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S -
DULEZITA UPOZORNUNI

Pred pouzitim kontaktniho grilu si nejdFivé pozorné piectéte tato dolezita upo-
zornéni. Vyvarujete se tak chybam a obdrzite vynikajici vysledky pfi jeho
pouzivani

- Tento spottebi¢ je vyrobeny pro pfipravu pokrmt. Je zakdzdno jej pouzivat

jinym zpsobem nebo jej rozné upravovat & ménit.

- Nesvépravné osoby nebo déti by nemély tento spotiebi¢ pouzivat bez

ndlezitého dozoru.

- Nedovolte détém, aby si se spotiebicem hrdly.

- Dbejte na to, aby se pipojny kabel nedotykal teplych &dsti spotiebice, pokud je v provozu.
- Pokud je spotiebic v provozu, teplota nékterych pfistupnych &dsti je velmi vysoka.
- Pred pouzitim omyjte peclivé 2 grilovaci desky s povrchovou nepfipékavou dpravou.
- Desky namontujte na spotebi¢ pouze pokud jsou Uplné suché.

- Zkontrolujte, aby héeek I blokoval nasazenou grilovaci desku.

- Dbejte na to, aby se spotiebi¢ nenachdzel v blizkosti déti. Nenechdvaite fun-

gujici spotebi¢ bez dozoru.

- Vytdhnéte zdstreku spotiebice ze zdsuvky el. proudu v nésledujicich piipadech:

- pred odlozenim spotebice nebo pred vyjmutim grilovacich desek;

- pred kazdym ¢isténim nebo udrzbou;

- ihned po pouziti.

- Pouzivejte pouze prodluzovaci $idry, které jsou v souladu s platnymi bezpeéno-

stnimi smérnicemi.

- Spotiebi¢ neni vhodny k pouzivéni venku. Pripojny kabel tohoto pfistroje nesmi

vyméhovat uZivatel, protoze k vyméné je nutné pouzit specidlni naradi. Pokud se
kabel poskodi, nebo je treba jej vyménit, obratte se vyhradné na servisni stedi-
sko povéFené vyrobcem.

- P¥i odpojovani zéstreky spotfebice ze zdésuvky netaheijte za piipojny kabel.

- Spotiebi¢ se nesmi pouzivat bez grilovacich desek.

- POZOR: pfi pouzivéni tohoto spotrebice je zakdzdno pouzivat uhli nebo jing paliva.

- Neponofu[lfe spotiebi¢ do vody.- Neukladeijte jesté teply spotiebi¢, pockejte az

zce|o V)’Ch c:dne.

- Nedotykeijte se grilovacich desek ostrymi r)Fedméty, poskodila by se jejich povr-
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chové Uprava. Tyto spotiebice jsou v souladu s normou EN 55014 o rédiovém

odruseni.

zésuvka méla minimdlni zatizitel-

nost 10A;

- zdsuvka byla kompatibilni se
zdstrekou, pokud tomu tak neni,
nechte zdsuvku vyménit;

- zasuvka byla zapojena na
vykonné uzemnéni. Vyrobce neni
zodpovédny za skody zpusobené
nedodrzenim tohoto predpisu.

- PFi prvnim pouziti nechte spottebi¢

fungovat otevieny v poloze barbe-

Pred pouzitim prekontrolujte, zda
se spotiebi¢ bghem prevozu
neposkodil.

Spottebi¢ umistéte na rovnou plo-
chu. Vzhledem k tomu, ze nékteré
&asti spottebice pFi provozu dosdh-
nou velmi vysokych teplot, umistéte
spotebi¢ daleko od déti.

Pred  zapojenim  zdstreky
pripojného kabelu do zdsuvky el.

proudu se presvédéte aby:

napéti vedeni Vasi domdcnosti
souhlasilo s napé&tim ve V uve-
denym na stitku Gdajo, ktery se
nachdzi na spodni strané pfistroje;

cue (viz str. 3, poloha ¢&. 3) ale-
spoit 5 minut bez potravin, aby z
pFistroje  vyprchal zépach
,novoty”. Béhem tohoto Gkonu
mistnost dokladné vyvétreite.
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POLOHY PRI POUZiVANI SPOTREBISE

Spotiebi¢ mozete pouzivat roznym zpsobem, k tomu slouzi 3 polohy:

P

-V okamzi

NTAKTNi POLOHA

Tato poloha je
vhodné pro pfipra-
vu viech druho
masa, zeleniny,
kukutiéné  kase
(polenty), sandwicd
(poloha 1 na strang

3).

ZAPEKANI

Poloha vhodné pro
pFipravu ryb a pizzy
(poloha 2 na strané
3). K nastaveni
spotiebi¢e na tuto
polohu musite
nejdfive zvednout
smérem  nahoru
horni &ést spotiebice
a pak i otocite smé-
rem k vam.

GRILOVANI - BARBECUE

Tato poloha je vhodna
pro viechny typy
vareni, kromé& pfipravy
pizzy (poloha 3 na
strané 3). K nastaveni
spotiebi¢e na tuto
polohu stagi uplné
otev¥it kontaktni gril a
sklopit rozpérku (C).

OUZITI
Zastreku pripojného kabelu zapoj-
te do zdasuvky el. proudu a u
modeld s termostatem nastavte ter-
mostat na pozadovanou polohu.
Rozsviti se svételnd kontrolka (L).
Nechte spotfebi¢ predehrdt se
zavienymi cr(;ri|ovc1cimi deskami.

u, kdy se spottebi¢
zahtdl na pozadovanou teplotu se
svételng kontrolka zhasne.

- Umist&te na grilovaci desky potra-

viny uréené k opékani.

- Nastavte spotiebi¢ na l;adnu ze ¥

moznych poloh 1, 2 nebo 3.

- Pod hubi¢ku odtoku tuku umistéte

nddobu odolnou i pFi vysokych
teplotach.

- Spotiebi¢ vypnefe ofocenim knofliku

termostatu proti sméru hodinovych
ruicek az mezi polohu ,slow” a ,0”.
Poté knoflik sfisknéte a zdroveri s nim
ototte, stéle proti sméru hodinovych
rugicek, az na polohu ,0”.

- Po skonéeni grilovani, vytghnéte

zéstreku ze zdsuvky el. proudu a
nechte spotiebié vychladnout.

SISTUNI

Pied jakymkoliv é&isténim kon-
taktniho grilu, musite vytdhnout
zastréku ze zésuvk)I/ el. proudu a
nechat spolfebi¢ vychladnout.

Je dulezité ogistit kontakini gril po
kazdém pouziti. Zabranite tak prepa-
lovéni zbytko z predeslych pokrmo,
zdpachu a koufi.

Dvé grilovaci desk{ se daii stisknutim
prislusnych héeko (1) vyjmout. MoZete

Nedotykeite se grilovacich desek
ostrymi predméty, poskodila by
se jejich povrchovd dprava.

RADY PRI VARENI

- Rozmrazené nebo nalozené potra-
viny musite pred grilovénim osusit.

- Maso se kofeni pred pfipravou v grilu
asoli se az Fecfpoddvdnim na stol.

- Pokud buoﬁete grilovat s deskami
nastavenymi na ,kontakini polohu”,
je dolezité, aby kusy potravin byl
stejné vysoké (tlusté), zarugi se tai
stejnomérné opeceni.

- Pfi pripravé ryb je nutné pokapat
spodni grilovaci desku olejem (G).

- Na konci sesitku uvédime nékteré
pFl'||<|c|dy pouziti Vaseho kontaktniho
grilu.

Udana doba pFipravy pokrmd je
pouze piiblizna.

Tyto doby se musi pfizptsobit viasino-
stem pokrmi (povodni teplota, obsah
vody) a osobnimu pozadavku a chuti.

je umyt v horké vod& nebo v myéce
nédobi.

- Grilovaci desky mozete nechat nékolik
minut namocené ve vodé tak, aby
tvrdé zbytky pokrmo zmekly.

- Nepouziveijte k ¢isténi spotrebice
L)Fedméty nebo drsné myci pripravky,

teré by mohly poskodit jejich povr-
ghovou Upravu.

- Cisté a zcela suché grilovaci desky
nasadte znovu na spofrebic.
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5 POL. TER-| POL. GRIL, A
POKRM (Mnoz.) MOSTATU  DESEK DOBA POZNAMKY A RADY
qr | Kol i byt pokud mozno stejné keé

Korlety (1) max 1 6-8 (ﬂ(;s::g musi byt pokud mozno stejné vysoké

Hamburger (2) max 1 3.5 Oteviete grilovaci desku az po 2-3, jinak
se pokrm potrhd.

Roast-beef (1) med 1 2'-3" | Doba grilovani do krvava

Vepfovy bi

(]Tprovy biftek max 1 2'-3" | Doba grilovéni do krvava

Krkovi¢ka (3) max 1 15’-18’ | Po 10" krkovicku obrafte

Jatra (2) med 1 2'-3’ | Jatra dobfe omyjte

Razniéi (3) max 1 8'-10" | Ototit po 4'-5'

Kure (1kg) med 1 75'-80" | Rozpulit a opékat rozlozeng, neotdcet

Parky (3) max 1 3’-5 | Rozpulit

Klobdsa (2) max 1 4'-6" | Rozpulit

Dlouha klobdsa max 1 7'-9" | Pokud je to nutné, rozpulit

P|dtky lososovitého , ~n, | Poffit grilovaci desku olejem a v poloving

pstruho (1) med 2 16-20 pripravy otogit
Potfit ari : . .

Platky lososa (1)|  med 9 16/-20’ &v)jrrlt ngIOV(jI'CI desku olejem a v poloving
pfipravy otocit

Platyz (1) med 2 18/-22 | Poffit grilovaci desku olejem a v poloving
pipravy ofocit

Hrebenatky (15) med 2 12'-15" | Neni treba pokapat olejem ani otacet

Lilky (6 platko) med 1 4’-8" | Nakrdjet stejnomérné

Cukiny (7 platka)|  med 1 4’-8" | Nakrdjet stejnomérné

1 ik

. paprika med 1 6'-8' | Zaviit grilovaci desku a stisknout na doraz

(étvriky)

Cibule (na platky) med 1 4’-8" | Nakrdjet stejnomérné

Kukufi¢na kase Nakrajet na pltky fusté zhruba 1,5

IR jet na platky tlusté zhruba 1,5 cm.

(platky) med ! 2025 | Otevete gril az po uplynuti 15"

Oblozeny chléb med 1 3'-9" | Pouzijte mekky chléb

Tousty med 1 2'-3" | Vlozte pouze polku plétkového syra na toust.
NejdFive odejméte spodni desku, polozte na

Pizza med 2 AQ'-45' | ni tésto na pizzu, pak desku umistéte do
svého ulozeni a pizzu oblozte ingredienty
podle vasi chuti.
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