“ LES DENNE BRUKSANVISNINGEN NGYE FGR DU TAR APPARATET | BRUK

GENERELLE ANMERKNINGER

Etter at emballasjen er fiernet ma man kontrol-
lere at apparatet er helt, Dersom man er i tvil,
mé& man unngd & bruke apparatet, og henven-
de seg til kvalifiserte fagfolk for hjelp.
Plastsekken produktet kommer i mé& ikke bli
etterlatt slik at barn fér tak den fordi den kan
utgjere en risiko.

Dersom stikkontakten og stopslet ikke skulle
passe sammen, md stopslet byttes ut med en
annen type av en kvalifisert fagperson.

Det anbefales ikke @ bruke omformere, multip-
pelkontakter og/eller skjeteledninger. Dersom
dette allikevel skulle vaere nedvendig méa kun
enkle omformere eller multippelkontakter
brukes, og skjeteledninger som er i overens-
stemmelse med sikkerhetsnormene. Man ma
veere oppmerksom slik at man ikke overstiger
den stremstyrken som er anvist p& omformeren
og/eller skjeteledningen.

Modellene som har jording mé koples til et
anlegg som er jordet p& en mate som er i ove-
rensstemmelse med gjeldende elekiriske
sikkerhetsnormer.

Dersom apparatet skulle slutte & virke, ma man
kun henvende seg til et autorisert servicesenter.
Apparatet ma kun brukes til det formal det er
klart beregnet til. All annen bruk mé anses som
upassende og dermed farlig. Produsenten kan
ikke holdes ansvarlig skader som kommer av
uriktig, upassande eller uansvarlig bruk av
apparatet, og/eller raparasjoner som blir utfert
av personer som ikke er kvalifisert.

Siekk at ikke hender, hér, klzer eller kjgkkenut-
styr befinner seg p& innsiden av beholderen fer
apparatet settes i gang. Knivenheten er sveert
skarp: Den ma derfor behandles med stor for-
siktighet.

Vi ber deg vaere spesilet oppmerksom pa de fel-
gende grunnleggende sikkerhetsnormene:
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UNNGA & sette mikseren i gang nér den er
tom.

Unngé & berere apparatet med fuktige eller véte
hender.

Unnga & bergre apparatet barbeint eller med vate

fetter.
Unnga & trekke ut stopslet ved & dra i ledningen.

Unngd & la apparatet bli utsatt for veer og vind, sol
og frost osv.

Man md ikke tillate ot apparatet brukes av personer
(ogsa barn) med begrensede fysiske og sansemes-
sig kapoasitet, eller har ufilstrekkelig erfaring og
kunnskap, med mindre de har @rvakent tilsyn av
personer som er ansvarlige for at de ikke skader
seg. Overvék barna, s& man er sikre pé at de ikke
leker med apparatet.

Trekk ut kontakten nar apparatet ikke er i gang.

La ikke apparatet sté pé& unedig fordi dette kan
utgjere en viss risiko.

Unngd & senke apparatet ned i vann.

Hvis stromledningen er edelagt, mé& den byttes
ut av produsenten eller av teknisk servicesenter,
for & unnga enhver risiko.

Fer man begynner med enhver type rengje-
rings- eller vedlikeholdsoperasjon mé& apparatet
koples fra el-nettet ved & trekke ut kontakten.
Ved feil og/eller darlig funksion m& man sla av
apparatet uten & gjere noen inngrep selv.

For eventuelle reparasjoner m& man kun hen-
vende seg til et autorisert service-senter, og be
om at det kun brukes originaldeler.

Dersom man vil kvitte seg med apparatet, ber
man gjere det ubrukelig ved & kutte av lednin-
gen, etter at stepslet er trukket ut.

Ta vare p& denne bruksanvisningen for senere
konsultasjoner.

Unngé & helle kokende vaesker i glasskaraffelen.

Materialer og produkter som er beregnet pd kontakt
med naeringsmidler er i samsvar med forskriftene

gitt i europeisk direktiv 1935/2004.



BESKRIVELSE AV APPARATET

Mélebeger

Lokk

Glasskaraffel

Motor

ON/OFF-marker for hastighetsreguleringen
"P"-bryter pulsering

FOR BRUK

Fer man tar apparatet i bruk for ferste gang, ma
alle delene vaskes godt, og en man mé terke av
motoren med en fuktig klut Man mé& vaere forsiktig
med knivbladene (som er skarpe)

Senk aldri motoren ned i vann!

Siekk at nettspenningen er i samsvar med den spen-
ningen som er angitt p& merkeskiltet p& apparatet.
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SLIK BRUKER DU APPARATET

e Plasser apparatet pé en stedig og terr overflate.
DU MA ALDRI KOBLE APPARATET TIL STROM-
NETTET FOR ALLE DELENE ER RIKTIG
PAMONTERT

e Sett glassmuggen fast pa motordelen.

* Hell ingrediensene i muggen for blanding.
Felgende operasjon kan utfores:
1.Hele lokket fiernes, (A+B) (fig. 1).
2.Hele mélebeger, (A) ved & vri det mot urret-

ningen (mot venstre) (fig.2).

Veer forsiktig:
Unngé & bruke apparatet mer enn 2 minutter
sammenhengende. Ta s pause i 4 minutter mel-
lom den ene og den andre runden, inntil et mak-
simum pé 5 runder.
Etter dette m& apparatet f6 tid til & kjeles ned.

* Skjeer kompakte matvarer i terninger og sett fil
vann.

* For inn lokket (B) pa plass pa glassmuggen

* Sett kontakten inn.

e For & starte arbeidet med ingrediensene holder
det & bevege markeren (E) helt til man har valgt
riktig hastighet.

Nér ingrediensene har nédd ensker konsistens,
mé& man fere markeren tilbake i posisjonen (0).

e Trekk kontakten ut for hver rengjeringsopera-
sjon.

BRUK AV "P"-FUNKSJONEN

"P"- funksjonen (pulsering) gir bedre kontroll ved
kortere bearbeidingstid. .

Plasser markeren (E) i posision "P, ved & trykke
skiftevis p& knappen (F) helt til man har oppnédd
gnsket bearbeidingsgrad. Apparatet fungerer s&
lenge tasten (F) blir trykket inn.

RENGJZRING AV APPARATET
SENK ALDRI motoren ned i vann!

Kontroller at stepslet er trukket ut fra stikkontak-

fen.

e Alle rester ma fiernes med med en slikkepott.

e Hell pa lunket vann til muggen er cirka halvfull.
Setft apparatet i gang i noen sekunder og tem s&
muggen.

Denne operasjonen ber helst gjentas flere gan-
ger.

Karaffelen og alle plastdeler mé ikke vaskes i

oppvaskmaskin eller kokende vann.

* For glassmuggen anbefaler vi at alle mulige
Forho|dsreg|er tas for & unngd kraﬁige stat.
For grundig rengjering er det mulig & gjerne
grunndelen pé muggen ved & vri pé stetteringen
pé& ringdelen.
Nar rengjeringen er fullfert, setter man grunnde-
len tilbake pa plass ved & skru den til.

e Tark over motoren og ledningen med en fuktig
klut eller svamp.
Tork deretter godt med et mykt klede.

e Rull sammen ledningen og sett den fast p& nedre
del av motoren.
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TIPS FGR BRUK
1. Generelt

For & fa gode resulteter, og ikke risikere at
ingrediensene flommer ut av blandemuggen,
ber innholdet i muggen tilsettes litt etter litt.
Blandemuggen ber ikke fylles mer enn 3/4 full,
fordi knivbladfunksjonen vil fa volumet til & oke.
Oppskrifter som angir store mengder ingredien-
ser, m& tilberedes i flere omganger.

Med mindre oppskriften sier noe annet ber
man forst tilsette de flytende ingrediensene, og
deretter de faste. Vaesken vil forenkle arbeidet,
og gjer det mulig & bruke lavere hastighet. Sett
alltid til en kopp vann fer man begynner med
bearbeiding av is.

Miks i 5-30 sekunder og kontroller s& konsi-
stensen.

Forsett s& men bearbeidingen av ingrediensene
helt til de nar ensket konsistens.

Vaer oppmerksom s& man ikke bearbeider
ingrediensene for mye, dette farer til tap av
konsistens i blandingen.

Bruk alltid mikseren med lokket pé.

UNNGA ¢ fierne blandemuggen fra motoren
mens apparatet er i funksjone.

For & minske risikoen for & skade seg selv eller
apparatet m& man unngd & fere hender eller
redskaper inn i muggen mens apparatet er i
funksjon.

Man kan bruke slikkepott nér apparatet er
avslatt.

2 Faste ingredienser
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Det er viktig & veere seerlig oppmerksom nar
man barbeider ingredienser i fast form. Nér
man gjor dette, er det nedvendig & avbryte
arbeidet med jevne mellomrom, og samle opp
fra muggen og knivenheten ingrediensene.
Deretter ma man sette lokket p& plass og s& for-
sette bearbeidelsen.

Dersom man ved & jobbe p& denne maten for-
lenger bearbeidingstiden vesentlig, ber man
velge en heyere hastighet.

For a tilsette faste ingredienser i muggen fijerner
man mélebegeret fra lokket og filsetter dem litt
av gangen gjennom hullet i lokket. Matvarer sé
som grennsaker og ost ma alltid skjseres i ter-
ninger fer de feres inn i muggen.

3. Tilberedning av varme oppskrifter

Det er alltid nodvendig G fierne malebegeret fra

lokket for man starter med tilberedelse av varme

oppskrifer.

e Tilsett langsomt til de varme ingrediensene,
maksimum 2 kopper av gangen, gjennom
&pningen i lokket.



o P P S K R I F T E R
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Med sin praktiske og manevrerbare utforming, kan dette apparatet pé kort tid, og med glimrende resultater,
hjelpe deg lage ulike typer mos og krem, majones, sauser, omeletter, pannekaker, grennsaksfyll, smoothies,
sgroppino (sorbé med prosecco), og andre cocktaildrinker. | dette oppskriftsheftet finner man enkelte ideer,
slik at man kan bruke apparatet pé en komplett og variert méte. Disse oppskriftene er kun et utgangspunkt,

og ganske sikkert vil bruken av apparatet bli utviklet ved hjelp av egen fantasi.

PISKET KR

0..ozodulclzr;r;]ﬁg.teooooucoooo............

He||kremf|0ten I g|asskaraffe|en og kjer apparatet

p& middels hastighet i 20-30 sekunder cirka.

e 1 heltegg ®  Noen dréper sitron
e Tilstrekkelig olje (oliven eller annen matolje)
* En teskje sennep e En klype salt

Hell egget, saltet og sennepen og sitronen i glas-
skaraffelen, og la apparatet gé ved minimumsha-
stighet i noen sekunder. Fyll mélebegeret med olje,
og hell den svaert langsomt, fortsett & piske helt til
majonesen begynner & bli fast i konsistensen.
Glimrende saus il kokt fisk.

:....O.....‘..OO..S...GS. )

e 50 gram majones ¢ 10 gram ketchup
e 4 dréper med Worcestershire-sauce

Ha alle ingrediensene sammen i karaffelen, og
bland det pé minimumshastighet i noen sekunder.
Ideell som filbeher for pommes frittes og il “club
sandwich”.

MASCAR

... .2%; o000 00O
e 1/4 dl pisket kremflate
e 50g sukker e 2,5dl. kremflete

Legg alle ingrediensene (unntatt den piskede kre-
men) i blandemuggen og kjer apparatet pé hasti-
ghet 1 inntil blandingen er blitt lett. Tom kremen
over i smé& serveringsboller og pynt med pisket
krem (pisket som beskrevet i den foreg@ende
oppskriften). Hold desserten avkielt i kjoleskapet
noen timer for servering.

P‘.é..C.E..I(O'R.‘E..M..Q

3 egg

FI1 S K S AUS

e 120g tunfisk i olje
¢ 150g majones
e En handfull kapers

Hell alle |ngred|ensene i g|c:sskc:rc:FFe|en og la alt
blandes p& minimumshastighet i noen sekunder.
Denne egner seg godt som tilbeher til kalvesteik.

LB KIOMIE T E TN
* begg e 2ssmelk

e 1lek e salt

e 2ssolie

Pisk sammen eggene i blandingskaraffelen p& mini-
mumshastighet i ca 30 sekunder, sammen med melk og
salt. Sett stekepannen pa kokeplqten med 2 ss olje, og
stek sa leken som er blitt finhakket, mer. Hell deretter
blandingen med egg i stekepannen, felg med s& det
ikke setter seg fast i bunnen.
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.......'.'I.'II.-.P.A..N.E.I(.A'I(.E.R.(.C.R‘iés.).'...
e 100g mel e 1dl melk
* 4 hele egg e salt

Hell alle ingrediensene i karaffelen, og kjer appa-
ratet pd minimumshastighet i ca 30 sekunder. Reren
mé bli glatt og fleyelsaktig

MILK SHAKE/ FRAPPE’

....‘l.e.p.le...........:...di.n:e.lk........

Del opp epTe.t i biter, og "hell dem i karaffelen sam-
men med melken. Kjgr alt sammen pé& middels
hastighet i 1 minutt ca. Man kan selvfalgelig ogsa
bruker andre typer frukt om man onsker det.

e Isklumper
¢ Smakssirup etter egen smak

Hell ofl isen i glasskaraffelen, og bruk funksjonen
PULSE helt til all isen er blitt finknust. Hell den knu-
ste isen i et glass, og tilsett smakssirup.
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QUASH MED TUNFISK

* 4 squas
® 120 tunfisk i olje

* 100 parmesanost eller Grana padano

e salt * 1 boks tomater
e persille

Del opp squashen pé& langs, bruk en skje il & hule
dem ut, og ta bort innmaten, men uten & edelegge
dem. | karaffelen heller man s& innmaten fil squa-
shen, egget, tunﬁsken, osten, sa|f, persi”e, og star-
ter apparatet p& middels hastighet helt til blandin-
gen blir jevn. Full den delte og uthulte squashen
med dette pa langs. Gjer klar en ildfast form som til
squashen, smer den vel, og hell pé litt blandet med
olivenolje og most tomat pé boks. Fordel noen smé
biter med smar pd squashen. Stek i godt oppvarmet
ovn i ca 40 minutter. Denne squashretten er god
lunken.

1egg

o P

¢ 100g sitron-is
® 1/2 glass proseccovin
¢ 1 drammeglass vodka

He|| alle |ngred|ensene i beholderen, og bland dem
p& middels hastighet i ca 1 minutt, eller til alt blan-
det og glatt.



LAS DENNE BRUGSANVISNING

GRUNDIGT,

FOR  APPARATET  TAGES |

BRUG. m

GENERELLE INSTRUKTIONER

- Efter at have taget apparatet ud of emballagen,
skal man kontrollere, om alle apparatets dele er
der. Hvis der er tvivl om dette, m& apparatet ikke
tages i brug, om man skal henvende sig il kvalifi-
ceret personale.
Den plastikpose, som apparatet er pakket ind i, skl
opbevares udenfor barns raekkevidde, da deres
sikkerhed ellers kan szetftes pé spil.
Hvis stikket ikke passer fil stikkontakten, skal det
udskiftes med et stik, der passer, of en kvalificeret
fagmand.
Det frarades at bruge adaptere, multistik og/eller
forlsengerledninger. Hvis det alligevel er nedven-
digt, m& der udelukkende anvendes enkelt- eller
multiadaptere og forleengerledninger, der opfylder
de geeldende sikkerhedsstandarder. Serg for ikke at
overskride den maksimumsspaending, der er anfert
pd adapteren og/eller forleengerledningen.
De modeller, der er udstyret med jordforbindelse,
skal filkobles et velfungerende jordforbindelse-
sanlzeg i overensstemmelse med de gzeldende for-
skrifter vedrarende elekirisk sikkerhed.
Hvis apparatet holder op med at fungere, skal der
rettes henvendelse fil et autoriseret servicecenter.
Apparatet mé udelukkende bruges fil det formal,
det er beregnet til. Enhver anden anvendelse anses
for ot veere uhensigtsmaessig og derfor farlig.
Fabrikanten kan ikke drages fil ansvar for skader,
der skyldes uhensigtsmaessig, forkert og uansvarlig
anvendelse og/eller reparationer, der er udfert of
vautoriserede personer.
Hold fingre, hér, toj og kekkenredskaber vaek fra
kanden, nér apparatet sattes i gang. Knivene er
skarpe: Handtér dem forsigtigt.

Det er seerligt vigtigt at overholde felgende grundlzeg-

gende sikkerhedsregler:

- Man ma IKKE sztte blenderen i gang, nér den er
fom.
Man mé ikke rere ved apparatet med vade eller
fugtige haender.
Man mé ikke anvende apparatet, hvis man har
bare eller vade fodder.
Undlad ot hive i elledningen for at traekke stikket ud
of stikkontakten.
Apparatet ma ikke udszettes for vejrforhold (regn,
sol, frost m.m.).

- Serg for, at apparatet ikke anvendes of personer
(derunder barn) med nedsatte psykiske eller fysiske
evner eller med ufilstraekkelig erfaring eller kend-
skab, med mindre en ansvarlig person holder
opsyn og vejleder dem og derved opretholder
sikkerheden. Hold je med bernene, og serg for,
at de ikke leger med appoaratet.

- Man skal treekke stikket ud of stikkontakten, nér
man er Faardig med at anvende apparatet.

- Lad ikke apparatet kere lzengere end nedvendigt,
da det kan fordrsage skader.

- Apparatet ma ikke saettes ned i vand.

- Hyvis elledningen er beskadiget, skal den  udskiftes
af fabrikanten eller et autoriseret servicecenter for at
undgé hvilken som helst risiko.

- Traek stikket ud of stikkontakten far enhver form for
rengering og vedligeholdelse af apparatet.

- Hvis der opstar fejl og/eller funktionsforstyrrelser, skal
man slukke for apparatet uden ot manipulere det.
Hvis der opstér behov for reparationer, skal man
henvende sig fil et autoriseret servicecenter og
kraeve, at der anvendes originale reservedele og til-
beher.

- Hvis man beslutter sig for at kassere apparatet,
anbefales det at traekke stikket ud of stikkontakten
og derefter klippe eller skaere elledningen over, s&
apparatet ikke |aangere kan bruges.

- Gem denne brugsanvisning fil fremtidig brug.

Der md ikke hzeldes kogende vaesker i kanden.

De materialer og genstande, der kommer i kontakt med

fadevarer, opfylder kravene i den europzeiske forord-

ning 1935/2004

Vigtig information angéende boriskaffelse of produktet i
overensstemmelse med EF Direktiv 2002/96/CE.
Ved afsluiningen of dets produktive liv m&
produktet ikke bortskaffes som almindeligt
affald. Det ber ofleveres p& et specialiseret
lokalt genbrugscenter eller fil en forhandler
o|erk yﬂer l;ﬂelgne service. At bortskaffe et elgk-
trisk husholdningsapparat separat ger det
I— muligt at undgd eventuelle negative ionsek-
venser for miliz og helbred p& grund of upassende bort-
skaffelse og det giver mulighed ?or at genbruge de mate-
riler det bestér cﬁog dermed opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pémindelse om nnadvenc?ighe—
den of at bortskaffe elektriske husholdningsapparater sepa-
rat, er roduktet maerket med en mobil affaldsbeholder med
et krycﬁ.
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BESKRIVELSE AF APPARATET

Mélebaeger

Lag

Glaskande

Motordel

ON/OFF skyder/reguleringsindikatorl.
"P” PULSE-knap

mmoNwy

FOR IBRUGTAGNING

Fer apparatet tages i brug ferste gang, skal dlle
delene vaskes grundigt. Pas p& knivene (de er
meget skarpe); brug en fugtig klud til at rense
motordelen med.

Szt aldrig motordelen ned i vand!

Kontrollér om husholdningens spaending stemmer
overens med spaendingen, der er angivet p& appa-
ratets typeskilt.

HVORDAN APPARATET ANVENDES
e Stil apparatet pé en jaevn, tor overflade. UND-
LAD AT FORBINDE APPARATET MED EN
STIKKONTAKT, FOR ALT TILBEHOR ER MONTE-
RET.
e St kanden fast p& motordelen.
¢ Heeld ingredienserne i kanden.
Dette kan geres pé felgende made:
1.Fjern hele laget (A+B) ved (fig. 1).
2.Fjern malebzeger (A) ved at dreje det mod
uret (fig. 2).
Giv agt:
Apparatet mé ikke anvendes i mere end 1 minut
ad gangen. Hold pauser pd 4 minutter og
anvend det ikke mere end 5 gange i traek.
Derefter skal man lade apparatet kole of.

e Skeer faste fadevarer i terninger og tilsset vand.

¢ St laget (B) pa kanden

o St stikket i stikkontakten.

e - Bearbejdningen af ingredienserne startes ved
ganske enkelt at vaelge den onskede hastighed
ved at flytte skyderen (E).

Nér ingredienserne har f&et den enskede konsi-
stens, saettes skyderen tilbage til stillingen (0).
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e Stillingen “P” anvendes fil ot lade apparatet
kere pa maksimalhastighed, hvilket giver en
bedre kontrol i forbindelse med kortvarige blan-
deprocesser.

e Traek altid stikket ud of stikkontakten, for der
foretages rengering.

ANVENDELSE AF FUNKTIONEN “P”

Funktionen ”P” giver bedre kontrol ved korte bear-
bejdninger. Apparatet bliver ved med at kere, indtil
der trykkes pé knappen (F).

Stil skyderen (E) over péd stillingen “P”, og tryk med
mellemrum pé& knappen (F), indtil man opnér den
gnskede bearbejdning.

RENGQRING AF APPARATET

SAT ALDRIG motordelen ned i vand.

Serg for, at stikket er trukket ud af stikkontakten.

¢ Alle madrester skal fiernes med en dejskraber.

*  Fyld kanden halvt op med lunkent vand. Lad appa-
ratet kere i nog|e sekunder og fem derefter kan-
den. Gentag om nedvendigt proceduren.
Kande og dlle plastikdele mé ikke vaskes i
opvaskemaskinen eller i kogende vand.

¢ Hvad angér glaskanden, ber man treeffe dlle
nadvendige forholdsregler for ot undga, ot
den udsaettes for voldsomme sted.
Hvis der skal foretages en grundigere renge-
ring, kan kandens sokkel tages of ved at dreje
léseringen pé selve soklen.
Efter rengeringen skal soklen skrues pé& igen.

e Brug en fugtig klud eller svamp til at rengere
motordel og ledning med.
Tor grundigt efter med en bled klud.

e Vikl ledningen forsigtigt rundt om motordelens

sokkel.



RETNINGSLINIER
1 Generelt

For at opné de bedste resultater og undgé at
spilde ingredienserne, ber de filseettes lidt ad
gangen.

Fy|d ikke kanden, s& den er mere end halvt fuld,
da knivenes bevaegelser vil age indholdets volu-
men. De opskrifter, der har store meengder
ingredienser, kan blendes i flere portfioner.

Hzeld de flydende ingredienser i kanden for de
faste, medmindre opskriftfen foreskriver andet.
Vaesken ger blenderprocessen lettere og
muligger brugen of en lavere hastighed. Tilsset
altid en kop vand, fer der blendes is.

Blend i 5-30 sekunder, og kontrollér konsisten-
sen. Forsat med at blende indholdet p& denne
méde, indtil den enskede konsistens er opndet.
Serg for ikke at blende ingredienserne for
meget, da blandingen kan miste den i opskrif-
ten foreskrevne fasthed.

Seet dltid l&get godt pd, fer blenderen startes.
FLYT IKKE KANDEN fra mortordelen, medens
blenderen kerer.

For at undgé personskader eller skader pé blen-
deren ma der hverken stikkes haender eller red-
skaber ned i kanden, mens blenderen er i brug.
Der kan anvendes en dejskraber, nér blenderen
er slukket.

2 Faste ingredienser

Der skal udvises seerlig papasselighed, nar der
blendes faste ingredienser. | sédanne tilfzelde er
det nodvendigt at afbryde processen engang
imellem, tage l&get of og skrabe ingredienserne
ned fra siderne of kanden og of knivene.
Derefter sattes laget p& plads igen, og blend-
ningen kan forsatte.

Hvis processen bliver for lang pé denne made,
kan der evt. vaelges en hgjere hastighed.

For at hzlde faste ingredienser i kanden fjernes
mélebaegeret fra laget, og ingredienserne fil-
seettes lidt ad gangen igennem hullet i l&get.
Grontsager og ost skal altid skeeres i terninger
forst.

3 Varme retter

Fjern altid mélebaegeret fra laget, for tilberednin

gen af en varm ret pabegyndes.

¢ Heeld langsomt de varme ingredienser i kanden
gennem hullet i l&get, maksimum to kopper ad
gangen.

51



O P S K R

I F T E R

00 0 0000000000000 0000000000000 000000000 000000000000000000000000000000
Denne blender giver mulighed for praktisk og hurtigt at tilberede alle mulige slags madretter med fine resul-
tater: cremer, mayonnaise, sovse, kartoffe|reh‘er, pandekqger, gnzntsc:gsfyki, frosne desserter, isafkelede drinks
og alle mulige slags cocktails. Disse opskrifter giver nogle ideer til, hvordan blenderen kan anvendes pa mange
forskellige mader. Opskrifterne skal udelukkende opfattes som basisopskrifter, da egen kreativitet forager muli-
ghederne og antallet of forskelligartede retter, der kan tilberedes i blenderen.

F

....2.()b.n.]|.|:|.za;....'..........'...."

Heeld fladen o op i blenderkanden, og start blende-
ren p& mellemliggende hastighed i ca. 20-30
sekunder.

e 1 spsk. sennep e 1 knivspids salt
® et par dréber citronsaft

Haeld g, sennep, citronsaft og salt i kanden, og
lad blenderen kere pa MIN. hastighed i nogle f&
sekunder. Fyld m&lebaegeret med madolie, som til-
seettes lidt ad gangen, indtil mayonnaisen bliver
fast. Ideel sammen med porcheret fisk.

O V §

® 50 gmayonnaise ¢ 10 g ketchup
e 4 draber Worcestershire sauce

Heeld alle ingredienser i blenderkanden, og lad
blenderen kere p& MIN hastighed i nogle f& sekun-
der. Ideel til franske kartofler og Club-sandwich
(ristet bred med henseked, bacon og salat).
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e 250 g mascarpone ost  ® 3 &g

e 1/4| flodeskum

Hzeld alle |ngred|enser (undtogen Hodeskum) i kan-
den, og lad blenderen kere pa MIN. hastighed,
indil blandingen bliver lys og let. Hzeld cremen op
i sm& serveringsskdle, og pynt med fledeskum
(pisket som beskrevet i den foregaende opskrift).
Lad desserten std i keleskabet i et par timer for ser-
vering.

e 50 g sukker

......................S: §
* 120 gtuniolie

¢ 150 g mayonnaise

¢ en handfuld kapers

Heeld alle mgredlenser i blenderkanden, og lad
blenderen kare pa MIN. hastighed i nogle fa sekun-
der. Ideel il Vitello Tonnato.

OMELET MED LGS
e bexg e 2 spsk. meelk

e 1 fintskarne log e 2 spsk. madolie

e salt

Blend seggene sommen med maelk og salt i blen-
derkanden p& MIN. hasfighed i ca. 30 sekunder. Varm
madolien pé stegepanden, og steg det hakkede leg.
Hzeld blandingen fra blenderen i stegepanden, og sfeg
sggene, indtil de bliver faste, men undgd, ot de
braender fast i stegepcmden.



PANDTEKAG

e 100 g hvedemel e 1 dl malk

o 4hele &g e salt

Heeld alle ingredienser i blenderkanden, og lad
blenderen kare p& MIN hastighed i ca. 30 sekun-

der. Dejen skal veere dejlig cremet.

00 0000000000000000000000000000 900
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Skeer wblet | sméstykker, og kom dem i blen-
derkanden sammen med mazelken. Blend ved mel-
lemliggende hastighed i ca. 1 minut. Der kan
naturligvis anvendes hvilken som helst slags frugt
efter anske.

00 0000000000000 OCOCOEOCEOCOEONOGOEONOEOEOEOEOOOEOO O
e s . snrup med smag
o000 LN . o0 0 00

Haeld ol isen i b|enderkanden og try.k pa PULSE,
indtil isen er blendet til en ensartet masse. Kom isen
i et dessertglas, og hzeld frugtsaft over.

. 4 go.u.rg;e.ﬂzz-r. BN 1 &g
e 120gtunfiskiolie e 1 daseflede tomater
e 100 g revet ost e salt

o persille

Skaer courgetterne midt igennem pa langs, og tag
frugtkedet ud med en ske. Veer forsigtig med ikke at
odelegge dem. Hzeld frugtkedet op i blenderkanden
sammen med aeg, tunfisk, revet Grana-ost, salt og per-
sille, og lad blenderen kere p& den mellemliggende
hastighed, indtil blandingen far en fast konsistens; fyld
de halve courgetter med blandingen. Seet dem i et ild-
fast fad smurt med smer, og haeld en blanding bestéen-
de of lidt vand, blandet med et par spiseskeer olie og et
par fléede tomater over dem; leeg desuden et par
smerklatter p& courgetterne. Steg dem 40 minutter i for-
varmet ovn. Disse courgetter bor serveres let afke-
lede.

S

. 100 g citron sorbet-is
® 1/2 glas mousserende hvidvin

e 2dl vodka

Heeld alle ovennzevnte ingredienser i blenderkan-
den, og lad blenderen kere p& mellemliggende
hastighed i ca. 1 minut, s& blandingen bliver jsevn.
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nLAs IGENOM DEN HAR BRUKSANVISNINGEN NOGGRANT INNAN DU ANVANDER APPARATEN

ALLMANNA SAKERHETSFORESKRIFTER

- Sefill s& att apparaten &r komplett och att alla delar
&r med nér du har packat upp den ur emballaget.
Om du inte &r stker skall du inte anvéinda appara-
ten; ldmna in den for kontroll av en kvalificerad per-
son.

- Plostpésen som apparaten har varit inpackad i
méste hallas utanfor barns réickvidd, eftersom den
kan orsaka kvéivningsolyckor.

- Om stickkontakten inte passar i uttaget méste den
bytas ut av en kvalificerad tekniker. Anvéindning av
adapters, grenkontakter och/eller férléingnings-
sladd rekommenderas inte. Om du énda méste
anvénda sédan utrustning, rekommenderar vi att du
anvénder enkla eller gubblq adapters eller en
frlangningssladd som  stémmer &verens med
stkerhefs-standarden. Se till att inte dversfiga volt-
grénsen for adaptern eller férléingningssladden.

- Om apparaten slutar fungera skall du ta den till eft
auktoriserat servicecenter.

- Apparaten far endast anvéindas fill det fsremél som
den har tillverkats fill. All annan slags anvéindning
réknas som oldmplig och déarigenom farlig.
Tillverkaren kan infe hdllas ansvarig for evenfueﬁ;c
skador som beror pa olampligt, felaktigt eller
ansvarslst bruk och/eller fér reparationer som
Uffilirts pd apparaten av oaukforiserad serviceperso-
nal.

- De modeller som é&r utrustade med en jordad led-
ning skall anslutas fill ett vél FungeroncJe jordngit i
enlighet med géllande normer for elektrisk sckerhet.

- Vclr%érsikti s& att du infe rékar ha fingrar, har, kla-
der eller kiisredskap i mixerbehéllaren fére du slér
pé apparaten. Mixerbladen &r véldigt vassa; han-
tera dem varsamt.

Folj allid foljande allménna sakerhetsregler:

- Starta INTE mixern ndr den &r fom.

- 56r infe vid apparaten med véta eller fuktiga hén-

er.

- Drag inte ut kontakten ur véiggutiaget genom att dra
i sladden; hall i sigiiva kontakten.

- L&t infe apparaten utséittas for véider och vind (regn,
direkt solljus, frost m.m.)

- Lat inte bamn eller omyndiga anvéinda apparaten
utan dvervakning.
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- Létinte barn leka med apparaten.

- Drag ut kontakten ur véigguttaget néir du inte anvéin-
der apparaten.

- L&mna inte apparaten péslagen nér du inte anvéin-
der den, eftersom den Ean utgdra en sakerhetsrisk.

- Sank aldrig ned apparaten i vatten.

- Om elsladden é&r skadad ska den fér att undvika
fara bytas ut av tillverkaren, dennes service-
verkstad.

- Drag dlltid ut kontakten ur végguttaget fore du
boriar rengéra den eller ufféra ndgon annan slags
skotsel-procedurer.

- Om apparaten gér sénder eller far nagot slags
funktionsfel skall dra ut kontakten utan aft réra vid
apparaten. Kontakia eft tekniskt servicecenter for
eventuell reparation. Be om att de endast skall
anvéinda originaldelar eller tillbehor.

- Om det skulle bestimmas att apparaten maste kas-
seras permanent, rekommenderar vi att den gors
obrukbar genom ait sladden Klipps av, efter att kon-
takten forst har dragits ut ur véiggutiaget.

- Spara den hér bruksanvisningen till eventuellt fram-
tida behov.

- Hall inte kokande véitska i behdllaren

De material och féremal som &r avsedda att komma i

kontakt med livsmedel &verensstéimmer med foreskrifter-

na i EG-férordning 1935/2004.

Viktig information for en korrekt bortskaffning av pro-
dukten i overensstdmmelse med Europadirektiv
2002/96/EG.
Vid slutet av produktens livsléingd, fér den
inte skaffas bort som fétortsavfall. Den kan
dverlémnas fill lokala myndigheters avfalls-
sorteringscentraler eller fill en daterférsdliare
som ger denna service. Att skaffa bort en
I hushdllsmaskin  undviker majliga negativa
konsekvenser fér milisn och hélsan som héir-
stammar fran en olémplig bortskaffning och tilléter en éter-
vinning av materialen som den bestér av for att spara bety-
dande energi och tillgéingar. Som pé&minnelse om att
hushéllsmaskiner méste skaffas bort separat, har produkten
markerats med en soptunna med et kryss.



BESKRIVNING AV APPARATEN
Méttkopp

Lock

Glasbehallare

Motorhus
ON/OFF-reglage/hastighetsindikator
Pulse-knapp "P"

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Diska alla tillbehdr innan du anvénder apparaten
for forsta géingen. Akta sa att du inte skér dig pa
knivarna (de &r mycket vassa). Torka av motorhuset
med en fuktig trasa.

Doppa aldrig ned motorhuset i vatten!

Kontrollera att néitspéinningen motsvarar den spén-
ning som anges p& apparatens mérkplat.

mmooOow»

ANVANDNING
e Placera apparaten pd en forr och plan yta.
ANSLUT INTE APPARATEN TILL ETT ELUTTAG
INNAN TILLBEHOREN HAR MONTERATS PA.
e Sitt pé behéllaren p& motorhuset.
* Hall ingredienserna i behallaren.
Detta kan du géra genom att:
1.Vrida locket (A+B) (fig. 1)
2.Vrida mattkopp (A) motsols och ta av det (fig.
2).
OBS:
Anvéind inte apparaten i mer én 1 minut i stréick.
Vénta dérefter i 4 minuter innan du startar den
igen och kér den i maximalt 5 cykler.
Efter detta méste du léta apparaten svalna.
o Skar fasta livsmedel i térningar och tillsétt vat-
ten.
e Satt pa locket (B) pa glasbehdllaren.
e Sdtt i stickproppen i eluttaget.
e Stall in 6nskad hastighet med reglaget (E) och
béria bearbeta ingredienserna.
e Sétt tillbaka reglaget i ldge (0) nér ingredien-
serna har énskad konsistens.
e Dra ut stickproppen ur eluttaget innan du utfér
nagon form av rengdring.

ATT ANVANDA FUNKTIONEN “P”

Funktionen “P” (pulse) ger dig béttre kontroll &ver
korta tillagningar. Séitt reglaget (E) i ldge “P” och
tryck p& knappen (F) flera ganger fills du uppnar
nskad fillagning. Apparaten gér tills du trycker pa
knappen (F).

RENGORING AV APPARATEN

DOPPA ALDRIG ned motorhuset i vatten.

Se till aft stickproppen inte sitter i eluttaget.

e Ta bort alla rester av ingredienserna med en
spatel.

e Fyll halva behéllaren med ljummet vatten. Kor
apparaten nagra sekunder och tdm sedan
behéllaren.

Upprepa detta moment vid behov.

Varken behdllaren eller delarna av plast far

diskas i diskmaskin eller med kokhett vatten.
® Hantera glasbehdllaren farsiktigt och undvik att

utséitta den f5r harda ststar.

Du kan ta loss behéllarens underrede fér att géra

en noggrannare rengdring genom att vrida pé

lasringen pa underredet.

Skruva pé underredet igen efter rengdringen.

* Rengdr motorhuset och elsladden med en fuktig
trasa eller svamp.

Torka sedan ordentligt med en mjuk trasa.
e Linda upp elsladden runt motorhuset ordentligt.

TIPS

1 Allménna rad

e For att uppna ett bra resultat och inte riskera att
ingredienser sténker ut ur mixerbehdllaren bsr du
tillséitta ingredienserna i behéllaren lite i taget.

e Fyll inte mixerbehéllaren &ver max-markerin-
gen. Mixerbladens rorelser kommer att &ka
volymen pé& ingrdienserna i behdllaren. De
recept dér det ingdr stora méngder ingredien-
ser bor tillagas i flera omgangar.

e Hall forst i véitskan och sedan de fasta ingre-
dienserna, s& lénge som det inte anges négot
annat i receptet. Vétskan underléttar mixningen
och gér sé att du kan mixa pé en légre hasti-
ghet.
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Tillsatt alltid en kopp med vatten nér du skall
krossa is.

Mixa i 5 — 30 sekunder och kontrollera sedan
konsistensen.

Fortséitt att mixa ingredienserna pa det har sét-
tet tills du har uppnatt dnskad konsistens. Se il
s& att du inte mixar ingredienserna fér mycket;
det resulterar i en sémre konsistens pa hela
matrétten som du lagar.

Anvéind dlltid mixern med locket ordentligt fastsatt.
Du fér INTE lyfta av mixerbehallaren frén
motordelen nér apparaten &r i bruk.

For att undvika risken fér att den som anvénder
mixern blir skadad eller att apparaten blir for-
stord, far du aldrig sticka ned fingrar eller red-
skap i mixerbehéllaren nér apparaten ér i bruk.
Du kan anvénda en slickepott eller négot lik-
nande nér apparaten &r avslagen.

. Fasta ingredienser

Var sarskilt férsiktig nér du tillagar fasta ingre-
dienser. Du méste avbryta mixningen da och
da, lyfta av locket, och skrapa ned ingredienser
som fastnat p& behallarens kanter eller pa
mixerbladen. Sétt sedan tillbaka locket och fort-
séitt mixningen. Om mixningen blir tidskréivande
p& det har séttet, skall du vélja en hégre hasti-
ghet.

Tag loss méttbéigaren frén locket fére du fillsét-
ter de fasta ingredienserna lite i taget genom
halet i locket. Gronsaker och ost maste alltid
skdras upp i mindre bitar fore de placeras i
mixerbehéllaren.

3 Varma ingredienser

Du maéste alltid ta loss méitbdgaren fran locket

fére du bérjar tillagningen av varma recept.

e Tillsét de varma ingredienserna léngsamt, max.
3.dl (2 cups) &t géingen, genom halet i locket.
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Med hjélp av din praktiska mixer kan du snabbt géra kréimer, majonnés, saser, omeletter, pannkakssmet, grén-
saksfyllningar, frappé, sorbeter och cocktails av alla de slag med utmérkt resultat. | den hér receptsamlingen
hittar du tips om hur du kan anvéinda din mixer p& olika sétt. Med dem som utgéngspunkt kan du sakert
komma pé fler anvéindningsomréden och nya spénnande recept med hijélp av din egen kreativitet.

VISPAD GRADDE

vispgrd

Hal grodden i mixerbehdllaren och mixa den pa
medelhastighet i 20-30 sekunder.

e 1 helt &gg ¢ 1 msk senap
e Eit par droppar pressad citron
¢ Ol *  En nypa salt

Mixa dgg, salt, senap och citron p& MIN-hastighet i
nagra sekunder. Fyll méttkoppen med olja. Hall i den
mycket l&ngsamt samtidigt som du fortsétter att mixa
tills majonnésen blir fast. Perfekt fill kokt fisk.

..............‘.....'R. S
* 50 g majonnds e 10 g ketchup
® 4 droppar Worchestershire sauce

Hall alla ingredienserna i behéllaren och mixa pé
MIN-hastighet i négra sekunder. Perfekt till pommes
frites och club sandwich.

.....O.S....A..R.O....N..E...'..‘..Q.
® 250 g mascarpone-ost® 3 dgg

* 50 g socker e 2,5dlvispad grédde

Hall afla ingredienserna (utom den vispade gréid-
den) i behéllaren och mixa blandningen till en jémn
smet p& MIN-hastighet. Hall kréimen i portionsglas
och garnera med den vispade grédden (se
foregaende recept). L&t desserten std i kylen eft par
timmar innan du serverar den.

T O
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¢ 150 g majonnas
e En handfull kapris

Hall alla mgredlensernq i behallaren och mixa pé
MIN-hastighet i n&gra sekunder. Den hér sésen é&r
idealisk om du ska laga vitello tonnato.

....M..E..L.E.T.T..‘...M.E.D....'.L.a.k..
e 6dgg ® 2 msk mjsl

e 1 finhackad lsk

e salt
....I......... .....I......

Mixa dgg, mjslk och salt po ' MIN- hashghet i cirka
30 sekunder. Hacka l8ken och frés den i en panna
med tv& matskedar olja. Héll smeten i pannan och
grddda omeletten tills den stelnar. Se till att den inte
fastnar i bottnen.

e 2 msk olja
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MET TILL CREPES
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e 4 hela &gg e salt

Hall alla ingredienserna i behéllaren och mixa dem
p& MIN-hastighet i cirka 30 sekunder. Smetfen ska
bli ganska tjock.
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Skér dpplet i bitar och 12 |qgg det i behallaren till-
sammans med mjdlken. Mixa pé& medelhastighet i
cirka 1 minut. Du kan naturligivis byta ut épplet mot
vilken frukt du vill.

00 00 0000000000000 OOOOOOOGEOSONOSEOSEOSEOSOS OOV
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Hall all isen i behallaren och kér mixern i PULSE-
léget s& att den krossas j@mnt. Héll isen i ett glas

och hall pa saft.
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 SQUASH, [T WEb . JONFISK
* 4 squash e 120g tonfisk i olja

e 1 burk hela tomater ~ ®  100g riven ost

e 1dgg e salt

e persilja

Dela squashen i tva delar p& léngden och grép ur
dem med en tesked. Var forsiktig sa att de inte gar
sonder. Hall frukikstt, dgg, tonfisk, riven ost, salt
och persilja i behéllaren och mixa alltsammans il
en jgmn smet pd medelhastighet. Fyll squashen
med blandningen. Légg squashen i en smord ugn-
sfast form. Hall pa lite vatten blandat med nagra
matskedar olja och mosade tomater. Légg négra
klickar smér pa squashen. Vérm upp ugnen och
grédda i cirka 40 minuter. Servera squashen ljum-
men.

S

* 100hg citronglass
® 1/2 glas mousserande vin
* 1 snapsglas vodka

Ha|| alla ingredienserna i behallaren och mixa pé
medelhastighet i cirka 1 minut, eller tills blandnin-
gen blir jamn.



FIN LUE SEURAAVAT  KAYTTOOHJEET  HUOLELLISESTI, ENNENKUIN  KAYTAT LAITETTAﬂ

YLEISIA OHJEITA

- Varmista pakkauksesta poistamisen jélkeen, efté
sekoitin on moitteettomassa kunnossa. Al
kéiytd laitetta, mikéli sen kunnossa ilmenee puut-
teita vaan ofa yhteys valtuutettuun ammattilai-
seen.

- Alg j6td laitteen pakkaukseen kéytettyé muovi-
pussia lasten ulottuville, sillé se saattaa aiheut-
taa vaaradtilanteita leikkikaluna kéytettéessd.

- Anna ammattitaitoisen sdhkdasentajan vaihtaa

pistoke, mikéli pistoke ja pistorasia eivéit sovi
yhteen.
Emme suosittele sovittimien, haaroituspistora-
sioiden ja/tai jatkojohtojen kaytsa. Mikéli kui-
tenkin jostain syystd joudut kéyttdmédn niitd,
kéiytd ainoastaan voimassa olevien turvallisuus-
sddnndsten mukaisia yksi- tai monisovittimia
sekd jatkojohtoja. Varmista, ettet ylité sovittimel-
le ]o) tai jatkojohdolle merkittyjé tehorajoja.

- Maadoituksella varustetut ma||it on kytkettéva
riittéivéin  tehokkaaseen maadoituslaitteistoon
sdhksturvallisuutta koskevien voimassa olevien
lakien mukaisesti.

- Ké&énny ainoastaan valtuutetun huoltoliikkeen
puoleen, mikéli laitteeseen tulee jokin toimin-
tahairis.

- Sekoitinta saa kéyttéd ainoastaan sille médri-
teltyihin tarkoituksiin. Kaikki muun tyyppinen
kéyttd katsotaan virheelliseksi ja téstd syysté
vaaralliseksi kéytdksi. Valmistajo ei vastaa
mistéiéin sellaisista vahingoista, jotka johtuvat
virheellisestd tai huolimattomasta  kéytdstd
ja/tai ammattitaidottomien henkildiden suoritta-
mista korjaustoimenpiteistd.

- Varmista ennen sekoittimen kéyttdd, efteivéit
katesi, hiuksesi, vaatteesi tai keittiévalineet ole
jGdneet sdilion sisdlle. Terdt ovat terdvid.
Késittele niité varovasti.

Noudata erityisesti seuraavassa esiteltyjé turva-

saannaksid erittdin huolellisesti:

- ALA kéyta sekoitinta I'Khii"&&n.

- iAlé:'l kasittele sekoitinta kosteilla tai mérilla késil-
&.

- Ala kéyta sekoitinta avojaloin tai silloin, kun
jalkasi ovat mérdt.

- Alg irrota pistoketta pistorasiasta séhkajohdosta
vetdmalla.

- Alg jata sekoitinta alttitksi séd- tai lampdtilan
vaihteluille (sade, auringonpaiste, jddtyminen
ne.).

- }Ald anna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin lait-
teen kaytdsn kykeneméttdmien, kokemattomien
tai laitteen ominaisuuksia tuntemattomien

henkildiden (tai lasten), kéyttaa laitetta, ellei
laitteen kéyttd tapahdu kyseisten henkilsiden
turvallisuuc?;stc vastaavien henkildiden tarkassa
valvonnassa. Lapset saavat kdytdd laitetta
ainoastaan aikuisen valvonnassa. Varmista,
etteivéit lapset pddse leikkimadn laitteella.

- Irrota pistoke pistorasiasta silloin, kun et kéyté
|aitetta.

- Alg j6ta sekoitinta pddlle tarpeettomasti, sillé se
voi aiheuttaa vaaratilanteita.

- Alg upota sekoitinta veteen.

- Vahingoittuneen verkkojohdon saavat vaihtaa
ainoastaan valmistajan omat teknikot tai valtuu-
tetut huoltoliikkeet, jotta toimenpide voidaan
suorittaa turvallisesti.

- Katkaise sekoitimeen menevd virta irrottamalla
pistoke pistorasiasta aina ennen minké&édn puh-
distus- tai huoltotoimenpiteen aloittamista.

- Sammuta sekoitin vélittdméasti mahdollisen toi-

mintahdirién ja/tai vian ilmetessé.
Alg yrits korjata sekoitinta itse. Anna mahdolli-
set korjaustyt ainoastaan valmistajan valtuutta-
mien huoltopisteiden suoritettaviksi. Vaadi alku-
perdisid varaosia.

- Mikéli haluat poistaa laitteen lopullisesti kéyts-
sté, irrota pistoke pistorasiasta ja leikkaa
verkkojohto poikki siten, etteivét asiattomat
henkilst padse kayttéméadn laitetta.

- Séilytd némé kéyttdohjeet huolellisesti tulevaa
kéytda varten.

- Alg kaada kannuun tulikuumia nesteitd.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat mate-

riaalit jo vélineet vastaavat EY asetuksen

1935/2004 vaatimuksia.

Térkeitd ohjeita tuotteen havittémiseen
Euroopan Unionin direktiivin 2002/96
mukaisesti.

B Tuotetta ei saa hévittéa yhdessé tavalli-
sten kotitalousjéitteiden kanssa sen lopulli-
sen kdytdstd poiston yhteydessé.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvéksyméadn
kierratyskeskukseen tai anna se jélleenmyyjén hévi-
tettéivéiksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jal-
leenmyyijéin toimialaan. Suo]e|z'r luontoa ja véltyt
virheellisen tai védrén romutuksen aiheuttamilta ter-
veysriskeiltd, mikdli hévitét kodinkoneen erilléén mui-
sta jcitteistd. Néin myds kodinkoneen siséltémét kierrd-
tettdvat materiaalit voidaan keréitd talteen, jolloin séd-
stdt energiaa ja luonnonvaroja. Tuotteessa on ristillé
peitetty roskasdilion merkki, jonka tarkoituksena on
muistuttaa ettd kodinkoneet on hévitetttivé erikseen
muista kofitalousiéitteistd.
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LAITTEEN KUVAUS

Mittakuppi
Kansi
Lasikannu
Moottoriosa
ON/OFF liukukappale / nopeuden

séiéddnosoitin
F. PULSE- painike “"P”
ENNEN KAYTTOA
Ennen kuin kaytdt laitetta ensimmdistd kertaa, pese
kaikki tarvikkeet huolellisesti. Varo terié (ne ovat
hyvin ferévid). Puhdista moottori kostealla
pyyhkeelld.
Alé upota moottoria veteen!
Tarkista, efté paikallisverkkosi jénnite vastaa lait-
teen arvokylttiin merkitty& jénnitettd.

moo®»

KAYTTO

e Aseta laite tasaiselle ja kuivalle alustalle. ALA
LITA LAITETTA PISTORASIAAN, ENNENKUIN
KAIKKI OSAT OVAT KUNNOLLA PAIKOIL-
LAAN.

¢ Aseta kannu moottoriosaan.

¢ Kaada ainekset kannuun.
Voit suorittaa tdmdn seuraavasti:
1.Poistamalla koko kannen (A+B) (kuva 1).
2.Poistamalla  mittakupilla (A) vastapdivédn

kaantamalla (kuva 2).

Huomio:

Alé  kéyté tehosekoitinta yli 1 minuuttia
keskeytyksettéi. Pysciyté laite 4 minuutin ajaksi
kéytéjaksojen vilillé ja kéyté sité korkeintaan 5
jakson ajan.

Anna laitteen jéicihtyd témén jélkeen.

¢ Pdloittele kiinfedit ainekset kuutioiksi ja liscic vesi.

¢ Kiinnita kannun kansi (B) paikoilleen.

* Aseta pistoke pistorasiaan.

* Voit aloittaa ainesten sekoittamisen yksinkertai-
sesti  valitsemalla  tarvittavan  nopeuden
livkukappaletta (E) kéyttamalla.

Aseta liukukappale asentoon (0), kun ainekset
ovat sekoittuneet riittéivéisti.
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* lIrrota pistoke pistorasiasta aina ennen puhdi-
stuksen aloittamista.

“P” TOIMINNON KAYTTO

Toimintoa “P” (pulse) kéyttamalla voit suorittaa
lyhyet sekoitukset parhaalla mahdollisella tavalla.
Aseta liukukappale (E) asentoon “P” ja paina toi-
stuvasti painiketta (F), kunnes ainekset ovat sekoittu-
neet parhaalla mahdollisella tavalla.

Tehosekoitin toimii niin kauan, kun painiketta (F)
painetaan.

LAITTEEN PUHDISTAMINEN

ALA KOSKAAN upota moottoriosaa veteen.

Varmista, ettei pistoke ole kiinni pistorasiassa.

* Poista kannuun j&éneet ruoka-aineet lastalla.

* Kaada kannuun lémmintd vettd puoleenviliin
saakka. Kaynnistd laite muutamaksi sekunniksi
ja tyhjenng kannu. Toista tdmé& toimenpide tar-
vittaessa.

Alé pese kannua tai muita muovisia osia

astianpesukoneessa tai kiehuvalla vedellé.

¢ Ole varovainen lasikannua kasitellessasi, sillé se
voi rikkoutua voimakkaiden kolhujen yhteydessé.

e Huolellisen puhdistuksen yhteydessé voit poistaa
kannun pohjaosan kééntamélla itse pohjaosassa
olevaa rengasta.
Aseta pohjaosa takaisin paikoilleen kiertamalle
puhdistuksen suorittamisen jcilkeen.

® Pyyhi moottoriosa ja virtajohto kostealla
pyyhkeells tai sienell&.
Kuivaa t&dmén jdlkeen huolellisesti kuivalla
pyyhkeell&.

e Kadri virtajohto huolellisesti moottoriosan ympé-
rille.



KAYTTOOHJEITA 3 Kuumat ainekset

1 Yleista Poista kannen mitta-astia aina, ennenkuin aloitat
e Hyvén tuloksen saamiseksi ja aineiden roisku- kuumien ruokien valmistamisen.
misen estdmiseksi tulee aineita lisatd vahan ker- e Lisad kuumat ainekset hitaasti kannen reidn
rallaan. kautta, enintédn 2 kupi”ista kerrallaan.

e Taytd kannu korkeintaan merkkiviivaan asti,
liikkuvat terdt nostavat kannussa olevaa ainetta.
Jos valmistat suuren m&drén, tee se osissa.

¢ Kaada nestemdiset ainekset kannuun ennen
kiinteitd, jos valmistusohjeessa ei toisin mainita.

Neste helpottaa sekoittamista ja mahdollistaa
pienemmén nopeuden kéytén. Liséd aina kupil-
linen vettd, ennenkuin késittelet jaéta.

e Kéytd laitetta ensin n. 5 - 30 sekunnin ajan ja
tarkista sitten aineen koostumus. Jatka sekoitta-
mista téllé tavalla, kunnes padset haluamaasi
|9pputu|okseen.

Al sekoita aineksia litkaa, koska ruuan koostu-
mus saattaa muuttua.

e Huolehdi, ettd kansi on kunnolla kiinni sekoitta-
misen aikana.

Kannua El SAA irrottaa sekoittamisen aikana.
Vahinkojen ja laitteen vahingoittumisen vélttd-
miseksi &lé tydnnd késidsi tai ruokailuvélineitd
kannuun sekoituksen aikana. Sekoittamisen
icilkeen voit kéyttad lastaa kannun puhdistami-
seen.

2 Kiintedt ainekset

e Ole erityisen huolellinen kiinteité aineksia
sekoittaessasi. Sekoitettaessa hienoja aineksia
on usein tarpeellista keskeyttdd sekoittaminen
véiliajoin, poistettava kansi ja painettava kan-
nun reunoille ja terélle kerédintyneet ainekset.
Téméin jdlkeen kansi asetetaan paikalleen ja
jatketaan  sekoittamista. Jos sekoittaminen
tamantakia pitkittyy, voi valita suuremman
sekoitusnopeuden.

o Lisataksesi kannuun kiinteitd aineita, poista kan-
nen mitta-astia ja liséa kiintedit aineet véhitellen
kannun reiéstd. Vihannekset ja juustot tulee
leikata kuutioiksi ennen liséiémisté.
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VALMI

STUS OMHIJEI

T A

00 000 0000000000000 000000 OCOOCEOCEOCOEONONOIEONONONONOOEOOOEEOOEOTEEOTLOEOEOOEOTLOEOPEOTLOEOEOTLOEOTLEOLEOEOTLOLEOEOLOEOOLOEO OO
Helppokéyttsisen ja kétevéin tehosekoittimesi avulla voit sekoittaa nopeasti ja vaivatta soseita, majoneesia,
kastikkeita, munakkaita, lettutaikinoita, vihannessoseita, pirtelsité, sgroppino- jéilkiruokajuomia ja cocktaileja.

Seuraavassa esitellyissé valmistusohjeissa olemme pyrkineet antamaan joitakin ideoita tehosekoittimen mah-
dollisimman monipuolista kéyttdd varten. Néiden ruokaohjeiden liséksi 18ydét varmaan kokemuksen myété

tehosekoittimellesi my&s muita kdyttétapoja.

o000 .E. .ﬁ M A
¢ 2 dl kuohukermaa

Kaada kuohukerma kannuun j ja kéytd tehosekoitin-
ta keskinopeudella noin 20-30 sekunnin ajan.

T

J N
¢ 1 kananmuna e dliya

* ripaus suolaa
* muutama pisara sitruunamehua

Kaada kananmuna, suola, sinappi ja sitruuna kan-
nuun ja kéytd tehosekoitinta miniminopeudella MIN
muutaman sekunnin ajan. Téytd mittakuppi 8ljylld,
liséia 8ljyd kannuun véhitellen ja jatka sekoittami-
sta, kunnes majoneesi kiinteytyy.

e tlk mustaapippuria

..‘I(..E.T..S.U.ﬁ.P.I.....j.é.ﬁ‘E .E.g.l...

* 50 g majoneesia . 10¢ ke tsuppia
* 4 tippaa Worcestershire kastiketta

Kaada kaikki ainekset samaan aikaan kannuun | ja
sekoita miniminopeudella MIN muutaman sekunnin
ajan. Soveltuu erittdin hyvin tarjoiltavaksi ranska-
|laisten perunoiden ja téytettyjen voileipien kera.
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..‘..M’.g&.‘ OOﬁ.E:.V..A.H'T.O‘.....

e 250 gr. mascarpone juustoa
¢ 3 kananmunaa e 50 gr. Sokeria
e 1/41. kermavadhtoa

Kaoda kaikki ainekset (po|t5| kuohukerma) kan-
nuun ja kdytd tehosekoitinta miniminopeudella
MIN, kunnes seos pehmenee. Kaada vaahto erilli-
siin kuppeihin ja koristele kermavaahdolla (joka on
vatkattu edellé kuvatulla tavalla). Pane jéékaappiin
parin tunnin ajaksi ennen farjoilua.

..T......ﬁ.l.‘I(..A"L..A.i(..A..S‘f.I‘.K.E..

® 120 gr. Tonnikalaa 8ljyssé
® 50 gr. Majoneesia @ kourdllinen kapriksia

Kaada kaikki ainekset kannoun | ja sekoita minimi-
nopeudella MIN muutaman sekunnin ajan. Témé
kastike soveltuu erittéin hyvin paistetun vasikan-

lihan kastikkeeksi.

..S..I..P..G..L‘.I.a..M..E..L..E'.T‘.T..I..
e 4 kananmunaa o 2kl moutoc

e 1 hienonnettu sipuli ¢ 2 rkl &ljya
* suolaa

00 0000000000000000000000000000 000

Sekoita kananmunat, maito ja suola kannussa mini-
minopeudella MIN noin 30 sekunnin ajan. Kaada
paistinpannuun kaksi lusikallista 8ljyé ja ruskista
silputtu sipuli. Kaada sekoitetut ainekset paistinpan-
nuun ja odota, etté munakas hyytyy. Varo, eftei
munakas fartu paistinpannun pohjaan.



e 100 g jauhoja ¢ 1 dl maitoa
* 4 kokonaista kananmunaa
e suolaa

aada kaikki ainekset kannuun ja kéyté tehosekoi-
tinta miniminopeudella MIN noin 30 sekunnin ajan.
Varmista, etté seos on kermamaista.

00 0000000000000000000000000000 900

00 00 0000000000000 OOOOOOOGOOEOSEOSEOSEOSOS OOV
e 1 omena e 1 dl maitoa

Leikkaa omena palasiksi ja kaada palaset seké
maito kannuun. Sekoita aineksia keskinopeudella
noin 1 minuutin ajan. Voit kéyttdd luonnollisesti
my&s muita hedelmid pirteldn valmistukseen.

:....A.A.M‘D.ﬁ.s..K'.].G.é.M.A'...
* |Gitd * tiivislemehua

Kaada j&& kannuun ja murskaa jéé tehosekoittimen
PULSE toimintoa kéyttéméilla, kunnes j&& on mur-
skautunut tasaisesti. Kaada j@émurska lasiin ja
kaada tiivistemehua sen padille.

" ‘KESAKURPITSAT TONNIKALAN KANSSA

* 4 kesédkurpitsaa L i muna
® 120 gr tonnikalaa &ljyssé

e 1 tslkki kuorittuja tomaatteja

* 100 gr juustoraastetta
* suola

°

Leikkaa kesakurpitsat pituussuunnassa kahtia ja poista
pehmyt sisciosa lusikalla. Varmista, efteivéit kesékurpitsat
rikkoudu. Kaada pehmyt siséiosa, kananmuna, tonnika-
la, raastettu parmesaani- juusto, suola ja persilia kan-
nuun ja kdyld tehosekoitinta keskinopeudella, kunnes
ainekset sekoittuvat tasaisesti. Téiytd ciemmin pituus-
suunnassa kahtia leikatut kestkurpitsat seoksella. Asefa
kesékurpitsat voilla voideltuun uunivuokaan.  Sekoita
muutama lusikallinen vettd, kaksi lusikallista 8liya seké
tomaatit keskendiéin ja kaoda seos uunivuoollé. Laita
kesékurpitsojen pédille muutama voinokare. Paista val-
miiksi [Gmmitetysséi uunissa noin 40 minuutin ajan.
Tarjoile kestkurpitsat mielelléién huoneenlémpgising.

e persilja

SGROPPINO- JALKIRUOKAJUOMA

® 100 gr. Sitruuna sorbettijadtelda
e 1/2 lasillista kuohuviinia
¢ 1 vodka-shot

L d

Kaada kaikki ainekset kannuun ja sekoita niité
keskinopeudella noin 1 minuutin ajan, kunnes
ainekset ovat sekoittuneet tasaisesti.
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