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Fig. 4

know your Kenwood snack maker

(D Handle latch Plate release button
(@ Handle ® Plate handle

® Lid @ Griddle leg

@ Cord @ Floating hinge

(B Power on and ready indicators @ drip trays

® Feet

@ Non-stick toasting plates -
toasting, grilling, griddle

Connecting to power
Before switching on make sure that the voltage of your electricity supply is the
same as that indicated on the rating plate.

This appliance complies with European Economic Community Radio Interference
Directive 89/336/EEC.

contents
SM560 SM580
sandwich plastes ribbed grill plates

ribbed grill plates flate griddle plates




IMPORTANT SAFEGUARDS

DO NOT IMMERSE THIS APPLIANCE IN WATER

When using electrical appliances basic safety precautions should always be
followed, including the following:-

1.

Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces, and beware of steam which may escape from

1.

12,
13.
14.
15.

the appliance during operation.

. To protect against electric shock do not immerse cord, plug or appliance

in water or other liquids.

. Do not use metal objects, knives, forks or similar implements as they may

damage the plates.

. This appliance is not intended for use by young children or infirm persons

without supervision.

. Do not leave your snack maker on unattended.
. Do not use any unauthorised attachments with your snack maker, they may

be hazardous.

. Unplug from outlet when not in use and before cleaning.
. Do not cover your snack maker whilst it is hot or in use.
. If the supply cord of this appliance is damaged, it must for safety reasons

be replaced by Kenwood or an authorised Kenwood repairer.

The use of accessory attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injury.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or worktop or touch hot surfaces.
Only use this appliance for its intended domestic use.

Young children should be supervised to ensure that they do not play with
this appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

before using your snack maker

Before using your snack maker for the first time, clean the appliance and plates
as described in the ‘Cleaning’ section.

Brush a little cooking cil on the plates, heat the appliance with the lid open for
5 minutes. Unplug and allow to cool, then remove any surplus oil with absorbent
paper. The snack maker is now ready for use.

When using your snack maker for the first time you may notice a fine smoke
haze being emitted. This is normal and is due to the initial heating of the internal
components.




operation
Please read all instructions before using this appliance.

Your Multi Snacker can be used in two positions :

* |n the normal closed position with scalloped sandwich plates (SM560) for
making toasted sandwiches and pastry snacks; or with ribbed grillplates for

e QOpened flat with flat grill plates (SM580) as a griddle for patties, fritters, pikelets,
eggs and many more foods; or with ribbed grill plates for similar foods including
kebabs, tomatoes, mushrooms and many more.

In the normal closed position any of the plates can be used - scalloped sandwich
plates, ribbed grill plates or flat plates. In the opened flat position, only the ribbed
grill plates or the flat griddle plates (SM580) should be used.

In the opened flat position, the drip trays @ should be used to allow excess oil
and fluid to be drained off.

To change the plates

1. Make sure the plates are cool before starting to change.

2. Remove the plug from the power supply .

3. To remove the plates already in the Multi Snacker, press down the plate
release buttons (@) and then remove the plates (see fig. 2) by lifting up the
plate handles (3).

4. Put the locating tabs of the new plate into the tab slots near the
hinge (see fig. 3).

5. Push down the plate handles until the plate clicks into place.

6. Do the same on the other plate.

To open flat as a griddle

. Make sure the Multi Snacker is cool before opening flat.

. Unplug the Multi Snacker from the power source.

. Lift the Griddle leg @@ which is on the cover into the upright position.

. Open the lid of the Multi Snacker to the normal open position (just past
upright). Lift the handle a little further. This opens the floating hinge @
and allows the lid to be laid down into the opened flat position (see fig. 4).
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English

To make toasted sandwiches

1. Close the lid of the snack maker

2. Plug the appliance into the power supply. The red light will glow indicating
that the power is on. When the green light comes on the snack maker has
reached operating temperature and the sandwiches or snacks can be put
in to start cooking. The green light will go off as cooking proceeds, and then
come back up again as the temperature comes back up again.

3. Whilst the snack maker is heating prepare the bread and filling.

4. For golden toasted sandwiches, spread butter on the outside of the bread.
Beware of some spreads which are not suitable for toasting. Always select
bread of a suitable size to fit the plates. Place the filling between the
unbuttered sides of bread. Ensure the sandwiches are evenly filled to assist
with even browning. As an alternative to butter, use a non-stck cooking oil
spray on the plates before heating.

5. Open the snack maker by pulling the handle latch outwards and lifting
the lid (see fig. 1).

6. Place the sandwiches into the appliance (see fig. 5).

7. Close the lid, using a wooden spoon to hold the bread in place if necessary,
until the handle latch locks. Do not force the lid closed. If the lid is difficult
to close you may have too much filing or the bread slices may be too thick.

8. Allow the sandwich to toast for 3-8 minutes according to taste and ensuring
that raw ingredients (eg bacon) are thoroughly cooked, alternatively, pre-
cook them before toasting. Beware of steam which may escape from the
front of the appliance.

9. Open the snack maker in one swift movement and remove the toasted
sandwiches. Do not use a metal implement for this as it may damage the
toasting plates.

10. After use, unplug the appliance and allow to cool.

To make pastry snacks

Ready made pastry sheets such as filo or puff pastry are ideal for making quick
and easy snacks.

1. Place a suitably sized piece of pastry sheet onto the pre-heated cooking
plate of your snack maker.

2. Form hollows in the pastry and spoon on the filing such as apple, ricotta
cheese or vegetables.

3. Top with another piece of pastry sheet and close the lid.

4. Cook until the pastry is golden brown and the filling cocked

IMPORTANT
Be careful when biting into anything cooked in the snack maker, as some filings
such as cheese and jam can be extremely hot and will burn if eaten too quickly.




To make grilled sandwiches

Using the ribbed plates you can make grilled sandwiches using ordinary bread
or other types of bread such as pannini or focaccia. The floating hinge will let
you make a thick grilled sandwich.

With the ribbed plates in place, follow the instructions for preheating the
multisnacker and preparing and cooking the sandwiches as above.

Fillings can include thin sliced meats, cheese, tomato and prepared fillings such
as precooked chicken or tuna mayonnaise.

Ensure that raw ingredients eg bacon, onion, eggs are thoroughly cooked;
alternatively pre-cook them before toasting.

To use as a griddle

In the opened flat position and using the ribbed plates the Multi Snacker can
be used as a griddle to cook a range of foods including patties, fritters, pikelets,
kebabs, tomatoes, mushrooms and many more foods.

With the flat griddle plates the Multi Snacker can cook all the foods mentioned
above and also eggs, pikelets, flapjacks and many other foods traditionally
cooked on a griddle.

Cooking times will vary depending on ingredients, always ensure foods are fully
cooked.

cleaning
Remove the plug from the power supply before cleaning.
Do not clean the snack maker under running water and do not immerse in water.

To clean the plates, allow to cool then remove plates and wash in hot soapy
water. Rinse and dry thoroughly.

To clean the body of the multi snacker, allow to cool then wipe the appliance
with a damp cloth. Dry thoroughly afterwards. Do not immerse in water.

storage

When the appliance is cool, the cord can be wrapped around the appliance.

service and customer care

* [|fthe cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by KENWOOD
or an authorised KENWOQOD repairer.

If you need help with:

® using your multi-snacker or

* servicing or repairs (in or out of guarantee)
contact the Kenwood distributor or your authorised Kenwood repairer.
Have your model number ready - it's on the underside of the multi-snacker.
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Fig. 4

connaitre votre gaufrier kenwood

(O Verrou poignée Bouton de libération de
@ Poignée la plaque
® Couvercle (® Poignée de la plaque
@ Cordon (@ Pied du gaufrier
® Indicateurs d'alimentation et @ Charniére flottante

de disponibilité @ Bac a égouttures
® Pieds

@ Plagues a toasts non collantes -
pour toaster, griller et gaufrer

Brancher I'alimentation

Avant d'allumer, assurez-vous que la tension de votre réseau électrique correspond
a celle mentionnée sur la plague d'indications.

Cet appareil est conforme a la directive 89/336/EEC de la Communauté

Economique Européenne en matiére d'interférences radio.

contenu
SM560 SM580
plagues a sandwich plaques grill rainurées

plagues grill rainurées plaques plates pour crépes
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| REMARQUES IMPORTANTES RELATIVES A LA SECURITE |

N'IMMERGEZ PAS L'APPAREIL DANS DE L'EAU.

Lors de I'utilisation d'appareils électroménagers, des précautions de sécurité
élémentaires doivent toujours étre observées, en particulier : -

1. Lisez toutes les instructions.
2. Ne touchez pas les surfaces chaudes, et prenez garde a la vapeur
qui peut s'échapper de |'appareil en fonctionnement.
3. Pour se protéger des risques d'électrocution, n'immergez pas le
cordon, la prise ni I'appareil dans de I'eau ni dans tout autre liquide.
4, N'utilisez pas d'cbjets métalliques, de couteaux, de fourchette, ni
d'instruments similaires car ils peuvent endommager les plagues.
5. L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé par de jeunes enfants ni par
des personnes infirmes sans encadrement.
6. Ne laissez pas votre gaufrier sans surveillance.
7. N'utilisez aucuns accessoires non agréés avec votre gaufrier, ils may
pourraient s'avérer dangereux.
8. Débranchez la prise lorsqu'il n'est pas utilisé ou pour le nettoyer.
9. Ne recouvrez pas votre gaufrier tant qu'il est chaud ou en fonctionnement.
10. Sile cordon électrique de I'appareil est endommagé, pour des raisons
de sécurité, il doit étre remplacé par Kenwood ou un réparateur agréé
Kenwood.
11. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de
I'appareil peut causer des blessures.
12. Ne I'utilisez pas en extérieur.
13. Ne laissez jamais le cordon pendre du plan de travail ou du coin de la
table, ni étre en contact avec des surfaces chaudes.
14. N'utilisez cet appareil que pour I'utilisation domestiques pour laquelle
il a été congu.
15. Les jeunes enfants doivent étre encadrés pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

.~ CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS |

avant d'utiliser votre gaufrier

Avant d'utiliser votre gaufrier pour la premiére fois, nettoyez |'appareil et les
plaques comme décrit dans la partie ‘Nettoyage'.

Brosser un peu d'huile de cuisson sur les plaques, chauffez I'appareil couvercle
ouvert pendant 5 minutes. Débranchez le et laissez le refroidir, enlevez ensuite
tout surplus d'huile avec un papier absorbant. Le gaufrier est & présent prét a
servir.

Lorsque vous utilisez votre gaufrier pour la premiére, il est possible que vous
remarquiez une légére fumée. Ceci est normal et di au chauffage initial des
composants internes.




utilisation

Veuillez lire toutes les instructions avant d'utiliser cet appareil.

Votre gaufrier Multi Snacker peut étre utilisé dans deux positions :

En position normale fermée avec des plaques a sandwich bordurées (SM560)
pour faire des sandwiches toastés et des snacks pétissiers ; ou avec des
plaques grill rainurées pour faire des sandwiches grillés et des snacks du type
panini et fougasses ; ou avec des plagues plates pour crépes (SM580) qui
peuvent étre utilisées pour toaster des sandwiches ouverts, y compris, a
nouveau, des paninis et des fougasses.

Quvert a plat avec les plaques grill plates (SM580) comme grill pour les
croquettes, les beignets, les petits-fours, les ceufs et bien plus encore ; ou
avec des plaques grill rainurées pour le méme type de plats, y compris les
kebabs, les tomates, les champignons et autres.

En position normale fermée, tous les types de plaques peuvent étre utilisés -
plagues sandwich bordurées, plaques grill rainurées ou plaques plates. En
position plate ouverte, seules les plaques grill rainurées et les plaques plates
pour crépes (SM580) doivent étre utilisées.

En

position plate ouverte, les bacs a égouttures (2 doivent étre utilisés pour

recueillir I'excés d'huile et de liquides.

Pour changer les plaques

1.

2.

3.

4.

5.

6.

Assurez-vous gue les plaques sont froides avant de commencer a les
changer.

Enlevez la prise d'alimentation secteur.

Pour enlever les plagues déja en place dans le gaufrier Multi Snacker,
enfoncez le bouton de libération des plaques (8 puis enlevez les
plagues (voir figure 2) en les soulevant par leurs poignées (9.

Faites coincider les ergots de la nouvelle plaque avec les encoches
prés de la charniére (voir figure 3).

Enfoncez les poignées de la plaque jusqu'a ce qu'elle s'encliquette en
place.

Procédez de méme pour I'autre plaque.

Pour ouvrir a plat comme un crépiére

1
2
3
4

Assurez-vous gue le Multi Snacker est froid avant de I'ouvrir & plat.
Débranchez le Multi Snacker du réseau électrique.

Relevez le pied du gaufrier (@ qui se trouve sur le capot en le soulevant.
Ouvrez le couvercle du Multi Snacker en position normale ouverte
(juste aprés la position verticale). Soulevez la poignée un peu plus.

Ceci ouvre la charniére flottante @ et permet au couvercle de s'ouvrir
en position normale cuverte (voir figure 4).




Francais

Pour faire des sandwiches toastés

1. Fermez le couvercle du gaufrier.

2. Branchez I'appareil sur le réseau électrique. La lumiére rouge s'éclaire
indiguant que |'appareil est en marche. Lorsgue la lumiere verte
s'allume, le gaufrier a atteint sa température de fonctionnement et il est
possible d'y metire des sandwiches ou des snacks pour commercer la
cuisson. La lumiere verte s'éteint quand la cuisson progresse, puis se
rallume lorsque la température augmente a nouveau.

3. Pendant que le gaufrier chauffe, préparez le pain et la garniture.

4. Pour des sandwiches toastés dorés, étalez du beurre I'extérieur du pain.
Faites attention a ce que vous étalez car tout ne convient pas pour les toasts.
Choisissez toujours du pain d'une taille convenable par rapport aux plagues.
Placez la garniture entre les faces non beurrées du pain. Assurez-vous que
les sandwiches sont garnis uniformément pour qu'ils brunissent uniformément.
Au lieu de beurrer, vous pouvez utiliser une huile en spray non collante sur
les plaques avant de chauffer.

5. Quvrez le gaufrier en tirant sur la poignée de verrouillage et en
soulevant le couvercle (voir figure 1).

6. Placez les sandwiches dans I'appareil (voir figure 5).

7. Fermez le couvercle. A I'aide d'une spatule en bois, maintenez le pain
en place si nécessaire, jusqu'a ce que la poignée se verrouille. Ne
fermez pas le couvercle en force. S'il est difficile a fermer, il y a
peut-étre trop de garniture ou les tranches de pain sont peut-&tre trop
épaisses.

8. Laissez les sandwiches toaster pendant 3-8 minutes selon votre godt
en vous assurant que les aliments crus sont bien cuits (par exemple
le bacon). Au besoin, précuisez les auparavant. Attention a la vapeur qui
peut s'échapper a I'avant de I'appareil.

9. Ouvrez le gaufrier d'un mouvement de bascule et enlevez les
sandwiches toastés. N'utilisez pas d'instrument métallique car cela
pourrait endommager les plagues de cuisson.

10. After use, unplug the appliance and allow to caool.

Pour faire des petits-fours

Les pates a petits fours déja prétes a base de filo ainsi que les souffiés constituent
de parfaits snacks faciles a faire.

1. Placez un morceau de péate a petits-fours d'une taille convenable sur la
plague chauffante préalablement chauffée de votre gaufrier.

2. Faites des creux dans la pate et remplissez les a la cuillere de garniture
comme des pommes, de la ricotta ou des légumes.

3. Recouvrez d'un autre morceau de péate et fermez le couvercle.

4. Faites cuir le petit-four jusqu'a ce qu'il soit doré et que la garniture soit
cuite.

IMPORTANT

Faites attention lorsque vous croquez dans quelque chose qui a été cuit dans
le gaufrier, car certaines garnitures comme le fromage ou le jambon peuvent
étre extrémement chaudes et briiler lorsqu'on mange trop vite.
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Pour faire des sandwiches grillés

A l'aide des plagues rainurées, vous pouvez faire des sandwiches avec du pain
ordinaire ou d'autres types de pain comme des paninis ou des focaccias. La
charniéere flottante vous permet de faire des sandwiches grillés épais.

Les plaques rainurées étant en place, suivez les instructions pour préchauffer
le gaufrier, préparer et cuire les sandwiches comme ci-dessus.

La garniture peut comprendre des tranches de viande, du fromage, des tomates
et des garnitures préparées telles que du poulet précuit ou du thon mayonnaise.

Assurez-vous que les aliments crus comme le bacon, les cignons ou les ceufs
sont bien cuits; sinon précuisez les avant de les toaster.

Utilisation en tant que plaque chauffante

En position ouverte a plat, et a I'aide des plagues rainurées, le Multi Snacker
peut servir de plague chauffante pour cuire différents types d'aliments comme
les petits-fours, les beignets, les croquettes, les kebabs, les tomates, les
champignons et davantage.

Avec les plagues chauffantes plates, le Multi Snacker peut cuire tous les aliments
cités précédemment et également les ceufs, les galettes et plein d'autres aliments
traditionnellement cuits sur une plague.

La durée de cuisson varie selon les ingrédients, assurez-vous gue vos aliments
sont toujours bien cuits.

nettoyage
Débranchez la prise du secteur avant nettoyage.
Ne nettoyez pas le gaufrier sous I'eau courante et ne I'immergez pas.

Pour nettoyer les plaques, laissez les refroidir puis enlevez les pour les laver dans
de I'eau chaude savonneuse. Rincez abondamment et séchez.

Pour nettoyer le corps du gaufrier, laissez le refroidir et essuyez |'appareil avec
un chiffon humide. Séchez ensuite soigneusement. Ne I'immergez pas dans
I'eau.

stockage

Lorsque I'appareil est froid, le cordon peut étre enroulé autour de I'apparelil.

entretien et service client

* Sile cordon est endommagé, pour des raisons de sécurité, il doit étre
remplacé par KENWQOD ou un réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d'assistance concernant:

* | 'utilisation du Multi Snacker, ou

* | 'entretien ou la réparation (sous ou hors garantie)
Contactez votre distributeur Kenwood ou votre réparateur agréé Kenwood.
Ayez sous la main le numéro du modeéle -Il se trouve sur I'envers du Multi
Snacker.
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