KENWOOD

Chef and Major
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instructions

Congratulations on buying a Kenwood. With such a wide range of attachments available, it's
more than just a mixer. It’s a state-of-the-art kitchen machine. We hope you’ll enjoy it.
Robust. Reliable. Versatile. Kenwood.

mode d’emploi

Félicitations pour I'achat de votre robot Kenwood. Avec une gamme impressionnante
d’accessoires adaptables, votre robot est plus qu’un simple batteur: ¢’est un robot de cuisine
ultra-perfectionné qui vous donnera entiere satisfaction. Nous espérons que vous I'apprécierez.
Solide. S0r. sur-mesure. Kenwood.

bedienungsanleitung

Wir beglickwinschen Sie zu lhrer Entscheidung flr Kenwood. Sie haben nicht nur eine
Kidchenmaschine zum Ruhren und Kneten erworben, sondern kénnen durch ein reichhaltiges
Zubehorprogramm lhre neue Maschine zu einem universellen Klichensystem ausbauen. Wir
winschen lhnen viel Freude beim Kochen und Backen mit Kenwood

Robust. Zuverlassig. Vielseitig. Kenwood.

istruzioni

Ci congratuliamo con Lei dell’acquisto di questo elettrodomestico Kenwood. Con una tale ampia
gamma di accessori disponibili, questo apparecchio € molto pit di un semplice mixer, & un
modernissimo apparecchio da cucina. Ci auspichiamo che Le piacera.

Robusto. Affidabile. Versatile. Kenwood.

Nederlands

instructies

Gefeliciteerd met de aankoop van uw Kenwood keukenmachine. Er zijn zo veel accessoires
verkrijgbaar dat je deze machine niet meer gewoon een mixer kunt noemen. Het is een echte
keukenmachine en we hopen dan ook dat u er veel plezier van zult hebben.

Krachtig, betrouwbaar en veelzijdig, dat is Kenwood.

instrucciones

Felicidades por comprar un aparato Kenwood. Con el abanico de accesorios disponibles, Ud. ha
comprado algo mas que una mezcladora. Es una obra de arte para la cocina. Esperamos que lo
disfrute.

Solida. Fiable. Versatil. Kenwood.

instrucoes

Parabéns pela compra da sua Kenwood. Com a grande variedade de acessorios para ela
disponiveis, esta maquina é mais que uma batedeira. E uma maquina de cozinha super
moderna. Esperamos que a sua Kenwood lhe dé muito prazer.

Robusta. Fiavel. Versatil. Kenwood.

brugsanvisning

Tillykke med Deres nye Kenwood. Med sa stort et udvalg af tilbeher, er det mere end blot en
reremaskine - det er en suvereen, moderne kekkenmaskine. Vi hdber, De vil f& meget gleede af
den.

Robust. Palidelig. Alsidig. Kenwood.

bruksanvisning

Grattis! Du har just blivit &gare till en Kenwood. Till Kenwood finns det s& manga tillbehor att
kopa, sa det ar inte bara en vanlig matberedare du har - du har det allra senaste inom
koksmaskiner. Vi hoppas du kommer att trivas med den.

Robust. Palitlig. Mangsidig. Kenwood.

Bruksanvisning

Gratulerer med kjopet av Kenwood. Med et sa stort utvalg av tilbeher, er den mer enn bare en
mikser. Det er en kjokkenkunstner-maskin. Vi haper du vil ha stor glede av den.

Robust. Palitelig. Allsidig. Kenwood.
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kayttoohjeet

Onnittelut Kenwood-ostoksen johdostal Koneeseenne kuuluu niin suuri maara erilaisia laitteita, etta
se on todellakin paljon enemman kuin pelkka vatkain. Tama yleiskone on alansa viimeisinta huutoa
ja toivotamme teille miellyttavia tydhetkia sen parissa.

Vahva. Luotettava. Monipuolinen. Kenwood.

kullanim yonergeleri

Kenwood karistiriclyi sectiginiz icin tebrikler. Kenwood'un kapsaml ek parca dizisi istediginiz
yiyecegi hazirlama olanag verir. Kenwood yalnizca bir karistirici aygit degil, mutfak sanati
aracidir. Zevkle kullaniniz.

Kenwood saglam, gulvenilir ve kullanishdir.

navod k pouziti

Blahopfejeme Vam ke koupi spotiebi¢e znacky Kenwood. Diky Sirokému sortimentu
dodavaného pfisluSenstvi jste zakoupili vic, nez jen kuchyrisky strojek. Ziskali jste Spickovy
kuchyrisky robot. Véfime, ze Vam bude dobre slouzit.

Robustni. Spolehlivy. Univerzalni. Kenwood.

hasznalati utasitas

Készontjiik a Kenwood vasarloi kdrében! Az On altal kivalasztott robotgép a csatlakoztathatd
valtozatos tartozékok révén a legtdbb konyhai munkaban segitétarsa lesz. Reméljik, 6rommel
hasznalja majd.

Ellenallé, megbizhatd, sokoldall - Kenwood.

instrukcje

Gratulujemy zakupu Kenwooda. Majgc tak szeroki asortyment narzedzi jest on wigcej, niz
malakserem. Jest on dzietem biezgcej sztuki kuchennej. Mamy nadzieje, ze sie Panstwu
spodoba.

Mocny. Niezawodny. Uniwersalny. Kenwood.

-

odnyieg xpioewg

JuyxapnTrpia yia Tnv ayopd piag ouokeung Kenwood. Me Tnv peydAn TroikiAia e€apTnuaTwy
TT0U SIOTIBETAI N CUOKEUR QUTA €ival KATI TTapatTdvw atro éva atrAd Uiep, gival n TeAeuTaia Aégn
NG TEXVOAoyiag oTIg punxavég koudivag. EATioupe 6T Ba Tnv atmoAauoeETe.

Avtoxn. AglotmioTia. Eukivnoia. Kenwood.

pokyny

Blahozelame vam ku kupe vyrobku znacky Kenwood. Vdaka Sirokej Skale dostupného
prisluSenstva je to viac ako len oby&ajny kuchynsky robot. Je to najmodernejSi kuchynsky
pristroj. Dufame, Ze z neho budete mat radost.

Robustny. Spolahlivy. VSestranny. Kenwood.

YKpaiHcbka

Moci6Huk 3 ekcnnyatauii

Hauwi BiTaHHA y 3B’A3Ky 3 NpuabaHHAM KyxoHHOro kombanHy Kenwood. 3aBasku BENMKOMY
BMOOpY Hacafok uer npunag ctae He nuwe Mikcepom. Lle — HarcyyacHiWmnim KyxoHHWI
kombaliH. Mu crnogiBaemocs, Lo BaM cnofobaeTbesa rotyBaTv 3a AONOMOrol Haoro
npunagy.

MiyHui. Hagiiuia. YHiBepcanbHuiA. BupobHuk - komnanis Kenwood.
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know your Kenwood kitchen machine

safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.
Remove all packaging and any labels.

Switch off and unplug before fitting or removing
tools/attachments, after use and before cleaning.

Keep your fingers away from moving parts and fitted attachments.
Never leave the machine on unattended.

Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’.

Never use an unauthorised attachment or more than one
attachment at once.

Never exceed the maximum capacities.

When using an attachment, read the safety instructions that come
with it.

Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the head
is locked and that the bowl, tools, outlet covers and cord are
secure before lifting.

Never let the cord hang down where a child could grab it.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Misuse of your appliance can result in injury.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance
and its cord out of reach of children.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these instructions.

before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the one shown onthe

underside of your machine.

WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on Electromagnetic Compatibility and EC
regulation no. 1935/2004 of 27/10/2004 on materials intended for contact with food.

before using for the first time

1 Remove all packaging.

2 Wash the parts: see ‘care and cleaning’.
3 Push excess cord into the cord stowage compartment at the back of the machine.



know your Kenwood kitchen machine
To buy an attachment not included in your pack, see “service and
customer care”.
attachment outlets @ high-speed outlet o

@ medium speed outlet
© slow-speed outlet
@ tool socket
the mixer (8) mixer head
(® outlet catch (2}
@ bowl
bowl seating pad ‘
(® head-lift lever
speed switch
@ power unit

(@ K-beater
@ whisk
dough hook
® spatula
splashguard
@@ spanner

min sec

r.rinr
e
ontrol el o)
B Ol

power on indicator light
@0 timer decrease button

@) timer increase button
@ fold button 2 &
@3 start/stop button



K-beater o

whisk e

dough hook e

to insert a tool 2

to remove a tool e

5 Connect the mixer to the power supply. The display will show 88:88 and

K-beater o
[ ]
[ ]
]
[ ]

whisk e
dough hook e

the mixer

the mixing tools and some of their uses

For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings, éclairs and mashed
potato.

For eggs, cream, batters, fatless sponges, meringues, cheesecakes,
mousses, soufflés. Don’t use the whisk for heavy mixtures (eg creaming
fat and sugar) - you could damage it.

For yeast mixtures.

to use your mixer

Turn the head-lift lever clockwise @) and raise the mixer head till it locks.
Ensure the bowl seating pad is correctly fitted with the symbol
uppermost.

Push up till it stops @ then turn.

Fit the bowl onto the base - press down and turn clockwise @

To lower the mixer head, raise it slightly, then turn the head lift lever clockwise.
Lower into the locked position.

Turn and remove.

then clear leaving the power on indicator illuminated [__].
Turn the speed switch @ to the desired setting and then press the start/stop
button & to start the mixer. The timer will count up in 1 second intervals.
The speed can be changed at any time whilst the mixer is operating.

Stop the mixer by pressing the start/stop button ®. The operating time will
be displayed and if the machine is re started the timer will continue counting
providing no longer than 3 minutes has elapsed. If the mixer is not used
within this time the display will re set to 00:00.

Important - If at any time, the mixer head is raised during an operation,
the mixer will automatically stop and it will not re start when the mixer head is
lowered. It will only restart when the head is lowered and the start/stop
button & is pressed.

pulse position

To select pulse turn the speed switch anti clockwise to the ® position. The
mixer will run at maximum speed for as long as the switch is held in this
position. When the switch is released it will return to the ‘min’ position and
the mixer will stop.

Note: If the mixer is running in the timer mode the pulse function will not
operate.

fold button
Press and release the fold button @ and the mixer will automatically operate
on minimum speed for 2-3 seconds. The button can be held down for a
longer operation or pressed repeatedly as needed to combine ingredients.
Note: If the mixer is running in the timer mode the fold function will not
operate.

speed switch @

creaming fat and sugar start on min, gradually increasing to ‘max’.
beating eggs into creamed mixtures 4 - ‘max’.

folding in flour, fruit etc Min - 1

all in one cakes start on min speed, gradually increase to max.
rubbing fat into flour min - 2.

Gradually increase to ‘max’.

Start on ‘min’, gradually increasing to 1.

important
Ensure that no bowl tool is fitted or stored in the bowl when using other
outlets.




shortcrust pastry
stiff yeast dough

soft yeast dough

fruit cake mix
egg whites

general hints

important

—

~

the mixer

to use the countdown timer

Connect the mixer to the power supply. The display will show 88:88 and
then clear leaving the power on indicator visible .

Press either the + or — button for one second and the power on indicator
will disappear and 00:00 will appear in the display.

Press the + and — buttons until the desired time is displayed. The timer will
count up in 5 second intervals. If the buttons are pressed continuously the
numbers will change more quickly the longer they are held down. A
maximum time of 60 minutes can be set. If a time is not selected within 30
seconds the display will revert to showing the power on indicator.

Press the start/stop button ® to start the mixer and the timer will count
down in one second intervals.

The mixer operation can be paused at any time by pressing the start/stop
button once, this will also pause the timer. To resume the mixing operation
press the start/stop button again, the mixer will start and the timer will
continue to count down. If the mixer is left in the pause mode for ten
minutes the timer will automatically re-set and an audible tone will be
emitted for 2 seconds.

The mixing process will automatically stop when the total time has elapsed
and an audible beep will be emitted for 5 seconds. The display will flash
00:00 for 5 seconds and then clear showing the power on indicator __].

to re set the timer

Zero the timer by pressing the — and + buttons at the same time.
However, if the mixer is not used for 30 minutes the display will
automatically reset to 00:00.

maximum capacities
CHEF MAJOR

Flour weight: 680g - 1lb 8oz Flour weight: 910g - 2Ib

Flour weight: 1.36kg - 3Ib Flour weight: 1.5kg - 3lb 50z
Total weight: 2.18kg - 4lb 130z  Total weight: 2.4kg - 5lb 50z
Flour weight: 1.3kg - 2lb 140z Flour weight: 2.6kg - 5lb 120z
Total weight: 2.5kg - 5lb 8oz Total weight: 5kg - 11Ib

Total weight: 2.72kg - 6lb Total weight: 4.55kg - 10lb

12 16

Stop mixing and scrape down the bowl with the spatula frequently.
Eggs at room temperature are best for whisking.

e Before whisking egg whites, make sure there’s no grease or egg yolk

on the whisk or bowl.
Use cold ingredients for pastry unless your recipe says otherwise.

points for bread making

Never exceed the maximum capacities stated - you'll overload the
machine.

If you hear the machine labouring, switch off, remove half the dough
and do each half separately.

The ingredients mix best if you put the liquid in first.




solution

solution

troubleshooting

problem

The whisk or K-beater knocks against the bottom of the bowl or isn’t
reaching the ingredients in the bottom of the bowl.

Adjust the height using the spanner provided. Here’s how:

Unplug the appliance.

Raise the mixer head and insert the whisk or beater.

Lower the mixer head. If the clearance needs to be adjusted, raise the
mixer head and remove the tool. Ideally the whisk and K-beater should be
almost touching the bottom of the bow! @.

Using the spanner provided loosen the nut Q sufficiently to allow
adjustment of the shaft @. To lower the tool closer to the bottom of the
bowl, turn the shaft anti-clockwise. To raise the tool away from the bottom
of the bowl turn the shaft clockwise.

Re-tighten the nut.

Fit the tool to the mixer and lower the mixer head. (Check its position see
points above).

Repeat the above steps as necessary until the tool is set correctly. Once
this is acheived tighten the nut securely.

problem

® The mixer stops during operation.

w N =

o

Your mixer is fitted with an overload protection device and will stop if
overloaded to protect the machine. If this happens, unplug the mixer.
Remove some of the ingredients to reduce the load, and allow the

mixer to stand for a few minutes. Plug in and press the start/stop

button. If the mixer does not restart immediately allow to stand for
additional time.

If for any reason power to the mixer is interrupted and the machine stops
working, switch off by pressing the start/stop button, wait a few seconds
and then switch on again. The mixer should resume operating straight
away.

to fit and use your splashguard

Raise the mixer head until it locks.

Fit the bowl onto the base.

Push the splashguard onto the underside of the mixer head @ until fully
located. The hinged section should be positioned as shown.

Insert required tool.

Lower the mixer head.

During mixing, ingredients can be added directly to the bowl via the
hinged section of the splashguard @.

You do not need to remove the splashguard to change tools.




power unit, outlet covers

bowl

tools

splashguard

e Always switch off and unplug before cleaning.

cleaning and service

care and cleaning

A little grease may appear at outlet 0 when you first use
it. This is normal - just wipe it off.

Wipe with a damp cloth, then dry.

Never use abrasives or immerse in water.

Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.
Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your
stainless steel bowl. Use vinegar to remove limescale.

Keep away from heat (cooker tops, ovens, microwaves).
Stainless steel tools can be washed by hand or in a dishwasher.
Non stainless steel tools (coated) should only be washed by
hand, then dried thoroughly.

Wash by hand, then dry thoroughly.

service and customer care
If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by KENWOOD or an authorised KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your machine
® servicing or repairs
e Contact the shop where you bought your machine.

e Designed and engineered by Kenwood in the UK.

Made in China.
[ ]

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as
urban waste.

[t must be taken to a special local authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative
consequences for the environment and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.

10



faites connaissance avec votre robot de cuisine Kenwood

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir
vous Yy référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

Eteignez et débranchez I'appareil avant d'adapter ou de retirer
tout élément/accessoire, apres |'utilisation et avant le nettoyage.
N’approchez jamais vos doigts des élements en mouvement ou
des accessoires fixés sur votre robot.

Ne laissez jamais votre appareil sans surveillance lorsqu’il
fonctionne et maintenez-le hors de portée des enfants.

N’utilisez jamais un appareil endommagé ou en mauvais état.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela reportez-vous a la rubrique
'service apres-vente'.

N’utilisez jamais un accessoire non adapté a cet appareil et
n’utilisez pas plus d’un accessoire a la fois.

Ne dépassez jamais les capacités maximales de charge de
I'appareil telles qu’elles sont précisées.

Lorsque vous utilisez un accessoire, lisez attentivement les
instructions sur la sécurité concernant cet accessoire.

Faites attention pour soulever le robot qui est lourd. Assurez-vous
que la téte est verrouillée et que le bol, les accessoires, les
couvercles des orifices et le cordon sont fixés avant de le
soulever.

Ne laissez jamais le cordon pendre de telle fagcon qu’un enfant
puisse s’en saisir.

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou la
prise.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source de
blessures.

Les appareils peuvent étre utilisée par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou
qui ne disposent pas des connaissances ou de I’'expérience
nécessaires, si elles ont été formées et encadrées pour I'utilisation
des appareils, et si elles ont conscience des risques encourus.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez
garder I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas jouer
avec cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes instructions ne sont pas
respectées.

avant de brancher Pappareil

Assurez-vous que le courant électrique que vous utilisez est le méme que celui indiqué sous votre
appareil.

AVERTISSEMENT : CET APPAREIL DOIT ETRE RELIE A LA TERRE

Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE sur la compatibilité électromagnétique, et
au reglement 1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les matériaux destinés au contact alimentaire.

i



avant d’utiliser votre appareil pour la premiére fois

1 Retirez tous les emballages.

2 Lavez les différentes parties de I'appareil. Reportez-vous pour cela:
‘entretien et nettoyage de 'appareil'.

3 Rentrez I'excédant de cordon dans le compartiment prévu a cet effet a
I’arriere du robot.

faites connaissance avec votre robot de cuisine Kenwood
Si vous souhaitez acheter un accessoire qui n’était pas livré avec votre
appareil, voir la service apres-vente.
orifices de branchement @ sortie ultra-rapide
des différents accessoires @ sortie vitesse moyenne
© sortie lente
@ sortie planétaire
le batteur () téte du batteur
(®loquet de blocage
@ bol
base pour le bol
(® manette pour soulever la téte du batteur
bouton de sélection de la vitesse
@D bloc moteur
@ batteur 'K'
® fouet
crochet a pate
@ spatule
couvercle de protection
(@ clé de serrage

®

min sec

rir.r
e

panneau de commande
(® affichage du minuteur
(9 témoin de fonctionnement
@0 bouton de diminution du programmateur
@) bouton d’augmentation du programmateur
@2 bouton incorporer ®
@ bouton marche/arrét

12




batteur 'K' o

fouet o

crochet a pate e

pour insérer un accessoire 2

pour retirer un accessoire ®

patteur “K” e

[
fouet o
crochet a pate e

le batteur

les accessoires du batteur et quelques unes de leurs utilisations
possibles

Pour la confection de cakes, biscuits, patisseries, glagages, garnitures,
éclairs et purées de pommes de terre.

Pour les oeufs, la creme, la pate a frire, les gateaux (type gateau de
Savoie) sans matiere grasse, les meringues, les gateaux au fromage,
les mousses, les soufflés. N’utilisez pas le fouet pour les mélanges
épais (comme par exemple pour travailler les matieres grasses ou le
sucre) car vous pourriez I'endommager.

pour les mélanges a base de levure.

pour utiliser le batteur

Tournez le levier de soulevement de la téte dans le sens des aiguilles d’une
montre @ et levez la téte du batteur jusqu’a ce qu’elle se verrouille.

Veillez a ce que le repose-bol soit correctement positionné et le

symbole () tourné au plus haut.

Poussez-le vers le haut jusqu'a ce qu'il s'arréte Q puis tournez.

Adaptez le bol sur la base - pressez vers le bas et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre @

Pour abaisser la téte du batteur, soulevez-la légerement, puis tournez le
levier dans le sens des aiguilles d’une montre. Abaissez-la en position
verrouillée.

Tournez et retirez.

Branchez le batteur sur I'alimentation électrique. L' affichage indique 88:88
puis devient vierge et le témoin de fonctionnement reste allumé .
Tournez le bouton de sélection de la vitesse @ sur la position désirée, puis
appuyez sur le bouton marche/arrét & pour mettre le batteur en marche. Le
minuteur compte en progressant par intervalles d’une seconde.

La vitesse peut étre modifiée a tout moment pendant le fonctionnement du
batteur.

Arrétez le batteur en appuyant sur le bouton marche/arrét & . La durée de
fonctionnement s’affiche, et, si I'appareil est remis en marche, le minuteur
continue a compter, @ moins que plus de trois minutes ne se soient
écoulées. Si le batteur n’est pas utilisé pendant cette période, I'affichage est
réinitialisé sur 00:00.

important - Si, a tout moment, la téte du batteur est relevée pendant le
fonctionnement, le batteur s’arréte automatiquement et ne se remet pas en
marche tant que la téte du batteur reste relevée. Il ne se remet a fonctionner
que lorsque la téte est abaissée et que le bouton marche/arrét & est
enfoncé.

position pulse

Pour sélectionner la fonction pulse, mettez le bouton de sélection de la
vitesse en position ® Le batteur fonctionne a vitesse maximale tant
que le bouton est maintenu dans cette position. Lorsque le bouton est
relaché, il revient en position ‘min’ et le batteur s’arréte.

Remarque : si le batteur est en mode minuteur, la fonction pulse ne
fonctionnera pas.

bouton incorporer

Appuyez puis relachez le bouton incorporer (Q et le batteur fonctionne
automatiquement a vitesse minimale pendant 2 a 3 secondes. Le bouton
peut étre maintenu enfoncé pendant plus longtemps ou étre appuyé
successivement, comme nécessaire, pour mélanger les ingrédients.
Remarque : Si le batteur est en mode minuteur, le bouton incorporer ne
fonctionnera pas.

vitesses @

Travailler les corps gras en créme avec le sucre commencez
sur min, augmentez progressivement jusqu'au max.

Incorporer les ceufs a une créme 4 - "max".

Incorporer la farine, les fruits, etc. Min - 1.

Battre tous les ingrédients d'un gateau simultanément commencez
a vitesse min, augmentez progressivement jusqu'au max.

Incorporer les corps gras a la farine min - 2.

Augmentez progressivement jusqu’a 'max’.

Commencez sur 'min’, puis augmentez graduellement jusqu’a passer
sur 1.

important
Veillez a ce qu'aucun ustensile du bol ne soit fixé ou rangé dans le bol lors
de I'utilisation d'autres sorties.

13



pate brisée

pate ferme a base de levure
type anglais

pate souple a base de levure
type continental

cake aux fruits

blancs d’oeufs

conseils d’utilisation

important

le batteur

utilisation du minuteur avec décompte

Branchez le batteur sur I'alimentation électrique. L affichage indique 88:88
puis devient vierge et le témoin de fonctionnement reste allumé [_].
Appuyez sur le bouton + ou — pendant une seconde, le témoin de
fonctionnement s’éteint et I'affichage indique 00:00.

Appuyez sur les boutons + et — jusqu’a ce que la durée souhaitée
s’affiche. Le minuteur augmente la durée par incréments de cing
secondes. Si les boutons sont enfoncés simultanément, plus ils restent
enfoncés, plus la rapidité de modification de la durée augmente. Une
durée maximale de 60 minutes peut étre programmeée. Si aucune durée
n’est sélectionnée dans les 30 secondes, le témoin de fonctionnement
s’affiche a nouveau.

Appuyez sur le bouton marche/arrét O pour mettre le batteur en marche
et le minuteur effectue un décompte par intervalles d’'une minute.

Le fonctionnement du batteur peut étre suspendu a tout moment en
appuyant une fois sur le bouton marche/arrét. Le minuteur est également
mis sur pause. Pour reprendre le fonctionnement du batteur, appuyez a
nouveau sur le bouton marche/arrét, le batteur se met en marche et le
minuteur recommence le décompte. Si le batteur reste en mode pause
pendant 10 minutes, le minuteur est automatiquement réinitialisé et un son
distinct est émis pendant 2 secondes.

Le processus de mélange s’arréte automatiquement a la fin de la durée
programmeée et un signal sonore distinct est émis pendant 5 secondes.
L"affichage indique 00:00 en clignotant pendant 5 secondes, puis devient
vierge. Le témoin de fonctionnement .__] apparait.

réinitialisation du minuteur

Mettez le minuteur a zéro en appuyant simultanément sur les boutons —
et +.

Toutefois, si le batteur reste inutilisé pendant 30 minutes, I'affichage est
automatiquement réinitialisé sur 00:00.

capacités maximales

CHEF MAJOR
Quantité de farine: 680g 910g
Quantité de farine: 1,36kg 1,5kg
Quantité de farine: 2,18kg 2,4kg
Quantité de farine: 1,3kg 2,6kg
Quantité de farine: 2,5kg 5kg
Quantité de farine: 2,72kg 4,55kg
12 16

Arrétez de mélanger et grattez régulierement le bol a I'aide de la
spatule.

Pour battre les oeufs, il est conseillé d’utiliser des oeufs a température
ambiante.

Avant de monter les blancs en neige, vérifiez qu’il n’y a pas de restes de
graisse ou de jaune d’oeuf sur le fouet ou dans le bol.

Utilisez des ingrédients froids pour la pate sauf indications contraires
mentionnées sur votre recette.

points importants pour la fabrication du pain

Ne dépassez jamais les capacités maximales indiquées — vous
surchargeriez I'appareil.

Si vous entendez votre appareil forcer, éteignez I'appareil, retirez la moitié
de la pate et travaillez chaque moitié séparément.

Les ingrédients se mélangeront mieux si vous mettez les liquides en
premier dans I'appareil.
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solution

solution

solutionner les problemes

probléme

Le fouet ou le batteur 'K' vient heurter le fond du bol ou ne peut pas
atteindre les ingrédients situés au fond du bol.

Ajustez la hauteur en utilisant la clé fournie a cet effet. Effectuez cette
opération de la maniere suivante :

Débranchez I'appareil.

Levez la téte du batteur et introduisez le fouet ou batteur.

Abaissez la téte du batteur. Si le débattement doit étre ajusté, levez la téte
du batteur et enlevez I'outil. Le fouet / batteur en K est en position idéale
lorsqu’il touche presque le fond du bol @.

Utilisez la clé pour desserrer I'écrou @ afin de pouvoir ajuster 'axe @.
Pour baisser I'accessoire, tournez I'axe dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre. Pour le lever par rapport au fond du bol, tournez I'axe dans
le sens des aiguilles d’une montre.

Resserrez I'écrou.

Insérez I'accessoire dans la téte du batteur. (Vérifiez sa position, voir ci-
dessus).

Répétez les étapes précédentes jusqu’a ce que I'accessoire soit
correctement placé. Resserrez alors I'écrou fermement.

probléme

e | e batteur s’arréte pendant I'utilisation.

Votre batteur est équipé d’un dispositif de protection contre les
surcharges et il s’arréte de fonctionner s'il est surchargé, afin d’éviter
toute détérioration. Si cela se produit, débranchez le batteur.

Retirez quelques ingrédients pour réduire la charge, et laissez le batteur
reposer pendant quelques minutes. Rebranchez-le puis appuyez sur le
bouton marche/arrét. Si le batteur ne se remet pas en marche, arrétez
immeédiatement I'utilisation et laissez-le reposer plus longtemps.

Si, pour une raison quelconque, I'alimentation électrique du batteur est
interrompue et I'appareil s’arréte, éteignez-le en appuyant sur le bouton
marche/arrét, attendez quelques secondes, puis allumez a nouveau
I’appareil. Le batteur doit se remettre en marche immédiatement.

installation et utilisation du couvercle
de protection

Levez la téte du batteur jusqu'en position verrouillée.

Installez le bol sur le socle.

Poussez la protection anti-projections sur la partie inférieure de la téte du
batteur @ jusqu’a ce qu'elle soit correctement positionnée. Le coté muni
d’une charniere doit étre positionné de la maniere indiquée sur le schéma.
Insérez I'outil nécessaire.

Abaissez la téte du batteur.

Pendant le fonctionnement de I'appareil, des ingrédients peuvent étre
ajoutés directement dans le bol par la partie de la protection anti-
projections munie d’une charniere @.

Vous n’avez pas besoin d’enlever le couvercle de protection pour changer
d’outil.
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robot, couvercles des orifices

bol

accessoires

couvercle de protection

e Eteignez toujours votre appareil et débranchez-le avant de le nettoyer.

nettoyage de 'appareil et service apres-vente

entretien et nettoyage

Un peu de graisse peut apparaitre a Porifice @ lors de la premiére
utilisation. C’est normal, il vous suffit de I'essuyer.

Essuyez-les avec un chiffon humide, puis séchez-les.

N’utilisez jamais d’abrasifs et n‘immergez jamais dans I'eau.

U Lavez-le a la main puis essuyez-le ou lavez le en lave-vaisselle.
N’utilisez jamais de brosse métallique, de paille de fer ou de \
chlore pour nettoyer votre bol en acier inoxydable. Utilisez du A\
vinaigre pour enlever le calcaire.

Tenez le bol a I'écart de la chaleur (plaques de cuisson, fours
conventionnels, fours a micro-ondes).

Les accessoires en acier inoxydables peuvent étre lavés a la

main ou en lave-vaisselle.

Les autres accessoires (enduits) ne doivent étre lavés qu’a la main, puis
entierement séchés.

Lavez-le a la main, puis séchez-le entierement.

service aprés-vente
Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par Kenwood ou par un réparateur agréé Kenwood.

Si vous avez besoin d’aide concernant :

I'utilisation de votre appareil

I’entretien ou les réparations

Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit &tre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus
par I'administration communale ou aupres des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant d'une
élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une économie importante en termes d'énergie et
de ressources. Pour rappeler I'obligation d'éliminer séparément les
appareils €lectroménagers, le produit porte le symbole d'un caisson a
ordures barré.
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Ihre Klchenmaschine von Kenwood

Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig durch und bewahren Sie sie
zur spateren Bezugnahme auf.

Entfernen Sie sdmtliche Verpackungen und Aufkleber.

Vor dem Einsetzen oder Abnehmen von Ruhrgeraten oder
Zubehorteilen, nach dem Gebrauch und vor dem Reinigen immer
ausschalten und Netzstecker ziehen.

Greifen Sie nicht in rotierende Teile und montierte Vor- und
Aufsatze.

Lassen Sie die Maschine nie unbeaufsichtigt eingeschaltet. Halten
Sie Kinder von der Maschine fern.

Benutzen Sie eine beschadigte Maschine nicht weiter, sondern
lassen Sie sie vor Benutzung Uberprifen und reparieren - siehe,
Abschnitt '‘Kundendienst und Service'.

Verwenden Sie nur das von Kenwood zugelassene Zubehor, und
immer nur ein Zubehorteil auf einmal.

Uberschreiten Sie die angegebenen Hochstfillmengen.

Beachten Sie die mit jedem Zubehdrteil mitgelieferten
Sicherheitsanweisungen.

Heben Sie das Geréat vorsichtig an, denn es ist schwer.
Vergewissern Sie sich vor dem Anheben, dass der Kopf arretiert
ist und dass die Schussel, Werkzeuge, Abdeckungen und das
Kabel fest sitzen.

Achten Sie darauf, dass kein Kabel in Reichweite eines Kindes ist.
Achten Sie darauf, dass Motorblock, Kabel und Stecker niemals
nass werden.

UnsachgemaBer Gebrauch Ihres Geréats kann zu Verletzungen fuhren.
Geréate kdnnen von Personen mit korperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von Personen mit mangelnder
Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden, sofern diese
beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und sofern sie die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat und
Netzkabel mussen fur Kinder unzuganglich sein.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Das Gerét nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaler Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.

Vor dem Einschalten

Uberpriifen Sie, ob die Spannung lhres Stromnetzes mit der auf dem Typenschild (auf der Unterseite der
Maschine) angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

WARNUNG: DIESES GERAT MUSS GEERDET SEIN.

Das Gerat entspricht der européischen EMV-Richtlinie 2004/108/EG und der EG-Verordnung Nr.
1935/2004 vom 27.10.2004 Uber Materialien und Gegenstéande, die dazu bestimmt sind, mit

Lebensmitteln in BerUhrung zu kommen.
17



Vor dem Gebrauch

1 Entfernen Sie alles Verpackungsmaterial.

2 Waschen Sie alle Teile ab - siehe, 'Reinigung und Pflege'.

3 Drlcken Sie Uberflissiges Kabel in das Kabelfach auf der Ruckseite der
Maschine.

Geratebeschreibung
Zum Kauf von Zubehdr, das nicht zum Lieferumfang der Maschine gehort,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst und Service.
Anschlusse @ Hochgeschwindigkeitsantrieb (>)
@ Offnung fur mittlere Geschwindigkeit
© Langsamer Antrieb ‘
@ Planetenantrieb
Die Maschine (8) Riihrarm
(® VerschluBhebel

@ Rihrschissel
FuB

@ Entriegelungshebel fur RUhrarm
Geschwindigkeitsregler
() Motoreinheit

@K Ruhrer

(@ Schneebesen
Knethaken

(@B Teigschaber
Spritzschutz

(@ Schraubenschlissel

min sec

r.rir
e

Bedienfeld @7@

Timer-Display

Ein-/Aus-Leuchte

@0 Taste zur Verkirzung der Timer-Einstellung

@) Taste zur Verlangerung der Timer-Einstellung

@2 Rihrtaste )
(@3 Start/Stop-Taste
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K-Ruhrer o
Schneebesen e

Knethaken e

Werkzeug einsetzen 2

Werkzeug entfernen

K-Rihrer o

Schneebesen e
Knethaken e

e Drehen und entfernen.

Die Maschine

Die Riihrwerkzeuge und ihr Gebrauch

fur Kuchen-, Murbe-, Torten-, Blatter- und Nudelteig

zum Aufschlagen von Eiern, Sahne, Waffel- und Brandteig,
Bisquitteig, Mousses, Soufflées usw. Nicht verwenden flr schwere
Mischungen - der Schneebesen kann dabei zerbrechen.

fur Hefeteig, Brotteig

Gebrauch der Maschine
Den Entriegelungshebel im Uhrzeigersinn @) drehen und den Mixerkopf nach
oben klappen, bis er einrastet. Sicherstellen, dass der Schiusseluntersetzer
richtig eingelegt ist: Das Symbol muss nach

oben zeigen.

Bis zum Einrasten einschieben @ dann drehen.

Die Ruhrschissel auf den FuB aufsetzen - nach unten drlicken und im
Uhrzeigersinn drehen e

Heben Sie den Mixerkopf zum Absenken erst leicht an und drehen Sie den
Hebehebel des Kopfes im Uhrzeigersinn. Senken Sie den Kopf bis zur
Einraststellung.

SchlieBen Sie den Mixer an das Stromnetz an. Das Display zeigt 83:88. Die
Anzeige erlischt und die Ein-/Aus-Leuchte leuchtet auf [__].

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @) auf die

gewiinschte Einstellung und driicken Sie dann die Start/Stop-Taste ¢, um
das Gerat einzuschalten. Der Timer zahlt in Abstanden von 1 Sekunde nach
oben.

Die Geschwindigkeit kann jederzeit auch bei laufendem Mixer geandert
werden.

Schalten Sie den Mixer durch Driicken der Start/Stop-Taste aus ® . Die
Betriebszeit wird angezeigt; wenn das Gerét danach erneut eingeschaltet
wird, lauft der Timer weiter, wenn nicht mehr als 3 Minuten vergangen sind.
Wird der Mixer in dieser Zeit nicht wieder eingeschaltet, kehrt das Display auf
00:00 zurtck.

Wichtig - Wird der Mixerkopf wahrend des Betriebs angehoben, stoppt der
Mixer automatisch und lauft erst dann wieder an, wenn der Mixerkopf wieder
gesenkt wird. Der Mixer lauft erst dann wieder an, wenn der Kopf gesenkt
und die Start/Stop-Taste & gedriickt wird.

Impuls-Position

Zur Wahl der Impuls-Funktion drehen Sie den Geschwindigkeitsregler
entgegen dem Uhrzeigersinn auf die (® Position. So lange wie der Schalter
in dieser Stellung verbleibt, lauft der Mixer auf Hochstgeschwindigkeit. Wird
der Schalter losgelassen, kehrt das Gerat auf die ,Min”-Stellung zurtick und
stoppt.

Hinweis: Lauft der Mixer im Zeit-Modus, steht die Impuls-Funktion nicht zur
Verfligung.

Riihrtaste

Driicken Sie die Ruhrtaste (Q und lassen Sie sie wieder los: der Mixer lauft
automatisch fur 2-3 Sekunden mit Mindestgeschwindigkeit. Die Taste kann
flr einen l&ngeren Betrieb gedrickt gehalten oder zur Kombination von
Zutaten mehrmals gedriickt werden.

Hinweis: Lauft der Mixer im Timer-Modus, steht die Ruhr-Funktion nicht zur
Verflgung.

Geschwindigkeiten @

Verriihren von Fett und Zucker Mit minimaler
Geschwindigkeitsstufe beginnen, nach und nach bis auf Max erhéhen.
Eier cremig schlagen 4-'Max'.

Mehl, Obst etc. unterriihren Min-1.

Backmischungen Mit minimaler Geschwindigkeitsstufe beginnen,
nach und nach bis auf Max erhdhen.

Verrithren von Fett und Mehl Min-2.

Allmahlich bis max steigern.

mit ‘min’ beginnend, allmahlich bis ‘1’ steigern.

Wichtig

Stellen Sie bei Verwendung anderer Anschliisse sicher, dass kein Zubehor in
der Schussel angebracht oder aufbewahrt ist.
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Miirbeteig
Fester Hefeteig

Weicher Hefeteig

Friichtekuchen-Mischung
EiweiB3

Allgemeine Hinweise

Wichtig

N -

w

N

Die Maschine

Verwendung des Countdown-Timers

SchlieBen Sie den Mixer an das Stromnetz an. Das Display zeigt 88:88.
Die Anzeige erlischt und die Ein-/Aus-Leuchte ] leuchtet auf .

Driicken Sie entweder die Taste + oder die Taste — fUr eine Sekunde - die
Ein-/Aus-Leuchte erlischt. Im Display erscheint 00:00.

Dricken Sie die Taste + oder die Taste - bis die gewUlnschte Zeit im
Display erscheint. Der Timer zahlt in Abstanden von 5 Sekunden nach
oben. Werden die Tasten gedrickt gehalten, &ndert sich die Anzeige umso
schneller, je langer die Tasten gedrlckt gehalten werden. A Eine
Maximalzeit von 60 Minuten kann eingestellt werden. Wird innerhalb von
30 Sekunden keine Zeit gewahlt, kehrt das Display zur erleuchteten Ein-
/Aus-Leuchte zurlick.

Zum Einschalten des Mixers driicken Sie die Ein-/Aus-Taste O ; der Mixer
zahlt in Abstanden von 1 Sekunde nach unten.

Der Betrieb des Mixers kann jederzeit durch einmaliges Drlicken der
Start/Stop-Taste unterbrochen werden; auch der Timer wird damit
unterbrochen. Um den Ruhrbetrieb wieder aufzunehmen, drlicken Sie die
Start/Stop-Taste erneut. Der Mixer beginnt wieder zu arbeiten und der
Timer l&uft weiter ab. Bleibt der Mixer fUr zehn Minuten im Pause-Modus,
stellt sich der Timer automatisch neu ein; ein akustisches Signal ertént fr
2 Sekunden.

Das Ruhren stoppt nach Ablauf der Gesamtzeit automatisch und fir 5
Sekunden ertont ein akustisches Signal. Fur 5 Sekunden blinkt das
Display 00:00 und erlischt danach; die Ein-/Aus-Leuchte ] leuchtet auf.

Neueinstellung des Timers

Stellen Sie den Timer durch gleichzeitiges Drlicken der Tasten + und - auf
Null.

Wird der Mixer jedoch fir 30 Minuten nicht betrieben, kehrt das Display
automatisch auf 00:00 zurlck.

Hochstfiillmengen

CHEF MAJOR

Mehlgewicht: 680 g Mehlgewicht: 910g
Mehlgewicht: 1.36kg Mehlgewicht: 1.5kg
Gesamtgewicht: 2.18kg Gesamtgewicht: 2.4kg
Mehlgewicht: 1.3kg Mehlgewicht: 2.6kg
Gesamtgewicht: 2.5kg Gesamtgewicht: 5kg
Gesamtgewicht: 2.72kg Gesamtgewicht: 4.55kg
12 16

Halten Sie das Ruhrwerk an und entfernen Sie die Riihrmasse mit dem
Schaber von der Wand der Rihrschissel.

Eier lassen sich am leichtesten aufschlagen, wenn sie

Zimmertemperatur haben.

Vor dem Schlagen von Eiwei3 darauf achten, daB kein Fett oder Eigelb am
Schneebesen oder an der Schissel haftet.

Bleibt Teig am Schusselboden unbearbeitet, die Einstellung der
Ruihrwerkzeuge Uberprtfen.

Brotteig

Die angegebenen Hochstmengen sollten nie Uberschritten werden.
Dies kann zu einer Uberlastung des Geréts fihren.

Wenn die Maschine schwer lauft: Maschine abschalten, die Halfte der
Teigmenge herausnehmen und jede Halfte gesondert kneten.

Zuerst die trockenen Zutaten mischen, dann bei laufender Maschine
FlUssigkeiten zuflgen.
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L&sung

Lésung

Fehlersuche

Problem

Schneebesen oder K-Ruhrer schlagen gegen den Boden der
Ruhrschissel oder erreichen die Zutaten am Boden der Rihrschissel
nicht.

Die Hoheneinstellung mit dem Schraubenschliissel (im Lieferumfang)
folgendermaBen anpassen:

Ziehen Sie den Netzstecker der Maschine.

Heben Sie den Mixerkopf an und setzen Sie den Schneebesen oder
K-Rduhrer ein.

Klappen Sie den Mixerkopf nach unten. Wenn der Abstand geandert

werden muss, klappen Sie den Mixerkopf nach oben und nehmen Sie das

Ruhrelement ab. Im Idealfall sollte der Schneebesen oder K-Ruhrer den
Boden der Schissel fast bertihren @.

Lésen Sie die Mutter @ mit dem beiliegenden Schraubenschitissel
geniigend, um die Hohe des Schafts @ zu verstellen. Zum Senken des
Ruhrelements drehen Sie den Schaft gegen den Uhrzeigersinn. Zum
Anheben des Ruhrelements drehen Sie den Schaft im Uhrzeigersinn.
Ziehen Sie die Mutter wieder fest.

Bringen Sie das Ruhrelement erneut am Maschinenkopf an und klappen
Sie ihn nach unten. (Priifen Sie seine Position — siehe obige Punkte.)
Wiederholen Sie die oben genannten Schritte nach Bedarf, bis das
Ruhrelement richtig sitzt. Ziehen Sie daraufhin die Mutter wieder fest an.

Problem

Der Mixer stoppt im Betrieb.

Ihr Mixer ist mit einem Uberlastschutz ausgestattet und stoppt bei
Uberlastung, um die Maschine zu schiitzen. Wenn dies passiert,
schalten Sie den Mixer ab und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

Entfernen Sie einen Teil der Zutaten, um die Belastung zu verringern, und
lassen Sie den Mixer fUr einige Minuten ruhen. Stecken Sie den Stecker
wieder in die Steckdose und driicken Sie die Start/Stop-Taste. Wenn der
Mixer nicht sofort wieder startet, lassen Sie ihn noch eine Weile ruhen.
FUr den Fall, dass die Stromzufuhr zum Mixer unterbrochen wird und das

Maschine stoppt, schalten Sie das Maschine auf die Start-Position, warten

Sie einige Sekunden und schalten Sie dann das Maschine wieder ein. Der
Mixer sollte sofort wieder funktionieren.

Anbringen und Verwenden Ihres
Spritzschutzes

Mixerkopf anheben, bis er einrastet.

Schussel auf den Sockel aufsetzen.

Den Spritzschutz auf die Unterseite des Riihrarms @ driicken, bis er
korrekt einrastet. Der angehobene Ruhrarm sollte der Abbildung
entsprechen.

Das gewUlnschte Ruhrwerkzeug einsetzen.

Ruhrkopf absenken.

Beim Mischen koénnen Zutaten Uber den Ruhrarmteil des Spritzschutzes
direkt in die Rihrschissel gegeben werden @.

Zum Auswechseln der RUhrwerkzeuge ist es nicht erforderlich, den
Spritzschutz zu entfernen.
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Stromaggregat, Abdeckungen

Schissel

Werkzeuge

Spritzschutz

Reinigung und Kundendienst

Reinigung und Pflege
Vor dem Reinigen die Maschine immer ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

An der Offnung 0 kann beim erstmaligen Gebrauch etwas Fett
erscheinen. Das ist normal — wischen Sie es einfach ab.

Wischen Sie die Teile mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie
sie ab.

Keine Scheuermittel verwenden, nicht in Wasser tauchen.

Von Hand waschen, dann grindlich abtrocknen, oder in der
Geschirrsptlmaschine reinigen.

Zum Reinigen Ihrer Edelstahlschissel darf niemals eine
Drahtburste, Stahlwolle oder Bleiche verwendet werden. Zum
Entfernen von Kalkflecken Essig verwenden.

Von Hitze fern halten (Herdscheiben, Ofen, Mikrowellen).
Edelstahlwerkzeuge kdnnen von Hand oder in der
Geschirrspllmaschine gewaschen werden.

Werkzeuge, die nicht aus Edelstahl bestehen (mit Beschichtung) sollten
nur von Hand gewaschen und dann grundlich abgetrocknet werden.
Von Hand waschen und griindlich abtrocknen.

Kundendienst und Service

Ein beschéadigtes Netzkabel muss aus Sicherheitsgriinden von KENWOOD
oder einer autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht
werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

Verwendung lhres Kenwood Gerates

Wartung oder Reparatur

setzen Sie sich bitte mit lhrem Handler in Verbindung, bei dem Sie das
Gerat gekauft haben.

Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
Hergestellt in China.

2

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem Hausmull
entsorgt werden. Es muss zu einer ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill
oder zu einem Fachhandler gebracht werden, der einen
Rucknahmeservice anbietet. Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerats vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdéglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerat hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen mit sich bringt.
Zur Erinnerung an die korrekte getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeréaten ist das Gerat mit dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.
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Per conoscere il vostro apparecchio da cucina Kenwood

avvertenze

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come
futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente
prima di inserire od estrarre utensili/accessori, dopo I'uso e prima
della pulizia.

Tenere le dita lontano dalle parti componenti e dagli accessori
inseriti mentre sono in movimento.

Non allontanarsi mentre I'apparecchio e in funzione e non lasciare
che | bambini vi si avvicinino.

Non usare I'apparecchio se appare danneggiato. Farlo controllare
O riparare da personale apposito (vedere pagina per le
informazioni manutenzione e assistenza tecnica).

Non usare accessori diversi da quelli indicati e non inserire piu di
un accessorio alla volta.

Non superare la capacita massima dell’apparecchio riguardo la
quantita di cibo da inserire.

Quando si desidera usare un accessorio, leggere le istruzioni di
sicurezza che lo corredano.

Fare attenzione nel sollevare questo apparecchio, che € molto
pesante. Controllare che la testa del mixer sia bloccata e che
vaschetta, utensili, coperchi e cavo siano ben saldi prima di
sollevare I’apparecchio.

Non lasciare mai che il cavo penzoli da una superficie dove un
bambino potrebbe afferrarlo.

Non lasciare mai che il corpo motore, il cavo o la spina si bagni.
Un utilizzo scorretto dell'apparecchio pud provocare serie lesioni
fisiche.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza € conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano state attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.
Questo apparecchio non dev'essere utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontano dalla portata dei bambini.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
I'apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui € stato
realizzato. Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se
I'apparecchio viene utilizzato in modo improprio 0 senza seguire le
presenti istruzioni.

prima di collegare Papparecchio alla rete elettrica

Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla targhetta sotto
I’apparecchio.

ATTENZIONE: L'APPARECCHIO DEVE ESSERE MESSO A TERRA.

Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

23



prima dell’uso
1 Togliere tutto il materiale d’imballaggio.
2 Lavare i componenti secondo le istruzioni fornite.
3 Spingere il cavo in eccedenza dell’apposito comparto sul retro
dell’apparecchio. )

per conoscere il vostro apparecchio da cucina Kenwood
Per acquistare un accessorio non in dotazione, vedere la sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.
attacchi per accessori @ attacco per alta velocita (2]
@ uscita a media velocita
@ attacco per basse velocita ‘
@ attacco per gli utensili
il mixer (8 testa di miscelazione
(® fermo per I'attacco

@ recipiente
appoggio per la vaschetta

@ levetta per il sollevamento della testa dell’apparecchio
selettore della velocita
(D corpo motore

@ frusta a K

@ frullino

braccio impastatore
(@ spatola
paraspruzzi
@ chiave

®

min sec

r.rinr
e

pannello di controllo ®—@

display del timer

(9 spia di accensione

@0 tasto timer +

@) tasto timer -

@ tasto impasto @ &)

@3 tasto avvio/stop
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frusta e

frullino e

braccio impastatore e

per inserire un utensile 2

per estrarre un utensile

frusta e
]
[
[ )
]

frullino e
braccio impastatore e

e ruotare e rimuoverlo.

i| mixer

utilizzo degli accessori per mescolare

Per torte, biscotti, paste frolle, glasse, ripieni, cannoli e per fare il

puree di patate.

Per uova, panna, pastelle, torte senza grasso, meringhe, torte alla

ricotta, mousse, soufflé. Non usare il frullino per miscele dense (per
esempio per il grasso di scrematura e per lo zucchero), altrimenti si

corre il rischio di danneggiarlo.

Per tutte le miscele a lievitazione.

come usare il mixer

Girare in senso orario la levetta per il sollevamento della testa
dell’apparecchio 0 e sollevare la testa del mixer fino a quando si blocca.
Assicurarsi che la piattaforma di stallo del recipiente sia ben fissata con il
simbolo (®) nella parte piu alta.

Spingere verso I'alto fino a quando si ferma @ e poi ruotarlo.

Collocare il recipiente sulla base. Spingerlo verso il basso e ruotare in senso
orario @

Per abbassare la testa del mixer, sollevarla leggermente e poi girare in senso
orario la leva di sollevamento. Ora abbassare la testa del mixer nella
posizione bloccata.

Collegare il mixer all’alimentazione elettrica. Il display mostra 88:88 e poi si
cancella, lasciando solo accesa la spia dell’alimentazione [ ].

Spostare il selettore della velocita @ sull'impostazione

desiderata e poi premere il tasto awio/stop & per awiare il mixer. Il timer
inizia a contare in intervalli di 1 secondo.

E possibile variare in qualunque momento la velocita, mentre il mixer & in
funzione.

Per fermare il mixer, premere il tasto di avwio/stop O . Il tempo operativo
appare nel display. Quando I'apparecchio viene fatto ripartire, il timer
continuera il conteggio, ma solo se non sono trascorsi piu di 3 minuti. Se il
mixer non viene usato entro questo tempo limite, il timer si riazzera a 00:00.

Importante - Se in qualunque momento durante la lavorazione la testa del
mixer viene sollevata, I'apparecchio si ferma automaticamente e non riparte
fino a quando si riabbassa la testa in posizione. Il mixer riparte solo quando
la testa viene abbassata e il tasto avvio/stop ¢ viene premuto.

funzionamento a intermittenza

Per selezionare il funzionamento a intermittenza, ruotare il selettore della
velocita in senso antiorario, fino alla posizione (©). Mentre il selettore viene
tenuto il questa posizione, il mixer gira a velocita massima. Rilasciando il
selettore, la velocita ritorna alla posizione ‘min’ e il mixer

si ferma.

NB: Con il mixer in modalita timer, la funzione ad intermittenza non e
selezionabile.

tasto impasto

Premere e rilasciare il tasto impasto Q : ora il mixer funziona
automaticamente a velocita minima per 2-3 secondi. E possibile tenere
tenuto questo tasto, oppure premerlo ripetutamente, come desiderato,
per impastare gli ingredienti.

NB: Con il mixer in modalita timer, la funzione impasto non & selezionabile.
velocita selezionabili )

grassi di scrematura e zucchero: iniziare al min e portare
gradualmente al max.

per sbattere le uova in miscele cremose: 4 — ‘max’.

per incorporare farina, frutta, ecc: min - 1.

per miscele per torte: iniziare al min e portare gradualmente al max.
per amalgamare il grasso alla farina: min - 2.

Portare gradualmente a ‘max’.

Iniziare da ‘min’ e portare gradualmente a 1.

importante
Assicurarsi che nessun accessorio per recipiente sia montato o conservato
nel recipiente durante 'uso di altri attacchi.
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paste frolle

miscele dure a lievitazione
Tipo inglese

miscele morbide a
lievitazione

Tipo europeo

miscele per torte di frutta
albumi

consigli generali

importante

i| mixer

come usare il timer per conto alla rovescia

Collegare il mixer all’alimentazione elettrica. Il display mostra 88:88 e poi si
cancella, lasciando solo visibile la spia dell’alimentazione . _].

Premere il tasto + o — per un secondo. Ora la spia di alimentazione
scompare e nel display appare 00:00.

Premere il tasto + e — fino a visualizzare il tempo desiderato. Il timer inizia
a contare in intervalli di 5 secondi Se si premono continuamente questi
tasti, i numeri cambiano piu rapidamente di quanto accade se li si tiene
premuti. E possibile impostare un massimo di 60 minuti. Se non si
seleziona un orario entro 30 secondi, nel display riappare la spia di
alimentazione.

Premere il tasto awvio/stop & per avviare il mixer. Ora il timer inizia il
conto alla rovescia in intervalli di un secondo.

[l mixer pud essere posto in pausa in qualungue momento, premendo una
sola volta il tasto avvio/stop (in questo modo anche il timer entra in
pausa). Per riavviare il mixer, premere nuovamente il tasto avvio/stop. A
questo punto il mixer si attiva e prosegue il conto alla rovescia. Se il mixer
viene lasciato in pausa per dieci minuti, il timer si riazzera
automaticamente e per 2 secondi si sente un segnale acustico.

Limpasto si ferma in modo automatico allo scadere del tempo totale e
dopo che I'apparecchio genera un segnale acustico per 5 secondi. Nel
display lampeggia 00:00 per 5 secondi e poi la dicitura scompare,
lasciando solo visibile la spia di alimentazione [ _].

come riazzerare il timer

Azzerare il timer premendo contemporaneamente i tasti + e -. Tuttavia, se
il mixer non viene usato per 30 minuti, il display torna automaticamente a
00:00.

capacita massime

CHEF MAJOR

Peso della farina: 680gr Peso della farina: 910gr
Peso della farina: 1,36kg Peso della farina: 1,5kg
Peso totale: 2,18kg Peso totale: 2,4kg
Peso della farina: 1,3kg Peso della farina: 2,6kg
Peso totale: 2,5kg Peso totale: bkg

Peso totale: 2,72kg Peso totale: 4,55kg

12 16

Fermare I'impasto e staccare frequentemente con una spatola gli
alimenti aderiti alle pareti della vaschetta.

Per ottenere i migliori risultati, le uova devono essere a temperatura
ambiente.

Prima di montare gli albumi, accertarsi che frusta e recipiente non
presentino residui di grasso o tuorlo d’uovo.

Per la pasta frolla usare solo ingredienti freddi, a meno che la ricetta non
specifichi diversamente.

promemoria per impastare il pane

Non superare mai le capienze massime indicate, altrimenti si
sovraccarica I'apparecchio.

Se I'apparecchio sembra lavorare I'impasto con fatica, spegnerlo,
asportare meta dell'impasto e lavorarla separatamente.

Gli ingredienti si impastano meglio se si versa il liquido per primo nel
recipiente.
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soluzione

soluzione

guida alla ricerca dei guasti

problema

Il frullino o la frusta battono contro il fondo del recipiente, oppure non
riescono ad impastare gli ingredienti sul fondo del recipiente.
Regolare I'altezza con la chiave in dotazione. Ecco come:

Staccare la spina.

Sollevare la testa del mixer e inserire la frusta o il frullino.

Abbassare la testa del mixer. Se occorre regolare lo scarto, sollevare la
testa del mixer e rimuovere lo strumento. Idealmente, il frullino o la frusta
devono quasi toccare il fondo del recipiente 0

Usando la chiave fornita, allentare a sufficienza il dado @ per consentire la

regolazione dell’alberino @). Per abbassare I'utensile verso il fondo del
recipiente, ruotare in senso antiorario I'alberino. Per sollevare I'utensile
allontanandolo dal fondo del recipiente, ruotare I'alberino in senso orario.
Ristringere il dado.

Montare I'utensile sul mixer e abbassare la testa dell’apparecchio.
(Controllare la sua posizione — vedi i punti suddetti).

Se necessario, ripetere questa procedura fino a quando I'utensile &
regolato in modo corretto. A questo punto, ristringere a fondo il dado.

problema

e |’apparecchio si ferma durante il funzionamento.

Il mixer e provvisto di un dispositivo di protezione dai sovraccarichi,
che lo ferma in presenza di un volume eccessivo di ingredienti. In
questo caso, disinserire la spina del mixer dalla presa elettrica.

Estrarre parte degli ingredienti per ridurre il carico e lasciare riposare per
qualche minuto I'apparecchio. In seguito, reinserire la spina elettrica e
premere il tasto avvio/stop. Se il mixer non riparte immediatamente,
lasciarlo riposare piu a lungo.

Se per qualsiasi motivo dovesse mancare la corrente e lo sbattitore si
ferma, spegnerlo premendo I'interruttore avvio/stop, attendere qualche
secondo e poi riaccenderlo. Lo sbattitore dovrebbe rimettersi subito in
funzione.

come montare ed usare |l
paraspruzzi

Sollevare la testa del mixer finché non si blocca.

Montare il recipiente sulla base.

Spingere il paraspruzzi sulla base della testa del mixer @ fino a inserirlo
completamente. La sezione incernierata deve trovarsi nella posizione
mostrata.

Inserire 'utensile desiderato.

Abbassare la testa del mixer.

Durante Iimpasto e possibile aggiungere ingredienti direttamente nella
vaschetta, dalla sezione incernierata del paraspruzzi e

Non occorre togliere il paraspruzzi per cambiare gli utensili.
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corpo motore, coperchi
delle uscite

vaschetta

utensili

paraspruzzi

e Spegnere sempre 'apparecchio e togliere la spina prima di pulirlo.
e Quando si usa l'uscita o per la prima volta potrebbero esservi dei residui

e Passare con un panno umido e asciugare.

e Gli utensili in acciaio inossidabile possono essere lavati a mano o in

pulizia dell’apparecchio e assistenza tecnica

pulizia e cura dell’apparecchio

di grasso. Questo & perfettamente normale e basta pulire.

Non pulire mai con sostanze abrasive e non immergere mai

I’'apparecchio nell’acqua. \
Lavare a mano e asciugare a fondo, oppure lavare in

lavastoviglie.

Non usare mai spazzolini o pagliette di metallo, e neppure

candeggina, per pulire la vaschetta in acciaio inossidabile. Per

eliminare le tracce di calcare usare dell’aceto.

Tenere lontano da fonti di calore (fornelli, forni tradizionali € a microonde).

lavastoviglie.

Nel caso di utensili non in acciaio inossidabile (ossia rivestiti), lavare
esclusivamente a mano e asciugare a fondo.

Lavare a mano e asciugare a fondo.

manutenzione e assistenza tecnica

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
uso dell’apparecchio o

e manutenzione o riparazioni
e Contattare il negozio dove si & acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA
2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che
offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibili
conseguenze negative per 'ambiente e per la salute derivanti da un suo
smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui &
composto al fine di ottenere notevoli risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto € riportato il simbolo del bidone a rotelle barrato.
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Nederlands

wat u moet weten over uw Kenwood keukenmachine

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact
voordat u instrumenten/hulpstukken aanbrengt of verwijdert, na
ieder gebruik en alvorens het apparaat te reinigen.

Houd uw vingers uit de buurt van bewegende onderdelen en
vaste accessoires.

Laat de machine nooit onbeheerd achter, wanneer deze
ingeschakeld is, en houd hem buiten het bereik van kinderen..
Gebruik de machine niet als hij beschadigd is. Laat hem nakijken
of repareren: zie paragraaf ‘onderhoud en klantenservice’.
Gebruik geen accessoires die niet voor de keukenmachine
bestemd zijn en gebruik nooit meer dan één accessoire
tegelijkertijd.

Overschrijd nooit de maximale hoeveelheden.

Lees eerst de veiligheidsvoorschriften bij de accesoires, voordat u
ze gebruikt.

Pas op bij het optillen van dit toestel, want het is zwaar. Zorg bij
het tillen dat de arm is vergrendeld en dat de kom,
gereedschappen, deksels op aansluitpunten en het snoer veilig
zijn aangebracht en opgeborgen.

Laat het snoer nooit naar beneden hangen waar een kind erbij
kan.

De motor, het snoer of de stekker nooit nat laten worden.
Misbruik van uw apparaat kan tot letsel leiden.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan
ervaring en kennis mits ze onder toezicht staan of instructie
hebben gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de
betrokken risico's begrijpen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te
zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden
gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is gebruikt, of
waar deze instructies niet worden opgevolgd.

voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

e Controleer of de spanning van het stopcontact hetzelfde is als die op het typeplaatje.
o WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET GEAARD ZIJN.
e Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijin 2004/108/EC betreffende de elektromagnetische compatibiliteit

en EC-bepaling 1935/2004 van 27/10/2004 betreffende materialen die bestemd zijn voor contact met
voedsel.
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voordat u de machine voor de eerste keer gebruikt.
1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
2 Was alle onderdelen goed af: zie paragraaf ‘onderhoud en reiniging’.
3 Duw het overschot van het netsnoer in het opbergvak aan de achterzijde
van de machine. )

uw Kenwood keukenmachine
Als u een hulpstuk wilt aanschaffen dat niet bij uw apparaat meegeleverd
is, kunt u de sectie onderhoud en klantenservice.
accesoires openingen @ hoge snelheid aansluiting (2]
@ aansluitpunt voor middelhoge snelheid
© lage snelheid aansluiting ‘
@ hulpstukkenopening
de mixer (&) mixerkop
(&) afvalopvanger

@ kom
basisplaat voor kom

@ hendel voor het omhoog zetten van de mixerkop
snelheidknop
(D) motorgedeelte
(2 K-Klopper

® garde
deeghaak

@) spatel
spatdeksel

(@ moersleutel

®

rr-nn
AL
bedieningspaneel .—‘ : ——————@
timerdispla!:/ ? Q

indicatielampje Stroom aan

@) timer toets omlaag

@) timer toets omhoog

@2 vouwtoets @ &
(@3 start/stoptoets

30



K-klopper e

garde e

deeghaak e

een accessoire bevestigen 2

een accessoire verwijderen

K-klopper e
[ )
[ )
[ )
(]

garde e
deeghaak e

e Draaien en verwijderen.
5 Steek de stekker van de mixer in het stopcontact. De display geeft 88:88

de mixer

gebruik van de mix-accessoires

Voor het maken van cakes, koekjes, pasteis, suikerglazuur, vullingen,
roomsoezen en puree.

Voor eieren, room, beslag, vetarm biscuitdeeg, schuimgebak,
kwarktaart, mousses en soufflés. Gebruik de garde niet voor zware
mengsels (ei, vet en suiker), aangezien deze hierdoor beschadigd kan
raken.

Voor gistmengsels.

gebruik van uw mixer

Draai de hefhendel voor de kop naar rechts o en licht de kop van de mixer

op tot hij vastklikt.

Zorg dat de basisplaat van de kom goed is bevestigd met het symbool “
naar boven.

Duw de accessoire omhoog tot hij stopt @ en draai hem vervolgens.

Zet de kom op het onderstel , druk hem naar beneden en draai hem met de
kiok mee @

Om de mixerarm omlaag te brengen moet deze eerst enigszins worden
opgetild, draai daarna de hendel van de armlift rechtsom. Breng omlaag naar
de vergrendelde stand.

weer en is daarna leeg; alleen het indicatielampje voor Stroom aan blijft
branden k1.

Draai de snelheidknop @ naar de gewenste stand en druk vervolgens op de
start/stoptoets & om de mixer aan te zetten. De timer geeft de tijd weer in
intervallen van 1 seconde.

De snelheid kan op ieder gewenst moment terwijl de mixer aanstaat,
gewijzigd worden.

Stop de mixer door op de start/stoptoets & te drukken. De bedrijfstijd
wordt weergegeven en als de machine opnieuw gestart wordt gaat de timer
door met tellen, mits niet meer dan 3 minuten verstreken zijn. Als de mixer
gedurende deze tijd niet gebruikt wordt, wordt de display teruggezet naar
00:00.

Belangrijk — Als de mixerkop op enig moment opgetild wordt terwijl hij in
bedrijf is, stopt de mixer automatisch en gaat niet opnieuw werken wanneer
de kop weer omlaag gebracht is. De mixer start alleen opnieuw als de kop
omlaag gebracht is en de start/stoptoets ¢ wordt ingedrukt.

pulseerstand

Om pulseren te selecteren, draait u de snelheidknop naar links tot in de ®)-
stand. De mixer draait op maximum snelheid zo lang de knop in

deze stand gehouden wordt. Zodra de knop wordt losgelaten, keert

deze terug naar de min-stand en de mixer stopt.

Let op: als de mixer in de timermodus staat, werkt de pulseerfunctie niet.

vouwtoets

Druk de vouwtoets Q in en laat hem los en de mixer werkt gedurende
2-3 seconden automatisch op de minimumsnelheid. De toets kan langer
ingedrukt worden voor een langere werking of kan naar wens herhaaldelijk
ingedrukt worden om ingrediénten te combineren.

Let op: als de mixer in de timermodus staat, werkt de vouwfunctie niet.

snelheden @

Kloppen van boter en suiker beginnen op min, geleidelijk
opvoeren tot max.

Een egaal mengsel van eieren maken 4 - ‘max’.

Bloem, fruit, enz, ergens door scheppen Min -1
Cakebeslag beginnen op min. snelheid, geleidelijk opvoeren tot max.
Boter door bloem mengen min — 2

geleidelijk verhogen tot ‘max’.

start op ‘min’, en verhoog geleidelijk tot stand 1.

belangrijk
Zorg dat er geen hulpstukken in de kom zijn aangebracht of opgeslagen als
andere aansluitpunten worden gebruikt.
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de mixer

gebruik van het aftelmechanisme

1 Steek de stekker van de mixer in het stopcontact. De display geeft 88:88
weer en is daarna leeg; alleen het indicatielampje voor Stroom aan blijft @ @
branden ]

2 Druk 1 seconde op de + of — toets; het indicatielampje Stroom aan
verdwijnt en er wordt 00:00 op de display weergegeven.

3 Druk op de + en — toetsen tot de gewenste tijd wordt weergegeven. De
timer laat de tijd zien in intervallen van 5 seconden. Als de toetsen continu
ingedrukt worden, veranderen de cijfers sneller naarmate de knoppen
langer worden ingedrukt. De maximale tijd die ingesteld kan worden is 60
minuten. Als geen tijd ingesteld is binnen 30 seconden, gaat het
indicatielampje Stroom aan weer branden op de display.

4 Druk op de start/stoptoets » om de mixer aan te zetten en de timer
begint in seconden af te tellen.

e De mixer kan op ieder gewenst moment gepauzeerd worden door
eenmaal op de start/stop toets te drukken; hierdoor wordt de timer ook
onderbroken. Om het mixen te hervatten, drukt u weer op de
start/stoptoets; de mixer start weer en de timer gaat verder met aftellen.
Als de mixer tien minuten in de pauzeermodus staat, wordt de timer
automatisch teruggezet en u hoort gedurende 2 seconden een toon.

5 Het mixproces stopt automatisch als de tijd geheel verstreken is en u
hoort gedurende 5 seconden een pieptoon. De display flikkert gedurende
5 seconden 00:00 en geeft vervolgens het indicatielampje Stroom aan

weer .

de timer resetten

1 Zet de timer op nul door tegelijk op de — en + toetsen te drukken. Als de
mixer echter niet gebruikt wordt gedurende 30 minuten, wordt de display
automatisch teruggezet op 00:00.

maximale hoeveelheden

CHEF MAJOR
kruimeldeeg e hoeveelheid meel 680g hoeveelheid meel 910g
stijf gistdeeg e hoeveelheid meel 1,36kg hoeveelheid meel 1,5kg
Brits e totaal 2,18kg totaal 2,4kg
zacht gistdeeg e hoeveelheid meel 1,3kg hoeveelheid meel 2,6kg
continentaal e totaal 2,5kg totaal 5kg
vruchtencake e totaal 2,72kg totaal 4,55kg
eiwit o 12 16

algemene wenken e Stop de mixer regelmatig en schraap de kom regelmatig schoon met
de spatel.
e \oor het kloppen kunt u het beste eieren op kamertemperatuur gebruiken.
e Controleer voordat u eiwitten gaat kloppen of er geen vet of eigeel op de
garde of in de kom zit.
e Gebruik koude ingrediénten voor het deeg, tenzij in uw recept iets anders
staat.

belangrijk voor het maken van brood
belangrik e U mag de aangegeven capaciteit nooit overschrijden - de machine
raakt dan overbelast.
e Als u hoort dat de machine moeite heeft met mengen, schakel hem dan
uit en haal de helft van het deeg eruit. Meng hierna het deeg in twee keer.
e Het mixen gaat gemakkelijker als u eerst de vloeibare ingrediénten in de
kom doet.

32



oplossing

oplossing

N =

oplossen van problemen

probleem:

De garde of de K-klopper slaat tegen de bodem van de kom of reikt niet
tot aan de ingrediénten op de bodem van de kom.

Stel de hoogte met de meegeleverde moersleutel bij. Ga als volgt te werk:

Haal de stekker uit het stopcontact.
Breng de mixerkop omhoog en breng de garde of klopper aan.

3 Laat de kop weer zakken. Als de tussenruimte moet worden aangepast,

~

[e)NNe)]

]

tilt u de mixerkop op en verwijdert het hulpstuk. Voor de beste prestaties
moet de klopper of de K-klopper de bodem van de kom bijna aanraken
0.

Gebruik de meegeleverde sleutel om de moer @ voldoende los te draaien
en de steel bij te stellen 9 Om het hulpstuk dichter bij de bodem van de
kom te krijgen, draait u de steel naar links. Om het hulpstuk verder van de
bodem van de kom te verwijderen, draait u de steel naar rechts.

Draai de moer weer vast.

Zet het hulpstuk in de mixer en laat de mixerkop zakken. (Controleer de
positie, zie bovenstaande punten).

Herhaal zo nodig de bovengenoemde stappen tot het hulpstuk zich in de
juiste positie bevindt. Vervolgens draait u de moer goed vast.

probleem

e De mixer stopt gedurende de bereiding.

wWw N =

[

Uw mixer is uitgerust met een beveiliging tegen overbelasting en stopt
wanneer de machine overbelast is om het apparaat te beschermen. Als
dit gebeurt, dient u de stekker uit het stopcontact te halen.

Verwijder een deel van de ingrediénten om de belasting te verminderen en
laat de mixer een paar minuten met rust. Stop de stekker weer in het
stopcontact en druk op de start/stoptoets. Als de mixer niet onmiddellijk
start, laat u hem nog wat langer staan.

Mocht de stroom naar de mixer om enige reden onderbroken worden en
het apparaat stopt, dan schakelt u het apparaat uit door op de
start/stoptoets te drukken, wacht een paar seconden en schakelt het
apparaat weer aan. De mixer moet nu onmiddellijk weer aangaan.

aanbrengen en gebruik van het
spatdeksel

Breng de mixerkop omhoog totdat deze wordt vergrendeld.

Plaats de kom op het onderstel.

Duw het spatscherm op de onderkant van de mixerkop 0 tot hij goed
vastzit. Het gescharnierde deel dient bevestigd te zijn zoals afgebeeld.
Monteer het gewenste hulpstuk.

Laat de mixerkop zakken.

U kunt tijden het mixen ingrediénten aan de kom toevoegen via het
gescharnierde deel van het spatscherm @.

U hoeft het spatdeksel niet te verwijderen om van hulpstuk te wisselen.
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reiniging en service

Onderhoud en reiniging:
e Schakel het apparaat altijd eerst uit en haal de stekker uit het stopcontact,
voordat u met schoonmaken begint.
e Er kan wat vet vrijkomen bij het aansluitpunt o wanneer u deze voor het
eerst gebruikt. Dit is normaal - u kunt het gewoon wegvegen.

voedingseenheid, deksels
op aansluitpunten e Schoonvegen met een vochtige doek, daarna afdrogen.

e Gebruik geen schuurmiddelen en dompel het motorgedeelte

nooit onder in water.
mixerkom e Met de hand afwassen en daarna grondig afdrogen, of in de
vaatwasmachine reinigen.

e Gebruik nooit een staalborstel, staalwol of bleekwater om de
roestvrijstalen kom schoon te maken. Gebruik azijn om kalkaanslag te
verwijderen.

e Uit de buurt van warmtebronnen houden (kooktoestellen, ovens,
magnetrons).

hulpmiddelen e Roestvrijstalen gereedschap kan met de hand of in de afwasmachine
worden schoongemaakt.

e Ander dan roestvrijstalen gereedschap (gecoat) mag uitsluitend met de
hand worden gewassen en moet daarna grondig worden afgedroogd.

spatdeksel e Met de hand afwassen en daarna grondig afdrogen.

onderhoud en klantenservice

e Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door
Kenwood of een door Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden.

Als u hulp nodig hebt met:
e het gebruik van uw apparaat of
e onderhoud en reparatie
e kunt u contact opnemen met de winkel waar u het apparaat gekocht hebt.

e Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
e \ervaardigd in China.

A

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET PRODUCT IN OVEREENSTEMMING
MET DE EUROPESE RICHTLIJN 2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze service verschaft. Het
apart verwerken van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke
gevolgen voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit het
apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op de verplichting
tot gescheiden verwerking van elektrische huishoudelijke apparatuur te
wijzen, is op het product het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
aangebracht.
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conozca su aparato de cocina Kenwood

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Apague y desenchufe el aparato antes de colocar o quitar
piezas/accesorios, después de usarlo y antes de limpiarlo.
Mantenga los dedos lejos de las partes movibles y de los
accesorios fijos.

Nunca deje el aparato desatendido mientras esté funcionando y
mantenga a los ninos fuera del alcance.

Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “servicio técnico y atencion al cliente”.

Nunca utilice un accesorio no autorizado 0 mas de un accesorio
al mismo tiempo.

Nunca exceda las capacidades maximas indicadas.

Cuando se usa una fijacion, leyo las instrucciones de la seguridad
gue vienen consigo.

Cuidado al levantar el aparato, pues es pesado. Antes de
levantarlo, asegurese de que la parte principal (la cabeza) esté
trabada y que el cuenco, los utiles, las tapas de los accesos
salida y el cable estén sujetos.

Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de un
lugar donde un nino pudiera cogerlo.

Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el
enchufe.

El uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o con falta de
experiencia o conocimientos si han recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato de forma segura y
si entienden los peligros que ello implica.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato
y su cable fuera del alcance de los ninos.

No deje que los nifos utilicen o jueguen con el aparato.

Utilice este aparato unicamente para el uso doméstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna
si el aparato se somete a un uso inadecuado o si No se siguen
estas instrucciones.

antes de enchufarlo
Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que se muestra en la parte inferior de su aparato.

ADVERTENCIA: ESTE APARATO DEBE CONECTARSE A TIERRA.

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre Compatibilidad Electromagnética, y con el
reglamento (CE) n° 1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con alimentos.

antes de usarlo por primera vez

Retire todo el embalaje.

Lave las piezas: ver ‘mantenimiento y limpieza’.

Empuje el cable sobrante al compartimiento donde se guarda, en la parte posterior del aparato.
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conozca su aparato de cocina Kenwood
Para comprar un accesorio que no esté incluido en su paquete, consulte
“servicio técnico y atencién al cliente”.
salidas de los accesorios @) salida de alta velocidad 1)

@ salida de media velocidad
© salida de baja velocidad
@ enchufe de los utensilios
la mezcladora (8) cabezal de la mezcladora
(® colector de salida (2]
@ bol
base de apoyo del bol ‘
@ palanca para levantar el cabezal
botén de velocidad
@ unidad de potencia

(2 batidor K

(3 batidora

gancho para amasar
(® espétula
antisalpicaduras

@ llave inglesa

min sec

r.rir
ALl L

panel de control @7@

pantalla visualizadora del tiempo
luz indicadora de encendido
@0 botoén para reducir el tiempo

@) botén para aumentar el tiempo ®
@2 botodn de batido lento @
@3 botdn start/stop (inicio/parada)
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batidor K e

batidora e

gancho para amasar e

para insertar un utensilio 2

para quitar un instrumento e

batidor K e

e batir huevos en mezclas cremosas 4 — “max’.

[ )
batidora e
gancho para amasar e

la mezcladora

los utensilios para mezclar y algunos de sus usos

Para hacer tartas, galletas, pastas, garapiiar, rellenos, relampagos de
chocolate y puré de patata.

Para batir huevos, nata, batidos, bizcochos ligeros, merengues, tartas
de queso, mousses, soufflés. No la utilice para batir masas pesadas
(por ej. montar grasa y azUcar) - podria dafarla.

Para las mezclas con levadura.

para usar la mezcladora

Gire la palanca para levantar el cabezal en el sentido de las agujas del reloj
0 y levante el cabezal de la mezcladora hasta que quede bloqueado.
Compruebe que la base de apoyo del bol esté correctamente colocada con
el simbolo @®) hacia arriba.

Empuje hacia arriba hasta que pare 9 luego gire.
Coloque el bol sobre la base - apriete y girelo en el sentido de las agujas del
reloj @
Para bajar la cabeza de la batidora, alcela un poco, luego gire la palanca de
la misma en sentido horario (derecha). Béjela a la posicion donde queda
trabada.

Gire y retire.

Conecte la mezcladora a la toma de corriente. La pantalla mostrara 88:88 vy,
luego, despeje dejando el indicador de encendido iluminado _].

Gire el boton de velocidad 0 al ajuste deseado y luego

apriete el botdn start/stop & para poner la mezcladora en marcha. El
temporizador contara a intervalos de 1 segundo.

La velocidad se puede cambiar en cualquier momento mientras la
mezcladora esté en marcha.

Pare la mezcladora apretando el botén start/stop O . El tiempo de
funcionamiento se visualizara, y si la maquina se reinicia, el temporizador
seguira contando, siempre que no hayan transcurrido mas de 3 minutos. Si
la mezcladora no se utiliza durante este periodo de tiempo, la pantalla
volvera a 00:00.

Importante - Si en cualquier momento, el cabezal de la mezcladora se
levanta mientras esta en funcionamiento, la maquina se parara
automaticamente, y no se volvera a poner en marcha cuando se baje el
cabezal. Solo se volvera a poner en marcha cuando el cabezal se baje y se
apriete el boton start/stop O .

posicion pulse

Para seleccionar pulse gire el botdn de velocidad en sentido contrario a las
agujas del reloj a la posicion (©). La mezcladora funcionara a la maxima
velocidad mientras el boton se mantenga en esta posicién. Cuando el botén
se suelte volvera a la posicion “min” y la mezcladora se parara.

Nota: Si la mezcladora esta en funcionamiento en modo temporizador, la
funcién pulse no operara.

botén de incorporacién

Apriete y suelte el botén de incorporacion Q 'y la mezcladora funcionara
automaticamente a velocidad minima durante 2-3 segundos. El botdn se
puede mantener apretado para una operacion mas larga o presionado de
forma repetida, segun sea necesario, para combinar ingredientes.

Nota: Si la mezcladora esta en funcionamiento en modo temporizador, la
funcién de incorporacion no operara.

velocidades @
batir manteca y azicar empiece con min y aumente
gradualmente hasta max.

mezclar harina, frutas, etc. Min - 1.
mezclar a la vez todos los ingredientes de un pastel empiece con
velocidad min y aumente gradualmente hasta max.
ligar manteca y harina min. - 2

Aumentar gradualmente hasta ‘max’.

Empezar en ‘min’ y aumentar gradualmente hasta 1.

importante
Compruebe que no haya ningun utensilio del bol acoplado o guardado en el
bol al utilizar otras salidas
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pasta quebradiza

masa con levadura espesa
tipo britéanico

masa con levadura ligera
tipo continental

mezcla para pastel

de frutas

claras de huevos

consejos generales

importante

la mezcladora

para usar el temporizador de cuenta atras

Conecte la mezcladora a la toma de corriente. La pantalla mostrara 88:88
y, luego, despeje dejando el indicador de encendido visible .

Apriete el botén + o — durante un segundo y el indicador de encendido
desaparecera y 00:00 aparecera en la pantalla.

Apriete los botones + y — hasta que se muestre el tiempo deseado. El
temporizador contara a intervalos de 5 segundos. Si los botones se
aprietan continuamente, los nUmeros cambiaran mas rapidamente cuanto
mas tiempo se mantengan pulsados. Se puede fijar un tiempo méaximo de
60 minutos. Si, en un espacio de 30 segundos, no se selecciona un
tiempo, la pantalla volvera a mostrar el indicador de encendido.

Apriete el boton de start/stop & para poner la mezcladora en marcha, y
el temporizador contara hacia atras a intervalos de un segundo.

El funcionamiento de la mezcladora se puede detener en cualquier
momento apretando el botdn start/stop una vez; esto también detendra el
temporizador. Para reanudar el funcionamiento de la mezcladora, apriete
el botdn start/stop otra vez; la mezcladora se pondra en marcha vy el
temporizador seguira la cuenta atras. Si la mezcladora se deja en el modo
pausa durante diez minutos, el temporizador se reiniciara
automaticamente, y se emitira un tono audible durante 2 segundos.

El proceso de la mezcla se parara automaticamente cuando el tiempo
total haya transcurrido y se emitira un pitido durante 5 segundos. La
pantalla parpadeara mostrando 00:00 durante 5 segundos y, luego, se
despejara y mostraré el indicador de encendido _].

para reiniciar el temporizador

Ponga el temporizador a cero apretando los botones + y — al mismo
tiempo.

Sin embargo, si la mezcladora no se utiliza durante 30 minutos, la pantalla
volvera automaticamente a 00:00.

capacidad maxima

CHEF MAJOR

Peso de la harina: 680g Peso de la harina: 910g
Peso de la harina: 1,36kg Peso de la harina: 1,5kg
Peso total: 2,18kg Peso total: 2,4kg

Peso de la harina: 1,3kg Peso de la harina: 2,6kg
Peso total: 2,5kg Peso total: 5kg

Peso total: 2,72kg Peso total: 4,55kg

12 16

Pare la mezcladora y rasque el bol con la espatula con regularidad.

e Se baten mejor los huevos a temperatura ambiente.
e Antes de batir claras de huevo, aseguirese de que no haya grasa o yema

de huevo en la batidora de varillas o en el bol.
Utilice ingredientes frios para las pastas a no ser que su receta indique lo
contrario.

puntos para hacer pan

Nunca sobrepase las capacidades maximas establecidas, de lo
contrario, sobrecargara el aparato.

Si le parece que el aparato funciona con dificultad, apaguelo, saque la
mitad de la masa y tratelas por separado.

Los ingredientes se mezclan mejor si pone primero el liquido.
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solucion

solucion

posibles problemas

problema

El batidor de varillas o el batidor K golpean la parte inferior del bol 0 no
llegan a los ingredientes del fondo del bol.

Ajuste la altura con la llave inglesa que se facilita. A continuacion, se
indica como hacerlo:

Desenchufe el aparato.

Levante el cabezal de la mezcladora e introduzca el batidor de varillas o el
batidor K.

Baje el cabezal de la mezcladora. Si hay que ajustar el espacio libre,
levante el cabezal de la mezcladora y quite el utensilio. Lo ideal seria que
el batidor de varillas y el batidor K easi tocaran el fondo del

bol @.

Con la llave inglesa facilitada, afloje la tuerca @ lo bastante para permitir
el ajuste del eje e Para bajar el utensilio mas cerca del fondo del bol,
gire el eje en sentido contrario a las agujas del reloj. Para subir el utensilio
hacia arriba y alejarlo del fondo del bol, gire el gje en el sentido de las
agujas del reloj.

Vuelva a apretar la tuerca.

Acople el utensilio a la mezcladora y baje el cabezal. (Compruebe su
posicion, consulte los puntos que se indican arriba)

Repita los pasos anteriores, en caso necesario, hasta que el utensilio esté
colocado correctamente. Una vez conseguido, apriete bien la tuerca.

problema

La batidora se para durante el funcionamiento.

Su batidora tiene un dispositivo de proteccion de sobrecarga y se
pararé si esté sobrecargada para proteger la maquina. Si esto sucede,
apague y desenchufe la mezcladora.

Quite parte de los ingredientes para reducir la carga, y deje apagada la
maquina unos minutos. Enchufe y apriete el boton start/stop. Si la
mezcladora no se pone en marcha inmediatamente, déjela parada mas
tiempo.

Si, por cualquier razén, se interrumpe el suministro de electricidad a la
mezcladora y la maquina deja de funcionar, desconéctela apretando el
botodn start/stop, espere unos pocos segundos y vuelva a conectar. La
mezcladora debe reanudar el funcionamiento enseguida.

para acoplar y usar la tapa
antisalpicaduras

Levante el cabezal de la mezcladora hasta que quede blogqueado.
Cologue el bol en la base.

Ponga el protector antisalpicaduras en la parte inferior del cabezal de la
mezcladora Q hasta que esté totalmente colocado. La parte de la
bisagra se debe colocar como se muestra.

Introduzca la herramienta que necesite.

Baje la mezcladora.

Durante la mezcla, se pueden anadir ingredientes directamente al bol por
la parte articulada de la tapa antisalpicaduras 6

No es necesario quitar la tapa anti saplicaduras para cambiar de
herramienta.
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motor, tapas de los accesos

cuenco

Utiles

Antisalpicaduras

e Apague y desenchufela siempre antes de limpiar.

limpieza y servicio

mantenimiento y limpieza

Quizé aparezca un poco de grasa en el acceso 0 la primera vez que
use la maquina. Esto es algo normal — limpiela sin mas.

Limpie con un pano humedo, luego seque.

Nunca utilice productos abrasivos o la sumerja en agua.
Lavelo a mano, luego séquelo bien o lavelo en lavavajillas.
Para limpiar el cuenco de acero inoxidable no use nunca un \
cepillo de alambre o parecido ni use lejia. Use solo vinagre A\
para eliminar los depositos de cal.

Mantenga el aparato alejado del calor (chapas de cocina, hornos,
microondas).

Los Utiles de acero inoxidable se pueden lavar a mano o en
lavavajillas.

Los utiles que no sean de acero inoxidable (revestidos) se lavaran
s6lo a mano, secandolos luego muy bien.

Lavelo a mano y séquelo muy bien.

servicio técnico y atencion al cliente
Si el cable esta danado, por razones de seguridad, debe ser sustituido
por Kenwood o por un técnico autorizado por Kenwood.

Si necesita ayuda sobre:
el uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones

Péngase en contacto con el establecimiento en el que compré el aparato.

Disenado y creado por Kenwood en el Reino Unido.

e Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores que
faciliten este servicio. Eliminar por separado un electrodomeéstico significa
evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud
derivadas de una eliminacién inadecuada, y permite reciclar los materiales
que lo componen, obteniendo asi un ahorro importante de energia y
recursos. Para subrayar la obligacion de eliminar por separado los
electrodomeésticos, en el producto aparece un contenedor de basura
movil tachado.
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conheca a sua maquina de cozinha Kenwood

seguranca
Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta
futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Desligue a maquina antes de instalar ou retirar acessorios, apos a
utilizacéo ou antes de a limpar.

Mantenha os dedos afastados das pecas moveis e dos
acessorios montados.

Nunca deixe a maquina a funcionar sem superviséo e mantenha
as criangas afastadas da mesma.

Nunca utilize uma maquina danificada. Mande-a inspeccionar ou
reparar; consulte a seccao ‘assisténcia e cuidados do cliente’.
Nunca utilize um acessorio nao autorizado ou mais que um
acessorio de cada vez.

Nunca exceda as capacidades maximas indicadas.

Ao utilizar um acessorio, leia as instrucdes de seguranca que o
acompanham.

Tenha cuidado ao pegar neste aparelho pois é pesado. Certifique-
se de que a cabeca esta travada e que a taca, utensilios, tampas
das tomadas de acessorios e cabo estdo em posicao segura
antes de pegar na maquina.

Nunca deixe 0 cabo pendurado de forma a que uma crianga o
possa agarrar.

Nunca deixe a unidade base, o cabo ou a ficha apanharem agua.
O uso inapropriado do seu electrodoméstico pode resultar em
ferimentos.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta
de experiéncia ou conhecimento, se forem supervisionadas ou
instruidas sobre o uso do electrodomeéstico de forma segura e se
compreenderem oS riscos envolvidos.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criancgas.
Mantenha o electrodoméstico e o respectivo fio eléctrico fora do
alcance de criancas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam
com o electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas instrucdes N&o sejam
respeitadas.

antes de ligar a corrente

e Certifique-se de que a tensdo da corrente da sua rede corresponde a indicada na base da sua maquina.

AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A UMA TOMADA COM LIGACAO A TERRA.

Este aparelho esta em conformidade com a directiva 2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais concebidos
para estarem em contacto com alimentos.
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antes de utilizar a maquina pela primeira vez

1 Retire todos os materiais de embalagem.

2 Lave as pecgas: consulte a secgao ‘manutencao e limpeza’.

3 Empurre o excesso de cabo para dentro do compartimento de arrumagao
do cabo nas costas do aparelho.

conheca a sua maquina de cozinha Kenwood
Para comprar um acessoério nao incluido na sua embalagem, ver
“servigo e cuidados ao cliente”.
tomadas dos acessotrios @ tomada de alta velocidade (2}
@ tomada de acessorios de velocidade média
@ tomada de baixa velocidade ‘
@ encaixe de acessorios
a maquina @cabega da maquina
(®trinco da tomada de acessoérios

@ tigela

suporte da taca
(9 patilha de elevagédo da cabega da maquina
interruptor de velocidade
(@ bloco do motor

(2 batedor em ‘K’

@) pinha

gancho para amassar
@ espétula

resguardo anti-salpicos
(@ chave de bocas

min sec

r.rinr
LAl

painel de controlo
mostrador do temporizador ® . ( ) 5
luz indicativa de poténcia ligada
botao de diminuicao do temporizador
@) botéo de aumento do temporizador

@2 botao
@ botao de inicio/paragem @4@ @4@
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batedor em ‘K’ e

pinha e

gancho para massas e

para inserir um utensilio 2

w

para remover um utensilio

batedor em ‘K’ e

L]
pinha e
gancho para massas e

e Rode e remova.

a maquina

os acessérios de misturar e algumas das suas funcoes
para fazer bolos, biscoitos, massas de pastelaria, coberturas para
bolos, recheios, éclairs e puré de batata.

para ovos, natas, massas para fritos, pao-de-l6 sem gordura,
merengues, tartes de requeijao, mousses e soufflés. N&o utilize a
pinha para preparados pesados (por ex. para bater manteiga com
acucar) - caso contrario podera danifica-la.

para massas com fermento.

como utilizar a sua maquina

Gire a alavanca para levantar a cabega no sentido dos ponteiros do relégio
@ < levante a cabega da misturadora até prender.

Verifique que a base para assentar a taga esta correctamente colocada
com o simbolo ®) para cima.

Empurre até parar @ depois vire.

Coloque a tigela na base - pressione-a rodando-a para a direita 9

Para baixar a cabeca da maquina, eleve-a ligeiramente e depois rode

a patilha de elevagéo da cabeca para a direita. Baixe para a posicao

de travada.

Ligue a batedeira a corrente eléctrica. O mostrador ira exibir 88:88 ficando
de seguida em branco com o indicador de poténcia ligada iluminado L
Rode o interruptor de velocidade o para a posi¢éo desejada e depois
pressione o botéo de arranque/paragem ¢ para iniciar a batedeira. O
temporizador ira contar em intervalos de 1 segundo.

A velocidade podera ser alterada em qualguer momento enquanto a
batedeira se encontra em funcionamento.

Para parar a batedeira pressione o botao de inicio/paragem ¢ . O tempo de
operagao sera visualizado e caso o electrodomeéstico seja reiniciado o
temporizador ira continuar a contagem desde que nao tenham passado
mais de 3 minutos. Caso a batedeira ndo seja utilizada durante este periodo
de tempo o mostrador voltara a exibir 00:00.

importante - Caso em qualquer, a cabeca da batedeira seja elevada
durante o funcionamento, a batedeira para automaticamente e nao inicia até
que se baixe a cabeca da batedeira. Apenas se reinicia quando se baixa a
cabeca da batedeira e o botao de inicio/paragem ¢ seja pressionado.
posicao de impulso

Para seleccionar o impulso, rode o interruptor da velocidade no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio para a posicdo ©). A batedeira ira
funcionar na velocidade maxima enquanto o interruptor for mantido

nessa posi¢cdo. Quando soltar o interruptor ird retomar a posigao "min"

e a batedeira ira parar.

Nota: Caso a batedeira esteja a funcionar no modo de temporizador a
fungao de impulso nao ira funcionar.

botao fold

Pressione e solte 0 botdo ) rotativo e a batedeira iré funcionar
automaticamente na velocidade minima durante 2-3 segundos. O botao
pode ser mantido pressionado para uma operagao mais longa ou
pressionado repetidamente conforme necessério para combinar
ingredientes.

Nota: Caso a batedeira esteja a funcionar no modo de temporizador a
funcao rotativa ndo ira funcionar.

velocidades @

bater manteiga e acucar até estarem cremosos comece no
minimo e aumente gradualmente para o ‘méax.” (maximo).

incorporar ovos nas misturas em creme 4 - maximo.
envolver farinha, fruta, etc. minimo - 1.

bolos de pacote comece no minimo e aumente gradualmente até ao
maximo.

incorporar manteiga ou margarina em farinha minimo - 2.
Aumente gradualmente para a velocidade ‘max.” (maximo).

Comece no ‘min’ (minimo) e aumente gradualmente para 1.

importante
Assegure-se que ndo esta nenhum acessorio colocado ou guardado na taga
quando utilizar outras tomadas.
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massa para tartes

massa com fermento rija
tipo britanico

massa com fermento mole
tipo continental

massa para bolo de frutas
claras de ovo

dicas gerais

importante

a maquina

para usar contagem decrescente do temporizador

Ligue a batedeira a corrente eléctrica. O mostrador ira exibir 88:88 ficando
de seguida em branco com o indicador de poténcia ligada visivel [__].
Pressione o botao + ou — durante um segundo e o indicador de poténcia
ligada ira desaparecer € ira surgir 00:00 no mostrador.

Pressione os botdes + ou — até que surja o tempo desejado. O
temporizador ird aumentar em intervalos de 5 segundos. Caso os botdes
sejam pressionados continuamente os nimeros irdo mudar de forma mais
rapida conforme o periodo de tempo que sejam pressionados. Pode ser
definido um periodo maximo de 60 segundos. Caso o tempo nao seja
seleccionado no periodo de 30 segundos, 0 mostrador ira voltar a exibir o
indicador de poténcia ligada.

Pressione o botdo de inicio/paragem & para iniciar a batedeira e o
temporizador ira iniciar a contagem decrescente em intervalos de um
segundo.

A operacao de mistura pode ser interrompida em qualquer altura
pressionando-se uma vez o botdo de inicio/paragem. Para retomar a
operacao de mistura pressione de novo o botéo de inicio/paragem, a
batedeira ira iniciar e o temporizador ira continuar a contagem
decrescente. Caso a batedeira seja deixada na posicao de pausa durante
10 minutos, o temporizador volta a definicao inicial e sera emitido um som
audivel durante 2 segundos.

O processo de mistura ira parar automaticamente quando o tempo total
terminar e um aviso audivel sera entédo emitido durante 5 segundos. o
mostrador ira piscar 00:00 durante 5 segundos ficando de seguida em
branco com o indicador de poténcia ligada visivel [__].

para voltar a definir o temporizador

Coloque o temporizador a zeros pressionando os botdes + ou - em
simultaneo.

Contudo, caso a batedeira nao seja utilizada durante 30 minutos, o
mostrador é automaticamente colocado em 00:00.

capacidades maximas

CHEF MAJOR

Peso de farinha: 680g Peso de farinha: 910g
Peso de farinha: 1,36kg Peso de farinha: 1,5kg
Peso total: 2,18kg Peso total: 2,4kg
Peso de farinha: 1,3kg Peso de farinha: 2,6kg
Peso total: 2,5kg Peso total: 5kg

Peso total: 2,72kg Peso total: 4,55kg

12 16

e Pare de misturar e raspe a tagca com a espatula com frequéncia.
e Os ovos a temperatura ambiente sdo melhores de bater.

Antes de bater claras em castelo, certifique-se de que nao ha gordura ou
gema de ovo na pinha ou na tigela.

Utilize ingredientes frios para massas de pastelaria, a ndo ser que a
receita indique que deve fazer algo diferente.

conselhos para fazer pao

Nunca exceda as capacidades maximas recomendadas - ira
sobrecarregar o electrodomeéstico.

Se ouvir a maquina a trabalhar com dificuldade, desligue-a, retire metade
da massa e bata cada metade separadamente.

Os ingredientes misturarao melhor se introduzir primeiro o liquido.
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solucéo

solucéo

resolucao de problemas

problema

O batedor de varetas ou a varinha em ‘K’ bate contra o fundo da taga ou
nao alcanga os ingredientes que se encontram no fundo da taga.

Ajuste a altura do acessério utilizando a chave de bocas fornecida.

Eis como:

Desligue o aparelho da corrente.

Eleve a cabega da maquina e introduza o batedor de varetas ou a varinha.
Baixe a cabega da misturadora. Se a folga precisar de ser reajustada,
levante a cabega da misturadora e remova o acessoério. O ideal é que o
batedor de varetas ou varinha em k devam quase tocar o fundo da taca
0.

Utilizando a chave de bocas fornecida, liberte um pouco a porca 9 para
poder reajustar o eixo e Para baixar o acessoério mais para o fundo da
taga, gire o eixo na direc¢do contraria a dos ponteiros do reldgio. Para
levantar o acessorio de forma a que este nao toque no fundo da taga, gire
0 eixo na direccao dos ponteiros do relogio.

\olte a apertar a porca.

Cologue o acessorio na misturadora e baixe a cabecga desta. (Confirme a
posicao, ver ponto abaixo).

Repita, se necessario, 0s passos anteriores até que o acessorio esteja na
posicao correcta. Uma vez conseguida a posicao correcta do acessorio,
aperte a porca de forma segura.

problema

e A maquina para durante o funcionamento.

A sua batedeira encontra-se equipada com um dispositivo de protec¢ao
de sobrecarga e ira parar caso esteja em sobrecarga para proteger do
equipamento. Caso tal suceda, desligue a batedeira da corrente eléctrica,
e deixe-a descansar durante alguns minutos. Volte a ligar a corrente e
pressione o botéao de inicio/paragem. Caso a batedeira néo reinicie de
imediato, deixe-a descansar durante mais alguns minutos.

Se por qualquer razéo a energia da batedeira for cortada e a maquina
parar de trabalhar, desligue usando o botéao de inicio/paragem, espere
alguns segundos e ligue novamente. A batedeira deve recomegcar a
trabalhar imediatamente.

como instalar e utilizar o resguardo
anti-salpicos

Eleve a cabeca da maquina até esta prender.

Coloque a taga na base.

Puxe a protec¢éo de salpicos para a parte interior da cabeca da batedeira
@ até ficar totalmente posicionada. A seccéo reclinavel devera ficar
posicionada conforme ilustrado.

Introduza o acessorio pretendido.

Baixe a cabeca da maquina.

Durante a mistura, os ingredientes podem ser adicionados directamente
na taca através da seccao reclinavel da proteccao de salpicos Q

N&o € preciso retirar o resguardo anti-salpicos ao trocar os acessorios.
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bloco do motor e tampas das
tomadas de acessorios

taca

utensilios

resguardo anti-salpicos

e | impe-0s com um pano humedecido e depois outro seco.
e Nunca utilize abrasivos nem mergulhe em agua. \

e (Os utensilios de ago inoxidavel podem ser lavados a mao ou na

limpeza e assisténcia técnica

manutencao e limpeza

Desligue sempre a maquina no interruptor e retire a ficha da tomada de
corrente antes de a limpar.

Podera aparecer um pouco de gordura na tomada de acessoérios o
a primeira vez que a utilizar. Isto &€ normal e basta limpa-la.

Lave-a a mao e depois seque-a bem ou lave-a na maquina

de lavar loica.

Nunca utilize uma escova de arame, palha de acgo ou lixivia para
limpar a sua taga de ago inoxidavel. Utilize vinagre para remover
calcario.

Mantenha-a afastada do calor (bicos de fogdes, fornos e microondas).

maquina de lavar loica.

Os utensilios que n&o sejam de aco inoxidavel (revestidos) devem ser
apenas lavados a mao e depois bem secos.

Lave-o a méao e depois seque-o bem.

assisténcia e cuidados do cliente
Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de seguranga, ser
substituido pela Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
utilizar o seu electrodoméstico ou

e assisténcia ou reparacoes
e Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.

e Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
e Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente
com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos revendedores que prestem esse
servico. Eliminar separadamente um electrodomeésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para o ambiente e para a salde
publica resultantes da sua eliminagao inadequada, além de permitir
reciclar os materiais componentes, para, assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacéo de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor de lixo
com uma cruz por cima.
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laer Kenwood kegkkenmaskinen at kende

sikkerhed

LLees denne brugervejledning ngje og opbevar den i tilfeelde af, at
du far brug for at sl noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

Sluk for strammen og tag stikket ud af stikkontakten for der
monteres eller afmonteres tilbeher, efter brug og fer rengering.
Hold fingrene veek fra beveegelige dele og monteret tilbeher.

Gé aldrig fra maskinen, mens den arbejder, og hold bern veek fra
den.

Brug aldrig en beskadiget maskine. F& den efterset eller repareret
(se ‘service og kundepleje’).

Brug aldrig et uautoriseret tilbeher eller flere end et tilbeher ad
gangen.

De maksimale maengder ma aldrig overskrides.

Nar der bruges et tilbeher, skal de medfelgende
sikkerhedsanvisninger laeses.

Veer forsigtig, nar maskinen loftes, den er nemlig meget tung.
Sorg for at hovedet er last og at skalen, tilbehoret,
kraftudtagsdaekslerne og ledningen er sat godt fast, for maskinen
loftes.

Lad aldrig ledningen haenge ned, sdledes at et barn kan fa fat i
den.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller stikkontakt komme i kontakt
med vand.

Misbrug af maskinen kan fare til laesioner.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i brugen af
apparatet pa em sikker méade, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.

Dette apparat mé ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet og
ledningen utilgeengeligt for barn.

Born ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
e Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood péatager sig
intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke falges.

inden stikket saettes i stikkontakten
e Sorg for, at Deres el-forsynings speending er den samme som den, der er vist p& maskinens underside.

© ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VZAERE FORBUNDET TIL JORD.

e Denne anordning er i overensstemmelse med EU-direktivet 2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer, der er beregnet til at komme i
kontakt med fedevarer.

inden maskinen anvendes forste gang
1. Fjern alt indpakningsmaterialet.
2. Vask delene, se ‘rengering’.
3 Skub overfledig ledning ind i ledningsopbevaringsrummet bagpa maskinen.
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lzer Kenwood kokkenmaskinen at kende
Hvis du ensker at kobe et tilbeher, der ikke medfolger i pakken, henvises
du til service og kundeservice.
kraftudtag til tilbehor @ kraftudtag (high-speed)

@ medium kraftudtag

© kraftudtag (low-speed)

@ redskabsébning

mixeren (B) mixerhoved

(® kraftudtagslas

@ skl

skalens stottepude

(® hovedieftearm

hastighedsknap

@ motorenhed

(@ K-spade

3 piskeris

dejkrog

(® dejskraber

steenkskasrm

(@ skruenegle

min sec

r.rinr
e

kontrolpanel
(@ timerdisplay ®—@
indikatorlys som viser, nér

stremmen er tilsluttet
@0 knap til aftagelse af tid
@) knap til foregelse af tid
@ foldeknap 2 &
@3 start/stop-knap
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K-spade e

piskeris ®

dejkrog e

sadan indsaettes et veerktej 2

for at fierne et veerktoj

K-spade e
[ )
(]
]
[ )

piskeris o
dejkrog e

e \end og fiern.

mixeren

mixerredskaberne og nogle af deres anvendelser

Til at rore kagedej, smakager, butterdej, glasur, kagefyld,
vandbakkelser og kartoffelmos m.v.

Til at piske aeg, piskeflede, pandekagedej, lagkagedej, marengs,
ostekage, mousse, soufflé. Piskeriset ma ikke anvendes til tykkere deje
(som f.eks. til at rere margarine og sukker) - da det kan beskadige det.
Til geerdeje.

sadan anvendes mixeren

Drej hovediaftegrebet med uret @), og hejs mixerhovedet til det 1ases.

Serg for, at skélunderlaget er korrekt monteret med symbolet overst.
Skub det op indtil det stopper e vend herefter.

Seast skalen i fordybningen. Tryk skalen ned og drej den med uret e
Mixerhovedet seenkes ved at lofte det lidt og s& dreje hovedleftearmen med
uret. Seenk det ned i last stilling.

Slut reremaskinen til stramtilferslen. Displayet vil vise 88:88 og herefter
slettes dette og efterlader stremindkatoren oplyst [_].

Drej hastighedskontakten @ hen til den enskede indstilling og tryk herefter
pa start/stop & knappen for at starte reremaskinen. Timeren vil teelle opad i
intervaller pa et sekund.

Hastigheden kan eendres pa ethvert tidspunkt, mens reremaskinen er i
funktion.

Du kan stoppe reremaskinen ved at trykke pa knappen start/stop ® .
Driftstiden vil blive vist, og hvis maskinen genstartes vil timeren fortseette med
at teelle, forudsat at der ikke er géet mere end 3 minutter. Safremt
roremaskinen ikke anvendes inden for denne tid, vil displayet nulstilles til
00:00.

vigtigt — Hvis roremaskinens hoved rejses vil reremaskinen pa ethvert
tidspunkt automatisk stoppe, og den vil ikke genstarte, nar hovedet saenkes.
Den vil kun genstarte, nér hovedet seenkes og start/stop knappen
trykkes.

pulsposition

For at kunne veelge puls, skal du dreje kontakten mod uret til position ®.
Raeremaskinen vil kere pa maksimal hastighed sa lang tid knappen holdes i
denne position. Nar knappen frigives, vil maskinen vende tilbage til ‘min’
position og vil herefter stoppe.

Bemaerk: Safremt raremaskinen kere péa timertilstand vil pulsfunktionen ikke
veere tilgeengelig.

foldeknap

Tryk og frigiv foldeknappen ) og reremaskinen vil automatisk kere med
minimumshastighed i 2-3 sekunder. Knappen kan holdes nede for at
opna en laengere drift eller trykkes gentagne gange efter behov for at
blande ingredienser.

Bemasrk: Safremt reremaskinen kere i timertilstand vil foldefunktionen ikke
veere tilgeengelig.

hastigheder @)

roring af fedtstof og sukker: start pa "min" og seet gradvist
hastigheden op til "maks".

piskning af aeg i cremede blandinger: 4 — "maks".

iblanding af mel, frugt mv.: 'min" - 1.

smakagedej: start pa "min" og sast gradvist hastigheden op til "maks".
blanding af fedtstof i mel: "'min" - 2.

Saet gradvist hastigheden op til ‘maks.’

Start pa ‘min’ og seet gradvist hastigheden op til 1.

vigtigt
Serg for at der ikke er monteret et skélredskab eller et redskab ligger til
opbevaring i skélen, nar der anvendes andre kraftudtag
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butterdej
tyk gaerdej

bled gaerdej

frugtkagedej
aeggehvider

generelle tips

vigtigt

mixeren

sadan anvendes nedtallingstimeren

Slut reremaskinen til stramtilferslen. Displayet vil vise 88:88 og herefter
slettes, sddan at stremtilferselsindikatoren er synlig .

Tryk enten pa knappen + eller — i et sekund og stremindikatoren forsvinder
og 00:00 vises i displayet.

Tryk pa knapperne + og — indtil den enskede tid vises. Timeren vil teelle
opad i intervaller pa 5 sekunder. S&fremt knapperne trykkes kontinuerligt,
vil numrene eendres hurtigere jo laengere de holdes nede. Der kan
indstilles til maksimalt 60 minutter. Safremt en tid ikke vaslges inden for 30
sekunder, vil displayet vende tilbage og vise stromtilferselsindikatoren.
Tryk pé knappen start/stop & for at starte reremaskinen og timeren vil
teelle nedad i intervaller pa et sekund.

Reremaskinens drift kan sasttes i pausetilstand pa ethvert tidspunkt ved at
trykke pé knappen start/stop én gang. Dette vil ogsa sestte timeren i
pausetilstand. For at genoptage reringsprocessen trykkes der igen pa
knappen start/stop, reremaskinen vil starte, og timeren vil fortseet teelle
nedad. Hvis reremaskinen efterlades i pausetilstand i ti minutter, vil timeren
automatisk nulstille, og der heres en lyd i 2 sekunder.

Reringsprocessen vil automatisk stoppe, nér den samlede tid er udlebet
og der hores et bip i 5 sekunder. Displayet vil blinke 00:00 i 5 sekunder,
og herefter slettes og vise stremtilfarselsindikatoren .

sadan genindstiller du timeren

Nulstil timeren ved at trykke pa knapperne — og + pa samme tid.
Hvis reremaskinen imidlertid ikke er i brug i 30 minutter, vil displayet
automatisk nulstille til 00:00.

maksimale mangder

CHEF MAJOR

Melveegt: 680g Melveegt: 910g
Melvaegt: 1,36kg Melvaegt: 1,5kg
Samlet vaegt: 2,18kg Samlet vaegt: 2,4kg
Melveegt: 1,3kg Melvaegt: 2,6kg
Samlet veegt: 2,5kg Samlet veegt: 5kg
Samlet veegt: 2,72kg Samlet vaegt: 4,55kg
12 stk. 16 stk.

Stop reringsprocessen og skrap regelmaessigt skalen ned med en spatel.

e Det er bedst at piske aeg, nér de har stustemperatur.

Inden der piskes aeggehvider, skal De sorge for, at der ikke er noget fedt
eller aeggeblomme pa piskeriset eller i skalen.

Nar De laver butterdej, er det bedst at bruge kolde ingredienser,
medmindre opskriften angiver andet.

tips om zeltning af brod

Overskrid aldrig de viste maksimale kapaciteter — du vil herved overbelaste
maskinen.

Hvis De harer, at maskinen sejtrackker, skal De slukke for den, fierne
halvdelen af dejen og sé aslte hver halvdel for sig.

Ingredienserne blandes bedst, hvis vaesken kommes i forst.
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losning

losning

fejlfinding

problem:

Piskeriset eller K-spaden rammer bunden af skalen eller nar ikke ned til
ingredienserne i bunden af skalen.

Juster hgjden ved at bruge den medfelgende skruenegle. Her ser du
hvordan:

Treek apparatets stik ud.

Loft mixerhovedet og seet piskeriset eller K-spaden i.

Saenk mixerhovedet. Hvis hejden skal justeres, loftes mixerhoved og
redskabet fiernes. For optimal funktion skal piskeriset og K-spaden
naesten rore ved bunden af skélen @.

Anvend den medfalgende skruenagle til at losne matrikken @
tilstreekkeligt til at gere det muligt at justere skaftet @). Hvis redskabet skal
saenkes ned mod skalens bund, skal skaftet drejes mod uret. Hvis
redskabet skal loftes fra skélens bund, skal skaftet drejes med uret.
Spaend metrikken igen.

Sest redskabet pa mikseren, og saenk mikserhovedet. (Kontrollér
positionen ved at referere til de ovenstéende punkter).

Gentag de ovenstaende trin efter behov til redskabet er korrekt pa plads.
Nar dette er gjort spaendes matrikken forsvarligt.

problem

e Mixeren standser under brugen.

Din reremaskine er udstyret med en beskyttende overlaesningsanordning
for at beskytte maskinen. Hvis dette opstar, slukkes der for stromtilferslen.
Fjern nogle af ingredienserne for at mindske overlaesset, og lad
reremaskinen st nogle f& minutter. Sast strammen til igen og tryk pa
knappen start/stop. Hvis reremaskinen ikke starter gjeblikkeligt, skal du
lade den sta i leangere tid.

Hvis, af nogen arsag, handmikserens stremforsyning aforydes og
apparatet stopper, skal du slukke pé start/stop-knappen, vente et par
sekunder og derefter teende igen. Handmikseren ber genoptage funktion
ojeblikkeligt.

sddan monteres og anvendes
steenkskaermen

Loft mixerhovedet til det I&ser.

Saet skalen i fordybningen.

Skub sprejtevasrmet pé undersiden af reremaskinen @ indtil den er korrekt
placeret. Haengselsektionen ber placeres som vist.

Isaet det onskede tilbehaor.

Seenk mixerhovedet.

Under reringsprocessen kan der tilferes ingredienser direkte i skalen via
heengselsektionen péa sprejteveernet @.

Det er ikke nedvendigt at fierne steenkskaermen for at skifte tilbehaor.
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rengering 0g service

rengoring
e Inden rengering skal der altid slukkes for strammen til maskinen og stikket
skal tages ud af stikkontakten.
e Lidt fedt kan komme til syne ved kraftudtag @), nar det ferst anvendes.
Dette er normalt — ter det blot af.

motorenhed, kraftudtagsdaekslere Aftarres med en fugtig klud, og der poleres efter med en tor.
e Brug aldrig skuremidler og kom aldrig maskinen i vand.
skal e Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i

opvaskemaskine.

e Hvis De har en skél i rustfrit stél, ma De aldrig bruge en
stélberste, staluld eller blegemidler pa den. Kalkmaerker
kan fiernes med eddike.

e kalene ma ikke udsasttes for direkte varme (komfurer, ovne,
mikrobelgeovne).

tilbehor e Tiloehor i rustfrit stal kan vaskes i handen eller i opvaskemaskine.

e Tilbehor, der ikke er i rustfrit stél, (dvs. belagte) ma& kun vaskes i hdnden

og skal terres grundigt.
steenkskaerm e Vaskes i handen og terres grundigt.

service og kundepleje
e Huvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
e at bruge apparatet eller
e servicering eller reparation
e skal du henvende dig i den forretning, hvor maskinen er kobt.

e Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
e Fremstillet i Kina.

A

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU DIREKTIV
2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres péa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler, der yder denne service. At bortskaffe
et elektrisk husholdningsapparat separat ger det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser for milig og helored pa grund af
uhensigtsmeessig bortskaffelse, og det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed opnéa en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske husholdningsapparater separat, er produktet maerket
med en mobil affaldsbeholder med et kryds.
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lar kdnna din Kenwood kdksmaskin

sakerheten

LL&s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.
Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Stang av maskinen och dra ut sladden innan du monterar eller tar
bort verktyg/tillbehdr, efter anvandningen och fére rengéring.

R&r inte vid delar i rorelse eller monterade tillbehor.

Lamna aldrig maskinen utan tillsyn, och hall barn pa avstand fran
den.

Anvand aldrig en skadad maskin. Lamna den for kontroll eller
reparation: se 'service och kundtjanst'.

Anvand aldrig tilloehdr som inte hor till maskinen och aldrig mer an
ett tillbehdr i taget.

Overskrid aldrig maskinens maxkapacitet.

Innan du anvander ett verktyg maste du lasa
sakerhetsinstruktionerna som hor till.

Var férsiktig nar du lyfter apparaten. Den ar tung. Se till att
blandarhuvudet &r fastlast och att skalen, verktygen, uttagslocken
och sladden sitter stadigt innan du lyfter.

Lat aldrig natkabeln hanga ned sa att ett barn kan ta tag i den.
Lat aldrig motordelen, kabeln eller stickproppen bli vata.

Om maskinen anvands pa fel satt kan det orsaka skador.
Maskinen kan anvandas av personer med begransad fysisk eller
mental fdrmaga eller begransad kansel eller med bristande
erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far instruktioner
om hur den ska anvandas pa sakert sétt och forstar de
medfoljande riskerna.

Denna maskin ska inte anvandas av barn. Hall maskinen och
sladden utom rackhall for barn.

Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet. Kenwood
tar inte pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa felaktigt
satt eller om dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i kontakten
Se till att natstrommen &r samma som anges pa maskinens undersida.

VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE VARA JORDAD!

Den har apparaten folier EU-direktiv 2004/108/EG om elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s
forordning nr 1935/2004 fran 2004-10-27 om material som &r avsedda for kontakt med livsmedel.

innan du anvinder maskinen forsta gangen

Tag bort allt férpackningsmaterial.

Diska delarna: se 'underhall och rengoring'.

Tryck in dverflodig sladd i sladdférvaringsfacket baksidan av maskinen.
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lar kdnna din Kenwood kdksmaskin
Om du vill képa ett tillbehoér som inte medfoljer i leveransen, se service
och kundtjanst.
uttag for tillbehodr 0 hogvéxeluttag 0

@ mellanvéxeluttag
© lagvéxeluttag
@ drivuttag for verktygen
blandaren (8) blandarhuvud
(® lasspérr for drivuttag (2]
@ blandningsskal
underlag for skal ‘
@ l&sspak for uppfalining av Gverdelen
hastighetsreglage
@ kraftenhet

(@ K-spade
®)visp
degkrok

® spatel
stankskydd

@ spannyckel

el
ALl
kontrollpanel .—‘ : @
timerdispT:ly Q

indikatorlampa - strém pé

@ knapp fér minskning av tid

@) knapp for dkning av tid

@2 omrérningsknapp 2 &
@3 start/stopp-knapp
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blandaren

blandarverktygen och nagra av deras anvindningsomraden
K-spaden e Anvands for att géra tyngre mjuka kakor, smékakor, pajdeg, glasyrer,
fyllningar, petit-choux och potatismos.
vispen e Anvands for att vispa &gg, gradde, pannkakssmet, latta sockerkakor,
maranger, ostkakor, mousse och suffléer. Anvand inte vispen till tung
kaksmet, t.ex. for att rora matfett med socker - vispen kan skadas.
degkrok e Anvands for att kndda jasdegar.

hur man anvénder blandaren

1 Vrid sparrspaken for huvudet medurs 0 och lyft upp blandarhuvudet
tills det laser fast.
Kontrollera att underlaget for skalen &r korrekt monterat med
symbolen (k) dverst.

montera ett verktyg 2 Tryck uppét tills det tar emot @ och vrid sedan.

3 Satt skdlen pa basen. Tryck ner den och vrid medurs @

4 For att sénka blandarhuvudet lyfter du det ndgot och vrider sedan
lyftspaken medurs. Sénk blandarhuvudet tills det knépps fast.

ta bort ett verktyg e Vrid och demontera.

5 Anslut mixern till stromforsoriningen. Pa displayen visas forst 88:88 och
sedan slocknar den. Strémindikatorn &r tand k.

6 Vrid hastighetsreglaget @ till énskad instélining och tryck pé start/stopp-
knappen & for att starta apparaten. Timern réknar uppat i steg om 1
sekund.
Du kan nar som helst &ndra hastigheten medan apparaten ar igang.

7 Stoppa mixern genom att trycka pa start/stopp-knappen ¢ . Kértiden visas
och om apparaten startas igen inom tre minuter fortsatter timern att ga. Om
mixern inte startas igen inom tre minuter aterstalls timern till 00:00.

Viktigt — Om mixerhuvudet lyfts upp under kérning, kommer apparaten att
stoppa automatiskt och den startar inte igen nér mixerhuvudet s&nks ned.
Den startar bara igen nar du sénker ned huvudet och trycker in start/stopp-
knappen O .

pulslage

Om du vill anvanda puls ska du vrida hastighetsreglaget moturs till lage ©®.
Apparaten kors pa hdgsta hastighet sé lange reglaget halls i detta lage. Nar
du slapper reglaget atergar det till "min”-lage och apparaten stoppar.

Obs! Om mixern kdrs i timerlage fungerar inte pulsfunktionen.

omrorningsknapp

Tryck pa och slédpp omrérningsknappen Q sa kors apparaten automatiskt
pa lagsta hastighet i 2-3 sekunder. Du kan hélla knappen nedtryckt om

du vill kéra langre eller trycka upprepade ganger for att blanda
ingredienserna.

Obs! Om mixern kdrs i timerlage fungerar inte omrérningsfunktionen.

hastigheter @)

K-spaden e réra fett och socker borja pa min och dka gradvis till max.
e vispa ner dgg i fettblandning 4-"max”
e rora ner mjol, torkad frukt o.dyl. min till 1.
e allt-i-ettkaka borja pa min. och 6ka gradvis till max.
e rora ihop fett och mjol min till 2.

vispen e Oka gradvis till 'max’.
degkroken e Borja pa 'min' och 6ka gradvis till 1.

viktigt
Inga redskap far vara monterade eller forvaras i skalen nar andra uttag
anvands.
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pajdeg

tung jasdeg

British type

latt jasdeg

continental type

kaka med torkad frukt
aggvitor

allménna rad

viktigt

blandaren

anvidnda timern

Anslut mixern till stromforsoriningen. Pa displayen visas forst 88:88 och
darefter visas strémindikatorn [_].

Tryck pa nagon av knapparna + eller — i en sekund, da forsvinner
stromindikatorn och 00:00 visas i displayen.

Tryck pa knapparna + och - tills dnskad tid visas. Timern raknar uppat i
steg om 5 sekunder. Om du héller knapparna nedtryckta vaxlar siffrorna
snabbare ju langre du haller knapparna nedtryckta. Du kan maximalt stélla
in en tid pa 60 minuter. Om du inte véljer tid inom 30 sekunder, atergar
displayen till att visa strémindikatorn.

Tryck pé start/stopp-knappen & for att starta mixern. Da raknar timern
ned i intervall om en sekund.

Du kan nar som helst pausa mixern genom att trycka en gang pa
start/stopp-knappen. Kér mixern igen genom att trycka en gang pa
start/stopp-knappen igen. Mixern startar da och timern fortsatter att rakna
ned. Om du l&mnar mixern i pauslage i tio minuter aterstalls den
automatiskt och en ljudsignal hérs under tva sekunder.

Mixern stannar automatiskt néar den totala tiden har gatt och en ljudsignal
hors under fem sekunder. P& displayen blinkar 00:00 under fem sekunder
och dérefter visas stromindikatorn [ ].

nolistdlla timern
Nollstall timern genom att trycka samtidigt p& knapparna — och +. Om
mixern inte anvand inom 30 minuter aterstalls timern till 00:00.

maxkapaciteter

CHEF MAJOR

mjolvikt: 6809 mjolvikt: 910g
mijolvikt: 1,36kg mijolvikt: 1,5kg
totalvikt: 2,18kg totalvikt: 2,4kg
mjolvikt: 1,3kg mjolvikt 2,6kg
totalvikt: 2,7kg totalvikt: 5kg
totalvikt: 2,72kg totalvikt: 4,55kg
12 16

Stanna mixern regelbundet och skrapa ned innehallet i skalen med
skrapan.

Agg bér vara vid rumstemperatur nar de skall vispas.

Innan du vispar &ggvitor méaste du se till att det inte finns rester av fett eller
aggula pa vispen eller i skélen.

Ingredienser till pajdeg skall vara kalla om inget annan anges i receptet.

vid brédbak

e Overskrid aldrig angiven maxkapacitet — d& dverbelastar du maskinen.
e Om du hor att maskinen arbetar anstrangt maste du stanga av den, ta

upp halva degen och knada varje hélft for sig.
Degen blandas bast om du héller i de flytande ingredienserna forst.
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I8sning

I8sning

N =

felsbkning

problem

Vispen eller K-spaden slar mot skélens botten eller nar inte ner till
ingredienserna pa botten av skalen.

Stall in hojden med den medfdliande skruvnyckeln. Gor sé har:

Dra ut apparatens stickkontakt.
Fall upp 6verdelen och satt i vispen/spaden.

3 Séank ned hushallsapparatens huvud. Om avstandet maste justeras lyfter

o~

[e)3e))

~

w N =

~

e O

du upp blandarhuvudet och tar bort redskapet. Vispen och K-spaden ska
nistan réra vid skélens botten @.

Anvénd den medfdljande spannyckeln for att lossa muttern @ tillréackligt
mycket for att kunna stélla in axeln e Om du ska sénka redskapet
narmare skalens botten vrider du axeln moturs. Om du ska héja upp
redskapet fran skalens botten vrider du axeln medurs.

Dra at muttern.

Montera redskapet pa hushéallsapparaten och sank ned huvudet.
(Kontrollera positionen, se punkterna ovan.)

Upprepa stegen ovan tills redskapet &r ratt instéllt. Nar du &r klar med
justeringen drar du at muttern ordentligt.

problem

Maskinen stannar under anvandningen.

Din mixer &r utrustad med ett dverbelastningsskydd och den stoppar vid
Overbelastning. Dra ut mixerns stickpropp om detta intr&ffar.

Avlagsna en del av ingredienserna for att minska belastningen och lat
mixern sta under ett par minuter. Satt i stickproppen och tryck pa
start/stopp-knappen. Om mixern inte startar direkt ska du lata den sta
ytterligare en stund.

Om strémmen av nagon anledning bryts till mixern och den stannar ska
du stanga av genom att trycka pa start/stopp-knappen, vanta i nagra
sekunder och sedan sétta pa den igen. Mixern bor da fortsétta att fungera
direkt.

montering och anvandning av
stankskyddet

Fall upp overdelen tills den gér i aslage.

Satt skélen péa basen.

Tryck pé stéankskyddet p& undersidan av mixerhuvudet @ tills det sitter
helt pa plats. The hinged section should be positioned as shown.

For in dnskat verktyg.

Séank blandarhuvudet.

Under korning kan du tillsétta ingredienserna direkt i skalen via den ledade
delen av stankskyddet @.

Stankskyddet behdver inte tas bort for byte av verktyg.
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rengOring och service

underhall och rengéring
e Stang alltid av maskinen och dra ut kontakten innan du rengér den.
e Det kan handa att det kommer ut lite fett i uttag @ nér du férst anvander
det. Det &r normalt — det kan du bara torka bort.

kraftenheten, uttagslocken e Torka med en fuktad trasa och torka efter med en torr.

e Anvand inte repande rengéringsmedel och doppa aldrig ner

maskinen i vatten.
skal e Handdiska och torka noggrant eller maskindiska.

e Anvand inte stalborste, stalull eller blekmedel nér du diskar
rostfria skalar. Tag litet attika for att f& bort kalkbelaggningar.

o Utsétt inte skdlarna for varme (spisplattor, ugn, mikrougn)

verktyg e Verktyg av rostfritt stal kan handdiskas eller maskindiskas.

e \erktyg av (eller dverdragna med) annat material kan bara

handdiskas och ska sedan torkas val.
sténkskydd e Handdiska och torka val.

service och kundtjanst
e Om sladden ar skadad maste den av sékerhetsskal bytas ut av Kenwood
eller av en auktoriserad Kenwood-reparator.

Om du behover hjéalp med:
e att anvanda apparaten eller
e service eller reparationer
e Kontakta aterforséljaren dar du kopte apparaten.

e Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
e Tillverkad i Kina.

A

VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN | OVERENSSTAMMELSE MED EU-DIREKTIV
2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r 6ver far den inte slangas i hushallssoporna.
Den kan overlamnas till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller
till en aterforsaljare som ger denna service.

Nar du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt satt undviker du de
negativa konsekvenser for miljon och hélsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du maojliggdr aven atervinning av materialen vilket
innebéar en betydande besparing av energi och tillgangar.
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Kienn din Kenwood kjokkenmaskin

Sikkerhetsregler

Les nagye giennom denne bruksanvisningen og ta vare péa den slik
at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Sla av streammen og trekk stopselet ut av kontakten for du setter
pa eller tar av redskap/tilbeher, etter bruk og for rengjering.

Hold fingrene vekk fra bevegelige deler og montert tilbehor.

Gé aldri fra maksinen mens den er igang, og hold barn vekk fra
den.

Bruk aldri en skadet maskin. Serg for at den blir undersokt og
reparert, se ‘service og kundetjeneste’.

Bruk aldri tilbeher som ikke er godkjent, eller mer enn en type
tilbehor av gangen .

Maksimum kapasitet som er nevnt méa aldri overstiges.

Nar du bruker tilbeheor méa du alltid ferst lese sikkerhetsreglene
som folger med.

Veer forsiktig nar apparatet loftes, da det er tung. Pass pé at
hodet er last og at bollen, redskapene, utgangsdekslene og
ledningen er festet for det loftes.

lkke la ledningen henge ned slik at et barn kan fa tak i den.

lkke la stramdelen, ledingen eller stepselet bli vate.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk av
apparatet og de forstér farene det innebeerer.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den
tilherende ledningen utenfor barns rekkevidde.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.
Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet
ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.

For maskinen slas pa
e For du setter i stopselet og tar maskinen i bruk, ber du forvisse deg om at nettspenningen er den
samme som det som star pa merkeplaten pa undersiden av maskinen.

© ADVARSEL: DETTE APPARATET MA V/ZERE JORDET.

e Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU om elektromagnetisk kompatibilitet og EU-
bestemmelse nr. 1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer som skal brukes i kontakt med mat.

For maskinen tas i bruk
1 Fjern all emballasije.
2 Vask alle delene, se ‘stell og rengjering’.
3 Skyv den delen av ledningen som er for lang inn i oppbevaringsrommet pa baksiden av maskinen.
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Bli kjent med din kjokkenmaskin
Hvis du ensker & kjgpe tilbeher som ikke falger med i pakken din, kan
du ta kontakt med din Kenwood-forhandler eller -reparater.

Uttak for tilbehor 0 Uttak for hoy hastighet

@ Uttak for middels hastighet o
@ Uttak for lav hastighet
@ Redskapsholder
Mikseren (&) Mikserhode
(& Uttaksfeste (2]
@ Bolle
Bolleunderlag ‘
(© Spak til & lofte hodet
Hastighetsbryter
(@ Motorenhet

® K-rerer

® Visp
Eltekrok
® Slikkepott
Sprutekant
(@ Skrunokkel

min sec

r.rnr
(NN
kontrollpanel

Klokkedisplay @—@

pé-indikator
klokke, nedknapp
@) klokke, oppknapp

@2 vendeknapp
@3 p&/av-knapp @ @
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K-rorer o

Visp e

Eltekrok e

sett i redskap 2

ta ut redskap e

K-rorer ®
[

[ ]

[ ]

]
Visp e
Eltekrok e

Mikseren

Mikseredskapene og deres anvendelse

Brukes til & lage kaker, kjeks, butterdeig, glasur, fyll, vannbakkels og
potetmos.

Brukes til egg, krem, pannekake/vaffelrere, sukkerbrad, marengs,
ostekake, fromas;j, sufflé. Bruk ikke vispen til tyngre deiger (f.eks. vispe
smer og sukker hvitt) - ellers kan den bli edelagt.

Brukes til gjeerdeiger.

Bruk av mikseren

Vri hodelefterspaken med klokken @) og hev mikserhodet til det lases pé
plass.

Serg for at bolleunderlaget er riktig plassert med (&)-symbolet averst.

skyv opp til det stanser @ og s& vri.

Sett bollen p& underdelen - trykk ned og drei i retning med urviserne @
For & senke blandehodet, lafter du den litt, og dreier s& pa hodeleftespaken
med urviseren. Senk til last posisjon.

vri og ta av.

Sett stopselet i kontakten Displayet viser 88:88 og deretter slettes det og
stremindikatoren lyser [_].

Sl& hastighetsbryteren @ til ansket innstiling og trykk deretter pé pé/av-
knappen & for & starte mikseren. Klokken teller oppover i intervaller pa ett
sekund.

Hastigheten kan forandres nér som helst nér mikseren gar.

Stopp mikseren ved & trykke inn pé/av-knappen . Brukstiden vises og
hvis maskinen startes igjen fortsetter klokken & telle forutsatt at det ikke har
gatt mer enn 3 minutter. Hvis mikseren ikke brukes innen denne tiden, stilles
displayet tilboake pa 00:00.

Viktig — Hvis hodet heves pa noe tidspunkt nar mikseren gar, stanser
mikseren automatisk og den starter ikke igjen nar mikserhodet senkes. Den
starter kun opp igjen nér hodet senkes og pa/av-knappen O trykkes inn.

pulsfunksjon

Far & velge pulsfunksjonen skal hastighetsbryteren vris mot klokken til ®)-
posisjonen. Mikseren gér ikke ved maksimal hastighet s& lenge bryteren
holdes i denne posisjonen. Nar bryteren slippes gar den tilbake til "min”-
posisjonen og mikseren stanser.

Merk: Hvis mikseren gér i klokkemodus fungerer ikke pulsfunksjonen.

vendeknapp
Trykk ned og slipp vendeknappen  og mikseren gar automatisk pa laveste
hastighet i 2-3 sekunder. Knappen kan holdes nede lenger, eller den kan
trykkes ned gjentatte ganger etter behov for & blande ingrediensene.
Merk: Hvis mikseren gar i klokkemodus fungerer ikke vendefunksjonen.

Hastigheter @

rore smor og sukker hvitt start pa min, gk gradvis til max.
vispe egg i rorer 4 - ‘max’.

blande inn mel, frukt etc. min - 1.

alt-i-ett kaker begynn p& min, ok gradvis til max.

smuldre smor/fett i melet min - 2.

@k gradvis til ‘max’.

Start pa ‘min’, ok gradvis til 1.

viktig
Sorg for at ingen bolleverktey er montert i bollen nar du bruker andre
utganger.
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Mordeig

Fast gjaerdeig
Britisk type

Los gjaerdeig
Kontinental type
Fruktkakerore
Eggehviter

generelle tips

viktig

Mikseren

slik brukes nedtellingsklokken

Sett stopselet i kontakten. Displayet viser 88:88 og deretter slettes det slik
at du kan se stremindikatoren [__].

Trykk pa enten + eller — -knappen i ett sekund og pa-indikatoren forsvinner
og 00:00 kommer fram pa displayet.

Trykk pa pa + og — -knappene til ensket tid kommer fram. Klokken teller
oppover i intervaller pa fem sekunder. Hvis knappene trykkes kontinuerlig
skifter tallene raskere jo lengre de holdes nede. Du kan stille inn maksimalt
60 minutter. Hvis du ikke velger en tid innen 30 sekunder, géar displayet
tiloake til & vise stremindikatoren.

Trykk pé p&/av-knappen & for & starte mikseren og klokken teller
nedover i intervaller pa ett sekund.

Mikseren kan stanses midlertidig nar som helst ved & trykke ned pé/av-
knappen én gang — dette stanser dessuten klokken midlertidig. Miksingen
gienopptas ved & trykke ned pa/av-knappen igjen — mikseren starter og
klokken fortsetter nedtellingen. Hvis mikseren blir stdende i pausemodus i
ti minutter, tilbakestilles klokken automatisk og du herer en lyd i to
sekunder.

Blandeprosessen stanser automatisk nér total tid er utlept og du herer en
pipelyd i fem sekunder. Displayet blinker 00:00 i fem sekunder, og sa
slettes det og du ser pé-indikatoren __].

slik nullstilles klokken

Klokken nullstilles ved & trykke ned — og + -knappene samtidig.

Men hvis mikseren ikke brukes pa 30 minutter, stilles displayet automatisk
tilbake til 00:00.

Maksimum kapasitet

CHEF MAJOR

Melvekt: 680g Melvekt: 910g
Melvekt: 1.36kg Totalvekt: 1.5kg
Totalvekt: 2.18kg Totalvekt: 2.4kg
Melvekt: 1.3kg Melvekt: 2.6kg
Totalvekt: 2.5kg Totalvekt: 5kg
Totalvekt: 2.72kg Totalvekt: 4.55kg
12 16

Stopp maskinen ofte og skrap ned kantene i bollen med slikkepotten.
slikkepotten.

e Egg med romtemperatur er best til visping.

For du visper eggehviter, bor du forsikre deg om at det ikke er
noe fett eller eggeplomme pa vispen eller bollen.

Bruk kalde ingredienser til pai med mindre oppskriften sier
noe annet.

Huskeregler for broddeig
Ga aldri over oppgitt maksimal kapasitet - det overbelaster maskinen.

e Hvis du herer at maskinen arbeider tungt, ma du sla av, ta ut halvparten

av deigen, og elte hver del for seg.
Ingrediensene blander seg best med hverandre hvis du har i veesken forst.
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Losning

losning
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Lasning pa problemer

Problem

Vispen eller K-rareren slér mot bunnen av bollen, eller nar ikke de
ingrediensene som er i bunnen av bollen.

Juster hayden med skiftenokkelen som felger med. Slik gjer du det:

Koble fra apparatet.

Loft mikserhodet og sett inn visp eller rereredskap.

Senk mikserhodet. Hvis avstanden ma justeres, hever du mikserhodet og
fierner verktoyet. Ideelt sett skal vispen og K-vispen nesten berore
bunnen av bollen @.

Bruk skrunakkelen som fulgte med til & losne mutteren @ tilstrekkelig s&
du kan justere skaftet 9 For & senke verktayet neermere bunnen av
bollen vrir du skaftet mot klokken. For & heve verktayet bort fra bunnen av
bollen, vrir du skaftet med klokken.

Stram til mutteren pa nytt.

Tilpass verktoyet til mikseren og senk mikserhodet. (Se punktene over for
a kontrollere posisjonen).

Gjenta trinnene over om nadvendig til verktayet er riktig stilt inn. Nar dette
er i orden, strammer du til mutteren skikkelig.

problem

Blanderen stopper plutselig nér det er i bruk.

Mikseren er utstyrt med et overbelastningsvern og stanser hvis den er
overbelastet for & beskytte maskinen. Hvis dette skjer skal du trekke
stopselet ut av kontakten.

Ta ut noe av innholdet slik at belastningen reduseres, og la miksen sta i
noen f& minutter. Sett stopselet i kontakten igjen og trykk pé pa/av-
knappen. Hvis mikseren ikke starter umiddelbart skal du la den hvile litt
lengre.

Hvis stremmen til mikseren av en eller annen grunn svikter og den stanser,
skal du sla den av ved hjelp av p&/av-knappen, vente noen fa sekunder og
sé sla den pa igjen. Mikseren ber starte med en gang.

tilpasse og bruke sprutekanten

Loft mikserhodet til det laser seg.
Sett bollen pa plass.

3 Skyv sprutdekselet inn pé& undersiden av mikserhodet @ til det sitter pa

~

plass. Den hengslete delen skal veere plassert som vist.

Sett i onsket redskap.

Senk mikserhodet.

Ved miksing kan du tilsette ingredienser direkte til bollen via den hengslete
delen i sprutdekselet @.

Det er ikke nadvendig & ta av sprutdekselet for & bytte redskap.
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Stremenhet, utlepsdeksler

Bolle

redskaper

Sprutekant

e Sl3 alltid av maskinen og trekk ut stepselet for rengjering.

e Hold borte fra varme (ovnsplater, komfyrer, mikrobglgeovner)

Rengjering og service

stell og rengjoring

Litt fett kan oppstéa ved utlep 0 ved forstegangsbruk. Dette er normalt —
bare tork det av.

Tork av med fuktig klut, la terke.

Bruk aldri skuremidler, og legg aldri maskinen i vann.

Vask for hand, terk deretter grundig eller vask i oppvaskmaskin.
Bruk aldri stalull eller blekemiddel til & rengjere bollen av

rustfritt stél. Bruk eddik til & fierne kalk.

Redskaper av rustfritt stél kan vaskes for hand eller i
oppvaskmaskin.

Redskaper som ikke er av rustfritt stal (belagt) ber kun vaskes for
hénd og terkes grundig.

Vaskes for hand, terkes grundig.

service og kundetjeneste
Dersom ledningen er skadet, mé den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av Kenwood eller en autorisert Kenwood-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

a bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

kontakter du butikken du kjopte apparatet i.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.

Laget i Kina.
]

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.

Det mé tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler som
tiloyr tjenesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljg og helse som oppstéar som en
folge av feil avhending, og gjor at de forskjellige materialene kan
gienvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser pa energi og ressurser.
Som en paminnelse om behovet for & kaste husholdningsapparater
separat, er produktet merket med en sgppelkasse med kryss over.
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tutustu Kenwood-yleiskoneeseen

turvallisuus

® | ue nama ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempaa tarvetta varten.
Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

o Kytke kone pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin
kiinnitat tai irrotat tyovalineet/lisalaitteet kayton jalkeen ja ennen
puhdistusta.

e Pida sormet kaukana likkuvista osista ja paikalleen asetetuista
lisélaitteista.

e Al3 jata konetta koskaan iiman valvontaa dlaka paasta lapsia
koneen lahettyville.

e Al3 kayta konetta jos siihen on tullut vikaa. Vie se tarkistettavaksi
tai korjattavaksi; katso kohtaa ‘huolto ja asiakaspalvelu’.

e Koneessa ei saa kayttaa lisélaitteita joita ei ole tarkoitettu siind
kaytettaviksi, eikd useampaa kuin yhta laitetta saa kayttaa samalla
kertaa.

e Al4 koskaan ylikuormita konetta suositeltua suuremmalla maarallé
aineksia kerrallaan.

e Muista lukea kunkin laitteen turvallista kayttdoa koskevat ohjeet
ennen kuin kaytat kyseista laitetta.

e QOle varovainen laitetta nostaessasi, silla se on painava. Varmista
ennen nostamista, etta kiinnitysvarsi on lukittuna ja etta kulho,
tydvalineet, lisdlaiteistukoiden suojalevyt ja virtajohto ovat
Kiinnitettyina.

Al& anna virtajohdon roikkua siten, etté lapsi voi tarttua siihen.

Al& anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen kastua.
Laitteen vaarinkayttd voi aineuttaa loukkaantumisen.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat
henkildt voivat kayttaa laitteita, jos heidat on koulutettu
kayttamaan niita turvallisesti ja he ymmartavat kayttamisen
aiheuttamat vaarat.

® T4ta laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

e | apsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

e Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

ennen liittamistad verkkovirtaan
e Varmista, ettd koneesi pohjasta iimeneva jannite vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

e VAROITUS: TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA.

e Tama laite tayttad sahkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan EU-direktiivin 2004/108/EU ja
27.10.2004 annetun elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja sdatelevan EU-
maérayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen ensimmaista kdyttokertaa
1 Poista kaikki pakkausmateriaali.
2 Pese osat: katso kohtaa ‘huolto ja puhdistus’.
3 Tydnna yliméarainen virtajohto koneen takana olevaan virtajohdon séilytyslokeroon.
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tutustu Kenwood-yleiskoneeseen
Voit ostaa lisdvarusteita ottamalla yhteyden asiakaspalveluun.
laitteiden voimansiirtoistukat @ suurta nopeutta vaativille lisélaitteille
@ padlle, keskelle kinnittyvien lisalaitteiden istukka )

@ hitaammille laitteille
@ kulhon kayttoosille
peruskone (B) vatkainpaé
(® lukitusvipu
@ kulho (2]
kulhon kiinnitysosa
(® vatkainpédn kéyttovipu ‘
nopeuskytkin
(@ runko/moottori
@ K-vatkain

@) vispila
taikinakoukku
® kaavin
roiskesuoja
@ kiintoavain

min sec

It
AL
ohjauspaneeli
ajastinnayttd @—@
virtamerkkivalo
ajanvahennyspainike
@) ajanliséamispainike
@2 kaantelypainike

@3 kaynnistys-/pysaytyspainike
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K-vatkain e

vispila e

taikinakoukku e

tyévalineen kiinnittdminen 2

tydvalineen irrottaminen

K-vatkain e

e jauhojen, hedelmien jne. lisdaminen seokseen Min - 1.

[ ]
vispila e
taikinakoukku e

e Kaanni ja irrota.
5 Yhdista sekoitin sdhkdvirtaan. Naytossa nakyy 88:88. Nayttd tyhjenee ja L]

yleiskone

yleiskoneen vakio-osat ja niiden erilaisia
kdyttomahdollisuuksia

Sopii kakkujen, pikkuleipien, voitaikinoiden, sokerikuorrutusten,
tuulihattutaikinan ja perunasoseen valmistukseen.

Sopii kananmunien, kerman, ohukaistaikinan, sokerikakkutaikinan,
marenkiseoksen, juustokakun, vaahtojélkiruokien ja kohokasseosten
valmistukseen. Vispilaa ei pida kayttaa raskaiden seosten, (esim.
rasvan ja sokerin vaahdotus) valmistuksessa; se saattaisi vahingoittua.
Hiivataikinoiden valmistukseen.

yleiskoneen kaytto

Kaanna paan nostovipua myotapaivaan ﬂ ja nosta sekoituspaata,

kunnes se lukittuu.

Varmista, etté kulhon kiinnike on asetettu oikein paikalleen siten, etta —
symboli on yldasennossa.

Paina loppuun saakka 9 ja kaanna.

Aseta kulho alustalle - paina alas ja kdanna myotapaivaan Q

Kiinnitysvarsi lasketaan nostamalla sité hieman ja kddntdmalla kiinnitysvarren
nostovipua mydtapaivaan. Kiinnitysvarsi lasketaan sitten lukittuun asentoon.

virtamerkkivalo jaa nakyviin.

Kaanna nopeudenvalitsin @ haluamaasi asentoon. Kéynnista sekoitin
painamalla kaynnistys-/pysaytyspainiketta & . Ajastin laskee ylospain 1
sekunnin askelin.

Nopeutta voidaan muuttaa koska vain sekoittimen ollessa toiminnassa.
Voit pyséyttaa sekoittimen painamalla kaynnistys-/pysaytyspainiketta & .
Toiminta-aika tulee nakyviin. Jos laite kaynnistetdan uudelleen, ajastimen
laskeminen jatkuu, jos aikaa on kulunut véhemman kuin 3 minuuttia. Jos
sekoitinta ei kayteta tana aikana, nayttéon palaa 00:00.

Tarkeda: Jos sekoituspda nostetaan kaytdn aikana, sekoitin pyséhtyy
automaattisesti eikd kaynnisty uudelleen, ennen kuin sekoituspad on laskettu
alas. Laite k&ynnistyy uudelleen vasta, kun paa on laskettu alas ja kaynnistys-
/pysaytyspainiketta & on painettu.

sykaysasento
Voit valita sykaystoiminnon kaantamalla nopeudenvalitsinta vastapaivaan @ -
asentoon. Sekoitin toimii suurimmalla nopeudella kunnes valitsin vapautetaan.
Kun valitsin vapautetaan, se palaa pienimpaan asentoon ja sekoitin pysahtyy.
Huomautus: Jos sekoitin on ajastetussa tilassa, sykaystoiminto ei ole
kaytettavissa.

kaantelypainike

Kun painat kaantelypainiketta @ ja vapautat sen, sekoitin toimii
automaattisesti hitaimmalla nopeudella 2—-3 sekunnin ajan. Painiketta
voidaan painaa pidempdaan tai useita kertoja aineosien sekoittamiseksi.
Huomautus: Jos sekoitin on ajastetussa tilassa, kaantelytoiminto ei ole
kaytettavissa.

nopeudet @)

rasvan ja sokerin vaahdottaminen aloita nopeudella min,
vahitellen lisd& nopeudelle max.

munien vatkaaminen vaahdotettuun seokseen 4 - ‘max’. 2 3

kerralla lisdattavat kakkuainekset aloita nopeudella min, vahitellen lisda
nopeudelle max.

rasvan sekoittaminen jauhoihin min - 2.

nosta nopeutta pikkuhiljaa kunnes saavutetaan MAX.

aluksi ‘min’, nosta nopeutta pikkuhiljaa kunnes saavutetaan 1.

tarkeaa
Varmista, etté kulhossa ei ole tydkaluja, kun muita litantdja kaytetaan.
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voitaikina

paksu hiivataikina
(Engl. tyyppinen)
pehmea hiivataikina
(Eurooppalainen taikina)
hedelmakakku
munanvalkuaiset

yleisia vihjeita

tarkeda

yleiskone

ajastinlaskurin kdyttaminen

Yhdista sekoitin séhkdvirtaan. Naytdssa nakyy 88:88. Nayttd tyhjenee ja
virtamerkkivalo [_] jaa nakyviin.

Pida plus- tai miinuspainiketta painettuna yhden sekunnin ajan.
Virtailmaisin poistuu nékyvista ja nayttéon tulee 00:00.

Paina plus- ja miinuspainikkeita, kunnes haluamasi aika tulee nakyviin.
Ajastin laskee yldspain 5 sekunnin askelin. Kun pidat painikkeita jatkuvasti
painettuina, numerot muuttuvat nopeammin. Pisin aika on 60 sekuntia.
Jos aikaa ei valita 30 sekunnin kuluessa, virtailmaisin palaa nékyviin.
Kaynnisté sekoitin painamalla kaynnistys-/pysaytyspainiketta & . Ajastin
laskee alaspain yhden sekunnin valein.

Sekoitin voidaan pysayttda koska vain painamalla kaynnistys-
/pysaytyspainiketta kerran. Talldin myds ajastin pysahtyy. Kun
sekoittamista jatketaan painamalla k&ynnistys-/pyséytyspainiketta
uudelleen, sekoitin k&ynnistyy ja ajastin jatkaa laskemista alaspain. Jos
sekoitin jatetaan tauolle 10 minuutiksi, ajastin nollautuu automaattisesti ja
laitteesta kuuluu 2 sekuntia kestava aanimerkki.

Sekoittaminen pysahtyy automaattisesti, kun koko aika on kulunut. Talldin
kuuluu 5 sekuntia kestava danimerkki. Naytossa nakyy 5 sekunnin ajan
00:00. Tamén jalkeen nayttd tyhjenee ja virtailmaisin ] tulee nakyviin.

ajastimen nollaaminen

Voit nollata ajastimen painamalla miinus- ja pluspainikkeita
samanaikaisesti.

Jos sekoitinta ei 30 minuutin kuluessa, nayttdédn palaa automaattisesti
00:00.

suurimmat sallitut kdyttomaarat

CHEF MAJOR
jauhojen paino: 680 g 910 g
jauhojen paino: 1,36 kg 1,5 kg
kokonaispaino: 2,18 kg 2,4 kg
jauhojen paino: 1,3 kg 2,6 kg
kokonaispaino: 2,5 kg 5 kg
kokonaispaino: 2,72 kg 4,55 kg
12 16

Keskeyta sekoittaminen ja kaavi kulho sdanndllisesti kaapimella.

e Huoneenlampoiset kananmunat vaahdottuvat parhaiten.

Varmista ennen kananmunien vispaamista, etté vispildaan tai kulhoon ei ole
jaényt esim. rasvaa tai entista kananmunaa.

Kayta kylmi& aineksia voitaikinan valmistukseen, ellei ohjeessa neuvota
toisin. Kayta kaavinta tihein valiajoin.

huomioitavaa hiivataikinoita valmistettaessa

Ala koskaan ylitd mainittua suurinta kapasiteettia. Muutoin laite
ylikuormittuu.

Jos kuulostaa silta, ettd koneella on vaikeuksia taikinan vaivaamisessa, ota
puolet sisallésta ulos ja vaivaa kahtena erillisend annoksena.
Sekoitusliikkeesta johtuen lisda jauhot 2-3:ssa erassa, ei vahitellen.
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vastaus

ratkaisu

N —

ongelmia - miten toimia

ongelma

Vispila tai K-vatkain koskettaa kulhon pohjaa tai ei ylety kulhon pohjalla
oleviin aineksiin.

Saada korkeutta mukana toimitetun kiintoavaimen avulla.
Toimintaohjeet:

Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.
Nosta kiinnitysvarsi ja tydénna vispila tai vatkain paikalleen.

3 Laske sekoituspaé alas. Jos etaisyyttd on sadadettava, nosta sekoituspad

~

[e)NNe)]

]

w N =

~

e O

ja irrota tydvaline. Vispilan tai K-vatkaimen tulee melkein koskettaa
kulhon pohjaa @.

L6ysenna mutteria Q mukana toimitetun kiintoavaimen avulla, jotta voit
s&ataa vartta 9 Voit laskea ty6valinettd lahemmas kulhon pohjaa
kaantamalla vartta vastapaivaan. Voit nostaa tyovalinettd kauemmas
kulhon pohjasta k&antamalla vartta myotapaivaan.

Kiristéa mutteri.

Aseta yleiskoneeseen tydvaline ja laske sekoitinpaa alas. Tarkista sijainti
edelld kuvatulla tavalla.

Toista edelliset toimet, kunnes tydvéline on oikeassa asennossa. Kun
asento on oikea, kiinnitd mutteri kunnolla.

ongelma

Sahkovatkain pysahtyy kaytdon aikana.

Sekoittimessa on ylikuormasuojalaite. Se pysayttaa sekoittimen sen
suojaamiseksi. Jos néin tapahtuu, irrota sekoittimen pistoke pistorasiasta.
Vahenna kuormitusta poistamalla aineksia ja anna sekoittimen olla
kayttdmatta muutaman minuutin ajan. Kytke pistoke pistorasiaan ja paina
kaynnistys-/pysaytyspainiketta. Jos sekoitin ei kdynnisty uudelleen, anna
sen olla kayttamatta pidempaan.

Jos virransyo6ttd jostain syysté katkeaa ja laite lakkaa toimimasta, katkaise
virta painamalla virtapainiketta, odota muutama sekunti ja kytke virta
uudelleen. Vatkaimen pitdisi kynnistya heti uudelleen.

roiskesuojan asennus ja kaytto

Nosta kiinnitysvartta, kunnes se lukkiutuu.

Aseta kulho Kiinnitysalustan paélle.

Paina roiskesuoja sekoitinpdan o alle, kunnes se on kunnolla paikoillaan.
Saranoilla varustettu osa on asetettava paikoilleen kuvassa nakyvalla
tavalla.

Tybnna tarvittava tyévaline paikalleen.

Laske kiinnitysvarsi alas.

Aineosat voidaan lisatéa sekoittamisen aikana suoraan kulhoon
roiskesuojan saranoilla varustetun osan @ kautta.

Roiskesuojaa ei tarvitse irrottaa tyévalinetta vaindettaessa.
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puhdistus ja huolto

tiarkeaa

e Muista aina kytkea kone pois toiminnasta ja ota pistoke pistorasiasta
ennen puhdistustoimenpiteita.

o |isdlaiteistukkaan 0 saattaa ilmestyad vahan rasvaa, kun sitd kaytetaan
ensimmaisen kerran. Tama on normaalia — pyyhi se vain pois.

puhdistus
runko, lisélaiteistukoiden suojalevyt e Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sitten.
o Ala kdytd hankaavia aineita tai pesimia. Alédké upota konetta
veteen.
kulho e Pese kasin ja kuivaa huolellisesti tai pese astianpesukoneessa.
e Ala koskaan puhdista ruostumattomasta teréksesta valmistettua
kulhoa terasharjalla- tai villalla tai valkaisuaineella. Poista kalkki
etikalla.
e Al3 laita konetta kuumaan paikkaan (sahkélevyt, uuni, mikroaaltouuni).
tydvélineet e Ruostumattomasta teraksesta valmistetut tyovalineet voidaan pesta
kéasin tai astianpesukoneessa.
e Muut kuin ruostumattomasta teraksesta valmistetut tydvalineet (pinnoitetut)
tulisi pesté ainoastaan kasin ja kuivata sitten huolellisesti.
roiskesuoja ® Pese kasin ja kuivaa sitten huolellisesti.

huolto ja asiakaspalvelu
e Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava. Vaihtotyon
saa tehda Kenwood tai KenwoodIN valtuuttama huoltoliike.

Jos tarvitset apua
e |aitteen kayttdmisessa tai
e [aitteen huolto- tai korjaustdissa,
e ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

e Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.

i

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96 MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen
lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta terveysriskeilta, mikali havitat kodinkoneen
erillddn muista jatteista. Nain myds kodinkoneen sisaltdémat kierratettavat
materiaalit voidaan kerata talteen, jolloin séastét energiaa ja luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion merkki, jonka tarkoituksena on
muistuttaa ettd kodinkoneet on havitettéava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Kenwood mutfak robotunun parcalari

glivenlik onlemleri

e Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

e Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

e Aygitin pargalarini takarken, ¢ikarirken , kullanimdan sonra ve
temizlemeden Once, aygitin fisini prizden ¢ekiniz.

e Parmaklarinizi aygitin hareketli pargalarindan ve takili
donatimlardan uzakta tutunuz. Parmaklarinizi ve mutfak
gereclerini aygitin doner pargalarina sokmayiniz.

e Aygit calisirken higbir bigimde aygitin bagindan ayrilmayiniz.

e Hasarli aygitlari higbir bicimde kullanmayiniz. Aygiti denetimden
gecirtiniz ya da onarima gonderiniz ‘servis ve musteri hizmetleri’
bolimune bakiniz.

e Onaylanmamig eklentileri kullanmayin, birden fazla eklenti ayni
anda kullaniimamalidir.

e Belirtilen azami kullanim miktarlarini agmayiniz.

Eklenti kullanirken birlikte gelen guvenlik bilgisini okuyun.

e Cihazi kaldirirken dikkat edin. Kafanin kilitli oldugundan ve
kasenin, araclarin ve kablonun kaldirmadan 6nce guvenli
oldugundan emin olun.

Kabloyu ¢ocuklarin erisebileceqi bir yerde asla birakmayin.
Gug¢ unitesi, kordon veya figi hi¢ bir zaman islatmayin.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir

Bu fiziki, algilama ya da zihinsel yetersizligi olan kigiler
tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisiler tarafindan
gOzetim altinda olmalari ve cihazin guvenli sekilde kullanimina
iligkin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla
kullanilabilir.

e Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve
kordonunu cocuklarin erisemeyecegi yerde tutun.

e Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

e Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz
kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig¢ bir
sorumluluk kabul etmez.

elektrik akimina baglanmasi

e Mutfak robotunu calistirmadan énce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni
oldugundan emin olunuz.

e UYARI: BU CIHAZ TOPRAKLANMALIDIR.

e Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili direktifi 2004/108/EC ve gida ile temas eden
malzemeler hakkindaki EC yénetmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce
1 Aygitin tim ambalajini ¢ikariniz.
2 Aygitin tim parcalarini yikayiniz sayfadaki 'temizlik ve bakim' bélimiini okuyunuz.
3 Kordon fazlasini aygitin arkasindaki kordon sarma yuvasina yerlestiriniz.
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mutfak robotunun parcalar
Paketinize ek alma dahil degildir, servis ve musteri bakimini gorin.
ek parca cikislar @ ylksek hiz cikisi
@ orta hiz gikisi
© disik hiz cikis
@ ek parca yuvasi
karistirict (5) karistirici kafasi
(&) ek parca siirgiisi
@ canak
(®tencere yerlestirme diigmesi
(9 kafa kaldirma kolu
hiz anahtari
@D giic birimi
@ K-cirpici
®cirpic
hamur yogurucu
(5 kazima bicagi/spatula
(8 sigrama 6énleme kapag!
(@ anahtar

min sec

r.rinr
e

kontrol paneli
(® zamanlayici ekrani @—@
cihaz agik indikator 1s191
@0 zamanlayici azaltma digmesi
@) zamanlayici arttirma diigmesi
@2 ekleme diigmesi
@3 baglat/durdur diigmesi
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K-cirpici @

cirpici ®

hamur yogurucu e

bir alet 2

4 Karistiricinin kafasini algaltmak igin 6nce biraz yukari kaldiriniz ve kafa

aleti gikartmak igin e

K-cirpici o

e un, meyve vbg icerikleri karistirmak icin asgari ve 1. hizi kullaniniz.

[ ]
cirpicl e
hamur yogurucu e

karistiric

kanstiricinin parcalari ve kullanimi

Pasta, biskulvi, hamur isi, sekerli krema, ic malzeme, ekler ve patates
pure yapmak icin kullanilir.

Yumurta, kaymak, sulu hamur, pandispanya, kaymakli kurabiye, peynirli
kek, dondurulmus krema, sufle yapmak icin kullanilir. Yag ve sekeri
kremalastirmak gibi agir karisimlar icin cirpiciyr kullanmayiniz.
Kullanildigi taktirde cirpici hasar gorebilir.

Mayali karisimlar icin kullanilir.

karistiricinin kullanimi

Kafa kaldirma kolunu @ saat yoéniinde déndurin ve mikser kafasini
pozisyona kilitleninceye kadar yukseltin.

Kase althginin sembolu en yukarida olacak sekilde dogru
yerlestirildiginden emin olun.

yerlestirmek icin durana kadar Itin Q sonra gevirin.

Canagi taban birimine takiniz. Asagi dogru bastiriniz ve saga ceviriniz @

kaldirma kolunu sagda ceviriniz.

Cevirin ve gikartin.

Mikseri prize takin. Ekran 88:88’i gosterecektir ve sonra aydinlanan gii¢
acik indikatoriinu birakarak temizleyin L]

Hiz anahtari @'t istenilen ayara gevirin ve sonra mikseri galistirmak igin
baslat/durdur diigmesine & basin. Zamanlayici 1 saniye aralarla
sayacaktir. Hiz mikser ¢aligirken her zaman degistirilebilir.

Baslat/durdur dugmesine basarak mikseri durdurun & . Calisma zamani
gorulecektir ve eger makine yeniden galistirilirsa 3 dakika gegmeden
zamanlayici saymaya devam edecektir. Eger mikser bu stre icinde
kullaniimazsa ekran 00:00’a tekrar ayarlanacaktir.

Onemli — Eger herhangi bir zamanda galisma sirasinda mikser kafasi
yukselirse, mikser otomatik olarak duracaktir ve mikser kafasi indirildiginde
tekrar calismayacaktir. Sadece kafa indirildiginde ve baslat/durdur
dugmesine & basildiginda yeniden galisacaktir.

darbe pozisyonu

Darbeyi segmek icin hiz anahtarini saat yoniin tersine (® pozisyonuna
cevirin. Anahtar bu pozisyonda tutuldugu surece mikser maksimum hizda
calisacaktir. Anahtar birakildiginda ‘minimum’ pozisyonuna geri dénecektir
ve mikser duracaktir.

Not: Eger mikser zamanlayici modunda galisiyorsa darbe fonksiyonu
calismayacaktir.

ekleme diigmesi

Ekleme diigmesine ) basin ve birakin ve mikser 2-3 saniye otomatik
olarak minimum hizda galisacaktir. Digme daha uzun g¢alisma igin basili
tutulabilir veya malzmeleri karistirmak cin ihtiyag duyuldugu kadar tekrar
basilabilir.

Not: Eger mikser zamanlayici modunda calisiyorsa ekleme fonksiyonu
galismayacaktir.

hiz secimi @

yag ve sekeri kremalastirmak icin asgari hizdan baslayiniz ve giderek
azami hiza geginiz.

kremali karisimlara yumurta cirpmak icin 4. ve ‘azami’ hizi seciniz.

kek karisimlari icin asgari hizdan baslayiniz ve giderek azami hiza
geciniz.

yagi una yedirmek icin asgari ve 2. hizi seciniz.

En az hizdan baslayarak yavas yavas 'azami' hiza geciniz.

'En az' hizdan baslayarak 1. hiza geciniz.

onemli
Diger cikiglari kullanirken kase hig bir kase aleti takili veya yerlestiriimis
olmmalidir.
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hamur isi tathlar

kati mayal hamur
ingiliz tard

yumusak mayali hamur
Avrupa tiri

meyveli kek karisimlan
yumurta aklari

genel ipuculari

Onemli

karistiric

geri sayim zamanlayicisinin kullanimi

Mikseri prize takin. Ekran 88:88’i gosterecektir ve sonra gu¢ acik
indikatériinii gériinir birakarak temizleyin . J.

Hem + hemde — diigmesine bir saniye basin ve gug¢ acgik indikatord
kaybolacaktir ve ekran lizerinde 00:00 belirecektir.

istenilen zaman gériilene kadar + ve — diigmelerine basin. Zamanlayici
5 saniye aralarla sayacaktir. Eger digmelere ardarda basilirsa sayilar
daha hizli degisecektir. A maksimum 60 dakika ayarlanabilir. Eger 30
saniye iginde bir zaman segilmezse ekran gli¢ agik indikatorini
gOsterecektir.

Mikseri galistirmak igin baslat/durdur ¢ dugmesine basin ve bir saniye
aralarla zamanlayici geri saymaya baslayacaktir.

Baslat/durdur digmesine bir kere basilarak mikser ¢alismasi herhangi
bir zamanda durdurulabilir, ayni zamanda bu zamanlayiciya da
durduracaktir. Karistirma operasyonuna devam etmek igin baslat/durdur
dugmesine tekrar basin, mikser galisacaktir ve zamanlayici geri
saymaya devam edecektir. Eger mikser on dakika boyunca dur
modunda kaldiysa zamanlayici otomatik olarak yeniden ayarlancaktir ve
2 saniye boyunca duyulabilir bir ses gikacaktir.

Toplam zaman gegtiginde karistirma islemi otomatik olarak duracaktir ve
5 saniye boyunca duyulabilir bir bip sesi ¢ikacaktir. 5 saniye boyunca
ekranda 00:00 yanip sénecektir ve sonra glg¢ agik indikatorini
gosterecektir [ ].

zamanlayiciyi tekrar ayarlamak

— ve + dugmelerine ayni anda basarak zamanlayiciyi sifirlayin.

Ancak, eger mikser 30 dakika boyunca kullaniimadiysa ekran otomatik
olarak 00:00’a doner.

en cok kuuanim miktarlari

CHEF MAJOR

Un agirhigi: 680gr Un agirhigi: 910gr

Un agirhgi: 1.36kg Un agirhgi: 1.5kg
Toplam agirhk: 2.18kg Toplam agirhk: 2.4kg
Un agirhgi: 1.3kg Un agirhgi: 2.6kg
Toplam agirlik: 2.5kg Toplam agirlik: 5kg
Toplam agirhk: 2.72kg Toplam agirhk: 4.55kg
12 yumurta aki 16 yumurta aki

Karistirmay! durdurun ve tencereyi sik sik spatula ile kaziyin.

e Yumurtalari oda sicakliginda cirpiniz.
e Yumurta aklarini cirpmadan 6nce canakta ya da cirpicida yag birikintileri

ya da yumurta sarisinin olmadiginden emin olunuz.
Yemek ve tath tarifinizde aksi belirtimediyse hamur isleri icin soguk
icerikler kullaniniz.

ekmek yapma

e Belirlenen maksimum kapasiteleri asmayin — makineyi fazla yuklersiniz.
e Aygitin calismasi zorlaniyorsa, aygiti durdurunuz. Hamurun yarisini

aliniz ve ayri ayri yogurunuz.
Aygita 6nce sulu karisimlari koyarsaniz iceriklerin karismasi daha kolay
olur.
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sorun giderme

sorun
cirpici ya da K-cirpici canagin dibine degiyorsa ya da carpiyorsa ya da
canagin dibindeki iceriklere ulasmiyorsa.

Uriinle birlikte verilen anahtari kullanarak yiiksekligi ayarlayin. Su
sekilde:

Aleti fisten gekin.

Karistiricinin kafasini kaldirarak cirpiyi ya da K-cirpiciyi takiniz.
Mikser kafasini indirin. Eger acikligin ayarlanmasi gerekiyorsa mikser
kafasini kaldirin ve aleti gikarin. ideal olarak cirpici ve K-cirpici kasenin
@ dibine nerdeyse temas edecek durumda olmalidir.

Saglanan anahtar ile milin ayarlanmasini saglayarak somunu yeterince
sikistirin @. Aleti kasenin tabanina yaklastirmak igin mili saat yéniintn
tersine gevirin 9 Aleti kasenin tabanindan uzaklastirmak igin mili saat
yonune gevirin.

Somunu tekrar sikistirin.

Aleti miksere takin ve mikser kafasini algaltin. (Pozisyonunu kontrol
edin, yukaridaki noktalara bakin).

Alet duzglin yerlesene kadar gerekli olduk¢a yukaridaki adimlari tekrar
edin. Bu saglandiginda somunu glvenle sikistirin.

sorun
Karistirici ¢alistirma sirasinda duruyor.

Mikseriniz asiri yuk koruma cihaziyla yerlestirilmistir ve asirn yuk
oldugunda makineyi korumak icin durcaktir. Eger bu olursa, mikseri
fisten gikarin.

YUk azaltmak igin bazi malzemeleri ¢ikarin ve mikseri birka¢ dakika
calistirmayin. Fise takin ve baslat/durdur digmesine basin. Eger mikser
yeniden calismazsa birka¢ dakika daha bekletin.

Eger herhangi bir neden yuziinden mikserin giicl kesildiyse ve makine
durduysa baslat/durdur digmesine basarak kapatin, birkag saniye
bekleyin ve sonra tekrar agin. Mikser ¢alismaya hemen kaldigi yerden
baslamali.

sigrama onleme kapaginin takilmasi
ve kullanimi

Karistiricinin kafasini yerine oturuncaya kadar kaldiriniz.

Canagi tabana takiniz.

Sigrama koruyucusunu mikserin kafasinin @ altina tamamen
yerlesinceye kadar itin. Menteseli bolim gosterildigi gibi yerlesmelidir.
istediginiz ek parcayi takiniz.

Karistiricinin kafasini asagr dogru indiriniz.

Karigtirma sirasinda malzemeler sigrama koruyucusun menteseli
bolimi yoluyla dogrudan tencerenin igine eklenebilir @.

Ek parcalari degistirmek icin sicrama 6nleme kapagini kaldirmaniza
gerek yoktur.
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temizlik ve bakim

temizlik ve bakim
e Temizlemeye basmadan 6nce aygiti durdurunuz ve fisini prizden cekiniz.
o Aygiti ilk kullandiginiz zaman gikis deliklerinde @) ¢ok az yag birikintisi

belirebilir. Bu durum normaldir. Dolayisiyla yag birikintilerini bir bezle

siliniz.

gu¢ birimi, ¢ikis kapaklari e Nemli bir bezle siliniz ve arkasindan kurulayiniz.

e Asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz ve aygiti suya

batirmayiniz.
canak e Canagi elle yikayiniz ve arkasindan tamamen kurulayiniz ya da
bulasik makinesinde yikayiniz.

e Paslanmaz gelik ganagi temizlemek igin telli firga, celik ovma teli
ya da agartici kullanmayiniz. Kireglenmeyi gidermek igin sirke
kullaniniz.

e Aygiti ocak, firin ve mikrodalga firin gibi i1s1 kaynaklarina yakin yerlerde
kullanmayiniz.

ek pargalar e Paslanmaz celik ek pargalar elle ya da bulasik makinesinde yikanabilir.

e Paslanmaz gelik olmayan kaplama ek pargalar yalnizca elle yikanmali
ve arkasindan tamamen kurulanmaldir.

Sigrama 6nleme kapagdi e Elle yikayiniz ve arkasindan tamamen kurulayiniz.

servis ve miusteri hizmetleri
e Kablo hasar guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD tamircisi tarafindan degistiriimelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
e cihazinizin kullanimi veya
® servis veya tamir
e Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

e Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
e Cin’de uretilmistir.

i

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BiLGiI.

Kullanim émriiniin sonunda urln evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya goéturilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir sekilde
atilmasi gevre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda
muimkiin olan malzemelerin geri dontisimiini saglayarak onemli ener;ji
ve kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi gerekliligini
hatirlatmak amaciyla Uzeri ¢arpi ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi
kullaniimigtir.
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L Cesky

popis kuchynskeho robota Kenwood

bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschovejte ji pro
budouci pouziti.

Odstrarnte veSkery obalovy material a nalepky.

Pred montazi ¢i demontazi nastrojli/prisluSenstvi a po pouziti a
pred CiSténim spotrebi€ vypnéte a zastrCku vytahnéte ze
zasuvky.

Nestrkejte prsty do blizkosti pohybujicich se soucasti a
pfidavnych zafizeni.

BéZici spotrebi¢ nenechavejte bez dohledu a nedovolte, aby v
jeho blizkosti byly déti.

Nepouzivejte, jeli spotiebi¢ poskozen. Dejte ho prezkouset Ci
spravit: viz 'servis a udrzba'.

Nepouzivejte prislusenstvi nedoporucené vyrobcem; nikdy
nepouzivejte vice nez jedno prislusenstvi najednou.
NeprekracCujte maximalni mnozstvi uvedena.

Pfed pouzitim pfislusenstvi si prectéte bezpecnostni pokyny
uvedené v jeho navodu.

Zvedejte jej opatrné, protoze je tézky. Pfed zvednutim
spotrebiCe zajistéte, aby byla jeho hlava zablokovana a misa,
nastroje, kryty vystupl a napajeci kabel fadné pfipevnéné.
Napajeci kabel nikdy nenechte viset z pfistroje, aby za néj
mohly zatahnout déti.

Pohonnou jednotku, napajeci a zastrcku nikdy nenamacejte.
Nespravné pouzivani spotfebi¢e mize zpusobit zranéni.
Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou
spotrebi€ pouzivat v pfipade, Ze jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o bezpeCném pouzivani spotfebi¢e a chapou rizika,
ktera jsou s pouzivanim spojena.

Tento spotfebi€¢ nesméji pouzivat déti. Spotfebi¢ a jeho kabel
musi byt mimo dosah déti.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Toto zafizeni je ureno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadé, Ze zarizeni
bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto
pokyny.

pred zapnutim do sité

Zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida jmenovitému napéti uvedenému na typovem Stitku na spodku
spotrebice.

VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSI BYT UZEMNENY.

Tento spotfebi€ splfiuje pozadavky smérnice Evropského parlamentu a Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a pozadavky nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
1935/2004 ze dne 27.10.2004 o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk s potravinami.
pred prvnim pouzitim
Robot a pfislusenstvi vybalte.
Umyijte jeho soucasti: viz ¢ast 'oSetfovani a Cisténi'.
Prebyte¢nou ¢ast kabelu zasurte do kabelového prostoru na zadni strané spotfebice.
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popis kuchyrnského robota Kenwood
Pokyny pro nakup pfislusenstvi, které neni dodavano spolu se
spotrebicem, najdete v ¢asti ,servis a péce o zakaznika®“.
vyvody pfislusenstvi @ rychlob&zny vyvod )

@ vystup stiedni rychlosti
© pomalobézny vyvod
@ zasuvka pro nastroje
robot (5) rameno robota
(® zapadka vyvodu (2]
@ pracovni misa
podstavec misy ‘
(9 packa zvedani ramena
(0 spina& zapinani/vypinani a regulace rychlosti
(@ hnaci jednotka

@ K-slehad

(3 slehaci metla

hnétaci hak

@ stérka

(8 ochrana proti vystfiknuti

@ K&

min sec

r.rir
e

ovladaci panel
displej ¢asovace @7@
kontrolka zapnuti
@0 tlacitko zkraceni ¢asu ¢asovace
@) tlagitko prodlouzeni éasu éasovace
@2 tlagitko smésovani

@3 spinad @ &
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kuchyrisky strojek

michaci pridavna zarizeni a nékteré moznosti jejich pouziti
K-sleha¢ e K prfipravé dortovych smési, susenek, riznych tést na pecivo, polev,
naplni, vétrnik( a bramborové kase.

Slehaci metla ® Na vejce, smetanu, tésticka, netucné piskoty, snih, tvarohové rezy, pény
a suflé. Metlu nepouzivejte na tézké smési (napf. roztirani tuku s
cukrem na krém), mohli byste ji poskodit.

hnétaci hak e Na kynuta tésta.

postup pouziti robota

1 Otocte packou zvedani ramene robota ve sméru hodinovych rugicek @ a
rameno zdvihnéte, dokud se nezajisti. Ujistéte se, ze podlozka pod
pracovni nadobou je spravné nasazena a symbol je nahore.

nasazeni nastavce 2 Vyklopte rameno do krajni polohy @ a otote.

3 Na spodek robota umistéte misu-zatlacte ji doll a pootocte s ni doprava
(3]

4 Ke spusténi hlavy doll je nutno ji nejdfive mirné nadzvednout a otocit
zvedaci packou ve sméru hodinovych ruci¢ek. Potom hlavu spustte do
aretované polohy.

vyjmuti nastavce e Otocte a vyjméte.

5 Zapojte mixér do elektrické zasuvky. Na displeji se objevi 88:88 a poté
zhasne. Kontrolka zapnuti z(stane svitit [ ].

6 Otocte regulatorem otacek @ do
pozadované polohy a poté stisknéte spina¢ & . Mixér se spusti. Casovad
zacne nacitat ¢as po vtefinovych intervalech.

Za chodu Ize kdykoliv zménit otacky.

7 Mixér vypnéte stisknutim spinace & . Na displeji se zobrazi uplynuly ¢as.
Pokud mixér spustite do tfi minut, uplynuly ¢as se bude dale nacitat.
Pokud jej nechate vypnuty déle nez tfi minuty, displej se vynuluje.

Dulezité upozornéni — Pokud za provozu zdvihnete rameno mixéru,
motor se automaticky vypne a zlstane vypnuty i po spusténi ramene.
Chcete-li motor znovu spustit, stisknéte spina¢ O .

Pulsni spinaé

Chcete-li pouzit pulsni spinac, otocte regulator otacek proti sméru
hodinovych ruci¢ek do polohy (® . Motor pobézi na maximalni otacky,
dokud jej podrzite v této poloze. Jakmile regulator otacek uvolnite, vrati
se do polohy ,min“ a motor se zastavi.

Upozornéni: Pokud je pFistroj v rezimu ¢asovace, pulsni spina¢ nelze
pouzit.

tlaCitko smésovani

Stisknéte a uvolnéte tlacitko sméSovani Q. Motor se automaticky
spusti na 2 - 3 vtefiny na minimalni rychlost. Toto tlacditko slouzi ke
vmichani pfisad. Je-li tfeba, muzete jej drzet déle nebo stisknout
opakované.

Upozornéni: Pokud je pfistroj v rezimu ¢asovace, tlacitko sméSovani
nelze pouzit.

rychlosti @)
K-Sleha¢ e treni tuku s cukrem zacnéte na ‘min‘, a postupné rychlost

zvySujte az na ‘max’.

e zaslehavani vajec do krémovych smési 4 - 'max’.

e vmichavani mouky, ovoce apod. ‘min’ - 1.

e zpracovavani vSech primési najednou zacnéte rychlosti ‘min’, a
postupné zvysujte az na ‘max’.

e rozetreni tuku s moukou ‘min’ - 2.

Slehaci metla e postupné zvysujte az na 'max’.
hnétaci hak e zacnéte na 'min' a postupné zvyste rychlost na 1.

dulezité
PFi pouzivani ostatnich vyvodl dbejte na to, aby nebyl nasazen nebo v
mise uloZen zadny nastroj.
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linecké tésto

tuhé kynuté tésto
britského typu
mékké kynuté tésto
kontinentalniho typu
biskupsky chlebicek
bilky

obecné rady

dllezité upozornéni

kuchynsky strojek

pouziti casovace

Zapojte mixér do elektrické zasuvky. Na displeji se objevi 88:88 a poté
zhasne. Kontrolka zapnuti z(stane svitit [ ].

Na jednu vtefinu stisknéte tlacitko + nebo -. Kontrolka zapnuti zhasne a
na displeji se objevi 00:00.

Pomoci tlagitek + a — nastavte pozadovanou dobu michani. S kazdym
stisknutim se doba zvysi nebo snizi o pét vtefin. Pokud jsou nepretrzité
stisknuta, Cisla se méni tim rychleji, ¢im déle jsou stisknuta tlacitka.
Pristroj umoznuje nastaveni intervalu az 60 minut. Pokud cas
nenastavite do 30 vtefin, displej zhasne a rozsviti se kontrolka zapnuti.
Stisknéte spina¢ ¢ . Motor se spusti a ¢asovac¢ zac¢ne po vtefinach
odpocitavat.

Motor Ize kdykoliv vypnout stisknutim spinace. Tim se zaroven prerusi
odpocitavani ¢asovace. Chcete-li pokracovat, stisknéte znovu spinac.
Motor se spusti a Casovac bude pokracovat v odpocitavani. Pokud
mixér znovu nespustite do deseti minut, casovac se automaticky
vynuluje a ozve se dvouvtefinovy akusticky signal.

Po uplynuti nastaveného ¢asového intervalu se motor automaticky
vypne a ozve se pétivtefinovy akusticky signal. Na displeji zacne blikat
hodnota 00:00. Poté zhasne a rozsviti se kontrolka zapnuti [_].

vynulovani ¢asovace

Chcete-li Casovac vynulovat, stisknéte zaroven tlacitka — a +.
Pokud mixér nechate vypnuty déle nez 30 minut, displej se vynuluje
automaticky.

maximalni mnozstvi

CHEF MAJOR

vaha mouky: 680g vaha mouky: 910g
vaha mouky: 1,36kg vaha mouky: 1,5kg
celkova vaha: 2,18kg celkova vaha: 2,4kg
vaha mouky: 1,3kg vaha mouky: 2,6kg
celkova vaha: 2,5kg celkova vaha: 5kg
celkova vaha: 2,72kg celkova vaha: 4,55kg
12 16

e Pfi michani Casto vypinejte motor a smés setfete stérkou ze stén misy.
e Nejlepsi snih naslehate z vajec o pokojové teploté.

PFi Slehani bilku dbejte na to, aby na metle ani v mise nebyly stopy tuku
¢i Zloutka.

K pfipravé tést na pecivo pouzivejte chladnych primési, pokud to recept
dovoluje.

zakladni body pripravy chlebového tésta

Misu nikdy neplrite vétSim nez uvedenym maximalnim mnozstvim
surovin — doslo by k pretizeni motoru.

Jakmile uslysite, Ze se motor pfili§ namaha, vypnéte ho, vyndejte
polovinu tésta a dodélejte kazdou pllku zvlast.

PFimési se promisi nejlépe, kdyz do misy date nejprve tekutinu.
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feSeni

feSeni

sefizeni a drobné opravy

problém

Slehaci metla nebo K-Sleha¢ narazeji na dno misy nebo nedosahuji na
pfimési na dné misy.

Upravte svétlou vySku pomoci dodavaného klice. Postup je nasleduijici:

Pristroj vypojte ze sité.

Zvednéte rameno robota a zasunte do néj slehac ¢i hnétac.

Zatlacte rameno doll. Pokud je tfeba upravit svétlou vy$ku mezi
prisluSenstvim a dnem nadoby tak, zvednéte rameno robota a vyjméte
nasazené pfislusenstvi. Pro dosazeni nejlepSich vysledku by se Slehaci
metla a K-8lehat mély téméF dotykat dna nadoby @.

Pomoci dodavaného klice uvolnéte matku 9 tak, abyste mohli nastavit
hfidel €. Pro pfibliZzeni nastroje blize ke dnu nadoby otacejte hfideli
doleva (proti sméru hodinovych ruciek). Pro zvySeni vzdalenosti ode
dna otacejte hfideli doprava (po sméru hodinovych rucicek).

Utadhnéte matku.

Nasadte vybrany nastroj a zatlacte rameno mixeru doll. (Zkontrolujte,
zda je nastroj v pozadované poloze, viz pfedchazejici body).

Opakujte pfedchazejici kroky, pokud bude potfeba, dokud pfislusenstvi
neni nastaveno k vasi spokojenosti. Poté matici pevné utahnéte.

problém

o Mixér se béhem provozu zastavi.

Pristroj je vybaven pojistkou proti pretizeni. Pokud dojde k jeho
pretizeni, motor se zastavi. Dojde-li k tomu, odpojte pfistroj z napajeni.
Vyjméte z misy urcité mnozstvi surovin a nechte pfistroj nékolik minut
vypnuty. Zapojte mixér do zasuvky a stisknéte spina¢. Pokud se motor
okamzité nespusti, nechte jej jesté chvili vychladnout.

Pokud by z jakéhokoliv diivodu doslo k preruseni dodavky energie a
pristroj by se zastavil, vypnéte jej pomoci hlavniho vypinace, pockejte
nékolik sekund a potom jej znovu zapnéte. Mixér by se mél okamzité
dat do chodu.

instalace a pouzivani ochrany proti
vystriknuti

Zvednéte rameno robota, az se zajisti v horni poloze.

Do strojku umistéte pracovni misu.

Na spodni stranu hlavy mixéru nasadte poklici misy @) tak, aby pevné
drzela. Otocte ji podle obrazku.

Nasadte pozadovany nastroj.

Spustte hlavu mixéru.

PFi michani muzete jednotlivé prisady pridavat uzaviracim otvorem v
poklici @.

Chcete-li vyménit nastroje, nemusite snimat kryt branici rozstfiku.
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iSténi a servis

Cisténi a péce
e Pred Cisténim spotrebi¢ vzdy vypnéte a zastréku vytahnéte ze zasuvky.
e Pfi prvnim pouziti se mize na vystupu @. objevit trochu mastnoty. Je
to normalni — pouze ji setfete.

hnaci jednotka, kryty vystupt e Otfete navihéenym hadfikem, a pak vysuste.
e Nikdy nepouzivejte drsnych Cisticich prostfedku a spotrebic
neponofujte do vody.
misa e Myjte ji ruéné a potom ji osuste nebo ji myjte v my€ce na nadobi.
e K gisténi nikdy nepouzivejte dratény kartac, draténku nebo bélici
prostfedek. K odstranéni vodniho kamene pouzivejte ocet.
o Nedavejte ji do blizkosti zdroju tepla (varné desky, trouby,
mikrovinné trouby).
nastroje e Nastroje z nerezavéjici ocele Ize myt ruéné nebo v myc€ce na nadobi.
e Pokovené nastroje se musi myt ruéné a potom dokonale osusit.
ochrana proti vystfiknuti e Myjte ji ruéné a dokonale osuste.

servis a udrzba

e Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu, tak je z bezpe€nostnich
dlvoda nutné nechat napajeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo
od autorizovaného servisniho technika firmy KENWOOD.

Pokud potfebujete pomoc :
e se zplUsobem pouziti vyrobku,
e s jeho udrzbou nebo s opravami,
e obratte se na tu prodejnu, kde jste vyrobek koupili.

e Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
e Viyrobeno v Ciné.

hid

INFORMACE KE SPRAVNEMU ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tfidéného
odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato
sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace elektrospotrebitu se predchazi
vzniku negativnich dopadud na Zivotni prostfedi a na zdravi, ke kterym
by mohlo dojit v diisledku nevhodného nakladani s odpadem, a
umoznuje se recyklace jednotlivych materialt pfi dosazeni vyznamné
Uspory energii a surovin.

Pro zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu elektrospotiebicl je
vyrobek oznaceny symbolem preskrtnutého odpadkového kose.
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L Magyar _

a Kenwood robotgép hasznalata

elsd a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg
késbbbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkeét!

A kever6lapatok és a tartozékok cseréje, valamint a készulék
tisztitasa el6tt mindig kapcsolja ki a robotgépet, és a halozati
vezetéket is huzza ki a konnektorbdl. Hasznalat utan is
aramtalanitsa a készuléket.

Soha ne nyuljon a robotgép vagy a tartozékok mozgé
alkatrészeihez.

Mlkodés kozben soha ne hagyja magara a robotgépet, és a
kisgyermekeket is tartsa tavol a készulektdl.

Ha a robotgép megseéril, ne hasznalja tovabb. Az Ujbali
bekapcsolas el6tt szakemberrel ellenériztesse a készuléket, és
ha szlkséges, javittassa meg.

Csak a gyarto6 altal j6vahagyott tartozékokat hasznaljon.
Egyszerre mindig csak egy tartozékot csatlakoztasson a
készulékhez.

Soha ne lépje tul az egyszerre feldolgozhatd maximalis
mennyiségeket.

Gondosan tanulmanyozza at a tartozékokhoz kulon mellékelt
biztonsagi elbirasokat is.

A robotgép nehéz, ezért mindig évatosan emelje fel. A készulék
elmozditasa el6tt ellenérizze, hogy a kever6gém a lehajtott
allasban rogzitve legyen, illetve, hogy a keverbedény, a keverok,
a meghajtdé csonkok fedelei és a halozati vezeték se
mozdulhasson el.

Ne hagyja a vezetéket olyan helyen lelégni, ahol gyermek
hozzaférhet.

Ugyeljen arra, hogy a tapegység ne keriiljon vizbe, és a
vezetéket és a a dugdt ne érje nedvesséqg.

A készulék nem megfelel6 hasznalata sérulést okozhat.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kell
hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben a készuléket
fellugyelet mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozdan utasitasokkal lattak el 6ket, és
tisztaban vannak a kapcsol6do veszélyekkel.

Ezt a késziléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell
arra, hogy a készulékhez és zsinorjahoz gyermekek ne férjenek
hozza.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka készulékkel.
A készuléket csak a rendeltetésének megfelelé haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a készuléket
nem rendeltetésszer(ien hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.
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csatlakoztatas

e A falidugasz csatlakoztatasa elétt ellenérizze, hogy a halézati fesziiltség
megegyezik-e a robotgép aljan feltlintetett tizemi feszlltséggel.

® FIGYELEM: A KESZULEKET FOLDELNI KELL!

o A készulék megfelel az elektromagneses 6sszeférhetéségrél szold
2004/108/EK iranyelv, valamint az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien

érintkezésbe kerulé anyagokrol
oktober 27.) kbvetelményeinek.

az els6 hasznalat el6tt...

52016 1935/2004/EK rendelet (2004.

1 Tavolitson el minden csomagoléanyagot.
2 Mossa el az alkatrészeket (I. a készllék tisztitasa).

3 Afelesleges haldzati vezetéket tolja vissza a robotgép hatoldalan

talalhato vezetéktarold rekeszbe.
a Kenwood konyhai robotgép részei

A csomagban nem mellékelt toldat megvasarlasahoz lasd a Szerviz és

ugyfélszolgalat c. részt.

meghajto csonkok @ nagy fordulatszamu meghajtd

@ kozepes sebességi meghajtd csonk
© alacsony fordulatszamd meghaijto

@ a keverdlapatok meghaijtoja
a keverégép (5) keverégém

(® a keveré meghaité fogantyja

@ keverétal

taltarto talp

(© a keverégém kiolddja

sebességkapcsolo

(D géptest

(2 K-kevers

(@ habvers

dagaszté

(@ miianyag kanal

védsfedsl

@ tavtarto

kezel6panel
idsmers kijelzsje
bekapcsolasjelz6 lampa
@0 id6mérd csdkkents gomb
@) idémérd névelé gomb
@2 beleforgatd gomb
@9 start/stop gomb

min sec

-
® AR R
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K-kever§ e

habver§ e

dagasztdkar e

N

N

tartozék behelyezéséhez

w

tartozeék eltavolitasahoz

)]

(o2}

~

K kever6 e

habver§ e
dagasztdkar e

a keverogeép

a csatlakoztathato keverék

Tésztak, mazak, krémek és toltelékek kikeveréséhez, illetve
burgonyapliré készitéséhez.

Tojas, tejszin felveréséhez, illetve palacsintatészta, zsir nélkili
piskotatészta, habcsok, turétorta valamint kilénb6zé habok és
pudingok kikeveréséhez. Sirl anyagokhoz (pl. zsir és cukor
kikeveréséhez) ne hasznalja a habverét, mert deformalodhat.
Kelttésztak keveréséhez.

a keverégép hasznalata

Forditsa el a fejet emel6 kart az dramutato jarasaval egyezé iranyban @,
és emelje fel a mixer fejét kattanasig.

Ugyelien ra, hogy a taltartd alatét a helyén legyen, azaz legfeliil legyen (1]
a ® szimbdlum.

Utkdzésig tolja fel ©. majd forditsa el.

A kever6-edényt is tegye a géptestre. Az edény aljat nyomja be a
géptesten kiképzett mélyedésbe, majd az egész edényt forditsa el az
oramutato jarasanak iranyaban @

A kever6gém lehajtasahoz el6szor kissé emelje meg, majd hajtsa le. A
gém rogzulését a zarszerkezet kattanasa jelzi.

Forditsa el és vegye ki.

Csatlakoztassa a robotgépet a halozatra. A kijelzén 88:88 jelenik meg,
majd elt(inik, a bekapcsolasjelz6 tovabbra is vilagit l_].

Forditsa el a sebességkapcsolot @ a kivant

allasba, majd a start/stop gombot & lenyomva inditsa el a robotgépet. Az
idéméré 1 masodperces id6kozoket szamol.

A sebességet a robotgép miikddése kdzben barmikor megvaltoztathatja.
A start/stop gombot & lenyomva allitsa le a robotgépet. Megjelenik a
hatralévé Uzemidd, és ha a gépet a leallitastdl szamitott 3 percen belil
Ujrainditja, az idéméré folytatja az idémérést. Ha ezen id6 alatt nem
hasznalja a robotgépet, a kijelz6 visszaall 00:00-ra.

Fontos - Ha miikddés kdzben a robotgép fejrészét barmikor felemeli, a
robotgép automatikusan ledll, és a robotgép fejrészének leengedésekor
sem indul Ujra. Csak akkor indul el, ha a robotgép fejrészét leengedi és a
start/stop gombot & lenyomja.

impulzus pozicié

Az impulzus kivalasztasahoz forditsa el a sebességkapcsolét az dramutato
jarasaval ellentétes iranyban a (® allasba. Ekkor a robotgép maximalis
sebességgel mikddik mindaddig, amig a gombot ebben a helyzetben
tartja. A gomb felengedésekor visszatér ‘min’ allasba, és a gép leall.
Megjegyzés: Ha a robotgépet idémérd izemmodban hasznalja, az
impulzus funkciét nem hasznalhatja.

beleforgaté gomb

A beleforgaté gomb ) lenyomasa és felengedése utan a robotgép
automatikusan minimalis sebességen mikodik 2-3 masodpercig.
Hosszabb mikodtetéshez tartsa a gombot lenyomva, vagy ismételt
lenyomasaval forgassa bele a hozzavaldkat.

Megjegyzés: Ha a robotgépet idéméré izemmodban hasznalja, a
beleforgatasi funkciét nem hasznalhatja.

a helyes sebesség megvalasztasa @)

vaj és cukor kikeverését kezdje a legalacsonyabb sebességen, majd
fokozatosan kapcsolja a késziléket a legnagyobb sebességre.

tojas tésztaba keverése a 4-es és a legmagasabb sebességfokozat
kozott.

liszt, gylimolcs stb. bekeverése a legalacsonyabb és az 1-es
sebességfokozat kozott.

gyumolcskenyeér jellegii sutemények kikeverése kezdje a
legalacsonyabb sebességfokozaton, majd fokozatosan kapcsoljon a
legmagasabb fokozatra.

zsir és liszt keverése a legalacsonyabb és a 2-es sebességfokozat
kozott.

Fokozatosan kapcsoljon maximalis fokozatra.

Kezdje minimalis sebességen, majd fokozatosan véltson 1 - es fokozatra.

fontos
Ugyeljen arra, hogy semmilyen keverdeszkdz ne legyen felszerelve vagy
tarolva a keverétalban, amikor masik meghajté csonkot hasznal.
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a keverégép

a visszaszamlalé idéméré hasznalata

1 Csatlakoztassa a robotgépet a halézatra. A kijelz6n 88:88 jelenik meg,
majd eltiinik, a bekapcsolasjelzé tovabbra is vilagit [ ].

2 A+ vagy a — gombot nyomja le egy masodpercig. A bekapcsolasjelz6
kialszik és a kijelzén 00:00 jelenik meg.

3 A+ és a— gombot nyomja le, amig a kivant id6 meg nem jelenik. Az
idémérd 5 masodperces id6kozokkel szamol felfelé. Ha a gombokat
folyamatosan nyomva tartja, a szamok egyre gyorsabban valtoznak.
Legfeljebb 60 percre allithatja a késziléket. Ha 30 masodpercen belil
nem valaszt id6t, a kijelzd visszatér a bekapcsolasjelz6
megjelenitéséhez.

4 Nyomja le a start/stop gombot & és inditsa el a robotgépet. Az id6méré
1 masodperces id6kozokkel szamol visszafelé.

e A robotgép mikddését a start/stop gomb egyszeri lenyomasaval
barmikor leéllithatja, ezzel az iddméré is szunetel. A keverési mivelet
Ujrainditasahoz nyomija le ismét a start/stop gombot és inditsa el a
robotgépet. Az idémérd 1 masodperces id6kozokkel tovabb szamol
visszafelé. Ha a robotgép miikodtetését tiz percen at szinetelteti, az
idéméré automatikusan nullazédik és 2 masodpercen at hallhato
hangjelzést ad ki.

5 A keverési mivelet automatikusan leall, ha a teljes id6 letelt, amikor is a
késziilék 5 masodpercen at hallhato sipolassal jelez. A kijelzén 5
masodpercen at 00:00 jelenik meg, majd eltlinik, a bekapcsolasjelzd
tovabbra is vilagit l_].

az idéméré nullazasa

1 Az idéméré nullazasahoz egyszerre nyomja le a + és a — gombot.
Ha azonban a robotgépet 30 percig nem hasznalja, a kijelz6
automatikusan 00:00-ra nullazédik.

maximalis mennyiségek

CHEF MAJOR

linzertészta e 680g lisztbdl 910g lisztbél
kemény kelttészta o 1,36kg lisztbdl 1,5kg lisztbél

(kenyérhez) e teljes tomeg 2,18kg teljes tomeg 2,4kg

lagy kelttészta e 1,3kg lisztbdl 2,6kg lisztbdl
(kalacshoz) e teljes tdmeg 2,5kg teljes tomeg 5kg
plispokkenyér (gylimélcstorta) e teljes tomeg 2,72kg teljes tdomeg 4,55kg
tojasfehérje o 12 16

altalanos tanacsok e Hagyja abba a keverést és rendszeresen kaparja le a tal oldalat a
lapattal.
e A habveréshez lehetdleg szobahémérsékletli tojasokat hasznaljon.
e Tojasfehérje felverésénél tigyeljen arra, hogy sem a keverdn, sem pedig
a kever6-edényben ne maradjon tojassargaja vagy barmilyen zsiradék.
e AKkulonbozé tésztakhoz ajanlatos hideg 6sszetevéket hasznalni (hacsak
a recept mast nem ir eld).

kenyértészta készités
fontos e Ne Iépje tul a megadott maximalis teljesitményértékeket - ellenkezd
esetben tulterheli a késziiléket.
e Ha a gép motorja erélkodik, a tészta felét vegye ki a keveré-edénybdl,
és dagassza két részletben.
e Az @sszetevdk akkor keverednek el legjobban, ha el6szér a
folyadékokat onti a keveré-edénybe.
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megoldas

megoldas

hibakeresés

a hiba

A habverd vagy a K-kever6 a keverétal aljanak Utkoézik vagy az edény
aljan nem kever tokéletesen.

Allitsa be a magassagot a mellékelt tavtartéval. Az alabbi modon:

Aramtalanitsa a késziiléket.

Hajtsa fel a kever6gémet, és helyezze be a habverét/K-keverét.
Engedje le a mixer fejét. Ha a tavolsagot médositani kell, emelje fel a
mixer fejét és vegye ki az eszkdzt. Idealis esetben a habverének és a
K-habverének alig szabad érintenie a tal @ aljat.

A mellékelt tavtartoval lazitsa meg az anyat @ eléggé ahhoz, hogy
allithato legyen a tengely €. Ha kdzelebb akarja hozni az eszkézt a tal
aljahoz, forditsa el a tengelyt az 6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyban. Ha tavolitani akarja az eszkozt a tal aljatél, forditsa el a
tengelyt az 6ramutaté jarasaval megegyez6 iranyban.

Huzza meg Ujra az anyat.

Tegye az eszkdzt a mixerre és engedje le a mixer fejet. (Ellenérizze a
helyzetét, lasd a fenti pontokat.)

Szlikség esetén ismételje meg a fenti Iépéseket, amig az eszkdz
pontosan all a helyén. Ha ezt elérte, huzza meg az anyat
biztonsagosan.

a hiba leirasa

e Keveres kdzben a készulék leall.

[&)]

A robotgép tulterhelés elleni védelemmel van elldtva, amely tdlterhelés
esetén ledllassal védi meg a készuléket. llyen esetben hizza ki a
robotgép csatlakozojat.

A terhelés mérsékléséhez vegyen ki a hozzavalokbol, és hagyja a
robotgépet néhany percig allni. Dugja be ismét, majd nyomja meg a
start/stop gombot. Ha a robotgép nem indul el azonnal, hagyja tovabb
allni.

Ha barmilyen okbdl megszakad a mixer aramellatasa és a késziilék
leall, kapcsolja ki azt az start/stop gomb megnyomasaval, Varjon par
masodpercet, majd kapcsolja be Ujra. A mixernek azonnal Ujra
mikodnie kell.

a védofedél felszerelése és
hasznalata

Hajtsa fel a kever6gémet ugy, hogy a felhajtott allasban rogzuljon.
Helyezze a kever6 edényt a készulékre.

Tolja a fréccsenésveédét a robotgép fejrésze @ ala, amig teliesen a
helyére nem kerul. A csuklopantos résznek az abran lathato helyzetben
kell lenni.

lllessze a kivant keverét a készulékbe.

Hajtsa le a kever6gémet.

Keverés kdzben a hozzavalokat kdzvetlenll a talba adagolhatja a
froccsenésvedd csuklopantos részén @ keresztil.

A kever&k cseréjéhez nem kell levennie a védéfedelet.
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géptest, kiilsé burkolat

kever6 edény

keverék

védofedél

tisztitas és javitas

a késziilék tisztitasa
Tisztitas el6tt mindig hizza ki a haldzati vezetéket a konnektorbdl.

o Az els6 napokban a @ meghajtd csonk koriil kendzsir szivaroghat ki,

e Ne hasznaljon surolészert, és soha ne meritse vizbe.

ez azonban normalis jelenség. A kiszivargott zsirt csupan tordlje le.
El6sz6r nedves, majd szaraz ruhaval tordlje at.

Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg. A kever6 edény
mosogatogépben is tisztithato.

A rozsdamentes acél kever6 edény tisztitdsanal soha ne hasznaljon
drotkefét, fém dorzsszivacsot vagy hypot. Az esetleges
vizkélerakodast ecetes ruhaval tavolithatja el.

A kever§ edényt 6vja a kdzvetlen hétél (pl. tlizhely, hagyomanyos
vagy mikrohullamu sité).

A rozsdamentes-acél keverék kézzel és mosogatdgépben is tisztithatok.

e A nem rozsdamentes-acél keveréket mindig csak kézzel mosogassa,

majd alaposan szaritsa meg.
Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg.

szerviz és veviszolgalat

Ha a halozati vezeték sérllt, azt biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a
KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal jovahagyott szerviz
szakemberével.

Ha segitségre van sziksége:
a készulék hasznalataval vagy

e a karbantartassal vagy a javitassal kapcsolatban,

forduljon az elarusitéhelyhez, ahol a készuléket vasarolta.

e Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesllt Kiralysagban.
e Készllt Kinaban.

hid

A TERMEK MEGFELELO HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO
FONTOS TUDNIVALOK A 2002/96/EK IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyiijté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztosité kereskedéknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv hulladékkezelése
lehetévé teszi a nem megfeleld hulladékkezelésbél adodod esetleges, a
kornyezetet és az egészséget veszélyezteté negativ hatasok
megel6zését és a készulék alkotdbanyagainak ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia- és forrasmegtakaritas érhetd el. A
terméken athuzott kerekes kuka szimbdélum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv hulladékkezelésének sziikségességére.
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L Polski _

poznaj swoj malakser kuchenny Kenwood

bezpieczenstwo

PrzeczytaC uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w przysztoSci.

Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego przed
zaktadaniem lub zdejmowaniem narzedzi, po uzyciu i przed
czyszczeniem.

Trzymaj palce z daleka od czesci ruchomych i zatozonych
narzedzi.

Nigdy nie pozostawiaj wigczonego malaksera bez opieki; trzymaj
dzieci z dala od niego.

Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii oddac je
do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty
obstugi klienta”.

Nigdy nie uzywaj narzedzi nie autoryzowanych, ani tez wiecej, niz
jednego narzedzia na raz.

Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci dla danego typu
sktadnikow.

Przed uzyciem narzedzia przeczytaj dotgczone do niego
instrukcje bezpiecznej obstugi.

Podczas podnoszenia urzadzenia nalezy zachowac ostroznosc¢
ze wzgledu na jego ciezar. Przed podniesieniem urzgdzenia
nalezy sprawdzic¢, czy gtowica jest zablokowana oraz czy
pojemnik, narzedzia, pokrywy wyjs¢ i przewod sg zabezpieczone.
Unikaj zwisania przewodu elektrycznego tam, gdzie go moze
uchwyci¢ dziecko.

Unikaj namakania jednostki napedowej, przewodu lub wtyczki.
Stosowanie urzgdzenia w sposéb niezgodny z przeznaczeniem
moze grozi¢ wypadkiem.

Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizone;j
sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy na temat zastosowania tych
urzadzen, o ile korzystajg z nich pod nadzorem odpowiedniej
osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich bezpiecznej obstugi i
rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich uzytkowaniem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Urzgdzenie i przewod
sieciowy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczaé, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnoéci za wypadku i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.
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przed wlozeniem wtyczki do gniazdka

e Upewnij sie, ze napiegcie sieci jest takie same, jak podane na tabliczce
znamionowej pod spodem malaksera.

e UWAGA: NINIEJSZE URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

e Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspolnoty Europejskiej nr
2004/108/WE, dotyczacej kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz
rozporzgdzenia Wspdlnoty nr 1935/2004 z dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.
przed uzyciem po raz pierwszy

1 Usun wszystkie materiaty opakowania.

2 Umy¢ czesci (zob. ustep pt. ,konserwacja i czyszczenie”. 0

3 Wsung¢ nadmiar przewodu do schowka na przewdd znajdujgcego sie z
tytu obudowy.
poznaj swoéj malakser Kenwooda
Informacji dotyczgcych zakupu nasadek nie zatgczonych w niniejszym
zestawie udziela autoryzowany przez firme KENWOOD zaktad (2]
naprawczy.

korcowki dla przystawek @ korcowka wysokoobrotowa
@ wyjscie sredniej predkosci
© koricowka wolnoobrotowa
@ gniazdo dla narzedzi

mikser (5) gtowica miksera

(6) zatrzask koncowki napedzajacej
@ miska
gniazdo misy
(9 dzwignia podnoszenia gtowicy
regulator predko$ci
(@D podstawa z silnikiem
(2 mieszadto ‘K’
(3 trzepaczka
hak do zagniatania ciasta
(B szpatutka
ostona przeciwrozpryskowa

() klucz
@

panel sterowania
wyswietlacz czasu/ timer
kontrolka zasilania
@0 przycisk zmniejszania czasu
@) przycisk zwigkszania czasu
@2 przycisk zagniatania
@3 przycisk start/stop
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mieszadto ‘K’ e

trzepaczka e

Hak do ciasta e

-

N

Aby wiozyé koncéwke

w

Aby wyciggnaé¢ koncéwke

)]

[}

~

mieszadto ‘K’ e

]
bicie piany e
hak do ciasta e

ubijanie/zagniatanie

narzedzia do miksowania i niektére ich zastosowania

Do ciastek, biszkoptow, ciasta kruchego, lukrow, nadzienia, eklerow i
tluczonych ziemniakow

Do ubijania jaj, Smietanki, ciasta nalesnikowego, babek bez tluszczu,
bezoéw, sernikow, musoéw, sufletéw. Nie uzywaj trzepaczki do mieszanin
ciezkich (np. ucierania tluszczu z cukrem) - moze to jg uszkodzic.

Do ciast drozdzowych.

jak uzywac funkcji ubijania/zagniatania

Dzwignig podnoszenia gtowicy obréci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara @) i unies¢ glowice miksera, az zaskoczy.

Sprawdzié, czy podktadka pod miske zostata prawidtowo zatozona —
strona oznaczona symbolem powinna by¢ skierowana do gory.
Wsuwaj do oporu @ nastepnie przekrec.

Zat6z miske na podstawie - pocisnij i obré¢ w prawo @

Aby opusci¢ gtowice miksera, nalezy jg nieco uniesc¢, a nastepnie obrocic
dzwignie podnoszenia gtowicy w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara. Opusci¢ do potozenia blokady.

Przekre¢ i wyciggnij.

Podtacz malakser do prgdu. Na wyswietlaczu wyswietli sie 88:88, pozniej
zniknie, zapali sie natomiast kontrolka zasilania l__].

Ustaw regulator predkosci @ na odpowiednig,

predkos¢ i nastepnie wcisnij przycisk start/stop ¢ , aby uruchomi¢
malakser. Timer bedzie odliczat czas co sekunde.

Ustawienie predkos$ci mozna zmieni¢ w kazdej chwili podczas
funkcjonowania malaksera.

Zatrzymaj malakser wciskajac przycisk start/ stop & . Wyswietli sie czas
dziatania i jesli uruchomisz urzadzenie ponownie, timer bedzie
kontynuowat odliczanie czasu, pod warunkiem, ze przerwa nie trwata
dtuzej niz 3 minuty. Jesli nie korzystasz z malaksera w tym czasie,
wyswietlacz znowu bedzie wyswietlat 00:00.

Wazne — jesli ramig malaksera jest podniesione podczas dziatania
urzadzenia, malakser automatycznie sie wytaczy i nie wigczy sie
ponownie, nawet jesli opuscisz ramie. Twoje urzadzenie zacznie dziatac,
kiedy opuscisz ramie i wcisniesz przycisk start/ stop ® .

Pulsacja
Aby ustawi¢ pulsacje, przekre¢ regulator predkosci w kierunku przeciwnym
ruchowi wskazéwek zegara w pozycje ® . Malakser bedzie funkcjonowat
na maksymalnej predkosci, dopoki przetacznik bedzie sie znajdowat w tej
pozycji. Kiedy puscisz przetgcznik, wréci on do pozycji ‘min’, a malakser
przestanie dziatac.

Uwaga: jesli malakser dziata w rezimie timera, nie da sie skorzysta¢ z
funkcji pulsaciji.

Przycisk zagniatania

Wecisnij i pus¢ przycisk (9, a malakser zacznie automatycznie dziata¢

na minimalnej predkosci w ciggu 2-3 sekund. Dla dtuzszego czasu
funkcjonowania mozna przytrzymaé przycisk, mozna tez go wciskac
przez kilka razy, jesli zachodzi potrzeba wymieszania sktadnikow.
Uwaga: jesli malakser dziata w rezimie timera, nie da sie skorzystac

z tej funkgciji.

predkosci @

ucieranie tluszczu z cukrem zacznij na predkosci “min”, stopniowo
zwiekszajac do “max”.

taczenie jaj z utartg mieszaning od 4 do “max”.

dodawanie maki, owocow itp. od “min” do 1

ciasta “wszystko od razu” zacznij na predkosci “min” i stopniowo
zwiekszaj do “max”.

ucieranie tluszczu z maka od “min” do 2.

Stopniowo zwigkszaj do ‘max’.

Zacznij od ‘min’, stopniowo zwigkszaj do 1.

uwaga

Przed korzystaniem z wyj$¢ innych nasadek nalezy sprawdzi¢, czy

w misce nie jest zamontowana ani przechowywana jedna z koncéwek lub
przyborow.
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ciasto kruche

geste ciasto drozdzowe
ciasto ‘angielskie’

migkkie ciasto drozdzowe
ciasto chlebowe stodkie
mieszanina na keks
biatka

ogolne wskazowki

wazne

-

-

ubijanie/zagniatanie

Korzystanie z timera/ funkcji odliczania czasu

Podtacz malakser do pragdu. Wyswietlacz pokaze 88:88, pdzniej to
zniknie, zapali sie natomiast kontrolka zasilania [ ].

Przez jedng sekunde wcisnij przycisk + albo—, a kontrolka zasilania
zniknie. Na wyswietlaczu pokaze si¢ 00:00.

Weciskaj przyciski + i —, dopoki nie wyswietli sie odpowiedni czas. Timer
bedzie odliczat czas co 5 sekund. Jesli przytrzymasz przyciski
ustawienia czasu, cyfry bedg zmienia¢ sie szybciej. Maksymalne
ustawienie czasowe — 60 min. Jesli nie ustawisz czasu w ciggu 30
sekund, wyswietlacz wroci do poprzedniego rezimu.

Wcisnij przycisk start/stop & , aby uruchomi¢ malakser. Timer
rozpocznie odliczanie czasu co sekunda.

Jesli podczas dziatania malaksera raz wcisniesz przycisk start/stop,
urzgdzenie sie zatrzyma. To rowniez zatrzyma odliczanie czasu. Aby
ponownie uruchomi¢ malakser, wciénij przycisk start/stop jeszcze raz:
malakser zacznie dziata¢, a timer bedzie kontynuowat odliczanie czasu.
Jesli malakser znajduje sie w rezimie pauzy przez dziesie¢ minut, timer
zresetuje sie automatycznie, co zostanie zasygnalizowane przez krotki
(2 sekundy) charakterystyczny dzwigk.

Po uptywie ustalonego czasu malakser si¢ zatrzyma, co zasygnalizuje
5sekundowy charakterystyczny dzwiek. Przez 5 sekund wyswietlacz
bedzie wyswietlat 00:00, pdzniej to zniknie, zapali sie natomiast
kontrolka zasilania .

Zerowanie timera

Aby wyzerowaé timer, nalezy jednoczes$nie wcisng¢ przyciski — i +.
Jesli jednak nie uzywasz malaksera przez 30 minut, wyswietlacz
automatycznie wréci do ustawienia 00:00.

pojemnosci maksymalne

CHEF MAJOR

llo$¢ maki: 68 dag llo$¢ maki: 91 dag
llo$¢ maki: 1,36kg llos¢ maki: 1,5kg
llos¢ catkowita: 2,2kg llos¢ catkowita: 2,4kg
llos¢ maki: 1,3kg llos¢ maki: 2,6kg
llo$¢ catkowita: 2,5kg llos$¢ catkowita: 5kg
llos$¢ catkowita: 2,7kg llos¢ catkowita: 4,5kg
12 16

e Po miksowaniu oczy$¢ mise za pomocg szpatutki.

Najlepiej sie ubijaja jajka w temperaturze pokojowe;j.

e Przed ubijaniem piany z biatek upewnij sig, ze na trzepaczce i w misce

nie ma tluszczu ani zéttka.
Na kruche ciasto uzywaj zimnych sktadnikéw, chyba ze przepis podaje
inaczej.

zagniatanie chleba

Nigdy nie przekraczaj podanych ilosci sktadnikow — przecigzysz
urzgdzenie.

Jesli stycha¢ wytezong prace silnika - wytacz malakser, wyjmij potowe
ciasta i zagniataj kazdg potdwke oddzielnie.

Skfadniki mieszajq sie najlepiej, jesli wla¢ najpierw ptyny.
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rozwigzanie

rozwigzanie

[o2 06, ]

~

usuwanie niesprawnosci

problem

Trzepaczka badz ubijak ,K” uderza o dno miski lub nie siega sktadnikow
znajdujacych sie na jej dnie.

Wyregulowa¢ wysokos¢, uzywajgc zataczonego w zestawie klucza.
Sposo6b regulowania wysokosci:

Wylaczy¢ urzadzenie z sieci.

Unies¢ gtowice miksera i wsung¢ trzepaczke lub ubijak.

Opusci¢ gtowice. Jezeli konieczne jest wyregulowanie wysokosci,
ponownie unies¢ glowice i wyja¢ koncowke. Najlepsze wyniki uzyskamy,
gdy trzepaczka i ubijak ,K” bedg prawie dotyka¢ dna miski o

Za pomoca klucza zataczonego w zestawie poluzowac nakretke € na
tyle, by mozliwa byta zmiana dtugosci trzonka @). Aby opusci¢
koncowke nizej (by znalazta sie blizej dna miski), nalezy przekrecac
trzonek w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Aby
podnies$¢ koncéwke wyzej (dalej od dna miski), przekreca¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara.

Zakreci¢ nakretke.

Zamocowac koncowke w mikserze, a nastepnie opusci¢ gtowice
miksera. Sprawdzi¢ pozycje kofncowki (zob. punkty powyzej).

W razie koniecznosci czynnos¢ powtarza¢ do momentu, az koncéwka
znajdzie sie na odpowiedniej wysokosci. Po wyregulowaniu wysokosci
koncowki mocno zakreci¢ nakretke.

problem

e Mikser zatrzymuje sige podczas pracy.

w N -

~

e O

Twoj malakser zaopatrzony jest w urzgdzenie zapobiegajace
przecigzeniom i zatrzyma go w przypadku przecigzen, aby chroni¢
urzgdzenie. W tej sytuacji odtgcz malakser od pradu. Usun czesé
sktadnikéw, aby zmniejszy¢ przecigzenie, odczekaj kilka minut. Znowu
podiacz do pradu i wcisnij przycisk start/stop. Jesli malakser nie wigcza
sie od razu, pozwdl, aby postat jeszcze przez jaki$ czas.

Jesli z jakiegokolwiek powodu nastgpita przerwa w dostawie pradu w
czasie pracy miksera, wytacz urzgdzenie wciskajac przycisk start/stop,
odczekaj kilka sekund i nastepnie wtgcz urzadzenie ponownie. Mikser
powinien kontynuowac przerwang prace.

montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowej

Podnie$ gtowice miksera, az zaskoczy.

Zatéz miske w podstawie.

Natoz pokrywe chronigcg przed rozpryskiwaniem na dolng czes¢
ramienia malaksera @. Czes¢ na zawiasach powinno sie umiescic jak
pokazuje rysunek.

Wsung¢ zadane narzedzie.

Opusci¢ gtowice miksera.

W trakcie dziatania malaksera skfadniki mozna dodawa¢ bezposrednio
do misy przez czes¢ pokrywy antyrozpryskowej na zawiasach @.

Aby zmieni¢ narzedzie, nie jest konieczne zdejmowanie ostony
przeciwrozpryskowej.
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zespot zasilajacy, pokrywy wyjsc

pojemnik

narzedzia

ostona przeciwrozpryskowa

czyszczenie i serwis

czyszczenie i pielegnacja
Zawsze wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazdka przed czyszczeniem.

e Podczas pierwszego uzycia gniazda @), moze pojawi¢ sie wokot niego

e Nigdy nie uzywaj abrazyjnych srodkéw czyszczacych i nie

niewielka ilos¢ smaru. Jest to catkowicie normalne — smar wystarczy
wytrze€.

Wytrze¢ wilgotng szmatkg, a nastepnie wysuszyc.

zanurzaj w wodzie.

Wymy¢ recznie, a nastepnie dokfadnie osuszy¢ lub umy¢ w
zmywarce do naczyn.

Do czyszczenia pojemnika ze stali nierdzewnej nigdy nie
stosowac szczoteczki drucianej, wetny stalowej ani wybielacza.
Do usuwania kamienia nalezy uzywac¢ octu.

e Trzymac z dala od zrédet ciepta (palniki kuchenki, piece, mikrofaléwki).

Narzedzia ze stali nierdzewnej mozna my¢ recznie lub w zmywarce do
naczyn.

Elementy wykonane z innych materiatéw niz stal nierdzewna
(powlekane) nalezy my¢ wylacznie recznie, a nastepnie doktadnie
osuszyc.

Umy¢ recznie, a nastepnie doktadnie osuszyc¢.

serwis i punkty obstugi klienta

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub upowaznionego
przez firm¢ KENWOOD zaktadu naprawczego.

Pomocy w zakresie:

e uzytkowania urzgdzenia lub
e czynnosci serwisowych badz naprawczych
e udziela punkt sprzedazy, w ktérym zakupiono urzadzenie.

e Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
e Wyprodukowano w Chinach.

i

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA PRODUKTU,
ZGODNIE Z WYMOGAMI DYREKTYWY WSPOLNOTY
EUROPEJSKIEJ 2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno wyrzucac
razem z innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wiadze miejskie punktu
zajmujgcego sie segregacjg odpadow lub zaktadu oferujgcego tego
rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢ szkodliwego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatoéw, z ktérych sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢ energii i zasobow naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na $mieci.
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L EMnvikd 2

yvwpioTe Tn pnxavn koudlivag Tng Kenwood

ao@AaAsia

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA AUTEG TIG 0dNYieg Kal QUAAETE TIG yIa
MEANOVTIKA avagopa.

AQQIpEDTE TN CUCKEUOTIA KAl TIG ETIKETEG.

O£0TE EKTOG AEITOUPYIOG KAl ATTOOUVOEDTE TN CUCKEUN ATTO TO
PEUUA TTPIV TTPOCAPUOCETE 1) APAIPECETE EPYOQAEia/egapTnuaTa,
META atrd Tn XPHon Kail TTpIv atrd Tov KaBapiouo.

KpaTteioTte Ta dAXTUAG 0OG PAKPIG atTo Ta KIVOUPEVA PEPN Kal Ta
TTPOCOPUOCHEVA ECAPTHMATA.

Mnv a@rveTe TTOTE TN CUOKEUR O€ AEITOUPYIa XWpPIig va Tnv
ETTIPAETTETE KAI KPATAOTE TA TTAIBIA JOKPIA ATTO AUTHV.

Mn XpNOIKOTTOIEITE TTOTE CUOKEUEG TTOU TTapouaidlouv BAGRN.
[MpwTa €TTIOKEVAOTE N EAEYETE TIC: AEITE OXETIKA TO KEQAAQIO
‘OEPPIG Kal EUTTNEETNON TTEAQTWV .

Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTOTE EEAPTHATA TTOU OEV Eival EYKEKPIPEVA
atrd v Kenwood 1 repiccdtepa atrod Eva eCapThuaTa
TAUTOXPOVA.

Mnv uTTEPPBAIVETE TTOTE TIG PEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG TTOU
avaypdagovTai.

Otav xpnoiyoTtrolgite Eva e€apTnua diapadeTe TIG odnyieg
QO@AAEiag TTou To OUVOdEUOUV.

[MpooéxeTe OTAV ONKWVETE AUTA T OUOKEUN KaBwg eival Bapid.
BeBaiwbeite 0TI N KEPAAR €ival ao@AAICPEVN KAl OTI TO PTTWA, Ta
epyaAeia, Ta KAAUPPATO UTTOOOXWY Kal TO KAAwDIO gival
OTEPEWMEVA TTPIV VO TN ONKWOETE.

Mnv a@rveTe TTOTE TO KAAWDIO VO KPEUETAI WATE VA PTTOPEI va TO
aoel Eva Taidi.

Mnv a@rveTte TTOTE va Bpaxouv n povada TpoPodoaiag, To
KaAwdIO ) TO PIG.

Ol OUOKEUEG PUTTOPOUV VA XPNTIKOTTOIOUVTAI OTTO ATOUA ME
MEIWPEVEG CWHATIKEG, AITBNTNPIOKEG | VONTIKEG IKAVOTNTEG
EANEIYPN EUTTEIPIOG KAl YVWONG, EQOCOV BpiokovTal UTTO ETTIBAEWN
I TOUG £Xouv B0B&i 0dnyYieS yIa TNV Aag@aAAr Xpraon TNG OUOKEUNG
KOl €QOTOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

H Kakr xp\on TNG OUOKEUNG 0AG UTTOPEI VA TTPOKAAETEI
TPAUUATIOO.

AuTr) N guakeun &gV TTPETTEI va XPNOIYOTTOIEITAl ATTO TTAIdIA.
QuAGooEeTE TN OUCKEUN Kal TO KAAWDIO TNG MOKPIG atro TTaIdIA.
Ta Taidid Ba TpéTrel va Bpiokovtal uttd TTapakoAoudnon, €101
woTe va dlac@aliceTal 0TI dev TTAICOUV PE TN CUOKEUN.
XPNOIUOTTIOIEITE TN CUOKEUR PMOVO YIa TNV OIKIAKA XPron yia Tnv
otroia TTpoopileTal. H Kenwood d¢ @Epel oTToIadNTTOTE EUBUVN AV
N OUOKEUN XpNoluyoTroinBei ye AavBaouévo TpoTTo A o€
TTEPITITWON PN CUPHOPPWONG PE AUTEG TIG OONYIEG.
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TIPIV OUVOECETE TH CUOKEUN OTO pEUpA

e BefaiwBeite 0TI N NAEKTPIKA 0Og TTAPOXK €ival idia e AUTAV TToU
avaypA@eTal 0TO KATW PEPOG TNG CUOKEUNG.

e MPOEIAOMOIHZH: AYTH H ZYZKEYH MPEMEI NA EINAI TEIQMENH

® AUTA n OUOKEUR CUPHOPPWVETAI Je TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAekTpopayvnTIKA cupBatdTnTa KAl Tov Kavovioud EK utr’
apiBudv 1935/2004 tng 27/10/2004 oxeTIKG Pe TO UNIKG TTOU
TpoopifovTal va ¢pOouv o€ ETTAQPN PE TPOPIUA.
TPIV a1Té TNV TTPWTN XPRON

1 AgaipéaTe OAa Ta UNIKG OUOKEUAOTIOG.

2 MAUOveTte OAa T PEPN TNG OCUCKEUNG: OEITE OXETIKA TO KEPAAQIO ‘PPOVTIda
Kal KaBapIopog'. (1)

3 utrodoxn péang TaxuTnTag
yvwpioTe TN pnxavin koudivag Tng Kenwood
Mo va TpopnBeuTeite kKaTTol0 €APTNUA TTOU dev TTEPIAPBAVETAI OTN
OUOKEUOTIa oag, ETMKOIVWVNACTE PE To 0€pPIG TNG KENWOOD. (2]
otopia e§aptnudTwy @ otopio uwnAnRg TaxuTnTag

@ urodoyxn péong TaxutnTag
© oT6pI0 XapnAig TaxutnTag
@ urrodoxéag epyaleiwy

10 pigep (B) K@ pitep
(& apmayn ac@aAioswg oTopiou
@ pTTwA
Bdon ToTTOBETNONG UTTOA
@ aprayn keahng picep
S1aKAOTITNG TOXUTNTAG
@) Movada kivntipa
@ xrumnipl K
@ xrumnTp! yia papéyka
yav1gog Zuung
(@ omarouha
TTPOOTATEUTIKO KAAUMMA

@ kAeidi

Tmivakag eAéyxou ®
004vn xpovouéTpnong
(9 evdeikTiki Auyvia Aeiroupyiag
KOUpTTi peiwong xpdvou @7@3
@) koupTTi alENoNg xpPovou

@2 koupTTi XaunAng TaxutnTag
@3 TIAAKTPO £VOPENG/TEPUATIOHOU
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xTutrnTipl K e

XTUTTNTAPI VIO Japéyka @

YavTgog quung e

VIO Va TOTTOBETAOETE éva EpyaAsio 2
KATTOI0 EpyaAeio 3

yIa va 0QaIPETETE EvVa EPYOAEIO @

xTutnipl K e

o
XTUTTNTAPI YIa Japéyka @
yavtog ¢uung e

TO MIgEP

Ta EpyOAgia avapI§ng Kal HEPIKEG ATTO TIG XPNOEIG TOUG

Ma va TTopackeUdoeTe KEIK, PTTIOKOTA, (UUN o@oAIdTag, axapn axvn,
YEMION, EKKAEP KOl TTOUPE TTATATAG.

Ma auyd, Kpépa yaAakTog, BoUTupo, GTTOYYWON KEIK XWPIG AT, HOPEYKEG,
KEIK TUPIOU, HOUG, GOUPAE. Mn XPNOIUOTTOIEITE TO XTUTTNTHPI VI TTUKVA
HiypaTa (T1.X. YIo Vo TTopaoKeUdoeTe KpePwdES Yiypa até BouTtupo Kal
Caxapn) - dIOTI PTTOPEI VO TO KATOOTPEWETE.

Mo piyyata Tou Trepiéxouv payid.

yla Vo XPNOIUOTTOINCETE TO Hiep oag

TTPEWTE TO POXAO avUWwang NG KepaAng degidatpopa @ kai
QAVACNKWATE TNV KEQPOAN TOU Higep PEXPIG OTOU aa@ahiael aTn Béan TnG.
BeBaiwBeite 0TI TO KAAUPPA BACNG TOU UTTWA €xel TOTTOBETNOEi cwaTA

pe 10 gupporo @ otnv eTdvw TTAEUPA.

MéoTe TPOG Ta ETTAVW PEXPI VO AKIVNTOTTOINOET 9 ETTEITA OTPEWTE.
MpooappdoTe TO PTTWA eTTAvw OTn BACN - TECTE TTPOG TA KATW KAl
OTPEWTE KATA TN YOPd Kivnang Twv SeIKTWV Tou poAoyiol @

Ma va xapunAwoeTe TNV KEQAAA TOU HiEEP, ONKWOTE TNV EAAQPPA, ETTEITA
OTPEWTE TO HOXAO aviywaong KEPAAAG TTPOG Ta Oegid. XapnAwaoTe Tnv va
ac@alioel aTn Béon TnG.

STPEYTE KOl APIPEDTE.

>uvdEOTE TO MiCep OTNV TTAPOXA PEUPATOG. ZTNV 006vn Ba eUPavICTE N
£vdeign 88:88, otn ouvéxela Ba eCapavioTei Kal n evOEIKTIKI Auxvia
AsiToupyiag Ba Trapapeivel avappévn L.

T1péwte 10 dlakoTn TaxunTas @

oTnv TaxUTNTa TToU BEAETE KO ETTEITAl TTATAOTE TO KOUWTTI
évapgng/teppaTiopol O yia va Aeitoupynoel To pigep. To XpovopeTpo Ba
HETPG avd SeUTEPOAETTTO.

Mrropeite va aAAGEeTe TNV TaXUTNTA OTTOIABATTOTE OTIYHI, EVW AEITOUPYEI TO
igep.

ATTEVEPYOTTOINOTE TO WigEP TTATWVTOG TO KOUUTT évapgng/teppaTiopol O .
Oa epavioTei 0 XpOVOG AEIToupyiag Kal, AV N CUOKEUR EvePyOTTOINDE]
gavd, To XpovopeTpo Ba guvexioel va PETPA, PJE TNV TTPOUTTOBECN OTI Oev
€xouv TToPENBEI TTEPIooOTEPA aTTO 3 AeTTTd. EdV TO pigep dev
XpnoiyotroinBei péoa og autd 1o Xpovikd diIdoTnua, N 006vn Ba eTTavéADE
oTnv apxiki pubuion 00:00.

ZnMavTIKG — EQv onkwaoeTe KATTOIO OTIYUR TNV KEQAAN TOU Higep, EVW
AeiToupyei, To pigep Ba amevepyotroinBei autopaTa Kal dev Ba evepyoTToinBei
gavd, edv dev kateRaoeTe TNV KEQAAR Tou piep. Oa evepyoTtroindei Eava
povo Otav KaTeBACETE TNV KEQAAN KAl TTATAOETE TO KOUMTTI
évapéng/teppatiopol O .

0£on AsiToupyiag TTaApou

Ma va emAEEeTe TN AeiToupyia TTAAPOU OTPEWTE TO BIOKOTTTN TaXUTNTAG TTPOG
10 apioTepd oTn Béon ®. To ui€ep Ba Asioupyei pe T péyioTn TaxUThTa
yla 600 Xpovikd SIdoTnua dIaTneEiTe OTPAPUEVO TO DIGKOTITN O QUTA TN
0éon. Edv agroete 1o dIakOTITN Ba oTpagei oTn B€on ‘vIE Kal To pitep Ba
OTAPATACEL.

Znueiwon: Eav To pigep €xel pubpioTei oTovV TPATTO ASITOUPYIOG
XPOVOPETPNONG, N AeIToupyia TTaApoU dev Ba AeIToupynaoel.

KOUUTTi XapuNARg TaxuTnTag

MoToTe Kal aQrjoTe TO KOUUTTT XapnArg TaxumTag ( kai 1o pigep Ba
AeIToupynoel autépaTta oTn XapnAOTEPN TaXUTNTA yia 2-3 SEUTEPOAETTTA.
MTTOpEiTE VO KPOATACETE TTATNUEVO TO KOUUTTI YIa AeIToupyia peyaAdtepng
OIAPKEIOG 1} VA TO TTATATE ETTAVEIANUPEVA, OTAV XPEIAZETAI VA TTPOCHETETE
UAIKG.

Znueiwon: Eav To pigep €xel pubpiaTei aTOV TPATTO ASITOUPYIOG
XPOVOPETPNONG, N AeIToupyia XapnAng Taxutntag 8ev Ba AeITOUpyAoEl.
Taxorntes @

yia va avapi§eTe Aitrog kai {axapn MEXPI TO MiyHd VO OTTOKTAOEI
KPEMWSN UPR EEKIVAOTE OTNV TTI0 XapPNAr TaxutnTa 'min’, augdvovTag
oTadlakd PExP! TNV TaxUutnTa 'max’.

YIO VO XTUTTAOETE QUYA MEXPI TO MiYMA VA OTTOKTHOEI KPEPWSN UuPn
4 - 'max’.

yla VO avoKOTEWETE EAa@Pd aAeUpl, POoUTA KATT. ME GAAA UAIKG Min - 1.
YIO VO avapi§eTe Tautéxpova 6Aa Ta UAIKA yio Miypa KEIK EEKIVAOTE
oTnv o XapnAr TaxutnTa 'min’, audvovtag oTadiakd PEXPI TNV TTI0 uwnAn
TaxutnTa 'max’.

yia va TpooBéoeTe oTadiakd Aitrog o aAelpl min - 2.

>1adIaKa auénoTe oTn PEyIoTn TaxUutnTa ‘max’.

ZeKIVAOTE ATTO TNV PIKPOTEPN TaXUTNTA ‘min’, au¢dvovtag otadiakd €wg To 1.
OnNUavTIKO

BeBaiwBeite 0TI Kavéva epyaAeio TOu PTTWA Oev €xel TOTTOBETNOEI 1} dev
BpiokeTan pEga ATO PTTWA, OTAV XPNOIUOTTOIEITE AGAAQ OTOMIO.
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U o@oAldTag
oQIXTO Hiypa payidg
BpeTavikou TUTTOU
HoAaKO piypa payidg
EUpPWTTAiKoU TUTTOU
HiyHa yIa KEIK @POUTWV
aoTPAadia auywv

YEVIKEG OUUBOUAEG

onUavTikd

N

-

TO MIgEP

YIO VO XPNOIUOTIOINCETE TO XPOVOMUETPO AVTIOTPOPNG METPNONG
>uvdEoTe TO MiCep OTNV TTAPOXA PEUPATOG. XTNV 006vn Ba EPPaVICTE N
€vOeIgn 88:88, otn ouvéxela Ba eEapavioTei Kal n evOEIKTIKA Auxvia
Aerroupyiag Ba Trapapeivel avoppévn .

MaTACTE TO KOUPTTI + 1) TO KOUPTTI — YIO €va DEUTEPOAETTTO Kail N £VOEIEN
Aeiroupyiag Ba ofroel evw oTnv 086vn Ba eppavioTei n évdeign 00:00.
MaTtAoTe Ta KOUPTTIA + KOl — PEXPI VO ENPAVIOTEI N wpa TTou BEAeTE. To
XPOovOuETpo Ba PeTpd avd 5 deutepdAettta. Edv kpatrioeTe TaTnuéva Ta
KOUWTTIA, ol apiBpoi Ba aAAG{ouv ypnyopdTepa avaAoya HE TO XPOVIKO
OIG0TNA TTOU Ta KPATATE TTATNUEVA. MTTOPEITE VO pUBUICETE WG PEYIOTO
XPOVIKO didoTnua Ta 60 AeTrTd. Edv dev mAEEETE Xpovikd didoTnua
€v10G 30 OeUTEPOAETTTWY, N 086VN Ba emOTPEWEI OTNV TTPOROAN TNG
£vOeIEng Aermoupyiag.

MarroTe To KoupTri évapéng/teppatiopo’ O yia va evepyoTToINCETE TO
Hi&ep Kal To XpOVOWETPO Ba apyioel va PHeETPd avTioTpopa avd
OeuUTEPOAETTTO.

MTropeite va SIOKOWETE TTPOCWPIVA TN AEIToupyia Tou Higep, OTToTE BEAETE,
TTOTWVTAG PIa @OPd TO KOUUTTI Evaping/TEPUATIGHOU, SIOKOTITOVTAG
€TMiong TTpocwpIva TNV avTtioTpoen pétpnon. MNa va apyioel Eavd va
A€ITOUpPYEi TO MiEP TTATAOTE TO KOUWTTI EVOPENG/TEPUOTIOHOU, TO Higep Ba
AeIToupynoel Kal N avtioTpoen pétpnon Ba ouvexioTei. EAv To pigep
TTapapeivel aTov TPOTTO AgiToupyiag TTalong yia déka AETTTd, TO
XPovoueTpo Ba undevioTei auTOPATA Kal Ba AKOUTTEi £vag
XOPAKTNPIOTIKOG NXO0G Yia 2 OeUTEPOAETTTA.

H diadikacia avdpeigng Ba otapatioel autopata étav TTapéABel OAo TO
XPOVIKO dIdoTnua Kal Ba aKOUTTEl €vag XapaKTNPIoTIKOG HXOG yia 5
OeutepOAeTITa. XNV 006vn Ba avapooBroer n évdeign 00:00 yia 5
OeuUTEPOAETTTA, OTN OouvEXela Ba eCapavioTei Kal Ba ep@avioTei n Evoeign
Aermoupyiag .

YIO VO PN3EVIOETE TO XPOVOUETPO

MndevioTe TO XPOVOUETPO TTATWVTAG TAUTOXPOVA Ta TTANKTPA — Kal +.
Edv, wotdoo, dev ExeTe Xpnolpotroioel To pigep yia 30 AeTrTd, n 08dvn
Ba eravéNBel autépaTa oTnv apxikn puduion 00:00.

MEYIOTEG XWPNTIKOTNTES

CHEF MAJOR

Bdpog aAeupiol: 680yp Bdpog aheupiot: 910yp
Bdpog aAeupiol: 1.36 KIAG Bdpog akeupiol: 1.5 KIAG
>uvoAiké Bapog: 2.18 KIAG >uvoAik6 Bapog: 2.4 KIAG
Bdpog aheupiol: 1.3 KIAG Bdpog akeupiol: 2.6 KIAG
>UVOAIKO BApog: 2.5 KIAG >uvoAIkd Bdapog: 5 KIAG
>UVoAIKS BApog: 2.72 KING >uvoAIké Bdapog: 4.55 KIAG
12 16

ZTOPATATE oUXVA TN d1adIkaoia avAWEIENG yia va KaBapioeTe Ta
TOIXWHATA TOU UTTOA WE T OTTATOUAQ.

Ta auyd Tmou BpiokovTal og Beppokpacia dwpariou gival Ta
KOTaAANASTEPQ yia XTUTTNHA.

Mpiv xTUTIOETE OOTTPAdIO auyoU BePaiwbeite 6Tl dev UTTAPXOUV
uTToAEippaTa AiTToug 1 KPOKOU GTO XTUTTNTAPI 1) GTO UTTWA.
XpnaoipoTroigite KpUa UNIKG yia TNV TTapackeur] {UUNG O@OAIATAG EKTOG
KOI OV N OUVTAYR 00G TTPOTPETTEl VA KAVETE KATI GAAO.

onueia TPOOOXAG YIA TV TTOPACKEUN YWHIOU

Mnv uTtrepPaiveTe TTOTE TIG AVAPEPOPEVEG PEYIOTEG TTOGOTNTEG — B
UTTEPQPOPTWOETE TN GUOKEUN).

Edv akoUoeTe TOV KIVNTAPA TG CUCKEUNG VO KOTATTOVEITAl, OBACTE TN
OUOKEUR, aQaipéoTe TN PIoT CUUN Kal eTTEEEPYQOTEITE KABE £va atrd TO
SuUo pépn NG CUUNG EexwploTa.

Ta UAIKG avpiyviovTal KaAUTEPA €AV TTPWTA TOTTOBETACETE TA UYPA PECT
OTO UTTWA.
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AUon

AUon

TTPOBAAPATA KATA TN AEITOUpYia

mPOBANMa

To xTutrnTAP! VIa Japéyka A To XxTuttnTAp! K XTUTroUV eTTéviy oTovV
TUBPEVa TNG Aekdavng 1 dev TAVOUV OTA UAIKG TTOU BpiokovTal OTO KATW
MEPOG TNG AekdAvng.

PuBpiaTte T0 UWOG XPNTIMOTTOIVTAG TO TTAPEXOUEVO YAAAIKO KAEISI.
AkoAouBnaTe Tnv €€ng diadikaaia:

ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUN OTTO TO PEUA.

ZNKWOTE TNV KEQAAA TOU MIEP Kal EI0AYETE TOV AvVADEUTAPA.

KareBaaTte TNV KePaAAr Tou pigep. Eav n ammrdéataon mpeETel va pubpIoTEi,
AVOONKWATE TNV KEQAAR TOU YIEEP KAl AQaIpETTE TO EpyaAEio. Oa rATav
TIPOTIPOTEPO, O AVAdEUTHPAG Kal TO XTUTTNTAPI K va akouptTouv aoxedov
07O KATW PEPOG Tou PTTWA @).

XpnaoigotoInoTe To KAEISI TNG CUOKEUATIOG yia va EEa@iteTe TO TIEINADI
@ <101 WoTe va ptopeiTe va pubpioete Tov Gova @. MNa va XapnAwoeTe
TO €£€APTNMA Kal va TANGIACEl TO KATW PEPOG TOU PTIOA, OTPIYWTE
apioTePdOaTPOPa ToV GEova. MNa va aveBAoeTe To eEAPTNUA KAl VO
QATOUOKPUVOET 0T TO KATW PEPOG TOU PTIOA, OTPIWTE BEEIGATPOPA TOV
agova.

>@igte Eava 10 TMEIPAGDI.

ToToBeTAOTE TO EEAPTNUA OTO WigeP Kal KATERAOTE TNV KEPOAN. (EAEyETE
Tn B€0n WOTE va gival GTPaPPéVn TIPOG T TRAVW).

EmavaAdBate To TRpamivw BAPOTA KOTA TEQITTWON PEXP! VO
ToToOETNOEI CWOTA TO €€dpTNUA. OTaV TO £€GPTNHA TOTOOETNOEI CWOTA,
0@igTe KOAG TO TRIGIPAD!.

avadeutApag JUUNG — auTd To EEAPTNHA £XEI PUBUICTEI OTO EPYOCTACIO
Kal Ogv xpeldleTal pubuion.

mPORANMA

e To piéep oTapatd evw BpiokeTal og AiIToupyia.

N

To piCep dI0BETEI UNYXAVIGUO TTPOCTACIOG UTTEPPOPTWAONG TTOU
QTTEVEPYOTTOIE] TO MiEP OTAV UTTEPPOPTWVETAI YIA VO TTPOCTATEUCEI TO
pnxaviopo Tou. Edv oupBei autd, aTOoUVOEDTE TO HigEP.

AQaIpETTE £va PEPOG TWV UAIKWV YIa VO PEILCETE TO BAPOG Kal
TIEPIYEVETE yIa Aiya AeTTTd. ZuvOEDTE TO Eava OTNV TTPIda Kal TTaTrOTE TO
KoupTTi évapéng/TeppaTiopol. EGv 1o pitep dev ekTeAéTEl apéowg
ETTAVEKKIVNON, TTEPIMEVETE PEPIKA AETTTA QKOMN.

Edv yia otmoiodnrote Adyo S1akoTTEl N TTapoxn PEUUATOG OTO Wigep Kal n
OUOKEUR OTAUOTAOEI va AeIToupyei, BEaTE TO MiCep eKTOG AgiTOoUpYiag
TTOTWVTAG TO KOUMTTI £vapEgnG/TEPUATIONOU, TTEPIMEVETE Aiya SEUTEPOAETTTA
Kol BéaTe TTAAI o€ Aeimoupyia. To pigep Ba TrpéTrel va apyioel va
AEITOUPYEI APECWG.

yia va TTPOCaPUOCETE Kal VA
XPNOIMOTTOINCETE TO TTPOCTATEUTIKO
KAAUppQ

ZnNKWOTE TNV KEQAAA TOU Wiep péxpl va acpahioel.

MpooappodoTe TO PTTWA avauigng emavw otn Bdaon.

MECTe TO KATTAKI OTNV KATW TTAEUPA TNG Ke@aArg Tou picep @ péxp!r va
epappéoel TTANPWG. To avolyoPeVo TUAPA TTPETTEN VO TOTTOBETNOET OTTWG
@aiveTal TNV €IKOVA.

4 Eiodyete TOov KOTAGAANAO avadeuTrpa.

KarteBdaoTe TNV KEPOAN Tou piep.

Katd mn Asitoupyia avapeigng, Uropeite va TpooBéTete UAIKA atteudeiog
OTO PTTOA OTTO TO AVOIYOUEVO TUIAUA GTO KATTAKI @).

Ag XpelGleTal va aQAIPETETE TO TTPOOTATEUTIKO KAAUPMA yia va aAAGEETE
eCapTrpaTa.

99

KEN|




povada KivntApa, KaAUpuaTta
UTTOd0X WV

MTTWA

epyaAeia

TIPOOTATEUTIKO KAAUMHO

o [lepdoTe pe éva uypd TTavi, ETTEITA OTEYVWOTE.
e Mn xpnoiyotrolgite TTOTE OKANPA KaBapIoTiKA Kal un T BubideTte \

KaBapIopdg Kal o€PRIC

@povTida Kal KaBapIou6g

Oa TTPETTEl TTAVTOTE VA OBAVETE TN CUCKEUR KAl VO TNV ATTOOUVOEETE OTTO
TO peUPa TTPIV ATT TOV KABAPIoHO.

Mropei va epgaviaTei Aiyo AiravTiké otnv utrodoxn @ otav m
XPNOIUOTTOINCETE YIa TTPWTN Qopd. Eival puaiké — aTAd oKouTTioTE TO.

o€ vePo.

MAUveTe oTO XEpI, £TTEITA OTEYVWOTE TTOAU KaAd A TTAUVETE OTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

MoTé pn xpnoipoTroleite cupudTivn BoupTtoa, oUppa kKabapiopou N
AEUKQVTIKO YIO VO KaBapioeTe To avogeidwTto PTTwA. XpnaipoTtroinaTe &idl
yla va kaBapioete Ta dAata.

KpatoTe 1o pokpid atréd nyég BeppdTnTag (Avw etmipaveleg koudivag,
®oUpPVoUG, POUPVOUG HIKPOKUHPATWY).

Ta avoeidwta epyaheia uropouv va TTAuBoUv aTo XEpI 1 O€ TTAUVTAPIO
TATWV.

Ta pn avogeidwta gpyaleia (e avoeidwTn eTIKAAUWN) TTPETTEI VO
TTAéVOVTQI HOVO GTO XEPI, ETTEITA VO OTEYVWVOVTAI TTOAU KOAA.

[MAUveTE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE TTOAU KaAd.

oépPig kal eEUTTNPETNON TTEAATWV

Edv 10 KaOAwdI0 €xel uTTOOTE {NUId, TTPETTEL, YIa AOyoug ac@aAgiag, va
avTikataoTabei ammrd TNV Kenwood 1 atrd £€0uG1030TNHEVO KEVTPO
€TMOKEUWYV TNG Kenwood.

Edv xpeidleate Bonbeia oXeTIKA PE:

® ™ XpPNon TG OUOKEUNG
® 10 O£PPIG N TIG ETTIOKEUEG
® ETTIKOIVWVAOTE [E TO KATACTNUA aTTd TO OTT0i0 ayOPACaTE TN OUOKEUR

oag.

xedidoTtnke kar avarrTuxOnke atmd v Kenwood o1o Hvwpévo Baaileio.
Karaokeuaotnke otnv Kiva.

hid

MPOEIAOMOIHZEIZ A TH ZQ>TH AMOPPIWH TOY NPOIONTOZ
ZYM®QNA ME THN EYPQIMATKH OAHIIA 2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPENIUNG CWNG TOU, TO TTPOIOV JEV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI
JE T AOTIKG QTTOPPIMpaTA.

Mpémrel va ammoppipBei o€ 1dIKa KEVTpa diagopoTroinuévng cUuAAoyng
ATTOPPIUHATWY TTOU 0PIfOUV 01 BNUOTIKEG APXEG ) OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV AUTAV TNV UTTNPETia. H xwpIioTh ammoppiyn WIS OIKIAKAG
NAEKTPIKAG GUOKEUNG ETTITPETTEI TNV ATTOQUYN TTIBAVWV 0pVNTIKWY
OUVETTEIWV YIO TO TrEPIBAAAOV Kail TNV uyeia atrd TNV akaTdAAnAn
aTropPIYn Kal ETITPETTEI TNV AVOKUKAWGN TwV UAIKWYV aT1Td Ta oTToia
QATTOTEAEITAI LWOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKF £E0IKOVOUNGN EVEPYEIOG KOl
TOpwV. Ma TNV ETTIOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG aTTdOppIYng
OIKIOKWY NAEKTPIKWY GUOKEUWV, TO TTPOIOV PEPEI TO GAKA TOU
SlaypappéVou TPOX0POPOU KASOU OTTOPPIMUATWY.
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L Sloventina __g

spoznajte svoj kuchynsky robot Kenwood

bezpecnost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a uchovaijte si ich pre
buducnost.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Pred nasadenim alebo vybratim nastrojov/prislusenstva, po
pouziti a pred Cistenim vypnite a odpojte zo siete.

Prsty drzte v bezpecnej vzdialenosti od pohyblivych Casti a
nasadeného prislusenstva.

Nikdy nenechavajte zapnuté zariadenie bez dozoru.

Nikdy nepouZzivajte poskodené zariadenie. PoSkodeny pristroj
dajte skontrolovat alebo opravit: pozri Cast ,servis a
starostlivost o zakaznikov*.

Nikdy nepouzivajte Ziadne neschvalené prisluSenstvo alebo viac
ako jeden doplnok naraz.

Nikdy neprekracujte maximalne mnozstva.

Pri pouziti prisluSenstva si precitajte bezpe¢nostné pokyny,
ktoré sa ho tykaju.

Pristroj je tazky, pri jeho dvihani budte opatrni. Pred zdvihnutim
sa ubezpecte, Ze hlava robota je zaistena a Ze nadoba,
nastroje, kryty vystupov a privodna elektricka Snura su zaistené
na svojom mieste.

Nikdy nenechavaijte privodnu elektricku Snuru visiet tak, aby ju
mohli uchopit deti.

Pohonnu jednotku, Snuru ani zastrcku nikdy nevystavujte
vlihkosti.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne
schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo
maju s takymito zariadeniami malo skusenosti, mézu toto
zariadenie pouzivat len pod dohfadom alebo po pouceni o jeho
bezpecnej obsluhe, priom musia rozumiet suvisiacim rizikam.
Nespravne pouzivanie tohto zariadenia méze spdsobit zranenie.
Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho
elektricku Snuru drzte mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s
tymto zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouZzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania zariadenia, ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.

pred zapojenim do siete
Overte, ¢i méa vasa elektricka siet rovnaké parametre, aké su uvedené na spodnej strane zariadenia.

UPOZORNENIE: TOTO ZARIADENIE MUSIi BYT UZEMNENE.

Toto zariadenie spifia poziadavky eurépskej smernice 2004/108/ES o elektromagnetickej kompatibilite
a nariadenia ¢. 1935/2004 zo dna 27.10.2004 o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.

101



spoznajte svoj kuchynsky robot Kenwood

pred prvym pouzitim
1 Odstrarite vSetky obaly.

2 Umyte diely: pozri ¢ast ,0Setrovanie a Cistenie®.
3 Prebyto¢nu Snuru ulozte do odkladacieho priestoru privodnej elektrickej

Snury v zadnej Casti zariadenia.

spoznajte svoj kuchynsky robot Kenwood
Ak si chcete kupit prisluSenstvo, ktoré nie je su¢astou vasho balenia,
pozrite si Cast servis a starostlivost o zakaznikov.

vystupy pre prisluenstvo @ vystup pre vysoku rychlost
@ vystup pre strednu rychlost
© vystup pre nizku rychlost
@ zasuvka na nastroj
multifunk&ny robot (5) hlava robota
(® uzaver vypustacieho otvoru
@ nadoba
podlozka na ulozenie nadoby
(9 packa na zdvihnutie hlavy robota
prepinaé rychlosti
(@ pohonna jednotka
(@ metlicka v tvare K
@ slaha¢
hak na pripravu cesta
(® stierka
(8 ochranny kryt proti vy$plechnutiu
() maticovy klag

ovladaci panel
displej asovata
svetelna kontrolka zapojenia
@0 minusové tlagidlo éasovaca
@) plusové tlagidlo ¢asovada

min sec

r.rir

® L

(+y—©@

@ tlagidlo predvoleného
kratkeho chodu @ @
@ tlagidlo tart/stop
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metlicka v tvare K

Slahac¢

hak na pripravu cesta

vloZenie nastroja

vyberanie néastroja

metlicka v tvare K

Slahac
hak na pripravu cesta

N

w N

[ ]

(o2}

~

multifunkény robot

nastroje na spracovanie a ich mozné pouzitie

Na pripravu kolacov, trvanlivého a sladkého peciva, polevy, plniek,
plnenych zékuskov a zemiakovej kade.

Na vajcia, pripravu krémov, liateho cesta, kysnutého cesta bez tuku,
snehovych pusiniek, tvarohovych kola€ov, Slahanej peny a nakypov.
Srahad nepouzivajte na rozslahanie hustych zmesi (napr. tuku na pedenie
alebo cukru) — mohli by ste ho poskodit.

Na kysnuté zmesi.

pouzivanie multifunkéného robota

Otocte packu na zdvihnutie hlavy robota proti smeru hodinovych
ruciciek @ a zdvihnite hlavu robota, kym sa nezaisti. Zabezpecte,

aby bola podloZka na uloZenie nadoby spravne zaloZzen so

symbolom () navrchu.

Zatlagte nahor, kym nastroj nezastane @, potom ho otocte.

Nasadte nadobu na podstavec — zatlacte nadol a otacajte v smere
hodinovych ruciciek @.

Nepatrne nadvihnite hlavu robota, potom otocte packou na zdvihnutie
hlavy robota v smere hodinovych ruci€iek a sklopte hlavu robota, kym sa
nezaisti.

Otocte nim a vyberte ho.

Robot zapojte do elektrickej siete. Na displeji sa objavi hodnota 88:88,
ktora potom zmizne, a zostane na nom svietit svetelna kontrolka
zapojenia L.

Prepinac rychlosti o pretoCte na poZzadovany stuperi a potom stlacte
tlagidlo Start/stop ¢, aby ste robot spustili. Casovaé bude zobrazovat
ubiehajuci ¢as chodu po sekundach. Rychlost mozno kedykolvek menit aj
pocas chodu robota.

Robot sa zastavuje opatovnym stladenim tlagidla $tart/stop & . Casovaé
sa na to zastavi a zobrazi ubehnuty ¢as chodu, a ak robot do 3 minut
spustite opat, bude ¢as chodu ratat dalej. Ak robot do tohto ¢asového
intervalu nespustite, hodnota na displeji sa zmeni na vychodiskovu
¢asovu hodnotu 00:00.

Dolezité upozornenie — Ak pocas chodu robota zdvihnete jeho hlavu,
robot sa automaticky zastavi, ale po opatovnom sklopeni jeho hlavy sa uz
automaticky opatovne nespusti. Po sklopeni hlavy robota treba na jeho
opatovné spustenie opat stladit tlagidlo Start/stop & .

pozicia impulzov

Ak budete chciet pouzit funkciu impulzov, pretocte prepinac rychlosti v
protismere hodinovych ruciciek do pozicie (®. Robot bude pracovat
maximalnou rychlostou, kym prepinac rychlosti z tejto pozicie
neuvolnite. Po uvolneni sa vrati do pozicie minimalnej rychlosti

,min“ a robot sa zastavi.

Poznamka: Ak je robot spusteny v rezime ¢asovaca, tuto funkciu
nemozno pouzit.

tlacidlo predvoleného kratkeho chodu

Ak stlacite a uvolnite tlacidlo predvoleného kratkeho chodu (9, robot sa
automaticky spusti na 2-3 sekundy a bude pracovat pri minimainej
rychlosti. Toto tladidlo mozno podfa potrebného rozsahu premiesania
jednotlivych zloziek podrzat stlacené pre dlhsi chod robota v ramci tejto
funkcie alebo ho mozno stlacat opakovane.

Poznamka: Ak je robot spusteny v rezime ¢asovaca, tuto funkciu nemozno 2 3

pouzit. ! 4
prepinaé rychlosti @ min 5
tuk na pecenie a cukor zacnite pri rychlosti ,min“, postupne zvySujte na .
,max”. [r

Slahanie vajec do krémovych zmesi 4 - ,max"“.

primiesanie do muky, ovocie atd’. ,min“ - 1

kolaée ,,véetko v jednom*“ zacnite pri rychlosti ,min“, postupne zvysujte @
na ,max"“.

vtieranie tuku do muky ,min“ — 2.

Postupne zvySujte na ,max".

Zacnite pri rychlosti ,min®, postupne zvyste na rychlost 1.

doélezité upozornenie
Pri pouzivani inych vystupov nesmie byt v nadobe zaloZeny ani ulozeny
Ziadny nastroj nadoby.
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multifunkény robot

pouzivanie ¢asovaca na odpocitavanie ¢asu chodu

Robot zapojte do elektrickej siete. Na displeji sa objavi ¢asova hodnota

88:88, ktora potom zmizne, a zostane na nom svietit svetelna kontrolka

zapojenia .

2 Na 1 sekundu stlacte tlacidlo + alebo —, svetelna kontrolka zapojenia
zhasne a na displeji sa objavi ¢asova hodnota 00:00.

3 Stlacajte tlacidla + a —, kym na displeji nenastavite pozadovany ¢as
chodu. Casovaé zvysuje alebo znizuje nastavovany &as chodu hodnotou
5 sekund. Ak niektoré z tychto tlacidiel podrzite stlacené dihSie, €isla na
displeji sa budu menit v danom smere €oraz rychlejSie. Maximalny cas,
ktory mozno nastavit, je 60 minut. Ak do 30 sekind neddjde k
nastaveniu ¢asu chodu, displej sa vrati do stavu, ked na nom bude
svietit len svetelna kontrolka zapojenia.

4 Spustite robot stlagenim tlacidla start/stop & a asovac zacne
odpocitavat ¢as chodu po 1 sekunde.

e Chod robota mozno kedykolvek pozastavit jednym stlacenim tlacidla
Start/stop, €o pozastavi aj Casovac. Opatovné stlacenie tohto tlacidla
opatovne spusti robot a ¢asovac bude pokracovat v odpocitavani ¢asu
chodu. Ak vSak robot zostane pozastaveny 10 minut, asovac sa
automaticky vynuluje a na 2 sekundy zaznie aj zvukové znamenie toho.

5 Po uplynuti nastaveného celkového ¢asu chodu sa robot automaticky
zastavi a 5 sekind bude zaznievat pipanie. Na displeji bude 5 sekind
blikat vychodiskova ¢asova hodnota 00:00 a potom na fiom bude svietit
len svetelna kontrolka zapojenia _].

-

nulovanie ¢asovaca
Naraz stlacte obidve tlacidla — a +. Displej sa po 30 minutach necinnosti
robota vynuluje na vychodiskovu ¢asovu hodnotu 00:00 aj sam.

-

maximalne mnozstva

CHEF MAJOR
krehké pecivo e Hmotnost muky: 680 g Hmotnost muky: 910 g
tazké kysnuté cesto e Hmotnost muky: 1,36 kg Hmotnost muky: 1,5 kg
e Celkova hmotnost: 2,18 kg Celkova hmotnost: 2,4 kg
lahké kysnuté cesto e Hmotnost muky: 1,3 kg Hmotnost muky: 2,6 kg
e Celkova hmotnost: 2,5 kg Celkova hmotnost: 5 kg
zmes na biskupsky chlebicek e Celkova hmotnost: 2,72 kg Celkova hmotnost: 4,55 kg
vajecné bielky 12 16

vSeobecné rady e MieSanie Casto prerusujte a vnutornu stenu nadoby zoskrabujte
Spachtlou.
e Na Slahanie su najlepSie vajicka izbovej teploty.
e Pred Sfahanim vaje¢nych bielkov sa ubezpecte, Ze na Sfahaci ani na
nadobe nie je Ziadny tuk ani Zitok.
e Na pripravu sladkého peciva pouzivajte studené ingrediencie, ak sa v
recepte nepise inak.

poznamky k priprave chleba
dolezité upozornenie e Nikdy neprekradujte maximalne mnozstva uvedené nizsie — dojde k
pretazeniu zariadenia.
e Ak pocujete, ze zariadenie spomaluje, vypnite ho, odoberte polovicu
cesta a spracujte kazdu polovicu samostatne.
e Ingrediencie sa najlepSie zmie$aju vtedy, ak najprv viozite tekutinu.
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rieSenie

rieSenie

rieSenie problémov

problém

Srahaé alebo metli¢ka v tvare K naraza na dno nadoby alebo
nedosahuje k ingredienciam na dne nadoby.

Nastavte vySku pomocou dodaného maticového kluca. Postup:

Odpojte zariadenie zo siete.

Zdvihnite hlavu robota a vloZte Slaha¢ alebo metlicku.

Sklopte hlavu robota. Ak je potrebné nastavit bezpe¢nu vzdialenost
nastroja, zdvihnite hlavu robota a vyberte nastroj. Najlepsie je, ak sa
$laha¢ a metlicka v tvare K takmer dotykaju dna nadoby @.

Pomocou dodaného maticového kltga povolte maticu @), aby ste mohli
nastavit pohonny hriadel €. Ak chcete dostat nastroj blizsie ku dnu
nadoby, otocte hriadelom proti smeru hodinovych ruciciek. Ak chcete
nastroj zdvihnut dalej od dna nadoby, otocte hriadefom v smere
hodinovych ruciciek.

Znova utiahnite maticu.

Zalozte nastroj do robota a sklopte hlavu robota. (Skontrolujte polohu
nastroja podla horeuvedenych bodov).

V pripade potreby zopakujte predchadzajuce kroky, kym nebude nastroj
umiestneny spravne. Po spravnom umiestneni nastroja pevne utiahnite
maticu.

problém

e Robot pocas €innosti zastavuje.

Vs robot je vybaveny ochranou proti pretazeniu, ktora ho v pripade
pretazenia zastavi, ¢im sa chrani pristroj. V takom pripade robot vypnite
a odpojte zo siete. Odoberte ¢ast ingrediencii, aby ste znizili zataz, a
nechaijte robot par minut postat. Zapojte ho do siete a znova zvolte
rychlost. Ak sa robot hned nespusti, nechajte ho postat este dlhSie.

Ak z nejakého dovodu dbjde k prerudeniu napajania robota a robot sa
zastavi, vypnite ho stlaCenim tlacidla Start/stop, pockajte niekolko
sekund a potom ho opat zapnite. Robot by sa mal hned opat spustit.

zalozenie a pouzivanie ochranného
krytu proti vySplechnutiu

Dvihnite hlavu robota, az kym sa nezaisti.

Nasadte nadobu na podstavec.

Ochranny kryt proti vySplechnutiu zatlaéte na spodnu stranu hlavy
robota @, kym Uplne nezapadne na miesto. Vyklopna &ast by mala byt
umiestnena podla zobrazenia.

4 Vlozte pozadovany nastroj.

Sklopte hlavu robota.

Pocas spracovania sa ingrediencie mézu pridavat priamo do nadoby
cez vyklopnu &ast krytu proti vy$plechnutiu @.

Pri vymene nastrojov nemusite skladat kryt proti vySplechnutiu.
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Cistenie a servis

osSetrovanie a Cistenie

e Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a odpojte zo siete.

o Na vystupe @ sa moze pri prvom pouziti objavit trochu mazu. Tento
jav je bezny — maz staci zotriet.

pohonné jednotka, kryty vystupov e Poutierajte vihkou handri¢kou a vysuste.
e Nikdy nepouzivajte ziadne abrazivne Cistiace prostriedky, ani
neponarajte do vody.
nadoba e Umyte v rukach a dokladne vysuste alebo umyte v umyvacke riadu.
o Nikdy nepouzivajte drotenu kefu, drotenku ani bielidlo na Cistenie
nadoby z nehrdzavejucej ocele. Na odstranenie vodného kamena
pouzite ocot.
e Zabrante kontaktu so zdrojom tepla (vrchna Cast sporaka, rura,
mikrovinna radra).
nastroje e Nastroje z nehrdzavejlucej ocele mozno umyvat ru¢ne aj v
umyvacke riadu.
e Nastroje, ktoré nie su z nehrdzavejlcej ocele (nastroje s povrchovou
Upravou), treba umyvat len ruéne a potom ich vzdy treba dokladne
vysusit.
ochranny kryt proti vySplechnutiu ® Umyte v rukach a dékladne vysuste.

servis a starostlivost o zakaznikov

e Ked sa poskodi privodna elektricka Sndra, musi ju z bezpe¢nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:
® pouzivanie vasho zariadenia
® servis alebo opravy
e Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

e Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom kralovstve.
e V/yrobené v Cine.

2

DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/ES.

Po skonéeni zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na roztriedenie odpadu,
alebo dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich spotrebiCov sa vyhneme negativnym
ucinkom odpadu na zivotné prostredie a ohrozeniu zdravia vzniknutého
nevhodnou likvidaciou. Umozni sa tak aj recyklacia zakladnych
materialov, ¢im sa dosiahne zna€néa Uspora energii a prirodnych
zdrojov. Na pripomenutie nutnosti separatnej likvidacie domacich
spotrebicov je produkt oznaceny preSkrtnutym kontajnerom na zber
domaceho odpadu.
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YKpaiHCbKa

3HaNOMCTBO 3 KyXOHHOI MalumHoto Kenwood

3axoau 6e3neku

YBaXHO npoynTanTe iHCTPYKLUito Ta 36epexiTb il gnga
noganbLIOro BUKOPUCTaHHS.

3HIMITb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKMW.

Bumukante npunag ta BigknioyanTe MOro Big Mepexi
enekTponocTtavyaHHa nepeq yCTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM
aeTanen/Hacagok, nicna BUKOPUCTaAHHA Ta nepes YULEHHAM.
He HabnwxyinTe nanbLi O pyXxoMux AeTanen Ta BCTaHOBMEHNX
HacafoK.

He sanuwante npunag, wo npautoe, 6e3 Harnsay.

He BukopucTOBYITE NOLIKOAKEHUI npunag. lNepesipka abo
PEMOHT 34INCHIOKTLCS Y creuianbHUX LeHTpax: AMBITbCA po3ain
«OBcnyroByBaHHsS Ta PEMOHTY.

He BMKOPUCTOBYMTE Hacagku, WO He NpU3HayeHi ang Lboro
npunagy. 3abopoHAETLCA OAHOYACHO BUKOPUCTOBYBATU
JeKinbka Hacagok.

He nepeBuLynTe MakcMmanbHUX MOKa3HUKIB, 3a3Ha4YeHUX.
KopucTytouncb Hacagkow, JOTpUMynTeCh 3axoais 6esneku, Lo
3a3HauveHi y nocibHMKy 3 ekcnnyarauii, HagaHOMy Y KOMMSEeKTi.
ByabTe obepexHi nigHimarouun uen npunag, OCKinNbKN BiH gyXe
BaXXKUK. MMepLu, HIXX nigHIMaTy npunag, nepekoHanTecs, Wo
royioBKy Mikcepa 3adpikcoBaHoO, a Yyalla, Hacaakn, KpULLIKK
OTBOPIB Ta LUHYP HAiNHO 3aKpinneHi.

He gonyckanTte 3BUCAHHSA LWHYypa Yy Micusax, Ae 40 HbOro Moxe
AOTAMHYTUCS OUTUHA.

He gonyckante nonagaHHsA BOMOrK Ha OfoK enekTpoaBuryHa,
LUHYPp abo BWUIIKY.

HeBipHe BMKOPUCTaHHSA LUbOro npunagy Moxe npuMBecTn Ao
TpaBM.

He pekoMeHOyeTbCA KOpUCTyBaTMUCSA UMM Npunagom ocobam i3
oBMeXeHUMU PisnYHUMU abo MeHTaNbHUMU MOXKITUBOCTSIMMA
abo TUM, XTO Mae HeJOCTaTHbO JOCBIAY B MOro ekcnsyaTtau,il.
BuweHasBaHnm ocobam J0O3BOBNAETLCA KOPUCTYBaTUCS
NpuIagoM TiNbKK NIiCNA NPOXOMXKEHHS IHCTPYKTaxy Ta nig
HarnagoM OOCBIgYEHO! NMIOANHU | AKLLO BOHU PO3YMIOTb
NOB'A3aHi 3 LM PUUKMN.

Llen npunag He npusHayeHun Ons BUKOPUCTAHHSA OiTbMU.
TpumanTe npunag i WHyp nogani Big aiten.

He sanuwante giten 6e3 Harnsay i He 4o3BoNAnTe M rpaTucd
i3 Npunagom.

Llen npunag npusHavyeHnin BUKITHOYHO N9 BUKOPUCTAHHSA Y
nobyTi. KomnaHis Kenwood He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
HeBigNOBIAHE BUKOPUCTaHHA npunagy abo nopyLleHHa npasun
ekcnnyarauii, BUKNnageHnx y Uin iHCTpyKL,il.
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3HaNOMCTBO 3 KyXOHHOI MaLumHoto Kenwood

nepea NigKOYeHHSM [0 MepeXi enekTponocravyaHHsA

e [lepekoHawiTecs, WO Hanpyra enekTpomMepexi y BallomMy A0oMi
BiANoBifae Noka3HukaM, BKasaHMM Ha 3BOPOTHIN YacTuHi npunagy.

e YBATA! MPUCTPIN MAE BYTU 3A3EMJIEHUNA.

e |len npunag Bignosigae Bumoram avpektusn €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 cTtocoBHO maTepianis, LWo 6e3nocepeHbLO NOB’sA3aHi 3 HKeto.

nepea nepwnmMm BUKOPUCTAHHAM
1 3HIMIiTb yNnakoBKy.
2 [pomuinTe BCi KOMNOHEHTU: AMBITLCA po3ain «Jornag Ta YALLEHHS».
3 CxoBaviTe 3aliBy YaCTUHyY LUHypa y creLianbHOMY BiAcCiKy Ans
30epiraHHs, K1 3HaXOAUTBLCS No3agy npunagy. o

3HanoMCTBO 3 KyXxOoHHOI MawwuHow Kenwood
Llo6 npuabatn Hacaaky, O He BXOAUTb Y KOMMIEKT NOCTaBKM, OMB.
iHcbopmalito B po3aini "O6cnyroByBaHHA nokynuis"
OTBOPW ANst KPINMEHHs1 HacaJokK oBMCOKOIJJBI/I,EI,KiCHI/IVI npuBig 9
@ ananTep i3 cepeHbOIO LWBUAKICTIO 06epTaHHs

e HU3bKOLLBUAKICHWI NPUBIA, ‘
@ rHisfo Ans BCTAHOBNEHHs! HAacaoK

wvikcep (B) roroska mikcepa
(& dhikcaTtop Ans Hacapok

@ vawa

nigcraeka Ans vawi 3 ikcatopom

@ BaXifnb Nignomy ronoBkn Mikcepa

perynsitop LWBMAKOCTI

(D) 6rok enekTpoasuryHa

(2 K-nopi6Ha 36usanka

3 BiHnuok

rakonogibHa Hacazka ans
BUMILLYBaHHSA TicTa

(3 nonartka

KPULLKa Ansi 3axXMcTy Big Gpr3ok

(@ raiikoBuin Koy

min sec

MaHenb ynpaeniHHA It
(® aucnneii-inavkatop Taiimepa ® et
iHOWKaTOP YBIMKHEHHS XXUBMEHHS
KHOTMKa 3MEHLLEHHs Yacy Ha Tanmepi
@) kHorKa 36inblUeHHs Yacy Ha @ ‘ < > @
Tanwmepi
@2 kHonka «[NarigHe nepemillyBaHHsa»
@ kHonka «IMyck/cTon»

@ &)
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K-nopibHa 36uBanka e

BiHWYOK ®©

rakonopibHa Hacagka ons
BMMIiLLYBaHHA TicTa @

Ak BCTaHOBUTU Hacagky 2

Ak 3HATK Hacagky e

K-nopibHa 3bvBanka e

(]
BIHWYOK ®©

rakonogibHa Hacagka ans
BMMILLYBaHHA TicTa @

MiKcep

HacagKkv Ons BUMillyBaHHS Ta iX NPpU3HaYeHHs

Mpr3HayeHa AN NPUroTyBaHHA TICTEYOK, NeYmBa, KOHAMTEPCbKMX BUPOGIiB
i3 3006HOrO TicTa, LyKpOBOi rnasypi, HanoBHIOBauiB, eknepis Ta
KapTONMsAHOro nope.

MpusHaveHuii ans 36MBaHHA A€Lb, KPeMiB, pigKoro TicTa, KMCMOro Ticta
0e3 foaaBaHHs XMpiB, MEPEeHriB, CUPHUX NUPOriB, MyciB Ta cydne. He
BMKOPUCTOBYIMTE BIHNYOK AN BUMILLYBaHHSA ryCTUX CyMilen (Hanpvknag,
30MBaHHA XMpPY 3 LlyKPOM), axe B MOXEeTe MOLLUKOAUTU Hacaaky.

[Mpu3HayeHa ong BUMILLYBaHHSA OPKOXKOBOrO TicTa.

Ak KopucTyBaTUCs MiKCEPOM

[MoBepHiTb Baxinb NiJoNMy ronoBkM Mikcepa 3a roANHHUKOBOK CTPINKO
@ T2 nigHimMiTL ronoBky Mikcepa Ao i dikcallii y BEpXHbOMY MOSIOKEHHI.
[MepekoHaliTecs, Wo nigcTaBKy Ans Yawi 3 gikcatopom 6yno
BCTaHOBMEHO MPaBUMbHO - NMO3HaYvka Ha N1uboBOMY GoLi.
BcTaHoBITL Ban Hacaakuy y BiAnosigHWUI oTBip 4o ynopy @, a noTim
NOBEPHITb ANs dikcauii.

YcTaHOoBITh Yally Ha NigcTaBKy, HATUCHITb Ta NOBEPHITb 3a FOANHHUKOBOKO
CTpifnkoto @.

LLlo6 onycTnth ronoBky mikcepa, NigHiMITb ii TPOLLKM, a NOTiM MOBEPHITb
BaXifnb NigomMy rorioBkM 3a roAMHHMKOBO CTpinkow. OnyckarTe, AoKK
ronoBka He cTaHe Yy (hikcoBaHe MOMOXEHHS.

[MoBepHiTh ii Ta 3HIMITb.

[MigkntodiTe Mikcep A0 eneKkTpomepexi enekTponocTadaHHs. Ha gucnnei
3'asnsaTbea undpn88:88, a notim 3racHyTb. Byae cBiTUTUCS Tinbkn
iHOVKaTOP YBIMKHEHHSI XXUBMEHHS

lMoBepHiTL perynaTop LWBMAKOCTI @ y GaxxaHe NOSIOKEHHS, HATUCHITL
kHonky "Myck/cton” & wo6 yBiMKHYTV Mikcep. TaiMep noyHe Biasik 3
iHTepBanom B 1 cekyHay. LLBuakicTe MoxHa 3mMiHUTK y Byab-sikuii Yac
BMPOAOBX poboTu.

3ynuHiTb poboTy Mikcepa, HaTUCHYBLUK kKHoMKy «[yck/cton» & . Ha
aucnnei 3’aBnATbCA MOKa3HWKKM Yacy poboTtu. Akwo npunag 6yno
3yMNMHEHO, a NOTiM 3HOBY YBIMKHEHO, TaiMep NPoAOBXyBaTUMe Bianik, ane
TiNbKM 3@ YMOBU, LLIO MUHYNO He Binblue 3 XBUNWUH. AKLO NPUCTPI He
BMKOPUCTOBYETLCS NPOTArOM LibOro Yacy, NokasHWKM Ha aucnnel
noBepHyTbCa Ao noyartkosmx 00:00.

YBara — fAkuo y 6yab-skuil Yac BNpofoBx po6oTu npunagy Tpanutbes
nianom ronosku, MiKcep aBTOMATUYHO 3YMUHUTLCS | HE MOHOBUTL POBOTY,
[OOKMN BY He onycTuTe Mikcep. Mikcep po3noyvHe poOoTy TinbKku TOAi, Konu
rornioBka 6yne onylyeHa i 6yae HaTucHyTa kHormka «Myck/cton» O .

IMNynbcHW pexum

LLlo6 obpaTtu iMMynbCHUI peXrM, NOBEPHITb PEryNATOpP LUBUAKOCTI NPOTU
roAVHHMKOBOI CTPINkM y nonoxeHHs (© . Mikcep npautoBaTvme Ha
MaKcUManbHil LBMAKOCTI, AOKN perynsaTop LWBMAKOCTI Oyae yTpumyBaTuch
y UbOMY nonoxeHHi. [licnsa Toro, sik B1 BiaNycTUTE perynsaTop LWBWAKOCTI,
MiKcep NMOBEPHETLCS Y NOMOXEHHS ‘min’ Ta Mikcep 3yNUHUTLCS.

aAKTUBYETbLCA.

KHonka "JlarigHe nepemiwyBaHHA"

HaTtucHiTb Ta BignycTuTb KHOMKY "narigHe nepemiwyBaHHa" Q) . Mikcep
noYyHe aBTOMATUYHO NpaLoBaTN HA MiHIMAnNbHIW LWBWAKOCTI NPOTSAroM
2-3 cekyHA. MoxHa yTpuMyBaTu L0 KHOMKY GinbLu TpyBanum 4ac abo
HaTUckaTu Aekinbka pasis, KO Le HeobXigHO Ans nepemillyBaHHs
iHrpegieHTiB.

[MpumiTka: AKWO MiKcep Npautoe y pexumi Tanmepa, pexum narigHoro
nepeMillyBaHHsl He aKTUBYETBCS.

Perynatop wsuakocti @
36MBaHHSA XMUPIB i3 LYKPOM MoyMHainTe 3 min (MiHiManbHOT WBMAKOCTI) Ta
nocTynoBo 30inbLyriTe A0 ‘max’ (MakcuMasnbHOI LWBUAKOCTI).

36MBaHHA sieUb A0 KpeMmonoAibHoi Macu 4 - ‘max’ (MakcumanbHa
LIBWUAKICTb).

BMMillyBaHHA TicTa, PPYKTIB i T.i. Min (MiHiManbHa WwBmAakicTb) - 1
roTyBaHHA yHiBepcarnbHOro Ticta AnsA TOpPTiB NoynHanTe 3 min
(MiHiManbHOT WBMAKOCTI) i NOCTYNOBO 36iNnbLUyATe A0 Max (MakcuManbHoT
LUBWUAKOCTI).

PO3TUPaAHHA XUPIiB 3 60polHOM min (MiHIManbHa LWBMAKICTb) - 2.
MocTynoBo 36inbLuUyiiTe Ao ‘max’ (MakcMmanbHa LWBUAKICTb).

MounHainTe 3 ‘min’ (MiHiManbHOI WBWMAKOCTI) | nocTynoBo 36inbLuynTe fo 1.

yBara
Mig Yac BUKOPUCTaHHS iHLWMX OTBOPIB Y Yalli HE MOXYTb 3HAaXOAUTUCH
IHCTPYMEHTMN.
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MiKcep

Ak KopucTyBaTMCs TaiMepOM 3BOPOTHOrO BiAsiKy

1 TMigkntodiTe Mikcep A0 eneKkTpoMepexi enekTponocradaHHs. Ha gucnnei min  sec
3'aBnsTbes uudpu 88:88, a notim 3racHyTb. Byae cBituTHCs nuwe E' F‘:l:' El
iHOMKATOP YBIMKHEHHS XWBMEeHHS [ . ol LA LILY

2 HaTucHiTb KHOMKy + abo — Ta yTpMMyIiTe MPOTAroM OAHIEl CeKyHau,
iHOMKaTOpP YBIMKHEHHS XXVUBMEHHS 3racHe, a Ha aucnnei 3’ABnATbCca
yudcppu 00:00.

3 HartuckawTte kHoMnku + Ta —, AOKM He HanawTyeTe NOTPiGHWI Yac.
Tarimep NoyHe BiAnik 3 iHTepBanom B 5 cekyHA. AKLLO NOCTIiHO
HaTuCKaTK KHOMKM abo HaBiTb yTpuMyBaTH ix, umdpu OyayTb
3MiHIOBaTUCA cKopille. MakcumanbHUi Yac, KU MOXHa HanawTysaTw,
CTaHOBUTb 60 XBUNWH. FAKLLO BU HE 3MOXETe BCTAHOBUTU Yac NpOTAromM
30 cekyHA, Aucnnen 3HOB NOBEPHETLCS A0 PeXMMy iHaukaTopa
YBIMKHEHHSI )XUBINEHHS.

4 HaTtucHiTb kHomKy «nyck/cton» &, wob yBiMKHYTV Mikcep, Taimep
noYHe 3BOPOTHMI BiANiK 3 iHTepBanom B 1 cekyHay.

e MoxHa nepepsaTti poboTy mikcepa y 6yAb-SKWin Yac, HaTUCHYBLLUN
KHOMKY «MyCK/CTON» OAWH pa3, TalMep TakoX nepenae y pexum naysu.
LLlo6 noHoBWTK pobOTy Npunagy, 3HOB HATUCHITb KHOMKY «MycK/CTONY,
MiKCep MOoYHe npavtoBaTi, a Tanmep NPoAOBXKyBaTUME 3BOPOTHUN
BiAnNiK. AKLWO 3anMwmTn Mikcep y pexumi nayaun Ha 10 XBUnuWH, Tanmep
aBTOMATMYHO BUCTABMUTLCS HA HYMNi i NPOTAroM 2 cekyHA npunag
BMAaBaTUMe 3BYKOBWIA CUrHan.

5 lMNpouec nepemillyBaHHA aBTOMATUYHO 3yMUHUTLCA NICNSA 3aKiHYEHHA
3aranbHoro yacy. Bu novyere 3BykOBWI CUrHam, SKMn nyHatume
npotarom 5 cekyHa. Ha gucnnei npotsirom 5 cekyHa 6yayTb MUrTITKH
umdpwm 00:00, a NOTIM 3racHyTb i 3aCBITUTLCS IHONKATOP YBIMKHEHHSI
XVBNeHHs [ .

Ak NOBTOPHO HanawTyBaTu Taumep

BucTtaBTe Tarimep Ha Hyni, HaTUCHYBLUM ofpa3y obuaBi KHOMKM —Ta +.
MpoTe, AKLWO Mikcep He BUKOPUCTOBYETLCA NPOTArom 30 XBUMWH,
NMOKa3HMKM Ha OUCNNEel aBTOMATUYHO NOBEPTAOTLCHA A0 MOKA3HMKIB
00:00.

N

MakcumarnbHi NOKa3HUKN 3aBaHTaXeHHsA

CHEF MAJOR
KOHAUTEpPCbKi BUpo6M i3

nicoyHoro Ticta e Bara GopowHa: 680 r Bara 6opowHa: 910 r
KpyTe ApixmxoBe TictTo e Bara 6opowHa: 1,36 kr Bara 6opowHa: 1,5 kr
e 3aranbHa Bara: 2,18 kr 3aranbHa Bara: 2,4 kr
piake gpixaxoBe Ticto e Bara 6opowHa: 1,3 kr Bara 6opowHa: 2,6 kr

e 3aranbHa Bara: 2,5 kr 3aranbHa Bara: 5 kr

cymiw AnsA dpykroBoro TopTy ® 3aranbHa Bara: 2,72 kr 3aranbHa Bara: 4,55 kr
A€YHI Ginkn 12 16

KopwcHi nopagn e Yac Big yacy BumumkanTe Mikcep Ta 3HiManTe 3anuvLKu iHrpeaieHTiB 3i
CTiHOK Yalli 3a JOMNOMOrow nonaTtku.
e [Ina 306MBaHHSA Kpallle BUKOPMUCTOBYBATU SANLS KIMHATHOI TemMnepaTtypu.
e [lepL Hix 36MBaTK A€YHi BiNKK, NepekoHanTecs, WO Ha BiHWYKY Ta
BCepeaVHi Yalli He Mae 3anuLLKIB XMPY Ta SIEYHOTO KOBTKA.
o [Ina npuroTyBaHHsi 3006HOrO TicTa BUKOPUCTOBYMTE XONOAHI
iHrpedieHTu, AKLO y peLenTax He 3a3HayeHo iHaKLwe.

BaxnuBi nopagu cTocoBHO BUMikaHHA XJi6a
yBara e Hikonv He nepeBuLLyiiTe MakcMarnbHUX NMOKa3HUKIB, 3a3HaYeHnX
HDKYe, afpKe Lie MOXe NPU3BECTU A0 NepeBaHTaKEHHA MaLLWHW.
e FAKuio npunag ynosinbH0e poboTy, BUMKHITb 10r0, BUAMITL MOMOBUHY
TicTa Ta nepemillanTe KOXHY MONOBUHY OKPEMO.
® |HrpefieHTN NepemillyoTbCs Kpalle, SKLWOo crnoyaTtky 4oaaTv pPiavHy.
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YCYHEHHS1 ®

[ ]
YCYHEHHSI ®

w N =

e O

Mowyk Ta YCYHEHHS1 HECNPaBHOCTEMN

npo6nema

BiHnyok un K-nogibHa 36uBanka TopkatoTbCsi AHa Yalli abo He
[OCTaloTb A0 IHrpeaieHTiB, Wo nexaTb Ha AHi YaLui.

BigperyntoliTe BUCOTY 3a AOMOMOrOH raikoBOrO KIo4a, Lo BXOAUTb A0
KomnnekTy. Huxkye 3a3HayeHo, sk Lue 3pobutu:

BigkntouiTe npunag Big Mepexi enekTponoctavyaHHs.

[MigHiMiTE roNoBKy Mikcepa Ta BCTaHOBITb BiIHUYOK Y1 30MBarsky.
OnycTiTb ronoBky Mikcepa. Akwo Tpeba BigperynioBaTyi NPOMIXKOK,
nigHIMITL FONOBKY Mikcepa Ta 3HiMiTb Hacagky. B ineansHomy Bunagky
BiHMYOK 4n K-nogibHa 36uBanka NoBUHHI MalXe TopkaTUCs AHa Yalli
0.

3a JonoMOroo raikoBOro KIoya, Lo BXOAUTb A0 KOMMNEKTY, BiAKPYTiTb
ravky @ Tak, Wwobm MoxHa Byno BukoHaTu peryniosaHHs sany €. LLlo6
OMNyCTUTW HacadKy HWxX4e A0 AHA Yalli, NTOBEPHITb Ban nNpotu
roAVHHMKOBOI CTpinku. LLobu nigHATM Hacaaky BuLe, NOBEPHITL Ban 3a
rOAVHHWKOBOIO CTPIIKOLO.

3akpyTiTb ravky.

YcTaHOoBITb HacafKy Ta onycTiTb ronoBky Mikcepa. (MepeBipTe ii
MONOXEHHS (AMBITbCS BULLE 3a3HAYeEHi MyHKTK).

[MoBTOpIONiTE BYLLE Ha3BaHi Npoueaypu, 4Ok Hacaaky He byae
BCTaHOBMEHO NpaBumbHO. TiflbKM-HO NpaBuIbHE NMOMOXEHHS Hacaaku
3HaNOeHo, 3aKpyTiTb Ta 3aTAMHITbL ranky.

npo6nema

Mikcep 3ynuHsieTbCA Mig Yac poboTy.

Mikcep, sikuin B1 npuabanu, obnagHaHUn NpUCTPOEM Anst 3aXUCTY Bif
nepeBaHTaXeHHs. AKLLO TPanuTbCA NepeBaHTaXeHHs, Mikcep
3YMVHUTBCSA, WOOK He MOLUKOAUTM Npunag. AKLOo Le Tpanutbes,
BVMMKHITb Npunag Ta BiAKIOYITb Bif MEpeXi enekTponocTaqaHHs.
BuiimiTb YacTuHy iHrpegieHTiB, Wobu 3MEHLINTU HAaBaHTaXEHHS Ta
3anuLWiTe MiKCep Ha AeKinbka XBUMWH. 3HOBY MiAKMIOYITL A0 Mepexi
eneKkTpornocTayaHHs Ta 06epiTb NOTPIOHY LWBUAKICTb. AKLLO MiKCcep He
posnoyHe poboTy oApasy Nicrs yBIMKHEHHS, 3anuLLiTb KOro Lie He
nesiknin yac.

AKLWo 3 ByAb-AKUX MPUYUH NPUMUHMNACA NOAAYa XUBIEHHS | Mikcep
3YNMHMBCS, HATUCHITL KHOMKY "MNyck/CTon", 3ayekaliTe Aekinbka cekyHa,
Ta 3HOBY YBIMKHITb Npunag. Mikcep HeramHo po3noyHe poboTy.

Ak BcTaHoOBNOBATU Ta
KOPUCTYBaTMUCS KPULLIKOK AJ1S
3axucTy Big 6pn3ok

MigHimMiTE ronoBky mikcepa 4o ynopy.

YCTaHOoBITh Yally Ha MiacTaBkKy.

HacyBaiiTe KpuLLKy O5151 3aXMCTy Bif, GpMU30K Ha HUDKHIO YacCTUHY FOMOBKM
Mikcepa 0 [OKN BOHa He 3adpikcyeTbes. LapHipHy cekuito cnig
po3TallyBaTy, Sk MoKa3aHOo Ha MartoHKy.

YcTaHoBITb NOTPiIOHY Hacaaky.

OnycTiTb ronoBKy Mikcepa.

IMig Yac BuMilLyBaHHA MOXHa JoAaBaTv iHIpedieHTn 4o Yalli Kpidb
LUAPHIPHY CEeKLjito MPUCTPOLO AN 3aXMCTy Bif, GPM30K, WO BUCITb Ha
netnsix @.

Ao Bam NOTPIOHO 3MIHUTU HacaaKy, KPULLKY ANs 3axucTy Big 6pr3ok
3HiMaTn He Tpeba.
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Onok eneKkTpoaBuryHa,
KPULLIKM OTBOPIB

Yawa

Hacagku

Kpwvwka gns 3axucty Big 6pn3ok

[lornag ta YNLLEHHA

AOrnsaA Ta YNLEHHSA

3aBxau BUMMKaTe npunag Ta BigkntoYanTe Moro Big enekTpoMepexi
nepes YMLLEHHAM.

Mig yac nepLIoro yBiMKHEHHS! Ha BUMYCKHOMY OTBOpi npueoay @ moxe
3'9BUTUCA Tpoxn MacTuna. Lie — HopmanbHe siBuvule. [pocTo NpoTpiTh.

[MpoTpiTb BONOroK raH4ipkor, NOTiM NPOCYLLITh.

Hikonn He BukopucToByliTe abpasvBHi MaTepianu i He \
onyckaiite npunag y sogy. AN}
MomwuiiTe pykamu, NOTIM peTenbHO NPoCyLiTb abo nomuinTe

y NOCYAOMUIHIN MaLLWHI.

Hikonun He BMKOPUCTOBYMTE APOTSAHY LUiTKY, METaNeBUIA BiXOTb

abo BiabinoBanbHWI 3acib AN YMLLEHHS Yalli i3 HepXkaBgito4oi cTani.
[na BnaaneHHs HanboTy BUKOPUCTOBYIMTE OLET.

He BcTaHoBntonTe npunag nopsy i3 gxepenamu tenna (koHgopkamm
NnuTK, enekTponeyamu, MikpoXBUnbLOBUMW nevamm).

Hacagku 3 HepxaBito4oi cTani MoXHa MUTU BPYyYHY abo y NOCyAOMMIHIN
MaLUVHi.

® |HLWi HacaaKkuM MOXHa MUTU NWLLY BPYYHY Ta PpeTeNlbHO BUCYLLYBaTU.

[MomuinTe pykamu, a NnoTiM peTenbHO NPOCYLUITh.

O6cnyroByBaHHSA Ta PEMOHT

[MowwKkoaKeHUI LHYP XMBMNEHHS i3 MeTol 6e3neku nignsarae 3amiHi Ha
nignpuemcteax dipmm KENWOOD abo B aBTOpU30BaHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Akwo Bam HeobxigHa KOHCYNbTAaLlis 3 MPUBOAY:

® BUKOpWCTaHHS Npunagy abo
e 0o0OcnyroByBaHHs, NpuabaHHsA 3anacHux aetanein abo pemMoHTy,
® 3BEpHITbCS A0 MarasuHy, B ikoMy BW npuadanu uev npunag.

CnpoekToBaHO Ta po3pobneHo komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.
3pobneHo B KuTai.

BAXITMBA IHOOPMALIAA CTOCOBHO HANEXHOI YTUNI3ALIT
NPOAYKTY 3rigHoO 13 AUPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.

Micnga 3akiH4eHHsA TepMmiHy ekcnnyaTauii He BukuganTe uen npunag 3
iHWKXMK NOByTOBMMU Bigxodamu.

BigHeciTb npunag Ao micueBoro cnewianbHOro aBTopu3oBaHOro LEHTPY
30upaHHs BiaxoaiB abo Ao aunepa, skui MoXe HagaTu Taki Nocnyru.
BigokpemneHa ytunidadisi nobyToBrx npunagis 40O3BONSAE YHUKHYTU
MOXIMBUX HEraTUBHWX HACMIAKIB ANA HABKONWLLHLOIO cepefoBuLla Ta
3[0POB’A NI0AMHN, SKi BUHMKAIOTb Y pasi HenpaBunbHOI yTunisauii, a
TaKoX HaJae MOXNUBICTb NepepodbuTn maTepianu, 3 sikmx 6yno
BUrOTOBIEHO AaHWUI Npunag, Lo, B CBOK Yepry, 3b6epirae eHeprito Ta
iHWIi BaxknuBi pecypcu. Mpo HeoOXiAHICTb BiAOKpPEeMMeHoi yTunisadii
nobyToBKX NpunaziB Haragye crneujianbHa No3Hayvka Ha NpoayKTi y
BUIMSAI NEPEKPECNeHOro CMITHMKY Ha Konecax.
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