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safety

The blades are sharp, handle with care. Do not hold by the blades unless necessary. Always
hold any knife blade at the top away from the cutting edge, both when handling
and cleaning.

Do not plug the appliance into the power supply until it is fully assembled and always unplug
before dis-assembling the appliance or handling the knife blade.

Remove the knife blade before emptying the bowl.

Never remove the power unit until the blade has completely stopped.

Never use an unauthorised attachment.

Don't let children play with this appliance.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘service’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Don't let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch hot surfaces.
Never misuse your food chopper and only use it for its intended domestic use.

Do not use if there is any visible damage to the appliance.

This appliance is not intended for use by young children or infirm persons without supervision.
Never leave the appliance on unattended.

important

Do not run the food chopper continuously for longer than 10 seconds. Leave to cool for
1 minute in between each 10 second operation.

Do not operate the food chopper if the bowl is empty.

Never operate the food chopper with the bowl filled with liquid.

before plugging in
Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of the
power unit.

important - wiring

The wires in the cord are coloured as follows:

Blue = Neutral

Brown = Live

This appliance complies with European Economic Community Directive 89/336/EEC

before using for the first time

. Remove all packaging. Be careful when handling knife blades.
. Wash the parts: see ‘cleaning’.




to use the food chopper

w

Note : for coarse chopping the first knife blade can be used on its own. For
finer chopping, blending, pureeing etc using both knife blades gives a faster
superior result.

Note : The power unit has 2 speeds :

Speed 1/low speed - use gentle pressure on Power switch (2 for more controlled
chopping

Speed 2/high speed - press the Power switch further down - for faster chopping,
blending etc.

. Place the chopping bowl (& on a clean, dry level surface where it will not slip.
. Fit the upper knife blade @) onto the lower knife blade (&) and turn anticlockwise to set it

in place (see @). Be careful of sharp blades.

Note : If only using the lower knife blade this step is not needed.

. Put the assembled knife blades into the chopping bowl and fit onto the fixed pin @) (see @)

4. Add food - see processing guide

Cut larger pieces of food into pieces around 1-1.5 cm or as needed to fit into
the chopping bowl.

Remember that chopping hard foods such as coffee beans, spices,
chocolate or ice will wear the knife blades faster.

. Fit the splashguard 3) (see @)
. Fit the power unit @)
. Plug in. Press down on the power unit for short lengths of time to produce a pulsing action

- this will avoid over processing the ingredients.

When operating the power unit, hold it down firmly on the splashguard and bowl.
If the chopper labours, remove some of the mixture and continue processing in several
batches, otherwise you'll strain the motor.

Stop the machine and scrape down if necessary.

Do not run the food chopper continuously for longer than 10 seconds. Leave to cool for

1 minute in between each 10 second operation.




cleaning

e Always switch off and unplug before cleaning.

* Handle the cutting blades with care - they are extremely sharp.

* Some foods will discolour the plastic. This is perfectly normal. It won't harm the plastic or
affect the flavour of your food.

power unit

* Wipe with a damp cloth, then dry.

other parts

* Wash by hand, then dry thoroughly.
* Or wash on the top rack of your dishwasher.

storage

* Assemble the chopper and wrap the cord around the power unit.

processing guide

Food Maximum capacity | Preparation Time (max) / Speed

Meat 100g Remove bones, fat and gristle. 10-15 sec / high
Cutinto 1-2cm cubes

Herbs eg parsley 30g Remove stalks 10 sec / low or high

Nuts, eg almonds, hazlenuts, 100g Remove shells 10 sec / high

walnuts, pecans

Cheese, eg Cheddar or Gruyere | 100g Cut into 1-2cm cubes 15 sec / high

Bread 40g Cutinto 1-2cm cubes 10 sec/ low

Biscult 100g Break into segments 10 sec / low or high

Hardboiled Eggs 3 Halve or quarter depending upon size | 5-10 sec / high

Onions or shallots 150g Cut into approximate 2cm piece In pulses / low

Garlic 150g Break into segments 5sec/ low

Soft fruit, eg raspberries 130g Remove stalks 5-10 sec/ low

Dried Fruit, eg apricots, prunes 120g Cut into 1-2cm piece 5-10 sec / high

Pastries or cocked soup 0.4 litre 20-30 sec / low or high

Rusks (put after biscuits) 20g Break into pieces 5-10 sec/ low




service and customer care

* |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by KENWOOD
or an authorised KENWOQD repairer.

If you need help with:

® using your chopper or

* servicing or repairs (in or out of guarantee)
contact the Kenwood distributor or your authorised Kenwood repairer.
Have your model number ready - it's on the underside of the chopper.
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légende

(@ Bloc-moteur

@ Bouton Marche/Arrét
@ Joint anti-débordement
@ Couteau supérieur

(® Couteau inférieur

(® Bol mixeur

@ Attache fixe
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sécurité

* | eslames des couteaux sont bien aiguisées, faites trés attention. Evitez, si possible,
de toucher les lames des couteaux. Tenez toujours les couteaux par la partie
supérieure, en évitant de toucher les lames, pendant I’installation et le nettoyage.

* Ne branchez cet appareil sur une prise de courant qu’aprés avoir fini de I'assembler et
débranchez-le toujours avant de le désassembler ou de toucher les lames des couteaux.

* Enlevez toujours les couteaux avant de vider le contenu du bol.

¢ Ne désassemblez le bloc-moteur gue lorsgue les lames des couteaux ont arrétées de tourner.

* N'utilisez jamais des accessoires non-agréés.

¢ Ne laissez pas des enfants jouer avec cet appareil.

e N'utilisez jamais un appareil endommageé. Faites le vérifier ou réparer : voir la section ‘Service’.

¢ Ne laissez pas le bloc-moteur, le cordon d'alimentation ou la prise devenir entrer en contact
avec de I'eau.

¢ Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre sur les bords d'une table ou d’un évier
ou entrer en contact avec des surfaces chaudes.

e Respectez les instructions de cet appareil et n’utilisez-le que pour son usage résidentiel prévu.

* N'utilisez pas cet appareil 8'il est visiblement endommagé.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des jeunes enfants ou des personnes handicapées
sauf sous la supervision d’'un adulte.

¢ Ne laissez jamais cet appareil sans surveillance.

important

* N'utilisez pas ce blender pendant plus de 10 secondes d'un seul coup. Laissez-le se
reposer pendant 1 minute aprés chague 10 secondes d'utilisation.

¢ N'utilisez pas ce blender si le bol est vide.

¢ N'utilisez jamais ce blender avec un bol rempli de liguide.

avant de brancher
* Assurez-vous que le voltage de la prise électrique est le méme que celui indiqué au-
dessous du bloc-moteur.

important - branchement
e |es fils du cordon d’alimentation sont colorés de la maniere suivante :
Bleu = Neutre
Brun = Live
* Cet appareil est conforme a la directive du Conseil Economique Européen 89/336/EEC.

avant d’utiliser la premiére fois

1. Enlevez tous les matériaux d’emballage. Faites attention lorsque vous touchez les
lames des couteaux.

2. Lavez toutes les piéces : voir la section ‘Nettoyage’.
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utilisation du blender

Remarque : Pour hacher en gros morceaux, le premier couteau peut étre utilisé
tout seul. Pour hacher finement, émincer, faire de la purée, etc., utilisez les
deux couteaux ensemble pour des meilleures performances.

Remarque : Le bloc-moteur posséde 2 vitesses :

¢ Vitesse 1/lent - appuyez doucement sur le bouton Marche/Arrét (2 pour hacher
plus doucement.

* Vitesse 2/rapide - appuyez plus fort sur le bouton Marche/Arrét pour hacher,
émincer plus rapidement.

1. Placez le bol mixeur (&) sur une surface propre et séche ol il ne risque pas de tomber.
2. Posez le couteau supérieur @) sur le couteau inférieur (8 et tournez dans le sens contraire des
aiguilles d’'une montre pour bien les fixer (voir ). Faites attention aux lames des couteaux.

Remarque : Si vous ne voulez utiliser que le couteau inférieur, ignorez cette étape.

w

. Posez I'ensemble des couteaux dans le bol mixeur et sur 'attache fixe @) (voir @)

. Ajoutez les aliments - voir le guide des aliments.

* Coupez les gros morceaux pour obtenir des cubes de 1-1,5¢m ou pour gu'ils rentrent
facilement dans le bol mixeur.

¢ Souvenez-vous que les aliments solides, tels que les grains de café, les épices,
le chocolat ou la glace, useront plus rapidement les lames des couteaux.

5. Installez maintenant le joint anti-débordement @) (voir €)

. Installez le bloc-moteur 1)

7. Branchez sur une prise électrique. Appuyez sur le bouton Marche pendant de petites
périodes pour obtenir un effet & impulsion.
Lorsque vous utilisez le bloc-moteur, tenez-le fermement sur le joint anti-
débordement et le bol.

¢ Sile blender n’arrive pas a hacher facilement, videz une partie du bol et continuez en
plusieurs étapes ; autrement vous risqueriez d'user rapidement le moteur.

e Arrétez |'appareil et videz le bol si nécessaire.

¢ N'utilisez pas ce blender pendant plus de 10 secondes d'un seul coup. Laissez-le se

reposer pendant 1 minute apres chague 10 secondes d’utilisation.

s
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nettoyage

e Fteignez et débranchez toujours cet appareil avant de le nettoyer.

* Fajtes attention avec les lames des couteaux, elles sont bien aiguisées.

e Certains aliments peuvent décolorer le plastique. Ceci est normal. Cela n'affecte en aucun
cas le plastique ou le go(t des aliments.

bloc-moteur

* Nettoyez-le avec un chiffon légérement humide puis essuyez a sec.

autres piéces

* | avez & la main puis essuyez a sec.
* Qu lavez dans un lave-vaisselle, sur le plateau supérieur.

stockage

* Assemblez le blender et enroulez le cordon autour du bloc-moteur.

guide des aliments

Aliment Capacité maximale | Préparation Durée (max.) / Vitesse
Viande 100g Enlever les 0s, la graisse et le cartilage. | 10-15 sec / rapide
Couper en cubes de 1-2cm
Herbes, par ex. persil 30g Enlever les tiges 10 sec / lent ou rapide
Noix, par ex. amandes, noisette, | 100g Enlever les coquilles 10 sec / rapide
noix, Noix de pécan
Fromages, par ex. cheddar ou 100g Couper en cubes de 1-2cm 15 sec / rapide
Gruyére
Pain 40g Couper en cubes de 1-2cm 10 sec/ lent
Biscuits 100g Couper en petits morceaux 10 sec / lent ou rapide
CEufs durs 3 Couper en deux ou en quatre, 5-10 sec / rapide
en fonction de la taille
Qignons ou échalotes 150g Couper en morceaux de 2 cm Par impulsion / lent
Al 150g Couper en petits morceaux 5sec/lent
Fruits mous, par ex. framboise 130g Enlever les tiges 5-10 sec/ lent
Fruits secs, par ex. abricots, 120g Couper en cubes de 1-2cm 5-10 sec/ rapide
pruneaux
Péates ou soupe 0,4 litre 20-30 sec/ lent ou rapide
Biscuits pour bébés (apres biscutts) | 20g Couper en petits morceaux 5-10 sec/ lent
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service clientéle et assistance

* Sile cordon est endommagé, vous devez, pour des raisons de sécurité, le faire remplacer
par KENWOOD ou par un réparateur agréé de KENWOOD.

Si vous avez besoin d'assistance sur :

¢ |'utilisation de ce blender ou

e |'entretien ou la réparation (sous ou hors garantie),
contactez votre revendeur KENWOOD ou un réparateur agrée de KENWOOD.
Vous aurez besoin du numéro de modele - il est indiqué au-dessous du blender.
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