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English

Use the blender for soups, drinks,
patés, mayonnaise, breadcrumbs,
biscuit crumbs, chopping nuts and
crushing ice.

before using your Kenwood
attachment

® Read these instructions carefully and

retain for future reference.

® Remove all packaging and any

labels.

safety

&IMPORTANT: HOT BLENDING INSTRUCTIONS

To minimise the possibility of scalding when blending hot ingredients keep
hands and other exposed skin away from the lid to prevent possible burns.
The following precautions must be observed:

® CAUTION: Blending very hot ingredients may result in hot

liquid and steam being forced suddenly past the lid or filler
cap @.

® We recommend that hot ingredients are allowed to cool before
blending.

® NEVER exceed 1200ml / 5 cups capacity if processing hot liquids, such as
soups (refer to the markings on the goblet).

® ALWAYS commence blending at a low speed and gradually increase the
speed. NEVER blend hot liquids by using the Pulse setting.

® | jquids which tend to foam such as milk, should be limited to a maximum
capacity of 1000ml/4 cups.

® Take care when handling the blender as the goblet and its contents will be
very hot.

® Take particular care when removing the lid. The lid is designed to be a tight
fit to prevent leakage. If necessary protect your hands with a cloth or oven
gloves when handling.

® Ensure the goblet is securely attached to the base and when removing from
the mixer, guide the base and ensure it is removed together with the goblet.

® Ensure that the lid and filler cap are securely in place before every blending
operation.

® Always ensure that the vents in the filler cap are clear before every blending
operation (see diagram @).

® \When fitting the lid to the goblet always ensure that the lid and goblet rim
are clean and dry to ensure a good seal and prevent spillage.

general safety
Don’t touch the sharp blades. Keep
the blade unit away from children.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use

® Only use the goblet with the base
and blade unit supplied.

® Never attempt to fit the blade unit to
the machine without the goblet
fitted.

® Always unplug the machine before
putting your hands or utensils in the
goblet.

O before cleaning.

® \When removing the blender from the

power unit wait until the blades have
completely stopped.

® SCALD RISK: Hot ingredients

should be allowed to cool to room
temperature before blending.



Never run the blender empty.

Only operate the blender with the lid
and filler cap in place.

Never leave the appliance
unattended when it is operating.

Refer to your main Kitchen Machine
instruction book for additional safety
warnings.

important

Never run the blender for longer than
one minute - it will overheat. Switch
off as soon as you have the right
consistency.

Don’t put dry ingredients into the
blender before switching on. Cut
them into cubes and drop them
through the filler cap while the
machine is running.

Don’t use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

Never blend more than 1600 ml

(2 pints 16 fl 0z) warm or cold
ingredients - less for frothy liquids
like milkshakes.

Smoothie recipes - never blend
frozen ingredients that have formed
a solid mass during freezing, break it
up before adding to the blender.

This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

before using for the first time
Wash the parts: see ‘cleaning’.

key
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filler cap

lid

goblet
sealing ring
blade unit
base

vents

to use your blender

1

2
3
4

Ensure the sealing ring @ is snugly
in place on the blade unit &).

Fit the blade unit inside the base.
Screw the goblet onto the base.
Put your ingredients into the goblet.

5 Fit the lid by pushing down until
secure. (Ensure one of the
protrusions on the lid fits over the
spout on the goblet.)

6 Place the filler cap into the lid and
push down to secure.

7 Remove the high speed outlet
cover @.

8 Place the blender over the outlet,
turn clockwise and at the same time
push down until the unit engages @.
Then turn further clockwise until the
attachment locks into position.

9 Switch to the required speed.

10Once the desired consistency has
been achieved, switch off and
remove the blender supporting it
with both hands.

hints

® \We recommend that hot liquids are
allowed to cool before blending.
However should you wish to process
hot liquids please read the Hot
Blending Instructions.

® To prevent leaks:
o wet the sealing ring before fitting

it; and
o Make sure the goblet is locked
firmly into the base.

® \When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the ail, into
the blender. Then, with the machine
running, remove the filler cap and
add the oil slowly and evenly.

® Thick mixtures, e.g. paté, dips: use
low to medium speed, scraping
down when necessary. If it's difficult
to process, add more liquid.
Alternatively use the pulse setting to
get the ingredients moving over the
blades.

® \When crushing ice, process small
amounts at a time and use the Pulse
setting. It is advisable to hold your
hand on the lid and filler cap during
the operation.



cleaning

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Empty the goblet before unscrewing
the base.

blade unit
Always take care when
handling the blade unit and
avoid touching the cutting
edge of the blades.

1 Remove and wash the sealing ring.

2 Brush the blades clean under the
tap. Keep the underneath of the unit
dry.

3 Leave to dry.
other parts
Wash by hand in hot, soapy water
then dry. Alternatively the goblet, filler
cap, lid and base can be washed in
your dishwasher.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

UK
If you need help with:

® using your appliance

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on
023 9239 2333.

® spares and attachments

@ call 0844 557 3653.
other countries

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zichtbaar

Gebruik de blender voor soepen, voor u het Kenwood-hulpstuk

dranken, patés, mayonaise, gaat gebruiken

broodkruim, beschuitkruim, gehakte ® | ees deze instructies zorgvuldig

noten en verbrijzeld ijs. door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid
3 BELANGRIJK: INSTRUCTIES VOOR HET
MENGEN VAN HETE VLOEISTOFFEN
Om de kans op brandwonden te verkleinen bij het mengen van hete
ingrediénten, moet u uw handen en andere onbeschermde huid uit de buurt
van het deksel houden om eventuele brandwonden te voorkomen.
De volgende voorzorgsmaatregelen moeten worden getroffen:

® VOORZICHTIG: Het mengen van zeer hete ingrediénten kan tot
gevolg hebben dat hete vioeistof en stoom plotseling uit het
deksel of de vuldop worden gedreven @.

® We raden u aan hete ingrediénten te laten afkoelen voordat ze
worden verwerkt.

® Overschrijd bij de verwerking van hete vioeistoffen, zoals soepen, NOOIT de
capaciteit van 1200 ml (gebruik de maatstreepjes op de beker).

® Stel de blender in het begin ALTIJD op een lage snelheid in en verhoog de
snelheid geleidelijk. Meng hete vioeistoffen NOOIT door de pulseerstand te
gebruiken.

® Voeistoffen die de neiging hebben om te schuimen, zoals melk, mogen de
maximumcapaciteit van 1000 ml niet overschrijden.

® \Wees voorzichtig als u de blender vastpakt: de beker en de inhoud zijn erg
heet.

® \Wees vooral voorzichtig als u het deksel verwijdert. Om lekken te
voorkomen is het deksel zo ontworpen dat het precies past. Bescherm bij
de hantering zo nodig uw handen met een doek of ovenwanten.

® Zorg dat de beker goed op het onderstel is bevestigd; wanneer u de beker
van de mixer verwijdert, houdt u het onderstel vast en zorgt dat hij samen
met de beker wordt verwijderd.

® Zorg dat het deksel en de vuldop altijd goed op hun plaats zitten voordat u
de blender inschakelt.

® Zorg altijd dat de luchtopeningen in de vuldop vrij zijn voordat u de blender
inschakelt (zie tekening @).

® Zorg er bij het plaatsen van het deksel altijd voor dat het deksel en de rand
van de beker schoon en droog zijn, zodat een goede afsluiting kan worden
verkregen en morsen kan worden voorkomen.

algemene veiligheid ® Probeer de messeneenheid nooit op
® Raak de scherpe messen niet aan. het apparaat te zetten zonder dat
Houd de messeneenheid uit de de beker op zijn plaats zit.
buurt van kinderen. ® Haal de stekker altijd uit het
® Gebruik de beker uitsluitend met het stopcontact voor u uw handen of
bijgeleverde onderstel en gereedschap in de beker steekt.
messeneenheid.



Zet het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact:

0 vOor u onderdelen monteert of
verwijdert

o na het gebruik.

o voor de reiniging

Wacht tot de messen volledig tot

stilstand zijn gekomen voordat u de

blender van het motorblok

verwijdert.

VERBRANDINGSGEVAAR: |aat

hete ingrediénten eerst tot

kamertemperatuur afkoelen voordat

u ze in de blender verwerkt.

Gebruik de blender nooit leeg.

Schakel de blender alleen in als het

deksel en de vuldop op hun plaats

zitten.

Laat het apparaat nooit onbeheerd

terwijl het aan staat.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing
voor uw keukenapparaat voor
aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

belangrijk

Laat de blender nooit langer dan één
minuut werken — het kan oververhit
raken. Schakel het apparaat uit
zodra u de juiste consistentie hebt
verkregen.

Doe geen droge ingrediénten in de
blender voordat deze ingeschakeld
is. Snijd de ingrediénten in blokjes en
laat de blokjes door de vulopening
vallen terwijl het apparaat aan staat.
Gebruik de blender niet als
opslagcontainer. Houd het apparaat
voor en na gebruik leeg.

Meng nooit meer dan 1600 ml
warme of koude ingrediénten —
minder voor schuimende vloeistoffen
zoals milkshakes.
Smoothie-recepten — verwerk nooit
bevroren ingrediénten die tijdens de
bevriezing tot een vaste massa
gevormd zijn; breek de massa op
voor u hem aan de blender
toevoegt.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voor het eerste gebruik
Was de onderdelen: zie Reiniging.

legenda

OPO®O®EO

vuldop

deksel

beker
afsluitring
messeneenheid
onderstel
luchtopeningen

uw blender gebruiken

1

~

10

Zorg dat de afsluitring @ goed op
zijn plaats zit op de messeneenheid
®.

Zet de messeneenheid in het
onderstel.

Schroef de beker op het onderstel.
Doe de ingrediénten in de beker.
Zet het deksel op de blender door
op het deksel te drukken tot het
goed vastzit. (Zorg dat een van de
uitsteeksels op het deksel over de
tuit van de beker past).

Zet de vuldop in het deksel en duw
hem naar beneden om het te
bevestigen.

Verwijder de afdekking van het
hogesnelheidsaansluitpunt @.

Zet de blender over het aansluitpunt,
draai naar rechts en druk
tegelijkertijd naar beneden tot het
apparaat op zijn plaats zit @. Draai
vervolgens verder naar rechts tot hij
op zijn plaats vergrendeld zit.

Zet het apparaat op de gewenste
snelheid.

Nadat de gewenste textuur is
verkregen, schakelt u het apparaat
uit en verwijdert de blender met
beide handen.

tips

We raden u aan vioeistoffen te laten
afkoelen voordat ze worden
verwerkt.

Als u hete vioeistoffen toch wilt
verwerken, dient u de instructies
voor het mengen van hete
vioeistoffen te lezen.



Lekken voorkomen:
o bevochtig de afsluitring voordat u
hem op de beker past; en
o zorg dat de beker goed op het
apparaat geplaatst is.
Doe bij de bereiding van mayonaise
alle ingrediénten, met uitzondering
van de olie, in de blender. Laat de
machine draaien, verwijder de
vuldop en voeg langzaam en
gelijkmatig de olie toe.
Dikke mengsels, zoals paté, dips:
gebruik een lage tot gemiddelde
snelheid, schraap de zijkanten zo
nodig schoon. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden, voegt
u meer vioeistof toe.
U kunt ook de pulseerstand
gebruiken om de ingrediénten over
de messen te laten bewegen.
Bij het verbrijzelen van ijs, verwerkt u
kleine hoeveelheden tegelijkertijd en
gebruikt u de pulseerstand. Het
verdient aanbeveling tijldens de
werking uw hand op het deksel en
de vuldop te houden.

reiniging

Voordat u het apparaat reinigt, dient
u het altijd uit te schakelen, de
stekker uit het stopcontact te halen
en het apparaat uit elkaar te nemen.
Leeg de beker voordat u het
onderstel losschroeft.

messeneenheid

Wees altijd voorzichtig
wanneer u de messeneenheid
hanteert en raak het snijviak
van de messen niet aan.
Verwijder en was de afsluitring.
Borstel de messen onder stromend
leidingwater schoon. Houd de
onderkant van het apparaat droog.
Laat het drogen.

overige onderdelen

Met de hand in heet zeepsop
afwassen en vervolgens drogen. U
kunt de beker, de vuldop, het deksel
en het onderstel ook in de
afwasmachine reinigen.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

Utilisez votre mixeur pour préparer avant d’utiliser votre

des soupes, des boissons, des accessoire Kenwood

patés, de la mayonnaise, de la ® | isez et conservez soigneusement
chapelure, pour émietter des ces instructions pour pouvoir vous y
biscuits, hacher des noix et piler de référer ultérieurement.

la glace. ® Retirez tous les éléments

d’emballage et les étiquettes.

sécurité

55 IMPORTANT : INSTRUCTIONS POUR LES
PREPARATIONS CHAUDES

Afin de minimiser les risques de bralure lorsqu’il s’agit de mixer des ingrédients
chauds, veuillez maintenir vos mains et autres parties du corps exposées
éloignées du couvercle, pour éviter toute brllure possible.

Les précautions suivantes doivent étre observées :

® MISE EN GARDE : le fait de mélanger des aliments trés chauds
peut donner lieu a I'échappement forcé soudain de liquide
chaud ou de vapeur a travers le couvercle ou le bouchon de
remplissage @.

® Nous vous recommandons de laisser les ingrédients chauds
refroidir avant de les mixer.

® NE DEPASSEZ JAMAIS la capacité de 1 200 ml / 5 tasses lorsque vous
effectuez des préparations a base de liquides chauds telles que des soupes
(veuillez vous référer aux graduations portées sur le pichet).

® Commencez TOUJOURS par mixer a petite vitesse et augmentez
graduellement la vitesse. Ne MELANGEZ jamais des liquides chauds en
utilisant la commande Pulse.

® | es liquides qui ont tendance a mousser tels que le lait, doivent étre limités
a une capacité maximale de 1 000 ml / 4 tasses.

® Faites tres attention lorsque vous manipulez le mixeur, ceci dans la mesure
ou le pichet et son contenu sont trés chauds.

® Fajtes tres attention lorsque vous retirez le couvercle. Il est congu pour
procurer une fermeture hermétique afin d’éviter toute fuite. Si nécessaire,
protégez vos mains a I'aide d’un tissu ou de manilles lorsque vous
manipulez le couvercle.

® \feillez a ce que le pichet soit fermement fixé sur la base et lorsque vous le
retirez du robot, guidez la base et veillez a ce qu’elle soit retirée en méme
temps que le pichet.

® \feillez a ce que le couvercle et le bouchon de remplissage soient fermement
mis en place avant de commencer toute opération de mixage.

® \killez a ce que les aérations sur le bouchon de remplissage soient
dégagées avant toute opération de mixage (veuillez vous reporter au
schéma @).

® | orsque vous fixez le couvercle sur le pichet, veillez a ce que le couvercle et
le bord soient propres et secs pour permettre une bonne étanchéité et éviter
tout déversement.




sécurité générale

Ne touchez pas les lames

coupantes. Tenez I'unité porte-lames

hors de portée des enfants.

Utilisez uniquement le pichet fourni

avec la base et I'unité porte-lames.

N’essayez jamais de placer I'unité

porte-lames sur I'appareil sans le

pichet installé.

Débranchez toujours 'appareil avant

d’insérer vos doigts ou des

ustensiles dans le pichet

Eteignez et débranchez :

o avant de monter ou de retirer des
pieces

o apres utilisation

o avant nettoyage.

Lorsque vous retirez le mixeur du

bloc d’alimentation, attendez que les

lames soient compléetement a I'arrét.

RISQUE DE BRULURE : laissez

les ingrédients chauds refroidir a

température ambiante avant de les

mixer.

Ne faites jamais fonctionner le

mixeur a vide.

Ne faites fonctionner le mixeur

qu’une fois le couvercle et le

bouchon de remplissage en place.

Ne laissez jamais I'appareil sans

surveillance lorsqu’il fonctionne.

Veillez vous reportez au livret
d’instructions générales de votre
Robot de cuisine pour les mises en
garde de sécurité supplémentaires.

important

Ne faites jamais fonctionner
I'appareil plus d’une minute -
autrement il chaufferait. Eteignez-le
dés que vous avez obtenu la
consistance souhaitée.

Ne mettez aucun ingrédient sec
dans le mixeur avant de I'allumer.
Découpez-les en cubes et insérez-
les a travers le bouchon de
remplissage tandis que I'appareil
fonctionne.

N’utilise pas le mixeur en tant que
récipient de stockage. Veuillez le
conserver vide avant et apres son
utilisation.

Ne mixez jamais plus de 1 600 ml
d’ingrédients froids (2 pintes,

16 fl 0z) — quantité moindre pour les
préparations liquides mousseuses
telles que les milkshakes.
Recettes de smoothies — ne mixez
jamais des ingrédients congelés
ayant formé une masse compacte
au cours du processus de
congélation. Il est préférable de
casser en petits morceaux ces
ingrédients congelés avant de les
passer au mixeur.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

Avant toute premiére
utilisation, veuillez nettoyer
les piéces : reportez-vous a la
section “nettoyage”.

légende

©

@)
®
O]
®
®
@

bouchon de remplissage
couvercle

pichet

joint d’étanchéité

unité porte-lames

base

aérations

utilisation de votre
mixeur

1

Veillez a ce que le joint d’étanchéité
soit parfaitement mis @ en place sur
I'unité porte-lames ®.

Mettez en place I'unité porte-lames
sur la base.

Vissez le pichet sur la base.

Insérez les ingrédients dans le
pichet.

Installez le couvercle en appuyant
dessus jusqu’a ce gu'’il soit sécurisé.
(Veillez a ce que I'une des encoches
sur le couvercle soit positionnée sur
le bec verseur du pichet.)

Mettez le bouchon de remplissage
dans le couvercle et appuyez dessus
pour le maintenir en place.



7 Retirez le cache de la sortie ultra

rapide @.

Mettez le mixeur sur la sortie,
tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre et en méme temps
appuyez dessus jusqu’a ce que
I'unité s’engage @. Puis tournez
davantage dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a ce que
I’accessoire soit verrouillé en place.

9 Sélectionnez la vitesse souhaitée.
10 Une fois la consistance voulue

obtenue, éteignez I'appareil et retirez
le mixeur en vous aidant pour ce
faire de vos deux mains.

conseils
Il est vivement recommandé de
laisser refroidir au préalable les
préparations liquides chaudes avant
de les mixer.
Cependant, si vous souhaitez
travailler les préparations liquides
chaudes, veuillez lire les instructions
afférentes au travail des préparations
liquides chaudes.
Pour éviter les fuites :
o humidifiez le joint d’étanchéité
avant de le mettre en place ; et
o veillez a ce que le pichet soit
fermement inséré sur la base.
Lorsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingrédients, a I'exception de I'huile,
dans le mixeur. Puis, I'appareil étant
en marche, retirez le bouchon de
remplissage et versez lentement
I’huile par celui-ci, avec régularité.
Pour les mélanges épais, comme les
patés et les sauces : utilisez la
vitesse faible a moyenne, et raclez
les parois de I'appareil si nécessaire.
En cas de difficulté a mixer, ajoutez
davantage de liquide.
Vous pouvez également utiliser la
commande Pulse pour permettre
aux ingrédients de se répartir sur les
lames.
Lorsque vous préparez de la glace
pilée, concassez toujours de petites
quantités a la fois et utilisez la
commande Pulse. Il est
recommandé de maintenir une main
sur le couvercle et le bouchon de
remplissage au cours de cette
opération.

3

nettoyage

Eteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

Videz le pichet avant de le dévisser
de I'unité porte-lames.

unité porte-lames

Prenez toujours des
précautions lorsque vous
retirez 'unité porte-lames et
évitez de toucher le bord
tranchant des lames.

Retirez et lavez le joint d’étanchéité.
Nettoyez les lames sous 'eau du
robinet. Gardez le dessous de I'unité
Sec.

Laissez sécher.

autres piéces

Lavez a la main, a I'eau savonneuse
chaude, puis séchez. Vous pouvez
également passer au lave-vaisselle le
pichet, le bouchon de remplissage,
le couvercle et la base.

service apres-vente

Si le cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

I’entretien ou les réparations,

® Contactez le magasin ou vous avez

acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood

10

au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.



AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
|'administration communale ou auprés
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Verwenden Sie den Mixer flir Vor Gebrauch lhres Kenwood
Suppen, Getranke, Patés, Aufsatzes

Mayonnaise, Paniermehl, ® | esen Sie diese Anleitungen
Kekskriimel, zum Hacken von sorgfaltig durch und bewahren Sie
Nussen und zum ZerstoBen von Eis. sie zur spéteren Bezugnahme auf.

® Entfernen Sie samtliche
Verpackungen und Aufkleber.

Sicherheit

355 WICHTIG: MIX-ANLEITUNGEN FUR HEISSE
ZUTATEN

Um Verbrihungen beim Mixen von heiBen Zutaten zu vermeiden, Hande und
bloBe Haut vom Deckel fernhalten. Bitte folgende VorsichtsmaBnahmen
beachten:

© VORSICHT: Beim Mixen sehr heiBBer Zutaten kann es passieren,
dass an Deckel oder Einfiillkappe @ pldtzlich heiBe Flissigkeit
und Dampf austritt.

® Wir empfehlen, heiBe Zutaten vor dem Mixen abkiihlen zu
lassen.

® NIEMALS mehr als 1200 ml heie Flissigkeit wie z. B. Suppen verarbeiten
(siehe Markierungen auf dem Mixbecher).

® IMMER den Mixvorgang bei niedriger Geschwindigkeit starten und dann die
Geschwindigkeit allméahlich erhdhen. NIEMALS die Pulsfunktion zum Mixen
heiBer Flissigkeiten verwenden.

® Bei FlUssigkeiten, die schaumen koénnen (z. B. Milch), nie mehr als 1000 ml
in den Mixbecher geben.

® \/orsicht im Umgang mit dem Mixer, da Mixbecher und Inhalt sehr heil sind.

® Besonders beim Abnehmen des Deckels sehr vorsichtig sein. Der Deckel
sitzt fest auf, um das Austreten von Zutaten zu verhindern. Gegebenenfalls
H&ande mit einem Tuch oder Ofenhandschuhen schitzen.

® Sicherstellen, dass der Mixbecher fest auf dem Sockel sitzt, und den Sockel
beim Abnehmen vom Mixer festhalten, so dass er zusammen mit dem
Mixbecher abgenommen wird.

® \or jedem Mixvorgang sicherstellen, dass Deckel und Einflllkappe fest
sitzen.

® \/or jedem Mixvorgang sicherstellen, dass die Entliftungsschlitze in der
EinfUllkappe frei liegen (siehe Diagramm (@)).

® Beim Aufsetzen des Deckels auf den Mixbecher immer sicherstellen, dass
die Rander von Deckel und Mixbecher sauber und trocken sind, um eine
sichere Dichtung zu gewahrleisten.

Allgemeine Sicherheit ® Niemals versuchen, den
® Die scharfen Messer nicht berlhren. Messereinsatz ohne aufgesetzten
Den Messereinsatz von Kindern Mixbecher am Gerat anzubringen.
fernhalten. ® |mmer zuerst das Gerat ausschalten
® Den Mixbecher nur mit dem und den Netzstecker aus der
mitgelieferten Sockel und Steckdose ziehen, bevor Sie Ihre
Messereinsatz verwenden. Finger oder Gegenstande in den

Mixbecher halten.
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Gerat ausschalten und den

Netzstecker ziehen:

o vor dem Anbringen oder
Abnehmen von Teilen,

o nach Gebrauch,

o vor dem Reinigen.

Beim Entfernen des Mixers von der

Antriebseinheit warten, bis die

Schlagmesser véllig zum Stillstand

gekommen sind.

VERBRENNUNGSRISIKO: HeiBe

Zutaten vor dem Mixen auf

Raumtemperatur abkuhlen lassen.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Den Mixer nur mit aufgesetztem
Deckel und Einflllkappe betreiben.
Das Geréat im Betrieb niemals
unbeaufsichtigt lassen.

Siehe die Sicherheitswarnungen in
den Gebrauchsanleitungen zu lhrer
Klchenmaschine.

Wichtig

Den Mixer nie langer als eine Minute
laufen lassen — er kénnte sich
Uberhitzen. Ausschalten, sobald Ihr
Mischgut die gewiinschte
Konsistenz hat.

Keine trockenen Zutaten vor dem
Einschalten in den Mixer geben. Die
Zutaten ggdf. klein schneiden, die
EinfUllkappe abnehmen und Zutaten
bei laufendem Gerét durch den
Deckel fallen lassen.

Mixer nicht als
Aufbewahrungsbehalter verwenden.
Er sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.

Nie mehr als 1600 ml warme oder
kalte Zutaten mischen und bei
schaumigen FlUssigkeiten wie
Milkshakes noch weniger.

Rezepte flir Smoothies - niemals
gefrorene Zutaten mixen, die beim
TiefkUhlen zu einer festen Masse
zusammengefroren sind. Die Masse
vor dem Einflllen zerkleinern.

Das Gerat entspricht der
europdischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berthrung
zu kommen.

Vor erstmaligem Gebrauch
Die Teile waschen: Siehe
LReinigung®.

Schlussel

0PO®®EO

Einflllkappe
Deckel

Mixbecher
Dichtungsring
Messereinsatz
Sockel
Entldftungsschlitze

Verwendung lhres
Mixers

1

9
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Stellen Sie sicher, dass der
Dichtungsring @ fest auf dem
Messereinsatz (&) sitzt.

Setzen Sie den Messereinsatz in den
Sockel ein.

Schrauben Sie den Mixbecher auf
den Sockel.

Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Mixbecher.

Bringen Sie den Deckel an, indem
Sie ihn herunterdriicken, bis er fest
sitzt. (Stellen Sie sicher, dass einer
der Vorspriinge am Deckel Uber dem
Ausguss des Mixbechers platziert
ist.)

Setzen Sie die Einflllkappe in den
Deckel ein und Sie sie nach unten
drlicken, bis sie fest sitzt.

Entfernen Sie den Deckel des
Hochgeschwindigkeits-Anschlusses
0.

Setzen Sie den Mixer auf den
Anschluss, drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn und drlicken Sie ihn
gleichzeitig nach unten, bis er
einrastet @. Drehen Sie dann weiter
im Uhrzeigersinn, bis der Aufsatz
einrastet.

Wahlen Sie die erforderliche
Geschwindigkeit.

Sobald die gewlinschte Konsistenz
erreicht ist, schalten Sie das Gerat
aus und heben Sie den Mixer ab.
Halten Sie ihn dabei mit beiden
Handen fest.



Tipps

® \Wir empfehlen, heiBe Flussigkeiten
vor dem Mixen abkuhlen zu lassen.
Wenn Sie jedoch heiBe Fllssigkeiten
verarbeiten mdchten, lesen Sie bitte
die Mix-Anleitungen flr heie
Zutaten.

® Um ein mogliches Auslaufen zu
verhindern:
o den Dichtungsring vor dem

Aufsetzen anfeuchten und
o sicherstellen, dass der Mixbecher
fest auf dem Sockel sitzt.

® [(r die Zubereitung von Mayonnaise
alle Zutaten auBer dem Ol in den
Mixer geben. Dann die Einflllkappe
entfernen und das Ol bei laufendem
Gerat nach und nach hinzugeben.

® Dickflissige Mischungen, z. B. Patés
und Dips: Niedrige bis mittlere
Geschwindigkeit wahlen und ggf.
zwischendurch von den Seiten des
Mixbechers nach unten schaben.
Lasst sich die Mischung zu schwer
verarbeiten, mehr FlUssigkeit
zugeben. Oder aber die Pulsfunktion
verwenden, damit sich die Zutaten
Uber die Schlagmesser bewegen.

® Zum ZerstoBen von Eis kleine
Mengen verarbeiten und die
Pulsfunktion verwenden. Es
empfiehlt sich, dabei die Hand auf
Deckel und Einflllkappe zu halten.

Reinigung

® Das Gerat vor dem Reinigen immer
ausschalten, vom Netz trennen und
auseinandernehmen.

® Den Mixbecher vor Abnehmen des
Sockels leeren.

Messereinsatz

Die Messer sind sehr scharf!
Gehen Sie sehr vorsichtig
damit um.

1 Den Dichtungsring entfernen und
waschen.

2 Die Messer unter laufendem Wasser
sauber bUrsten. Darauf achten, dass
die Unterseite des Messereinsatzes
trocken bleibt.

3 Trocknen lassen.

Andere Teile

Mit der Hand in heiBem Wasser und
Spulmittel abwaschen und dann
abtrocknen. Mixbecher, Einflillkappe,
Deckel und Sockel kénnen auch in
der Spllmaschine gewaschen
werden.

Kundendienst und
Service

® Ein beschadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgriinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

® \erwendung lhres Kenwood Gerates

Wartung oder Reparatur

® setzen Sie sich bitte mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.



WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmulll
entsorgt werden. Es muss zu einer
Ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerét hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an

Energie und Rohstoffen mit sich bringt.

Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Muillitonne gekennzeichnet.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usare il frullatore per minestre, prima di usare ’accessorio
bevande, paté, maionese, per fare Kenwood

pan grattato, sbriciolare biscotti, ® | eggere attentamente le presenti
sminuzzare noci e frantumare il istruzioni e conservarle come futuro
ghiaccio. riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.
sicurezza

555 IMPORTANTE: ISTRUZIONI PER FRULLARE
C_ciBI CALDI

Per ridurre la possibilita di scottarsi usando il frullatore con cibi caldi, tenere le
mani e la pelle scoperta lontano dal coperchio, per evitare di bruciarsi.
Occorre sempre seguire queste precauzioni:

® AVVERTENZA: Lavorando ingredienti estremamente caldi
potrebbero fuoriuscire liquidi molto caldi e vapore dal
coperchio o dal tappo riempitore @.

® Sij consiglia di lasciare raffreddare gli ingredienti caldi prima di
lavorarli.

® MAI superare la capacita di 1200ml/5 tazze nel frullare liquidi caldi come
minestre (si rimanda alle indicazioni sulla caraffa).

® |niziare SEMPRE a frullare a velocita ridotta e aumentare gradualmente la
velocita. Non frullare MAI liquidi caldi usando I'impostazione Pulse (impulso).

® | |iquidi che tendono a produrre schiuma come il latte devono essere limitati
ad una capacita massima di 1000ml/4 tazze.

® Prestare attenzione nel maneggiare il frullatore, poiché la caraffa e il suo
contenuto possono essere molto caldi.

® Prestare particolare attenzione nel rimuovere il coperchio. Il coperchio &
progettato per chiudersi fermamente ed evitare fuoriuscite. Se necessario,
proteggere le mani con uno strofinaccio o con dei guanti, durante I'uso.

® Assicurarsi che la caraffa sia ben fissata alla base e, nel toglierla dal
frullatore, guidare la base e assicurarsi che sia rimossa insieme alla caraffa.

® Assicurarsi sempre che il coperchio e il tappo di riempimento siano fissati
fermamente prima di usare il frullatore.

® Assicurarsi sempre che le prese d’aria del tappo di riempimento non siano
ostruite prima di usare il frullatore (vedere diagramma (@).

® Nel montare il coperchio sulla caraffa, assicurarsi sempre che il coperchio e
il bordo della caraffa siano puliti e asciutti per garantire una perfetta adesione
ed evitare fuoriuscite.

sicurezza generale ® Scollegare sempre I'apparecchio
® Non toccare le lame affilate. Tenere il prima di mettere le mani o degli
gruppo lame lontano dalla portata utensili dentro la caraffa.
dei bambini. ® Spegnere e scollegare:
® Usare la caraffa solo con la base e o prima di montare o togliere dei
le lame in dotazione. pezzi
® Non cercare mai di inserire il gruppo o dopo l'uso
lame nell’apparecchio senza aver o prima di pulire.

prima montato la caraffa.
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Prima di rimuovere il frullatore dalla
presa elettrica, attendere che le lame
siano completamente ferme.
RISCHIO RISCALD: |asciare
raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.

Non far funzionare il frullatore senza
ingredienti

Usare il frullatore sempre con il
coperchio e il tappo di riempimento
installati.

Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito durante il funzionamento.

Si rimanda al manuale d’istruzioni
Kitchen Machine per ulteriori
istruzioni di sicurezza.

importante

Non far funzionare il frullatore pit di
un minuto per volta, per evitare che
si surriscaldi. Spegnere non appena
si raggiunge la consistenza
desiderata.

Non inserire ingredienti secchi nel
frullatore prima di accendere. Tagliarli
a cubetti e inserirli attraverso il tappo
di riempimento mentre I'apparecchio
€ acceso.

Non usare il frullatore come
contenitore per conservare alimenti.
Svuotarlo sempre prima e dopo
I'uso.

Non frullare pit di 1600ml
d’ingredienti caldi o freddi — tranne
liquidi schiumosi come i frullati.
Ricette per gli smoothie — non
frullare mai ingredienti surgelati che
hanno formato una massa solida
durante il congelamento, spezzarli
prima d’inserirli nel frullatore.

Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

prima del primo utilizzo
Lavare le parti: si imanda a ‘pulizia’.
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legenda

tappo di riempimento
coperchio

caraffa

anello di tenuta
gruppo lame

base

prese d’aria

per usare il frullatore
.

©

@
®
@
®
©®
@

Assicurarsi che I'anello di tenuta @
sia fissato perfettamente sul gruppo
lame ®.

2 Montare il gruppo lame dentro la
base.

3 Awvitare la caraffa alla base.

Inserire gli ingredienti nella caraffa.

5 Montare il coperchio spingendo fino
a quando ¢ ben fissato. (Assicurarsi
che una delle sporgenze del
coperchio corrisponda al beccuccio
della caraffa.)

6 Mettere il tappo di riempimento sul
coperchio e spingere per fissare.

7 Rimuovere il coperchio dello sbocco
ad alta velocita @.

8 Mettere il frullatore sullo sbocco,
ruotare in senso orario e allo stesso
tempo spingere verso il basso fino a
quando 'apparecchio si fissa @.
Poi, ruotare ulteriormente in senso
orario fino a quando I'accessorio si
fissa completamente.

9 Accendere alla velocita desiderata.

10Una volta ottenuta la consistenza
desiderata, spegnere e rimuovere il
frullatore sostenendolo con
entrambe le mani.

N

consigli
® Sij consiglia di lasciare raffreddare i
liquidi caldi prima di frullare. Tuttavia,
se si vuole frullare liquidi caldi, si
rimanda alle istruzioni per frullare a
caldo.
® Per evitare fuoriuscite:
o Inumidire I'anello di tenuta prima
di montarlo e
o Assicurarsi che la caraffa sia ben
fissata alla base.
® Per preparare la maionese, mettere
tutti gli ingredienti nel frullatore,
tranne I'olio. Poi, mentre il frullatore &
in funzione, rimuovere il tappo di
riempimento e aggiungere I'olio
lentamente e in modo uniforme.



® Per impasti molto densi come paté e
salse, usare la velocita da bassa a
media, staccando gli ingredienti dalla
parete della caraffa se necessario.
Se la lavorazione risulta difficoltosa
aggiungere liquido, oppure usare il
tasto pulse (impulso) per far muovere
gli ingredienti sulle lame.

® Nel frantumare il ghiaccio, lavorare
piccole quantita alla volta ed usare
I'impostazione Pulse. Si consiglia di
tenere la mano ferma sul coperchio
durante 'operazione.

pulizia
® Spegnere sempre e scollegare la
spina prima di pulire.

® Svuotare la caraffa prima di svitare la
base.

gruppo lame
Prestare sempre molta
attenzione nel maneggiare il
gruppo lame ed evitare di
toccare il loro bordo tagliente.
1 Rimuovere e lavare I'anello di tenuta.
2 Spazzolare le lame sotto un getto
d’acqua. Tenere asciutta la parte
sottostante del gruppo lame.
3 Fare asciugare.

altre parti

Lavare a mano con acqua calda e
detergente, poi asciugare. Oppure,
caraffa, tappo di riempimento,
coperchio e base possono essere
lavati in lavastoviglie.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

manutenzione o riparazioni

® Contattare il negozio dove si €
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
€ composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

Utilize a misturadora para sopas, antes de utilizar o seu
bebidas, patés, maionese, para ralar acessorio Kenwood

pao, biscoitos, picar nozes e ® | eia atentamente estas instrucdes e
esmagar gelo. guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

555 IMPORTANTE: INSTRUCOES PARA MISTURAS
QUENTES

Para minimizar a possibilidade de se queimar quando mistura ingredientes
quentes, mantenha longe da tampa as maos e outras da pele expostas para
evitar possiveis queimaduras.

Deve seguir as seguintes precaucoes:

o ATEN(;I'\O: Misturar ingredientes muito quentes pode fazer com
que o liquido quente e o vapor sejam lancados subitamente
para fora da tampa ou da tampa de enchimento @.

® Recomendamos que deixe arrefecer os ingredientes quentes
antes de misturar.

® NUNCA exceda 1.200ml / 5 chavenas de capacidade se processar liquidos
quentes, tais como sopas (consulte as marcagdes existentes no copo).

® Comece SEMPRE a misturar numa velocidade baixa e v aumentando
gradualmente. NUNCA misture liquidos quentes usando a regulacéo
Impulso.

® (s liquidos que tém tendéncia a formar espuma como o leite, nao devem
exceder 1.000ml / 4 chavenas de capacidade.

® Tenha cuidado quando manusear a misturadora uma vez que o copo
misturador e respectivas pecas estardao muito quentes.

® Tenha especial cuidado quando retirar a tampa. A tampa foi concebida para
ter um ajuste apertado para prevenir o vazamento. Se necessario, quando
manusear proteja as maos com um pano ou luvas de forno.

® Assegure-se que 0 copo misturador esta firmemente preso a base e
quando o retirar da misturadora, guie a base e assegure-se que remove 0
Copo € a base em conjunto.

® Assegure-se sempre que a tampa e a tampa de enchimento estao bem
presas no lugar antes de todas as operagdes de mistura.

® Assegure-se sempre que os respiradores existentes na tampa de
enchimento estéo bem limpas antes de todas as operagdes de mistura (ver
diagrama @)).

® Quando colocar a tampa no copo misturador assegure-se sempre que a
tampa e o rebordo do copo estédo limpos e secos para que fique bem
fechado e evitar o vazamento.

seguranca geral ® Nunca tente colocar o dispositivo da
® NZo toque nas laminas afiadas. lamina na maguina sem o copo
Mantenha as criangas afastadas do misturador colocado.
dispositivo da lamina. ® Retire sempre o cabo eléctrico da
® Utilize apenas o copo misturador tomada antes de colocar as suas
com a base e o dispositivo da mé&os ou utensilios dentro do copo
l&amina fornecidas. misturador.
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Desligue e retire da corrente

eléctrica:

0 antes de colocar ou remover
acessorios

o apds a utilizagao

o antes de limpar

Quando retirar a misturadora da

unidade motriz, espere até que as

laminas estejam completamente

paradas.

RISCO DE QUEIMADURAS:

Deve deixar os ingredientes quentes

arrefecerem até a temperatura

ambiente antes de os misturar.

Nunca ponha em funcionamento se

0 copo misturador estiver vazio.

Utilize sempre a misturadora com a

tampa e a tampa de enchimento

encaixadas.

Nunca deixe o aparelho a funcionar

sem vigilancia.

Consulte o livro de instrucdes da sua

Maquina de Cozinha principal para

mais informagdes sobre avisos de

seguranga.

importante

Nunca deixe funcionar a misturadora
mais de 1 minuto, porque
sobreaquecera. Desligue-a assim
que obtiver a consisténcia desejada.
Nao coloque ingredientes secos na
misturadora antes de ligar. Corte-os
em cubos e deixe-0s cair através da
tampa de enchimento enquanto a
maquina esta a trabalhar.

Nao utilize a misturadora como
recipiente de armazenamento.
Mantenha-a vazia depois de utilizar.
Nunca misture mais de 1.600 ml de
ingredientes quentes ou frios —
menos para liquidos espumosos
como os batidos de leite.

Receitas de batidos - nunca misture
alimentos congelados que tenham
formado uma massa sdlida durante
o congelamento, deve parti-los aos
bocados antes de os colocar na
misturadora.
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Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar pela primeira
vez

Lave todos 0os componentes: ver
“limpeza”.

tampa de enchimento
tampa

copo misturador

anel vedante
dispositivo da lamina
base

respiradores

para usar a sua
misturadora

1

9

Assegure-se que o anel vedante @)
firmemente apertado no dispositivo
da lamina ®.

Encaixe o dispositivo da lamina na
base.

Enrosque o copo misturador na
base.

Cologue os seus ingredientes no
copo misturador.

Cologue a tampa empurrando para
baixo até prender. (Assegure-se que
uma das saliéncias da tampa
encaixa no alinhamento do bico do
copo misturador).

Cologue a tampa de enchimento na
tampa e empurre para baixo para
prender.

Remova a tampa da entrada de alta
velocidade @.

Coloque a misturadora na entrada,
gire na direc¢do dos ponteiros do
relégio e a0 mesmo tempo empurre
para baixo até o acessorio prender
©. Gire em seguida novamente na
direccdo dos ponteiros do reldgio
até o acessorio prender na posi¢cao
correcta.

Ligue na velocidade desejada.



10Uma vez atingida a consisténcia

desejada, desligue e remova a
misturadora segurando-a com
ambas as maos.

dicas
Recomendamos que deixe arrefecer
os liquidos quentes antes de
misturar.
Contudo se desejar processar
liquidos quentes, consulte por favor
as Instrucdes para Misturas
Quentes.
Para evitar vazamentos:
o Molhe o anel vedante antes de o
colocar; e
o Certifique-se que o copo
misturador esta firmemente preso
na base.
Quando confeccionar maionese,
coloque todos os ingredientes no
copo misturador, excepto o azeite.
Em seguida, com o aparelho em
funcionamento, deite muito devagar
e uniformemente o azeite através da
tampa de enchimento.
Misturas grossas, ex. patés,
mousses: utilize uma velocidade
baixa a média, rapando para baixo o
interior do copo, se necessario. Se
for dificil de processar, adicione mais
liquido.
Alternativamente utilize a regulacao
Impulso para fazer os ingredientes
moverem-se dos lados das laminas.
Quando esmagar gelo, processe
poucas quantidades de cada vez e
utilize a regulagao Impulso.
Aconselha-se que coloque a sua
mé&o por cima da tampa e da tampa
de enchimento durante a operacéo.

limpeza

Desligue sempre o cabo eléctrico da
tomada e desmonte os acessorios
antes de limpar.

Esvazie o copo misturador antes de
desapertar a base.

dispositivo da lamina

Tenha sempre muito cuidado
quando manusear o
dispositivo da lamina evitando
tocar nas partes cortantes.
Remova e lave o anel vedante.

2

Lave as laminas por baixo da
torneira com uma escova. Mantenha
seca a parte de baixo da unidade.
Deixe secar.

outras pecas

Lave a méo em agua quente e com
detergente e depois seque. Em
alternativa pode lavar o copo
misturador, a tampa de enchimento,
a tampa e a base na sua maquina
da loiga.

assisténcia e cuidados
do cliente
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Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
utilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparagdes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.



ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos

revendedores que prestem esse servico.

Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomésticos separadamente,
0 produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Use la mezcladora para preparar antes de utilizar su accesorio
sopas, bebidas, patés, mayonesa, Kenwood
pan rallado, migas de galleta, picar ® | ea estas instrucciones atentamente
frutos secos y hielo. y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.
® Quite todo el embalaje y las
etiquetas.
seguridad

55 IMPORTANTE: INSTRUCCIONES PARA
MEZCLAR INGREDIENTES CALIENTES

Para minimizar la posibilidad de escaldarse al mezclar ingredientes calientes,
mantenga las manos y otras zonas de piel expuestas alejadas de la tapa para
evitar posibles quemaduras.

Hay que observar las siguientes precauciones:

® AVISO: Mezclar ingredientes muy calientes puede hacer que
algo de liquido caliente y de vapor se vean forzados a salir de
repente por la tapa o el tapén de lilenado @.

® Recomendamos dejar enfriar los ingredientes calientes antes
de proceder al mezclado.

® NUNCA sobrepase la capacidad de 1200 ml / 5 tazas si procesa liquidos
calientes como, por ejemplo, sopas (consulte las marcas en el vaso).

® SIEMPRE empiece el proceso de mezclado a una velocidad baja e
incremente la velocidad gradualmente. NUNCA mezcle liquidos calientes
usando la funciéon Accion intermitente.

® | os liquidos que tienden a hacer espuma, como la leche, se deben limitar a
una capacidad maxima de 1000 ml/4 tazas.

® Tenga cuidado al manejar la mezcladora ya que el vaso y su contenido
pueden estar muy calientes.

® Tenga especial cuidado al quitar la tapa. La tapa esta disefiada para que
ajuste perfectamente a fin de evitar fugas. En caso necesario, proteja sus
manos con un trapo o guantes para horno al manipularla.

® Asegurese de que el vaso esté bien acoplado a la base vy, al quitarlo de la
mezcladora, guie la base y asegurese de que se quita junto con el vaso.

® Aseglrese de que la tapa y el tapdn de llenado estén bien colocados antes
de eada operacion de mezclado.

® Compruebe siempre que las salidas de vapor en el tapén de llenado estén
despejadas antes de eada operacion de mezclado (consulte el diagrama
@.

® Al acoplar la tapa al vaso compruebe siempre que la tapa y el borde del
vaso estén limpios y secos para garantizar un buen sellado y evitar

derrames.
seguridad general ® Nunca intente acoplar la unidad de
® No toque las cuchillas afiladas. cuchillas al aparato sin que el vaso
Mantenga la unidad de cuchillas esté colocado.
alejada del alcance de los nifios. ® Desenchufe siempre el aparato
® Utilice el vaso Unicamente con la antes de poner las manos o algin
base y la unidad de cuchillas utensilio en el vaso.

suministradas.
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Apague y desenchufe el aparato:

o antes de colocar o quitar piezas
o después de usarlo

o antes de limpiarlo.

Antes de quitar la mezcladora de la
unidad de potencia, espere hasta
que las cuchillas se hayan detenido
completamente.

RIESGO DE ESCALDARSE: Deje
que los ingredientes calientes se
enfrien hasta que alcancen la
temperatura ambiente antes de
mezclarlos.

Nunca ponga en marcha la
mezcladora vacia.

Haga funcionar la mezcladora
Unicamente con la tapa y el tapén
de llenado colocados en su sitio.
No deje nunca el aparato
desatendido mientras esté en
funcionamiento.

Consulte el libro principal de
instrucciones de su robot de cocina
para obtener mas informacion sobre
las advertencias respecto a la
seguridad.

importante

Nunca haga funcionar la mezcladora
durante mas de un minuto seguido
ya que se recalentara. Desconéctela
tan pronto como consiga la
consistencia adecuada.

No ponga ingredientes secos en la
mezcladora antes de ponerla en
marcha. Cortelos en dados e
introduzcalos por el tapon de llenado
con el aparato en funcionamiento.
No utilice la mezcladora como
recipiente para guardar alimentos.
Déjela vacia cuando no la utilice.
Nunca bata cantidades que superen
los 1600 ml de ingredientes frios o
templados — menos cantidad para
liquidos espumosos, como los
batidos.

Elaboracion de smoothies: no bata
ingredientes congelados que hayan
formado una masa solida, trocéelos
antes de anadirlos a la mezcladora.

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
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2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de utilizar el aparato
por primera vez

Para lavar las piezas: consulte
“limpieza”.

descripcion del aparato

SIcJCICICICIS)

tapon de llenado
tapa

vaso

anillo de cierre
unidad de cuchillas
base

salidas de vapor

para usar su mezcladora

1

~

10

Compruebe que el anillo de cierre @
esté perfectamente ajustado en la
unidad de cuchillas ®.

Acople la unidad de cuchillas dentro
de la base.

Enrosque el vaso sobre la base.
Ponga los ingredientes en el vaso.
Acople la tapa presionandola hacia
abajo hasta que quede bien
ajustada. (Compruebe que una de
las protuberancias de la tapa se
acople sobre la boca de descarga
del vaso.)

Introduzca el tapdn de llenado en la
tapa y presione hacia abajo para que
quede bien ajustado.

Quite la tapa de salida de velocidad
alta @.

Cologue la mezcladora sobre el
orificio, girela en el sentido de las
agujas del reloj y, al mismo tiempo,
presione hacia abajo hasta que la
unidad quede encajada @. Después,
siga girando en el sentido de las
agujas del reloj hasta que el
accesorio quede fijado en su sitio.
Gire el control de velocidad a la
velocidad deseada.

Una vez que se consiga la
consistencia deseada, apague la
mezcladora y retirela sujetandola con
ambas manos.



consejos
Recomendamos dejar enfriar los
liquidos calientes antes de proceder
al mezclado.
Sin embargo, si desea procesar
liquidos calientes, lea las
Instrucciones para mezclar
ingredientes calientes.
Para evitar fugas:
0 humedezca el anillo de cierre
antes de acoplarlo; y
O compruebe que el vaso esté
firmemente ajustado dentro de la
base.
Al hacer mayonesa, ponga todos los
ingredientes, excepto el aceite, en la
mezcladora. A continuacion, con el
aparato en marcha, retire el tapon
de llenado y afiada el aceite poco a
poco y de manera uniforme.
Mezclas espesas, por ejemplo,
patés y salsas: utilice una velocidad
baja a media, raspando los lados del
vaso con una espatula cuando sea
necesario. Si el proceso resulta
dificil, afiada mas liquido.
Opcionalmente, puede utilizar la
funcion Accion intermitente para que
los ingredientes se muevan por
encima de las cuchillas.
Al picar hielo, procese pequefas
cantidades cada vez y utilice la
funcién Accion intermitente. Es
aconsejable poner la mano sobre la
tapa y el tapdn de llenado durante la
operacion.

limpieza

Antes de limpiar el aparato,
apéaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

Vacie el vaso antes de desenroscarlo
de la base.

unidad de cuchillas

Maneje siempre con cuidado
la unidad de cuchillas y evite
tocar el borde cortante de las
cuchillas.

Retire y limpie el anillo de cierre.
Lave bien las cuchillas con un cepillo
debajo del grifo. Mantenga seca la
parte inferior de la unidad.

Deje secar.

otras piezas

Lavelas a mano con agua caliente y
jabon y, luego, séquelas bien.
Opcionalmente, el vaso, el tapén de
llenado, la tapa y la base se pueden

lavar en el lavavajillas.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta danado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

® Pongase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

® Disenado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que o componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacion de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.



Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Brug din blender til at lave supper, for Kenwood-apparatet tages i
drikke, patéer, mayonnaise, rasp, brug

kagerasp, hakke ngdder og knuse ® | zes denne brugervejledning neje og
is. opbevar den i tilfeelde af, at du far

brug for at sl& noget op i den.
® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

sss VIGTIGT: BLENDEANVISNINGER FOR VARME
J INGREDIENSER

Du kan minimere risikoen for skoldning nér du blender varme ingredienser ved

at holde haender og anden utildeekket hud veek fra laget og séledes undga

forbraendinger. Folgende forholdsregler skal folges:

® FORSIGTIG: Hvis du blender meget varme ingredienser kan det
medfore, at varm vaeske og damp tvinges pludseligt forbi laget
eller proppen @.

® Vi anbefaler, at varme ingredienser afkoles, for de blendes.

® Du méa ALDRIG overskride den 1200 ml / 5 koppers kapacitet, nar du
blender varme vassker, som f.eks. supper (se markeringerne pa
blenderglasset).

® Begynd ALTID at blende ved lav hastighed og eg sa gradvist hastigheden.
Blend ALDRIG varme veesker ved brug af impulsindstillingen.

® \/aesker som har tendens til at skumme som f.eks. maelk, skal begraenses til
maks. kapacitet pa 1000 ml/4 kopper.

® Pas pa nar du berarer blenderen, da blenderglasset og indholdet vil vaere
meget varmt.

® Pas ekstra pa nar du tager laget af. Laget er designet til at lukke teet for at
undga utestheder. Beskyt dine haender med et kleede eller grillhandsker efter
behov nar du berarer laget.

® Sorg for at blenderglasset sidder sikkert fast pa soklen, og nar du fierner
blenderen skal du styre soklen, og serge for at den tages af sammen med
blenderglasset

® Sorg for at laget og midterproppen sidder sikkert pa plads hver gang, for
du blender.

® Se altid efter, at lamellerne i midter- proppen ikke er tilstoppede hver gang,
for du blender (se diagram @).

® Nér du saetter laget pa blenderglasset, skal du altid serge for at laget og
glassets kant er rene og terre for at sikre en teet tillukning og forebygge
spild.

generel sikkerhed ® Tag altid maskinens stik ud, for du
® Ror ikke ved de skarpe knive. stikker dine haender eller redskaber
Opbevar knivenheden utilgaengelig ned i blenderglasset.
for bern. ® Sluk og tag stikket ud af
® Brug kun blenderglasset sammen stikkontakten:
med den medfelgende sokkel og o inden dele saettes pa eller tages
knivenhed. af
® Gor aldrig forseg pa at montere o efter brug
knivenheden pa maskinen uden o for rengering.

blenderglasset monteret.
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Tag ikke blenderens stik ud af
stikkontakten, fer knivene er
standset helt.
SKOLDNINGSRISIKO: Varme
ingredienserr ber afkele til
stuetemperatur, for de blendes.
Kor aldrig en tom blender.
Blenderen ma kun kere, hvis laget
og midterproppen sidder péa plads.
Efterlad aldrig apparatet uden opsyn,
nar det er i drift.

Se hovedbrugsanvisningen til
kekkenmaskinen for yderligere
sikkerhedsadvarsler.

vigtigt

Lad aldrig blenderen kere i mere end
ét minut, da den vil overophede.
Sluk, s snart du har opnaet den
rette konsistens.

Heeld ikke torre ingredienser i
blenderen, for du teender. Skaer dem
i terninger, og heeld dem gennem
midterproppen, mens maskinen
korer.

Blenderen ma ikke bruges til
opbevaring. Den skal veere tom for
og efter brug.

Blend aldrig mere end 1600 ml
varme eller kolde ingredienser -
mindre til skummende vaesker som
f.eks. milkshakes.

Opskrifter pa smoothies - Blend
aldrig frosne ingredienser som har
dannet en solid masse ved frysning.
En sadan klump skal knuses, for den
tilfores glasset.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fedevarer.

for blenderen bruges forste

gang
Vask delene: se ‘rengering’.
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forklaring

midterprop
lag
blenderglas
teetningsring
knivenhed
sokkel
lameller

0PO®L®EO

sddan anvendes
blenderen

-

Serg for, at teetningsringen @) er helt
pé plads pa knivenheden (3.
Fastger knivenheden péa soklen.
Skru blenderglasset pa soklen.

Leeg ingredienserne i blenderglasset.
Seet laget péa ved at skubbe ned,
indtil det sidder fast. (Serg for at en
af fremspringene pa laget sidder
over tuden pa blenderglasset.)
Anbring midterproppen i laget, og
skub ned for at I&se den.

Tag hejhastighedsudtagets daeksel
af @.

Anbring blenderen over udtaget, drej
den med uret og skub samtidig ned,
indtil enheden tilkobles @. Drej
derpa videre med uret, indtil
tilbeharet lases pa plads.

9 Skift til den onskede hastighed.
10Né&r du har opnéet den enskede
konsistens, skal du slukke for og
fierne blenderen ved at holde den
med begge haender.

(O NIV V]

tips

Vi anbefaler, at varme veesker far lov

at kole af, for de blendes. Hvis du

onsker at blende varme veaesker, bor

du dog leese afsnittet,

Blendeanvisninger for varme

ingredienser.

Sadan forebygges spild:

o Fugt teetningsringen for den
sesttes pa, og

o sorg for, at blenderglasset er Iast
sikkert fast i soklen.

Ved tilberedning af mayonnaise

kommes alle ingredienserne,

undtagen olien, ned i blenderen.

Mens maskinen kerer, fiernes

midterproppen og olie heeldes

langsomt og jesvnt i.



® Tykke blandinger dvs. patéer og
dips, skal evt. skrabes ned. Hvis
blandingen er vanskelig at tilberede
tilfores der mere veede. En anden
mulighed er at bruge
impulsindstillingen til at fa
ingredienserne til at bevaege sig hen
over knivene.

® Nar du knuser is, ber du kun knuse
sma maengder ad gangen, og bruge
impuls-indstillingen. Det er tilradeligt
at holde handen pa laget og
midterproppen under knusning.

rengering

® Husk altid at slukke, tage stikket ud
og adskille blenderen fer rengering.

® Tom blenderglasset, for du skruer
soklen los.

knivenhed
Vzer altid forsigtigt nar du
handterer knivenheden og
undga at berore knivenes
skaerekant.

1 Tag teetningsringen af og vask den.

2 Borst knivene rene under hanen.
Hold undersiden af enheden ter.

3 Lad det hele torre.

andre dele

Vask delene i varmt saebevand og
tor dem. Blenderglasset, midter-
proppen, laget og soklen kan vaskes
i opvaskemaskine.

service og kundepleje

® Hyis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
servicering eller reparation
® skal du henvende dig i den

forretning, hvor maskinen er kabt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Anvand mixern till soppor, drycker, innan du anvander ditt
patéer och majonnas, for att géra Kenwood-tillbehor
brédsmulor och kaksmulor samt for ® | s bruksanvisningen noggrant och
att hacka nétter och krossa is. spara den for framtida bruk.
® Avlagsna allt emballage och alla
etiketter.
sakerhet

355 VIKTIGT; INSTRUKTIONER FOR MIXNING AV
VARM VATSKA

For att minimera risken for brannskador nér du mixar varma ingredienser haller
du hander och annan exponerad hud péa avstand fran locket.
Foliande sakerhetsatgarder maste vidtas:

® VARNING: Mixning av mycket varma ingredienser kan medfor
att anga plétsligt pressas ut genom locket eller
pafyliningstratten @.

® Vi rekommenderar att varma ingredienser far svalna innan du
mixar.

® OVERSKRID ALDRIG kapaciteten p& 1 200 ml om du mixar varma
vétskor som soppor (titta p& markeringarna pa bagaren).

e BORJA ALLTID mixa vid Iag hastighet och dka hastigheten gradvis. MIXA
ALDRIG varma vatskor med pulsinstéliningen.

® \/atskor som kan bilda skum, exempelvis mjolk, far inte mixas i stérre mangd
an 1 000 ml.

® Var forsiktig nér du hanterar mixern. Bagaren och dess innehall ar mycket
varma.

® \ar sérskilt forsiktig nar du tar av locket. Locket &r konstruerat for att ligga
an tatt for att férhindra lackage. Skydda vid behov dina hander med en trasa
eller ugnsvantar.

® Kontrollera att bagaren sitter fast ordentligt pa basen och nar du tar bort
den fran mixern ska du se till att basen tas av tillsammans med bagaren

® Kontrollera att locket och péfyliningstratten sitter fast ordentligt fore varje
mixning.

® Se alltid till att ventilerna i pafyliningstratten ar rena fore varje mixning (se
diagram @).

® Nér du monterar locket pa bagaren ska du alltid kontrollera att lock och
bégarkant &r rena och torra for att sdkerstélla ordentlig tétning och férhindra
spill.

allmént om sdkerhet ® Dra alltid ut apparatens stickkontakt
® ROor inte vid de vassa bladen. innan du fér ned dina hander eller
Knivsatsen ska forvaras oatkomligt redskap i bagaren.
for barn. ® Stang av apparaten och dra ut
® Anvand enbart bagaren med den stickkontakten:
medféliande basen och knivsatsen. O innan du monterar eller
® [orsok aldrig att montera knivsatsen demonterar delar
péa apparaten utan att bagaren ar o efter anvandning
monterad. o fore rengdring.
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Vanta alltid tills knivbladen stannat
helt innan du lossar mixern fran
drivenheten.

RISK FOR BRANNSKADOR: L it
alltid heta ingredienser svalna il
rumstemperatur innan du mixar
dem.

Kor inte mixern tom.

Mixern far endast anvandas nér
locket och pafyliningstratten har
monterats.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt
nar den anvands.

Du hittar mer information om
sakerheten i bruksanvisningen for din
koksmaskin.

viktigt

Kor inte mixern langre an en minut —
da Overhettas den. Sténg av den
direkt nar du erhéllit dnskad
konsistens.

Hall inte torra ingredienser i mixern
innan du slar pa den. Skér dem i
fyrkanter och fyll pa dem via
péfyliningstratten medan apparaten
kors.

Anvand inte mixern som
forvaringsbehéllare. Den ska vara
tom fére och efter anvandning.

Mixa aldrig mer an 1 600 ml varma
eller kalla ingredienser — mindre for
skummande vatskor som milkshake.
Smoothie-recept — mixa aldrig frysta
livsmedel som har bildat en fast
massa medan de varit frysta. Bryt i
delar innan du tillsatter dem i mixern.

Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

innan du anvinder apparaten
for forsta gangen
Diska delarna: se 'rengdring’.
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oversikt

pafyliningstratt
lock

bégare
tatningsring
knivsats

bas

ventiler

OPO®L®EO

s& har anvander du
mixern

-

Kontrollera att tatningsringen @
sitter ordentligt pa knivsatsen (®.
Montera knivsatsen inuti basen.
Skruva fast bagaren pa basen.
Placera ingredienserna i bagaren.
Montera locket genom att trycka det
nedat tills det sitter pa plats.
(Kontrollera att en av de utstickande
delarna pa locket sitter Gver pipen
pa bagaren.)

Montera péfyliningstratten pa locket
och tryck ned for att lasa fast den.
Ta bort kapan fran
hoghastighetsuttaget @.

Placera mixern dver uttaget, vrid
medurs och tryck samtidigt ned tills
enheten laser pa plats @. Vrid sedan
ytterligare medurs tills tilloehdret
l&ser pa plats.

9 Stéll in dnskad hastighet.

10Nar 6nskad konsistens har uppnatts
stdnger du av och lossar mixern.
Stod den med béda hénderna.

(S NV V]

tips

Vi rekommenderar att varm vétska

far svalna innan du mixar.

Om du vill mixa varm vatska ska du

l&sa instruktionerna fér mixning av

varma vatskor.

For att férhindra lackor:

o Fukta tatningsringen innan du
monterar den.

o Kontrollera att bagaren ar
ordentligt fastlast pa basen.

Nar du gér majonnés placerar du alla

ingredienser, férutom oljan, i mixern.

Medan apparaten gar aviagsnar du

pafyliningstratten och tillsétter oljan

langsamt i en jamn strale.



® Tjocka blandningar, t.ex. paté,
dipsés: anvand 1&g till medelhdg
hastighet och skrapa ned langs
sidorna vid behov. Tillsétt mer vétska
om det &r svart att mixa.
Alternativt kan du anvanda
pulsinstaliningen for att fa
ingredienserna att réra sig dver
bladen.

® Nar du krossar is bearbetar du sma
mangder at gangen och anvander
pulsinstaliningen. Du bor halla
handen pa locket och
péfyliningstratten under tiden.

rengoring

® Fore rengdring ska apparaten alltid
sténgas av, stickkontakten ska dras
ut och apparaten ska demonteras.

® T6m bagaren innan du skruvar loss
basen.

knivsats

Var alltid forsiktig nar du

hanterar knivsatsen och

undvik att rora vid den vassa

eggen.

Ta bort och diska tatningsringen.

2 Diska bladen under rinnande vatten.
Hall undersidan av enheten torr.

3 Lat torka.

e

ovriga delar

Diska fér hand i varmt vatten med
diskmedel och torka dem. Bégaren,
péfyliningstratten och basen kan
diskas i diskmaskinen.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:
® aft anvanda apparaten eller
service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren dar du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan éverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Néar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggdr
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.



Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk hurtigmikseren til supper, for du bruker ditt

drikke, pateer, majones, bredsmuler, tilleggsutstyr fra Kenwood
kjekssmuler, hakking av netter og ® | es noye giennom denne

knusing av is. bruksanvisningen og ta vare pa den

slik at du kan sl& opp i den senere.
® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

353 VIKTIG: INSTRUKSJONER FOR MIKSING AV
VARME INGREDIENSER

For & minimere muligheten for skalding nér du mikser varme ingredienser,
holder du hender og annen utsatt hud unna lokket for & hindre mulige
brannskader. Felgende forholdsregler ber overholdes:

® ADVARSEL: Blanding av veldig varme ingredienser kan fore til
at varm vaeske og damp kommer forbi dekselet og fyllerdelen
(1}

® Vi anbefaler at de varme ingrediensene far tid til a kjoles ned
for de blandes.

® ALDRI overstig kapasiteten pa 1200 ml / 5 kopper hvis du behandler varm
vaeske. som supper (se markeringene pé begeret).

® ALLTID begynn a mikse pa lav hastighet og ek hastigheten gradvis.
ALDRI bland varm vasske ved & bruke pulsinnstillingen.

® Vaeske som danner skum, som f.eks. melk, ber begrenses til en maksimal
kapasitet pa 1000 ml / 4 kopper.

® \/zer forsiktig nar du holder i hurtigmikseren siden begeret og innholdet er
veldig varmt.

® \/aer ekstra forsiktig nar du fierner lokket. Lokket er designet til & sitte hardt
pa for & hindre lekkasje. Om nedvendig beskytter du hendene dine med en
klut eller grytekluter nar du tar pa begeret.

® Kontroller at begeret er skikkelig festet pa basen og nar du fierner det fra
mikseren, veileder du basen og kontrollerer at den blir fiernet sammen med
begeret

® Kontroller at lokket og fyllhetten er skikkelig festet for hver
hurtigmikshandling.

® Alltid kontroller at luftehullene i fyllhetten er apne for hver miksehandling (se
diagram @)).

® Nar du setter pa lokket pa begeret ma du kontrollere at lokket og kanten pa
begeret er rene og terre for & sikre god forsegling og hindre sal.

generell sikkerhet ® S|4 av og koble fra:

Ikke berer de skarpe bladene. Hold o fer du setter pa eller fierner deler
bladenheten unna barn. o etter bruk

Bare bruk begeret med basen og o for rengjering.

bladenheten som felger med. ® Nar du fierner hurtigmikseren fra
Aldri forsek & sette bladenheten pa stromenheten venter du til bladene
maskinen uten at begeret er har stanset helt.

montert. ® SKALDEFARE: Varme

Koble alltid ut maskinen fer du ingredienser ma avkjoles til

putter hendene eller utstyr i begeret. romtemperatur for miksing.
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Aldri kjer hurtigmikseren nar den er
tom.

Bruk hurtigmikseren bare nar lokket
og fyllhetten er pa plass.

Aldri la apparatet veere uten tilsyn
nér det er i bruk.

Se i hovedinstruksjonsboken for din
kjokkenmaskin for ytterligere
sikkerhetsvarsler.

viktig

Aldri kjer hurtigmikseren i mer enn
ett minutt - den vil overopphetes. Sla
av sa snart du har oppnadd riktig
konsistens.

Ikke legg terre ingredienser i
hurtigmikseren fer du slér den pa.
Skjeer dem i firkanter og slipp dem
gjennom fyllhetten mens maskinen er
i gang.

Ikke bruk hurtigmikseren som en
oppbevaringsbeholder. Hold den
tom for og etter bruk.

Aldri miks mer enn 1600 ml varme
eller kalde ingredienser - mindre for
skummende veeske som milkshake.
Smoothieoppskrifter - aldri miks
frosne ingredienser som har blitt til
en fast masse under frysing. Bryt
den opp fer du legger den i
hurtigmikseren.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

for du tar saftsentrifugen i
bruk
Vask delene: se ‘rengjering.

fyllhette

lokk

beger
forseglingsring
bladenhet
base

luftehull
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slik bruker du
hurtigmikseren

1 Kontroller at forseglingsringen @) er
skikkelig festet pa bladenheten ().
Fest bladenheten inni basen.
Skru begeret fast pa basen.
Plasser ingrediensene i begeret.
Sett pa lokket ved & dytte det ned til
det sitter. (Kontroller at et av
utspringene péa lokket passer over
tuten pa begeret).
Plasser fyllhetten i lokket og dytt ned
for & sikre.
Fjern det raske utslippsdekselet @.
Plasser hurtigmikseren over
utslippet, vri med klokken og dytt
samtidig ned til enheten fester seg
©. i deretter ytterligere med
klokken til vedlegget lases i posisjon.
9 Buytt til ansket hastighet.
10 Nar gnsket konsistens er oppnadd,
slér du av og fierner hurtigmikseren
mens du stetter den med begge
hender.
hint
Vi anbefaler at varm veaeske kjoles
ned for miksing. Men dersom du
onsker & behandle varm vaeske,
leser du instruksjonene for miksing
av varm vaeske.
Slik hindrer du lekkasjer:
o bletgjer forseglingsringen for du
setter den pd; og
o Kontroller at begeret er last
skikkelig fast pa basen.
Nar du lager majones, legger du alle
ingrediensene, unntatt oljen, i
hurtigmikseren. Deretter, mens
maskinen er i gang, fierner du
fyllhetten og tilsetter olien sakte og
jevnt.
Tykke blandinger, dvs. paté, dipper:
bruk lav til middels hastighet, og
skrap ned nar det er nedvendig. Hvis
det er vanskelig & behandle, tilsetter
du mer veeske.
Alternativt bruker du pulsinnstillingen
for & fa ingrediensene til & bevege
seg over bladene.
Nar du knuser is, behandler du sma
mengder om gangen og bruker
pulsinnstillingen. Vi anbefaler at du
holder handen pa lokket og fyllhetten
under handlingen.

[©2 NV ]



rengjoring

® S|4 alltid av og koble fra for
rengjering.

® Tom begeret for du skrur av basen.

bladenhet

Veer alltid forsiktig nar du

handterer bladenheten og

unnga a berore skjarekanten

pa bladene.

Fjern og vask forseglingsringen.

Borst bladene rene under springen.

Hold undersiden av enheten torr.

3 La den torke.

andre deler

Vask for hand i varmt sépevann og
tork av. Alternativt kan begeret,
fyllhetten, lokket og basen vaskes i
oppvaskmaskinen.

N —

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, méa den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

® 3 bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

® kontakter du butikken du kjopte
apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en soppelkasse
med kryss over.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

Voit valmistaa tehosekoittimessa
keittoja, juomia, pateita tai
majoneesia. Voit myos hienontaa
siiné kuivaa leipda korppujauhoiksi
tai kekseja, rouhia pahkingita tai
murskata jaata.

ennen Kenwood-lisilaitteen
kayttamista

® | ue n@ma ohjeet huolella ja sailyta

ne mydhempaé tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja

mahdolliset tarrat.

turvallisuus

335 TARKEAA: KUUMAT AINEET JA

TEHOSEKOITIN

Palovammojen vaaran valttdémiseksi kuumia aineita sekoitettaessa pida kadet ja
muut kehonosat poissa kannen luota. Seuraaviin varotoimiin tulee ryhtya:

® VAROITUS: Erittdin kuumien aineosien sekoittaminen voi
aiheuttaa kuuman nesteen ja hoyryn purskahtamisen kannen

ohi tai tayttoaukosta @.

® On suositeltavaa antaa kuumien aineosien jadhtya ennen

sekoittamista.

e ALA KOSKAAN laita tehosekoittimeen keiton kaltaista kuumaa nestetta yli
1,2 litraa (1200ml). Noudata kannuun tehtyja merkint&ja.

® Aloita sekoittaminen AINA hiljaisella nopeudella. Lisd&a nopeutta vahitellen.
ALA KOSKAAN sekoita kuumia nesteita sykéystoimintoa kayttamalla.

® Tehosekoittimeen saa kaataa maidon kaltaista kuohuavaa nestetté enintdén

1 litra (1000ml).

® Kasittele tehosekoitinta varovaisesti, kun kannu ja sen sisaltd ovat kuumia.
® |rrota kansi erityisen varovaisesti. Kansi on suunniteltu sopimaan tiukasti
paikalleen vuotojen estédmiseksi. Kun kasittelet sité, kayta pannulappua tai

uunikintaita.

® \armista, ettd kannu on kiinnitetty jalustaan tiukasti. Kun irrotat
tehosekoittimen, tartu sen pohjaan ja varmista, etta se irrotetaan yhdessa

kannun kanssa.

® Varmista ennen tehosekoittimen kayttamista, etta kansi ja tayttdaukko ovat

kunnolla paikoillaan.

® \armista ennen tehosekoittimen kayttamista, etta tayttdaukon
huohotusaukot ovat puhtaita (ks. kaavio @).

® Kun kansi kiinnitetddn kannuun, varmista aina, etta kannen ja kannun litos
on puhdas, jotta se on tiivis eika siité roisku mitaan.

yleinen turvallisuus
Ala koske teraviin teriin. Pida

terayksikkd poissa lasten ulottuvilta.

Yhdisté kannu vain laitteen mukana
toimitettuun jalustaan ja
terayksikkoon.

Ala yrita kiinnittaa terayksikkoa
laitteeseen, jos kannu ei ole
paikallaan.

Irrota pistoke pistorasiasta aina
ennen kaden tai keittidtydvalineen
laittamista kannuun.
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® Sammuta laite ja irrota pistoke

pistorasiasta

O ennen osien kiinnittdmista ja
irrottamista

o kayton jalkeen

O ennen puhdistamista

® Kun tehosekoitin irrotetaan

moottoriosasta. Odota, kunnes terat
ovat pysahtyneet kokonaan.




PALOVAMMAVAARA: Kuumien
aineosien on annettava jadhtya
huoneenldmpaisiksi ennen
sekoittamista.

Ala koskaan kayta tehosekoitinta sen
ollessa tyhja.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ja
tayttdéaukon ollessa paikoillaan.

Al3 jat4 laitetta toimimaan ilman
valvontaa.

Yleiskoneen kayttdohjeessa on
lisétietoja turvallisuudesta.

tarkeaa

Ala koskaan kayté tehosekoitinta
pidempaan kuin yksi minuutti
kerrallaan. Katkaise virta, kun
haluamasi sakeus on saavutettu.

Ala lisda kuivia aineosia
tehosekoittimeen ennen kuin siihen
on kytketty virta. Kuutioi ne ja
pudota ne sydttdaukon I&pi, kun laite
on toiminnassa.

Ala kayté tehosekoitinta
sailytysastiana. Pida se tyhjana
ennen kayttod ja kayton jalkeen.
Sekoitettavia [ampimia tai kylmia
aineosia saa olla enintdan 1,6 litraa
(1600ml). Vahenna aineosien
maaraa, jos valmistat jotain
kuohkeaa, kuten pirtelod.

Kun valmistat pirteldd, &lé sekoita
kiintedksi massaksi pakastuksen
aikana jahmettyneita aineosia. Riko
ne palasiksi ennen tehosekoittimeen
lisdamista.

Tama laite tayttéa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maéarayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

Pese osat. Lisétietoja on
puhdistaminen-osassa.
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tayttdaukko
kansi

kannu
tiivisterengas
terayksikko
jalusta
huohotusaukot

tehosekoittimen
kayttdminen

-

Varmista, etté tiivisterengas @ on
tiukasti paikallaan teréyksikossé &.
Kiinnita terayksikko jalustaan.
Kiinnita kannu jalustaan kiertamalla.
Laita aineosat kannuun.

Aseta kansi paikalleen tyontamalla
sitd alaspain, kunnes se on tiukasti
paikallaan. Varmista, etté yksi
kannen ulkonema osuu kannun
nokkaan.

Kiinnita tayttdaukko kanteen ja
kiinnité se tiukasti painamalla
alaspain.

Irrota suuren nopeuden aukon kansi
(2}

Aseta tehosekoitin kiinnityskohdan
paalle, kdanna myotapaivaan ja
paina alaspéin, kunnes se kiinnittyy
paikalleen @. Kaanna viela
myotépaivaan, kunnes tehosekoitin
lukittuu paikalleen.

9 Valitse nopeus.

10Kun rakenne on oikea, katkaise virta
ja irrota tehosekoitin tukien sita
molemmilla kasillasi.
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vihjeita

On suositeltavaa antaa kuuman

nesteen jadhtya ennen sekoittamista.

Jos haluat esimerkiksi soseuttaa

kuumia nesteitd, lue ohjeet Kuumat

nesteet ja tehosekoitin -kohdasta.

Vuotojen estédminen:

o Kostuta tiivisterengas ennen sen
asettamista paikalleen.

o Varmista, ettéd kannu on kunnolla
kiinni jalustassa.

Kun teet majoneesia, aseta kaikki

aineosat 6ljya lukuun ottamatta

tehosekoittimeen. Kun laite on

toiminnassa, irrota tayttokansi ja

kaada dljy hitaasti ja tasaisesti

kannuun.



® Jos valmistat paksuja seoksia, kuten
pateeta tai dippikastiketta, kayta
alhaista tai keskinkertaista nopeutta.
Kaavi massaa alas tarvittaessa. Jos
sekoittaminen on vaikeaa, liséa
nestetta.
Saat aineosat likkumaan terien yli
kayttamalla sykaystoimintoa.

® Kun murskaat jaata, kasittele sita
pienia maaria kerrallaan ja kayta
sykéystoimintoa. Talléin on
suositeltavaa pitda katta kannen ja
tayttdéaukon paalla.

puhdistaminen

® Ennen puhdistamista katkaise
laitteesta virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja irrota osat.

® Tyhjenna kannu ennen kuin kierrat
sen irti jalustasta.

terayksikko

Kasittele teria varovaisesti.
Valta koskemasta terien
leikkaavaan reunaan.

1 Irrota ja pese tiivisterengas.

2 Harjaa terat puhtaiksi juoksevan
vesihanan alla. Pida laitteen alaosa
kuivana.

3 Anna laitteen kuivua.

muut osat

Pese kéasin lampimassa vedessa,
jossa on pesuainetta, ja kuivaa.
Kannu, tayttdaukko ja jalusta
voidaan pesta myos
astianpesukoneessa.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua
® |aitteen kayttdmisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustoissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittaa yhdesséa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jélleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja véltyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
hévitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Blenderi gorbalar, ickiler, pateler, Kenwood ek pargalarinizi
mayonez, ekmek kirintilari, biskivi kullanmadan 6nce
kirintilari, kiyilmis findiklar ve ® Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
kiriimis buz igin kullanin. gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.
® TiUm ambalajlar ve etiketleri
cikartin.
.5 guvenlik

7 ONEMLI: SICAK KARISTIRMA TALIMATLARI
Sicak malzemeleri karistirirken haslanma olasiligini en aza indirmek igin,
olasi yaniklardan kaginmak amaciyla elleri ve cildinizin agik olan diger
kisimlarini kapaktan uzak tutun.

Asagidaki 6nlemlere uyulmalidir:

® DIKKAT: Cok sicak malzemelerin karistiriimasi sicak sivi ve buharin
kapaktan veya doldurma kapagindan @ aniden sicramasina sebep
olabilir.

® Sicak malzemeleri kanigtirlmadan 6nce sogumasinin beklenmesini
oneririz.

® Corba gibi sicak sivilari islerken ASLA 1200ml / 5 fincan kapasitesini
asmayin (haznenin Uzerindeki isaretlere bakin).

® Karistirmaya DAIMA diisiik hizla baslayin ve kademeli olarak artirin.
Sicak sivilari ASLA puls ayarini kullanarak karistirmayin.

® Siit gibi kopurebilen sivilar maksimum 1000ml / 4 fincan kapasite ile
sinirlanmalidir.

® Hazne ve igindekiler gok sicak olacagi i¢in blenderi kullanirken dikkatli
olun.

® Kapag! agarken 6zellikle dikkatli olun. Kapak sizdirmayi énlemek igin siki
kapanacak sekilde dizayn edilmistir. Gerektiginde ellerinizi korumak icin
bez veya firin eldiveni kullanin.

® Mikserden cikartirken haznenin tabana givenli sekilde takili oldugundan
emin olmak igin, tabani yénlendirin ve hazneyle birlikte ¢iktigindan emin
olun

® Blenderin her kullanimindan énce, kapak ve doldurma kapaginin yerine
tam oturmus oldugundan emin olun.

® Blenderin her kullanimindan énce doldurma kapagdindaki havalandirma
deliklerinin agik oldugundan emin olun (bkz gizim @).

® Kapag! hazneye takarken, sizdirmazlik saglamasi ve malzemelerin
dokulmesini 6nlemesi agisindan kapak ve hazne kenarlarinin temiz ve
kuru oldugundan emin olun.

genel giivenlik ® Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne
® Keskin bigaklara dokunmayin. icine sokmadan énce her zaman
Cocuklari bigak tnitesinden uzak makineyi fisten gekin.
tutun. ® Kapatin ve figten gekin:
® Hazneyi sadece verilen bigak o pargalar takmadan veya
Unitesi ile kullanin. cikartmadan 6nce
® Bicak Unitesini hazne takil o kullandiktan sonra
degilken asla makineye takmaya o temizlemeden 6nce.
galismayin.
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Blenderi gl¢ Unitesinden gikartirken
bigaklar tamamen durana kadar
bekleyin.

HASLANMA RiSKi: Sicak
malzemeler karistiriimadan énce
oda sicakligina sogumaya
birakilmalidirlar.

Blenderi asla bos ¢alistirmayin.
Blenderi sadece kapak ve doldurma
kapagi yerine takiliyken galistirin.
Calisirken cihazin basindan
ayriimayin.

ilave giivenlik uyarilari igin Mutfak
Aletinizin kullanma talimatina bakin.

onemli

Blenderi asla bir dakikadan uzun
galistirmayin — asiri iIsinmaya
sebep olacaktir. Dogru yogunluga
ulasir ulagmaz aleti kapatin.

Kuru malzemeleri blenderi
calistirmadan 6nce koymayin.
Bunlari kiip kiip dograyin ve
makine calisirken doldurma
kapagdindan igeri atin.

Blenderi saklama kabi olarak
kullanmayin. Kullanmadan 6nce ve
kullandiktan sonar bos birakin.
Asla 1600ml’den (2 pints 16 fl 0z)
fazla ilik veya soguk malzeme
karistirmayin — milkshake gibi
kivamli sivilar igin daha az.
Smoothie tarifler — dondurulurken
kati hal almis malzemeleri asla
karistirmayin, blendere koymadan
once kirin.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki EC
y6netmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce
Pargalari yikayin: bkz. ‘temizleme’.

parcalar

SICICICICICIS)

doldurma kapagi
kapak

hazne

conta bilezigi

bigak Unitesi

taban

havalandirma delikleri

39

blender’inizin kullanimi

1 Conta bileziginin @) bigak unitesi B
Uizerindeki yerine oturdugundan
emin olun.

2 Bigak Unitesini tabanin igine
yerlestirin.

3 Hazneyi tabanin tzerine vidalayin.

4 Malzemeleri hazneye koyun.

5 Kapag! sabitlenene kadar asagi
bastirarak takin. (Kapak tzerindeki
cikintinin hazne uzerindeki yuvaya
oturdugundan emin olun.)

6 Doldurma kapagini kapagin Gzerine
takin ve asagi bastirarak sabitleyin.

7 Yiksek hiz ¢cikis kapagini @
cikartin.

8 Blenderi gikisin Ustline yerlestirin,
saat yonlinde gevirin ve ayni anda
yerine oturuncaya kadar asag itin
@©. Daha sonra olmasi gereken
konumda kilitleninceye kadar saat
yonilinde gevirin.

9 Istenen hiza ayarlayin.

10istenen kivama ulastiginizda,
kapatin ve blenderi iki elinizi
kullanarak ¢ikartin.

ipuglari

® Sicak sivilarin karistirlmadan énce
sogumasinin beklenmesini éneririz.
Bununla birlikte sicak sivilari
islemek isterseniz Sicak Karistirma
Talimatlarina bakin.

® Sizintilar 6nlemek igin:
o takmadan 6nce conta bilezigini

1slatin ve
o0 Haznenin tabana iyice
oturdugundan emin olun.

® Mayonez yaparken, yag hari¢ batin
malzemeleri blenderin igine koyun.
Sonra, makine calisirken doldurma
kapagini ¢ikartin ve yagdi yavasca
ve esit sekilde ilave edin.

® Yogun karisimlar, 6rn. Pate, dip
sos: Duslk hizdan baslayip orta
hiza yikseltin, gerektiginde
kenarlari asagi siyirin. Eger
islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.
Alternatif olarak malzemelerin
bigaklar arasinda hareket etmesi
icin puls ayarini kullanin.



® Buz parcalarken, kiiglik miktarlar ile
galisin ve puls ayarini kullanin.
Calistirma esnasinda kapak ve
doldurma kapagini elinizle tutmaniz
Onerilir.

temizleme

® Temizlemeden 6nce her zaman
kapatin, fisten gekin ve pargalarini
ayirin.

® Tabandan ¢ikartmadan 6nce
hazneyi bosaltin.

bigak Unitesi
Bigak iinitesini tutarken her
zaman dikkat edin ve bicaklarin
keskin kenarlarina dokunmaktan
kaginin.

1 Conta bilezigini ¢ikarin ve yikayin.

2 Bigaklari musluk altinda firgayla
temizleyin. Unitenin altini kuru
tutun.

3 Kurumaya birakin.
diger pargalar
Sicak, sabunlu suda elde yikayin,
sonra kurutun. Alternatif olarak
hazne, doldurma kapagi, kapak ve
taban bulasik makinesinde
yikanabilir.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar glvenlik nedeniyle,
KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD tamircisi tarafindan
degistiriimelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

® Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESi
iCIN ONEMLI BiLGI.

Kullanim émriintin sonunda urin
evsel atiklarla birlikte atilmamaldir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkdin olan
malzemelerin geri donisimini
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis
¢Op kutusu resmi kullaniimistir.



Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

Mixer muzete pouzivat k pfiprave pfed pouzitim tohoto nastavce
polévek, napoju, pastik, majonéz, Kenwood
strouhanky z peciva a suchar(, ® Prectéte si peclivé pokyny v této
sekani ofechl a drceni ledu. prirucce a uschoveijte ji pro budouci
pouziti.
® QOdstrante veskery obalovy material
a nalepky.
bezpeclnost
355 DULEZITE: POKYNY PRO MIXOVANi HORKEHO
OBSAHU

Abyste minimalizovali moznost opafeni pfi mixovani horkého obsahu,
nepfiblizujte k viku ruce a jiné ¢asti téla s nechranénou kuzi, abyste zabranili
moznému popaleni.

Je nutné dodrzovat nasledujici bezpe€nostni opatreni:

® POZOR: Pfi mixovani velmi horkych ingredienci muze kolem vika
nadoby nebo plniciho vicka @ prudce uniknout horka tekutina a
para.

® Doporucujeme, abyste horké ingredience pfed mixovanim nechali
vychladnout.

® NIKDY pfi mixovani horkych tekutin, jako jsou polévky, neprekracdujte
kapacitu 1200 ml / 5 $alka (fidte se znackami na nadobé).

® VZDY zaginejte mixovat na nizké rychlosti a postupné rychlost zvysuijte.
NIKDY horké tekutiny nemixujte s pulznim nastavenim.

® Mnozstvi tekutiny, ktera tvori pénu, jako je mléko, by mélo byt omezeno
na maximalni kapacitu 1000 ml / 4 Salky.

® Pfi manipulaci s mixérem budte opatrni, protoZze nadoba a jeji obsah
budou velmi horké.

® Obzvlasté opatrni budte pfi odnimani vika. Viko je navrzeno tak, aby
pevné tésnilo a branilo uniku tekutin. V pfipadé potreby pfi manipulaci s
vikem chrarite ruce utérkou nebo rukavicemi.

® Zkontrolujte, zda je nadoba pevné pfipojena k zakladné a pfi odnimani z
mixéru vedte zakladnu a davejte pozor, abyste ji odejmuli spolu s
nadobou.

® Pred kazdym pouzitim mixéru zkontrolujte, zda jsou viko nadoby a vi¢ko
plniciho hrdla pevné nasazeny.

® Pred kazdym pouzitim mixéru vzdy zkontrolujte, zda jsou otvory ve vi¢ku
piniciho hrdla Cisté (viz obrazek ).

® Kdyz nasazujete viko na nadobu, vzdy zkontrolujte, zda jsou viko a okraj
nadoby Cisté a suché, aby viko dobrfe tésnilo a nedochazelo k Uniku

tekutin.
obecné bezpeénostni zasady ® Nikdy se nepokous$ejte noZzovou
® Nedotykejte se ostrych nozl. jednotku nasadit na pfistroj bez
NoZovou jednotku uchovavejte nasazené nadoby.
mimo dosah déti. ® Pred vsunutim rukou nebo nastroji
® Nadobu vzdy pouzivejte jen s do nadoby pfistroj vzdy odpojte od
dodavanou zakladnou a noZovou napajeni.
jednotkou.
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Vypnéte a odpojte od napajeni:

o pred pfipojenim a odejmutim
casti

O po pouziti

o pred ¢isténim.

NeZz mixér odejmete od napajeci

jednotky, vzdy pockejte, nez se

noze zcela zastavi.

NEBEZPECi OPARENI: Horké

ingredience nechte prfed mixovanim

vychladnout na pokojovou teplotu.

Nikdy mixér nespoustéjte prazdny.

Mixér pouzivejte pouze s

nasazenym vikem nadoby a vickem

plniciho hrdla.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, nikdy

jej nenechavejte bez dozoru.

Dal$i bezpecnostni varovani
najdete v navodu k obsluze
hlavniho kuchyriského robota.
dilezité

Nikdy mixér nezapinejte na déle
nez jednu minutu — hrozi prehrati.
Jakmile dosahnete spravné
konzistence, mixér vypnéte.
Nedavejte do mixéru suché
ingredience pfed zapnutim.
Nakrajejte je na kostky a pridavejte
je dovnitf plnicim hrdlem, kdyz je
mixér zapnuty.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pfed a po pouziti jej
nechavejte prazdny.

Nikdy nemixujte vice nez 1600 ml
teplych nebo studenych ingredienci
— u pénivych tekutin jako mlé¢né
koktejly jesté mens$i objem.
Priprava ovocnych mléénych
koktejli — nikdy nemixujte zmrzlé
ingredience, které pfi zmrznuti
vytvofily pevnou hmotu. Pred
pfidanim do mixéru je rozdélte na
kousky.

Tento spotrebi€ splfiuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materialech a
predmétech uréenych pro styk s
potravinami.

pred prvnim pouzitim

Omyijte jednotlivé ¢asti: viz ,cisténi*.
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vi€ko plniciho hrdla

viko

nadoba

tésnici krouzek

nozova jednotka

zékladna

otvory

pouziti mixéru

1 Nasadte tésnici krouzek @) na

nozovou jednotku (3.

Upevnéte nozovou jednotku do

zakladny.

Nasroubujte nadobu na zakladnu.

VloZte do nadoby prisady na

mixovani.

Zatlacenim nasadte viko, dokud

nebude pevné drzet. (Dbejte na to,

aby jeden z vy€nélka na viku

zapadl do hubi¢ky nadoby.)

Do vika nadoby vloZte vicko

plniciho hrdla a zatla¢enim

upevnéte.

Odejmeéte kryt vysokorychlostni

pfipojky @.

Umistéte nadobu na pfipojku,

otocte ve sméru hodinovych rucic¢ek

a soucasné tlacte doll, dokud se

jednotka neuchyti @. Poté otocte

dale ve sméru hodinovych rucicek,

dokud se nastavec v pozici

neuzamkne.

9 Nastavte pozadovanou rychlost.

10 Jakmile dosahnete pozadované

konzistence, pfistroj vypnéte a

mixér pomoci obou rukou odejméte.

tipy

Doporucujeme, abyste horké

tekutiny pred mixovanim nechali

vychladnout.

Pokud ale chcete horké tekutiny

mixovat, prectéte si Pokyny pro

mixovani horkého obsahu.

Jak zabranit Uniku tekutin:

o tésnici krouzek pred nasazenim
navihéete a

o dbejte na to, aby byla nadoba
pevné nasazena na zakladnu.



® P¥i pfipravé majonézy dejte do
mixéru vSechny ingredience kromé
oleje. Pak mixér zapnéte, odejméte
vi€ko plniciho hrdla a pomalu a
rovnomérné pridavejte olej.

® Husté smési, napfiklad pastiky a
pomazanky: pouZzijte nizkou az
stfedni rychlost a v pfipadé potreby
obsah seskrabavejte. Pokud je
mixovani obtizné, pfidejte tekutinu.
Pripadné muzete pouzit pulzni
nastaveni, aby se ingredience
kolem nozd promichaly.

® P¥i drceni ledu zpracovavejte mala
mnozstvi najednou a pouZijte pulzni
nastaveni. BEhem drceni
doporucujeme viko nadoby a vi¢ko
plniciho hrdla pfidrzovat rukou.

cisteéni

® Pred cisténim vzdy vypnéte,
vytédhnéte z elektrické zasuvky a
rozmontujte.

® Pred odSroubovanim zakladny
vyprazdnéte nadobu.

nozova jednotka

Pfi manipulaci s nozovou
jednotkou budte opatrni a
nedotykejte se ostfi nozl.
Vyjméte a omyjte tésnici krouzek.
Noze vydrhnéte docista pod tekouci
vodou. Spodek jednotky
nenamacejte.

3 Nechte oschnout.

N =

ostatni ¢asti

Omyjte ruéné v horké vodé se
saponatem a osuste. Nadobu,
vi¢ko plniciho hrdla, viko nadoby a
zakladnu Ize také myt v mycce.

servis a udrzba

® Pokud by doslo k poskozeni
napéjeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste
vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® V/yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace
elektrospotrebict se predchazi vzniku
negativnich dopadul na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v dusledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se
recyklace jednotlivych material( pfi
dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicl je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.



Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elso oldalon lathatok - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

A turmixgépet hasznalhatja levesek, a Kenwood-tartozék hasznalata
italok, pastétomok, majonéz, elétt

morzsa, biszkvit készitéséhez, ® Alaposan olvassa at ezeket az
diédaralasra és jég apritasara is. utasitasokat és 6rizze meg késébbi

felhasznalasra!
® Tavolitson el minden
csomagoloanyagot és cimkét!

. €ls6 a biztonsag
U FONTOS: FORRO HOZZAVALOK TURMIXOLASA

Az égési sérilések megel6zése érdekében forrdé hozzavalok turmixolasakor
ligyeljen arra, hogy a keze és mas fedetlen bérfellilete ne érjen a fedélhez.
Tartsa be a kdvetkezd ovintézkedéseket:

® FIGYELEM: Forré hozzavalék turmixolasakor a forré folyadék vagy a
g6z hirtelen kicsaphat a fedél mellett vagy a téltényilasnal @.

® Javasoljuk, hogy a forré hozzavalokat a keverés el6tt hagyja lehdilni.

® SOHA ne Iépje tal az 1200 ml / 5 csésze kapacitast forr6 folyadékok,
példaul levesek turmixolasanal (figyelje a keverépoharon levé jeldléseket).

® MINDIG alacsony sebességgel kezdje a turmixolast, és csak fokozatosan
novelje a sebességet. SOHA ne turmixoljon forré folyadékot a révid Gizem
funkcioval.

® Habosodo folyadékok, példaul tej esetén a maximalis kapacitas 1000 ml/4
csésze lehet.

® A turmixgép kezelésekor legyen o6vatos, mert a keverépohar és annak
tartalma forro lehet.

® A fedél eltavolitasakor korlltekintéen jarjon el. A fedél a szivargas
megelézése érdekében szorosan zar. Sziikség esetén védje a kezét egy
torléruhaval vagy konyhai fogokeszty(vel.

e Ugyeljen arra, hogy a keverdpohar biztonsagosan régzitve legyen az
alaphoz, és amikor kiemeli a turmixgépbél, az alapot megtamasztva, a
poharral egyutt emelje ki.

® Minden keverés el6tt ellendrizze, hogy a fedél és a toltényilas kupakja
biztonsagosan a helyén legyen.

® Minden keverés el6tt ellendrizze, hogy a toltényilas kupakjanak a nyilasai
tisztak legyenek (lasd @) abra).

® A kever6pohar fedelének felhelyezésekor mindig ligyeljen arra, hogy a
fedél és a pohar pereme tiszta és szaraz legyen, mert igy lesz megfelel
a tomités, és igy elézheté meg a folyadék kidmlése.

altalanos o6vintézkedések ® Mindig hlizza ki a halozati

® Soha ne érjen kézzel az éles csatlakozét, miel6tt kézzel vagy
vagokésekhez. A késegységet valamilyen konyhai eszkozzel a
tartsa tavol a gyermekektdl. keverépoharba nyulna.

® A keverOpoharat csak a tartozék ® A halézati dugaszt mindig huzza ki
alappal és késegységgel hasznalja. a konnektorbol:

® Soha ne helyezze a késegységet a O részegységek fel- és leszerelése
gépbe a keverépohar nélkiil. elétt;

o hasznalat utan;
o ftisztitas el6tt.
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Amikor a turmixolét eltavolitja a
meghajtéegységrél, varja meg,
amig a forgokeés teljesen leall.
EGESI SERULES KOCKAZATA:
Forré hozzavaldk keverése el6tt
varja meg, hogy lehljenek
szobahdmérsékletre.

Soha ne jarassa a turmixgépet
Uresen.

A késziilék bekapcsolasa el6tt
mindig helyezze fel a fedelet és a
toltényilas kupakjat.

Miikédés kézben soha ne hagyja a
készlléket fellgyelet nélkal.

A tovabbi biztonsagi
figyelmeztetésekkel kapcsolatban
nézze at a konyhagépek altalanos
hasznalati utasitasat.

fontos

A turmixgépet soha ne mikddtesse
egy percnél hosszabban, mert
tulmelegedhet. Kapcsolja ki, amint
elérte a megfeleld konzisztenciat.
Bekapcsolas elétt ne helyezzen a
turmixgépbe szaraz hozzavalokat.
A szaraz hozzavalokat vagja apro
kockakra, és a toltényilason ejtse a
poharba, mikézben a gép jar.

A turmixgépet soha ne hasznalja
étel tarolasara. Hasznélat utan
mindig Uritse ki.

Soha ne keverjen benne 1600 ml-
nél tébb meleg vagy hideg
hozzavalot — illetve ennél is
kevesebbet habzo folyadék, példaul
tejturmix esetén.

Smoothie receptek — ne turmixoljon
Osszefagyott élelmiszereket, torje
darabokra, miel6tt a turmixgépbe
tenné Oket.

A készilék megfelel az
elektromagneses
Osszeférhetéségrél szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerllé anyagokrol
sz0616 1935/2004/EK rendelet (2004.
oktéber 27.) kovetelményeinek.

az els6 hasznalat el6tt
Mosogassa el a készilék
alkatrészeit: lasd ,a készulék
tisztitasa”.
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készilék részei

a toltényilas kupakja
fedél

keverépohar
tomitégydr
késegység

forgokés alapja
nyilasok

turmixgép hasznalata

Helyezze a tomitégydriit @ a

helyére a késegységen (.

Helyezze a késegységet az alapba.

Csavarozza a keverépoharat az

alapra.

Helyezze a hozzavalokat a

keverépoharba.

A fedelet nyomjara a

keverépoharra, amig rogzdl.

(Ugyeljen arra, hogy a fedél egyik

kiugro része fedje a pohar

kiomlényilasat.)

Helyezze a kiémlényilas kupakjat a

fedélbe, és lenyomva rogzitse.

Tavolitsa el a nagysebességli

kimenet fedelét @.

Helyezze a turmixolét a

csatlakozéra, forditsa el jobbra, és

ugyanakkor nyomja lefelé, amig az

egység kapcsolodik @. Ezutan még

tovabb forditsa el jobbra, amig a

tartozék zaroédik a helyén.

Allitsa be a kivant sebességet.

A kivant konzisztencia elérése utan

kapcsolja ki a gépet, és két kézzel

megfogva tavolitsa el a turmixolot.

tanacsok

Javasoljuk, hogy a forrd

folyadékokat a keverés el6tt hagyja

lehdini.

Forré folyadékok feldolgozasa elétt

olvassa el A forré hozzavalok

turmixolasa részt.

A folyadék kijutasanak megelézése

érdekében:

O a behelyezés el6tt nedvesitse
meg a tomitégyr(t; és

o ellendrizze, hogy a keverépohar
szorosan az alapra van
csavarozva.



® Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az dsszes
hozzavalot a turmixgépbe. Ezutan a
fedél nyilasan keresztul lassan
Ontse az olajat a mikodé késziilék
keverépoharaba.

® S(ir(i keverékek, példaul
pastétomok és Ontetek készitésekor
kdzepes sebességgel turmixoljon,
és sziikség esetén kaparja le az
edény oldalara tapadt masszat. Ha
nehéz turmixolni a keveréket, adjon
hozza folyadékot.
Masik lehetéségként haszndlja a
révid tzemmédot, hogy a
hozzavalok elérjek a késegységet.

® Jég apritasakor egyszerre mindig
kis mennyiségeket dolgozzon fel,
és hasznalja a rovid tzemmod
beallitast. Mikddés kdzben tartsa a
kezét a fedélen és a toltényilas
kupakjan.

a készulék tisztitasa

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
gépet, és a haldzati dugaszt huzza
ki a konnektorbdl.

® Mindig Uritse ki a kever6poharat,
mielétt lecsavarja az alaprol.

késegység

A késegységet mindig 6vatosan
kezelje, és ligyeljen arra, nehogy
hozzaérjen a kések vagoéléhez.

1 A toémitégydrit vegye le, és mossa
el.

2 A véagokéseket a csap alatt kefével
tisztitsa meg. Az egység alja
maradjon szaraz.

3 Hagyja megszaradni.

egyéb alkatrészek

Kézzel mosogassa el mosdszeres
vizben, majd szaritsa meg. A
keverdpohar, a téltényilas kupakja,
a fedél és az alap mosogatégépben
is elmoshato.

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halézati vezeték sérilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jovahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szlksége:

® a készilék hasznalataval vagy

® a karbantartassal vagy a javitassal
kapcsolatban,

® forduljon az elarusitohelyhez, ahol
a készlléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Készilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELGO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készliléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité keresked6knél adhaté le.
Az elektromos haztartasi készllékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfelel
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megelézését és a készllék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbdlum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének
szlikségességeére.



Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Blendera mozna uzywac¢ do Przed uzyciem nasadki Kenwood
przygotowywania zup, napojow, ® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg
pasztetéw, majonezu, buiki tartej, instrukcje i zachowa¢ na wypadek
do kruszenia ciastek, a takze do potrzeby skorzystania z niej w
siekania orzechow i kruszenia lodu. przysztosci.

® Usuna¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

bezpieczenstwo obstugi

155 UWAGA: WSKAZOWKI DOTYCZACE
7 MIKSOWANIA GORACYCH SKELADNIKOW

Aby zmniejszy¢ ryzyko poparzenia podczas miksowania sktadnikow
goracych, nalezy trzymac rece i odkryte czesci ciata z dala od pokrywy.
Nalezy przestrzega¢ ponizszych wskazéwek.

® UWAGA: miksowanie bardzo goracych skiadnikéw moze
spowodowac¢ nagte wypchnigecie goracego plynu i pary spod
pokrywy lub zakrywki wlewu @.

® Zalecamy ostudzenie goracych sktadnikéw przed ich miksowaniem.

® NIE WOLNO przekracza¢ maksymalnej pojemnosci dzbanka, wynoszacej
1200 ml/5 szklanek podczas miksowania gorgcych sktadnikéw ptynnych,
np. zup (zob. oznaczenia na dzbanku).

® Nalezy ZAWSZE rozpoczyna¢ miksowanie przy niskiej predkosci obrotow
i stopniowo zwigksza¢ predkos¢. NIGDY nie miksowac gorgcych
sktadnikow ptynnych w trybie pracy przerywanej.

® W przypadku sktadnikéw ptynnych wykazujacych tendencje do pienienia
sie, np. mleka, ich objeto$¢ nie powinna przekracza¢ 1000 ml/4 szklanek.

® Podczas obstugi blendera nalezy zachowa¢ ostrozno$¢, poniewaz
dzbanek i jego zawarto$¢ beda bardzo gorace.

® Szczegodlng ostroznos$¢ nalezy zachowac¢ podczas zdejmowania pokrywy.
Pokrywe zaprojektowano tak, by szczelnie pasowata do otworu dzbanka i
zapobiegata wyciekaniu znajdujacych sie w nim sktadnikow. W razie
koniecznosci, podczas obstugi blendera zaktada¢ rekawice kuchenne lub
ostania¢ dtonie recznikiem kuchennym.

® Dzbanek powinien by¢ dobrze przymocowany do podstawy. Podczas
zdejmowania dzbanka z miksera nalezy przytrzymywac¢ podstawe,
sprawdzajac, czy jest zdejmowana razem z dzbankiem.

® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy zawsze sprawdzi¢, czy pokrywa i
zakrywka wlewu zostaty prawidtowo i stabilnie osadzone na miejscu.

® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy zawsze sprawdzi¢, czy otwory
odpowietrzajgce w zakrywce wlewu nie sg zatkane (zob. rys. @).

® Zaktadajac pokrywe na dzbanek nalezy zawsze sprawdzi¢, czy brzegi
pokrywy i dzbanka sa czyste i suche — zapewnia to szczelne zamkniegcie,
zapobiegajac wylewaniu sie sktadnikow.
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ogolne informacje dotyczace

bezpieczenstwa

Nie dotyka¢ ostrzy. Zespot ostrzy

nalezy przechowywac¢ w miejscu

niedostepnym dla dzieci.

Dzbanka uzywac¢ wytacznie z

podstawg i zespotem ostrzy

zatgczonymi w zestawie.

Nie wolno prébowaé mocowaé

zespotu ostrzy do urzadzenia, jezeli

nie jest na nie zatozony dzbanek.

Przed wkfadaniem rak i przyboréw

do dzbanka nalezy wytaczy¢

urzadzenie i wyja¢ wtyczke z

gniazda sieciowego.

Wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé

wtyczke z gniazda sieciowego:

o przed przystepowaniem do
montazu i demontazu czesci

O po uzyciu

o przed przystepowaniem do
czyszczenia.

Przed zdjeciem blendera z

podstawy zasilajacej zaczekac, az

ostrza catkowicie sie zatrzymaja.

RYZYKO POPARZENIA: Przed

miksowaniem gorace skfadniki

nalezy ostudzi¢ do temperatury

pokojowe;.

Urzadzenie nie moze pracowac z

pustym dzbankiem.

Blendera uzywa¢ wytgcznie z

zatozong pokrywa i zakrywka

wlewu.

Wigczonego urzgdzenia nie wolno

zostawia¢ bez nadzoru.

Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w
instrukcji obstugi robota
kuchennego, do ktérego
przeznaczona jest nasadka.

uwaga
Blender nie moze pracowac przez
okres dituzszy niz jedna minuta —
spowoduje to jego przegrzanie sig.
Po uzyskaniu zadanej konsystencji
natychmiast wytaczyé urzadzenie.
Suchych sktadnikéw nie nalezy
umieszczac¢ w dzbanku przed
wigczeniem blendera. Nalezy je
pokroi¢ w kostke i przy pracujgcym
urzadzeniu wrzuca¢ do dzbanka
przez otwdr w pokrywie.

48

Nie uzywac¢ blendera jako
pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien by¢
pusty.

Nie miksowac¢ wiecej niz 1600 ml
cieptych badz zimnych sktadnikow
lub mniej w przypadku pienigcych
sie sktadnikéw ptynnych, np. na
koktajle mleczne.

Przepisy na napoje typu smoothie —
nie mieszac sktadnikow, ktore
zbrylity sie podczas zamrazania.
Przed umieszczeniem ich w
dzbanku nalezy je pokruszy¢.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspoélnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia Wspolnoty nr
1935/2004 z dnia 27 pazdziernika
2004 r., dotyczacego materiatow i
wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

przed pierwszym uzyciem
Umy¢ czesci (zob. ustep pt.
,czyszczenie”).

oznaczenia

SICICICICICIS)

zakrywka wlewu
pokrywa

dzbanek

pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy

podstawa

otwory odpowietrzajace

obstuga blendera

1

IN

Sprawdzi¢, czy pierscien
uszczelniajacy @ jest prawidtowo
natozony na zespot ostrzy (3.
Zespot ostrzy umiesci¢ wewnatrz
podstawy.

Na podstawe nakreci¢ dzbanek.
W dzbanku umiesci¢ sktadniki.
Zamocowac¢ pokrywe, naciskajac ja,
az zostanie stabilnie osadzona
(jedna z wypustek pokrywy musi
zakrywaé dzidbek dzbanka).

W otworze pokrywy umiesci¢
zakrywke wlewu i przycisnag, by
dobrze wpasowac jg na miejsce.



7

8

9

Zdja¢ pokrywe gtowicy napedu
szybkoobrotowego @.

Umiesci¢ blender na gniezdzie
napedu i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek
zegara, jednoczesnie wciskajac, az
zaskoczy @. Nastgpnie dalej
przekreca¢ w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara, az
nasadka zablokuje sie w
odpowiednim miejscu.

Ustawi¢ zgdang predkosc.

10 Po uzyskaniu zadanej konsystenciji,

wytaczy¢ urzadzenie i zdjaé

blender, podtrzymujac go obiema

rekami.

wskazowki

Zalecamy ostudzenie gorgcych

sktadnikéw ptynnych przed ich

miksowaniem.

Jezeli jednak zajdzie potrzeba

zmiksowania skfadnikéw gorgcych,

prosimy zastosowac sie do
instrukcji zawartych w czesci pt.

,Wskazowki dotyczace miksowania

goracych sktadnikow”.

Aby zapobiec wyciekaniu

sktadnikow:

o pierécien uszczelniajacy zwilzy¢
przed zatozeniem go na zespot
ostrzy oraz

o sprawdzi¢, czy dzbanek zostat
prawidtowo zablokowany w
podstawie.

Przygotowujac majonez, w

blenderze nalezy umiesci¢

wszystkie sktadniki oprocz oleju.

Nastepnie wigczy¢ urzadzenie,

zdja¢ zakrywke wlewu i powoli i

réwnomiernie dodac olej.

Geste sktadniki, np. na pasztety i

dipy: miksowac przy wolnej lub

Sredniej predkos$ci obrotow i w razie

koniecznosci zgarnia¢ sktadniki ze

Scianek dzbanka. Jezeli skfadniki

trudno jest rozdrobni¢, dodac¢

wieksza ilo$¢ sktadnikow ptynnych.

Mozna takze uzy¢ trybu pracy

przerywanej, aby noze zaczety

mieszaé sktadniki.

Podczas kruszenia lodu nalezy na

raz miksowac niewielkg jego ilos¢,

uzywaijac trybu pracy przerywane;j.

Zalecamy przytrzymywanie

pokrywki i zakrywki wlewu dtonig.

czyszczenie

Przed przystapieniem do
czyszczenia blender nalezy
wylaczy¢, wyjac wtyczke z gniazda
sieciowego i rozmontowac
urzadzenie.

Przed odkreceniem podstawy
oprozni¢ dzbanek.

zespot ostrzy

Wyjmujac i zakltadajac zespot
ostrzy nalezy zachowa¢
ostroznos¢ i nie dotykacé
krawedzi tnacych.

Zdja¢ i wyptukac pierscien
uszczelniajacy.

Wyczysci¢ ostrza pod biezaca
wodg, uzywajac szczoteczki. Nie
zamaczac¢ spodniej czesci zespotu
ostrzy.

Pozostawi¢ do wyschnigcia.

pozostate elementy

Umy¢ recznie w gorgcej wodzie z
dodatkiem ptynu do naczyn i
wysuszy¢. Dzbanek, zakrywke
wlewu, pokrywe i podstawe mozna
takze my¢ w zmywarce do naczyn.

serwis i punkty obstugi
klienta

Ze wzgledéw bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zostaé
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firmg KENWOOD zaktadu
naprawczego.

Pomocy w zakresie:

uzytkowania urzadzenia lub
czynnosci serwisowych badz
naprawczych

udziela punkt sprzedazy, w ktorym
zakupiono urzadzenie.

Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.



UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wladze miejskie
punktu zajmujacego si¢ segregacjg
odpadéw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikna¢ szkodliwego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢
energii i zasobdw naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.
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Pycckum

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

C nomoubto GreHpepa Bbl MOXeTe nepea Ucrnosib3oBaHMEM Hacagku
NPUroTOBUTL CYMbl, HAMUTKM, Kenwood

nawiTeTbl, MaioHe3 n ® BHyMaTenbHO NpoyTUTE U
NaHWPOBOYHbIE Cyxapu, a Takke COXpaHUTE 3TY MHCTPYKLMIO.
N3MenNbYUTb NEeYEHbE, OPEXN UMK ® Pacnakyite nsgenve u CHUMUTE
neq. BCE YNaKOBOYHbIE APbIKM.

Mepbl 6e3onacHocTu

353 BAXXHO: UHCTPYKLUWU NO CMELUUBAHUIO
rorPAYNX UHFrPEOAMEHTOB

YTOGbI MUHUMW3NPOBATL PUCK NMOMYYEHNS OXXOrOB BO BPEMS CMELLUMBAHWS
rOpsiYMX UHIPEAVEHTOB, He JOTparvBanTech pykamu Unv Apyrumu
OTKPbITLIMU y4acTkaMu Tena Ao Kpbiwku. CnepyeT cobnopatb
creqyLime Mepbl NPefOCTOPOXHOCTY:

® OCTOPOXHO! CmewumBaHue CrMULLKOM FOPAYMX UHFPEeANEHTOB
MOXeT NPUBECTU K NepennBaHuio ropsayen KuaKkocTu unu Bbibpocy
napa 4yepes KpbILIKY MIIM KONMa4yoK 3anMBOYHOro oTBepPCTUA @.

® PekomeHAauus: ropsiuve MHrpeaneHTbl crieayeT ocTyAuTb nepepn
cCMelUMBaHUEM.

® [pu obpaboTke ropsaunx xuakoctein, Hanpumep, cyna HUKOIOA He
npeBbIanTe MakcMmanbHble nokasatenu 3arpyski 1200 mn/ 5 yawek
(CM. 3HaYKM Ha YaLue).

® BCEIOA HauvHaliTe cMeluMBaHne Ha HU3KO CKOPOCTU 1 MOCTErneHHO
yBenuumeaiite ee. HUKOIOA He cmelunBariTe ropsidve XuakocTtu,
MCNonb3ys UMMYMbCHBIVE PEXUM.

® KunaKocTu, KOTopble NPU CMELLMBaHUM 06pa3syloT neHy (Hanpumep,
MOJIOKO) criegyeT 3arpyxaTtb B o6beme, He npesbiwatowem 1000 mn/4
YalLuKu.

® Cobntopaiite 0CTOPOXHOCTL Npu paboTe ¢ GreHgepom, T.K. Yawa u
XNOKOCTb OYEeHb ropsiyme.

® Cobnioaante 0OCTOPOXHOCTb NPU CHATUM KpbILLKKX. Kpblllka repmeTnyHas
1 npegoTBpalyaeT npotekaHue. MNpu paboTe ncnonb3yiiTe NonoTeHue unu
KYXOHHbIE pPyKaBUYKW.

® YbeauTtechb, YTO Yalla NpuKpyYeHa k ocHoBe. CHUMmas 6neHaep ¢
npuBoaa, yaepxuBaiiTe ero 3a oOCHoBY, YTOObl 3BNEYL €€ BMECTE C
Yaluen

® [lepep Havanom paboTbl y6eamTech, YTO KpbIlUKa U KONNadvok
3anMBOYHOrO OTBEPCTUS 3adUKCMPOBaHbI HA MeCTe.

® [lepen Hayanom paboTbl yoeamTech, YTO BEHTUMSILMOHHbIE KnanaHbl
Konnayka He 3acopeHsbl (CM. cxemy ).

® [lepen yCTaHOBKOW KpbILLKW Ha Yally ybeamTech, 4To 0604KM KpbILm 1
Yalum yncTble u cyxve. Toraa ol ByayT NNOTHO npuneraTb U
npefoTepaLlaTb NpoTekaHue.
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O6wue mepbl 6e30nacHOCTH

He npwvkacaitecb k oCTpbIM

ne3susiM. XpaHuTe HOXeBol 610K B

HeJOCTYNHOM Ans AeTel MecTe.

Mcnonbayinte yally ¢ OCHOBOWN U

HOXeBbIM GII0KOM, KOTOpPble BXOAAT

B KOMMNEKT npubopa.

HoxeBoli 6ok ycTaHaBnMeaeTcs

TONbKO BHYTPU Yaluu.

Mpexae Yem onyckaTb pyku unu

KYXOHHbIE NMPUHALNEXHOCTN B

Yaluy, oTKIno4uTe NpMbop oT ceTw.

Boikntovante npubop v oTknovarite

ero ot ceTu:

O nepep yCTaHOBKOW MUNn
n3BneveHnem getanen,

O nocne Ucnonb3oBaHus,

O nepepn YUCTKOW.

[loxanTeck NOsHOM OCTAHOBKM

HOXeBOro 6r1oka ¥ Tonbko nocne

aTOro cHumarite 6neHaep c 6noka

aneKkTpoaBuraTens.

PUCK OXOTA: lNopsune

WHIpeaneHTbl OIMKHbI OCTbITb A0

KOMHaTHOW TemnepaTypbl nepes

CMeLLMBaHNEM.

He Bkntovavite nycro 6neHaep.

He BkntoyanTe 6neHaep, ecnu He

yCTaHOBIEHa KpbILKa W KONNayok

3anMBOYHOr0 OTBEPCTMS.

He ocTtaBnsnTe BKMIOYEHHbIN

npu6op 6e3 npucmoTpa.

O3HakoMbTeCh C
[OMNONHUTENBHBIMK MepamMm
6e30nacHoOCTH, KOTOpble
coaepxaTcsi B OCHOBHOM
WHCTPYKLMM K KYXOHHOI MalLuHe.

BHUMaHue
He BkntoyanTe 6nexHaep gonblue,
4YeM Ha OfHY MUHYTY, T.K. Npubop
MOXeT neperpetbcs. Mocne
nony4eHuns Heobxogmmorn
KOHCUCTEHLUM OTKIMIOYUTE MaLLMHY.
CHauana Bkntounte 6neHagep, a
3aTeM NOmnoXnTe B HEro cyxue
nHrpeameHTbl. MopexbTe kybrkamu
1 6pocavite B paboTatoLmii
6neHaep Yepes konna4ok
3aNMBOYHOrO OTBEPCTUS.

He ncnonbaynte bnexaep, kak
eMKOCTb Ansi XxpaHeHus. bneHgep
[OMKeH ocTaBaThbCs NyCcTbIM A0 1
rnocre Ucnonb3oBaHus.

Ob6bem Ana cMmeluBaHNS TennbIX
NI XONOAHBIX UHIPEANEHTOB — HE
6onee 1600 mn (2 NuHTLI, 16
XKUAKUX YHUWIA), ANs
neHoobpasyoLLMX XUAKOCTER
(Hanpumep, MOMOYHbIE KOKTENnu)
ele MeHbLue.

PPYKTOBbIE KOKTEWNN — HUKOTAA He
nepemelLnBanTe 3aMOPOXKEHHbIE
WNHIpeaneHTbl, KoTopble
npeBpaTuCch B TBEPAY Maccy B
npowecce xpaHeHus B
xonoaunbHuke. PasbenTe Ha
KyCcouku nepep fnobasneHnem B
6neHaep.

[laHHOe yCTpPONCTBO COOTBETCTBYET
avpektuse EC 2004/108/EC no
3N1eKTPOMarH1THOn
COBMECTUMOCTH, a TaKkKe Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
martepuanam, npegHasHa4YeHHbIM
ANA KOHTaKTa ¢ NuLLEeBbIMU
npoayKkramu.

nepep nepBbiM ncnonb3oBaHuem

BbimoiiTe Bce YacTu: cM. pasgen
«yXo[, U YnCTKa»

OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

O]
)
®
@
®
©®
)

KOnnayok 3anMBOYHOIO
oTBEPCTUS

KpbiLLKa

vawa

YNNOTHUTENBHOE KOMbLO
HOXeBOW 6ok

OCHOBa

BEHTUMSALUMOHHbIE KNanaHbl

Kak nonb3oBaTbca
GneHagepom

1

IN

Y6eauTech, YTO yNnoTHUTENBHOE
KOMbLO (@) 3achMKCUPOBAHO Ha
HoxeBoM 61oke (B).

YcTaHoBUTE HOXEBOWN BroK BHYTPU
OCHOBbI.

MpukpyTUTE Yally K OCHoBe.
MomecTnTe UHrPeanEeHTbI B YalLlly.
YcTaHoBUTE KpbILLKY U NpuaaBuTe
ans ukcauyum. (Ybegurtecs, 4to
OfIMH 13 YCTYMOB Ha KpblLLKe
coBrnagaeT C HOCUMKOM Yalliu.)
YcTaHoBWTE KOMMa4yokK 3arMBOYHOTo
OTBEPCTUS Ha KPbILIKY U NpuaaBuTe
ans domkcauuun.
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CHMMUTE KPBILLKY C
BbICOKOCKOPOCTHOrO Npusoaa @.
BcTaBbTe GneHaep B otBepcTme
npvBOAa, NOBEPHUTE MO YacoBOM
cTperike 04HOBPEMEHHO
HafaBnuBasi Ha Hero, YTobbl OH
cen B rHesfo npueoaa @. 3arem
NPOAOMKMUTE NOBOPaAYMBaTh MO
YacoBoW CTpenke [0 TeX Mop, noka
6neHaep He 3adumkcmpyeTcs B
COOTBETCTBYIOLLEM MOMOXEHUN.
Bkrtounte BbIGpaHHY CKOPOCTb.

10 Mocne nony4eHus Tpebyemoi

KOHCUCTEHLMM BbIKIIOUMTE Nprbop
u cHUMMTE BrneHaep, npuaepxkusas
ero oGeumun pykamu.

coBeThbl
PekomeHayeTcs oCTyAUTb ropsivyto
XKNOKOCTb nepep CMeLlBaHNEM.
Mepen o06paboTkoi ropsaUnx
KUOKOCTEN BHUMATENBHO
npounTaiTe pasgen «MHCTpyKuum
Mo CMEeLLNBAHMI0 ropsAYnX
KUOKOCTEN»

[ns npepoTepaLLeHus NpoTekaHus:

O cnerka cMounTe
YNNOTHUTENbHOE KOSbLO nepes
TeM, Kak ero yctaHaBnmBaTthb; 1

0 ybeguTech, YTO Yalua NIoTHO
npuKpyyYeHa K OCHOBE.

[Mpun NpUroToBNeHnn maioHesa

nonoxuTe B 6neHaep Bce

HeobxoaMMble UHTPeaVEHThI 3a

UCKMIOYEHNEM PacTUTENBHOMO

macna. 3atem BKIo4nTe nNpudop,

CHUMWTE KOMMaYvyoK 3arMBOYHOrO

OTBEPCTUSI U MeANEeHHO 3anevite

pacTuTensHoe Macno.

['ycTble cmecu, Hanpumep,

nawiTeTbl, COyCbl: NnepemeLuBanTe

Ha HWU3KOW NN CpeaHen cKopocTy,

CHUMas OCTaTKM CO CTEHOK Yalun B

cnyyae HeobxoammocTtun. Ecnu

nepemelLnBaHve 3aTpyaHeHo,
nobaBbTe XUOKOCTb. YTOObI

HOXKeBOW 6ok 3axBaTbiBan Bce

VNHIrpeaneHTbl, UCNOoNb3yinTe

VMMYNbCHBIV PEXUM.

Mpun namenbveHun nbaa

obpabartbiBaliTe Hebonbluve

nopLmMy 3a oAWH pa3 1 UCMoNb3yiTe

VUMMNYNbCHBI PEXUM.
PekomeHnayeTcsa npuaepxusaTth
KPBILLKY W KONMa4yoK pykamu BO
Bpems paboTbl npubopa.

YNCTKa

® [lepen uncTKoMn BCeraa
BblIKntovaiTe npubop, oTknovarite
ero oT CeTW NUTaHus un
pasbupaiite.

©® OnopoxHWTe Yally nepeq Tem, Kak
OTKPYTWUTb €€ OT OCHOBbI.

HOXeBOW 6ok

CobGnioaalite 0CTOPOXHOCTb Npu
YUCTKe HOXeBoro 6noka, He
KacanTecb OCTPbIX Jle3BUN
pykamu.

1 CHumuTe 1 nomonTe
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

2 TNomoliTe ne3Bus HoxeBoro brnoka
noa kpaHom. O6paTHasa cTopoHa
[OIMKHa OCTaBaThbCs CYXOWA.

3 Mpocywwure.

Apyrue petanu
[MomoriTe pykamu B ropsiyein
MbINbHOW BOAE, 3aTeM MpOoCyLUnUTeE.
Yawuy, konnayok 3anMBOYHOro
OTBEPCTUS, KPbILLKY 1 OCHOBY
MOXHO TaKkxe MbITb B
NnocyA0MOEYHOWN MaLLVHeE.

O6cnyxuBaHue un
3aboTa o nokynaTensax

® [1pun NOBPEXAEHUM LLUHYpa B LEensx
6e30nacHOCTM OH JOIMKEH ObiTh
3aMeHeH B NpeacTaBUTENbCTBE
KOMMaHUv unu B
crnevuman1ampoBaHHO MacTepCcKoi
no pemoHTy arperatoe KENWOOD.

Ecnu Bam HyxHa nomoLLb B:
® nonb3oBaHUM NpPMBOpPoOM uUnu
® TexobCny>XMBaHUN NN PEMOHTE,
® o6paTuTech B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Nprobpenu npubop.

® CnpoeKTvpoBaHo 1 pa3paboTaHo
KomMnaHuen Kenwood,
CoeagnHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.
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BAXHAA NH®OPMALIUA NO
MPABUINBbHOW YTUNU3ALMU
WU3OENUA COrmACHO
OVWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncTeveHun cpoka crnyxobl
n3fenue Henb3s BblbpacbiBaTh Kak
ObITOBbIE (FOPOACKMNE) OTXOAbI.
M3penve cnepyet nepepath B
creumanbHbIi KOMMYHanbHbIA MYHKT
pasgenbHoro cbopa oTxoa0B,
MECTHOE yYpexaeHune unu B
npeanpusiTue, okasbiBatoLLee
nopo6Hble ycnyrn. OtaensHas
yTunmsauus 6biToBbIX Npubopos
no3BonseT NpeaoTBpaTUThL
BO3MOXHbl€ HEeraTuBHble
nocneacTeus Ansi OKpyxatoLen
cpefibl U 340pOBbs, KOTOPbIMMU
ypeBara HeHagnexatlasa ytunusauyus,
1 NO3BONSIET BOCCTAHOBUTH
maTtepuarnsbl, BXOASLLME B COCTaB
n3genuii, obecnevnsas
3HaYUTESIbHYIO SKOHOMUIO 3HEPTUM U
pecypcoB. B kayecTBe HanomunHaHus
0 HEOOXOAMMOCTU OTAENbHON
yTunusaumm 6bIToBbIX NpMBoOpPoB Ha
N3[enue HaHeceH 3Hak B BUuae
nepeYepKHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.
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EAANviIKd

Mpiv atré TV avdyvwaon, TapakaAw ESITTAWOTE TNV UTTPOOoTIVA O£AiSa 6Trou
TAPEXETAI N EIKOVOYPAPNON

XpPNOIPOTIOINGTE TO PTTAEVTEP YIa va TIPIV XPNOILOTTOINTETE TO €APTNHA
QTIAEETE TOUTTEG, TTOTA, TTATE, Kenwood
payIoVEQQ, YO va TPIWETE PpuyaviEG @ AIaBAEOTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG
KO UTTIOKOTA, VO WIAOKOWETE odnyieg Kal QUAGETE TIG yIa
&npoUg KapTToUG Kal va HEANOVTIKA avagopd.
Bpuppartioete TayoO. ® A@aIpETE TN CUCKEUATIA KAl TIG
ETIKETEG.
ag@AaAeIa
sss  YHMANTIKO: OAHINEX ANAMEI=HZ KAYTQN
U ZYETATIKON/YAIKQN

Mpokelpévou va eAayiaToTroinBei n moavoTNTa £YKAUUATOG KOTA TNV AVAMEIEN

KOUTWYV GUOTATIKWV/UNIKWY, INV TTANCIAZETE TO XEPIO OOG KAl TA UTTOAOITTA

eKTEBEIPEVO ONEIR TOU OWPATOG 0AG OTO KATTAKI VIO VO NV KAEITE.

Mpétrel va AapBaveTe TIG akOAOUBEG TTPOPUAAEEIG:

® [MPOXZOXH: Katd Tnv avdapeign oAU KauTwv UANIKWV EVOEXETaI Va
€KTOEEUBOUV EaQPVIKA pe SUvapn KauTté uypo KAl aTHOG aTrd TO KATTaKI i TO
Twa pedoupa @.

® YUVIOTATAl VO APrVETE TA KAUTE UAIKA VO KPUWVOUV TIPIV ATTO TV
avapegn.

® [OTE pnv umepPaivete TN xwpnTikoTNTa Twv 1.200 Ml / 5 AIT{aviwy KoTd
TNV ETTEEEPYATIA KAUTWY UYPWYV, OTTWG OOUTTEG (EAEYETE TIG EVOEICEIS OTO
KUTTEAAO).

® MANTOTE va ekivaTe TNV avAapein atn xaunAn taxutnta Kal, atn
ouvéxela, va augavete atadloka Tnv TaxutnTa. MOTE pnv avauelyvuete
KOQUTA Uypd XPNOIMOTTOIVTAG TN pUBKIaN Tng Acitoupyiag TTaApou (Pulse).

® Ta uypd TTOU €XOUV TNV TAON VO appifouv, OTTWG TO YAAQ, Ba TTPETTEl va
TEpIopifovTal aTN PEYITTN XWPENTIKOTNTA Twv 1.000 mlI/4 eAIT{avIwy.

® Na €igTe TTPOTEKTIKOI KATA TO XEIPIOPO TOU PTTAEVTEP, KABWG TO KUTTEAAO
KOl TO TTEPIEXOUEVO TOU EVOEXETAI VO KAIVE.

® Na €igTe 1IDI0ITEPA TIPOTEKTIKOI OTAV APAIPEITE TO KATTAKI. TO KATTAKI £XEI
oxedlaaTei, £T01 WATE va oQiyyel Kal va eptrodidel TiG Slappogg. Edv eival
aTTOPAITNTO, TTPOCTATEVUETE TA XEPIQ TAG WE Eva TTavi f pe yavTia @oupvou
KaTd TN XPHRON.

® BeBaiwbeite 0TI TO KUTTEAAO €ival KAAd aTepewpévo aTn BAan Kal, 6Tav TO
aQAIPEITE ATTO TO PigEP, KaBOdNYATTE TN BACN VI VO JIGCPANITETE OTI £XEI
aaipedei padi pe To KUTTEANO

® BeBaiwBeite 6T TO KOTTAKI KOI TO TTWHPA PECOUPA Eival OTEPEWHEVA OTN
0¢an Toug TTpIv amd KABE epyadia avAapeigng.

® Na BeBalwveaTe TTavTa 0TI ol YPiNIEG TO TTWHA PedoUpa ival AVOIKTES TTPIV
aTTo TNV epyaaia avapeigng [BA. diaypapua @).

® Otav TOTTOBETEITE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO, va BeBaiwveaTe TTAvVTA OTI TO
KOTTAKI KOl TO X€IAOG TOU KUTTEAAOU €ival KaBapd Kal aTeyvd, WAOTE Va
ETTITUYXAVETAI N APICTN OTEYAVOTNTA Kal va TTpoAapBdavovTal ol dIappoEg.
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YEVIK) aCQAAEI

Mnv ayyiZeTe TIG KOQPTEPEG AETTIOEG.

QuAdoaete TN Povada AeTTidwyv

HakpId atrd TTaidid.

Na xpnaipotroigite To KUTTEAAO pHOVO

padi ye Tn Baon kai TN povada

AETTIOWV TTOU TTaPEXETAL.

MoTE Pnv €TMIXEIPAOETE Va

TOTTOBETATETE TN POVADA AETTIOWV

0TO PNXAVNHO XWPIG VO EXETE

TOTTOBETATEI TO KUTTEAAO.

Na atmroguvdEeTe TTAvVTa TO

pUnxavnua arto tnv Tpifa TTpoTou

BaAeTe Ta xé€pia gag N epyaieia ato

KUTTEAAO.

Na BéTteTe TN TUOKEUR EKTOG

A€ITOUpYiag Kal va TNV aTTOOUVOEETE

oo TNV TIPIda:

O TIPIV TIPOCAPUOCETE 1 AQAIPETETE
eCapThpaTa

O HETG TN Xprion

O TIPIV OTTO TOV KABAPITUO.

‘Otav agaipeite To PTTAEVTEP aTTd TN

Hovada KIVNTAPA, TTEPIPEVETE EWG

OTOU O AETTIOEG TTAYOUV EVTEAWG Va

TIEPIOTPEPOVTAI.

KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa

TIPETTEI VO AQHVETE T KAUTA UAIKG

Va KpUWaoouv £wg 6Tou eBAagouv ae

Beppokpaaia dwpaTiou, TTPOTOU Ta

OVOEIGETE.

Moté pnv BETeTe ae Aeitoupyia To

UTTAéVTEP OTAV €ival Adelo.

Na Aerroupyeite To PTTAéVTEP pOVOV

OTAV TO KATTOKI KOI TO TTWHA

pedoUpa eival aTn B€an Toug.

Mnv a@rveTe TTOTE TN GUOKEUN

XWpIg €TMiBAewn 6TAV AEITOUPYEI.

AvaTpégte aTo Baaikd BiBAio
odnylwv Tou MnxavruaTog Koudivag
yla TTPOTOETEG E1I00TTOINTEIG
ao@aAeiag.

onUavTikd

MoTé pnv a@AVeETE TO PTTAEVTEP Va
AEITOUPYEI IO TTEPICTOTEPO ATTO
£va AETTTO. KaBWG PTTOPEi Va
utrepBeppavOei. Na BETeTe TN
OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIag POAIG
€mMITEUXOEI N €MBUUNTA UPN.

Mnv ToTTOBETEITE ENPA TUOTATIKA
aTO UTTAEVTEP TTPOTOU TO BECETE OF
Aeitoupyia. Na k6BeTe Ta ouaTaTikd
o€ KUBOUG Kal va Ta PiXVETE PETT
a1md TO TTWHA HECOUPA, EVW TO
UNXavnua AEITOUpYEi.
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Mnv XPnGOIYOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG
ATTOBNKEUTIKO doxeio. AlaTnpEiTe TO
AdEI0 TTPIV KAl JETA TN XPNAON.

MoTé pnv avapelyvoeTe TTAVW ATt
1.600 ml {eatd i kpUa CUOTATIKA,
1 AlyOTEPO OTAV TTPOKEITAI VIO
a@pwdn uypd OTTWG T PIAKTEIK.
ZuvTay£g yia smoothie - ToTé pnv
QAVOMEIYVUETE TTAYWHEVA OUTTATIKA
TTOU €X0UV aTEPEOTTOINBE AdyWw TNG
Wuéng, aAAd va Ta aTrdre e
KOHMATIO TTPOTOU T TTPOCBETETE
OTO UTTAEVTED.

AUTA N CUCKEUN GUUHOPQUWVETAI PE
TNV odnyia 1ng EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAEKTPOPOYVNTIKNA
oupBatéTNTA Kal Tov Kavovioud EK
utr’ apiBuov 1935/2004 Tng
27/10/2004 oXeTIKG PE Ta UAIKG TTOU
TIpoopiovTal va £€pBouv o€ TTaPR
HE TPO@IYA.

TIPIV aTTé TNV TIPWTN XPRON
MAUveTe Ta PEPN: BA. evotnTa
«KOBAPITHOGY.

eTMEENYNON OUUBOAWY

SICICICICICIS)

TTWPa pedoupa

KaTTaKI

KUTTEAAO

OaKTUAIOG OTEYavVOTTOINaNG
povada AeTTidwyv

Baan

YpiNieg

XPNON TOU UTTAEVTEP
aag

1

N

BeBaiwbeite 011 0 daKTUAIOG
aTeyavoTroinang @ epappolel
gwaoTa atn Yovada Aetridwv (5.
TotoBeTATTE TN poVAda AeTTidWV
Uéga atn Baan.

BidwaTte 10 KUTTEAAO OTN BAan.
BaATe Ta UNIKG aTO KUTTEAAO.
ToTToBETATTE TO KATTAKI
OTTPWYVOVTAG TTPOG Ta KATW, WG
oToU OTePewBei KaAd. (BeBalwbeite
oTI ia a1rd TIG TTPOEEOXES TTOU
UTTAPXOUV OTO KOTTAKI EQAPUOCE!
ETTAVW OTO OTOUIO TOU KUTTEAAOU).
TotoBeTAOTE TO TTWHA PedoUpa
ETTAVW OTO KATTOKI KOl OTTPWETE
TIPOG TA KATW YIO VO OTEPEWOEI
KOAGL.



7 A@aipéaTe TO KAAUPPO GTOMIOU
uynAng TaxuTnTog @.

8 ToTroBeTATTE TO PTTAEVTEP TTAVW
aTTO TO OTOUIO, OTPEYTE
0egIOaTPOPA Kal, TAUTOXPOVA,
TMETTE TTPOG TA KATW £WG OTOU
oTeEpEWBEi N povada @. ZTn
guVEéXEId, aTPEWTE KI AAAO
DeCI60TPOPA, EWG OTOU N GUOKEUR
ao@aligel atn B€an TnG.

9 TupigTe TO BIAKOTITN ATV
atrairoUpevn TaxUTNTA.

10 MoOAig etmiteuxBei n emBupNTA VPR,
B€aTe €KTOG AEITOUPYIAG TN TUTKEUR
Kal aQAIPETTE TO PTTAEVTEP
KPATWVTAG TO KAl ME Ta dUO XEpIa.

GUHBOUAEG
® SUVIOTATAI VO OQAVETE TA KAUTA
uypd va KpUWOOUV TIPIV aTTO TV
avapeign.
QaoTdoo, edv BEAeTE Va
ETTEEEPYOTTEITE KAUTA UYPQ,
dlapaate TIg Odnyieg avapeIigng
KOUTWV CUTTOTIKWV/UAIKWV.
® [a va armopeuyxBouv ol dIappoEg:
O Bpégte TO SOKTUANIO
agTEYaAVOTTOINaNG TTPOTOU TOV
TOTTOBETATETE, KAl
O BePaiwBeite 6T TO KUTTEAAO EXEI
ag@ahigel aTtn Baon.
® Otav avapelyvUeTe payiovela,
TPOaBEaTe OAA T UAIKA, EKTOG OTTO
TO AGdI, 0TO PTTAéVTEP. ZTN
TUVEXEID, EVW TO PNXAVNUO
AeITOUpYEi, APAIPETTE TO TTWHA
pedoUpa kal TTPOaBETTE TO AGdI
apyd Kal gTadIoKdA.
® [MayUppeuaTa peiypaTa, Tr.X. TaTe,
VTITT: XPNOIUOTTOINTTE XAUNAR €wg
Heaaia TaxuTnTd, GTTPWYXVOVTOG
TTPOG Ta KATW Ta UAIKG €AV €ival
atapaitnto. Edv n avaueign yiverai
ue SuakoAia, TTpoaBéaTe
TEPITadTEPO UYPO.
EvVaAAQKTIKA, XPNOIKOTTOINOTE TN
pUBUION AeiToupyiag TTaApoU yia va
KAVETE Ta UAIKG va KIVOUVTOI TTAVW
OTTO TIG AETTIOEG.
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Kard 1o Bpuppatiguo mayou, va
OpuppaTifeTe MIKPEG TTOTOTNTEG KABE
@OpPA Kal VO XPNOIPOTIOIEITE TN
pUBHION TNG AciToupyiag TTaApOU.
JuvIgTATal VO PNV TTANCIAgeTe TO
XEPI 0OG OTO KATTAKI KAl TO TTWHA
peCoUpa Katd Tn SIAPKEIX TNG
AeiToupyiag.

KaBapiopog

Mavrta va BETETE TN CUTKEUN €KTOG
A€ITOUPYiag, VO aTTOOUVOEETE ATTO
TNV TPIda KAl Va aTrTogUVAPUOAO-
YEITE TN GUOKEUR TTPIV aTTd TOV
KaBapigpod.

AdeidaTe To KUTTEAAO TTPIV TO
geRIdwaeTe a1rd TN BAON.

Hovada Aetridwv

Mpétrel TAVTA va TIPOTEXETE KATA TO
XEIPIOHO TNG HovAdag AeTTidwv Kai
Va aTTOPEUYETE VO GKOUMTTIATE TNV
KOPTEPH AKPN TWV AETTIOWV.
AgaipéaeTe Kal TTAUVETE TO OOKTUAIO
aTEYaVOTTOIiNaNG.

Na kaBapileTe TIG AeTTIdES PE TN
BoupTaq, evw TIG EXETE KATW ATTO TO
vePO TNG Bpuang. Na diatnpeite
TTAVTO OTEYVO TO KATW MEPOG TNG
Hovadag.

AQNOTE VA OTEYVWOOUV.

GM\a pépn

MA&veTe pe 1O XEPI OE CeOTH
gatrouvada, ETTEITA OTEYVWVETE.
EVOAAQKTIKG, TO KUTTEAAO, TO TTWHO
peCoUpa, TO KATTAKI Kal N Baan
ptropouUv va TTAuBouv aTo
TTAUVTAPIO TTIATWV.

O£PPIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAATWV

Edv 1o kKaAwdIo €xel UTTOOTEI {NUIA,
TIPETTEN, Y10 AOYOUG aoaAEiag, va
avTikaraoTadei arré Tnv KENWOOD
N a1md e§oUTI0dOTNPEVO KEVTPO
emokeuwv g KENWOOD.

Edv xpeialeaTe Borbeia OXETIKA E:
N XPon TNG OUOKEUNG 1

10 O€PPIG 1 TIG ETTIOKEUEG
ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAOTNUA AT
TO OTT0i0 AyoPAOATE TN CUCKEUN
aag.



® >xedidoTnKe Kal avaTTuxonke atd
v Kenwood 010 Hvwpévo
Baaikeio.

® KartaokeudoTtnke otnv Kiva.

MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH £QXTH
AMOPPI¥H TOY MPOIONTOX
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

2710 TEAOG TNG WPEAIUNG {WNG TOU, TO
TTPOIOV deV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI
HE TO AOTIKA ATTOPPIPUATA.

Mpétel va amroppipBei o€ €101KA
KEVTPQ DIAPOPOTTOINUEVNG TUANOYNAG
QATTOPPIMUAETWY TTOU 0PIfouV Ol
ONMOTIKEG ApPXEG | OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAV TNV UTTnPeaia. H
XWPIOTH aTTOPPIYN MIOG OIKIOKAG
NAEKTPIKAG OUOKEUNG ETTITPETTEI TV
ATTOQUYH TTBAVWV aPVNTIKWY
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAANOV Kail TNV
uyeia atrd TNV akatdAANAn atmoppiyn
Kal EMTPETTEI TNV AVAKUKAWON Twv
UANIKWV OTTé Ta OTTOi0 OTTOTEAEITAI
WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONPAVTIKA
€COIKOVOUNON EVEPYEIOG KOl TTOPWV.
Ma TNV €MOAPAvVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG aTTOPPIYNG OIKIAKWY
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIOV
@EPEI TO ONPA TOU DIAYPOHUEVOU
TPOXOPOPOU KADOU aTTOPPIUHATWY.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

Tento mixér mozno pouzivat na pred pouzitim nadstavca
pripravu polievok, napojov, natierok Kenwood

a majonézy a na sekanie a drvenie ® Starostlivo si precitajte tieto
suchého peciva, keksov, jadrovych inStrukcie a uschovaijte ich pre
plodov a ladu. buducnost.

® QOdstrante vSetky obaly a stitky.

bezpeénost’

DOLEZITE INFORMACIE: INSTRUKCIE
TYKAJUCE SA MIXOVANIA HORUCICH ZLOZIEK

Pri mixovani horucich zloziek drzte ruky a iné Casti tela s odkrytou pokozkou
v bezpecnej vzdialenosti od veka, aby ste sa neoparili alebo nepopalili.
Treba dodrziavat tieto bezpecnostné opatrenia:

® POZOR: Pri mixovani velmi horucich zloziek méze déjst k tomu, ze
horuca tekutina a para nahle vystrelia okolo veka alebo plniacej
zatky @ von z nadoby.

® Odporucame, aby ste horuce zlozky nechali pred ich mixovanim
ochladit.

® NIKDY neprekracujte objem 1 200 ml/5 hrnéekov pri spracovavani
hortcich tekutin, ako st napriklad polievky (vSimnite si znacky na
mixovacej nadobe).

® VZDY zacnite mixovat pri nizkej rychlosti a postupne ju zvysujte. NIKDY
nemixujte horuce tekutiny pulznym chodom.

® Tekutiny, ktoré maju tendenciu penit sa, ako je napriklad mlieko, by
nemali presahovat objem 1 000 ml/4 hrnéekov.

® Pri manipulacii s tymto mixérom postupujte opatrne, lebo mixovacia
nadoba a jej obsah budu horuce.

® \elky pozor davajte najma pri vyberani veka z mixéra. Veko je totiz
navrhnuté tak, aby priliehalo tesne, aby tekutina okolo neho nepretekala.
V pripade potreby si pri takejto manipulacii chrarite ruky utierkou alebo
kuchynskymi rukavicami.

® Uistite sa, Ze mixovacia nadoba je bezpec¢ne zalozena do zakladne a pri
jej vyberani z mixéra usmermiujte zakladnu a vyberte ju spolu s mixovacou
nadobou.

® Pred kazdym mixovanim sa uistite, Ze veko a plniaca zatka su bezpec¢ne
zalozené vo svojej pozicii.

® Pred kazdym mixovanim sa uistite, Ze vyrezy v plniacej zatke nie st
zablokované (pozrite si obrazok ¢. @).

® Pri zakladani veka na mixovaciu nadobu sa vzdy uistite, Ze veko a lem
mixovacej nadoby su Cisté a suché, aby k sebe dobre priliehali a
nedochadzalo k pretekaniu tekutiny okolo veka.
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vSeobecna bezpecnost

Nedotykajte sa ostrych nozov.

NoZovu jednotku drzte mimo

dosahu deti.

Mixovaciu nadobu pouzivajte len s

dodanou zékladfiou a noZzovou

jednotkou.

Nikdy sa nepokusajte zalozit

nozovu jednotku do zariadenia bez

toho, aby dor bola zaloZzena

mixovacia nadoba.

Ak budete potrebovat vlozit do

mixovacej nadoby ruky alebo

kuchynské naradie, zariadenie vzdy

odpojte z elektrickej siete.

Zariadenie vypnite a odpojte z

elektrickej siete:

o pred zakladanim a snimanim
jeho sucasti,

o po jeho pouziti,

o pred jeho Cistenim.

Pri vyberani mixovacej nadoby z

pohonnej jednotky pockajte, kym sa

noze Uplne nezastavia.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zloZzky

treba pred mixovanim nechat

vychladnudt na izbovu teplotu.

Nikdy nepustajte tento mixér

naprazdno.

Tento mixér pustajte len so

zaloZzenym vekom a zaloZenou

plniacou zatkou.

Nikdy nenechavaijte toto zariadenie

bez dohladu, ked je v chode.

Dalsie bezpe&nostné upozornenia
si precitajte v priru¢ke hlavného
kuchynského zariadenia.

dolezité upozornenia

Tento mixér nikdy nepustajte na
dih$ie nez na 1 minutu, aby sa
neprehrial. Akonahle dosiahnete
spravnu konzistenciu
pripravovaného obsahu, mixér
vypnite.

Nevkladajte do mixéra suché zlozky
pred jeho zapnutim. Nakrajajte ich
na kusky, vyberte plniacu zatku z
veka a za chodu zariadenia ich po
jednom vhadzujte cez stredovy
otvor do mixéra.

Tento mixér nepouzivajte ako
odkladaciu nadobu. Ma byt prazdny
pred pouzitim aj po fiom.
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® Nikdy nemixujte viac nez 1 600 ml
teplych ani studenych zloziek a v
pripade penivych tekutin, ako su
napriklad mlie¢ne kokteily, ani
tolko.

Recepty na ovocné Stavy: Nikdy
nemixujte mrazené zlozky, ktoré po
zmrazeni vytvorili pevnd hmotu.
Takuto hmotu najprv rozbite na
mensie kusky a az potom pridajte
do mixéra.

Toto zariadenie spifia poZiadavky
europskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia €. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.

pred prvym pouzitim

Umyte jednotlivé sucasti. Preditajte
si Cast Cistenie.

legenda

plniaca zatka
veko

mixovacia nadoba
tesniaci krazok
nozova jednotka
zakladna

vyrezy

SICICICICICIS)

pouZzivanie mixéra
1 Uistite sa, Ze tesniaci krizok @) je
dobre zaloZeny a dobre prilieha na
hornu stranu nozovej jednotky (.
NozZovu jednotku vlozte do
zékladne.

Mixovaciu nadobu naskrutkujte do
zékladne.

Do mixovacej nadoby vlozte dané
zlozky.

Na mixovaciu nadobu zalozte veko
jeho zatlac¢enim nadol. (Jeden z
vy€nelkov veka musi pritom
zakryvat vypust mixovacej nadoby.)
Do veka vlozte plniacu zatku a
zatlacte ju nadol, aby ste ju zaistili.
Zlozte kryt z vystupu pre vysoku
rychlost hlavného zariadenia @.



Na tento vystup zalozZte tento mixér
— otacajte nim v smere hodinovych
ruci¢iek a sucasne ho tlaéte nadol,
aby sa zachytil @. Potom nim este
dalej otaCajte v smere hodinovych
ruciciek, aby ste ho zaistili do
potrebnej pozicie.

Zariadenie zapnite na pozadovanu
rychlost.

10 Zariadenie po dosiahnuti Ziadanej

konzistencie pripravovaného
obsahu vypnite a tento mixér z
neho obidvoma rukami vyberte.

rady
Odporu¢ame, aby ste horuce
tekutiny nechali pred ich mixovanim
ochladit. No ak sa napriek tomu
rozhodnete spracovavat v tomto
mixéri horuce tekutiny, precitajte si
instrukcie tykajuce sa mixovania
horucich zloZiek.
Aby ste zabranili presakovaniu:
o Pred zalozenim tesniaceho
kruZku ho namocte.
o Uistite sa, Ze mixovacia nadoba
je pevne zaistena do zakladne.
Pri priprave majonézy vlozte do
mixovacej nadoby vSetky zlozky
okrem oleja. Potom za chodu
zariadenia vyberte plniacu zatku a
cez otvor pomaly a rovnomerne
pridavajte olej.
Husté zmesi, napriklad natierky a
dipy: Pouzivajte nizku az strednu
rychlost a zmes v pripade potreby
zoSkrabujte z vnutornej steny. Ak je
zmes prili§ husté a jej spracovanie
je preto tazké, pridajte do nej viac
tekutiny. Eventualne pouzite pulzny
chod, aby sa jednotlivé zlozky
dostavali k nozom.
Pri drveni ladu ho spracovavaijte v
mensich mnozstvach a pouzivajte
na to pulzny chod. Odporu¢ame pri
tom drzat ruku na veku a plniacej
zatke.

Cistenie

® Pred Cistenim vzdy odpojte z
elektrickej siete, vypnite a
rozoberte.

® Mixovaciu nadobu vyprazdnite a
odskrutkujte ju zo zékladne.

nozova jednotka

Pri kazdej manipulacii s nozovou

jednotkou postupujte opatrne a

nedotykajte sa reznych hran

cepeli.

Zlozte z nej tesniaci krizok a umyte

ho.

2 Noze umyte kefkou pod te¢ucou
vodou. Dolnu ¢ast nozovej jednotky
nenamocte.

3 Nechajte ju vyschnut.

-

ostatné sucasti

Umyte ich ru€ne v teplej mydlovej
vode a potom ich osuste. Mixovaciu
nadobu, plniacu zatku, veko a
zakladriu mozno eventualne
umyvat v umyvacke riadu.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka
$nlra, musi ju z bezpe¢nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.
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DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skoné&eni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto na roztriedenie odpadu alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebi¢ov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zékladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacna Uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domaécich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.

62



YKpaiHCcbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamMmu

Bnenpep npusHavenuni ans nepeA nepwiMMm BUKOPUCTAHHAM
NPUroTyBaHHA CyniB, HAMNoIB, Hacagku Kenwood

nawiTeTis, MaioHe3y, XnibHoT ® YBaXHO NpouuTaiiTe iHCTPYKLito Ta
KPULLIKM, KPULLIKM 3 NeYunBa, 36epexiTb i 4Ns noganbLoro
nofpibHeHHs ropixis Ta Nboay. BUKOPUCTaHHSA.

® 3HiMiTb YNaKkoBKy Ta BCi €TUKETKW.

3axoaun 6eaneku

335 YBAIA: IHCTPYKUII CTOCOBHO 3MILLYBAHHS
FAPAYUX IHFTPEAOIEHTIB

LLlo6u 3mMeHWNTN pu3nk obnapioBaHHA Ta OTPUMAaHHS ONikiB Nig Yac
3MiLlYBaHHSA rapsiumx iHrpeaieHTiB, TPUManTe PyKu Ta iHLLI YacTUHM Tina
sikomora gani Big KpuLwkn. Bu NoBMHHI BUKOHYBATU HAcTyMHi 3anobixkHi
3axoam:

® 3ACTEPEXEHHS: 3amiwwyBaHHA HaAMipHO rapsiuux iHrpeaieHTiB
MOXe NPU3BeCTU A0 NepenuBaHHA rapsayoi piauHM abo BUNYyCKy
napu Kpisb KpulIKy abo KOBMavyok 3anvBarnbHOro otsopy @.

® PeKoMeHAYEMO AaTu rapAuuM iHrpeaieHTam BUCTUTHYTU A0
3MillyBaHHS.

® HIKOJIU He nepeBuLLyiiTe 4ONYCTUMY HOPMY 3aBaHTaxeHHst 1200 mn / 5
Yyawlok nig yac o6pobkM rapsiumx piguH Ha KWTanT cyniB (AvB. NO3HAYKK
Ha yaLi).

® 3ABXOW nounHaiTe 3MillyBaHHSA Ha HU3bKill LBMAKOCTI i NOCTYNOBO
36inbwyiite ii. HIKOJIU He 3miwwyiiTe rapsdi piguHn B iMnynbCcHOMY
pexumi.

® He cnig nepeBuLLyBaTV MakcManbHWI 3a3HayeHuin 06’em Ans piavH, Wo
YTBOPIOKOThL MNiHY (Ha KLWTanT MOMOKO), sikuii ctaHoBiTe 1000 mMn/ 4 yaiiku.

® BynbTe obepexHi nig Yac poboTn 3 GrneHaepom, amxe valla Ta BMiCT
CTalTb AyXKe rapsymmu.

® BynbTe Ayxe obepexHi nig yac 3HiMaHHsA kpuwku. Kpuika e
repMeTUYHOI i Npu3HaveHa Ans 3anobiraHHst NPoTikaHH0. AKLLLO
HeobXiAHO Bi3bMiTb raHuipky abo oAsrHiTb KyXOHHI pyKaBUYKM.

® [lepekoHaliTecs, L0 Yally MiLHO NpUKpyYeHo Ao ocHoBw. [ig vac
3HIMaHHSA 3 6noky enekTponpueoAa TpumanTe bneHaep 3a OCHOBY Tak,
o6 BOHa 3HANAcs pa3oM 3 yalleto

® [lepep noyaTkoM KOXHOrO 3MillyBaHHsSI NEpEeKOHaNTecs, WO KPULLKY Ta
KOBMaY4oK 3anvBasnibHOro OTBOPY BCTAHOBMEHO Ha MicLe.

® [lepep NnoyaTKOM KOXHOrO 3MillyBaHHSI NepeKkoHanTecs, Wo BEHTUNALVHI
KrnanaHu Ha KoBnaky YvcTi (auB. cxemy @).

® [1ig yac BCTAHOBMEHHS KPULLIKM Ha Yally nepekoHanTecs, Lo obigku
KPULLKM Ta Yawli YucTi Ta cyxi. ToAi BOHW MIiLHO NpUnAraTuMyTb i
3anobiraTumyTb NPOTIKaHHIO.
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3aranbHi 3axoau 6e3neku

He TopkanTecs roctpux nes.

36epiraliTe HoXoBUI GrOK B

HeJoCTyNMHOMY Ans AiTer MicL,.

BurkopuncToBy#Te Hally 3 OCHOBOO

Ta HOXXOBUM GIOKOM, L0 BXOASATb

[0 KOMMNEKTY npunaay.

He BcTaHoBMOWTE HOXOBUIA GIOK

Ha npunag, sKwo He 6yno

HaKpy4eHo Yaluy.

3aBxau BigknoyanTe npunag Big

Mepexi enekTponocTayaHHs nepea

TUM, SIK OMYCTUTN PYKN aBO KYXOHHI

npunagas ao vaui.

BumkHITL Npunag Ta BigKNYiTh Big

Mepexi enekTponocTayaHHs:

O nepep ycTaHOBKOK abo
3HIMaHHAM aeTtanen

O nicnsi BUKOPUCTaHHS

O nepesn YWLLEHHSIM.

Akwo Bam NoTpibHO 3HATY BreHaep

3 Bnoky enekTpoaBuryHa,

fo4yekariTecs NOBHOI 3yMUHKN

HOXOBOTrO G110Ky.

PU3UK OMIKIB: Mapsui

iHrpeflieHT MaloTb BUCTUTHYTU A0

KiMHaTHOT TemnepaTypu nepeg

3MillyBaHHSAM.

Hikonu He BMUKaiTe NOPOXHiN

6neHpep.

YMukatn 6neHgep MoxHa nuwe i3

3aKPUTOK KPULLIKOHD.

He 3anuwanTte npunag, wo

npautoe, 6e3 Harnagy.

MpoyunTaiite NOCiGHMK 3
ekcnnyaradii Bawwoi KyXOHHOI
MaLlUuHK, Wobn o3HanomuTucs i3
[0[aTKoBUMM 3axofamu 6eaneku.

yBara
He kopucTtyiiteca 6nengepom
Ginblue oaHiel XBUMMHN — BiH MOXe
neperpitucsi. Bummkante npunag,
SIK TiNbKN BU OTpUMaeTe BaxaHy
KOHCUCTEHL,t0.

CnovaTky YBIMKHITb GneHaep, i
TiNbKM NiCNA LbOro AoaasanTte cyxi
iHrpeaieHTw. MopixTe kybukamm Ta
KnaanTe Kpisb KoBMayok
3anMBanbHOro O0TBOPY Yy
npavto4mn npunag.

He BukopwucToByiiTe 6neHaep Ans
36epiraHHs npoaykTie. BiH mae
3anuwaTtucsa NopoXxHiM 4o Ta nicns
BUKOPUCTaHHS.
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OPOO®O®EO

He nepeswyiiTe BkazaHuin 00’em -
1600 Mn (2 niHTK, 16 pigKUX YHL)
ans Tennux abo XonogHmMx
iHrpeieHTiB. [ns iHrpedieHTis, Wwo
YTBOPIOKOTbL MiHY (Ha 3pas3ok,
MOOYHI KoKTelni) 06’em mae 6yTn
MEHLUNM.

DpyKTOBI KOKTENNi — He
nepemilLynTe 3aMOpOXeHi
iHrpeaieHTy, Wo nepeTBopunmcs Ha
TBEpAy macy nia Yac 3aMopo3Ku.
MopapibHITE Lo Macy Ha HeBenuki
LIMAaTOYKM, a NoTiM NoknaaiTe ix Ao
6neHpepy.

Llen npunapg Bignosigae Bumoram
avpektnen €C 2004/108/EC
«EnektpomarHiTHa cymicHicTb» Ta
nonoxeHHa €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 cTtocoBHO MaTepianis,
wo 6e3nocepeaHbO NoB’s3aHi 3
xeto.

nepea neplwvMm BUKOPUCTAHHAM
[MpomunTe BCi KOMNOHEHTY:
aMBiTbCA po3ain «Jornag Ta
YULLEHHSI».

OKaXX4UK

KOBMa4oK 3annBasibHOro oTBOPY
KpuLLKa

Yawa

yLinbHIoBasnbHe KinbLe
HOXOBWIA 6ok

ocHoBa

KnanaHu

SIK KOpUCTyBaTUCSA
bneHgepom

1

I

MepekoHariTecs, Wo
yLLjinbHIOBanbHE KinbLe @) MiLHO
BCTaHOBNEHO Ha HOXOBUI 6nok ().
YCTaHoBITb HOXOBUIA BNOK
BCEpeaViHi OCHOBU.

MpukpyTiTh Yally A0 OCHOBW.
MoknagdiTb iHrpeieHTn fo YaLui.
YCTaHOBITb KPULLKY, HAaTUCKa4n Ha
Hel, MOKN BOHa He 3aliMe CBOro
micus. (MepekoHariTecs, WO oAWH 3
YCTYMiB Ha KpULLL cniBnagae 3
HOCMKOM Yalli.)

YCTaHoBITb KOBMAYokK
3anMBanbHOro OTBOPY Ha KPULLKY
Ta HaTUCHITb Ans dikcauii.



7

8

9

3HiMITb KpULLKY 3
BUCOKOLLBUAKICHOTO npusoay @.
YcTaHoBiTb GneHaep 4o oTBopy
npuBoay, NoTiM NOBEPHITb 3a
FOAVHHMKOBOIO CTPISIKOIO 1 Y TON Xe
camuii Yac HagaBnoWTE Ha HbOTO,
LLjobu BiH yBINLWOB A0 OTBOPY @.
[Micns uboro NpoaoBXynTe
noBepTaTy MOro 3a roAVHHUKOBOO
CTPINKoto, AOKN BiH HE
3aiKCYETLCA Y HaNeXxHoMy
MONOXEHHI.

YBIMKHIiTb GaxaHy WBMAKICTb.

10 Tinbku-HO BM OTpuUMaeTe BaxaHy

KOHCMCTEHL,t0, BUMKHITb Npunag Ta
3HIMiITb BneHaep, yTpUMyo4mn noro
oboma pykamu.

KopucHi nopagu
PekomeHayeTbCA OCTYAUTU rapsadi
piavMHW nepepn noyYaTkoM
3MilWwyBaHHs. AKLO BY BaxaeTe
06pobUTK rapsaYi piauHM yBaxHo
npoynTante po3ain «IHCTpykuii
CTOCOBHO 3MiLLlyBaHHS rapsymx
iHrpeaieHTIB».

o6 yHUKHYTU NpOTiKaHHS:

O TPOLLKM 3MOMIiTb YLLiNbHIOBanNbHe
KinbLe nepep TUM, 8K
BCTaHOBINIOBATY MOrO; i

O nepekoHamTecs, Lo Yally MilHO
3acpikcoBaHO Ha OCHOBI.

Mig yac NnpuroTyBaHHA ManoHesy,

noknagite yci iHrpeaieHTn oo vadui,

3a BMHATKOM oniii. [icns uporo He,

BMMUKaOYM npunag, 3HimiTe

KOBMaY4oK 3anvBasnbHOro oTBOpY Ta

NoBiNbHO goaanTe onito.

[ycTi cymili, Hanpvknag, nawTeTw,

COyCK: 3MillyiTe Ha HU3bKI abo

CepefHin WBMAKOCTI, 3HIMaloun

3anunLLIKK 3i CTIHOK YaLui y pasi

HeobXigHoCTi. AKLWO iHrpeaieHTn

noraHo 3MmilLyroTbCsl, AodanTe

pianMHn. ABo 3millyiiTe B

iMNyNIbCHOMY peXumi, LWobu

iHrpenieHTn pyxanucs Kpisb

HOXOBWI BroK.

Mig yac kpuweHHs neoay

06pobnsanTe HeBenuki nopuii 3a

OOVH pas, BUKOPUCTOBYHOUM

iMNYTNbCHUIA PEXUM.

PekomeHayeTbCcs TpMMaTh pyKy Ha

KpWLLLi Ta KOBMaKy 3anuBanbHOro

OTBOpY Nifg Yac poboTu.

YNLLIEHHA

® [epef YMLLEHHAM BUMKHITb
npwvnag, BigknoYiTb MOro Big
Mepexi eneKkTponocTayaHHs Ta
po3bepiTb.

©® BUNOpOXHITb Yally nepea Tum, K
il BigKpyTUTK.

HoxoBuit 6nok

ByabTe o6epexHi 3 HOXXOBUM
6nokom, nig Yyac YULWEeHHs He
TOpKanWTeCb rocTpux fes pykamu.

1 3HimMiTb Ta NnomuiitTe
yLinbHIOBanbHe KinbLe.

2 TNomwuiiTe nesa nig CTpyMeHem
BOAM 32 JOMOMOFOH0 LLiTOYKM.
3BOpOTHUI Bik NOBUHEH ByTH
CYXUM.

3 3anuwTe npocuxaTtu.

iHWi geTani

[MomwuiiTe pykamm y rapsdin
MUIIbHI BOAI, @ NOTiM NPOCYLUITb.
Takox Yallly, KoBNavok
3anMBanbHOro OTBOPY, KPULLIKY Ta
OCHOBY MOXHa MUTU Y
NOCYAOMUIHIV MaLLWHI.

O6cnyrosyBaHHA Ta
PEMOHT

©® []OLUKOMKEHWI LLHYP XXUBMEHHS i3
MeTolo 6e3neku nignarae 3amiHi Ha
nignpuemcteax ipmm KENWOOD
abo B aBTOPM3OBaHOMY CEpPBiCHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Ao BaM HeobxigHa KOHCYnbTaLlis
3 NpuBoAy:

® BUKOPWCTaHHA Npunagy abo

® o6cnyroByBaHHs, nNpuabaHHs
3anacHux getanen abo pemoHTy,

® 3BEpHITLCA 0 MarasuHy, B AKOMY
BM Npuadanu uen npunag,.

® CnpoeKkToBaHO Ta po3pobneHo
komnanieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B KuTai.
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BAXIUBA IHOPOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTUMISAUIT NIPOQYKTY 3rIQHO 13
OWPEKTOBOLIO EC 2002/96/EC.
lMicnsa 3akiHYeHHs1 TepMiHy
ekcnnyarauii He BuKugaiTe uen
npunag 3 iHwumu nobyToBnMm
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTOpU3oBaHoro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, KU MoXe HagaTtu Taki
nocnyru.

BigokpemneHa ytunisauis nobytoBux
npunagis 403BOMSE YHUKHYTH
MOXIMBUX HEraTUBHUX Hacnigkie ans
HaBKOMNWLLHBLOrO cepeaoBuLLa Ta
3[10pOB’S MIOAVHMN, SKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBunbHOI yTUni3aLii, a
TaKoX Halae MOXNUBICTb NepepobuTn
marepianu, 3 skux 6yno BUroToBneHO
OaHvi npunag, Wwo, B CBOK Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi BaXnuBi
pecypcu. MNpo HeobXxiaHiCTb
BiOKpeMneHoi yTunisauii nobyToBux
npunagis Haragye cneuianbHa
rno3Hayka Ha NpoaykTi y Burnagi
nepekpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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