LEGGERE QUESTE

AVVERTENZE
IMPORTANTI

ISTRUZIONI PRIMA

DELL'USO.
Usando apparecchi elettrici & necessario prendere
le opportune precauzioni, tra le quali:

1.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell'appa-
recchio corrisponda a quello della vostra rete
elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando
collegato alla rete elettrica; disinserirlo dopo
ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a
fonti di calore.

Durante [I'utilizzo posizionare I'apparecchio
su di un piano orizzontale, stabile e ben illu-
minato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti
atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

Fare attenzione che il cavo elettrico non
venga a contatto con superfici calde.

Questo apparecchio non deve essere utiliz-
zato da persone (compresi i bambini) con
capicita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte;
da persone che manchino di esperienza e
conoscenza dell'apparecchio, a meno che
siano attentamente sorvegliate o ben istruite
relativamente all’utilizzo dellapparecchio stes-
so da parte di una persona responsabile della
loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con
l'apparecchio.

Non immergere mai il corpo del prodotto, la
spina ed il cavo elettrico in acqua o altri liquidi,
usare un panno umido per la loro pulizia.
Anche quando I'apparecchio non € in funzio-
ne, staccare la spina dalla presa di corrente
elettrica prima di inserire o togliere le singole
parti o prima di eseguire la pulizia.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben
asciutte prima di utilizzare o di regolare gli
interruttori posti sull'apparecchio o prima di
toccare la spina e i collegamenti di alimen-
tazione.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e
staccarla dalla presa a parete. Non staccarla
mai tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico
0 la spina risultano danneggiati, o se l'ap-
parecchio stesso risulta difettoso; tutte le
riparazioni, compresa la sostituzione del cavo
di alimentazione, devono essere eseguite
solamente dal centro assistenza ariete o da
tecnici autorizzati ariete, in modo da prevenire
ogni rischio.

In caso di utilizzo di prolunghe elettriche,
quest'ultime devono essere adeguate alla
potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli
alloperatore e per la sicurezza dellambiente
dove si opera. Le prolunghe non adeguate pos-
sono provocare anomalie di funzionamento.
Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove
potrebbe essere afferrato da un bambino.

Per non compromettere la sicurezza dell'ap-
parecchio, utilizzare solo parti di ricambio e
accessori originali, approvati dal costruttore.
Lapparecchio & concepito per il SOLO USO
DOMESTICO e non deve essere adibito ad uso
commerciale o industriale.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva
2006/95/EC e EMC 2004/108/EC, ed al rego-
lamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004
sui materiali in contatto con alimenti.
Eventuali modifiche a questo prodotto, non
espressamente autorizzate dal produttore,
possono comportare il decadimento della
sicurezza e della garanzia del suo utilizzo da
parte dell'utente.

Allorche si decida di smaltire come rifiuto que-
sto apparecchio, si raccomanda di renderlo
inoperante tagliandone il cavo di alimentazio-
ne. Si raccomanda inoltre di rendere innocue
quelle parti dellapparecchio suscettibili di
costituire un pericolo, specialmente per i bam-
bini che potrebbero servirsi dell'apparecchio
per i propri giochi.

Gli elementi dellimballaggio non devono esse-
re lasciati alla portata dei bambini in quanto
potenziali fonti di pericolo.

Inserire nel piano rotante esclusivamente le
caramelle apposite.

Non versare mai acqua o qualsiasi altro liqui-
do nel piano rotante.

Non mettere mai le dita sopra o in prossimita
del piano rotante o della resistenza con la

macchina accesa oppure ancora calda.

25. Controllare che la parte interna della resisten-
za situata sotto il piano rotante non contenga
oggetti estranei prima di accendere l'appa-
recchio.

26. La resistenza diventera rovente. Evitare il con-
tatto prima del completo raffreddamento.

27. Non toccare I'apparecchio acceso e in rota-
zione.

28. ‘== Per il corretto smaltimento del prodotto
ai sensi della Direttiva Europea 2009/96/CE
si prega leggere l'apposito foglietto allegato
al prodotto.

CONSERVARE QUESTE
ISTRUZIONI

DESCRIZIONE
DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

A Recipiente

B Piatto rotante

C Corpo dell'apparecchio

D Interruttore accensione/spegnimento (ON/

OFF)
E  Misurino per zucchero (1 cucchiaino)
F Conidicarta

L'apparecchio “COTTON CANDY PARTY TIME”
trasforma le caramelle dure in zucchero filato
soffice e morbido che si scioglie in bocca. Basta
versare delle deliziose caramelle nel contenitore
al centro e in pochi istanti si otterra una nuvola
colorata e gustosa!

Usare il “COTTON CANDY PARTY TIME” sara un
grande divertimento per tutta la famiglia: tutti tor-
neranno un po bambini e in un istante sara come
trovarsi ad un vero luna park!

Il “COTTON CANDY PARTY TIME” ¢ inoltre molto
versatile: funziona sia con zucchero che con
caramelle dure ed in pochi minuti potrete gustare
una nuvola di dolce zucchero proprio come al luna
park!

ISTRUZIONI PER L’USO

- Pulire il recipiente (A) con un panno o una spu-
gna non abrasivi prima dell'uso.

- Per montare il piatto rotante (B), inserirlo sul
perno centrale sul corpo dell'apparecchio (C)
e accertarsi che le tacche siano correttamente
allineate con le alette del perno.

- Per montare il recipiente (A), premerlo con
cautela e ruotarlo in senso antiorario fino a bloc-
carlo.

- Prima dell'uso, porre I'apparecchio su una
superficie piana nei pressi di una presa elettrica.
Accertarsi che il cavo non entri a contatto con
acqua.

- Assicurarsi che l'apparecchio sia spento, con
linterruttore (D) su “OFF”, ed inserire il cavo
d'alimentazione in una presa di corrente.

- Accendere I'apparecchio premendo l'interruttore
(D) su “ON” ed attendere il riscaldamento del
piatto rotante (B). Far trascorrere almeno 2
minuti nel caso di utilizzo di caramelle dure o
almeno 5 minuti in caso si volesse utilizzare lo
zucchero.

- Spegnere I'apparecchio premendo l'interruttore
(D) su “OFF” e versare non piu di due caramelle
dure 0 un misurino di zucchero (1 misurino) nel
piatto rotante (B). In caso di utilizzo di caramelle,
accertarsi che siano uniformemente disposte su
ambo i lati del piano rotante (Fig. 2).

ATTENZIONE: usare sempre il cucchiaino

dosatore incluso nella confezione per inserire

gli alimenti nel piatto rotante. Non inserirli mai
con le mani direttamente per evitare scottatu-
re.

Nota: & consigliato inserire caramelle o di piccole

dimensioni, oppure tagliate preventivamente in pic-

coli pezzi.

- Accendere I'apparecchio premendo l'interruttore
(D) su “ON".

- Quando sulla protezione comincera a formarsi
una “ragnatela” di zucchero filato, raccoglierlo
velocemente tenendo il cono in posizione verti-
cale. Girare il cono (F) con le dita e farlo ruotare
allinterno del recipiente (A).

- Una volta raccolto lo zucchero filato con il cono
(F), tenerlo in posizione orizzontale sopra il piat-
to rotante (B) continuando a ruotarlo tra le dita,
assicurandosi di aver raccolto tutto lo zucchero.

- Ripetere le operazioni suddette aggiungendo
nel piatto rotante (B) un’altra dose di caramelle
0 zucchero.

ATTENZIONE: Non riempire troppo il piatto

rotante (B) aggiungendo piu di due caramelle

o 1 misurino di zucchero alla volta. Cio provo-

cherebbe occlusioni ed il conseguente malfun-
zionamento dell’apparecchio.

CONSIGLI UTILI

Se il prodotto non “fila” bene oppure esce con una

consistenza fragile e stopposa, seguire le istruzioni

seguenti:

- Inserire solo 1-2 caramelle dure alla volta

- Fare in modo che le caramelle siano uniforme-
mente disposte su ambo i lati del piano rotante
(B).

- Per risultati migliori, tagliare in piccoli pezzi le
caramelle prima dell'uso.

- Questo apparecchio funziona con qualsiasi tipo
di caramella, eccetto quelle con queste tipolo-
gie:

caramelle ripiene con guscio duro di zucchero

caramelle morbide 0 gommose

caramelle di zucchero compresso

caramelle al gusto di caramello

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE

Prima di procedere con lo smontaggio e la

pulizia attendere il completo raffreddamento

dell’apparecchio.

- Dopo il raffreddamento, rimuovere il piatto rotan-
te (B) afferrando saldamente entrambi i lati e
sollevando.

- Sbloccare il recipiente (A) ruotandolo in senso
orario e sollevarlo verso l'alto.

- Lavare i componenti con acqua calda, sciacqua-
re ed asciugare perfettamente.

- Usare una spugna o un panno lievemente umidi
e non abrasivi per pulire la parte interna ed
esterna dell'apparecchio, asciugare quindi con
un asciugamano non abrasivo.

RICETTE

Con questo apparecchio potrai usare caramelle
dure, oppure zucchero secondo il tuo gusto.

Prova a mixare insieme caramelle di gusti differenti
per ottenere uno zucchero filato dal sapore vera-
mente speciale!

Ad esempio, mela e cannella, oppure fragola e
arancia, ananas e limone, efc...

Se, invece, vuoi ottenere dello zucchero filato
colorato, usa lo zucchero semolato ed aggiungi
qualche goccia di colore alimentare, amalgama
bene e segui le istruzioni d'uso.

IMPORTANT
SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE
The necessary precautions must be taken when
using electrical appliances, and these include the
following:

1. Make sure that the voltage on the appliance
rating plate corresponds to that of the mains
electricity.

2. Never leave the appliance unattended when
connected to the power supply; unplug it after
every use.

3. Never place the appliance on or close to
sources of heat.

4. Always place the appliance on a flat, level
surface during use.

5. Never leave the appliance exposed to the ele-
ments (rain, sun, efc....).

6. Make sure that the power cord does not come
into contact with hot surfaces.

7. This appliance must not be used by people
(including children) with reduced physical or
mental capabilities or by people without the
relevant experience or knowledge of the appli-
ance, unless they are carefully supervised or
properly trained in its use by a person respon-
sible for their safety.

8. Make sure that children cannot play with the
appliance.

9. Never place the appliance body, plug or power
cord in water or other liquids; always wipe
clean with a damp cloth.

10. Always unplug the power cord from the elec-
tricity mains before fitting or removing single
attachments or before cleaning the appliance.

11. Always make sure that your hands are thor-
oughly dry before using or adjusting the
switches on the appliance, or before touching
the power plug or power connections.

12. To unplug the appliance, grip the plug and
remove it directly from the power socket.
Never pull the power cord to unplug the appli-
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ance.

13. Do not use the appliance if the power cord
or plug are damaged or if the appliance itself
is faulty; all repairs, including substitution of
power cord, must be carried out exclusively by
an Ariete assistance centre or by authorized
Ariete technicians in order to avoid all risks.

14. In case of using extension leads, these must
be suitable for the appliance power to avoid
danger to the operator and for the safety of the
environment in which the appliance is being
used. Extension leads, if not suitable, can
cause operating anomalies.

15. Never allow the cord to dangle in places where
it may be grabbed by a child.

16. Do not threaten the safety of the appliance by
using parts that are not original or which have
not been approved by the manufacturer.

17. This appliance is designed for HOME USE
ONLY and may not be used for commercial or
industrial purposes.

18. This appliance conforms to the directives
2006/95/EC and EMC 2004/108/EC, and
to the regulations (EC) No. 1935/2004 of
27/10/2004 regarding material in contact with
foods.

19. Any changes to this product that have not
been expressly authorised by the manufac-
turer may lead to the user’s guarantee being
rendered null and void.

20. In the event that you decide to dispose of the
appliance, we advise you to make it inoperative
by cutting off the power cord. We also recom-
mend that any parts that could be dangerous be
rendered harmless, especially for children, who
may play with the appliance or its parts.

21. Packaging must never be left within the reach
of children since it is potentially dangerous.

22. Never place anything other than the proper
candies in the extractor head.

23. Never pour water or any other liquid into the
extractor head.

24. Never put fingers on or near the extractor
head or heating element while the machine is
on or while it is still hot.

25. Check inside part of the heating element,
located beneath the extractor head, for foreign
objects before switching to the ON position.

26. The heating element will get hot. Avoid con-
tact until fully cooled.

27. Keep hands away from the machine when it is
in the ON position and is spinning.

28. ‘== To dispose of product correctly according
to European Directive 2009/96/CE, please
refer to and read the provided leaflet enclosed
with the product.

DO NOT THROW AWAY
THESE INSTRUCTIONS

APPLIANCE DESCRIPTION
(Fig. 1)

Bowl

Extractor head

Appliance body

ON/OFF switch

Sugar scoop (1 tsp.)

Paper cone
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The appliance “COTTON CANDY PARTY TIME”
transforms hard candies into fluffy, melt-in-your-
mouth cotton candy. Simply put yummy candies
into the centre receptacle and in a moment you will
have a colourful and tasty cotton candy!

Using “COTTON CANDY PARTY TIME” is fun for
the whole family: it brings out the kid in everyone
and instantly it will seem to be in a real carnival!
“COTTON CANDY PARTY TIME” is really versa-
tile, too: it works both with sugar and with hard
candies. You can instantly enjoy a sweet spun
sugar cloud just like at the carnival!

HOW TO OPERATE

- Wipe down the bowl (A) with a non-abrasive
cloth or sponge before using.

- To attach the extractor head (B), insert it into the
central stem on the appliance body (C) making
sure the grooves are properly aligned with the
stem pegs.

- To attach the bowl (A), push it carefully and turn
it counter clockwise until it locks into place.

- Before using, place the appliance on a stable
surface by a power socket. Make sure the cord
is away from any water source.

- Make sure the appliance is off with the switch (D)
on “OFF” position and plug the power cord into a
power socket.

- Switch the appliance on by turning the switch
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(D) to “ON” and let the extractor head heat (B).
Let the appliance run at least 2 minutes before
adding hard candies and 5 minutes in case of
sugar.

- Turn the appliance off by rotating the switch (D)
to “OFF” and put no more than two hard candies
or one scoop of sugar (1 tsp.) into the extractor
head (B). If using candies, make sure they are
evenly placed on either side of the extractor
head (Fig. 2).

IMPORTANT: always use the measuring spoon

included with the appliance to insert foods into

the extractor head. Never insert foods directly
with hands: risk of scalding.

Note: it is recommended to use small candies or to

cut candies in small pieces beforehand.

- Switch the appliance on by turning the switch (D)
to “ON”".

- When the cotton candy web begin, collect it
quickly by holding the cone vertically. Rotate the
cone (F) with your fingers while you circle the
bowl (A).

- Once you have collected the cotton candy with
the cone (F), hold the cone in a horizontal position
over the extractor head (B) while still rotating it
with your fingers, making sure all sugar has been
collected.

- Repeat the above steps by adding another
measure of candies or sugar into the extractor
head (B).

WARNING: DO NOT overfill the extractor head

(B) by adding more than two candies or 1 tsp.

of sugar at a time. This will cause clogging and

unit will not work properly.

HELPFUL TIPS

If your cotton candy is not flossing properly or is

coming out with a brittle, “hay-like” texture, follow

these instructions:

- Insert only 1-2 candies at a time.

- Make sure candies are evenly placed on either
sides of the extractor head (B).

- For best results, cut candies in small pieces
before using.

- This appliance works with any kind of candy,
except the following types:

filled candies with hard sugar shells

gummy or chewy candies

sugar-pressed candies

caramel candies

CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING

Carry out disassembling and cleaning of the

appliance only after it is completely cooled.

- After cooling, remove the extractor head (B) by
firmly holding both sides and pulling upwards.

- Unlock the bowl (A) by rotating it clockwise and
lifting it.

- Wash the items with warm water, then rinse and
dry thoroughly.

- Use a non-abrasive, slightly damp sponge or
cloth to clean the inside and outside part of the
appliance, then wipe with a non-abrasive towel.

RECIPES

With this appliance you can use hard candies or sugar
according to taste.

Try to mix candies with different flavours together
to obtain cotton candy with a very special taste!
For example, apple and cinnamon, or strawberry
and orange, pineapple and lemon, etc...

If you want coloured cotton candy, use granulated
sugar adding some drops of food colouring, mix
thoroughly and follow the instructions.

AVERTISSEMENTS

IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT LEMPLOI
Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est
nécessaire de prendre les précautions suivantes:

1.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21,

22.

23.

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil
corresponde a celui de votre réseau électri-
que.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
lorsqu’il est branché au réseau électrique;
débranchez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de
sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur
une surface horizontale et stable.

N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphéri-
ques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre
jamais en contact avec des surfaces chau-
des.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience et de connaissance d'appareil,
a moins quelles ne soient attentivement sur-
veillées et correctement instruites sur I'usage
de l'appareil de la part d’'une personne respon-
sable de leur sécurité.

Vérifiez que les enfant ne jouent pas avec
l'appareil.

Ne pas plonger le corps du produit, la fiche
ni le cable electrique dans l'eau ou autres
liquides, et utiliser toujours un chiffon humide
pour les nettoyer.

Meme lorsque I'appareil n'est pas en marche,
debrancher la fiche de la prise de courant
electrique avant d'installer ou de defaire les
simples parties ou avant de proceder au
nettoyage.

Vérifier d’avoir toujours les mains séches
avant d'utiliser ou de régler les interrupteurs
placés sur 'appareil ou avant de manipuler la
fiche et les connexions électriques.

Pour débrancher 'appareil, saisir directement
la fiche en la débranchant de la prise murale.
Ne tirez jamais sur le cable d'alimentation.

Ne pas utiliser 'appareil si le cordon electrique
ou la fiche sont endommages ou si l'appareil
est defectueux; toutes les reparations, y com-
pris la substitution du cordon d'alimentation,
doivent etre effectuees exclusivement par le
centre de service apres-vente ariete ou par des
techniciens agrees ariete, de fagon a prevenir
tout risque de danger.

En cas d'utilisation de rallonges électriques, ces
derniéres doivent étre appropriées a la puis-
sance de l'appareil afin d'éviter tout risque pour
l'opérateur et pour la sécurité du lieu de travail.
Les rallonges non appropriées peuvent provo-
quer des anomalies de fonctionnement.

Ne laissez jamais pendre le cordon la ou il
pourrait étre tiré par un enfant.

Pour ne pas compromettre la sécurité de l'appa-
reil, utiliser uniquement des piéces de rechange
et des accessoires originaux, approuvés par le
constructeur.

L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour
un USAGE DOMESTIQUE et il ne peut en
aucun cas étre destiné a un usage commer-
cial ou industriel.

Cet appareil est conforme aux directives
2006/95/EC et EMC 2004/108/EC, et au
réglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004
concernant les matériaux et objets destinés
a entrer en contact avec les denrées alimen-
taires.

Toute modification du produit, non autorisé
expressément par le producteur, peut compor-
ter la réduction de la sécurité et la déchéance
de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appa-
reil, il est fortement recommandé de le rendre
inutilisable en éliminant le cable d’alimentation
électrique. Nous conseillons en outre d’exclu-
re toute partie de I'appareil pouvant constituer
une source de danger, en particulier pour les
enfants qui peuvent se servir de l'appareil
pour jouer.

Ne laissez pas les parties de I'emballage a la
portée des enfants car elles constituent une
source potentielle de danger.

Placez sur le plat pivotant exclusivement les
bonbons.

Ne versez jamais d'eau ou d'autres liquides

sur le plat pivotant.

24. N'approchez jamais vos mains au-dessus ou
pres du plat pivotant ou de la résistance quand
la machine est allumée ou encore chaude.

25. Vérifiez I'élément chauffant, situé a l'intérieur
sous la téte d’extraction, afin de retirer tout
corps étranger et/ou débris avant de mettre
linterrupteur sur «ONy.

26. L'élément chauffant deviendra chaud. Evitez
d’y toucher jusqua ce qu'il ait complétement
refroidi.

27. Gardez vos mains éloignées de l'appareil
lorsque celui-ci est en marche (il tourne et est
sur «ON»).

28. 'wmm Pour I'élimination correcte du produit aux
termes de la Directive Européenne 2009/96/
CE, nous vous prions de lire le feuillet qui
accompagne le produit.

CONSERVEZ
SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL
(Fig. 1)

Récipient

Plat pivotant

Corps de I'appareil

Interrupteur marche/arrét (ON/OFF)
Mesureur pour sucre (1 cuillére a café)
Cones en papier
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Lappareil “COTTON CANDY PARTY TIME” trans-
forme vos bonbons durs préférés en une barbe a
papa vaporeuse qui fond dans la bouche. Vous
navez qua verser des bonbons dans le récipient
central et vous obtiendrez en quelques minutes un
nuage coloré et savoureux!

Utiliser “COTTON CANDY PARTY TIME” est un
plaisir pour toute la famille et fait renaitre I'enfant
qui se cache au fond de nous tous, exactement
comme a la féte foraine!

Par ailleurs, “COTTON CANDY PARTY TIME” est
extrémement polyvalente: elle fonctionne aussi
bien avec le sucre quavec des bonbons durs et
vous pourrez savourer une délicieuse barba a papa
comme a la féte foraine!

INSTRUCTIONS D’USAGE

- Avant d'utiliser la machine, nettoyez le récipient
(A) a laide d'un chiffon ou d’'une éponge non
abrasifs.

- Pour installer le plat pivotant (B), introduisez-le
sur la broche centrale du corps de l'appareil (C) et
vérifiez que les crans soient correctement alignés
aux ailettes de la broche.

- Pour installer le récipient (A), poussez-le en le
tournant vers la gauche jusqu'a son blocage.

- Avant d'utiliser I'appareil, placez-le sur une sur-
face stable prés d’une prise électrique. Assurez-
vous que le cordon se trouve loin de toute
source d'eau.

- Contrblez que l'appareil soit éteint, avec Iin-
terrupteur (D) sur “OFF” et branchez le cordon
d'alimentation dans une prise de courant.

- Allumez l'appareil en positionnant l'interrupteur
(D) sur “ON” et attendez le réchauffement du
plat pivotant (B). Attendez au moins 2 minutes
si vous utilisez des bonbons durs et au moins 5
minutes si vous utilisez du sucre.

- Eteignez l'appareil en positionnant l'interrupteur
(D) sur “OFF” et ne versez pas plus de deux bon-
bons durs ou un mesureur de sucre aromatisé
(1 cuillére a café) sur le plat pivotant (B). Si vous
utilisez des bonbons, assurez-vous qu'ils soient
disposés de fagon uniforme sur les deux cotés
du plat pivotant (Fig. 2).

ATTENTION: utiliser toujours la cuillére de

dosage contenue dans I'emballage pour verser

les aliments sur le plat pivotant. Ne jamais les
introduire directement avec les mains pour
éviter de se briiler.

Note: il est conseillé d'introduire des bonbons de

petites dimensions ou coupés en petits morceaux.

- Allumez l'appareil en plagant l'interrupteur (D)
sur “ON”".

- Lorsque la toile de barbe a papa commence a
se former, récoltez-la sur le cone en le tenant
dans le sens vertical. Faites pivoter le cone (F)
avec les doigts et faites-le tourner a l'intérieur du
récipient (A).

- Une fois que la barbe a papa a été récoltée sur
le cone (F), tenez-le cdne dans le sens horizon-
tal au-dessus du plat pivotant (B) en continuant
a le faire tourner entre vos doigts, en vous assu-
rant d’avoir récupéreé tout le sucre.

- Répétez les opérations ci-dessus en ajoutant

Fig. 1

une nouvelle dose de bonbons ou de sucre sur
le plat pivotant (B).
ATTENTION: Ne remplissez pas trop le plat
pivotant (B) en mettant plus de deux bonbons
ou 1 cuillére a café de sucre. Cela provoquerait
des occlusions et le mauvais fonctionnement
de I'appareil.

CONSEILS UTILES

Si le produit ne “file” pas correctement ou s'il pré-

sente une consistance fragile et pateuse, procédez

comme suit:

- Introduisez seulement 1-2 bonbons durs a la
fois

- Disposez les bonbons de fagon uniforme sur les
deux cotés du plat pivotant (B)

- Pour de meilleurs résultats, coupez les bonbons
en petits morceaux avant d'utiliser l'appareil.

- Cet appareil fonctionne avec des bonbons de
tous types, sauf les suivants;

bonbons remplis enrobés de sucre durci

bonbons mous et gommeux

bonbons de sucre comprimé

bonbons au caramel

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Quand l'appareil a complétement refroidi, retirez
le plat pivotant (B) en le saisissant fermement
sur les cotés et en tirant vers le haut.

- Débloquez le récipient (A) en le tournant vers la
droite et en le soulevant vers le haut.

- Lavez les composants avec de I'eau chaude,
rincez et essuyez parfaitement.

- A l'aide d'une éponge ou d'un chiffon légére-
ment humides et non abrasifs, nettoyez la partie
interne et externe de l'appareil, puis essuyez
avec une serviette souple.

ATTENTION

Avant de procéder au démontage et au net-

toyage, attendre le refroidissement complet de

I'appareil.

RECETTES

Vous pouvez utiliser cet appareil avec des bonbons
durs ou avec du sucre, selon vos godts.

Essayez de mélanger des bonbons de différents
golts pour obtenir une barbe & papa vraiment
spéciale!

Par exemple, pomme et cannelle, ou fraise et
orange, ananas et citron, etc.

Si, par contre, vous voulez obtenir une barba a
papa colorée, utilisez le sucre semoule et ajoutez
quelques gouttes de teinte alimentaire, amalgamez
correctement et suivez les instructions d’usage.
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NMPABUJIA
NMOoJiIb3OBAHMA

NEPEAQ HAYANOM PABOTbl HEOBXOAWUMO

MPOYUTATb UHCTPYKLIUIO

Wcnonbays anektpuyeckue npubopsl Heobxogu-

MO BbINOMHSATbL CREAYHLLME MEPbl NPEaOCTOPOX-

HOCTM:

1. YBeputech B TOM, 4TO HanpsbkeHue npubopa
COBMagaeT ¢ HanpshxeHnem Bawwen anekTpu-
yeckow ceTw.

2. He ocrtaensiTe 6€3 NpMCMOTpPa BKIIOYEHHBIN
B NEKTPUYECKYI0 ceTb npubop; oTknovanTe
€0 NOCIe KaXaoro UCnomnb30BaHms.

3. He craBbre npubop B6MN3M MCTOYHNKOB OTO-
MIEHWS UMK Ha UX NOBEPXHOCTY.

4. Tlpu akcnnyaTauuu CTaBuTb NpubOpP TOMbKO
Ha ropu3oHTarbHbIE U YCTOMYMBBIE MOBEPX-
HOCTM.

5. He octaBnsiTe npubop nog BO3AENCTBUEM
aTMOCQepHbIX SBREHUA (QOXAS, COMnHua W
T.0.).

6. OneKkTpu4ecknit NpoBO He JOMKEH KacaTbes
ropsiYMX NOBEPXHOCTEN.

7. OtoT npubop HE [OMKEH WCNONb3oBaTb-
Ca nvuammn (BKMoYas geTeit) ¢ HemomnHbIMM
(PU3NYECKMMI, CEHCOPHBIMW MIM YMCTBEHHbI-
MW CMOCOBHOCTAMY; MA@ C HEBOCTaTOYHbIM
OMbITOM 1 3HaHUAMK obpaLLeHns ¢ npubopom
MOryT NOMb30BaTbCA MPUBOPOM TOMBKO MOA
CTPOrM Ha30pPOM YenoBeka, OTBETCTBEHHOMO
3a ux BesonacHocTb, UnK nocne noapoBHOro
WHCTPyKTaxa 3TOro Yeroseka.

8. Cnegute 3a Tem, 4Tobbl AeTW He urpanu ¢
npubopom.

9. Hukorga He morpyxaTtb KOpnyc MOTOpa, 3nek-
TPUYECKYl0 BUIKY W NpOBOL B BOAY WIW
Apyrie XmakocTu. [ns mux o4McTkn ucnonb-
30BaTb TOMbKO BMAXHYH TKaHb.

10. [axe ecnu npubop BbIKMOYEH, HE06X0aUMO
OTCOEAMHUTL BUMKY MPOBOAA OT 3neKTpuye-
CKOM PO3ETKW, mpexge 4Yem cobupatb win
pasbupatb ero AetanuM u  npuctynatb K
uncTKe.

11. Heobxognmo TwaTenbHO BbICYLWIMTL PYKM,
npexge YeMm HaxumaTb M perynuposaTb
KHOMKKM npubopa 1 A0TparMBaThCs 40 BUMKM
MPOBOAA M ANEKTPUYECKUX AeTanei.

12. Tpu OTCOEAMHEHNN OT SNEKTPUYECKOI PO3ET-
ku BpaTbCs pykamn HEnOCPeACTBEHHO 3a
wrencenb. Hukorga He TAHYTbL 3a MPOBOA
A5 TOrO, YTOObI BbITALLMTL €rO.

13. He wucnonb3ayite npubop, ecnu WwHyp nuta-
HWS UKW BUMKa NOBPEXAEHDI, Unn ecnn 060-
pyLoOBaHue UMEET kakne-nnbo fedekTsl; Bce
PeMOHTHble paboTbl, BKMOYas 3aMeHy LUHypa
NUTaHUS, OOIMKHbI BbINMOMHATLCA TONMBKO B
CepBUCHOM LieHTpe Ariete nnu ynonHOMOYEH-
HbIMM Te€XHUKamu Ariete B Liensx npegoTepa-
LLEHNS KaKuX-NBO PUCKOB.

14. B cnyyae MCnonb30BaHUs YANMHUTENEN
nocnegHue BOMKHbI COOTBETCTBOBATL MOLL-
HocTW npubopa BO u30exaHWe OmacHOCTU
Ans onepatopa 1 6esonacHocTu pabouent
cpedbl. Henogxoasiime yonuHuTeNns MoryT
MPUBECTM K HEMCNPABHOCTH.

15. He octaBnsatb npubop €O CBELLMBAKLLMMCS
LUHYpPOM B MeCTe, OCTYMHOM ANs AeTeln.

16. Ons obecnevenus BesonacHocTu npubopa
“cnonb3ayiTe TOMbKO PEKOMeHAyemble npo-
W3BOAMTENEM 3anacHble 4acTu U akceccya-
pbl.

17. Tpubop npepHasHaven TOJNBKO [ANA
BbITOBOIO UCMONb3OBAHUA v He pon-
XEH MCMOMb30BAaTHCA B MPOWU3BOACTBEHHbIX
UM KOMMEPYECKNX LiensX.
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18. [laHHOe yCTpONCTBO COOTBETCTBYET TpeboBa-
Huam gupekTus 2006/95/EC n SIMC 2004/108/
EC n Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot
27/10/2004 Ha maTepuanbl, KOHTAKTUPYHOLLME
C NMULLEBbIMW NPOJYKTaMU.

19. BHocumble n3meHeHWs B mpubop, ecnu OHu
YETKO HEe yKasaHbl NpPOM3BOLMTENEM, MOTYT
npuBeCTM K notepe 6e3onacHoCTM W rapax-
TUM €ro JKCniyaTauun Co CTOPOHbI MoTpe-
Butens.

20. B cnyyae ecnu Bbl pewwnu BbiBpocuTb
aT0T npubop, pekomeHayeTcs nepepesathb
3NEKTPUYECKMA MPOBOL ANS HEBO3MOX-
HOCTW €ro JanbHenLero WCnomnb30BaHus.
Pekomengyetcd Takxe o6e3Bpeautb Te
yacTu npubopa, KoTOpble MOryT NpeacTas-
NATb OMacHOCTb, B CIyyYae WX MCMonb3oBa-
HWS eTbMU AN CBOUX UTP.

21. CocTaBHble 4aCTW YNaKoBKM He [OMKHbI
OCTaBNATbCA B MeCTax, OCTYMHbIX Ans
JeTel, Tak Kak OHW MOryT NpeacTaBnsTb
MCTOYHMK OMacHOCTH.

22. Bpawatowuitca auck npegHasHayeH TOMbKO
4ns cneyunanbHbIX KOHGET.

23. Hukorga He neinTte BOAY WK WMHYIO XWOKOCTb
Ha BpaLLaloLMINCs OUCK.

24. [lepxwuTe pyku Ha 6e30MacHOM pacCTosHWM OT
BpaLLatoLLerocs Ancka Unu HarpeBaTenbHOro
3MeMeHTa, Koraa MallvHa BKNKYeHa 1 eLe
ropsyas.

25. Mepen BkntoueHnem npubopa ybeautecs,
YTO Ha BHYTPEHHEN YacTW HarpeBaTenbHOro
3MleMeHTa, PacnofioXeHHOr0 NoA BpaLyat-
LMMCS OUCKOM, HET HUKAKMX MOCTOPOHHWX
npeaMeTOB.

26. HarpeBaTenbHbl 3MEMEHT CUMbHO packa-
naetca.  Wsberatb KOHTakTa 4O MOMHOrO
OXNaxaeHus.

27. He npukacantecb K BKIIOYEHHOMY WNK Bpa-
watoLemycs npubopy.

28. wmm B OTHOWEHWM NpaBMBHON yTUAM3ALMM
npubopa B cootBeTCTBUM C EBponenckoit
pupekTtuson 2009/96/EC npoumtaiite nHdop-
MaTWBHbIN IUCTOK, MpUaraemMblii K npubopy.

COXPAHMUTD
MHCTPYKLUMIO

OMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)

A EmkocTb

B Bpawatowuitca guck

C Kopnyc npubopa

D [ByxnosuumoHHbld nepekntoyatens (ON/
OFF)

MepHbIi cTakaHuuk Ans caxapa (1 4.n.)
BymaxHble KOHYCbI

mm

Mpubop “COTTON CANDY PARTY TIME” npe-
gpawaem meepdble KOHEeMb! 8 MSA2KYI0 U
nywucmyro caxapHyto eamy, masuiylo 6o pmy.
LlocmamoyHo nonoxums HEMHO20 8KYCHbIX KOH-
them 8 KOHMelHEeP, PacNONOXEHHbIU NO YeHmMpY,
U 8 CYUMaHHbIE CeKyHObI 8b1 NOYyYUMe PasHoY-
8emHoe gKycHoe obnako!

lonb3oearHue npubopom “COTTON CANDY
PARTY TIME” npurecem 6onbwoe ydosors-
cmeue eceli ceMbe: 8Ce 8CNOMHAM 0emcmeo U
CmaHym HeMHOXKO 0embMu, U 8 0OUH Mue saw
0om npespamumcs 8 Hacmosawull yHa-napk!
Mawuna “COTTON CANDY PARTY TIME” oyeHb
yHUeepcasibHa: OHa pabomaem KaK C caxapom,
mak u meepdbiMU KOHhemamu, U 8 CYUMaHHbIe
MUHYMbI 8b1 CMOXEme npueomogumb Makoe xe
obnako cnadkoeo caxapa, kak 8 napke ammpak-
yuoHos!

UHCTPYKLUMA MO NPUMEHEHMIO

- lNepep ncnonb3oBaHeM OUUCTUTL EMKOCTb (A)
BMaXXHON MArKOM TKaHbIO UMK ryOKom.

- MoHTupoBaTh Bpalyatowmiica auck (B) Ha LeH-
TpanbHbIA WTUT Ha kopnyce npubopa (C),
COBMECTHB BbIEMKM C PUCKaMK Ha LITUADTE.

- [na moHTaxa emKocTH (A) akkypaTHO HaxaTb
Ha Hee W BpaLLaTb NPOTUB YaCOBOW CTPENKM A0
ynopa.

- YcTaHoBMTb NpuBOp Ha POBHYK MOBEPXHOCTb
PAOOM C 3NEKTPUYECKON po3eTkoi. Ybeanutecs,
4yTO Kabenb He BCTYNaeT B KOHTAKT C BOAOW.

- [poBeputb, YTO NpMGOP BbIKMIOYEH U nepe-
knovatens (D) B nonoxexne “OFF”, BCTaBuTb
CETEBOW LLUHYP B PO3ETKY.

- Bkniountb npubop, yCTaHOBMB NepekntoyaTenb
(D) Ha “ON” ,u xpaTb HarpeBa BpaLlatLLerocs
aucka (B). Xpatb He MeHee 2 MUHYT B CIy-
Yae UCMONb30BAHWA TBEPAbIX KOH(MET MnK, No
KpaiHeil Mepe 5 MUHYT B Cnyyae Ucnonb30Ba-
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HWs caxapa.

- Bbikniounts npubop, yCTaHOBMB Nepekntova-
Tenb (D) B monoxenue “OFF”, nonoxutb He
bonee [OByX TBEpAbIX KOH(ET MMM OOHY Mep-
Hyl0 NOXKy caxapa (1 mepHas noxka) Ha Bpa-
warowwmica auck (B). B cnyvae ucnonb3osa-
HWsl kOHGpeT ybeauTech, YTO OHU PABHOMEPHO
pacnonoxeHbl no 06e CTOPOHbI NMOBEPXHOCTY
BpaLLatoLierocs gucka (Puc. 2).

BHUMAHUE: Ons dob6aeneHus npodykmoe Ha

epawaroujulica duck ecezda ucnonb3ylime

MepHYI0 JIOKKY, exodsawyto e ynakoeky. Bo

usbexaHue oxo208 HuUkoz2da He knadume npo-

JdyKmbI pyKamu.

MpumeyaHue: pekoMeHZyeTcs WCnonb3oBaTb

HEKpyMHble UMK NPeaBapUTENbHO paspesaHHble

Ha HECKOITbKO YacTen KOHETI.

- Bbikniountb npubop, yCTaHOBMB Nepekntova-
Tenb (D) B nonoxexne “ON”.

- Korga Ha 3awuTHOW ceTke HayHeT dopmu-
poBaTbCs ‘nayTuHa’ caxapHoW BaTbl, BbICTPO
cobpaTb ee Ha KOHYC, yoepxuBas ero B Bep-
TUKanbHOM nonoxeHuu. MoBepHyTb KoHyC (F)
nanbLamm 1 NPoJoMKaTh BpaLLaTh ero BHy TP
emkocTm (A).

- Cobpas caxapHyto BaTy koHycom (F), aepxatb
€r0 B TOPU3OHTaNbHOM MONOXEHUN Hag Bpa-
warowmmes auckom (B), npogosmkas Bpawath
KOHYC Mexay nanbLamu u cobupas octaTk
caxapa.

- lMosTopuTe aTM Aencteus, fobasuB Ha Bpa-
watowmics auck (B) ovepeaHyto fo3y KoHget
Unu caxapa.

BHUMAHMUE: He nomewalime Ha epaujaroujuil-

cs1 duck (B) 6onee deyx koHghem unu 1 MepHoll

JIOXKU caxapa 3a 00uH pa3. Imo npusedem K

3acopeHUr U, Kak crnedcmeue, NospPexAeHUr0

npubopa.

MONE3HbLIE COBETDI

Ecnu npogykT “TAHETCA” MIOXO0 UMW CIULIKOM

XPYNKUA W KECTKWIA, CNeaymTe MHCTPYKLMAM

HUXE:

- Beectu Tonbko 1-2 kapamenu 04HOBPEMEHHO

- PaBHOMepHO pacnonoxutb koHdeTsl no obe
CTOPOHbI BpaLLatoLerocs gucka (B).

- [Ons JOCTWXEHWS Haunyywux pesynbTaTos
Hape3aTb KOH(METbI Ha MEMNKUE KYCOYKM.

- 310 ycTpoiicTBO paboTaer ¢ MobbIM TUMOM
KOH(DET, 3@ UCKIIOYEHNEM CrieayioWux:

KOH(hETbI 3anonHeHbl ¢ TBEPLON caxapHoi 060-

NOYKON

MSrKWe 1N XeBaTenbHble KOHPETH

KOH(heTbl U3 NPecCOBaHHOrO caxapa

KOH(EeTbI CO BKYCOM Kapamenu

YUCTKA N yxon

BHUMAHUE

Mpexde 4yem npucmynums Kk pa36opke u yucm-

Ke, noIHocmbH oxsadums npubop.

- [ocne oxnaxzeHns CHATb BpaLLaLWuincs AUcK
(B), kpenko B3sBLUMCH 3a 00a Kpasi U NOTSHYB
BBEPX.

- PasbrokupoBaTtb emKkoCTb (A), MOBepHyB Mo
4acoBOW CTPenKe 1 NOTSHYB BBEPX.

- [poMbITb KOMMOHEHTBLI B TENnon Boge, Tuia-
TENbHO NPOMNONOoCKaTh U BbITEPET.

- Wcnonb3oBatb HeabpasusHyl rybky wunu
BMIAXHYI0 TKaHb ANS OYUCTKU BHYTPEHHEN W
Hapy»HOW 4acTW KOpnyca, BbITepeTb MAMKUM
MONOTEHLEM.

PELLENTDbI

C 3Tm npubopoM MOXHO UCMONb30BaTh TBEPAbIE
neAeHLbl Unu caxap no BKYCY.

MonpobyiTte cMewaTb pasHbIE KOHGETLI Pa3HOro
BKyca, YTOObl NONYYNTb AENCTBUTENBHO 0COBEH-
HbIW BKYC caxapHou BaTbl!

Hanpumep, s6noko u kopuua, unu knybHuka
anenbCWH, aHaHac U IMMOH U T.4 ...

A ecnv Bbl XOTUTE MOMYYNUTb LIBETHYIO CaxapHyio
BaTy, UCMOMb3yMTe CaxapHbin necok ¢ gobasne-
HWEM HECKOMbKWX Kanemb MULLEBOrO KpacuTens,
XOpOLIO MepemellaTb W CrneaoBaTb MHCTPYKUM-
M.

Fig. 1
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