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before using your Kenwood appliance
Read these instructions carefully and retain for future reference.
Remove all packaging and any labels.

safety

The blades and discs are very sharp, handle with care.
Always hold the knife blade by the finger grip
@ at the top, away from the cutting edge, both
when handling and cleaning.

Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.
Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser jug whilst
connected to the power supply.

Switch off and unplug:

o before fitting or removing parts

o after use

o before cleaning

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the
pusher/s supplied.

Before removing the lid from the bowl or liquidiser from the power unit:-

o switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped;

o Be careful not to unscrew the liquidiser jug from the blade unit.

Liquids should be allowed to cool to room temperature before blending.

Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed control.

This machine will be damaged and may cause injury if the
interlock mechanism is subjected to excessive force.

Never use an unauthorised attachment.

Never leave the machine on unattended.

Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Don’t let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch hot
surfaces.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to comply with
these instructions.

Misuse of your processor/liquidiser can result in injury.

before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of your machine.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on Electromagnetic
Compatibility and EC regulation no. 1935/2004 of 27/10/2004 on materials
intended for contact with food.

before using for the first time

Remove all packaging including the plastic blade covers from the knife blade.
Take care the blades are very sharp. These covers should be discarded
as they are to protect the blade during manufacture and transit only.

Wash the parts see ‘cleaning’

Push excess cord into the back of the machine.
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power unit
detachable drive shaft
bowl

lid

feed tube

pushers

safety interlock

cord storage

pulse control

speed control

liquidiser

@
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@
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filler cap

lid

jug
sealing ring
blade unit

additional attachments
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Not all of these attachments listed below will be included with your food
processor. Please refer to your content list supplied. To buy an attachment not
included in your pack, contact the dealer from whom you purchased your
appliance.

knife blade

dough tool

twin beater geared whisk
maxi-blend canopy

thick slicing/coarse shredding disc
thin slicing/fine shredding disc

fine (Julienne style) chipper disc
rasping disc

geared citrus press

to use your food processor
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Fit the detachable shaft onto the power unit @.

Then fit the bowl. Place the handle towards the back and turn clockwise until it
locks @.

Fit an attachment over the drive shaft.

Always fit the bowl and attachment onto the machine before adding ingredients.
Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into the centre of the lid.
Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off
speed control.

Switch on and select a speed.

The processor won’t work if the bowl and lid are fitted
incorrectly.

Use the pulse control for short bursts. The pulse will operate for as long as the
lever is held down.

Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and bowl.
Always switch off before removing the lid.

important

Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee beans, or
converting granulated sugar to caster sugar.

When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid contact with the
plastic as this may result in permanent marking.

to use your liquidiser
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Fit the sealing ring @ into the blade unit (.

Screw the jug onto the blade unit.

Put your ingredients into the jug.

Put the filler cap in the lid, then turn.

Lock the lid onto the jug so that the thumb tab is over the handle (To unlock the
lid, push the thumb tab @.)

Place the liquidiser onto the power unit and turn to lock @.

Select a speed or use the pulse control.

hints

When making mayonnaise, put all the ingredients, except the oil into the liquidiser.
Then with the machine running, pour the oil into the filler cap and let it run through.
Thick mixtures, eg pates and dips, may need scraping down. If it’s difficult to
process, add more liquid.

When crushing ice, add 15mls (1tbsp) water to 6 ice cubes. Use the pulse control.



important

Allow hot liquids to cool before blending in the liquidiser — if you haven'’t fitted
the lid securely and it comes off, you could get splashed.

To ensure the long life of your liquidiser, never run it for longer than 60 seconds.
Switch off as soon as you’ve got the right consistency.

Don’t process spices - they may damage the plastic.

The machine won’t work if the liquidiser is fitted incorrectly.

Don’t put dry ingredients into the liquidiser before switching on. If necessary, cut

them into pieces; remove the filler cap; then with the machine running, drop
them through one by one.

Don’t use the liquidiser as a storage container. Keep it empty before and after
use.

Never blend more than 1% litres (2pts 12floz) - less for frothy liquids like
milkshakes.

choosing a speed for all functions

tool/attachment function speed
knife blade Cake making 2
Rubbing fat into flour 1-2
Adding water to combine
pastry ingredients 1-2
Chopping/pureeing/pates 2
whisk egg whites 2
egg & sugar for fatless sponges 2
cream 1-2
dough tool yeasted mixes 1-2
discs - slicing/ Firm food items such as carrots,
shredding/ hard cheeses 1-2
chipping Softer items such as cucumbers,
tomatoes 1
citrus press Citrus fruits 1
liquidiser Lighter blending eg. batters, milkshakes 1
Soups, sauces, pate and mayonnaise 2

maximum capacities
Shortcrust pastry Flour wt 340g

Yeast dough Flour wt 5009

One Stage Cake Total wt 1.5Kg
Chopping meat Total wt 600g

liquid with canopy 1.5litres
Twin geared whisk 6 egg whites

using the attachments

see chart above for speed of each attachment.

knife blade/{) dough tool

The knife blade is the most versatile of all the attachments. The length of the
processing time will determine the texture achieved. For coarser textures use
the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping raw and cooked
meat, vegetables, nuts, pate, dips, pureeing soups and to also make crumbs
from biscuits and bread. It can also be used for yeasted dough mixes if the
dough tool is not supplied.

Use the dough tool for yeasted mixes.

hints

knife blade

Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/3/4in before processing.

Biscuits should be broken into pieces and added down
the feed tube whilst the machine is running.

When making pastry use fat straight from the fridge cut
into 2cm/3/4in.cubes.

Take care not to over-process.

dough tool

Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid
down the feed tube whilst the machine is running.
Process until a smooth elastic ball of dough is formed
this will take 60 - 90 secs.

Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

twin beater geared whisk
Use for light mixtures only eg egg whites, cream,
evaporated milk and for whisking eggs and sugar for
fatless sponges. Heavier mixtures such as fat and flour
will damage it.

using the whisk

-

Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Push each beater securely into the drive head ©).

3 Fit the whisk by carefully turning until it drops over the
drive shaft.

4 Add the ingredients.

5 Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the
centre of the lid.

6 Switch on.

hints
® Best results are obtained when the eggs are at room temperature.
® Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease before whisking.

maxi-blend canopy
When blending liquids, use the maxi-blend canopy with
the knife blade. It allows you to increase the liquid
processing capacity from 800mis to 1.5 litres, prevents
leaking and improves the chopping performance of the
blade.

Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

Fit the knife blade.

Add ingredients to be processed.

Fit the canopy over the top of the blade ensuring it sits
on the ledge inside the bow! ©. Do not push down on
the canopy, hold by the centre grip.

5 Fit the lid and switch on.

A ON

slicing/shredding discs

reversible slicing/shredding discs - thick @),
thin @

Use the shredding side for cheese, carrots, potatoes
and foods of a similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes,
cabbage, cucumber, courgette, beetroot and onions.
fine (Julienne style) chipper disc @

Use to cut: potatoes for Julienne style French fries; firm
ingredients for salads, garnishes, casseroles and stir
fries (eg carrot, swede, courgette, cucumber).
rasping disc @

Grates Parmesan cheese and potatoes for German
potato dumplings.

safety

® Never remove the lid until the cutting disc has
completely stopped.
® Handle the cutting discs with care - they are extremely sharp




to use the cutting discs
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Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.
Holding by the centre grip @), place the disc onto the
drive shaft with the appropriate side uppermost @).
Fit the lid.

Choose which size feed tube you want to use. The
pusher contains a smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.

To use the small feed tube - first put the large pusher
inside the feed tube.

To use the large feed tube - use both pushers
together.

Put the food in the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher -
never put your fingers in the feed tube.

hints

Use fresh ingredients

Don't cut food too small. Fill the width of the large feed tube fairly full. This
prevents the food from slipping sideways during processing. Alternatively use
the small feed tube.

When using the chipper disc, place ingredients horizontally.

When slicing or shredding: food placed upright (f) comes out shorter than food
placed horizontally @

There will always be a small amount of waste on the plate or in the bowl after
processing.

@ citrus press

@ cone
® sieve

to use the citrus press

1

Use the citrus press to squeeze the juice
from citrus fruits (eg oranges, lemons, limes
and grapefruits).

Fit the drive shaft and bowl onto the power
unit.

Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve
handle is locked into position directly over
the bowl handle ).

Place the cone over the drive shaft turning
until it drops all the way down (7).

Cut the fruit in half. Then switch on and
press the fruit onto the cone.

The citrus press will not operate if
the sieve is not locked correctly.

care & cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blades and cutting discs with care - they are extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal and won’t harm
the plastic or affect the flavour of your food. Rub with a cloth dipped in
vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area is clear of food
debris.

® Store excess cord in the storage area at the back of the machine.

liquidiser
1 Empty the jug before unscrewing it from the blade unit.
2 Wash the jug by hand.
3 Remove and wash the sealing ring.
4 Don’t touch the sharp blades - brush them clean using hot soapy water, then
rinse thoroughly under the tap. Don’t immerse the blade unit in water.
5 Leave to dry upside down.

twin beater geared whisk

® Detach the beaters from the drive head by gently pulling them free. Wash in
warm soapy water.

® \Vipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not immerse the
drive head in water.

all other parts
® \Wash by hand, then dry.
® Alternatively they can be washed on the top rack of your dishwasher.

service and customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by Kenwood or
an authorised Kenwood repairer.

If you need help with:

Using your machine

Servicing or repairs

Contact the shop where you brought the food processor.

Designed and engineered by Kenwood in the UK.
Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste collection centre or to
a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative
consequences for the environment and health deriving from inappropriate disposal
and enables the constituent materials to be recovered to obtain significant savings
in energy and resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out wheeled dustbin.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira

agina, que contém as ilustracdées

antes de usar o seu aparelho Kenwood
® | cia atentamente estas instrugdes e guarde-as para consulta futura.
® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

seguranca

® As laminas e os discos sao afiados. Manusei-os com
cuidado. Quando manusear ou limpar a lamina,
segure-a sempre pela pega @ existente na
extremidade superior e mantenha os dedos
afastados do gume.

® Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.

® Mantenha as maos e os utensflios afastados da taga e do liquidificador
enquanto o aparelho estiver ligado a corrente eléctrica.

® Desligue o aparelho e retire a ficha do cabo de alimentacdo da tomada de
parede:
o antes de instalar ou retirar as pegas
0 apds a utilizagao
0 antes das operagdes de limpeza

® Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de alimentagao. Utilize
sempre 0(s) calcador(es) fornecido(s).

® Antes de retirar a tampa da taga ou o liquidificador do rob6:
o desligue o aparelho;
0 aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;
o Tome cuidado para nao desbloquear o jarro do liquidificador da unidade de

l&aminas.

® Devera deixar os liquidos arrefecerem até a temperatura ambiente antes de
misturar.

® N3o utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize sempre o botéo de
velocidade on/off.

® Este aparelho pode ficar danificado e provocar ferimentos se
exercer demasiada forca sobre o mecanismo de entrebloqueio.

® Nao utilize acessoérios nao autorizados.

® NZo deixe 0 aparelho sem supervisdo quando estiver ligado.

® Nao utilize o aparelho se estiver danificado. Os aparelhos danificados devem
ser verificados ou reparados: consulte ‘assisténcia técnica’.

® NZo deixe que a unidade de alimentacdo, o cabo ou a ficha fiquem molhados.

® Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade de uma mesa
ou bancada ou entre em contacto com superficies quentes.

® [Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas (incluindo criancas)
com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento, a ndo ser que sejam supervisionadas ou instruidas
sobre 0 uso do electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga.

® As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o
electrodoméstico.

® Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A Kenwood nao
se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrugcdes nao sejam respeitadas.

® (O uso inapropriado do seu processador/liquidificador pode resultar em
ferimentos.

antes de ligar a corrente

® Certifique-se que a fonte de alimentagao eléctrica é a mesma que a indicada na
parte inferior do equipamento.

® [Este aparelho esta em conformidade com a directiva 2004/108/EC da CEE
sobre Compatibilidade Electromagnética e o regulamento da CEE n°.
1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

1 Retire todas as protecgdes plasticas incluindo o revestimento plastico das
l&aminas. Tome atencdo pois as laminas sao muito afiadas. Os
revestimentos plasticos devem ser retirados pois destinam-se apenas a
protecgéo das laminas durante o fabrico e o transporte.

2 Lave as pecas de acordo com as instrugoes da seccéo ‘limpeza’

3 Enrole 0 excesso de cabo na parte posterior do aparelho.

chave
robd de cozinha

unidade de alimentacao
veio accionador amovivel
taca

tampa

tubo de alimentacao
calcadores

entrebloqueio de seguranga
area de arrumagéo do cabo
botéo de impulso

botéo de velocidade
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liquidificador

@ tampa de enchimento
®@ tampa

® jarro

anel de vedagao

® unidade de laminas

acessorios adicionais

Nem todos os acessorios listados abaixo sao fornecidos com o robd de
cozinha. Consulte a lista de pegas fornecida. Para adquirir um acessoérios ndo
fornecido, contacte o revendedor onde adquiriu o robd de cozinha.

lamina

utensflio para massa

pinha com duas varetas

cUpula maxi-blend

disco de cortar as rodelas grossas/picar grosso
disco de cortar as rodelas finas/picar fino

disco de cortar fino (estilo palha)

disco de ralar

espremedor de citrinos

BISSISISIOIGISIS)

utilizar o rob6 de cozinha

Instale o veio accionador sobre a unidade do motor @.

Em seguida, coloque a taga. Vire o manipulo para a parte posterior e rode-o no

sentido dos ponteiros do reldgio até ficar blogqueado @.

3 Encaixe um acessorio no veio accionador.

® Cologue sempre a taga e 0 acessoério no aparelho antes de adicionar os
ingredientes.

4 Cologue a tampa @ - certificando-se de que a parte superior do veio accionador
fica alinhada com o centro da tampa.

® Nao utilize a tampa para accionar o robd. Utilize sempre o botao
de velocidade on/off.

5 Ligue o aparelho e seleccione uma velocidade.

® O robd nao funciona quando a taca e a tampa foram colocadas
incorrectamente.

® Utilize o botéo de impulso para controlar as acgdes de arranque/paragem. O
impulso permanece activo enquanto premir o botéo.

6 Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a tampa, 0s
acessorios e a taga.

® Desligue sempre o aparelho antes de retirar a tampa.

N —

importante

® O robd nao foi concebido para esmagar ou moer gréos de café nem
transformar agUcar granulado em agucar mais fino.

® Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas, evite o contacto
com as pegas de plastico pois tal pode resultar em manchas permanentes.



utilizar o liquidificador

Cologue o anel de vedagao @ na unidade de laminas (5.

Fixe o jarro a unidade de laminas.

Coloque os ingredientes no jarro.

Encaixe a tampa de enchimento na tampa e, em seguida, rode-a.

Blogueie a tampa no jarro de forma a posicionar a patilha sobre o manipulo

(para desbloquear a tampa, empurre a patilha @.)

6 Coloque o liquidificador na unidade de alimentagéo e rode-o para o
bloquear @.

7 Seleccione uma velocidade ou utilize o botao de impulso.

sugestoes

® Quando fizer maionese, cologue todos os ingredientes no liquidificador excepto o
6leo. Com o aparelho em funcionamento, adicione o dleo através da tampa de
enchimento e deixe-o misturar-se com os outros ingredientes.

® As misturas espessas, como patés e massas, podem ter de ser raspadas. Se
tiver dificuldades em misturar os ingredientes, adicione mais liquido.

® Quando esmagar gelo, adicione 15 mis (1colher de sopa) de dgua para cada 6
cubos de gelo. Utilize o botdo de impulso.
importante

® Deixe que os liquidos quentes arrefecam antes de os misturar no liquidificador -
se a tampa nao tiver sido colocada correctamente e se se soltar, o liquido pode
derramar-se.

® Para garantir um tempo de vida Util prolongado para o liquidificador, ndo o
accione durante mais de 60 segundos seguidos. Desligue-o assim que obtiver
a consisténcia pretendida.

® Nao utilize especiarias - podem danificar o plastico.

® O aparelho nao funciona quando o liquidificador for colocado incorrectamente.

® N3o introduza ingredientes secos no liquidificador antes de o ligar. Se for
necessario, corte-os em pedagos mais pequenos, retire a tampa de enchimento
e, em seguida, introduza-os um a um com a maquina em funcionamento.

® Nao utilize o liquidificador como recipiente de armazenamento. Mantenha-o
vazio antes e depois de o utilizar.

® Nao misture mais de 1'% litros (2 pts 12 floz) - quantidade inferior para liquidos
cremosos como batidos.

escolher uma velocidade para todas as funcdes
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utensilio/acessério | funcao velocidade
lamina Fazer bolos 2
Misturar a gordura com farinha 1-2
Adicionar égua para misturar
ingredientes para bolos 1-2
Cortar/purés/patés 2
pinha claras de ovo 2
ovos e acugar para pao-de-lé magro 2
natas 1-2
utensilio para massa misturas levedadas 1-2
discos - cortar as rodelas/ | ingredientes consistentes como cenouras,
picar/ queijos duros 1-2
cortar Alimentos moles como pepinos,
tomates 1
espremedor de citrinos | Citrinos 1
liquidificador Misturas leves como massas batidas, batidos | 1
Sopas, molhos, patés e maionese 2

capacidades maximas

® Peso da massa para biscoitos amanteigados 340 g

® Peso da massa com fermento 500 g

® Peso total para pao-de-16 1,6 Kg

® Peso total para carne picada 600 g

® |iquidos com campéanula 1,5 litros

® Pinha com duas varetas 6 claras de ovo

utilizar os acessorios

consulte a tabela acima para obter as velocidades
adequadas a cada acessorio.

lamina/@) utensilio para massa
Alamina é o acessorio mais versatil. A duragao do processamento determina a textura
obtida. Para texturas mais espessas utilize o botao de impulso.
Utilize a lamina para bolos e biscoitos, picar carne crua e cozida, vegetais, nozes, patés,
pastas, sopas em puré e ralar biscoitos e pao. Pode também ser utiizada para misturas
com massas levedadas quando o utensilio para massa nao é fornecido.

Utilize o utensilio para massa quando utilizar misturas levedadas.

sugestoes

lamina
® Corte alimentos como carne, pao e vegetais em cubos
com aproximadamente 2cm/3/4 pol antes de os
processar.
® Os biscoitos devem ser partidos em pedagos e
adicionados através do tubo de alimentagdo com o
aparelho em funcionamento.
® Quando estiver a fazer biscoitos amanteigados, utilize

gordura retirada directamente do frigorffico e cortada em

cubos de 2cm/3/4 pol.
® Tome atencgao para nao cortar os alimentos em

demasia.

utensilio para massa @
® Coloque os ingredientes secos na taca e adicione

liquido através do tubo de alimentagéo com o aparelho

em funcionamento. Processe até obter uma bola de

massa macia e elastica. Demora cerca de 60 - 90 segs

® \/olte a amassar apenas com as maos. Nao volte a
amassar utilizando a taca pois o robd pode ficar instavel.

pinha com duas varetas
Utilize para misturas leves como, por exemplo, claras
de ovo, natas, leite e p6 ou bater ovos e acucar para
obtencéo de massas magras tipo pao-de-16. Misturas
mais pesadas como gordura e farinha podem danificar
o utensiflio.

utilizar a pinha

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de
alimentacéo.

2 Encaixe correctamente cada vareta na cabega
accionadora ©).

3 Instale a pinha, rodando-a cuidadosamente até ficar
encaixada no veio accionador.

4 Adicione os ingredientes.

5 Coloque a tampa - certificando-se que a extremidade do
veio fica alinhada com o centro da tampa.

6 Ligue o aparelho.

sugestoes

® Para obter resultados 6ptimos, utilize ovos a temperatura ambiente.

® Certifique-se de que a taga e as varetas estao limpas e nao tém gordura
agarrada.

cupula maxi-blend

Utilize a cupula maxi-blend juntamente com a lamina

para misturar liquidos. A capacidade de processamento @?

de liquidos aumenta de 800 mls para 1,5 litros, as fugas \\g//
sdo eliminadas e os resultados de corte da lamina sao

melhorados.

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de
alimentacéo.

Coloque a lamina.

Adicione os ingredientes a processar.

Instale a clpula sobre a parte superior da lamina,
certificando-se de que fica correctamente encaixada
na saliéncia existente no interior da taca (©). Nao faca
pressdo sobre a cupula. Segure-a pela pega
central.

5 Coloque a tampa e ligue o aparelho.
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discos de cortar as rodelas/picar

discos de cortar as rodelas/picar reversiveis -
grosso ), fino @)

Utilize o lado de picar para queijo, cenouras, batatas e
alimentos de textura semelhante.

Utilize o lado de cortar as rodelas para queijo, batatas,
couve, pepino, curgetes, beterraba e cebolas.

disco de cortar (estilo palha) fino @

Utilize para cortar: batatas fritas tipo palha ingredientes
consistentes para saladas, guarnigdes, guisados e
salteados (por exemplo, cenoura, nabo, curgetes e
pepino).

disco de ralar @

Rala queijo Parmeséao e batatas para bolinhos de massa
de batata alemaes.

seguranca

® S¢ retire a tampa depois de o disco de corte
parar totalmente.

® Manuseie cuidadosamente os discos de
corte - sdo extremamente afiados

utilizar os discos de cortar

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de
alimentacéo.

2 Segure a pega central @ e coloque o disco no veio ®©
accionador com o lado adequado virado para
cima ©.

3 Coloque a tampa.

4 Escolha o tipo de tubo de alimentagao que
pretende utilizar. O calcador contém um tubo de
alimentacdo mais pequeno para processamento
de ingredientes individuais ou finos.

Para utilizar o tubo de alimentacdo pequeno,
introduza primeiro o calcador grande no tubo de
alimentacéo.

Para utilizar o tubo de alimentagao grande, utilize
os dois calcadores em conjunto.

5 Introduza os alimentos no tubo de alimentagao.

6 Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o calcador -
nunca introduza os dedos no tubo de alimentacao.

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos

® Nao corte os alimentos em pedagos demasiado pequenos. Encha
praticamente toda a largura do tubo de alimentacéo. Isto evita que os
alimentos escorreguem lateralmente durante o processamento. Pode também
utilizar o tubo de alimentagéao pequeno.

® Quando utilizar o disco de cortar, coloque os ingredientes na horizontal.

® Quando cortar as rodelas ou picar: os alimentos colocados na vertical (f) séo
cortados em pedagos mais pequenos do que os alimentos colocados na
horizontal @).

® Terminado o processamento, encontrarda sempre restos no disco ou na taga.

@) espremedor de citrinos

@ cone
@ passador

utilizar o espremedor de
citrinos

1

2

Utilize o espremedor de citrinos para obter o sumo de citrinos
(por exemplo, laranjas, limoes, limas e
toranjas).

Instale o veio accionador e a taga na
unidade de alimentacéo.

Coloque o passador na taga - certificando-se
de que o manipulo do passador fica
bloqueado numa posicéao directamente
acima do manipulo da taga @®.

Coloque o cone sobre o veio accionador,
rodando-o até descer totalmente

Corte a fruta ao meio. Em seguida, ligue o
aparelho e pressione a fruta contra o cone.
O espremedor de citrinos nao
funciona quando o passador for
colocado incorrectamente.

manutencgao e limpeza

BN =

Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de alimentacéo da tomada
de parede.

Manuseie as laminas e dos discos de cortar com cuidado - sao extremamente
afiados.

Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto é perfeitamente normal e
nao danifica o plastico nem altera o sabor dos alimentos. Limpe com o pano
humedecido com o6leo vegetal para recuperar a cor original.

unidade de alimentacao

Limpe com um pano humedecido e, em seguida, seque. Certifique-se de que
a area de entreblogeio nao tem restos de alimentos agarrados.

Guarde o excesso do cabo na area de armazenamento existente na parte
posterior do aparelho.

liquidificador

Esvazie o jarro antes de o retirar da unidade de laminas.

Lave o jarro a mao.

Retire e lave o0 anel de vedagéo.

Nao toque nas laminas afiadas - escove-as com agua quente e detergente e,
em seguida, enxague em agua corrente. Nao coloque a unidade de
laminas dentro de agua.

Deixe-a secar, colocando-a ao contrario.

pinha com duas varetas

Retire as varetas da cabeca accionadora, puxando-as com cuidado. Lave-as
em agua quente e detergente.

Limpe a cabeca accionadora com um pano humedecido e, em seguida,
seque-a. Nao coloque a cabeca accionadora dentro de agua.

as restantes pecas

Lave-as a méo e, em seguida, seque-as.

Alternativamente, podem ser lavadas na prateleira superior da sua maquina de
lavar loi¢a.

assisténcia e cuidados do cliente

Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de seguranga, ser
substituido pela KENWOOD ou por um reparador KENWOOD autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:

utilizar o seu electrodoméstico ou

assisténcia ou reparagoes

Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.

Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.



ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO PRODUTO
NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente com os
residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das
autoridades locais, ou junto dos revendedores que prestem esse servigo. Eliminar
separadamente um electrodomeésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o0 ambiente e para a salde publica resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar os materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacéo de eliminar os electrodomésticos separadamente, o
produto apresenta a marca de um contentor de lixo com uma cruz por cima.



Espanol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

seguridad

2
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Las cuchillas y los discos de corte estan muy afilados;

manéjelos con cuidado. Sostenga siempre la cuchilla

por el asa (@), situada en la parte superior, y

mantenga los dedos alejados de los bordes

cortantes, tanto durante el uso como en las

operaciones de limpieza.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol y de la jarra de la licuadora

mientras el aparato esté conectado a la toma de corriente eléctrica.

Apague y desconecte el aparato:

o antes de montar o desmontar cualquier componente

o después del uso

o antes de limpiarlo

Nunca utilice los dedos para empuijar los alimentos en el tubo de entrada.

Utilice siempre el embutidor que se suministra con el aparato.

Antes de retirar la tapa del bol o la licuadora del bloque motor:

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado totalmente;

o tenga cuidado para no desenroscar la jarra de la licuadora de la unidad de
corte.

Los liquidos deberian enfriarse a temperatura ambiente antes de mezclarse en

la batidora.

No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice siempre el

control de velocidad de encendido/apagado.

Este aparato se estropeara y puede producir lesiones si el

mecanismo de enclavamiento se ve sometido a una fuerza

excesiva.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Nunca deje este aparato desatendido.

Nunca utilice un aparato dafiado. Haga que lo revisen o reparen: vea ‘servicio’.

Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el enchufe.

No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la mesa o zona de

trabajo ni esté en contacto con superficies calientes.

Este aparato no esta pensado para ser utilizado por personas (incluyendo nifos)

con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas, o con falta de

experiencia o conocimientos, a menos que hayan recibido instrucciones o

supervision en relacion con el uso del aparato por parte de una persona

responsable de su seguridad.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el

aparato.

Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que esta destinado.

Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si el aparato se somete a

un uso inadecuado o0 si no se siguen estas instrucciones.

Si no usa el procesador/la licuadora debidamente podria resultar herido.

antes de enchufar el aparato

Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea la mismo que el que
figura en la parte inferior del aparato

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre Compatibilidad
Electromagnética, y con el reglamento (CE) n° 1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez

Retire todo el embalaje, incluidos los protectores de plastico de la cuchilla. Las
cuchillas estan muy afiladas. No guarde los protectores de plastico, ya
que solo se utilizan para proteger la cuchilla durante el proceso de fabricacion y
transporte.

Lave las piezas: vea ‘limpieza’.

Recoja el exceso de cable en la parte trasera del aparato.

descripcion del aparato
robot de cocina

BOROPO®®OO

bloque motor

eje de transmision desmontable
bol

tapa

tubo de entrada

embutidores

enclavamiento de seguridad
guardacable

pulsador

control de velocidad

licuadora

@ tapodn de llenado
® tapa

® jarra

anillo sellante

@ unidad de la cuchilla

accesorios adicionales

El robot de cocina puede no incluir todos los accesorios de la lista siguiente.
Revise la lista de accesorios que se suministra con el aparato. Para comprar un
accesorio que no esté incluido en el paquete, pdngase en contacto con el
establecimiento en el que ha adquirido el aparato.

cuchilla

herramienta para amasar

batidor doble

cubierta de mezclado méaximo
disco rebanador/troceador grueso
disco rebanador/troceador fino
disco picador fino (estilo juliana)
disco rallador

exprimidor de citricos

AISISISISISISISIE

para utilizar el robot de cocina

1 Acople el eje desmontable sobre la unidad de potencia @.

2 Encaje el bol. Coloque el mango hacia atras y girelo en el sentido de las agujas
del reloj hasta que se acople en su lugar @.

3 Coloque el accesorio elegido sobre el eje de transmision.

® Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de afadir cualquier
ingrediente.

4 Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior del eje de
transmision encaja en el centro de la tapa.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocinaj utilice
siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

5 Encienda el aparato y seleccione una velocidad.

o El robot de cocina no funcionara si la tapa no se ajusta
correctamente.

® Utilice el pulsador para procesos cortos. El pulsador funcionara mientras se
mantenga presionada la palanca.

6 Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la tapa, los
accesorios y el bol.

® Desenchufe siempre el aparato antes de retirar la tapa.

importante

® F robot de cocina no es apto para moler granos de café ni para convertir
azUcar granulado en azUcar extrafino.

® Sj anade esencia de aimendra o aromatizantes a las mezclas, evite el contacto
con el plastico ya que podrian quedar manchas permanentes.

uso de la licuadora

Encaje el anillo sellante (@ en la unidad de corte @.

Enrosque la jarra en la unidad de corte.

Ponga los ingredientes en la jarra.

Coloque el tapon de llenado en la tapa y girelo.

Coloque la tapa sobre la jarra de forma que la lenglieta quede sobre el mango
(para desbloquear la tapa, empuije la lengleta @.)

Coloque la licuadora sobre el bloque motor y girela para bloquearla @.
Seleccione una velocidad o utilice el pulsador.
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consejos

® Para hacer mayonesa, coloque todos los ingredientes en la licuadora, excepto el
aceite. Una vez que la maquina esté en funcionamiento, vierta el aceite en el tapdn
de llenado y deje que caiga poco a poco.

® Al trabajar con mezclas espesas, por ejemplo, patés y salsas, puede ser
necesario desmenuzar los ingredientes. Si el proceso resulta dificil, afiada mas
liquido.



® Al triturar hielo afiada 1 cucharada sopera (15 mls) de agua por cada 6 cubitos.
Utilice el pulsador.
importante

® Deje enfriar los liquidos calientes antes de mezclarlos en la licuadora; si la tapa
no se ha encajado perfectamente y el liquido se sale, podria quemarse con las
salpicaduras.

® Para garantizar la vida Util de la licuadora, no la haga funcionar mas de 60
segundos seguidos. Desenchufela tan pronto como consiga la consistencia
adecuada.

® No utilice el robot de cocina para triturar especias ya que podrian dafar el
plastico.

® [ aparato no funcionara si la licuadora no esta encajada correctamente.

® No ponga ingredientes secos en la licuadora antes de ponerla en marcha. Si
fuese necesario, cortelos en trozos pequenos; retire el tapon de llenado; con la
maquina en funcionamiento, introduzca los trozos uno a uno.

® No utilice la licuadora para almacenar liquidos. Manténgala limpia antes y
después de utilizarla.

® Nunca mezcle cantidades superiores a 1"/ (un litro y medio); la cantidad debe
ser menor para liquidos espumosos, como los batidos a base de leche.

velocidad adecuada a cada funcion

herramienta/accesorio| funcién velocidad
cuchilla Masa para tartas 2
Mezclar manteca con harina 1-2
Anadir agua para combinar
ingredientes para pasta quebrada 1-2
Picar/triturar/hacer patés 2
montar Claras de huevo 2
Claras de huevo y azlcar para merengues 2
Nata 1-2
herramienta para amasar | Masas con levadura 1-2
discos - rebanadores/ | Alimentos consistentes, como zanahorias,
troceadores/ quesos duros 1-2
picadores Alimentos mas blandos, como pepinos,
tomates 1
exprimidor de citricos | Frutas citricas 1
licuadora Mezclas més ligeras,
como batidos de fruta, de leche 1
Sopas, salsas, paté y mayonesa 2
capacidades maximas
® Peso de la harina para pasta con corteza de pan 340 g
® Peso de la harina para masa con levadura 500 g
® Peso total para bizcocho de elaboracion en un solo paso 1,56 Kg
® Peso total de carne para picar 600 g
® | jquidos con cubierta 1,5 litros
® Batidor doble 6 claras de huevo

uso de los accesorios

vea en la tabla anterior la velocidad adecuada a cada
accesorio.

cuchilla de corte/@) herramienta para amasar
La cuchilla de corte es el accesorio mas versatil de todos. La textura obtenida
depende del tiempo de elaboracion. Para obtener texturas méas gruesas, utilice el
pulsador de control.
Utilice la cuchilla de corte para elaborar masas para tartas y pasteles, picar carne
cruda y cocinada, verduras, frutos secos, patés, purés, salsas, hacer masa quebrada
y rallar galletas y pan. También puede utilizarla para hacer masas con levadura si el
aparato que ha adquirido carece de la herramienta para amasar.

Para masas con levadura utilice la herramienta para amasar.

consejos
cuchilla

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o
verduras, cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Corte las galletas en trozos e introduzcalos por el tubo
de entrada mientras la maquina esté en marcha.

® Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién
sacada de la nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.
herramienta para amasar

® Coloqgue los ingredientes secos en el bol y afada liquido
por el tubo de entrada con el aparato en
funcionamiento. Procese los ingredientes hasta obtener
una bola de masa elastica y suave; el proceso suele
tardar de 60 a 90 segundos.

® £l reamasado o la forma deben hacerse a mano
solamente. No es aconsejable reamasar o dar forma en
el bol, ya que esta operacion podria afectar a la
estabilidad del aparato.

batidor doble

Utilicelo para alimentos ligeros como claras de huevo,
nata, leche evaporada, o para montar claras con azlcar
para suflés 0 merengues. Las mezclas mas pesadas,
como las que llevan manteca y harina, podrian dafar el
accesorio.

uso del batidor

Acople el eje de transmision y el bol en el bloque motor.
Inserte cada varilla hasta el fondo en el cabezal ©.
Ajuste el batidor girandolo con cuidado hasta que
encaje en el eje de transmision.

4 Anada los ingredientes.

5 Ajuste la tapa; el extremo del eje debe quedar en el centro de la tapa.
6 Encienda el aparato.
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consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a temperatura
ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas asegurese de que estan limpios y sin restos
de grasa.

cubierta de mezclado maximo
Para mezclar liquidos, utilice la cubierta de mezclado
maximo junto con la cuchilla. Esto le permitira
incrementar la capacidad de proceso de liquidos de 800
mis a 1,5 litros y mejorara el rendimiento de corte de la
cuchilla.

Acople el eje de transmisién y el bol en el bloque motor.
Ajuste la cuchilla.

Anada los ingredientes.

Ajuste la cubierta en la parte superior de la cuchilla
asegurandose de que encaja correctamente

en el borde interior del bol ©. No haga presién sobre
la cubierta, agarrela por la parte central.

5 Encaje la cubierta y encienda el aparato.

discos rebanadores/troceadores

discos rebanadores/troceadores reversibles:
grueso @), fino @)

Utilice el lado del troceador para trocear quesos,
zanahorias, patatas y alimentos de textura similar.
Utilice el lado del rebanador para cortar quesos,
zanahorias, patatas, coles, pepinos, calabacines,
remolachas y cebollas.

disco picador fino (estilo juliana) @

Utilicelo para cortar: patatas a estilo juliana o fritas a la
francesa; otros alimentos consistentes (por ejemplo,
zanahorias, nabos, calabacines, pepinos) para
ensaladas, guarniciones, guisos y fritos menudos.
disco rallador @

Ralla queso parmesano y patatas para bolas de patata
a la alemana.
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seguridad

® No retire nunca la tapa hasta que los discos
de corte se hayan parado completemante.

® Maneje los discos de corte con mucho cuidado; estan muy
afilados.




para utilizar los discos de corte

1

2

Coloque el eje de transmision y el bol en el bloque
motor.

Sujetandolo por la parte central @), coloque el disco en
el eje de transmision con el lado apropiado en la parte
superior @).

Ajuste la tapa.

Elija el tubo de entrada adecuado al tamafio de los
alimentos. El embutidor contiene un tubo de entrada
mas pequefo para procesar los elementos de uno en
uno o para ingredientes pequenos.

Para usar el tubo de entrada pequefo, introduzca
primero el embutidor grande en el tubo de entrada.
Para usar el tubo de entrada grande, utilice ambos
embutidores a la vez.

Coloque los alimentos en el tubo de entrada.
Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el embutidor; nunca
meta los dedos en el tubo de entrada.

consejos

Utilice productos frescos

No corte la comida en trozos demasiado pequefios. Llene el tubo de entrada
casi hasta arriba. Asi evitara que la comida se deslice hacia los lados al
procesarla. De forma alternativa, utilice el tubo de entrada pequefo.

Al utilizar el disco picador, cologue los ingredientes en sentido horizontal.

Al rebanar o trocear: coloque los alimentos en sentido vertical (®, asi obtendra
rebanadas y cortes mas cortos que si los dispone horizontaimente @)
Después de utilizar una cuchilla de corte, siempre quedaran pequefias
cantidades de desperdicios en el disco o en el bol.

@) exprimidor de citricos

@ cono
® colador

para utilizar el exprimidor de
citricos

1

2

Utilice el exprimidor de citricos para hacer
zumos de frutas citricas, como naranjas,
limones, limas y pomelos.

Coloque el eje de transmision y el bol en el
bloque motor.

Acople el colador en el bol; asegurese de que
el asa del colador coincide con el asa del
bol @®.

Coloque el cono sobre el eje de transmision
y girelo hasta que caiga hasta el fondo (.
Corte la fruta en mitades. Encienda el
aparato y presione la fruta sobre el cono.

El exprimidor de citricos no
funcionara si el colador no esta
colocado correctamente.
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cuidado y limpieza

® Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder a su limpieza.

® Maneje las cuchillas y los discos de corte con sumo cuidado; estan muy
afilados.

® Algunos alimentos pueden manchar el pléstico. Esto es algo totalmente normal
y No causa ningun dafo en el plastico ni afecta al sabor de los alimentos. Para
eliminar las manchas, frote el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

bloque motor

® | impielo con un trapo humedo y séquelo a continuacion. Asegurese de que el
area de enclavamiento no muestra restos de comida.

® Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento situado en la parte
trasera del aparato.

licuadora

Vacie la jarra antes de desenroscarla de la unidad de la cuchilla.

Lave la jarra a mano.

Retire y lave el anillo sellante.

No toque las cuchillas: lavelas con agua y jabén, aclarelas a fondo bajo el grifo.
No sumerija la unidad de la cuchilla en el agua.

Péngala boca abajo y déjela secar.
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batidor doble

® Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente hacia abajo. Lavelas
con agua caliente y jabon.

® | impie el cabezal con un pafio hiumedo y séquelo a continuacion. No
sumerja el cabezal en agua.

otras piezas
® | dvelas a mano y séquelas completamente.
® De forma alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del lavavajillas.

servicio técnico y atencion al cliente

® Si el cable esta danado, por razones de seguridad, debe ser sustituido por
KENWOOD o por un técnico autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:
® ¢l uso del aparato o
® ¢l servicio técnico o reparaciones
® Pdngase en contacto con el establecimiento en el que compro el aparato.

® Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL PRODUCTO
SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos.
Puede entregarse a centros especfficos de recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio. Eliminar
por separado un electrodoméstico significa evitar posibles consecuencias negativas
para el medio ambiente y la salud derivadas de una eliminacién inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo componen, obteniendo asf un ahorro
importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacién de eliminar por
separado los electrodomésticos, en el producto aparece un contenedor de basura
movil tachado.



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce
Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin saklayin.
Tum ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

guvenlik

2
3

Bigaklar ve diskler cok keskin olduklari igin tutarken dikkatli
olun. Bigagi tasirken ve temizlerken daima @ (st
tarafindaki keskin olmayan tutma yerinden kavrayin.
Kaseyi bosaltmadan énce daima bigagi ¢ikartin.

Cihaz elektrige bagh oldugu surece ellerinizi ve mutfak aletlerini kaseye ve
sivilastirici kabina sokmayin.

Asagida sayilan islemleri ancak cihazi kapattiktan ve fisini gektikten sonra
yapin:

o parca takmadan ya da sékmeden 6nce

o kullanimdan sonra

o temizlemeden 6nce

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Bu ig igin
mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Kasenin kapagini ¢ikartmadan ya da sivilastirici kabini motor ksmindan
ayirmadan 6nce:

o cihazi kapatin;

o tim pargalarin/bigaklarin tamamen durmasini bekleyin;

o sivilastirict kabini bigak takimindan ayirmayin.

Karistirlmadan 6nce sivilar oda sicakliginda sogumalidir.

Cihazi galistirmak igin kapak yerine daima ag/kapat hiz ayar digmesini
kullanin.

Kilit mekanizmasina asiri giic uygulanmasi durumunda cihaz hasar
gorebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

Cihaza uygun olmayan pargalar kullanmayin.

Cihaz calisirken basindan ayriimayin.

Arizali bir cihazi kullanmayin. Cihazi kontrol ettirin ya da onartin. Bknz. Yetkili
‘servis’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik fisinin islanmamasina
Ozen gosterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya da sicak
ylzeylere temas etmesini 6nleyin.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda olmayan fiziksel, duyusal
veya zihinsel engelli kisiler (cocuklar dahil), cihazin kullanilisi hakkinda
acliklama almamis kisiler ve bilgi veya deneyimi eksik olan kisiler tarafindan
kullaniimak tzere tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hi¢ bir sorumluluk kabul etmez.

Robotunuzun/mikserinizin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

fise takmadan 6nce

Elektrik kaynagdinizin cihazin alt tarafinda gosterilenle ayni oldugundan emin
olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili AT direktifi 2004/108/AT ve gida
ile temas eden malzemeler hakkindaki AT yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce

Plastik bigak kiliflari dahil tim ambalaj parcalarini ¢ikartin. Dikkatli olun:
Bigaklar ¢ok keskindir. Bu kiliflar yalnizca Uretim ve nakliyat sirasinda
bigaklari korumak Uzere takilmistir ve atilabilir.

Parcalarin yikanmasi, bknz. ‘temizlik’

Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin igine itin.

parcalar

mutfak robotu

ClClCICICICICICICIC)

motor kismi
cikartilabilir tahrik mili
canak

kapak

gida girisi

gida iticileri

glvenlik kilidi

kablo haznesi
calistirma digmesi
hiz kontrolu
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sivilastirici

@ee®O6

doldurma kapagi
kapak

kap

conta halkasi
bigak birimi

ek pargalar

BISISISISIOGISIS)

Asagida sayilan pargalarin tamami mutfak robotunuz ile birlikte gelmeyebilir.
Robot ile birlikte verilen parca listesine bakin. Pakette bulunmayan bir pargayi
satin almak i¢in, cihazinizi aldiginiz saticiya bagvurun.

bicak

hamur yogurucusu

ikili ¢irpici

blyuk karistirma kapagi

kalin dilimleme/ kaba rendeleme diski
ince dilimleme/ ince rendeleme diski
ince (Julienne tarzi) dograma diski
ince rendeleme diski

narenciye sikacagi

mutfak robotunun kullanimi

N =

N

e e @

Cikarilabilir mili gic birimine takiniz @.

Simdi kaseyi yerine takin. Kaseyi, kolu arkada olacak sekilde yerlestirin ve
yerine oturana kadar saat yoniinde gevirin @.

Tahrik miline bir ek pargasi takin.

Kaseye malzeme koymadan 6nce daima kase ve ek pargayi cihaza takin.
Kapagi takin @ - Tahrik milinin Gst kisminin kapagin ortasina yerlesmesine
dikkat edin.

Cihazi galistirmak igin kapak yerine ag/kapat hiz ayar diigmesini kullanin.
Cihazi galistirip galisma hizini segin.

Cihaz, kase ve kapak tam yerine oturmadiginda ¢alismaz.

Kisa iglemler icin ¢alistirma digmesini kullanin. Cihaz, digme basili tutuldugu
surece caligacaktir.

Kapagi, parcalari ve kaseyi sokmek igin yukaridaki islemi islemi ters sirayla
yaratan.

Kapagi sokmeden once cihazi daima kapatin.

onemli

Mutfak robotunuz ile kahve 6gutlilemez ya da toz sekeri pudra sekeri halinde
getirilemez.

Kase igindeki karisima badem 6zl ya da tatlandirici eklerken bunlarin plastik

pargalara degmesini 6nleyin. Aksi halde kalici lekeler olusabilir.

sivilastiricinin kullanimi

ar WON =

Conta halkasini @ bigakbirimine @) takin.

Kabi bigak birimi Gzerine sabitleyin.

Malzemenizi kaba yerlestirin.

Doldurma kapagini kapaga takip gevirin.

Doldurma kapagini, gikinti, kolun zerine gelecek sekilde kaba takin (kapagi
s6kmek igin gikintiyr @ itin).

Sivilastirict kabini motor kismina takin ve gevirerek yerine oturtun @.

Cihazi galistirmak igin bir hiz segin ya da galistirma digmesine basin.

oneriler

Mayonez hazirlarken, yag disindaki tim malzemeleri sivilastiriciya dokin.
Yagi, cihaz galisirken doldurma kapagina doldurun. Yag, buradana yavasca
kabin igine sizar.

Pate ve sos gibi kivamli karisimlarin biraz inceltiimesi gerekebilir. Karigsim
islenemeyecek kadar kivamliysa biraz daha sivi ekleyin.

Buz kirarken, kiip seklinde 6 buz pargasi icin 15 ml (1 tatl kasigr) su ekleyin.
Buz kirmak igin ¢alistirma digmesini kullanin.



onemli

® Syvilastiricida karistirmak istediginiz sicak sivilarin énce sogumasini
bekleyin - dlizgiin takilmamis bir kapak yerinden giktiginda sicak sivi
Uzerinize sigrayabilir.

® Syvilastiricinin uzun 6murli olmasini saglamak icin 60 saniyeden daha uzun
cahistirmayin. Karisiminiz dogru kivama gelir gelmez, cihazi kapatin.

® Cihazinizda baharat islemeyin - Baharatlar plastik kisimlara zarar verebilir.

® Cihaz, sivilastirici yerine tam oturmadiginda galismaz.

® Syvilastiriciyr ¢alistirmadan 6nce igine kuru malzemeler koymayin. Gerekirse
bu malzemeleri kiiglik pargalar halinde kesin, doldurma kapagini ¢ikartin ve
cihaz calisirken birer birer kabin igine atin.

® Syvilastiriclyl, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Sivilastirici kabi
kullanimdan énce ve sonra bos olmalidir.

® 1, litre Gzerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi kopUkli sivilar igin
bu miktar daha az olmali.

degisik islemler igin hiz segimi

alet/ek parga islem hiz
bigak Kek yapimi 2
Yag ile un karistirma 1-2
Hamur igleri malzemelerinin
karistiriimasi igin su ekleme 1-2
Dograma/ezme/pate 2
girpici yumurta aki 2
yagsiz gevrekler i¢in yumurta ve seker 2
krema 1-2
hamur yogurucu mayall karigimlar 1-2
diskler - dilimleme/ Sert gidalar: Orn. havug
rendeleme/ sert peynirler 1-2
dilimleme Yumusak gidalar: Orn. salatalik,
domates 1
narenciye sikacagi Turuncgiller 1
sivilastirici Az kivamli sivilar, 6rn.
g6zleme hamuru, milkshake 1
gorba, sos, pate ve mayonez 2
azami kapasiteler
® Gevrek hamur agirlig 340 gr
® Mayal hamur agirlig 500 gr
® Pandispanya toplam agrl. 1,5 Kg
® Et dograma toplam agrl. 600 gr
® Kapak pargasi ile birlike sivi 1,5 litre
® ikili girpici 6 yumurta aki

ek pargalarin kullanimi

parcalar igin kullanilacak hizlar yukaridaki tablo belirtilmistir.

bicak/G@) hamur aleti

Bigak, ek pargalar arasinda en genis kullanim alani olandir. Cihazin galisma slresi
islenen gidanin kivamini belirler. Daha koyu kivamlar igin galistirma diigmesini kullanin.
Bigagi, kek ve hamur isleri hazirlamak, ¢ig ya da pismis et, sebze, findik, pate
ve katik dogramak, gorba malzemesi ezmek ve kati kraker/ekmek 6gitmek
icin kullanin. Bigagi ayrica hamur yogurucu yerine mayali hamur karigimlari
icin kullanabilirsiniz.

Mayall hamur karigimlari igin hamur yogurucusunu kullanin.

oneriler
bicak

® Et, ekmek, sebze gibi gidalari islemeden 6nce 2 cm’lik
kupler halinde kesin.

® Biskiviler pargalar halinde kirilarak cihaz galisirken
gida girisinden asagi atiimalidir.

® Unlu gidalar hazirlarken dogrudan buz dolabindan
aldiginiz yagi 2 cm’lik kiipler halinde keserek kullanin.

® [slemi gereginden fazla uzatmayin.
hamur yogurucusu

® Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz galigirken
sivlyl gida girisinden dokun. Cihazi, diiz ve elastik
kivamli bir hamur topu olusana kadar 60 - 90 saniye
calistinn.

® Hamuru yeniden yogurmak igin kaseyi kullanmayin.
Aksi halde mutfak robotu kararsiz hale gelebilir.

ikili cirpici
Bu aleti, yalnizca 6rn. yumurta aki, krema, sit gibi
hafif karisimlar ve yagsiz gevrek hamuru igin yumurta
ve seker ¢girpmak Uzere kullanin. Yag ve un gibi agir
karigimlar bu alete zarar verir.

cirpicinin kullanimi

1 Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.

2 Cirpicilari, tahrik milinin basghgina takin(®.

3 Cirpici takimini dikkatli bir sekilde cevirerek tahrk
miline oturtun.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapagi takin - mil ucunun kapagin ortasina
oturmasina dikkat edin.

6 Cihazi calistirin.

oneriler

® En iyi sonucu elde etmek igin oda sicakliginda yumurta kullanin.

® Kase ve cirpicinin, ¢irpma isleminden dnce temiz ve yagsiz olmasina dikkat
edin.

buylk karistirma kapagi
Sivi karistirirken, bigakh biyik karistirma kapagini
kullanin. Bu kapak ile cihazin sivi hacim kapasitesi
800 ml'den 1,5 litreye ¢ikartilabilir, sizma 6nlenir ve
bigagin dograma basarimi artirilabilir.

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.

Bigag takin.

islenecek gidalari ekleyin.

Kapagi, bigagin tzerine yerlestirin ve kasenin i¢
kenarindaki ¢ikintiya © oturmasina dikkat edin.
Kapaga yukaridan baski uygulamayin ve ortadaki
tutma yerinden kavrayin.

5 Kuguk kapagi takip cihazi galistirin.

A ON -

dilimleme/rendeleme diskleri

Gift tarafl dilimleme/rendeleme diskleri - kalin @),
ince @)

Diskin rendeleme tarafini peynir, havug, patates ve
benzer kivamli gidalar igin kullanin.

Diskin kesme tarafini peynir, havug, patates, lahana,
salatalik, korjet, salgam ve sogan igin kullanin.

ince (Julienne tarzi) dograma diski u @

Kullanim alani: Julienne tarzi patates kizartmasi igin
patates; Salata, garnitlir, casserole ve kizartmalar (6rn.
havug, swede, korjet, salatalik) kati malzemeler
kesmek igin.

Cok ince rendeleme diski @

Patates graten icin Parmesan peyniri ve patates
rendelemek igin.

emniyet

® Kapagi, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle
agcmayin.
® Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tasiyin



kesme bigaklarinin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi motor kismina takin.
2 Diski, ortasindaki tutma yerinden kavrayarak dogru ~ ©®
ylzl yukariya bakacak sekilde @) tahrik miline takin @).

3 Simdi kapag: takin.

4 Kullanmak istediginiz gida girisini segin. Gida iticisi,
6zel ya da ince malzemeler i¢in kii¢lk bir gida girisi
icerir.

Kiguk gida girisini kullanmak igin énce biyik gida
iticisini gida girisi icine yerlestirin.

Buylk gida girisini kullanmak igin her iki iticiyi birlikte
kullanin.

5 Gidayi, gida girigine yerlestirin.

6 Cihazi galistirin ve gidalari dizenli bir sekilde itin -
kesinlikle parmaklarinizi gida girisinden iceri sokmayin.

oneriler

® taze gidalar kullanin

® Gidalar cok kiigik kesmeyin. Gidalari, biiylik gida girisinde enlemesine doldurun.
Bu sekilde gidalar islenirken yanlardan kaymaz. Bunun yerine kiiguk gida girisini
de kullanabilirsiniz.

® Dograma diskini kullanirken gidalari yatay yerlestirin.

® Dilimlerken ya da rendelerken: Dikey olarak yerlestirilen gidalar (f)yatay olarak
yerlestirilen gidalardan daha kisa kesilir @.

® slemden sonra tabak ya da kasede daima kiiglik miktarda artik malzeme kalr.

@ narenciye sikacag!

Narenciye sikacagini, turunggillerin (6rn.
portakal, limon ve greyfruyt) suyunu sikmak
icin kullanihr.

@ koni
@ slzgeg

narenciye sikacaginin
kullanimi

1 Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.

2 Slizgeci kaseye yerlestirin - Slizgeg
kolunun, kase kolunun hemen Ustline
oturmasina dikkat ediin (®.

3 Koniyi, tahrik milinin Ustline yerlestirin ve
oturana kadar gevirin (D.

4 Meyveyi iki pargaya kesin. Simdi cihazi
calistirip meyveyi koni tzerine bastirin.
® Narenciye sikacagi, siizge¢ tam olarak

yerine oturmadan ¢alismayacaktir.
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bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan 6nce daima cihazi kapatip fisini prizden gekin.

® Bicaklar ¢cok keskindir. Takip ¢ikartirken ¢ok dikkatli davranin.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum normaldir. Plastige
zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag
surtlmus bir bez ile ovarak bu durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

® Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

® Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin arka tarafindaki kablo
muhafazasina sarin.

sivilastirici

Bigak biriminden s6kmeden 6nce kabi bosaltin.

Kabi elle yikayin.

Conta halkasini ¢ikartip yikayin.

Cok keskin olan bigaklara dokunmayin. Bigaklari bir firga ve sabulu sicak
su ile temizleyin ve akan su ile iyice durulayin. Bigak birimini suya
batirmayin.

5 Bigak birimini ters gevirerek kurumaya birakin.

B WN -

ikili girpici

® Cirpicilan, hafifce gekerek tahrik basligindan ayirin ve sabunlu sicak su ile
yikayin.

® Tahrik basligini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik bashgini suya
batirmayin.

tiim diger pargalar
® Elle yikayip kurutun.
® Ya da aygitin parcalarini bulasik makinesinin Ust rafinda yikayabilirsiniz.

servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar gormusse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
® cihazinizin kullanimi veya
® servis veya tamir
® Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BILGI.

Kullanim émriiniin sonunda Uriin evsel atiklarla birlikte atiimamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasI negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri donisiminu saglayarak dnemli enerji ve kaynak tasarrufu
saglar. Ev aletlerinin ayr olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla
Uzeri ¢arpi ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullanilmistir.



Cesky

Pred ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zarizeni Kenwood
® Prectéte si peclivé pokyny v této pfiruce a uschoveijte ji pro budouci pouziti.
® QOdstrarite veskery obalovy material a nalepky.

bezpecCnostni zasady

® Noze a kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné.
Sekaci nuz drzte pfi pouzivani i ¢isténi vzdy za drzadlo @
nahofe, s ostfim smérem od sebe.

® Sekaci niz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve
pak ji vyprazdnéte.

® Do pracovni nadoby a nadoby mixéru nesahejte a nevkladejte nacini, pokud
je pfivodni kabel spotrebice v zasuvce.

® \/ypnéte a vytahnéte ze zasuvky:
O pred nasazovanim nebo snimanim dild
O po pouziti
o pred ¢isténim

® Potraviny nikdy netlaéte do piniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte pfilozené
péchovace.

® Pred sejmutim vika z pracovni nadoby nebo mixéru z pohonné jednotky:
O spotfebi¢ vypnéte;
o pockejte, az se nasazené doplriky/noze UpIné zastavi;
o dejte pozor, abyste nadobu mixéru neodsroubovali od nastavce mixéru.

® Tekutiny by pfed mixovanim mély byt zchlazeny na pokojovou teplotu.

® K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen
vypinac/regulator otacek.

® Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepfimérené sile, mize dojit
k poskozeni spotrebice a zranéni obsluhy.

® Nepouzivejte pfislusenstvi neschvalené vyrobcem.

® Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

® Poskozeny spotrebi¢ nepouzivejte. Dejte jej prohlédnout nebo opravit — viz
Lservis®.

® Pohonné jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji prijit do styku s vodou.

® Nenechavejte privodni kabel volné viset pres okraj stolu nebo pracovni
plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

® Toto pfisluSenstvi by nemély pouzivat osoby (v€etné déti) trpici fyzickymi,
smyslovymi ¢i psychickymi poruchami ani osoby bez nalezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chté&ji pouzivat, musi byt pod dozorem osoby
odpovédné za jejich bezpecnost nebo je tato osoba musi poucit o bezpeéném
pouzivani prislusenstvi.

® Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

® Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti. Spole€¢nost Kenwood
vylucuje veSkerou odpovédnost v pripadé, Ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

@7

® Nespravné pouziti vaseho robota/mixéru mize vést ke zranéni.
Pfed zapojenim

® Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty napajeci sité odpovidaji udajim
vyznacenym na spodni ¢asti pfistroje.

® Tento spotrebic splfiuje pozadavky smérnice Evropského parlamentu a Rady
2004/108/ES o elektromagnetické kompatibilité a pozadavky nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) 1935/2004 ze dne 27.10.2004 o
materidlech a pfedmétech uréenych pro styk s potravinami.
pred prvnim pouzitim

1 Noze zbavte v§ech obald, véetné plastovych krytu ostfi. Pozor, noze jsou
velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze pouze béhem vyroby
a pfepravy.

2 Jednotlivé dily omyjte, viz ,Cisténi*

3 Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, stocte ho do prostoru v zadni ¢asti
spotfebice.

popis
kuchyrisky robot

pohonna jednotka
vyjimatelna hnaci hridel
pracovni misa

viko

plnici hrdlo

péchovace

ochrana proti pretizeni
prostor pro pfivodni kabel
pulsni spina¢

regulator otacek

BOOPROPO®®OO
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uzaveér plniciho otvoru
viko

nadoba mixéru
tésnici krouzek
nastavec mixéru

doplnkové pfislusenstvi

POPCORAE®

Soucasti Vaseho kuchyriského robotu jsou mozna jen nékteré dale uvedené
doplriky. Prectéte si laskavé prilozeny seznam dilli. Chcete-li zakoupit dal$i
prisluSenstvi, obratte se na prodejce, u kterého jste robot zakoupili.

sekaci nuz

hnétac tésta

Sleha¢ se dvéma metlami

maxi kryt

kotou¢ na silné platky/strouhani na hrubo
kotou¢ na tenké platky/strouhani na jemno
jemny krajeci kotou¢

kotou€ na velmi jemné strouhani

lis na citrusové ovoce

jak pouzivat kuchyrisky robot

-

Nasadte vyjimatelnou hfidel na motorovou ¢ast @.

Pak nadobu nasadte. Drzadlo nasmérujte dozadu a otocte vpravo, az nadoba
zapadne @.

Na hfidel nasadte zvolené pfislusenstvi.

Vzdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfislusenstvi, teprve pak pridavejte
pfisady.

Nasadte viko @ - zkontrolujte, zda je horni ¢ast hfidele umisténa ve stfedu
vika.

K ovladani kuchyniského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen
vypinaé/regulator otacek.

Zapnéte a zvolte rychlost.

Jestlize jsou nadoba nebo viko Spatné nasazené, robot se nespusti.
Chcete-li robot spustit jen na okamzik, pouzijte pulsni spina¢. Pulsni spinac je
sepnuty tak dlouho, dokud je packa stisknuta.

PFi snimani pracovni nadoby, vika a pfislusenstvi postupujte opacné.

Pred sejmutim vika robot vzdy vypnéte.

upozornéni

Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti zrnkové kavy nebo
k drceni krystalového cukru na praskovy.

Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby nepfisla do styku
s materialy z plastu. Mohla by na nich zanechat neodstranitelné skvrny.

jak pouzivat mixer

1
2
3
4
5

()]

Tésnici krouzek (4 nasadte na nastavec mixéru ().

Nadobu mixéru nasroubujte na nastavec mixéru.

Do nadoby vlozte pozadované prisady.

Do vika zasurite uzavér plniciho otvoru a pootocte.

Viko zajistéte posunutim vystupku nad drzadlo (viko Ize opét uvolnit
stisknutim vystupku @).

Mixér nasadte na pohonnou jednotku a pootocenim zajistéte @.
Zvolte rychlost nebo pouZijte pulsni spinac.

tipy

PFi vyrobé& majonézy dejte do mixéru vSechny prisady kromé oleje. Olej
pridavejte pozvolna za chodu tak, aby se se smési spojil.

Husté smési, napr. pastiky a pomazanky, je nékdy nutné stirat se stén
nadoby. Takovou smés muze byt jednodussi zredit.

PFi drceni ledu pfidejte na kazdych 6 ledovych kostek 15 ml (1 pol. IZici) vody.
Pouzijte pulsni spinac.



upozornéni

® Horké tekutiny nechte pred nalitim do nadoby mixéru vychladnout - pokud
viko neni nasazeno pevné a uvolni se, mohl by vas mixér potfisnit.

® Chcete-li, aby vam mixér dlouho slouzil, nikdy ho nezapinejte na dobu delsi
nez 60 vtefin. Vypnéte ho hned, jak dosahnete pozadované konzistence.

® Nikdy nemixujte kofeni, materialy z plastu by se mohly poskodit.

® Jestlize je mixér Spatné nasazeny, robot se nespusti.

® Pred zapnutim do nadoby neprfidavejte suché prisady. Podle potreby je
pokrajejte na kousky; vyjméte uzavér plniciho hrdla a za chodu je po jednom
pridavejte plnicim hrdlem.

® Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po pouziti by méla byt
Cista.

® Nikdy nemixujte vice nez 1% litru tekutiny - pokud se pfi mixovani tvofi péna
(napf. u mléénych koktejlt), tak jesté méné.

volba rychlosti podle funkce

nastroj/doplnék funkce rychlost
sekaci nuz Priprava dortu 2
Spojeni tuku s moukou 1-2
Vmichani vody
pfisady do tésta 1-2
Rozsekani/rozmixovani/pastiky 2
Slehac vajecné bilky 2
vejce a cukr do piskotovych tést bez tuku 2
smetana 1-2
hnétac tésta kynuté tésto 1-2
kotouce - platkovaci/ | Suroviny pevné konzistence - mrkey,
strouhaci/ tvrdé syry 1-2
krajeci Potraviny mékei konzistence - okurky,
rajcata 1
lis na citrusové plody | Citrusové ovoce 1
mixér leh&i smési: lité tésto, mlécné koktejly 1
Polévky, omacky, pastika a majonéza 2

maximalni mnozstvi

® Vaha mouky do tésta na kifehké pecivo 340 ¢

® Vaha mouky do kynutého tésta 500 g

® Celkova vaha jednoduchého piskotového dortu 1,5 kg

® Celkova vaha masa k mleti 600 g

® Tekuté smési s pouzitim krytu 1,5 litru

® Slehad s dvéma metlami 6 vajecnych bilk

jak pouzivat prislusenstvi

rychlost pro kazdy doplnék viz tabulku vyse.

sekaci n0z/@ hnétac tésta
vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li si dosahnout hrubsi konzistence,
pouzijte pulsni spinac.
Sekaci ntiz pouzijte na pecivo a kolace, k sekani syrového a vareného masa,
zeleniny, ofechu, k pripravé pastik, pomazanek, krémovych polévek
a k vyrobé strouhanky z peciva a chleba. Neni-li sou¢asti vybavy hnétac,
muZete pouzit sekaci nuz i k pfipravé kynutého tésta.

Hnétac se pouziva na kynuté tésto.

tipy
sekaci nuz

® Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na 2cm kousky.

® Pecivo nakrajené na kousky vhazujte do piniciho hrdla
za chodu.

® Pripravujete-li tésto, nakrajejte jesté tuhy tuk
z chladni€ky na 2cm kostky.

® Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.
hnétac tésta

® Suché prisady vlozte do nadoby a za chodu pirilijte
zbyvajici tekuté prisady. Nechte zpracovavat asi
60-90 vtefin, az ze smési vznikne hladky poddajny
kus tésta oblych tvard.

® Dalsi hnéteni provadéjte pouze ru¢né. Dalsi hnéteni
v nadobé se nedoporucuje, protoZze robot by se mohl
prevrhnout.

Sleha€ se dvéma metlami
Pouzivejte pouze na FidSi smési, napf. vajecné bilky,
smetanu, suSené mléko, a ke Slehani vajec a cukru na
do piskotového tésta bez tuku. Hust$i smési
obsahujici tuk s moukou by Sleha¢ poskodily.

jak pouzivat Slehac

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu.

2 Obé metly zasurite pevné do hlavice Slehace © .

3 Slehad nasadite pomalym otac¢enim, az do hnaci
hridele zapadne.

4 Do nadoby pridejte pfisady.

5 Nasadte viko - dbejte na to, aby zakonceni hfidele
sméfovalo do stfedu vika.

6 Zapnéte.

tipy

® Nejlepsich vysledku dosahnete, pouzijete-li vejce pokojové teploty.

® Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehac ¢isté a nejsou na nich
zbytky tuku.

maxi kryt
PFi zpracovavani tekutin pouzivejte sekaci ntz s maxi
krytem. Umozriuje zvétsit objemovou kapacitu nadoby
z 800 ml na 1,5 litru, zabranuje vyliti a zvySuje
efektivnost sekaciho noze.

Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hridel a nadobu.
Nasadte nastavec se sekacim nozem.

Pridejte prisady podle potfeby.

Nasadte kryt na nastavec se sekacim nozem a
presvédcte se, zda drzi pevné na vnitfnim okraji
nadoby © . Na kryt netlaéte, drzte ho za uchytku
uprostred.

5 Nasadte viko a zapnéte.

A ODN -

platkovaci/strouhaci kotouce

oboustranné platkovaci/strouhaci kotouce - na
hrubo @, na jemno @)

Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkev, brambory
a potraviny podobné konzistence.

Platkovaci stranu pouzivejte na syry, mrkev, brambory,
brukev, okurku, cuketu, ¢ervenou fepu a cibuli.
jemny krajeci kotou¢ @

PouzZive ke krajeni: brambor pro jemné hranolky;
surovin pevné konzistence do salatl, ozdob,
zapékanych a michanych jidel (napf. mrkve, tufinu,
cukety, okurky).

kotou¢ na velmi jemné strouhani @

Ke strouhani parmezanu a brambor do bramborovych
knedlikd.

bezpecnostni zasady

® Nikdy nesnimejte viko pred uplnym zastavenim
feznych kotoucu.
® S feznymi kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.
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jak pouzivat fezné kotouce

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hridel a
nadobu.

2 Kotoug uchopte za Uchytku uprostfed @ a nasadte
na hfidel spravnou stranou nahoru ® .

3 Nasadte viko.

4 Zvolte plnici hrdlo vhodné velikosti. Péchovac
obsahuje mensi pinici hrdlo ke zpracovani
jednotlivych kousku nebo surovin mensiho pruméru.
MenS§i plnici hrdlo vytvofite zasunutim velkého
péchovace do plniciho hrdla. Na velké plnici hrdlo
pouzijte spole¢né oba péchovace.

5 Do hrdla zasunte to, co chcete zpracovat.

6 Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovacem
- nikdy nestrkejte do plniciho hrdla prsty.

tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Suroviny nekrajejte na pfilis malé kousky. Plnici hrdlo by se mélo zaplnit co
lepsi pouzit malé plnici hrdlo.

® Pouzijete-li krajeci kotou€, vkladejte suroviny vodorovné.

® P¥i krajeni na platky nebo strouhani: svisle umisténé suroviny(® se zpracuji
na krat$i kousky a vodorovné& umisténé suroviny @ na delSi.

® Po kazdém pouziti kotoucu zlstane na kotouci nebo v nadobé trochu
nezpracovanych surovin.

@ lis na citrusové plody

Slouzi k lisovani §tav z citrusovych plodl (napf. pomerancu, citrond, limet
a grapefruitd).

@ kuzel
® sitko

jak pouzivat lis na citrusy

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hridel
a nadobu.

2 Na nadobu nasadte sitko. Presvédcte se,
zda je drzadlo sitka zasazeno v poloze
pfimo nad drzadlem nadoby(®.

3 Nasadte kuzel otacivym pohybem na hnaci
hfidel, az zapadne na doraz .

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce
pritlacte ke kuzelu.

® Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na
citrusy nebude fungovat.
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udrzba a cCisténi

Pred cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte ze zasuvky.

S nozi a kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

Nékteré potraviny zpusobuji zménu barevného odstinu plastickych hmot. Jde
o béZnou véc, plasticky material se tim neposkodi a chut jidel ziistane
stejna. Zbarveni je mozné odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

Otrete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem spojovaciho
mechanismu nejsou zbytky potravin.

Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, stocte ho do prostoru na zadni strané
spotrebice.

mixér

Nadobu mixéru vyprazdnéte jesté pfed odSroubovanim od nastavce mixéru.
Rucné ji vymyjte.

Vyjméte a omyjte tésnici krouzek.

Nedotykejte se ostrych nozu - ocistéte je kartdackem v horké vodé s mycim
prostfedkem a pak je pod tekouci vodou fadné oplachnéte. Nastavec
mixéru neponofujte do vody.

Preklopte a nechte oschnout.

Sleha¢ se dvéma metlami

Metly opatrné vysunte z hlavice Slehace. Omyjte je v teplé vodé s mycim
prostfedkem.

Hlavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici $lehace
neponorujte do vody.

ostatni dily
Umyjte v ruce, pak osuste.
Lze je umyvat také v horni pfihradce mycky nadobi.

Servis a udrzba

Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho kabelu, tak je z bezpe€nostnich
davodl nutné nechat napéjeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy KENWOOD.

Pokud potfebujete pomoc:

se zplsobem pouziti vyrobku,

s jeho udrzbou nebo s opravami,

obratte se na tu prodejnu, kde jste vyrobek koupili.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
Vyrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO VYROBKU
PODLE SMERNICE EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tfidéného
odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace elektrospotiebicu se predchazi vzniku
negativnich dopadl na Zivotni prostfedi a na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v
disledku nevhodného nakladani s odpadem, a umozriuje se recyklace
jednotlivych materidlt pfi dosaZeni vyznamné Uspory energii a surovin.

Pro zddraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu elektrospotrebicu je vyrobek
oznaceny symbolem preskrtnutého odpadkového kose.



Polski

Przed czytaniem prosimy rozitozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

Przeczyta¢ uwaznie ponizsza instrukcje i zachowac na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosci.

Usuna¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

bezpieczenstwo obstugi

2
3

Noze i tarcze tnace sg ostre;nalezy obchodzi¢ sie z nimi
ostroznie. Zawsze trzymac noze za wierzch uchwytu @), z
dala od krawedzi tnacej, zarowno podczas uzytkowania, jak
i podczas czyszczenia.

Przed opréznieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania, nie wktada¢ rak do miski ani do
miksera.

Wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke:

o przed dotaczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci

O po uzyciu

o przed czyszczeniem

Nigdy nie wkfada¢ palcéw do podajnika. Zawsze uzywac dostarczonego
popychacza(czy).

Przed podniesieniem pokrywki miski lub miksera:

o wylgczy¢ urzadzenie;

o poczeka¢, az wszystkie elementy /ostrza catkowicie sie zatrzymaija;

o nie odkreca¢ miksera z podstawy.

Przed miksowaniem trzeba da¢ ostygna¢ ptynom do temperatury pokojowe;j.
Do witgczania i wytgczania urzadzenia nie nalezy uzywac pokrywki, tylko
regulatora predkosci.

Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowac obrazenia, jesli
mechanizm blokujacy zostanie narazony na dziatanie nadmiernej sity.
Nie nalezy uzywa¢ niedozwolonego wyposazenia.

Nie pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez dozoru.

Nigdy nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia. Oddac je do sprawdzenia lub
naprawy: patrz ‘serwis’.

Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka zamokty.

Nie pozwalaé, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu kuchennego albo
dotykat goracych powierzchni.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o
obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub nie majace
doswiadczenia ani wiedzy na temat jego zastosowania, chyba ze korzystajg z
urzadzenia pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
otrzymaty od tej osoby instrukcje dotyczace obstugi urzadzenia.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie urzadzeniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zgodnego z przeznaczeniem
uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki
i uszkodzenia powstate podczas niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w
wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukgcji.

Niezgodne z przeznaczeniem uzycie robota / miksera moze spowodowac urazy.

przed podtaczeniem do sieci

Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym
na spodzie obudowy urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspadlnoty Europejskiej nr
2004/108/WE, dotyczacej kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczgcego materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy

Zdja¢ opakowanie urzadzenia wraz z plastykowymi ochraniaczami nozy.
Nalezy uwazac, gdyz noze i tarcze tnace sq bardzo ostre. Ochraniacze te
nalezy wyrzucié, gdyz stuzg one tylko do ochrony ostrzy podczas produkcji i
transportu.

Umy¢ czesci (patrz “czyszczenie”).

Nadmiar kabla umiesci¢ z tytu urzadzenia.

wykaz czesci
malakser

CICICICICICICICICIS)

korpus

wyjmowalny watek napedzajacy
miska

pokrywka

podajnik

popychacze

blokada bezpieczenstwa
miejsce na kabel

przycisk pracy impulsowej
regulator predkosci
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mikser

zatyczka otworu do napetniania
pokrywka

dzbanek

uszczelka

podstawa z nozami

dodatkowe wyposazenie
Do urzadzenia nie bedg dotgczone wszystkie z ponizej wymienionych
narzedzi. Prosimy o zapoznanie sie ze spisem wyposazenia. Aby zakupi¢
dodatkowe wyposazenie, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca
urzadzenia.

@ee®6

néz

narzedzie do zagniatania ciasta

trzepaczka podwajna z przektadnig

ostona maxi-blend

tarcza do grubych plasterkéw /siekania zgrubnego
tarcza do cienkich plasterkéw /siekania na drobno
tarcza do siekania cienkich frytek (styl Julienne)
tarcza drobna

wyciskacz do cytrusow

CISISISISISIGHSIS)

jak uzywac¢ malaksera

1 Zamocowa¢ odtgczalny trzonek do zespotu napedowego @.

2 Umiesci¢ miske raczka do tytu i przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az sie zablokuje @.

3 Zatozyé na watek wybrane narzedzie.

® Zawsze przed wlozeniem sktadnikow umiesci¢ miske i narzedzie na
urzadzeniu.

4 Zatozyé pokrywke @ tak, aby czubek watka znajdowat sie¢ w centrum
pokrywki.

® Nie nalezy uzywaé pokrywki do wiaczania /wytgczania urzadzenia; uzywac
tylko regulatora predkosci.

5 Wigczy¢ urzadzenie i wybraé predkosé.

® Urzadzenie nie bedzie dziala¢, gdy miska i pokrywka nie sa dobrze
zatozone.

® Przycisku pracy impulsowej nalezy uzywaé w krétkich seriach. Dziata on tak
dtugo, jak dtugo dzwignia jest przytrzymywana.

6 Aby zdja¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtérzyé powyzszg
procedure w odwrotnej kolejnosci.

® Przed zdjeciem pokrywki wytaczy¢ urzadzenie.
wazne

® Urzadzenie nie nadaje sie do kruszenia i mielenia ziaren kawy ani do
mielenia cukru na puder.

® Dodajgc esencje migdatowg lub inne aromaty nalezy uwazac, aby nie
dotykaty czesci plastikowych, gdyz mogg powodowac jego trwate
zabarwienie.

jak uzywac miksera

1 Zatozy¢ uszczelke (@ na podstawe z nozem (5.

2 Przykreci¢ dzbanek do podstawy z nozem.

3 Wiozy¢ sktadniki do dzbanka.

4 Wiozy¢ zatyczke otworu do napetniania do pokrywki i przekrecic.

5 Zatozy¢ pokrywke na dzbanek tak, aby wystep znalazt si¢ nad raczka (aby
odblokowa¢ pokrywke, nalezy nacisnga¢ wystep @.

6 Umiesci¢ mikser na korpusie i przekreci¢ go do zablokowania sie @.

7 Wybrac¢ predkos¢ lub uzy¢ przycisku pracy impulsowe;j.

wskazowki

® Podczas przygotowywania majonezu wtozy¢ do miksera wszystkie sktadniki
oprocz oleju. Przy pracujacym urzgdzeniu wla¢ olej do zatyczki do
napetniania, aby swobodnie $ciekat.

® Bardziej geste mieszanki, np. pasztety i sosy, mogg wymagac¢ wyskrobania.
Jesli nie mozna tego zrobi¢, dodac¢ wiecej ptynu.

® Podczas kruszenia lodu doda¢ 15 ml (1 tyzeczka) wody na 6 kostek lodu.
Uzywac¢ przycisku pracy impulsowej.



wazne

® Przed mieszaniem gorgcych ptynéw w mikserze nalezy je ostudzi¢ —w
przypadku Zle zatozonej pokrywki moze doj$¢ do ochlapania.

® Aby mikser mogt stuzy¢ jak najdituzej, nigdy nie nalezy wigcza¢ go na diuzej
niz 60 sekund. Wytaczy¢ go natychmiast po uzyskaniu odpowiedniej
konsystenc;ji.

® Nie przetwarza¢ przypraw — mogg zniszczy¢ plastik.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli mikser jest Zle zatozony.

® Przed wigczeniem miksera nie wktada¢ suchych sktadnikow. Jesli to
konieczne, nalezy pociag¢ je na drobne kawatki, zdja¢ zatyczke do napetniania
i przy wigczonym urzadzeniu wrzucacé je kolejno.

® Nie uzywac miksera do przechowywania produktow. Przechowywaé go
pustego.

® Nigdy nie przetwarzac wigcej niz 1,5 | — mniej w przypadku ptynéw, na
ktorych tworzy sie piana, np. napojéw z mleka.

wybor predkosci dla poszczegolnych funkcji

narzedzie /wyposaz. funkcja predkosc
néz przygotowywanie ciasta 2
ucieranie tluszczu z makg 1-2
dodawanie wody do potgczenia
sktadnikéw ciasta 1-2
siekanie/puree/pasztety 2
trzepaczka biatka 2
jajka i cukier do biszkoptéw bez ttuszczu | 2
Smietana 1-2
narzedzie do ciasta ciasta drozdzowe 1-2
tarcze — plasterki/ twarde sktadniki, np. marchewka,
siekanie/ twarde sery 1-2
krojenie frytek miekkie sktadniki, np. ogorki
pomidory 1
wyciskacz do cytruséw| owoce cytrusowe 1
mikser rzadkie mieszanki, np. ciasto ubijane, 1
napoje z mleka, zupy, sosy, pasztety
i majonez 2

maksymalna pojemnos$¢

® Kruche ciasto waga 340 g

® Ciasto drozdzowe waga 500 g

® ciasto (cato$¢) waga 1,5 kg
® mieso siekane (cato$¢) waga 600 g

® plyn z ostong 1,51

® podwojna trzepaczka 6 biatek

jak uzywac dodatkowego wyposazenia

patrz tabela z predkosciami dla kazdego narzedzia powyzej

ndz/{@) narzedzie do wyrabiania ciasta
NOz jest narzedziem najbardziej wszechstronnym ze wszystkich.
Konsystencja po przerobie bedzie zalezata od dtugosci czasu obrébki.
Aby otrzymaé twardszg konsystencje, nalezy uzywac przycisku pracy
impulsowej.
Noza mozna uzywac¢ do przygotowywania ciast, siekania surowego i goto-
wanego migsa, warzyw, orzechoéw, pasztetow, sosow, rozdrabniania zup, a
takze do kruszenia biszkoptow i suchego chleba. Jesli w zestawie nie ma
zataczonego narzedzia do wyrabiania ciasta, mozna uzy¢ do tego celu noza.

Do wyrabiania ciasta drozdzowego uzywac specjalnego narzedzia.

wskazowki
néz
® Przed przetwarzaniem pocigé migso, chleb, warzywa
na kostki o wielkosci ok. 2cm (3/4 cala).
Biszkopty potama¢ na kawatki i dodawa¢, gdy
urzgdzenie pracuje.
Przy przygotowywaniu ciasta dodawac ttuszcz wprost
z lodéwki pokrojony na 2-cm kostki.
Uwazag, aby nie przetwarza¢ zbyt dtugo.
narzedzie do ciasta
Umiescic¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik
doda¢ ptyny podczas pracy urzadzenia. Przetwarza¢
az do otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60-90
sekund).
® Ponownie wyrabiaé tylko recznie. Nie zaleca sie
ponownego wyrabiania w misce, gdyz urzadzenie
moze wpas¢ w drgania.

®7
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trzepaczka podwajna z
przektadnig

Nalezy uzywac jej tylko do lekkich mieszanek, jak biatka, $mietana, mleko
zageszczone i do ubijania jajek z cukrem do biszkoptéw bez ttuszczu.
Ciezsze mieszanki, jak ttuszcz i maka, mogg zniszczyé trzepaczke.

jak uzywac trzepaczki

1 Umies$ci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Oba bijaki wtozy¢ dobrze do gtowicy napedzajgcej® .

3 Zatozy¢ trzepaczke, ostroznie jg przekrecajac, az
zaskoczy na watku napedzajacym.

4 Dodac¢ sktadniki.

5 Zatozy¢ pokrywke tak, aby koniec watka znajdowat sie
w centrum pokrywki.

6 Wiaczy¢ urzadzenie.
wskazowki

® Najlepsze rezultaty mozna osiggna¢ wtedy, gdy jajka
majq temperature pokojowa.

® Miska i bijaki powinny by¢ czyste przed kazdym ubijaniem.

ostona maxi-blend

Podczas mieszania ptynéw nalezy uzywac wraz z ®
nozem ostony maxi-blend. Pozwala to na zwigkszenie
objetosci ptynu z 800 ml do 1,5 |, zapobiega
wylewaniu sie ptynéw i poprawia wydajnosc noza.

N

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Przymocowac néz.

3 Wiozy¢ sktadniki, ktére majg by¢ przetwarzane.

4 Zatozy¢ ostone nad nozem i oprze¢ jg na wystepie
wewnatrz miski ©. Nie naciska¢ na ostone,
przytrzymywac ja za Srodkowy uchwyt.

5 Zatozy¢ pokrywke i wigczy¢ urzadzenie.

tarcze krojgce/siekajgce

tarcze obustronne krojace /siekajace — grube @
cienkie @

Strony siekajacej nalezy uzywaé do serow,
marchewki, ziemniakéw i zywnosci o podobnej
konsystencji.

Strony krojacej nalezy uzywac¢ do seréw, marchewki,
ziemniakdw, kapusty, ogérkéw, cukini, buraczkéw i
cebuli.

tarcza do drobnego siekania (styl Julienne) @
Stuzy do siekania: ziemniakéw na frytki (francuski styl
Julienne), twardych sktadnikéw do satatek, do
dekorowania potraw, zapiekanek oraz do siekania
warzyw (np. marchewki, rzepy, cukini, ogérkéw).
Tarcza drobna @

Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na knedle.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowa¢ pokrywki zanim tarcza tnaca
nie zatrzyma sie catkowicie.
® Obchodzi¢ sie ostroznie z tarczami, gdyz sg bardzo ostre.



jak uzywac tarczy tngcych

1 Umieséci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Trzymajac tarcze za $rodkowy uchwyt@umiesci¢ ja  ®©
na watku odpowiednig strong do gory ©.

3 Zatozy¢ pokrywke.

4 Wybra¢ odpowiedni rodzaj podajnika. W popychaczu
znajduje sie mniejszy podajnik stuzacy do
przetwarzania pojedynczych lub cienkich sktadnikéw.
Aby uzy¢ mniejszego podajnika, nalezy najpierw
wiozy¢ do podajnika wigkszy popychacz.

Aby uzy¢ wiekszego podajnika, nalezy uzy¢ obu
popychaczy razem.

5 Wiozy¢ do podajnika zywnos¢.

6 Wiaczy¢ urzadzenie i ptynnie popycha¢ zywnosé —
nigdy nie wkiada¢ do podajnika palcow.
wskazowki

® Uzywac $wiezych sktadnikow

® Nie kraja¢ zywnosci zbyt drobno. Napeti¢ wigkszy podajnik prawie do petna.
Zapobiegnie to rozsypywaniu si¢ zywnosci. Ewentualnie mozna uzy¢
mniejszego podajnika.

® Przy uzywaniu tarczy siekajacej nalezy umiesci¢ sktadniki poziomo.

® Przy krojeniu lub siekaniu zywno$¢ wiozona pionowo @ daje mniejsze
kawatki niz zywno$¢ utozona poziomo( .

® Zawsze po przetwarzaniu pozostanie pewna ilo$¢ odpadéw na tarczy lub w
misce.

@ wyciskacz do cytrusow

Nalezy uzywac¢ go do wyciskania soku z owocéw cytrusowych,
np. z pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutow.

@ stozek
® sitko

jak uzywac wyciskacza do
cytruséw

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na
korpusie.

2 Umiesci¢ sitko w misce tak, aby jego raczka
zablokowata si¢ bezposrednio nad raczkg
miski @ .

3 Umiesci¢ stozek na watku napedzajacym
przekrecajgc go tak, aby opadt catkowicie
na dot (@ .

4 Przecig¢ owoc na potowe. Wigczy¢
urzadzenie i przyciska¢ potbwke owocu do
stozka.

® Wyciskacz do owocow nie bedzie
dziatat, jesli sitko nie jest dobrze zatozone.
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pielegnacja i czyszczenie

® Zawsze przed czyszczeniem nalezy wytaczaé urzadzenie i wyjmowaé
wtyczke.

® Ostroznie obchodzi¢ sie z nozami i tarczami, gdyz sg bardzo ostre.

® Niektore rodzaje zywnosci moga barwi¢ plastik. Jest to normalne zjawisko i
nie ma wplywu na plastik ani na smak potrawy. Aby usung¢ zabarwienie,
przetrze¢ plastik szmatkg zamoczong w oleju roslinnym.

korpus z silnikiem

® Wytrzeé wilgotng szmatka i osuszy¢. Na blokadzie zabezpieczajgcej nie
moga znajdowac sie resztki zywnosci.

® Nadmiar kabla nalezy umiesci¢ z tytu urzadzenia.

mikser

1 Oproézni¢ dzbanek przed odkreceniem go z podstawy z nozem.

2 Umyc¢ go recznie.

3 Wyac¢ i umy¢ uszczelke.

4 Nie dotyka¢ ostrych nozy — wyczysci¢ je szczoteczkg w gorgcej wodzie z
ptynem, a nastepnie optuka¢ pod biezacg woda. Nie zanurza¢ podstawy z
nozem w wodzie.

5 Potozy¢ je odwrécone, aby wyschty.

trzepaczka

® Wyja¢ bijaki z gtowicy delikatnie je pociggajac. Umy¢ je w cieptej wodzie z
ptynem.

® Przetrze¢ gtowice wilgotng szmatka i osuszy¢. Nie zanurzac jej w wodzie.
inne czesci

® Umyc¢ recznie i osuszyé.

® Alternatywnie mozna je zmywac na gornej potce zmywarki do naczyn.

serwis i punkty obstugi klienta

® Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi zostaé wymieniony
przez pracownika firmy KENWOOD lub upowaznionego przez firme
KENWOOD zaktadu naprawczego.

Pomocy w zakresie:
® uzytkowania urzadzenia lub
® czynnosci serwisowych badz naprawczych
® udziela punkt sprzedazy, w ktérym zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA PRODUKTU, ZGODNIE
Z WYMOGAMI DYREKTYWY WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ 2002/96/WE.
Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z
innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze miejskie punktu
zajmujacego sie segregacjg odpadow lub zaktadu oferujacego tego rodzaju
ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala uniknaé szkodliwego wptywu na
Srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, wynikajgcego z nieodpowiedniego
usuwania tego rodzaju sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie materiatow, z
ktorych sprzet ten zostat wykonany, a w konsekwencji znaczng oszczednosé
energii i zasobow naturalnych. O koniecznosci osobnego usuwania sprzetu
AGD przypomina umieszczony na produkcie symbol przekre$lonego pojemnika
na s$mieci.



Magyar

A hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathaték - olvasas kdzben hajtsa ki ezt az oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

elsé a biztonsag

2
3

a

Legyen 6vatos: a késpengék és a vagolapok nagyon
élesek. A késpengét mindig fent a tengelynél

(@, az éltdl tavol fogja meg hasznalat és tisztitas
kozben.

A kever6edény kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.
Amig a készulék feszlltség alatt van, ne tegyen semmit, illetve ne nyuljon
kézzel a kever6edénybe vagy a lékészitébe.

Kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a csatlakozédugaszt:

o az alkatrészek behelyezése vagy kiemelése elétt,

o hasznalat utan,

o tisztitas elétt.

Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
témdéraddal/tdmébrudakkal nyomja at az alapanyagot az adagolétolcséren.
Miel6tt levenné a fed6t a keveréedényrél vagy a lékészitét a géptestrol:-

o kapcsolja ki a késziléket;

o varjon addig, amig a tartozék/pengék mozgasa teljesen megsziinik;

o Ugyeljen arra, hogy a lékészité ne csavarodjon le a pengecsoportrdl.
Turmixolas el6tt hagyja a folyadékokat szobah&mérsékletlre hilni.

Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki sebességszabalyozéval kapcsolja a
készlléket.

A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék meghibasodasaval jarhat,
és sériilést okozhat.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

A bekapcsolt robotgépet ne hagyja felligyelet nélkiil.

Soha se hasznaljon hibas késziiléket. Intézkedjék gép atvizsgalasarol vagy
javitasardl: lasd a javitasrol szolo részt.

A géptestet, a halézati vezetéket és a csatlakozédugaszt 6vja a nedvességtél.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne logjon le az asztal vagy
munkafellilet szélérél, és ne érintkezzék forrd felllettel.

A késziléket nem Uzemeltethetik olyan személyek, akik mozgasukban,
érzékszerveik tekintetében vagy mentalisan korlatozottak, vagy nem
rendelkeznek kell6 hozzaértéssel vagy tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukért felel6sséget vallalé személy a készllék hasznalatat feltigyeli,
vagy megfeleléen kioktatta 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka késziilékkel.

A késziiléket csak a rendeltetésének megfelelé haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a késziléket nem rendeltetésszeriien
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitdsokat nem tartjak be.

A robotgép/turmixgép helytelen hasznalata sériléseket okozhat.

csatlakoztatas el6tt

Ellenérizze, hogy a haztartasaban lévé haldzati feszlltség paraméterei
megegyeznek a készillék aljan feltliintetettekkel.

A készllék megfelel az elektromagneses 6sszeférhetéségrél szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerilé anyagokrél szold 1935/2004/EK rendelet (2004. oktdber
27.) kdvetelményeinek.

az els6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, tobbek kdzott a vagokés pengéjének
mianyag védéboritoit. Legyen dvatos, mert a késpengék nagyon élesek. A

véddboritokat el kell dobni, mert ezekre a gyartas és a szallitas soran van sziikség.

Mossa at az egyes részegységeket: lasd A készllék tisztitasa c. fejezetet.
A haldzati vezeték felesleges részét nyomja bele a készilék hatlapjaba.

készulék részei

alapkészulék

ClClCICICICICICICIC)

géptest

levehetd hajtétengely

keveré edény

fed6

adagolotdlcsér

tdmdrudak

biztonsagi reteszels szerkezet
héalézati vezeték taroldja
impulzuskapcsolé
sebességszabalyozo

21

lekészitd
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zarédugo
fed6

korsé
tomitégyrd
pengecsoport

tovabbi tartozékok

L PPOORRA®

Az itt felsorolt tartozékok kozil nincs mindegyik mellékelve a robotgéphez.
Nézze at a csomagban lévé listat. Ha egy nem mellékelt tartozékot kivan
megvasarolni, forduljon ahhoz a keresked6hdz, ahol a készliléket vasarolta.

késpenge

tésztakeverd

habver6

mixer terel6lap

vastag szeletel6lap/durva reszel6lap
vékony szeletel6lap/finom reszelélap
finom apritélap

reszel6lap

citrusfacsaro

robotgép hasznalata

1 Alevehet6 tengelyt rogzitse a meghajté egységre @.
2 Ezutan igazitsa meg a keveréedényt, majd annak fogojat a készulék hatlapja

w
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felé téve rogziilésig forgassa az éramutatd jarasanak megfelel iranyaban @.
Valasszon ki egy tartozékot, és rogzitse azt a hajtétengelyre.

Minden esetben el6bb rogzitse a keveréedényt és a tartozékot, és csak
ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavaldkat.

Afeddt @ ugy tegye fel, hogy a hajtétengely csticsa a fed6 kézepébe csusszon.
Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki sebességszabalyozéval
kapcsolja a késziiléket.

Kapcsolja be a készlléket, és valassza meg a sebességet.

A keveréedény és a fedé nem megfelel6 illesztése esetén a késziilék
nem lizemel.

A révid mixelésekhez hasznalja az impulzuskapcsol6t, amit végig lenyomva
kell tartania.

Afedd, a tartozékok és a keveréedény eltavolitasat forditott sorrendben kell
végeznie.

A fed6 levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

fontos

A robotgép nem alkalmas kavészemek apritdsara vagy daralasara, illetve
porcukor kristalycukorbdl valé eléallitasara.

Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok hozzaadasa esetén lgyelni
kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a mlianyaghoz, mert ez tartés
elszinezédést idézhet el6.

[ekészitd hasznalata

lllessze a tomitégydirtit @ a pengecsoportra ).

A korso6t csavarja ra a pengecsoportra.

Tegye bele az 6sszetevéket a korsoba.

Helyezze be a fed6be, majd forditsa el a zarédugot.

Ugy rogzitse a korsoéra a feddt, hogy annak kiallé nyelvecskéje a fogé folé
keruljon (a fed6 zarjanak oldasahoz nyomja meg a nyelvecskét @.)
Helyezze a |ékészit6t a géptestre, és elforgatva rogzitse @.

Vélasszon ki egy sebességfokozatot, vagy hasznalja az impulzuskapcsolot.

otletek

Majonéz készitésekor az olaj kivételével tegyen bele minden hozzavalét a
|ékészitébe, majd az olajat toltse be a bekapcsolt készilék feddjének
zarodugojaba, és hagyja lecsorogni.

Elképzelhetd, hogy a slrl keverékeket (pl. pastétomok) le kell kaparni.
Sziikség esetén adjon még hozza folyadékot.

Jég apritasakor adagoljon be vizet (minden 6 jégkockara 15 ml). Hasznalja az
impulzuskapcsolét.



fontos

® A lékészitébe valo betdltésiik el6tt hagyja a forro folyadékokat lehdilni;

kénnyen 6sszefrocskol

heti magat, ha nem szoritja jol ré a fedét és az lejon.

® A lékészitd hosszu élettartamat ugy biztosithatja, hogy soha nem jaratja

egyszerre 60 masodpercnél hosszabb ideig, és hogy a kivant allag elérésekor

azonnal kikapcsolja.

® Ne tegyen fliszereket a készullékbe, mert ezek karosithatjak a mianyagot.

® Ha a Iékészitd nincs jol a helyén, akkor a készilék nem miikddik.

® Bekapcsolas el6tt ne tegyen szaraz hozzavaldkat a Iékészitébe. Sziikség
esetén vagja azokat darabokra, vegye ki a zarodugét, majd - a készllék
jaratasa kdzben - egyenként dobélja be azokat.

® Tilos a Iékészitét tarolasi célokra hasznalni: a Iékészitének hasznalat el6tt és
utan uresnek kell lennie.

® Soha ne mixeljen 1: liternél nagyobb mennyiségti habos folyadékot (pl. turmix).

a funkcionak megfelel6 sebesség megvalasztasa

adapter/tartozék funkcio ?:I?:zsasteg-
késpenge Tortakészités 2
Liszt eldolgozasa zsirral 1-2
Tészta hozzavalodinak
Osszegyurasa vizzel 1-2
Apritas/plrékészités/pastétomok 2
habveré Tojasfehérje 2
Tojas és cukor zsirnélkili tésztaalaphoz 2
Krém 1-2
tésztakeverd Kelt tészta keverékek 1-2
szeletel6lapok/ Kemény élelmiszerek (pl. sargarépa,
reszel6lapok/ kemény sajtok) 1-2
apritélapok Lagyabb élelmiszerek (pl. uborka,
paradicsom 1
citrusfacsaré Citrusfélék 1
|ékészité Higabb keverékek (pl. hig tésztak, turmixok | 1
Levesek, martasok, pastétom és majonéz | 2

a robotgéppel feldolgoz|
® |inzertészta (lisztmenn

® Kelt tészta (lisztmennyiség)
Tortalap tésztdja (telies mennyiség)
Husdarabolas (teljes mennyiség)

Folyadék (terel6lappal)
Habverés

haté maximalis mennyiségek
yiség) 340 g

500 g

1,5 kg

600 g

1,5 liter

6 tojasfehérje

a tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékoknal alkalmazott sebességfokozatot lasd a fenti tablazatban.

késpenge/() tésztakeverd
Az Osszes tartozék kozill a kés hasznalhaté a legtébb feladathoz. A
feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi id6 hosszatdl fligg. A durvabb

szerkezet(i anyagok fel

dolgozasahoz hasznélja az impulzuskapcsolot.

A késpenge hasznalhaté torta- és siiteménykészitéshez, nyers és f6tt hus,
zOldségfélék és did apritasahoz, pastétomokhoz, martasokhoz, plrékhez és
levesekhez, valamint zsemlemorzsa készitéséhez szaraz kenyérbdl vagy
zsemlébdl. Tésztakeverd hianyaban kelt tészta keverékekhez is igénybe vehet6.

A tésztakever6 kelt tészta keverékekhez hasznalatos.

otletek
késpenge

® A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt

vagja kb. 2 cm-es kock

® A szaraz zsemlét tordelje darabokra, és miikédés

koézben helyezze be az

® Siteménykészitéskor kdzvetlendl hiitébdl kivett,

akra.

adagolotolcséren keresztil.

2 cm-es kockakra vagott margarint hasznaljon.
® Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.

tésztakeverd

® Tegye bele a szaraz hozzavalokat a kever6edénybe,
majd a folyadékot a készllék jaratasa kdzben toltse be

az adagolétolcséren ke

resztll. A tészta rugalmas

golyova valasaig végezze a keverést (60-90 mp).
® Az atgyurast kézzel végezze, de lehetbleg ne a
kever6edényben, mert ezaltal karosodhat a készulék.

habver6
A habverét csak hig keverékekhez hasznalja (pl.
tojasfehérje, krém, sdritett tej, tojas és cukor zsir
nélkili tésztaalaphoz), mert a siriibb keverékek (pl.
zsir és liszt) tonkreteszik.

a habver6 hasznalata

lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a géptestre.
Nyomija be j6l a két verépalcat a hajtéfejbe ©.
Ovatosan forgatva illessze helyére a habverét.
Adagolja be a hozzavalokat.

lllessze helyére a fed6t tUgyelve arra, hogy a tengely
csUcsa a fedd kdzepébe csusszon.

6 Kapcsolja be a késziléket.
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otletek
A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok szobahémérsékletliek.
® Ellendrizze, hogy a keveréedény és a habverd tiszta és zsirmentes-e.

mixer tereldlap
Folyadékok keverése esetén a késpengét a mixer
terel6lappal hasznalja, mert ezaltal 0,8 literrél 1,5 literre
novelhet6 a mixelt anyag mennyisége, elkertilhetd a
szivargas, és javithaté a penge aprité teljesitménye.

lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a géptestre.
lllessze helyére a késpengét.

Adagolja be a hozzavalokat.

lllessze a terel6lapot a penge folé ugy, hogy az a
kever6edény belsé peremére fekudjon fel ©). Tilos a
terel6lap lenyomasa: azt mindig a k6zépsé
fogantyunal szabad csak megfogni.

5 lllessze helyére a fedét, és kapcsolja be a késziiléket.

A ON -

szeletel6/reszelSlapok

megdfordithaté szeletel6/reszelélapok - vastag @),
vékony @)

A lapok reszel6 oldalat sajtokhoz, répahoz, burgonyahoz
és mas, hasonlé allagu éleimiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel§ oldalat sajthoz, répahoz,
burgonyahoz, kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez,
céklahoz és hagymahoz hasznalja.

finom apritélemez @

A lemezzel hasabokra vaghatja a siitnivalé burgonyat,
tovabba salatak, koretek és raguk hozzavaléit (pl. répa,
patisszon, cukkini, uborka) aprithatja fel.

reszel6lap @

Parmezan sajt és knédlihez val6 burgonya
lereszeléséhez.

biztonsag

® Soha ne vegye le a fed6t addig, amig a vagélemez teljesen meg nem alit.
® Rendkivil 6vatosan banjon a vagolemezekkel, mert azok nagyon élesek.
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a vagdlemezek hasznalata

N

lllessze a hajtétengelyt és a keveréedényt a géptestre.

2 Alemezt k6zéps6 fogantyl]jénél@tartva helyezze a ®©
kivant oldallal felfelé a hajtotengelyre ©.

3 lllessze helyére a fedét.

4 Vélassza ki a kivant méretl adagolétolcsert. A tdmérad-
ban egy kisebb méretli adagolétdlcsér is talalhatd, ami
az aprobb hozzavalok feldolgozasahoz hasznalhato.

A kis adagolétolcsér hasznalatakor el6bb helyezze
be a nagy témérudat az adagolétdicsérbe.

A nagy adagolétolcsér hasznalatakor a két
témérudat egyszerre hasznalja.

5 Tegye be a hozzavaldkat az adagolotdlcsérbe.

6 Kapcsolja be a készUléket, és a tomoéruddal

nyomkodja le a hozzavaldkat. Soha ne tegye az ujjat az adagolotolcsérbe.

otletek

® Friss hozzavalokat hasznaljon.

® Ne vagja tul apréra a hozzavaldkat. Toltse ki teliesen a nagy adagolotolcsért,
mert igy megakadalyozhatja, hogy a feldolgozas soran az élelmiszerdarabkak
oldalt kicstisszanak. Sziikség esetén hasznalja a kis adagolétolcsért.

® Az apritdlap hasznalata esetén a hozzavalodkat vizszintesen helyezze el.

® Szeletelés vagy reszelés: a robotgép a fliggélegesen Delhelyezett darabokat
révidebb, a vizszintesen (@ elhelyezett darabokat hosszabb szeletekre vagja.

® A feldolgozast kdvetéen a lapon vagy a kever6edényben mindig lesz némi
maradék.

@ citrusfacsaro

A citrusfacsaré narancs, citrom, lime és
grapefruit levének a kicsavarasara
alkalmas.

@® kap

®@ szlré

a citrusfacsard hasznalata

1 lllessze a hajtotengelyt és a keveréedényt a
géptestre.

2 lllessze be a sz(irét a keveréedénybe
ligyelve arra, hogy a sz(ré fogdja kézvetlendl
a keveréedény fogoja (@ folott legyen.

3 Helyezze ra, majd forgatva hlizza ra
teljesen a kupot a hajtotengelyre (.

4 Vagja félbe a gyimolcsot, majd kapcsolja
be a robotgépet, és nyomja ra a
gylmolcsot a kupra.

® A citrusfacsaré addig nem miikodik,
amig a sz(ir6 nincs jol a helyén.
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apolas és tisztitas

® Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halézati dugaszt huzza
ki a konnektorbdl.

® Akéspengék és a vagolapok rendkivil élesek, ezért ezekkel nagyfoku
kortltekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a mianyag elszinezédhet. Ez teljesen
normélis jelenség, ami nem karositja a miianyagot, illetve nem befolyasolja
az élelmiszerek izét. Az ilyen elszinez6dések ndvényi olajba martott
ruhadarabbal dérzsoélve tavolithatok el.

géptest
® Elébb nedves ruhaval torélje at, majd térdlje szarazra. Ugyeljen arra, hogy a
reteszelé mechanizmus teriiletén ne legyenek élelmiszermaradékok.
® A halozati csatlakozd vezeték felesleges részét a késziilék hatlapjaban
kialakitott helyen téarolja.
lékészité
A pengecsoportrol valo lecsavarasa elétt Uritse ki a korsoét.
A korsot kézzel mosogassa el.
Vegye le és mossa meg a tomitégyr(it.
Ne nyuljon az éles pengékhez. Forré szappanos viz segitségével kefélje
tisztara, majd csap ala tartva oblitse at alaposan azokat. Tilos a
pengecsoportot vizbe meriteni.
5 Lefele forditva hagyja megszaradni.
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habveré

® A ver6palcakat enyhe hizogatassal emelje ki a hajtéfejbdl, majd meleg
szappanos vizben mosogassa el.

® A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval tordlje at, majd térolje szarazra. Tilos a
hajtofejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek
® Ezeket kézzel mosogassa el, majd torolje szarazra.
® Az alkatrészek mosogatégépben is tisztithatok (a felsé polcon).

szerviz és veviszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérilt, azt biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a
KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal jovahagyott szerviz
szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

a készullék hasznalataval vagy

a karbantartassal vagy a javitassal kapcsolatban,
forduljon az elarusitéhelyhez, ahol a készlléket vasarolta.

Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
Készilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELO HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett készlléket nem szabad kommunalis
hulladékként kezelni.

Atermék az 6nkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgydijté helyeken
vagy az ilyen szolgaltatast biztosité keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készullékek szelektiv hulladékkezelése lehetévé teszi
a nem megfelel6 hulladékkezelésbdl adodo esetleges, a kdrnyezetet és az
egészséget veszélyeztetd negativ hatasok megel6zését és a késziilék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat, melynek révén jelentds energia- és
forrdsmegtakaritas érhet6 el. A terméken athuzott kerekes kuka szimbélum
emlékeztet az elektromos haztartasi készulékek szelektiv hulladékkezelésének
szlikségességére.



Pycckun

CM. unniocTpauuun Ha nepegHen cTpaHuue

Mepea ncnonb3oBaHuem anekTponpudopa Kenwood
® BH/MaTenbHO NPOYTUTE U COXPaHUTE ATY MHCTPYKLMIO.
® Pacnakyinte nsgenue n CHAMUTE BCE YNaKkoBOYHbIE SIPSIbIKM.

BesonacHocTb paboThbl

® |/lcnonb3yemble HOXU U AUCKW ABMAIOTCA O4eHb OCTPLIMU; MPpU
obpalLeHn C HUMU criefyeT cobnioaaTh KpamHIow
OCTOPOXHOCTb. Mpu paboTe 1 YMCTKE BCerga AepXXUTE HOXK
3a py4Ky @ cBepXy, Kak MOXXHO Aariblue OT peXXyLuen
KPOMKW.

® Bcerga cHumanTe HOX nepea Tem, Kak HanonHATL HallKy.

® CobniofanTte OCTOPOXKHOCTb NP BKITOYEHHbIX KOMBAHE 1 MUKCEPE: HEMNb3A
BbINOMHATb B HUX KaK1e-nmbo onepaumm pykamm Ui KyXOHHbIMU
NPUHAANEXHOCTAMU.

® Bhiknoyante Nnpubop 1 OTCOEOUHANTE ero OT CETU B CNEAYIOWUX CryHanX:
O nepep YCTaHOBKOW N CHATUEM Kakux-nmbo yacten
O Mocre MCMonb30BaHNA
O nepep YNCTKON

® Hukorga He NpoTasikmBanTe NPOAyKTbl B NofatoLein Tpyoke C MOMOLLbIO
nanbLes. Becerna nonb3ynTech AnA STOW LEeny cneuvansHo npunaraemMbiM
TOonKarenem(AmMu).

® [Npexae YeM CHUMATb KPbILLKY C YaLlKW U MUKCEP C CUNOBOTO 6rioka:
O BbIKNKOYUTE NPUBOP;
O JOXANTECH, YTODObI BCE ABVXKYLUMECA AETaI/HOXMN OCTAaHOBUIUCH.
o CnepgwuTe 3a TeM, Y4TOObl He OTKPYTUTb KYBLUMH MUKCEPA OT Y3/1a C HOKOM.

® XXuakocTn nepes cMellMBaHMeM criegyeT OXnaauTb 40 KOMHATHOM
TemnepaTypsil.

® Hyikorga He nonb3ynTech KPLILIKOW AnA ynpaseHnA KombarHom, Bcerga
VCMONb3yNTe ASA 3TOV LieNIN PerynATop CKOPOCTH.

® BospgeicTBME Ha GIOKUPOBOYHBIN MEXaHU3M C U3JTULLHUM YCUIIUEM MOXXET
npuBecTu K nosniomke npubopa u K Tpasme.

® Hyikorga He nonb3ynTech HacaakKamu, HENMpeayCMOTPEHHbIMU ANA JaHHOTO
npubopa.

® Hyikorzga He ocTaBnANTE BKIKOYEHHbIN Npubop 6e3 HabnoaeHwA.

® Hyikorga He nonb3ynTech HeucrnpaeHbIM Npubopom. Mprubop JomkeH 6biTb
NPOBEPEH 1 OTPEMOHTMPOBAH, CM. pa3aen “TexHnyeckoe obenyxxvBaHune”

® Hyikorga He fonyckaviTe nonagaHva Bnarm Ha CUNoBOn 60K, LUHYP WU BUSKY.

® CnepuTte 3a TeMm, YTO6bI LUHYP He CBELUMBANCA C KpaA CTona 1 He KacancA
ropAYMX NOBEPXHOCTEN.

® Jliogsm (Bkntoyas AeTen) ¢ orpaHUYeHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
NCUXNYECKUMU CNOCOBHOCTAMM, @ TaKKke Npu HeJocTaTke onbiTa U 3HAHWUI
paspeLuaeTcs Nonb3oBaThCs AaHHbIM GbITOBLIM NPMGOPOM TOMbLKO Nnoa
HabniogeHneM nuua, oTBETCTBEHHOrO 3a Ux 6e30nacHoCTb, 1 nocne
WHCTPYKTaXa no ucnons3osaHuio npubopa.

® [leTn OOMKHbI ObITb NOA NPUCMOTPOM Y HE UrpaTh C NPUGOPOM.

® 3JT0T GbITOBOW 3M1EKTPONPUOOP paspeLlaeTcsi UCMonb3oBaTh TOSbKO MO ero
npsMOMy Ha3HayeHuto. KomnaHua Kenwood He HeceT OTBETCTBEHHOCTY,
ecnv npubop 1cnonb3yeTcs He Mo Ha3Ha4YeHUo U He B COOTBETCTBUN C
[AHHOW MHCTPYKLMEN.

® HenpaBwurbHoe Nornb3oBaHne KoMBaHOM/M3MeNbUYMTENEM MOXKET NPUBECTY K
TpaBme.

nepesa NOAKIMOYEHNEM K CETU INEKTPONUTaHUA

® Y6eauTecb B TOM, YTO BMEKTPONUTAHME B BaLLEM JOMe COOTBETCTBYeT
XapaKkTepucTMkam, yka3aHHbIM Ha AHuLLe npubopa.

® [laHHOe yCTponCTBO cooTBeTcTBYeT AnpekTnBe EC 2004/108/EC no
3MEeKTPOMAarHWTHOM COBMECTUMOCTH, a Taike Hopme EC 1935/2004 ot
27/10/2004 no maTepuanam, npegHasHa4YeHHbIM Ans KOHTaKTa C NULLEeBbIMU
npoayKTamu.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHUEM

1 CHUMWTE BCHO YNakoBKY, BK/OYAA NIaCcTUKOBbIE 3alUMTHBIE MOKPLITUA Ha HOXE.
ByabTe 0CTOPOXHbI, MOCKOSbKY HOXXM O4YEHb OCTpble. HeT He06X0AMMOCTH
XPaHWTb 3TN NMOKPbITUA, OHW NpeaHa3Ha4YeHbl TONbKO ANA 3almThl HOXeEN B
npouecce U3roToBMEHNA NpMBopa 1 NpY TPAHCTIOPTUPOBKE.

2 BbImoiTe Bce aetanu, cM. pasgen “Yxopa 3a npubopom”

3 BcTaBbTe M3NULLHIOK YacTb LWHypa B Nas, PacrofioKeHHbIN Ha 3aiHEN CTOPOHE
npubopa.
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Ob603Ha4eHnA
KombamH

cunoBsom 6rok

CbEMHbIVi NPUBOAHOW Ban

Yawa

KpblILLKa

nopatowian Tpybka

Tonkarenn

npenoxpaHuTenbHas 610KMpoBKa
nas anA wHypa

MMMYNbCHBIN PerynaTop
perynAaTop CKopocTu

CICICISISIOICICIOIC)

Kcep

BOPOHKA

KpbIlwKa

KYBLUMH
YNNOTHUTENBHOE KOJbLIO
6MOK C HOXXOM

@eeee =

JlononHuTenbHble Hacaakun

Hwxe npuBeaeH Cnmcok BCex BO3MOXHbIX HACAA0K AnA KoMbaiHa. Te U3 HYX, KOTopble
BKJTIO4EHbI B KOMMIEKT Baluero KyxoHHOro kombaiHa, ykasaHbl B COOTBETCTBYIOLLEM
npunaraemom cnmcke. [inA npuobpeTeHna Kakon-nmbo HacaaKu, He yKa3aHHOW B 9TOM
cnucke, obpatuTech K aunepy, y Kotoporo 6bin nprobpeTeH nprbop.

HOX

npucriocobrenve AnA 3aMeca Tecta

B36MBanka c AByMA BeHYVKamm (C NpyvBOAOM)

KpbILLKa, UCTIoNb3yeMan Npy NPUroToBMeHnn cMeceit 60MbLLOro obbema

[VCK AN1A Hape3Ku NnoMTuKamu/rpy6oro pesanna

JVCK AJIA Hape3Kkun TOHKVIMU JIOMTUKaMW/MENKOro pe3aHnA

[MCK ANA Hape3Kky TOHKOW COIOMKOMN

AMCK-TepKa

Npecc ¢ NPUBOAOM ANA LUTPYCOBbLIX

PEARBE®IE®

Kak nonb3oBaTbCA KYXOHHbIM KOMO6anHOM

YcTaHoBUTE CheMHBIV Bas Ha Grnok anektpoasuratens @.

YcraHoBuTe YaliKy. [octaBbTe ee Tak, 4Tobbl pyyka 6bina c3aau, 1 NoBEepHUTE MNo

4acoBoW CTpesike Ao dukcaumn @.

3 YcTaHOoBUTE HYXXHYIO HacaKy Ha NpMBOAHOMN Barl.

® Yauika 1 Heobxoamman Hacaaka A0MKHbI YCTaHaBNMBATLCA HA MPUBOpP [0 TOro, Kak
6ynyT no6aBneHbl NPOAyKTbI.

4 YcTaHoBWTE KpbILLKY @), CreaA 3a Tem, YTobbl BEPXHAA HacTb MPYBOAHOMO Bana
oKasarnacb B LIEHTPE KPbILLKU.

® Hukoraa He NONb3yNTECh KPbILWKOWA ANA ynpaBiieHnA kombariHoM, Bceraa
ucnonb3yiTe ANA 3TON LieNM PEryniATop CKOPOCTU.

5 BksiounTe Npubop 1 BbiIbepuTe CKOPOCTb.

® [Ipu HenpaBUIILHOW YCTaHOBKE YalUKMW U KPbIWKKU KoMbGanH He 6yaeT paboTartb.

® [1nA BKIIOYEHNA Nprbopa Ha KOPOTKME NMPOMEXYTKM BPEMEHN UCTIONb3YTe
MMMynbCHBIA perynAaTop. Mpubop 6yaeT paboTaTb A0 TeX Nop, NMoKa 0CTaeTCA HaXaTbIM
pblyar perynAaTopa.

6 [loBTOPMTE OMMCaHHYIO BbilLE MPOLieaypy B 06paTHOM NOpAAKe AN1A TOro, YTObbl CHATL
KPbILLKY, HAaca[KM 1 YalLlKYy.

® Bceraa BbiK/tovaiiTe Npubop nepes CHATMEM KPbILLKK.
BHumaHue

® KombalH He MOXeT UCMoNb30BaTbCA AJ1A TOro, YTOObl M3MenbYaTb U MONoThb
kochelHble 3epHa Unn ANA NpeBpaLLeHWA CaxapHoro necka B CaxapHyto nyapy.

® [py fobaBneHn MUHOABLHOW SCCEHLIMM UN NPUNPaBbl K CMECAM CTapanTech

n3beratb KOHTaKTa C NNacTUKOBLIMUA AETaNIAMM, TaK KaK 3TO MOXET NPUBECTMU K

CTONKOMY OKpaLLMBAHWIO.
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Kak nonb3oBaTbcA MUKCEPOM
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YcTaHoBUTE YNNOTHUTENBHOE KOMbLO (4) B 610K C HOXOM ().

MpVKpyTUTE KYBLUMH K GITIOKY C HOXOM.

MonoxuTe Hy>Hble UHIPEANEHTbI B KYBLLVH.

BcTaBbTe BOPOHKY B KPBbILLKY, 3aTeM MoBepHUTE ee.

3achukenpyiiTe KpbILKY Ha KyBLUMHE TaK, YTOObI YLIKO Af1A Nasibla OKasasnoch Hag,
pyuyKon ([nA Toro 4Tobbl 0CBO6OANTL KPbILLKY, HXKMUTE Ha YLIKO @).)

MocTaBbTe MUKCEp Ha CMNOBOW 610K 1 MOBEPHWTE, YTOObI 3adhMKCpPOoBaTh ero @.
BbibepuTe CKOPOCTb UK BOCMONb3YATECh UMMYSbCHBIM PErYNIATOPOM.

MonesHble coBeTbl

Mpyv NpUroToBNEHNM MaltoHe3a MOMNOXWUTE BCE UHIPEANEHTDI, 3a UCKITIOHYEHNEM
pacTuTensHoro Macna, B Mukcep. 3atem, B npotiecce paboTbl Npubopa, HanenTe
Macrio B BOPOHKY M laiiTe eMy CTeYb BHYTPb.

Cwmecu, metoLLye NOTHYIO KOHCUCTEHLMIO, Hanpumep, NaluTeTbl U COyCbl, MOryT
HanunaTb Ha CTeHKW. Ecnn cmeck cnmwkom ryctan, obasbTe 60bLe XXUAKOCTU.
Mpw pasmenbyeHnn Nbaa fobasbTe 15 Mn (1 CT. NIOXKKY) BoAbl HA 6 KYOGUKOB Nbaa.
Mcnonbayite uMnynbCHbIN perynaTop.

BHumaHue

Mepen cMelwvBaHeM B MUKCEpe AanTe ropAYMM XUAKOCTAM OCTbITh: €CIN KpbILLKa
OKaXXETCA 3aKPbITOW HEMIOTHO, Bbl MOXxeTe 06pbI3raThCA.

[inA npoaneHnA cpoka cny>6bl MMKcepa BKIoYaiTe ero He 6onee Yem Ha 60 CekyHa.
BbikntoyaiiTe MyMKcep cpasy >ke nocne Toro, Kak byneT AOCTUTHyTa Hy>KHaA
KOHCUCTEHLIMA.

He pobasnAinTe npu o6paboTke cneuyn, OHM MOryT NOBPEaNTb NNAacTVKOBbIe AeTanw.
Mpunbop He byneT paboTaTb, €CIIM MUKCEP YCTAHOBMEH HEMPaBUITbHO.

He knaguTe cyxve MHrpeaneHTbl B MUKCEP [0 ero BKitoyYeHuA. [Mpy HeobxoammocTn
NopeXbTe UX Ha KYCOYKW; CHMUTE BOPOHKY, & 3aTeMm, Npy BKIIKOYEHHOM npubope,
onyckKanTe Kycouky no odepeau.

He vicnonb3yinTe MUKcep B Ka4ecTBe eMKOCTM AN1A XpaHeHnA. OcTaBnAnTe ero nycTbiM
[10 1 MOCre UCTOoNb30BaHMA.

Hwvkorpa He cmelwviBaiiTe 6onee 1,5 N, ANA NEHUCTLIX CMECEN TUMa MOMOHHbIX
KOKTeWnen 910 3Ha4eHme JOMKHO ObITb eLle MeHbLLe.

Bbi6op CKOPOCTM MpU pasHbIX onepaumsax

IMpucriocobrnenne/Hacaaka | Onepauva CkopocTb
Hox MpuroTtoBneHne 6UCKBUTOB 2
PacTupanve >xwpa B Myke 1-2
[obasneHne Boabl AnA CMELUMBaHNA
VHIpeaveHToB AnA caobHoro Tecta 1-2
MpuroToBneHne chapLua/nope/naTeTos 2
BsbvBanka AnuHble 6enku 2
Anua ¢ caxapom AnA HEXMPHbLIX BUCKBUTOB 2
Kpem 1-2
Mpucn. anA 3ameca Tecta | [poxokeBble cMecn -2
[ucku - Hapeska MpoayKTbl C MAIOTHOWM CTPYKTYpOM
nomTuKamu/ TUNa MOPKOBM,
pesaHve/ TBEpabIX CbipoB 1-2
HapesKa COMOMKO MeHee nnoTHble NpoayKTbl TUNa OrypLioB,
nomMmaopoB 1
Mpecc anA unTpycosbix | Liutpycosbie 1
Mukcep HerycTble cMecn Tvna >xunaKoro TecTa,
MOJIOHHbIX KOKTennen 1
Cynbl, COyCbl, NAWTETbI ¥ MaioHe3 2
MakcumanbHaa Npou3BoAUTENIbHOCTb
® [lecoyHoe TecTo, MyKa 340r
® [IpoXOKeBOE TECTO, MyKa 500r
® TopT ObICTPOro NPUrOTOBIIEHUA, BCETO 1,5 kr
® MsacHoi chapLy, Bcero 6001
® CwnelmBaHne XUOKOCTe (C MCroNb30BaHEM CMeLl. KPbILKK) 1,5n
® B36uBarnka ¢ [AByMA BEHHMKaMn 6 6enkos
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Vcnonb3oBaHue Hacagok

[inA onpeneneHva CKOPOCTU ANA KaXKOW HacaaKu CM. Tabnuuy BbiLLe.

HOX/(7) NpucnocobneHve anA 3ameca Tecta

B3busarnka ¢ AByMA BeH4YMKamu

Wcnonb3oBaHme B36MBasiKu

Kpbiwka
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Hox npeactaenaeT coboi Hanbonee yHUBepcarnbHyto Hacaaky. Monyvaeman
KOHCWCTEHLMA onpeaensaeTcA NPOACMKUTENbHOCTBIO BpemMeHn 06paboTku. Mpu
06paboTke 60nee NMOTHbLIX UHIPEANEHTOB NOMb3YWTECh MMMYNbCHLIM PEryNATOPOM.
Hoxu ncnonb3ytoTea AnAa n3MenbyYeHrA CbIPoro n 06paboTaHHOro MAca, Npu
NPUrOTOBIEHW KOHAUTEPCKUX N3Aennin U3 cA0BHOro TecTa, ANA OBOLLEN, OPEXOB,
naLiTeToB, COycOB, CYMoB-Miope, a Takxe ANA Nofy4YeHnA TepTbix cyxapen. Ecrv B
KOMMNIEeKTe He NpeayCMOTPEHO NPUCTOCO6eHne A 3aMeca TeCTa, TO HOX MOXKeT
YTO 3aHMMaET 0Bbl4HO

MCMONb30BaTLCA U AN1A APOXOKEBbIX CMECEN.
®7
60-90 cekyHA.

MoBTOpPHO 3ameLunBaTh CriedyeT ToNbko pykamu. He pekomeHayeTcA BbIMonHATbL
NOBTOPHOE 3amelLVBaHNe B YallKe, TaK Kak 3TO MOXET NPUBECTYU K HEYCTOW4MBOA
paboTe kombarHa.

Ecnwn >e 310 npucnocobnexve nmeeTca B KOMNNIEKTe, To
ﬂOﬂbSyﬁTer MU 1A MPUIOTOBMEHNA OPOXOKEBbIX cmecei.

MonesHble coseTbl

Hox

Mepen 06paboTKON TakMX NPOAYKTOB Kak MACO, XN1eD,
OBOLLM MOPEXbTe NX Kybukamu pa3mepom OKOmO 2 CM.
Cyxoe neyeHbe MOXKHO pas3fniomarb Ha Kyco4ku 1 fobaBnATb
Yepes nopatoLLyto TpybKy B npoLiecce paboThbl npubopa.
Mpy NpUroToBNEHNM NECOYHOrO TeCcTa UCMONb3yNTe Macso 1
T.., BbIHYTOE HEMOCPEACTBEHHO M3 XONOAWIbHUKA, Nopesas
€ro Ha Kybvkin pa3mepom 2 CM.

CneawTe, 4TO6bI HOX He MeperpesascA.

Mpucnocobnexne anA 3ameca Tecta

PasmectuTe cyxve MHrpeaneHThbl B Hallke 1 gobasnante
>KVUAKOCTb B npoLecce paboTbl npubopa. MpofomkainTe Ao
Tex Mop noka He obpasyeTcA rMaaKuin ynpyruin Kom TecTa,

(c npuBooom)
I'Ipe,qHasHaHeHa TONbKO ANA HerycTbIX cmeceﬁ, Hanpuwvep,
ANYHbIX 6eNKOB, Kpema, CryLLeHHOro Morioka 1 AnA
B36VMBaHWA AL, C CaXapoM [UTA HEXVPHBIX GUCKBUTOB. Mpn
1Crnonb3oBaHUu ¢ 6oriee MNOTHBIMU CMECAMU MOXET
MPOV301TU MOSIOMKA.

YcTaHOoBUTE NPUBOAHOM Bas Y HaLlKy Ha CUMOBOW BIOK.
Hape>xHo BCTaBbTe KaXKabl BEHUMK B FONOBKY C
MPUBOLIOM (B) -

YcTaHoBUTe B36MBasIKy, OCTOPOXHO MOBOpaYnBan ee,
MoKa OHa He OMyCTUTCA Ha NMPUBOAHON Bal.

MonoxuTe Hy>KHble UHIPEAVEHTbI.

YcTaHOBUTE KpbILLKY, CNeaa 3a TeM, YToObl TOpeL, Bana OKa3asiCA B LIEHTPE KPbILLKW.
BknitounTe npubop.

MonesHble coseTbl

ﬂ,ﬂﬂ nony4yeHnA oNTUMasnibHOro pesynbtara HVILIa AOMKHbI UMETb KOMHATHYHO
Temneparypy.

Mpe>xxae Yem B3GMBaTh, ybeamnTech, YTO Yallka v B3bnBanka ABIAIOTCA YUCTbIMU U
HEXXUPHBIMU.

A NpUroToBI1eHNA
cvecen 60nbLoro obbema
Mpy cMewmnBaHM XXAKOCTEW NONb3yWTeCh CreLmanbHom
KPBbILLKO BMECTE C HOXOM [ASA NPUTOTOBIIEHWA CMecein
60nbLUoro o6bema. ATo No3BonuT Bam yBennumnts
ponyctumbIn o6bem oT 800 Mn Ao 1,5 n, nsbexarb
BbINIECKMBAHWA XWAKOCTU U NMOBLICUTb KA4ECTBO PE3KM
HOXa.

YcTaHOBUTE NMPUBOAHON BaUT 1 HaLLKY Ha CUIOBOW BI10K.
YCTaHOBUTE HOX.

[lo6aBbTe Hy>XXHbIe MHIPEeaVEHTbI.

YcTaHoBUTE KpbILWKY AnA 60MblUMx 06bEMOB Ha, BEpXHen
YacTblo HOXa, crieanA 3a TeM, Y4Tobbl OHa onvpanack Ha
BbicTYn BHYTpY Yawkn ©. Henb3a HapaBnuBeatb Ha
KPbILLKY, crieflyeT AepXKaTb ee 3a Py4Ky B LIeHTpe.
YCTaHOBUTE KPbILLKY YallKy 1 BKIOUYMTE NPUbop.




[ncku anAa Hapesku

MepeBopaunsaemblie AUCKM ANA Hape3Ku
nomTukamu/pe3aHud - KpynHana Hape3ka 0, Menkasa
Hape3ka )

Vicnonb3yiTe CTOPOHY ANA pe3aHnA npyu o6paboTke CbIpoB,
MOPKOBM, kapTodhena n apyrvix NpoayKTOB aHaNOrMYHON
CTPYKTYpbl.

Mcnonbayinte CTOPOHY ANA HAape3Kun NoMTUKamM1 npu
06paboTKe CbIPOB, MOPKOBM, KapTobens, KanycTbl, OrypLoB,
KabaykoB, CBEKJIbl 1 PenyaToro nyka.

[vck AnA Hape3Ku CONIOMKOW (@)

Mcnonb3yeTca AnA Hape3kn TOHKOW CONOMKOW KapTodena,
TBepAbIX MHrpeoUeHTOB 1A CaiaTtoB, rapHUPOB, 3anekKaHoK
1 T.N. (HanpMMep, MOPKOBb, 6pIOKBa, Kabayku, orypuibl).
Iuck-Tepka @)

[InA HaTvipaHWA cbipa TUNa napMesaH 1 kaptodena anA
KIeuek.

BesonacHocTb paboTbl

Hukoraa He cCHUMaTe KpPbILWKY NpeXxae, Y4eM NPOM3oWAET NosiHaA OCTaHOBKa
pexxyLiero aucka.
[Mckn ABNAIOTCA O4eHb OCTPbIMU U TPEOYIOT KpaiHe OCTOPOXXHOrO obpalleHna

Mcnonb3oBaHme pexkyLmx ANCKoB

1
2

YcTaHoBMUTE NPUBOAHON Basl M YalLKy Ha CUIOBON B10K.
[epxxach 3a pyyky @ B LEHTpe, yCTaHOBUTE AVCK Ha
NPVBOAHOM Ban HY>XHOW CTOPOHOI BBEPX (©).
YCTaHOBUTE KPbILLIKY.

BbibepuTe noaatoLLyto TpYOKy Hy>XHOo pa3mepa. BHyTpu
TonKaTena uMeeTcA ManeHbkaA nogatolan Tpybka,
KOTOpaA UCMonb3yeTcA Npy 06paboTke OTAENbHbIX
KOMMOHEHTOB VNN TOHKUX UHIPEAVNEHTOB.

JInA ncnonb3oBaHNA MaIeHbKON NoAatoLLEen TPyoKM
crepyeT cHavana BCTaBUTb 6OMbLUOI TonKaTerb BHYTPb
nopatoLLen TpyoKku.

[nAa ncnonb3oBaHnA 60MbLLION NoAatoLLEen TPyOK -
BOCMOMb3YWTECh 060VMU TONKaTENAMU COBMECTHO.
MonoxwTe NpoayKTbI B MOJAOLLYIO TPYOKY.

BkntouuTte npubop 1 paBHOBMEPHO HAaXKMMaMTe BHU3 Ha TorKaTenb; HUKOrAa He
[ponyckaiiTte, 4To6bl Balum nanbLbl okasanuch B nopaatoLlei Tpybke.

MonesHble coBeTbI

Mcnonb3yiTe ceexxue NpoayKTbl.

He pexbTe NpoayKTbl CMLLIKOM MEKO. 3anonHAnTe 60rbLUyio NoAatoLLyto TpyoKy
PaBHOMEPHO MO BCeVi LWpWHe. Tem caMbiM NpeaoTBpallaeTCA CMeLLeHNe NPoayKTOoB B
CTOPOHY Mpu 06paboTke. MOXHO Takyke UCMOMb30BaTh MaSIEHbKYO NMOAAOLLYIO
TPYOKYy.

rlpI/I MCNONb30BaHUN AUCKa OJ1A Hape3KN Knagute NHrpeaueHTbl FTOPU3OHTasTbHO.

Mpu Hapeske NOMTUKaMU 1 pe3aHni: NPoLyKTbl, pasmMellaemble BepTukanbHo () ,
6ynyT Hape3aHbl 6oree KOPOTKUMM KyCOHKaMu, Yem NpOaYKThI, pasMellaemble
ropu3oHTasnbHO Q).

B valuke nnu Ha Tapenke nocne o6paboTku Bceraa octaeTcA HebomMbLUIOe KONMYECTBO
NPOAYyKTOB.
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@ Mpecc ans uMTPYCOoBbIX

@ koHyc
® curo

Vcnonb3oBaHue npecca anA
LIMTPYCOBbIX

1

MpeaHasHayeH AnA BbDKMMaHUA coka 13
LMTPYCOBbIX (OPYKTOB (HanpvmMep, anenbCyHOB,
JIMMOHOB, NnaviMa v rpenndpyToB).

YcTaHoBUTE NPUBOAHOW Bas U HaLlKy Ha
CINOBOW 6OK.

YcTaHoBUTE CUTO B HallKYy, CrefA 3a Tem, YTobbl
py4Ka cuta bbina 3atmkeMpoBaHa B NOnoXKeHnu,
HaXOAALLEMCA CTPOro Haz pyqkoii yatwkm ).
YCcTaHOBUTE KOHYC Haf, MPUBOAHBIM BaioM,
BpaLlaA ero o Tex rnop, noka oOH He onycTUTCA
10 koHua BHu3 (D).

PaspexxbTe cpyKTbl nononam. 3atem BKIOUATE
nprbop 1 HaXXUManTe paspe3aHHON NONIOBUHKOM
Ha KOHYC.

Mpecc He 6yneT paboTaTb, CNK CUTO He 3athUKCUPOBAHO AOMMKHbIM 06pasom.

Yxon 3a npubopom

AW =

Mepen uncTkom Npubopa Bceraa BbIKMoYalTe ero 1 OTCOEAMHANTE OT CETU.

[IMCKN 1 HOXW ABNAIOTCA 04EHb OCTPbIMK M TPEBYIOT KpaiiHe OCTOPOXKHOTO
obpaLleHus.

HekoTopble NpoayKTbl MOTyT o6ecLBeUmMBaTh MIacTykoBble AeTanu. TO cHMTaeTcA
HOpMaJIbHbIM FABJIEHVMEM, HE NMPUBOANT K MOBPEXAEHUIO AeTaneil U He BYAET Ha BKYC
M. nA yoaneHua 06ecUBEYeHHOrO NATHA NOTPUTE ero TKaHbO, CMOYEHHOW
pPacTUTENbHLIM MaCIOM.

Cunoso# 6nok

MpoTpuTe BNa>kHOW TPAMNKOW, a 3aTem Hacyxo. Cneaute 3a Tem, 4Tobbl 30Ha BONM3N
6MOKMPOBOYHOMO MexaH13ma He Bbinia 3acopeHa ocTaTkamu Ny,

M36bITO4HAA YacTb LWHypa NUTaHUA AOMMKHA HAXOAUTLCA B CeLmanbHOM nasy,
pacnonoXXeHHOM Ha 3aAHel CTOpOoHe npubopa.

Mukcep

Mepen oTKpyuMBaHUEM KyBLUMHA OT 6r10Ka C HOXOM CrieayeT ONOPOXKHUTB ET0.
BbIMOITE KyBLUMH pyKamu.

CHUMWTE 1 BbIMOMTE YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

He poTtparviBaiTech A0 OCTPbIX HOXKEW; MOYNCTUTE WX LLETKOWN C FopAYei MblNbHO
BOAOW, @ 3aTeM TLaTesIbHO OMONIOCHUTE B NMPOTO4HON BOAE MOA, KPaHOM.

He onyckaiite 6nok ¢ HoOXXOM B BoAy.

OcTaBbTe CyLUMTLCA B NEPEBEPHYTOM MONOXKEHUN.

B3buBanka ¢ AByMA BEHYMKaMM (C NpUBOAOM)
OTCOeaMHUTE BEHYNKM OT FONIOBKM NMPUBOAA, OCTOPOXHO MOTAHYB 3a HKX. BbiMonTe
WX B TEMMOW MblNbHOW BOZE.

MpoTpuTe ronoBKy NpYBoOAA BNabKHOW TPAMKOW, & 3aTeM BbITPUTE ee HacyXo.
He onyckaiite ronoeky npueoaa B BoAy.

Mpouve getanun
BbimoliTe pykamu, a 3aTem BbiCyLLMTE.

Kpome 3Toro, ux MoXHO MbITb B BEPXHE KOP3UHE NOCYA0MOEYHON MaLUMHBbI.

O6cnyxuBaHue 1 3aboTta 0 nokynaTtenax

Mpun noBpexaeHnn LWHypa B Liensx 6e30nacHOCTU OH A0SKeH OblTb 3aMeHeH
B NpeACTaBUTENBCTBE KOMMAHUM UMK B CNELMann3npoBaHHOK MacTepckoi
no pemoHTy arperatoB KENWOOD.

Ecnv Bam HyXXHa NomoLLb B:

nonb30BaHUN NPUGOPOM UIn

TEX0BCNY>XMBAHUN UM PEMOHTE,

obpaTuTecb B MarasuH, B KOTOPOM Bbl Npuobpenu npubop.

CnpoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo komnaHuer Kenwood, CoeanHeHHoe
KoponescTtBo.
CpenaHo B Kutae.



BAXHASA UIHOOPMALIUSA MO NPABUNbHON YTUNU3ALIMK U3OENUA
COINMACHO ANPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHunm cpoka crnyx0bbl n3genue Henb3asi BoibpackiBaTh kak ObITOBbIE
(ropopackue) otxoabl.

W3penve cnenyet nepenath B cneuvanbHblii KOMMYHamNbHbIA MYHKT
pasaenbHoro c6opa OTXO4O0B, MECTHOE YUPEXAEHVE MU B NPEANpUsITUE,
okasblBatoLLiee nofobHble yenyrn. OtaenbHas yTunusaums 6bIToBbIX Nprbopos
no3BonsieT NpeAoTBPaTUTL BO3MOXHbIE HEraTUBHbIE NOCNeACTBUS ANs
OKpY>KaloLLelt cpeabl U 300POBbS, KOTOPLIMU YpeBaTa HeHaanexallas
yTUnM3auus, 1 No3BossieT BOCCTAHOBUTL MaTepuarnbl, BXOAsLIME B COCTaB
nagenuii, obecneyrBas 3HaUUTENbHY SKOHOMUIO 3HEPTUM U pecypcoB. B
KayecTBe HanoMuHaHUs 0 HEOBXOAUMOCTM OTAENbHOW YTUNU3aLMKN GbITOBbIX
npubopoB Ha n3aenve HaHeceH 3Hak B BUAe nepevyepkHyToro MycopHoro 6aka
Ha Konecax.
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EAANnvIka

Mpiv a1ré TV avdyvwon, TapakKaAw §ESIMTAWOTE TNV PTTPOCTIVA oeAida 6TTOU TTOPEXETAI N EIKOVOYPAQNon

TTPIV XPNOIUOTTOINCETE T ouokeur] Kenwood

AlaBdaoTe TTPOTEKTIKA QUTEG TIG OBNYiEG KAl QUAGETE TIG Y10 HEAAOVTIK
avapopd.

AQAIPETTE TN OUCKEUOTIQ KAl TIG ETIKETEG.

ao@AaAcia

O1 AeTTideg Kal o1 BioKOI €ival KOPTEPOI, XPNOIMOTIOINOTE TOUG
pe rpoooxn. Na kpatdre TravTa T Aemida KOTTAG a1rd Tn
Aafn @ oTnV KOPUPN HOKPIA ATTO TO KOPTEPO GKPO,
T600 KATA TN SIAPKEIO TG XPAONG 600 Kal TOU
KaBapiopou.

Aaipeite TTAvTa TN AETTIdA KOTTAG TTPIV BYGAETE Ta TTEPIEXOPEVA ATTO TO UTTOA.
Mn Badete Ta xépia 00g A GAAQ EEAPTANATA OTO PTTOA TOU ETTECEPYQOTNA KOl
OTNV KavAaTa eVW eival ouvOedeUéva OTO peUa.

ZBA0TE TN cUoKeUN Kal BYAATe Tn atmd TnVv Tpida:

O TIPIV TOTTOBETACETE ) APAIPETETE ECUPTAPOTA

O YeTa T Xprion

O TIpIV TO KaBApIoUa

MoTé pn xpnoiyotrolgite Ta dAXTUAG 0OG yIa va OTTPWEETE TA TPOPIUA GTO CWARVA
TPOPOdOCIag. XPNOIUOTTOIEITE TIAVTA TOV WONTAPA/EG TTOU TTAPEXETA.

MpIv ETTIXEIPAOETE VO APAIPECETE TO KATTAKI ATTO TO PTTOA A TNV KavATa TNG
KEVTPIKAG HOVADAG:

O OBACTE TN CUOKEUR

O TTEPIPEVETE PEXPI VO OTAPATACOUV EVTEAWG OAQ TO EEPTAOTO/AETTIOEG

0 Mpooégre va pnv EERIDWOETE TNV KAVATA OTTO TN HOVAdA KOTTAG.

Ta uypd TTPéTTEl va £Xouv Beppokpaadia dwuatiou TIPIV atré TNV avAapeIgr Toug.
Mn XPNOILOTTOIEITE TO KATTAKI YIA VO AEITOUPYACETE TOV ETTEEEPYATTH TPOPIUWY,
XPNOIUOTIOIEITE TTAVTa TOV €TTIAOYEQ TOXUTNTAG on/off.

H ouokeun 8a daBel BAGRN Kal PTTOPEi va TTPOKAAECEI TPAUUATIONO AV O
unxaviouog ac@daAiong utrofAn6ei o€ Ticon peyaAUTEPN ATTG AUTH TTOU
aTraITEITAl.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE éVa N EYKEKPIPEVO EEAPTNHAL.

Mnv a@AveTe TTOTE T CUOKEUR aVaPpEVN XwPIG ETTIBAEWN.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE IO CUCKEUR) TToU €xel BAGRN. Oa TpéTrel va eAeyxOei
f va emokevaoTei. BAETe 0€pPIG.

Mnv a@roeTe TTOTE va Bpaxei N CUOKEUR, To KAAWDIO ) TO @IG.

Mnv agrveTte T0 TTAEOVAZOV KOAWDIO VO KPEUETAI TNV GKPN TOU TTAYKOU
£PYaoiag f v aKOUPTTd O€ (EOTEG ETTIQAVEIES.

H ouokeun auth dev TTpoopileTal yia xpAon atmod droua
(ouptrepIAapBavopévwy TwV TTAISIWY) HE TIEPIOPICHEVEG QUOTIKEG, AIOBNTAPIES
) SIavVONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIWN EPTTEIPIAG KAl YVWOEWY, TTApd HOVOV GV
BpiokovTal uTTd TNV €TiBAEWN aTdHOU TTOU gival UTTEUBUVO YIa TNV AoPAEAEIG
TOUG 1) akoAouBoUv TIG 0dnyieg TOU OXETIKA pE T AEITOUPYiQ TNG CUOKEUNG.
Ta Taidid Ba TTPETTel va BpiokovTal UTTG TTapakoAouBnan, £T01 WOTE va
dlao@aAileTal 0Tl dev TTAIOUV PE TN CUCKEUN.

XPNOIPOTIOIEITE TN OUCKEUN POVO YIa TNV OIKIAKK XPAON yia TNV oTToia
mpoopiletal. H Kenwood d¢ @épel otroiadATToTe €UBUVN AV N CUCKEUN
XpnoidoTtroinBei pe AavBaopévo TPOTTO f O€ TTEPITITWAN WN CUPKOPPWONG HE
QUTEG TIG OBNYiEG.

H kakr xpAion Tou Hiep/UTTAEVTEP PTTOPET VO TIPOKOAECEI TPAUUATIOHO.

TTpOTOU GUVBECETE T CUCKEUN GV TIpifa

BeBaiwbeite 0TI N TTapox Tou NAEKTPIKOU PEUPATOG CUUTTITITEI PE EKEIVN TTOU
avaypAageTal 0To KATW PEPOG TG CUOKEUNG.

AUTA N OUOKEUR CUPHOP@WVETAI Pe TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK oxeTIKA
pe TNV HAgkTpopayvnTIKA cupBaTOTNTA Kal ToV Kavovioud EK utr’ apifudv
1935/2004 1ng 27/10/2004 oXeTIKA PE Ta UAIKG TTOU TTpoopidovTal va épBouv
o€ €A Ye TPOPIUA.

Mpiv XPNOIUOTTOINCETE TN CUCKEUN YIO TTPWTN Popd

AgaipéaTe OAa Ta TTEPITUAYHUATA TNG CUCKEUAOTOG CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY KOl
TWV TTAAOTIKWY KAAUPHATWY TwV AETTIOWVY KOTTAG.

MpooégTe TOAU 51611 01 AeTideg €ival TTOAU KOQTEPEG. AUTA Ta KAAUPpOTA
Ba TTPETTEl va TTETaTOUV KaBWG N XPrion Toug gival va TTpooTatelouv Thv
AeTTida poévo kaTd Tn SIGPKEI TNG KATOOKEUAG KAl HETAPOPAG.

MAUveTe Ta eapTApaTa: BAETTE KaBapiopd.

TuAigTe TO KOAWDIO TTOU TTEPICTEUEI GTO XWPO ATTOBAKEUONG OTO TTHOW HEPOG
TNG OUOKEUNG.
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eme€nynon cupBoOAwv
EmetepyaoTng

KEVTPIKI povada

ATTOOTIWHEVOG AEOVaG ETTEEEPYATTH
HTTWA

KOTTAKI

owARvag Tpoodoaiag

wlnmpeg

HUNXaviopdg ac@aAiong
ammobrikeuon KaAwdiou

SI0KOTITNG OTIYMIAiag AsiToupyiag
EmAoyéag TaxitnTag

TTAEVTED

Aavolypa yePiopaTog
KaTTaKI

KavaTa

SaKTUAIOG G@payiopaTog
Hovada KOTTAG

TITTAEOV €CapTrUOTA

Aev ouptrepIAapBavovtal dAa Ta TTaPaKATW EEAPTAPOTA OTOV ETTECEPYATTH
oag. MapakahoUpe KOITALTE TN ANioTa TTEPIEXOUEVWY TTOU TTapéxeTal. Na va
ayopdoeTe £va EAPTNUA TTOU eV BPICKETAI OTN CUOKEUATIA, ETTIKOIVWVIOTE UE
TOV £UTTOPO ATTO TOV OTT0I0 AYOPACATE T CUCKEUN.

PORe ZBUEOPOE®EO

me

AeTTida KOTTAG

€¢dpTnUa CUUWUATOG

SITTAGG avadeuTAPAg

QavapeikTNg

OioKog XovTpoU TPIYIHATOG

OioKOG AeTTITOU TPIWIPOTOG

Siokog AetrToU KowipaTog (kowipo Keuiegse)
Oiokog WIAoU TpIYipaTog

AepovoaoTipTng

Xpnon Tou €TTECEPYQOTN TPOYIUWV

Taipidgre Tnv ammooTmwpevn AafA oTn povada Tpopodoaiag @.

MeTd ToTT0BeTOTE TO PTTOA. TOTTOBETAOTE TN AR TTPOG TA TTIOW KOl YUPIOTE

10 JegI6OTPOPA PEXPI VO agPalioel @.

3 TomoBeTnoTE éva £EAPTNUA TTAVW OTTG TOV AEOVA TOU ETTEEEPYATTH TPOPIUWV.

® [AvToTE EQPAPHPOTETE TO PTTOA KOl TO EEAPTNHA OTN GUOKEUN TTPIV TTPOCBETETE
TO UAIKG.

4 TotoBeTAOTE TO KATTAKI @ - KOl BERAIWOEITE OTI 0 AEOVAG TOU ETTEEEPYAOTTN
BpioKeTal OTO KEVTPO OTTO TO KATTAKI.

® Mn XpNOIUOTIOIEITE TO KATTAKI YIO VO XEIPIOTEITE TOV ETTEEPYATTH,
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TOV eTIAOYEa TaxUTNTAG on/off.

5 Avoite Tn cuokeun Kai eMAESTE pia TaxdTnTa.

® Av 3ev TOTTOBETAOETE CWOTA TO UTTOA KOI TO KOTTAKI O ETTESEPYAOTAG
TPpo@ipwyv Sev Ba AeITOUPYNOEL.

® XpNnOoIPOTToINCTE TO SIAKOTITN OTIYHIGIag AsIToupyiag yia oUVTOpa aVaKOTEPATA.
H oTiypiaia Asitoupyia Ba Aeitoupyei 600 0 dIAKOTITNG gival TTATNUEVOG.

6 AvTIoTpEWTE TNV TTAPATTAVW dIadIKAGIA YIa VO aQAIPECETE TO KATTAKI, TO
€COPTAMATA KAl TO PTTOA.

® FBAVETE TTAVTOTE TI) CUCKEUN TTPIV AQAIPETETE TO KATTAKI.

SISISISISISISISIS)

N =

ZNHavTIKO

® O emegepyaoTng 0ag Oev gival KATAAANAOG yIa KOTTH /f GAEOUO KOKKWV KAPE, 1
YIO METATPOTTH KPUOTOANIKAG {axapng o€ axapn axvn.

® Ortav TTPoaBETeTE €0AVGS ) ApwHa apUySAAou o€ peiypaTa, aTToQUYETE TNV
ETTAPN PE TO TTAACTIKS yIaTi UTTOpPEi va dnpioupyAoel Povipa onudadia.

Xpnon Tou PTTAEVTEP

1 TomoBetrioTe To dakTUAIO GYpayiouarog (@) oTn povada KOTAG (5.

2 BidwaoTe TNV KavAaTta TTavw oTn Jovada KOTTAG.

3 BAATe Ta UNKG 0TV KavaTa.

4 BAATE TO Gvolypa YEPIOPATOG TTAVW OTO KATTAKI, KOl YUPIOTE TO.

5 Ac@aAioTe 1o KaTTdKI TTAVW OTNV KAVATA €TO1 WOTE N BECN yIa TOV QVTiXEIPA VO
eival TTavw amroé Tn AP (yia va EEKAEIBWOETE TO KATTAKI, TIECTE T Aafr) Tou
avrixeipa @.)

6 ToTroBeTAOTE TO PTTAEVTEP OTNV KEVTPIKN POVAdA KAl YUPIOTE TO yia va
aopalioel @.

7 EmAEGTE pia TaxutnTa 1) XpNOIMOTTOIOTE TO BIAKOTITN OTIYMIGIag AEIToupyiag.



ZuuBoulég

® Otav QTIAYVETE payloveda, BAATE OAQ Ta UNIKG OTO PTTAEVTEP €KTOG OTTO TO AGDI.
MeTd pe TN ouokeun o€ Aeitoupyia, pigte To AGdI a1 TO GVOIYPa KOl AprOTE TO Val
pEEL.

® Ta maxUTepa peiypaTa, OTTwG Tr.X. Ta TTATE KOl TA VTITT, PTTOPE] va KOARGOUV oTa
Tolwpata. Av gival SUOKOAO VO OUVEXIOETE, TIPOOBEDTE TTEPICTOTEPO UYPO.

® Orav Tpiete dyo, TPoaBéoTe 15vuT (1 KouTahid ooUTTag) vepd yia 6 TTaydkia.
XpPNOIPOTTOINGTE TO BIAKOTITN OTIYUIAIAS AEITOUPYIOG.
ZNUAVTIKO

® A@RoTE Ta (E0TA UYPA VA KPUWOOUV TIPIV XPNCIKOTTOINCETE TO UTTAEVTED - Qv
dev £xeTe TOTTOOETAOEI KOAG TO KATTAKI Kal @Uyel Ba oag TITOINIOEL.

® Mo va S10opalioeTe peydAn dIGPKEIO (wWAG OTO UTTAEVTED GOG, UNV TO OQFVETE
TToTé O€ AgIToupyia yia TTavw amrd 60 deutepOAeTTTa. ZBrOTE TO HOAIG
EMITUXETETO ATTOTEAEOUA TTOU BEAETE.

® Mnv KOBETE PUTTAXOPIKG - UTTOPET va TTpoKaAéoouv BAGBN OTo TTAACTIKO.

® H cuokeun 8¢ Ba Aeitoupynoel av 1o PTTAEVTEP Oev €xel TOTTOBETNOEI CWOTA.

® Mnv TOTTOBETEITE OTEYVA UNIKG OTO UTTAEVTED TTPIV TO AEITOUPYAOETE. AV gival
aTTaAPAiTNTO KOWTE TA OE KOYMATIO, AQPAIPECTE TO AVOIYUA YEUIOPATOG, KAl HETA
UE TN OUOKEUR O€ AeIToupyia pigTe Ta KOPUATIO évo-€va.

® Mn XPnOIMOTTOIEITE TO UTTAEVTEP WG GUOKEUR QUAAENG. Oa TTPETTEl va TO
KPATATE ABEIO TIPIV KAI PETA TN XPrON.

® Mnv avakaTeUeTe TTOTE TTapatrdvw atod 1% Aitpa - AiydTepo yia appdaTta uypd
OTTWG MIAKGEIK.

EmAoyr TaxutnTag yia OAEG TIG AEITOUpPYiES

EpyaAcio/e§apTnua AsiToupyia TaxuTnTa
AeTTida KOTTAG Mapaokeur) KEIK 2
Tpiyipo BoutUpou oTo aAelpl 1-2
MpooBAkn vepoU yia va avakateuTouv
Ta UAIKG TNG C0Ng 1-2
Kot / ToATotroinan / maté 2
Avadeutrpag AoTTpddia auywyv 2
Auyé kai Zayapn yia ATToxa TTaVTESTTAvIa 2
Kpéua 1-2
EpyaAegio {upwpatog Miypata opng 1-2
Aiokol - KoTTAg / ZKANPAG TPOPINA OTTWG KApOTa,
TpIYipaTog / Aetrtou OKANPa& TUpIG 1-2
KoWipaTog Mo paAakd Tpd@Ipa 6TTWG ayyoupia,
TOUATEG 1
AepovooTipTng Eomepidoeidn 1
MrrAévtep Mo oiyavd avakdTepa, TT.X. KOUpKoUTI, 1
HIAKGEIKG
>0UTTEG, OAATOEG, TTATE Kal JaylovECa 2

MEyIoTEG XWPNTIKOTNTEG

® Z(un yia @UANo kpouoTag pe Bapog aheupioy 340 yp.
® Z0un pe payid pe Bapog aAeupiol 500 yp.
® SUvOAIKO BApog CUUNG KEIK 1,5 KINO
® Koppdmaopa KpEaTog 600 yp.
® Yypd pe didipopa UNIKG 1,5 AiT.

® AItA6g avadeutnpag

6 aoTTpddia auywv
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Xpnon Twv eEapTNUATWV

BAétre Tov Trapatrdvw Trivaka yia Tnv TaxutnTta KGO eCapTAPaTOg

NeTTida KOTNG/[@) epyaAEio CUPWHPATOG
AuUTA n Aettida ival To Mo XPNoTIKO €EGpTNHA aTr' OAa. H uer Tng TPO®Rg
eCapTaTal atrd TO XPOVO £TEEEPYaaTiag. Ma TTI0 XOVTPOKOoPpéva piduata
XPNOIUOTTOIROTE TO SIOKOTITN "OTIypIaiag Asitoupyiag”.
XpNOIUOTTOIRCTE TN AETTIOA KOTTAG YIO TTAPACKEUR KEIK KAl YAUKWY, YIa KOWILO
WHOU Kal HOYEIPEPEVOU KPEATOG, AAXAVIKWY, ENPWV KAPTTWY, TTATE, VTITT,
TTOATOTTOINON COUTTAG KAl ETTIONG YIA VO BPUUHATICETE PTTICKOTA KOl WWHI.
Mrropei eTriong va xpnoiyotroindei yia piypata {UPng Pe payid av dev
TTAPEXETAI TO EPYOAEIO CUPWHATOG.
XpnoIPoTToINaTe To £pyaAgio UUWHATOG IO HiypaTa Je payid.
ZupuBoulég
Aemida KOTAg

® Kowrte Ta TpOPINA OTTWG TO KPEAG, TO Wwi, T
Aayavikd o€ KUBoUG Twv 2 K. TTPIV TNV €TTEEEPYQTia.

® O TTPETTEl VA KOWETE TA PTTIOKOTA OE KOUMATIO KAl vl
TA TTPOCOECETE GTO CWARAVA TPOPOBOCIAG EVW N
OUOKEUR AEITOUPVYEI.

® Otav @TIaXVeTE YAUKG XpnoiyoTroinoTe BoUTupo
KaTteuBeiav arrd To Wuyeio o€ KUBOUG Twv 2 €K.

® [TpOCEXETE VA PNV QQAOETE TOV ETTEEEPYATTAH VA
AEITOUPYEi TTEPIOCOTEPO OTT' OTI TTPETTEL.
EpyaAgio Jupwpatog

® TomoBeTAOTE T OTEYVA UAIKG GTO PTTOA Kal TTPOOBEDTE
Ta UYPA atrd TO CWARVA TPOPODOCTIAG EVW N CUOKEUN @
AeIToupyei.
A@NoTE TO va AeIToupyAaEl PEXPI va dnpioupynBei pia
atraAf eAaoTikh PTrdAa upng. O xpovog Trou Ba
XpelaaoTei ivar epitrou 60-90 SeuTEPOAETTTA.

® ZavalupwoTe Povo pe 1o XEpI. To Eavalipwua oTo
MTTOA BEV OUVIOTATAI VIOTI O £TTECEPYACTAG UTTOPET val
yivelr aoTadng.

AITAGG avadeuTtrnpag
XpnolpoTroleital yio EAaQPd piypata O1Twg 1r.X.
aoTTPAdIa AUYWY, KPEUA, TTOOTEPIWHEVO YAAQ, Kal yia
XTUTTNHO Quywv Kal Zayapng yio ATraxa TTavIEGTTAvIaL.
Ta Baputepa piyparta 6TTwg AiTrog kal aAeUpl Ba Tou
TTpokaAéaouv BAGRN.

Xprion Tou avadeuThpa

1 E@apudoTe Tov G&ova Kal To UTTOA TTavw OTNV KEVTPIKA
Hovada.

2 ToToBeTAOTE KABE EEAPTNUA AVOKATEPATOG EEXWPIOTA
TTAvw oTnV KEQaAn @ .

3 E@appooTe Tov avadeuTtipa yupi{ovtdg Tov
TIPOCEKTIKA PEXPI VO TOTTOBETNOET TTvw oTOV GEova.

4 MpoobéoTe Ta UNIKA.

5 KAeioTe 10 KaTTaKI - BeBaiwbeiTe OTI TO AKPO TOU GEOVA BPICKETAI GTO KEVTPO
OTT6 TO KOTTEKI.

6 /\EITOUPYAOTE TN GUOKEUR.
ZupBouAég

® Emituyxdvete KaAUTEpa atToTeAéOpaTA OTAV Ta Auyd gival og Beppokpacia
OwpaTiou.

® BeBaiwbeite 6TI TO UTTOA KOl 01 avadeUTAPEG gival KaBapoi kal Sev £Xouv
uTToAgippaTa atré AiTTOG TTPIV TO AVOKATEH.

AvapEiKTNG
Ortav avakateUeTe UYPA XPNOIUOTTOINCTE TOV AVOUEIKTN
o€ OUVOUQOWO e TNV AETTIOA KOTTAG. ZaG ETTITPETTEI VA
QUEAOETE TNV IKAVOTNTA ETTECEPYATIOG UYPWY OTO PTTOA
atd 800vuT o€ 1,5 Aitpa, eutrodilel Tn Siappon Kai
BeATiuvel TNV arddoon KOTTAG TNG AETTIOAG.

1 TomoBeTroTE TOV Agova Kal TO PTTOA TTAVW OTNV KEVTPIKK
povada.

2 TomoBeTraTE TN AETTIOA KOTTAG.

3 MpoabéoTte Ta UNIKG TTOU Ba avapixBoUv.

4 TotoBeTrOTE TOV AVAMEIKTN TTAVW a1 TN AETTIdA KOTTAG
Kal BeBaiwdeite 611 oTNPICETON OTO TTEPIBWPIO PECT OTO
pTToA ©. MV T£ZETE TOV AVAPEIKTN TTPOG TA KATW,
KPOTAOTE TOV a1T6 TNV KEVTPIKA Aafn.

5 E@appooTe TO KATIAKI KOl AEITOUPYAOTE TN GUOKEUN.




AioKol KoyipoTog / TpIyipatog

AvTIOTpEéWIpOI SioKOI KOWiPATOG/TPIYiNATOG -
XovTpoi 0, AetrToi @)

XpnolpoTroinaTe To dioKO TPIYWIHATOG YIa Tupi, KapdTa,
TTATATEG KAl TPOPIPA TTAPOHOIAG UPNG.
XpnoIpoTToInaTe To diOKO KOWIHATOG YIa TUPi, KapoTa,
Tarareg, Adyavo, ayyoupl, KoOAokuBdkia, TravT{apia Kai
KPEUMUDIA.

Aiokog AetrToU Koyipatog (kowipo Keuiegse) @
XPNOIPOTIOIEITAI VIO KOWIHO: YIa TTATATEG TNYQVNTEG OF
oTIA Kouiege, okAnpd UAIKA yia OOAGTEG, YapVITOUPEG,
@aynTd katoapoAag kai Tnyavntd (Kapota, patravakia,
KoAokuBdkia, ayyoupia).

Aiokog yiAoU Tpiyipatog @

TpiBel Tupi TrTappelava kai TTaTdTeg yia Meppavikolg
AOUKOUMGBEG.

Ac@dAcia

©® Mn ByddeTe TTOTE TO KATTAKI AV eV £XOUV OTANOTAOEI EVTEAWG oI SioKol
KOTTAG.
® KpaTnoTe TOug 5ioKOUG KOTTHG HE TTPOCOXN - Eival EAIPETIKA KOPTEPOI.

Xpnon Twv dioKwvV KOTTAG

1 TotroBeTAOTE TOV GEOVA KAl TO PTTOA OTNV KEVTPIKN
Jovada.

2 Kpatwvrag Tov armoé Tnv Kevipikr Aaph @, TomoBetioTte
TO BiOKO TTAVW OTOV AgOVa PE TNV KOTAAANAN TTAEUpG
oo TAVWE).

3 E@apuooTe TO KATTAKI.

4 EmAéCTe Tov emMBUUNTO owARva Tpopodoaiag. O
wONTAPAG TTEPIEXEI Eva PIKPOTEPO CWARVA
TPOPOBOUIag yia TNV ETTEEEPYATiIa EEXWPIOTWV
UAIKWV ) AETITWV oUuoTaTIKWY. IMa va
XPNOIMOTTOINCETE TO HIKPO CwAAVa TpoPodoaiag -
TOTTOBETACTE TTPWTA TO pEYAAO wlNTAPa péoa oTo
owAARva Tpo@odoaciag.

Fa va XpnoIYoTToINoETE TO PHEYAAO CWARVA
TPOPOBOUiag - XPNOIUOTTOINCTE Kal Toug dUo wlnTAPES padi.

5 TomoBeTAOTE Ta TPOPIUA OTO CWAAVA TPOPOBOTiag.

6 /\EITOUPYAOTE TN GUCKEUR KaI TTIECTE TA TPOPIUA E TOV WONTAPO OPOIOHOPPA
TTPOG Ta KATW - N BAJeTe TOTE TA BAXTUAG 0OG OTO CWARVA
TpOoQodoriag.
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@ \ePOVOOTIQTNG

@ Kwvog
® ooupwTnpl

Xprion Tou AepovooTipTn

1

2

TupBouAég

XpNoIUOTTOINOTE PPETKA UAIKA.

Mnv kéBete Ta TPOPIMA TTOAU pIKPA. [epioTe TO peydAo cwAfva Tpopodoaiag
oxed0V wg eTTavw. AuTtd eutTodilel Ta TPOPIPA aTTO TO VA YAIOTPOUV OTO TTAdI
Katd TNV dIApKeIa TNG KOTTAG. EVOAAOGKTIKG XPNOIPOTTOIROTE TO HIKPO CWARva
TPOYOdOUiag.

Otav xpnolpoTroleite To OIOKO KOWIPOTOG, TOTTOBETAOTE Ta UAIKA OPIZOVTIWG.
Otav kOBeTe i TPIRETE: Ta TPOPIUA TTOU TOTTOBETOUVTAI KABETA () Byaivouv
MIKPOTEPQ aTT' OTI TA TPOPIUA TTOU TOTTOBETOUVTAI OPICOVTIA ().

MeTtd Tn xpAon Tou diokou KOTTAG Ba Trapapével TTavTa Aiyn TTo00TNTA TTOU
Oev UTTOPEI va XpnoiyoTroindei oTo dioko R OTO PTTOA.

O AepovoaTi@pTng XPNOIPOTIOIEITAI VIO TO
oTUYIPO £0TTEPISOEIDWY, (TT.X. TTOPTOKAAIQ,
Aepodvia, KiTpa Kal YKPEITTPPOUT).

TotroBeTrOTE TOV GOV KAl TO UTTOA OThV
KEVTPIKA Hovada.

ToOTTOBETAOTE TO COUPWTAPI OTO UTTOA -
BeBaiwbeite 6T N Aar) Tou GoupwTnpIoU
£xel aopahioel oTn owoTr Béon akpIBWG
Tavw amd Tn Aapr Tou pmoA ).
ToTToBeTAOTE TOV KWVO OTOV dgova
YUPICOVTAG ToV €wg OTOU PTATEI PEXPI
Katw @.

Kéwrte 10 @pouta oTn péon. AvayTe Tn
OUOKEURA Kal TTIECTE Ta GPOUTA OTOV KWVO.
O AepovoorTipTng & Ba AsiToupynoel av To
ooUpWTAPI Sev €XEl 00PAAIOEI KAVOVIKA.

®povrida kabapiopog

MavTa oBrveTe TN oUCKeUR Kol ByAdeTe TNV a1rd TNV TTPI¢a TTPIV TO KaBApIoua.
Mpooéxete 6TAV MIAVETE TIG AETTIOEG KaIl TOUG BIOKOUG KOTTAG - €ival EGQIPETIKG
KOPTEPQ.

Mepikd Tpd@Ipa PTTopEi Va XpwHaTioouv To TTAACTIKO. AuTO gival atTOAUTA
@ualoloyikd. Agv Ba £TTnpedoel To TTAACTIKO A T yelon Tou @ayntol oag. To
KaBdpiopa pe éva Travi eUTToTIoONEVO Ot GUTIKO AddI BonBdgl oTnv agaipean
TOU XPWHATOG.

Kevrpiki povada

ZKOUTTIOTE PE éva UYPO TTaVi Kal OTEyVWOoTeE. BeBaiwbeite 611 dev utrdpxouv
uTToAgigpaTa @aynToU oTo PNXavIoPd aoc@Aaliong.

TuAigte TO KAAWDIO TTOU TTEPIOCEUEI OTOV ATTOBNKEUTIKO XWPO OTO THOW PEPOG
TNG OUOKEUNG.



M1rAévTep

AdeidoTe TNV KavaTta TpIv TNV EERIGWOETE aTTd TN POVAda KOTTAG.

MAOveTe TNV KAVATA OTO XEPI.

AgaipéaTe kal TTAUVETE TO OOKTUAIO GPPAYITUATOG.

Mnv ayyiZeTe TIG KOQTEPEG AETTIDES - BOUPTOIOTE TIG WE {EOTH OATTOUVAdA Kal
METE EETTAUVETE TIG OXOAACTIKG KATW aTré Tn Bpucn. Mn BuBileTe Tn povada
KOTTG OTO VEPO.

5 AQROTE TO VO OTEYVWOEI YUPI{ovTdag To avamoda.

A ON =

AITA6g avadeuTthpag

® BydaATe T XTUTTNTAPIO ATTO TNV KEQOAN TpaBwvTag Ta atraAd. MAOveTE Ta o€
{eoTr) oatTouvada.

® YKOUTTIOTE TNV KEQAAN PE éva Uypo TTavi, Kal PETd aTteyvwoTe. Mn BuBilere
TNV KEQAAN OTO VEPO.

AMAa pépn

® [TAUVETE TO PE TO XEPI KOI PETA OTEYVWOTE TA KAA.

® EvoAAaKTIKE ptTopolv va TTAuBolv oTtnv TTavw oxdpa Tou TTAUVTNpiou
maTwv.

o£PPIG Kal EEUTTNPEETNON TTEAATWV

® Edv 10 KOAWDIO £XEl UTTOOTET {NMId, TTPETTEL, Yia AOyoug ao@aAEiag, va
avTtikataoTalei amd Tnv KENWOOD 1y a1d €£ouaiodoTnuévo KEVTpo
emokeuwv NG KENWOOD.
Edv xpeidleoTe BorOeIa OXETIKA YE:

® N Xprion TNG CUOKEUNG 1

® 70 O£PPIG I TIG ETTIOKEVEG

® £TTIKOIVWVAOTE PE TO KATAOTNHA OTTd TO OTTOi0 AyopdoaTe TN GUOKEUR 0OG.

® >xedidoTnke Kal avaTrTuxOnke atmd Tnv Kenwood ato Hvwpévo BaaiAeio.
® Kartaokeudotnke otnv Kiva.

MPOEIAONOIHZEIZ TA TH ZQXTH AMOPPIYH TOY MPOIONTOX
ZYM®QONA ME THN EYPQMAIKH OAHTIA 2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPENING CWAG TOU, TO TTPOIOV DEV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI

HE TO AOTIKG ATTOPPIPUATA.

Mpétel va atroppipBei o€ €10IKA KEVTPA S1aPOPOTTOINUEVNG CUAAOYAG
QATTOPPIMUATWY TTOU 0PICOUV Ol ONUOTIKEG APXES 1) GTOUG POPEIG TTOU TTAPEXOUV
QUTAV TNV UTTNPETia. H XwpIaTr ammoppiyn YIS OIKIOKNAG NAEKTPIKIAG GUOKEUAG
ETITPETTEI TNV ATTOQUYT TTIBAVWV APVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal
TNV uyeia ammé TNV aKatdAANAN aTTopPIYN Kal EMTPETTEI TNV AVAKUKAWON Twv
UAIKWV OTTO TO OTTOIa ATTOTEAEITAI WOTE VA ETTITUYXAVETAI GNUAVTIKN
e€olkovounaon evépyelag Kal Tépwv. IMa TNV ETTIOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG ATTOPPIYNG OIKIAKWY NAEKTPIKWY GUCKEUWY, TO TTPOIOV PEPEI TO ORHA
TOU dIaypAPPEVOU TPOXOPOPOU KASOU ATTOPPIMHUATWY.
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Head Office Address:
Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK
www.kenwoodworld.com

Designed and engineered by Kenwood in the UK
Made in China 2407/4



