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English

Please also read the additional Important Safeguards in the
accompanying leaflet

before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

safety

® Burnt food can catch fire, so:

O never leave your toaster on
unattended;

o set the browning control lower for
thin or dry bread;

o never warm food with a topping
eg pizza: if it drips into the toaster, it
could catch fire. If warming food
items with a filling always use the
sandwich cage and follow the
instructions provided.

0 Clean the removable crumb tray
regularly: crumbs can smoke or
burn. Pay particular attention to
cleaning melted cheese and other
ingredients from sandwiches etc that
may fall onto the crumb tray.

® Sandwich fillings could melt and drip
into the toaster. Take care as it could
catch fire.

® To avoid electric shocks, never:

O let the toaster, cord or plug get wet;
or

o put your hand or anything metal,
other than the sandwich cage, into
the toaster.

® Always unplug the toaster when not
in use, before cleaning or attempting
to clear any jammed sandwich
cage/food.

® Never cover your toaster with a plate
or anything else - it could overheat
and catch fire.

® Never let the cord hang down where
a child could grab it.

® \\e recommend that you do not use
your toaster directly under wall
cupboards.

® Do not move the toaster whilst it is
in operation.

® Never touch hot surfaces especially
the metal top area and the sandwich
cage.

CAUTION: The fascia panel
does get particularly hot
during use.

Never use an unauthorised
attachment or accessory.

Do not force food items into the
toaster as difficulty may be
experienced in removing them. Never
insert broken pieces of bread.

Never use a damaged toaster. Get it
checked or repaired: see 'Service'.
Select the appropriate button for the
food item being toasted. See the
‘hints & tips on using your toaster’
table.

This toaster will not cook raw meat
or fish.

Thoroughly cook or re-heat
ingredients such as meat or fish prior
to adding them to the food item and
ensure all ingredients are piping hot
throughout before serving. Do not re-
heat ingredients more than once.
Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.

before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of your toaster.

This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

before using for the first time
Clip excess cord into the cord
storage clips in the base @.

Set the browning control to between
settings 2 and 3, lower the carriage
lever and press the toast button (3.
As with all new heating elements,
your toaster may emit a slight
burning smell when it is first
switched on. This is normal and not
a cause for concern.

Wash the sandwich cage with hot
soapy water, then dry thoroughly.

£ designed & engineered by KENWOOD in the UK

made in China
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fascia panel

adjustable slot lever

Peek & View™ carriage lever
browning control

button with indicator light for
croissants

button with indicator light for
paninis

cancel button with indicator light
button with indicator light for
toasting one side only eg bagels
button with indicator light for toast
large removable crumb tray
sandwich cage

cord storage

to use your toaster

Note: All filed food items such as
sandwiches should be toasted using
the sandwich cage see ‘to toast
food items using the sandwich
cage’.

Plug the toaster into the power
supply, an audible beep will be
heard.

Adjust the slot width to suit the food
item @. CAUTION: Take care
not to touch the fascia panel,
it may be hot.

Insert the bread, muffins, bagels,
croissants etc. Do not force food
items into the toaster.

Lower the carriage lever @.

Move the browning control to the
desired setting. Use a low browning
control setting for light toasting and
for thin or dry bread.

Select the desired function button.
The selected button and cancel
button lights will illuminate, an
audible beep will be heard and
toasting will begin.

To toast bagels the cut face should
be facing the front of the toaster.
Note: when toasting using the bagel
button, the front element will toast
with a higher heat than the element
at the back of the toaster. This will
result in only one side of the
item being toasted.

To toast frozen bread etc., move the
browning control to the defrost

position ¥
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You can use the carriage lever to lift
the food item to Peek & View™ at
any time without cancelling.

To stop toasting at any stage, press
the cancel button. The toaster will
emit an audible beep to indicate
toasting is cancelled and the button
lights will go out.

When toasting has finished the
toaster will emit an audible beep and
the button lights will go out and the
toasting will stop. The food item will
NOT pop up.

Use the carriage lever to raise the
food item.

10 After use, unplug the toaster.

to toast food items
using the sandwich
cage

Thoroughly cook or re-heat
ingredients such as meat or
fish prior to adding them to
the item to be toasted and
ensure all ingredients are
piping hot throughout before
serving. Do not re-heat
ingredients more than once.
Do not leave hot ingredients
to cool before toasting the
food item.

Ensure all ingredients
particularly meat or fish are
fresh and used within use-by
dates.

Use other vegetable ingredients
at room temperature to avoid
them chilling the hot cooked
ingredients.

When cutting your paninis or
ciabattas etc do not cut all the way
through, instead leave the bottom
side uncut so that it prevents melted
cheese from dripping into the toaster.
Cut ingredients thinly - do not use
large chunks.

Take care when using ingredients
that could melt and run out of the
food item. We do not recommend
the use of high fat or similar fillings
that may drip into the toaster as this
will be difficult to clean.



® | ightly butter the outside surface of
sandwiches and place the filling
inbetween the unbuttered sides. This
helps prevent the outside from
burning. Do not use low fat spreads,
which are not suitable for toasting.

® Ensure the food item is evenly filled.

® Always use food items that are a
suitable size for the sandwich cage.
Do not force food items into the
toaster.

1 Plug the toaster into the power
supply, an audible beep will be heard.

2 Place the food item in the sandwich
cage and close.

3 Adjust the slot width to suit the
sandwich cage @. CAUTION:
Take care not to touch the
fascia panel, it may be hot.

4 Lower the carriage lever @ and
place the sandwich cage into the
slot @.

5 Move the browning control to the
desired setting.

6 Select the desired button. The
selected button and cancel button
lights will illuminate, an audible beep
will be heard and toasting will begin.

® |n order to monitor the progress of
the toasting, the sandwich cage can
be lifted up without cancelling.

7 To stop toasting at any stage, press
the cancel button. The toaster will
emit an audible beep to indicate
toasting is cancelled and the button
lights will go out.

8 When toasting has finished the
toaster will emit an audible beep and
the button lights will go out and the
toasting will stop. The food item will
NOT pop up.

9 Leave the toasted food item to stand
for 1 minute inside the toaster before
serving.

10 Remove the sandwich cage, then
open it up and tip the food item onto
a plate.

11 After using, unplug the toaster.

CAUTION:

The sandwich cage will be
very hot, ensure it is placed
on a heat resistant surface
and take care when handling.
Ensure ingredients are piping
hot throughout before serving.
Take care when biting into the
food items as the fillings can
be very hot.



hints & tips on using your toaster

These are recommendations only. After a short period of use, experience will
teach you which setting is the right one for your needs. It is advisable to initially
start off with a lower setting until you become familiar with the toaster.

button food item examples setting range
recommended
Bagel © e Bagels 2-3
For toasting one e Crumpets 3-4
side only e Hot cross buns 1-3
® Teacakes 1-3
Toast (3 e Pre-sliced shop bought bread | 2-3
e Hand cut bakery bread 2-3
e Toasting waffles 2-3
Croisant € e Filled half size ciabattas 4-5
Paninni e e Pains au chocolat 1-3
e Scotch pancakes 1-2
e Filled croissants 2-3
¢ Filed sandwiches 3-4

hints & tips:

® Don’t make the slot width too narrow or close the sandwich cage too tightly
and squash the food item.

® Slices should be cleanly cut and not have ragged edges.

® For frozen bread use the frozen bread setting %; on the browning control.

® Cut ingredients thinly - do not use large chunks.

® Dry/stale bread toasts more quickly than fresh bread and thinly sliced bread
toasts more quickly than thickly sliced bread. Therefore the browning control
should be set at a lower setting than usual.

® For best results ensure that the bread slices are of an even thickness,
freshness and size.

® |n order to achieve uniform browning, we recommend you wait a minimum of
30 seconds between each toasting so that the control can automatically
reset. Alternatively select a lower browning control setting when additional
toasting is carried out.

food safety:

©® Thoroughly cook or re-heat ingredients such as meat or fish
prior to adding them to the food item and ensure all
ingredients are piping hot throughout before serving. Do not
re-heat ingredients more than once.

® Do not leave hot ingredients to cool before toasting the food item.

® Ensure all ingredients particularly meat or fish are fresh and
used within use-by dates.

® Use other vegetable ingredients at room temperature to avoid
them chilling the hot cooked ingredients.




care and cleaning

1 Before cleaning, unplug your toaster
and let it cool down. Allow the
sandwich cage to cool down
completely before cleaning.

2 Wash the sandwich cage with hot
soapy water, then dry thoroughly.

3 Push the crumb tray to release it,
then slide out the crumb tray @.
Clean, then replace. Do this
regularly: crumbs can smoke or even
burn. Pay particular attention to
cleaning melted cheese and other
ingredients from sandwiches etc that
may fall onto the crumb tray.

4 Wipe the outside of the toaster with
a damp cloth, then dry.

® Do not wash any part in the
dishwasher.

service

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

servicing or repairs

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zichtbaar
Lees verder de aanvullende belangrijke voorzorgsmaatregelen in de
begeleidende documentatie

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® \/erbrande voedingswaren kunnen in
brand vliegen; houd u zich dus aan
de volgende regels:

o laat uw toaster nooit zonder toezicht;

o stel de knop voor het instellen van
de bruiningsgraad lager in voor dun
of droog brood;

o verwarm nooit voedsel met open
beleg (zoals een pizza): als het beleg
in de broodrooster druipt, kan het
vlam vatten. Als u gevulde
voedingswaren wilt verwarmen, moet
u altijd het sandwichrek gebruiken
en de bijgeleverde aanwijzingen
volgen.

o maak de verwijderbare kruimellade
regelmatig schoon: kruimels kunnen
rook afgeven of verbranden. Besteed
vooral aandacht aan het reinigen van
gesmolten kaas en andere
ingrediénten van sandwiches, enz.
die in de kruimellade kunnen vallen.

® Het sandwichbeleg kan smelten en
in de toaster druipen. Wees
voorzichtig, want het kan vilam
vatten.

® Om elektrische schokken te
vermijden, mag u nooit:

o de toaster, het snoer of de stekker
nat laten worden;
of

o uw hand of iets van metaal, anders
dan het sandwichrek, in de
broodrooster steken.

® Haal de stekker uit het stopcontact
wanneer de toaster niet in gebruik is,
voor u hem reinigt of voor u probeert
vastzittend voedsel of het
sandwichrek te verwijderen.

® Dek uw toaster nooit met een bord
of iets anders af — de toaster kan
oververhit raken en vlam vatten.

Laat het snoer nooit naar beneden
hangen waar een kind erbij kan.

We raden u aan uw toaster niet
rechtstreeks onder de keukenkastjes
te gebruiken.

Verplaats de toaster niet terwijl hij
aan staat.

Raak de hete opperviakken en met
name de metalen bovenkant en het
sandwichrek niet aan.

LET OP: het strippaneel wordt
tijdens het gebruik erg heet.
Gebruik nooit een ongeautoriseerd
hulpstuk of accessoire.

Prop de voedingswaren niet in de
toaster; dit ertoe kan leiden dat u
moeite heeft ze er later weer uit te
halen. Gebruik nooit gebroken
stukken brood.

Gebruik nooit een beschadigde
toaster. Laat het nakijken of
repareren: onderhoud en reiniging.
Selecteer de juiste knop voor het
voedsel dat u toast. Zie Wenken en
tips over het gebruik van uw toaster.
In deze toaster kunt u geen rauw
vlees of vis bereiden.

Bereid of verwarm ingrediénten zoals
vlees of vis voordat u ze aan het
voedingsartikel toevoegt en zorg dat
alle ingrediénten door en door heet
zijn voordat u ze opdient. Warm
ingrediénten niet vaker dan één keer
op.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

Zorg ervoor dat de
stroomvoorziening overeenkomt met
de gegevens op de onderzijde van
uw broodrooster.



Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voor het eerste gebruik

Klem het teveel aan snoer vast in de
daarvoor bestemde klemmen onder
aan het apparaat @.

Stel de regelknop voor
bruiningsgraad in tussen stand 2 en
3, laat de sledehendel zakken en
druk op de toastknop (3.

Net als met alle nieuwe
verhittingselementen, kan uw toaster
een lichte brandlucht afgeven
wanneer u hem de eerste keer
aanzet. Dit is normaal en geen reden
tot bezorgdheid.

Was het sandwichrek in heet
zeepsop en droog het vervolgens
goed af.

legenda
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strippaneel

verstelbare sleufhendel

Peek & View™-sledehendel
regelknop voor bruiningsgraad
knop met indicatielampje voor
croissants

knop met indicatielampje voor
panini's

annuleerknop met indicatielampje
knop met indicatielampje om
slechts één kant te roosteren, bijv.
bagels

knop met indicatielampje voor
toast

grote verwijderbare kruimellade
sandwichrek

snoeropslag

het gebruik van uw
toaster

NB: Alle gevulde voedingswaren
zoals sandwiches moeten in het
sandwichrek getoast worden; zie
Voedingswaren in het sandwichrek
toasten.

1 Steek de stekker van de toaster in
het stopcontact en u hoort een
pieptoon.

2 Pas de breedte van de sleuf aan
zodat het voedingsartikel erin past
©. LET OP: zorg dat u het
strippaneel niet aanraakt; het
kan heet zijn.

3 Stop het brood, muffins, bagels,
croissants enz. in de toaster. Prop
de voedingsartikelen niet in de
toaster.

4 Duw de sledehendel naar beneden
e.

5 Zet de regelschakelaar op de
gewenste stand. Gebruik een lage
stand voor licht roosteren en voor
dun en droog brood.

6 Selecteer de gewenste functieknop.
De geselecteerde knop en de
annuleerknop gaan branden, u hoort
een pieptoon en de toaster begint te
roosteren.

® Bagels moeten met de gesneden
kant naar de voren in de toaster
geplaatst worden.

® NB: Bij het gebruik van de
bagelknop, wordt het voorste
element heter dan het achterste
element. Hierdoor wordt slechts
één kant van het artikel
geroosterd.

® Om bevroren brood enz. te
roosteren, zet u de knop voor het
regelen van de bruiningsgraad op de
ontdooistand #f.

® U kunt sledehendel gebruiken om
het voedingsartikel op ieder gewenst
omhoog te halen om te Peek &
View™ zonder de toastfunctie te
annuleren.

7 Om op ieder gewenst moment het
roosteren te stoppen, drukt u op de
annuleerknop. De toaster geeft een
pieptoon om aan te geven dat het
roosteren geannuleerd is en de
indicatielampjes gaan uit.



8 Wanneer de toaster klaar is, hoort u
een pieptoon; de indicatielampjes
gaan uit en de toaster stopt. Het
voedingsartikel komt NIET omhoog.

9 Gebruik de sledehendel om het
voedingsartikel omhoog te halen.

10Haal de stekker van de toaster na
gebruik uit het stopcontact.

voedingswaren in het
sandwichrek toasten

® Bereid of verwarm
ingrediénten zoals viees of vis
voordat u ze aan het artikel
toevoegt dat moet worden
getoast en zorg dat alle
ingrediénten door en door
warm zijn voordat u ze
opdient. Warm ingrediénten
niet vaker dan één keer op.

® Laat hete ingrediénten
afkoelen voordat u het
voedsel in de toaster stopt.

® Zorg dat alle ingrediénten -
en met name viees en vis -
vers zijn en voor de
houdbaarheidsdatum gebruikt
worden.

® Gebruik andere ingrediénten
op kamertemperatuur om te
voorkomen dat deze de
warme ingrediénten afkoelen.

® Snijd uw panini’s of ciabatta’s enz.
niet helemaal door, maar laat aan de
onderkant een deel ongesneden,
zodat de gesmolten kaas niet in de
toaster druipt.

® Snijd de ingrediénten in dunne
plakjes — gebruik geen grote
brokken.

® \WNees voorzichtig met ingrediénten
die kunnen smelten en uit het
voedsel kunnen druipen. We raden
het gebruik van vullingen met een
hoog vetgehalte enz. af, omdat dit in
de toaster kan druipen en moeilijk te
reinigen kan zijn.

® Beboter de buitenkant van een
sandwich en stop het beleg tussen
de kanten die niet beboterd zijn.
Hierdoor verbrandt de buitenkant
niet. Gebruik geen smeersels met
een laag vetgehalte, die niet getoast
kunnen worden.

® /org dat het artikel gelijkmatig
belegd is.

® Gebruik altijd voedingswaren die in
het sandwichrek passen.

Prop de voedingswaren niet in de
toaster.

1 Steek de stekker van de toaster in
het stopcontact en u hoort een
pieptoon.

2 Plaats het voedingsartikel in het rek
en sluit het.

3 Pas de breedte van de sleuf aan
zodat het sandwichrek erin past @.
LET OP: zorg dat u het
strippaneel niet aanraakt; het
kan heet zijn.

4 Druk de sledehendel @ naar
beneden en plaats het sandwichrek
in de sleuf @.

5 Zet de regelschakelaar op de
gewenste stand.

6 Selecteer de gewenste knop. De
geselecteerde knop en de
annuleerknop gaan branden, u hoort
een pieptoon en de toaster begint te
roosteren.

® Om het roosterproces te controleren,

kunt u het sandwichrek omhoog

halen zonder de toastfunctie te
annuleren.

Om op ieder gewenst moment het

roosteren te stoppen, drukt u op de

annuleerknop. De toaster geeft een
pieptoon om aan te geven dat het
roosteren geannuleerd is en de
indicatielampjes gaan uit.

8 Wanneer de toaster klaar is, hoort u
een pieptoon; de indicatielampjes
gaan uit en de toaster stopt. Het
voedingsartikel komt NIET omhoog.

9 Laat het geroosterde voedsel 1
minuut in de toaster staan voor u het
opdient.

10Haal het sandwichrek uit de rooster
en open het; laat het voedsel op een
bord glijden.

11 Haal de stekker van de toaster na
gebruik uit het stopcontact.

~



LET OP:

Het sandwichrek is erg heet;
zorg dat het op een
hittebestendige ondergrond
geplaatst wordt en wees
voorzichtig bij het aanpakken.
Zorg dat de ingrediénten door
en door verwarmd zijn voordat
u het voedsel serveert.

Wees voorzichtig wanneer u in
het voedsel bijt: de vulling
kan erg heet zijn.

10



wenken en tips over het gebruik van uw toaster

Dit zijn slechts aanbevelingen. Nadat u het apparaat enige tijd gebruikt hebt, weet
u uit ervaring welke stand het best voldoet. Het is raadzaam eerst op een lagere
stand te beginnen tot u vertrouwd bent met de toaster.

knop voorbeelden van aanbevolen
voedingswaren instelbereik
Bagel © e Bagels 2-3
Om één kant te
roosteren
Toast (3 * Voorgesneden winkelbrood 2-3
e Met de hand gesneden 2-3
bakkersbrood
e Toastwafels 2-3
Croissant € e Gevulde halve ciabatta’s 4-5
Panini e e Pain au chocolat 1-3
e Ongesneden brood 1-2
e Gevulde croissants 2-3
* Belegde sandwiches 3-4

wenken en tips:

® Maak de sleuf niet te smal en sluit het sandwichrek niet te stevig zodat de
voedingswaren geplet worden.

® Het brood dient met een scherp mes gesneden te zijn zodat het geen
onregelmatige randen heeft.

®\/oor bevroren brood gebruikt u de instelling voor bevroren brood *,?&: op de
regelknop voor bruiningsgraad.

® Snijd de ingrediénten in dunne plakjes — gebruik geen grote brokken.

® Droog/oud brood roostert viugger dan vers brood en dunne sneden brood
roosteren viugger dan dikke sneden. De knop voor de bruiningsgraad dient
daarom op een lagere stand dan gewoonlijk gezet te worden.

®\/oor het beste resultaat dient u ervoor te zorgen dat de sneden brood even
dik, vers en groot zijn.

®\/oor uniform bruin worden raden we u aan ten minste 30 seconden te
wachten voordat u de volgende sneden roostert, zodat de regelknop
automatisch gereset wordt. U kunt ook een lagere bruiningsstand kiezen als
u meer producten wilt roosteren.

voedselveiligheid

® Bereid of verwarm ingrediénten zoals vlees of vis voordat u ze
aan het voedingsartikel toevoegt en zorg dat alle ingrediénten
door en door heet zijn voordat u ze opdient. Warm ingrediénten
niet vaker dan één keer op.

o Laat hete ingrediénten afkoelen voordat u het voedsel in de
toaster stopt.

® Zorg dat alle ingrediénten - en met name vlees en vis - vers
Zijn en voor de houdbaarheidsdatum gebruikt worden.

® Gebruik andere groenten op kamertemperatuur om te
voorkomen dat deze de warme ingrediénten afkoelen.
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onderhoud en reiniging

1 Haal de stekker van uw toaster voor
de reiniging uit het stopcontact en
laat het apparaat afkoelen. Laat het
sandwichrek volledig afkoelen
voordat u het reinigt.

2 Was het sandwichrek in heet
zeepsop en droog het vervolgens
goed af.

3 Duw op de kruimellade om hem te
ontgrendelen; schuif de kruimellade
vervolgens uit @. Reinig de lade en
schuif hem weer in de toaster. Doe
dit regelmatig: kruimels kunnen rook
afgeven of verbranden. Besteed
vooral aandacht aan het reinigen van
gesmolten kaas en andere
ingrediénten van sandwiches, enz.
die in de kruimellade kunnen vallen.

4 Veeg de buitenkant van de toaster
met een vochtige doek af en droog
hem vervolgens af.

® De onderdelen niet in de
afwasmachine wassen.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Veuillez lire également les Précautions Supplémentaires Importantes
dans le prospectus joint.

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité
® | es aliments brdlés peuvent prendre
feu, aussi :

ne laissez jamais votre grille-pain
sans surveillance lorsqu’il fonctionne ;
choisissez un réglage de brunissage
plus faible pour griller une tranche
fine ou du pain rassis ;

ne réchauffez jamais des aliments
garnis (comme une pizza) : la
garniture pourrait couler dans le
grille-pain et prendre feu. Si vous
réchauffez des aliments fourrés,
utilisez toujours le compartiment a
sandwich et respectez les
instructions fournies.

Nettoyez régulierement le plateau
ramasse-miettes : les miettes
peuvent fumer ou prendre feu. Veillez
notamment a nettoyer le fromage
fondu et d’autres ingrédients de
sandwichs, etc. qui peuvent tomber
dans le plateau ramasse-miettes.
Les garnitures de sandwichs
pourraient fondre et couler dans le
grille-pain. Faites attention, il pourrait
prendre feu.

Pour éviter une électrocution, veillez
a ne jamais :

mouliller le grille-pain, le cordon
d’alimentation ou la prise ;

ou

introduire votre main ou tout objet
métallique, autre que le
compartiment a sandwich, dans le
grille-pain.

Mettez toujours le grille-pain hors
tension lorsqu’il n’est pas utilisé,
avant de le nettoyer ou de tenter de
débloquer le compartiment a
sandwich ou un aliment qui serait
coincé.
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® Ne couvrez jamais votre grille-pain
avec une assiette ou un autre objet —
il pourrait surchauffer et prendre feu.
Ne laissez jamais le cordon pendre
de telle fagon qu’un enfant puisse
s’en saisir.

Nous vous recommandons de ne
pas utiliser votre grille-pain
directement en dessous de placards
muraux.

Ne déplacez pas le grille-pain
pendant qu’il fonctionne.

Ne touchez jamais les surfaces
chaudes, notamment la partie
supérieure métallique et le
compartiment a sandwich.
ATTENTION : Le panneau de
commande devient
particuliéerement chaud
pendant Putilisation.

N’utilisez jamais un accessoire ou un
ustensile non recommandé.

Ne forcez pas pour introduire des
aliments dans le grille-pain. Vous
pourriez avoir des difficultés a les
retirer. N'insérez jamais des
morceaux de pain brisés.

N’utilisez jamais un grille-pain
endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : voir « Service apres-vente ».
Sélectionnez le bouton approprié
correspondant a I'aliment que vous
faites griller. Consultez le tableau "
Astuces et conseils pour ['utilisation
de votre grille-pain ".

Ce grille-pain n’est pas prévu pour
cuire de la viande ou du poisson
crus.

Faites cuire complétement ou
réchauffez les ingrédients comme la
viande ou le poisson avant de les
ajouter a I'aliment que vous
réchauffez et assurez-vous qu'’ils
sont bien chauds avant de servir. Ne
réchauffez pas des ingrédients plus
d’une fois.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.



avant de brancher Pappareil
Assurez-vous que le courant
électrique que vous utilisez est le
méme que celui indiqué sous votre
grille-pain.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation
Rangez I'exces de cordon dans les
clips de rangement situés dans la
base de 'appareil @.

Réglez le bouton de contréle du
brunissage entre 2 et 3, abaissez le
levier du chariot et appuyez sur le
bouton Griller (3.

Comme tout élément chauffant neuf,
votre grille-pain est susceptible de
dégager une légere odeur de br(lé
lorsque vous I'allumez pour la
premiere fois. Ce phénomene est
normal et ne doit pas vous inquiéter.
Lavez le compartiment a sandwich a
I'eau savonneuse chaude et séchez-
le intégralement.

légende

panneau de commande

levier de réglage de largeur de
fente

levier de chariot Peek & View™
bouton de contréle du brunissage
bouton avec témoin lumineux pour
les croissants

bouton avec témoin lumineux pour
les paninis

bouton d’annulation avec témoin
bouton avec témoin lumineux pour
griller une seule face des bagels
aux ceufs

bouton avec témoin lumineux pour
griller

large plateau ramasse-miettes
amovible

compartiment a sandwich
rangement du cordon
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utilisation de votre grille-
pain

Remarque : Tous les aliments garnis,
tels que les sandwichs, doivent étre
grillés a I'aide du compartiment a
sandwich, voir la section ‘Pour faire
griller des aliments a I'aide du
compartiment a sandwich’.
Branchez le grille-pain sur
I’alimentation électrique. Un signal
sonore distinct retentit.

Ajutez la largeur de la fente a la taille
des aliments @. ATTENTION :
veillez a ne pas toucher le
panneau de commande, il
peut étre bralant.

Insérez le pain, les muffins, les petits
pains, les croissants, etc. Ne forcez
pas pour introduire les aliments dans
le grille-pain.

Abaissez le levier du chariot @.
Positionnez le bouton de contrdle du
brunissage sur le réglage désiré.
Utilisez un niveau de réglage du
brunissage faible pour griller
légérement et pour les tranches fines
ou le pain rassis.

Sélectionnez le bouton de fonction
souhaité. Les témoins du bouton
sélectionné et du bouton
d'annulation s'allument, un signal
sonore retentit et les aliments
commencent a griller.

Lorsque vous faites griller des petits
pains, la face coupée doit faire face
al'avant du grille-pain.

Remarque : lorsque vous faites griller
des aliments en utilisant le bouton
petits pains, I'élément avant grille
avec une chaleur plus importante
que I'élément situé a I'arriere de
I'appareil. Seule une face de
I’aliment sera grillée.

Pour griller du pain congelé, etc.
positionnez la commande de
brunissage sur la position
décongélation ‘%3

Vous pouvez utiliser le levier Peek &
View™ pour soulever et surveiller les
aliments a tout moment, sans
annuler le processus.
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Pour arréter le grille-pain a tout
moment, appuyez sur le bouton
d’annulation. Le grille-pain émet un
signal sonore pour indiquer que le
processus a été annulé et le témoin
s’éteint.

Lorsque le processus est terminé, le
grille-pain émet un signal sonore et
les témoins lumineux s'éteignent, et
le fonctionnement du grille-pain
s'arréte. Les aliments ne sont PAS
éjectés.

Les aliments ne SONT PAS éjectés.
Utilisez le levier du chariot pour
relever les aliments.

10 Apres I'utilisation, débranchez le

grille-pain.

pour faire griller des
aliments a I'aide du
compartiment a
sandwich

Faites cuire complétement ou
réchauffez les ingrédients
comme la viande ou le
poisson avant de les ajouter a
P’aliment que vous faites
griller, et assurez-vous qu’ils
sont bien chauds avant de
servir. Ne réchauffez pas des
ingrédients plus d’une fois.
Ne laissez pas les ingrédients
chauds refroidir avant de faire
griller votre préparation.
Assurez-vous que tous les
ingrédients, en particulier la
viande ou le poisson sont
utilisés avant la date limite de
consommation.

Utilisez les autres ingrédients
a base de légumes a
température ambiante pour
éviter qu’ils ne refroidissent
les ingrédients cuits qui ont
été chauffés.

Lorsque vous coupez vos paninis ou
ciabattas, etc. ne coupez pas sur
toute la longueur. Laissez la face
inférieure entiere afin que le fromage
fondu ne coule pas dans le grille-
pain.
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Coupez les ingrédients finement —
n’utilisez pas de gros morceaux.
Faites attention lorsque vous utilisez
des ingrédients susceptibles de
fondre et de couler. Nous vous
conseillons d’éviter I'utilisation de
garnitures trés grasses qui peuvent
couler dans le grille-pain. Cela sera
difficile a nettoyer.

Beurrez légerement la surface
extérieure des sandwiches et placez
leur garniture entre les faces non
beurrées. Cela permet d’éviter que
I'extérieur ne brlle. N'utilisez pas de
matieres grasses a tartiner allégées.
Elles ne sont pas adaptées a
I'utilisation du grille-pain.
Assurez-vous que votre préparation
est garnie de maniere homogene.
Utilisez toujours des aliments de
taille adaptée au compartiment a
sandwich.

N’insérez pas vos aliments en
forcant dans le grille-pain.

Branchez le grille-pain sur
I"alimentation électrique. Un signal
sonore distinct retentit.

Insérez les aliments dans le
compartiment a sandwich et fermez.
Ajutez la largeur de la fente a la taille
du compartiment a sandwich @.
ATTENTION : veillez a ne pas
toucher le panneau de
commande, il peut étre
bralant.

Abaissez le levier du chariot @ et
insérez le compartiment a sandwich
dans la fente @.

Positionnez le bouton de contréle du
brunissage sur le réglage désiré.
Sélectionnez le bouton souhaité. Les
témoins du bouton sélectionné et du
bouton d'annulation s'allument, un
signal sonore retentit et les aliments
commencent a griller.

Si vous souhaitez surveiller vos
aliments, vous pouvez soulever le
compartiment a sandwich sans
annuler le processus.

Pour arréter le grille-pain a tout
moment, appuyez sur le bouton
d’annulation. Le grille-pain émet un
signal sonore pour indiquer que le
processus a été annulé et le témoin
s’éteint.



8 Lorsque le processus est terminé, le
grille-pain émet un signal sonore et
les témoins lumineux s'éteignent, et
le fonctionnement du grille-pain
s'arréte. Les aliments ne sont PAS
éjectés.

9 Laissez les aliments grillés reposer
pendant une minute a l'intérieur du
grille-pain avant de servir.

10 Retirez le compartiment a sandwich,
puis ouvrez-le et placez vos aliments
sur une assiette.

11 Apres I'utilisation, débranchez le
grille-pain.

ATTENTION :

® Le compartiment a sandwich
est brilant, veillez a le poser
sur une surface résistant a la
chaleur et prenez des
précautions lorsque vous le
manipulez.

® Assurez-vous que les
ingrédients sont biens chauds
avant de servir.

o Faites attention lorsque vous
consommez vos préparations
car les garnitures peuvent
étre brilantes.
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conseils & astuces pour I'utilisation de votre
grille-pain

Il s’agit uniquement de recommandations. Apres une courte période d’utilisation,
I'expérience vous permettra de connalitre les réglages adaptés a vos besoins.
Nous vous conseillons de débuter avec un réglage faible jusqu’a ce que vous vous
soyez familiarisé avec I'utilisation du grille-pain.

bouton exemples de gamme de
préparations réglages
recommandés
Petits pains & e Petits pains 2-3
Pour faire griller une
seule face
Toast O3 e Pain tranché acheté dans 2-3
le commerce
e Pain tranché acheté en 2-3
boulangerie
e Gaufres a griller 2-3
Croissant € e Demi-ciabattas garnies 4-5
Panini e e Pains au chocolat 1-3
e Pain non tranché 1-2
e Croissants fourrés 2-3
e Sandwichs garnis 3-4

astuces & conseils :

® Ne réglez pas la fente sur une largeur trop fine et ne serrez pas trop le
compartiment a sandwich en écrasant la préparation.

® | es tranches doivent étre coupées nettement et leurs bords doivent étre
réguliers.

® Pour le pain congelé, utilisez le réglage pour pain congelé %: sur la
commande de brunissage.

® Coupez les ingrédients finement — n’utilisez pas de gros morceaux.

® | e pain sec/rassis grille plus rapidement que le pain frais et les tranches fines
plus rapidement que les tranches épaisses. Par conséquent, le bouton de
contrble du brunissage doit étre positionné sur un réglage plus faible.

® Pour obtenir de meilleurs résultats, assurez-vous que la largeur, la fraicheur
et la taille des tranches de pain sont identiques.

® Afin d’obtenir un brunissage homogene, nous vous recommandons
d’attendre au minimum 30 secondes entre chaque utilisation afin que le
réglage puisse étre automatiquement réinitialisé. Vous pouvez aussi
sélectionner un réglage du controle de brunissage plus faible lorsque vous
poursuivez I'utilisation.
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sécurité alimentaire

o Faites cuire complétement ou réchauffez les ingrédients
comme la viande ou le poisson avant de les ajouter a I’aliment
que vous réchauffez et assurez-vous qu’ils sont bien chauds
avant de servir. Ne réchauffez pas des ingrédients plus d’une

fois.

® Ne laissez pas les ingrédients chauds refroidir avant de faire

griller votre préparation.

® Assurez-vous que tous les ingrédients, en particulier la viande
ou le poisson sont utilisés avant la date limite de

consommation.

o Utilisez les autres ingrédients a base de légumes a
température ambiante pour éviter qu’ils ne refroidissent les
ingrédients cuits qui ont été chauffés.

entretien et nettoyage

1

Avant de le nettoyer, mettez votre
grille-pain hors tension et laissez-le
refroidir. Laissez le compartiment a
sandwich entiérement refroidir avant
de le nettoyer.

Lavez le compartiment a sandwich a
I'eau savonneuse chaude, puis
séchez-le intégralement.

Poussez le plateau ramasse-miettes
pour le sortir, puis faites-le glisser
vers |'extérieur @. Nettoyez-le puis
replacez-le. Faites-le régulierement :
les miettes peuvent fumer ou
prendre feu. Veillez notamment a
nettoyer le fromage fondu et
d’autres ingrédients de sandwichs,
etc. qui peuvent tomber dans le
plateau ramasse-miettes.

Essuyez I'extérieur du grille-pain

avec un chiffon humide, puis séchez.

Ne placez aucun des éléments dans
un lave-vaisselle.

service apres-vente

Si le cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

I'utilisation de votre appareil
I’entretien ou les réparations
contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
|'administration communale ou auprés
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.




Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten
Lesen Sie bitte auch die wichtigen zusitzlichen Sicherheitshinweise im
beiliegenden Informati

hiatk
t

vor Gebrauch lhres Kenwood- ® Das Stromkabel nie herunter hédngen

Gerites

lassen, so dass Kindern daran

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig ziehen konnten.
durch und bewahren Sie diese zur ® \Wir empfehlen, Ihren Toaster nicht
spéateren Benutzung auf. direkt unter Oberschranken

® Entfernen Sie jegliches aufzustellen.

Verpackungsmaterial und alle ® Stellen Sie lhren Toaster nicht an
Aufkleber. einen anderen Ort, wenn dieser in
Betrieb ist.

Sicherheit ® Nie heiBe Flachen bertihren,

. insbesondere nicht die metallene
® \Verbranntes Toastgut kann sich Ablenkfiiche und den
entzlinden, darum: Sandwichhalter.

o Den Toaster nie unbeaufsichtigt ACHTUNG: Beim Gebrauch
Ia?,seT; ) wird die metallene

o FUr dinnes oder trockenes Brot eine Ablenkfliiche besonders heiB.
geringere Braunungsstufe wahlen; ® Nur Original-Zubehérteile

o Nie Gerichte mit Belag, wie z. B. verwenden.

Pizza, erwarmen: wenn etwas in den ¢ Versuchen Sie nis, Brot oder
Toas.t.er tropft, kann es ,S'Ch ) Gerichte mit Gewalt in den Toaster
erjtzunden. . Wenn Gerlchte mit zu stecken, da sie nur schwierig
Flllung erwarmt werden, immer den wieder zu entfernen sind. Nie
Sandwichhalter verwenden, und die serbrochene Brotstiicke in den
Anleitung befolgen. Toaster stecken.

o Reinigen Sie die Krimelschublade in ® Verwenden Sie niemals einen
rggelmé&gen Abstérjden: Krumel beschéadigten Toaster. Lassen Sie
konnen Rauch entvylckeln oder das Gerat priifen oder reparieren:
brennen. Achten Sie insbesondere sishe ,Kundendienst und Service”.
darauf, dass geschlmolzgner Kase ) ® \ahlen Sie die geeignete Taste fur
und andere Sandwich-Flllungen, die das Toastgut. Siehe Tabelle
auf die Krimelschublade gefallen Niitzliche Tipps zur Verwendung
sind, entfernt werden. Ihres Toasters.

° SandW|chfFuIIur?gen konnen ® Dieser Toaster ist nicht fur das
schmeizen und in den Toaster Kochen von rohem Fleisch oder
tropfen. Achtung: tropfende Fisch geeignet.

o Bﬂuggce);:zgl;en Feuer fa”ge”-. ® Bevor Sie Zutaten wie Fleisch oder

. ge zu vermeiden: Fisch zu anderen Gerichten hinzu

o Gerét, Netzkabel oder Netzstecker fiigen, miissen diese griindlich
NIEMALS feucht werden lassen; gekocht oder erhitzt werden, damit
und ) alle Zutaten vor dem Servieren gar

© Stecken Sie IITre Hapd oder sind. Zutaten nie mehr als einmal
Metallgegenstéande mit Ausnahme wieder erhitzen.
des Sandwichhalters niemals in den ® Verwenden Sie das Gerét nur fiir

Toaster.

Vor Reinigen des Toasters oder
Entfernen von verkantetem Toast /
stecken gebliebenen Gerichten den
Netzstecker ziehen.

Den Toaster nicht mit einem Teller
oder ahnlichem abdecken - er
konnte sich Gberhitzen und Feuer
fangen.
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seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.



Vor dem Einschalten
Uberpriifen, daB die Netzspannung
mit der auf dem Typenschild auf der
Unterseite des Toasters
angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

Dieses Gerat entspricht der
europdischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berthrung
zu kommen.

Vor der ersten Verwendung
Uberschiissiges Kabel um die
Kabelaufwicklung an der Unterseite
des Toasters wickeln @.

Stellen Sie den Braunungsregler auf
eine Stufe zwischen 2 und 3,
drlcken Sie den Toastgut-Hebel
nach unten und betatigen Sie die
Toast-Taste (3.

Wie alle anderen neuen
Heizelemente kann Ihr Toaster bei
der ersten Verwendung einen
leichten Brandgeruch produzieren.
Dies ist normal und kein Grund zu
Besorgnis.

Waschen Sie den Sandwichhalter
mit heiBem Wasser und Spulmittel
ab und trocknen Sie ihn gut ab.

Schlissel

@0 ©®® ©0

®e 60

Metallene Ablenkflache
Verstellbarer Hebel zum Anheben
des Toastguts

Peek & View™ Toastgut-Hebel
Braunungsregler

Taste mit Leuchtanzeige fur
Croissants

Taste mit Leuchtanzeige flr Panini
Storno-Taste mit Anzeigeleuchte
Taste mit Leuchtanzeige fur das
Toasten nur auf einer Seite (z. B.
Bagels)

Taste mit Leuchtanzeige fUr Toast
GroBe, herausnehmbare
Kriimelschublade
Sandwichhalter

Kabelaufwicklung
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Verwendung lhres
Toasters

Anmerkung: Alle geflilliten Gerichte,
wie z. B. Sandwiches, sollten mit
Hilfe des Sandwichhalters getoastet
werden. Siehe , Toasten von
Gerichten mit dem Sandwichhalter”.

1 Sobald Sie lhren Toaster in den
Strom einstecken, ertdnt ein Piepton.

2 Stellen Sie die Schlitzbreite auf Ihr
Toastgut ein @. ACHTUNG:
Achten Sie darauf, nicht die
metallene Ablenkfliache zu
beriihren, die sehr heif3
werden kann.

3 Stecken Sie das Brot, die Muffins,
Bagel, Croissants etc. in den
Toaster. Stecken Sie Toastgut nie mit
Gewalt in den Toaster.

4 Dricken Sie den Toastgut-Hebel
nach unten @.

5 Stellen Sie die Braunungskontrolle
auf die gewlnschte Stufe ein. Eine
leichte Braunungsstufe eignet sich
fur leichtes Toasten und fir diinnes
oder trockenes Brot.

6 Wahlen Sie die gewiinschte
Funktionstaste. Die Leuchtanzeigen
flr die gewahlte Taste und die
Storno-Taste leuchten auf, es ertdnt
ein Piepsignal und der Toastvorgang
beginnt.

® Beim Toasten von Bagel sollte die
aufgeschnittene Seite in Richtung
Vorderseite des Toasters zeigen.

® Hinweis: Wenn Sie mit Hilfe der
Bagel-Taste toasten, liefert das
vordere Heizelement mehr Hitze als
das hintere Heizelement des
Toasters. So wird nur eine Seite
des Lebensmittels getoastet.

® Zum Toasten von gefrorenem Brot
usw. den Braunungsregler auf die
Auftaufunktion :?% stellen.

® Sie kdnnen jederzeit den Toastgut-
Hebel verwenden, um das Toastgut
anzuheben und auf Braunung zu
prufen (Peek & View™), der
gewahlte Toastvorgang wird damit
nicht geldscht.



Mit Hilfe der Storno-Taste kénnen
Sie den Toastvorgang jederzeit
stoppen. Der Toaster lasst einen
Piepton ertdnen und zeigt damit an,
dass der gewahlite Toastvorgang
geldscht ist. Die Anzeigeleuchten
gehen aus.

Bei Abschluss des Toastvorgangs
ertont ein Piepsignal und die
Leuchtanzeigen erldschen. Das
Toastgut springt NICHT hoch.
Bitte verwenden Sie den Toastgut-
Hebel, um das Toastgut anzuheben.
10Ziehen Sie nach der Verwendung
des Toasters den Netzstecker aus
der Steckdose.

9

Toasten von Gerichten
mit dem Sandwichhalter

® Zutaten wie Fleisch oder
Fisch vor dem Hinzufiigen
zum Toastgut griindlich garen
oder erhitzen und vor dem
Servieren sicherstellen, dass
alle Zutaten durch und durch
heiB sind. Zutaten nicht mehr
als einmal erhitzen.

Lassen Sie heiBe Zutaten
nicht erst abkiihlen, bevor Sie
das Gericht toasten.

Achten Sie darauf, dass alle
Zutaten, insbesondere Fleisch
oder Fisch, frisch sind und ihr
Verfallsdatum nicht erreicht
haben.

Verwenden Sie andere
Gemiisezutaten bei
Raumtemperatur, um zu
vermeiden, dass heile und
gare Zutaten wieder
abgekiihlt werden.

Wenn Sie lhre Paninis, Ciabattas
oder andere Brotchen aufschneiden,
achten Sie darauf, dass Sie diese
nicht ganz durchschneiden. Ein
undurchschnittener unterer Teil
verhindert, dass geschmolzener
Kése in den Toaster tropft.
Schneiden Sie alle Zutaten dunn -
vermeiden Sie groBere Teile.
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7

Denken Sie daran, dass Zutaten
schmelzen und aus dem Gericht
tropfen kdnnen. Wir empfehlen nicht
die Verwendung von sehr fetten
Fullungen, da diese in den Toaster
tropfen und die Reinigung
erschweren kdnnen.

Bestreichen Sie die AuBenseiten von
Sandwiches leicht mit Butter und
legen Sie Fullungen in die
ungebutterten Innenseiten. Damit
wird ein Verbrennen der AuBenseiten
verhindert. Verwenden Sie keine
Diétbutter oder -margarine, diese
Produkte sind zum Toasten nicht
geeignet.

Achten Sie darauf, dass das
Toastgut gleichmaBig gefllt ist.
Verwenden Sie nur Toastgut, dessen
GroBe fur den Sandwichhalter
geeignet ist. Stecken Sie nie
Toastgut mit Gewalt in das Geréat.
Sobald Sie Ilhren Toaster in den
Strom einstecken, ertdnt ein Piepton.
Legen Sie das Toastgut in den
Sandwichhalter und klappen Sie ihn
Zu.

Stellen Sie die Schlitzbreite auf Ihr
Toastgut ein @. ACHTUNG:
Achten Sie darauf, nicht die
metallene Ablenkfldache zu
beriihren, die sehr hei8
werden kann.

Driicken Sie den Toastgut-Hebel @
nach unten und flhren Sie den
Sandwichhalter in den Schlitz @ ein.
Stellen Sie die Braunungskontrolle
auf die gewlinschte Stufe ein.
Wahlen Sie die gewlnschte Taste.
Die Leuchtanzeigen fiir die gewahlte
Taste und die Storno-Taste leuchten
auf, es ertdnt ein Piepsignal und der
Toastvorgang beginnt.

Um die Braunung Ihres Toastguts zu
prifen, kann der Sandwichhalter
ohne Ldschen des Toastvorgangs
angehoben werden.

Mit Hilfe der Losch-Taste kénnen Sie
den Toastvorgang jederzeit stoppen.
Der Toaster lasst einen Piepton
ertdnen und zeigt damit an, dass der
gewahlte Toastvorgang geldscht ist.
Die Anzeigeleuchten gehen aus.



8 Bei Abschluss des Toastvorgangs
ertdnt ein Piepsignal und die
Leuchtanzeigen erldschen. Das
Toastgut springt NICHT hoch.

9 Lassen Sie das Toastgut vor dem
Servieren fUr eine Minute im Toaster
stehen.

10 Entnehmen Sie den Sandwichhalter,
offnen Sie ihn und geben Sie das
Toastgut auf einen Teller.

11 Ziehen Sie nach der Verwendung
des Toasters den Netzstecker aus
der Steckdose.

ACHTUNG:

® Der Sandwichhalter ist nach
dem Toasten sehr heiB.
Achten Sie darauf, dass er auf
eine hitzeresistente Flache
gelegt wird. Vorsicht beim
Anfassen!

® Achten Sie vor dem Servieren
darauf, dass alle Zutaten heif3
und gar sind.

® Denken Sie beim HineinbeiBen
daran, dass die Fiillung sehr
heiB sein kann.
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NuUtzliche Tipps zur Verwendung Ihres Toasters

Diese Tipps sind lediglich als Empfehlung gedacht. Nach kurzer Verwendungszeit
lernen Sie selbst, welche Braunungsstufe lhren Winschen entspricht. Wir wiirden
empfehlen, zunachst mit einer niedrigeren Braunungsstufe zu beginnen, bis Sie
Ihren Toaster besser kennen.

Taste Beispiele fiir Toastgut Empfohlener
Einstellungs-
bereich

Bagel © e Bagel 2-3

Fiir das Toasten auf

nur einer Seite

Toast O3 e Maschinell geschnittene 2-3

Brotscheiben
e Handgeschnittenes 2-3
Béckerbrot
e Toast-Waffeln 2-3
Croissant «» e Gefllite Ciabattas mittlerer 4-5
Panini e GroBe
e Pains au chocolat 1-3
e Ungeschnittene Brotchen 1-2
e Gefllite Croissants 2-3
e Geflllte Sandwiches 3-4

Tipps fiir lhren Toaster:

® Stellen Sie den Schlitz nicht zu eng ein, schlieBen Sie den Sandwichhalter
nicht zu fest und vermeiden Sie, dass das Toastgut stark zusammen
gedrtckt wird.

® Brotscheiben sollten sauber aufgeschnitten sein und keine rauhen Rander
aufweisen.

® [=(ir gefrorenes Brot die entsprechende Einstellung %} auf dem
Braunungsregler wahlen.

® Schneiden Sie alle Zutaten dinn - vermeiden Sie groBere Teile.

® Trockenes oder altes Brot braunt schneller als frisches Brot, und diinne
Scheiben schneller als dicke. In diesen Félle sollte deshalb der
Braunungsregler niedriger gestellt werden als gewohnlich.

® Beste Ergebnisse erzielen Sie, wenn die Brotscheiben gleich dick
geschnitten, gleich frisch und gleich grofB3 sind.

® Fr eine einheitliche Braunung sollten Sie zwischen aufeinander folgenden
Toastvorgangen mindestens 30 Sekunden warten, so dass sich die
Braunungskontrolle automatisch neu einstellen kann. Wenn Sie langer
toasten wollen, wahlen Sie fir den nachsten Toastvorgang eine niedrigere
Braunungsstufe.
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Sicherheit fiir Lebensmittel

® Bevor Sie Zutaten wie Fleisch oder Fisch zu anderen Gerichten
hinzu fiigen, miissen diese griindlich gekocht oder erhitzt
werden, damit alle Zutaten vor dem Servieren gar sind. Zutaten
nie mehr als einmal wieder erhitzen.

® Lassen Sie heiBe Zutaten nicht erst abkiihlen, bevor Sie das
Gericht toasten.

® Achten Sie darauf, dass alle Zutaten, insbesondere Fleisch
oder Fisch, frisch sind und ihr Verfallsdatum nicht erreicht
haben.

®Verwenden Sie andere Gemiisezutaten bei Raumtemperatur,
um zu vermeiden, dass heiBBe und gare Zutaten wieder
abgekiihit werden.

Pflege und Reinigung Kundendienst und

1 Ziehen Sie vor dem Reinigen den Serwce
Stecker aus der Steckdose und
lassen Sie den Toaster abkuhlen.
Achten Sie darauf, dass der
Sandwichhalter vor dem Reinigen
vollig abgekuhlt ist.

2 Waschen Sie den Sandwichhalter
mit heiBem Wasser und Spuimittel

® Ein beschadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgriinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Far Hilfe hinsichtlich:

ab und trocknen Sie ihn gut ab. ® \erwendung lhres Kenwood Gerates
3 Driicken Sie die Krimelschublade ® Wartung oder Reparatur

nach innen, um sie zu entriegeln, ® Setzen Sie sich bitte mit lhrem

und ziehen Sie sie heraus @. Handler in Verbindung, bei dem Sie

Reinigen Sie die Schublade und das Gerat gekauft haben.

setzen Sie sie erneut ein. Dies sollten
Sie regelmaBig tun, denn Krimel
kénnen rauchen oder sogar
brennen. Achten Sie insbesondere
darauf, dass geschmolzener Kase
und andere Sandwich-Fullungen, die
auf die Krimelschublade gefallen
sind, entfernt werden.

4 Die AuBenseiten des Toasters mit
einem feuchten Tuch abwischen und
trocken reiben.

® Teile des Toasters durfen nicht in der
Geschirrsplilmaschine gereinigt
werden.

® Cestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmulll
entsorgt werden. Es muss zu einer
Ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerét hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an

Energie und Rohstoffen mit sich bringt.

Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Muillitonne gekennzeichnet.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al

cui interno troverete le

ustrazioni

Si prega inoltre di leggere le importanti Avvertenze di sicurezza
aggiuntive nell’opuscolo allegato

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

sicurezza

® | cibi bruciati possono prendere
fuoco, quindi:

© non lasciare mai il tostapane
incustodito dopo averlo acceso;

o impostare il livello di doratura piu
basso nel caso di pane sottile o
Secco;

o non inserire mai nel tostapane cibi
ricoperti, es. pizza. Infatti, se il
formaggio fuso cade nel tostapane,
potrebbe prendere fuoco. Per
scaldare alimenti ricoperti, utilizzare
sempre il cestello per tramezzini e
seguire le istruzioni fornite.

o Pulire regolarmente il vassoio di
raccolta delle briciole: le briciole
possono infatti produrre fumo o
bruciare. Fare particolare attenzione
a pulire bene i residui di formaggio
fuso e di altri ingredienti da

tramezzini ecc. che possono cadere

nel vassoio di raccolta delle briciole.

® || ripieno dei tramezzini pud fondersi
e colare nel tostapane. Fare
attenzione: potrebbe prendere
fuoco.

® Per evitare scosse elettriche,
evitare sempre di:

o lasciare che il tostapane, il cavo
elettrico o la spina si bagnino;
oppure

o mettere la mano o qualsiasi altro
utensile metallico nel cestello per
tramezzini, all’interno del tostapane.

® Disinserire sempre la spina dalla
presa elettrica quando il tostapane
non & in uso, prima di pulirlo o di
cercare di staccare tramezzini/cibi
aderiti al cestello del tostapane.

® Non coprire mai il tostapane con un
piatto o con altro: potrebbe
surriscaldarsi e prendere fuoco.
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Non lasciare mai che il cavo penzoli
da dove un bambino potrebbe
afferrarlo.

Si sconsiglia di usare il tostapane
direttamente sotto i credenzini della
cucina.

Non spostare il tostapane dopo
averlo acceso.

Non toccare mai le superfici calde,
specialmente la parte metallica
superiore e il cestello per tramezzini.
ATTENZIONE: Lesterno del
tostapane si riscalda molto
durante l'uso.

Non usare mai un accessorio non
approvato.

Non forzare nessun alimento nel
tostapane, altrimenti estrarlo
potrebbe essere difficile. Non inserire
mai nel tostapane pezzi di pane di
forma irregolare.

Non usare mai un tostapane
danneggiato. Farlo controllare o
riparare: vedere alla sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.
Selezionare il livello corretto per il
particolare cibo da tostare. A questo
proposito, vedere la tabella ‘consigli
& suggerimenti sull’'uso del
tostapane'.

Con questo tostapane non &
possibile cuocere carne o pesce
crudo.

Cuocere a fondo o riscaldare
ingredienti come carne o pesce
prima di inserirli nell’apparecchio
insieme al pane. Inoltre, verificare
che gli ingredienti siano ben caldi
prima di servirli. Non riscaldare piu di
una volta gli ingredienti.

Utilizzare |'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.



prima di collegare

Papparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della
vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto
I’'apparecchio.
Questo apparecchio e conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

prima di usare I'apparecchio
per la prima volta

Fissare la lunghezza di cavo in
eccedenza agli appositi ganci sotto
I'apparecchio @.

Impostare il controllo del livello di
doratura fra 2 e 3, abbassare la leva
di sollevamento e premere il tasto
per tostare (3.

Come per tutti gli elementi termici
nuovi, il tostapane potrebbe
generare un leggero sentore di
bruciato quando viene acceso per la
prima volta. Questo & normale e non
deve essere fonte di
preoccupazione.

Lavare il cestello per tramezzini con
acqua calda saponata, poi asciugare
accuratamente.

legenda

pannello esterno

leva regolatrice della fessura
leva di sollevamento Peek &
View™

controllo del livello di doratura
tasto con spia indicatrice per
scaldare croissant

tasto con spia indicatrice per
panini caldi

tasto cancella con spia luminosa
tasto con spia indicatrice per
tostare su un solo lato, ad es.
bagel.

tasto con spia indicatrice per
tostare

grande vassoio estraibile per le
briciole

cestello per tramezzini
avvolgicavo

@0 ©® ©® OO0

® ©

®6
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come usare il tostapane

NB: Tostare tutti i cibi ripieni, es.
tramezzini, usando I'apposito
cestello — vedere la sezione ‘come
tostare i cibi con il cestello per
tramezzini'.

Inserire la spina del tostapane nella
presa elettrica. A questo punto si
sente un tono acustico.

Regolare la larghezza della fessura a
seconda del cibo da tostare @.
ATTENZIONE: Attenzione a
non toccare il pannello
esterno, che potrebbe
scottare.

Inserire il pane, le focaccine, le
ciambelline bagel, i cornetti ecc. Non
inserirli a forza nel tostapane.
Abbassare la leva per tostare @.
Spostare il controllo del livello di
doratura sullimpostazione
desiderata. Usare un livello basso
per tostare leggermente i cibi,
oppure per pane sottile 0 secco.
Selezionare la funzione desiderata.
La spia del tasto selezionato e quella
del tasto cancella si illumineranno, si
udira un bip e I'apparecchio iniziera
a scaldare.

Per tostare le ciambelline bagel, la
parte tagliata dev’essere rivolta verso
il lato frontale del tostapane.

NB: Se si tosta usando il tasto
bagel, I'elemento termico frontale
dell’apparecchio funziona a una
temperatura superiore rispetto
all’elemento termico posteriore. In
questo caso, la tostatura
avverra su un solo lato.

Per tostare pane surgelato, ecc.,
spostare il tasto di controllo della
doratura sulla posizione scongela
e,

E possibile servirsi della leva del
tostapane per sollevare i cibi e
controllare il livello di doratura (Peek
& View™) in qualunque momento,
senza cancellare il ciclo.

Per fermare in qualsiasi momento la
tostatura, premere il tasto cancella.
Ora il tostapane genera un tono
acustico, per indicare che la cottura
si e fermata, e poi le spie dei tasti si
spengono.



Una volta finito di tostare, |l
tostapane emettera un bip sonoro e
le spie dei tasti si spegneranno. Il
tostapane smette di scaldare, ma gli
alimenti NON sono espulsi.

Usare la leva del tostapane per
sollevarli.

10Dopo I'uso, disinserire la spina

dell’apparecchio dalla presa elettrica.

come tostare i cibi con |l
cestello per tramezzini

Cuocere a fondo o riscaldare
ingredienti come carne o
pesce, prima di inserirli
nell’apparecchio insieme al
pane. Inoltre, verificare che
gli ingredienti siano ben caldi
prima di servirli. Non
riscaldare piu di una volta gli
alimenti.

Non lasciare che gli
ingredienti caldi si raffreddino
prima di inserirli nel
tostapane.

Controllare che tutti gli
ingredienti, particolarmente
carne o pesce fresco,
vengano usati ben prima della
data di scadenza.

Usare gli altri ingredienti
vegetali a temperatura
ambiente, per evitare che
raffreddino gli ingredienti
caldi gia cotti.

Al momento di tagliare gli sfilatini o le
ciabatte ecc., non tagliarli del tutto:
lasciare il lato sottostante attaccato,
per evitare che il formaggio fuso coli
nel tostapane.

Tagliare gli ingredienti a fettine sottili
— NoN usare pezzi grossi.

Fare attenzione nell’'uso di ingredienti
che possono fondersi e fuoriuscire
dal pane. Non & consigliabile usare
ripieni molto grassi, che possono
infatti colare nel tostapane, con
conseguenti difficolta nella pulizia.
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Imburrare leggermente I'esterno dei
tramezzini e inserire il ripieno fra i lati
non imburrati. In questo modo,
I’esterno del pane non si brucia. Non
usare margarine a basso tenore di
grassi, che non sono idonee per
tostare.

Verificare che il ripieno sia ben
distribuito all'interno del pane.
Usare sempre cibi di dimensioni
idonee per il cestello per tramezzini.
Non inserire a forza i cibi nel
tostapane.

Inserire la spina del tostapane nella
presa elettrica. A questo punto si
sente un tono acustico.

Collocare gli alimenti da tostare nel
cestello per tramezzini e chiudere.
Regolare la larghezza della fessura in
base al cestello per tramezzini @.
ATTENZIONE: Attenzione a
non toccare il pannello
esterno del tostapane, che
potrebbe scottare.

Abbassare la leva del tostapane @ e
infilare il cestello per tramezzini nella
fessura @.

Spostare il controllo del livello di
doratura sullimpostazione
desiderata.

Selezionare il tasto desiderato. Ora
le spie del tasto selezionato e del
tasto cancella si accendono, si sente
un bip sonoro e I'apparecchio inizia
a tostare.

Per seguire 'andamento della
tostatura, € possibile sollevare il
cestello per tramezzini senza fermare
il ciclo.

Per fermare in qualsiasi momento la
tostatura, premere il tasto cancella.
Ora il tostapane genera un tono
acustico, per indicare che la cottura
si e fermata, e poi le spie dei tasti si
spengono.

Una volta finito di tostare, il
tostapane emettera un bip sonoro e
le spie dei tasti si spegneranno. Il
tostapane smette di scaldare, ma gli
alimenti NON sono espulsi.
Lasciare i cibi tostati per 1 minuto
nel tostapane, prima di servirli.

10 Estrarre il cestello per tramezzini, poi
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aprirlo e versare il pane tostato in un
piatto.



11Dopo I'uso, estrarre la spina del
tostapane dalla presa elettrica.
ATTENZIONE:

® |l cestello per tramezzini
scotta molto: accertarsi di
appoggiarlo su una superficie
termoresistente e fare
attenzione nel maneggiarlo.

® Controllare che tutti gli
ingredienti siano ben caldi
prima di servirli.

® Attenzione quando si inizia a
mangiare il toast: il ripieno
potrebbe scottare molto.
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consigli & suggerimenti sull’uso del tostapane

Queste sono semplici raccomandazioni. Dopo qualche uso iniziale, con
I’esperienza capirete come regolare il tostapane nel modo pit idoneo alle vostre
esigenze. E consigliabile iniziare con un livello basso, fino a familiarizzare con il
funzionamento del tostapane.

tasto esempi di cibi livello
consigliato

Bagel © e Ciambelline bagel 2-3
Per tostare su un
solo lato
Tostare (3 e Pancarré 2-3

e Pane da forno affettato a 2-3

mano

e \Waffle da tostare 2-3
Croissant € e Piccole ciabatte farcite 4-5
Panino caldo e e Cornetti al cioccolato 1-3

e Pane non affettato 1-2

e Cornetti ripieni 2-3

e Tramezzini ripieni 3-4

consigli & suggerimenti:

® Non stringere troppo la fessura del testapane e non chiudere troppo
strettamente il cestello per tramezzini, altrimenti i cibi all'interno vengono
schiacciati.

® Affettare il pane in modo uniforme, senza bordi irregolari.

® Per il pane surgelato, utilizzare I'impostazione per pane surgelato ",k sul
controllo della doratura.

® Tagliare gli ingredienti a fettine sottili — non usare pezzi grossi.

® || pane secco/raffermo si tosta piu rapidamente del pane fresco; il pane
affettato sottile si tosta piu velocemente di quello affettato grosso. Per questo
motivo, impostare il livello di doratura piu basso del normale.

® Per i migliori risultati, accertarsi che le fette di pane siano simili in termini di
spessore, dimensioni e freschezza.

® Per avere una doratura uniforme, si consiglia di attendere almeno 30 secondi
fra un ciclo di funzionamento e I'altro, per permettere al controllo di doratura
di reimpostarsi automaticamente. In alternativa, impostare la doratura a un
livello pit basso quando si continua a tostare.

sicurezza alimentare

® Cuocere a fondo o riscaldare ingredienti come carne o pesce,
prima di inserirli nelPapparecchio insieme al pane. Inoltre,
verificare che gli ingredienti siano ben caldi prima di servirli.
Non riscaldare piu di una volta i cibi.

® Non lasciare che gli ingredienti caldi si raffreddino prima di
inserirli nel tostapane.

® Controllare che tutti gli ingredienti, particolarmente carne o
pesce fresco, vengano usati ben prima della data di scadenza.

® Usare gli altri ingredienti vegetali a temperatura ambiente, per
evitare che raffreddino gli ingredienti caldi gia cotti.
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cura e pulizia

1 Prima della pulizia, togliere la spina
dalla presa elettrica e lasciare che il
tostapane si raffreddi. Lasciare che il
cestello per tramezzini diventi
completamente freddo prima di
pulirlo.

2 Lavare il cestello per tramezzini in
acqua calda saponata, poi
asciugarlo accuratamente.

3 Spingere il vassoio di raccolta delle
briciole per liberarlo, poi farlo
scivolare fuori @, pulire e rimettere a
posto. Procedere regolarmente alla
pulizia: le briciole possono infatti
produrre fumo o bruciare. Fare
particolare attenzione a pulire bene i
residui di formaggio fuso e di altri
ingredienti di tramezzini ecc. che
possono cadere nel vassoio di
raccolta delle briciole.

4 Passare I'esterno del tostapane con
un panno inumidito e poi asciugare.

® Non inserire nessun componente in
lavastoviglie.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser

sostituito solo dal fabbricante oppure

da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

manutenzione o riparazioni

® Contattare il negozio dove si e
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto e riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués
Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

Leia por favor os Meios de Pr

ao Adici i

Importantes que se

tram no pr

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | cia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

® Os alimentos queimados podem
incendiar-se, portanto:

© nunca deixe a sua torradeira sem
vigilancia;

o fixe o controlo de tostar a uma
temperatura mais baixa para pao
fino ou seco;

O nunca agueca alimentos com
cobertura, por ex. pizas: se
cobertura cair para o fundo da
torradeira pode incendiar-se. Se
aquecer alimentos com recheio
utilize a grelha de sanduiche e siga
as instrucdes fornecidas.

o Limpe o tabuleiro de migalhas
removivel com regularidade: as
migalhas podem deitar fumo ou
incendiar-se. Dé particular atengéo a
limpeza de queijo derretido e outros
ingredientes das sanduiches que
podem cair no tabuleiro de
migalhas.

® O recheio das sanduiches pode
derreter e escorrer para a torradeira.
Tome cuidado pois pode incendiar-
se.

® Para evitar choques eléctricos,
nunca:

o deixe a torradeira, o fio ou a ficha
apanharem humidade;
ou

o coloque a sua mao ou qualquer
objecto de metal, que nao seja a
grelha de sanduiche, dentro da
torradeira.

® Desligue sempre da tomada quando
nao estiver em uso, antes de limpar
ou tentar libertar a grelha de
sanduiche ou outros alimentos.

® Nunca cubra a torradeira com um
prato ou qualquer outra coisa —
pode aquecer e incendiar-se.

pecto incluido

® Nunca deixe o fio em local em que
possa ser agarrado por uma crianga.

® Recomendamos que nao utilize a
torradeira directamente sob os
armarios de parede.

® Nao desloque a torradeira enquanto
estiver em funcionamento.

® Nunca toque nas superficies
quentes, especialmente na parte
superior metalizada e na grelha de
sanduiches.
ATENCAO: O painel da
resisténcia fica
particularmente quente
durante a utilizacao.

® Nunca utilize utensflios ou
acessorios nao autorizados.

® Nao force os alimentos para dentro
da torradeira porque pode depois ter
dificuldade em retira-los. Nunca
insira pedacos partidos de pao.

® Nunca utilize uma torradeira
danificada. Mande-a verificar ou
reparar: ver “assisténcia e cuidados
do cliente”.

® Seleccione o botédo apropriado ao
alimento a tostar. Ver o quadro
“sugestdes e conselhos praticos
para usar a sua torradeira”.

® Esta torradeira ndo cozinha carne e
peixe crus.

® Cozinhe completamente ou
reaquega ingredientes como a carne
ou peixe antes de os adicionar ao
alimento a tostar e certifique-se que
todos os ingredientes estao
totalmente quentes antes de servir.
Nao reaquega os ingredientes mais
de uma vez.

® Use 0 aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso o0 aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrucoes nao sejam respeitadas.



antes de ligar o aparelho
Certifique-se de que a instalacdo
eléctrica em sua casa corresponde a
indicada na base da sua torradeira.
Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de usar pela primeira
vez

Prenda o fio em excesso nos clipes
do depdsito da base @.

Coloque o controlo de tostar entre o
2 e 0 3, baixe a alavanca de
transporte, e pressione o botao de
tostar (3.

Como com todos os aparelhos de
calor, a sua torradeira pode exalar
um ligeiro odor a queimado na
primeira vez que for ligada. Isso é
normal e nao ha razao para
preocupacoes.

Lave a grelha de sanduiches em
agua quente com sabao e seque
cuidadosamente.

Q
>
Q
<
(0]

painel de resisténcia

alavanca de ajuste

alavanca de transporte Peek &
View™

controlo de tostar

botéo com luz indicadora para
croissants

botéo com luz indicadora para
sanduiches

botéo de anulagao com indicador
luminoso

botéo com luz indicadora para
tostar apenas de um lado, ex.
bagels (pao em forma de anel)
botéo com luz indicadora para
torradas

grande tabuleiro de migalhas
removivel

grelha de sanduiche

depdsito de fio

®@ 0 © ©® OO0
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para utilizar a sua
torradeira

3
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Nota: Todos os alimentos com
recheio, como as sanduiches,
devem ser tostados usando a grelha
de sanduiches, ver “ tostar alimentos
utilizando a grelha de sanduiches”.
Ligue a torradeira a uma tomada de
corrente, € um som sera emitido.
Ajuste a alavanca de acordo com o
tamanho do alimento @.
ATENGCAO: Tenha cuidado para
nao tocar o painel da
resisténcia, porque pode estar
quente.

Insira 0 péo, bolo, roscas, croissants
etc. Nao force os alimentos para
dentro da torradeira.

Baixe a alavanca de transporte @.
Mova o controlo de tostar para a
posigcao desejada. Utilize uma
temperatura baixa para tostar pouco
ou pao seco ou fino.

Seleccione o botdo de fungéo
desejado. A luz do botéo
seleccionado e do botao de
cancelar ilumina-se, ouve-se um
bipe e o0 processo de tostagem
comega.

Para tostar roscas, a face cortada
deve estar virada para a frente da
torradeira.

Nota: quando tostar usando o botéo
de rosca, a parte frontal do alimento
tostara a uma temperatura superior
que a parte do alimento virado para
as traseiras. Esta funcao tosta
apenas um lado do alimento.
Para tostar pao congelado, etc.
coloque o controlo de tostar na
posigéo de descongelar ‘%:‘

Pode utilizar a alavanca de
transporte para levantar o alimento
para Peek & View™ em qualquer
altura, sem cancelar.

Para parar de tostar em qualquer
fase, carregue no botéo de cancelar.
A torradeira emitirda um som para
indicar que o processo foi cancelado
e o indicador luminoso apagar-se-a.



9

Quando a tostagem acabou a
torradeira emite um bipe, as luzes
dos botdes apagam-se e a
tostagem acaba. O alimento tostado
NAO salta.

Utilize a alavanca de transporte para
levantar o alimento.

10Apds o uso, desligue a ficha da

torradeira.

para tostar alimentos
utilizando a grelha de
sanduiches

Cozinhe ou reaqueca
convenientemente
ingredientes como carne ou
peixe antes de os adicionar
aos alimentos que vai tostar e
certifique-se que todos os
ingredientes estao muito
quentes antes de servir. Nao
reaqueca os alimentos mais
do que uma vez.

Nao deixe arrefecer
ingredientes quentes antes de
tostar.

Certifique-se de que todos os
ingredientes, principalmente
carne ou peixe estao frescos
e dentro do prazo de
utilizacao.

Utilize outros ingredientes
vegetais a temperatura
ambiente para evitar que os
ingredientes quentes
cozinhados arrefecam.
Quando cortar os cacetinhos ou
paezinhos de azeite, etc. nao os
corte completamente, deixe um dos
lados por cortar, prevenindo assim
que o queijo derretido escorra para
a torradeira.

Corte os ingredientes finamente —
nao utilize grandes pedagos.

Tenha cuidado quando usar
ingredientes que possam derreter e
sair do alimento. Nao
recomendamos a utilizagao de
ingredientes muito gordos que
possam escorrer para a torradeira e
que dificultem a sua limpeza.

Cologue levemente manteiga na
parte de fora das sanduiches e
coloque os ingredientes no interior
da sanduiche por barrar. Isso
impedira as partes exteriores de se
queimarem. Nao utilize coberturas
magras uma vez que ndo séo boas
para tostar.

Confirme que o alimento esta
recheado igualmente.

Utilize sempre alimentos que sejam
adaptados em tamanho para a
grelha de sanduiche. N&o force os
alimentos para dentro da torradeira.
Ligue a torradeira a tomada de
corrente, um som sera audivel.
Coloque os alimentos na grelha de
sanduiches e feche-a.

Ajuste com a alavanca em fungao da
caixa de sanduiche €. ATENCAO:
Tenha cuidado para nao tocar
na resisténcia, pode estar
quente.

Baixe a alavanca de transporte @ e
coloque a grelha de sanduiches na
ranhura @.

Cologue o botao de tostar na
posigao desejada.

Seleccione o botao desejado. A luz
do botao seleccionado e do botao
de cancelar ilumina-se, ouve-se um
bipe e o processo de tostagem
comega.

Para monitorizar o progresso do
processo de tostar, a grelha de
sanduiche pode ser levantada sem
cancelar.

Para parar de tostar em qualquer
fase, carregue no botao de cancelar.
A torradeira emitira um som para
indicar que o processo foi cancelado
e o indicador luminoso apagar-se-a.
Quando a tostagem acabou a
torradeira emite um bipe, as luzes
dos botdes apagam-se e a
tostagem acaba. O alimento tostado
NAO salta.

Deixe o alimento tostado um minuto
dento da torradeira antes de servir.

10Remova a grelha de sanduiches,

abra-a e retire 0 alimento para um
prato.

11 Apds o uso, desligue a ficha da

torradeira.



ATENCAO:

® A grelha de sanduiche esta

muito quente, tenha portanto
o cuidado de a pousar numa
superficie resistente ao calor
e precaucao no
manuseamento.

Confirme que os ingredientes
estao completamente quentes
antes de servir.

Tenha cuidado quando comer
porque alguns ingredientes
podem estar muito quentes.
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conselhos e dicas sobre como usar a sua
torradeira

Trata-se apenas de recomendagdes. Apds um curto periodo de utilizagao, a
experiéncia ensinar-lhe-a qual a temperatura ideal de acordo com as
necessidades. E aconselhado comecar a utilizar com temperaturas mais baixas
até estar familiarizado com a torradeira.

botao exemplos de alimentos poténcia
recomendada
Rosca & ® Roscas 2-3
Para tostar apenas
um lado
Torrada (3 ® P30 em fatias 2-3
e Pao cortado a mao 2-3
e Waffles tostados 2-3
Croissant € e Paezinhos de azeite 4-5
cortados recheados
Sanduiche e e P&o de chocolate 1-3
e P3ao inteiro 1-2
e Croissants recheados 2-3
e Sanduiches recheadas 3-4

conselhos e dicas:

® Nao aperte demasiado a ranhura ou feche a grelha da sanduiche demasiado
para nao esmagar os alimentos.

® As fatias devem ser bem cortadas e nao ter margens irregulares.

® Para pao congelado use a regulagao para pao congelado ﬂ’;} no controlo de
tostar.

® Corte os ingredientes finamente — nao utilize grandes pedacos.

® P30 seco ou velho tosta mais depressa do que o péo fresco e o pao
finamente cortado também tosta mais depressa que o pao cortado mais
grossamente. Por isso, 0 botédo de tostar deve ser colocado a uma
temperatura mais baixa do que o normal.

® Para melhores resultados certifique de que as fatias séo todas da mesma
grossura e frescura.

® De forma a obter um tostado uniforme, recomendamos que espere pelo
menos 30 segundos entre cada utilizagao, para que o controlo possa
reinicializar automaticamente. Em alternativa, pode seleccionar uma
temperatura inferior quando efectuar mais do que uma utilizagao seguida.

seguranca alimentar

® Cozinhe completamente ou reaqueca ingredientes como carne
ou peixe antes de os adicionar ao alimento a tostar e
certifique-se de que todos os ingredientes estdao totalmente
quentes antes de servir. Nao reaqueca os ingredientes mais de
uma vez.

® Nao deixe arrefecer ingredientes quentes antes de tostar.

® Certifique-se de que todos os ingredientes, principalmente
carne ou peixe estado frescos e dentro do prazo de utilizacao.

o Utilize outros ingredientes vegetais a temperatura ambiente
para evitar que os ingredientes quentes cozinhados arrefecam.
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cuidados e limpeza

1 Antes de limpar, retire o cabo
eléctrico da tomada e deixe a
torradeira arrefecer. Deixe a grelha
de sanduiches arrefecer
completamente antes de a limpar.

2 Lave a grelha de sanduiches em
agua quente com sabao e seque
cuidadosamente.

3 Pressione o tabuleiro de migalhas
para o libertar e depois deslize-o
para fora @. Limpe e volte a coloca-
lo no sitio. Repita esta limpeza com
regularidade: as migalhas podem
provocar fumo e até arder. Tenha
especial atencdo quando limpa
queijo derretido e outros ingredientes
de sanduiches, etc. uma vez que
podem também cair para o tabuleiro
de migalhas.

4 Limpe a parte exterior da torradeira
com um pano humido, secando
depois.

® NZo lave qualquer das pegas na
maquina de lavar louga.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deveré, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® utilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparacdes
® Contacte o estabelecimento onde

adquiriu o electrodomeéstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

37

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto nédo
deve ser eliminado conjuntamente com
os resfduos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servico.
Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
0 produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Lea también las “Recom

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones
adici |

importantes para la

seguridad” en el folleto adjunto

antes de utilizar su aparato
Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente
y guérdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

seguridad

® | a comida quemada puede

incendiarse, por eso:

nunca deje la tostadora conectada
desatendida;

ponga el control de tostado en un
ajuste inferior para las rebanadas
finas o el pan seco;

nunca caliente comida recubierta de
salsa, queso o similar, por ejemplo,
pizza: si cae en la tostadora, podria
prenderse fuego. Para calentar
alimentos con relleno, utilice siempre
la rejilla y siga las instrucciones que
se facilitan.

Limpie la bandeja recogemigas con
regularidad: las migas pueden hacer
que salga humo o arder. Preste
especial atencion a la limpieza del
queso derretido y otros ingredientes
de los sandwiches, etc, que pueden
caer en la bandeja recogemigas.
Los rellenos de los sandwiches
pueden derretirse y caer en la
tostadora. Tenga cuidado, pues
podria prenderse fuego.

Para evitar descargas eléctricas,
nunca:

permita que se mojen la tostadora,
el cable o el enchufe;

o

nunca ponga la mano o algo de
metal, aparte de la rejilla, dentro de
la tostadora.

Desenchufe siempre la tostadora
cuando no la esté utilizando, antes
de limpiarla o de intentar quitar
cualquier comida/rejilla atascada.
Nunca cubra la tostadora con un
plato ni ninguna otra cosa - se
podria sobrecalentar y prenderse
fuego.
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Nunca deje que el cable de
alimentacion eléctrica cuelgue de un
lugar donde un nifio pueda cogerlo.
Recomendamos que no utilice la
tostadora directamente debajo de
los armarios de pared.

No mueva la tostadora mientras esté
funcionando.

Nunca toque las superficies
calientes, especialmente la parte
superior de metal y la rejilla.
AVISO: El panel exterior se
calienta mucho durante el
uso.

Nunca utilice acoples o accesorios
no autorizados.

No introduzca alimentos a la fuerza
en la tostadora ya que puede tener
dificultades a la hora de quitarlos.
Nunca inserte trozos de pan rotos.
Nunca utilice una tostadora dafiada.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “servicio técnico y
atencion al cliente”.

Seleccione el botdn adecuado para
el alimento que va a tostar. Consulte
la tabla sobre “consejos y
sugerencias al usar su tostadora”.
Esta tostadora no cocinara carne o
pescado crudos.

Cocine o recaliente bien los
ingredientes como la carne o el
pescado antes de afadirlos al
alimento y compruebe que todos los
ingredientes estén bien calientes
antes de servir. No recaliente los
ingredientes méas de una vez.

Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.



antes de enchufarla

Asegurese de que la red eléctrica
tiene las mismas caracteristicas que
se muestran en la cara inferior de su
tostadora.

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de utilizar por primera
vez

Recoja y sujete el exceso de cable
en los clips del compartimento del
cable en la base @.

Ponga el control de tostado entre los
ajustes 2 y 3, baje la palanca de
elevacion y pulse el botdn de tostar
0.

Al'igual que todos los elementos
térmicos, es posible que su
tostadora emita un ligero olor a
quemado al conectarla por primera
vez. Esto es normal y no debe ser
motivo de preocupacion.

Lave la rejilla con agua caliente con
jabon, luego séquela
completamente.

-

descripcion del aparato

panel exterior

palanca de ranura regulable
palanca de elevacion Peek &
View™

control de tostado

botén con luz indicadora para
croissants

botén con luz indicadora para
paninis

botén cancelar con luz indicadora
botén con luz indicadora para
tostar por un solo lado, por
ejemplo, “bagels” (bollos en forma
de rosquilla)

botén con luz indicadora para
tostadas

bandeja recogemigas grande
desmontable

rejilla

recogecables

@0 ©® ©® OO0
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para usar su tostadora

Nota: Todos los alimentos rellenos
como, por ejemplo, los séandwiches,
se deben tostar utilizando la rejilla;
consulte “tostar alimentos usando la
rejilla”.

Enchufe la tostadora a la toma de
corriente eléctrica, y se oird un
pitido.

Regule la anchura de la ranura para
que se ajuste al alimento @.
AVISO: Tenga cuidado de no
tocar el panel exterior, puede
estar caliente.

Inserte el pan, los bollos, los
“bagels”, los croissants, etc. No
introduzca alimentos a la fuerza en la
tostadora.

Baje la palanca de elevaciéon @.
Ponga el control de tostado en el
ajuste deseado. Utilice un ajuste del
control de tostado bajo para un
tostado ligero y para las rebanadas
finas o el pan seco.

Seleccione el boton de la funcion
que desee. Las luces del botén
seleccionado y del botén cancelar
se iluminaran, se oira un pitido y el
tostado empezara.

Para tostar “bagels”, la cara cortada
debe estar orientada hacia la parte
delantera de la tostadora.

Nota: al tostar usando el botén
“bagel”, el elemento frontal tostara
con un calor més elevado que el
elemento en la parte trasera de la
tostadora. Como resultado, la
pieza en cuestion sélo se
tostara por un lado.

Para tostar pan congelado, etc.,
mueva el control de tostado hacia la
posicion de descongelacion %}
Puede usar la palanca de elevacion
para elevar el alimento a Peek &
View™ en cualquier momento sin
cancelar.

Para detener el tostado en cualquier
fase, presione el botén cancelar. La
tostadora emitira un pitido para
indicar que el tostado se ha
cancelado, y las luces del botén se
apagaran.



8 Cuando la funcién de tostado haya
finalizado, la tostadora emitira un
pitido y las luces del botén se
apagaran y el tostado cesara. El
alimento NO saltara.

9 Utilice la palanca de elevacién para
elevar el alimento.

10 Después del uso, desenchufe la
tostadora.

tostar alimentos usando
la rejilla

® Cocine o recaliente bien los
ingredientes como la carne o
el pescado antes de anadirlos
al alimento que se vaya a
tostar, y compruebe que todos
los ingredientes estén bien
calientes antes de servir. No
recaliente los ingredientes
mas de una vez.

® No deje que los ingredientes
calientes se enfrien antes de
tostar el alimento.

® Compruebe que todos los
ingredientes, especialmente
la carne o el pescado, sean
frescos y que se usen antes
de la fecha de caducidad.

o Utilice otros ingredientes
vegetales a temperatura
ambiente para evitar que
enfrien los ingredientes
cocinados calientes.

® Al cortar sus paninis o chapatas,
etc., no los abra de arriba abajo
completamente, deje la parte inferior
sin cortar para evitar que el queso
derretido gotee en la tostadora.

® Corte los ingredientes en rebanadas
finas — no utilice trozos grandes.

® Tenga cuidado al utilizar ingredientes
que pueden derretirse y salirse del
alimento. No recomendamos el uso
de rellenos con muchas grasas o
similares porque podrian gotear en la
tostadora, lo que seria muy dificil de
limpiar.

® Unte con un poco de mantequilla la
superficie exterior de los sandwiches
y cologue el relleno entre los lados
sin mantequilla. Esto evita que la
parte exterior se queme. No utilice

5

ingredientes para untar bajos en
grasas, que no son adecuados para
tostar.

Asegurese de que el relleno del
alimento esté distribuido de manera
uniforme.

Utilice siempre alimentos que tengan
un tamano adecuado para la rejilla
de la tostadora.

No introduzca alimentos a la fuerza
en la tostadora.

Enchufe la tostadora a la toma de
corriente eléctrica, y se oira un
pitido.

Cologue el alimento en la rejilla y
cierre.

Regule la anchura de la ranura para
que se ajuste a la rejilla @. AVISO:
Tenga cuidado de no tocar el
panel exterior, puede estar
caliente.

Baje la palanca de elevacion @ y
coloque la rejilla en la ranura @.
Ponga el control de tostado en el
ajuste deseado.

Seleccione el botdn que desee. Las
luces del botén seleccionado y del
botén cancelar se iluminaran, se oira
un pitido y el tostado empezara.
Para controlar la evolucion del
tostado, la rejilla se puede levantar
sin cancelar.

Para detener el tostado en cualquier
fase, presione el botdon cancelar. La
tostadora emitira un pitido para
indicar que el tostado se ha
cancelado, y las luces del botén se
apagaran.

Cuando la funcién de tostado haya
finalizado, la tostadora emitira un
pitido y las luces del botén se
apagaran y el tostado cesara. El
alimento NO saltara.

Deje que los alimentos tostados
permanezcan durante 1 minuto
dentro de la tostadora antes de
servir.

10 Retire la rejilla, abrala y ponga el

alimento en un plato.

11 Después del uso, desenchufe la
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tostadora.



AVISO:

La rejilla estara muy caliente,
asegurese de que esté sobre
una superficie resistente al
calor y tenga cuidado al
manejarla.

Compruebe que todos los
ingredientes estén bien
calientes antes de servir.
Tenga cuidado al morder los
alimentos, ya que los rellenos
pueden estar muy calientes.
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CONSEjos Yy sugerencias sobre el uso de su

tostadora

Esto son sélo recomendaciones. Después de un corto periodo de uso, la
experiencia le ensefiara cuél es el ajuste correcto para sus necesidades. Es
aconsejable comenzar con un ajuste menor hasta que se familiarice con la

tostadora.
botén ejemplos de alimentos gama de
ajustes
recomendados
Bagel © * Bagels 2-3
Para tostar por un
solo lado
Tostar (3 e Pan comprado en tiendas 2-3
prerebanado
e Pan de panaderia cortado 2-3
a mano
e Gofres para tostar 2-3
Croissant € e Chapata mediana rellena 4-5
Paninni e e Pains au chocolat (pequefios | 1-3
bollos rellenos de chocolate)
e Pan sin rebanar 1-2
e Croissants rellenos 2-3
e Sandwiches rellenos 3-4

de tostado.

habitual.

consejos y sugerencias:
® No estreche demasiado la ranura ni cierre la rejilla de forma demasiado

ajustada para que no se aplaste el alimento.
® | as rebanadas deberian cortarse de manera limpia, sin salientes irregulares.
® Para el pan congelado utilice la opcién de pan congelado ‘%: en el control

® Corte los ingredientes en rebanadas finas — no utilice trozos grandes.

® | pan seco o duro se tuesta con mas rapidez que el pan reciente, y las
rebanadas finas se tuestan con mas rapidez que las rebanadas gruesas. Por
lo tanto, el control de tostado deberia situarse en un ajuste inferior al

® Para obtener unos resultados 6ptimos, asegurese de que las rebanadas de
pan sean de un grosor, frescura y tamafio uniformes.

® Para conseguir un tostado uniforme, recomendamos que espere un minimo
de 30 segundos entre cada tostado, de manera que el control pueda
reiniciarse automaticamente. Como alternativa, seleccione un ajuste del
control de tostado menor cuando vaya a realizar un tostado adicional.
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seguridad alimentaria

® Cocine o recaliente bien los ingredientes como la carne o el
pescado antes de anadirlos al alimento y compruebe que
todos los ingredientes estén bien calientes antes de servir. No
recaliente los ingredientes mas de una vez.

® No deje que los ingredientes calientes se enfrien antes de
tostar el alimento.

® Compruebe que todos los ingredientes, especialmente la carne
oelp do, sean fr y que se usen antes de la fecha de
caducidad.

o Utilice otros ingredientes vegetales a temperatura ambiente
para evitar que enfrien los ingredientes cocinados calientes.

cuidado y limpieza servicio técnico y

1 Antes de limpiar, desenchufe la atencion al cliente
tostadora y deje que se enfrie. Deje
que la rejilla se enfrie completamente
antes de limpiarla.

2 Lave la rejilla con agua caliente con
jabon, luego séquela

® Sj el cable esta danado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

completamente. Si necesita ayuda sobre:

3 Empuje la bandeja para migas para ® eluso .d,el apargto o .
soltarla y, luego, tire de ella para ® ¢l servicio técnico o reparaciones
sacarla @. Limpiela y, a ® Pongase en contacto con el
continuacion, vuelva a colocarla en establecimiento en el que compro el
su sitio. Esto debe hacerse de forma aparato.

regular, ya que las migas pueden
hacer que salga humo e incluso
arder. Preste especial atencion a la
limpieza del queso derretido y otros
ingredientes de los sandwiches, etc,
que pueden caer en la bandeja
recogemigas.

4 Limpie el exterior de la tostadora
con un trapo humedo y, a
continuacion, séquela.

® No lave ninguna pieza en el
lavavajillas.

® Diseflado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud
Lzes ogsa de ekstra, vigtige sikkerhedsforanstaltninger i den
medfolgende brochure

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | 5es denne brugervejledning neje, og
opbevar den i tilfaelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

® Breendt mad kan anteendes, derfor:
o efterlad aldrig bredristeren uden
opsyn;

indstil den elektroniske
ristningskontrol ved ristning af tyndt
eller tort brod;

opvarm aldrig mad med “fyld” som
f.eks. pizza: hvis det drypper ned i
bredristeren, kan det anteende.
Anvend altid sandwichristen ved
opvarmning af madvarer med "fyld”,
og felg de medfelgende instruktioner
naje.

Renger jeevnligt den udtagelige
krummebakke: krummer kan
forarsage regudvikling eller brand.
Sorg iseer for at rengere smeltet ost
og andre ingredienser fra sandwicher
osv. der kan falde ned i
krummebakken.

Sandwichfyld kan smelte og dryppe
ned i bredristeren. Pas péa, da det
kan antaende.

Undga elektrisk stod ved aldrig at:
lade bradrister, ledning eller
stikkontakt blive vade;

eller

stikke din hand eller metaldele,
med undtagelse af sandwichristen,
ned i bredristeren.

Tag altid bredristeren ud af
stikkontakten, nar den ikke
anvendes, for rengering og for
forseg pa at fierne sandwichristen/
mad, der er i klemme.

Tildeek aldrig bredristeren med en
tallerken eller lignende — den kan
overophede og breende.

Lad aldrig ledningen haenge ned,
hvor et barn kan fa fat i den.

Vi anbefaler, at du ikke anvender din
bredrister direkte under kekkenets
overskabe.
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Flyt ikke bredristeren, mens den
anvendes.

Beror aldrig varme overflader, iseer
toppanelet af metal samt
sandwichristen.

ADVARSEL: Toppanelet bliver
saerligt varmt ved anvendelse.
Anvend aldrig et uautoriseret
vedheaeng eller tilbehor.

Tving ikke ingredienser ned i
bredristeren, da de efterfelgende kan
veere sveere at fierne. Isaet aldrig
bred, der er smuldret.

Anvend aldrig en beskadiget
bredrister. Fa den efterset eller
repareret: se afsnittet 'pleje og
rengoering'.

Veelg den rette knap til det, der skal
ristes. Se tabellen ‘vink og tips il
hvordan du anvender din bredrister’.
Du kan ikke tilberede rat ked eller
fisk i denne brodrister.

Tilbered eller opvarm grundigt
ingredienser som kad eller fisk, inden
de kommes i brodet, og serg for at
alle ingredienser er gennemvarme
inden servering. Genvarm ikke
ingredienser mere end en gang.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

for stikket saettes i
stikkontakten

Inden der teendes for bredristeren,
skal man serge for, at den pa
meerkepladen angivne spaending er
den samme som den lokale el-
forsyning i hjemmet.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fodevarer.



for forste brug

1 Fastger overskydende ledning i
klipsen til ledningsopbevaring i
bunden @.

2 Indstil ristningskontrollen til mellem
indstilling 2 og 3, saenk
loftehandtaget, og tryk pa
bredristningsknappen (3 .

® Som ved alle nye varmeelementer
kan din bredrister afgive en lettere
breendt lugt, forste gang den
teendes. Dette er helt normalt.

3 Vask sandwichristen med varmt,
saebevand, og ter den omhyggeligt.

forklaring

Toppanel

Justerbart rillehandtag

Peek & View™ laftehandtag
Ristningskontrol

Knap med indikatorlampe til
croissanter

Knap med indikatorlampe til
paninier

Stopknap med indikatorlys

Knap med indikatorlampe nér kun
en side skal ristes, f.eks. bagels
Knap med indikatorlampe til ristet
brod

Stor aftagelig krummebakke
Sandwichrist
Ledningsopbevaring

@0 ©®© OO

®e6e ©

sadan anvendes din
brodrister

Bemeerk: Ved ristning af alle fyldte
madvarer som f.eks. sandwich, ber
man anvende sandwichristeren. Se
afsnittet 'Sadan rister du mad med
sandwichristen’.

1 Nar bredristerens stik saettes i
stikkontakten, vil der lyde et bip.

2 Tilpas rillevidden séledes at den
passer til madvaren @.
ADVARSEL: Pas pa ikke at
rore ved toppanelet, da det
kan vaere varmt.

3 Leeg brad, boller, bagels, croissanter

osv. i. Tving ikke bredet ned i
brodristeren.
4 Seenk loftehandtaget @.

5 Indstil ristningskontrollen til den
onskede indstilling. Anvend en lav
ristningskontrolindstilling for let
ristning samt for tyndt eller tort brod.

6 Veelg den onskede funktionsknap.
Den valgte knap samt stopknappens
lampe teendes, og der vil lyde et bip
for ristning pabegyndes.

® \/ed ristning af bagels ber den
overskarne overflade veere vendt
mod forsiden af bredristeren.

® Bemeerk: Nar man anvender
bagelfunktionen til at riste, vil det
forreste element riste ved en hgjere
styrke end elementet bagerst pa
brodristeren. Dette vil medfore
at kun en side af brodet
ristes.

® Nar du rister frosset bred o.l., skal
ristningskontrollen flyttes til
opteningsindstilling %k

® Du kan anvende leftehandtaget til at
lofte brodet til Peek & View™ nar
som helst uden at stoppe ristningen.

7 @nsker du at stoppe ristningen, skal
du blot trykke pa stopknappen. Der
vil lyde et bip fra breodristeren, som
indikerer at ristningen er stoppet, og
indikatorlyset vil sla fra.

8 Nér ristning er faerdig, lyder der et
bip fra bredristeren,
indikatorlamperne slukkes og ristning
stopper. Det ristede skubbes IKKE
op.

9 Anvend loftestangen til at lofte
brodet op.

10 Tag bredristerens stik ud af
stikkontakten efter brug.

sé&dan rister du mad
med sandwichristen

® Tilbered eller opvarm grundigt
ingredienser som kod eller
fisk, for de kommes i det, der
skal ristes, og sorg for, at alle
ingredienser er rygende
varme hele vejen igennem
inden servering. Opvarm ikke
ingredienser mere end én
gang.

® Lad ikke varme ingredienser
kole af, for du rister brodet.
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Kontrollér, at alle
ingredienser, saerligt kod og
fisk, er friske og anvendes
inden sidste anvendelsesdato.
Anvend grontsager og andre
ingredienser ved
stuetemperatur for at undga
at de nedkgoler de varme,
tilberedte ingredienser.

Nar paninier, ciabattaboller osv.
skeeres op, serg da for ikke at skeere
hele vejen igennem, men lad i stedet
undersiden veere uskaret, saledes at
smeltet ost ikke drypper ned i
bredristeren.

Snit ingredienserne fint — brug ikke
store stykker.

Veer forsigtig, nér der anvendes
ingredienser, der kan smelte og lebe
ud af brodet. Vi anbefaler ikke
brugen af fedtrige eller lignende
slags fyld, der kan dryppe ned i
bredristeren, da denne vil veere
besveerlig at rengore.

Smer ydersiden af bredet let, og
placér fyldet mellem de usmurte
sider. Dette modvirker at ydersiden
braender pa. Anvend ikke fedtfattige,
der ikke egner sig til ristning.
Kontrollér, at fyldet er jeevnt fordelt i
brodet.

Anvend altid ingredienser, der passer
i starrelsen til sandwichristen.

Tving ikke madvarer ned i
bredristeren.

Nar bredristeren sesttes i
stikkontakten, vil der lyde et bip.
Anbring det, der skal ristes, i
sandwichristen, og luk den.

Tilpas rillevidden saledes at den
passer til sandwichristen @.
ADVARSEL: Pas pa ikke at
rore ved toppanelet, da det
kan vaere varmt.

Seenk loftehandtaget @, og leeg
sandwichristen i rilen @.

Saet ristningskontrollen til den
onskede indstilling.

Veelg den enskede knap. Den valgte
knap samt stopknappens lampe
teendes, og der vil lyde et bip for
ristning pabegyndes.

® For at kontrollere hvor langt
ristningen er néet, kan
sandwichristen loftes op uden at
ristningen stoppes.

7 For at afbryde ristningen pa ethvert
stadie trykkes der pa afbryderen. Der
vil lyde et bip fra bredristeren, der
indikerer at ristningen er afbrudt, og
lysene pa knapperne vil ga ud.

8 Nar ristning er feerdig, lyder der et
bip fra bredristeren,
indikatorlamperne slukkes og ristning
stopper. Det ristede skubbes IKKE
op.

9 Lad den ristede mad afkele i
bredristeren i 1 minut inden
servering.

10 Tag sandwichristen ud, &bn den og
tip maden over pa en tallerken.

11 Tag brodristerens stik ud af
stikkontakten efter brug.
ADVARSEL:

® Sandwichristen bliver meget
varm, kontrollér derfor altid at
den er placeret pa en
varmebestandig overflade, og
pas pa ved bergring.

® Kontrollér, at ingredienserne
er gennemvarme inden
servering.

©® Pas pa med at spise
sandwichene med det samme,
da fyldet kan blive meget
varmt.
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vink og tips til hvordan du anvender din bradrister

Disse er kun forslag. Nar du har anvendt bredristeren i en periode, vil du hurtigt
finde ud af, hvilke indstillinger, der passer til dine behov. Det er tilradeligt at
begynde med en lav indstilling, indtil du bliver fortrolig med bradristeren.

Knap Eksempler pa madvarer Anbefalede
indstillings-
raekkevidde

Bagel © e Bagels 2-3

Kun til ristning pa

én side

Ristet bred (3 e Forskaret kebebrod 2-3

o Handskaret bagerbrod 2-3
e Ristning af vafler 2-3
Croisant <» e Fyldte ciabattaboller 4-5
Paninni e e Chokoladecroissanter 1-3
o Uskéret bred 1-2
e Fyldte croissanter 2-3
e Fyldte sandwich 3-4

vink og tips:

® | av ikke rillevidden for snasver, og luk ikke sandwichristen for stramt, séledes
at du maser maden.

® Skiver bor veeret skaret jasvnt.

®\/ed frossent bred anvendes indstillingen ‘$’¢ pa ristningskontrollen.

® Skeer ingredienserne fint — brug ikke store stykker.

® Tort/gammelt brad rister hurtigere end friskt bred, og tyndt skaret bred rister
hurtigere end tykt skaret bred. Derfor ber ristningskontrollen vaere indstillet til
en lavere indstilling end normailt.

® Du opnér det bedste resultat ved at serge for, at bradskiverne er ens i
tykkelse, friskhed og sterrelse.

® For at opna ens ristning anbefaler vi, at du venter minimum 30 sekunder
mellem hver ristning, séledes at kontrollen automatisk nulstilles. Alternativt
kan man veelge en lavere ristningskontrolindstilling, nér flere ristninger
foretages i treek.

fodevaresikkerhed

o Tilbered eller opvarm grundigt ingredienser som kod eller fisk,
inden de kommes i brodet for at sikre, at alle ingredienser er
gennemvarme inden servering. Opvarm ikke ingredienser mere
end én gang.

o Lad ikke varme ingredienser kole af, for du rister brodet.

® Kontrollér, at alle ingredienser, iseer kod og fisk, er friske og
anvendes inden sidste anvendelsesdato.

® Brug grontsager og andre ingredienser ved stuetemperatur for
at undga, at de nedkoler de varme, tilberedte ingredienser.
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pleje og rengering

1 Fer rengoring tages bredristerens
stik ud af stikkontakten, og
brodristeren afkoles. Lad
sandwichristen afkele helt for
rengoring.

Vask sandwichristen med varmt
saebevand, og ter den omhyggeligt.
Skub pa krummebakken for at
frigere den, og for sa
krummebakken @ ud. Renger den,
og seet den i igen. Gor dette
regelmaessigt: Krummer kan danne
rog og braende. Renger isaer, hvor
der er smeltet ost og andre
ingredienser fra sandwicherne osv.
som kan falde ned pa
krummebakken.

Tor ydersiden af bradristeren med
en fugtig klud, og ter efter.

Ingen af delene téler rengering i
opvaskemaskine.

service og kundepleje

® Hyis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret

KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
at bruge apparatet eller
servicering eller reparation

skal du henvende dig i den
forretning, hvor maskinen er kabt.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
Fremstillet i Kina.
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VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for miljg og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar lasa
Las dven de ytterligare sakerhetsanvisningarna i den medféljande
broschyren

innan du anvander din
Kenwood-apparat

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.
Avldgsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerhet

Vidbrand mat kan fatta eld. Darfoér
ska du alltid folja de har
anvisningarna:

lamna aldrig brédrosten obevakad;
sank varmeinstaliningen for tunt eller
torrt bréd;

varm aldrig mat med toppning, t.ex.
pizza: om den droppar ned i
brodrosten kan den fatta eld. Om du
varmer upp fyllda livsmedel ska du
alltid anvanda smorgashallaren och
folja instruktionerna.

rengor det lostagbara smulfatet
regelbundet: smulor kan ryka eller
fatta eld. Var extra noggrann vid
rengdringen av smalt ost och andra
ingredienser fran smorgasar etc.
som kan falla ned pa smulfatet.
Smorgasfyliningar kan smélta och
droppa ned i broédrosten. Var
forsiktig, de kan fatta eld.

For att undvika el-stotar ska du
aldrig:

|&ta brodrosten, sladden eller
stickkontakten bli blot;

eller

stoppa in handen eller
metallféremal (forutom
smorgashallaren) i brodrosten.

Dra alltid ur stickkontakten nér
brédrosten inte anvands, fore
rengdring och innan du ska férstka
|6sgora smorgashallare/livsmedel
som fastnat.

Tack aldrig brédrosten med en tallrik
eller liknande — den kan Gverhettas
och fatta eld.

Lat aldrig sladden hénga ned sa att
ett barn kan fatta tag i den.

Vi rekommenderar att du inte
anvander brodrosten direkt under
vaggmonterade skap.
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Flytta inte brédrosten medan den
anvands.

Ror inte vid varma ytor. Det galler
sarskilt metalldverdelen samt
smorgashallaren.

VARNING: Nitpanelen blir
varm under anvandning.
Anvand aldrig otill&tna tilloehor.
Tryck inte ned livsmedel i
brodrosten. Det kan vara svart att fa
loss dem. Lagg aldrig i trasiga
brodskivor.

Anvand inte brédrosten om den ar
skadad. Ld&mna den for kontroll eller
reparation. Se 'service och
kundtjanst’.

Valj ratt knapp for det livsmedel du
ska rosta. Se tabellen ’tips om hur
du anvander brodrosten’.

Den hér brodrosten kan inte tillaga
ratt kott eller ra fisk.

Lat ingredienser som kétt eller fisk bli
ordentligt genomstekta eller
ateruppvarmda innan du tillsatter
dem och se till att alla ingredienser
ar genomvara fore servering. Varm
inte upp ingredienserna fler an en
gang.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt sétt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i kontakten
Kontrollera att den elektricitet du har
Overensstdmmer med vad som
anges péa brodrostens undersida.
Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som ar avsedda for kontakt
med livsmedel.



innan du anvander brédrosten
for forsta gangen

Fast overflodig sladd i
forvaringsutrymmet i basdelen @.
Stall in vérmereglaget mellan lage 2
och 3, for ned spaken och tryck pa
rostningskappen 3.

Brodrosten kan avge en svag
brandlukt nér den startas for forsta
gangen. Detta kan intraffa pa alla
apparater med
uppvarmningselement. Det ar
normalt och inget du behdver oroa
dig over.

Diska smorgashallaren i varmt vatten
med diskmedel och torka ordentligt.

forklaring till bilder

@ nétpanel

@ reglage for Oppningsinstalining

® Peek & View™-spak

@ véarmereglage

® knapp med indikatorlampa for
croissanter

® knapp med indikatorlampa for
paninis

@ stoppknapp med indikatorlampa

knapp med indikatorlampa for
rostning av enbart en sida, t.ex.
bagels
knapp med indikatorlampa for
rostbrod

stort 16stagbart smulfat
smaorgashallare
forvaringsutrymme for sladd

®e6e ©

s& har anvander du
brodrosten

Obs! Alla fyllda livsmedel, t.ex.
smorgasar, ska rostas med
smorgashallaren. Se 'rosta med
smorgashallaren’.

Satt i brodrostens stickkontakt i
vagguttaget. En ljudsignal hérs.

Stéll in storleken pa Gppningen sa att
den passar livsmediet @.
VARNING: Ror inte vid
natpanelen, den kan vara
varm.

Lagg i broéd, muffins, bagel, croissant
etc. Tryck inte ned livsmedel i
brodrosten.

Sank ned spaken @.
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Stall in varmereglaget pa 6nskad
instéllning. Stall in 1&g varme for I&tt
rostning och for tunt eller torrt brod.
Valj dnskad funktionsknapp.
Knappen och avbryt-knappen tands,
en ljudsignal hors och rostningen
paborjas.

Nar du rostar en bagel ska skarytan
vara vand mot brédrostens front.
Obs! Nar du rostar med
bagelknappen, rostar det framre
elementet med hogre varme an
elementet i brédrostens bakre del.
Detta medfor att endast ena
sidan av brdédet rostas.

Om du rostar bréd som &r djupfryst
eller liknande ska du féra reglaget till
"defrost’-laget 3.

Anvand spaken for att lyfta upp
livsmedlet till Peek & View™ utan att
avbryta rostningen.

Tryck pa stoppknappen om du vill
avbryta rostningen. En ljudsignal
hors som tecken pa att rostningen
avbryts och knapplamporna
slocknar.

Nar rostningen nastan &r klar hérs en
ljudsignal och efter ett kort dgonblick
slocknar knapplamporna och
rostningen avbryts. Livsmedlet
hoppar INTE upp.

Anvand spaken for att lyfta upp
livsmedlet.

10Dra ut stickkontakten nar rostningen
ar klar.

9

rosta med
smorgashallaren

® Lat ingredienser som kott
eller fisk bli ordentligt
genomstekta eller
ateruppvirmda innan du
tillsédtter dem till livsmedlet
som ska rostas och se till att
alla ingredienser ar
genomvara fore servering.
Varm inte upp ingredienserna
fler @n en gang.

Lat inte varma ingredienser
svalna fore rostning.



Kontrollera att alla
ingredienser, framfor allt kott
och fisk, ar fiarska och
anvands innan bast fore-
datum.

Lat gronsaker vara
rumstempererade nar du
anvinder dem sa att de inte
kyler av varma ingredienser.
Nar du skéar panini eller ciabatta ska
du inte skéra helt igenom brodet,
utan l&mna bottensidan stangd sa
att smalt ost inte droppar ned i
brodrosten.

Skér alla ingredienser tunt — anvand
inte stora bitar.

Var férsiktig nar du anvander
ingredienser som kan smélta och
rinna ut. Vi rekommenderar inte att
fyliningar med mycket fett eller
liknande anvands, eftersom de kan
droppa ned i brodrosten som da blir
svar att gora ren.

Smora utsidan pa smorgasar latt
och placera fyllningen mellan de
osmorade sidorna. Det férhindrar att
utsidan blir vidbrand. Anvand inte
matfetter med lag fetthalt. De lampar
sig inte for rostning.

Se till att fyliningen ar jamnt férdelad.
Anvéand alltid livsmedel som har en
lamplig storlek for smorgashallaren.
Tryck inte ned livsmedel i
brédrosten.

Satt i brodrostens stickkontakt i
vagguttaget. En ljudsignal hors.
Placera livsmedlet i smorgashallaren
och sténg den.

Stéll in storleken pa dppningen sa att

den passar smorgéshéllaren @.
VARNING: Ror inte vid
natpanelen, den kan vara
varm.

Sank ned spaken @ och placera
smorgashéllaren i 6ppningen @.
Stéll in varmereglaget pa onskad
instélining.

Vélj dnskad knapp. Knappen och
avbryt-knappen tands, en ljudsignal
hors och rostningen pabdrjas.

Du kan kontrollera férloppet genom
att lyfta upp smorgashallaren utan
att stoppa rostningen.

7 Tryck pa stoppknappen om du vil
avbryta rostningen. En ljudsignal
hors som tecken pa att rostningen
avbryts och knapplamporna
slocknar.

Nar rostningen nastan &r klar hérs en
ljudsignal och efter ett kort dgonblick
slocknar knapplamporna och
rostningen avbryts. Livsmedlet
hoppar INTE upp.

Lat det rostade livsmedlet vila 1
minut i brédrosten fore servering.

10 Ta ut smorgashallaren, éppna den
och placera livsmedlet pa en tallrik.
11 Dra ut stickkontakten nér rostningen

ar Klar.

VARNING:

Smérgashallaren blir mycket
varm. Placera den pa en
virmetalig yta och var
forsiktig nar du hanterar den.
Se till att ingredienserna ar
genomvarma fore serveringen.
Var forsiktig nar du biter i
maten. Fyliningen kan vara
mycket varm.

9
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tips om hur du anvander brédrosten

Detta ar enbart rekommendationer. Nar du har anvant brédrosten nagra ganger lar
du dig vilka instaliningar som passar bast for det du lagar. Vi rekommenderar att
du borjar med en lag instalining tills du vant dig vid brédrosten.

knapp exempel pa livsmedel rekommenderad
instalining
Bagel © e Bagel 2-3
For rostning av
endast en sida
Rostbréd (3 e Fardigskivade kopta limpor 2-3
e Handskivat brod 2-3
o \/afflor 2-3
Croissant <> e Fyllda mindre ciabatta 4-5
Paninni e e Pain au chocolat 1-3
e Oskivat brod 1-2
e Fyllda croissanter 2-3
o Fylida smorgasar 3-4
tips:

® Gor inte Gppningen for stor eller for smal och stang inte smorgashallaren for
hart sa att du mosar livsmedlet.

® Skivorna ska vara rakt skurna och inte ha ojamna kanter.

® Om du rostar brod som ar djupfryst anvander du varmeinstéliningen for fryst
brod .

® Skar alla ingredienser tunt — anvand inte stora bitar.

® Torrt bréd rostas snabbare an farskt bréd och tunt skivat broéd rostas
snabbare &n brod i tjocka skivor. Darfor ska varmeinstaliningen stéllas in pa
en lagre niva an normalt.

® F¢r basta resultat ska du se till att brodskivorna ar jamna och farska.

® [or att brodet ska rostas jamnt, rekommenderar vi att du vantar minst 30
sekunder mellan varje rostning sé att brodrosten kan aterstéllas automatiskt.
Du kan aven stélla in en lagre varmeniva om du ska rosta fler livsmedel.

matsdkerhet

o Lat ingredienser som kétt eller fisk bli ordentligt genomstekta
eller ateruppvirmda innan du tillsitter dem och se till att alla
ingredienser dr genomvara fore servering. Varm inte upp
ingredienserna fler in en gang.

o Lat inte varma ingredienser svalna fore rostning.

©® Kontrollera att alla ingredienser, framfor allt kott och fisk, ar
farska och anviands innan bast fore-datum.

o Lat gronsaker vara rumstempererade nar du anvinder dem sa
att de inte kyler av varma ingredienser.
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skotsel och rengdring

1 Dra ut brédrostens stickkontakt och
|&t den svalna fore rengdring. Lat
smorgashallaren svalna helt innan du
rengor den.

Diska smorgashallaren i varmt vatten
med diskmedel och torka ordentligt.
Tryck en gang pa smulfatet for att
lossa det och dra sedan ut det @.
Rengdr och sétt tillbaka. Gor detta
regelbundet. Smulor kan ryka eller
fatta eld. Var extra noggrann vid
rengdringen av smalt ost och andra
ingredienser fran smorgasar etc.
som kan falla ned pa smulfatet.
Torka av utsidan pa brédrosten med
en fuktig trasa och torka den torr.

® |nga delar far diskas i diskmaskinen.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad

KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.
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VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Néar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggdr
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.



Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene
Les ogsa de viktige retningslinjene i det
medfolgende heftet

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

Les neye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

[
o

Brent mat kan ta fyr, sa:

ikke gé fra bredristeren mens den er
i bruk

still brunekontrollen lavere for tynt
eller tort brod

ikke varm opp mat med topping
f.eks. pizza. Det kan ta fyr hvis det
drypper ned i bredristeren. Hvis du
varmer opp mat med fyll skal du
alltid bruke smerbredkurven og folge
vedlagte bruksanvisning.

Rengjer det avtakbare smulebrettet
regelmessig. Smuler kan ryke eller
brenne. Veer spesielt noye med a
torke opp smeltet ost eller andre
ingredienser fra smerbrod osv, som
kan falle ned pa smulebrettet.
Smerbredpalegg kan smelte og
dryppe ned i bradristeren. Veer
forsiktig da det kan ta fyr.

For & unngé elektrisk stet skal du
aldri:

la brodristeren, ledningen eller
stepselet bli vate

eller

ha handen eller noe av metall,
bortsett fra smerbradkurven, ned i
bredristeren.

Trekk alltid stopselet ut av kontakten
nér bredristeren ikke er i bruk, for
rengjering eller for du forseker a
fierne en smorbrodkurv eller mat
som sitter fast.

Ikke dekk bredristeren med en
tallerken eller annen gjenstand — det
kan fore til overoppheting og ta fyr.
Ikke la ledningen henge ut over
benkekanten der et barn kan f& tak i
den.

Vi anbefaler at du ikke bruker
bredristeren direkte under skap som
henger pa veggen.
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lkke flytt p& bredristeren mens den
er i bruk.

Ikke berer varme overflater, spesielt
metallet oppa og smerbradkurven.
FORSIKTIG: Panelet oppa blir
spesielt varmt nar
brodristeren er i bruk.

Ikke bruk uautorisert tilbeher.

lkke bruk makt for & fa mat inn i
bredristeren da det kan bli vanskelig
a fierne den. Ikke legg i bred som er
falt fra hverandre.

Ikke bruk en bredrister som er
skadet. Fa den ettersett eller
reparert: se "service og
kundetjeneste".

Velg riktig knapp for maten som skal
ristes. Se hint og tips for bruk av din
ristertabell.

Brodristeren steker ikke ratt kjott
eller fisk.

Stek ingredienser som Kjott eller fisk
godt, eller varm det opp godt, for du
tilsetter dem i maten, og pass pa at
alle ingrediensene er giennomvarme
for de serveres. Ikke varm opp
ingrediensene mer enn en gang.
Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen

For du setter | stopselet
Forsikre deg om at nettspenningen
stemmer overens med det som star
pa undersiden av bredristeren.
Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.



for du bruker brodristeren for
forste gang

1 Fest overfladig ledning i
oppbevaringsklipsene nederst @.

2 Still inn bruningskontrollen mellom
innstillingene 2 og 3. Senk
basreenheten og trykk pa
risteknappen (3.

® Som med alle nye varmelementer
kan bredristeren lukte svidd nér den
slés pa for ferste gang. Dette er
normalt, og ikke noe & bry seg om.

3 Vask sandwhichburet med varmt
sépevann, terk deretter grundig.

o
@
©)
@

panel

hendel til justerbar sprekk

Peek & View™ baerehendel
brunekontroll

knapp med indikatorlys for
croissanter.

knapp med indikatorlys for panini.
avbryt-knapp med indikatorlampe
knapp med indikatorlys for risting
av kun en side, f. eks bagel.

@00 ©OOOO

©® knapp med indikatorlys for risting
stort avtakbart smulebrett

@ smerbredkurv

@ ledningsoppbevaring

slik bruker du
bradristeren

Merk: All fylt mat som f.eks.
smorbrod, skal ristes ved bruk av
smorbrodkurven, se "riste mat i
smorbrodkurven".

1 Sett stopselet i kontakten og du
harer en pipelyd.

2 Juster sprekkvidden slik at det
passer maten @. FORSIKTIG:
vaer forsiktig slik at du ikke
berorer det ovre panelet, det
kan vaere varmt.

3 Legg i bred, muffin, bagel, croissant
osv. Ikke bruk makt til & trykke
maten ned i bredristeren.

4 Senk baerehendelen @.

5 Flytt brunekontrollen til ansket
innstilling. Bruk lav bruneeffekt til lett
risting og til tynt eller tert bred.
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6 Velg ensket funksjonsknapp. Velg
knapp og annulleringsknapplyset vil
lyse, et harbart pip vil lyde og risting
begynner.

® Nar du rister en bagel skal
skjeeresiden vende mot brodristerens
forside.

® Merk: Nér du bruker bagel-knappen
til & riste, rister elementet foran med
heyere varme enn elementet bak i
bredristeren. Dette forer til at
bare én side blir ristet.

® [or ariste fryst bred, osv. flytt
bruningskontrollen til tiningsposisjon
S,

® Du kan bruke baerehendelen til &
lofte maten til Peek & View™ nar
som helst uten & avbryte ristingen.

7 Du kan stanse ristingen nar som
helst ved & trykke pa avbryt-
knappen. Bradristeren gir fra seg en
pipelyd for & angi at risingen er
avbrutt og knappelysene slukker.

8 Nér risting er ferdig vil risteren gi fra
seg et herbart pip og knappelysene
vil slukkes og ristingen avsluttes.
Maten vil IKKE poppe ut.

9 Bruk baerehendelen til & lofte opp
maten.

10 Etter bruk skal du trekke stopselet ut
av kontakten.

riste mat i bredkurven

® Kok eller varm grundig
ingredienser slik som kjott
eller fisk for du rister dem og
sorg for at ingrediensene er
varme for servering. Varm
ikke ingrediensene opp flere
ganger.

® lkke la varme ingredienser
avkjoles for du rister maten.

® Pass pa at alle ingredienser,
spesielt kjott eller fisk, er
friske og brukes innen
utlopsdatoen.

® Bruk andre
gronnsakingredienser ved
romtemperatur for 4 unnga at
de avkjoler de varme, kokte
ingrediensene.



Nar du skjeerer over panini eller
ciabatta osv. skal du ikke skjeere
dem helt over, men la den nederste
siden henge sammen slik at smeltet
ost ikke drypper ned i bredristeren.
Skjeer maten tynt — ikke bruk store
biter.

Veer forsiktig nar du bruker
ingredienser som kan smelte og
renne ut av brodet. Vi anbefaler ikke
bruk av fyll med mye fett o.l. da det
kan dryppe ned i bradristeren og
veere vanskelig & rengjere.

Ha litt smer pé utsiden av
smerbrodet og legg fyllet mellom de
usmurte sidene. Dette bidrar til &
unngé at smerbredet blir brent
utenpa. Ikke bruk magre smereoster
osv, da de ikke passer til risting.
Serg for at fyllet has jevnt pa.

Bruk alltid bred og lignende som
passer til smerbradkurven. Ikke bruk
makt til & trykke maten ned i
bredristeren.

Sett stopselet i veggkontakten. Du
herer en pipelyd.

Plasser maten i sandwichburet og
lukk.

Juster sprekken slik at den passer il
smerbrodkurven @. FORSIKTIG:
Vaer forsiktig slik at du ikke
berorer det ovre panelet, det
kan vaere varmt.

Senk beererenheten @ og plasser
sandwichburet i dpningen @.

Flytt brunekontrollen til ansket
innstilling.

Velg ensket knapp. Valgt knapp og
annulleringsknapp vil lyse, et horbart
pip Vil lyde og risting begynner.

For & folge med pa ristingen kan
smerbrodkurven leftes opp uten at
ristingen avbrytes.

Trykk pa avbryt-knappen hvis du vil
avslutte ristingen. Bradristeren gir fra
seg en pipelyd for & angi at ristingen
er avbrutt, og knappelysene slukner.
Nar ristingen er ferdig vil risteren gi
fra seg et herbart pip og
knappelysene vil slukkes og ristingen
avsluttes. Maten vil IKKE poppe ut.
La den ristede maten ligge i 1 minutt
i bredristeren for den serveres.

10 Fjern sandwichburet, apn det
deretter og vipp maten ut pa en
tallerken

11 Etter bruk skal du trekke stepselet ut
av kontakten.

FORSIKTIG:

® Smorbrodkurven er svaert
varm. Pass pa at du setter
den pa en varmebestandig
overflate, og vaer forsiktig nar
du handterer den.

® Pass pa at ingrediensene er
godt gjennomvarmet for
servering.

® Vzer forsiktig nar du tar en bit
av maten, da fyllet kan vaere
svaert varmt.
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rad og vink ved bruk av bradristeren

Dette er kun anbefalinger. Etter kort tid vil du av erfaring vite hvilken innstilling som
passer best for deg. Det er tilradelig & begynne med en lav innstilling til du blir vant
til bredristeren.

knapp eksempler pa matvarer anbefalt
innstilling

Bagel © e Bagel 2-3
For risting av bare
én side
Rist O o Ferdigskaret kiopebrad 2-3

e Handskjeert bakerbrod 2-3

e Riste vafler 2-3
Croissant € o Fylte sméa rundstykker/ciabatta | 4-5
Panini e e Sjokolade-croissant 1-3

* Brod 1-2

e Fylt croissant 2-3

e Fylt smoerbrod 3-4

rad og vink:

® |kke lag sprekken for smal eller lukk smerbrodkurven for stramt slik at maten
klemmes sammen.

® Skivene skal skjeeres pent og ikke ha ujevne kanter.

® For fryst brad bruker du fryst bradinnstilling ",?’;* pé bruningskontrollen.

® Skjeer maten tynt — ikke bruk store biter.

® Tort/gammelt brad rister raskere enn ferskt brad, og tynne skiver ristes
raskere enn tykke skiver. Brunekontrollen skal derfor stilles péa lavere
temperatur enn vanlig.

® For best resultat skal du passe pa at bredskivene er av jevn tykkelse og
storrelse, og like ferske.

® For & fa jevn bruning anbefaler vi at du venter minst 30 sekunder mellom hver
risting slik at kontrollen automatisk tilbakstilles. Eller du kan velge lavere
brunekontroll nar du skal riste mer.

matsikkerhet

® Kok eller varm opp ingredienser som kjott eller fisk godt for du
har dem i brodet, og pass pa at alle ingrediensene er
gjennomvarme for de serveres. lkke varm opp ingrediensene
mer enn en gang.

o lkke la varme ingredienser avkjoles for du rister maten.

® Pass pa at alle ingredienser, spesielt kjott eller fisk, er friske
og brukes innen utlopsdatoen.

® Bruk andre grennsakingredienser ved romtemperatur for &
unnga at de avkjoler de varme, kokte ingrediensene.
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stell og rengjering

1 For rengjering, plugg fra risteren og
la den kjole ned. La sandwichburet
kjoles helt ned for rengjering.

2 Vask sandwichburet med varmt
sépevann, terk grundig.

3 Dytt smulebrettet for & frigjere det, la
det deretter skii ut pa smulebrettet
©. Rengjor, bytt deretter ut. Gjor
dette jevnlig: smuler kan gi fra seg
royk og brenne. Veer spesielt
oppmerksom pa rengjering av
smeltet ost og andre ingredienser fra
sandwichene osv. som kan falle pa
smulebrettet.

4 Terk av utsiden pa bredristeren med
en fuktig Klut, og terk.

® |kke vask noen av delene i
oppvaskmaskinen.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

® 3 bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

® kontakter du butikken du kjopte
apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en soppelkasse
med kryss over.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttédmaan
tita Kenwood-kodinkonetta
Lue ndma ohjeet huolella ja sailyta
ne mybhempaa tarvetta varten.
Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

turvallisuus

[ ]
O

o

o

o

Palanut ruoka voi syttya tuleen, joten
ala jata leivdnpaahdinta toimimaan
iiman valvontaa

jos leipa on ohutta tai kuivaa, valitse
lyhyempi paahtoaika

ala koskaan lammité ruokaa,
esimerkiksi pizzaa, leivanpaahtimen
paalla. Jos ruokaa putoaa
leivnpaahtimeen, se voi syttya
tuleen. Jos lammitat ruokaa, kayta
aina voileipakoria ja noudata ohjeita.
Puhdista irrotettava murualusta
saannollisesti. Murut voivat savuta tai
syttyd palamaan. Puhdista erityisen
huolellisesti esimerkiksi voileivista
sulanut juusto, jota on pudonnut
murualustalle.

Lampimien voileipien taytteet voivat
sulaa ja valua leivdnpaahtimeen. Varo
tulipaloa.

Sahkaiskun valttdmiseksi ala
koskaan

anna leivanpaahtimen, virtajohdon tai
pistokkeen kastua

alaka

tydbnna kattasi tai mitaan
metalliesinetta (paitsi voileipakoria)
leivanpaahtimeen.

Irrota leivanpaahtimen pistoke
pistorasiasta aina kayton jalkeen
sekad ennen puhdistamista tai kiinni
jaéneen voileipakorin tai ruoan
irrottamista.

Ala peit4 leivanpaahdinta esimerkiksi
lautasella. Se voi muutoin
ylikuumentua ja syttya tuleen.

Ald anna virtajohdon roikkua siten,
etta lapsi voi tarttua siihen.

Ei ole suositeltavaa kayttaa
leivanpaahdinta suoraan seindén
kiinnitetyn kaapin alla.

Ala siirra leivanpaahdinta sen ollessa
toiminnassa.
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Lue myoés mukana toimitetun julkaisun tarkeat tiedot turvallisuudesta.

Ala kosketa kuumia pintoja,
varsinkaan metallista ylaosaa tai
voileipakoria.

VAROITUS: Etupaneeli
kuumentuu erityisen
voimakkaasti kdyton aikana.
Ala koskaan kayta muita kuin
valmistajan hyvaksymia lisélaitteita tai
tarvikkeita.

Ala pakota ruokaa leivanpaahtimeen.
Poistaminen voi olla talldin vaikeaa.
Ala aseta leivanpaahtimeen
rikkoutuneita leipaviipaleita.

Ala koskaan kéyté viallista
leivanpaahdinta. Toimita se
tarkistettavaksi tai huollettavaksi
huolto-ohjeissa kuvatulla tavalla.
Valitse oikea painike paahdettavaa
ruokaa varten. Lisatietoja on
leivanpaahtimen kayttovihjeita -
taulukossa.

Raakaa lihaa tai kalaa ei voi
kypsentaa tassé leivanpaahtimessa.
Kypsenna kalan tai lihan kaltaiset
ainekset tai kuumenna ne uudelleen
perusteellisesti ennen niiden
kayttamista ruoanvalmistuksessa.
Varmista ennen tarjoilemista, etté
kaikki ruoka-aineet ovat kuumia.
Kuumenna ruoka-aineet uudelleen
korkeintaan kerran.

Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naité ohjeita ei ole
noudatettu.

ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, etté laitteen pohjassa
esitetty jannite vastaa kaytettavan
verkkovirran jannitetta.

Tama laite tayttéaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maarayksen 1935/2004 vaatimukset.



ennen ensimmaista
kayttokertaa

Paina ylimaarainen johto laitteen
jalustassa @ olevaan sailytystilaan.
Aseta paahtoasteen séadin kohtien 2
ja 3 vdlille. Laske vipu alas ja paina
paahtamispainiketta (3 .

Kun leivanpaahdin kaynnistetaan
ensimmaisen kerran, siitd voi lahteéa
heikkoa palaneen hajua. Tama on
tavallista kaikille lamp&vastuksille
eikd ole syyta huoleen.

Pese voileipakori lampiméassa
vedessd, jossa on pesuainetta, ja
kuivaa perusteellisesti.

selite

etupaneeli

saatoévipu

Peek & View™ -palautusvipu
paahtoasteen sdatd
croissant-painike ja merkkivalo
panini-painike ja merkkivalo
merkkivalolla varustettu
peruutuspainike

merkkivalolla varustettu painike
esimerkiksi bagelien paahtamiseksi
vain toiselta puolelta
paahtamispainike ja merkkivalo
suuri irrotettava murualusta
voileipakori

verkkojohdon sailytyspaikka

® 0POO®O®OO

CIElC)C)

leivdnpaahtimen
kayttaminen

Huomautus: Kaikki taytetyt ruoat,
kuten voileivat, on paahdettava
voileipakorissa. Lisétietoja on
kohdassa, jossa kerrotaan ruoan
paahtamisesta voileipakorissa.
Kiinnita pistoke séhkopistorasiaan.
Kuulet merkkigénen.

Saada leveys paahdettavalle ruoalle
sopivaksi @. VAROITUS: Al
koske etulevyyn, silla se voi
olla kuuma.

Aseta esimerkiksi leipaviipale,
muffinsi, bagel tai croissant
leivanpaahtimeen. Al& pakota niita
leivanpaahtimeen.

Laske vipu @ alas.

Valitse haluamasi paahtoasetus. Jos
leipa on ohutta tai kuivaa, valitse
lyhyempi paahtoaika.
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Valitse haluamasi toimintopainike.
Valitun painikkeen ja
peruutuspainikkeen merkkivalot
syttyvat. Kuuluu aanimerkki, ja
paahtaminen alkaa.

Kun paahdat bageleita,
leikkauspinnan tulee olla
leivénpaahtimen etuosaa kohden.
Huomautus: kun paahdat painettuasi
bagel-painiketta, leivanpaahtimen
etummainen vastus on hieman
kuumempi kuin takaosan vastus.
Talloin vain toinen puoli
paahdetaan.

Paahdettaessa pakastettua leipda
siirrd paahtoasteen valitsin
sulatuskohtaan 3.

Voit tarkistaa paahtamisen
etenemisen nostamalla paahdettavan
ruoan ylos Peek & View™ -vivun
avulla peruuttamatta paahtamista.
Voit lopettaa paahtamisen koska
tahansa painamalla
peruutuspainiketta.
Leivanpaahtimesta kuuluva
merkkidani osoittaa, etta
paahtaminen on peruutettu.
Painikkeen merkkivalo sammuu.
Kun paahtaminen on valmista,
leivAnpaahtimesta kuuluu danimerkki,
painikkeiden valot sammuvat ja
paahtaminen loppuu. Ruoka EI
ponnahda ulos.

9 Nosta ruoka kayttamalla vipua.
10Irrota leivAnpaahtimen pistoke
pistorasiasta kayton jalkeen.

paahtaminen
voileipakoria kayttamalla

® Kypsenna kalan tai lihan
kaltaiset ainekset tai
kuumenna ne uudelleen
perusteellisesti ennen niiden
kayttamista
ruoanvalmistuksessa.
Varmista ennen tarjoilemista,
ettd kaikki ruoka-aineet ovat
kuumia. Kuumenna ruoka-
aineet uudelleen korkeintaan
kerran.

Ala anna kuumien ruoka-
aineiden jadhtya ennen
paahtamista uudelleen.



Varmista, etta kaikki ruoka-
aineet seka varsinkin liha ja
kala ovat tuoreita ja ettd ne
kaytetddn viimeiseen
myyntipdivadn mennessa.
Lisaa kasvikset
huoneenlampdoisind, jotta ne
eivat jaahdyta kuumia
aineosia.

Kun halkaiset esimerkiksi panineja tai
ciabattoja, &a irrota yla- ja alaosaa
toisistaan. Jaté alapuolelle jaava
reuna kiinni, jotta se estaa sulavaa
juustoa valumasta leivanpaahtimeen.
Leikkaa aineosat ohuiksi viipaleiksi.
Ala kayta suuria palasia.

Ole varovainen kayttaessasi taytteita,
jotka voivat sulaessaan valua pois
viipaleiden valista. Ei ole
suositeltavaa kayttaa erittain
rasvaisia taytteita, sillé rasva voi
valua leivanpaahtimeen. Sen
poistaminen on hankalaa.

Voitele kevyesti viipaleiden ulkopinta.
Aseta tayte voitelemattomien
pintojen valiin. TAméa auttaa
estamaan ulkopintaa palamasta. Ala
kayta vaharasvaisia paahtamiseen
soveltumattomia levitteita.

Levité tayte tasaisesti.

Kayta aina voileipakoriin sopivia
ruokia.

Ala pakota niitd leivanpaahtimeen.
Kiinnita pistoke séhkopistorasiaan.
Kuulet merkkigénen.

Aseta ruoka voileipékoriin ja sulje se.
Saada leveys paahdettavalle ruoalle
sopivaksi vivun @ avulla.
VAROITUS: Al koske
etulevyyn, silla se voi olla
kuuma.

Paina vipu @ alas. Aseta voileipékori
paikallaan @.

Valitse haluamasi paahtoasetus.
Valitse haluamasi painike. Valitun
painikkeen ja peruutuspainikkeen
merkkivalot syttyvat. Kuuluu
aanimerkki, ja paahtaminen alkaa.
Voit tarkkailla paahtamisen
edistymista nostamalla voileipakorin.
Paahtamista ei talldin peruuteta.
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7 Voit lopettaa paahtamisen koska
tahansa painamalla
peruutuspainiketta.
Leivanpaahtimesta kuuluva
merkkidani osoittaa, etta
paahtaminen on peruutettu.
Painikkeen merkkivalo sammuu.
Kun paahtaminen on valmista,
leivAnpaahtimesta kuuluu danimerkki,
painikkeiden valot sammuvat ja
paahtaminen loppuu. Ruoka EI
ponnahda ulos.
Jaté paahdettu ruoka paahtimeen
minuutiksi ennen tarjoilemista.
10 Poista voileipékori, avaa se ja kaada
ruoka lautaselle.
11 Irrota pistoke pistorasiasta kayton
jalkeen.
VAROITUS:
Leipakori kuumenee hyvin
kuumaksi. Aseta se
lammonkestavalle alustalle ja
kéasittele sita varovaisesti.
Varmista, ettd aineosat ovat
hoyryavan kuumia ennen
tarjoilemista.
Sy6 lammin ruoka varovasti,
silla tayte voi olla hyvin
kuuma.



leivdnpaahtimen kayttovihjeita

Nama ovat vain suosituksia. Opit oikeat séadot kokemuksen karttuessa. Alussa
kannattaa kayttaa alhaisempia asetuksia, ennen kuin totut leivdnpaahtimen
kayttamiseen.

painike esimerkkeja suositeltu
ruoka-aineista sddtoalue
Bagel © e Bagelit 2-3
Vain toisen puolen
paahtamiseen.
Paahtoleipa (3 e Valmiiksi viipaloitu kaupasta 2-3
ostettu paahtoleipa
e Kasin viipaloitu leipa 2-3
e \/ohvelien paahtaminen 2-3
Croissant € e Taytetyt ciabattapuolikkaat 4-5
Panini e Pain au chocolat 1-3
e Viipaloimaton leipa 1-2
e Taytetyt croissantit 2-3
e Taytetyt voileivat 3-4

vihjeita ja neuvoja:

® Ala avaa paahtoaukkoa liian levedksi dlaké sulje sita lian kapeaksi, jotta ruoka
ei muserru.

® \/iipaleiden on oltava siististi leikattuja, eik& niissa saa olla rosoisia reunoja.

® Paahdettaessa pakastettua leipaé valitse pakastetun leivan asento ’;k

® | cikkaa aineosat ohuiksi viipaleiksi. Ald kaytd suuria palasia.

® Kuivat tai vanhat leipaviipaleet paahtuvat tuoreita nopeammin. Ohuet
leipaviipaleet paahtuvat paksuja viipaleita nopeammin. Valitse talléin lyhyempi
paahtoaika.

® Saat parhaat tulokset, kun leipaviipaleet ovat samanpaksuisia ja -kokoisia
seka yhta tuoreita.

® Paahtamistulokset pysyvéat yhtendisind, kun odotat vahintdan 30 sekuntia
paahtamisten valilla. Sa&dot palautuvat talldéin automaattisesti. Voit myds
valita matalamman paahtoasetuksen jatkaessasi paahtamista.

elintarviketurvallisuus

o Kypsenna kalan tai lihan kaltaiset ainekset tai kuumenna ne
uudelleen perusteellisesti ennen niiden kdyttamista
ruoanvalmistuksessa. Varmista ennen tarjoilemista, etta kaikki
ruoka-aineet ovat kuumia. Kuumenna ruoka-aineet uudelleen
korkeintaan kerran.

® Ala anna kuumien ruoka-aineiden jaihtya ennen paahtamista
uudelleen.

® Varmista, etta kaikki ruoka-aineet seka varsinkin liha ja kala
ovat tuoreita ja ettd ne kidytetdaan viimeiseen myyntipdivaan
mennessa.

® Lisda kasvikset huoneenlampdisind, jotta ne eivat jaahdyta
kuumia aineosia.
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hoitaminen ja
puhdistaminen

1 Irrota pistoke pistorasiasta ja anna
leivAnpaahtimen jaahtya ennen
puhdistamista. Anna voileipakorin
jaéhtya ennen puhdistamista.

2 Pese voileipakori lampiméassa
vedessa, jossa on pesuainetta, ja
kuivaa perusteellisesti.

3 Vapauta murutarjotin painamalla
kerran ja veda se ulos @. Puhdista
ja aseta takaisin paikalleen. Suorita
tama toimenpide sdannollisesti, silla
paahtimeen keraantyneet
leivdnmurut voivat savuta tai syttya
palamaan. Poista murutarjottimelta
varsinkin sulanut juusto ja muut
voileipien aineosat.

4 Pyyhi leivdnpaahtimen ulkopinta
pehmeadlld, kostealla kankaalla ja
kuivaa.

® Ala pese mitaan osia
astianpesukoneessa.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua
® |ajtteen kayttamisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustdissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.
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TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittéa yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjéan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen siséltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa etté kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.



Turkce

Okumaya baslamadan dnce 6n kapagd aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Liitfen eslik eden kitapgiktaki Ondemli Koruyucu béliimiinii de okuyun

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tdm ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

guvenlik

® Yanmis gidalar alev alabilir, bu
yuzden:

o ekmek kizarticinin basindan asla
ayrilmayin ;

o ince ve kuru ekmekler i¢in kizartma

derecesini azaltin;

asla Ustu malzemeli yiyecekler
Isitmayin 6rn. pizza: ekmek
kizartma makinesinin icine
damlarsa yanabilir. Eger ici
malzemeli yiyecek isitiliyorsa,
daima sandvig kafesini kullanin ve
talimatlara uyun.

Cikartilabilir kirinti tepsisini diizenli
olarak temizleyin: kirintilar duman
cikartabilir veya yanabilir
Sandviglerden kirinti tepsisine
dlsebilecek erimis peynir ve
malzemelerin temizlenmesine
ozellikle dikkat edin.

Sandvi¢ malzemeleri eriyebilir ve
ekmek kizartma makinesine
yapisabilir. Yanabilecegi icin dikkatli
olun.

Elektrik garpmasina maruz
kalmamak igin, asla:

ekmek kizartici veya kordonu
1slatmayin;

veya

elinizi veya sandvi¢ kafesi disinda
herhangi bir metali ekmek kizartma
makinesi igine koymayin.
Kullanmadiginizda, temizlemeden
once veya sikismis yiyecekleri
cikartmay! denemeden 6nce ekmek
kizartma makinesinin figini daima
prizden gekin.
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Ekmek kizarticiyi asla kapak veya
benzeri bir seyle kapatmayin — asiri
1sinabilir ve yanabilir.

Kabloyu cocuklarin erigebilecegi bir
yerde asla birakmayin.

Ekmek kizartma makinenizi duvar
dolaplarinin altinda
calistirmamanizi tavsiye ederiz.
Ekmek kizartma makinenizi
calisirken hareket ettirmeyin.

Sicak ylzeylere 6zellikle de metal
Ust kisim ve sandvi¢ kafesine asla
dokunmayin.

DIKKAT: Yiizey paneli kullanim
sirasinda isinir.

Onaylanmamis eklentileri veya
aksesuarlari kullanmayin.
Yiyecekleri ekmek kizarticiya zorla
sokmaya calismayin, ¢ikartirken
glclik cekebilirsiniz. Hi¢ bir zaman
parcalanmis ekmek kullanmayin.
Hig¢ bir zaman hasarli ekmek
kizartici kullanmayin. Kontrol ya da
tamir ettirin: bkz. ‘servis ve musteri
hizmetleri’.

Kizartilan yiyecek igin uygun gi¢
seviyesini segin. ‘ekmek
kizarticinizi kullanmayla ilgili
ipuclar ve tavsiyeler’ tablosuna
bakin.

Ekmek kizartici ¢ig et veya balik
pisirmez.

Et veya balik gibi malzemeleri
yiyeceklere eklemeden énce iyice
pisirin veya tekrar isitin ve servis
yapmadan 6nce tim malzemelerin
sicak oldugundan emin olun.
Malzemeleri bir kereden fazla tekrar
Isitmayin.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.



Elektrik akimina baglanmasi
Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki
elektrik akiminin aygitta belirtilen
akimla ayni oldugundan emin
olunuz.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki AT
yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce

Fazla kabloyu, tabandaki @ kablo
saklama klipsine sarin
Kahverengilesme kontroltni 2 ve 3
ayarlari arasinda ayarlayin, tasiyici
seviyesini algaltin ve kizartma
diigmesine basin (3.

Tdm yeni 1sitma elemanlarinda
oldugu gibi, ekmek kizarticiniz ilk
calistiriidiginda hafif bir yanik
kokusu cikartabilir. Bu normaldir ve
endiselenmeniz gerekmez.
Sandvig kafesini ve masayi sicak
sabunlu su ile yikayin ve giizelce
kurulayin.

parcalar

@0 ©® O0Oee06

®e6e ©

on panel

ayarlanabilir bélme kolu

Peek & View™ tasima kolu
kizartma kontrolu

kruvasanlar igin gosterge isikl
digme

paniniler igin gosterge isikli
digme

gbsterge 1sikli iptal digmesi
gosterge 11kl digme, sadece tek
tarafli kizartma igin 6rn. Baget
ekmek

kizartma igin gosterge 1sikli
digme

blyuk ¢ikartilabilir kirinti tepsisi
sandvic kafesi

kablo saklama
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ekmek kizartma
makinenizin kullanimi

Not: Sandvigler gibi doldurulmus
tim yiyecekler sandvig kafesi
kullanilarak kizartiimaldir bkz.
‘sandvi¢ kafesini kullanarak
yiyecekleri kizartma’

1 Ekmek kizartma makinenizi prize
takin, bir bip sesi duyulacaktir.

2 Yuva genisligini yiyecek tiriine
uyacak sekilde ayarlayin @.
DIKKAT: Yiizey paneline
dokunmamaya dikkat edin, sicak
olabilir.

3 Ekmek, muffin, baget, croissants vs
yerlestirin Yiyecekleri ekmek
kizarticinin igine zorla sokmayin.

4 Taslyici kolu indirin @.

5 Kizartma kontroluni istediginiz
ayara getirin. Az kizarmis, ince ve
kuru ekmekler igin disik ayar
kullanin.

6 Gerekli fonksiyon diigmesini segin.
Segilen digme ve iptal dugmesi
15191 yanar, bip sesi duyulur ve
kizartma baslar.

® Baget kizartmak igin kesik yuzi
ekmek kizarticinin 6n tarafina
bakmalidir.

® Not: baget diigmesini kullanarak
kizartirken, 6ndeki eleman
arkadakine gore daha yiksek Isi ile
kizartir. Bu sadece tek tarafin
kizartilmasini saglar.

® Dondurulmus ekmek kizartmak igin
kizartma ayarini defrost konumuna
getirin %

® Herhangi bir anda iptal etmeden
yiyecekleri Peek & View™
seviyesine kaldirmak igin tasiyici
kolu kullanabilirsiniz.

7 Herhangi bir anda kizartmay!
durdurmak icin iptal digmesine
basin. Ekmek kizartici kizartma
isleminin iptal edildigini belirtmek
icin bir bip sesi ¢ikartir ve digme
1siklari séner.

8 Kizartma bittiginde, ekmek kizartici
duyulabilen bir bip sesi ¢ikartir,
digme isiklari séner ve kizartma
sona erer. Yiyecek disari ATILMAZ.

9 Yiyecekleri kaldirmak igin tasiyici
kolu kullanin.



10 Kullandiktan sonra ekmek kizartma

makinesinin figini gekin..

sandvic kafesini
kullanarak yiyecekleri
kizartma

Et veya balik gibi malzemeleri
kizartilacak yiyeceklere
eklemeden 6nce iyice pisirin
veya tekrar isitin ve servis
yapmadan 6nce tiim
malzemelerin sicak oldugundan
emin olun. Malzemeleri bir
kereden fazla tekrar isitmayin.
Yiyecegi kizartmadan 6nce sicak
malzemelerin sogumasina izin
vermeyin.

Tim malzemelerin 6zellikle et ve
baligin taze olmasina ve son
kullanma tarihinden 6nce
kullaniimasina dikkat edin.
Sicak malzemeleri sogutmamasi
icin sebzeleri oda sicakliginda
kullanin.

Paninis ve ciabattas vb keserken
tamamen kesmeyin, alt kismini
kesmeden birakin bdylelikle eriyen
peynir ekmek kizarticinin igine
damlamaz.

Malzemeleri ince kesin — kalin
dilimler kullanmayin.

Eriyerek yiyecegin disina
akabilecek malzemeleri kullanirken
dikkatli olun. Yiiksek oranda yad
iceren malzemeler kullanmaniz
tavsiye edilmez guinki bunlar
damladiginda temizlemesi zordur.
Her dilimin bir ylGzinu hafifce
yaglayin ve malzemeyi dilimlerin
yaglanmamis yUzlerinin arasina
koyun.. Bu dis ylzeylerin
yanmasini 6nler. Distk yag oranli
stirmeleri kullanmayin bunlar tost
icin uygun degildir.

Tum yiyeceklerin esit
dolduruldugunda emin olun.

Her zaman sandvig kafesi igin
uygun boyutta yiyecekler kullanin.
Yiyecekleri ekmek kizarticinin igine
zorla sokmayin.

Ekmek kizartma makinenizi prize
takin, bir bip sesi duyulacaktir.

2 Yiyecekleri sandvi¢ kafesi icine
koyun ve kapatin.

3 Yuva genisligini sandvi¢ kafesine
uyacak sekilde ayarlayin @.
DIKKAT: Yiizey paneline
dokunmamaya dikkat edin, sicak
olabilir.

4 Tastyicl kolu @'l indirin ve sandvig
kafesini yuva @ icine yerlestirin.

5 Kizartma kontrolln istediginiz
ayara getirin.

6 Gerekli fonksiyon diigmesini segin.
Secilen digme ve iptal digmesi
13191 yanar, bip sesi duyulur ve
kizartma baglar.

® Kizartmanin ilerlemesini izlemek
icin sandvi¢ kafesi iptal etmeden
kaldirlabilir.

7 Herhangi bir anda kizartmayi
durdurmak igin iptal digmesine
basin. Ekmek kizartici kizartma
isleminin iptal edildigini belirtmek
icin bir bip sesi ¢ikartir ve digme
1siklari séner.

8 Kizartma bittiginde, ekmek kizartici
duyulabilen bir bip sesi ¢ikartir,
digme isiklari séner ve kizartma
sona erer. Yiyecek disari ATILMAZ.

9 Servis yapmadan 6nce kizartiimig
yiyecekleri ekmek kizartici iginde 1
dakika birakin.

10 Sandvig kafesini ¢ikartin, sonra
acin ve sandvicleri bir tabaga
bosaltin

11 Kullandiktan sonra ekmek kizartma
makinesinin figini gekin.

DIiKKAT:

® Sandvic kafesi ¢ok sicak
olacaktir, 1stya dayanikl bir
yiizey lizerine kondugundan
emin olun ve kullanirken dikkat
edin.

® Servis yapmadan 6nce tiim
malzemelerin sicak oldugundan
emin olun.

® Sandvicleri yerken dikkatli olun,
icindeki malzemeler ¢ok sicak
olabilir.
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ekmek kizarticinizi kullanmayla ilgili ipuglari ve
tavsiyeler
Bunlar sadece tavsiyedir. _ Kisa bir sure kullandiktan sonra deneyimleriniz size

en dogru ayarlar 6gretecektir. Ekmek kizartma makinesine alisana kadar diisik
ayarlar ile baslamaniz tavsiye edilir.

diigme yiyecek ornekleri tavsiye edilen
ayar araligi

Baget © e Baget 2-3
Sadece tek taraf
kizartmak igin.
Kizarmis ekmek (3 e Dilimlenmis ekmekler 2-3

e El kesimli firin ekmegi 2-3

o Waffle kizartma 2-3
Kruvasan «» e Doldurulmus yarim boy 4-5
Panini ciabattas

e Pains au chocolat 1-3

e Dilimlenmemis ekmek 1-2

e Dolgulu croissants 2-3

e Dolgulu sandvicler 3-4

ip uglar ve tavsiyeler:

® Genisligi cok dar ayarlamayin, sandvig kafesini ¢ok siki kapatarak
yiyecekleri sikistirmayin.

® Dilimler diizglin kesilmis olmali ve kenarlari pitirli olmamahdir.

® Dondurulmus ekmek igin, kahverengilestirme kontrol Gzerindeki
dondurulmus ekmek ayarini % kullanin.

® Malzemeleri ince kesin — kalin dilimler kullanmayin.

® Kurumus ekmekler taze ekmeklerden, ince dilimli ekmekler kalin dilimli
ekmeklerden daha ¢abuk kizarir. Bu yiizden kizartma kontroli normale
gbre daha dislk ayara ayarlanmalidir.

® En iyi sonuglar igin, ekmek dilimlerinin esit kalinlikta, tazelikte ve boyutta
olmasina dikkat edin.

® Her tarafinin esit kizarmasi igin, her kizartma arasinda en az 30 saniye
beklemenizi 6neririz, bdylelikle kontrol otomatik olarak sifirlanabilir.
Alternatif olarak, ilave kizartma yapildiginda daha dusik ayar kullanin.

gida giivenligi

® Et veya balik gibi malzemeleri yiyeceklere eklemeden 6nce iyice
pisirin veya tekrar isitin ve servis yapmadan 6nce tiim malzemelerin
sicak oldugundan emin olun. Malzemeleri bir kereden fazla tekrar
1sitmayin.

®Yiyecegi kizartmadan 6nce sicak malzemelerin sogumasina izin
vermeyin.

® Tiim malzemelerin 6zellikle et ve baligin taze olmasina ve son
kullanma tarihinden 6nce kullanilmasina dikkat edin.

® Sicak malzemeleri sogutmamasi igin sebzeleri oda sicakliginda
kullanin.
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bakim ve temizlik

1 Temizlemeden 6nce fisi prizden
¢ekin ve sogumaya birakin.
Temizlemeden 6nce sandvig
cihazinin tamamen sogumasina
izin verin.

2 Sandvig kafesini ve masay! sicak
sabunlu su ile yikayin ve glizelce
kurulayin. Kirinti tepsisini serbest
birakmak igin itin, sonra kirinti
tepsisini kaydirin @.

3 Temizleyin, yerine takin. Bunu
dlzenli olarak yapin; kirintilar
duman ¢ikartabilir, hatta yanabilir.
Sandviglerden kirinti tepsisine
dusebilecek erimis peynir ve
malzemelerin temizlenmesine
ozellikle dikkat edin.

4 Disini nemli bir bezle silin ve daha
sonra kurutun.

® Hig bir parcayi bulagik makinesinde
yikamayin.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérmusse, guvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilimelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

® Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESi
iCiN ONEMLI BILGiI.

Kullanim émriiniin sonunda Grdn
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtimelidir.
Ev aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasI negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri dontsiminu
saglayarak dnemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.



Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

Prectéte si prosim také Dodatecné dulezité bezpecnostni pokyny v pfipojeném
letaku.

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
pfiruce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

® QOdstrarite veSkery obalovy material
a nalepky.

bezpecCnost

® Spalené jidlo muze zpusobit pozar,
takze:

o Opékac topinek nikdy nenechavejte
zapnuty bez dozoru;

o Pro tenky nebo suchy chléb
nastavte nizsi stuper opékani;

o Neohfivejte potraviny s oblohou,
napf. pizzu: Pokud by skapala na
opékac, mohlo by dojit k pozaru.
Pokud budete ohfivat potraviny s
naplni, vzdy pouzijte sendvi¢ovou
mfizku a postupujte podle
pfilozenych instrukci.

o Pravidelné Cistéte vyjimatelnou
pfihradku na drobky: drobky by se
mohly spékat nebo zacit horet.
Vénujte mimoradnou pozornost
Cisténi zape€eného syru a jinych
ingredienci ze sendvi¢u apod.,
které mohou spadnout na pfihradku
na drobky.

® Napln sendvice by se mohla
roztopit a skapat na opékac.
Davejte pozor, protoze by mohlo
dojit k pozaru.

® Abyste zabranili zasazeni
elektrickym proudem:

o zabrarite tomu, aby se na opékac,
kabel nebo zastrcku dostala voda
a

o do opékace nevkladeijte ruce ani
kovové predméty, kromé& mfizky na
sendvice.

® Pokud opékac nepouzivate,
predtim, nez jej budete Cistit nebo
nez se budete snazit vyjmout
zaseknutou mfizku na
sendvice/potraviny, vzdy jej odpojte
ze sité.

® Na vas opékac nikdy nepokladejte
talif nebo cokoliv jiného — mohlo by
dojit k pfehrati a pozaru.

® Kabel nikdy nenechejte viset dold,
aby jej nemohlo zachytit dité.

® Doporucujeme, abyste opékac
nepouzivali pfimo pod sténovou
kuchyriskou linkou.

® Béhem opékani pfistroj
nepremistujte.

® Nedotykejte se ¢asti s horkym
povrchem, zejména kovové horni
¢asti a mfizky na sendvice.
POZOR: Béhem provozu dochazi
k zahfivani ¢asti, zejména
vrchniho panelu.

® Nepouzivejte nepovolené
pfisluSenstvi nebo soucasti.

® Jidlo do opékace nevsunujte silou,
protoZe by mohlo byt obtizné jej
vytahnout ven. Do pfistroje
nevkladejte polamany chléb.

® Nepouzivejte opékac, pokud je
poskozeny. Nechejte jej
zkontrolovat nebo spravit: viz
,servis a udrzba“.

® Zvolte pfislusné tlacitko pro
potravinu, kterou chcete opékat. Viz
tabulka ,rady a tipy pro pouzivani
opékace”.

® Tento opékac neni uréen pro
pfipravu masa nebo ryb.

® Piedtim, nez maso nebo rybu
vlozite do peciva, dukladné je
tepelné zpracujte nebo nahrejte,
abyste zajistili, Ze prfed jejich
podavanim budou jednotlivé
ingredience dostatec¢né teplé.
Ingredience neohfivejte vice nez
jedenkrat.

® Toto zafizeni je uréeno pouze pro
doméci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu¢uje veSkerou
odpovédnost v pfipadé, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.



pred zapojenim do proudu
Presvédcte se, Ze napéti v zasuvce
odpovida jmenovitému napéti
uvedenému na typovém stitku na
spodku spotfebice.

Tento spotfebi€ splfiuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materialech a
predmétech uréenych pro styk s
potravinami.

pred prvnim pouzitim

Zacvaknéte napajeci kabel do
svorek na zakladné pfistroje @.
Ovladac¢ pro stuper opékani
nastavte na hodnotu mezi 2 a 3,
zatlacte doll packu Peek & View a
zmacknéte tlacitko pro opékani (3.
Jako kazdé jiné topné téleso muze i
vas opékac pfi prvnim zapnuti
vydavat nepatrny zapach. Jedna se
0 béZnou zalezZitost, ktera by vas
neméla znepokojit.

Mrizku na sendvic¢e omyijte teplou
vodou se saponatem a dukladné
osuste.

°
o

O
n

®@ 0 © ©® OO0

® ©

®6

horni panel

packa pro nastaveni otvoru
packa pro nahlédnuti Peek &
View™

stupen opékani

tlacitko se svételnou kontrolkou
pro croissanty

tlacitko se svételnou kontrolkou
pro panini

tlacitko pro zastaveni opékani se
svételnou kontrolkou

tlacitko se svételnou kontrolkou
pro opékani pouze z jedné strany
tlacitko se svételnou kontrolkou
pro toasty

velka vyjimatelna prihradka na
drobky

mFizka na sendvice

drazka na kabel
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obsluha vaseho

opékace
Pozn.: V8echny pInéné potraviny,
napf. sendvice, byste méli opékat
pomoci mfizky na sendvice, viz
Lopékani potravin pomoci mfizky na
sendvice".

1 Pripojte opékac do sité, uslysSite
zvukovy signal.

2 Upravte S$itku otvoru, aby
odpovidala pozadovanym
potravinam @. POZOR: Dbejte na
to, abyste se nedotkli panelu,
muze byt horky.

3 Do pfistroje vlozte chléb, vdolecky,
bagety, croissanty apod. Potraviny
do opékace nezasunuijte silou.

4 Stahnéte dolu packu pro vyjmuti
potravin @.

5 Nastavte pozadovany stupen
opékani. Pro lehké opeceni a pro
tenky nebo suchy chléb zvolte
nizky stupen opékani.

6 Zvolte tladitko pozadované funkce.
Svételna kontrolka zvoleného
tlacitka a tlacitka pro zastaveni
opékani se rozsviti, ozve se pipnuti
a zacne opékani.

® Pokud opékate bagety, vloZte je
ufezanou stranou k predni ¢asti
opékace.

® Poznamka: Pokud pfi opékani
stisknete tlacitko pro bagety, prfedni
dil bude ohfivat s vys$si intenzitou
nez zadni dil opékace. Bude
opecena pouze jedna strana
toastovaného peciva.

® Pokud chcete opékat zmrazeny
chléb apod., nastavte ovlada¢
stupné opékani na pozici
rozmrazovani #.

® Pokud si budete chtit opékané
potraviny prohlédnout, aniz byste
zastavili opékani, kdykoliv pouzijte
packu Peek & View™.

7 Pokud budete chtit zastavit
opékani, ve kterémkoliv okamziku
stisknéte tlacitko pro zastaveni
opékani. Zazni zvukovy signal,
ktery oznamuje, ze opékani bylo
zastaveno a tlacitka zhasnou.



8 PFi dokonceni opékani se ozve
pipnuti, svételné kontrolky zhasnou
a opékani se zastavi. Potravina
NEBUDE vysunuta.

9 Pomoci packy pro vyjmuti potravin
opékané potraviny zdvihnéte.

10 Po ukonéeni opékac odpojte ze
sité.

opékani potravin
pomoci mfizky na
sendvice

® Ingredience, jako je maso nebo
ryba, pred pfidanim do opékané
potraviny dukladné uvaite nebo
ohrejte a pred podavanim
zkontrolujte, zda jsou vSechny
ingredience horké. Ingredience
vicekrat neohrivejte.

® Ingredience nenechejte
vychladnout predtim, nez
potraviny budete opékat.

® Ujistéte se, ze vSechny
ingredience, zejména maso nebo
ryby, jsou Cerstvé a pred
ukonéenim zarucni lhaty.

® Zeleninové ingredience by mély
mit pokojovou teplotu, aby
nedoslo k ochlazeni horkych
ingredienci.

® Pokud budete krajet housky panini
nebo ciabatta, nekrajejte je celé,
ale nechejte spodni ¢ast
nerozkrojenou a zabranite tomu,
aby pfi opékani roztaveny syr kapal
na opékac.

® |ngredience krajejte na tenké platky
— nepouzivejte velké kusy.

® Budte opatrni, pokud pouZzijete
ingredience, které se mohou
roztavit a vytéct na pfistroj.
Nedoporuéujeme pouzivat velmi
mastné napiné, které by mohly
odkapavat na opékac, protoze
nasledné cisténi bude velmi
naro¢né.

® | ehce potrete maslem vrchni ¢ast
sendvi¢u a napln viozte mezi
strany, které potfené nejsou. Tim
zabranite spaleni vnéjSich ¢asti.
Nepouzivejte nizkotuéné
pomazanky, které nejsou uréeny k
opékani.

® Ujistéte se, Zze napln je rovnhomérné
rozmisténa.

® Pouzivejte potraviny, které maji pro
mFizku na sendvi¢e vhodnou
velikost.

Potraviny do opékace nezasunujte
silou.

1 Opékac zapojte do sité, uslysite
zvukovy signal.

2 Potravinu vlozte do mfizky na
sendvi¢e a zavrete.

3 Upravte Sifku otvoru, aby
odpovidala mfizce na sendvice @.
POZOR: Dbejte na to, abyste se
nedotkli horniho panelu, muze
byt horky.

4 Zatlacte doll packu Peek & View @
a mfizku na sendvice vlozte do
otvoru @.

5 Nastavte pozadovany stuper
opékani.

6 Zvolte pozadované tlacitko.
Svételna kontrolka zvoleného
tlacitka a tlacitka pro zastaveni
opékani se rozsviti, ozve se pipnuti
a zacne opékani.

® Pokud chcete zkontrolovat postup
opékani, mfizku na sendvice
muzete zvednout, aniz byste
opékani zastavili.

7 Pokud budete chtit opékani
zastavit, ve kterémkoliv okamziku
stisknéte tlacitko pro zastaveni
opékani. Zazni zvukovy signal,
ktery oznamuje, ze opékani bylo
zastaveno a tlacitka zhasnou.

8 PFi dokonceni opékani se ozve
pipnuti, svételné kontrolky zhasnou
a opékani se zastavi. Potravina
NEBUDE vysunuta.

9 Pred podavanim ponechejte
potraviny 1 minutu uvniti opékace.

10 Vyjméte mfiZzku na sendvice, pak ji
otevrete a potravinu vyklopte na
talir.

11 Po ukonc&eni opékac odpojte ze
sité.



POZOR:

Mrizka na sendvice bude velmi
horka. Polozte ji na teplovzdorny
povrch a pfi manipulaci budte
opatrni.

Pred podavanim potravin se
ujistéte se, ze jsou skutecné
horké.

® Jakmile se zakousnete do

opeceného jidla, bud'te opatrni,
protoze napli mize byt velice
horka.
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rady a tipy pro pouzivani opékace

Jedna se pouze o doporuceni. Po urcité dobé ziskate zkuSenosti, které
nastaveni odpovida vasim potfebam. Dokud se s opékacem neseznamite,
doporucujeme zadinat s niz§im nastavenim.

tlacitko priklady potravin doporucéené
nastaveni
Bageta © ® bagety 2-3
Pro toastovani pouze
z jedné strany
Toust (3 e porcovany chléb 2-3
e Ruc¢né krajeny chléb 2-3
o vafle k opékani 2-3
Croisant 4» e plnéné housky ciabatta 4-5
Panini e Satecky s Cokoladou 1-3
e nekrajeny chléb 1-2
e pInéné croissanty 2-3
e plnéné sendvite 3-4
rady a tipy:

® Ujistéte se, Ze otvor neni pfili§ uzky nebo Ze nepfiléha pfimo k mfizce na
sendvice a nedojde tedy k rozmackani vioZzenych potravin.

® Platky by mély byt Cisté ukrojeny a nemély by mit roztfepené konce.

® Pro mrazeny chléb pouZijte na ovladaci pro stuper opékani funkci
rozmrazeni tk

® Ingredience kréjejte na tenké platky — nepouzivejte velké kusy.

® Suchy/okoraly chléb se opéka rychleji nez erstvy chléb a tence nakrajené
platky se opékaiji rychleji nez silngjsi platky. Proto stuperi opékani nastavte

® Nejlepsich vysledkl tedy docilite tehdy, pokud platky chleba maiji
rovnomérnou tloustku, jsou stejné Cerstvé a maji stejnou velikost.

® Pokud chcete docilit rovnomérného opeceni, doporucujeme mezi
jednotlivymi davkami pockat 30 sekund, aby se pfistroj mohl automaticky
prenastavit. Nebo pro dalsi porce zvolte nizsi stuper opékani.

zasady bezpecnosti pouzivani potravin

® Predtim, neZ maso nebo rybu vlozZite do peciva, dukladné je tepelné
zpracujte nebo nahfejte, abyste zajistili, ze pred jejich podavanim
budou jednotlivé ingredience dostatec¢né horké. Ingredience
neohfrivejte vice nez jedenkrat.

® Ingredience nenechejte vychladnout predtim, nez potraviny budete
opékat.

® Ujistéte se, ze vSechny ingredience, zejména maso nebo ryby, jsou
cerstvé a pred ukonéenim zarucni lhaty.

® Zeleninové ingredience by mély mit pokojovou teplotu, aby nedoslo k
ochlazeni horkych ingredienci.
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péce a Cisténi

1 Pred vycisténim opékac odpojte ze
zasuvky a nechte je vychladnout.
Pred ¢isténim nechte mfizku na
sendvice zcela vychladnout.

2 Mrizku na sendvi¢e omyjte teplou
vodou se saponatem a ddkladné
osuste.

3 Zatla¢enim na prihradku na drobky
ji uvolnéte a pak ji vysurite @.
Vycistéte ji a vratte zpatky.
Provadéjte to pravidelné: drobky by
mohly zacit koufit , nebo se
dokonce vznitit. Zvlasté dbejte na
vycisténi roztaveného syru a
dal$ich ingredienci ze sendvicu,
které mohou do pfihradky na
drobky spadnout.

4 Pomoci vihkého hadriku utfete
vneéjsi ¢asti opékace, potom jej
vysuste.

® 7adné Gasti opékade neumyvejte
pod tekouci vodou.

servis a udrzba

® Pokud by doslo k poSkozeni
napajeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich duvodl nutné
nechat napjeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste
vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace
elektrospotrebict se predchazi vzniku
negativnich dopadul na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se
recyklace jednotlivych material( pfi
dosazeni vyznamné uspory energii a
surovin.

Pro zduraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicu je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.

75



Magyar

brai az elsé oldalon lathatok — olvasas kézben haj

Olvassa el a Tovabbi alapveté biztonsagi elGirasokat is a mellékelt
tajékoztatoban

a Kenwood-késziilék hasznalata
elé6tt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkeét!

biztonsag

A megégetett élelmiszer langra
kaphat, ezért:

soha ne hagyja a piritét érizetlentl;
vékony vagy szaraz kenyér esetén
allitsa a piritasszabalyozot
alacsonyabbra;

soha ne melegitsen olyan ételt,
amelyen feltél van, pl. pizza: ha az
belecsopodg a piritéba, tlizre kaphat.
Ha olyan ételt melegit, amely toltve
van, mindig hasznalja a
szendvicstartot és kdvesse a
megadott utasitasokat.

A kivehetd morzsatalcat tisztitsa
rendszeresen: a morzsak
fustolhetnek vagy megéghetnek.
Kilénosen figyeljen a szendvicsbél
stb. kiolvadt sajtra és mas
Osszetevokre, amelyek a
morzsatalcara eshetnek.

A szendvicsek tartalma
megolvadhat és a piritoba
csopdghet. Figyeljen rajuk, mivel
meggyulladhatnak.

Az dramutés elkerulése érdekében
soha:

ne keruljon viz a piritéra, a
vezetékre vagy a dugaszra;

és

ne nyuljon kézzel vagy a
szendvicstarton kivil egyéb fémes
targgyal a piritéba!l

Hasznalaton kivil mindig htizza ki a
piritot, mielétt hozzafog a
tisztitdsahoz vagy a beszorult
szendvicstarté/élelmiszer
kiszabaditasahoz.

Soha ne takarja le a piritét tanyérral
vagy egyéb targgyal, mert az
félmelegedhet és langra kaphat!
Ne hagyja, hogy a vezeték lelégjon,
ahol egy kisgyermek
belekapaszkodhat!

76

Javasoljuk, hogy ne helyezze a
piritot kdzvetlenul a fali szekrény
ala.

Ne mozgassa a piritét, ha az be
van kapcsolva!

Ne nyuljon a forr6 feliiletekhez,
kilondsen a fém felsé részhez és a
szendvicstartohoz!

VIGYAZAT: A belsé lap hasznalat
kozben kiilonosen felforrésodik.
Ne hasznéljon nem szabvanyos
csatlakozét vagy tartozékot.

Ne eréltesse az ételt a piritoba,
mivel esetleg nehezen fogja tudni
kivenni bel6le. Ne helyezzen bele
kenyérdarabot.

Ne hasznalja a piritét, ha az
megsérllt. Vizsgaltassa vagy
javittassa meg: lasd: 'szerviz és
vevdszolgalat'.

Valassza ki a piritandé ételnek
megfelel6 gombot. Lasd az ,6tletek
a piritd hasznalatahoz” cim(
tablazatot.

A piriton nem f6zhet6 nyers hus
vagy hal.

A hust, halat stb. alaposan f6zze
meg vagy melegitse fel, miel6tt
hozzaadja az ételhez, és lgyeljen
arra, hogy minden hozzaval6
felszolgalas elétt kelléen atsiljon. A
hozzavaldkat csak egyszer
melegitse fel.

A késziléket csak a
rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem véllal felel6sséget,
ha a készlléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.



csatlakoztatas

® Uzembe helyezés elétt gy6z6djon
meg arrol, hogy a halozati
fesziltség megegyezik a
készlléken feltlintetett Uzemi
fesziltséggel.

® A készllék megfelel az
elektromagneses
Osszeférhetéségrél szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerllé anyagokrol

sz0616 1935/2004/EK rendelet (2004.

oktober 27.) kdvetelményeinek.

els6 hasznalatba vétel el6tt

1 Akassza be a hosszabbitot a talpon
@ év6 vezetéktartoba.

2 Allitsa a piritasszabalyozét a 2-es
és 3-as kozotti allasba, engedie le
az emel6kart, és nyomja meg a
piritas gombot (3.

® Mint minden f(itéelem, a pirito is
enyhe ég6 szagot araszthat elsé
bekapcsolaskor. Ez normalis
jelenség és nem utal
rendellenességre.

3 Forr6 szappanos vizzel mossa el a
szendvicstartot, majd alaposan
szaritsa meg.

a készulék részei

belsé lap

allithaté nyilaskar

Peek & View™ emelbkar
piritdsszabalyozo

gomb jelzélampaval croissant-hoz
gomb jelzéldampaval paninihoz
torlégomb jelzéfénnyel

gomb jelzélampaval, csak egy
oldal piritdsahoz, pl. bagel
gomb jelzéldampaval piritéshoz
nagy kivehet6 morzsatalca
szendvicstartd

vezetéktartd

CICICICICICICIC)

CIEICIC)

a pirité hasznalata

Megjegyzés: Minden toltott ételt, pl.
szendvicset, a szendvicstartd
hasznalataval kell piritani, lasd:
‘étel piritasa a szendvicstartd
hasznalataval'.

1 Dugja be a pirité dugaszat az
aljzatba, ekkor egy hangjelzést hall.

2 Allitsa be a nyilas szélességét az
ételnek megfeleléen @.
VIGYAZAT: Ne nytiljon a belsé
laphoz, mert forré lehet!

3 Helyezze be a kenyeret, zsomlét,

egyéb pékarut. Ne erbltesse bele a

készilék nyilasaba.

Engedje le az emeldkart @.

5 A piritasszabalyozot allitsa a kivant
allasba. Enyhe piritashoz és vékony
vagy szaraz kenyérhez hasznaljon
alacsony piritasi fokozatot.

6 Valassza ki a kivant funkciégombot.
A kivalasztott gomb és a térlégomb
vilagitani kezd, hangjelzés
hallatszik, majd megkezdddik a
piritas.

® Zsdmle pirithsa soran annak vagott
fele kertljon bellre.

® Megjegyzés: ha a zsémlegombbal
végzi a piritast, az eldl 1évé elem
nagyobb hével fog piritani, mint a
piritd hatulso részén 1évé. Ezzel
csak a termék egyik oldala pirul.

® Fagyasztott kenyér stb. piritasahoz
dllitsa a piritasszabalyozét a
kiolvaszto allasba #fx.

® Az emel6karral barmikor
megemelheti az ételt és
megtekintheti (Peek & View™
funkcid) anélkil, hogy a készllék
kikapcsolna.

7 Ha barmikor le akarja allitani a
piritast, nyomja meg a térlégombot.
A piritd hangjelzéssel jelzi, hogy a
piritas abbamaradt, a gombok
fénye pedig kialszik.

8 A piritas végén a pirité hangjelzést
ad, a gombok fénye kialszik, és a
piritds véget ér. Az étel NEM pattan
fel.

9 Az étel felemeléséhez hasznalja az
emel6kart.

10 Hasznalat utan huzza ki a dugaszt
az aljzatbdl.

IN



étel piritasa a
szendyvicstarto
hasznalataval

® A hust, halat stb. alaposan f6zze

meg vagy melegitse fel, miel6tt
hozzaadja az piritandé ételhez,
és lgyeljen arra, hogy minden
hozzaval6 a felszolgalas el6tt
kelléen atsiiljon. A hozzavalokat
csak egyszer melegitse fel.

Az étel megpiritasa el6tt ne
hagyja, hogy a forré hozzavalok
kihdljenek.

Ugyeljen arra, hogy minden
hozzavalod, kiilonésen a hus és a
hal friss és szavatossagi idén
beliili legyen.

Az egyéb zo6ldség hozzavalokat
tartsa szobahémérsékleten, hogy
ne hiitsék le a forré
hozzavaloékat.

A toltétt szendvicshez vald pékarut
ne vagja teljesen ketté, igy az aljan
nem folyik a sajt a piritéba, amikor
megolvad.

A hozzavaldkat vagja vékonyra —
kerllje vastag darabok hasznalatat.
Forditson figyelmet azokra a
hozzavalokra, amelyek
elolvadhatnak és kifolyhatnak az
ételbdl. Nem ajanlott erésen zsiros
és hasonlo6 tartalmu toltelékek
hasznalata, mert ha belecsépdgnek
a piritoba, nehéz lehet a készillék
kitisztitasa.

A szendvics kulsejét kissé vajazza
meg, a tolteléket pedig tegye a
vajazatlan oldalak ko6zé. Ezzel
megel&ézhetd, hogy a kilsejik
megégjen. Ne hasznaljon alacsony
zsirtartalmu ételkrémeket, mert
azok nem alkalmasak a piritasra.
Ugyeljen arra, hogy a toltelék
egyenletesen oszoljon el.

Mindig olyan méreti ételt
hasznaljon, amely megfelel a
szendvicstartd méretének.

Ne eréltesse az ételt a piritoba!
Dugja be a pirité dugaszat az
aljzatba, ekkor egy hangjelzést hall.
Helyezze az ételt a
szendvicstartéba, és zarja le.

8

9

Allitsa be a nyilas szélességét a
szendvicstartonak megfeleléen @.
VIGYAZAT: Ne nyuljon a belsé
laphoz, mert forré lehet!

Engedje le az emel6kart @ és
helyezze a szendvicstartot a
nyilasba @.

A piritasszabalyozét allitsa a kivant
allasba.

Valassza ki a kivant gombot. A
kivalasztott gomb és a térilégomb
vilagitani kezd, hangjelzés
hallatszik, majd megkezddédik a
piritas.

A pirité mikédésének nyomon
kévetéséhez a szendvicstartot
megemelheti anélkil, hogy a
muivelet abbamaradna.

Ha barmikor le akarja allitani a
piritast, nyomja meg a térlsgombot.
A piritd hangjelzéssel jelzi, hogy a
piritds abbamaradt, a gombok
fénye pedig kialszik.

A piritas végén a pirité6 hangjelzést
ad, a gombok fénye kialszik, és a
piritas véget ér. Az étel NEM pattan
fel.

Felszolgalas el6tt hagyja az ételt 1
percig a piritoban.

10 Vegye ki a szendvicstartot és

nyissa ki, az ételt boritsa ki egy
tanyérra.

11 Hasznalat utan hizza ki a dugaszt
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az aljzatbdl.

VIGYAZAT:

A szendvicstarté igen forré, ezért
helyezze héallo feliiletre és
kezelje 6vatosan.

Ugyeljen arra, hogy minden
hozzavalé felszolgalas el6tt
kell6en atsiiljon.

Legyen 6vatos, amikor beleharap
az ételbe, mert a toltelék nagyon
forro lehet.



Otletek a piritdé hasznalatahoz’

Az alabbi 6tletek csak javaslatok. Hamarosan kitapasztalja majd, milyen beallitas
felel meg az On izlésének. Javasoljuk, hogy kezdetben kis teljesitménnyel kezdje
hasznalni a piritét, amig kdzelebbrél meg nem ismerkedik vele.

gomb kilonféle ételek ajanlott
beallitasi
tartomany
Zsomle © e ZsOmle 2-3
Csak egy oldal
piritasahoz
Pirités (3 * El6szeletelt bolti kenyér 2-3
o Kézzel szeletelt kenyérféle 2-3
e Piritanivald amerikai 2-3
palacsinta
Croissant 4» e Toltott fél szendvics 4-5
Panini e Kakaos kalacs 1-3
e Szeleteletlen kenyér 1-2
e TOltott croissant 2-3
e Toltott szendvics 3-4
otletek:

® A nyilast ne allitsa tul keskenyre és a szendvicstartét ne zarja tul szorosra,
és ne nyomoritsa 0ssze az ételt.

® A szeleteket vagja egyenesre, a széle ne legyen cikcakkos.

® Fagyasztott kenyérhez a piritdsszabalyozoét allitsa a fagyasztott kenyér
allasba .

® A hozzavaldkat vagja vékonyra — kerlilje vastag darabok hasznalatat.

® A szaraz/régebbi kenyér hamarabb pirul, mint a friss, és a vékonyra szelt
kenyér hamarabb pirul meg, mint a vastagra szelt. Ezért ezek esetén
allitsa a piritasszabalyozét a szokasosnal alacsonyabb értékre.

® A legjobb eredmény akkor remélhet6, ha a szeletek azonos vastagsaguak,
egyforman frissek és azonos a méretik.

® Az egységes piritas érdekében ajanlott legalabb 30 masodpercet varni két
piritas kozott, hogy a szabalyz6 automatikusan visszaalljon. Masik
lehet6ség, ha alacsonyabb piritasi fokozatot valaszt, ha Ujabb adagot pirit.

élelmiszer-biztonsag

® A hust, halat stb. alaposan f6zze meg vagy melegitse fel, miel6tt
hozzaadja az ételhez, és ligyeljen arra, hogy minden hozzavalé
felszolgalas el6tt kelléen atsiiljon. A hozzavalokat csak egyszer
melegitse fel.

® Az étel megpiritasa el6tt ne hagyja, hogy a forré hozzavalék
kihtiljenek.

® Ugyeljen arra, hogy minden hozzavalé, kiilénésen a hus és a hal friss
és szavatossagi idén beliili legyen.

® Az egyéb z6ldség hozzavaldkat tartsa szobahémérsékleten, hogy ne
hiitsék le a forr6 hozzavalékat.
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apolas és tisztitas

1

Tisztitas el6tt huzza ki a piritd
dugaszat és hagyja kihdilni.
Tisztitas el6tt varja meg, amig a
szendvicstarto teljesen kihdl.
Forré szappanos vizzel mossa el a
szendvicstartét, majd alaposan
szaritsa meg.

Nyomja meg a morzsatartét, hogy
kioldja, majd huzza ki @. Tisztitsa
meg, majd helyezze vissza.
Rendszeresen végezze el ezt a
tisztitast, mert a morzsak
fustolhetnek vagy akar meg is
gyulladhatnak. Kilénésen figyeljen
a szendvicsbdl stb. kiolvadt sajtra
és mas hozzavaldkra, amelyek a
morzsatélcara eshetnek.

A pirito kilsejét tordlje at nedves
ruhaval, majd szaritsa meg.
Semmilyen alkatrészt ne
mosogasson mosogatégépben.

szerviz és
vevészolgalat

Ha a halézati vezeték sérdlt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jovahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziliksége:

a készllék hasznalataval vagy

a karbantartassal vagy a javitassal
kapcsolatban,

forduljon az elarusitéhelyhez, ahol
a készlléket vasarolta.

Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

Készult Kinaban.

80

A TERMEK MEGFELELG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztositd keresked6knél adhato le.
Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodé esetleges,
a kdrnyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének
szlikségességére.



Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Prosimy zapozna¢ sie rowniez z dodatkowymi informacjami dotyczacymi
bezpieczenstwa, znajdujacymi sie w zataczonej ulotce

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

(e)

o

o

o

o

o

Przypalone jedzenie moze sie
zapali¢, a zatem:

nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez
nadzoru;

ustawiaj regulator przyrumieniania
na nizsze pozycje w przypadku
cienkich lub suchych kromek;
Nigdy nie podgrzewaj chleba ani
ciasta z gérng warstwg produktow
(np. pizzy): jesli wpadng do tostera,
mogaq sie zapalic. Jesli
podgrzewasz produkty z
nadzieniem, zawsze uzywaj rusztu
do kanapek i postepuj zgodnie ze
wskazowkami.

Regularnie oczyszczaj tacke na
okruszki: mogg zacza¢ dymic¢ albo
zapali¢ sie. Szczegdlnie doktadnie
usuwaj roztopiony ser i inne
sktadniki z kanapek, ktére wypadng
na tacke.

Nadzienie kanapek moze sie
roztopi¢ i przedosta¢ do tostera.
Uwazaj, bo to moze grozi¢
pozarem.

Aby unikng¢ porazenia pradem,
nigdy:

nie dopuszczaj do kontaktu z wodag
tostera, przewodu ani wtyczki;

oraz

nie wkiadaj rak ani niczego
metalowego do tostera, z wyjatkiem
rusztu do kanapek.

Zanim przystapisz do czyszczenia
lub préby wydostania z tostera
rusztu do kanapek albo
znajdujacego sie wewnatrz
jedzenia, a takze po zakonczeniu
opiekania zawsze odfgczaj
urzadzenie od pradu.
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©® Nigdy nie przykrywaj tostera

talerzem ani niczym innym, bo
przykrywka moze sie przegrzac i
spowodowac pozar.

Nigdy nie pozostawiaj luzno
zwisajgcego przewodu w obecnosci
dzieci.

Zalecamy nie uzywac tostera
bezposrednio pod wiszacymi
szafkami.

Nie przesuwaj tostera w trakcie
dziatania.

Nigdy nie dotykaj gorgcych
powierzchni, zwlaszcza goérnej
metalowej obudowy i rusztu do
kanapek.

UWAGA: w trakcie dziatania
szczegoOlnie nagrzewa sie tarcza.
Nigdy nie uzywaj dodatkéw ani
akcesoriow wyprodukowanych
przez innego producenta.

Nie nalezy wpycha¢ jedzenia do
tostera, poniewaz moze to
spowodowac ktopoty przy
wyjmowaniu. Nigdy nie wkfadaj do
urzadzenia potamanych kawatkéw
chleba.

Nigdy nie korzystaj z uszkodzonego
urzadzenia. Sprawdz urzgdzenie
albo oddaj do naprawy. Zobacz
‘serwis i punkty obstugi klienta’.
Wybierz przycisk odpowiedni do
rodzaju opiekanej zywnosci (zob.
tabela w czesci pt. ,serwis i punkty
obstugi klienta”).

W tym tosterze nie przyrzadzisz
surowego migsa ani ryby.
Doktadnie ugotuj albo odgrzej takie
sktadniki jak ryba lub migso, zanim
dodasz je do kanapki. Upewnij sig,
ze wszystkie sktadniki sg bardzo
gorace, zanim podasz je do stotu.
Nigdy nie odgrzewaj sktadnikéw
kilka razy.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukgiji.



przed wlozeniem wtyczki do
gniazdka

Sprawdz, czy napigcie sieci jest
takie same, co podane pod spodem
tostera.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z
dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

zanim skorzystasz po raz
pierwszy

W16z zbyteczng czes¢ przewodu do
rowku na spodzie tostera @.

Ustaw regulator przyrumienienia
pomigdzy ustawieniem 2 a 3, opus¢
dzwigienke do
podnoszenia/opuszczania i wcisnij
przycisk opiekania (J .

Jak kazde nowe urzadzenie z
grzewczymi elementami, toster przy
pierwszym uruchomieniu moze
wydziela¢ lekki zapach
przypalonego metalu. To normalna
sytuacja, wiec nie ma powodu do
obaw.

Ruszt do kanapek umyj w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do
naczyn, a nastepnie dobrze
Wysusz.
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oznaczenia

@0 ©® ©® e

® ©

®6

tarcza

regulator szerokosci otworu
dzwigienka do podnoszenia/
opuszczania Peek & View™
regulator przyrumieniania
przycisk z kontrolkg $wieting do
rogalikow typu croissant
przycisk z kontrolkg $wietlng do
kanapek typu panini

przycisk odwotania z kontrolkg
przycisk z kontrolkg $wietlng do
opiekania z jednej strony (np.
bajgli)

przycisk z kontrolkg $wietlng do
tostéw

duza wysuwalna tacka na
okruszki

ruszt do kanapek

rowek do przechowywania
przewodu

obstuga tostera

1

2

Uwaga: Wszystkie produkty z
nadzieniem typu kanapek nalezy
opieka¢ w ruszcie do kanapek.
Zobacz ‘przyrzadzanie w ruszcie do
kanapek’.

Po podtaczeniu tostera do pradu
ustyszysz krotki charakterystyczny
dzwiek.

Dopasuj szerokos¢ otworu do
grubosci produktu @. UWAGA: Nie
dotykaj tarczy, moze by¢ goraca.
W16z chleb, buteczki, obwarzanki
lub rogaliki. Nie wpychaj produktéw
do tostera.

Opusc¢ dzwigienke @.

Ustaw regulator przyrumieniania w
odpowiedniej pozycji. Korzystaj z
nizszych pozycji do lekkiego
opiekania lub w przypadku cienkich
albo suchych kromek chleba.
Wybierz przycisk zagdanej funkgji.
Kontrolki $wietine przycisku
wybranego oraz przycisku
odwolywania zaswiecq sie,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
rozpocznie sie proces opiekania.

W przypadku opiekania
obwarzanek $cietg powierzchnie
nalezy odwréci¢ do przedniej czesci
tostera.



® Uwaga: kiedy opiekasz uzywajac
przycisku ‘obwarzanka’, przednia
cze$¢ bedzie opiekana w wyzszej
temperaturze niz tylna. Opiekanie
tylko z jednej strony.

® Aby opiec zamrozony chleb itp.,
przesun regulator przyrumienienia
do pozycji ,rozmrazanie” *.

® W dowolnym momencie
przyrzadzania mozesz skorzystac¢ z
dzwigienki Peek & View™ aby
podnies¢ produkt bez koniecznosci
odwotywania czynnosci.

7 Aby przerwa¢ opiekanie w
dowolnym momencie, wci$nij
przycisk odwotania. Toster wyda
krotki charakterystyczny dzwiek
sygnalizujac koniec opiekania,
kontrolki zgasna.

8 Gdy proces opiekania zakonczy sie,
urzadzenie wyda sygnat
dzwigkowy, kontrolki $wietine
przyciskdéw zgasng, a urzadzenie
zakonczy prace. Opiekany produkt
NIE zostanie wyrzucony do gory.

9 Aby podnie$¢ produkt, skorzystaj z
dzwigienki.

10 Po eksploatacji odtacz urzadzenie
od pradu.

przyrzadzanie w ruszcie
do kanapek

® Przed dodaniem sktadnikow
takich, jak migso czy ryby do
opiekanych kanapek itp. nalezy
je dobrze ugotowac lub odgrzac,
a przed podaniem sprawdzi¢, czy
wszystkie sktadniki sa catkowicie
gorace. Sktadnikéw nie wolno
odgrzewac¢ wiecej niz jeden raz.

® Nie pozostawiaj goracych
skladnikéw do ostygnigcia,
zanim dodasz je do produktu,
ktéry zamierzasz przyrzadzic.

® Upewnij sig, ze wszystkie
skiadniki, zwlaszcza migso lub
ryba, sa Swieze i maja aktualng
date waznosci.

® Warzywne skfadniki powinny
mie¢ temperature pokojowa,
zeby nie mogly obnizy¢
temperatury goracych
skiadnikow.
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Krojac panini badz ciabatte, nie
przekrajaj ich nawskros$: nie
przecinaj ich dolnej czesci, aby
zapobiec wyptywaniu roztopionego
sera do tostera.

Kroj sktadniki cienko — nie uzywaj
duzych kawatkow.

Uwazaj przy dodawaniu sktadnikow,
ktére mogq sie roztopic¢ i wyciec z
produktu. Nie zalecamy sktadnikow
z duzg zawarto$cig tluszczu i tym
podobnych, poniewaz moga
przedostac sie do tostera i bedzie
ciezko je usungg.

Lekko posmaruj mastem
zewnetrzne strony kanapki,
nastepnie umie$¢ nadzienie
pomiedzy nienasmarowanymi
powierzchniami. W ten sposéb
zapobiegniesz przypalaniu sig
zewnetrznych czesci. Nie uzywaj
mikséw do smarowania o niskiej
zawartosci ttuszczu, ktore nie
nadaja sie do opiekania.

Upewnij sig, ze produkt jest
wypetniony réwnomiernie.

Zawsze dopasowuj rozmiary
produktow do wielkosci rusztu do
kanapek.

Nie wpychaj produktéw do tostera.
Podtacz toster do pradu, a
ustyszysz krétki charakterystyczny
dzwiek.

Opiekany produkt umie$¢ w ruszcie
do kanapek i zamknij ruszt.
Dopasuj szeroko$¢ otworu do
szeroko$ci rusztu do kanapek @.
UWAGA: Nie dotykaj tarczy,
moze by¢ goraca.

Opus¢ dzwigienke do
podnoszenia/opuszczania kratki @ i
umies¢ ruszt do kanapek w otworze
tostera @.

Ustaw regulator przyrumieniania w
odpowiedniej pozyciji.

Wybierz zadany przycisk. Kontrolki
Swietlne wybranego przycisku oraz
przycisku odwotywania zaswiecg
sie, rozlegnie sig sygnat dzwigkowy
i rozpocznie sie proces opiekania.
Mozesz kontrolowa¢ proces
opiekania korzystajac z dzwigienki,
aby podnie$¢ produkt bez
koniecznos$ci odwotania czynnosci.
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Aby przerwaé opiekanie w
dowolnym momencie, wcinij
przycisk odwotania. Toster wyda
krotki charakterystyczny dzwiek
sygnalizujac koniec opiekania,
kontrolki zgasna.

Gdy proces opiekania zakonczy sie,
urzadzenie wyda sygnat
dzwiekowy, kontrolki $wietlne
przyciskéw zgasng, a urzadzenie
zakonczy prace. Opiekany produkt
NIE zostanie wyrzucony do gory.
Zanim podasz jedzenie, pozostaw
je w tosterze na 1 minute.

10 Wyjmij ruszt do kanapek z tostera i

otwdrz go, a nastepnie wytéz
opieczony produkt na talerz.

11 Po eksploatacji odtgcz toster od

pradu.

UWAGA:

Ruszt do kanapek bedzie bardzo
goracy. Upewnij sie, ze stoi na
zaroodpornej powierzchni i
zachowaj ostroznos¢ przy
dotykaniu.

Upewnij sie, ze wszystkie
sktadniki sa bardzo gorace,
zanim podasz je do stotu.
Zachowaj ostroznos¢ podczas
jedzenia, poniewaz sktadniki
moga by¢ bardzo gorace.
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obstuga tostera - wskazdwki

Niniejsze wskazéwki majq jedynie charakter zalecen. Po krétkim okresie
eksploatacji doswiadczenie podpowie Tobie, jakie ustawienia bedg najbardziej
odpowiednie do Twoich potrzeb. Na poczatku zalecamy korzysta¢ z nizszych
ustawien, zanim doktadnie poznasz dziatanie tostera.

przycisk przyktady produktow zalecane
ustawienia

Obwarzanki & e Obwarzanki 2-3
Do opiekania
jednostronnego.
Tosty (3 e Krojony chleb ze sklepu 2-3

e Chleb krojony recznie 2-3

e Opiekane wafelki 2-3
Rogaliki croissant <> e Potdéwki nadziewanej ciabatty | 4-5
Kanapki panini e e Buteczki z czekoladg 1-3

¢ Niekrojony chleb 1-2

¢ Nadziewane rogaliki 2-3

e Nadziewane kanapki 3-4

wskazowki:

® Uwazaj, by otwdr nie byt zbyt waski i nie zamykaj rusztu do kanapek zbyt
mocno, by nie zgnie$¢ produktu.

® Kromki powinny by¢ ukrojone dokfadnie, bez nierébwnych brzegéw.

® Do opiekania chleba mrozonego nalezy uzywac¢ funkcji do chleba
mrozonego ﬁ;: na regulatorze przyrumienienia.

® Kroj sktadniki cienko — nie uzywaj duzych kawatkow.

® Suchy / czerstwy chleb opieka si¢ zazwyczaj szybciej niz $wiezy, a cienkie
kromki — szybciej od grubych. A zatem wybieraj nizsze ustawienie w takich
przypadkach.

® Aby osiggna¢ lepszy wynik, upewnij sie, ze kromki chleba sg pokrojone
réwnomiernie, majg odpowiedni rozmiar i sg odpowiednio $wieze.

® Jesli chcesz uzyskac jednolity stopien przyrumienienia, zaczekaj co
najmniej 30 sekund pomigdzy kazdym kolejnym opiekaniem, zeby
regulator mogt sie automatycznie zresetowac. Mozesz réwniez wybrac
nizszg pozycje na regulatorze opiekania, kiedy opiekasz kolejne porcje.

bezpieczenstwo zywnosci

® Doktadnie ugotuj albo odgrzej takie sktadniki jak ryba lub mieso,
zanim dodasz je do kanapki. Upewnij sie, ze wszystkie sktadniki sq
bardzo gorace, zanim podasz je do stotu. Nigdy nie odgrzewaj
sktadnikéw kilka razy.

® Nie pozostawiaj goracych sktadnikow do ostygniecia, zanim dodasz
je do produktu, ktéry zamierzasz przyrzadzic.

® Upewnij sie, ze wszystkie skladniki, zwlaszcza mieso lub ryba, sg
Swieze i majq aktualng date waznosci.

® Warzywne skladniki powinny mie¢ temperature pokojowa, zeby nie
mogty obnizy¢ temperatury goracych sktadnikow.
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konserwacja i
czyszczenie

1 Przed przystgpieniem do
czyszczenia wyjmij wtyczke z
gniazda sieciowego i pozwol, aby
urzadzenie ostygto. Przed
czyszczeniem zaczekaj, az ruszt do
kanapek catkowicie wystygnie.

2 Ruszt do kanapek umyj w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do
naczyn, a nastepnie dobrze
wysusz.

3 Wecisnij tacke na okruchy, aby ja
zwolni¢, a nastepnie wysun jg z
tostera @. Wyczys¢ i wsun z
powrotem na miejsce. Czynnos$¢ te
nalezy wykonywa¢ regularnie —
podczas opiekania okruchy na
tacce mogg dymi¢, a nawet sie
pali¢. Tacke nalezy starannie
oczysci¢ w szczegolnosci z
roztopionego sera i innych
sktadnikow nadzienia kanapek.

4 Przestrzyj obudowe tostera
wilgotng szmatka, nastepnie osusz.

® Nie zmywaj zadnej czesci w
zmywarce.

serwis i punkty obstugi
klienta

® Ze wzgleddw bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firme KENWOOD zaktadu
naprawczego.

Pomocy w zakresie:

® uzytkowania urzadzenia lub

® czynnos$ci serwisowych badz
naprawczych

® udziela punkt sprzedazy, w ktérym
zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzucaé razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wiadze miejskie
punktu zajmujgcego sie segregacja
odpaddw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ szkodliwego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczgdnosé
energii i zasobéw naturalnych. O
koniecznos$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.
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Pycckum

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

Takxke cMOTpUTe BaXkHUWe Mepbl NPeAOCTOPOXHOCTU B CONPOBOAUTENBHON
MNHCTPYKLUMN.

Mepen ncnonb3oBaHuem
anekTponpubopa Kenwood
BHumaTtensHo npoytuTe 1
COXpaHUTE 3TY UHCTPYKLUMIO.
Pacnakyinte nagenune n cHuvmTe
BCE YNaKoBOYHbIE APIbIKU.

Mepbl 6e3onacHOCTH

o

Moaropatowwuii xned moxet
3aropeTbcsi, MO3TOMY:

He octaBnsiite paboTatoLuii
TocTep 6e3 npucmoTpa;

[INs TOHKWUX UK CYyXMX NIOMTUKOB
xneba ycraHaBnveante 6onee
HM3KYIO CTeneHb NofpKapuBaHus;
Hwvkoraa He noporpeBavite B
TOCTEpe NPOAYKTbI C OTKPbITHIM
BEPXHVM CII0EM MPOAYKTOB,
Hanpumep, NuuLy: ecnv BHyTpb
TOCTEpa MonageT Xup, MOXeT
npon3onTn Bo3ropaHue. Mpu
nogorpese NpoayKToB C HAYMHKOM
BCeraa nonb3ynTech KacceTon Ans
C3HABMYEN 1 CTporo cobnoparite
npunaraemMble UHCTPYKLMUN.
PerynspHo ounwaiTte CbeMHbIN
noaaOH ANS OCbINatoLmMXCs
KPOLLIEK: KPOLLKN MOTyT 3aAbIMUTECS
unu 3aropeTbes. Yaensnte ocoboe
BHYMaHWe O4YMCTKE NOAAOHA, Ha
KOTOPbIN MOFYT NonacTb YacTuLbl
pacnnaBneHHoro cbipa 1 Apyrom
HaYMHKM CIHABMYA.

HaunHka coHaBuya MoXeT
pacnnaBWUTbCS U MPOHUKHYTh B
TocTep. ByabTe ocTOpOXHbI. ATO
MOXET MPUBECTM K BO3ropaHuto.
Bo n3bexaHne nopaxeHus
3ANEeKTPUYECKMM TOKOM, HUKOrAA:
He JonyckainTe nonagaHus BOAbl B
TOCTEp, Ha LWHYP unu
LUTEeNCEeNbHYI0 BUIIKY;

nnm

3anpeLyaeTcs BBOAUTb B TOCTEP
PYKM 1nu nomeLLaTb B HEro Kakue-
nmbo meTannuyeckue npeameTbl
(32 ncknYeHem KacceTbl Ans
CaHABMYEN).

Bcerpa oTkntovanTe TOoCTEp OT CETU
nocrne ucnonb3oBaHus, nepes
UYMCTKOW UK NOMbITKOW
BbICBOOOANTL 3aCTPsIBLUYHO KacceTy
ANA COHABUYEN UK cam TOCT.

® Hyuikorga He HakpbliBanTe ToCcTep
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Tapenkon unu ewe Yem-To — aTo
MOXET NPUBECTU K NEPErpeBy 1
BO3ropaHuio.

Cnepute 3a TeMm, YTOObI LLUHYP He
CBELUNBAnNCs BHU3, rAe ero MoxeTt
cxBaTUTb pebeHok.

He pekomeHayem nonb3oBaTbCs
TOCTEPOM HEMOCPEeACTBEHHO Mof
HaBeCHbIMU MOMKamu.

He nepepnsuraiTte paboTtatowuii
TOCTEP.

He kacaiitecb ropsumnx
noBepxHocTen, 0cCOBEHHO 3TO
OTHOCUTCS K METanNNNYECKow
BEpXHEN YacTu u kacceTe Ans
COHAOBUYEN.

MNPEAYNPEXOEHUE: MNaHenb
TOoCcTepa U3pAAHO HarpeBaeTcs B
npouecce paboTbl nocneaHero.
Hukorga He nonb3yiiTech
HeCaHKLMOHNPOBaHHbLIMU
npucnocobneHnsmmn nnm
akceccyapamu.

He nbiTantech ¢ ycunvem
nomMeLaTb KpyrHble Kycku B
TOCTEP, TaK Kak MOryT BO3HUKHYTb
TPYOHOCTW NMpu X U3BneyeHun. He
nomeLLante B TocTep
HaanomaHHble Kycku xneba.

He nonb3yiteckb HencnpaBHbIM
TocTtepoM. Obsa3aTensHoO chaiite
ero B peMoHT: cM. «ObcnyxunBaHve
1 3aboTa o nokynatensx».
HaxmuTte kHonmky,
COOTBETCTBYHOLLYIO TUNY
pasorpeBaemoli efbl. Cm. Tabnuy
"MonesHble coBeThbI MO
ncnonb3oBaHuo Toctepa”.

Ha aTom TocTepe Hernb3si roTOBUTb
CbIpO€e MSICO Unu pbiby.
Mo3aboTbTechb 0 TOM, YTOObI
BXOASILLME B COCTaB BaLUMX
CaHABMYEN MSACO Unu pbiba Gbinn
npeaBapuTeNbHO NpoBapeHbl Unn
npoXxapeHbl, U Nepes nogayei Ha
cron ybeamTecb B TOM, YTO BCE
VNHIPeaneHTbl XOPOLLO NPOrpenmchb.
He noporpeBawiTe UHrpeaneHTbl
6onee ogHoro pasa.



® JT0T GbITOBOW 3neKkTponpmbop

paspeLuaeTcs UCMonb30BaTh
TOMbLKO MO ero npsmomy
HasHayveHuo. Komnanns Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npnbop ncnonb3yeTcs He no
HasHaYeHUo Unu He B
COOTBETCTBUMN C AaHHON
VHCTPYKLMEN.

nepep BKNOYeHMEM TocTepa B
ceTb

Y6enmtecb B TOM, YTO HanpshkeHne
3MNEeKTPOCeTN B BalLeM Jome
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY B
Tabnmyke Ha HKHEW CTOPOHE
TocTepa

[laHHOe yCTPOMCTBO COOTBETCTBYET
avpektuse EC 2004/108/EC no
9NEeKTPOMarHUTHON
COBMECTUMOCTH, a TaKke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
mMartepuanam, npegHasHa4YeHHbIM
N5 KOHTaKTa C NuLLEeBbIMU
NpoAyKTaMu.

Mepen ncnonb3oBaHuem
BnepBble

Y6epuTe n3nuLikv LWHypa,
NCMONb3YS 3aXUMbl HA OCHOBaHWUN
(1}

YcTaHoBUTE perynatop Harpesa B
nonoxeHvie mexay 2 n 3, onycture
pblyar nogbema NoAcTaBKkv U
HaxmuTe kHonky (3.

[Mpu nepBom BkMOYeHUU TOoCcTEpaA
OT Hero, Kak 1 OT BCEX HOBbIX
HarpeBaTefbHbIX NPUOOPOB, MOXET
VCXOAMUTL NErkunii 3anax
noaropanns. 3To He JOMKHO
BbI3blBaTb 6€CMOKOICTBO.
BbimoviTe noacTasky ans
O6yTepbpoaoB Tennor Boaow ¢
MOHOLLMM PacTBOPOM U TLLATENBHO
BbICYLLMTE.
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OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

® 0 ©@ ©® ® ©0
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nepeHsis NnaHesnb
PbIYaXOK perynsaropa LMpUHbI
npopesen

pblyar nogbema kapetkn Peek &
View™

pexum nogxapusaHusi

KHOMKa C MHAMKATOPOM Anst
KpyacaHoB

KHOMKa C MHANKATOPOM ANst
NaHuHK

KHOTMKa «OTMEHa» ¢
WNHAMKaTOPHOIM namnon

KHOMKa Ans nogkapvBaHust
AnyHoro 6ybnuka ¢ ogHom
CTOPOHbI

KHOMKa C MHAMKATOPOM st
TOCTOB

60nNbLUON CbeMHbI NOAAOH ANs
KpoLuek

KacceTa ans CaHaBu4Yen

MECTO YKNagKu LUHypa

OJ1b30OBaHME TOCTEPOM

MpumeyaHwue: Bece npoaykTbl ¢
HaYMHKOMW, BKIOYasi COHABMYM,
NOMKHBI NOAXapuBaThbCs B KacceTe
ons caHasuyen. Cm.
«MopxapueaHue c
MCMonb3oBaHWeM KacceTbl ANns
COHAOBMYEN Y.

MoakntounTte TocTep K
3NEeKTPOCeTH, NOCMbILLNTCS
3BYKOBOW curHan.

OTperynupyinTe LMPUHY Npopesu
noa pasmMepbl npoaykTa @.
NPEAYNPEXAEHMUE: He
KacanTecb NaHesnu, oHa MOXeT
ObITb ropsivyen.

BcTaBbTe xneb, onagbu, poranuku,
KpyaccaHbl, 1 T.M. He nbiTantecb
NPUMEHSATL NPU 3TOM CuUIy.
OnycTnTe pblyar nogbema KapeTkm
e.

YcTaHoBUTE HYXHbIV YPOBEHb
noxapku. Micnonb3ywte HU3KWIA
YPOBEHb ANs nerkoro
nogkapvBaHusi U ans
noa)xapuBaHusi TOHKOrO U CyXoro
xneba.



6 HaxmuTte HyXXHYI0 KHOMKY.
3aropuTcs BbIGpaHHas kHomka u
KHOMKa oTMeHbI. Mpo3Byunt
3BYKOBOW CUrHan n HayHeTcs
pasorpes.

® [pu nogxapuBaHMN poranukos Nx
cnefyeT BCTaBNATb pa3pe3aHHoi
CTOPOHOM, OBOpaLleHHOM K
nepegHen 4Yactu Toctepa.

® [pumeyarue: Mpy nogxapvsaHun
B peXxuMe «poranuku» nepeaHui
anemeHT 6yaeT HarpeBaTbCsl
cunbHee, YeM 3aHUI aNemMeHT
TocTepa. ATo npuBeAeT K
noaXxapuBaHUIO TONbLKO OAHOMN
CTOPOHBI.

® [Ins nogxapvsaHus
3amMopoxeHHoro xneba v T.n.
nepeaBVHbTE PerynaTop Harpesa B
NOSIOXeHWEe pasMopaxunBaHns "%5

® |Icnonb3ys pblyar nogbema
kapeTku Peek & View™ moxHO B
noboe Bpemsi NOCMOTPETh Ha
COCTOsIHME npoaykTa 6e3 HaxaTus
KHOMKN «OTMEHay.

7 [Onsa npekpalieHus npouecca
nofpkapkv B Nto6ori MOMEHT
HaXXMUTe KHOMKy «oTMeHa». [Npu
OTMEHE ToCTep MoAacT 3BYKOBOWA
CUrHarn, u NoAcBeTKa KHOMKN
noracHer.

8 [locne 3aBepLueHNs NogkapuBaHus
TOCTEp U3AacT 3BYKOBOWN curHarn,
KHOMKa noracHeT U pasorpes
npekpatutcs. Eqa HE
BbICKaKkmMBaeT.

9 [ns Toro, Yto6bl OHN NOAHSANUCH,
BOCMOMNb3YATECH pblYarom nogbema
KapeTku.

10 Mocne ncnonb3oBaHNs OTKYUTE
TOCTEp OT CETU.

MNomxapusaHue ¢
NCMNOSb30BaHNEM
KacceTbl Ana CoHABUYEN

® [lpexae, 4eM fo6aBnNATbL B
6yTepbpoa MACo unu pbidy, Ux
criegyert TWaTerbHO
npurotoButb. MNepen nopaven
npoBepbTe, BCE NIM MHIPEeAUEHTbI
[AOCTaTOYHO nporpenuck. He
HarpeBanTe MHrpeaUeHTbI
ABaxAbl.
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Mepea noaxapkon He ocTyxanTe
ropsiume UHrpeauneHTbI.
YpoctoBepbTech, 4TO BCe
VHIpeaAneHTbl, B YaCTHOCTU MSACO
unu pbi6a, cBeXue, U y HUX He
WUCTEK CPOK XpPaHeHUA.
Mo3aboTbTecb 0 TOM, YTOGbI
Apyrue UHrpeaueHTbl, Hanpumep,
OBOLUM, HE BbINKY XONOAHLIMU U
He oxnaxpanu ropsiune
WHIPeaUNeHTbI.

Mpy Hapeske UTanbsiHCKMX Bynoyvek
«MaHUHO» UMK nenetlek
«kbsibaTTa» He paspesaiite Ux 40
KOHLa € TeM, 4TobbI
npefoTBpaTUTL NonagaHve kanenb
pacnnasnstoLLerocs cbipa B
TocTep.

WHrpeaneHTbl omKHbI 6bITb MESKo
HapesaHbl, KpyMnHble NOMTU He
[0nycKarTCs.

CrapainTtecb ncnonb3oBaTb
WNHIpeaneHTbl, He
pacnnasnsoLmecs n He
BbITEKalOLWME N3 coHaBuya. He
pekomMeHayeTcs UCnonb3oBaHne
BbICOKOXMPHbIX HanonHUTenen,
Kanmu KOTOpbIX MOTyT 3arpsi3HnTb
TOCTEP, ¥ NOTOM €ro Henerko Gyaet
OTUNCTUT.

HaHecuTe TOHKMI cnol macna Ha
HapyXHble YacTu CIHABUYEN, a
BHYTPb MOMNOXWUTE HAYMHKY. Takum
o6pa3om Bbl NpegoxpaHnTe
noaropaHve Hapy>Hbix
noBepxHocTewn caHaBMYa. He
Mcrnonb3yiTe cnpeabl C HU3KUM
cogepXaHueM xupa, KotTopble He
NpUroAHbI ANS NOAXapUBaHUS.
YpocTtoBepbTeCh B TOM, UYTO
HauMHKa pasnoxeHa paBHOMEPHO
BHYTPW C3HABMYA.

McnonbayiTe npoaykThl, pasmep
KOTOPbIX COOTBETCTBYET pasmepy
KacceTbl AN CAHABUYEN.

He cTapavitecb ¢ ycunuem
NoMecCTUTb NPOAYKT B TOCTEP.
MopakntounTe TocTeEp K
3NEKTPOCeTH, NOCMbILLNTCA
3BYKOBOW CUrHarn.

MomecTuTe HrpeameHTbl Ha
noacraeky ans 6ytepbponos un
3aKkpoliTe ee.



3 Otperynupyiite WMpUHY Npopesun
nopa kacceTty Ansi coHABuYel @.
NPEAYNPEXOEHUE: He
KacaunTecb nepeaHen naHenw,
OHa MOXeT 6bITb rops4en.

4 OnycTuTe pblyar @ v BCTaBbTe
nopAcTasky B npopesb @.

5 YcTaHoBUTE HYXHbIV PEXUM
noaxapusaHus.

6 HaxmuTte HyXHY KHOMKY.
3aropuTtcsi BblbpaHHasi KHoMka u
KHOMka oTMeHbI. Mpo3syunt
3BYKOBOW CUrHan u HayHeTcs
pasorpes.

® MoXHO cneauTb 3a Xo4oM
noaxapusaHus, NogHMMas kacceTty
Onsa caHaBuyelt 6e3 npepbiBaHUs
camoro npouecca.

7 [Ons npekpalleHus npouecca
nofykapuBaHus Ha noboli ctagum
HaXKMUTE KHOMKY «OTMeHa». Toctep
noJacT 3BYKOBOW curHan,
CBUOETENLCTBYIOLLMIA O NMpeKpaLLeHnn
npoLecca, U KHOMKM NoracHyT.

8 lMocne 3aBepLUeHVs NogKapyBaHUS
TOCTEp U3aacT 3BYKOBOI curHarn,
KHOTMKa noracHeT U pasorpes
npekpatutcs. Ena HE
BbICKaKMBaeT.

9 [epen nopgadyen Ha cTon ocTaBbTe
C3HABWY Ha OOHY MUHYTY B
TocTepe.

10 N3BneknTe noacTasky Ans
b6yTepbpoaos, OTKponTe ee n
BbINOXUTE €Ay Ha Tapersky.

11 Mocne ncnonb3oBaHUsi OTKMOYUTE
TOCTEpP OT CETU.
NPEAYNPEXAEHUE:

® KacceTta gns caHABUYEN CUNBHO
pasorpeTa, N03TOMY KnaauTe ee
Ha XKapOCTOMKYI0 NOBEPXHOCTb U
NPosABANTE OCTOPOXHOCTL NPU
obpalyeHum c HeMl.

® [lepepn nopayen Ha cTon
yAOCTOBEPbTECH B TOM, YTO BCE
MHrpeAueHTbl AOCTaTO4YHO
ropsuue.

® [Mpuctynas k eae, 6yabte
OCTOPOXHbI, MOTOMY 4TO
HauyMHKa CIHABMYA MOXET
OKa3aTbCsl O4eHb ropsiuen.
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CoBeTbl 1 NOACKA3KM MO NUCMONb30BaHMUIO TOCTEpa

YuTuTe, 4TO 3TO TOMNbKO pekoMeHAauuu. Mocne Hegonroro oneiTa
MCMOJIb30BaHNS Bbl HAYYUTECH MPaBUMBLHO YCTaHABNUBATb PEXUMbI paboThl.
Moka Bbl He NPUBBIKIM K YCTPOWCTBY, NPeanoYTuTeNibHee HauMHaTb C
MCMONb30BaHUSA TOCTEPa Ha HU3KUX PeXMMaX.

KHOMKa MpuMepHbIN NnepeyveHb PekomeHayembie
NpPoAyKTOB Ans pexXuMbl
noaxxapueaHus pa6oTbl

Poranukn & e Poranuku 2-3

Tonbko ansa

noaxapusaHus O4HOWM

CTOPOHbI

Mopxapusanve (3 o [oKynHoV Hape3aHHsblit xneb | 2-3
¢ [MpegHasHaveHHble Ans 2-3
e Xneb, nopesaHHbIi Bpy4Hyto | 2-3

nogxapvsaxus sadnm

KpyacaH <> e Jlenewkn «kbsbaTtra» c 4-5

MaHnHn = HaYMHKOM NONIOBUHHOIO

pasmvepa
e Bynouku ¢ wokonagom 1-3
e HeHape3aHHbIii xreb 1-2
e KpyaccaHbl C Ha4MHKOW 2-3
e COHABUYM C HAYUHKOM 3-4

CoBeTbl M NOACKA3KMK:

® Crniegute 3a TeM, YTOObI NPOPE3N He BbINM CIWLLKOM Y3KUMU U HE
3aKpblBANTE CMLLKOM MIIOTHO KAacCeTbl NSt COHABMYEN, YTOObI HE COaBUTb
NoMeLLeHHbI BHYTpY COHABWY.

® JTOMTVKM OOMKHbI ObITb HApe3aHbl POBHO U UMETH POBHbIE Kpasi.

® [1n51 3aMOpOXEHHOTO Xneba ncnonbayiite KHomky & Ha perynsitope
Harpesa.

® /IHrpeAneHTbl AOMKHbI OblTb MENKO Hape3aHbl, KpYrHble NMOMTU He
[OornyckarTcs.

® Cyxoi/yepcTBbIi xneb nogxapuaeTcsi ObiCcTpee, YeM CBEXUIA, a8 TOHKO
Hape3aHHbI — GbICTpee TONCTO HapesaHHoro. MoatomMy cneayet
yCTaHaBnuBaTb Gonee HU3KWIM PEXMM NofKapyBaHusl, YeM OBbIYHO.

® [1ns1 JOCTUXKEHMUS NYYLLINX Pe3ynbTaToB crieauTe 3a Tem, YToObl NOMTUKM
xneba 6bInM 0ANMHAKOBOW TOMLLMHBI, CBEXKECTU 1 Pa3mMepoB.

® [1ns1 JOCTWXXEHUSI OQMHAKOBOW CTENEeHV NoMKapuBaHUsi PEKOMEHAYEM
nepen oyepedHon napTuer BobkaaTe He MeHee 30 cekyHA Ans Toro,
4TO6bI aBTOMATUYECKM BOCCTAHOBUINUCH 3afaHHble napameTpbl. MoXHO
TaKke NMOHWXAaTb PEXUM NO4KapUBaHUS NPU JOMOIHUTENbHOW 3arpy3ke
TocTepa.
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WUHrpeaueHTbl.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBSEHMIO NULLM
®lepen no6aBneHWeM Ans HarpeBa TakKUX UHIPeAUEHTOB, KaK MsCO
Wnu pbiba, XopoLIeHbLKO NPoBapuTe UMK NpoXapbTe UX, a nepeq

nopaven Ha cton y6eamTechb, YTO OHM OCHOBaTENbHO MPOrpesinchb.
He noporpeBaiite uHrpeaueHTbl Gonee ogHoro pasa.

® [epen nomKapKoi He OCTyXalTe ropsiume UHrpeaueHThbl.

® YocTOBEpbTECh, YTO BCE MHIPEAUEHTbI, B YaCTHOCTU MSICO UMU
pb16a, cBeXMue, U Y HUX He UCTEK CPOK XPaHEHUSI.

®o3aboTbTech 0 TOM, YTOGbI Apyrue UHrpeaueHTbI, HanpumMep,
oBoLWY, He GbINKN XONOAHBLIMU U He oxXNnaxaanu ropsiuve

Yxoa v ynctka

1 Mepen YnCTKOM OTKNOYUTE TOCTEP
OT CeTU NUTaHus u aainTe oCThbITh.
Mepepn uncTkon pante nogcraBke
ans 6ytep6poaoB NOMHOCTbLIO
OCTbITb.

2 BebimoviTe noacTaBky Ans
6yTepbpoaoB Tennol Boaow ¢
MOIOLLMM pacTBOPOM U TLLATENBHO
BbICyLUMTE.

3 HaxmuTte Ha noaaoH Ans KPoLUek,

4yTO6bI pasbnokuposaTb ero, a

3aTem BbiTawmTe ero @.

MouncTuTe, a 3aTem ycTaHoBUTE Ha

mecTo. lNMpoBoanTe YNCTKy

perynsipHo: KPOLLKM MOTYT AbIMUTb
unn gaxe ropetb. OcobeHHo

TWaTenbHO ounLaiTe

pacnnaBneHHbIV Cbip 1 Apyrue

VHrpeaneHTbl U3 caHaBUYen,

KOTOpble MOrnv ynacTb Ha NOAAOH

[ONS KPOLLEK.

MpoTpute Hapy>kHble NOBEPXHOCTN

TOCTepa BnaXkHOW TPSNKOW 1

npocyLumre.

He npombiBaiTe HuWkakue getanu B

NOoCyAOMOEYHOW MaLLnHe.
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O6cnyxumBaHue n
3aboTta o nokynartensax

® [pu NoBpexaeHUn LWHypa B Lensax
6e30nacHOCTM OH JOIMKeH ObiTb
3aMeHeH B NpecTaBuUTeNbCTBE
KOMMaHuM unu B
cneunann3MpoBaHHON MacTEPCKOA

no pemoHTy arperatos KENWOOD.

Ecnu Bam HykHa NomoLLb B:
nonb3oBaHUU NPUGOPOM MU
TEX0BCY>XMBAHUN MU PEMOHTE,
obpatutecb B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Npuobpenu npubop.

CnpoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo
komnaHuen Kenwood,
CoeguHeHHoe KoponeBcTBo.
CpenaHo B Kutae.




BAXHAA NHO®OPMALIUA NO
MPABUINBbHOW YTUNU3ALMU
WU3OENUA COrmACHO
OVWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncTeveHun cpoka cnyxobl
n3fenue Henb3s BblbpackiBaTh Kak
ObITOBbIE (FOPOACKMNE) OTXOAbI.
M3penve cnepyet nepepath B
creumarnbHbIi KOMMYHarbHbIA MYHKT
pasgenbHoro cbopa oTXoa0B,
MECTHOE yYpexaeHune unu B
npeanpusiTve, okasbiBatoLLee
nopo6Hble ycnyrn. OtaensHas
yTrnmsauus 6biToBbIX Npubopos
no3BonseT NpeaoTBpaTUThL
BO3MOXHbl€ HEraTuBHble
nocneacTeus Ansi OKpyxaroLen
cpefibl U 300pOBbS, KOTOPbIMU
ypeBaTa HeHagnexatlasa ytunusauyms,
1 NO3BONSIET BOCCTAHOBUTH
maTtepuarnsbl, BXOASLLME B COCTaB
n3genvii, obecnevnsas
3HaYUTESIbHYIO S3KOHOMUIO SHEPTUM U
pecypcoB. B kayecTBe HanomunHaHus
0 HEOOXOAMMOCTWN OTAENbHON
yTunusaumm 6bIToBbIX NpMBopoB Ha
N3[enue HaHeceH 3Hak B BUae
nepeYepKkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.
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EAAnviIKd

Mpiv amwé TNV avdyvwon, TapokaAw EESITTAWOTE TNV YTTPOCTIVI) O€Aida 61TOU

TaPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

Emigng, avarpégre amig TpoaBeTeg ZNHAvVTIKEG TIPOPUAGEEIG TTOU TTEPIEXOVTAI OTO
OUVOBEUTIKO PUAAGBIO

TPIV XPNOIMOTIOINCETE

TN ouokeunl Kenwood
AlaBaoTE TTPOTEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
MEANOVTIKT avagopd.
AQaIPETTE TN OUCKEUATIA Kal
TIG ETIKETEG.

aoQaAcia

To kapévo eaynTté UTTopEi va Trapel
QWTI4, YI' QUTO:

TTOTE PNV OQAVETE TN GPUYAVIEPT
Xwpig €TmiBAewn, é1av Aeitoupyei
yia AeTTTo A EEPO Wwi oTpéWTE TO
BIaKATITN EAEYXOU PPUYAVIOPATOG
oTNV KOTWTEPN PUBUIoNH

pNV JeOTaIVETE TTOTE GAyNTO TTOU
£XEl yapviToupa, TT.X. TTToa: €4V N
yapvitoUupa Téael péoa oTn

@PUYAVIEPQ, UTTOPET va TIAPEI QUITIA.

Ortav {eoTaivete aynTd pe yépion,
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA TN OXAPA YA
OAVTOUITG KOl OKOAOUBEITE TIG
OXETIKEG 0dNYiEG.

KaBapileTe TOV OTTOOTIWHEVO DioKO
VIO TO WiXOUAQ TAKTIKG: T WixoUAa
MTTOPET va KaTTvioouv i} va Kaouv.
DpovrileTe 1IB1aITEPA VO KABAPICETE
T0 UTTOAgiJpaTa aTTd Alwpévo Tupi
Kal GAAa UAIKG Twv GAVTOUITG K.ATT.
TTOU MBAVOV Va TTEGOUV OTO 8ioKO
yIa O WiXOUAQ.

Ta UNIK& TNG YEPIONG TV OAVTOUITG
pTTOpPEN Va Alwoouv Kal va oTdgouv
péoa otn @puyaviépa. Mpoooxr,
yiaTi UTTOpPEi va TTdpouv Qwrid.

MNa va ammoeeuxBei o Kivouvog
nAekTPOTTANEiaG, TrOTE:

pNV agrvete va Bpaxolv n
@puyaviépa, To KAAWDIO ) TO QIG
Kai

pNv Badete To X€pI 0ag
oT1T0100ATTOTE PETAAAIKS €EAPTNUA,
€KTOG ATTO TN OXAPA VIO TAVTOUITG,
Méoa OTn QpuyaviEpQ.
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® ATTOOUVOEETE TTAVTA TN PPUYAVIEPT

arré Tnv Tpida, 6tav dev Tn
XPNOILOTIOIEITE, TTPOTOU TNV
KaBapioeTe 1) éTav TTPOCTTABEITE Va
ByaAeTe amd Tn oxapa yia
OAVTOUITG KOMUATIA @aynToU TTou
£XOUV OQNVWOEL.

Mnv KaAUTITETE TTOTE TN QPUYAVIEPT
Me midTo fy omidATTOTE AGAAO — PTTOPET
va uTrEPBepUaVOEi Kal va TTapel
PWTIA.

Mnv a@rveTe TTOTE TO KOAWSIO Va
KPEWETAI O€ PPN TTOU UTTOPET va TO
maoel Eva Taidi.

ZuvIoTOUE VO PNV XPNOIUOTTOIEITE
N @puyaviEpa akpIBWG KATW atmd
EVTOIXIOPEVA VTOUAGTTIOL

MnV PETOKIVEITE TN QPUYAVIEPT EVW)
AEITOUPVYEI.

Mnv ayyigeTte TTOTE TIG KAUTEG
ETMIPAVEIES, EIDIKOTEPA TN PETAAAIKA
ETTAVW TTAEUPA KAl TN oxdpa yia
OAvTOUITG.

MPOZOXH: To mrrepUyio oTO
ETAVW PEPOG TNG PPUYAVIEPAG
avamrTiooel IS1aiTEpa uPnAn
Beppokpacia Katd Tn didpKeIa
™G XPHong.

Mnv xpnGCIPOTTOIEITE TTOTE PN
EYKEKPIPEVA EEOPTAMOTA 1
ageooudp.

Mnv o@nvwveTe KoPPdTia gayntou
Héoa oTn epuyaviépa, Kabwg Ba
QAVTIMETWTTIoETE OUTKOAIQ 1OV
TpooTTabRoeTe va Ta BydAete. Mnv
€I0AYETE TTOTE OKAVOVIOTA KOMUATIA
WwuioU.

Mnv xpnoIPOTTOIEITE TTOTE TN
@puyaviépa eqv éxel uTTooTEl BAGRN.
PpovTifeTe va eAEYXETE

A va emmokeuadeTe TIG BAAREG:

BA. TTapdypa@o «oEpRIG Kal
€CUTTNPETNON TTEAQTWVY.

EmAéETE TO KATAAANAO KOUNTTI VIO
TO GAYNTO TTOU Ba PPUYAVICTEI.
AgiTe TOV TTiVAKQ «UTTODEIEEIG KAl
OUPBOUAEG yia TN Xpran ™g
PPUYAVIEPAGY.



Me autn Tn @puyaviépa dev
MTTOPEITE VA WAVETE WHO KPEQG

1 wapt.

MayeipéwTe KaAG ) {eaTveTe ava
UAIKG OTTWG KpEag i wdapl TTpoToU
TO TTPOOHECETE GTO PayNTO CAG Kal
BeBaiwBeite 6TI OAa Ta UAIKG €£X0UV
{eoTaBei TTOAU TTpOTOU TO OEPRipETE.
Mnv CeoTaiveTe T UNIKG
TEPIOTOTEPEG POPEG ATTO Mia.
XPNOIUOTTOIEITE TN GUOKEUR HOVO yia
TNV OIKIOKA XPARON YIa TNV OTToia
mpoopiletal. H Kenwood d¢ @€pel
OTTOIOOATTOTE EUBUVN OV N CUCKEUN
XpnoipotroinBei pe AavBaopévo
TPOTTO A O€ TTEPITITWON KN
OUHPPOPOWONG HE AUTEG TIG 0DNYiEg.
TTPIV a6 TN OUV3ECN OTO PEUHA
BeBaiwBeite 611 N Tdon TNG TTAPOXAS
peUPATOG €ival N idla Pe QUTH TTOU
avaypageTal 0To KATW PEPOG TNG
OUOKEUAG 0aG.

AUTH N OUOKEUR GUUHOPQUVETAI PE
v odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA Pe TNV HAeKTpOpOYVNTIKN
oupBaroéTNTA KAl TOV Kavoviopo EK
uTr’ apIBudv 1935/2004 Tng
27/10/2004 oxeTIKG PE TA UAIKG TTOU
TTpoopigovTal va €pBouv o€ £TTOPR
HE TPOPIYA.

TTPIV OTT6 TNV TTPWTN XPAON
ZTEPEWOTE TO KAAWDIO TTOU
TEPIOTEUEl OTIG UTTODOXEG
aroBbnkeuong kaAwdiou otn Baon
TNG OUCKEUNG @.

PuBpioTte 10 dIoKOTITN EAEYXOU
PpUYavioPaTog avaueaa aTig
pubpigelg 2 kal 3, XapunAwaTe TO
HOXAO aviywang Kal TTaTATTE TO
KoupTTi @puyaviouatog (3.

Omwg oupBaivel e OAa Ta
KavoUpyla BeppavTika oToIxEia,

n @puyaviépa PTropei va Byadel
HUpwdI& kapévou éTav Tn BEoETE
yia TTPWTN Qopd o€ AsiToupyia.
AuTO gival uOIoAoyIkO Kal dev
XPEIAZETAI VA AVNOUXAOETE.
MAUVETE TN OXAPA VIO TAVTOUITG HE
{eaTh ATTOUVAdA Kal OTEYVWATE TN
TIPOTEKTIKA.
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emmegrynon cupBoAwv
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TrTepUyIo

HOXAOG puBpIfduEVNG UTTOOOXNAG
poxA6g aviywong Peek & View™
SI0KOTITNG EAEYXOU
@puyaviopaTog

KOUWTTI e eVOEIKTIKN AuxVia yia
Kpouaaav

KOUMTTI € EVOEIKTIKF AuXVvia yia
Tavivi

KOUUTTI aKUPWONG PE EVOEIKTIKA
Auyvia

KOUWTTI e eVOEIKTIKN AUXVia yia
@puyavioua atn pia pévo TAeupd,
T.X. PTTEIYKEA

KOUWTTI JE eVOEIKTIKN AUXVia yia
TOOT

peydAog aTTOOTTIWHEVOG OIOKOG YIa
Wixouha

oxapa yia oGvTouITg

XWPOG aTrobrRKeUoNG KaAwdiou

TTWG XPNOIPOTTOIEITAl

n

PpPUYyaVIEPQ

Inpeiwon: OAa Ta KOUPATIa
@aynToU pe yEMION, OTTWG TA
oavToUITG Ba TTPETTEI VA WHVOVTaI
HE€oa OoTn OXApa yia GAvTouITG, BA.
TTAPAYPAPO «TTWG VO PPUYAVIZETE
KOMHATIO aynToU XPNOIUOTTOIVTOG
N OXAPA YIa OAVTOUITGY.
ZUVOEOTE TN PPUYAVIEPA HE TNV
TTApPOXI PEUHATOG Kal Ba AKOUOTET
£€Va XOPAKTNPIGTIKO NXNTIKO ORAMA.
MpooappdoTe TO TTAATOG TNG
utTod0X NG avAAoya PE TO KOMPATI
@aynTou @. MPOXOXH: MNpooégre
va pnv ayyigete To rTEPUYIO OTO
EMAVW PEPOG YIATI EVEEXETAI VA
gival KauTo.

BdaATe TO Wwpi, Ta paiv, Ta
MTTEIYKEA, Ta Kpouaodv K.ATT. Mnv
O@NVWVETE TA KOYPATIO paynToU
HEOQ OTN PpuyaviEpa.

XapnAwaTe 10 HoXAS aviywong @.
ZTPEWTE TO DIAKOTITN EAEyXOU
@ppuyavioparog otn pubuion TTou
O€AeTE. XPNOIPOTTOINOTE XAUNAR
pUBUION PPUYaVIoUATOG VIO EAAPPU
@puydviopa Kai yia AeTTTo 1\ EEpO
YW



EmAECTE TO KOUWTTI AsITOUpPYiag TTOU
B¢AeTe. O1 eVOEIKTIKEG AUXVIEG TOU
€TTIAEYHUEVOU KOUPTTIOU Kal TOU
KOUWTTIOU aKUpwang Ba avdayouv,
Ba akouaTEl £vag XapaKTNPIaTIKOG
NXog Kal Ba &ekiviael To
Ppuyavioua.

Mo va @puyavioeTte PTTEIVKEA, N
KOpPEVN TTAEUPA Ba TTPETTEN var ival
OTPAppEVN TTPOG TNV TTPOCOWN TNG
PPUYAVIEPAG.

Znueiwaon: 6Tav epuyavideTe
XPNOIUOTTOIWVTAG TO KOUUTT yia
MTTEIVKEA, TO UTTPOOTIVO BEPUAVTIKO
oToIXEIO PpUyavilel avaTTTUooOVTAG
uwnAbTEPN BeppoKpaaia ae axéon
ME TO TTioW BePUAVTIKO GTOIXEIO TNG
@puyaviépag. Me autév Tov TPOTTO
@puyavileTe auTo TTOU BEAETE QIO
TN Hio pévo TrAeupd.

Mo va ppuyavioeTe KATEWYUYHEVO
WWUi K.ATT., HETAKIVATTE TO
BIOKOTITN EAEYXOU @puyaviouaTog
ot 8éon amoyuing .

MTropeite va XpnOIUOTTOINOETE TO
HoxAd aviywong yia va
AVAONKWOETE TO KOPUATI paynTou
Kal va eAEYEETE €AV gival £ToINO
(Peek & View™) otroiadnmoTe
OTIYHNA XWPIG VO OKUPWOETE TO
@puyavioua.

Mo va dlIakdYETE TO PPUYAVICUA OE
otTo10dNTTOTE OTADdIO, TTATACTE TO
KoupTT akUpwang. Oa akouaTei
£VOG XOPaKTNPIOTIKOG NXOG ATTO TN
@puyaviépa, TTou UTTOSEIKVUEI OTI TO
PPUYAVIOUa aKUPWONKE, Kal Ba
OBAOOUV 01 EVOEIKTIKEG AUXVIEG TWV
KOUUTTIWV.

MOoAIG oAokAnpw6ei To ppuydviopa
Ba akouaTei £évag XapakTnpioTIOKOG
NXog, 6a ofnoouv ol eVOEIKTIKEG
AUXVIEG TWV KOUPTTIWV KOl TO
@puyavigua Ba ataparnael. To
@aynto AEN Ba reToxTei £6w.
XpPNOIUOTTOIROTE TO HOXAD
aviywong yia va BydaAete To
KOMPMATI @aynToU atré Tn
Ppuyaviépa.

10 MeTd TN XpAON, ATToouvOEDTE TN
@puyaviépa atré TNV TTapoxr
peUPATOG.

96

TTWG puyavilete
KOMMATIO paynTou
XPNOIUOTTOIWVTAG TN
oxdpa yia GAvTouITg

® Na yrvete 1) va §avadeoTaivete
KaAd TPOQPIPA, OTTWG TO KPEAG 1) TO
Wdpl, Tpotol Ta TTPOCBETETE OTO
€id0g TTou Ba PpuyavioTei Kal va
BeBalwveaTe 6TI OAQ TG CUCTATIKA
eival Kautd Péoo-£§w TIPIV aTrd To
agepBipiopa. Mnv EavaleoraiveTe Ta
ouOoTaTIKA TIAvw omré Wia opa.
Mnv a@nveTe Ta {eOTA UAIKA va
KPUWOOUV TTPOTOU PPUYAVIOETE
TO KOUHATI @aynToU.
BeBaiwOeite 671 OAd Ta UAIKA,
€1I81IKOTEPA TO KPEQG N} TO YWApl,
gival @péoka Kal 0TI Bev £xEl
mapéAOel N nuepounvia ARENg
TOUG.

XpnoiyotroljoTte Aaxavikd o€
Beppokpacia dwuariou yia va
HNV KPUWOOUV Ta {eOTA
HayelpePéva UAIKA.

Orav k6BeTe TO YWHAKIA A TNV
TQIOTTETA K.ATT. pnv Ta XWpigeTe
EVTEAWG, QVTIOETO APrOTE EVWHEVN
TNV KATW TTAEUPA yia va pnv oTAEEl
TO ANlWPEVO TUPT péTa OTN
@puyaviépa.

KowTe Ta UNIKG 0€ AETTTEG QETEG —
X1 0€ peyGAa KoPpdTIa.

Mpooégre 6Tav XpNnOIKOTTOIEITE UAIKG
TTOU PTTOPEI VA AILWTOUV Kal Va
oTagouv atmd 1o gaynTé. Agv
OuVIOTATAl N XPACGN UNIKWVY HE
TTOAAG AiITTapd 1) avaAoywv UAIKWV
yio TN YEPION KOBWG, GV OTAEOUV
Héoa oTn @puyaviépa, dUoKOAQ
kaBapigovTal.

BouTtupwoTe EAAPPWG TNV EEWTEPIKN
ETTIPAVEIN TWV TAVTOUITG KOl
TOTTOBETATTE TN YEUION PETAEU TWV
TTAEUPWY TTOU JeV EXETE
BouTupwaoel. Mg Tov TpOTTO AUTO
ATTOPEUYETE TO KAWAAIOHUO TNG
€EWTEPIKNG TTAEUPAS. Mnv
XPNOIPOTTOIEITE AAEIUPATA PE
XapnAd Airrapd trou dev gival
KaTdAANAa yia @puydvioua.
BeBaiwbeite 6T £xeTE ATTAWOEI TN
YEMION OpOIOUOP®PA.



XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA KOPUATIO
@aynToU TTou XwpoUv oTn oxdpa
yla g@vTouItg. Mnv o@nVwveTe Ta
KOMPATIO EGO OTN @PUYAVIEPQ.
JUVOEDTE TN GPUYAVIEPT OTNV
TTaPOXN PEUPATOG Kal Ba aKOUOTE(
£VOG XOPaKTNPIOTIKOG NXOG.
ToTroBeTATTE TO GAYNTO ATN OXAPA
yla GAVTOUITG KOl KAEIOTE.
MpooappdoTe TO TTAGTOG TNG
uTToS0XNAG YIa Va Xwpd n oXapa yia
advrourtg @. MPOZOXH:
MpooégTe va unv ayyigere 1o
TTEPUYIO OTO ETTAVW MEPOG YIATI
evOEXETAI VA Eival KAUTO.
XapnAwaTe 10 poxAd aviywons @
KQI TOTTOBETAATE TN OXAPA YIa
gavTouITg aTo avolyua @.

ZTPEWTE TO DIAKOTITN EAEYXOU
@puyaviopatog oTn pUBUION TTOU
B€AeTE.

EmAEETe TO KOUWTTi AgiToupyiag TTou
B¢AeTe. O1 eVOEIKTIKEG AUYViEG TOU
ETMAEYPEVOU KOUUTTIOU Kl TOU
KOUpTTIoU akupwang Ba avayouyv,
Ba aKouaTEl £vag XapaKTNPIaTIKOG
NXog kail Ba EeKIVATEl TO
ppuyaviaua.

MNa va eAéyxete TNV €EENIEN TOU
PPUYaviopaTog, UTTOPEITE Va
QVOONKWVETE TN oXApa yia
OAVTOUITG XWPIG VO OKUPWVETE TO
@puyavioua.

Mo va diIakdYETE TO PPUYAVICUA OE
oTT010dNTTOTE OTADIO, TTATACTE TO
KOUWTT akUpwang. Oa akouaTei
£€VOG XOpaKTNPIOTIKOG NXOG TToU
UTTOSEIKVUEI OTI TO QPUYAVIOUA
aKkupwenke kal 6a oBrjoouv ol
EVOEIKTIKEG AUXVIEG TWV KOUUTTILOV.
MOAIG oAokAnpwBei To puydvioua
Ba aKouaTEl £vag XapaKTNPIGTIKOG
Nxog, 6a aBrigouv ol eVOEIKTIKEG
AUXVIEG TWV KOUPTTILWV KAl TO
@puyavigua Ba ataparnael. To
@aynto AEN Ba treTaxTei £€w.
AQAOCTE TO PPUYAVIOPEVO KOUMATI
yia 1 AeTrTd péoa oTn @puyaviEpa
TTPpOTOU TO OEPPIpPETE.

10 AgaipéaTe TN axdpa yia gavTouITg,

avoigTe TNV Kal adeIdaTe TO GaynTo
ae €va TTATo.

11 MeTd TN Xpron, oTTOoUVOEDTE TN

@puyaviépa atoé Tnv Tapoxn
peUPOTOG.

NMPOZOXH:

H oxdpa yia odavtouitg Ba givai
KOUTH, @POVTIOTE va TV
TOTTOBOETAOETE EMAVW OE
EMIPAVEIN AVOEKTIKA OTN
BeppOTNTA KAl XEIPIOTEITE TRV
TTPOCEKTIKA.

BeBaiwOeite 611 Ta UAIKA gival
JeoTd PIV Ta OEPRipETE.
MpocégTe 6TOV SAYKWVETE TA
KOMMATIO @aynToU BI0TI N YEHION
MTTOpPEi Va Kaigl.



OUMBOUAEG Kal JUOTIKA

yla mn Xpnon e epuyaviepag

Ta mapakdTw €ival aTTAWG TTPOTACEIS. APOU XPNOILNOTIOINCETE TN CUOKEUN YId
HIKPO Xpoviko didoTnua, Ba yvwpileTe TTAEOV €K TTEIPAG TTOIO PUBUION gival n
KOTAAANAN yia TIG avAyKeG 0OG. ZUVIOTATAI va TTIAEYETE TNV APXN TN XAUNAN
pPUBUION, HEXPIG OTOU ECOIKEIWBEITE PE TN XPAONG TG PPUYAVIEPAG.

KOUMTTi TAPOSEIYMATA KOPMATIWV TPOTEIVOUEVO
gUpog puBupIoNg
MTrélykeh © o MTéykeA 2-3
MNa @puydvioua piag
TTAEUPAg
Ppuyaviouévo ywui O ° Ywpi Tou eutropiou 2-3
KOMUMEVO O€ QPETEG
e Ywpi Tou gptTopiou TTOU 2-3
KOBETE £0EIG
o OpuyaviopEveg BAPAES 2-3
Kpouaodav «» e TQiamaTa pecaiou peyéboug | 4-5
Mavivi pe yépion
e Kpouaodv cokoAdTag 1-3
e OA6KANpO wwpi 1-2
e Kpouaodv P yéuion 2-3
® > AVTOUITG PE YEUION 3-4

OUUBOUAEG KOl MUOTIKA:

® Mnv pelwvete TTOAU TO TTAATOG TNG UTTOBOXNG A KAEIVETE TTOAU OQIXTA TN
oxdpa yia oAVTOUITS, YIOTi PTTOPET VO BpUPHATIOETE TO KOUPATI gaynToU.

® O1 PETEG TTPETTEI VA Eival OPOIOHOPPA KOMHEVEG XWPIG OKAVOVIOTEG YWVIEG.

® [0 TO KATEWUYHEVO WWHI XPNOIMOTTOIEITE TN PUBUION YIA KATEWUYHEVO WWHI

TTOU UTTAPXEI TO OIOKOTITN EAEYXOU PPUYAVIOUOTOG.

® KOwTe Ta UNIKG O€ AeTTTEG pETEG — OXI O€ HEYAAD KOUMATIO

® To EePO/PTTAYIATIKO YW @puyavileTal o ypriyopa atrd To GPEOKO WwHi
KaI Ol AETITEG QPETEG WwWHIOU GpuyaviovTal TTIo YPRyopa attd TIG XOVTPEG
PETEG. ETTOpEVWG, O BIAKATITNG EAEYXOU QPUYAVIOUATOG TTPETTEI VO
puBpiCeTal o€ XapNAOGTEPN pUBUICH OTT' O,TI TUVABWG.

® Mo KaAUTEPa aTTOTEAéTHATO BERAIWOEITE OTI OI PETEG WWwHIOU £XOUV idlo
TIAXOG, €ival OAeG PPETKIEG i PTTAYIGTIKEG KAl £XOUV TO id10 péyeBoG.

® [ia va emMITUXETE OUOIOUOPPO PPUYAVIOUA, OOG CUVICTOUUE VO TTEPIPEVETE
TOUAGXIoTOV 30 OEUTEPOAETTTA PETA ATTO KABE PPUYAVIOUA, WOTE O
SI0KOTITNG pUBUIONG va pndevideTal autopaTa. EVOAAKTIKG ETTIAEETE
XapNAOTEPN pUBUION PE TO JIAKATITN EAEYXOU PPUYAVIOPATOG OTAV KAVETE
EMITTAEOV QPUYAVIGHQ.
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A0 @AAEIN TPOPWV

TEPIOOOTEPESG POPEG ATTO Mial.

KOUMATI @aynToU.

® MayeipépTte KaAd N {eoTdveTe §avd UAIKA OTTWG KpEag | Wdpl TTpoToU
To TPOOBECETE OTO PAYNTO Cag Kal BeRaIwOEiTE OTI OAA Ta UAIKA
€xouv {eoTaBei TTOAU TTpoTOU Ta oepPipeTe. MnV JeoTaivETE TA UNIKG

® Mnv a@nVeTe Ta {EOTA UAIKA VA KPUWOOUV TTPOTOU (PPUYOVICETE TO

® BeBaiwOeite 6T 6Aa Ta UAIKG, €18IKOTEPA TO KPEAG R TO WApI, €ival
PPECKA Kal OTI Sev £xel TTapéABel n nuepounvia ARgNG Toug.

©® Xpnol1uoTroinoTe AaxXavikd o€ BeppuoKkpacia SwHATIoU yia va unv
KPUWOOUV Ta {e0TA HayeEIPEPEVA UAIKA.

PPOVTIOA Kal
Kabapiopog

1 Mpiv atmd Tov Kabapiauo, BydATe Tn
@puyaviépa atréd TNV TTPIfa Kal
aQAJTE TN VA KPUWOEL. AQPNAOTE TN
axapa yla gAvVTOUITG VO KPUWOEI
EVIEAWG TTPIV TNV KOBOPITETE.

2 TMAUOveETE TN OXAPA YIO TAVTOUITG HE
{eadTh ATTOUVAdA Kal TEYVWATE TN
TIPOTEKTIKA.

3 MiéaTe 1O dioKO YIa TO YWiXOUAQ yia
Va aTrodETPEVTET Kal, OTN CUVEXEIQ,
gUpeTe TO JIOKO YIa WixoUAa TTPog
10 ¢§w @. Kabapiate Tov Kal

TOTTOBETATTE TOV TTAAI 0T B€0N TOU.

PpovrtiaTe va akoAouBeiTe TUXVA
auth T diadikagia: Ta Wixoula
UTTOpPEI VO KOTTVIOOUV 1 KON Kal
va Tmagouv wrtid. Na divete
1B10iTEPN TTPOTOXNA aTO KABApITUa
TOU AIWPEVOU TUPIOU Kal GAAWY
OGUOTATIKWY TTOU TTEPIEXOUV TO
TAVTOUITG K.ATT., KOBWG PTTOPEi va
TIE0OUV OTO OiTKO YIa WixouAa.

4 YKOUTTICETE TNV ECWTEPIKN ETTIQPAVEIT
TNG PPUYAVIEPAG PE UYPO TTAVI Kal,
OTN GUVEXEIQ, PE OTEYVO.

® Mnv TTAEVETE KavEVA EEAPTNUA OTO
TTAUVTAPIO TTIATWY.

O€PPIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAQTWV

® Edv 10 KAAWDIO €Xel UTTOOTEI {NUIG,
TIPETTEL, YIa AOYOUG aopaAEiag, va
avTikaraoTaBei amd Tnv KENWOOD
1 amré €£ouciodoTNPEVO KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.
Edv xpeidleoaTe Bonbeia OXETIKA YE:

® TN XPrion TG GUOKEUAS

TO O£PPBIG 1 TIG ETTIOKEUEG

® ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAOTNHA
atd 10 OTT0i0 ayopdoaTe TN
OUOKEUR 00G.

® >xedIAoTNKE Kal avamTuyxBnke oo
v Kenwood oto Hvwpévo
BaaiAeio.

® Karaokeudotnke otnv Kiva.



MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH ZQZTH
ATMOPPI¥H TOY NMPOIONTOX
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 TEAOG TNG WPENIUNG CWAG Tou, TO
TIPOIOV OV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI
HE TO QOTIKG ATTOPPIPUATA.

Mpétrel va amoppieBei o€ £10IKA
KEVTPQ BIAPOPOTTOINUEVNG GUAAOYAG
QATTOPPIMUATWY TTOU 0pifouV ol
ONUOTIKEG OPXEG | OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAV TNV uTtnpeaia. H
XWPIOTH ATTOPPIYN MIAG OIKIAKAG
NAEKTPIKAG CUOKEUAG ETTITPETTEN TNV
ATTOPUYI TTIBAVWV APVNTIKWY
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia atrd TNV akatdAANAN atroéppIYn
KO ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGCN TWV
UAIKWV OTTé Ta OTTOi0 OTTOTEAEITOI WOTE
Va ETTITUYXAVETOI ONHAVTIKA
€COIKOVOUNON EVEPYEIOG KAl TTOPWV.
Ma TNV emMoNPavon TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG aTTOPPIYNG OIKIAKWY
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIOV
PEPEI TO ONPA TOU BIAYPOPHEVOU
TPOXOPOPOU KABOU OTTOPPIPHATWV.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany
Pregéitajte si aj DalSie délezité bezpeénostné opatrenia uvedené v sprievodnom

letaku.

pred pouzitim zariadenia
Kenwood

® Starostlivo si precitajte tieto
inStrukcie uschovaijte ich pre
buducnost.

® QOdstrarite vSetky obaly a Stitky.

bezpecnost

® Pripalené potraviny by mohli
zapricinit poziar, preto:

o nikdy nenechavaijte hriankovac v
¢innosti bez dozoru;

o v pripade tenkych alebo suchych
krajcov chleba nastavte ovladanie
opekania na nizsiu hodnotu;

o nikdy neohrievajte potraviny, ktoré
su navrchu obloZzené (napriklad
pizza): ak z nich bude obloZenie
stekat do hriankovaca, méze to
zapricinit poziar. Pri ohrievani
potravin, ktoré su nie¢im plnené,
vzdy pouzite ochranny kosik a
dodrziavajte uvedené pokyny.

o Pravidelne Cistite odnimatelnu
priehradku na omrvinky: omrvinky
mozu zacat dymit alebo horiet.
Osobitnu pozornost venujte
ocisteniu roztopeného syra a inych
ingrediencii zo sendviCov atd',
ktoré by mohli spadnut do
priehradky na omrvinky.

® Napln v sendvi¢och sa moze
roztopit a stekat do hriankovaca.
Méze to zapriCinit poziar, preto
budte opatrni.

® Aby ste zabranili zasahu
elektrickym pradom, nikdy:

o hriankovag, $nuru, ani zastréku
nevystavuijte vihkosti ani

o nevkladajte do hriankovaca ruky
ani ziadne kovové predmety okrem
ochranného kosika.

® \/ pripade, Ze hriankovac
nepouzivate, pred jeho Cistenim
alebo vyberanim zaseknutého
ochranného koSika &i potravin, ho
vzdy najskor odpojte zo siete.

® Nikdy hriankova¢ neprikryvajte
tanierom ani inymi predmetmi —
mohlo by to zapricinit prehriatie a
poziar.
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Nikdy nenechavaijte privodnu
elektrick $nuru visiet tak, aby ju
mohli uchopit deti.

Odporu¢ame vam, aby ste
hriankova¢ nepouzivali priamo pod
néastennymi skrinkami.
Nepohybuijte hriankovac¢om, kym je
v ¢innosti.

Nikdy sa nedotykajte hortcich Casti
hriankovaca, najma kovovych ¢asti
navrchu ani ochranného kosika.
UPOZORNENIE: Celny panel
hriankovaca je pocas jeho
pouzivania obzvlast horuci.
Nikdy nepouzivajte Ziadne
neschvalené doplnky alebo
prislusenstvo.

Potraviny do hriankovaca
nevkladajte nasilu, neskér moze byt
zlozité ich vybrat von. Nikdy
nevkladajte dovnutra rozlomené
kusky chleba.

Nikdy nepouzivajte poskodené
zariadenie. PoSkodené zariadenie
dajte skontrolovat alebo opravit:
pozrite ¢ast ,servis a starostlivost o
zakaznikov*.

Zvolte tlacidlo vhodné pre
potravinu, ktord chcete opiect.
Pozrite si tabulku ,rady a tipy na
pouzivanie hriankovaca“.

Tento hriankova¢ neopecie surové
maso ani rybu.

Ingrediencie ako méso alebo ryby
pred ich pridanim k potravinam
doékladne uvarte alebo ohrejte a
pred podavanim sa uistite, ze
vSetky ingrediencie su Uplne
uvarené. Neohrievajte ingrediencie
viac ako raz.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domécnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.



pred zapojenim do siete

Overte si, ¢i ma vasa elektricka siet
rovnaké parametre, aké su
uvedené na spodnej strane
zariadenia.

Toto zariadenie spifia poZiadavky
eurépskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia ¢. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.

pred prvym pouzitim

Prichytte prebyto¢nu $ndru do
Uchytiek v priestore na ulozenie
$nury v podstavci zariadenia @.
Nastavte ovlada¢ opekania do
pozicie medzi stupfiami €. 2 a €. 3,
stiahnite nadol packu vozika a
stladte tlacidlo opekania (3.

Nové vyhrievacie ¢lanky v
hriankovaci mézu pri prvom zapnuti
vydavat mierny zapach spaleniny.
Tento jav je bezny a nie je dévod
na obavy.

Umyte mriezku na sendvice teplou
vodou s Cistiacim prostriedkom a
potom ju dékladne vysuste.

popis sucasti

O]
@
®

® 0 ©® ©6

® ©

®6

Celny panel

packa na nastavenie otvoru
posuvna packa Peek & View™
(na zdvihnutie a kontrolu
opecenia)

ovladanie opekania

tlacidlo so svetelnou kontrolkou
pre croissanty

tlacidlo so svetelnou kontrolkou
pre paninny

tlacidlo na zrusenie opekania so
svetelnou kontrolkou

tlacidlo so svetelnou kontrolkou
na opekanie len z jednej strany
ur¢ené napriklad pre slané pecivo
kruhového tvaru

tlacidlo so svetelnou kontrolkou
na opekanie

velka odnimatelna priehradka na
omrvinky

ochranny kosik

priestor na ulozenie $nury

pouzivanie hriankovaca

Poznamka: VSetky potraviny, ktoré
sU nie¢im plnené, ako napriklad
sendvice by sa mali opekat v
ochrannom kosiku.

1 Zapojte hriankovac do siete, ozve
sa zvukovy signal.

2 Sirku otvoru hriankovada nastavte
tak, aby zodpovedala vkladanym
potravinam @. UPOZORNENIE:
Davajte pozor, aby ste sa
nedotykali ¢elného panela, moéze
byt horuci.

3 Vlozte chlieb, mafiny, Zemle,
croissanty a pod. do hriankovaca.
Nevkladajte potraviny do
hriankovaca nasilu.

4 Stiahnite posuvnu packu @.

5 Nastavte ovladanie opekania na
pozadovanu hodnotu. Na mierne
opecenie a v pripade tenkych alebo
suchych krajcov chleba nastavte
ovladanie opekania na nizku
hodnotu.

6 Zvolte tlacidlo pozadovanej funkcie.
Rozsvieti sa jeho svetelna
kontrolka, ako aj svetelna kontrolka
tlacidla na zastavenie opekania,
zaznie pipnutie a zacne opekanie.

® Pri opekani Zemli by plocha strana
Zemle mala byt oto¢ena k prednej
Casti hriankovaca.

® Poznamka: Ak pred opekanim
stlacite tlacidlo na opekanie zemli,
predna Cast sa opecie na vyssom
stupni ako ¢ast oto¢ena k zadnej
Casti hriankovaca. Nasledkom
toho sa opecie len jedna strana
vloZeného peciva.

® Pri opekani zamrazeného chleba a
podobnych poloziek nastavte
ovladac opekania do pozicie
rozmrazenia .

® Bez toho, aby ste museli zrusit
proces opekania, mozete
kedykolvek pouzit posuvnu packu
na nadvihnutie hrianky a vyuzit
moznost Peek & View™ na
skontrolovanie opecenia.
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7 Na zastavenie opekania v
akomkolvek stadiu stlacte tlacidlo
na zrusenie. Hriankovac vyda
zvukovy signal, ktorym oznami, ze
opekanie bolo zrusené a svetelné
kontrolky zhasnu.

8 Na konci opekania zaznie z
hriankovaca pipnutie, svetelné
kontrolky tlac¢idiel zhasnu a
opekanie sa zastavi. Potravina
NEVYSKOCI nahor.

9 Na nadvihnutie jedla pouzite
posuvnu packu.

10 Po pouziti odpojte hriankovac zo
siete.

opekanie pomocou
ochranného kosSika

® Pred pridanim ingrediencie, ako
je napriklad méaso alebo
rybacina, na opekanu potravinu
ju najprv doékladne uvarte alebo
opéatovne ohrejte. Pred
podavanim sa uistite, Ze vSetky
ingrediencie su dobre opecené.
Ingrediencie neohrievajte
opéatovne viac nez raz.

® Pred opecenim potravin s
ingredienciami nenechajte

horuce ingrediencie vychladnut.

® Ubezpecte sa, ze vSetky
ingrediencie, najma méaso alebo
ryby su cerstvé a pouzité pred
datumom spotreby.

® Dalsie zeleninové ingrediencie by

mali mat pri pouziti izbova
teplotu, aby neochladili uvarené
ingrediencie.

® Ked prekrajujete panini alebo
ciabattu a pod., nerozkrojte ich
uplne, ale nechajte spodnu stranu
nerozrezanu, aby sa tak zabranilo
stekaniu roztopeného syra do
hriankovaca.

® |ngrediencie krajajte natenko —
nepouzivajte velké kusy.

® Budte opatrni pri pouzivani

ingrediencii, ktoré sa mézu roztopit

a vytekat z opekanych potravin.

Neodportiéame pouzivat vela tuku

alebo podobnych naplni, ktoré
mozu kvapkat do hriankovaca,
pretoZe sa to tazko Cisti.

VonkajSiu stranu sendvicov zlahka
natrite maslom a napli vlozte
medzi strany, ktoré nie su natreté
maslom. Vdaka tomu sa vonkajsie
strany nespalia. Nepouzivajte
nizkotu¢né natierky, ktoré nie su
vhodné na opekanie.

Ubezpecte sa, ze naplii opekanych
potravin je rozlozena rovnomerne.
Vzdy pouzivajte potraviny takej
velkosti, ktora vyhovuje
ochrannému kosiku. Nevkladajte
potraviny do hriankovaca nasilu.
Zapojte hriankova¢ do siete, ozve
sa zvukovy signal.

Potravinu vioZte do mriezky na
sendvice a mriezku zatvorte.
Nastavte Sirku otvoru hriankovaca
tak, aby zodpovedala velkosti
ochranného kosika @.
UPOZORNENIE: Davajte pozor,
aby ste sa nedotkli ¢elného
panela, méze byt horuci.

Packu vozika stiahnite nadol @ a
mriezku na sendvice vlozte do
otvoru @.

Nastavte ovladanie opekania na
pozadovanu hodnotu.

Zvolte pozadované tlacidlo.
Rozsvieti sa jeho svetelna
kontrolka, ako aj svetelna kontrolka
tlacidla na zastavenie opekania,
zaznie pipnutie a zaéne opekanie.
Ochranny ko$ik sa da nadvihnut,
aby ste mohli skontrolovat priebeh
opekania bez prerusenia.

Na zastavenie opekania v
akomkolvek $tadiu stlacte tlacidlo
na zrusenie. Hriankovac vyda
zvukovy signal, ktorym oznami, ze
opekanie bolo zrusené a svetelné
kontrolky zhasnu.

Na konci opekania zaznie z
hriankovaca pipnutie, svetelné
kontrolky tlacidiel zhasnu a
opekanie sa zastavi. Potravina
NEVYSKOCi nahor.

Pred podavanim nechajte opecené
potraviny postat v hriankovaci na
jednu minutu.

10 Mriezku na sendvice vyberte,

otvorte ju a potravinu vyklopte na
tanier.

11 Po pouziti odpojte hriankovaé zo
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UPOZORNENIE:

Ochranny kosik bude velmi
horuci, preto zabezpecte, aby sa
kladol na ohifiovzdorny povrch a
manipulujte s nim opatrne.

Pred podavanim sa uistite, ze
jednotlivé ingrediencie su Uplne
uvarené.

Pri zahryznuti do jedla bud'te
opatrni, jeho napli méze byt
velmi horuca.
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pokyny a na pouzivanie hriankovaca

V tejto Casti ide len o odporucania. Po kratkom ¢ase pouzivania budete z
vlastnej skusenosti vediet, ktoré nastavenie je pre vase potreby najvhodnejsie.
Odporuca sa, aby ste najprv zacali s niz§im nastavenim, kym sa s
hriankova¢om neoboznamite blizSie.

tlacidlo priklady potravin rozsah
odporucéaného
nastavenia
Zemla © o Zemle 2-3

Na opecenie len
z jednej strany

Hrianka (3 e Vopred nakrajany 2-3
* Rucne krajany pekarsky 2-3
chlieb
e Vafle na opekanie 2-3
Croisant <> e Plnena ciabatta polovi¢nej 4-5
Paninni e velkosti
* Malé obdiznikové 1-3
Cokoladové croissanty
e Dolky 1-2
® Plnené croissanty 2-3
® Plnené sendvice 3-4

pokyny a rady:

® Nenastavuijte prili§ tUzky otvor hriankovaca a nezatvarajte ochranny kosik
prili§ pevne, aby ste potraviny nerozmliaZdili.

® Krajce by mali byt hladko narezané a nemali by mat nerovné okraje.

® Pri opekani zamrazeného chleba pouzivajte nastavenie pre zamrazeny
chlieb %¢ na ovladadi opekania.

® Ingrediencie krajajte natenko — nepouzivajte velké kusy.

® Suchy alebo oschnuty chlieb sa pecie rychlejsie ako Cerstvy chlieb a tenké
krajce sa pecu rychlejSie ako hrubSie krajce. V takychto pripadoch treba
ovladanie opekania nastavit na niz$iu hodnotu ako oby¢&ajne.

® Najlepsie vysledky dosiahnete, ak budi mat krajce chleba rovnaku hrabku
a velkost a budu rovnako staré.

® Aby ste dosiahli rovhomerné opecenie, odpori¢ame vam, aby ste medzi
jednotlivymi cyklami pecenia poc¢kali minimalne 30 sekund, aby sa tak
ovladanie mohlo automaticky vynulovat. V pripade dodato¢ného pecenia
nastavte ovladanie opekania na nizsiu hodnotu.

bezpecnost potravin

® Ingrediencie ako méso alebo ryby pred ich pridanim k potravinam
dokladne uvarte alebo ohrejte a pred podavanim sa uistite, ze vSetky
ingrediencie s Uplne uvarené. Neohrievajte ingrediencie viac ako
raz.

® Pred opecenim potravin s ingredienciami nenechajte hortice
ingrediencie vychladnut.

® Ubezpecte sa, ze vSetky ingrediencie, najma maso alebo ryby su
cerstvé a pouzité pred datumom spotreby.

® Dalsie zeleninové ingrediencie by mali mat pri pouziti izbovu teplotu,
aby neochladili uvarené ingrediencie.
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oSetrovanie a distenie

1 Pred cistenim hriankovaca ho
odpojte z elektrickej siete a
nechajte ho vychladnut. Mriezku na
sendviCe nechajte pred Cistenim
Uplne vychladnut.

2 Umyte mriezku na sendvice teplou
vodou s Cistiacim prostriedkom a
potom ju dékladne vysuste.

3 Stlac¢te podnos na omrvinky, aby
ste ho uvolnili, a potom ho vysurite
von @. Ocistite ho a zalozZte spat.
Robievaijte to pravidelne, lebo
omrvinky by mohli dymit alebo aj
horiet. Osobitnu pozornost venujte
Cisteniu roztopeného syra a inych
ingrediencii zo sendviCov a
podobnych potravin, ktoré mézu
prepadnut na podnos na omrvinky.

4 Vonkajsie plochy hriankovaca
poutierajte vihkou handri¢kou a
osuste.

® Ziadnu ast hriankovada
neumyvaijte v umyvacke riadu.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodné elektricka
$nudra, musi ju z bezpe¢nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislu§né zberné
miesto na roztriedenie odpadu alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zékladnych materiélov, ¢im sa
dosiahne znacna uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domaécich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.
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YKpaiHCcbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuy CTODiHKy 3 ManrwHKaMmu

Takox AuBiTbCA 3axoamn 6e3nekn B CynpoBiAHOMY NOCIGHUKY.

Mepea nepwivMMm BUKOPUCTAHHAM
npunaay Kenwood

® YBa)XHO MpoYUTaiiTe IHCTPYKLiO Ta
36epexiTb ii Ans noganbLuoro
BMKOPUCTAHHS.

® 3HiMiTb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

3axoaun 6e3nekun

® [ligropina ixa mMoxe cnanaxHyTtu,
TOMY:

O HiKONu He 3anuianTe BBIMKHEHUI
TocTep 6e3 Harnaay;

O ANSA TOHKUX Ta CyXMX CKMOOYOK
xni6a, BCTAHOBITb MEHLL TpuBanui
yac nigcMaxyBaHHS;

O Hikonu He nigirpiBarite ixy i3
NPUCUNKOD, Hanpuknag, niwy: npu
noTpannsiHHi BcepeaunHy TocTepa,
BOHa MoXe cnanaxHyTu. LLlo6
nigirpiTM NPoayKTH i3
HanoBHIOBaYeM, 3aBXaun
BMKOPWUCTOBYITE peLUiTKy Ans
6yTepbpopis Ta 4OTPUMYIATECH
3a3HavYeHuX IHCTPYKLIR.

O PerynsipHO YMCTICTb 3HIMHY TaLto
0N KPUXT: KPUXTU MOXYTb AUMITU
abo ropitn. Cnig npuginutn
0cobnMBY yBary YMLLIEHHIO
pO3nMaBneHoro cupy Ta iHWUM
iHrpegieHTam, LWo AodarTbes 40
OyTepbpoais, i ki MOXYTb
noTpanuTy Ha Tauto ANs KPUXT.

® HanosHtoBayi 6yTepbpoais MoXyTb
po3TaHyTW Ta NoTpanuTu Ao
TocTepa. byabTe obepexHi, agxe
BOHMW MOXYTb CnanaxHyTu.

® [1l06 YHUKHYTN BpaXXeHHs

€N1eKTPUYHMUM CTPYMOM, HiKOMU:

He fonyckanTe HaMOKaHHS

ToCTepa, LWHypa abo BUIKK;

abo

He 3acoByWTE PYKMU UM iHLLI

mMeTanesi npunaau, 3a

BUKIOYEHHSIM peLUiTkv Ans

6yTepbpoais, y TOCTEP.

® 3aBxaM Bigkmo4vanTe TocTep Bif
Mepexi eNneKTponocTayaHHs, SKLo
BM HUM He KOpPUCTY€ETECh, Nepeq
YuLLeHHAM abo Konu Bu
HamaraeTecs BUTArTY 3acTpsarny
peLwuiTky ans 6ytepbpoais/ixy.

o

o

® Hikonu He HakpuBaliTe TocTep
Tapinkoto abo iHWKMK
npeamMeTamu, OCKinbKK Lie Moxe
NPU3BECTM [0 NeperpiBaHHs Yn
cnanaxy.

® He gonyckaiite 3BUCaHHS LUHypa Y
Micusax, Ae A0 HbOro Moxe
OOTAHYTUCSA AUTUHA.

® He pekomeHAyeTbCA
KOPUCTYBaTUCS TOCTEPOM,
BCTaHOBINEHUM Mig HaBiCHO
wadoto.

® He nepecraBnsanTe ToCTep, KONu
BiH npauytoe.

® Hikonu He TopkawTecsi rapsyoi
NnoBepxHi, 0cobnmnBo, BEPXHLOT
MeTaneBoi NaHeni Ta pewiTkn ans
6yTepbpogais.
3ACTEPEXEHHA: 3axucHa
naHenb AyXe HarpiBaeTbcs nig
yac po6oTu.

©® He B/KOPUCTOBYINTE HAcaaKN Yn
Oyap-ske iHWe npunagas, He
npusHayeHe Ans Lboro npunagy.

® He Hamarawitecsi Cunow
NPOLUTOBXHYTW NPOAYKTU
BCepeanHy TocTepa, agxe byae
BaXkKO iX NMoTim gictatun. Hikonu He
3aBaHTaxyinTe WMaToukm xniba, wo
©6ynu nonomadi.

® He BYKOPUCTOBYWMTE MOLUKOKEHWI
TocTep. MNepeBipka abo pemMoHT
3AJMACHIOITLCA Y creuianbHuX
LeHTpax: AMBUCh po3ain
«O6cnyroByBaHHs Ta PEMOHT»

® HaTucHiTb KHOMKY BiANOBIAHO A0
Tiel i, aky Bu poasirpiaete. [li.
Tabnmuto "KopucHi nopagu wono
BUKOPUCTaHHA TocTepy".

® |leli TOCTEp HE NpU3HAYeHU Ans
nigcMaxyBaHHs CMporo m’sica un
pubu.

® Taki iHrpeaieHTu, sk M’sico un puby,
Tpeba peTenbHO NpUroTyBaTh Ta
nigirpiTv nepLu, HXk gogaeBaTw ix Ao
npoaykTiB, siki BU 36npaeTech
nigcmaxutu. MNMepeq TMm, 9K
nopaeaTu 4o cTony,
nepekoHawmTech, Lo BCi Ui
iHrpenieHTn peTenbHO NPONEeKNCs.
He nigirpiBavite iHrpegieHTn Ginblue
O[HOrO pasy.
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® |lein npunag npuaHaveHuin
BWKIOYHO A5t BAKOPUCTAHHS Y
nobyTi. KomnaHis Kenwood He Hece
BiNOBiAanbHOCTI 3a HeBianoBiaHe
BMKOPUCTaHHA npunagy abo
MOPYLUEHHSI NpaBmn ekcnnyaradii,
BMKNAAEHUX Y Ll iIHCTPYKL,i.

Mepepn nigknNOYeHHsAM A0 Mepexi
eneKTponocTayaHHs

® [lepekoHaviTecs, L0 Hanpyra
enekTpomepexi y Ballomy AOMi
BignoBigae nokasHukam, BKa3aHUM
Ha 3BOPOTHI YaCTWHi TocTepa.

® |len npunag BignoBigae BMMoram
anpektusu €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHiCTb» Ta
nonoxeHHst €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 ctocoBHO MaTepianis,
Lo 6esnocepenHbO NOB’sI3aHi 3
xeto.

Mepea nepwiMm BUKOPUCTAHHAM

1 3axoBaWTe 3anBy YaCTUHY LUHypa Y
BiAcCiky Ans 36epiraHHs, Akuin
pO3TaLLIOBaHO Y HWXHIi YacTUHI
TocTepa @.

2 BcTaHoBITb perynsTop piBHS
nigcMaxyBaHHs M uudpamm 2 Ta
3, OnycCTiTb BaXinb Ta HATUCHITb
kHorky (3.

® [lig yac nepLloro yBiMKHEHHSs!
TOCTEpY MOXe BigyyBaTucs
cnabkuii 3anax rapy, wo
npUTaMaHHo yCiM HOBUM
HarpiBanbHum npunagam. Lle —
HOPMarbHO, i He € 03HAKO
NOLLKOKEHHS.

3 MomwuiTe nigcTaBky Ans
6yTepbpopais TeNNo BOAOK 3
MUIOYMM 3aCOBOM Ta peTenbHO
NpPOCYLUITh.

MOKaXX4UnK

3axucHa naHernb
BaXiNnb peryntoBaHHs OTBOPY
Baxinb BinbHoro xoay Peek &
View™

perynatop piBHS NigCMaxyBaHHs
KHOMKa 3 iHAMKaTopoM Ans
KpyacaHis

KHOMKa 3 iIHAMKaTOPOM AN NaHiHi
KHOMKa CckacyBaHHs 3
iHOMKaTOPHOIO NaMMNOYKOI
KHOMKa 3 iHAMKaToOpoOM Ans
nigcmMaxxyBaHHs sie4Hnx 0yonukis
nuwe 3 ogHoro Goky

KHOMKa 3 iHAMKaToOpoM Anis TOCTiB
BefvKa 3HiMHa Tausa Ans Kpuxt
pelwitka ans 6ytepbpoais

BiACiKk Ans 36epiraHHs WHypY

0 ©® ©e0

®

CIElCIC)

SIK KOPUCTYBATMUCS
TOCTEPOM

YBara: Yci npogykTi 3
HanoBHBaYamMu, Hanpuknag,
©6yTepbpoau, cnig nigcmaxysaTtu Ha
cnevyjianbHin pewityi ana
6yTepbpogais, AnB. po3ain «Ak
niacMaxuTn NpoayKTx 3a
[OMOMOrO0 peLiTkM anst
6yTepbpoaisy.

1 Migkniovite TOCTEP A0
enekTpomepexi. lNponyHae
3BYKOBWIA cUrHar.

2 BigperynioliTe WMpUHY OTBOPY TakK,
o6 [0 HbOro MoxHa Byno
NPOCYHYTW NPOAYKT, LLO roTyeTbCs
©. BACTEPEXEHHSA: ByabTe
o6epexHi, He TopkanTecs
3aXUCHOI NaHeni, OCKiNlbkn BOHa
cTae ayxe raps4oro.

3 Bcraste xni6, 6ynku, 6yonuku,
poranuku i T. i. He npowtoBxyiite
NPOAYKTU CUMNOK0 BCEPEANHY
TocTepa.

4 OnycrTiTb Baxinb @.

5 BcTaHOoBITb perynsatop piBHs
nigcMaxyBaHHs y 6axaHe
NONOXeHHs. Jlerkuii piBeHb
niacMaxkyBaHHsi po3paxoBaHuii Ha
TOHKI 4K cyxi cknboukm xnida, abo
AKLLO BU BaxaeTe cKyluTyBaTh
TPOXM NiaCMaxeHuin xnib.
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6 HaTucHite 6axaHy kHonky. OB6paHa ans ni,u,cmamyBaH HS

KHOMKa Ta KHOMKa CKaCyBaHHA

3aCBITATLCA, BU NOYYETE 3BYKOBUI I'IpOﬂ,yKTiB 3a
curHan, i noYHeTbes OornomMmororw peLIJiTKI/I

nigcMaxyBaHHs.

® [Ins nigcmaxyBaHHs 6yonukis
YCTaHOoBITb iX NnopidaHum 6okom Ao °
nepeHLOI NaHeni Toctepa.

® YBara: siKLLO B BUKOPUCTOBYETE
KHOMKY «MNiAcMaxyBaHHsi 6yonukie»,
HarpiBanbHWii enemeHT,
po3TalloBaHWI Y NepeaHivi naHeni,
nigcmMaxyBaTuMe CUIbHiLle, HixX
TOW, O pO3TaLLOBaHWIA Y 3a4Hii
yacTuHi Toctepa. B pesynbTari
Oyae niacmaxyBaTUCA TiNbKK
OoAVH 6iK NPoAYKTY. °

® |llo6 nigcmMaxnTy 3aMOpPOXEHWI
xni6 TOLLO, BUCTaBTE perynsartop
piBHA MiACMaXyBaHHA B NO3ULLiIO °
PO3MOPOXyYBaHHS .

® 3a J0NOMOro Baxesto BU MoxeTe
3adpikcyBaTh NPOAYKT, LLO
rotyetbcs, y nosuyii Peek & View™ o
y Byab-gK1iA Yac, He 3ynUHSIIYN
LMKIY NigCMaxyBaHHS.

7 LLo6u 3ynuHUTU NigcmakyBaHHs,
HaTWCHITb KHOMKY CKacyBaHHS.
[MponyHae 3BYKOBWIA cuUrHan, skun °
03Havae, Lo npouec
nigcmaxyBaHHsi 6yno 3ynuHeHo,
iHOMKaTop noracHe.

8 licns 3aBepLUEHHs NiACMaxyBaHHS
NOYyETbLCS 3BYKOBUI CUrHan,

iHOMKaTOPW 3racHyTb i °
NPUroTyBaHHs TOCTIB 3aBEPLUNTBLCS.

Ane npoaykt HE nigHimeTbcA °
noropu.

9 MMigHiMiTE NPOAYKT 3a 4OMOMOrot
BaXesto BiNbHOro xoay.

10 IMicns BUKOPUCTaHHS BIAKMIOYITH
TOCTEp Bif eneKkTpoMepexi.
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ana 6ytepbpoais.

Mepea noaaBaHHAM A0
6yTep6poaiB Takux iHrpemieHTiB
fAK M'Aico Ta puba, ix cnig
peTenbHO NpuroTyBartu aéo
posirpitu. Takox nepen
nogaBaHHAM nepesipTe, 4u yci
iHrpenieHTn petenbHo
nporpinuck. He nigirpisanTe
iHrpeaieHTM Ginbwe ogHoro
pasy.

He paBaiite rapsiumm
iHrpeaieHTaM oxonoHyTu nepep
nigcMaxyBaHHAM NPOAYKTIB.
MepekoHaiTech, Wo BCi
iHrpeaieHTHU, ocobnmMBo M’sico Ta
puba € cBiXkMMMU, a iX TepMiH
NPUAATHOCTI LWe He BUYepnaHo.
IHwWi oBoYeBi iHrpedieHT cnig
[opaaBaTu 3a KIMHaTHOI
Temnepartypu, Wob BOHU He
oxonomxyBanu rapadi
iHrpepieHTN.

oTytoum xni6ui abo caHagivi
Yiabara, He poaspisaiTe iX 40 KiHUs.
3aMiCTb LbOro, 3anuLuTe HKHIO
YacTWHY Hepo3pisaHoto, Lwob
YHUKHYTW NPOTiKaHHSA cupy Ta
KanaHHsi B TOCTep.

HapizanTte iHrpegieHT Minko — He
pobiTb BENUKi LUMATKW.

ByabTe obepexHi 3 iHrpeaieHTamm,
LLIO MOXYTb PO3MnaBuUTUCH Ta
npoTekTn. Mun He pekomeHayeMO
BMKOPUCTOBYBATU HaMoOBHIOBaYi 3
BMCOKMM BMICTOM >XVpY TOLLO, SKi
MOXYTb MPOTEKTU [0 TOCTEpY,
OCKinbku Lie 6yae BaXKo BIAMUTU.
Tpoxu HamacTiTb 30BHILLHIO
noeepxHio OyTepbpoais macnom
Ta NOKNagiTe HAYMHKY MOMIK
He3malleHnx cTopiH. Lle gonomarae
36eperTy 30BHILLHIi CTOPOHU Bif
npuvnikaHHs. He BukopucToByiTe
cnpeau i3 HU3bKNUM BMICTOM XXUpIB,
ajke BOHW He NigxoasaTb ANns
niacMaxyBaHHs.

[NepekoHariTecb B TOMY, LLO
HauyMHKa po3noAineHa piBHOMIPHO.



BukopucToByiiTe nuwie npoayktu
L0 NiAXoAATb 32 PO3MipoM A0
pewwiTkn ans 6ytepbpoais.

He HamaranTtecs cunoto
MPOLUTOBXHYTW NPOAYKTU
BCEpeanHy TocTepa.

MigkntoviTe TOCTEP OO
enekTpomepexi. MNponyHae
3BYKOBWIA curHan.

MoknagiTe iHrpeaieHTy y niacraBky
ans 6ytepbpoais Ta 3akpuiTe fi.
BigperyntoritTe WwWmpuHy oTBOpY
3riAHO 3 po3Mipamu peLuiTkn ans
6yTepbposis @.
3ACTEPEXEHHA: HamaranTtecb
He TOpKaTUCA 3axXMCHOI NaHeni,
OCKinbku BOHa cTac ayxe
rapsiuoto.

OnycTiTb Baxinb @ Ta BCTaBTe
nigcraeky y npopia @.

BcTaHoBiTh perynatop piBHs
nigcmaxyBaHHs y 6axaHe
MOSOXKEHHS.

HaTtucHite 6axaHy kHonky. ObpaHa
KHOMKa Ta KHOMKa ckacyBaHHSA
3aCBITATLCS, BU NOYYETE 3BYKOBUI
curHan, i noYHeTbcH
niacMaxxyBaHHs.

[ins Toro, o6 KoHTponoBaTh

3ACTEPEXEHHA:

Pewitka ana 6ytep6poais crtae
AyXe rapsa4oro, o60B’sI3KOBO
po3TawoBynTe ii Ha TePMOCTIlKin
noBepxHi Ta 6yabTe o6epexHi
nig Yyac BUKOPUCTAHHSA.

Mepen nogaHHAM Ao cTony
nepekoHamTechb, Lo BCi
iHrpeAieHTN peTennbHo
nponeknucs.

ByabTe obepexHi nig vac ixi,
OCKiNbKM HauMHKa Moxe 6yTu
AyXe rapsiyoto.

npoLec niacMaxyBaHHs, BU MOXeTe

BUTSArTU peLliTky ans 6ytepbpogais,
He 3ynuHsitoYM poboTy npunaay.
LLo6wn 3ynnHUTK nigcmaxyBaHHS,
HaTUCHITb KHOMKY «cancel»
(ckacyBaTw). MNponyHae 3ByKOBUIA
curHan, sikun o3Havae, Lo npouec
nigcmaxxyBaHHsi 6yno 3ynuHeHo,
iHOMKaTop noracHe.

NoYyeTbCS 3BYKOBUIA CUTHanM,
iHOMKaTOPW 3racHyTb i
NPUroTyBaHHsi TOCTIB 3aBEPLUUTHLCS
Ane npoaykt HE nigHimeTbcA
noropu.

3anuwiTe nigcMaxeHi NPoAyKTY Ha

OfHY XBUIMHY B TOCTEpi nepes

noAaHHsIM Ao cTony.

10 BuTsarHiTe nigctaeky ans
O6yTepbpoais, BigkpunTe ii Ta
nepeknaaite 6ytepbpoa Ha
Tapinky.

11 Micns BUKOPUCTaHHSA BiAKMOYITh
TOCTEp Bif eneKTpoMepexi.

Micns 3aBepLUeHHSs MigcMaKyBaHHS
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KOPWUCHI nopaau LLoao BUKOPUCTaHHS TocTepa.

HactynHa iHdopmaLis € nuwe pekomeHaauismu. 3a AesiKuii Yac BUKOPUCTaHHS
BW HaBYMTECS CaMOCTIHO BUOMpaTu NOTPiGHMIA Bam pexxum. Mu pekomeHayeMo
NnoYmMHaTK 3 MEHLLOTrO Yacy NPUroTyBaHHS, AOKN B HE O3HanomMuTecs i3
TOCTEPOM.

KHOMKa NpuKNaau NpoayKTun pekomMeHAoBaHi
pexumm

By6nuk & * bybnukn 2-3

INnwe gnsa

niAcMaxyBaHHA
3 oAHOro 6oky

MigcmaxysaHHs (3 e PizaHuin xni6 3 marasvHy 2-3
e Xnib, Hapi3aHW BpPyYHY 2-3
* Badoni Ana nigcmaxxyBaHHs 2-3

KpyacaH <« e [MonoBuHHiI 6yTepbpoamn 4-5

MaHiHi & YiabaTa 3 HauYMHKo
¢ bynouka 3 Wwokonagom 1-3
e |lloTnanackki onaaku 1-2
e KpyacaHu 3 Ha4MHKO 2-3
* byTep6poan 3 HAYMHKO 3-4

KOPUCHI nopaau:

® He pobiTb OTBIp HAATO By3bkUM Ta He 3aKpuBaiiTe peLliTky Ans
6yTepbpopaiB HAATO LWiNbHO, WO6 He PO34aBUTU NPOAYKTU.

® [limaTku cnig pobutn akypaTtHUMK, 3 PIBHUMU Kpasimu.

® [1ns posirpiBaHHS 3aMOPOXEHOro xniba CKoOpUCTYITECh creLianbHOK
KHOMKO0 %} Ha perynsTopi piBHA NiACMaXKyBaHHS.

® HapisaiiTe iHrpefieHT! TOHEHbKO — He NigCMaXyTe BENuKi WmaTku.

® Cyxuii xNni6 niacmaxyeTbes LBMALLE HiXX CBXKWIA, @ TOHKI CKMBOYKM -
LwBKMALLE 3a TOBCTi. TOMY piBeHb MiACMaXyBaHHS B LibOMY BUNAAKy
NOBUHEH OYTU HMKYMM HiXX 3a3BUYalA.

® [1ns KpaLloro nigcMaxyBaHHst obupaiite cknboykm xni6a ogHakoBoi
TOBLLIMHK, CBDKOCTI Ta po3mipy.

® [1ns piBHOMIPHOTrO MigCMaxyBaHHSI pekoMeHAyeMO 3avekaTu He meHLwe 30
CeKkyH nepeq TUM, K NiACMaXyBaTu HACTYMHY nopuito, Wwob pexum 6yno
aBTOMaTU4YHO CKacoBaHO. Bu MoxeTe Takox BCTaHOBUTU HIDKYMIA piBEHb
nigcMaxkyBaHHsi ANs NigCMaXyBaHHS HACTYNHOT NopLii NPoAyKTiB.

3axoam 6esnekn — ka:

® Taki iHrpegieHTH, Ak M’sico 4M puby, Tpeba peTeribHO NPUroTyBaTH Ta
nigirpiTn nepep TMM, Ak AoAaBaTy iX A0 NPOAYKTIB, AKi BU
36upaetech nigcmaxutu. NMepen nogaHHAM [0 CTONY NepekoHanWTeCh,
o BCi iHrpeAieHTH peTenbHo nponeknucsa. He cnig nigirpisatu
iHrpepieHTH Ginbl HiXX OAUH pas.

® He pnaBaiTe rapAYMMm iHrpedicHTaM OXONOHYTHU nepea
niacmaxyBaHHSIM NPOAYKTiB.

® [lepekoHauTeCh, WO BCi iHrpeAieHTU, a 0cobnmuBo M'sico Ta puba, €
CBiXXMMM Ta iX TepMiH NpUAATHOCTI He BUYepnaHo.

® |HwWi oBoYeBi iHrpeAieHTU cnia AoAaBaTy 3a KIMHaTHOI TeMnepaTtypu,
Wo6 BOHU He OXONOoAXYBanu rapsidi iHrpegieHTH.
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aorndan 1a YMeHHA

1

Mepen YnLEHHSM BiOKNIOYITE
TOCTEep Big Mepexi
eneKTponocTavyaHHsa Ta 3anuwte
noro oxonoHyTu. lNepen YneHHAM
[anTe niacTasLi NOBHICTIO
BUCTUTHYTW.

MomwuiiTe nigcTasky Ans
6yTepbpopais TeENNo BOAOK 3
MUIOYMM 3aCcOBOM Ta peTenbHO
NPOCYLUITb.

HaTucHiTb Ha Tauto ans KpuxT, wob
po3bnokyBaTu ii, @ NOTiIM BUTSATHITb
©. MNouunctnTe Ta BCTAHOBITH Ha
micue. YuieHHa Tpeba npoBoauTh
perynsipHo, ake KpUxTn MOXyTb
ammmnTn abo ropitv. Cnig 3BepHyTM
0cobnmBy yBary Ha YWLLIEHHS!
po3nnaBneHoro cupy Ta iHLWKnx
iHrpepieHTiB, WO AoAalTbCA A0
6yTepbposis, SKi MOXyTb
noTpanuTX Ha TaLto ANS KPUXT.
MMpoTpiTk TOCTEP 330BHI CoYaTKy
BOJIOrOt0, @ MOTIM CYXO0 FaH4ipKoto.
He muiite Byab-iki YacTuHU
npunagy y nocyAoOMWUNHIA MaLLuHi

O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

[MOLWKOMKEHNI LIHYP XUBMEHHS i3
MeToto 6e3nekun nignsrae 3amiHi Ha
nignpuemctaax dipmm KENWOOD
abo B aBTOPU3OBAHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Akwo BaM HeobxigHa KOHCyNbTaLlis
3 npuBOAY:

BMKOPUCTaHHS npunagy abo
obcnyroByBaHHs, NpuabdaHHs
3anacHux getanei abo pemoHTy,
3BEPHITLCA 4O MarasuHy, B SKOMy
BU npuabanu uei npunag,.

CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTtBo.

3pobneHo B Kutai.

BAXIUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAJNEXHOI
YTUNMISALUIT NPOAYKTY 3rIQHO 13
OWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
Micnsi 3akiHYeHHS TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugawTe uen
npunag 3 iHwumy nobyToBnMU
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTopM30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, SkuiA MoXe HagaTu Taki
nocnyru.

BinokpemneHa yTunisauisi nodyToBux
npunagis 403BONSE YHUKHYTW
MOXINNBUX HEraTUBHUX HacnigkiB gns
HaBKONWLLHLOrO cepeaoBuLLa Ta
3[,0pOB’st NIOANHW, AKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBubHOI yTuni3adii, a
TaKoX Haae MOXNMBICTb Nepepobutn
matepianu, 3 skux 6yno BUroToBIEHO
[AaHuii npunag, Lo, B CBO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHLWi BaXXNMBI
pecypcu. MNpo HeobXiaHiCTb
BiflokpemneHoi ytunisauii nobyToBumx
npunagis Haragye cneuianbHa
rno3Hayka Ha NpoaykTi y Burnagi
nepekpecrneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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