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before using your Kenwood appliance

® Read these instructions carefully and retain for future
reference.

® Remove all packaging and any labels.

safety

® The blades and discs are very sharp, handle with care.
Always hold by the finger grip at the top, away
from the cutting edge, both when handling and
cleaning.

® Do not lift or carry the processor by the handle - or the
handle may break resulting in injury.

® Always remove the knife blade before pouring contents from
the bowl.

® Keep hands and utensils out of the processor bowl and
blender goblet whilst connected to the power supply.

® Switch off and unplug:-
o before fitting or removing parts;
o when not in use;
o before cleaning.

® Never use your fingers to push food down the feed tube.
Always use the pusher/s supplied.

® Never fit the blade unit to the power unit without
the blender goblet fitted.

® Before removing the lid from the bowl or blender from the
power unit:-
o switch off;
o wait until the attachment/blades have completely

stopped;
o be careful not to unscrew the blender goblet from the
blade assembly.

® SCALD RISK: Hot ingredients should be allowed to cool to
room temperature before blending.

® Do not use the lid to operate the processor, always use the
on/off speed control.

® This appliance will be damaged and may cause
injury if the interlock mechanism is subjected to
excessive force.

® Always unplug your food processor when not in
use.

® Never use an unauthorised attachment.

® Never leave the appliance unattended when it is operating.

® Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired:
see ‘service & customer care’.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Don't let excess cord hang over the edge of a table or
worktop or touch hot surfaces.

® Do not exceed the maximum capacities stated in the
recommended speed chart.

® This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance is
subject to improper use, or failure to comply with these
instructions.

® Misuse of your processor/blender can result in injury.
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The maximum rating is based on the attachment that draws
the greatest load. Other attachments may draw less power.

Refer to the relevant section under “using the attachments”
for additional safety warnings for each individual attachment.
before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the one
shown on the underside of your appliance.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no.
1935/2004 of 27/10/2004 on materials intended for contact
with food.

before using for the first time

Remove the plastic blade covers from the knife blade. Take
care the blades are very sharp. These covers should
be discarded as they are to protect the blade during
manufacture and transit only.

Wash the parts see ‘care & cleaning’
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knife blade

dough tool

dual whisk

folding tool

max capacity disc

4mm slicing/grating disc
2mm slicing/grating disc
extra fine grater disc
fine Julienne disc

mini bowl and blade
citrus juicer

attachment storage box



to use your food processor

1 Fit the bowl to the power unit. Place the handle towards the
back on the right hand side and turn clockwise @ until it
locks.

2 Fit an attachment over the bow! drive shaft.

Note: Detachable drive shaft @ should be fitted
when using the discs, mini bowl, whisk, folding
tool and citrus juicer.

® Always fit the bowl and attachment onto the processor
before adding ingredients.

3 Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft/tool locates
into the centre of the lid.

® The processor will not operate if the bowl or lid
are not fitted correctly into the interlock. Check
that the feed tube and bowl handle are situated
to the right hand side.

4 Plug in. The Power On light will come on and flash until the
bowl and lid are fitted correctly. Select one of the following
options: -

Auto Button — the light will come on when the Auto Button is
pressed and the optimum speed for the attachment will be
automatically selected.

Speed Control — manually select the required speed (refer to
the recommended speed chart).

Pulse — use the pulse (P) for short bursts. The pulse will
operate for as long as the control is held in position.

5 At the end of processing turn the speed control to the ‘0’ off
position or if using the Auto press the button and the light
will go out.

® The Power On light will flash if either the lid or
bowl are not fitted or incorrectly fitted.

® The Auto Button will not operate if a speed is
selected on the speed control.

® Always switch off and unplug before removing the
lid.
important

® Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

Eco function

If the food processor is left plugged in for over 30 minutes
without being used, it will go into standby mode to reduce
energy consumption.

® The Power On light will pulse slowly and the food processor
will not operate until one of the following actions are carried
out:-

® The Auto button is pressed.
® The speed control is turned to a speed and then turned
back to the ‘O’ off position.

The light will change to being constantly lit when ready to
use.

Note: If the bowl or lid are not engaged into the interlock the
power on light with pulse more rapidly than the Eco function.

to use your thermoresist blender

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the
seal is located correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

2 Hold the underside of the blade unit and insert the
blades into the goblet - turn anti-clockwise until it clicks @.
Refer to the graphics on the underside of the blade unit as
follows:

@ - unlocked position
@ - locked position

The blender will not work if incorrectly
assembled.

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid to the goblet and push down to secure @. Fit the
filler cap.

5 Place the blender onto the power unit, and turn clockwise
@ to lock.

® The appliance will not operate if the blender is
incorrectly fitted to the interlock.

6 Select Auto, or a speed (refer to the recommended speed
chart) or use the pulse control.

safety

® SCALD RISK: Hot ingredients should be allowed to cool to
room temperature before blending.

® Always take care when handling the blade assembly and

avoid touching the cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the blender empty.

To ensure the long life of your blender, do not run it for

longer than 60 seconds.

® Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have
formed a solid mass during freezing, break it up before
adding to the goblet.

® Important - The skirt on the base of the goblet is fitted
during manufacture and no attempt should be made to
remove it.



sss_ IMPORTANT: HOT BLENDING
INSTRUCTIONS

To minimise the possibility of scalding when blending hot
ingredients keep hands and other exposed skin away from
the lid to prevent possible burns. The following precautions
must be observed:

® CAUTION: Blending very hot ingredients may
result in hot liquid and steam being forced
suddenly past the lid or filler cap (.

® We recommend that hot ingredients are
allowed to cool before blending.

® NEVER exceed 1200mls/5 cups capacity if processing
hot liquids, such as soups (refer to the markings on the
goblet).

® ALWAYS commence blending at a low speed and
gradually increase the speed. NEVER blend hot liquids
by using the Pulse setting.

® | jquids which tend to foam such as milk, should be
limited to a maximum capacity of 1000mls/4 cups.

® Take care when handling the blender as the goblet and
its contents will be very hot.

® Take particular care when removing the lid. The lid is
designed to be a tight fit to prevent leakage. If necessary
protect your hands with a cloth or oven gloves when
handling.

® Ensure the goblet is securely attached to the base and
when removing from the appliance, guide the base and
ensure it is removed together with the goblet.

® Ensure that the lid and filler cap are securely in place
before every blending operation.

® Always ensure that the vents in the filler cap are clear
before every blending operation (.

® \When fitting the lid to the goblet always ensure that the
lid and goblet rim are clean and dry to ensure a good
seal and prevent spillage.

hints

When making mayonnaise, put all the ingredients, except
the oil, into the blender. Remove the filler cap. Then, with the
appliance running, add the oil slowly through the hole in the
lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping
down. If the mixture is difficult to process, add more liquid.

Ice crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to
the desired consistency.

The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

The appliance will not work if the blender is incorrectly fitted.
To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler
cap, then with the appliance running, drop the pieces down
one by one. Keep your hand over the opening. For best
results empty regularly.

Don’t use the blender as a storage container. Keep it empty
before and after use.

Never blend more than 1.6 litres (2 pts 8 fl 0z) - less for
frothy liquids like milkshakes.



recommended speed chart

tool/attachment |function recommended | processing | maximum
speed time % capacities
Knife blade All'in one cake mixes 8 15-20 secs 1.7Kg/3lb 70z
flour weight
Pastry - rubbing fat into flour 5-8 10 secs 500g/1lb 20z
flour weight
Adding water to combine pastry ingredients 10-20 secs
Chopping fish and lean meat Pulse - 8 10-30 secs | 800g/1lb 8oz
Patés and terrines max lean beef
Chopping vegetables Pulse 5-10 secs 500g/1Ib 20z
Chopping nuts 8 30-60 secs | 200g/8oz
Pureeing soft fruit, cooked fruit and vegetables 8 10-30 secs 1Kg/2lb 40z
Sauces, dressing and dips 8 2 mins max | 800g/1lb 8oz
Knife blade with Cold soups Start at low 30-60 secs 1.7 litres/3pts
max capacity disc speed and
Milkshakes/batters increase to 15-30 secs 1.3 litres/2pts
maximum
Dual whisk Egg whites 8 60-90 secs | 4 (1509)
Egg & sugar for fatless sponges 8 4-5 min 3 eggs (1509g)
Cream 8 30 secs 500mls/18 fl oz
Creaming fat and sugar 8 2 mins max | 200g/8oz fat
200g/80z sugar
Dough tool Yeasted mixes 8 60 secs 1Kg/ 2Ib 40z total wt
White Bread Flour 8 60 secs 600g/1lb 60z flour wt
Wholemeal Bread Flour 8 60 secs 500g/1Ib 20z flour wt
Folding tool Whipping cream and fruit purees 1-2 60 secs 300g/120z cream,
300g/120z puree
Egg whites into heavy mixtures 1-2 60 secs 600g/1lb 6oz total wt
Flour into creamed fat and sugar mixes 1-2 60 secs 200g/80z flour wt
Macaroons 1-2 60 secs 500g/1Ib 20z total wt
Discs - slicing/grating |Firm food items such as carrots, hard cheeses 5-8 -
Softer items such as cucumbers, tomatoes 1-5 - Do not fill above
Extra fine grater Parmesan cheese, potatoes for German 8 - the maximum capacity
potato dumplings marked on the bowl
Fine Julienne disc Potato straws and rosti 8 -
Stir fries and vegetable garnishes
Thermoresist blender |Cold liquids and drinks 8 15-30 secs 1.6 litres/2 pt 8 fl oz
Stock based soups 8 30 secs 1.2 litres/2 pt 1 fl oz
Soups using milk 8 30 secs 1 litres/1pt 8 fl 0z

We recommend that hot ingredients are allowed to cool before blending. However should you wish to process
hot ingredients please read the Hot Blending Safety instructions.

Mini bowl and knife  |Meat 8 20 secs + Pulse| 300g/120z Lean beef
Chopping herbs 8 30 secs 20g/10z
Chopping nuts 8 30 secs 100g/40z
Mayonnaise 8 30 secs 2 Eggs
300g/120z Ol
Purees 8 30 secs 200g/80z
Mini bow! with discs |See individual discs recommended speed - 500g/1lb 20z Max
Do not overfill bowl
Citrus Juicer Smaller items i.e. limes and lemons 1-2 - 2Kg/4lb 8oz

Larger fruits i.e. oranges and grapefruits

% This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and ingredients being processed.




using the attachments

Refer to recommended speed chart for each attachment.

knife blade

The knife blade is the most versatile of all the attachments.
The length of the processing time will determine the texture
achieved. For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping
raw and cooked meat, vegetables, nuts, paté, dips,
pureeing soups and to also make crumbs from biscuits and
bread.

hints

Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/3/4in before processing.

Biscuits should be broken into pieces and added down the
feed tube whilst the appliance is running.

When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/3/4in.cubes.

Take care not to over-process.

dough tool

Use for yeasted dough mixes.

Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid
down the feed tube whilst the appliance is running. Process
until a smooth elastic ball of dough is formed this will take
approx. 60 secs.

Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

dual whisk

Use for light mixtures such as egg whites, cream,
evaporated milk and for whisking eggs and sugar for fatless
sponges.

using the whisk

1

Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

Push each beater @ securely into the drive head.

Fit the whisk by carefully turning until it drops over the drive
shaft.

Add the ingredients.

Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the
centre of the lid.

Switch on.

important

The whisk is not suitable for making all in one
cake mixes as these mixes are too heavy and will
damage it. Always use the knife blade.

hints

Best results are obtained when the eggs are at room
temperature.

Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease
before whisking.

creaming fat and sugar

For best results fat should be allowed to soften at room
temperature (20°C) before creaming. DO NOT use fat
straight from the fridge as this will damage the
whisk.

Heavier ingredients such as flour and dried fruit should be
folded in by hand.

Do not exceed the maximum capacity or processing time
stated in the recommended speed chart.

@) folding tool

-

Use the folding tool to fold light ingredients into heavier
mixtures for example meringues, mousses and fruit fools.

Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

Push the paddle @ securely into the drive head.

Fit the folding tool by carefully turning until it drops over the
drive shaft.

Add the ingredients.

Fit the lid — ensuring the end of the shaft locates into the
centre of the lid .

Select low speed (speed 1 - 2).

to remove the beater
Detach the beater from the drive head by pressing the
release button @.

hints

Do not use Auto or high speed as a low speed is required to
optimise the folding performance.

For best results do not over whisk egg whites or cream —
the folding tool will not be able to fold the mixture correctly if
the whisked mix is too firm.

Do not fold the mixture for longer than stated in the
recommended speed chart as the air will be knocked out
and the mix will be too loose.

Any unmixed ingredients left on the paddle or sides of the
bowl should be carefully folded in using the spatula.

@) max capacity disc

When blending liquids in the bowl, the max capacity disc
must be used with the knife blade. It prevents leaking and
improves the chopping performance of the blade.

Fit the bowl onto the power unit.

Fit the knife blade.

Add ingredients to be processed.

Fit the capacity disc over the top of the blade ensuring it sits
on the ledge inside the bow! @®. Do not push down on
the capacity disc.

Fit the lid and switch on.

slicing/grating discs

reversible slicing/grating discs - 4mm @, 2mm @
Use the grating side for cheese, carrots, potatoes and foods
of a similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes, cabbage,
cucumber, courgette, beetroot and onions.

extra fine grater disc @

Grates Parmesan cheese and potatoes for German potato
dumplings.

fine julienne @

Use to cut potatoes into straws and coarse grate for rosti,
stir fries and vegetable garnishes.



safety

Never remove the lid until the cutting disc has
completely stopped.

Handle the cutting discs with care - they are
extremely sharp.

Do not overfill the bowl - do not exceed the
maximum capacity level marked on the bowl.

to use the cutting discs

1

Fit the bowl! onto the power unit, add the detachable drive
shaft @.

Holding by the centre grip, place the disc onto the drive shaft
with the appropriate side uppermost @.

Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

Choose which size feed tube you want to use. The pusher
contains a smaller feed tube for processing individual items
or thin ingredients.

To use the small feed tube - first put the large pusher inside
the feed tube.

To use the large feed tube - use both pushers together.
Switch on and push down evenly with the pusher - never
put your fingers in the feed tube.

hints

Use fresh ingredients

Don’t cut food too small. Fill the width of the feed tube fairly
full. This prevents the food from slipping sideways during
processing. Alternatively use the small feed tube.

When using the Julienne disc, place ingredients horizontally.
When slicing or grating: food placed upright @ comes out
shorter than food placed horizontally @®.

Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

There will always be a small amount of waste on the disc or
in the bowl after processing.

@ mini bowl and knife

Use the mini processor bowl to chop herbs and process
small quantities of ingredients e.g. meat, onion, nuts,
mayonnaise, vegetables, purées, sauces and baby food.

The slicing/grating discs can also be used with the mini
bowl.

Insert the mini bow!l without the knife blade fitted and refer to
the slicing/grating disc section for fitting and usage
instructions.

Do not overfill the bowl.

® mini blade
® mini bowl

to use the mini bowl! and knife

1

2

Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

Fit the mini bowl over the detachable drive shaft - ensure the
cut out sections align with the locating tabs @ on the main
bowl.

~

Note: The main bowl lid cannot be fitted if the mini bowl is
not located correctly.

Place the knife blade over the drive shaft @.

Add the ingredients to be processed.

Fit the lid and switch on.

safety

Never remove the lid until the knife blade has completely
stopped.

The knife blade is very sharp - always handle with care.
important

Do not process spices — they may damage the plastic.

Do not process hard food such as coffee beans, ice cubes
or chocolate — they may damage the blade.

hints

Herbs are best chopped when clean and dry.

Always add a little liquid when blending cooked ingredients
to make baby food.

Cut foods such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 1-2 cm (% — % in) before processing.

When making mayonnaise add the oil down the feed tube.

citrus juicer

Use the citrus juicer to squeeze the juice from citrus fruits
(eg oranges, lemons, limes and grapefruits).

© cone
@ sieve

to use the citrus juicer

1

Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is
locked into position directly over the bowl handle @.

Place the cone over the drive shaft turning until it drops all
the way down @.

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto
the cone.

The citrus juicer will not operate if the sieve is
not locked correctly.

For best results store and juice the fruit at room temperature
and hand roll on a worktop before juicing.

To help with juice extraction move the fruit from side to side
when juicing.

When juicing large quantities, empty the strainer regularly to
prevent the build up of pulp and seeds.



attachment storage box

Your food processor is supplied with a storage box for your
bowl attachments and discs.

1 Fit the knife blade and discs into the storage box when not
in use @.

2 The storage box is fitted with a safety lock - close the lid to
lock. To open, push the tab in @ and lift up the lid @.

care & cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blades and cutting discs with care -
they are extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly
normal and won’t harm the plastic or affect the flavour of
your food. Rub with a cloth dipped in vegetable oil to
remove the discolouration.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock
area is clear of food debris.

® Don’t immerse the power unit in water.

® Store excess cord in the storage area at the back of the
power unit @.

blender

1 Empty the goblet, unscrew the blade unit by turning to the
unlock position fg to release.

2 Wash the goblet by hand.

3 Remove and wash the seals.

4 Don’t touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.

5 Leave to dry upside down.

dual whisk

® Detach the beaters from the drive head by gently pulling
them free. Wash in warm soapy water.

® Wipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not
immerse the drive head in water.

folding tool

® Detach the beater from the drive head by pressing the
release button @. Wash in warm soapy water.

® \Vipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not
immerse the drive head in water.

all other parts

® \Wash by hand, then dry.

® Alternatively they are dishwasher safe and can be washed
on the top rack of your dishwasher. Avoid placing items on
the bottom rack directly over the heating element. A short
low temperature (Maximum 50°C) programme is
recommended.

item suitable for
dishwashing

main bowl, mini bowl, lid, pusher v

knife blades, dough tool v

detachable drive shaft v

discs v

max capacity disc v

whisk beaters/folding tool paddle v

Do not immerse the drive head in water

blender goblet, lid, filler cap v

blade unit and seal for blender X

citrus juicer v

spatula v

service & customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by KENWOOD or an authorised KENWOOD
repairer.

® If you experience any problems with the
operation of the processor, before calling for
assistance refer to the troubleshooting guide.

If you need help with:
® ysing your appliance or
® servicing or repairs
® Contact the shop where you purchased your appliance.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed
of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain significant savings in energy
and resources. As a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate.

No Power.
No power/indicator light not lit.

Bowl not fitted to power unit correctly.

Bowl lid not locked on correctly.

Eco function operating.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly and
the handle is situated towards the
right hand side.

Check that the lid interlock is
located correctly into the handle
area.

The processor will not work
if the bowl and lid are fitted
incorrectly.

Press either the Auto Button or turn
speed control on, then return to ‘O’
to switch off Eco function.

If none of the above check the
fuse/circuit breaker in your home.

Blender will not operate.

Blender not locked on correctly.

Blender not assembled correctly.

The blender will not operate if
fitted incorrectly to the interlock.
Check blade unit is fully tightened
into the goblet.

Processor stops or slows
during processing.

Overload protection operated.
Processor overloaded or overheated during
operation.

Maximum capacity exceeded.

Switch off, unplug and allow the
appliance to cool down for
approximately 15 minutes.

Refer to the speed chart for
maximum capacities to process.

Power On light flashing rapidly.

Normal operation.

The light will flash if the bowl, lid or blender are
not fitted to the power unit or not locked in
place correctly.

Check interlocks are engaged
correctly.

Power On light flashing slowly.

Normal operation.
Food processor left plugged in for over 30 minutes|
without being operated and gone into Eco mode.

Press either the Auto Button or turn|
speed control on and then return to
‘O’ to switch off Eco function.

Auto and Power On light flashing.

Normal operation.
The light will flash if the Auto selected but
interlocks not engaged.

Check interlocks are engaged
correctly or press the Auto button
to switch off the Auto function.

Blender leaking from blade assembly base.

Seal missing.
Seal incorrectly fitted.
Seal damaged.

Check seal is fitted correctly and
not damaged. To obtain a
replacement seal see “service &
customer care”.

Blender seal missing from blade unit when
removed from packaging.

The seal is packed pre-fitted to the blade unit.

Unscrew goblet and check that
seal is fitted to blade unit.

To obtain a replacement seal see
“service & customer care”.

Poor performance of tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are

assembled correctly.
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Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® De messen en de schijven zijn erg scherp; ga er dus
voorzichtig mee om. Houd ze bij het hanteren en
schoonmaken altijd bovenaan bij de vingergreep
en weg van het snijvlak, vast.

® Til de keukenmachine niet bij het handvat op en draag hem
evenmin op die manier; hierdoor kan het handvat afbreken,
waardoor u letsel kunt oplopen.

® \/oordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het
mes te verwijderen.

® Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de
keukenmachine en de beker van de blender, wanneer deze
op het lichtnet is aangesloten.

® Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het
stopcontact:-
o voordat u onderdelen aanbrengt of verwijdert;
o als u het apparaat niet gebruikt;
o voor het reinigen.

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te
duwen. Gebruik altijd de bijgeleverde stamper.

® Zet het mes nooit op het motorblok zonder dat de
beker van de blender is bevestigd.

® Doe het volgende, voordat u het deksel van de kom of de
blender van het motorblok verwijdert:-
o zet het apparaat uit;
o wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot

stilstand zijn gekomen;
o zorg dat u de blenderbeker niet losschroeft van de
messeneenheid.

© VERBRANDINGSGEVAAR: Laat hete ingrediénten eerst
tot kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de blender
verwerkt.

® Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen,
maar altijd de aan/uit-knop.

©® Als teveel kracht wordt uitgeoefend op het
vergrendelingsmechanisme, wordt dit apparaat
beschadigd en kan het letsel veroorzaken.

® Haal de stekker altijd uit de keukenmachine
wanneer u hem niet gebruikt.

® Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

® | aat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.

® Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en klantenservice.

® | aat het motorhuis, het netsnoer of de stekker nooit nat
worden.

® | aat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad
hangen of in aanraking komen met hete opperviakken.

® U mag de maximum capaciteit die in de snelheidstabel
wordt aangegeven, niet overschrijden.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen
(inclusief kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis,
tenzij ze toezicht of instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker
van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.
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Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies niet worden opgevolgd.
Misbruik van uw keukenmachine/blender kan tot letsel
leiden.

Het maximum vermogen is afhankelijk van het hulpstuk dat
de grootste hoeveelheid energie verbruikt. Andere
hulpstukken verbruiken misschien minder energie.

Raadpleeg de betreffende paragraaf onder De hulpstukken
gebruiken voor aanvullende veiligheidswaarschuwingen voor
ieder hulpstuk afzonderlijk.

voordat u de stekker in het stopcontact steekt
Zorg dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft
als op de onderkant van het apparaat wordt aangegeven.
Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijn 2004/108/EC
betreffende de elektromagnetische compatibiliteit en EC-
bepaling 1935/2004 van 27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met voedsel.

voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt
Verwijder de plastic beschermhoezen van het mes. Wees
voorzichtig: de messen zijn erg scherp. Deze
beschermhoezen moeten weggegooid worden; ze zijn
uitsluitend bedoeld om het mes tijdens de vervaardiging en
het vervoer te beschermen.

Was de onderdelen, zie Reiniging en onderhoud.

legenda

keukenmachine

SISICICISICICICI SRS

motorblok

Tritan™-kom met aandrijffas
verwijderbare aandrijfas
Tritan™-deksel

vulopening

duwstaafjes
veiligheidsvergrendeling
snoeropslag (aan achterzijde)
auto-toets

snelheids- en pulseerknop
aan/uit-lampje

thermoresist-blender

@O

Qe

vuldop

deksel

kan

afsluitring
messeneenheid
ventilatiegaten vuldop



hulpstukken

meslemmet

deeghulpstuk

dubbele garde

vouwhulpstuk

schijf voor maximale capaciteit
4mm-snij-/raspschijf
2mm-snij-/raspschijf

extra fijne raspschijf

fiine julienneschijf

minikom met mes

citruspers

opslagdoos voor hulpstukken

®BOBBOORCBGE

gebruik van uw keukenmachine

1 Zet de kom op het motorblok. Plaats het handvat aan de
rechterkant naar achteren en draai naar rechts @ tot de
kom vergrendeld is.

2 Plaats een hulpstuk op de aandrijffas van de kom.

NB: De verwijderbare aandrijfas ® moet op het
apparaat worden gezet wanneer de schijven,
minikom, garde, het vouwhulpstuk en de
citruspers worden gebruikt.

® Zet de kom en het hulpstuk altijd op de keukenmachine
voordat u ingrediénten toevoegt.

3 Zet het deksel @ erop — zorg ervoor dat de bovenkant van
de aandrijffas/het hulpmiddel in het midden van het deksel
past.

® De machine functioneert niet als de kom of het
deksel niet goed vergrendeld zijn. Controleer of
de vulopening en de komhendel zich aan de
rechterkant bevinden.

4 Steek de stekker in het stopcontact. Het aan-/uitlampje gaat
branden en knippert tot de kom en het deksel op de juiste
manier zijn geplaatst. Kies één van de volgende opties: -
Auto-toets — het lampje gaat branden als u op de toets Auto
drukt en de optimale snelheid voor het hulpstuk wordt
automatisch geselecteerd.

Snelheidstoets — selecteer handmatig de vereiste snelheid
(raadpleeg de tabel met aanbevolen snelheden).

Pulseren — gebruik de pulseertoets (P) voor korte pulsen. De
puls duurt zolang als de toets wordt ingedrukt.

5 Aan het eind van de verwerking schakelt u de snelheidstoets
naar de ‘O’/uit-stand, of als u Auto gebruikt, drukt u op die
toets en het lampje gaat uit.

® Het aan-/uit-lampje knippert als het deksel of de
kom niet of onjuist zijn bevestigd.

® De Auto-toets werkt niet als een snelheid is
geselecteerd met de snelheidstoets.

©® Voor u het deksel verwijdert, dient u het apparaat
altijd uit te schakelen en de stekker uit het
stopcontact te halen.
belangrijk

® Deze keukenmachine is niet geschikt voor het verpulveren of
malen van koffiebonen of voor het vermalen van kristalsuiker
tot basterdsuiker.
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Eco-functie

Als de foodprocessor langer dan 30 minuten op het
elektriciteitsnet is aangesloten zonder te worden gebruikt,
wordt automatisch de standby-stand geactiveerd om het
energieverbruik te beperken.

® Het aan-/uitlampje knippert langzaam en de foodprocessor
werkt pas als een van de volgende handelingen wordt
uitgevoerd:-

® De Auto-toets wordt ingedrukt.

® De snelheidsknop wordt op een snelheid ingesteld en
vervolgens naar de 'O'/uit-stand gedraaid.

Het lampje blijft branden wanneer het apparaat klaar voor
gebruik is.

NB: Als de kom of het deksel niet goed zijn vergrendeld,
knippert het aan-/uitlampje sneller dan de Eco-functie.

uw thermoresist-blender gebruiken

1 Zet de afsluitring @ in de messeneenheid @ — zorg dat de
ring correct in de groef wordt geplaatst.

® Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.

2 Houd de onderkant van de meseenheid vast en steek de
messen in de kan — draai ze naar links, totdat ze vastklikken
@ . Raadpleeg de afbeeldingen aan de onderzijde van de
meseenheid, als volgt:

@ — onvergrendelde stand
@ - vergrendelde stand

De blender werkt niet als hij incorrect in elkaar is
gezet.

3 Plaats de ingrediénten in de kan.

4 Plaats het deksel op de kan en duw erop om hem goed vast
te zetten @. Zet de vuldop erop.

5 Zet de blender op het motorblok en draai hem naar rechts
® om hem vast te zetten.

® Het apparaat werkt niet als de blender onjuist
geplaatst is op de vergrendeling.

6 Selecteer Auto of een snelheid (zie de tabel met aanbevolen
snelheden) of gebruik de pulseerknop.
veiligheid

® VERBRANDINGSGEVAAR: | aat hete ingrediénten eerst
tot kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de blender
verwerkt.

® \Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het

snijvlak van de messen bij het reinigen niet aan.

Laat de blender uitsluitend voorzien van deksel lopen.

Gebruik de kan uitsluitend met de bijgeleverde messen.

De blender nooit leeg gebruiken.

Om een lange levensduur van uw blender te garanderen,

mag u hem nooit langer dan 60 seconden gebruiken.

® Smoothie-recepten — verwerk nooit bevroren ingrediénten
die tijdens de bevriezing tot een vaste massa gevormd zijn;
breek de massa op voor u hem aan de kan toevoegt.

® Belangrijk - De rand rond de beker is tijdens de
vervaardiging gemonteerd; probeer niet om deze rand te
verwijderen.



® Gebruik de blender niet om voeding in te bewaren. Zorg dat
deze zowel voor als na gebruik leeg is.

® Meng nooit meer dan 1,6 liter - of minder voor schuimende
vloeistoffen zoals milkshakes.

,ss BELANGRIJK: INSTRUCTIES
J VOOR HET MENGEN VAN HETE
VLOEISTOFFEN

Om de kans op brandwonden te verkleinen bij het
mengen van hete ingrediénten, moet u uw handen en
andere onbeschermde huid uit de buurt van het deksel
houden om eventuele brandwonden te voorkomen.
De volgende voorzorgsmaatregelen moeten worden
getroffen:

® VOORZICHTIG: Het mengen van zeer hete
ingrediénten kan tot gevolg hebben dat hete
vioeistof en stoom plotseling uit het deksel of
de vuldop worden gedreven @.

® We raden u aan hete ingrediénten te laten
afkoelen voordat ze worden verwerkt.

® Overschrijd bij de verwerking van hete vioeistoffen, zoals
soepen, NOOIT de capaciteit van 1200 ml (gebruik de
maatstreepjes op de beker).

® Stel de blender in het begin ALTIJD op een lage
snelheid in en verhoog de snelheid geleidelijk. Meng hete
vioeistoffen NOOIT door de pulseerstand te gebruiken.

® Vloeistoffen die de neiging hebben om te schuimen,
zoals melk, mogen de maximumcapaciteit van 1000 ml
niet overschrijden.

® \Wees voorzichtig als u de blender vastpakt: de beker en
de inhoud zijn erg heet.

® \\ees vooral voorzichtig als u het deksel verwijdert. Om
lekken te voorkomen is het deksel zo ontworpen dat het
precies past. Bescherm bij de hantering zo nodig uw
handen met een doek of ovenwanten.

® Zorg dat de beker goed op het onderstel is bevestigd;
wanneer u de beker van het apparaat verwijdert, houdt u
het onderstel vast en zorgt dat hij samen met de beker
wordt verwijderd.

® Zorg dat het deksel en de vuldop altijd goed op hun
plaats zitten voordat u de blender inschakelt.

® Zorg altijd dat de luchtopeningen in de vuldop vrij ziin
voordat u de blender inschakelt (zie tekening @).

® Zorg er bij het plaatsen van het deksel altijd voor dat het
deksel en de rand van de beker schoon en droog zijn,
zodat een goede afsluiting kan worden verkregen en
morsen kan worden voorkomen.

handige tips

® Bijj de bereiding van mayonaise plaatst u alle ingrediénten,
met uitzondering van de olie, in de blender. Verwijder de
vuldop. Giet de olie vervolgens langzaam door de opening in
het deksel op het draaiende apparaat.

® Bjj dikke mengsels, zoals patés en dips, moet u de wand
van het apparaat misschien schoonschrapen. Als het
mengsel moeilijk verwerkt kan worden, voegt u meer
vioeistof toe.

® \/erbrijzelen van ijsblokjes — pulseer in korte pulsen tot het ijs
de gewenste consistentie bereikt heeft.

® De verwerking van specerijen wordt afgeraden; dit kan de
plastic onderdelen beschadigen.

® Het apparaat werkt niet als de blender onjuist geplaatst is.

® Droge ingrediénten mengen — in stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor één op het draaiende
mes laten vallen. Houd uw handen over de opening. Voor
het beste resultaat het apparaat regelmatig legen.
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tabel met aanbevolen snelheden

instrument/hulpstuk | functie aanbevelen verwer- maximum
snelheid kingstijd % | capaciteit
Mes Kant-en-klare taartmixen 8 15-20 sec | 1,7 kg bloemgewicht
Gebaksdeeg — boter met bloem mengen 5-8 10 sec 500g bloemgewicht
Water toevoegen om ingrediénten te mengen 10-20 sec
Vis en mager vlees hakken Pulse — 8 10-30 sec | 800g
Patés en terrines max mager rundvlees
Groenten hakken Pulse 5-10 sec 500g
Noten hakken 8 30-60 sec | 200g
Zacht fruit, gekookt fruit en gekookte groenten 8 10-80sec | 1 kg
pureren
Sauzen, dressing en dips 8 max 2 min | 800g
Mes met schijf voor Koude soepen Begin op lage 30-60 sec | 1,7 liter
maximale capaciteit snelheid en
Milkshakes/beslag verhoog 15-80 sec | 1,3 liter
tot maximum
Dubbele garde Eiwitten 8 60-90 sec | 4 (1509)
Ei en suiker voor vetloze taarten 8 4-5 min 3 eieren (150g)
Room 8 30 sec 500 ml
Boter en suiker kloppen 8 max 2 min | 200g vet
200g suiker
Deeghulpstuk Mengsels met gist 8 60 sec 1 kg totaalgewicht
Wit broodmeel 8 60 sec 600g bloemgewicht
Volkoren broodmeel 8 60 sec 5009 bloemgewicht
Vouwhulpstuk Slagroom en vruchtenpuree 1-2 60 sec 300g room,
300g puree
Eiwitten in zware mengsels vouwen 1-2 60 sec totaalgewicht 600g
Werk bloem in het geklopte mengsel van boter 1-2 60 sec 200g bloemgewicht
en suiker
Bitterkoekjes 1-2 60 sec totaalgewicht 500g
Schijven — snijden/ Harde ingrediénten als wortelen, harde kaas 5-8 -
raspen Zachtere ingrediénten als komkommer, tomaten 1-56 - Niet boven het op de
Extra fijne rasp Parmezaanse kaas, aardappelen voor 8 - kom aangegeven
Duitse aardappelknoedels maximale
Fijne julienneschijf Aardappellucifers en rosti 8 - vulvermogen vullen
Roerbakgerechten en groentegarnituur
Thermoresist-blender Koude vloeistoffen en dranken 8 15-30 sec | 1,6 liter
Soep op bouillonbasis 8 30 sec 1,2 liter
Soep met melk 8 30 sec 1 liter
We raden u aan hete ingrediénten te laten afkoelen voordat ze worden verwerkt. Als u hete ingrediénten
toch wilt verwerken, dient u de veiligheidsinstructies voor het mengen van hete ingrediénten te lezen.
Minikom met mes Vliees 8 20 sec + 300g mager rundvlees
pulseren
Kruiden hakken 8 30 sec 20g
Noten hakken 8 30 sec 100g
Mayonaise 8 30 sec 2 eieren
300g olie
Puree 8 30 sec 200g
Minikom met schijven Zie de aanbevolen snelheid voor iedere schijf - 500g max
De kom niet te ver
vullen
Citrusfruitpers Kleinere ingrediénten, zoals limoenen en 1-2 - 2 kg

citroenen
Groter fruit zoals sinaasappels en grapefruit

% Dit dient uitsluitend als richtlijn en is afhankelijk van het precieze recept en de ingrediénten die worden verwerkt.
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de hulpstukken gebruiken

Raadpleeg de aanbevolen snelheidstabel voor elk hulpstuk.

meslemmet

Van alle hulpstukken is het meslemmet het meest veelzijdige.
De duur van de verwerkingstijd bepaalt de verkregen textuur.
Voor een grovere textuur gebruikt u de pulseerknop.

Gebruik het meslemmet voor het maken van taart en gebak,
voor het fijnhakken van rauw of gekookt viees, groenten,
noten, paté, dips, voor het pureren van soep en voor het
verkruimelen van koekjes en brood.

tips

Snij etenswaren zoals vlees, brood en groente in blokjes van
2 cm, voordat u ze gaat verwerken.

Koekjes moeten in stukjes verbrokkeld worden en via de
vulopening worden toegevoegd, terwijl de machine draait.
Als u gebak maakt en de boter rechtstreeks uit de koelkast
gebruikt, moet u de boter in blokjes van 2 cm snijden.

Zorg ervoor dat u de machine niet te lang gebruikt.

deeghulpstuk

Deze haak wordt gebruikt voor het kneden van gegist deeg.

Doe de droge ingrediénten in de kom en giet de vioeistof
door de toevoerbuis, terwijl de vulopening draait. Meng de
ingrediénten totdat een gladde elastische deegbal ontstaat.
Dit duurt 60 seconden.

Kneed het deeg opnieuw met de hand. Kneed het deeg niet
in de kom, omdat de machine hierdoor instabiel kan
worden.

@9 dubbele garde

Gebruiken voor lichte mengsels zoals eiwitten, room,
gecondenseerde melk en voor het kloppen van eieren en
suiker voor vetloos biscuitgebak.

de garde gebruiken

1

Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

Duw beide gardes @ goed in de aandrijfkop.

Monteer de garde door hem zorgvuldig te draaien, totdat hij
over de aandrijffas zakt.

Voeg de ingrediénten aan de kom toe.

Zet het deksel erop — zorg ervoor dat de bovenkant van de
aandrijfas in het midden van het deksel past.

Zet de machine aan.

belangrijk

De garde is niet geschikt om kant-en-klare
taartmixen te bereiden, aangezien deze mengsels
te zwaar zijn en de garde zullen beschadigen.
Gebruik altijd het mes.

tips

Het beste resultaat wordt verkregen met eieren op
kamertemperatuur.

Zorg ervoor dat de kom en de garde schoon en vetvrij zijn,
voordat u ze gaat gebruiken.
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boter en suiker kloppen

Voor het beste resultaat moet de boter eerst op
kamertemperatuur komen (20 °C) voordat hij wordt geklopt.
Gebruik GEEN boter die rechtstreeks uit de
koelkast komt, omdat de garde hierdoor
beschadigd raakt.

Zwaardere ingrediénten zoals bloem en gedroogd fruit
moeten handmatig worden ingevouwen.

U mag de maximum capaciteit of verwerkingstijd die in de
snelheidstabel wordt aangegeven, niet overschrijden.

@) vouwhulpstuk

Gebruik het vouwhulpstuk om lichte ingrediénten in
zwaardere mengsels te vouwen, zoals voor meringue,
mousse en vruchtenmousse.

Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

Duw het roerblad @ goed in de aandrijfkop.

Zet het vouwhulpstuk op de foodprocessor door voorzichtig
te draaien tot het over de aandrijfas valt.

Voeg de ingrediénten toe.

Leg het deksel erop — zorg dat de bovenkant van de
aandrijffas zich in het midden van het deksel bevindt.
Selecteer een lage snelheid (snelheid 1 - 2).

ga als volgt te werk om de klopper te verwijderen
Neem de klopper uit de aandrijffkop door op de
ontgrendelingsknop te drukken @.

tips

Gebruik geen Auto of hoge snelheid, omdat een lage
snelheid nodig is om de werking van het vouwhulpstuk te
optimaliseren.

Voor het beste resultaat de eiwitten of room niet te lang
kloppen — het vouwhulpstuk kan het mengsel niet goed
vouwen als het geklopte mengsel te stevig is.

Vouw het mengsel niet langer dan aangegeven wordt in de
tabel met aanbevolen snelheden, aangezien de lucht dan uit
het mengsel wordt geslagen en het mengsel te slap wordt.
Ongemengde ingrediénten op het blad of de zijkanten van
de kom moeten zorgvuldig met de spatel worden
ingevouwen.

@) schijf voor max capaciteit

M OON =

Wanneer vioeistoffen worden gemengd in de kom, moet
gebruik worden gemaakt van de schijf voor maximale
capaciteit met het mes. Hierdoor wordt lekken voorkomen
en worden de hakprestaties van het mes verbeterd.

Zet de kom op het motorblok.

Monteer het meselement.

Voeg de ingrediénten toe die verwerkt moeten worden.

Zet de schijf voor maximale capaciteit over de bovenkant
van het mes; zorg er hierbij voor dat de schijf op de rand in
de kom rust @. Duw de capaciteitsschijf niet naar
beneden.

Plaats het deksel op de kom en zet de machine aan.



schijven voor snijden/raspen

omkeerbare schijven voor snijden/raspen - 4mm
@, 2mm @

Gebruik de raspzijde voor kaas, wortels, aardappelen en
voedingsmiddelen met een gelijksoortige textuur.

Gebruik de snijzijde voor kaas, wortels, aardappelen, kool,
komkommer, courgette, bieten en uien.

extra fijne raspschijf @
Voor het raspen van Parmezaanse kaas en aardappelen
voor knoedels.

fijne julienne @
Gebruiken om aardappelen in lucifers te snijden en grof
raspen voor rosti, roerbakken en groentegarnituur.

veiligheid

® Verwijder het deksel nooit voordat de schijf
helemaal tot stilstand is gekomen.

® Wees voorzichtig met de snijschijven - ze zijn
heel erg scherp

©® Vul de kom niet te ver - overschrijdt de maximum
capaciteit die op de kom wordt aangegeven niet.

de snijschijven gebruiken

1 Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandriffas @.

2 Houd de schijf aan de middengreep vast en plaats hem op
de aandriffas, met de juiste zijde naar boven gekeerd @.

3 Zet het deksel op zijn plaats.

4 Doe de ingrediénten in de vulopening.

Kies de maat toevoerbuis die u wilt gebruiken. De pusher
bevat een kleinere toevoerbuis voor de verwerking van
individuele items en dunne ingrediénten.

De kleine toevoerbuis gebruiken: steek eerst de grote
pusher in de toevoerbuis.

De grote toevoerbuis gebruiken: gebruik beide pushers
tegelijkertijd.

5 Zet de machine aan en duw de ingrediénten gelijkmatig met
de stamper naar binnen — steek uw vingers nooit in de
vulopening.
tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd de ingrediénten niet te klein. Vul de hele breedte van
de vulopening met de ingrediénten. Zodoende kunnen de
ingrediénten tijdens de verwerking niet zijwaarts schuiven.
Gebruik anders de kleine toevoerbuis.

® Bijj gebruik van de julienneschijf, plaatst u de ingrediénten
horizontaal in de vulopening.

® Bij gebruik van de snij- of raspschijf: voedsel dat rechtop @
in de vulopening wordt gezet komt er korter uit dan voedsel
dat horizontaal @ wordt geplaatst.

® |ngrediénten die rechtop worden ingebracht worden korter
dan ingrediénten die horizontaal worden ingebracht.

® [ blijven altijd restjes aan de schijf of in de kom hangen na
de verwerking.
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@) minikom met mes

Gebruik de minikom om kruiden te hakken en om kleine
hoeveelheden ingrediénten te mengen, zoals viees, ui,
noten, mayonaise, groente, puree, sauzen en babyvoeding.

De snij-/raspschijf kan ook met de minikom worden gebruikt.
Zet de minikom zonder mes in de hoofdkom en raadpleeg
de sectie over de snij-/raspschijf voor instructies over het in
elkaar zetten en het gebruik.

De kom niet te ver vullen.

® minimes
® minikom

de minikom met mes gebruiken

1 Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrifas.

2 Zet de minikom over de verwijderbare aandriffas — zorg dat
de uitsnijdingen zijn uitgelijind met de lipjes @ op de
hoofdkom.

NB: Het deksel van de hoofdkom past niet als de minikom
niet goed is geplaatst.

3 Plaats het mes over de aandrijffas @.

Voeg de ingrediénten toe die verwerkt moeten worden.

5 Plaats het deksel op de kom en zet de machine aan.

N

veiligheid

® \erwijder het deksel nooit voordat het mes helemaal tot
stilstand is gekomen.

® Het mes is erg scherp — ga er altijd voorzichtig mee om.
belangrijk

® \/erwerk geen specerijen in de keukenmachine — ze kunnen
de kunststof onderdelen beschadigen.

® \erwerk geen harde ingrediénten, zoals koffiebonen,
ijsklontjes of chocolade — ze kunnen het meselement
beschadigen.
tips

® Kruiden worden het beste verwerkt wanneer ze schoon en
droog zijn.

® \/oeg altijd een klein beetje vioeistof toe wanneer u gekookte
ingrediénten tot babyvoeding verwerkt.

® Snij etenswaren zoals vlees, brood, groente in blokjes van
1-2 cm, voordat u ze verwerkt.

® \Nanneer u mayonaise maakt, giet u de olie door de
toevoerbuis.

citrusfruitpers

Gebruik de citrusfruitpers om het sap uit citrusvruchten te
persen (bijv. sinaasappels, citroenen, limoenen en
grapefruits).

© perskegel
@ zeef

de citrusfruitpers gebruiken

1 Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

2 Plaats de zeef in de kom. Zorg ervoor dat de hendel van de
zeef vlak boven de hendel van de kom vergrendeld is @.

3 Plaats de kegel over de aandrijffas. Draai de kegel totdat hij
helemaal naar beneden valt @.



4 Snijd het fruit door midden. Zet de machine aan en druk het alle andere onderdelen
fruit op de kegel. ® Met de hand afwassen, en dan afdrogen.
® De citrusfruitpers functioneert niet als de zeef ® U kunt deze artikelen ook op het bovenste rek van uw
niet juist is vergrendeld. afwasmachine wassen. Plaats ze niet op het onderste rek
® Voor het beste resultaat gebruikt u vruchten op net boven het verwarmingselement. Het wordt aanbevolen
kamertemperatuur en rolt u ze met de hand over een een programma met een lage temperatuur (maximaal 50 °C)
werktafel, voordat u ze gaat persen. te gebruiken.
® Om zoveel mogelijk sap uit het fruit te halen kunt u de vrucht -
heen en weer bewegen. ltem Item geschikt
® Als u erg veel vruchten perst, dient u de zeef regelmatig te voor
legen om ervoor te zorgen dat er niet teveel vruchtviees en — afwasmachine
pities in vast bliven zitten. hoofdkom, minikom, deksel, duwer v
meslemmet, deeghulpstuk v
@ opbergcontainer voor hulpstukken verwiderbare aandrifas v
schijven v
Uw foodprocessor wordt geleverd met een opbergcontainer schijf voor maximale capaciteit v
voor uw komhulpstukken en schijven. garde Kloppers/vouwhulpstuk roerblad v
1 Plaats het mes en de schijven in de opbergcontainer als u Dompel de aandrijfkop nooit onder
ze niet gebruikt @. in water
2 De opbergcontainer heeft een veiligheidsvergrendeling — sluit blenderbeker, deksel, vuldop v
het deksel om te vergrendelen. Om te open, duwt u het lipje messeneenheid en afsluitring voor blender X
naar inwaarts @ en tilt het deksel op @. citrusfruitpers v
spatel v
onderhoud en reiniging .
® et het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het onderhoud en klantenservice
stopcontact voordat u het gaat schoonmaken. ® Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen
® Messen en snijschijven zijn zeer scherp - ga er door KENWOOD of een door KENWOOD geautoriseerd
voorzichtig mee om. reparatiebedrijf vervangen worden.
® Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten.

w

® Als u problemen ondervindt met deze
keukenmachine, wordt aangeraden eerst het
hoofdstuk Problemen oplossen te lezen, voordat
u hulp inroept.

Dit is normaal, levert geen schade op aan het plastic en
beinvioedt de smaak van uw voedsel niet. U kunt deze
verkleuringen verwijderen met een doek die licht bevochtigd

is met plantaardige olie.
Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de winkel waar u het apparaat
gekocht hebt.

motorhuis

Veeg af met een vochtige doek, en droog dan af. Controleer
of het veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.
Dompel het motorblok niet in water onder.

Berg extra snoer in het bewaarcompartiment aan de

achterkant van het motorblok @. ® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.

blender ® \ervaardigd in China.
Maak de beker leeg, schroef het meselement los door het

naar de onvergrendelde stand (g te draaien.

Was de beker met de hand.

Verwijder en was de afdichtringen.

Raak de scherpe messen niet aan - borstel ze schoon met
een warm sopje, spoel ze vervolgens grondig af onder de
kraan. Dompel de messeneenheid niet onder in
water.

Laat ondersteboven drogen.

dubbele garde

Neem de kloppers uit de aandrijffkop door ze er voorzichtig
uit te trekken. In warm zeepsop afwassen.

Veeg de aandrijffkop af met een vochtige doek, en droog
hem af. Dompel de aandrijfkop niet onder in water.

vouwhulpstuk

Neem de klopper uit de aandrijffkop door op de
ontgrendelingsknop te drukken @. In warm zeepsop
afwassen.

Veeg de aandrijffkop af met een vochtige doek, en droog
hem af. Dompel de aandrijfkop niet onder in water.
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BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet
samen met het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het
moet naar een speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt dat
deze service verschaft. Het apart verwerken van een huishoudelijk
apparaat voorkomt mogelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid die door een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt
ervoor dat de materialen waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke besparing
van energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische huishoudelijke apparatuur te
wijzen, is op het product het symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.
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Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De machine werkt niet.

Geen stroom.
Geen stroomtoevoer/indicatielampje.
gaat niet branden.

De kom is niet juist op het motorblok geplaatst.

Het deksel van de kom is niet juist vergrendeld.

Eco-functie in gebruik.

Controleer of de stekker in het
stopcontact zit.

Controleer of de kom juist geplaatst
is en het handvat naar rechts wijst.

Controleer of de dekselvergrendeling
juist in het handvatgebied
geplaatst is.

De keukenmachine werkt niet
als de kom en deksel onjuist
geplaatst zijn.

Druk op de Auto-toets of draai de
snelheidsknop; vervolgens draait u
deze weer naar 'O' om de Eco-functie
uit te schakelen.

Als bovenstaande oorzaken geen van
alle van toepassing zijn, dient u de
zekering/stop in uw huis te
controleren.

Blender functioneert niet.

Blender niet juist vergrendeld.

De blender is niet goed gemonteerd.

De blender werkt niet als hij niet juist
aan de vergrendeling is bevestigd.

Controleer of het meselement goed in
de beker maatglas vast zit.

Keukenmachine stopt of gaat langzamer
werken tijdens de verwerking.

Beveiliging tegen overbelasting.
Keukenmachine overbelast of oververhit tijdens
de werking.

Maximum capaciteit overschreden.

Schakel het apparaat uit, haal de
stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat ongeveer 15 minuten
afkoelen.

Raadpleeg de snelheidstabel voor de
maximale hoeveelheden die kunnen
worden verwerkt.

Aan-/uitlampje knippert snel.

Normaalbedrijf.

Het lampje knippert als de kom, deksel of blender
niet op het motorblok zijn gezet of niet juist zijn
vergrendeld.

Controleer of de vergrendeling juist is
geactiveerd.

Aan-/uitlampje knippert langzaam.

Normaalbedrijf.

Foodprocessor langer dan 30 minuten op
elektriciteitsnet aangesloten zonder te worden
gebruikt en in Eco-modus overgegaan.

Druk op de Auto-toets of draai de
snelheidsknop; vervolgens draait u
deze weer naar 'O' om de Eco-functie
uit te schakelen.

Auto- en aan-/uitampjes knipperen.

Normaalbedrijf.

Het lampje knippert als de toets Auto is
geselecteerd, maar de vergrendeling niet is
geactiveerd.

Controleer of de vergrendeling juist is
geactiveerd of druk op de toets Auto
om de Auto-functie uit te schakelen.

De blender lekt via de basis van de .
messeneenheid.

De afdichtring ontbreekt.
De afdichtring is onjuist geplaatst.
De afdichtring is beschadigd.

Controleer of de afdichtring goed
geplaatst en onbeschadigd is.
Voor een vervangende afdichtring
raadpleegt u de paragraaf
Onderhoud en klantenservice.

Afsluitring van blender ontbreekt na
verwijdering uit de verpakking.

De afsluitring zit op de messeneenheid in de
verpakking.

Schroef de beker los en controleer of
de afsluitring op de messeneenheid
zit.

Voor een vervangende afdichtring
raadpleegt u de paragraaf Onderhoud
en klantenservice.

Slecht resultaat met apparaten en
hulpstukken.

Lees de tips in de paragraaf Gebruik van uw hulpstuk. Controleer of de hulpstukken

goed zijn gemonteerd.
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

avant d’utiliser votre appareil Kenwood

® | jsez et conservez soigneusement ces instructions pour
pouvoir vous Yy référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | es lames et les disques sont tres tranchants, manipulez-les
avec précaution. Tenez-les toujours par la partie
supérieure prévue a cet effet, a distance du bord
tranchant, a la fois lors de P'utilisation et du
nettoyage.

® \fkillez a ne pas soulever ou transporter le robot par la
poignée — celle-ci pourrait se briser et provoquer des
blessures.

® \/eillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu
du bol.

® Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot
et du gobelet du mixeur lorsque I'appareil est branché sur
I'alimentation électrique.

® [teignez et débranchez I'appareil :-
o avant d’adapter ou de retirer des éléments;
o lorsqu’il n’est pas utilisé ;
o avant le nettoyage.

® N'utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans
le tube d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni.

® Ne fixex jamais le bloc de lames au bloc moteur
sans que le bol du mixeur ne soit installé.

® Avant de retirer le couvercle du bol ou le mixeur du bloc-
moteur :
o éteignez I'appareil;
O assurez-vous que les accessoires / lames sont

completement arrétés;
o Veillez a ne pas dévisser le gobelet du mixeur de I'unité
porte-lames.

® RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds
refroidir a température ambiante avant de les mixer.

® Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le
robot ; utilisez toujours le sélecteur de vitesse Marche /
Arrét.

® Cette machine sera endommagée et pourra
provoquer des blessures si le mécanisme de
verrouillage est soumis a une force excessive.

® Débranchez toujours votre robot alimentaire
lorsque vous ne l'utilisez pas.

® N'utilisez jamais un accessoire non autorisé.

® Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il
fonctionne.

® N'utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : voir « service apres-vente ».

® Ne mouillez jamais le bloc d'alimentation, le cordon
d’alimentaiton ou la prise.

® Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord
d’une table, du plan de travail ou étre en contact avec des
surfaces chaudes.

® Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le
tableau des vitesses recommandées.
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2

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui
ne disposent pas des connaissances ou de I'expérience
nécessaires, a moins qu’elles n’aient été formées et
encadrées pour I'utilisation de cet appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas
jouer avec cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas ou
I'appareil est utilisé incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

Une mauvaise utilisation de votre robot / mixeur peut
provogquer des blessures.

Le chiffre maximum est basé sur I'accessoire qui utilise la
plus grande charge d’énergie. D’autres accessoires peuvent
demander moins d’énergie.

Référez-vous a la section pertinente du chapitre « utilisation
des accessoires » pour consulter d’autres avertissements
relatifs a la sécurité de chaque accessoire.

avant de brancher

Assurez-vous que votre alimentation électrique correspond a
celle qui est indiquée sur la partie inférieure de votre
appareil.

Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la
CE sur la compatibilité électromagnétique, et au reglement
1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation

Retirez le cache lame de la lame couteau. Attention, les
lames sont trés tranchantes. Ce cache doit étre jeté, il
est uniquement destiné a protéger la lame durant le
processus de fabrication et de transport.

Nettoyez les éléments, voir « entretien et nettoyage ».

légende

robot

SISICICISICICICI SRS

bloc moteur

bol Tritan™ avec axe d'entrainement
axe d’entrainement amovible
couvercle Tritan™

tube d’alimentation

pOUSSOIrs

dispositifs de verrouillage de sécurité
range-cordon (a I'arriere)

touche automatique (Auto)

sélecteur de vitesse / touche pulse
témoin de fonctionnement

mixeur thermorésistant

SISISIISER)

bouchon

couvercle

gobelet

joint d’étanchéité

unité porte-lames

ouvertures du bouchon de remplissage



accessoires

®@BOBBOORCBOE

lame couteau

pétrin

double fouet

ustensile a incorporer

disque a capacité maximale

disque éminceur / a raper de 4 mm
disque éminceur / a raper de 2 mm
disque a raper extra fin

disque éminceur fin de style julienne
mini bol et lame

presse-agrumes

boite de rangement des accessoires

utilisation du robot

e

Installez le bol sur le bloc d'alimentation. Placez la poignée
vers |'arriere du coté droit, et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu'il se verrouille @.
Installez I'accessoire sur |'axe d'entrainement du bol.
Remarque : I'axe d'entrainement détachable @
doit étre monté lorsque vous utilisez les disques,
le mini bol, le fouet, I'outil de pliage ou le presse-
agrumes.

Installez toujours le bol et I'accessoire sur le robot avant
d’ajouter des ingrédients.

Installez le couvercle @ - en veillant a ce que le I'axe
d'entrainement / I'outil soit positionné au centre au
couvercle.

Le robot ne fonctionnera pas si le bol ou le
couvercle ne sont pas verrouillés correctement.
Vérifiez que le tube d'alimentation et que la
poignée du bol sont bien situés a droite.

Branchez I'appareil. Le témoin de fonctionnement s’allume
et clignote jusqu'a ce que le couvercle et le bol soient
correctement installés. Sélectionnez I'une des options
suivantes : -

Touche Auto (automatique) — le témoin de fonctionnement
s’allume lorsque la Touche Auto est appuyée : la vitesse
maximale pour |'accessoire est alors automatiquement
sélectionnée.

Contréle de la vitesse — sélectionnez manuellement la
vitesse requise (Référez-vous au tableau des vitesses
recommandées).

Touche Pulse - Utilisez la touche pulse (P) pour de petites
impulsions. La fonction pulse fonctionne tant que la touche
est maintenue en position.

A la fin de I'opération, mettez la commande de vitesse sur la
position arrét ‘O’ ou si vous utilisez la fonction Auto,
appuyez sur la touche, ce qui provoque une extinction du
témoin lumineux.

Le témoin de fonctionnement clignote si le bol ou
le couvercle n'est pas installé ou est mal installé.
La touche Auto ne fonctionnera pas si une
vitesse est sélectionnée au niveau de la
commande des vitesses.

Eteignez toujours I’appareil et débranchez-le
avant de retirer le couvercle.

important

Votre robot n’est pas congu pour concasser ou moudre des
grains de café ou transformer du sucre cristallisé en sucre
en poudre.
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Fonction Eco

Si I'appareil de cuisine est laissé branché plus de 30 minutes
sans étre utilisé, il passe automatique en mode attente pour
réduire la consommation d'énergie.

Le témoin de fonctionnement clignotera lentement et
I'appareil de cuisine ne fonctionnera pas tant que I'une des
actions suivantes n'est pas effectuée :-

La touche Auto est appuyée.
La commande de vitesse est sélectionnée sur une vitesse
déterminée et ensuite remise sur la position arrét ‘O’.

Le témoin passe a un éclairage constant lorsque I'appareil
est prét a étre utilisé.

Remarque : si le couvercle ou le bol n'est pas engagé dans
le systeme de verrouillage, le témoin de fonctionnement
clignotera plus rapidement que dans le cas de la fonction
Eco.

pour utiliser votre mixeur
thermorésistant

1

Installez la rondelle d’étanchéité @ dans I'unité porte-lames
en prenant soin de positionner la rondelle correctement.
Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.

Retournez I'unité porte-lames et insérez les lames dans
le bol. Tournez dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre jusqu'a le verrouiller @. Référez-vous aux
graphiques présentés sous |'unité porte-lames comme suit :

@ - position déverrouilliée
@ - position verrouillée

Le mixeur ne fonctionnera pas s’il n’est pas
correctement assemblé.

Mettez vos ingrédients dans le pichet.

Placez le couvercle sur le bol et poussez pour le fixer @.
Installez le bouchon pour I'ajout d’ingrédients.

Installez le mixeur sur le bloc moteur et tournez-le dans le
sens des aiguilles d'une montre pour le verrouiller @.
L’appareil ne fonctionnera pas si le mixeur n’est
pas correctement verrouillé.

Sélectionnez Auto, ou une vitesse (reportez-vous au tableau
des vitesses sélectionnées) ou utilisez la commande pulse.
sécurité

RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds
refroidir a température ambiante avant de les mixer.

Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez
I’'ensemble porte-lames et évitez de toucher le bord
tranchant des lames lors du nettoyage.

Utilisez toujours le mixeur avec son couvercle.

N’utilisez le gobelet qu’avec I'ensemble porte-lames fourni.
Ne faites jamais fonctionner le mixeur lorsqu’il est vide.

Afin de prolonger la durée de vie de votre mixeur, ne le faites
jamais fonctionner pendant plus de 60 secondes.

Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients
surgelés qui ont formé une masse solide pendant la
congélation. Brisez les ingrédients avant de les placer dans
le bol.

Important - Le carter de la base du récipient en verre est
assemblé en cours de fabrication et il ne faut en aucun
essayer de le retirer.



.,; IMPORTANT : INSTRUCTIONS

UPOUR LES PREPARATIONS
CHAUDES

Afin de minimiser les risques de brllure lorsqu’il s’agit de
mixer des ingrédients chauds, veuillez maintenir vos mains
et autres parties du corps exposées €loignées du
couvercle, pour éviter toute brllure possible.

Les précautions suivantes doivent étre observées :

® MISE EN GARDE : Le fait de mélanger des
ingrédients trés chauds peut donner lieu a
I'échappement forcé soudain de liquide chaud
ou de vapeur a travers le couvercle ou le
bouchon de remplissage (.

® Nous vous recommandons de laisser les
ingrédients chauds refroidir avant de les mixer.

® NE DEPASSEZ JAMAIS la capacité de 1 200 ml/ 5
tasses lorsque vous effectuez des préparations a base
de liquides chauds telles que des soupes (veuillez vous
référer aux graduations portées sur le pichet).

® Commencez TOUJOURS par mixer a petite vitesse et
augmentez graduellement la vitesse. Ne MELANGEZ
jamais des liquides chauds en utilisant la commande
Pulse.

® | es liquides qui ont tendance a mousser tels que le lait,
doivent étre limités a une capacité maximale de 1 000 ml
/ 4 tasses.

® Faites tres attention lorsque vous manipulez le mixeur,
ceci dans la mesure ou le pichet et son contenu sont
tres chauds.

® F[aites tres attention lorsque vous retirez le couvercle. Il
est congu pour procurer une fermeture hermétique afin
d’éviter toute fuite. Si nécessaire, protégez vos mains a
I’aide d’un tissu ou de manilles lorsque vous manipulez le
couvercle.

® \fillez a ce que le pichet soit fermement fixé sur la base
et lorsque vous le retirez du robot, guidez la base et
veillez a ce qu’elle soit retirée en méme temps que le
pichet.

® \feillez a ce que le couvercle et le bouchon de
remplissage soient fermement mis en place avant de
commencer toute opération de mixage.

® \feillez a ce que les aérations sur le bouchon de
remplissage soient dégagées avant toute opération de
mixage (veuillez vous reporter au schéma @).

® | orsque vous fixez le couvercle sur le pichet, veillez a ce
que le couvercle et le bord soient propres et secs pour
permettre une bonne étanchéité et éviter tout
déversement.
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conseils

Lorsque vous préparez de la mayonnaise, placez tous les
ingrédients a I'exception de I'huile dans le mixeur. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis, alors que I'appareil
fonctionne, ajoutez I'huile doucement par I'orifice du
couvercle.

Les mélanges épais, comme les patés et les sauces,
peuvent nécessiter de racler les parois de I'appareil. En cas
de difficulté a mixer, ajoutez davantage de liquide.

Pour piler de la glace, utilisez le bouton de fonctionnement a
impulsion.

L'utilisation de I'appareil pour mixer des épices n’est pas
recommandée. En effet, celles-ci pourraient endommager
les pieces en plastique.

L'appareil ne fonctionne pas si le mixeur n’est pas
correctement installé.

Pour mélanger des ingrédients secs — coupez-les en
morceaux, retirez le bouchon de remplissage, puis, I'appareil
étant en marche, laissez-les tomber un par un. Laissez une
main au-dessus de I'ouverture. Pour de meilleurs résultats,
videz régulierement.

N’utilisez pas le mixeur a des fins de stockage. Il doit rester
vide avant et aprés utilisation.

Ne mélangez pas plus de 1,6 litres - moins encore pour les
liquides mousseux comme les milkshakes.



tableau des vitesses recommandées

Outil/accessoire function vitesse durée de Capacité maximale
recommandée foncti. %
Lame tranchante Mélanges tout en un pour gateaux 8 15a20s 1,7Kg farine
Pate — mélange de la matiere grasse avec 5-8 10s 500g farine
la farine
Ajout d’eau au mélange ingrédients de pate 10a20s
Pour hacher du poisson et de la viande maigre Pulse — 8 10a30s 800g
Patés et terrines boeuf maigre max.
Pour couper des légumes Pulse 5a10s 500g
Pour hacher des noix 8 30a60s 200g
Pour transformer en purée des fruits tendres, 8 10a30s 1Kg
des fruits cuits et des légumes
Sauces, assaisonnements et mousses 8 2 min max 800g
Lame couteau avec Soupes froides Commencez a 30a60s 1,7 litres
disque a capacité petite vitesse et
maximale Milkshakes / pates a frire augmentez jusqu'a| 15a30s 1,3 litres
la vitesse maximale
Double fouet Blancs d'ceufs 8 60290 s 4 (1509)
CEuf et sucre pour gateaux de Savoie sans 8 4 a5 min 3 oeufs (150g)
matiére grasse
Creme 8 30s 500 ml
Pour monter en créme sucre et beurre (ou 8 2 min max 200g beurre
autre corps gras) 200g sucre
Pétrin Mélange a base de levure 8 60 s 1Kg poids total
Farine pour pain blanc 8 60 s 600g farine
Farine pour pain complet 8 60 s 5009 farine
Ustensile a incorporer | Pour fouetter de la creme et des purées de fruit 1-2 60 s 300g creme,
300g purée
Pour monter des blancs en neige 1-2 60s 600g poids total
Incorporez la farine au mélange crémeux a basg 1-2 60 s 200g farine
de sucre et de matiere grasse
Macarons 1-2 60 s 500g poids total
Disques - Aliments durs — carottes, fromages a pates dures 5-8 -
éminceur / rape Aliments plus mous — concombres, tomates 1-5 -
Rape extra fine Parmesan, pommes de terre pour la 8 - Ne dépassez pas la
préparation de boulettes capacité maximale
Disque fin pour Pailles de pomme de terre et rostis (galettes 8 - indiquee sur le bol.
Julienne de pomme de terre)
Sautés de légumes et garnitures de légumes
Mixeur thermorésistant | Liquides et boissons froids 8 15a830s 1,6 litres
Soupes sans laitage 8 30s 1,2 litres
Soupes a base de lait 8 30s 1 litres

Nous vous recommandons de laisser les ingrédi
devez mixer des ingrédients chauds, veuillez lire
mixer des ingrédients chauds.

ents chauds refroidi

ravant de les m

au préalable les instructions de séc

ixer. Toutefois, si vous
urité précisant comment

Mini bol et couteau Viande 8 20 s + Pulse | 300g boeuf maigre
Pour hacher des herbes aromatiques 8 30s 20g
Pour concasser des noix 8 30s 100g
Mayonnaise 8 30s 2 oeufs
300g d'huile
Purées 8 30s 200g
Mini bol avec disques | Reportez-vous a la vitesse recommandée pour - 500g Max
les disques individuels Ne remplissez pas a
ras-bord le bol.
Presse-agrumes Des articles plus petits, par ex. citrons et limes 1-2 - 2Kg

Les fruits plus imposants, par ex. oranges et
pamplemousses

% Ces informations sont fournies a titre indicatif seulement et tout dépend de la recette appliquée et des ingrédients utilisés en cours

de traitement.
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utilisation des accessoires

Référez-vous au tableau des vitesses pour chaque accessoire.

lame couteau

La lame couteau est I'accessoire le plus polyvalent de tous.
La texture que vous obtenez est déterminée par la durée de
mixage.

Pour les textures plus granuleuses, utilisez le mode de
fonctionnement par impulsion (pulse).

Utilisez la lame couteau pour la préparation de gateaux et de
pates a tarte, pour hacher la viande fraiche et cuite, les
légumes, les noisettes, les pates, les pates a tartiner salées,
pour mixer les potages et aussi réduire les biscuits et le pain
en miettes.

conseils

® Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les
légumes en cubes de 2 cm avant la préparation.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche.

® Pour la préparation de pates a tarte, utilisez la matiere
grasse sortie directement du réfrigérateur et coupez-la en
cubes de 2 cm.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.

pétrin
Utilisez pour les mélanges de pates a levain.

® Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche. Mélangez jusqu’a ce que le tout forme une boule
de pate, et soit lisse d’apparence et élastique au touché
(cela prend 60 secondes).

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé de
pétrir dans le bol car cela peut entrainer une certaine
instabilité du robot.

@0 double fouet

Utilisez pour des mélanges légers tels que les blancs d'ceuf,
de la creme, du lait évaporé et pour fouetter du sucre et des
ceufs pour des préparations légeres.

utilisation du fouet

1 Fixez le bol sur le bloc d'alimentation, ajoutez I'axe
d’entrainement détachable.

2 Enfoncez chaque batteur @ fermement a 'intérieur de la
téte de I'axe.

3 Mettez le fouet en place en le faisant délicatement tourner
jusgu’a ce qu’il s’enclenche sur I'axe d’entrainement.

4 Ajoutez les ingrédients

5 Mettez le couvercle - assurez-vous que I'extrémité de I'axe
d'entrainement est correctement positionnée au centre du
couvercle.

6 Allumez I'appareil.

® Le fouet ne convient pour travailler des mélanges
tout en un pour gateaux car ces mélanges sont
trop épais et pourraient endommager I'appareil.
Utilisez toujours la lame couteau.
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conseils

® Pour de meilleurs résultats, utilisez des ceufs a température
ambiante.

® Assurez-vous que le bol et les fouets sont propres et
exempts de graisse avant de battre la préparation.
Monter en créme du sucre et beurre (ou autre
corps gras)

® Pour de meilleurs résultats, laissez le beurre se ramollir au
préalable a température ambiante (20° C) avant de le monter
en creme. N'UTILISEZ PAS du beurre sorti
directement du réfrigérateur car cela pourrait
endommager le fouet.

® | es ingrédients plus épais tels que la farine et les fruits secs
doivent étre incorporés a la main.

® Ne dépassez pas la capacité maximale ni le temps de
fonctionnement stipulés dans le tableau des vitesses
recommandées.

@) ustensile a incorporer

Utilisez I'ustensile a incorporer pour insérer les ingrédients
légers dans les mélanges plus épais pour faire par exemple
des meringues, des mousses et des mousses de fruits.

—

Fixez le bol sur le bloc d'alimentation, ajoutez I'axe

d’entrainement détachable.

2 Enfoncez la pale @ fermement a I'intérieur de la téte de
|'axe.

3 Installez I'ustensile a incorporer en le tournant délicatement
jusqu'a ce qu'il soit juste au-dessus de I'axe d'entrainement.

4 Ajoutez les ingrédients.

5 Installez le couvercle — en veillant a ce que I'extrémité de
I'axe soit situé au centre du couvercle.

6 Sélectionnez la vitesse basse (vitesses 1 - 2).

Pour retirer le batteur
Détachez le batteur de la téte de I'axe en appuyant sur le
bouton de libération @.

conseils

® N'utilisez pas la fonction Auto ni la commande de vitesse
élevée car pour optimiser I'incorporation du ou des
ingrédients, il est préférable d'utiliser une faible vitesse.

® Pour de meilleurs résultats, ne fouettez pas trop les blancs
d'ceuf ou la creme — I'ustensile a incorporer ne pourrait pas
battre correctement le mélange si la préparation fouettée est
trop ferme.

® N'incorporez pas le mélange plus longtemps que ce qui est
mentionné dans le tableau des vitesses recommandées car
|'air risquerait d'étre balayé et le mélange de devenir alors
trop liquide.

® Tous les ingrédients non mélangés laissés sur la pale ou les
bords du bol doivent étre délicatement incorporés a I'aide
de la spatule.



@ disque a capacité maximale

1

Lorsque vous mélangez des liquides dans le bol, vous devez
utiliser le disque a capacité maximale avec la lame couteau.

Cela évite les fuites et améliore la performance de coupe de
la lame.

Installez le bol sur le bloc d'alimentation.

2 Fixez la lame couteau.

3 Ajoutez les ingrédients a mélanger.

4 Installez le disque a capacité par dessus la lame en veillant a
ce qu'il repose sur le rebord a l'intérieur du bol @.
N'appuyez pas sur le disque a capacité.

5 Adaptez le couvercle et allumez I'appareil.
disques rape / éminceur
disques rape / éminceur réversibles - 4mm @,
2mm @

Utilisez le disque rape pour les fromages, carottes, pommes
de terre et aliments de texture similaire.

Utilisez le disque éminceur pour les fromages, carottes,
pommes de terre, choux, concombres, courgettes,
betterave et oignons.

disque a raper extra fin @

Ce disque rape le Parmesan et les pommes de terre pour la
préparation de boulettes.

en fine julienne &

Utilisez pour découper des pommes de terre et raper
grossierement afin de réaliser des rostis, des légumes
sautés et des garnitures de légumes.

sécurité

® Ne retirez jamais le couvercle tant que les

disques de coupe ne sont pas complétement
arrétés.

Manipulez les disques de coupe avec précaution -
ils sont extremement tranchants.

Ne remplissez pas a ras-bord le bol - ne
dépassez pas le repére de capacité maximale
indiqué sur le bol.

pour utiliser les disques de coupe

1

Fixez le bol sur le bloc d'alimentation, ajoutez I'axe
d’entrainement détachable @.

Tout en le maintenant par sa poignée centrale, placez le
disque sur I'axe d'entrainement, face appropriée vers le haut

3 Fixez le couvercle.

4

Introduisez les aliments dans le tube.

Choisissez le tube d'alimentation que vous souhaitez utiliser.
Le poussoir comprend un tube d’alimentation plus petit pour
les ingrédients individuels ou plus fins.

Pour utiliser le petit tube d’alimentation — introduisez tout
d’abord le grand poussoir dans le tube d’alimentation.

Pour utiliser le grand tube — utilisez les deux poussoirs
ensemble.

Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une
pression réguliere - n'insérez jamais vos doigts dans
le tube d'alimentation.
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conseils

Utilisez des ingrédients frais.

Ne coupez pas les ingrédients en trop petits morceaux.
Remplissez presque totalement la largeur du tube de
remplissage. Cela empéche les ingrédients de glisser sur les
cotés pendant le fonctionnement de I'appareil. Utilisez
autrement le petit tube d'alimentation.

Lorsque vous utilisez le disque de Julienne, placez les
ingrédients horizontalement.

Lorsque vous émincez ou vous rapez : les aliments placés
verticalement @ ressortent plus courts que ceux placés
horizontalement @®.

Les aliments placés verticalement sont coupés plus courts
que ceux placés horizontalement.

Il reste toujours une petite quantité d’aliments sur le disque
ou dans le bol apres I'utilisation de I'appareil.

@) mini bol et couteau

Utilisez le petit mixeur pour broyer les aromates et pour
mixer les petites quantités d’ingrédients, par exemple
viande, oignon, noix, mayonnaise, légumes, purées, sauces
et aliments pour bébés.

Les disques a raper / émincer peuvent étre également
utilisés avec le mini bol.

Insérez le mini bol sans la lame couteau fixée et reportez-
vous a la section sur le disque a raper / émincer pour les
instructions de montage et d'utilisation.

Ne remplissez pas a ras-bord le bol.

® mini lame
® mini bol

pour utiliser le mini bol et le couteau

1

~

Fixez le bol sur le bloc d'alimentation, ajoutez I'axe
d’entrainement détachable.

Installez le mini bol par dessus I'axe d'entrainement
amovible - assurez-vous que les sections de découpes sont
alignées sur les onglets de positionnement @ sur le bol
principal.

Remarque : le couvercle du bol principal ne peut pas étre
installé si le mini bol n'est pas correctement positionné.
Placez la lame tranchante sur I'arbre de transmission @®.
Ajoutez les ingrédients a mixer.

Placez le couvercle et mettez en marche.

sécurité

N'enlevez jamais le couvercle tant que la lame n’est pas
totalement a l'arrét.

La lame est tres tranchante, elle doit toujours étre manipulée
avec précaution.

important

N'insérez pas d’épices car elles risqueraient d’endommager
le plastique.

N'insérez pas d’aliments durs comme les grains de cafe,
des glagons ou du chocolat, car ils risqueraient
d’endommager la lame.

conseils

Les aromates se broient plus facilement s’ils sont lavés et
SECcs.

Ajoutez toujours un peu de liquide pour mélanger les
ingrédients cuits des aliments pour bébés.



® Coupez les aliments comme le pain, la viande, les légumes,
en cubes de 1 a 2 cm avant de les introduire dans le robot.

® | orsque vous faites une mayonnaise, ajoutez I'huile a
I'intérieur et le long du tube d'alimentation.

presse-agrumes

Utilisez le presse-agrumes pour extraire le jus des agrumes
(par exemple les oranges, les citrons, les citrons verts et les
pamplemousses).

© cone
@ passoire

pour utiliser le presse-agrumes

1 Fixez le bol sur le bloc d'alimentation, ajoutez I'axe
d’entrainement détachable.

2 Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous de verrouiller la
poignée de la passoire directement sur celle du bol @.

3 Fixez le cone sur I'axe d'entrainement manche jusqu’a ce
qu'’il descende a fond @.

4 Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en marche et
pressez le fruit sur le cone.

©® Si la passoire n’est pas correctement verrouillée,
le presse-agrumes ne fonctionnera pas.

® Pour de meilleurs résultats, conservez vos fruits a
température ambiante et faites les rouler sous la paume de
votre main sur un plan de travail avant de les presser.

® Pour optimiser |'extraction de jus, bougez le fruit d'un coté
et de l'autre lorsque vous le pressez.

® |orsque vous réalisez de grandes quantités de jus, videz
régulierement la passoire pour éviter I'amas de pulpe et de
grains.

@ bofite de rangement pour
accessoires

Votre robot de cuisine est fourni avec une boite de
rangement pour vous permettre d'y stocker vos disques et
les accessoires du bol.

1 Rangez la lame couteau et les disques dans la boite de
rangement lorsque vous ne les utilisez pas @.

2 La boite de rangement est équipée d'une fermeture de
sécurité - fermez le couvercle pour verrouiller. Pour ouvrir,
poussez la languette dans @ et soulevez le couvercle @.

nettoyage et entretien

® Arrétez et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.

® Manipulez les lames et les disques de coupe avec
précaution - ils sont extrémement tranchants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomene est
parfaitement normal. Cela n’endommage pas le plastique et
n’altere pas le goQt des aliments. Frottez-le a I'aide d’un
chiffon imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la
décoloration.

bloc-moteur

® Nettoyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous
que la zone de verrouillage est exempte de résidus
alimentaires.

® N'immergez pas le socle d’alimentation dans I'eau.

—_

M wN

)]

Rangez I'excédent de cordon dans la zone de stockage
située a I'arriere du bloc d’alimentation @.

mixeur

Videz le bocal, dévissez I'unité porte-lames en la tournant
sur la position de déverrouillage E pour la sortir.

Lavez le gobelet a la main.

Retirez les joints et lavez-les.

Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-les a I'aide
d’eau chaude savonneuse pour les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans 'eau.

Laissez sécher a I'envers.

double fouet

Retirez les batteurs de la téte de I'axe en tirant délicatement
dessus pour les faire sortir. Lavez-les a I'eau chaude
savonneuse.

Nettoyez la téte du fouet a I'aide d’un chiffon humide, puis
séchez. N'immergez pas la téte du fouet dans
Peau.

ustensile a incorporer

Détachez le batteur de la téte de I'axe en appuyant sur le
bouton de libération @. Lavez-le a I'eau chaude
savonneuse.

Nettoyez la téte du fouet a I'aide d’un chiffon humide, puis
séchez. N'immergez pas la téte du fouet dans
PPeau.

autres piéces

Lavez a la main et séchez soigneusement.

lls peuvent aussi passer au lave-vaisselle, sur I'étagere du
haut de votre lave vaisselle. Evitez de placer les éléments sur
I’étagere du bas, juste au-dessus de I'élément chauffant. Un
programme court a faible température (Maximum 50°C) est
recommandeé.

Article Articles pouvant
étre lavés au
lave-vaisselle

bol principal, mini bol, couvercle, poussoir v

lame, pétrin v

axe d’entrainement amovible v

disques v

disque a capacité maximale v

batteurs du fouet / pale de I'ustensile v

a incorporer

N'immergez pas la téte du fouet

dans I'eau.

gobelet du mixeur, couvercle, bouchon v

de remplissage

unité porte-lames et joint d'étanchéité X

pour mixeur

presse-agrumes v

spatule v




service apres-vente

® Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des
raisons de sécurité, par KENWOOD ou par un réparateur agréé
KENWOOD.

o En cas de dysfonctionnement du robot, consultez le
guide de dépannage avant d’appeler le service aprés-
vente.

Si vous avez besoin d’aide concernant :
® |'utilisation de votre appareil
® |'entretien ou les réparations
® Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec
les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par I'administration communale ou aupres des revendeurs
assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d'une économie importante en
termes d'énergie et de ressources. Pour rappeler I'obligation
d'éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit
porte le symbole d'un caisson a ordures barré.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le robot ne fonctionne pas.

Pas d’alimentation électrique.

Pas d’alimentation/témoin éteint.

Le bol nest pas installé correctement sur
le bloc d’alimentation.

Le couvercle du bol n’est pas correctement
verrouillé.

Fonction Eco activée.

Veérifiez que le robot est branché.

Vérifiez si le bol est correctement
positionné et si la poignée est
orientée vers la droite.

Veérifiez si le dispositif de verrouillage
du couvercle est correctement
positionné dans la zone de la
poignée.

Le robot ne fonctionne pas si
le bol et le couvercle ne sont
pas installés correctement.

Appuyez sur la touche Auto ou
allumez la commande de vitesse et
repassez ensuite sur la position ‘O’
pour éteindre la fonction Eco.

Si aucun des cas ci-dessus ne
s’applique, vérifiez le
fusible/disjoncteur de votre
habitation.

Le mixeur ne fonctionnera pas.

Le mixeur n’est pas correctement verrouillé.

Le mixeur n'est pas assemblé correctement.

Le mixeur ne fonctionnera pas s'il
n'est pas correctement fixé au
systeme de verrouillage.

Vérifiez que le porte-lames est
completement serré a l'intérieur du
pichet.

Le préparateur s'arréte ou ralentit en
cours d'opération.

Protection anti-surcharge activée.
Préparateur en surcharge ou en surchauffe lors de
son fonctionnement.

Dépassement de la capacité maximale.

Eteignez, débranchez et laissez
|'appareil refroidir pendant environ 15
minutes.

Reportez-vous au tableau des
vitesses pour connaitre les capacités
maximales qu'il est possible de
préparer.

Témoin de fonctionnement clignote
rapidement.

Fonctionnement normal.

Le témoin clignote si le bol, le couvercle ou le
mixeur ne sont pas fixés au bloc d'alimentation ou
ne sont pas correctement verrouillés en place.

Vérifiez que les systemes de
verrouillage sont correctement
enclenchés.

Témoin de fonctionnement clignote
lentement.

Fonctionnement normal.

Appareil de cuisine laissé branché pendant plus de
30 minutes sans fonctionner et passé sur

mode Eco.

Appuyez sur la touche Auto ou
allumez la commande de vitesse et
repassez ensuite sur la position ‘O’
pour éteindre la fonction Eco.

Témoin de la fonction Auto et de
fonctionnement clignote.

Fonctionnement normal.
Le témoin clignote si la fonction Auto est
sélectionnée mais que le systeme de verrouillage.

Vérifiez que les systemes de
verrouillage sont correctement
enclenchés ou appuyez sur la touche
Auto pour éteindre la fonction Auto.
n'est pas enclenché.

Fuite du mixeur depuis la base
de I'ensemble porte-lames.

Absence de joint.
Joint mal fixé.
Joint endommagé.

Assurez-vous que le joint est
correctement mis en place et non
endommagé.

Pour obtenir le remplacement d’un
joint endommageé, consultez la
section « service apres-vente ».
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Joint du mixeur non installé sur I'unité
porte-lames lors de sa sortie de
I'emballage.

Le joint est fourni pré-monté sur I'unité porte-lames.

Dévissez le bocal et vérifiez que le
joint d'étanchéité et fixé a I'unité
porte-lames.

Pour obtenir le remplacement d’un
joint endommageé, consultez la
section « service apres-vente ».

Mauvaise performance des
outils/accessoires.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée.
Assurez-vous que les accessoires sont correctement assemblés.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Vor Gebrauch lhres Kenwood Gerits

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

® Entfernen Sie samtliche Verpackungen und Aufkleber.

Sicherheit

® \/orsicht - die Messer und Scheiben sind sehr scharf. Bei
Gebrauch und Reinigung immer oben am
Fingergriff, weg von den Klingen, anfassen.

® Die Kichenmaschine nicht am Griff heben oder tragen — der
Griff kann sonst abbrechen und zu Verletzungen fihren.

® \or Entleeren der Schissel immer das Schlagmesser
herausnehmen.

® Hande und Utensilien nicht in die Schissel oder den
Mixbecher halten, wahrend das Gerat an den Netzstrom
angeschlossen ist.

® Gerat ausschalten und den Netzstecker ziehen:
o vor dem Anbringen oder Abnehmen von Teilen,
o wenn das Gerat nicht gebraucht wird,
o vor dem Reinigen.

® Schnittgut niemals mit den Fingern durch den Fillschacht
drlicken. Stets den/die mitgelieferten Stopfer verwenden.

® Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten
Mixbecher auf die Antriebseinheit schrauben.

® \or dem Abnehmen des Deckels von der Schiissel oder des
Mixers von der Antriebseinheit:
o das Geréat ausschalten;
o warten, bis das Zubehorteil/die Messer vollig zum

Stillstand gekommen sind;
o auf keinen Fall den Mixbecher von der Messereinheit
abschrauben.

© VERBRENNUNGSRISIKO: HeiBe Zutaten vor dem Mixen
auf Raumtemperatur abkuhlen lassen.

® Zum Betreiben der Klichenmaschine niemals den Deckel
verwenden, sondern stets den Betriebs-
/Geschwindigkeitsschalter.

® Das Gerat wird beschadigt und kann Verletzungen
verursachen, wenn der
Verriegelungsmechanismus mit zu viel
Kraftaufwand betatigt wird.

® Stets den Netzstecker ziehen, wenn die
Kiichenmaschine nicht in Gebrauch ist.

® Niemals unzuléssiges Zubehor verwenden.

® Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

® Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Lassen Sie es
Uberpriifen oder reparieren: siehe ,Kundendienst und
Service".

® Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass
werden lassen.

® Uberschiissiges Netzkabel nicht (iber die Tischkante oder
Arbeitsplatte herabhangen oder mit heien Oberflachen in
Berlihrung kommen lassen.

® Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen
Héchstmengen Uberschreiten.

® Dieses Gerat darf nicht von physisch oder geistig
behinderten oder in ihren Bewegungen eingeschrankten
Personen (einschlieBlich Kindern) benutzt werden. Das
Gleiche gilt fir Personen, die weder Erfahrung noch
Kenntnis im Umgang mit dem Geréat haben, es sei denn, sie
werden dabei von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen
Person beaufsichtigt oder angeleitet.
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® Kinder missen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

® Das Gerat nur flr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Geréats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.

® UnsachgemaBer Gebrauch lhrer Kiichenmaschine/lhres
Mixers kann zu Verletzungen fuhren.

® Der maximale Leistungswert wird anhand des Aufsatzes mit
der gréBten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen
Aufsétzen ist die Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Lesen Sie weitere Sicherheitshinweise fur die einzelnen
Zubehorteile im Kapitel ,Verwendung des Zubehors*.

Vor dem Netzanschluss

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf
der Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerét entspricht der europaischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG und der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und Gegenstéande, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berdhrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch
1 Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz vom Schlagmesser.
Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen sollten entsorgt werden, da sie lediglich zum
Schutz der Messer bei Herstellung und Transport dienen.
2 Waschen Sie die Teile ab; siehe ,Pflege und Reinigung®.

SchlUssel

KlUchenmaschine

Antriebseinheit

Tritan™ Schussel mit Antriebswelle
Abnehmbare Antriebswelle
Tritan™ Deckel

Fullschacht

Stopfer
Sicherheitsverriegelungen
Kabelfach (hinten)
Auto-Taste
Geschwindigkeits-/Pulsregler
Betriebsanzeige
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Einflllkappe

Deckel

Mixbecher
Dichtungsring
Messereinsatz

Schlitze in Einflllkappe
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Schlagmesser

Knetwerkzeug
Doppel-Schneebesen
FlachrUhrer
Maxi-Abdeckscheibe
Raspel-/Schneidescheibe, 4 mm
Raspel-/Schneidescheibe, 2 mm
Extrafeine Raspelscheibe

Feine Julienne-Scheibe
Mini-Schissel und Messer
Zitruspresse

Zubehorbox

Verwendung lhrer Kichenmaschine

e

Setzen Sie die Schissel auf die Antriebseinheit. Positionieren
Sie den CGiriff nach hinten rechts und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn @), bis er einrastet.

Setzen Sie ein Zubehdrteil auf die Antriebswelle der
Schussel.

Hinweis: Die abnehmbare Antriebswelle @ zum
Verwenden von Scheiben, Mini-Schiissel,
Schneebesen, Unterheber und Zitruspresse
aufsetzen.

Setzen Sie immer die Schiussel und das Zubehorteil auf die
Maschine, bevor Sie die Zutaten hinzugeben.

Setzen Sie den Deckel @ auf - achten Sie darauf, dass die
Spitze der Antriebswelle bzw. des Zubehdrteils in die Mitte
des Deckels greift.

Die Kiichenmaschine funktioniert nur, wenn
Schiissel und Deckel richtig arretiert sind.
Uberpriifen Sie, dass sich Fiillschacht und
Schiisselgriff auf der rechten Seite befinden.
SchlieBen Sie das Gerat an das Netz an. Die
Betriebsanzeige leuchtet auf und blinkt, solange Schissel
und Deckel nicht korrekt aufgesetzt sind. Wahlen Sie eine
der folgenden Optionen: -

Auto-Taste — Die Anzeige leuchtet auf, wenn die Auto-Taste
gedrickt wird. Das Gerat wahlt automatisch die optimale
Geschwindigkeit flir den jeweiligen Aufsatz.
Geschwindigkeitsregler — Wahlen Sie manuell die
gewlnschte Geschwindigkeit (siehe Tabelle empfohlener
Geschwindigkeiten).

Puls — Verwenden Sie die Pulsfunktion (P) fur kurze,
stoBweise Mixvorgange. Die Pulsfunktion lauft, solange der
Schalter in der entsprechenden Position gehalten wird.
Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler am Ende des
Arbeitsvorgangs wieder auf ,0" (Aus) oder drlicken Sie bei
Verwendung der Auto-Funktion auf die Taste. Die Anzeige
erlischt.

Die Betriebsanzeige blinkt, wenn Deckel oder
Schiissel nicht aufgesetzt wurden bzw. nicht
richtig eingerastet sind.

Die Auto-Taste funktioniert nicht, wenn der
Geschwindigkeitsregler auf eine Geschwindigkeit
eingestellt ist.

Das Gerat vor dem Abnehmen des Deckels immer
ausschalten und den Netzstecker ziehen.
Wichtig

Ihre Klichenmaschine eignet sich nicht zum Zerkleinern oder
Mahlen von Kaffeebohnen oder grobem Zucker.

Eco-Funktion

Wenn das Gerat langer als 30 Minuten ans Netz
angeschlossen ist, ohne verwendet zu werden, geht es in
den Standby-Modus Uber, um Energie zu sparen.

Die Betriebsanzeige blinkt langsam und das Gerét arbeitet
erst wieder, wenn einer der folgenden Schritte ausgefiihrt
wird:

Sie betatigen die Auto-Taste.

Sie stellen den Geschwindigkeitsregler auf eine
Geschwindigkeit und dann wieder auf ,0* (Aus).

Die Anzeige leuchtet wieder permanent auf, sobald das
Gerat betriebsbereit ist.

Hinweis: Wenn Schissel oder Deckel nicht korrekt
eingerastet sind, blinkt die Betriebsanzeige schneller als im
Eco-Modus.

Verwendung lhres Thermoresist-Mixers

1

Legen Sie den Dichtungsring @ in den Messereinsatz @ ein
und achten Sie darauf, dass der Ring korrekt in der Rille
sitzt.

Wenn die Dichtung beschiédigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde, kann Flissigkeit
auslaufen.

Halten Sie den Messereinsatz an der Unterseite fest und
setzen Sie ihn in den Mixbecher ein. Drehen Sie ihn dann
gegen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet @. Richten Sie
sich nach den Abbildungen auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

Der Mixer funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengesetzt wurde.

Fullen Sie lhre Zutaten in den Mixbecher.

Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher und drlicken Sie
ihn fest @. Bringen Sie die Einflillkappe an.

Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn @, bis er einrastet.

Das Gerit funktioniert nicht, wenn der Mixer
falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

Wahlen Sie Auto oder eine Geschwindigkeit (siehe
Empfehlungstabelle) oder verwenden Sie die Pulsfunktion.

Sicherheit

VERBRENNUNGSRISIKO: HeiBe Zutaten vor dem Mixen
auf Raumtemperatur abkihlen lassen.

Die Messer sind sehr scharf! Gehen Sie bei Gebrauch und
Reinigung sehr vorsichtig damit um.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Den Mixbecher nur mit der mitgelieferten Messereinheit
verwenden.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Um eine lange Lebensdauer Ihres Mixers zu gewahrleisten,
sollte er nie langer als 60 Sekunden ununterbrochen laufen.

® Rezepte flir Smoothies - niemals gefrorene Zutaten mixen,

die beim Tiefklhlen zu einer festen Masse
zusammengefroren sind. Die Masse vor dem Einflllen
zerkleinern.

Wichtig - Die Einfassung unten am Becher wird schon bei
der Herstellung angebracht und darf nicht entfernt werden.



sss WICHTIG: MIX-ANLEITUNGEN
FUR HEISSE ZUTATEN

Um Verbriihungen beim Mixen von heiBen Zutaten zu
vermeiden, Hande und bloBe Haut vom Deckel fernhalten.
Bitte folgende VorsichtsmaBnahmen beachten:

© VORSICHT: Beim Mixen sehr heiBBer Zutaten
kann es passieren, dass an Deckel oder
Einfiillkappe @ pldtzlich heiBe Fliissigkeit und
Dampf austritt.

® Wir empfehlen, heiBe Zutaten vor dem Mixen
abkiihlen zu lassen.

® NIEMALS mehr als 1200 ml heiBe Flussigkeit wie z. B.
Suppen verarbeiten (siehe Markierungen auf dem
Mixbecher).

® IMMER den Mixvorgang bei niedriger Geschwindigkeit
starten und dann die Geschwindigkeit allmahlich
erhohen. NIEMALS die Pulsfunktion zum Mixen heiBer
Flussigkeiten verwenden.

® Bei Flussigkeiten, die schaumen konnen (z. B. Milch), nie
mehr als 1000 ml in den Mixbecher geben.

® \/orsicht im Umgang mit dem Mixer, da Mixbecher und
Inhalt sehr heiB sind.

® Besonders beim Abnehmen des Deckels sehr vorsichtig
sein. Der Deckel sitzt fest auf, um das Austreten von
Zutaten zu verhindern. Gegebenenfalls Hande mit einem
Tuch oder Ofenhandschuhen schiitzen.

® Sijcherstellen, dass der Mixbecher fest auf dem Sockel
sitzt, und den Sockel beim Abnehmen vom Geréat
festhalten, so dass er zusammen mit dem Mixbecher
abgenommen wird.

® \/or jedem Mixvorgang sicherstellen, dass Deckel und
EinfUllkappe fest sitzen.

® \/or jedem Mixvorgang sicherstellen, dass die
Entluftungsschlitze in der Einflllkappe frei liegen (siehe
Diagramm @).

® Beim Aufsetzen des Deckels auf den Mixbecher immer
sicherstellen, dass die Rander von Deckel und Mixbecher
sauber und trocken sind, um eine sichere Dichtung zu
gewahrleisten.
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Tipps

Fur die Zubereitung von Mayonnaise alle Zutaten auBer dem
Ol'in den Mixer geben. Die Einfiillkappe entfernen. Dann bei
laufendem Gerat das Ol langsam durch die Einfilloffnung
dazugieBen.

Dickflissige Mischungen, z. B. Patés und Dips, missen evtl.
zwischendurch von den Seiten des Mixbechers nach unten
geschabt werden. Lasst sich die Mischung zu schwer
verarbeiten, mehr Flissigkeit zugeben.

Zerkleinern von Eis — verwenden Sie die Pulsfunktion
stoBweise, bis das Eis die gewlnschte Konsistenz hat.

Es wird davon abgeraten, Gewlrze zu verarbeiten, da diese
die Kunststoffteile beschadigen kénnen.

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer falsch
aufgesetzt wurde.

Zum Verarbeiten trockener Zutaten - ggf. klein scheiden,
Einfullkappe abnehmen und nach und nach bei laufendem
Gerat hinzugeben. Ihre Hand tber die Offnung halten. Fir
optimale Ergebnisse regelmaBig leeren.

Mixer nicht als Aufbewahrungsbehélter verwenden. Er sollte
vor und nach dem Gebrauch leer bleiben.

Niemals mehr als 1,6 Liter verarbeiten — weniger flr
schaumige FlUssigkeiten wie Milchshakes.



Empfehlungstabelle

Werkzeug/ Zubehor |Funktion Empfohlene |Verarbeitungs- | Hochstmenge
Geschwindigkeit zeit %
Schlagmesser Kuchenteige 8 15-20 Sek. 1,7 kg Mehl
Knetteig — Einarbeiten von Fett in Mehl 5-8 10 Sek. 500g Mehl
Zugabe von Wasser flr Teigzutaten 10-20 Sek.
Hacken von Fisch und magerem Fleisch Pulse - 8 10-30 Sek. 800g
Patés und Terrinen max. mageres
Rindfleisch
Hacken von Gemuse Pulse 5-10 Sek. 5009
Hacken von Nussen 8 30-60 Sek. 200g
Purieren von weichem / gekochtem Obst und 8 10-30 Sek. 1 kg
Gemuse
SoBen, Dressings und Dips 8 2 Min. (max.) | 800g
Schlagmesser mit Kalte Suppen Langsam starten 30-60 Sek. 1,71
Maxi-Abdeckscheibe und bis
Milkshakes/flussige Teige Hbéchstgeschwin- 15-30 Sek. 1,31
digkeit
steigern
Doppel-Schneebesen Eiweil 8 60-90 Sek. 4 (1509)
Eier und Zucker flr Biskuit ohne Fett 8 4-5 Min. 3 Eier (150g)
Sahne 8 30 Sek. 500 ml
Schaumigschlagen von Fett und Zucker 8 2 Min. (max.) | 200g Fett
200g Zucker
Knetwerkzeug Hefeteig 8 60 Sek. 1 kg
Gesamtgewicht
WeiBes Brotmehl 8 60 Sek. 600g Mehl
Vollkornmehl 8 60 Sek. 500g Mehl
Flachrlhrer Aufschlagen von Sahne und FruchtpUrees 1-2 60 Sek. 300g Sahne,
300g Puree
Untermischen von Eiwei3 in schwere Teige 1-2 60 Sek. Gesamtgewicht 600g
Einrlihren von Mehl in Fett-Zucker-Mischungen 1-2 60 Sek. 200g Mehl
Makronen 1-2 60 Sek. Gesamtgewicht 500g
Scheiben - Schneiden/ Feste Zutaten wie z.B. Karotten, Hartkéase 5-8 - .
Raspeln Weichere Zutaten wie z.B. Gurken, Tomaten 1-5 - . Schussgl
- - - - - héchstens bis zur
Extrafeine Raspelscheibe | Parmesankase, Kartoffeln fir Kartoffelknddel 8 - Maximum-
Feine Julienne-Scheibe Kartoffeln fur feine Pommes frites und Rosti 8 - Markierung fiillen
Gemuise fur Wok-Gerichte und als Garnierung
Thermoresist-Mixer Kalte Flussigkeiten und Getranke 8 15-30 Sek. 1,61
Suppen mit Brihe als Grundlage 8 30 Sek. 1,21
Suppen mit Milch 8 30 Sek. 11

Wir empfehlen, heiBe Zutaten vor dem Mixen abl

kUhlen zu lassen. Wenn Sie jedoch heiBe Zutaten

verarbeiten mochten, lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise fir das Mixen von heiBem Fuligut.
Mini-Schissel und Fleisch 8 20 Sek. + Puls | 300g mageres
Schlagmesser Rindfleisch
Hacken von Krautern 8 30 Sek. 20g
Hacken von Nussen 8 30 Sek. 100g
Mayonnaise 8 30 Sek. 2 Eier
300g Ol
Plrees 8 30 Sek. 200g
Mini-Schissel mit Siehe Geschwindigkeitsempfehlung fur betreffende Scheibe - 500g Max
Scheiben Hoéchstfullmenge
der Schussel nicht
Uberschreiten
Zitruspresse Kleinere Friichte, d. h. Limonen und Zitronen 1-2 - 2 kg

GroBere Fruchte, d. h. Orangen und Grapefruit

% Diese Angaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatséchliche Zeiten sind abhangig vom jeweiligen Rezept und den verarbeiteten

Zutaten.
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Verwendung des Zubehors

Lesen Sie die Empfehlungstabelle fUr jedes Zubehdrteil.

Schlagmesser

Das Schlagmesser ist das vielseitigste aller Zubehérteile. Die
letztendliche Konsistenz ist abhangig von der
Verarbeitungsdauer.
Die Pulsfunktion empfiehlt sich fUr ein groberes Ergebnis.
Verwenden Sie das Schlagmesser zum Zubereiten von Teig,
zum Hacken von rohem und gekochtem Fleisch, GemUse
und NUssen, zum Mixen von Patés und Dips, zum Pirieren
von Suppen und Zubereiten von Keks- und Brotkriimeln.
Tipps

® Schneiden Sie Zutaten wie Fleisch, Brot oder GemUse vor
dem Verarbeiten in ca. 2 cm groBe Stiicke.

® Kekse sollten in Stlicke gebrochen und bei laufendem Geréat
durch den Fullschacht zugegeben werden.

® Beim Zubereiten von Teig das Fett direkt aus dem
Kuhlschrank in ca. 2 cm groBBen Stlicken zugeben.

® Fin zu langes Verarbeiten vermeiden.

Knetwerkzeug

Fur Hefeteig.

® Trockene Zutaten in die Schissel geben und Flussigkeit bei
laufendem Gerat durch den Fillschacht zugeben.
Verarbeiten, bis eine glatte, geschmeidige Teigkugel
entsteht; dies dauert 60 Sekunden.

® \/on Hand nachkneten. Das Nachkneten in der Schissel
wird nicht empfohlen, da die Kiichenmaschine dabei ihren
sicheren Stand verlieren kénnte.

@0 Doppel-Schneebesen

Fur leichtes Mischgut wie z. B. EiweiB3, Sahne oder
Kondensmilch, oder zum Schlagen von Eiern und Zucker fuir
Biskuitteig.

Verwendung des Schneebesens

1 Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

2 Dricken Sie jedes Ruhrelement @ fest in den Antriebskopf.

3 Bringen Sie den Schneebesen an, indem Sie ihn vorsichtig
drehen, bis er auf die Antriebswelle rutscht.

4 Geben Sie die Zutaten in die Schissel.

5 Setzen Sie den Deckel auf - achten Sie darauf, dass die
Spitze der Antriebswelle in die Mitte des Deckels greift.

6 Schalten Sie das Gerat ein.
Wichtig

® Der Schneebesen eignet sich nicht fiir Riihrteige,
da diese zu schwer sind und den Schneebesen
beschéddigen wiirden. Verwenden Sie dafiir stets
das Schlagmesser.

Tipps

® Fier sollten zum Schlagen am besten Raumtemperatur
haben.

® \/or dem Schlagen von Eischnee sicherstellen, dass
Schissel und Schneebesen sauber und frei von Fettspuren
sind.
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Schaumigschlagen von Fett und Zucker

® Fr beste Ergebnisse sollte das Fett vor dem Verarbeiten bei
Raumtemperatur (20°C) weich werden. Verwenden Sie
KEINESFALLS Fett direkt aus dem Kiihilschrank,
da dies den Schneebesen beschéddigen wiirde.

® Schwerere Zutaten wie Mehl und Trockenobst sollten von
Hand untergemischt werden.

® Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen
Hochstmengen und Verarbeitungszeiten Uberschreiten.

@) FlachrUhrer

Verwenden Sie den Flachrihrer zum Unterheben von
leichten Zutaten in schwereren Mischungen, z. B. fir Baiser,
Mousse und Schaumgerichte.

1 Setzen Sie die Schissel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

2 Driicken Sie das Ruhrelement @ fest in den Antriebskopf.

3 Bringen Sie den Flachrihrer an, indem Sie ihn vorsichtig
drehen, bis er auf die Antriebswelle rutscht.

4 Geben Sie die Zutaten in die Schissel.

5 Setzen Sie den Deckel auf — achten Sie darauf, dass die
Spitze der Antriebswelle in die Mitte des Deckels greift.

6 Wahlen Sie eine niedrige Geschwindigkeit (Stufe
1-2).
Entfernen des Riihrelements
Das Ruhrelement durch Driicken der Freigabetaste vom
Antriebskopf entfernen @.

Tipps

® Nicht Auto oder hohe Geschwindigkeiten verwenden, da
zum optimalen Unterheben eine niedrige Geschwindigkeit
erforderlich ist.

® F(r beste Ergebnisse sollten Eischnee und Sahne nicht zu
stark geschlagen werden — der FlachrUhrer kann die
Mischung nicht korrekt verarbeiten, wenn sie zu fest wird.

® Schlagen Sie die Mischung nicht langer als geméal
Zeitangabe in der Empfehlungstabelle, da sie ansonsten ihre
Luftigkeit und Konsistenz verliert.

® Ftwaige nicht vermischte Zutaten am Rihrelement oder an
der Schusselwand sollten vorsichtig mit dem Spatel
untergehoben werden.

@ Maxi-Abdeckscheibe

Beim Verarbeiten von Flissigkeiten in der Schissel muss die
Maxi-Fullscheibe zusammen mit dem Schlagmesser
verwendet werden. Die Scheibe verhindert das Austreten
von Flussigkeit und verbessert die Zerkleinerungsleistung
des Schlagmessers.

Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit.

Setzen Sie das Schlagmesser ein.

Geben Sie die zu verarbeitenden Zutaten hinein.

Setzen Sie die Maxi-Fullscheibe Uber das Schlagmesser und
stellen Sie sicher, dass sie auf der Kante in der Schussel
aufsitzt @. Driicken Sie nicht auf die
Abdeckscheibe.

5 Setzen Sie den Deckel auf und schalten Sie das Gerat ein.

M~ OON =



Raspel-/Schneidescheiben

Doppelseitige Raspel-/Schneidescheiben - 4mm
@, 2mm @

Verwenden Sie die Raspelseite flr Kase, Karotten, Kartoffeln
und Nahrungsmittel von &hnlicher Konsistenz.

Verwenden Sie die Schneideseite fir Kase, Karotten,

Kartoffeln, Kohl, Gurken, Zucchini, Rote Beete und Zwiebeln.

Extrafeine Raspelscheibe ©®
Zum Reiben von Parmesan oder Kartoffeln fir Knddel.

Feine Julienne-Scheibe @
Zum Schneiden von Kartoffeln in feine Streifen sowie zum
groben Raspeln fur Rosti, Wok-Gerichte oder Garnierungen.

Sicherheit

Deckel erst abnehmen, nachdem die
Schneidescheibe ganz zum Stillstand gekommen
ist.

Die Schneidescheiben mit Vorsicht handhaben,
sie sind extrem scharf.

Hochstfiillmenge der Schiissel nicht
iiberschreiten - Schiissel hochstens bis zur
Maximum-Markierung fiillen.

Verwendung der Schneidescheiben

1

Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an @.

Halten Sie die Scheibe am Mittelgriff fest und setzen Sie sie
mit der gewlinschten Seite nach oben auf die Antriebswelle
.

Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie das Schnittgut in den Fullschacht.

Wahlen Sie die GroBe des Flllschachts aus. Der Stopfer
enthélt einen kleineren Flllschacht zum Verarbeiten von
Einzelstlicken oder dinnen Zutaten.

Verwendung des kleinen Flllschachts: Setzen Sie zun&chst
den groBen Stopfer in den Fullschacht ein.

Verwendung des groBen Flllschachts: Verwenden Sie beide
Stopfer gemeinsam.

Schalten Sie das Gerét ein und driicken Sie das Schnittgut
gleichmaBig mit dem Stopfer nach unten. Stecken Sie
niemals die Finger in den Fiillschacht.

Tipps

Frische Zutaten verwenden.

Die Zutaten nicht zu klein schneiden. Die Breite des
Fullschachts ziemlich ausflllen. So wird verhindert, dass die
Zutaten wahrend der Verarbeitung seitlich wegrutschen Bei
Bedarf den kleinen Fullschacht benutzen..

Bei Verwendung der Julienne-Scheibe Zutaten horizontal
einfUhren.

Beim Schneiden oder Raspeln: Senkrecht eingefllites
Schnittgut @ wird kirzer geschnitten als horizontal liegende
Stiicke @®.

Senkrecht eingefilltes Schnittgut wird kirzer geschnitten als
horizontal liegende Stlcke.

Nach der Verarbeitung bleiben immer kleine Reste auf der
Scheibe oder in der Schissel zurtick.
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@) Mini-Schiissel und Messer

Verwenden Sie die Mini-Arbeitsschiissel zum Hacken von
Krautern und zum Verarbeiten von kleinen Zutatenmengen,
z. B. Fleisch, Zwiebeln, NUsse, Mayonnaise, GemUse,
Purees, SoBen und Babynahrung.

Die Raspel-/Schneidescheiben kdnnen auch mit der Mini-
Schussel verwendet werden.

Setzen Sie die Mini-Schiissel ohne das Schlagmesser ein
und lesen Sie den Abschnitt zu den Raspel-
/Schneidescheiben flr Anleitungen zum Einsetzen und
Gebrauch.

Hochstfiillmenge der Schiissel nicht
iberschreiten

@ Mini-Schlagmesser
® Mini-Schussel

Verwendung der Mini-Schussel mit
Schlagmesser

1

~

Setzen Sie die Schissel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

Setzen Sie die Mini-Schissel auf die abnehmbare
Antriebswelle — die Aussparungen missen dabei in die
Vorspriinge @ der Arbeitsschiissel greifen.

Hinweis: Der Deckel der Arbeitsschissel lasst sich nur
anbringen, wenn die Mini-Schissel korrekt eingesetzt wurde.
Setzen Sie das Schlagmesser auf die Antriebswelle @ .
Geben Sie die zu verarbeitenden Zutaten hinein.

Setzen Sie den Deckel auf und schalten Sie das Gerét ein.

Sicherheit

Deckel erst abnehmen, nachdem das Schlagmesser ganz
zum Stillstand gekommen ist.

Vorsicht — das Schlagmesser ist sehr scharf.

Wichtig

Keine Gewdrze verarbeiten — sie kdnnen die Kunststoffteile
beschéadigen.

Keine harten Nahrungsmittel wie Kaffeebohnen, Eiswdrfel
oder Schokolade verarbeiten — sie kdnnen das
Schlagmesser beschadigen.

Tipps

Fur beste Ergebnisse sollten Krauter sauber und trocken
sein.

Beim Verarbeiten gekochter Zutaten flr Babynahrung stets
ein wenig Flussigkeit hinzugeben.

Zutaten wie Fleisch, Brot oder GemUse vor dem Verarbeiten
in ca. 1-2 cm groBe Stlicke schneiden.

Firr die Zubereitung von Mayonnaise das Ol durch die
EinfUlléffnung dazugieBen.



Zitruspresse

Zum Entsaften von Zitrusfrlichten (z. B. Orangen, Zitronen,
Limetten und Grapefruit).

© Presskegel
@ Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1

Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

Setzen Sie das Sieb in die Schissel - vergewissern Sie sich,
dass der Siebgriff direkt Uber dem Schusselgriff einrastet @.
Setzen Sie den Presskegel auf die Antriebswelle und drehen
Sie ihn, bis er ganz nach unten rutscht @.

Halbieren Sie die Frucht. Schalten Sie dann das Gerét ein
und drlicken Sie die Frucht auf den Presskegel.

Die Zitruspresse funktioniert nur, wenn das Sieb
ordnungsgemaB eingerastet ist.

Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Friichte bei
Zimmertemperatur aufbewahren und verarbeiten und sie vor
dem Entsaften mit leichtem Druck auf der Arbeitsflache
rollen.

Sie erhdhen die Saftausbeute, indem Sie die Frucht beim
Entsaften leicht hin und her bewegen.

Beim Entsaften groBer Mengen sollten Sie das Sieb
regelmasig reinigen, damit sich nicht zu viel Fruchtfleisch
und Kerne ansammeln.

@) Zubehorkasten

lhre Klichenmaschine wird mit einem Aufbewahrungskasten
fUr die Aufsatze und Arbeitsscheiben geliefert.

Bewahren Sie Schlagmesser und Scheiben im
Zubehorkasten auf, wenn Sie nicht verwendet werden @®.
Der Zubehorkasten ist mit einem Sicherheitsschloss
ausgestattet — schlieBen Sie zum Versperren den Deckel.
Driicken Sie zum Offnen auf die Lasche @ und heben Sie
den Deckel an @.

Pflege und Reinigung

Das Gerat vor dem Reinigen immer ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

Die Messer und Schneidescheiben mit Vorsicht
handhaben, sie sind extrem scharf.

Manche Zutaten kdnnen den Kunststoff verfarben. Dies ist
vollig normal und hat keine Auswirkungen auf den Kunststoff
oder den Geschmack lhrer Zutaten. Mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch abreiben, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen und abtrocknen.
Sicherstellen, dass der Verriegelungsbereich frei von
Lebensmittelrlickstanden ist.

Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.

Uberschussiges Kabel im Kabelfach auf der Riickseite der
Antriebseinheit verwahren @.

-
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Mixer

Den Mixbecher entleeren und Messereinsatz abschrauben,
indem Sie ihn auf die entriegelte Position E drehen und
abnehmen.

Den Mixbecher von Hand splen.

Die Dichtungen entfernen und waschen.

Nicht die scharfen Messer bertihren — in heiBem Wasser und
Spulmittel sauber birsten und dann unter flieBendem
Wasser grindlich abspilen. Messereinsatz nicht in
Wasser tauchen.

Das Teil umgedreht trocknen lassen.

Doppel-Schneebesen

Die Schneebesen durch leichtes Ziehen vom Antriebskopf
entfernen. In warmem Wasser und Spulmittel abwaschen.
Antriebskopf mit einem feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen. Den Antriebskopf nicht in Wasser
tauchen.

Flachriihrer

Das Ruhrelement durch Driicken der Freigabetaste vom
Antriebskopf entfernen @. In warmem Wasser und
Spuimittel abwaschen.

Antriebskopf mit einem feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen. Den Antriebskopf nicht in Wasser
tauchen.

Alle anderen Teile

Von Hand spulen und abtrocknen.

Diese Teile sind zudem spulmaschinenfest und kénnen im
oberen Fach |hrer Spllmaschine gereinigt werden.
Vermeiden Sie es, die Teile im unteren Gestell direkt Gber
dem Heizelement zu platzieren. Wir empfehlen ein kurzes
Programm bei niedriger Temperatur (maximal 50°C).

Teil Fir
Spiilmaschine
geeignete
Teile
Arbeitsschissel, Mini-Schissel, Deckel, v
Stopfer
Schlagmesser, Knetwerkzeug v
Abnehmbare Antriebswelle v
Arbeitsscheiben v
Maxi-Abdeckscheibe v
Schneebesen/Flachrihrer-Element v
Den Antriebskopf nicht in Wasser
tauchen
Mixbecher, Deckel, Einflllkappe v
Messereinsatz und Dichtung fir Mixer X
Zitruspresse v
Spatel v




Kundendienst und Service

® Ein beschéadigtes Netzkabel muss aus Sicherheitsgriinden von
KENWOOD oder einer autorisierten KENWOOD-
Kundendienststelle ausgetauscht werden.

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit lhrer
Kiichenmaschine haben, ziehen Sie die
Fehlerbehebung zu Rate, bevor Sie um technische
Hilfe bitten.

Fur Hilfe hinsichtlich:

® Verwendung lhres Kenwood Gerates

® \Vartung oder Reparatur

® setzen Sie sich bitte mit Ihrem Handler in Verbindung, bei dem
Sie das Geréat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE

ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG

MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem

Hausmull entsorgt werden. Es muss zu einer drtlichen Sammelstelle

flr Sondermull oder zu einem Fachhandler gebracht werden, der

einen Ricknahmeservice anbietet. Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerats vermeidet mdgliche negative Auswirkungen auf die

Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht

vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdéglicht dies

die Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Geréat
hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen an Energie und

Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung an die korrekte getrennte

Entsorgung von Haushaltsgeréten ist das Gerat mit dem Symbol
einer durchgestrichenen Mulltonne gekennzeichnet.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Loésung

Die Kiichenmaschine funktioniert nicht.

Kein Strom.
Kein Strom/Betriebsanzeige leuchtet
nicht.

Schussel nicht richtig auf Antriebseinheit
angebracht.

Schisseldeckel nicht richtig eingerastet.

Eco-Funktion ist aktiv.

Prufen, ob der Stecker der
Klchenmaschine in der Steckdose steckt.

Prifen, ob Schussel richtig aufgesetzt ist
und Griff nach rechts weist.

Prifen, ob Deckelverriegelung im
Griffbereich richtig eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine funktioniert
nicht, wenn Schiissel und Deckel
nicht korrekt angebracht sind.

Auto-Taste drlicken oder
Geschwindigkeitsregler auf eine
Geschwindigkeit und dann wieder auf ,O*
(Aus) stellen, um die Eco-Funktion zu
deaktivieren.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: die
Sicherung(en) in Ihrer Wohnung prtifen.

Mixer funktioniert nicht.

Mixer ist nicht richtig eingerastet.

Mixer ist nicht richtig zusammengesetzt.

Mixer funktioniert nicht, wenn er falsch
aufgesetzt wurde.

Uberprufen, dass der Messereinsatz fest in
den Becher eingeschraubt ist.

Gerat halt wahrend des Arbeitsvorgangs
an oder wird langsamer.

Uberlastungsschutz wurde ausgelést.
Gerat ist Uberlastet oder im Betrieb zu hei3
geworden.

Hdchstmengen wurden Uberschritten.

Ausschalten, Netzstecker ziehen und Geraf]
rund 15 Minuten abkUhlen lassen.

Die Hochstmengen sind in der
Empfehlungstabelle angegeben.

Betriebsanzeige blinkt schnell.

Normaler Betrieb.

Die Anzeige blinkt, wenn Schussel, Deckel
oder Mixer nicht auf die Antriebseinheit
aufgesetzt wurden oder nicht
ordnungsgeman eingerastet sind.

Prifen, dass Verriegelungen
ordnungsgemal eingerastet sind.

Betriebsanzeige blinkt langsam.

Normaler Betrieb.

Gerét war langer als 30 Minuten ans Netz
angeschlossen, ohne verwendet zu werden,
und ist in den Eco-Modus gewechselt.

Auto-Taste dricken oder
Geschwindigkeitsregler auf eine
Geschwindigkeit und dann wieder auf ,0*
(Aus) stellen, um die Eco-Funktion zu
deaktivieren.

Auto- und Betriebsanzeige blinken.

Normaler Betrieb.

Die Anzeige blinkt, wenn Auto-Funktion
gewahlt wurde, aber Verriegelungen nicht
eingerastet sind.

Prifen, dass Verriegelungen
ordnungsgemal eingerastet sind, oder
Auto-Taste dricken, um Auto-Funktion zu
deaktivieren.

Mixer FlUssigkeit tritt unten aus der
Messereinheit aus.

Dichtung fehlt.
Dichtung falsch eingesetzt.
Dichtung beschédigt.

Prifen, ob Dichtung korrekt eingesetzt
und intakt ist. Fur Informationen zum Kauf
einer Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst
und Service".

Mixerdichtung befindet sich beim
Auspacken nicht am Messereinsatz.

Die Dichtung ist ab Werk am Messereinsatz
angebracht.

Becher abschrauben und prufen, ob
Dichtung an Messereinsatz befestigt ist.
FUr Informationen zum Kauf einer
Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst und
Service”.

Unzureichende Leistung von
Werkzeugen/Zubehorteilen.

Siehe Tipps im relevanten Abschnitt ,,Verwendung des Zubehors®. Prifen, ob

Zubehorteile richtig angebracht sind.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

prima di utilizzare la vostra apparecchiatura
Kenwood

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle
come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

sicurezza

® | e lame e i dischi sono molto affilati: maneggiarli sempre con
cura. Tenere sempre la lama dall’appoggio per le
dita in alto, mai dal filo di taglio, sia per
maneggiarla che per pulirla.

® Non sollevare né trasportare il robot dal manico, che
potrebbe rompersi e causare un infortunio.

® Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

® Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot
da cucina e nella caraffa del frullatore se prima non si € tolta
la spina dalla presa di corrente.

® Spegnere |'apparecchio e togliere la spina dalla presa di
corrente:-
o prima di montare o staccare qualunque componente;
O se non in uso;
o prima di pulire I'apparecchio.

® Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di
riempimento. Servirsi sempre dell’apposito accessorio
(pressatore).

® Non inserire mai la lama sul corpo motore senza
prima montare la caraffa del frullatore.

® Prima di togliere il coperchio del recipiente o del frullatore dal
corpo motore:-
O spegnere I'apparecchio;
O attendere che le parti accessorie o la lama si siano

fermate completamente;
o Fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore dal
gruppo delle lame.

® RISCHIO RISCALD: Lasciare raffreddare gli ingredienti
caldi a temperatura ambiente prima di lavorarli nel frullatore.

® Non usare il coperchio per far funzionare I'apparecchio, ma
servirsi sempre dell'interruttore di velocita on/off.

® Questo apparecchio puo venire danneggiato e
provocare un infortunio esercitando forza
eccessiva sul suo meccanismo di blocco.

® Scollegare sempre la spina del robot dalla presa
quando non lo si utilizza.

® Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

® Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo
acceso.

® Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo
controllare o riparare: vedere la sezione ‘manutenzione e
assistenza tecnica’.

® Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

® Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e
non lasciare che tocchi superfici calde.

® Non superare le capacita massime indicate nella tabella delle
velocita consigliate.

® Non consentire I'uso dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali, o con
esperienza e conoscenze insufficienti, a meno che non
siano attentamente sorvegliate e istruite da un responsabile
della loro incolumita.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
I'apparecchio.
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® Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui €
stato realizzato. Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato in modo
improprio 0 senza seguire le presenti istruzioni.

® | 'uso incorretto del robot/frullatore pud provocare infortuni.

® | a potenza massima si basa sull’apparecchio che esercita il
carico maggiore. Altri apparecchi possono consumare meno
corrente.

Vedere la sezione pertinente alla voce “uso degli accessori”,
per ulteriori avvertenze di sicurezza per ciascun accessorio.

prima di collegare alla presa elettrica

® Accertarsi che la tensione della vostra rete sia la stessa di
quella indicata sulla base dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE
sulla Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC)
No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con
alimenti.

prima di usare per la prima volta
1 Eliminare le protezioni in plastica dalla lama. Fare
attenzione: le lame sono molto affilate. Le
protezioni vanno gettate, in quanto servono solo a
proteggere la lama durante la produzione e il trasporto.
2 Lavare i componenti — vedere la sezione ‘cura & pulizia’.

legenda

robot

corpo motore

recipiente Tritan™ con alberino di rotazione
alberino motore rimovibile
coperchio Tritan™

tubo di iempimento

spingitori

dispositivi di blocco di sicurezza
avvolgicavo (posteriore)

tasto automatico

controllo velocita/impulsi

spia di accensione
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frullatore termoresistente

tappo riempitore

coperchio

caraffa

anello di tenuta

unita lame

prese d’aria tappo riempitore
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lama

impastatore

doppia frusta

accessorio per incorporare

disco capacita max.

disco per affettare/grattugiare da 4mm
disco per affettare/grattugiare da 2mm
disco per grattugiare extra sottile
disco per affettare a fiammifero

mini recipiente e lama

spremiagrumi

porta-accessori
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uso del robot

1

Montare il recipiente sul corpo motore. Collocare la maniglia
rivolta verso il retro sul lato destro e ruotare in senso orario
@ fino a quando si blocca.

Montare un accessorio sull’alberino motore della vaschetta.
NB: L’alberino di rotazione amovibile ® deve
essere montato ogni volta che si utilizzano i
dischi, il mini recipiente, la frusta, I’accessorio
per incorporare e lo spremiagrumi.

Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi sempre di
montare la vaschetta e I'accessorio sul robot da cucina.
Montare il coperchio @ - assicurandosi che la parte
superiore dell’alberino motore/I’accessorio si trovino al
centro del coperchio.

Il robot non funziona se la vaschetta o il
coperchio non sono montati correttamente sul
dispositivo di sicurezza. Assicurarsi che il tubo di
riempimento e la maniglia della vaschetta si
trovino sulla destra.

Attaccare la spina alla presa e si accende la spia
d’accensione, che lampeggera fino a quando il recipiente e il
coperchio saranno montati correttamente. Selezionare una
delle seguenti opzioni: -

Tasto automatico — la spia si accende quando si preme il
tasto automatico e la velocita appropriata viene selezionata
automaticamente.

Controllo velocita — selezionare manualmente la velocita
desiderata (si rimanda alla tabella delle velocita
raccomandate).

Pulse (Intermittenza) — Per lavorare ad intermittenza gli
ingredienti, utilizzare il tasto impulsi (P). L'apparecchio
continua a funzionare fino a quando il tasto rimane premuto.
A fine lavorazione, portare il controllo della velocita alla
posizione ‘O’ spenta o, se si utilizza il tasto automatico,
premere il tasto e la spia si spegnera.

La spia d’accensione lampeggia nel caso in cui il
coperchio o il recipiente non siano montati o
siano stati montati in modo scorretto.

Il tasto automatico non funziona se é stata
selezionata una velocita col controllo della
velocita.

Spegnere I'apparecchio ed estrarre sempre la
spina dalla presa elettrica prima di togliere il
coperchio.

importante
Questo apparecchio non & indicato per macinare caffé in
grani o per ottenere zucchero a velo da zucchero granulato.
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modalita economica

Qualora il robot da cucina rimanga collegato per oltre 30
minuti senza essere utilizzato, entrera automaticamente in
standby per ridurre il consumo energetico.

La spia d’accensione lampeggera lentamente e il robot da
cucina non funzionera qualora si verifichi una delle seguenti
condizioni:-

E stato premuto il tasto automatico.

Il controllo della velocita € puntato su una velocita e poi
riportato alla posizione ‘O’.

Quando sara pronto per essere utilizzato, la spia
d’accensione rimarra accesa senza lampeggiare.

NB: Se il recipiente o il coperchio non sono fissati al
dispositivo di sicurezza, la spia d’accensione lampeggera pit
rapidamente rispetto alla modalita economica.

come utilizzare il frullatore
termoresistente

1

N

Inserire la guarnizione @ nell'unita delle lame @,
assicurandosi che sia posizionata correttamente nell’area
scanalata.

Se la tenuta é danneggiata o non é installata in
modo corretto vi saranno perdite.

Tenendo I'unita lame per la parte inferiore inserire le lame
nella caraffa — ruotare in senso antiorario fino a quando si
sente un click @. Si rimanda al’immagine sotto I'unita della
lama:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

Il frullatore non entra in funzione se non é stato
installato in modo corretto.

Mettere gli ingredienti nella caraffa.

Mettere il coperchio sulla caraffa e premerlo verso il basso
@. Ora inserire il tappo di introduzione.

Collocare il frullatore sul corpo motore e ruotare in senso
orario @ per fissarlo.

L’apparecchio non funziona se il frullatore non é
inserito correttamente nel dispositivo di bl
Selezionare il tasto automatico o una velocita (si rimanda alla
tabella delle velocita raccomandate) o utilizzare il controllo a
intermittenza.

sicurezza

RISCHIO RISCALD: Lasciare raffreddare gli ingredienti
caldi a temperatura ambiente prima di lavorarli nel frullatore.
Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di
toccare il filo di taglio della lama durante la pulizia.
Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.

Usare la caraffa solo con I'unita delle lame in dotazione.
Non usare mai il frullatore a vuoto.

A garanzia della durata del frullatore, non azionarlo
continuamente per oltre 60 secondi.

Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti
solidificatisi dopo il congelamento; disgregarli prima di
aggiungerli nella caraffa.

Importante - |l bordo alla base della caraffa viene
installato in fase di produzione; non cercare mai di toglierlo.



IMPORTANTE: ISTRUZIONI PER
FRULLARE CiBI CALDI

$§9

Per ridurre la possibilita di scottarsi usando il frullatore con
cibi caldi, tenere le mani e la pelle scoperta lontano dal
coperchio, per evitare di bruciarsi.

Occorre sempre seguire queste precauzioni:

® AVVERTENZA: Lavorando ingredienti
estremamente caldi potrebbero fuoriuscire
liquidi molto caldi e vapore dal coperchio o dal
tappo riempitore @.

® Si consiglia di lasciare raffreddare gli
ingredienti caldi prima di lavorarli.

® MAI superare la capacita di 1200ml/5 tazze nel frullare
liquidi caldi come minestre (si rimanda alle indicazioni
sulla caraffa).

® |niziare SEMPRE a frullare a velocita ridotta e aumentare
gradualmente la velocita. Non frullare MAI liquidi caldi
usando 'impostazione Pulse (impulso).

® | |iquidi che tendono a produrre schiuma come il latte
devono essere limitati ad una capacita massima di
1000ml/4 tazze.

® Prestare attenzione nel maneggiare il frullatore, poiché la
caraffa e il suo contenuto possono essere molto caldi.

® Prestare particolare attenzione nel rimuovere il coperchio.
I coperchio & progettato per chiudersi fermamente ed
evitare fuoriuscite. Se necessario, proteggere le mani con
uno strofinaccio o con dei guanti, durante 'uso.

® Assicurarsi che la caraffa sia ben fissata alla base e, nel
rimuoverla dall’apparecchio, trascinare la base e fare in
modo che sia tolta insieme alla caraffa.

® Assicurarsi sempre che il coperchio e il tappo di
riempimento siano fissati fermamente prima di usare il
frullatore.

® Assicurarsi sempre che le prese d’aria del tappo di
riempimento non siano ostruite prima di usare il frullatore
(vedere diagramma @?).

® Nel montare il coperchio sulla caraffa, assicurarsi sempre
che il coperchio e il bordo della caraffa siano puliti
asciutti per garantire una perfetta adesione ed evitare
fuoriuscite.
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suggerimenti

Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Ora togliere il tappo di introduzione. Con
I’apparecchio in funzione, aggiungere lentamente I'olio
attraverso il foro sul coperchio.

Nel caso di impasti molto densi, come paté e salse,
potrebbe essere necessario staccare gli ingredienti dalle
pareti della caraffa, usando la spatola. Se la lavorazione
risulta difficoltosa, aggiungere piu liquido.

Per tritare il ghiaccio, premere il tasto impulsi fino ad
ottenere la consistenza desiderata.

Non si consiglia di lavorare spezie in questo apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare le parti in plastica.
Questo apparecchio non funziona se il frullatore € stato
montato in modo incorretto.

Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti; togliere il
tappo di introduzione, poi mentre il frullatore € gia in funzione
versarli uno alla volta nella caraffa. Tenere la mano sopra
I’apertura. Per i migliori risultati, svuotare regolarmente la
caraffa.

Non usare il frullatore per conservare alimenti. Mantenerlo
vuoto prima e dopo I'uso.

Non miscelare piu di 1,6 litri, meno per liquidi schiumosi
come i frappé.



tabella delle velocita consigliate

utensile/accessorio | funzione velocita tempo di | capacita
raccomandata |lavorazione %| massime
Lama Miscela per dolci tutto in uno 8 15-20 sec. | Peso farina: 1,7Kg.
Pasta frolla/sfoglia — miscelare burro e farina 5-8 10 sec. Peso farina: 500g
Aggiungere acqua per amalgamare gli ingredienti 10-20 sec.
Tagliare pesce e carne magra Pulse - 8 10-30 sec. | 800g
Paté e terrine max. manzo magro
Tagliare verdura Pulse 5-10 sec. 5009
Tagliare frutta secca/noci 8 30-60 sec. | 200g
Passare frutta morbida, frutta e verdura cotta 8 10-30 sec. | 1Kg.
Salse, condimenti e creme 8 2 min. max. | 800g
Lama con disco Minestre fredde Iniziare a velocita | 30-60 sec. 1,7 litri
capacita max. bassa e
Frullati/pastelle passare a 15-30 sec. 1,3 litri
quella massima
Doppia frusta Albumi 8 60-90 sec. | 4 (150g)
Uova e zucchero per pan di spagna senza grassi 8 4-5 min 3 uova (150g)
Panna 8 30 sec. 500 ml
Amalgamare grasso e zucchero 8 2 min. max. | 200g grasso
200g zucchero
Utensile per impastare Miscele con lievito 8 60 sec. Peso totale: 1Kg.
Farina per pane bianco 8 60 sec. Peso farina: 600g
Farina per pane integrale 8 60 sec. Peso farina: 500g
Accessorio per Panna montata e puree di frutta 1-2 60 sec. 300g panna,
incorporare 300g purea
Lavorare albumi in miscele solide 1-2 60 sec. Peso totale: 600g
Inserire la farina nel burro/olio mescolati insieme 1-2 60 sec. Peso farina: 200g
allo zucchero
Macaroons (biscotti dolci aromatizzati al cocco) 1-2 60 sec. Peso totale: 500g
Dischi - affettare/ Alimenti di consistenza solida come carote, 5-8 -
sminuzzare formaggio a pasta dura
Alimenti piui soffici come cetrioli, pomodori 1-5 - Non riempire oltre
Disco per grattugiare Parmigiano, patate per fagottini alla tedesca. 8 - la calpaqta massima
indicata sul
Disco per affettare a Patate a bastoncino e “rosti” 8 - recipiente
fiammifero Alimenti saltati in padella e contorni di verdura
Frullatore termoresistente| Liquidi e bevande freddi 8 15-30 sec. 1,6 litri
Minestre in brodo 8 30 sec. 1,2 litri
Minestre a base di latte 8 30 sec. 1 litri

Si consiglia di lasciare raffreddare gli ingredienti caldi prima di lavorarli.

Tuttavia, qualora si desideri lavorare
ingredienti caldi, si prega di leggere attentamente le istruzioni di sicurezza per la lavorazione di cibi caldi.

Mini recipiente e lama Carne 8 20 sec + 300g manzo magro
intermittenza
Tritare erbe 8 30 sec. 20g
Tagliare frutta secca/noci 8 30 sec. 100g
Maionese 8 30 sec. 2 Eggs
300g d’olio
Puree 8 30 sec. 200g
Mini recipiente con Si rimanda alle velocita raccomandate per ogni disco - 500g max.
dischi Non riempire
eccessivamente il
recipiente
Spremiagrumi Alimenti pitl piccoli, come lime e limoni 1-2 - 2Kg.

Frutta piu grande, come arance e pompelmi

* Queste sono solo indicazioni e possono variare in base alla ricetta e agli ingredienti lavorati.
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utilizzare gli accessori

Si rimanda alla tabella delle velocita raccomandate per ogni
accessorio.

lama

La lama e I'accessorio piu versatile di tutti. La lunghezza
della lavorazione determinera la consistenza ottenuta.

Per consistenze meno omogenee, utilizzare 'interruttore a
impulsi.

Utilizzare la lama per preparare torte e dolci, per macinare
carne cotta e cruda, verdure, frutta secca, preparare

pasticci, creme, zuppe cremose e sbriciolare biscotti e pane.

suggerimenti

® Prima di lavorare alimenti come carne, pane e verdura,
tagliarli in cubetti di circa 2cm pollici.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio ¢ in funzione.

® Nel preparare dolci, utilizzare burro appena tolto dal
frigorifero, tagliato in cubetti da 2cm pollici.

® Non esagerare con la lavorazione.

impastatore

Utilizzare per miscele d’impasto con lievito.

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nella vaschetta e aggiungere
il liquido attraverso il tubo di riempimento mentre
I’apparecchio ¢ in funzione. Lavorare per 60 secondi fino a
ottenere una palla di impasto omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di reimpastare nella
vaschetta per non compromettere la stabilita
dell’apparecchio.

@0 doppia frusta

Utilizzare la doppia frusta per miscele leggere come albumi,
panna, latte condensato e per mescolare uova e zucchero
per pan di spagna senza grassi.

uso dello frusta

1 Inserire I'alberino motore rimovibile e la vaschetta nel blocco
motore.

2 Spingere ogni frusta @ in modo sicuro nella testa
dell’alberino.

3 Inserire la frusta facendola girare delicatamente sull’alberino
motore fino a incastrarlo.

4 Aggiungere gli ingredienti.

5 Inserire il coperchio, accertandosi che la parte terminale
dell’alberino sia infilata al centro del coperchio.

6 Accendere I'apparecchio.

importante

® La frusta non é adatta a creare miscele per dolci
tutto in uno, poiché tali miscele sono molto
dense e potrebbero danneggiare le fruste.
Utilizzare sempre la lama.

suggerimenti

® | risultati migliori si ottengono quando le uova sono a
temperatura ambiente.

® Accertarsi che la vaschetta e la frusta siano pulite e prive di
qualsiasi traccia di burro prima di azionarie.
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amalgamare grassi e zucchero

® Per risultati ottimali, lasciare ammorbidire il grasso a
temperatura ambiente (20°C) prima di lavorarlo. NON
usare grasso appena tolto dal frigorifero, per non
danneggiare la frusta.

® |ngredienti piu pesanti come farina e frutta secca devono
essere incorporati a mano.

® Non superare mai la capacita massima o il tempo di
lavorazione indicati nella tabella delle velocita raccomandate.

@) accessorio per incorporare

Usare I'accessorio per incorporare per aggiungere ingredienti
leggeri nelle miscele piu dense, come meringhe, mousse e
“fruit fool” ‘dessert a base di frutta e crema).

—_

Inserire I'alberino motore rimovibile e la vaschetta nel blocco

motore.

2 Spingere la pala @ per fissarla nell’alberino.

3 Montare I'accessorio per incorporare ruotandolo
delicatamente fino a quando cade sull’alberino di rotazione.

4 Aggiungere gli ingredienti.

5 Montare il coperchio — assicurandosi che I'estremita
dell’alberino si trovi al centro del coperchio.

6 Selezionare la velocita bassa (1 - 2).

rimuovere la frusta
Staccare la frusta dall’alberino premendo il tasto di rilascio
0.
suggerimenti

® Non utilizzare la velocita automatica (Auto) o elevata, poiché
per ottimizzare la performance d’incorporazione occorre la
velocita bassa.

® Per risultati ottimali, non lavorare eccessivamente gli albumi
0 la panna - I'accessorio per incorporare non sara in grado
di mescolare correttamente se la miscela & troppo densa.

® Non mescolare la miscela pit a lungo di quanto indicato
nella tabella delle velocita raccomandate, poiché si rischia di
togliere aria e la miscela potrebbe essere poco consistente.

® Gl ingredienti non mescolati o che restano sulle pale o sui
lati del recipiente devono essere incorporati con cura
usando la spatola.

@ disco di capacita massima

Nel lavorare liquidi all’interno del recipiente, utilizzare il disco
di capacita massima insieme alla lama, per evitare fuoriuscite
e ottimizzare il rendimento della lama.

1 Montare il recipiente sul corpo motore.

2 Inserire la lama.

3 Aggiungere dli ingredienti da lavorare.

4 Montare il disco di capacita massima sopra la lama,
assicurandosi che poggi sul bordo all’interno del recipiente
@. Non applicare pressione sul disco.

5 Inserire il coperchio e accendere I'apparecchio.



dischi per affettare/sminuzzare

dischi per affettare/sminuzzare - 4mm @),

2mm @

Lato per sminuzzare: sminuzza formaggio, carote, patate e
alimenti di consistenza simile.

Lato per affettare: affetta formaggio, carote, patate, cavolo,
cetrioli, zucchine, barbabietola e cipolle.

disco per grattugiare extra sottile @
Grattugia parmigiano e patate per gnocchi di patate alla
tedesca.

a fiammifero sottile ¢

Per tagliare le patate a fiammifero e grattugiare
grossolanamente per verdure saltate in padella e contorni di
verdura.

sicurezza

® Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato
completamente prima di rimuovere il coperchio.

® Maneggiare i dischi affilati con cautela in quanto
sono estremamente taglienti

® Non riempire eccessivamente il recipiente - non
superare la capacita massima indicata sul
recipiente.

uso dei dischi affilati

1 Inserire I'alberino motore rimovibile e la vaschetta nel blocco
motore @.

2 Tenendolo per la presa centrale, inserire il disco sull’alberino
di rotazione con il lato appropriato rivolto verso I'alto @.

3 Inserire il coperchio.

4 Inserire gli alimenti nel tubo di riempimento.
Scegliere il tubo di riempimento della dimensione desiderata.
Lo spingitore contiene un piccolo tubo di riempimento per
lavorare cibi singoli o ingredienti fini.
Per utilizzare il piccolo tubo di riempimento, per prima cosa
inserire lo spingitore grande dentro al tubo di riempimento.
Per utilizzare il tubo di riempimento grande, utilizzare
entrambi gli spingitori insieme.

5 Accendere I'apparecchio ed esercitare una pressione
uniforme con lo spingitore. Non infilare le dita nel tubo
di riempimento.

suggerimenti
® Usare ingredienti freschi
Non ridurre gli ingredienti in pezzi di dimensioni
eccessivamente ridotte. Riempire il tubo piu grande quasi
fino al bordo. In tal modo si evitera che i pezzi scivolino di
lato durante la lavorazione. Oppure, utilizzare il piccolo tubo
di riempimento.
® Nell'utilizzare il disco per affettare a fiammifero, inserire gli
ingredienti in orizzontale.
Nell'affettare o grattugiare: gli alimento inseriti in verticale @
saranno tagliati in pezzi piu corti di quelli inseriti in orizzontale
®.
® Gli ingredienti inseriti verticalmente risulteranno tagliati piu
corti rispetto a quelli posizionati orizzontalmente.
® Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo quantitativo di
residui sul disco o nella vaschetta.
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@) mini recipiente e lama

Utilizzare la mini vaschetta del robot per sminuzzare erbe e
lavorare piccole quantita d’ingredienti, come carne, cipolle,
frutta secca, maionese, verdura, puree, salse e cibo per
bebe.

| dischi per affettare/grattugiare possono essere utilizzati
anche con il mini recipiente.

Inserire il recipiente senza le lame e fare riferimento alla parte
dedicata al disco per affettare/grattugiare per le istruzioni di
montaggio della lama.

Non riempire eccessivamente il recipiente.

@ mini lama
® mini recipiente

come usare il mini recipiente e la lama

-

Inserire I'alberino motore rimovibile e la vaschetta nel blocco

motore.

2 Montare il mini recipiente sull’alberino di rotazione rimovibile
— assicurarsi che le parti scanalate siano allineate alle
scanalature @ sul recipiente principale.

NB: |l coperchio del recipiente principale non pud essere
montato se il mini recipiente non ¢ fissato correttamente.

3 Collocare la lama sull’alberino di rotazione @ .

Aggiungere dli ingredienti da lavorare.

5 Inserire il coperchio e accendere I'apparecchio.

~

sicurezza

® Non rimuovere mai il coperchio prima che la lama si sia
completamente fermata.

® | a lama e molto affilata — maneggiare sempre con cura.

importante
® Non lavorare spezie — potrebbero danneggiare la plastica.
® Non lavorare cibi solidi come chicchi di caffe, cubetti di
ghiaccio o cioccolata — potrebbero danneggiare la lama.

suggerimenti

® | e erbe si tritano meglio quando sono pulite e asciutte.

® Aggiungere sempre un po’ di liquido nel lavorare ingredienti
cotti per preparare cibo per bebé.

® Tagliare gli alimenti come carne, pane, verdure in cubetti di
circa 1-2 cm prima di lavorarli.

® Nel preparare la maionese, aggiungere I'olio attraverso il
tubo di riempimento.

spremiagrumi

Lo spremiagrumi ¢ indicato per spremere arance, limoni,
limoni verdi e pompelmi.

© cono

@ fittro
per usare lo spremiagrumi

1 Inserire I'alberino motore rimovibile e la vaschetta nel blocco
motore.

2 Inserire il filtro nella vaschetta, accertandosi che il manico del
filtro sia bloccato in posizione direttamente sopra il manico
del recipiente @.

3 Applicare il cono sull’alberino motore rimovibile , ruotando
fino al completo inserimento @.

4 Tagliare il frutto a meta. Accendere e premere il frutto sul
cono.



Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non é
bloccato correttamente.

Per risultati ottimali conservare la frutta e spremerla a
temperatura ambiente e far rotolare a mano su un piano di
lavoro prima di spremere.

Per facilitare I'estrazione del succo, spostare il frutto da un
lato all’altro durante la spremitura.

Nello spremere grandi quantita, svuotare regolarmente il
colino per evitare che si accumulino troppa polpa e troppi
semi.

@9 porta-accessori

Il vostro robot da cucina € dotato di un porta-accessori per
riporvi gli accessori e i dischi del recipiente.

Riporre la lama e i dischi nel portaccessori quando non
vengono utilizzati @.

Il porta-accessori € dotato di un sistema di sicurezza che si
attiva nel chiudere il coperchio. Per aprire, premere la
linguetta @ e sollevare il coperchio @.

cura e pulizia

w

Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.
Maneggiare le lame e i dischi affilati con cautela
in quanto sono estremamente taglienti.

Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra nella
noma e non danneggia la plastica né pregiudica il gusto
degli alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare la macchia.

gruppo motore

Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell’area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di
alimenti.

Non immergere in acqua il corpo motore.

Riporre la lunghezza in eccedenza del cavo nell’apposita
rientranza dietro il corpo motore @.

frullatore

Svuotare la caraffa, svitare I'unita delle lame ruotandola
verso la posizione sbloccata fg per staccarla.

Lavare a mano la caraffa.

Rimuovere e lavare le guarnizioni.

Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a quando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il getto dell'acqua del rubinetto.
Non immergere mai il gruppo lame in acqua.
Lasciare asciugare in posizione capovolta.

doppia frusta

Staccare le fruste dalla testa dell’alberino tirandole
dolcemente per liberarle. Lavare con acqua tiepida e
detergente.

Strofinare la testa di azionamento con un panno umido,
quindi asciugare. Non immergere la testa di
azionamento nell’acqua.

accessorio per incorporare

Staccare la frusta dalla testa dell’alberino premendo il tasto
di rilascio @. Lavare con acqua tiepida e detergente.
Strofinare la testa di azionamento con un panno umido,
quindi asciugare. Non immergere la testa di
azionamento nell’acqua.
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tutti gli altri componenti

Lavare a mano, quindi asciugare.

Alternativamente, & possibile lavarli in lavastoviglie, nel
cestello superiore. Evitare di lavare i componenti nel cestello
inferiore della lavastoviglie direttamente sopra I'elemento
termico. Si consiglia un programma breve a bassa
temperatura (massimo 50°C).

Componente componente
idoneo per
lavaggio in

lavastoviglie

recipiente principale, mini recipiente, v

coperchio, spingitore

lame, Impastatore v

alberino di rotazione rimovibile v

dischi v

disco di capacita massima v

fruste/pala dell’accessorio

per incorporare v

non immergere la testina di rotazione

in acqua

caraffa frullatore, coperchio, tappo riempitore v

unita lama e tenuta per frullatore X

spremiagrumi v

spatola v

manutenzione e assistenza tecnica

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve
esser sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro
Assistenza KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

Se il robot da cucina non dovesse funzionare
correttamente, prima di telefonare al reparto
assistenza leggere la seguente guida alla
localizzazione dei guasti.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:

uso dell’apparecchio o

manutenzione o riparazioni

Contattare il negozio dove si & acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.




IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA
EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per 'ambiente e per la salute
derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui € composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto e riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.
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Guida alla localizzazione dei guasti

Problema

Causa

Soluzione

Il robot non funziona.

Manca la corrente.
Manca la corrente/la spia indicatrice € spenta.

Vaschetta non inserita correttamente
sul corpo motore.

Coperchio della vaschetta inserito male.

Modalita economica in funzione.

Controllare che la spina
dell’apparecchio sia inserita

nella presa elettrica.

Controllare che la vaschetta sia ben
inserita e che il manico sia rivolto
verso destra.

Verificare che il dispositivo di blocco
del coperchio sia ben inserito
nell'area del manico.

Il robot non funziona se la
vaschetta e il coperchio non
sono inseriti in modo corretto.
Premere il tasto automatico o ruotare
il controllo della velocita, poi tornare
alla posizione ‘O’ per disattivare la
modalita economica.

Se anche dopo i controlli suddetti il
problema persiste, controllare il
fusibile/interruttore principale del
circuito della vostra abitazione.

Il frullatore non funziona.

Il frullatore non & bloccato correttamente
in posizione.

Il frullatore non & montato correttamente.

Il frullatore non funziona se € montato
in modo scorretto al dispositivo di
sicurezza.

Verificare che I'unita lame sia
completamente fissata al bicchiere.

Il robot si ferma o rallenta durante la
lavorazione.

Protezione da sovraccarico in funzione.
Apparecchio sovraccarico o surriscaldato durante
il funzionamento.

Capacita massima superata.

Spegnere, togliere la spina dalla presa|
e lasciare raffreddare I'apparecchio
per circa 15 minuti.

Si rimanda alla tabella delle velocita
raccomandate per le capacita
massime da lavorare.

La spia d’accensione lampeggia
rapidamente.

Funzionamento normale.

La spia lampeggia se il recipiente, il coperchio o il
frullatore non sono montati al corpo motore 0 non
sono fissati correttamente.

Assicurarsi che i dispositivi di
sicurezza siano fissati correttamente.

La spia d’accensione lampeggia
lentamente.

Funzionamento normale.

Il robot da cucina e rimasto acceso per piu di 30
minuti senza essere utilizzato ed & passato in
modalita economica.

Premere il tasto automatico o attivare
il controllo della velocita poi tornare
alla posizione ‘O’ per disattivare la
modalita economica.

Le spie auto e di accensione
lampeggiano simultaneamente.

Funzionamento normale.

La spia lampeggia se viene selezionato il tasto
automatico ma il dispositivo di sicurezza non &
stato attivato.

Assicurarsi che i dispositivi di
sicurezza siano attivati correttamente
o premere il tasto Auto per disattivare
la funzione automatica.

Il frullatore perde dalla base della lama.

Manca la tenuta.
La tenuta & inserita male.
La tenuta € danneggiata.

Controllare che la tenuta sia ben
inserita e non abbia subito danni.
Per ottenere una tenuta di ricambio,
vedere la sezione “manutenzione e
assistenza tecnica”.

La tenuta del frullatore non era presente
sulla lama all'interno della confezione.

La tenuta & gia montata al corpo motore.

Svitare la caraffa e verificare che la
tenuta sia montata sull’unita lame.
Per ottenere una tenuta di ricambio,
vedere la sezione “manutenzione e
assistenza tecnica”.

Glli utensili/accessori danno scarse
prestazioni.

Leggere i consigli nella sezione “Uso dell’accessorio”.Controllare di aver montato

correttamente gli accessori.

47



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

antes de usar o seu aparelho Kenwood

® | cia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

seguranca

® As laminas e os discos estdo muito afiados, manipule com
cuidado. Segure sempre aperto de dedo na parte
de cima, afastando-se das partes cortantes, quer
quando manusear quer quando limpar.

® Nao levante ou transporte o processador pela pega — esta
pode quebrar e provocar ferimentos.

® Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.

® Mantenha as maos e utensilios longe da taca e do copo
misturador do processador enquanto estiver ligado a
corrente eléctrica.

® Desligue no interruptor e da tomada:-
o Antes de colocar ou retirar pecas;
o Quando n&o estiver a ser utilizado;
o Antes de limpar.

® NZo utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentacéo. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

® Nunca coloque o dispositivo da lamina na
unidade motriz sem o copo misturador colocado.

® Antes de retirar a tampa da taga ou antes de retirar a
misturadora da unidade motriz:-
o desligue o aparelho;
O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;
o Tenha cuidado para néo desapertar o copo misturador da

lamina.

® RISCO DE QUEIMADURAS: Deve deixar os ingredientes
quentes arrefecerem até a temperatura ambiente antes de
0s misturar.

® Nao utilize a tampa para accionar o rob6 de cozinha, utilize
sempre o botao de velocidade on/off.

® Este aparelho ficara danificado e podera provocar
ferimentos se o mecanismo de engate for
submetido a uma forca excessiva.

® Desligue sempre o seu robot de cozinha da
corrente eléctrica quando nao estiver em
utilizacao.

® Nao utilize acessoérios nao autorizados.

® Nunca deixe 0 aparelho sem vigilancia quando estiver em
funcionamento.

® Nunca utilize um acessoério danificado. Mande-a examinar
ou reparar: ver “servigo e cuidados do cliente”.

® Nao deixe que a unidade motriz, o cabo ou a ficha fiquem
molhados.

® Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da
extremidade de uma mesa ou bancada ou entre em
contacto com superficies quentes.

® Nao exceda as capacidades maximas mencionadas no
quadro de velocidades recomendadas.

® [Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, a nao ser que sejam supervisionadas ou
instruidas sobre o uso do electrodoméstico por uma pessoa
responsavel pela sua seguranga.

® As criangas devem ser vigiadas para garantir que ndo
brincam com o electrodoméstico.
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® Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se
destina. A Kenwood n&o se responsabiliza caso o aparelho
seja utilizado de forma inadequada, ou caso estas
instrugdes nao sejam respeitadas.

® (O uso inapropriado do seu processador/misturadora pode
resultar em ferimentos.

® A capacidade méaxima esté baseada no acessorio que leva
a maior quantidade. Outros acessorios podem levar menos
quantidade.

Consulte a respectiva secgéo “utilizagéo dos acessorios”
para mais informagéo sobre seguranca para cada acessorio.

antes de ligar a corrente

® Certifique-se que a fonte de alimentagao eléctrica é a
mesma que a indicada na parte inferior do equipamento.

® [Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

1 Remova as tampas plasticas da lamina de corte. Tenha
cuidado porque as laminas estdao muito afiadas.
Estas tampas de protecgéo devem ser deitadas fora uma
Vez que servem apenas para protecgdo durante a
fabricagao e transporte.

2 Para limpar os componentes ver “cuidados e limpeza”

chave

robd de cozinha

unidade motriz

taca Tritan™ com eixo accionador
veio accionador destacavel

tampa Tritan™

tubo de alimentagao

calcadores

mecanismo de engate de seguranca
arrumagao do cabo (nas costas do aparelho)
botao Auto

comandos de velocidade/impulsos
luz de aviso de ligacao

SISICICISICICICI SRS

misturadora resistente a altas
temperaturas

tampa de enchimento

tampa

copo

anel vedante

laminas

respiradores da tampa de enchimento

SISIENNIE)



acessorios

®@BOBBOORCBOE

unidade de laminas

utensilio para massas

batedor de varetas duplo
acessorio para envolver

disco para grandes quantidades
disco de fatiar/ralar de 4 mm
disco de fatiar/ralar de 2mm
disco de ralar extra fino

disco de cortar em juliana fino
taga mini e lamina
espremedor de citrinos
acessorio de armazenamento

utilizar o rob6 de cozinha

e

Introduza a taga na unidade motriz. Posicione a pega na
parte de tras com a mao direita e gire na direcgao dos
ponteiros do relogio @ até prender.
Encaixe um acessorio por cima do eixo accionador da taga.
Nota: O eixo accionador amovivel @ deve ser
colocado quando utilizar os discos, a taca mini, o
batedor de varetas, o acessoério para envolver e o
espremedor de citrinos.
Coloque sempre a taga e acessorio no processador antes
de colocar os ingredientes.
Coloque a tampa @ - assegurando-se que 0 ¢imo do eixo
accionador/ferramenta esta localizado no centro da tampa.
O robot nao funcionara se a taca ou a tampa nao
estiverem colocadas correctamente no
mecanismo de engate. Confirme que o tubo de
alimentacao e a pega da taca estado situados no
lado direito.
Ligue a tomada de corrente. A luz indicadora de ligagcéo
acende-se e pisca até a taca e a tampa estarem
correctamente colocadas. Seleccione uma das seguintes
opgoes: - Botdo Auto - a luz acende-se quando o Botao
Auto é pressionado e a velocidade correcta para o
acessorio, sera automaticamente seleccionada.
Controlo de Velocidade — seleccione manualmente a
velocidade requerida (Consulte o quadro de velocidades
recomendadas).
Botao de Impulso — utilize este botdo (P) para pequenos
accionamentos. O motor trabalhara enquanto o botéo de
impulso estiver nessa posigao.
No fim do processamento, gire o botao de velocidade para
a posicdo “O” de desligado ou se estiver a utilizar o Auto
carregue o botéo e a luz apaga-se.
A luz indicadora de ligacao pisca se quer a taca
ou a tampa nao estiverem colocadas ou
estiverem incorrectamente colocadas.
O botdo Auto nédo funciona se estiver

| 1ada uma velocidade no controlo de
velocidade.
Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da
tomada antes de retirar a tampa.

importante

O robd nao foi concebido para esmagar ou moer graos de
café nem transformar aglcar granulado em agucar mais
fino.
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Funcéo Eco

Se o processador ficar ligado a corrente por mais de 30
minutos sem funcionar, passa automaticamente para o
modo “standby” para reduzir o consumo de energia.

A luz indicadora de ligagao pisca devagar e o processador
nao funcionara até que efectue uma das seguintes accoes:-

Pressione o botdo Auto.
Rode o controlo de velocidade para uma velocidade e
depois volte a coloca-lo na posigao “O” de desligado.

A luz acende-se entdo permanentemente quando estiver
pronto a ser utilizado.

Nota: Se a taga ou a tampa néo estiverem correctamente
colocadas no encaixe, a luz indicadora de ligagéo pisca
mais rapidamente do que na fungao Eco.

para usar a sua misturadora resistente
a altas temperaturas

1

Coloque o0 anel vedante @ na unidade de laminas @ -
assegurando-se que o anel vedante esta correctamente
colocado.

Ira ocorrer vazamento caso o selo se encontre
danificado ou esteja mal ajustado.

Segure o dispositivo de laminas pela parte de baixo e
insira a lamina no copo - gire na direcgao contréria dos
ponteiros do reldgio até ouvir ou clique @. Consulte as
imagens que se encontram por baixo do dispositivo de
laminas, da seguinte forma:

@ - posicéo aberta
@ - posicao fechada

A misturadora nao funcionara se nao estiver
correctamente montada.

Introduza os ingredientes no copo.

Coloque a tampa no copo e puxe para baixo para prender
@. Cologue a tampa de enchimento.

Cologue a misturadora na unidade motriz e gire na direccao
dos ponteiros do relégio @ para prender.

O aparelho nao funcionara se a misturadora nao
estiver correctamente colocado e preso no
mecanismo de engate.

Seleccione Auto ou uma velocidade (consulte o quadro de
velocidades recomendadas) ou utilize o botao de impulso.

seguranca
RISCO DE QUEIMADURAS: Deve deixar os ingredientes
quentes arrefecerem até a temperatura ambiente antes de
0s misturar.

Tenha sempre cuidado quando manusear o conjunto da
lamina e evite tocar nas extremidades cortantes das laminas
quando as estiver a limpar.

Nao utilize o copo misturador sem a tampa colocada.

Use apenas o0 copo com a unidade de lamina fornecida.
Nunca ponha em funcionamento se o misturador estiver
vazio.

Para assegurar uma longa vida da sua misturadora, nao o
faca funcionar mais de 60 segundos.

Receitas de batidos — nunca misture ingredientes
congelados que tenham solidificado durante a congelagéo;
esmague-os antes de os adicionar no copo.

Importante - A base do jarro é ajustada durante o
processo de fabrico e nao devera efectuar nenhuma
tentativa para a sua remocao.



555 IMPORTANTE: INSTRUCOES
PARA MISTURAS QUENTES

Para minimizar a possibilidade de se queimar quando
mistura ingredientes quentes, mantenha longe da tampa as
maos e outras da pele expostas para evitar possiveis
queimaduras.

Deve seguir as seguintes precaugoes:

® ATENCAO: Misturar ingredientes muito
quentes pode fazer com que o liquido quente e
o vapor sejam lancados subitamente para fora
da tampa ou da tampa de enchimento .

® Recomendamos que deixe arrefecer os
ingredientes quentes antes de misturar.

® NUNCA exceda 1.200mls / 5 chavenas de capacidade
se processar liquidos quentes, tais como sopas (consulte
as marcagdes existentes no copo).

® Comece SEMPRE a misturar numa velocidade baixa e
va aumentando gradualmente. NUNCA misture liquidos
quentes usando a regulacao Impulso.

® Os liquidos que tém tendéncia a formar espuma como o
leite, ndo devem exceder 1.000mls / 4 chavenas de
capacidade.

® Tenha cuidado quando manusear a misturadora uma vez
que o copo misturador e respectivas pegas estaréo
muito quentes.

® Tenha especial cuidado quando retirar a tampa. A tampa
foi concebida para ter um ajuste apertado para prevenir
0 vazamento. Se necessario, quando manusear proteja
as maos com um pano ou luvas de forno.

® Assegure-se que 0 copo misturador esta firmemente
preso a base e quando o retirar do aparelho, guie a base
e assegure-se que remove 0 Copo e a base em
conjunto.

® Assegure-se sempre que a tampa e a tampa de
enchimento estdo bem presas no lugar antes de todas
as operagoes de mistura.

® Assegure-se sempre que os respiradores existentes na
tampa de enchimento estdo bem limpas antes de todas
as operagdes de mistura (ver diagrama @).

® Quando colocar a tampa no copo misturador assegure-
se sempre que a tampa e o rebordo do copo estéo
limpos e secos para que fiqgue bem fechado e evitar o
vazamento.
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sugestoes

Quando confeccionar maionese, coloque todos os
ingredientes, excepto o azeite no misturador. Remova a
tampa de enchimento. Em seguida, com o aparelho em
funcionamento, deite muito devagar o azeite através da
tampa.

As misturas grossas como sejam os patés e molhos podem
necessitar de ser raspados. Caso seja dificil de processar a

mistura, adicione mais liquido.
Triturador de gelo — opere o botao em pequenos arranques
até que a trituracao tenha a consisténcia desejada.

N&o se recomenda o processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes plasticas.

O aparelho nao funcionara se a misturadora nao estiver
correctamente colocado.

Para misturar ingredientes secos — corte-os em pedagos,
remova a tampa de enchimento, e com o aparelho em
funcionamento junte os pedacos um a um. Mantenha as
maos longe da abertura. Para obter melhores resultados
esvazie com regularidade.

N&o utilize a misturadora como recipiente de
armazenamento. Mantenha-a vazia ante e depois de a
utilizar.

N&ao misture mais de 1,6 litros - quantidade inferior para
liquidos cremosos como batidos.



quadro de velocidades recomendadas

utensilio/acessério |funcao velocidade tempo de | capacidades
recomendada proces- |maximas
samento ¥
Unidade de laminas Preparados completos para bolos 8 15 a 20 seg.| 1,7Kg peso da farinhal
Massa — misturar a gordura com a farinha 5-8 10 seg. |500g peso da farinha
Adicionar dgua aos ingredientes da massa 10 a 20 seg.
Cortar peixe e carne magra Pulse - 8 10 a 30 seg.| 800g
Patés e terrinas max. de carne de
vaca magra
Cortar vegetais Pulse 5a 10 seg. | 500g
Picar nozes 8 30 a 60 seg.|200g
Fazer puré com frutos macios, frutos e vegetais 8 10 a 30 seg.| 1Kg
cozinhados.
Molhos e pastas 8 2 min. Max. | 800g
Unidade de lamina com  |Sopas frias Comece auma |30 a 60 seg.| 1,7 litros
disco para grandes velocidade baixa e
quantidades Milk-shakes/batidos va aumentando até |15 a 30 seg.| 1,3 litros
a0 Maximo.
Batedor de varetas Claras de ovo 8 60 a 90 seg.|4 (150g)
duplo Ovo e agUcar para pao-de-l6 magro 8 4 a5 min. |3 ovos (1509)
Natas 8 30 seg. |500 ml
Bater gordura com agucar 8 2 min. Max. | 200g gordura
200g agucar
Utensilio para massa Misturas levedadas 8 60 seg. | 1Kg peso total
Farinha Branca para Pao 8 60 seg. |600g peso da farinha
Farinha Integral 8 60 seg. |500g peso da farinha
Acessorio para envolver |Creme de chantili e puré de frutos 1-2 60 seg. |300g natas,
300g puré
Envolver claras em castelo em misturas pesadas 1-2 60 seg. | 600g peso total
Misturar farinha em gordura (margarina ou 1-2 60 seg. |200g peso da farinha
manteiga) e agucar
Biscoitos secos a base de améndoa 1-2 60 seg. |500g peso total
Discos - fatiar/ralar Alimentos consistentes como cenouras, queijo duro -8 -
Alimentos moles como pepinos, tomates 1-5 - Nunca ultrapasse a
Ralador extra fino Queijo parmeséao, Batatas para bolinhos 8 - capacidade
de massa alemaes maxima marcada
Disco de cortar em Batatas em palha e rosti 8 - na taca.
juliana fino Frituras tipo chinés e vegetais recheados
Misturadora resistente a |Liquidos e bebidas frios 8 15 a 30 seg.| 1,6 litros
altas temperaturas Sopa a base de carne 8 30 seg. 1,2 litros
Sopa com leite 8 30seg. |1 litros

Recomendamos que deixe arrefecer os ingredientes quentes antes de misturar. Contu

do se desejar

processa-los quentes, consulte por favor as Instrugdes de Seguranca para Misturas Quentes.

Frutos maiores, ex.: laranjas e toranjas

Mini taga e lamina Carne 8 20 seg. + |300g carne de vaca
impulso | magra
Picar ervas 8 30seg. |20g
Picar nozes 8 30 seg. |[100g
Maionese 8 30 seg. |2 ovos
300g de azeite
Purés 8 30 seg. |[200g
Mini taga com discos Consulte a velocidade recomendada para cada disco - 500g Max.
N&o encha
demasiado a taca
Espremedor de citrinos |Alimentos mais pequenos, ex.: limas e limdes 1-2 - 2Kg

% Os seguintes tempos de processamento sdo apenas indicativos e variardo de acordo com a receita e os ingredientes utilizados.
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utilizar os acessorios

Consulte o quadro de velocidades recomendadas para cada
acessorio.

unidade de l1aminas

A unidade de laminas é a mais versétil de todos os
acessorios.
O tempo de processamento determinara a textura desejada.
Para texturas grossas utilize o controlo de impulso.
Utilize a unidade de laminas para confeccionar bolos e
massa para bolos, picar carne crua e cozida, vegetais,
nozes, massas, patés, passar sopa e também para ralar
pao ou biscoitos.
sugestoes

® Corte os alimentos como a carne, pao, vegetais em cubos
de 2cm antes de processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedacos e adicionados
através do tubo de alimentagao enquanto a maquina estiver
a funcionar.

® Quando confeccionar massa para bolos utilize a gordura
(margarina, manteiga ou outra) directamente do frigorifico e
cortada em cubos de 2cm.

® Tenha cuidado para nao misturar demasiado.

utensilio para massas

Utilize para misturas com fermento.

® Coloque na taga os ingredientes secos e adicione o liquido
através do tubo de alimentacéo enquanto a maquina estiver
a funcionar. Processe até obter uma bola de massa macia e
elastica que demoraré cerca de 60 segundos a obter.

® Continue a amassar apenas a mao. Nao se aconselha que
misture novamente na maquina uma vez que esta pode ficar
instavel.

@0 batedor de varetas duplo

Utiliza-se para misturas leves como claras de ovo, bater
natas, misturar agua com leite em pé e para bater ovos
com agucar para pao-de-Io.

utilizar o batedor

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

2 Encaixe cada vareta @ na cabega accionadora.

3 Introduza o batedor, rodando-a cuidadosamente até ficar
bem encaixada no eixo accionador.

4 Adicione os alimentos.

5 Coloque a tampa - assegurando-se que o eixo esta alinhado
com o centro da tampa.

6 Ligue o aparelho.

importante

® O batedor de varetas ndao é adequado para bater
bolos uma vez que estas misturas sao muito
pesadas e vao danifica-lo. Utilize sempre a
unidade de lamina.
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sugestoes

® Obtém melhores resultados se os ovos estiverem a
temperatura ambiente.

® Certifique-se que a taga e as varetas estao limpas e sem
gordura antes de misturar.
bater gordura com aciicar

® Para obter melhores resultados deixe as natas atingirem a
temperatura ambiente (20°C) antes de as bater. NAO
utilize a gordura (margarina, manteiga, natas ou
outra) directamente do frigorifico porque vai
danificar o batedor de varetas.

® |ngredientes mais pesados como a farinha e frutos secos
devem ser misturados e envolvidos a méao.

® Nao exceda as capacidades maximas ou o tempo de
processamento mencionados no quadro de velocidades
recomendadas.

@) acessorio para envolver

Use 0 acessorio para envolver quando envolve ingredientes
leves em misturas pesadas como por exemplo, Suspiros,
mousses e doces de frutos com natas batidas.

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

2 Encaixe a espatula @ na cabega accionadora.

3 Introduza o acessorio para envolver rodando-o
cuidadosamente até cair encaixando no eixo accionador.

4 Adicione os ingredientes.

5 Cologue a tampa - assegurando-se que o eixo esté alinhado
com o centro da tampa.

6 Sel ione a velocidade lenta (velocidade 1 - 2).

para remover a espatula
Desencaixe o batedor da cabega accionadora pressionando
0 botao de libertagéo de acessorios @.

dicas

® Nao utilize a velocidade Auto ou elevada uma vez que é
indispensavel utilizar uma velocidade lenta para obter um
resultado éptimo quando envolver os ingredientes.

® Para obter melhores resultados nao bata previamente
demasiado as claras em castelo ou natas — o acessorio
para envolver ndo seréa capaz de as misturar correctamente
se estiverem demasiado firmes.

® Nao envolva a mistura por mais tempo do que o
recomendado no quadro de velocidades recomendadas
uma vez que o ar sera expelido e a mistura ficara
demasiado solta.

® Os ingredientes nao envolvidos porque ficaram agarrados
a0 acessorio ou aos lados da taga devem ser
cuidadosamente envolvidos com uma espatula.



@ disco para grandes quantidades

Quando misturar liquidos na taca, o disco para grandes
quantidades deve ser usado com a unidade de lamina. Isso
impede o vazamento e melhora o desempenho de corte da
lamina.

1 Introduza a taga na unidade motriz.

2 Coloque a lamina de corte.

3 Adicione os ingredientes que deseja processar.

4 Coloque o disco para grandes quantidades por cima da
lamina assegurando-se que assenta no encaixe dentro da
taca ). Nao carregue para baixo o disco para
grandes quantidades.

5 Coloque a tampa e ligue a corrente eléctrica.

discos de fatiar/ralar

discos de fatiar/ralar reversiveis - 4mm @,
2mm @)

Utilize o lado para ralar com queijo, cenouras, batatas e
alimentos com texturas similares.

Utilize o lado para fatiar com queijo, cenouras, batatas
couves, pepinos, curgetes, beterraba e cebolas.

disco de ralar extra fino @

Raspa queijo parmeséao e batatas para pratos alemaes de
batatas (tipo gnocci).

disco de cortar em juliana fino @

Utiliza-se para cortar batatas em palha e ralar
grosseiramente para rosti, para fritura tipo chinés e vegetais
recheados.

seguranca

® Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte
nao estiver completamente parado.

® Manipule com muito cuidado o disco de corte
porque esta extremamente afiado.

® Nao encha demasiado a taca - ndo exceda o nivel
maximo marcado na taca.

para usar 0s discos

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel @.

2 Segurando pelo suporte central, coloque o disco de corte
no eixo accionador com o lado apropriado virado para cima
®.

3 Coloque a tampa.

4 Coloque os alimentos no tubo de alimentagao.

Escolha que lado do tubo de alimentacdo deseja utilizar. O
empurrador contém um pequeno tubo de alimentagdo para
utilizar com componentes individuais ou ingredientes mais
finos.

Para utilizar o tubo de alimentacdo mais pequeno —
introduza primeiro o empurrador maior no tubo de
alimentacéo.

Para utilizar o tubo de alimentagdo mais largo — utilize
ambos os empurradores em conjunto.

5 Seleccione auto, ligue e, empurre com o empurrador -
nunca introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao.
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sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® NZo corte os alimentos muito pequenos. Encha o tubo de
alimentagao largo de forma razoavel. Isto impede que os
alimentos deslizem para os lados durante o processo. Em
alternativa utilize o tubo de alimentacao mais pequeno.

® Quando utilizar o disco para juliana, coloque os alimentos na
horizontal.

® Quando fatiar ou ralar: os alimentos colocados verticalmente
@ saem mais pequenos que os alimentos colocados na
horizontal @.

® Os alimentos colocados verticalmente, saem mais pequenos
que os alimentos colocados na horizontal.

® Existird sempre uma pequena perda de alimentos que
ficar@o no disco ou na taga depois de processados.

@) mini taca e lamina

Use a taga mini para picar ervas e processar pequenas
quantidades de ingredientes: carne, cebolas, nozes,
maionese, vegetais, purés, molhos e comida de bebés.

Os discos de fatiar/ralar podem também ser usados com a
mini taca.
Insira a mini taga sem o dispositivo de lamina e consulte as
instrucdes na secgao sobre como colocar e utilizar o disco
de fatiar/ralar.
Nao encha demasiado a taca.

@ mini lamina

® mini taga

para usar a mini taca e lamina

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

2 Insira a mini taga por cima do eixo accionador,
assegurando-se que 0s encaixes estao alinhados com as
saliéncias @ da taca principal.

Nota: A taga principal ndo pode ser colocada se a mini
taga nao estiver correctamente inserida.

3 Coloque a Lamina de corte no eixo accionador @®.

Adicione os ingredientes que deseja processar.

5 Cologue a tampa e ligue a corrente eléctrica.

~

seguranca

® Nunca retire a tampa enquanto a lamina de corte nao estiver
completamente parada.

® A lamina de corte esta muito afiada, manipule com cuidado.

importante

® Nao processe especiarias, podem danificar o plastico.

® Nao utilize em alimentos duros como os graos de café,
cubos de gelo ou chocolate pois podem danificar a lamina.

sugestoes

® As ervas ficam melhor moidas se estiverem lavadas e secas.

® Adicione sempre um pouco de liquido quando mistura
ingredientes cozinhados para fazer comida de bebé.

® Corte os alimentos como a carne, pao, vegetais em cubos
de 1-2 cm antes de processar.

® Quando confeccionar maionese, adicione o azeite pelo tubo
de alimentagao.



espremedor de citrinos

Utilize o espremedor de citrinos para retirar o sumo de
citrinos (laranjas, limoes, limas e toranjas).

© cone espremedor
@ coador

para utilizar o espremedor de citrinos

1

Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

Instale o coador na taga, assegurando-se que a pega esta
encaixada na pega da taca @.

Coloque o cone espremedor por cima do eixo accionador
girando até que caia totalmente em baixo @.

Corte a fruta ao meio. Ligue e pressione a metade do fruto
no cone espremedor.

O espremedor de citrinos nao funcionara se o
coador nao estiver correctamente colocado.

Para obter melhores resultados esprema e guarde o sumo a
temperatura ambiente e faca rodar o fruto com a mao numa
superficie plana antes de o cortar e espremer.

Para ajudar a extrair o sumo, mova o fruto para os lados.
Quando espremer grandes quantidades, esvazie
regularmente o coador para evitar demasiada acumulacao
de polpa e sementes.

@9 acessorio de armazenamento

E fornecido com o seu processador uma caixa de
armazenamento para guardar os acessorios das tagas e 0s
discos.

Encaixe a unidade de lamina e os discos na caixa de
armazenamento quando n&do estdo a ser usados @®.

A caixa de armazenamento tem uma fechadura — feche a
tampa para prender. Para abrir, empurre a patilha @ e
levante a tampa @.

cuidados e limpeza

Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentacdo da tomada de parede.

Manuseie as laminas e dos discos de cortar com
cuidado - sdao extremamente afiados.

Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto é
perfeitamente normal e nao danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com
6leo vegetal para recuperar a cor original.

unidade motriz

Limpe com um pano humedecido e, em seguida, seque.
Certifique-se de que a area de entreblogeio nao tem restos
de alimentos agarrados.

N&ao submersa a unidade motriz na agua.

Arrume o cabo em excesso na drea de armazenagem na
parte posterior da unidade motriz @.

54

—_

AW N

o

misturadora

Esvazie o copo, desatarraxe o dispositivo de laminas
girando-o para a posigcao de abrir G para o libertar.

Lave o copo a méao.

Remova e lave o anel vedante.

Nao toque nas laminas afiadas — lave-as usando uma
escova e agua quente com detergente, depois passe bem
por agua corrente. Nao insira a unidade de laminas
dentro de agua.

Deixe secar voltado para baixo.

batedor de varetas duplo

Retire os batedores da cabeca accionadora puxando-0s
suavemente para os libertar. Lave em agua morna com
sabao e seque.

Limpe a cabega accionadora com um pano humedecido e,
em seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca
accionadora dentro de agua.

acessorio para envolver

Desencaixe 0 acessoério da cabega accionadora
pressionando o botéo de libertacdo de acessoérios @. Lave
em agua morna com sabao e seque.

Limpe a cabega accionadora com um pano humedecido e,
em seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca
accionadora dentro de agua.

as restantes pecas

Lave-as a mao e, em seguida, seque-as.

Em alternativa, eles podem ser lavados na maquina de lavar
loica e podem ser lavados na prateleira de cima da sua
maquina de lavar loica. Evite colocar os acessorios
directamente por cima dos elementos de aquecimento da
prateleira superior. E recomendado que utilize um programa
de temperatura baixa (méximo 50°C).

acessorio acessorio

adequado
para ser

lavado em
maquina de
lavar loica

taga principal, mini taga, tampa, empurrador v

unidade de laminas, utensilio para massas v

eixo amovivel v

discos v

disco para grandes quantidades v

batedor de varetas/acessorio para envolver v

Nao mergulhe a cabeca accionadora

em agua.

copo misturador, tampa, tampa de v

enchimento

unidade de lamina e anel vedante para a X

misturadora

espremedor de citrinos v

espatula v




assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de
seguranga, ser substituido pela KENWOOD ou por um reparador
KENWOOD autorizado.

® Se tiver alguns problemas com o funcionamento do
seu robot de cozinha, antes de chamar um técnico,
consulte o guia de resolucao de problemas.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacoes
® Contacte o estabelecimento onde adquiriu o seu aparelho.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores que
prestem esse servigo. Eliminar separadamente um electrodomésticos
permite evitar as possiveis consequéncias negativas para o ambiente
e para a salde publica resultantes da sua eliminagao inadequada,
além de permitir reciclar os materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor de
lixo com uma cruz por cima.
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Guia de resolucao de problemas

Problema

Causa

Solucao

O robot néo funciona.

Falta de energia.
Nao se acende a luz indicadora de energia.

A taga nao esta correctamente
colocada na unidade motriz.

A taga nao estéa correctamente presa.

Fungéo Eco em funcionamento.

Verifique se o robot esta ligado a
corrente.

Confirme que a taga esta
correctamente localizada e a pega
esté situada no lado direito.
Confirme que o mecanismo de
engate da tampa esta
correctamente na zona da pega.

O processador nao funcionara
se a taca e tampa néao
estiverem bem colocadas.
Pressione ou o botdo Auto ou rode
o controlo de velocidade, e depois
recologque-o na posi¢ao “O” para
desligar a fungéo Eco.

Se ndo nada funcionar, confirme os
fusiveis ou disjuntor da sua casa.

A misturadora n&o funcionara.

A misturadora néo esta correctamente preso.

A misturadora nao esta montado correctamente.

A misturadora nédo funcionara se
nao estiver correctamente presa nos|
engates de seguranca.

Verifique se o dispositivo de laminas
estéa totalmente apertado dentro do
copo.

O processador para ou abranda
durante o processamento.

Funcionou a protecgao de sobrecarga.
O processador esta sobrecarregado ou
sobreaqueceu durante a operacao.
Excedida a capacidade maxima.

Desligue e retire o cabo eléctrico da
tomada e deixe arrefecer durante 15
minutos.

Consulte o quadro de velocidades
recomendadas para processar em
capacidade maxima.

A Luz Indicadora de Ligagao pisca
rapidamente.

Funcionamento normal.

A luz pisca se a taga, a tampa, ou a misturadora
nao estiverem correctamente colocadas na unidade
motriz.

Verifique se os engates de
segurancga estao correctamente
presos.

A Luz Indicadora de Ligagao pisca
devagar.

Funcionamento normal.

O processador foi deixado ligado a tomada por mais
de 30 minutos sem funcionar e passou para o
funcionamento Eco.

Pressione ou o botéo Auto ou rode
o controlo de velocidade, e depois
recologque-o na posicdo “O” para
desligar a fungéo Eco.

Auto e Ligado e a luz a piscar.

Funcionamento normal.

A luz indicadora pisca se a funcao Auto foi
seleccionada mas se os engates de seguranga nao
estiverem bem accionados.

Verifique se os engates de
seguranca estao correctamente
presos ou carregue no botdo Auto
para desligar a fungéo Auto.

A misturadora verte pela base
da unidade de laminas.

Falta o anel vedante.
Anel vedante incorrectamente instalado.
Anel vedante danificado.

Verifique se o anel vedante esta
correctamente instalado e ndo
danificado.

Para obter um selo de substituigao,
ver “servico e cuidados do cliente”
base da lamina.

O selo vedante da misturadora falta na
unidade de lamina quando foi retirado
da embalagem.

O anel vedante é embalado jé& previamente colocado
na unidade de laminas.

Desaperte o copo e confirme que o
anel vedante esta colocado na
unidade de laminas.

Para obter um selo de substituigao,
ver “servico e cuidados do cliente”
base da lamina.

Mau desempenho dos
utensflios/acessorios.

se 0s acessorios estdo correctamente montados.

Consulte as sugestoes na secgao respectiva em “Utilizacdo dos Acessorios”. Verifique
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Espaiol
Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

antes de utilizar su aparato Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

seguridad

® | as cuchillas y los discos estan muy afilados, manéjelos con
cuidado. Al utilizar y limpiar el aparato, sujételo
siempre por el asa superior, por el lado contrario
del borde cortante.

® No levante ni sujete el procesador por el asa, ya que ésta
podria romperse y ocasionar alguna herida.

® Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del
bol.

® No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del
procesador ni el vaso de la licuadora cuando esté
enchufado a la red eléctrica.

® Apague y desenchufe el aparato:-
o antes de colocar o quitar piezas;
o cuando no lo utilice;
o antes de limpiarlo.

® Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el
tubo de entrada. Utilice siempre el empujador que se
suministra con el aparato.

® Nunca acople la unidad de cuchillas a la unidad
de potencia sin que el vaso de la mezcladora
esté colocado.

® Antes de quitar la tapa del bol o de retirar la licuadora de la
unidad de potencia:-
o desenchufe el aparato;
o espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan

parado totalmente;
o tenga cuidado de no desenroscar el vaso de la licuadora
del conjunto de cuchillas.

® RIESGO DE ESCALDARSE: Deje que los ingredientes
calientes se enfrien hasta que alcancen la temperatura
ambiente antes de mezclarlos.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador; utilice
siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

® Este aparato se dafhara y podria causar heridas si
se aplica una fuerza excesiva al mecanismo de
bloqueo.

® Desenchufe siempre el procesador de alimentos
cuando no lo utilice.

® Nunca utilice un accesorio no autorizado.

® No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en
funcionamiento.

® Nunca utilice un aparato dafado. Para solicitar que la
revisen o la reparen consulte: “servicio técnico y atencion al
cliente”.

® Nunca permita que se mojen la unidad de potencia, el cable
o el enchufe.

® No deje que el cable de alimentacién eléctrica cuelgue de la
mesa o0 zona de trabajo ni esté en contacto con superficies
calientes.

® No supere la capacidad maxima indicada en la tabla de
velocidades recomendadas.
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Este aparato no esta pensado para ser utilizado por
personas (incluyendo nifos) con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en relacion con el uso del
aparato por parte de una persona responsable de su
seguridad.

Los nifos deben ser vigilados para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al
que esta destinado. Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas instrucciones.

Si no usa el procesador/la licuadora debidamente podria
resultar herido.

La potencia maxima se establece segun el accesorio que
requiere la mayor fuerza. Es posible que otros accesorios
requieran menos potencia.

Consulte la seccion correspondiente en "uso de los
accesorios" para conocer otras advertencias de seguridad
para cada accesorio concreto.

antes de enchufar el aparato

Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea la
mismo que el que figura en la parte inferior del aparato.
Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE)
n° 1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los
materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de utilizar el procesador de alimentos por
primera vez

Retire las cubiertas de pléstico de las cuchillas. Tenga
cuidado ya que las cuchillas estan muy afiladas.
Estas cubiertas deben desecharse ya que solo sirven para
proteger las cuchillas durante la fabricacion y envio del
aparato.

Lave las distintas piezas; consulte "cuidado y limpieza".

descripcion del aparato

procesador de alimentos

SISICICISICICXCKSECRS)

unidad de potencia

bol de Tritan™ con eje motor
eje motor desmontable

tapa de Tritan™

tubo de entrada de alimentos
empujadores

enclavamientos de seguridad
recogecables (parte trasera)
botéon Auto

control de velocidad/accion intermitente
luz de encendido

licuadora thermoresist

SISIENSIE)

tapon de llenado

tapa

copa

anillo de cierre

unidad de cuchillas

salidas de vapor del tapén de llenado



accesorios

®BOBBOORCBGE

cuchilla

utensilio para amasar

batidor de varillas doble

utensilio para incorporar ingredientes
disco de capacidad méax

disco rebanador/rallador de 4 mm
disco rebanador/rallador de 2 mm
disco rallador extrafino

disco fino para cortar en juliana
minibol y cuchilla

exprimidor de citricos

caja para ordenar los accesorios

para utilizar el procesador de alimentos

e

Acople el bol a la unidad de potencia. Coloque el asa hacia
la parte posterior en el lado derecho y gire en el sentido de
las agujas del reloj @ hasta que quede bien sujeto.

Coloque un accesorio sobre el eje motor del bol.

Nota: el eje motor desmontable @ se debe
colocar al utilizar los discos, el minibol, el batidor
de varillas, el utensilio para incorporar
ingredientes y el exprimidor de citricos.

Antes de anadir ingredientes, acople siempre el bol y los
accesorios.

Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior
del eje motor/utensilio quede situada en el centro de la tapa.
El procesador no funcionara si el bol o la tapa no
estan correctamente ajustados en el
enclavamiento. Compruebe que el tubo de
entrada de alimentos y el asa del bol estén
situados hacia el lado derecho.

Enchufe. La luz de encendido se iluminara y parpadeara
hasta que el bol y la tapa estén correctamente acoplados.
Seleccione una de las siguientes opciones: -

Botén Auto — la luz se iluminara al pulsar el Boton Auto, vy la
velocidad 6ptima para el accesorio se seleccionara
automaticamente.

Control de velocidad — seleccione la velocidad requerida
manualmente (consulte la tabla de velocidades
recomendadas).

Botodn de accion intermitente - utilice el botdn de accion
intermitente (P) para que el aparato funcione de forma
intermitente. El botén de accién intermitente funcionara
mientras el botén se mantenga apretado.

Al acabar de procesar los alimentos, gire el control de
velocidad a la posicion de apagado “O” o, si utiliza la opcion
Auto, apriete el botén vy la luz se apagara.

La luz de encendido parpadeara si la tapa o el bol
no estan acoplados o no estan correctamente
acoplados.

El botén Auto no funcionara si hay una velocidad
seleccionada en el control de velocidad.

Antes de quitar la tapa, apague y desenchufe el
aparato.

importante

El procesador de alimentos no es apto para machacar o
moler granos de café ni para convertir azicar granulado en
azUcar extrafino.
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Funcion Eco

Si el procesador de alimentos se deja enchufado durante
mas de 30 minutos sin que sea utilizado, entrard en modo
espera para reducir el consumo de energia.

La luz de encendido parpadeara lentamente y el procesador
de alimentos no funcionara hasta que se realice una de las
siguientes acciones:

Se pulse el botén Auto.
Se gire el control de velocidad hacia una velocidad y luego
se vuelva a girar hacia la posicion de apagado “O”.

La luz cambiara y permanecera encendida de forma
continua cuando el aparato esté listo para utilizarse.

Nota: si el bol o la tapa no estan acoplados en el
enclavamiento, la luz de encendido parpadeara mas
rapidamente que con la funciéon Eco.

para usar la licuadora thermoresist

1

Acople el anillo de cierre @ a la unidad de cuchillas @,
asegurandose de que el cierre esté colocado de de forma
correcta en la zona ranurada.

Si la junta esta dafada o no esta correctamente
acoplada, el contenido del vaso podria
derramarse.

Sujete la parte inferior de la unidad de cuchillas @® e inserte
las cuchillas dentro del vaso — gire en sentido contrario a las
agujas del reloj hasta que haga clic @. Consulte los
siguientes graficos que aparecen en la parte inferior de la
unidad de cuchillas:

@ - posicion de desbloqueo
@ - posicion de bloqueo

La licuadora no funcionara si no se ensambla
correctamente.

Coloque los ingredientes en el vaso.

Acople la tapa al vaso y empuje hacia abajo para que quede
ajustada @. Acople el tapon de llenado.

Cologue la licuadora sobre la unidad de potencia y girela en
el sentido de las agujas del reloj @ para que quede bien
sujeta.

El aparato no funcionara si la licuadora no esta
acoplada correctamente en el enclavamiento.
Utilice el botdn Auto o seleccione una velocidad (consulte la
tabla de velocidades recomendadas) o utilice el control de
accion intermitente.

seguridad

RIESGO DE ESCALDARSE: Deje que los ingredientes
calientes se enfrien hasta que alcancen la temperatura
ambiente antes de mezclarlos.

Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas
y evite tocar el borde cortante de las cuchillas al limpiar el
aparato.

Haga funcionar la licuadora Unicamente con la tapa
colocada en su sitio.

Utilice el vaso Unicamente con el conjunto de cuchillas
suministrado.

No ponga nunca en marcha la licuadora cuando esté vacia.
Para que la licuadora dure mas tiempo, no la ponga en
marcha durante mas de 60 seguidos.



® Flaboracion de smoothies: no bata ingredientes congelados

que hayan formado una masa solida, trocéelos antes de
anadirlos al vaso.

® Importante - La falda en la base del vaso se coloca
durante la fabricacion del aparato y no se debe intentar
quitarla.

s IMPORTANTE: INSTRUCCIONES
7 PARA MEZCLAR INGREDIENTES
CALIENTES

Para minimizar la posibilidad de escaldarse al mezclar
ingredientes calientes, mantenga las manos y otras zonas
de piel expuestas alejadas de la tapa para evitar posibles
quemaduras.

Hay que observar las siguientes precauciones:

® AVISO: Mezclar ingredientes muy calientes
puede hacer que algo de liquido caliente y de
vapor se vean forzados a salir de repente por
la tapa o el tapén de llenado 1.

® Recomendamos dejar enfriar los ingredientes
calientes antes de proceder al mezclado.

® NUNCA sobrepase la capacidad de 1200 mis / 5 tazas
si procesa liquidos calientes como, por ejemplo, sopas
(consulte las marcas en el vaso).

® SIEMPRE empiece el proceso de mezclado a una
velocidad baja e incremente la velocidad gradualmente.
NUNCA mezcle liquidos calientes usando la funcién
Accion intermitente.

® | os liquidos que tienden a hacer espuma, como la leche,
se deben limitar a una capacidad maxima de 1000 mls/
4 tazas.

® Tenga cuidado al manejar la mezcladora ya que el vaso y
su contenido pueden estar muy calientes.

® Tenga especial cuidado al quitar la tapa. La tapa esta
disenada para que ajuste perfectamente a fin de evitar
fugas. En caso necesario, proteja sus manos con un
trapo o0 guantes para horno al manipularla.

® Aseglrese de que el vaso esté bien acoplado a la base
y, al quitarlo del aparato, guie la base y asegurese de
que se quita junto con el vaso.

® Aseglrese de que la tapa y el tapdn de llenado estén
bien colocados antes de cada operacion de mezclado.

® Compruebe siempre que las salidas de vapor en el tapon
de llenado estén despejadas antes de cada operacion
de mezclado (consulte el diagrama @).

® Al acoplar la tapa al vaso compruebe siempre que la
tapa y el borde del vaso estén limpios y secos para
garantizar un buen sellado y evitar derrames.

consejos

Al hacer mayonesa, afiada todos los ingredientes excepto el

aceite en la licuadora. Retire el tapén de llenado. A
continuacion, con el aparato en marcha, vierta el aceite
lentamente a través del orificio de la tapa.

Las mezclas espesas, por ejemplo patés y salsas, podrian
quedarse apelmazadas en los lados del vaso; raspe los
lados con una espatula y mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de batir, afiada mas liquido.
Picar hielo - accione el boton de accion intermitente hasta
que el hielo picado alcance la consistencia deseada.

No se recomienda procesar especias ya que pueden danar
las piezas de plastico.

El aparato no funcionara si la licuadora no esta acoplada
correctamente.
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® Para picar ingredientes secos, corte en trozos, retire el

tapon de llenado y, seguidamente, con el aparato en
marcha, anada los trozos uno a uno. Ponga la mano por
encima del orificio. Para obtener un mejor resultado, vacie el
vaso regularmente.

No utilice la licuadora para guardar liquidos. Manténgala
vacia antes y después de utilizarla.

Nunca mezcle cantidades superiores a 1,6 litros; la cantidad
debe ser menor para liquidos espumosos, como los batidos
a base de leche.



tabla de velocidades recomendadas

herramienta/ funcién velocidad tiempo de | capacidades
accesorio recomendada | procesa- | maximas
miento ¥
Cuchillas Preparados para tartas en un solo paso 8 15-20 seg. |1,7 Kg peso de la harina
Masa - mezclar mantequilla con harina 5-8 10 seg. 500 g peso de la harina|
Afadir agua para mezclar los ingredientes 10-20 seg.
de la masa
Trocear pescado y carne magra Pulse — 8 10-30 seg. 800 g
Patés y terrinas ternera magra max
Cortar hortalizas y verduras Pulse 5-10seg. |500 g
Picar frutos secos 8 30-60 seg. [200 g
Hacer puré con fruta blanda, hortalizas y verduras 8 10-80 seg. |1 Kg
y fruta cocidas
Salsas, alifios y salsas para mojar 8 2 min. max |800 g
Cuchilla con disco de | Sopas frias Empezar con una | 30-60 seg. | 1,7 litros
capacidad max velocidad lenta y
Batidos/pastas para rebozar aumentar hasta | 15-30 seg. | 1,3 litros
el maximo
Batidor de varillas doble| Claras de huevo 8 60-90 seg. |4 (150 g)
Huevo y azlcar para bizcochos sin mantequilla 8 4-5 min. | 3 huevos (150 g)
Nata 8 30 seg. 500 ml
Batir manteca y azUcar 8 2 min. max | 200 g manteca
200 g azUcar
Utensilio para massa Misturas levedadas 8 60 seg. 1 Kg peso total
Harina de pan 8 60 seg. 600 g peso de la harina|
Harina de pan integral 8 60 seg. 500 g peso de la haring|
Utensilio para Batir nata y purés de fruta 1-2 60 seg. 300 g nata,
incorporar ingredientes 300 g puré
Claras de huevo en mezclas pesadas 1-2 60 seg. 600 g peso total
Harina en manteca batida y mezclas a base 1-2 60 seg. 200 g peso de la harina
de azUcar
Macarrones 1-2 60 seg. 500 g peso total
Discos - rebanador/ Alimentos duros como zanahorias 0 queso duro. 5-8 -
rallador Alimentos mas blandos como pepinos o tomates 1-5 - No llene el bol por
Disco rallador extrafino | Queso parmesano, patatas para hacer bolitas de 8 - encima de la
patata alemana. capacidad maxima
Disco fino para cortar | Patatas paja y rosti 8 - marcada en el mismo
en juliana Salteados y guarniciones de verduras
Licuadora Thermoresist | Bebidas y liquidos frios 8 15-30 seg. [ 1,6 litros
Sopas a base de caldo 8 30 seg. 1,2 litros
Sopas preparadas con leche 8 30 seg. 1 litros

Recomendamos dejar enfriar los ingredientes calientes antes de proceder al mezclado. Sin embargo, si
cciones de seguridad para mezclar ingredientes calientes.

desea procesar ingredientes calientes, lea las Instru

Frutas méas grandes, por ejemplo, naranjas
y pomelos

Minibol y cuchilla Carne 8 20 seg. + |300 g ternera magra
boton de
accion
intermitente
Picar hierbas aromaticas 8 30 seg. 209
Picar frutos secos 8 30 seg. 100 g
Mayonesa 8 30 seg. 2 huevos
300 g de aceite
Purés 8 30 seg. 200 g
Minibol con discos Ver la velocidad recomendada para cada disco concreto - 500 g méax
No llene demasiado el
bol
Exprimidor de citricos | Frutas mas pequefas, por ejemplo, limas y limones 1-2 - 2 Kg

% Esto es solo una orientacion y variaré dependiendo de la receta exacta y de los ingredientes que se procesen.
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uso de los accesorios

Consulte la tabla de velocidades recomendadas para cada
accesorio.

cuchilla

La cuchilla es el accesorio mas versatil de todos. La textura
obtenida depende del tiempo de procesamiento.

Para obtener texturas mas gruesas, utilice el control de
accion intermitente.

Utilice la cuchilla para elaborar masas para tartas y pasteles,
picar carne cruda y cocida, verduras, frutos secos, paté,
salsas, purés, sopas y también para rallar galletas y pan.

consejos

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Rompa las galletas en trozos e introduzcalos por el tubo de
entrada de alimentos con el aparato en marcha.

® Para hacer masa para pasteles, utilice manteca recién
sacada de la nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de procesamiento.

utensilio para amasar

Use este accesorio para masas con levadura.

® Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada el liquido
por el tubo de entrada de alimentos con el aparato en
marcha. Procese los ingredientes hasta obtener una bola de
masa elastica y suave; el proceso suele tardar 60 segundos.

® [l reamasado o la forma deben hacerse Unicamente a
mano. No es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya
que esta operacion podria afectar a la estabilidad del
aparato.

@0 batidor de varillas doble

Utilicelo para mezclas ligeras como, por ejemplo, claras de
huevo, nata, leche evaporada y para montar claras de huevo
con azUcar para bizcochos ligeros.

uso del batidor de varillas

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Inserte cada varilla @ hasta el fondo en el cabezal.

3 Acople el batidor de varillas girandolo con cuidado hasta
que encaje en el eje motor.

4 Anada los ingredientes.

5 Coloque la tapa asegurandose de que el extremo del eje
quede situado en el centro de la tapa.

6 Encienda el aparato.

importante

o EIl batidor de varillas no es adecuado para
preparados para tartas en un solo paso ya que
estas mezclas son demasiado pesadas y podrian
estropearlo. Utilice siempre la cuchilla.

consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar
a temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas, asegurese de que estén
limpios y sin restos de grasa.

batir manteca y azicar

® Para obtener mejores resultados, hay que dejar que la
manteca se ablande a temperatura ambiente (20 °C) antes
de batirla. NO utilice manteca directamente de la
nevera ya que esto podria estropear el batidor de
varillas.

® | os ingredientes mas pesados como la harina y la fruta seca
se deben incorporar a mano.

® No exceda la capacidad méxima o el tiempo de
procesamiento indicados en la tabla de velocidades
recomendadas.

@) utensilio para incorporar
ingredientes

Use este utensilio para incorporar ingredientes ligeros a
mezclas mas pesadas, por ejemplo, merengues, Mousses y
purés de fruta con nata o crema.

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Inserte la paleta @ hasta el fondo en el cabezal.

3 Acople el utensilio para incorporar ingredientes girandolo
con cuidado hasta que encaje en el eje motor.

4 Afnada los ingredientes.

5 Cologue la tapa asegurandose de que el extremo del eje
quede situado en el centro de la tapa.

6 Sel ione una velocidad baja (velocidad 1 - 2).

para quitar el batidor
Retire el batidor del cabezal apretando el boton de
liberacion @.
consejos

® No utilice la opcién Auto o una velocidad alta ya que se
necesita una velocidad baja para optimizar el rendimiento
del utensilio para incorporar ingredientes.

® Para obtener mejores resultados, no bata demasiado las
claras de huevo o la nata ya que el utensilio para incorporar
ingredientes no podra remover la mezcla correctamente si la
mezcla batida es demasiado consistente.

® No remueva la mezcla durante mas tiempo del que se indica
en la tabla de velocidades recomendadas ya que se
eliminara el aire y la mezcla quedara demasiado blanda.

® Cualquier ingrediente que quede sin mezclar en la paleta o
en los lados del bol se debe incorporar poco a poco con la
espatula.

@ disco de capacidad max

Al mezclar liquidos en el bol, se debe utilizar el disco de
capacidad méax con la cuchilla. Evita las fugas y mejora el
rendimiento de corte de la cuchilla.

Acople el bol sobre la unidad de potencia.

Ajuste la cuchilla.

Anada los ingredientes que vaya a procesar.

Coloque el disco de capacidad en la parte superior de la
cuchilla asegurandose de que encaje correctamente en el
borde interior del bol . No haga presién sobre el
disco de capacidad.

5 Ponga la tapa y encienda el aparato.
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discos rebanadores/ralladores

discos rebanadores/ralladores reversibles -

4mm @, 2mm @

Utilice el lado rallador para rallar queso, zanahorias, patatas
y alimentos de textura similar.

Utilice el lado rebanador para el queso, zanahorias, patatas,
col, pepino, calabacines, remolacha y cebollas.

disco rallador extrafino @

Ralla queso parmesano y patatas para hacer bolitas de
patata a la alemana.

disco fino para cortar en juliana

Utilicelo para cortar patatas paja y rallar con un tamafio mas
grueso para rosti, salteados y guarniciones de verduras.

seguridad

® Nunca quite la tapa hasta que el disco de corte
se haya parado completamente.

® Maneje los discos de corte con mucho cuidado ya
que estan muy afilados

® No llene demasiado el bol - no exceda la
capacidad maxima marcada en el bol.

para utilizar los discos de corte

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable @.

2 Sujetandolo por la parte central, coloque el disco sobre el
eje motor con el lado apropiado hacia arriba @.

3 Coloque la tapa.

4 Coloque los alimentos en el tubo de entrada.
Elija el tubo de entrada adecuado al tamafo de los
alimentos. El empujador contiene un tubo de entrada de
alimentos mas pequefo para procesar los elementos de uno
en uno o para ingredientes pequenos.
Para usar el tubo de entrada de alimentos pequefio,
introduzca primero el empujador grande en el tubo de
entrada.
Para usar el tubo de entrada de alimentos grande,
introduzca los dos empujadores a la vez.

5 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
empujador; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos.

consejos

® Utilice ingredientes frescos

® No corte los alimentos en trozos demasiado pequefos.
Llene el tubo de entrada de alimentos casi hasta arriba. Asi
evitara que la comida se deslice hacia los lados al
procesarla. Como alternativa, utilice el tubo de entrada de
alimentos pequefio.

® Al utilizar el disco para cortar en juliana, cologue los
ingredientes en sentido horizontal.

® Al rebanar o rallar: los alimentos colocados en sentido
vertical @ salen mas cortos que los que se colocan en
sentido horizontal @.

® | 0s alimentos colocados en sentido vertical salen méas
cortos que los que se colocan en sentido horizontal.

® Después de procesar los alimentos, siempre quedaran
pequefos restos de comida en el disco o en el bol.
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@) minibol y cuchilla

Utilice el minibol procesador para trocear hierbas aromaticas
y procesar ingredientes en cantidades pequefias, por
ejemplo, carne, cebolla, frutos secos, mayonesa, verduras,
purés, salsas y papilla para bebés.

Los discos rebanadores/ralladores también se pueden
utilizar con el minibol.

Introduzca el minibol sin la cuchilla acoplada y consulte la
seccion del disco rebanador/rallador para ver las
instrucciones de uso y colocacion.

No llene demasiado el bol.

@ minicuchilla
® minibol

para usar el minibol y la cuchilla

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Acople el minibol sobre el eje motor desmontable;
asegurese de que las secciones cortadas queden alineadas
con las lenglietas de fijacion @ en el bol principal.

Nota: la tapa del bol principal no se puede acoplar si el
minibol no esta colocado correctamente.

3 Coloque la cuchilla sobre el eje motor @.

ARada los ingredientes que vaya a procesar.

5 Ponga la tapa y encienda el aparato.

~

seguridad

® No quite nunca la tapa hasta que la cuchilla se haya parado
completamente.

® | as cuchillas estan muy afiladas; manéjelas siempre con
cuidado.

importante

® No procese especias ya que podrian dafar el plastico.

® No procese alimentos duros como granos de café, cubitos
de hielo o chocolate ya que podrian dafiar la cuchilla.

consejos

® | as hierbas aroméaticas se pican mejor si estan limpias y
secas.

® Afnada siempre un poco de liquido al mezclar ingredientes
cocinados para hacer papilla.

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 1 0 2 cm aproximadamente.

® Al hacer mayonesa, afnada el aceite por el tubo de entrada
de alimentos.

exprimidor de citricos

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

© cono
@ colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Acople el colador dentro del bol; asegurese de que el asa
del colador coincida con el asa del bol y que quede bien
sujeta en su posicion @.

3 Coloque el cono sobre el eje motor y girelo hasta que llegue
abajo @.



Corte la fruta en mitades. Luego encienda el aparato y
presione la fruta sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el
colador no esta colocado correctamente.

Para obtener los mejores resultados, guarde y exprima la
fruta a temperatura ambiente y haga rodar la fruta sobre una
superficie de trabajo antes de exprimirla.

Para ayudar a extraer el zumo, mueva la fruta de un lado a
otro antes de exprimirla.

Cuando exprima grandes cantidades de fruta, vacie el
colador de forma regular para impedir la acumulacion de
pulpa y semillas.

@9 caja para ordenar los accesorios

Su procesador de alimentos se entrega con una caja de
almacenamiento para guardar los accesorios del bol y los
discos.

Coloque la cuchilla y los discos en la caja de
almacenamiento cuando no los utilice @.

La caja de almacenamiento esté equipada con un cierre de
seguridad; cierre la tapa para que quede bloqueada. Para
abrir, empuije la lengtieta hacia adentro @ y levante la tapa

D

cuidado y limpieza

Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder
a su limpieza.

Maneje las cuchillas y los discos de corte con
sumo cuidado; estan muy afilados.

Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ningun dafo en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

unidad de potencia

Limpiela con un trapo hiumedo y séquela a continuacion.
Aseglrese de que el area de enclavamiento no muestre
restos de comida.

No sumerja la unidad de potencia en agua.

Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento
situado en la parte trasera de la unidad de potencia @.

licuadora

Vacie el vaso, desenrosque la unidad de cuchillas girando
hacia la posiciéon de desbloqueo E para soltarla.

Lave el vaso a mano.

Quite los anillos de cierre y lavelos.

No toque las cuchillas afiladas. Lavelas utilizando un cepillo
con agua caliente y detergente y aclarelas bien con agua del
grifo. No sumerja la unidad de cuchillas en agua.
Deje secar con las cuchillas hacia abajo.

batidor de varillas doble

Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente
hacia abajo. Lavelas con agua caliente y jabén.

Limpie el cabezal con un pafo humedo y séquelo a
continuacién. No sumerja el cabezal en agua.

utensilio para incorporar ingredientes
Retire el batidor del cabezal apretando el botdn de
liberacion @. Lavelo con agua caliente y jabon.
Limpie el cabezal con un pafo hiumedo y séquelo a
continuacion. No sumerja el cabezal en agua.
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otras piezas

® | avelas a mano y séquelas completamente.

® Como alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del
lavavajillas. Evite colocar los articulos en la bandeja inferior
directamente por encima del elemento térmico. Se
recomienda utilizar un programa corto y a baja temperatura
(50°C maximo).

Articulo Articulo adecuado
para lavar en
el lavavajillas

bol principal, minibol, tapa, empujador v

cuchillas, utensilio para amasar v

eje de transmision desmontable v

discos v

disco de capacidad max v

batidores de varillas/paleta del

utensilio para incorporar ingredientes v

No sumerja el cabezal en agua

vaso de la licuadora, tapa, tapén v

de llenado

unidad de cuchillas y anillo de cierre x

para la licuadora

exprimidor de citricos engranado v

espatula v

servicio técnico y atencion al cliente

Si el cable esta dafado, por razones de seguridad, debe ser
sustituido por KENWOOD o por un técnico autorizado por
KENWOOD.

Si tiene algun problema con el funcionamiento
del procesador, antes de llamar para solicitar
ayuda, consulte la guia de solucion de problemas.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

Péngase en contacto con el establecimiento en el que
comprd el aparato.

Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA
DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio. Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite reciclar los materiales que lo
componen, obteniendo asi un ahorro importante de energia y
recursos. Para subrayar la obligacion de eliminar por separado
los electrodomésticos, en el producto aparece un contenedor de
basura movil tachado.




Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El procesador no funciona.

No hay corriente.
No se enciende luz indicadora/de encendido.

El bol no se ha acoplado correctamente
en la unidad de potencia.

La tapadera del bol no se ha
cerrado correctamente.

Funcién Eco en marcha.

Compruebe que el procesador esté
enchufado.

Compruebe que el bol se encuentra
correctamente acoplado, con el asa
hacia la derecha.

Compruebe que el cierre de la
tapadera esta bien ubicado en
la zona del asa.

El procesador no funcionara si
el bol y la tapadera se han
acoplado incorrectamente.

Apriete el botén Auto o conecte el
control de velocidad, luego vuelva a
girarlo a la posicion “O” para
desconectar la funcion Eco.

Si no es por ninguna de las razones
anteriores, compruebe el
fusible/disyuntor en su hogar.

La licuadora no funciona.

La licuadora no se ha acoplado correctamente.

La licuadora no se ha ensamblado
correctamente.

La licuadora no funcionara si no esta
acoplada correctamente al
enclavamiento.

Compruebe que la unidad de
cuchillas esté bien ajustada dentro
del vaso.

El procesador se detiene o se ralentiza
durante el proceso.

Proteccion de sobrecarga accionada.
Procesador sobrecargado o sobrecalentado
durante el funcionamiento.

Capacidad méxima sobrepasada.

Apague, desenchufe y deje que el
aparato se enfrie durante 15 minutos
aproximadamente.

Consulte la tabla de velocidades para
comprobar las capacidades maximas
que se pueden procesar.

La luz de encendido parpadea
rapidamente.

Funcionamiento normal.

La luz parpadeara si el bol, la tapa o la
licuadora no estan acoplados a la unidad de
potencia o si no estan correctamente ajustados
en su posicion.

Compruebe que los enclavamientos
estén correctamente acoplados.

La luz de encendido parpadea lentamente.

Funcionamiento normal.

El procesador de alimentos se ha dejado
enchufado durante méas de 30 minutos sin ser
utilizado y ha entrado en modo Eco.

Apriete el botén Auto o conecte el
control de velocidad y luego vuelva a
girarlo a la posicion “O” para
desconectar la funcion Eco.

La luz de encendido y Auto parpadean.

Funcionamiento normal.

La luz parpadeara si la funcion Auto esta
seleccionada pero los enclavamientos no
estén acoplados.

Compruebe que los enclavamientos
estén correctamente acoplados o
apriete el boton Auto para
desconectar la funcién Auto.

La licuadora gotea por la base del
conjunto de cuchillas.

Falta el sello.
Sello incorrectamente colocado.
Sello dafiado

Compruebe que el sello esté bien
colocado y sin danar. Consulte
“servicio técnico y atencion al cliente”
para un sello de recambio.

El anillo de cierre de la licuadora falta de la
unidad de potencia al sacarla del embalaje.

El anillo de cierre se empaqueta preacoplado a
la unidad de cuchillas.

Desenrosque el vaso y compruebe
que el anillo de cierre esté acoplado a
la unidad de cuchillas.

Consulte “servicio técnico y atencion
al cliente” para un sello de recambio.

Mal rendimiento de los.

Consulte los consegjos de la seccion oportuna “Utilizar el accesorio”. Compruebe que
los accesorios estén correctamente ensamblados.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for Kenwood-apparatet tages i brug

® | 3es denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde
af, at du far brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

® Knive og skiver er meget skarpe og skal behandles
forsigtigt. Hold dem altid ved fingergrebet i toppen,
bort fra skaeret, bade under brug og rengoring.

® | oft eller baer ikke maskinen i handtaget — det kan gé i
stykker, hvilket kan medfere personskader.

® Tag altid kniven af, inden indholdet heeldes ud af skalen.

® Stik aldrig heender og kekkenredskaber ned i
foodprocessorens skal eller i blenderglasset, mens de er
tilsluttet stremforsyningen.

® Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:-
o inden dele sasttes pa eller tages af;
o nér apparatet ikke anvendes;
o fer rengering.

® Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i
pafyldningstragten. Brug altid de(n) medfelgende
nedstopper(e).

® Szet aldrig knivenheden pa motorenheden uden at
blenderglasset er sat pa.

® [or skalens eller blenderens lag fiernes fra motorenheden:-
o sluk maskinen;
o vent til tilbeher/knive star helt stille;
o pas pa ikke at skrue blenderglasset af knivenheden.

® SKOLDNINGSRISIKO: Varme ingredienserr ber afkole il
stuetemperatur, for de blendes.

® Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren - brug altid den
kombinerede afbryder/hastighedsknap.

® Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv
at komme til skade, hvis du prover at omga
sikkerhedslasen med magt.

® Trzek altid stikket ud, nar kokkenmaskinen ikke
er i brug.

® Brug aldrig uoriginalt tilbeher.

® Ffterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i drift.

® Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller
repareret: se under 'service og kundepleje’.

® Motorhus, ledning eller stik méa aldrig blive vade.

® | ad ikke ledningen haenge ned over en bordkant, et
skeerebreet el.lign. Undga, at den rerer ved varme overflader.

® Overskrid ikke de maksimale maengder, der er angivet i
tabellen over anbefalede hastigheder.

® Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (inklusive
bern) med reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale
evner, eller mangel pa erfaring og kendskab, undtagen hvis
de er blevet vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

® Born boer overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood
patager sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt eller disse instruktioner ikke folges.

® Misbrug af foodprocessoren/blenderen kan fore til
personskade.

® Den maksimale kapacitet er baseret pa det tiloeher, der
kraever den starste belastning. Andet tilbehor kan kreeve
mindre strom.
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Se det relevante afsnit om “brug af tilbeher” for yderligere
sikkerhedsadvarsler for hvert enkelt tilbeher.

for stikket szettes i stikkontakten

® Sorg for at elforsyningen svarer til, den der star pa
undersiden af motorenheden.

® Denne anordning er i overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk forligelighed og EU-
regulativ nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer, der er
beregnet til at komme i kontakt med fadevarer.
for ibrugtagning

1 Fjern plastovertreek fra knivene. Pas pa - knivene er
meget skarpe. Disse overtreek bor kasseres — de er kun
beregnet til at beskytte knivene under produktion og
transport.

2 Vask delene, se under ‘pleje & rengering’.

forklaring

[processor

motorenhed

Tritan™ skal med drivaksel
aftagelig drivaksel

Tritan™ I&g

pafyldningstragt

nedstoppere

sikkerhedslase
ledningsopbevaring (bagpa)
auto-knap

hastigheds-/impuls- funktionskontrol
indikationslys for tilsluttet strom

SISICCISICICIOXSYCRS)

blender til varmt og koldt

midterprop

lag

blenderglas
teetningsring
knivenhed

lufthuller i midterprop

QOO

=
o
©)
=)
Q
=

kniv

dejredskab

dobbelt piskeris
folderedskab

plade til maks. kapacitet
4 mm snitte/riveplade

2 mm snitte/riveplade
ekstrafin riveplade

fin Julienne plade
miniskal og kniv
citruspresser
opbevaringsaeske til tilbeher

SISO SI SIS SESISESNE)



sadan bruges foodprocessoren

1

Seet skalen pa motordelen. Lad handtaget vende bagud pa
hejre side, og drej det med uret @ indtil det lases fast.

Seet et tilbehor ned over skélens drivaksel.

Bemaerk: Aftagelig drivaksel @ skal szettes pa,
nar der anvendes skiver, miniskal, piskeris,
folderedskab og citruspresser.

Seet altid skél og tilbeher fast pa maskinen, inden der fyldes
ingredienser i.

Sect laget @ pa - se efter, at toppen af drivakslen/redskabet
er pa plads midt i laget.

Kokkenmaskinen kan ikke starte, hvis skal og lag
er sat forkert pa. Sorg for, at pafyldningstragten
og skalens handtag befinder sig pa hgjre side.
Seet stikket i. Indikatorlyset for tilsluttet strom teendes og
blinker, indtil skalen og laget er sat rigtigt pa. Veelg en af
felgende muligheder:

Auto-knap — lyset teendes, nar der trykkes pa Auto-
knappen, og den optimale hastighed for tilbeharet vil
automatisk blive valgt.

Hastighedskontrol — veelg manuelt den enskede hastighed.
(Se tabellen over anbefalede hastigheder).

Impuls — brug impulsknappen (P) til korte perioder. Impulsen
fungerer sé leenge kontrolknappen holdes pa den indstilling.
Nar maskinen har gjort arbejdet, drejes
hastighedskontrolknappen hen pa slukket indstilling ‘O’, eller
hvis Auto bruges, skal man trykke pa knappen, hvorp lyset
slukkes.

Indikatorlyset for tilsluttet strom vil blinke, hvis
enten laget eller skalen ikke er monteret eller
monteret forkert.

Auto-knappen vil ikke fungere, hvis der vaelges en
hastighed pa hastighedskontrolknappen.

Sluk altid for maskinen og trak stikket ud, inden
laget fjernes.

vigtigt

Foodprocessoren egner sig ikke til at knuse eller male
kaffebonner, eller til at lave stadt melis om til flormelis.

Jko-funktion

Hvis foodprocessoren efterlades i stikket i mere end 30
minutter uden at blive brugt, vil den gé i standbytilstand for
at mindske energiforbruget.

Indikationslys for tilsluttet strem vil pulsere langsomt, og
foodprocessoren vil ikke fungere, for du har gjort en af
felgende ting:

Der trykkes pé Auto-knappen.

Hastighedskontrolknappen drejes hen pa en hastighed, og
derpa tilbage til slukket indstilling ‘O’

Lyset vil skifte til at veere konstant, nar den er Klar til brug.
Bemaerk: Hvis skalen eller laget ikke er koblet ind i lasen, vil

indikatorlyset for tilsluttet strom pulsere hurtigere end @ko-
funktionen.
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sadan bruges blenderen til varmt og
koldt

1

3

Seet teetningsringen @ ind i knivenheden @ — serg for at
teetningsringen er korrekt placeret i hulrummet.

Laekage kan opsta, hvis taetningsringen er
beskadiget eller forkert monteret.

Hold i undersiden af kniven @ og seet bladene i kanden -
drej mod uret for at lase, indtil det siger klik @. Se
illustrationen pa undersiden af kniven:

@ - oplast position
@ - last position

Blenderen vil ikke fungere, hvis den ikke er sat
korrekt sammen.
Kom ingredienserne i blenderglasset.

4 Sest laget pa glasset og skub nedad for at sastte det fast @.

5

Sast midterproppen pa.

Seet blenderen pa motordelen, og drej med uret @ for at
lase.

Maskinen vil ikke fungere, hvis blenderen ikke er
korrekt monteret pa sikkerhedslasen.

Veelg Auto, eller en hastighed (se tabellen over anbefalede
hastigheder) eller brug impulsknappen.

sikkerhed

SKOLDNINGSRISIKO: Varme ingredienserr bor afkele til
stuetemperatur, for de blendes.

Veer altid forsigtig nar du handterer knivenheden og undga
at rore knivens skarpe dele under rengoring.

Anvend kun blenderen, nar laget sidder pa.

Brug kun glasset sammen med knivenheden der medfelger.
Lad aldrig blenderen kere, nar den er tom.

Lad aldrig blenderen kere lsengere end 60 sekunder ad
gangen for at sikre, at den holder leengst muligt.

Opskrifter pa4 smoothies — Blend aldrig frosne ingredienser
som har formet sig til en solid masse ved frysning. En sadan
klump skal knuses, for den tilfores glasset.

Vigtigt — Kanten pa glassets bund er monteret i
produktionen, og der ber ikke geres forseg pa at fierne den.



sss VIGTIGT: BLENDEANVISNINGER
FOR VARME INGREDIENSER

Du kan minimere risikoen for skoldning nér du blender

varme ingredienser ved at holde heender og anden

utildaekket hud veek fra laget og séledes undga

forbreendinger. Falgende forholdsregler skal felges:

® FORSIGTIG: Hvis du blender meget varme
ingredienser kan det medfore, at varm vaeske
og damp tvinges pludseligt forbi laget eller
proppen @.

® Vi anbefaler, at varme ingredienser afkoles,
for de blendes.

® Du méa ALDRIG overskride den 1200 ml / 5 koppers
kapacitet, ndr du blender varme veesker, som f.eks.
supper (se markeringerne pa blenderglasset).

® Begynd ALTID at blende ved lav hastighed og og sa
gradvist hastigheden. Blend ALDRIG varme vaesker ved
brug af impulsindstillingen.

® \/asker som har tendens til at skumme som f.eks. meelk,
skal begraenses til maks. kapacitet pa 1000 ml/4 kopper.

® Pas pa nar du berarer blenderen, da blenderglasset og
indholdet vil veere meget varmt.

® Pas ekstra p& ndr du tager l&get af. Laget er designet til
at lukke teet for at undga utastheder. Beskyt dine haender
med et klaede eller grillhandsker efter behov nar du
berorer laget.

® Sorg for, at kveernens glas sidder sikkert fast pa soklen,
og nar du tager glasset af blenderen, skal du styre soklen
sdledes, at den tages af sammen med glasset.

® Sorg for at laget og midterproppen sidder sikkert pa
plads hver gang, for du blender.

® Se altid efter, at lamellerne i midter- proppen ikke er
tistoppede hver gang, for du blender (se diagram @).

® Nar du saetter laget pa blenderglasset, skal du altid
serge for at l&get og glassets kant er rene og terre for at
sikre en taet tillukning og forebygge spild.

tips

Til mayonnaise heeldes alle ingredienserne, undtagen olien, i
blenderen. Fjern midterproppen. Haeld langsomt olien ned
gennem hullet i Idget, mens maskinen kerer.

Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal evt. skrabes ned.
Safremt blandingen er vanskelig at tilberede tilfores der mere
veede.

Isknusning — brug impulsfunktionen i korte treek indtil isen er
knust til den enskede konsistens.

Det anbefales ikke, at der tilberedes krydderier i blenderen,
da det kan skade plastikdelene.

Maskinen kan ikke starte, hvis blenderen er sat forkert pa.
Til at blende terre ingredienser — skaer dem i mindre stykker,
fiern midterproppen og kom stykkerne i ét ad gangen, mens
maskinen kerer. Hold handen over dbningen. Tem den
regelmaessigt for det bedste resultat.

Brug ikke blenderen som opbevaringsboks. Den skal veere
tom fer og efter brug.

Blend aldrig mere end 1,6 liter - mindre ved vaesker der
skummer, f.eks. milkshake.
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tabel over anbefalede hastigheder

redskab/tilbehor funktion anbefalede | behandlingstid | maximale
hastighed * maengder
Kniv Alt i et kageblandinger 8 15-20 sek. 1,7 kg melvaegt
Butterdej — blanding af fedtstof i mel 5-8 10 sek. 500g melveegt
Tilsaetning af vand til blanding af ingredienser 10-20 sek.
Snitning af fisk og magert ked Pulse - 8 10-30 sek. 800g
Postejer og and terriner maks. magert oksekad
Snitning af grensager Pulse 5-10 sek. 5009
Snitning af nedder 8 30-60 sek. 200g
Purering af blede frugter, kogte frugter og 8 10-30 sek. 1 kg
grensager
Saucer, dressing og dips 8 2 min. maks. | 800g
Knivsblad med pladen | Kolde supper Start med lav 30-60 sek. 1,7 liter
til mask kapacitet hastighed og
Milkshakes/pandekagedej o.l. fortsaet til 15-30 sek. 1,3 liter
maksimum
Dobbelt piskeris AEggehvider 8 60-90 sek. 4 (1509)
/AEg 0g sukker til sukkerbradsdej 8 4-5 min. 3 aeg (1509)
Flode 8 30 sek. 500 ml
Sammenrering af fedt og sukker til en krem 8 2 min. maks. | 200g fedt
200g sukker
AElteredskab Geerdeje 8 60 sek. 1 kg samlede veegt
Hvidt bredmel 8 60 sek. 600g melveegt
Fuldkornsbredmel 8 60 sek. 500g melvaegt
Folderedskab Piskeflede og frugtpuréer 1-2 60 sek. 3009 flede,
300g puré
AEggehvider i tunge blandinger 1-2 60 sek. 600g samlede vaegt
Mel i bledgjorte fedt- og sukkerblandinger 1-2 60 sek. 200g melvaegt
Makroner 1-2 60 sek. 500g samlede veegt
Plader - snitte/rive Faste madvarer, f.eks. guleredder, faste oste 5-8 -
Bladere madvarer, f.eks. agurker, tomater 1-5 - Fyld ikke op over
Ekstrafi riveplade Parmesanost, kartofler til tyske kartoffelfrikadeller 8 - maerket for maks.
Fin Julienne-plade Kartoffelstrimler og rosti 8 - kapacitet p& skalen
Stir frie- og grensagspynt
Blender til varmt og Kolde vaesker og drinks 8 15-30 sek. 1,6 liter
koldt Fondbaserede supper 8 30 sek. 1,2 liter
Supper med meelk 8 30 sek. 1 liter
Vi anbefaler, at varme ingredienser afkoles, for de blendes. Hvis du alligevel ensker at blende varme

fodevarer, bedes du laese anvisningerne under Blendeanvisninger for varme ingredienser.

Miniskl og kniv Kod 8 20 sek. + impuls | 300g magert oksekod
Snitning af urter 8 30 sek. 20g
Snitning af nedder 8 30 sek. 100g
Mayonnaise 8 30 sek. 2 &g
300g olie
Puréer 8 30 sek. 200g
Miniskél med plader Se de enkelte pladers anbefalede hastighed - 500g maks.
Fyld ikke for meget
i skalen
Citruspresser Mindre ting dvs. lime og citroner 1-2 - 2 kg

Sterre frugter dvs. appelsiner og grapefrugter

% Dette er alene vejledende og vil variere afhaengig af den opskriften og ingredienserne, der bruges.
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brug af tilbeheor

Se ovenstéende oversigt vedr. hastighed for det enkelte
tilbeher.

kniv

Kniven er den mest alsidige af alle tilbeharsdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug
start-/stop funktionen, hvis konsistensen skal veere lidt grov.
Kniven kan bruges til at lave kager og bagveerk, hakke rat
og tilberedt ked, grentsager, nedder, pate, dip, til at purere
supper og ogsa til at lave rasp af kiks og brad.
tips

® Skeer madvarer som kad, bred, grentsager ud i 2 cm tern,
inden de forarbejdes.

® Kiks bor breekkes i mindre stykker og tilseettes gennem
pafyldningstragten, mens maskinen korer.

® Til bagvaerk bruges fedtstoffet direkte fra keleskabet skaret i
2 cm tern.

® Pas pa ikke at lade det kare for leenge.

dejredskab

Anvendes til dejblandinger med geer.

® | 329 de torre ingredienser i skalen; tilsest vaesken gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer. Lad maskinen
kere, indtil der dannes en bled, smidig dejklump - dvs. 60
sekunder.

® Anden gang eeltes kun i handen. Det frarades at eelte anden
gang i skélen, da maskinen kan komme ud af balance.

@0 dobbelt piskeris

Bruges til lette blandinger som f.eks. aeggehvider, flade,
kondenseret meelk samt til piskning af aeg og sukker til
sukkerbredsdej.

brug af piskeris

-

2 Skub begge ris @ sikkert i nto the drive head.

3 Seet piskeren godt fast ved forsigtigt at dreje den, til den
falder ned over drivakslen.

4 Tilsest ingredienserne.

5 Seet lag pa - serg for, at enden af akslen sidder i midten af
laget.

6 Teend maskinen.
vigtigt

©® Piskeriset egner sig ikke til at lave alt i et
kageblandinger, da disse er for tunge og vil
beskadiget det. Brug altid knivsbladet.
tips

® Resultatet bliver bedst, hvis seggene har stuetemperatur.

® Sorg for, at skal og piskere er rene og frie for fedtstof, inden
der piskes.

sammenroring af fedt og sukker

® Det bedste resultat opnéas ved at lade fedtet blive bledt ved
rumtemperatur (20° C) for sammenrering. Der ma IKKE
bruges fedt lige fra koleskabet, da det vil
beskadige piskeriset.

Saet skalen pa motordelen og derpa den aftagelige drivaksel.
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® Tunge ingredienser som f.eks. mel og terret frugt, skal folde i
med handkraft.

® Den maksimale kapacitet og forarbejdningstiden, der
angives i tabellen over anbefalede hastigheder, ma ikke
overskrides.

@) folderedskab

Brug folderedskabet til at folde lette ingredienser i tungere
blandinger f. eks. marengs, mousse og frugtpuréer.

1 Seet skélen pa& motordelen og derpé den aftagelige drivaksel.

2 Skub padlen @ sikkert ned i drivhovedet.

3 Saet forsigtigt folderedskabet pa, indtil det falder ned over
drivakslen.

4 Heeld ingredienserne i.

5 Saet laget pa — og serg for, at enden af akslen sidder i
midten af laget.

6 Veelg lav hastighed (hastighed 1 - 2).

fjernelse af piskeriset
Tag piskerisene ud af drivhovedet ved at trykke pa udigseren
0.
tips

® Der ma ikke bruges Auto eller hej hastighed, da der skal
bruges lav hastighed til at optimere foldnngen.

® Det bedste resultat opnas ved ikke at piske aeggehvider eller
flade — folderedskabet vil ikke kunne folde blandingen
korrekt, hvis den piskede blanding er for fast.

® Blandingen ma ikke foldes i leengere tid end angivet i
tabellen over anbefalede hastigheder, da det vil sla luften ud,
og blandingen vil blive for les.

® Alle ublandede ingredienser tilbage pa pdlen eller siderne af
skalen skal foldes forsigtigt med spatlen.

@ plade til maks. kapacitet

Nar der blendes vaesker i skélen, skal man anvende pladen
til maks. kapacitet sammen med knivsbladet. Det forebygger
uteetheder og forbedrer knivens snitteevne.

Sest skélen pa motordelen.

Seet kniven pa.

Tilsaet de madvarer, der skal forarbejdes.

Seet kapacitetspladen ned over toppen af kniven, og serg
for, at den hviler pa kanten indvendig i skélen @. Der ma
ikke trykkes ned pa kapacitetspladen.

5 Seet lag pa og teend maskinen.
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snitte-/riveplader

vendbare snitte-/riveplader - 4mm @, 2mm @
Brug rive-siden til ost, guleredder, kartofler og mad med
lignende konsistens.

Brug snitte-siden til ost, guleradder, kartofler, kal, agurk,
squash, redbeder og log.

plade til ekstrafin rivning @

River parmesanost og kartofler til tyske kartoffelfrikadeller.
fin julienne @

Bruges til at snitte kartofler i strimler og grovsnitning til rosti,
stir fries og grontsagspynt.

sikkerhed

® Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt
stille.

® Behandl skaerepladerne forsigtigt - de er
saerdeles skarpe.

® Fyld ikke for meget i skalen - fyld ikke op over
maerket for maks. kapacitet pa skalen.

brug af skeerepladerne

1 Sest skalen pa motordelen og derpa den aftagelige drivaksel.

e

2 Hold pladen i grebet i midten, seet den ned over drivakslen
med den gnskede side opad @.

3 Seet laget pa.

4 Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.
Veelg den starrelse pafyldningstragt, der skal bruges.
Nedstopperen indeholder en mindre pafyldningstragt, der
bruges til enkelte stykker eller tynde ingredienser.
Hvis den lille pafyldningstragt skal bruges - sesttes forst den
store nedstopper ned i pafyldningstragten.
Hvis den store pafyldningstragt skal bruges - bruges begge
nedstoppere sammen.

5 Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen - stik
aldrig fingrene ned i pafyldningstragten.
tips

® Brug friske madvarer

® Skaer ikke ingredienserne i for sma stykker. Ingredienserne
ma gerne have ca. samme starrelse som bredden af
tilforselsraret. Dette forhindrer ingredienserne i at glide ud til
siden under blendning. | modsat fald bruges den lille
pafyldningstragt.

® Nar Julienne-pladen brues leegges ingredienserne vandret.

® Nar der snittes eller rives: Fedevarer anbragt lodret @ bliver
kortere, end hvis de anbringes vandret ®.

® |ngredienser der placeres i lodret position kommer ud i
mindre stykker, end ingredienser der placeres i vandret
position.

® Der vil altid vaere en lille smule spild pa skiven og i skélen
efter blendning.
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@ miniskal og kniv

Anvend mini-processorskélen til at hakke krydderurter og
behandle sméa masngder ingredienser som f.eks. ked, lag,
nedder, mayonnaise, grentsager, puré, saucer og babymad.

Snitte-/rivepladen kan ogsa bruges sammen med
miniskalen.
Saet miniskalen uden knivsbladet i, og lees afsnittet om
snitte-/rivepladen ang. pasastnings- og brugsanvisninger.
Fyld ikke for meget i skalen.

® minikniv

® miniskal

sadan bruges miniskalen og -kniven

Seet skélen pa motordelen og derpa den aftagelige drivaksel.
2 Seet miniskplen ned over den aftagelige drivaksel — serg for
at det udskarne afsnit passer ud for styretapperne @ pa

hovedskalen.
Bemaerk: Hovedskalens lag kan ikke saettes pa, hvis
miniskalen ikke sidder rigtigt.
3 Saet kniven ned over drivakslen @®.
Heeld de ingredienser, der skal behandles.
Seet laget pa og teend for maskinen.
sikkerhed
® Fjern aldrig laget, for kniven helt er holdt op med at dreje.
® Kniven er meget skarp — den skal altid behandles med
forsigtighed.

-

[N

vigtigt

® Behandl ikke krydderier — de kan beskadige plastikdelene.

® Behandl ikke harde madvarer, f.eks. kaffebgnner, isterninger
og chokolade — da de kan beskadige kniven.
tips

® Det er bedst at hakke krydderurter, nar de er rene og terre.

® Tilsaet altid lidt veeske, nér der blendes kogte ingredienser til
babymad.

® Skeer madvarer som f.eks. kad, brod, grentsager i terninger
pa ca. 1-2 cm for bearbejdningen.

® Nér der laves mayonnaise, skal olien tilsesttes gennem
tilforselsroret.

citruspresser

Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter
(f.eks. appelsiner, citroner, lime og grapefrugter).

© riflet kegle
@ si

sadan bruges citruspresseren

1 Seet skélen p& motordelen og derpa den aftagelige drivaksel.

2 Sest sien ned i skalen - serg for, at siens handtag lases pa
plads lige over handtaget pa skalen .

3 Saet keglen ned over drivakslen og drej den, til den falder
helt ned péa plads @.

4 Skeer frugten midt over. Teend for maskinen og tryk frugten
ned over keglen.

® Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er
last rigtigt fast.

® Det bedste resultat opnas ved at opbevare og presse frugt
ved rumtemperatur og héndrulle dem pa kekkenbordet for
de presses.



® Beveaeg frugten fra side til side, mens den presses for at
udvinde mest mulig saft.

® Nar der presses store maengder, skal siet tommes
regelmaessigt for at forebygge akkumulering af frugtked og
kerner.

@ opbevaringsbeholder til tilbehor

Foodprocessoren leveres med en opbevaringsbeholder til
skaltilbeheret og pladerne.

1 Sest knivsbladet og pladen i opbevaringsbeholderen, nar de
ikke er i brug @.

2 Opbevaringsbeholderen har en sikkerhedslas — luk laget for
at lase. Abnes ved at skubbe tappen ind @ og lofte
laget @.

pleje og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres
ren.

® Behandl kniv og snitteplader forsigtigt - de er
saerdeles skarpe.

® Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt
og skader ikke plastikken eller giver afsmag i maden.
Misfarvninger kan fiernes ved at gnide dem med en klud
dyppet i spiseolie.
motorenhed

® Aftarres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet
omkring sikkerhedslasen er fri for madrester.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i vand.

® Opbevar overskydende ledning | opbevaringsomradet pa
bagsiden af motorenheden @.

blender

1 Tem kanden, skrue kniven lgs ved at dreje hen pa oplast
position (g or at lesgere den.

2 Vask glasset i handen.

3 Tag teetningsringene af og vask dem.

4 Ror ikke ved de skarpe knive — berst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.

5 Vendes p& hovedet til torring.

dobbelt piskeris

® Tag piskerisene ud af drivhovedet ved forsigtigt at traekke
den fri. Vaskes i varmt saebevand.

® Aftor piskerdrevet med en fugtig klud; tor efter. Piskerens
drivhoved ma ikke sznkes ned i vandet.

folderedskab

® Tag piskerisene ud af drivhovedet ved at trykke pa udleseren
@. Vaskes i varmt sasbevand.

® Aftor piskerdrevet med en fugtig klud; ter efter. Piskerens
drivhoved ma ikke sznkes ned i vandet.

alle andre dele

® Vaskes i handen og terres af.

® Alternativt kan de vaskes pa overste stativ i
opvaskemaskinen. Undga at placere delene pa det nederste
stativ direkte over varmeelementet. Et kort program med lav
temperatur (maksimalt 50°C) anbefales.

Dele Dele, der
kan vaskesi
opvaskemaskinen
hovedskal, miniskal, lag, skubber v
kniv, dejredskab v
aftagelig drivaksel v
plader v
plade til maks. kapacitet v
piskeris/folderedskabsblad v
Piskerens drivhoved ma ikke
saenkes ned i vand
blenderglas, lag, midterprop v
knivenhed og teetning til blender X
citruspresser v
dejskraber v

service og kundepleje

® Hyis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af KENWOOD eller en autoriseret KENWOOD-
reparater.

® Hvis du har problemer med at bruge
foodprocessoren, skal du, for du henvender dig til
forhandleren for at fa hjzelp, leese
fejlfindingsvejledningen.
Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

® servicering eller reparation

® skal du henvende dig i den forretning, hvor maskinen er
kabt.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE
AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der
yder denne service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser for miljg og helbred pa grund
af uhensigtsmaessig bortskaffelse, og det giver mulighed for at
genbruge de materialer det bestar af, og dermed opna en
betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en pamindelse
om nedvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet maerket med en
mobil affaldsbeholder med et kryds.




Fejlfindingsvejledning

Problem

Arsag

Losning

Processoren fungerer ikke.

Ingen strem.
Ingen strem/lysindikatoren er ikke taendt.
Skalen er ikke sat korrekt pa motorenheden.

Laget til skalen er ikke last rigtigt pa.

Ekofunktion i gang.

Kontrollér, at foodprocessorens stik er
sat i en stikkontakt.

Serg for at skélet er placeret korrekt,
med handtaget mod den hajre side.

Serg for at lagets sikkerhedslas er
placeret korrekt i handtaget.

Foodprocessoren kan ikke
starte, hvis skal og lag er sat
forkert pa.

Tryk enten pa Auto-knappen, eller
teend for hastighedskontrollen. Drej sa
tilbage til ‘O’ for at lukke for
okofunktionen.

Huvis alt det ovenstéende er i orden,
ber du efterse dine sikringer/afbryder.

Blenderen fungerer ikke.

Blenderen er ikke last korrekt fast.

Blenderen er ikke samlet korrekt.

Blenderen ville ikke fungere, hvis den
er sat forkert i lasen.

Kontrollér, at knivenheden sidder helt
stramt i blenderglasset.

Processoren stopper eller karer
langsommere under forarbejdning.

Overbelastningsbeskyttelse aktiveret.
Processor overbelastet eller overophedet under
brug.

Maks. kapacitet overskredet.

Sluk og tag stikket ud, sd maskinen
kan kele af i ca. 15 minutter.

Se tabellen over anbefalede
hastigheder for hvor store meengder,
der kan forarbejdes.

Indikatorlyset blinker hurtigt.

Normal brug.

Lampen blinker, hvis skél, 1&g eller blender ikke er
sat pa motordelen, eller ikke er last korrekt pa
plads.

Kontroller at l&sene er gaet i indgreb.

Indikatorlyset for tilslutning til stremmen
bliner langsomt.

Normal brug.

Foodprocessor, der er efterladt i stikkontakten i
mere end 30 minutter uden at blive brugt, er gaet
i okotilstand.

Tryk enten pa Auto-knappen, eller
taend for hastighedskontrollen. Drej sd|
tilbage til ‘O’ for at lukke for
okofunktionen.

Auto og indikatorlyset for tilslutning til
strommen blinker.

Normal brug.
Lampen blinker, hvis der blev valgt Auto, men
lasene ikke gik i indgreb.

Kontroller at lasene er gaet i indgreb
eller tryk pa Auto-knappen for at
slukke for Auto-funktionen.

Blenderen er uteet ved knivenhedens
nederste del.

Der mangler en teetningsring.
Testningsringen er sat forkert pa.
Teetningsringen er beskadiget.

Kontrollér, at taetningsringen sidder
rigtigt og ikke er beskadiget.

Se “service & kundeservice” for at fa
erstattet teetningsringen.

Blenderteetningen mangler fra
knivenheden, nér den tages ud af
emballagen.

Teetningen pakkes allerede monteret pa
knivsenheden.

Skru glasset lost, og se efter, at
teetningen er sat pa knivenheden.
Se “service & kundeservice” for at fa
erstattet teetningsringen.

Redskaber/tilbeher virker ikke rigtigt.

Se tips i afsnittet "Brug af tilbeher”. Kontrollér, at tilbeheret er samlet og sat rigtigt pa.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anvander din Kenwood-apparat

® | &s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida
bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

sakerhet

® Bladen och skivorna &r mycket vassa. Var forsiktig! Hall
alltid i greppet léingst upp med eggen viind bortat
nér du hanterar eller rengér dem.

® | yft inte och bar inte matberedaren i handtaget — om du gor
det kan handtaget ga sonder och orsaka skada.

® Ta alltid bort kniven innan du témmer skalen.

® Stick inte ner hander eller redskap i skalen eller mixerkannan
nar kontakten &r i.

® Sté&ng av den och dra ut sladden:-
o innan du monterar eller tar bort delar;
© nar den inte anvéands;
o fore rengdring.

® Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarréret.
Anvand alltid matarstaven (-arna) som levererades med
matberedaren.

® Montera aldrig knivsatsen pa drivenheten utan att
bagaren ar monterad.

® |nnan locket avidgsnas fran skalen eller mixern fran
strémenheten:-
o stanga av;
o vénta tills tillbehdren/knivbladen ar helt stilla;
o var forsiktig sa att du inte skruvar av mixerbégaren fran

bladenheten.

® RISK FOR BRANNSKADOR: L4t alltid heta ingredienser
svalna till rumstemperatur innan du mixar dem.

® Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand
alltid hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

® Denna apparat skadas och kan orsaka skada om
lasmekanismen utsitts for alltfor stor kraft.

® Lamna aldrig stickkontakten i uttaget nar
matberedaren inte anvénds.

® Anvénd endast tillbehdr som ar direkt avsedda fér denna
apparat.

® | Amna aldrig apparaten obevakad nar den ar igang.

® Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att den undersoks
eller repareras. se ’'service och kundtjanst’.

® | it aldrig strdmenhet, sladd eller kontakt bli vata.

® | it inte dverflodig sladd hanga ner Gver kanten pa bordet
eller arbetsbanken eller komma &t en het yta.

® Overskrid inte den maximala mangd som anges i tabellen
med rekommenderade hastigheter.

® Den har apparaten ar inte avsedd fér anvandning av
personer (inklusive barn) med begransad fysisk eller mental
formaga eller begransad kénsel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med bristande erfarenhet eller
kunskap, om de inte vervakas eller far instruktioner om hur
apparaten ska anvandas av en person som ansvarar for
deras sékerhet.

® Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem inte
ensamma med den.

® Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte
foljs.

® Om du anvander matberedaren/mixern pa fel sétt kan det
resultera i skada.
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® Maxbeddmningen baseras pa det tilloehdr som kréaver storst
effekt. Andra tillbehdr kan vara mindre energikrdvande.

Se relevant avsnitt under "anvanda tillbehdren” for
information om ytterligare sékerhetsvarningar for varje enskilt
tilloehor

innan du sétter i stickkontakten

® Se till att natspanningen hos dig motsvarar den som visas
pé apparatens undersida.

® Den har apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om material som &r avsedda for
kontakt med livsmedel.

fore anvindning

1 Ta bort plastskydden fran knivbladet. Observera att
bladen dr mycket vassa. Dessa skydd bor slangas
eftersom de endast ar avsedda att skydda bladet under
tillverkning och transport.

2 Diska delarna, "se skotsel och rengéring”

forklaring till bilder
matberedare

drivenhet

Tritan™-skal med drivaxel
borttagbar drivaxel
Tritan™-lock

matarror

stotar

sékerhetslas
sladdférvaring (baktill)
autoknapp
hastighets/momentanreglage
stromlampa
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pafyliningslock

lock

béagare

tatningsring

bladenhet

ventiler pa pafyliningslock
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knivblad

degverktyg

dubbel visp

nedvandare
maxkapacitetsskiva

4 mm skiva, skivning/rivning
2 mm skiva, skivning/rivning
skiva for extrafin rivning
finstrimlingsskiva (Julienne)
miniskal och blad
citruspress

tilloehdr forvaringsbox
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anvanda matberedaren

1 Montera skalen pa drivenheten. Placera handtaget baktill pa
hoger sida och vrid medurs @ tills det laser fast.

2 Montera en tillsats pa skalens drivenhet.

Obs! Den Iéstagbara drivaxeln @ ska monteras
nar skivor, miniskal, visp, nedviandare och
citruspress anvands.

® Sitt alltid skalen och tilloehoret pa matberedaren innan du
tillsatter ingredienserna.

3 Satt pa locket @), och se till att drivaxelns/tillsatsens 6vre
ande kommer in i mitten pa locket.

® Matberedaren startar inte om skalen och locket
inte ir ordentligt fastlasta. Kontrollera att
matarréret och skadlens handtag sitter pa héger
sida.

4 Satt i stickkontakten. Stromindikatorn tands och blinkar tills
skalen och locket monterats korrekt. Valj nagot av foliande
alternativ: -

Autoknapp — lampan tands nar Auto-knappen trycks in och
optimal hastighet for tilloehdret valjs automatiskt.
Hastighetsreglering — valj manuellt onskad hastighet (titta pa
diagrammet 6ver rekommenderade hastigheter).

Puls — anvand pulsknappen (P) for korta stétar.
Pulskorningen pagar sé lange reglaget &r aktiverat.

5 Nar bearbetningen ar klar stéller du hastighetsreglaget i lage
“0”, eller om du anvander Auto sa trycker du pa knappen sé
att lampan slocknar.

o Stréomindikatorn blinkar om locket eller skalen
inte har monterats eller har monterats felaktigt.

® Autoknappen fungerar inte om en hastighet viljs
med hastighetsreglaget.

® Stiéing alltid av och koppla ur innan du tar bort
locket.
viktigt

® Matberedaren lampar sig inte for att krossa eller mala
kaffebonor eller gora strésocker till florsocker.

Eco-funktion

Om matberedaren ldmnas inkopplad i mer an 30 minuter
utan att den anvands 6vergar den till vilolage for att minska
stromforbrukningen.

® Stromindikatorn pulserar langsamt och det gér inte att
anvanda matberedaren innan du gjort nagot av foljande:-

® Tryck pa Auto-knappen.

® Hastighetsreglaget vrids till en hastighet och sedan tillbaka
till laget O — av.

Lampan lyser med ett fast sken nér apparaten ar klar for
anvandning.

Obs! Om skalen eller locket inte &r fastlasta blinkar
stromindikatorn snabbare an Eco-funtionen.
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sd har anvander du den varmetaliga
mixern

1 Placera tatningsringen @ pa knivsatsen @. Se till att
tatningen &r korrekt placerad i sparen.

® Lickage kan uppsta om titningsringen skadas
eller satts pa felaktigt.

2 Fatta tag i undersidan pa knivsatsen och satt ner bladen i
bagaren — vrid moturs for att lasa @. Se bilderna pa
undersidan av knivsatsen, med féljande betydelser:

@ ¢ lst lage

@ - st lage
Mixern fungerar inte om den inte ar korrekt
monterad.

3 Lagg ingredienserna i bagaren.

4 Placera locket pa bagaren och vrid det medurs for att lasa
fast det @. Satt pa locket.

5 Placera mixern pa drivenheten och vrid medurs for att lasa
fast den @.

® Apparaten fungerar inte om mixern inte ar
korrekt fastlast.

6 Valj Auto, eller en hstighet (titta pa diagrammet for
rekommenderad hastighet) eller anvand pulskontrollen.

sdkerhet

e RISK FOR BRANNSKADOR: L4t alltid heta ingredienser
svalna till rumstemperatur innan du mixar dem.

® \Var alltid forsiktig nar du hanterar bladenheten och undvik att

rora vid bladens eggar vid rengdring.

Anvand mixern bara nar locket sitter pa.

Anvand endast bagaren med bladenheten isatt.

Kor aldrig mixern nér den ar tom.

For att mixern ska hélla sa lange som mojligt bor du aldrig

koéra den langre &n 60 sekunder.

® Recept pa smoothies — mixa aldrig frusna ingredienser som
har bildat en fast klump vid frysningen. Bryt sonder den
innan du lagger den i bagaren.

® Viktigt — nederkanten pa bagaren monteras vid
tillverkningen. Forsok inte att ta bort den.



555 VIKTIGT: INSTRUKTIONER FOR
MIXNING AV VARM VATSKA

For att minimera risken for brannskador nér du mixar varma
ingredienser haller du hander och annan exponerad hud pa
avstand fran locket.

Foliande sakerhetsatgarder maste vidtas:

©® VARNING: Mixning av mycket varma ingredienser
kan medfor att anga plétsligt pressas ut genom
locket eller pafyliningstratten @.

® Vi rekommenderar att varma ingredienser far
svalna innan du mixar.

o OVERSKRID ALDRIG kapaciteten p& 1 200 ml om du
mixar varma vatskor som soppor (titta pa markeringarna
péa bagaren).

o BORJA ALLTID mixa vid 1&g hastighet och 6ka
hastigheten gradvis. MIXA ALDRIG varma vatskor med
pulsinstallningen.

® \/atskor som kan bilda skum, exempelvis mjolk, far inte
mixas i storre mangd &n 1 000 ml.

® Var forsiktig nar du hanterar mixern. Bagaren och dess
innehall &r mycket varma.

® Var sérskilt forsiktig nér du tar av locket. Locket &r
konstruerat for att ligga an tatt for att férhindra lackage.
Skydda vid behov dina hander med en trasa eller
ugnsvantar.

® Kontrollera att bagaren sitter fast ordentligt pa basen och
nar du tar bort den fran apparaten ska du se till att basen
tas av tillsammans med bagaren.

® Kontrollera att locket och pafyliningstratten sitter fast
ordentligt fére varje mixning.

® Se alltid till att ventilerna i pafyliningstratten ar rena fore
varje mixning (se diagram @).

® Nar du monterar locket pa bagaren ska du alltid
kontrollera att lock och bagarkant ar rena och torra for
att sékerstalla ordentlig tatning och férhindra spill.

tips

Nar du gér majonnés ska du lagga i alla ingredienserna
utom oljan i mixern. Ta bort locket till pafyliningshalet. Hall
dérefter sakta i oljan genom halet i locket medan apparaten
ar igéng.

Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer kan behdva
skrapas ned. Tillsatt mer vatska om blandningen ar svar att
bereda.

Iskrossning — anvand pulsen i korta stotar tills isen har
krossats till dnskad konsistens.

Vi rekommenderar inte att kryddor bereds eftersom de kan
skada plastdelarna.

Apparaten fungerar inte om mixern sétts pa felaktigt.

Mixa torra ingredienser — skar i bitar, ta bort locket till
pafyliningshalet och slapp ned bitarna en och en medan

apparaten ar igang. Hall handen Gver 6ppningen. Resultatet

blir bast om du témmer apparaten med jamna mellanrum.
Anvand inte mixern som férvaringskarl. Hall den tom fore
och efter anvandning.

Mixa aldrig mer an 1,6 liter - mindre for skummande vatskor

som milkshake.
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tabell med rekommenderade hastigheter

verktyg/tillsats funktion rekommenderad |bearbetnings- | max mangder
hastighet tid *
Knivblad Allt-i-ett, kakmix 8 15-20 sek. 1,7Kg mj6lvikt
Pajdeg — finfordela fettet i mjolet 5-8 10 sek. 500g mjolvikt
Tillsatta vatten till pajdegen 10-20 sek.
Hacka fisk och magert kott Pulse - 8 10-30 sek. 800g
Patéer och terriner Max magert kott
Hacka gronsaker Pulse 5-10 sek. 5009
Hacka notter 8 30-60 sek. 200g
Puréa mjuk frukt, tilagad frukt och grénsaker 8 10-30 sek. 1Kg
Séser, dressing och dip 8 2 minuter max | 800g
Knivblad med Kalla soppor Borja med lag 30-60 sek. 1,7 liter
maxkapacitetsskiva hastighet och 6ka
Milkshake/smet till max 15-30 sek. 1,3 liter
Dubbel visp Aggvita 8 60-90 sek. 4 (1509)
Agg och socker till sockerkaka 8 4-5 min. 3 agg (1509)
Gradde 8 30 sek. 500 ml
Vispa upp matfett och socker 8 2 minuter max | 200g fett
200g socker
Degredskap Jastdegar 8 60 sek. 1Kg totalvikt
Vetemjol 8 60 sek. 600g mjolvikt
Fullkornsmijol 8 60 sek. 500g mjolvikt
Nedvéndare Vispa gradde och fruktpruée 1-2 60 sek. 300g gradde,
300g purée
Aggitor i kraftiga blandningar 1-2 60 sek. 600g totalvikt
Mjol i vispade fett- och sockerblandningar 1-2 60 sek. 200g mjélvikt
Macarooner 1-2 60 sek. 500g totalvikt
Skivor - skivning/rivning | Fasta livsmedel sdsom motor, hard ost 5-8 - ) B
Mijukare livsmedel sasom gurka, tomat 1-5 - Fyllaldrig mer lan
— — — den maxkapacitet
Extrafin rivning Parmesanost, potatis for tyska potatisklimpar 8 - som anges pa
Finstrimlingsskiva Pommes frites och rosti 8 - skalen.
(Julienne) Wok och grénsaksdekorationer
Varmetélig mixer Kalla vatskor och drycker 8 15-30 sek. 1,6 liter
Buljongbaserade soppor 8 30 sek. 1,2 liter
Soppor med mjolk 8 30 sek. 1 liter

Vi rekommenderar att varma ingredienser far sval

na innan du mixar. O

du lasa sékerhetsinstruktionerna for mixning av varma ingredienser.

m du vill mixa varma ingredienser ska

Miniskal och kniv Kott 8 20 sek. + puls | 300g magert kott
Hacka orter 8 30 sek. 20g
Hacka notter 8 30 sek. 100g
Majonnéas 8 30 sek. 2 agg
300g olja
Puréer 8 30 sek. 200g
Miniskal och skivor Se rekommenderad hastighet for de olika - 500g max
skivorna Overfyll inte skélen
Citruspress Mindre frukter, dvs. lime och citroner 1-2 - 2Kg

Storre frukter, dvs. apelsiner och grapefrukt

% Detta ar enbart vagledande uppgifter och varierar beroende péa exat recept och vilka ingredienser som bearbetas.
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anvanda tillsatserna

Se tabellen med rekommenderade hastigheter fér de enskilda
tillsatserna.

knivblad

Knivbladet &r det mangsidigaste av alla tillsatserna. Hur
lange du ska kora maskinen beror pé vilken konsistens du
vill ha.
For grévre konsistenser anvander du pulsreglaget.
Knivbladet anvander du for att blanda till kakdeg och pajdeg,
hacka ratt och kokt kétt och réda och kokta grénsaker, hacka
notter, gbra pastejer och dipsaser, puréa soppor och gora
kex- och brédsmulor.
tips

® Skar livsmedel sasom kott, brod och gronsaker i 2 cm
tarningar innan de kors.

® Bryt kex i bitar och slapp ner dem i matningsréret medan
maskinen gar.

® [or pajdeg ska matfettet tas direkt ur kylen, skuret i 2 cm
térningar.

® \ar noga med att inte arbeta degen for mycket.

degverktyg

Anvands for jastdegar.

® | 4gg de torra ingredienserna i skalen och hall ner vatska i
matartuben medan maskinen gar. Kér blandningen tills den
blir till en jamn elastisk degklump. Det tar ca 60 sekunder.

® Gor den andra knadningen for hand. Att gora den andra
knadningen i skélen &r inte att rekommendera, eftersom
matberedaren da kan bli ostadig.

@0 dubbel visp

Anvand for latta blandningar som &aggvitor, gradde,
kondenserad mjolk samt for att vispa agg och socker for
fettfria sockerkakor.

anvanda vispen

1 Montera skalen pa drivenheten och sétt pa den borttagbara
drivaxeln.

2 Tryck in bada visparna @ ordentligt i drivenhen.

3 Montera vispen genom att vrida den forsiktigt tills den faller
ner over drivaxeln.

4 Tillsatt ingredienserna.

5 Sétt pa locket — kontrollera att drivaxelns évre ande hamnar
mitt i locket.

6 Sla pa.
viktigt

® Vispen ar inte avsedd for allt-i-ett-kakmix
eftersom sadan mix ér for tung. Vispen kommer
da att skadas. Anvind alltid knivbladet.
tips

® Du far bést resultat om &ggen har rumstemperatur.

® Se till att skal och vispar &r rena och fria fran fett innan du
vispar.

7

vispa upp matfett och socker

® [For basta resultat ska matfettet fa mjukna i rumstemperatur
(20 °C) innan det vispas. ANVAND INTE matfett direkt
fran kylen, det kommer att skada vispen.

® Tyngre ingredienser som mjdl och torkad frukt ska vandas
ned for hand.

® Fyll inte pa mer an vad som anges som maximikapacitet och
l&t inte apparaten ga langre &n den bearbetningstid som
anges i diagrammet 6ver rekommenderad hastighet.

@) nedvandare

Anvéand nedvandaren nar du vill vanda ned lattare
ingredienser i tyngre blandningar som fér marang, mousse
och fruktblandningar.

1 Montera skalen pa drivenheten och satt pa den borttagbara
drivaxeln.

2 Tryck in bladet @ ordentligt i drivenhen.

3 Montera nedvandaren genom att vrida den tills den sjunker
ned i drivaxeln.

4 Tillsatt ingredienserna.

5 Montera locket — kontrollera att anden pa axeln sitter mitt pa
locket.

6 Vilj lag hastighet (hastighet 1 - 2).

sa har tar du loss vispen
Ta loss vispen fran drivenheten genom att forsiktigt trycka pa
utmatningsknappen @.
tips

® Anvand inte Auto eller hdg hastighet eftersom lag hastighet
krévs for basta resultat.

® [or basta resultat ska du inte vispa aggvitor eller gradde for
lange — nedvanadren kan inte réra om blandningen ordentligt
om den ar for fast.

® Kor inte nedvandaren langre an vad som anges i
diagrammet 6ver rekommenderad hastighet, annars
forsvinner luften ur blandningen och den blir for 16s.

® Alla omixade ingredienser som &r kvar pa bladet eller pa
sidorna av skéalen ska vandas ned omsorgsfullt med
skrapan.

@ maxkapacitetsskiva

Nar vatskor blandas i skalen maste maxkapacitetsskivan
anvandas med knivbladet. Det férhindrar lackor och
forbattrar bladets hackformaga.

Montera skalen pa drivenheten.

Montera knivbladet.

Tillsétt ingredienserna som ska koras.

Montera skivan dver toppen pa bladet och kontrollera att
den vilar mot kanten inuti skélen @. Tryck inte ned pa
skivan.

5 Satt pa locket och koppla pa.
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skivnings/rivningsskivor

vindbara skivnings/rivningsskivor - 4mm @),
2mm @

Anvand rivningssidan for ost, morétter, potatis och livsmedel
med liknande konsistens.

Anvand skivningskivan for ost, morétter, potatis, vitkal,
gurka, zucchini, rédbetor och 16k.

skiva for extrafin rivning @
River parmesanost och potatis till raggmunk

finstrimlingsskiva (Julienne) @
Anvand for att strimla potatis och grovriva for résti, wok och
gronsaksdekorationer.

sakerhet

® Ta aldrig av locket forran skarskivan ar helt stilla.

® Var forsiktig nédr du hanterar skarskivorna - de ar
extremt vassa.

o Overfyll inte skalen - dverskrid inte
maxkapacieten som dr markerad pa skalen.

anvanda skarskivorna

1 Montera skalen pa drivenheten och sétt pa den borttagbara
drivaxeln @.

2 Hall i handtaget i mitten och lagg skivan pa drivaxeln med
Onskad sida uppat @.

3 Sétt pa locket.

4 | agg livsmedlen i matarroret.

Valj vilken storlek matarrér du ska anvanda. | stéten finns ett
mindre matarrér for matning av enskilda eller tunna bitar.
For att anvanda det lilla matarréret — satt den stérre stoten i
matarroret.

For att anvénda det storre matarroret — tryck ihop de bada
stotarna.

5 Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn takt
med matarstaven — stoppa aldrig ner fingrarna i
matarroret.
tips

® Anvand féarska ingredienser.

® Skér inte i for sma bitar. Fyll storre delen av matarroret.
Alternativt, anvand det mindre matarroret.

® Nar Julienne-skivan anvands ska ingredienserna placeras
horisontellt.

® Nér du skivar eller river: livsmedel som placeras uppratt @
blir kortare &n livsmedel som placeras horisontellt @.

® Om bitarna laggs i upprétt blir de kortare &n om de laggs i
liggande.

® Det blir alltid lite skrdp kvar pa skivan eller i skalen efter
bearbetningen.
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@) miniskal och kniv

Anvand miniskalen for att hacka 6rtkryddor och kéra sma
méangder sasom Kott, 16k, nétter, majonnés, gronsaker,
puréer, saser och barnmat.

Skivorna for skivning/rivning kan aven anvands med
miniskalen.

Sé&tt i miniskalen utan att ha knivbladet monterat och las mer
i avsnittet om skivorna for skivning/rivning for instruktioner
om montering och anvandning.

Overfyll inte skalen.

(® miniblad
® miniskal

s har anvander du miniskalen och
kniven

1 Montera skélen pa drivenheten och satt pa den borttagbara
drivaxeln.

2 Montera miniskalen 6ver den lostagbara drivaxeln —
kontrollera att de utskurna delarna motsvarar lasflikarna @
pé huvudskalen.

Obs! Huvudskalens lock kan inte monteras om miniskalen
inte ar korrekt placerad.

3 Sétt knivbladet pa drivaxeln @.

4 Tillsatt ingredienserna som ska koras.

5 Satt pa locket och koppla pa.

sdkerheten

® Ta aldrig bort locket forran knivbladet har stannat helt.

® Knivbladet & mycket vasst. Hantera det med forsiktighet.
viktigt

® Kor inte kryddor. Da kan plasten skadas.

® Kor inte harda livsmedel sdsom kaffebonor, istarningar eller
choklad. D& kan bladet skadas.
tips

® Ortkryddor hackas bast om de &r rena och torra.

® Tillsatt alltid lite vatska vid mixning av tillagade ingredienser
till barnmat.

® Skér livsmedel sasom koétt, brod, gronsaker i 1-2 cm stora
térningar innan de kors.

® Hall oljan i matarrdret for att gbra majonnas.

citruspress

Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter
(t.ex. apelsiner, citroner, lime och grapefrukt).

© kon
@ sil

anvanda citruspressen

1 Montera skélen pa drivenheten och sétt pa den borttagbara
drivaxeln.

2 Passa in silen i skélen — kontrollera att handtaget pa silen &r i
last lage, direkt ovanfor handtaget pa skélen @.

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den har gétt hela
vagen ner @.

4 Skar frukten i halvor. Sla sedan pa apparaten och tryck
frukten mot konen.

® Citruspressen startar inte om silen inte ar korrekt
fastlast.



® [Or bast resultat ska frukten forvaras och pressas i
rumstemperatur och rullas for hand pé en arbetsbank innan
den pressas.

® Flytta frukthalvan fran ena sidan till den andra under
pressningen for att fa ut all fruktsaften.

® Om du pressar stora mangder juice ska du tdmma silen
regelbudet sa att fruktkott och karnor inte ansamlar sig.

@ tillbehor, férvaringsbox

Matberedaren levereras med en forvaringsbox for tilloehor
och skivor.

1 Placera knivbladet och skivorna i forvaringsboxen nér du inte
anvéander dem @.

2 Forvaringsboxen har ett sékerhetslas — stang locket nar du
vill 14sa det. Oppna genom att trycka in fliken @ och lyfta
upp locket @.

skdtsel och rengdring

® Stang alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du
rengor den.

® Hantera kniv och skarskivor forsiktigt - de ar
extremt vassa.

® \/issa livsmedel kan missférga plasten. Detta ar helt normalt.
Plasten skadas inte, och mat som du lagar senare paverkas
inte heller pa nagot satt. Om du gnuggar med en trasa
doppad i vegetabilisk olja férsvinner missfargningen.

stromenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att
det inte finns nagra matrester nara lasmekanismen.

® Sénk inte ned nétenheten i vatten.

® | inda upp sladden i forvaringsutrymmet pa strémdelens
baksida @.

mixer

1 To6m bagaren och skruva loss knivsatsen genom att vrida
den till upplést lage (g for att frigra den.

2 Diska bagaren for hand.

3 Ta ut och diska tatningsringen.

4 Vidror inte de vassa bladen - borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skélj sedan noga under kranen.
Doppa inte bladenheten i vatten.

5 Lat torka upp och ned.

dubbel visp

® Ta loss visparna fran drivenheten genom att forsiktigt dra i
dem. Diska i varmt vatten med diskmedel.

® Torka av drivhuvudet med fuktig trasa och torka sedan torrt.
Doppa aldrig ner drivhuvudet i vatten.

nedvindare
® Ta loss vispen fran drivenheten genom att forsiktigt trycka pa
utmatningsknappen @. Diska i varmt vatten med diskmedel.
® Torka av drivhuvudet med fuktig trasa och torka sedan torrt.
Doppa aldrig ner drivhuvudet i vatten.

alla dvriga delar

® Diska for hand och torka.

® Alternativt kan de diskas i den 6vre korgen i diskmaskinen.
Undvik att placera dem i den nedre korgen direkt ovanfor
varmeelementet. Ett kort program med Iag temperatur
(maximalt 50°C) rekommenderas.
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komponent komponenter
som kan
diskas i
diskmaskin
huvudskal, miniskal, lock, matare v
knivblad, degverktyg v
|6stagbar drivaxel v
skivor v
maxkapacitetsskiva v
vispar/nedvéandare v
doppa inte drivhuvudet i vatten.
bagare, lock, pafyliningslock v
knivsats och téatning for mixer X
citruspress v
spatel v

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den av sékerhetsskal bytas ut
av KENWOOD eller av en auktoriserad KENWOOD-
reparator.

® Om du har nagra problem med anviindningen av
din matberedare ber vi dig lasa denna
fels6kningsguide innan du ringer och anmaler
felet.

Om du behdver hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
® service eller reparationer
® Kontakta aterforsaljaren dar du kdpte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT
BORTSKAFFNING AV PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-DIREKTIV
2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far den inte slangas i
hushaéllssoporna. Den kan Gverldmnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en terforsaljare som ger
denna service.

Nar du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser for miljion och halsan som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du majliggdr aven
atervinning av materialen vilket innebér en betydande besparing
av energi och tillgangar.



Felsdkningsguide

Problem

Orsak

Losning

Matberedaren fungerar inte.

Ingen strom.
Ingen strém-/indikatorlampa tand.

Skélen har inte satts pa pa natenheten
pa ratt satt.

Skélens lock ar inte I&st pa ratt satt.

Eco-funktionen &r igang.

Kontrollera att matberedaren ar
ansluten till strdmmen.

Kontrollera att skalen sitter ratt och
att handtaget sitter mot hdger sida.

Kontrollera att locket laser korrekt i
handtagsomradet.

Matberedaren fungerar inte om
skalen och locket siitts pa
felaktigt.

Tryck pa Auto-knappen eller sla pa
hastighetsreglaget och aterga sedan till
“O” for att stanga av Eco-funktionen.

Om inget av ovanstaende géller ska du
kontrollera sakringen/strémbrytaren i
hemmet.

Mixern fungerar inte.

Mixern &r inte last pa ratt satt.

Mixern ar inte korrekt monterad.

Mixern fungerar inte om den inte har
monterats korrekt péa laset.

Kontrollera att knivsatsen ar tillrackligt
hart paskruvad i bagaren.

Apparaten gér stannar eller gar
langsamt under bearbetningen.

Overbelastningsskyddet aktiverat.
Drivenheten 6verbelastad eller dverhettad under
drift.

Maximal kapacitet har dverskridits.

Stang av, dra ut kontakten och lat
apparaten svalna i cirka 15 minuter.

Titta pa hastighetsdiagrammet for
information om hur stora mangder som
kan bearbetas.

Stréomindikatorn blinkar snabbt.

Normal drift.

Lampan blinkar om skalen, locket eller mixern
inte &r monterade péa drivenheten eller fastlasta
ordentligt.

Kontrollera att lasen ar aktiverade
korrekt.

Stromindikatorn blinkar langsamt.

Normal drift.
Mixern har varit ansluten i mer an 30 minuter
utan att anvandas och har dvergatt till Eco-lage.

Tryck pa Auto-knappen eller sla pa
hastighetsreglaget och aterga sedan till
“O” for att stanga av Eco-funktionen.

Auto och strémindikatorn blinkar.

Normal drift.
Lampan blinkar om Auto har valts men lasen
inte har aktiverats.

Kontrollera att lasen &r aktiverade
korrekt eller tryck pa Auto-knappen om
du vill stdnga av Auto-funktionen.

Mixern lacker fran bladenhetens bas.

Tatningsringen saknas.
Tatningsringen sitter inte réatt.
Tatningsringen skadad.

Se till att tatningsringen sitter ratt och
att den inte ar skadad.

Se "service och kundtjanst” om du
behdver en ny tétningsring.

Mixertatning saknas péa knivsatsen nér
den packas upp.

Tatningen ar formonterad pa knivsatsen.

Skruva loss bagaren och kontrollera

att tatningen ar monterad pa knivsatsen.
Se "service och kundtjanst” om du
behdver en ny tétningsring.

Verktygen/tillsatserna fungerar inte
som de ska.

Se tipsen i motsvarande avsnitt "Anvanda tillsatsen”. Se till att tillsatserna har satts ihop

ordentligt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

® | es noye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa
den slik at du kan slé opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

sikkerhet

® Bladene og platene er veldig skarpe. Veer forsiktig. Hold
alltid i fingergrepet overst, unna skjzerekanten,
bade ved bruk og rengjoring.

® |kke loft eller beer prosessoren i handtaket. Det kan knekke
og fore til skader.

® Ta alltid ut kniven for du temmer bollen.

® Hold hender og verktey unna prosessorbollen og
mosebegeret mens stremmen er koblet til.

® S|4 av streammen og ta stepselet ut av kontakten:
o fer du setter péa eller tar av deler;
© nar den ikke er i bruk;
o for rengjering.

® Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i
pafyllingstrakten. Bruk alltid stapperne som felger med
maskinen.

® |kke sett knivenheten pa motordelen uten at
mikserglasset er pasatt.

® For du tar lokket av bollen eller hurtigmikseren av
stramenheten:
o sla av maskinen;
o vente til ekstrautstyret/stalkniven har stoppet helt opp;
o Veer forsiktig sa du ikke skrur les mosebegeret fra bladet.

e SKALDEFARE: Varme ingredienser ma avkjoles til
romtemperatur for miksing.

® Start aldri maskinen ved & vri pa lokket. Bruk av/péa-bryteren.

® Dette apparatet blir odelagt og kan fore til skader
hvis lasemekanismen blir utsatt for stort press.

o Alitid koble fra matprosessoren nar den ikke er i
bruk.

® Bruk kun originalt ekstrautstyr.

® |kke ga fra hurtigmikseren nar den er i bruk.

® Aldri bruk et skadet apparat. F& det kontrollert eller reparert:
se Service og kundetjeneste.

® | a aldri stremenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.

® | a ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller
arbeidsbenken, eller ligge inntil varme overflater.

® |kke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabellen
over anbefalt hastighet.

® Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn)
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller
med manglende erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller oppleering i hvordan
apparatet skal betjenes av en person som er ansvarlig for
vedkommendes sikkerhet.

® Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.

® Feil bruk av prosessoren/moseren kan fore til skader.

® Maksimum kapasitet er basert pa tilbeheret som bruker
mest strom. Annet tilbehor bruker kanskje mindre strom.

Se i den relevante delen under Bruke festene for ytterligere
sikkerhetsadvarsler for hvert feste.

81

2

for du setter i stopselet

Forviss deg om at nettspenningen er den samme som den
som stér oppfert pa undersiden av maskinen.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU
om elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr.
1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer som skal brukes i
kontakt med mat.

for forste gangs bruk

Fjern plastikkdekslene fra knivbladet. Bladene er veldig
skarpe, sa vaer forsiktig. Disse dekslene bor kastes da
de kun skal beskytte bladet under produksjon og transport.
For vask av delene ser du Vedlikehold og rengjering

deler

foodprocessor
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stromenhet

Tritan™-bolle med drivaksel
avtagbar drivaksel
Tritan™-lokk

matetrakt

stappere

sikkerhetslaser
ledningsvikler (bak)
auto-knapp
hastighetskontroll/pulsfunksjon
strem pa-lampe

thermoresist-mikser

@O

Qe

pafyllingslokk

lokk

mikserglass
tetningsring
knivenhet
pafyllingslokkventiler
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knivblad

elter

dobbel visp
vendeverktay
maks-kapasitetplate

4 mm skjeere-/riveplate
2 mm skjeere-/riveplate
ekstra fin riveplate

fin hakkeplate (Julienne)
minibolle og blad
sitruspresse
oppbevaringsboks til tilbehar



bruk av foodprocessoren

1 Sett bollen pa el-enheten. Sett handtaket mot baksiden til
heyre og vri medsols @ til den lases pé plass.

2 Fest ekstrautstyr over bollens drivaksel.

Merknad: Fjernbart driverhandtak @ skal bli
tilpasset for bruk av skiver, minibolle, visp,
sammenleggbart redskap og sitruspresse.

® Sett alltid bollen og festet péa plass pa prosessoren fer du
legger til ingredienser.

3 Fest lokket @ og serg for at toppen av drivakselen/verktayet
festes i midten av lokket.

® Prosessoren vil ikke fungere hvis bollen eller
lokket ikke er festet skikkelig i sperrelasen.
Kontroller at pafyllingstrakten og bollehandtaket
er plassert pa hoyre side.

4 Sett inn kontakten. Stremlampen slas pa og blinker til bollen
og lokket sitter korrekt pa. Velg ett av felgende alternativer: -
Auto-knapp — lyset slas pa nar du trykker pa auto-knappen
og den beste hastigheten for tiloeheret som er satt pa blir
valgt automatisk.

Hastighetsstyring — velg hastigheten du ensker manuelt (se
oversikten over anbefalte hastigheter).

Puls — bruk puls (P) i korte tidsrom. Pulsen er i drift sa lenge
kontrollskiven holdes i stillingen.

5 Ved slutten av behandlingen vrir du hastighetskontrollen il
av-stillingen “O”, eller, hvis du bruker Auto, trykk pa
knappen, sé slas lampen av.

® Stromlampen blinker hvis lokket eller bollen ikke
sitter som de skal eller ikke er satt pa.

® Auto-knappen fungerer ikke hvis en hastighet er
valgt pa hastighetskontrollen.

® SI3a alltid av apparatet og dra ut kontakten for du
fjerner lokket.
viktig

® Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller maling av
kaffebanner, eller til knusing av grovt sukker til strasukker
(farin).

@ko-funksjon

Hvis foodprocessoren stér i kontakten i 30 minutter uten &
bli brukt, gar den inn i standby-modus for & redusere
stromforbruk.

® Stromlampen pulserer langsomt og foodprocessoren
fungerer ikke for en av felgende handlinger utfores:-

® Du trykker pa auto-knappen.

® Hastighetskontrollen vris til en hastighet og sép tilbake til "O"
(av-stillingen).
Lampen lyser sammenhengende nar maskinen er klar til
bruk.

Merk: Hvis bollen eller lokket ikke er last fast, pulserer
lampen raskere enn ved @ko-funksjonen.
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slik bruker du thermoresist-mikseren

1 Sett tetningsringen @ pa knivenheten @ — pass pa at
tetningen sitter pa riktig sted i rillen.

® Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.

2 Hold undersiden av bladenheten 0g sett inn bladene i
mikserglasset - vri mot klokken til den Klikker pa plass @.
Se pa illustrasjonene pa undersiden av bladenheten som
folger:

@ - ulést posisjon

@ - 'ast posisjon

Moseren vil ikke fungere hvis den ikke er riktig
festet.

3 Ha ingrediensene i mikserglasset.

4 Sett lokket pa glasset og trykk ned for & feste det @. Sett
pa pafylingslokket.

5 Plasser mikseren pa el-enheten og vri medsols @ slik at den
l&ses pa plass.

® Apparatet fungerer ikke hvis hurtigmikseren er
feil montert pa sikkerhetssperren.

6 Velg Auto eller en hastighet (se oversikten over anbefalte
hastigheter) eller bruk pulskontrollen.

sikkerhet

® SKALDEFARE: \arme ingredienser ma avkijoles til
romtemperatur for miksing.

® \/zer alltid forsiktig nér du handterer knivenheten, og unnga a
berare skjaerekanten pa kniven nér du rengjer.

® Hurtigmikseren ma alltid brukes med lokket pasatt.

® Mikserglasset ma kun brukes med medfelgende knivenhet.

® Du ma aldri kjere moseren nar den er tom.

® [or a serge for lang levetid for moseren, kjerer du den aldri i
mer enn 60 sekunder.

® Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne ingredienser som
har stivnet til en klump i fryseren. Bryt den opp fer den
tilsettes mikserglasset.

® Viktig - Stetten rundt basen pa beholderen er montert
under produksjonen, og skal ikke forsokes fiernet.



.ss VIKTIG: INSTRUKSJONER FOR
7 MIKSING AV VARME
INGREDIENSER

For & minimere muligheten for skélding nér du mikser varme
ingredienser, holder du hender og annen utsatt hud unna
lokket for & hindre mulige brannskader. Felgende
forholdsregler ber overholdes:

® ADVARSEL: Blanding av veldig varme
ingredienser kan fore til at varm vaeske og
damp kommer forbi dekselet og fyllerdelen (.

® Vi anbefaler at de varme ingrediensene far tid
til & kjoles ned for de blandes.

® ALDRI overstig kapasiteten pa 1200 ml / 5 kopper hvis
du behandler varm veeske. som supper (se markeringene
pa begeret).

® ALLTID begynn & mikse pa lav hastighet og ok
hastigheten gradvis. ALDRI bland varm vasske ved &
bruke pulsinnstillingen.

® \/xske som danner skum, som f.eks. melk, ber
begrenses til en maksimal kapasitet pa 1000 ml / 4
kopper.

® \/zer forsiktig nar du holder i hurtigmikseren siden begeret
og innholdet er veldig varmt.

® \/azer ekstra forsiktig nar du fierner lokket. Lokket er
designet til & sitte hardt pa for & hindre lekkasje. Om
nadvendig beskytter du hendene dine med en klut eller
grytekluter nar du tar pa begeret.

® Kontroller at begeret er skikkelig festet pa basen og nar
du fierner det fra apparatet, forer du basen og serger for
at den fiernes sammen med begeret.

® Kontroller at lokket og fyllhetten er skikkelig festet for
hver hurtigmikshandling.

® Alltid kontroller at luftehullene i fyllhetten er apne for hver
miksehandling (se diagram @).

® Nér du setter pa lokket pa begeret ma du kontrollere at
lokket og kanten pa begeret er rene og terre for a sikre
god forsegling og hindre sal.

tips

® Nar du lager majones, legger du alle ingrediensene unntatt
olien i moseren. Fjern traktdekselet. Mens apparatet kjorer
heller du oljen sakte gjennom hullet i lokket

® Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, méa kanskje skrapes
ned. Hvis blandingen er vanskelig & prosessere, skal du
tilsette mer vaeske.

® |sknusing — bruk pulsfunksjonen i korte stet til du har fatt
onsket konsistens.

® Det anbefales ikke & prosessere krydder, da de kan skade
plastdelene.

® Apparatet vil ikke fungere hvis moseren er plassert feil.

® Nar du skal blande terre ingredienser, skjeerer du dem i biter,
fierner traktdekselet og mens apparatet kjerer, legger du i én
og én bit. Hold handen over apningen. For best resultat
toemmer du den jevnlig.

® Hurtigmikseren egner seg ikke til oppbevaring. Den skal
derfor alltid vaere tom nar den ikke er i bruk.

® Ha aldri mer enn 1,6 liter veeske i hurtigmikseren. Maks.
mengde er noe mindre for luftige vaeskeblandinger, som
milkshake.




tabell over anbefalt hastighet

Verktoy/tilbehor Funksjon Anbefalt Behandlings- | Maksimums-
hastighet tid * kapasitet
Knivblad Alt-i-ett-kakemiks 8 15-20 sek. 1,7 kg melvekt
Butterdeig — smuldre smer i mel 5-8 10 sek. 500g melvekt
Tilsette vann for & binde ingrediensene til butterdeig 10-20 sek.
Skjeere opp fisk og magert kjott Pulse - 8 10-30 sek. 800g
Posteier og terriner maks magert
storfekjott
Skjeere opp grennsaker Pulse 5-10 sek. 500g
Hakke notter 8 30-60 sek. 200g
Mose myk frukt, kokt frukt og grennsaker 8 10-30 sek. 1 kg
Sauser, dressing og dipper 8 maks. 2 min. | 800g
Knivblad med Kalde supper Start ved lav 30-60 sek. 1,7 liter
maks-kapasitetsplate hastighet og
Milkshaker/rore iok til maks 15-30 sek. 1,3 liter
Dobbel visp Eggehviter 8 60-90 sek. 4 (1509)
Egg og sukker til sukkerbrod 8 4-5 min. 3 egg (1509)
Flote 8 30 sek. 500 ml
Rore fett og sukker hvitt 8 maks. 2 min. | 200g fett
200g sukker
Deigkrok Gijeerdeig 8 60 sek. 1 kg totalvekt
Loffmel 8 60 sek. 600g melvekt
Grovbredmel 8 60 sek. 500g melvekt
Vendeverktoy Piske krem og fruktmos 1-2 60 sek. 300g kremflate,
300g mos
Eggehviter inn i tunge mikser 1-2 60 sek. 6009 totalvekt
Mel i kremet fett og sukkerblandinger 1-2 60 sek. 200g melvekt
Makroner 1-2 60 sek. 500g totalvekt
Plater - skjeere/strimle | Faste matvarer som gulretter, hard ost 5-8 -
Ikke fyll over
Mykere mat som agurker, tomater 1-5 - maksimal kapasitet
Ekstra fin rasp Parmesanost, poteter til raspeballer 8 - som er merket av
Fin skjeereplate Potetstra og rosti 8 - p& bollen
(Julienne) Wokretter og grennsakspynt
Thermoresist-mikser Kalde veesker og drikkevarer 8 15-30 sek. 1,6 liter
Kraftbaserte supper 8 30 sek. 1,2 liter
Supper med melk 8 30 sek. 1 liter

Vi anbefaler at de varme ingrediensene far tid til & kjgles ned fer blanding. Men hvis du ensker & blande de

varme ingrediensene, les Sikkerhetsanvisningene for varm blanding forst.

Minibolle og kniv Kjott 8 20 sek. + Puls | 300g magert
storfekjott
Hakke opp urter 8 30 sek. 20g
Hakke notter 8 30 sek. 100g
Majones 8 30 sek. 2 egg
300g olie
Pureer 8 30 sek. 200g
Minibolle med plater Se anbefalt hastighet for enkeltstdende plater - 500g maks.
Ikke overfyll bollen
Sitruspresse Mindre varer, f.eks. lime og sitron 1-2 - 2 kg

Sterre frukt som appelsiner og grapefrukt

% Dette er kun til veiledning og vil variere avhengig av neyaktig oppskrift og ingrediensene som behandles.
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bruke ekstrautstyret

Se i tabellen over anbefalt hastighet for hvert ekstrautstyr.

knivblad

Knivbladet er det mest allsidige av alt ekstrautstyret.
Lengden péa behandlingstiden avgjer konsistensen som
oppnas.
For grovere konsistens bruker du pulskontrollen.
Bruk knivbladet til & lage kaker og bakverk, kutte ratt og
tilberedt Kjott, grennsaker, notter, paté, dipper, lage
purésupper og til & lage smuler av kjeks og bred.
hint

® Skjeer opp matvarer som Kijett, brod og grennsaker i
terninger pa omtrent 2 cm fer behandling.

® Kjeks kan brytes i biter og tilsettes i pafyllingstrakten mens
maskinen kjorer.

® Nar du lager bakverk bruker du fett rett fra kjoleskapet som
er skaret i terninger pa 2 cm.

® Pass pa a ikke overbehandle dem.

elter

Bruk til gjeerdeigblandinger.

® Plasser de torre ingrediensene i bollen og tilsett vaesken i
pafyllingstrakten mens maskinen er i gang. Behandle til en
jevn elastisk deigklump, noe som tar 60 sekunder.

® Elte pa nytt for hand. Det anbefales ikke at du elter pa nytt i
bollen siden det kan fere til at prosessoren blir ustabil.

@0 dobbel visp

Bruk til lette blandinger som eggehviter, kremflate,
kondensert melk og til & vispe egg og sukker til kakebunner
uten fett.

bruke vispen

1 Fest bollen pa stremenheten, tilsett den avtakbare
drivakselen.

2 Skyv hver visp @ trygt inn i drivhodet.

3 Fest vispen forsiktig ved & vri den til den faller over
drivakselen.

4 Tilsett ingrediensene.

5 Fest lokket og serg for at enden péa skaftet fester seg i
midten av lokket.

6 Slapa.
viktig

® Vispen er ikke egnet til 4 lage alt-i-ett-
kakemikser, da disse er for tunge og vil skade
den. Bruk alltid knivbladet.
hint

® Du oppnar best mulig resultater nar eggene oppbevares i
romtemperatur.

® Sorg for at bollen og vispene er rene og fettfrie for visping.
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rore fett og sukker hvitt

® For best mulig resultat ber fettet myknes i romtemperatur
(20°C) fer reringen. IKKE bruk fett rett fra
kjoleskapet da dette vil skade vispen.

® Tyngre ingredienser som mel og terket frukt ber vendes inn
for hand.

® |kke overskrid maksimalkapasiteten eller behandlingstiden
som er oppgitt i oversikten over anbefalte hastigheter.

@) vendeverktoy

Bruk vendeverktoyet for & blande ingrediensene i tyngre
blandinger slik som marengs, mousser og kalde
fruktdesserter

—

Fest bollen pa stremenheten, tilsett den avtakbare

drivakselen.

2 Dytt spatelen @ trygt pa plass i driverenheten.

3 Sett pa vendeverktayet ved & vri det til det faller pa plass
over drivakselen.

4 Legg til ingrediensene.

5 Sett pa lokket, og pass pa at enden av akselen plasseres i
midten av lokket.

6 Velg lav hastighet (hastighet 1 - 2).

for a fjerne blanderen
Koble blanderen fra driverhodet ved & trykke pa
frigjeringsknappen @©.
hint

® Bruk ikke Auto eller hoy hastighet ettersom en lav hastighet
kreves for & optimere blandeytelse

® For best mulig resultat ber du ikke vispe eggehviter eller
kremflote for mye, da kan ikke vendeverktoyet vende
blandingen pé riktig mate fordi blandingen blir for fast.

® |kke vend blandingen lenger enn det som star angitt i
oversikten over anbefalte hastigheter, da slas luften ut av
blandingen og den bilir for las.

® Eventuelle ublandede ingredienser som blir igien pa skovien
eller kantene av bollen ber vendes forsiktig inn ved hjelp av
slikkepotten.

@) maks.-kapasitetsplate

Mens du mikser vaesker i bollen mé& maks.-kapasitetsplaten
brukes sammen med knivbladet. Den forhindrer lekkasjer og
forbedrer bladets skjeereytelse.

1 Sett bollen péa el-enheten.

2 Fest knivbladet.

3 Tilsett ingredienser som skal behandles.

4 Sett maks.-kapasitetsplaten over toppen av bladet. Pass pa
at den sitter pa kanten inne i bollen @. lkke skyv
nedover pa kapasitetsplaten.

5 Fest lokket og sla pa.



skjeere-/strimleplater

reversibel skjaere-/strimleplate - 4mm @, 2mm @
Bruk strimlesiden til ost, gulretter, poteter og mat med
lignende konsistens.

Bruk skjeeresiden til ost, gulratter, poteter, kal, agurk,
squash, beter og lok.

ekstra fin raspeplate @
Rasper parmesanost og poteter til tyske raspeballer.

fin julienne @
Bruk til & skjeere poteter til stra og raspe grovt til rosti,
wokretter og grennsakspynt.

sikkerhet

® Aldri fjern lokket for skjeereplaten har stanset
helt.

® Vaer forsiktig med skjaereplatene - de er veldig
skarpe

® |kke overfyll bollen: du ma ikke overskride
maksimalt kapasitetsniva som er merket pa
bollen.

bruke skjeereplatene

1 Fest bollen pa stremenheten, tilsett den avtakbare
drivakselen @.

2 Hold i midtgrepet og plasser platen pa drivakselen med
passende side overst @.

3 Sett pa lokket.

4 Legg maten i pafyllingstrakten.
Velg hvilken sterrelse pa péafyllingstrakten som du vil bruke.
Stapperen inneholder en mindre pafyllingstrakt til behandling
av individuelle matvarer eller tynne ingredienser.
For & bruke den lille pafyllingstrakten fester du den forst den
store stapperen inni pafyllingstrakten.
For & bruke den store pafyllingstrakten bruker du begge
stapperne sammen.

5 Sla pa og dytt jevnt nedover med stapperen - aldri
plasser fingrene i pafyllingstrakten.
hint

® Bruk ferske ingredienser

® |kke skjeer maten i for sma biter. Fyll traktens bredde ganske
full. Dette hindrer maten i & gli sidelengs under behandling.
Alternativt bruker du den lille pafyllingstrakten.

® \/ed bruk av Julienne-platen ma du plassere ingrediensene
vannrett.

® \/ed skjering i skiver og rasping: mat som plasseres pa
hoykant @ kommer ut kortere enn mat som plasseres
vannrett @.

® Mat som er plassert stdende kommer ut kortere enn mat
som er plassert liggende.

® Det vil alltid veere en liten mengde mat som gar til spille pa
platen eller i bollen etter behandling.
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@) minibolle og kniv

Bruk miniprosessorbollen til & hakke urter og behandle sméa
mengder ingredienser, f.eks. kjott, lok, netter, majones,
grennsaker, pureer, sauser og babymat.

Skjaere-/raspeplatene kan ogsa brukes med minibollen.

Sett inn minibollen uten at knivbladet er satt i og se delen
om skjeere-/raspeplatene for veiledning om innsetting og
bruk.

lkke overfyll bollen.

® miniblad
® minibolle

slik bruker du minibollen og kniven

1 Fest bollen pa stremenheten, tilsett den avtakbare
drivakselen.

2 Sett pa minibollen over drivakselen og pass pa at hullene
passer over plasseringsflikene @ pa hovedbollen.
Merk: Lokket til hovedbollen kan ikke settes pa hvis
minibollen ikke sitter riktig pa.

3 Plasser knivbladet over drivakselen @.

4 Tilsett ingredienser som skal behandles.

5 Fest lokket og sla pa.

sikkerhet

® Aldri fiern lokket for knivbladet har stoppet helt.

® Knivbladet er veldig skarpt. Veer alltid forsiktig nér du
handterer det.
viktig

® |kke behandle krydder da de kan skade plasten.

® |kke behandle matvarer som kaffebenner, isbiter eller
sjokolade da de kan skade bladet.
hint

® Urter hakkes best nar de er rene og torre.

® Tilsett alltid litt vaeske nar du blander kokte ingredienser for &
lage babymat.

® Skjeer opp matvarer som kjott, brod og grennsaker i
terninger pa omtrent 1-2 cm for behandling.

® Nér du lager majones, tilsetter du olje i pafyllingstrakten.

sitruspresse

Bruk sitruspressen til & kliemme ut saften fra sitrusfrukter
(f.eks. appelsiner, sitroner, lime og grapefrukt).

© presse
@ sil

bruke sitruspressen

1 Fest bollen pa stremenheten, tilsett den avtakbare
drivakselen.

2 Fest silen i bollen og serg for at silhdndtaket er 1&st i posisjon
direkte over bollehandtaket @.

3 Plasser pressen over drivakselen og vri den til den faller helt
ned @.

4 Skjeer frukten i to. Deretter slar du pa og presser frukten ned
i pressen.

® Sitruspressen vil ikke fungere hvis silen ikke er
last skikkelig.

® For best mulig resultater oppbevarer og presser du frukten i
romtemperatur og handruller den pé en benkeplate for
pressing.



® [or a bidra til saftutvinningen beveger du frukten fra side til
side nér du presser den.

® Nar du lager saft av store mengder frukt, temmer du silen
jevnlig for & hindre at det bygger seg opp fruktkjett og fre.

@9 boks til oppbevaring av tilbeher

Foodprocessoren leveres med en oppbevaringsboks til
bolletilbehoret og platene.

1 Sett inn knivbladet og platene i oppbevaringsboksen nar de
ikke er i bruk @.

2 Oppbevaringsboksen har en sikkerhetslas, lukk lokket, sa
lases det pa plass. Du apner den ved a skyve inn fliken @
og lofte opp lokket @.

rengjoering og vedlikehold

Sla alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.

©® Handter stalkniven og skjzereskivene med
forsiktighet - de er sveert skarpe.

® Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av plastmaterialet.

Dette er helt normalt og skader ikke plasten. Det pavirker

heller ikke smaken pa maten. Fjern misfarging med en kiut

fuktet i vegetabilsk olje.

stromenhet
® Tork av med en fuktig klut, og deretter med en torr klut.
Pése at det ikke er matrester i eller rundt sikkerhetslasen.
Ikke legg motordelen i vann.
Oppbevar overfledig ledning i oppbevaringsrommet bak pa
stromenheten @.

hurtigmikser
1 Tem muggen, skru av bladenheten ved & vri til opplast
posisjon g for & frigjore.
Vask begeret for hand.
Fjern og vask forseglingene.
Ikke berer de skarpe bladene. Berst knivene rene med varmt
sapevann. lkke legg knivenheten i vann.
5 La den sta og terke opp ned.

AN

dobbel visping

® Koble redskapene fra driverhodet ved a forsiktig dra dem
los. Vask i varmt sdpevann.

® Tork av drivhodet med en fuktig klut, og deretter med en torr
kiut. Drivhodet ma ikke legges i vann.

vendeverktoy

Koble blanderen fra driverhodet ved & trykke pa

frigjeringsknappen @. Vask i varmt sapevann.

® Tork av drivhodet med en fuktig klut, og deretter med en torr
kiut. Drivhodet ma ikke legges i vann.

alle andre deler

® \/ask delene for hand, og terk av.

®° Eller de kan vaskes i den gverste kurven i oppvaskmaskinen.
Unngé & legge gjenstander i den nederste kurven rett over
varmelementet. Et kort program med lav temperatur
(maksimum 50 °C) anbefales.
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Gjenstand gjenstand
som er egnet til
oppvaskmaskinen

hovedbolle, lokk til minibolle, skyver v

knivblader, deigkrok v

avtakbar drivaksel v

skiver v

maks.-kapasitetsplate v

vispredskap/vendeverktoy v

lkke dypp vispinnsatsen i vann

mikserbeger, lokk, pafyllingslokk, v

bladenhet og forsegling til mikser X

sitruspresse v

slikkepott v

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige
grunner erstattes av KENWOOD eller en autorisert
KENWOOD-reparater.

® Hvis du far problemer med a bruke
matprosessoren, skal du se delen om feilsgking
for du ringer etter hjelp.

Hvis du trenger hjelp med:
® 3 bruke apparatet eller
® service eller reparasjoner
® kontakter du butikken du kjopte apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® |agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING
AV PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV
2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig
avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tiloyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige materialene kan
gienvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser pa energi
og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.



Feilsoking

Problem

Arsak

Losning

Prosessoren fungerer ikke.

lkke strom.
Ingen strom-/indikatorlampe lyser.
Bollen er ikke festet riktig til streamenheten.

Bollelokket er ikke last riktig.

@ko-funksjonen er i drift.

Sjekk at stopselet pa prosessoren
sitter i kontakten.

Kontroller at bollen er riktig plassert
og at handtaket vender mot hayre.

Kontroller at lokkl&sen er riktig
plassert i handtaksomradet.

Prosessoren vil ikke fungere
hvis ikke bollen og lokket
sitter som de skal.

Trykk pé Auto-knappen eller vri
hastighetskontrollen pa og sa tilbake
til “O”, sa slas Gko-funksjonen av.

Hvis det ikke er noe av ovennevnte,
kontrollerer du
sikringene/strombryteren i huset.

Hurtigmikser vil ikke fungere.

Hurtigmikser er ikke last riktig.

Hurtigmikser er ikke montert riktig.

Mikseren fungerer ikke slik den skal
hvis alt ikke er last fast slik det skal.

Kontroller at bladenheten er helt
strammet i muggen.

Prosessoren stanser eller begynner & sakke
farten under behandlingen.

Overbelastningsbeskyttelse i bruk.
Prosessoren ble overbelastet eller
overopphetet under bruk.

Maksimal kapasitet overskredet.

Sl& av, trekk ut kontakten og la
maskinen avkjole seg i ca. 15
minutter.

Se oversikten over anbefalte
hastigheter for maksimal kapasitet for
behandling.

Stremlampen blinker fort.

Normal bruk.

Lampen blinker hvis bollen, lokket eller
mikseren ikke er satt pa el-enheten eller
ikke last pa plass.

Sjekk at lasene er klikket pa plass slik
de skal.

Stremlampen blinker langsomt.

Normal bruk.

Foodprocessoren har sttt i kontakten i mer
enn 30 minutter uten & ha veert i bruk og
har gétt inn i @ko-modus.

Trykk pa Auto-knappen eller vri
hastighetskontrollen pa og sé tilbake
til “O”, sa slas @ko-funksjonen av.

Auto- og stremlampe blinker.

Normal bruk.
Lampen blinker dersom Auto er valgt men
lasene ikke pa plass.

Sjekk at lasene er klikket pa plass slik
de skal eller trykk pa Auto-knappen
slik at Auto-funksjonen slés av.

Hurtigmikseren lekker nederst pa knivenheten.

Tetningsringen er borte.
Tetningsringen er feil satt pa
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at forseglingen er satt riktig pa
og ikke er skadet.

For a fa en ny forsegling ser du
‘Service og kundetjeneste’.

Mikserforsegling mangler fra bladenhet nar
den tas ut av emballasjen.

Forseglingen pakkes ferdigmontert pa
bladenheten.

Skru av begeret og sjekk at
forseglingen sitter p& bladenheten.
For a fa en ny forsegling ser du
‘Service og kundetjeneste’.

Redskapet/tilbeheret fungerer darlig.

Se tipsene i relevant del under “Bruke tiloeharet”. Sjekk at tilbeheret er satt

sammen riktig.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan tata Kenwood-
kodinkonetta

® | ue nama ohjeet huolella ja sailytd ne mythempaa tarvetta
varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® Terét ja levyt ovat hyvin terdvia. Kasittele niita
varovasti. Kun kasittelet tai puhdistat, tartu aina
yldosan kohtaan, joka on kaukana leikkuuterasta.

® Al nosta tai kanna yleiskonetta kahvasta. Muutoin kahva voi
sarkya, jolloin voi aiheutua onnettomuus.

® |rrota leikkuuterd aina ennen kuin kaadat kulhon sisallon
astiaan.

® Pida kadet ja keittiovalineet poissa yleiskoneen kulhosta ja
tehosekoittimen astiasta, kun yleiskoneen pistoke on
pistorasiassa.

® Kytke laite pois paalté ja irrota pistoke pistorasiasta:-
O ennen osien asentamista tai irrottamista;
o kun laite ei ole kaytdssa;
O ennen puhdistusta.

® Ala koskaan paina ruokaa syéttdsuppiloon sormien avulla.
Syota ainekset laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

e Ali Kkiinniti teridasetelmaa moottoriyksikkoon, jos
sekoitusastia ei ole paikallaan.

® Ennen kannen irrottamista kulhosta tai tehosekoittimen
irrottamista moottoriyksikdsta:-
o kytke virta pois;
o odota, kunnes levy/teré on pyséhtynyt kokonaan;
o Ala irrota tehosekoittimen astiaa terista.

® PALOVAMMAVAARA: Kuumien aineosien on annettava
jdahtya huoneenlampdisiksi ennen sekoittamista.

® Ala pyorita kayttolaitetta kannen avulla, vaan kayta aina
on/off-kytkinta.

® Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa
henkilovahingon, jos lukitusmekanismiin
kohdistetaan suuri voima.

® Kun monitoimikonetta ei kdytetd, irrota sen
pistoke sahkopistorasiasta.

® Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

® Al3 koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.

® Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -
kohdassa.

® Ala kastele virtayksikkod, sahkojohtoa tai pistoketta.

® \Varo, ettei virtajohto roiku pdydan tai tydtason reunan alla tai
kosketa kuumiin pintoihin.

® Ala ylitd nopeussuositustaulukossa mainittuja
enimmaistehoja.

® Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttéon,
joilla ei ole taysin normaalia vastaavat fyysiset tai henkiset
ominaisuudet (mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild ei ole opastanut heita
kayttamaan laitetta tai jos heité ei valvota.

® | apsia tulee pitda silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat
leiki laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai ndité ohjeita ei ole noudatettu.

® Yieiskoneen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.
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2

Suurin kuormitus méaaraytyy eniten virtaa kuluttavan
varusteen mukaan. Muut varusteet voivat kuluttaa
vahemman virtaa.

Varusteiden turvallisesta kayttamisesta on lisatietoja
varusteiden kayttdminen -kohdassa.

ennen pistokkeen tyontamista pistorasiaan
Varmista, ettd sdhkdvirta vastaa laitteen pohjaan merkittyja
tietoja.

Tama laite tayttaa sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EU-maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen kuin kdytat laitetta ensimmadista kertaa
Poista teran muovisuojukset. Terat ovat erittédin
terdvid, joten toimi varovasti. Tama suojukset on
heitettava pois, sillé niiden tehtévé on vain suojata terééa
valmistuksen ja kuljetuksen ajan.

Pese osat Hoito ja puhdistus -kohdassa kuvatulla tavalla.

selite
monitoimikone

SISICICISICICXCI SRS

virtayksikko

akselilla varustettu Tritan™-kulho
irrotettava pydrityskappale
Tritan™-kansi

syottdsuppilo

painimet

turvalukitukset

virtajohdon lokero (takana)
automaattipainike
nopeuskytkin ja sykayspainike
virtamerkkivalo

kuumuutta kestava tehosekoitin

SISIENII)

tayttokansi

kansi

kannu

tiivisterengas

terayksikkd

tayttdaukon ilmanvaihtoaukot

lisavalineet

SIS SIS SIS SISEE)

hienonnustera

taikinan sekoitin

kaksoisvispila

kaantelytydkalu
suurikapasiteettinen levy

4 mm:n viipalointi-/raastamislevy
2 mm:n viipalointi-/raastamislevy
erittéin hieno raastamislevy
hieno Julienne-suikaloimislevy
pienoiskulho ja tera
sitruspuserrin

varusteiden séilytyslaatikko



monitoimikoneen kayttd

1

Kiinnitd kulho moottoriosaan. K&&nna kahva oikealle kohti
takaosaa ja kd&anna myotapéaivaan @), kunnes se lukittuu.
Kiinnita laite kulhon akselin paalle.

Huomautus: Irrotettavan akselin ® saa kiinnittii
vain kdytettaessa levyja, pienoiskulhoa, vispilda,
kaantelytyokalua tai sitruspuserrinta.

Aseta kulho ja varuste aina paikoilleen yleiskoneeseen ennen
aineosien lisdamista.

Aseta kansi @ paikoilleen. Varmista, etta
kayttdakselin/valineen ylaosa tulee kannen keskelle.
Yleiskone ei toimi, jos kulho tai kansi ei ole
kunnolla paikallaan. Tarkista, etta syottoputki ja
kulhon kahva ovat oikealla puolella.

Tyonna pistoke pistorasiaan. Virtamerkkivalo syttyy ja vilkkuu,
kunnes kulho ja kansi ovat kunnolla paikoillaan. Valitse jokin
seuraavista vaihtoehdoista: -

Automaattipainike: valo syttyy, kun automaattipainiketta
painetaan. Varusteelle valitaan paras nopeus automaattisesti.
Nopeudensaatd: tarvittava nopeus valitaan kasin (lisatietoja
on nopeussuosituskaaviossa).

Sykays (P) tuottaa lyhyita sekoitusjaksoja. Sykays toimii, kun
saadinta pidetéan tassa asennossa.

Kéanna nopeussaadin sekoittamisen paatteeksi pois-
asentoon. Jos kaytat automaattista toimintoa, paina
painiketta. Valo sammuu.

Virtamerkkivalo vilkkuu, jos kulho tai kansi ei ole
paikallaan oikein.

Automaattipainike ei toimi, jos nopeus valitaan
nopeudensaitimen avulla.

Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina
ennen kannen irrottamista.

tarkeaa

Monitoimikoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuja tai
hienontaa palasokeria.

Virransaastdtoiminto

Jos yleiskone on kayttamatta yli 30 minuuttia, se siirtyy
valmiustilaan s&dhkdn sadstamiseksi.

Merkkivalo sykkii hitaasti. Yleiskone toimii vasta kun jokin
seuraavista toimista tehdaan.

Auto-painiketta painetaan.

Nopeudensaatimen avulla valitaan nopeus, ja se kdannetaan
takaisin O-asentoon.

Talldin merkkivalo syttyy ja laite on kayttévalmis.
Huomautus: Jos kansi tai kulho ei ole paikallaan, virran
merkkivalo vilkkuu nopeammin kuin virransaastétilassa.
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kuumuutta kestavan tehosekoittimen
kayttdminen

1

Sovita tiivisterengas @ terayksikkdon (. Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.

Tartu teréyksikdn pohjaan (9 ja aseta terat astiaan. Lukitse
kaantamalla vastapaivaéan, kunnes se napsahtaa @.
Lisé&tietoja on terayksikdn pohjassa.

@ - avatussa asennossa
@ - sulietussa asennossa

Tehosekoitin ei toimi, jos se on koottu vaarin.
Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.

Kiinnité astiaan kansi ja varmista painamalla alas @. Kiinnita
tayttékansi paikoilleen.

Aseta tehosekoitin moottoriyksikkédn ja lukitse kédantamalla
myotapaivaan @.

Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.

Valitse automaattinen nopeudenséatd tai nopeus (lisétietoja
on nopeussuositustaulukossa) tai kaytéa sykayssaadinta.

turvallisuus

PALOVAMMAVAARA: Kuumien aineosien on annettava
jaahtya huoneenlampdisiksi ennen sekoittamista.

Kasittele terid varovaisesti. Valta koskettamasta terien
reunoja puhdistaessasi niita.

Kéaytéa tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.
Kayta kannussa vain laitteen mukana toimitettuja teria.
Ala koskaan kayté tehosekoitinta sen ollessa tyhja.

Voit pidentaa tehosekoittimen ikéa kayttamalla sita
korkeintaan 60 sekuntia kerrallaan.

Valmistaessasi smoothieta ala aseta tehosekoittimeen
kimpaleeksi jaatyneita aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden
asettamista kannuun.

Tarkeda: Kannun pohjaosa on kiinnitetty siihen laitetta
valmistettaessa. Sitd ei saa yrittaa irrottaa.



sss TARKEAA: KUUMAT AINEET JA
TEHOSEKOITIN

Palovammojen vaaran valttamiseksi kuumia aineita
sekoitettaessa pida kadet ja muut kehonosat poissa kannen
luota. Seuraaviin varotoimiin tulee ryhtya:

® VAROITUS: Erittdin kuumien aineosien
sekoittaminen voi aiheuttaa kuuman nesteen ja
hoyryn purskahtamisen kannen ohi tai
tayttdoaukosta @.

® On suositeltavaa antaa kuumien aineosien
jaahtya ennen sekoittamista.

® ALA KOSKAAN [aita tehosekoittimeen keiton kaltaista
kuumaa nestetta yli 1,2 litraa (1200ml). Noudata kannuun
tehtyja merkintoja.

® Aloita sekoittaminen AINA hiljaisella nopeudella. Lis&a
nopeutta vahitellen. ALA KOSKAAN sekoita kuumia
nesteita sykaystoimintoa kayttamalla.

® Tehosekoittimeen saa kaataa maidon kaltaista kuohuavaa
nestetta enintéan 1 litra (1000ml).

® K3sittele tehosekoitinta varovaisesti, kun kannu ja sen
siséltd ovat kuumia.

® |rrota kansi erityisen varovaisesti. Kansi on suunniteltu
sopimaan tiukasti paikalleen vuotojen estédmiseksi. Kun
kasittelet sitd, kayta pannulappua tai uunikintaita.

® \armista, ettd kannu on kiinnitetty jalustaan tiukasti. Kun
irrotat tehosekoittimen, tartu sen pohjaan ja varmista, etta
se irrotetaan yhdessa kannun kanssa.

® Varmista ennen tehosekoittimen kayttamista, etta kansi
ja tayttdaukko ovat kunnolla paikoillaan.

® \armista ennen tehosekoittimen kayttamista, etta
tayttbaukon huohotusaukot ovat puhtaita (ks. kaavio @).

® Kun kansi kiinnitetddn kannuun, varmista aina, etta
kannen ja kannun litos on puhdas, jotta se on tiivis eika
siité roisku mitaan.

vinkkeja

Kun teet majoneesia, aseta kaikki aineosat dljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota sydttdkansi. Kun laite on
toiminnassa, kaada dljy hitaasti kannen aukon I&pi.

Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja dippikastikkeet, on
ehk& kaavittava lastalla. Jos seos on liian paksua, liséa
nestetta.

Jaan murskaaminen: kayta lyhyitéa sykayksia, kunnes
jadmurska on haluamasi kaltaista.

Mausteiden késittelemista ei suositella, silla ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

Laite ei toimi, jos tehosekoitin ei ole kunnolla paikoillaan.
Voit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset poistamalla
sybttdkannen ja pudottamalla palaset yksi kerrallaan laitteen
kaydessa. Pida katesi aukon paalla. Tyhjenna séanndllisesti
parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi.

Ala kayta tehosekoitinta sailytysastiana. Sailyta se tyhjillaan.
Ala koskaan sekoita suurempaa maaraa kuin 1,6 litraa -
vaahtoavien nesteiden, esim. pirteld, maara on pienempi.
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nopeussuositustaulukko

Viline/lisadlaiter Toiminta nopeussuositus [kisittelyaika| Maksimi-
* kapasiteetit
Hienonnustera Valmiit leivontaseokset 8 15-20 sekuntia| jauhojen paino 1,7Kg
Murotaikina — rasvan hierominen jauhoihin 5-8 10 sekuntia | jauhojen paino 500g
Veden lisédminen murotaikina-ainesten 10-20 sekuntia
yhdistdmiseksi
Véaharasvaisen lihan tai kalan hienontaminen Pulse — 8 10-30 sekuntia| 800g
Pateet ja terriinit rasvatonta
naudanlihaa
Vihannesten pilkkominen Pulse 5-10 sekuntia | 500g
Pahkindiden hienontaminen 8 30-60 sekuntia| 200g
Pehmeiden tai keitettyjen hedelmien ja 8 10-30 sekuntia| 1Kg
vihannesten soseuttaminen
Kastikkeet, salaattikastikkeet ja dipit 8 Enintdan 2 | 800g
minuuttia
Tera ja Kylmat keitot Aloita hitaalla  [30-60 sekuntia| 1,7 litraa
suurikapasiteettinen nopeudella, ja
levy Pirtel6t tai taikinaseokset lisda nopeutta |15-30 sekuntia| 1,3 litraa
vahitellen.
Kaksoisvispila Munanvalkuaiset 8 60-90 sekuntia| 4 (150g)
Munat ja sokeri sokerikakuissa 8 4-5 minuuttia | 3 kananmunaa (150g)
Kerma 8 30 sekuntia | 500 ml
Rasvan ja sokerin vaahdottaminen 8 Enintddn 2 | 200g rasvaa
minuuttia 200g sokeria
Taikinansekoitin Hiivataikinat 8 60 sekuntia | kokonaispaino 1Kg
Vehnaleip&jauhot 8 60 sekuntia | jauhojen paino 600g
Kokojyvéjauhot 8 60 sekuntia | jauhojen paino 5009
Kaantelytyokalu Kerman ja hedelméasoseiden vaahdottaminen 1-2 60 sekuntia | 300g kermaa,
300g sose
Munanvalkuaisten vaahdottaminen 1-2 60 sekuntia | kokonaispaino 600g
Rasvan ja sokerin vaahdottaminen 1-2 60 sekuntia | jauhojen paino 200g
Macaroon-leivokset 1-2 60 sekuntia | kokonaispaino 500g
Levyt: viipalointi ja Kovat ruoka-aineet, kuten porkkanat, kova juusto 5-8 -
raastaminen Pehmedmmat ainekset, kuten kurkku, tomaatti 1-56 - P
— - - - - Alg ylité kulhoon
Erittain hleno Parmesaanuugsto, perunoiden hienontaminen 8 - merkitty& suurinta
raastamislevy perunapalleroita varten. MAArAA.
Hieno Julienne- Tikkuperunat ja rosti 8 -
suikalointilevy Friteerattavat vihannekset tai vihanneskoristeet
Kuumuutta kestava Kylmét nesteet ja juomat 8 15-30 sekuntia| 1,6 litraa
tehosekoitin Liemipohjaiset keitot 8 30 sekuntia | 1,2 litraa
Maitoa sisaltavat keitot 8 30 sekuntia | 1 litraa

On suositeltavaa antaa kuumien aineosien jadhtya ennen sekoittamista.

kuumia aineosia, lue ohjeet Kuumana tehosekoittaminen -kohdasta.

Jos haluat esimerkiksi soseuttaa

Pienoiskulho ja tera Liha 8 20 sekuntia | 300g rasvatonta
ja sykays naudanlihaa
Yrttien silppuaminen 8 30 sekuntia | 20g
Pahkindiden hienontaminen 8 30 sekuntia | 100g
Majoneesi 8 30 sekuntia | 2 kananmunaa
300g dliya
Sosest 8 30 sekuntia | 200g
Pienoiskulho ja levyt Katso levyjen nopeussuosituksia. - 500g enintaan
Ala tayté kulhoa liian
tayteen.
Sitruspuserrin Pienehkdét ruoka-aineet, kuten limetit ja sitruunat 1-2 - 2Kg

Suurehkot hedelmat, kuten appelsiini ja greipit

% Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja késiteltévien aineosien mukaan.

92




varusteiden kayttd

Katso varusteiden kaytténopeus nopeussuositustaulukosta.

hienonnustera

Terd on monikéayttdisin varuste. Saavutettu koostumus
maaraytyy ruoka-aineiden tydston keston perusteella.

Jos haluat karkeamman koostumuksen, kayta pitokytkinta.
Voit késitelld terén avulla kakku- ja leivostaikinoita, hienontaa
raakaa tai kypsaa lihaa, vihanneksia tai pahkingitd, soseuttaa
keittoja seké& tehda pateetaikinoita, dippikastikkeita tai
korppujauhoja.

vihjeita

Kuutioi lihan, leivan ja vihannesten kaltaiset aineosat noin

2 cm:n kokoisiksi kuutioiksi ennen kéasittelemista.

Keksit on murennettava ja lisattava syottdputkeen, kun laite
on toiminnassa.

Kun valmistat leivonnaisia, kuutioi kovettunut rasva ensin

2 cm:n kuutioiksi.

Varo kasittelemasta ruoka-aineita likaa.

taikinatydvaline taikinan sekoitin

Kéaytetaan leivottaessa hiivataikinoita.

Aseta kuiva-aineet kulhoon ja lisd& neste sy6ttdsuppilon
kautta laitteen ollessa kéynnissa. Tydsta niin kauan, kunnes
kulhoon on muodostunut kimmoisa taikinapallo. Tama
kestad noin 60 sekuntia.

Jos haluat vaivata taikinaa uudelleen, tee se ainoastaan
kasin. Uudelleenvaivaaminen kulhossa ei ole suositeltavaa,
silld monitoimikone voi sen vuoksi menettaa vakauttaan.

@0 kaksoisvispila

Kayta kerman, kananmunien ja munanvalkuaisten tai
kananmunien ja sokerin kaltaisten kevyiden aineksien
vatkaamiseen.

vispilan kayttaminen

Kiinnita kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan.

Paina vatkaimet @ tiukasti paikoilleen.

Kiinnita vispilan kaantamalla sitd, kunnes se menee akselin
paalle.

Lisaa aineosat.

Aseta kansi paikoilleen. Varmista, ettd akselin paéd menee
kannen keskelle.

Kéaynnista.

tarkeaa

Vispila ei sovellu valmiiden leivontaseosten
sekoittamiseen, silld ne ovat niin raskaita, etta
vispila vaurioituu. Kdyta aina teraa.

vihjeita

Saat parhaat tulokset, kun munat ovat huoneenlampaisia.
Varmista ennen vatkaamista, etta kulho ja vispilat ovat
puhtaita ja rasvattomia.
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rasvan ja sokerin vaahdottaminen

Rasvan on annettava lammeta huoneenlampdiseksi (20 °C)
ennen vaahdottamista. ALA KAYTA jadkaappikylmaa
rasvaa. Muutoin vispila vahingoittuu.

Jauhojen ja kuivattujen hedelmien kaltaiset raskaammat
aineosat on sekoitettava joukkoon kasin.

Ala ylitd nopeussuositustaulukossa mainittua suurinta
kapasiteettia tai pisinta kéasittelyaikaa.

@) kaantelytyokalu

Kaantelytydkalun avulla voit sekoittaa marenkien,
moussetaikinoiden ja hedelméakakkutaikinoiden kaltaiset
raskaammat massat.

Kiinnita kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan.

Paina lasta @ tiukasti paikalleen.

Kiinnita kaantelytyokalu k&dantdmalla sita, kunnes se menee
akselin paalle.

Lisaa aineosat.

Aseta kansi paikoilleen. Varmista, ettd akselin péa menee
kannen keskelle.

Valitse hidas nopeus (nopeus 1 - 2).

vatkaimen irrottaminen

Irrota vatkain painamalla vapautuspainiketta @.

vihjeita

Ala kayta automaattista tai suurta nopeutta. Kaanteleminen
onnistuu parhaiten hitaalla nopeudella.

Ala vatkaa munanvalkuaisia tai kermaa likaa. Jos seos on
liian tiivista, seosta ei voi sekoittaa kaantelytydkalun avulla.
Ala kaantele seosta pidempéaan kuin
nopeussuositustaulukossa on suositeltu. Muutoin iima
poistuu seoksesta, ja siita tulee liian [6ysaa.

Lastoihin tai kulhon reunoihin kiinni jaéneet aineosat on
sekoitettava joukkoon varovasti kaapimen avulla.

@ suurikapasiteettinen levy

Kun tehosekoittimessa sekoitetaan nesteitd, kayta yhdessa
teran kanssa suurikapasiteettista levya. Se estaa vuotamista
ja parantaa teran tehoa.

Kiinnit& kulho moottoriosaan.

Kiinnita terayksikko.

Lisa4 kasiteltavat aineosat.

Aseta suurikapasiteettinen levy teran paalle ja varmista, etta
se tukeutuu kulhon tukialueeseen @. Ald paina
suurikapasiteettista levya.

Aseta kansi paikalleen. Kéaynnista laite.



viipalointi-/raastamislevyt

kddnnettivat viipalointi-/raastamislevyt: 4mm @),
2mm @

Raastamispuolta voidaan kayttaa juustolle, porkkanalle,
perunalle ja koostumukseltaan vastaaville ruoka-aineille.
Viipalointipuolta voidaan kayttaa juustolle, porkkanalle,
perunalle, kaalille, kurkulle, kesékurpitsalle, punajuurelle ja
sipuleille.

erittiiin hieno raastamislevy @
Parmesaanijuusto, perunoiden hienontaminen
perunapalleroita varten.

hieno Julienne-suikaloimislevy )

Kéaytetdan perunoiden suikaloimiseen esimerkiksi
friteeraamista varten tai raastamiseen karkeasti rostia varten
seka vihannesten suikaloimiseen koristeiksi.

turvallisuus

® Ali poista kantta, ennen kuin levy on kokonaan
pysahtynyt.

® Kasittele levyja varoen - ne ovat hyvin teravia.

® Ali tayta kulhoa liikaa. Ala ylita kulhoon merkittya
ylimman tason merkkia.

viipalointilevyjen kayttaminen

1 Kiinnita kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan @.

2 Tartu levyn keskiosaan ja aseta se akseliin oikea puoli
ylospain @.

3 Aseta kansi paikalleen.

4 Aseta ainekset syottoputkeen.
Valitse oikean kokoinen syottdputki. Tydntimessa on pieni
syottoputki ohuita aineksia varten.
Voit kéyttaa pienta sydttoputkea asettamalla sen isomman
syottdputken sisaan.
Voit kayttad suurta sydttdputkea kayttamalla molempia
tydntdmisosia yhdessa.

5 Kéaynnisté ja paina tyontimelld tasaisesti. Ald tyonna
sormiasi syottoputkeen.
vihjeita

® Kayta tuoreita raaka-aineita.

® Al4 paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi. Tayta syéttéputki
l&hes tayteen. Tama estaé aineksia likkumasta
sivusuunnassa. Voit myds kayttéa pienempaa sydttoputkea.

® Kun kaytat Julienne-suikaloimislevyd, aseta ruoka-aineet
vaakasuunnassa.

® Kun viipaloit tai raastat, pystysuunnassa @ asetetut ainekset
tulevat ulos lyhyempina kuin vaakasuunnassa @ asetetut.

® Pystysuunnassa asetetut ainekset tulevat ulos lyhyempina
kuin vaakasuunnassa asetetut.

® | evyyn tai kulhoon jaa aina hieman tahteita.
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@) pienoiskulho ja tera

Pilko yrtit tai pienet maarat esimerkiksi lihaa, sipulia,
pahkinditd, vihnanneksia tai valmista pienet maaréat
majoneesia, soseita, kastikkeita tai vauvanruokaa pienesséa
kulhossa.

Pienoiskulhoa voidaan kayttda yhdessa viipaloimis-
/raastamislevyjen kanssa.

Aseta pienoiskulho paikalleen ilman terdé. Kiinnitys- ja
kayttdohjeet ovat viipaloimis-/raastamislevyjen kayttdohjeet
siséltdvassa osassa.

Al tayti kulhoa liian tiyteen.

® pienoistera
® pienoiskulho

pienoiskulhon ja terén kayttdminen

1 Kiinnita kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan.

2 Kiinnité pienoiskulho irrotettavaan varteen. Varmista, etta sen
urat osuvat paakulhon kielekkeisiin @.
Huomautus: Padkulhoa ei voi asettaa paikalleen, jos
pienoiskulho ei ole kunnolla paikallaan.

3 Kiinnita terayksikko akseliin @.

Lisaa kasiteltavat aineosat.

5 Aseta kansi paikalleen. Kaynnista laite.

N

turvallisuus

® Al poista kantta, ennen kuin terdyksikké on kokonaan
pysahtynyt.

® Terd on erittain terava. Kasittele sité varovasti.
tarkeaa

® Ala hienonna mausteita, silla ne voivat vahingoittaa muovia.

® Ala hienonna kovia ruoka-aineita, kuten kahvipapuia,
jadkuutioita tai suklaata. Muutoin teré vaurioituu.
vihjeita

® Yrttien silppuaminen onnistuu parhaiten, kun ne ovat
puhtaita ja kuivia.

® Jos valmistat vauvanruokaa keitetyista aineosista, lisda aina
hieman nestetté.

® Kuutioi ruoka-aineet kuten liha, leipé ja vihannekset noin
1-2 cm kokoisiksi kuutioiksi ennen pilkkomista.

® Kun teet majoneesia, liséa olyy syottdputkea pitkin.

sitruspuserrin

Sitruspusertimen avulla voit pusertaa mehua
sitrushedelmistd, kuten appelsiineista, sitruunoista, greipeista
ja limeteista.

© kartio
@ siivila

sitruspusertimen kayttaminen

1 Kiinnita kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan.

2 Kiinnita siivila kulhoon. Varmista, etté siivilan kahva lukittuu
paikalleen kulhon kahvan paélle @.

3 Aseta kartio akselin padlle ja kdanna sité, kunnes se painuu
pohjaan saakka @.

4 Puolita hedelmé. Kaynnista laite. Paina hedelmé kartiota
vasten.

® Sitruspuristin ei toimi, ellei siivila ole kunnolla
paikallaan.



Saat enemman mehua séilyttamalla hedelmat
huoneenlampdétilassa ja pyorittelemalla niitd poytatasoa
vasten ennen mehun pusertamista.

Mehua tulee enemman, kun siirtelet hedelméaa
sivusuunnassa pusertamisen aikana.

Jos puserrat paljon mehua, tyhjenna siivila valilla, jotta
hedelmaliha ja siemenet eivat tuki sita.

@ varusteiden sdilytyslaatikko

1 Sailyta teraa ja levyja séilytysrasiassa, kun niita ei kayteta @.

2

Yleiskoneen mukana toimitetaan sailytyslaatikko kulhoja ja
levyja varten.

Sailytysrasiassa on turvalukko. Voit lukita sen sulkemalla
kannen. Avaa painamalla kieleke @ sis&an ja nostamalla
kansi @.

hoitaminen ja puhdistaminen

Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

Kasittele teria ja leikkuulevyji varoen - ne ovat
erittain teravia.

Jotkut elintarvikkeet saattavat varjatd muovia. Tama on
taysin normaalia eika vahingoita muovia tai vaikuta ruoan
makuun. Poista vari hankaamalla kasvisoliyyn kastetulla
kankaalla.

virtayksikko

Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, etta
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

Ala koskaan upota moottoriyksikkoa veteen.

Voit sailyttaa ylimaaraista johtoa moottoriyksikon @ takana.

tehosekoitin

Tyhjenna astia ja kd&nna terayksikkd se avattuun asentoon
[  jotta sen voi irrottaa.

Pese astia/kannu kasin.

Irrota ja pese tiivisteet.

Ala koske teravia teria. Harjaa ne puhtaaksi kuumassa

saippuavedessa ja huuhtele sitten juoksevan vesijohtoveden

alla. Ald upota terdosaa veteen.
Jata kuivumaan ylosalaisin.

kaksoisvispila

Irrota vatkaimet vetamalla varovasti. Pese lampimalla
saippuavedella.

Pyyhi kayttopaéa kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sen jalkeen.
Al3 upota kiyttopiata veteen.

kaantelytyokalu

Irrota vatkain painamalla vapautuspainiketta @. Pese
l&mpimalla saippuavedella.

Pyyhi kayttopaa kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sen jalkeen.
Al3 upota kiyttopiati veteen.

kaikki muut osat

Pese kasin ja kuivaa pesun jalkeen.

Ne voidaan pesta my®s astianpesukoneen ylatasolla. Ala
aseta osia alatasolle suoraan kuumennusvastuksen paalle.
On suositeltavaa kayttaa lyhytta ohjelmaa ja alhaista
lampdtilaa (enintéan 50 °C).
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Esine Voidaan pesta
astianpesukoneessa

paékulho, pienoiskulho, kansi, v

tyénnin

terét, taikinan sekoitin v

irrotettava akseli v

levyt v

suurikapasiteettinen levy v

vispilat/kaantelytydkalu v

Ala upota kayttopaata veteen.

sekoitusastian, kansi, tayttokansi v

terayksikko ja tehosekoittimen tiiviste x

sitruspuserrin v

kaavin v

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehda KENWOOD tai KENWOODIN
valtuuttama huoltoliike.

® Jos monitoimikoneen kadytdossa ilmenee ongelmia,
katso ennen huoltoon soittamista, 16ytyyko
vianetsintidoppaasta apua.

Jos tarvitset apua
® |aitteen kayttdmisessa tai
® |ajtteen huolto- tai korjaustdissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN
EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittédd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytosta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan havitettavéksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.
Suojelet luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran romutuksen
aiheuttamilta terveysriskeilta, mikali havitat kodinkoneen erilldan
muista jatteista. Nain myos kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata talteen, jolloin saastat
energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailiéon merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on héavitettava
erikseen muista kotitalousjatteista.



Vianetsintdopas

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Monitoimikone ei toimi.

Ei virtaa.
Virtaa ei sy6teta eika virtamerkkivalo syty.
Kulhoa ei ole kiinnitetty moottoriyksikkd6n
kunnolla.

Kulhon kansi ei ole kunnolla paikoillaan.

Virransaastotoiminnon kayttaminen.

Tarkista, ettd monitoimikoneen
virtajohto on seinan pistorasiassa.

Tarkista, ettd kulho on kunnolla
paikoillaan ja etté kahva osoittaa
oikealle.

Tarkista, ettd kannen lukitus on
oikeassa paikassa kahvan alueella.

Yleiskone ei toimi, jos kulho ja
kansi eivit ole kunnolla
paikoillaan.

Voit poistaa virransaastétoiminnon
kaytosta joko painamalla Auto-
painiketta tai kayttamalla
nopeudensaadinta ja siirtdmalla sen
takaisin O-asentoon.

Jos namé tarkistukset eivat auta,
tarkista kodin sulake.

Tehosekoitin ei toimi.

Tehosekoitin ei ole kunnolla paikoillaan.

Tehosekoitinta ei ole koottu oikein.

Tehosekoitin ei toimi, jos lukitus ei ole
kunnolla paikallaan.

Tarkista, etta terayksikkd on kiristetty
kulhoon tiukasti.

Yleiskone pyséahtyy tai hidastuu kesken
kaiken.

Ylikuormitussuojaus on lauennut.
Yleiskone on ylikuormitettu tai ylikuumentunut
kayton aikana.

Enimmaiskapasiteetti on ylitetty.

Katkaise virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya
noin 15 minuuttia.

Suurimmat nopeudet nakyvat
nopeuskaaviossa.

Virtamerkkivalo vilkkuu nopeasti.

Normaali toiminta .

Merkkivalo vilkkuu, jos kulho, kansi tai
tehosekoitin ei ole kunnolla paikallaan tai niita ei
ole lukittu paikalleen oikein.

Tarkista, etta lukitukset ovat tiukassa.

Virtamerkkivalo vilkkuu hitaasti.

Normaali toiminta.

Yleiskoneessa on ollut virta kytkettyna 30
minuuttia, mutta se on ollut kayttamatta ja
siirtynyt virransaastétilaan.

Voit poistaa virransaastétoiminnon
kaytdsté joko painamalla
Auto-painiketta tai kayttamalla
nopeudensaadinté ja siirtdmalla sen
takaisin O-asentoon.

Automaattinen- ja virtamerkkivalo vilkkuvat.

Normaali toiminta.
Merkkivalo vilkkuu, jos on valittu automaattinen
toiminta mutta lukitukset ovat irti.

Tarkista, etté lukitukset ovat tiukassa
tai lopeta automaattinen toiminta
painamalla Automaattinen-painiketta.

Neste vuotaa tehosekoittimen teréayksikon
pohjasta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole oikein paikallaan.
Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on oikein
paikallaan eika se ole viallinen.
Varaosien hankkimisesta on lisétietoja
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Sekoittimen tiiviste puuttuu terayksikosta,
kun se poistetaan pakkauksestaan.

Tiiviste on kiinnitetty terdyksikkdon valmiiksi.

Irrota kannu. Tarkista, etta tiiviste on
kiinnitetty terdyksikkoon.

Varaosien hankkimisesta on lisétietoja
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Valineet/osat toimivat heikosti.

Lue vastaavissa kayttdohjeen kappaleissa olevat vinkit. Tarkista, ettd osat on asennettu

oikein.
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Turkce
Kullanim yonergelerini okumadan 6nce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz
Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce
® Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar

icin saklayin.
® TUm ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin. °

Her bir ek i¢in daha fazla guivenlik uyarilari igin “eklerin
kullanimi” altindaki ilgili bélime bagvurun.

fise takmadan 6nce

Elektrik kaynagdinizin cihazin alt tarafinda gosterilenle ayni
. . oldugundan emin olun.

guvenlik ® Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas eden malzemeler

® Bicaklar ve diskler gok keskindir, dikkatli tutun. Tutarken
hakkindaki AT yénetmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile

ve temizlerken kesici kenardan uzak durarak

tepesinden parmak uglarinizla tutun.

Robotu elinizle kaldirmayin veya tagimayin — elle tutmak

yaralanmaya neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan énce daima bigagi ¢ikartin.

Glg kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri robot

kasesinden ve mikser kabindan uzak tutun.

Aleti kapatin ve fisini cekin:

o parcalar takmadan veya cikartmadan 6nce;

o kullaniimadiginda;

o temizlemeden 6nce.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi

itmeyin. Bu is icin mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Bigak iinitesini, blender haznesi takili degilken asla

gli¢ linitesine yerlestirmeyin.

Kapagi kaseden veya mikseri gli¢ biriminden ayirmadan

once:-

o cihazi kapatin;

o tlim parcalarin/bigaklarin tamamen durmasini bekleyin;

o Mikser kabini bigak tertibatindan sékmemeye dikkat
edin.

HASLANMA RIiSKi: Sicak malzemeler karistiriimadan

once oda sicakligina sogumaya birakiimalidirlar.

Cihazi calistirmak igin kapak yerine daima ag/kapat hiz

ayar digmesini kullanin.

Kilitteme mekanizmasi asiri yiike maruz kaldiginda

cihaz hasar gorecektir ve yaralanmaya neden

olabilecektir.

Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima fisten

cekin.

Asla onaylanmamis pargalar kullanmayin.

Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir

ettirin: bkz. ‘servis & misteri hizmetleri’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik fisinin

Islanmamasina ¢zen goésterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan

sarkmasini ya da sicak ylzeylere temas etmesini dnleyin.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri

asmayin.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda

olmayan fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler

(¢ocuklar dahil), cihazin kullanihsi hakkinda agiklama

almamis kisiler ve bilgi veya deneyimi eksik olan kisiler

tarafindan kullaniimak tzere tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda

bilgilendiriimelidir.

Bu cihazi sadece i¢c mekanlarda kullanim alaninin oldugu

yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara

maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig

bir sorumluluk kabul etmez.

Robotunuzun/mikserinizin hatali kullanimi yaralanmaya

neden olabilir.

Maksimum deger en blyuk yiki geken eklentiye baglidir.

Diger eklentiler daha az gl¢ gekebilir.

uyumludur.

ilk kullanimdan énce
1 Bigaktan plastik bigak kapaklarini ¢ikarin. Bigaklar ¢cok
keskindir, dikkatli olun. Bu kapaklar bigag-1 sadece
Uretim ve nakil sirasinda koruduklarindan atilmalidirlar.
2 Pargalari yikayin, bkz. ‘bakim & temizlik’

parcalar

mutfak robotu

gl birimi

tahrik mili ile birlikte Tritan™ kase
cikarilabilir kumanda mili
Tritan™ kapak

besleme borusu

iticiler

guvenlik kilitleri

kordon sarma yuvasi (arkada)
otomatik diigmesi

hiz/puls kumandasi

glc acik 1s191
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termo dayanikh blender

doldurma kabi

kapak

kase

sizdirmaz halka

bigak Unitesi

doldurma kapagi hava delikleri
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kesici bigak

hamur yogurucu

Gift irpici

hamur karigtirici

maksimum kapasite diski
4mm dilimleme/dograma diski
2mm dilimleme/dograma diski
ekstra ince dograyici diski
ince Julyen diski

mini kase ve bigak

narenciye sikacagi

ekleri saklama kabi
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mutfak robotunun kullanimi

1 Kaseyi glg Unitesine takin. Sapi sag taraftan arkaya dogru
yerlestirin ve kilitleninceye kadar saat yoniinde @ cevirin.

2 Kase tahrik mili tizerine bir eklenti takin.

Not: Diskler, mini kase, ¢irpici ve hamur karistiriciyi
kullanilirken ayrilabilir tahrik mili @ takilmalidir.

® Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri eklemeden
6nce yerlestirin.

3 Kapagi yerlestirin @ — tahrik milinin/aletinin Gstinin
kapagin ortasina yerlestiginden emin olun.

Not: Diskler, mini kase, ¢irpici, hamur yogurucu ve
narenciye presi kullanilirken ayrilabilir tahrik mili @
takilmalidir.

4 Fisi takin. Gug 15191 yanar ve kap ile kapak dogru takilana
kadar yanip soner. Sunlardan birini segin: -

Otomatik Digmesi — Otomatik Digmesine basildiginda
13191 yanar ve optimum hiz otomatik olarak segilir.

Hiz Kontrolii — gereken hiz manuel olarak segilir (Onerilen
hiz tablosuna bakin).

Puls — Kisa araliklarla Puls (P) modunu kullanin. Puls,
kontrol bu pozisyonda tutuldugu slirece calisacaktir.

5 Kullanimin sonunda hiz kontroltini ‘O’ konumuna getirin
veya eger Otomatik kullaniyorsaniz digmeye basin, 1sik
sOnecektir.

® Kapak veya kase takilmamis veya yanhs takiimigsa
Giic 1191 yanip soner.

® Eger hiz kontroliinde bir hiz segildiyse Otomatik
diigmesi ¢alismaz.

® Kapagi ¢itkarmadan once daima kapatin ve fisten
cekin.

énemli
® Mutfak robotunuz ile kahve 6gltllemez ya da toz sekeri
pudra sekeri halinde getirilemez.

Eko fonksiyonu

Gida igleyicisi kullaniimadan 30 dakikadan uzun sire fige
takili birakilirsa, enerji tiketimini azaltmak icin bekleme
moduna geger.

® Glg¢ acik 1131 yavas yavas puls yapacaktir ve asagidaki
eylemlerden biri yurutllene kadar gida isleyicisi galismaz:-

® Otomatik digmesine basilmasi.

® Hiz kontrollinlin bir hiza dénduriimesi ve daha sonra 'O’
kapall konumuna geri ¢evrilmesi.

Kullanima hazir oldugu zaman, isik surekli yanar duruma
gegecektir.

Not: Kase ve kapak kilidine oturmamissa, gi¢ agik 1s1d1
Eko fonksiyonundan daha hizl puls ile yanar.
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termo dayanikh blender’inizin
kullanimi

1 Sizdirmazlik halkasini @9 bigak Unitesine ® yerlestirin —
sizdirmazligin dogru yerlestirildiginden emin olun.

® Eger conta zarar gordilyse veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.

2 Bigak unitesini altindan tutun @® ve bigaklari hazneye
yerlestirin — kilittemek icin klik sesi duyulana kadar saat
yonunin tersine gevirin @. Bigak Unitesinin altinda
bulunan grafige bakin:

@ — kilit agik pozisyon
@ — kilitli pozisyon
Mikser yanlis yerlestirilirse calismayacaktir.

3 Malzemelerinizi kabin icine koyun

4 Kabin kapagini takin ve sabitlemek igin bastirin @.
Doldurma kapagini yerlestirin.

5 Blenderi gli¢ Unitesi Gizerine yerlestirin ve kilitlemek igin
saat yonlinde @ cevirin.

® Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz calismayacaktir.

6 Otomatik veya bir hiz secin (6nerilen hiz tablosuna bakin)
veya puls kontrolinu kullanin.

emniyet

® HASLANMA RISKi: Sicak malzemeler karistiriimadan
once oda sicakligina sogumaya birakilmalidirlar.

® Bicak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve

temizlerken bigaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan

kaginin.

Mikseri sadece kapagi takiliyken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.

Mikseri asla bos ¢alistirmayin.

Mikserinizin uzun émurli olmasi igin 60 saniyeden fazla

calistirmayin.

® Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almig
malzemeleri asla karistirmayin, hazneye koymadan 6nce
kirin.

® Onemli — Haznenin etegi liretim esnasinda takilmistir ve
sokilmeye caligilmamalidir.



s3s  ONEMLI: SICAK KARISTIRMA
TALIMATLARI

Sicak malzemeleri karistirirken haslanma olasihgini en

aza indirmek igin, olasi yaniklardan kaginmak amaciyla

elleri ve cildinizin acik olan diger kisimlarini kapaktan

uzak tutun.

Asagidaki 6nlemlere uyulmalidir:

® DIKKAT: Gok sicak malzemelerin karistiriimasi sicak
sivi ve buharin kapaktan veya doldurma
kapagindan @ aniden sigramasina sebep olabilir.

® Sicak malzemeleri karigtirlmadan 6nce
sogumasinin beklenmesini oneririz.

® Corba gibi sicak sivilari islerken ASLA 1200ml / 5
fincan kapasitesini asmayin (haznenin tzerindeki
isaretlere bakin).

® Karistirmaya DAIMA diisiik hizla baslayin ve kademeli
olarak artirin. Sicak sivilari ASLA puls ayarini
kullanarak karigtirmayin.

® Siit gibi kdpurebilen sivilar maksimum 1000ml / 4
fincan kapasite ile sinirflanmalidir.

® Hazne ve igindekiler gok sicak olacagi igin blenderi
kullanirken dikkatli olun.

® Kapag! acarken 6zellikle dikkatli olun. Kapak sizdirmayi
onlemek icin siki kapanacak sekilde dizayn edilmistir.
Gerektiginde ellerinizi korumak icin bez veya firin
eldiveni kullanin.

® Cihazdan gikartirken haznenin tabana glivenli sekilde
takili oldugundan emin olmak igin, tabani yonlendirin ve
hazneyle birlikte ¢iktigindan emin olun.

® Blenderin her kullanimindan 6nce, kapak ve doldurma
kapaginin yerine tam oturmus oldugundan emin olun.

® Blenderin her kullanimindan énce doldurma
kapagindaki havalandirma deliklerinin acik oldugundan
emin olun (bkz gizim @).

® Kapag! hazneye takarken, sizdirmazlik saglamasi ve
malzemelerin dokulmesini 6nlemesi agisindan kapak ve
hazne kenarlarinin temiz ve kuru oldugundan emin
olun.
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6nemli

Mayonez yaparken mikserin igine yag hari¢ bitiin
malzemeleri koyun. Doldurma kabini ¢ikarin. Sonra, cihaz
calisirken, yag! kapaktaki delikten yavascga ekleyin.
Yogun karigimlarin, érn. pateler ve dipler, kazinmasi
gerekebilir. Eger karisimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.

Buz pargalama - buz istenen yogunlukta pargalanana kadar
puls modunda kisa araliklarla galistirin.

Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar
verebilecekleri i¢in dnerilmemektedir.

Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz galismayacaktir.
Kati malzemelerin karistiriimasi — pargalar halinde kesin,
doldurma kabini ¢ikarin sonra cihaz galisirken pargalari
teker teker atin. Elinizi agikhiktan uzak tutun. En iyi
sonuglar igin dizenli olarak bosaltin.

Mikseri, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Mikser kabi
kullanimdan énce ve sonra bos olmalidir.

1,6 litre Uzerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi
képUKIU sivilar icin bu miktar daha az olmali.



onerilen hiz tablosu

Aracg/Aparat Islevi onerilen hiz islem Maksimum
siiresi % kapasite
Kesici Bigak Hepsi bir arada kek karisimlari 8 15-20 saniye | 1,7Kg un agirhigi
Hamur yogurma — yagi unla yogurma 5-8 10 saniye 5009 un agirhgi
Hamur malzemelerini birlestirmek igin su 10-20 saniye
ekleme
balik parcalama ve yagsiz kiyma Pulse — 8 10-30 saniye | 800g
kofteleri ve sebzeleri pargalama maks. yagsiz et
sebzeli pargalama Pulse 5-10 saniye | 500g
kuruyemis pargalama 8 30-60 saniye | 200g
Yumusak meyveleri, pismis meyve ve sebzeleri 8 10-30 saniye | 1Kg
pure haline getirme
Soslar, ezmeler ve ¢okeltmeler 8 2 dakika maks.| 800g
Bigak maksimum Soguk gorbalar Dusuk hizda 30-60 saniye | 1,7 litre
kapasite diski baslayin ve
Milkshakeler / pasta hamurlari maksimum hiza | 15-30 saniye | 1,3 litre
dogru ¢ikin
Cift cirpici Yumurta beyazi 8 60-90 saniye | 4 (1509)
Yagsiz mayall hamur igin yumurta ve seker 8 4-5 min 3 yumurta (1509)
Krema 8 30 saniye 500 ml
Krema yapma yagi ve seker 8 2 dakika maks.| 200g yag
200g seker
Yogurma araci Mayal karigimlar 8 60 saniye 1Kg toplam agirlik
Beyaz Ekmek Unu 8 60 saniye 600g un agirhigi
Tam Bugday Ekmegi Unu 8 60 saniye 500g un agirhigi
Devsirme aleti Krema ve meyve plreleri ¢cirpma 1-2 60 saniye 300g krema,
300g ptire
Agir karisimlar igine yumurta aki 1-2 60 saniye 600g toplam agirlik
Yagli krema ve seker karigimlari igine un 1-2 60 saniye 200g un agirhgi
Makaronlar 1-2 60 saniye 500g toplam agirlik
Diskler — dilimleme/ Havug, sert peynir gibi sert gidalar 5-8 - Kase lizerinde
dograma Salatalik, domates gibi daha yumusak gidalar 1-5 - isaretlenmis
Ekstra ince dograyici | Parmesan peyniri, Aiman patates hamur 8 - maksimum
tathlar igin Patatesler kapasitesinin
ince Jiilyen diski Patates kizartma ve pipetleri 8 - lUzerinde
Patates ve sebze garnitiirlerini karigtirma doldurmayin
Termo dayanikli Soguk sivilar ve igecekler 8 15-30 saniye | 1,6 litre
blender Et suyuna gorbalar 8 30 saniye 1,2 litre
St ile yapilan gorbalar 8 30 saniye 1 litre
Sicak malzemelerin karistirlmadan énce sogumasinin beklenmesini éneririz. Bununla birlikte sicak
malzemeleri islemek isterseniz Sicak Karistirma Guvenlik Talimatlarina bakin.
Mini kase ve bigak Et 8 20 saniye 3009 yagsiz et
+ Puls
Otlari dograma 8 30 saniye 20g
Kuruyemis parcalama 8 30 saniye 100g
Mayonez 8 30 saniye 2 yumurta
3009 yag
Pireler 8 30 saniye 200g
Diskler ile birlikte Tek tek disklerin 6nerilen hizina bakin - 500g maks.
mini kase Kaseyi fazla
doldurmayin
Narenciye sikacagi Kuglk 6geler, misket limonu ve limon gibi 1-2 - 2Kg
Daha bulyik meyveler, portakal ve greyfurt gibi

* Bu sadece 0n fikir vermek igindir ve tam tarife ve islenen maddelere bagh olarak degisecektir.
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eklerin kullanimi

Her ek igin 6nerilen hiz tablosuna bakin.

kesici bicak

Bigak tiim ekler iginde en gok yénlii olandir. isleme
sliresinin uzunlugu elde edilecek dokuyu belirleyecektir.
Daha kalin doku igin darbeli kontrol kullanin.

Bicagi, kek ve hamur isi yapiminda, ¢ig ve pismis et,
sebze, ceviz, patates dogramada, ¢orbalari plire yapmada
ve ayrica biskuvi ve ekmek ufalamada kullanin.

ipuclari

islemden gecirmeden 6nce et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklasik 2cm ing kipler halinde kesin.
Biskuiviler ufalanmali ve makine galisirken besleme
haznesinden eklenmelidir.

Pasta yaparken buzdolabindan gikarttiginiz yaglari
beklemeden 2cm ing kiipler halinde dograyarak kullanin.
Fazla karigtirmamaya dikkat edin.

hamur yogurucu

Mayali hamur karigimlari igin kullanin.

Kuru malzemeleri kaseye ekleyin, makine galisirken sivi
malzemeleri besleme haznesinden ekleyin. Dlzgiin, elastik
bir hamur topu olusana kadar isleyin, bu yaklasik 60
saniye surecektir.

Tekrar yogururken sadece elde yogurun. Kasenin iginde
tekrar yogurma tavsiye edilmez, ¢linkii bunu yapmak
mutfak robotunun dengesizlesmesine yol agabilir.

@0 cift cirpici

Yumurta beyazlari, krema, siit kopugdu hafif karigimlar igin
ve yag icermeyen bezeler igin yumurta ve seker ¢irparken
kullanin.

karistiricinin kullanimi

1

Kaseyi gli¢ Unitesi Uzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin.

Her cirpiciyr @ tahrik kafasina sikica yerlestirin.
Karistiriciyi tahrik mili Gzerine disene kadar dikkatle
doéndurerek takin.

Malzemeleri ekleyin.

Kapagi takin — milin ucunun kapagin ortasina
yerlestiginden emin olun.

Calistirin.

onemli

Cirpma hepsi bir arada kek karisimlari yapmak igin
uygun degildir, ¢iinkii bu karisimlar ¢ok agir
oldugundan zarar verecektir. Her zaman bigagi
kullanin.

ipuclar

En iyi sonug yumurtalar oda sicakligindayken elde edilir.
Karistirma 6ncesinde kase ve karistiricilarin temiz ve
yagsiz oldugundan emin olun.
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krema yapma yagi ve seker

® En iyi sonuglar igin, yagin krema yapmadan énce oda
sicakhginda (20°C) yumusatmasina izin verilmelidir. Bu,
cirpiciya zarar vereceginden dogrudan buzdolabindan
yag KULLANMAYIN.

® Un ve kurutulmus meyve gibi daha agir icerik maddeleri
elle devsirilmis olmahdir.

® Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri
ve iglem sirelerini agsmayin.

@) hamur karistiric

Hamur karistiriciyi, hafif malzemeleri daha agir
karigsimlarin igine eklemek igin kullanin, 6rnegin bezeler,
kremalar ve meyve plreleri.

1 Kaseyi gli¢ Unitesi Gzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Karistirictyr @ tahrik kafasina sikica yerlestirin.

3 Devsirme aletini tahrik mili Gizerine diisene kadar dikkatle
dondurerek takin.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapagi takin — milin ucunun kapagin ortasina
yerlestiginden emin olun.

6 Disiik hiz segin (hiz 1 - 2).

cirpiciyi gikartmak igin
Cikartma diigmesine @ basarak cirpiciyi tahrik kafasindan
ayirin.

ipuclari

® Hamur karistirma performansini optimize etmek igin distk
hiz gerektiginden Otomatik veya ylksek hiz kullanmayin.

® En iyi sonuglar igin, yumurta aki veya kremayi asiri
cirpmayin — ¢irpilmis karigsim ¢ok siki ise hamur
karistiricinin karisimi dogru karistirmasi mimkin
olmayacaktir.

® Hava disar atilacagindan ve karigim gok gevsek
olacagindan 6nerilen hiz tablosunda belirtilenden daha
uzun bir stire karigsimi karistirmayin.

® Kase kenarlarinda ya da kiregin tzerinde kalan her tirll
karismamis maddeler dikkatlice spatula ile devsirilmelidir.

@ maksimum kapasite diski

Kasede sivilar karistirilirken, maksimum kapasite diskinin
bicak ile birlikte kullaniimasi gerekir. Bu sizintiyi énler ve
dograma bigagdinin performansini artirir.

Kaseyi gug¢ Unitesine takin.

Bicag yerlestirin.

islenecek malzemeleri ekleyin.

Kapasite diskini bigadin tzerine yerlestirin, kasenin
icindeki ¢ikintilara @ yerlestiginden emin olun. Kapasite
diskinin lizerine dogru asagiya itmeyin.

5 Kapag! takin ve calistirin.
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dilimleme/dograma diskleri

cevrilebilir dilimleme/dograma diskleri - 4mm @),
2mm @)

Disklerin dograma taraflarini peynir, havug, patates ve
benzer dokudaki gidalar igin kullanin.

Dilimleme tarafini peynir, havug, patates, kabak, salatalik,
sakiz kabagdi, pancar ve sogan dilimlemek igin kullanin.

ekstra ince dograyici diski @
Parmesan peyniri ve Alman patatesi i¢in patates rendeler.

ince jiilyen dograma @

Patates kizartma, karisik kizartmalar ve sebze garniturleri
icin patatesleri pipetler ve blyik pargalar halinde kesmek
icin kullanin.

guvenlik

® Kesme diski tamamen durmadan kapagi asla
kaldirmayin.

® Kesme disklerini dikkatli tutun — ¢cok keskindirler.

® Kaseyi asin doldurmayin - kase lizerinde isaretlenmis
maksimum kapasite diizeyini asmayin.

kesme disklerinin kullanimi

1 Kaseyi gl¢ Unitesi Uzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin @.

2 Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan Ustlerle tahrik
mili tizerine yerlestirin @.

3 Kapagi yerlestirin.

4 Yiyecekleri besleme haznesine koyun.
Hangi ebatta besleme haznesi kullanacaginizi segin. ltici,
tek malzemeleri veya ince malzemeleri islemek icin daha
kiguk besleme haznesi igerir.
Kiguk besleme haznesinin kullanimi — énce buyk iticiyi
besleme haznesine koyun.
Blyuk besleme haznesinin kullanimi — her iki iticiyi de
birlikte kullanin.

5 Acin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin icine sokmayin.

ipuclar

® Taze malzemeler kullanin

® Yiyecekleri ¢cok kiiglik kesmeyin. Besleme haznesinin
tamamina yakin doldurun. Bu calisirken yiyeceklerin
yanlardan kaymasini engeller. Alternatif olarak kiigik
besleme haznesini kullanin.

® Jilyen diskini kullanirken, malzemeleri yatay yerlestirin.

® Dilimlerken veya dograrken: Dik yerlestirilen yiyecekler @
yatay yerlestirilen yiyeceklerden @ daha kisa gikar.

® Dik yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen yiyecekten daha
kisa gikar.

® Calistirdiktan sonra diskin tzerinde ya da ¢canagin iginde
her zaman kiglk miktarda artik olacaktir.
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@ mini kase ve bigak

Mini mutfak robotu kasesini, baharatlari kiymak ve et,
sogan, findik, mayonez, sebze, pire, sos ve bebek
mamasi gibi malzemeleri kiigiik miktarlarda islemek igin
kullanin.

Dilimleme / dograma diskleri mini kase ile de kullanilabilir.
Bigak takilmadan mini k&seyi yerlestirin ve montaj ve
kullanim talimatlari igin dilimleme / dograma diski
bélimiine bakin.

Kaseyi fazla doldurmayin.

@ mini bigak
® mini kase

mini kase ve bicak kullanimi icin

1 Kaseyi gli¢ Unitesi Uzerine yerlestirin, sokilebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Mini kéase cikarilabilir tahrik mili Gzerine takin - kesme
boélimlerinin ana kase Uzerindeki yerlestirme sekmeleri @
ile ayni hizaya geldiginden emin olun.

Not: Mini kase dogru yerlestirimezse ana kase kapagi
takilamaz.

3 Bigagi tahrik mili izerine yerlestirin ®.

4 Islenecek malzemeleri ekleyin.

5 Kapag! takin ve galistirin.

glvenlik
® Bigak tamamen durmadan kapagi asla agmayin.
® Bicaklar ¢cok keskindir — daima dikkatli tutun.

onemli

® Baharatlari islemeyin — plastige zarar verebilir.

® Kahve cekirdekleri, buz kipleri ve gikolata gibi sert
yiyecekleri islemeyin — bigaga zarar verebilirler.
ipuclari

® Taze otlar en iyi olarak temiz ve kuruyken dogranir.

® Bebek mamasi yapmak icin pismis yiyecekleri karigtirirken
her zaman ¢ok az sivi ekleyin.

® slemden gecirmeden 6nce et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklasik 1-2 cm kupler halinde kesin.

® Mayonez yaparken yagi besleme haznesinden ekleyin.

narenciye sikacagi

Narenciye sikacagini narenciye meyvelerin suyunu sikmak
icin kullanin (6rn. portakal, limon, misket limon ve greyfurt
gibi).

© sikma konisi

@ slizgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1 Kaseyi gl¢ Unitesi Gzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Slzgeci kaseye takin — stizge¢ tutamaklarinin kase
lizerindeki tutamaklara dogrudan kilitlendiginden emin olun
®.

3 koniyi tamamen asagiya disecek sekilde gevirerek tahrik
milinin Gzerine yerlestirin @.

4 Meyveyi ikiye bolin. Calistirin ve meyveyi koni Gzerine
bastirin.

® Siizgec dogru kilitlenmedikge narenciye sikacagi
calismayacaktir.



® En iyi sonucu elde etmek igin meyveleri oda sicakliginda
saklayin be suyunu sikmadan 6nce tezgah Uzerinde
elinizle yuvarlayin.

® Meyve suyu sikmaya yardimci olmak icin meyveyi bir
yandan digerine hareket ettirin.

® Blyuk miktarlarda meyve suyu sikarken, posa ve gekirdek
birikimini 6nlemek i¢in stizgeci diizenli araliklarla bosaltin.

@9 saklama kabi eki

Gida isleyiciniz eklentileri ve diskleri saklamaniz igin bir
saklama kabina sahiptir.

1 Mikser, bigak, hamur aleti ve diskleri kullanmadiginizda
buraya koyun @®.

2 Saklama kabi, bir emniyet kilidi ile donatiimistir - kilittemek
igin kapagini kapatin. Agmak igin sekmeyi @ iceri itin ve
kapagi @ kaldirin.

bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan énce daima cihazi kapatip fisini
prizden cekin.

® Bicaklar ¢gok keskindir. Takip gikartirken gok dikkatli
davranin.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag surtlmus bir bez ile
ovarak bu durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

® Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

® Gug Unitesini suya sokmayin.

® Kablo fazlaligini glig Unitesi arkasinda yerde toplayin @.

mikser

Hazneyi bosaltin, bigak tnitesini kilit agik pozisyona E

dondirerek serbest birakin.

2 Kabi elde yikayin.

Contayi ¢ikarin ve yikayin.

4 Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu yiizden elinizi
bicaklardan uzak tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su ile
firgalayiniz ve musluk suyunun altinda durulayiniz. Bicak
birimini suya batirmayiniz.

5 Ters gevirerek kurumaya birakin.

N

w

cift cirpici

® Cirpicilan tahrik kafasindan hafifce ¢cekerek ayirin. Sicak
sabunlu su ile yikayin.

® Tahrik basligini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik
bagligini suya batirmayin.

hamur kanistirici

® Cikartma digmesine @ basarak cirpiciyi tahrik kafasindan
ayirin. Sicak sabunlu su ile yikayin.

® Tahrik bashgini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik
baglgini suya batirmayin.
tim diger parcalar

® Elle yikayip kurutun.

® Alternatif olarak bulasik makinesinin tst gézinde
yikanabilir Alt géze 1sitici bolim Gzerinde dogrudan
yerlestirmeyin. Kisa, disuk sicaklik (Maksimum 50°C)
program onerilir.
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Parca Bulasik
makinesi igin
uygun parca

ana kase, mini kase, kapak, itici 4

bigaklar, hamur yogurucu v

ayrilabilir tahrik mili v

diskler v

maksimum kapasite diski v

cirpici/hamur karistirici v

Tahrik kafasini suya sokmayin

blender haznesi, kapak, doldurma kapagi v

bigak Unitesi ve blender igin conta x

narenciye sikacagi v

kazima kasigi v

servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar gérmusse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya
da yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.

® Yiyecek isleyicinin calismasiyla ilgili herhangi bir
sorunla karsilasirsaniz, yardim istemeden 6nce sorun
giderme kilavuzuna bakiniz.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
® cihazinizin kullanimi veya
servis veya tamir
® Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimistir.
® Cin'de uUretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU
OLARAK DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN
ONEMLI BILGI.

Kullanim émriiniin sonunda urtin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine
veya bu hizmeti saglayan bir saticiya géturalmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi gevre lizerindeki olasi
negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimkun olan
malzemelerin geri dénlisiminl saglayarak dnemli enerji ve
kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimigtir.



Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Géziim

Mutfak robotu galismiyor.

Elektrik akimi yok.
Higbir glic/gdsterge 151§1 yanmiyor.
Kase glg¢ Unitesine dogru yerlestirimemis.

Kase kapagi dogru kilittenmemistir.

Eko fonksiyonu caligiyor.

Fisin prize takili olup olmadigini
kontrol ediniz.

Kasenin dogru yerlestirilip
yerlestiriimedigini ve tutacagin sag
tutma kenarina yerlestirilip
yerlestiriimedigini kontrol edin.

Kapak kilidinin tutma yerine dogru
yerlesip yerlesmedigini kontrol edin.

Kase ve kapak dogru
yerlestiriimemisse robot
calismayacaktir.

Ya Otomatik digmesine basin veya
hiz kontroliinu agin, sonra Eko
fonksiyonunu kapatmak icin 'O’
durumuna geri donddirdin.

Eger yukaridakilerden hig biri
degilse evinizdeki sigorta/devre
kesicisini kontrol edin.

Blender ¢calismayacaktir.

Blender dogru sekilde kilittenmemistir.

Blender dogru sekilde birlestiriimemis.

Blender Kkilitleyiciye dogru sekilde
takilmadiginda galismayacaktir.

Bigak unitesinin hazneye tam siki
sekilde takildigindan emin olun.

Mutfak robotu isleme sirasinda durur
veya yavaslar.

Asiri yiuk korumasi calistirimaktadir.
Calisma sirasinda isleyici asiri yuklendi veya
asiri isindi.

Maksimum kapasite asildi.

Kapatin, fisten gekin ve yaklasik 15
dakika sogumasini bekleyin.

islemek icin maksimum kapasitelere|
hiz tablosundan bakin.

Gug 151g1 hizli olarak yanip sénuyor.

Normal galisma.

Eger kap, kapak veya blender gi¢ Unitesine
takilmamigsa veya dogru sekilde
kilittenmemisse yanip soéner.

Kilitlerin dogru takili olup olmadigini
kontrol edin.

Gug 15191 yavas olarak yanip sénlyor.

Normal galisma.
Gida isleyici galistirimadan 30’u askin slredir
fisi takih kaldi ve Eko moduna girdi.

Ya Otomatik digmesine basin veya
hiz kontroliini agin, sonra Eko
fonksiyonunu kapatmak igin 'O’
durumuna geri donddrin.

Otomatik ve Gug I1s131 yanip sonlyor.

Normal g¢alisma.
Otomatik segili ama kilitler takili degilse
yanip soner.

Kilitlerin dogru takili olup olmadigini
fonksiyonunu kapatmak icin
Otomatik digmesine basin.

Blender bigak tertibati tabanindan
sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil.
Sizdirmaz halka yerine dogru takili degil.
Sizdirmaz halka hasarli.

Sizdirmaz halka hasarli degilse,
dogru takilip takilmadigini kontrol
ediniz. Hasarl Sizdirmazhgin
yedegini elde etmek igin “servis ve
musteri hizmetleri’ne bakin.

Ambalajindan ¢ikarildiginda blender
bigak conta Unitesi eksik.

Conta bigak unitesine dnceden takilmistir.

Ayakli kabi sékiin ve contanin bigak|
Unitesine takilip takilmadigini
kontrol edin.

Hasarli Sizdirmazhgin yedegini elde|
etmek igin “servis ve musteri
hizmetleri"ne bakin.

Parga/ek pargalar iyi ¢galismiyor.

“Ek Pargalarin Kullanimi” bolimiine bakiniz ve faydali bilgilere géz atiniz. Ek
parcalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Cesky

Nez zac¢nete navod ¢ist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

pred pouzitim tohoto zafizeni Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschoveijte ji
pro budouci pouziti.

® QOdstrarite veskery obalovy material a nalepky.

bezpeclnost

® Noze a disk jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné.
Pfi manipulaci a ¢isténi je uchopte vzdy za rukojet pro
prsty na jejich horni €asti, ve vzdalenosti od ostré
hrany.

® Mixér nezdvihejte ani neprenasejte za rukojet — protoze by
se mohla utrhnout a zpUsobit zranéni.

® Sekaci ntz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby,
teprve pak ji vyprazdnéte.

® Pokud je mixér pfipojen do sité, nevkladejte do mixéru ani
do poharu mixéru ruce ani kuchyriské potreby.

® P¥istroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:-
o pred montazi nebo demontazi dilG;
o Kdyz pfistroj nepouzivate;
o pred cisténim.

® Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy
pouzivejte pfilozené péchovace.

® Nikdy nenasazujte jednotku s nozi na pohonnou hridel
bez osazeni mixovaci nadoby.

® Nez sejmete viko z nadoby nebo mixér z motorového
bloku:-
o spotrebi€ vypnéte;
O pockejte, az se nasazené doplriky/noze Uplné zastavi;
o0 Dbejte na to, abyste neodSroubovali pracovni nadobu

mixéru od jednotky s noZi.

® NEBEZPECi OPARENI: Horké ingredience nechte pred
mixovanim vychladnout na pokojovou teplotu.

® K ovladani kuchynského robota nepouzivejte viko, ale vzdy
jen vypinac/regulator otacek.

® Pokud bude bezpec¢nostni mechanismus vystaven
nadmérné sile, dojde k poskozeni pristroje a
nebezpeci nasledného zranéni.

® Pokud kuchyiisky robot nepouzivate, vytahnéte jej ze
zasuvky.

® Nepouzivejte pfislusenstvi neschvalené vyrobcem.

® P¥istroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

® \/as mixér nepouzivejte, pokud je poSkozeny. Nechejte jej
zkontrolovat nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba“.

® Pohonné jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji prijit
do styku s vodou.

® Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pres okraj stolu
nebo pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

® Neprekracujte maximalni hodnoty uvedené v tabulce
doporucenych rychlosti.

® Toto pfislusenstvi by nemély pouzivat osoby (v€etné déti)
trpici fyzickymi, smyslovymi ¢i psychickymi poruchami ani
osoby bez nalezitych znalosti a zkuSenosti. Pokud jej
chtéji pouzivat, musi byt pod dozorem osoby odpovédné
za jejich bezpec€nost nebo je tato osoba musi poucit o
bezpe&ném pouzivani prislusenstvi.

® Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

® Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylucuje veskerou odpovédnost v
pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

® Nespravné pouziti vaseho robota/mixéru mize vést ke
zranéni.

2

Udéavana hodnota maximalniho vykonu je Udaj ziskany pfi
pouziti pfislusenstvi, které odebira nejvice energie. Ostatni
prislusenstvi mohou odebirat energie méné.

Dalsi informace o bezpecnosti pro jednotliva prislusenstvi
naleznete v €asti ,pouziti pfisluSenstvi®.

pred zapojenim

Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty napdjeci sité odpovidaji
udajum vyznacenym na spodni ¢asti pfistroje.

Tento spotfebi¢ splfiuje pozadavky smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2004/108/ES o elektromagnetické
kompatibilité a pozadavky nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) 1935/2004 ze dne 27.10.2004 o materialech
a predmétech uréenych pro styk s potravinami.

pred prvnim pouzitim

Od nozl odmontujte plastové kryty. Postupujte opatrné,
protoze noze jsou velmi ostré. Kryty mizete zlikvidovat,
protoZe chrani noze pouze pfi vyrobé a prepravé.

Umyjte vSechny ¢asti - viz ,udrzba a cisténi*.

popis
kuchynisky robot

SISICIOISICICIXSICIS)

hnaci jednotka

nadoba Tritan™ s hnaci hfideli
oddélitelna ¢ast hnaciho hridele
viko Tritan™

nasypka

tlaéné dily

Bezpecnostni blokovani

ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni ¢asti)
automatické tlacitko

ovladani rychlosti / pulst
kontrolka zapnuti pfistroje

tepelné odolny mixér

plnici vicko

viko

mixovaci nadoba
tésnici krouzek
nozova jednotka
otvory plniciho vicka

°
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nastavec s nozovymi brity

hnétaci nastavec na tésto

dvojity Slehac

michaci nastavec

kotou€ pro maximalni objem

kotou¢ pro krajeni/strouhani (4 mm)
kotou€ pro krajeni/strouhani (2 mm)
kotou¢ pro velmi jemné strouhani
kotou€ pro krajeni na nudli¢ky

mala miska s nozi

lis na citrusové plody

ulozna skfinka na prislusenstvi



jak pouzivat kuchyrisky robot

1 Nasadte nadobu na hnaci jednotku. Drzadlo umistéte
smérem dozadu na pravé strané a otocte ve sméru
hodinovych rucicek @, dokud nezaklapne.

2 Na hnaci hfidel misy nasadte pfisluSenstvi.

Pozn.: P¥i pouziti kotoucti, malé misky, Slehace,

michaciho nastavce a odstavovace na citrusové plody

je nutné nasadit oddélitelnou hnaci hfidel @.

Misku a pfisluSenstvi namontujte vzdy predtim, nez do

pristroje vlozZite ingredience.

3 Nasadte viko @ tak, aby vrchol pohonné hfidele/nastroje

byl uprostfed vika.

Robot nebude fungovat, pokud nejsou misa nebo viko

spravné nasazeny a zajistény. Zkontrolujte, zda jsou

plnici hrdlo a rukojet misy umistény na pravé strané.

4 Zapojte do elektrické zasuvky. Rozsviti se kontrolka
zapnuti pfistroje, ktera bude blikat, dokud spravné
nenasadite nadobu a viko. Zvolte nékterou z téchto
moznosti:

Automatickeé tlacitko — pfi stisknuti automatického tlacitka
se rozsviti kontrolka a automaticky se zvoli optimaini
rychlost pro dany nastavec.

Ovladani rychlosti — ruéné zvolte pozadovanou rychlost
(viz tabulka doporucenych rychlosti).

Pulzni spina¢ — pulzni spina¢ (P) pouzijte pro kratké rychlé
otacky. Pulzni rezim bude fungovat, dokud spinac podrzite
v zapnuté poloze.

5 Na konci pouzivani oto¢te ovladani rychlosti do vypnuté

polohy ,0". V pfipadé pouzivani automatického rezimu

zmacknéte tlacitko a kontrolka zhasne.

Pokud neni nasazeno viko nebo nadoba nebo jsou

nasazeny nespravné, bude kontrolka zapnuti blikat.

Pokud je na ovladani rychlosti zvolena rychlost,

nebude automatické tlacitko fungovat.

Pristroj vzdy vypnéte a odpojte od sité predtim, nez

odejmete kryt.

upozornéni

Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti

zrnkové kavy nebo k drceni krystalového cukru na

praskovy.

Ekologicka funkce

Pokud pfistroj nechate zapojeny déle nez 30 minut bez
pouzivani, pfepne se do pohotovostniho rezimu, aby se
snizila spotfeba energie.

® Kontrolka zapnuti bude pomalu blikat a pfistroj nebude
fungovat, dokud neprovedete néktery z nasledujicich
kroku:

® Zmacknuti automatického tladitka.

® Otoceni ovladani rychlosti na urcitou rychlost a pak zpét
do vypnuté polohy ,O.
Kdyz je pristroj pfipraven k pouziti, kontrolka za¢ne trvale
svitit.
Pozn.: Pokud nejsou naddoba nebo viko spravné
zaklapnuty, kontrolka zapnuti bude blikat rychleji nez v
ekologické funkci.
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pouzivani tepelné odolného mixéru

1 Osadte tésnici krouzek @ do noZové jednotky @ —
ujistéte se, ze je té€snéni spravné umisténo v ploSe drazky.

® Kdyz je tésnéni poskozené nebo Spatné nasazené,
bude obsah unikat ven.

2 Uchopte spodni stranu nozové jednotky (8 a zasurite noze
do nadoby — oto€enim proti sméru hodinovych ruci¢ek
zaklapnéte @. Ridte se symboly na spodni strané nozové
jednotky:

@ — nezajisténa pozice

@ — zajisténa pozice
V pripadé nespravného sestaveni nebude mixér
fungovat.

3 Vlozte do nadoby pfFisady k mixovani.

4 Na poharek osadte viko, které pfitlacte dolt pro zajisténi
polohy @. Osadte davkovaci uzavér.

5 Umistéte mixér na hnaci jednotku a otoc¢enim ve sméru
hodinovych rugitek @ zajistéte.

® Zafizeni nepujde spustit, pokud nebude mixér spravné
osazen do zapadek.

6 Zvolte automaticky rezim nebo rychlost (viz tabulka
doporucenych rychlosti) nebo pulzni spinac.

bezpecnostni zasady

e NEBEZPECI OPARENI: Horké ingredience nechte pred
mixovanim vychladnout na pokojovou teplotu.

® Davejte pozor, kdyz manipulujete s nozovym nastavcem a
kdyz nastroje Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

® Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

® Nadobu pouzivejte jen s dodanym noZovym nastavcem.

® Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.

® Abyste zajistili dlouhou Zivotnost vaseho mixéru,
nepoustéjte jej na dobu prekracujici 60 sekund.

® Priprava ovocnych mléénych koktaill — nikdy nemixujte
zmrazené ingredience, které vytvofily pevnou hmotu,
musite je pfed pfidanim do nadoby rozbit na kousky.

® Dulezité upozornéni — LiSta na dné nadoby se nasazuje
napevno pfi vyrobé. Nepokousejte se ji odstranit.



1] DULEZJTE: POKYNY PRO MIXOVANI
HORKEHO OBSAHU

Abyste minimalizovali moznost opareni pfi mixovani

horkého obsahu, nepfiblizujte k viku ruce a jiné ¢asti téla

s nechranénou klzi, abyste zabranili moznému popéleni.

Je nutné dodrzovat nasledujici bezpe€nostni opatreni:

® POZOR: Pri mixovani velmi horkych ingredienci
muze kolem vika nadoby nebo plniciho vicka @
prudce uniknout horka tekutina a para.

® Doporucujeme, abyste horké ingredience pred
mixovanim nechali vychladnout.

® NIKDY pfi mixovani horkych tekutin, jako jsou polévky,
neprekracujte kapacitu 1200 ml / 5 §alku (fidte se
znackami na nadobg).

® VZDY zagdinejte mixovat na nizké rychlosti a postupné
rychlost zvySujte. NIKDY horké tekutiny nemixuijte s
pulznim nastavenim.

® Mnozstvi tekutiny, ktera tvofi pénu, jako je mléko, by
mélo byt omezeno na maximalni kapacitu 1000 ml /
4 salky.

® Pfi manipulaci s mixérem budte opatrni, protoze
nadoba a jeji obsah budou velmi horké.

® Obzvlasté opatrni budte pfi odnimani vika. Viko je
navrzeno tak, aby pevné tésnilo a branilo Gniku tekutin.
V pfipadé potieby pfi manipulaci s vikem chrarte ruce
utérkou nebo rukavicemi.

® Zkontrolujte, zda je nadoba pevné pfipojena k
zakladné, a pfi odnimani z mixéru drzte zakladnu a
davejte pozor, abyste ji odejmuli spolu s nadobou.

® Pred kazdym pouzitim mixéru zkontrolujte, zda jsou
viko nadoby a vicko plniciho hrdla pevné nasazeny.

® Pred kazdym pouzitim mixéru vzdy zkontrolujte, zda
jsou otvory ve vi¢ku plniciho hrdla ¢isté (viz obrazek
@).

® KdyzZ nasazujete viko na nadobu, vzdy zkontrolujte, zda
jsou viko a okraj nadoby Ccisté a suché, aby viko dobre
tésnilo a nedochazelo k uniku tekutin.
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tipy

Pri vyrob& majonézy do pfistroje vlozte vSechny
ingredience kromé oleje. Odejméte plnici vicko. Potom za
béhu pfistroje otvorem v krytu pomalu pfidavejte olej.
Husté smési jako jsou pastiky a pomazanky je nékdy
nutné seskrabat smés ze stén nadoby. Je-li mixovani
obtizné, pfidejte vic tekutiny.

Drceni ledu — pomoci rychlého zpracovani led rozdrtte do
pozadovaného stavu.

Nedoporucuje se mixovat tvrda kofeni, protoze by mohlo
dojit k poskozeni plastovych ¢asti.

PFistroj nebude fungovat, pokud mixér neni radné
pfipevnén.

Pokud budete chtit michat suché ingredience - nakrajejte
je na kousky, odejméte plnici vicko a potom za chodu
pfistroje vhazujte jeden kousek po druhém. Vasi ruku drzte
nad otvorem. Nejlepsich vysledk( dosahnete, pokud
pfistroj budete pravidelné vyprazdriovat.

Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po
pouziti by méla byt Cista.

Nikdy nemixujte vice nez 1,6 litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napf. u mléénych koktejlu), tak jesté
méné.



tabulka doporucenych rychlosti

Nastroj/adaptér Funkce doporucéena doba Maximalni
rychlost zpracovani % | kapacity
Kraje¢ Smeési na moucniky 8 15-20 s 1,7Kg hmotnost
mouky
Priprava peciva— zpracovavani tuku do tésta 5-8 10s 500g hmotnost
Pridavani vody do tésta na peceni 10-20 s mouky
Sekani ryb a libového masa Pulse — 8 10-30 s 800g
Pastiky a teriny libového hovéziho
(max.)
Krajeni zeleniny Pulse 5-10 s 5009
Sekani ofechu 8 30-60 s 200g
Mixovani mékkého ovoce, vareného ovoce 8 10-30 s 1Kg
a zeleniny
Omacky a dresinky 8 max. 2 min | 800g
Noze s kotou¢em pro Studené polévky Zacnéte s nizsi 30-60 s 1,71
maximalni objem rychlosti a
Mliécné koktejly/lité tésto zvvSuite na 15-30 s 1,31
maximum
Dvojity Slehac Slehani Zloutku a bilku 8 60-90 s 4 (1509)
Vejce a cukr pro kynuta tésta bez tuku 8 4-5 min 3 vejce (1509)
Krém 8 30s 500 ml
Slehani tuku s cukrem 8 max. 2 min [ 200g tuku
200g cukru
Hnétaci hak Kynuta tésta 8 60 s 1Kg celkova
hmotnost
Svétla mouka 8 60 s 600g hmotnost
mouky
Celozrnna mouka 8 60 s 500g hmotnost
mouky
Michaci nastavec Slehacka a ovocné pyré 1-2 60 s 300g smetany,
300g pyré
Vajecné bilky do hustych smési 1-2 60 s 600g celkova
hmotnost
Mouka do smési naslehaného tuku s cukrem 1-2 60 s 200g hmotnost
mouky
Makronky 1-2 60 s 5009 celkova
hmotnost
Kotouce - platkovaci/ Pevné potraviny, jako napfiklad mrkev nebo tvrdy syr. 5-8 -
strouhaci Méksi potraviny jako napfiklad okurky nebo rajéata. 1-5 - Neprekracujte
Kotoué ne velmi jemné | Parmazan, brambory na némecké bramborové - maximalni objem
strouhani knedliky vyznacéeny na
Kotou€ pro krajeni na Bramborové nudlicky 8 - nadobé
nudlicky Nudli¢ky na osmahnuti a zeleninové oblohy
Tepelné odolny mixér Studené tekutiny a napoje 8 15-30 s 1,61
Polévky z vyvaru 8 30s 1,21
Polévky s mlékem 8 30s 11
Doporucujeme, abyste horké ingredience pfed mixovanim nechali vychladnout. Pokud v§ak chcete
mixovat horké ingredience, prectéte si prosim bezpecnostni pokyny pro mixovani horkého obsahu.
Mala miska s nozi Maso 8 20 s + pulzni |300g libového
hovéziho
Sekani bylinek 8 30s 20g
Sekani ofechll 8 30s 100g
Majonéza 8 30s 2 vejce
300g oleje
Pyré 8 30s 200g
Mala miska s kotouci Viz doporucené rychlosti pro jednotlivé kotouce - 500g max.
Neprepliujte
nadobu
Lis na citrusové plody | Mensi plody, napF. limetky a citrony 1-2 - 2Kg

Vétsi plody, napf. pomeran¢ a grepy

% Hodnoty jsou pouze orientacni a mohou se lisit v zavislosti na konkrétnim receptu a zpracovavanych ingrediencich.
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pouzivani pfislusenstvi

Ridte se doporuéenou rychlosti pro jednotliva prislusenstvi v
tabulce.

nastavec s nozovymi brity

Nastavec s nozovymi bfity je z celého pfisluSenstvi
nejuniverzalngjsi. Délka zpracovani ovlivni dosazenou
konzistenci. Pokud chcete dosahnout hrubsi konzistence,
pouzijte pulzni spinac.
Nastavec s nozovymi bfity pouzivejte na pfipravu sladkého
tésta, sekani syrového a vareného masa, zeleniny, ofechd,
pripravé pastiky, pomazanek, mixovani polévek a také k
vyrobé strouhanky ze suchar(i a peciva.
tipy

® Potraviny jako maso, pecivo a zeleninu pfed zpracovanim
nakrajejte na kostky velikosti asi 2 cm.

® Suchary nalamte na kousky a vhazujte za chodu plnicim
hrdlem.

® Pri vyrobé sladkého tésta pouzijte tuk pfimo z chladnicky
nakrajeny na kostky o velikosti 2 cm.

® Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.

hnétaci nastavec na tésto

PouzZivejte na kynuté tésta.

® Do misy vlozte suché suroviny a za chodu pfidejte plnicim
hrdlem tekutiny. Nechte zpracovavat asi 60 sekund, dokud
se nevytvofi vlaény poddajny kus tésta.

® DalSi hnéteni provadéjte pouze ru¢né. Dalsi hnéteni v
mise se nedoporucuje, protoze robot by se mohl
prevrhnout.

@0 dvoijity Slehac
Pouzivejte pro fidké smési, napfiklad vaje¢né bilky,

smetanu, kondenzované mléko a pro Slehani vajec a cukru
do piskotl bez tuku.

pouzivani Slehace

1 Nasadte misu na pohonnou jednotku a prfidejte hnaci
hridel.

2 Obé metlicky @ pevné zasurite do hlavice $lehace.

3 Sleha¢ nasadte pomalym otagenim, dokud na hnaci hfidel
nezapadne.

4 Pridejte suroviny.

5 Nasadte viko tak, aby Spicka hfidele byla uprostfed vika.

6 Zapnéte.
dulezité

® Slehaé neni vhodny pro pfipravu smési na mouéniky,
protoze jsou pfili§ husté a Sleha¢ by se poskodil. Pro
pripravu takovych smési pouzivejte nastavec s nozi.
tipy

® Nejlepsich vysledkl dosahnete, pouZijete-li vejce
pokojové teploty.

® Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehac Cisté
a nejsou na nich zbytky tuku.
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Slehani tuku s cukrem

® NejlepSich vysledkd dosahnete, kdyz tuk nechate pred
Slehanim zméknout pfi pokojové teploté (20°C).
NEPOUZIVEJTE tuk vytazeny pfimo z chladniéky,
protoze by se Sleha¢ poskodil.

® Hustsi ingredience, napf. mouku a susené ovoce,
vmichejte ru¢né.

® Neprekracujte maximalni objem ani dobu zpracovani
uvedené v tabulce doporucenych rychlosti.

@) michaci nastavec

Michaci nastavec mlzete pouzivat ke vmichani fidkych
ingredienci do hustSich smési, napfiklad pro pfipravu
pusinek, Slehané pény a ovocné kase.

1 Nasadte misu na pohonnou jednotku a pridejte hnaci
hridel.

2 Do hlavice nastavce pevné zasurite lopatku @.

3 Michaci nastavec nasadte opatrnym otacéenim, dokud
nezapadne na hnaci hridel.

4 Pridejte ingredience.

5 Nasadte viko — dbejte na to, aby konec hfidele byl
uprostred vika.

6 Zvolte nizkou rychlost (1 - 2).
odpojeni metlicky
Metlicku z hlavice nastavce odpojte zmacknutim tlacitka
pro uvolnéni @.
tipy

® Nepouzivejte automatickou ani vysokou rychlost, protoze
pro spravné vmichani je vyzadovana nizka rychlost.

® NejlepSich vysledkd dosahnete, kdyz vajecné bilky nebo
smetanu nenaslehate pfili§ husté — pokud je naslehana
smés pfilis husta, michaci nastavec nedokaze ingredience
spravné vmichat.

® Nemichejte smés déle, nez je uvedeno v tabulce
doporucenych rychlosti, protoze by se uvolnil vzduch a
smés by prili§ zfidla.

® Nevmichané zbytky ingredienci z lopatek nebo stén
nadoby opatrné vmichejte pomoci stérky.

@ kotou€ pro maximalni objem

PFi mixovani tekutin v nadobé je nutné s nozovou
jednotkou pouzit kotou¢ pro maximalni objem. Ten brani
vytékani obsahu a zlepSuje vykon nozl pfi sekani.
Nasadte nadobu na hnaci jednotku.

Nasadte sekaci niz.

Pridejte suroviny, které chcete zpracovat.

Nasadte kotou¢ pro maximalni objem na horni ¢ast
nozové jednotka tak, aby dosedl na lem uvniti nadoby @.
Na kotou¢ pro maximalni objem netlacte.

5 Nasadte viko a zapnéte.

A ON -



platkovaci/strouhaci kotouce

oboustranné platkovaci/strouhaci kotou¢e — 4mm @),
2mm @)

Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory a
podobné potraviny.

Platkovaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory,
zeli, okurky, cukety, ¢ervenou Fepu a cibuli.

kotoué pro velmi jemné strouhani @
Ke strouhani parmezanu a brambor na bramborové
knedliky.

kotou¢ pro krajeni na nudlicky @
Pouzivejte pro krajeni brambor na nudli¢ky a hrubé
strouhani na nudlicky pro osmahnuti a zeleninové oblohy.

bezpelnost

® Nesnimejte viko, dokud se kotou¢ Uplné nezastavil.

® S kotouci zachazejte opatrné — jsou velmi ostré

® Nadobu neprepliiujte — nepiekraéujte maximalni objem
vyznacéeny na nadobé.

pouzivani kotoucu

1 Nasadte misu na pohonnou jednotku a pfidejte hnaci
hridel @.

2 Kotou€ uchopte za uchytku uprostfed a nasadte jej n
hridel pfislusnou stranou nahoru @.

3 Nasadte viko.

4 Prislusnou potravinu vioZte do plniciho hrdla.
Zvolte vhodnou velikost plniciho hrdla. Péchova¢ obsahuje
mensi plnici hrdlo pro zpracovani jednotlivych kouskl
nebo tenkych surovin.
Mensi plnici hrdlo vytvofite tak, Ze do plniciho hrdla
nejprve vlozite vétsi péchovac.
Pri pouziti velkého plniciho hrdla pouzijte oba péchovace
soucasné.

5 Zapnéte a rovnomérné tlaéte péchovaéem — do plniciho
hrdla nestrkejte prsty.
tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Nekrajejte potraviny na pfili§ malé kousky. Sitka plniciho
hrdla by méla byt témérF zaplnéna. Potraviny pak pfi
zpracovani nebudou sklouzavat na stranu. Pfipadné
pouzijte mensi plnici hrdlo.

® P¥i pouziti kotouce pro krajeni na nudli¢ky vkladejte
ingredience horizontalné.

® P¥i krajeni nebo strouhani: potraviny vkladané kolmo @
budou nakrajeny/nastrouhany na krat$i kousky nez
potraviny vkladané horizontalné @®.

® Potraviny krajené kolmo budou kratSi nez potraviny
krajené podélné.

® Po zpracovani zistane na kotoucich nebo v nadobé vzdy
malé mnozstvi odpadu.
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@) mala miska s nozi

Mini nadobu pouzivejte na krajeni bylina zpracovani
malych mnozZstvi surovin, napf. masa, cibule, ofech,
majonézy, zeleniny, pyré, omacek a détské vyzivy.
Kotouce pro krajeni/strouhani Ize pouzivat také s malou
miskou.

VloZte malou misku bez nasazené nozové jednotky a
postupujte podle pokyn( pro nasazeni a pouzivani kotoucu
pro krajeni/strouhani.

Misku nepreplnujte.

(@ mala nozova jednotka

® mala miska

pouzivani malé misky s nozi

1 Nasadte misu na pohonnou jednotku a pridejte hnaci
hfidel.

2 Nasadte malou misku na hnaci hfidel tak, aby vyfezy
zapadly do vyénélki @ na hlavni nadobé.
Pozn.: Pokud neni mala miska vloZzena spravng, nelze
nasadit viko hlavni nadoby.

3 Nasadte sekaci ntiz na hnaci hfidel @.

4 Pridejte suroviny, které chcete zpracovat.
5 Nasadte viko a zapnéte.

bezpecénost

® Viko nesnimejte, dokud se sekaci nuz zcela nezastavi.

® Sekaci niz je velmi ostry — vzdy s nim zachazejte opatrné.
dulezité

® Nepouzivejte k zpracovani kofeni — muze poskodit plasty.

® Nepouzivejte ke zpracovani tvrdych potravin jako
kavovych zrn, kostek ledu nebo ¢okolady — mohou
poskodit noze.
tipy

® Bylinky musi byt pfed sekanim Cisté a suché

® Pfi mixovani varenych surovin pro vyrobu détské vyzivy
vzdy pfidejte trochu tekutiny.

® Potraviny jako maso, pecivo a zeleninu pred zpracovanim
nakrajejte na kostky asi 1-2 cm velké.

® P¥j vyrobé majonézy pridavejte olej plnicim hrdlem.

lis na citrusové plody

Lis na citrusové plody pouzivejte na lisovani stavy z
citrusovych plodu (napf. pomerancd, citron(, lunetek a
grapefruitl).

© kuzel
@ sitko

pouzivani lisu na citrusové plody

1 Nasadte misu na pohonnou jednotku a pridejte hnaci
hridel.

2 Do misy nasadte sitko tak, aby drzadlo sitka bylo zajisténo
pfimo nad drzadlem misy @.

3 Otacenim nasadte kuzel na hnaci hridel, dokud
nezapadne na doraz @.

4 Rozkrojte ovoce na poloviny. Pak zapnéte pfistroj a ovoce
pfitlacte na kuzel.

® Pokud neni sitko spravné nasazeno, nebude lis na
ovocné plody fungovat.



® Abyste dosahli nejlepsich vysledku, ovoce skladujte a
lisujte pfi pokojové teploté a pred lisovanim povalejte po
pracovni plose.

® Abyste napomohli co nejlepsimu odstaveni, béhem
lisovani ovocem pohybujte ze strany na stranu.

® P¥i lisovani velkého mnozstvi ovoce pravidelné
vyprazdfiujte sitko, aby nedochézelo k hromadéni duziny a
pecek.

@ ulozna skrinka na pfislusenstvi

Kuchyrisky robot je dodavan s Uloznou skfifikou na
néastavce a kotouce.

1 Nepouzivané nozové jednotky a kotouce vlozte do ulozné
skrinky @.

2 Ulozna skfifika je opatiena bezpeénostni zapadkou — viko
se po zavreni zajisti. Pokud chcete viko otevrit, zatlacte na
vystupek @ a viko zvednéte @.

Péce a Cisténi

® Pred cisténim robot vZdy vypnéte a pfivodni kabel
vytahnéte ze zasuvky.

® S nozi a kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

® Neékteré potraviny zpUsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o bé&Znou véc, plasticky material se

tim neposkodi a chut jidel zGstane stejna. Zbarveni je
mozné odstranit hadfikem navlihéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

® Oftfete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.

® Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody.

® Nadbyte¢nou délku kabelu uloZte do UloZzného prostoru na

zadni strané pohonné jednotky @.

mixér

Vyprazdnéte nadobu a odSroubujte nozovou jednotku

oto¢enim do nezajisténé pozice E .

2 Pracovni nadobu ruéné umyjte.

Sundejte a umyjte tésnéni.

4 Nedotykejte se ostrych nozu — omyjte je kartackem
namoc¢enym v horké mydlové vodé a potom je dobre
oplachnéte pod tekouci vodou. Neponoftujte je do vody.

5 Nechejte uschnout v poloze dnem vzhuru.

N

w

dvojity Slehaé

® Jemnym vytaZzenim odpojte metlicky od hlavice nastavce.
Omyjte v teplé vodé se saponatem.

® Hiavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
Slehace neponorujte do vody.

michaci nastavec

® Odpojte metlicku z hlavice nastavce zmacknutim tlacitka
pro uvolnéni @. Omyjte v teplé vodé se saponatem.

® Hiavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
Slehace neponofrujte do vody.

ostatni dily

® Umyjte v ruce, pak osuste.

® Pro umyti je také mozno pouzit mycku, a to jeji horni
patro. Polozky nepokladejte pfimo na spodni polici nad
zahfivaci téleso. Doporu€ujeme kratky program s nizkou
teplotou (Maximum 50°C).

Polozka Polozka
vhodna
pro myti
v mycce

hlavni nadoba, mala miska, viko, tlacka v

nastavec s nozovymi bfity, hnétaci v

nastavec na tésto

snimatelna pohonna hfidel v

kotouce v

kotou€ pro maximalni objem v

metlicky / lopatka michaciho nastavce v

Hlavici Sleha¢e neponofujte do vody

mixovaci nadoba, viko, plnici vicko v

nozova jednotka a tésnéni pro mixér X

lis na citrusové plody v

roztérka v

Servis a Udrzba

® Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodd nutné nechat napajeci kabel
vyménit od firmy KENWOOD nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy KENWOOD.

® Pokud narazite na jakékoliv problémy s provozem
robota, podivejte se pfed volanim opravare do pokynu
na odstrafovani zavad.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
® Vyrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU ZPUSOBU LIKVIDACE
TOHOTO VYROBKU PODLE SMERNICE EVROPSKEHO
PARLAMENTU A RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro
sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace elektrospotiebict se
predchazi vzniku negativnich dopadu na Zivotni prostredi a
na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umoZiuje se recyklace jednotlivych
material( pfi dosazeni vyznamné Uspory energii a surovin.
Pro zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebicl je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.



Pokyny na odstrafiovani zavad

Problém

Pfi¢ina

Reseni

Robot nefunguije.

Neni napajeni.
Kontrolka zapnuti pfistroje nesviti.
Miska neni spravné nasazena na zakladnu.

Kryt misky neni ve spravné poloze.

Je aktivni ekologicka funkce.

Zkontrolujte, zda je robot pfipojen do
napajeci sité.

Zkontrolujte, zda-li je miska nasazena
spravné a rukojet je umisténa
smérem doprava.

Zkontrolujte, zda-li je zapadka krytu
umisténa ve spravné poloze v oblasti
rukojeti.

Mixér se nezapne, pokud nebude
spravné nasazena miska nebo
kryt.

Zméacknéte automatické tlacitko nebo
otoc¢te ovladanim rychlosti na urcitou
rychlost a pak vratte do polohy ,O.
Tim se ekologicky rezim vypne.

Pokud se nejedna o zadny z
uvedenych pripadu, zkontrolujte
pojistky/jisti¢ ve vasem domé.

Mixér nefunguje.

Mixér neni spravné nasazen.

Mixér neni spravné sestaven.

Pokud neni mixér spravné zajistén,
nebude fungovat.

Zkontrolujte, zda je nozova jednotka
zcela utazena k nadobé.

Robot se béhem provozu zastavi
nebo zpomali.

Aktivovala se ochrana proti pretizeni.
Pristroj se béhem provozu pretizil nebo
prehral.

Prekrocen maximalni objem.

Pristroj vypnéte, vytahnéte z
elektrické zasuvky a nechte asi 15
minut vychladnout.

Maximalni objemyke zpracovani
najdete v tabulce rychlosti.

Kontrolka zapnuti rychle blika.

Normalni provoz.

Kontrolka blika, pokud nejsou nadoba, viko
nebo mixér nasazeny na hnaci jednotku
nebo nejsou spravné zajistény.

Zkontrolujte, zda je pFisluSenstvi
spravné zajisténo.

Kontrolka zapnuti pomalu blika.

Normalni provoz.

Kuchynisky robot zUstal zapojeny déle nez
30 minut bez provozu a presel do
ekologického rezimu.

Zmacknéte automatické tlacitko nebo
otocte ovladanim rychlosti na urcitou
rychlost a pak vratte do polohy ,O.
Tim se ekologicky rezim vypne.

Kontrolka automatického rezimu a zapnuti
blikaji.

Normalni provoz.

Kontrolka blika, pokud je zvolen
automaticky rezim, ale pfisluSenstvi
neni spravné zajisténo.

Zkontrolujte, zda je pFisluSenstvi
spravné zajisténo, nebo zmacknutim
automatického tlacitka vypnéte
automatickou funkci.

Mixér vytéka u spodniho dilu noZzové
sestavy.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné nasazeno.
Tésnéni je poSkozeno.

Zkontrolujte, zda je tésnéni
nasazeno spravné a zda neni
poskozeno.

Pokud budete potfebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
,Servis a péce o zakazniky".

Na nozZové jednotce po vybaleni chybi
tésnéni mixéru.

Tésnéni je v baleni pfedem nasazené
na nozovou jednotku.

Odsroubujte nadobu a zkontrolujte,
zda je tésnéni nasazeno na nozové
jednotce.

Pokud budete potfebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
LServis a péce o zakazniky".

Maly vykon nastroju anebo nastavcu.

Podivejte se do odpovidajicich pokyn( v oddile ,Pouzivani nastavc(“.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az illusztracidk is lathatok legyenek.

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és &rizze meg
késébbi felhasznalasral!

® Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

elsé a biztonsag

® A vagokések és a tarcsak nagyon élesek, dévatosan kezelje
Oket. A kezelés és tisztitds soran mindig a fogorésznél,
feliil fogja meg azokat, a vagééltdl tavol.

® Ne emelje fel, vagy hordozza a késziiléket a fogantyunal
fogva — a fogantyu eltérhet, ami sériilést okozhat.

® Az edény kilritése el6tt mindig vegye ki a vagokeést.

® Tartsa tavol kezét és a konyhai eszkdzoket a robotgép
edényétdl és a mixerpohartél, amikor a készulék
csatlakoztatva van a halézatra.

® Mindig kapcsolja ki a motort, és a halozati vezetéket is
hdzza ki a konnektorbdl:

o az alkatrészek szét- és Osszeszerelése elbtt;
O hasznalat utan;
o tisztitas el6tt.

® Soha ne az ujjaval, hanem mindig a tartozékként mellékelt
témdéraddal nyomja at az alapanyagot az
adagolotdlcséren.

® Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre a
keverépohar nélkiil

® Az edény fedelének leemelése vagy a mixer
meghajtéegységrél valo levétele elbtt:

o kapcsolja ki a készlléket;

O varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen ledlinak;

o Ugyeljen ra, nehogy a keverépoharat lecsavarja a
késegységrol.

® EGESI SERULES KOCKAZATA: Forré hozzavalék
keverése el6tt varja meg, hogy lehdljenek
szobah6émérsékletre.

® Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/sebességszabalyozéval
mUikodtesse a késziiléket.

® A késziilék megsériilhet és sérilést okozhat, ha a
zaroszerkezetet talzott erének teszik ki.

® A robotgépet mindig huzza ki a halézati aljzatbél,
amikor nem hasznalja.

® Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

® Miikddés kdzben ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkuil.

® Soha ne hasznaljon meghibasodott készililéket. Ellenérzés
és javitas — lasd: ,szerviz és vevészolgalat”.

® A meghajtéegységet, a halozati vezetéket és a
csatlakozodugaszt 6vja a nedvességtdl.

e Ugyelien arra, hogy a halézati vezeték ne légjon le az
asztal vagy munkafeliilet szélérdl, és ne érintkezzen forrd
felllettel.

® Ne Iépje tul az ajanlott sebességek tablazataban megadott
maximalis kapacitast.

® A késziléket nem lizemeltethetik olyan személyek, akik
mozgasukban, érzékszerveik tekintetében vagy mentalisan
korlatozottak, vagy nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel
vagy tapasztalattal, kivéve ha a biztonsagukeért
felelésséget vallalo személy a késziilék hasznéalatat
felligyeli, vagy megfeleléen kioktatta 6ket.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka
készulékkel.

® A készlléket csak a rendeltetésének megfelel6 haztartasi
célra hasznalja! A Kenwood nem vallal felelésséget, ha a
készuléket nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha
ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

® A robotgép/mixer helytelen hasznalata sértilést okozhat.
® A maximalis sebesség a legnagyobb terheléssel mikodé
toldaton mulik. A tébbi toldat esetleg kisebb teljesitményd.

A ,tartozékok hasznalata” fejezet megfeleld részei
ismertetik az egyes tartozékokra vonatkozo biztonsagi
figyelmeztetéseket.

csatlakoztatas elGtt

® Ellendrizze, hogy a haztartasaban lévé halézati fesziiltség
paraméterei megegyeznek a készilék aljan
feltlintetettekkel.

® A készllék megfelel az elektromagneses
osszeférhetéségrol szo6l6 2004/108/EK iranyelv, valamint
az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe kerilé
anyagokrol szél6 1935/2004/EK rendelet (2004. oktéber
27.) kbvetelményeinek.

az els6é hasznalat el6tt

1 Tavolitsa el a mianyag késvéddket a vagokésrol. A kések
nagyon élesek, 6vatosan kezelje 6ket. Ezeket a
véddelemeket dobja ki, mivel azok csak a gyartas és
szallitas soran szolgalnak a kés védelmére.

2 Mossa el az alkatrészeket — lasd: ,karbantartas és
tisztitas”.

a készulék részei
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meghajtéegység
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levehetd hajtotengely
Tritan™ fedél
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vezetéktarolo (a hatlapon)
auto gomb
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késegység
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tartozékok

vagokés

dagaszto

kettés habverd

bekeveré eszkdz

max. kapacitasu tarcsa

4 mm-es szeletel6-/reszel6tarcsa
2 mme-es szeletel6-/reszel6tarcsa
extra finom reszel6tarcsa
Julienne tipusu finom tarcsa

mini edény és késegység
citromfacsaré

tartozéktarolé doboz
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a robotgép hasznalata

1 lllessze az edényt a meghajtéegységre. A fogantyut
iranyitsa a jobb oldalon hatrafelé, és forgassa el jobbra @,
amig rogzdl.

2 Szereljen egy tartozékot az edény hajtétengelyére.

Megjegyzés: A leveheté hajtétengelyt @ fel kell

szerelni, amikor a tarcsakat, a mini edényt, a habverét,

a bekever6 eszkozt és a citrusfacsarot hasznalja.

Mindig régzitse az edényt és a tartozékot a

meghajtéegységhez, mielbtt betenné a hozzavalokat.

3 Helyezze fel a fedelet @ — a hajtotengely/eszkéz

csucsanak a fedél kozéppontjaba kell illeszkednie.

A robotgép nem miikédik, ha az edény vagy a fedél

nincs megfeleléen felszerelve a zarszerkezetre.

Ellenérizze, hogy az adagolécsé és az edény

fogantyuja a jobb oldalon legyen.

4 Csatlakoztassa a halézathoz. A bekapcsolasjelzé kigyullad,
és villog, amig az edény és a fedél nincs felszerelve
megfeleléen. Valasszon az alabbi lehetéségek kozul:

Auto gomb — a gomb lenyomasa utan a jelzéfény
kigyullad, és automatikusan a tartozék optimalis
sebessége lesz kivalasztva.

Sebességszabalyozé — manualisan valassza ki a kivant
sebességet (lasd az ajanlott sebességek tablazatat).
Rovid Gzem — a rovid tizem funkciot (P) csak rovid ideig
hasznalja. A révid lizem funkcié addig mikédik, amig a
gombot ebben az allasban tartja.

5 Afeldolgozas végén a kikapcsolashoz a

sebességszabalyozét forditsa el a ‘0’ allasba, vagy az Auto

lizemmod hasznalata esetén nyomja meg a gombot, és a

jelzéfény kialszik.

A bekapcsolasjelzé villog, ha a fedél vagy az edény

nincs felszerelve, vagy rosszul van felszerelve.

Az Auto gomb nem miikodik, ha a

sebességszabalyozoéval ki van valasztva egy

sebesség.

A fedél eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a

késziiléket és huzza ki a csatlakozot.

fontos

A robotgép nem alkalmas kavészemek apritdsara vagy
daralasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valéd
elBallitasara.

Oko funkcio

Ha a robotgép 30 percnél tovabb be van kapcsolva ugy,
hogy nem hasznaljak, akkor az energiafogyasztas
csOkkentése érdekében készenléti lzemmodra valt at.

® A bekapcsolasjelzd lampa lassan pulzal, és a robotgép
nem mikaédik, amig az alabbi miveletek egyikét el nem
végzi:

® [ enyomja az Auto gombot.

® A sebességszabalyozét sebességbe allitja, majd
visszaforgatja a kikapcsolt 'O’ allasba.
A jelz6lampa Gjra folyamatosan vilagit, amikor a készilék
hasznalatra kész.
Megjegyzés: Ha az edény vagy a fedél nincs megfeleléen

régzitve, akkor a bekapcsolasjelz6é gyorsabban villog, mint
az Oko funkcional.
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a hoallé mixer hasznalata

1 Helyezze a tomitégyrit @ a késegységre @® — ligyeljen
arra, hogy a tdmités pontosan a horonyba kertdiljon.

® Szivargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy nem
megfeleléen illeszkedik.

2 Akésegység (@ aljat megfogva helyezze be a poharba,
majd forgassa el az 6ramutato jarasaval ellentétes
iranyban, amig nem kattan egyet @. A késegység aljan
lathat6 abrak jelentése:

@ — nyitott allas
@ —zartallas
A mixer nem miikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve.

3 Tegye a hozzavaldkat a poharba.

4 Helyezze ra a fedelet a poharra, és nyomja le, hogy
rogzitse @. Helyezze fel a toltényilas kupakjat.

5 Helyezze a mixert a meghajtéegységre, és jobbra forditsa
el @, amig rogzil.

® A késziilék nem miikodik, ha a mixer nincs
megfeleléen felszerelve a zarészerkezetre.

6 Valassza az Auto lzemmddot, vagy valasszon egy
sebességet (lasd az ajanlott sebességek tablazatat), vagy
haszndlja a révid tzem gombot.

biztonsag

® EGESI SERULES KOCKAZATA: Forré hozzavalok
keverése el6tt varja meg, hogy lehljenek
szobah6mérsékletre.

® Mindig 6vatosan banjon a késegységgel, és tisztitas
kdézben ne nyuljon a vagédélekhez.

® A mixert csak akkor mikodtesse, ha a fedél a helyén van.

® Kizarolag a tartozék poharat és késegységet hasznalja.

® Soha ne mikddtesse a mixert Uresen.

® A mixer hosszu élettartamanak megdrzése érdekében ne
mikodtesse azt 60 masodpercnél tovabb.

® Jeges italok készitésekor a fagyott hozzavalokat torje
darabokra, mielétt a poharba tenné.

® Fontos — A pohar aljan talalhaté szegélyt a gyartas soran
szerelik fel, ne probalkozzon az eltavolitasaval.



355 FONTOS: FORRO HOZZAVALOK
TURMIXOLASA

Az égési sérilések megel6zése érdekében forrd
hozzavalok turmixolasakor tgyeljen arra, hogy a keze és
mas fedetlen bérfelilete ne érjen a fedélhez.

Tartsa be a kdvetkezd ovintézkedéseket:

® FIGYELEM: Forré hozzavaldk turmixolasakor a
forré folyadék vagy a g6z hirtelen kicsaphat a fedél
mellett vagy a toltényilasnal @.

® Javasoljuk, hogy a forré hozzavaldkat a keverés
elétt hagyja lehdilni.

® SOHA ne Iépje tal az 1200 ml / 5 csésze kapacitast
forro folyadékok, példaul levesek turmixolasanal
(figyelje a keverépoharon levé jeldléseket).

® MINDIG alacsony sebességgel kezdje a turmixolast, és
csak fokozatosan névelje a sebességet. SOHA ne
turmixoljon forré folyadékot a révid tzem funkcioval.

® Habosodé folyadékok, példaul tej esetén a maximalis
kapacitas 1000 ml/4 csésze lehet.

® A turmixgép kezelésekor legyen 6vatos, mert a
keverépohar és annak tartalma forro lehet.

® A fedél eltavolitasakor koriltekintéen jarjon el. A fedél a
szivargas megel6zése érdekében szorosan zar.
Sziikség esetén védje a kezét egy torléruhaval vagy
konyhai fogokesztytivel.

e Ugyeljen arra, hogy a keverdpohar biztonsagosan
rogzitve legyen az alaphoz, és amikor kiemeli a
készulékbdl, az alapot megtamasztva, a poharral egyutt
emelje ki.

® Minden keverés el6tt ellendrizze, hogy a fedél és a
toltényilas kupakja biztonsagosan a helyén legyen.

® Minden keverés el6tt ellendrizze, hogy a toltényilas
kupakjanak a nyilasai tisztak legyenek (lasd @ abra).

® A keverépohar fedelének felhelyezésekor mindig
Ggyeljen arra, hogy a fedél és a pohar pereme tiszta és
szaraz legyen, mert igy lesz megfelel6 a tomités, és
igy el6zheté meg a folyadék kiomlése.

115

tanacsok

Majonéz készitésekor helyezzen minden hozzavalét a
mixerbe, az olaj kivételével. Vegye le a toltényilas
kupakjat. Ezutan, a készllék miikodése kézben, lassan
adja hozza az olajat a fedél nyilasan keresztil.

Sirl keverékek, példaul pastétomok és ontetek
készitésekor eléfordulhat, hogy le kell kaparni az edény
oldalara tapadt masszat. Ha az anyag nehezen keverhetd,
adjon hozza folyadékot.

Jégapritas — miikddtesse t6bbszor kis ideig a révid izem
funkciét, amig a jég el nem éri a kivant allagot.

Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a mianyag
részeket.

A készllék nem mUkddik, ha a mixer nincs megfeleléen
felszerelve.

Széaraz hozzavalok keverése — vagja darabokra a
hozzavaldkat, vegye le a toltényilas kupakjat, majd a
készillék mikodése kdzben egyenként dobalja be a
darabokat. Tartsa a kezét a nyilason. A legjobb eredmény
elérése érdekében rendszeresen Uritse az edényt.

A mixer tarolasra nem hasznalhaté. A hasznalat el6tt és
utan Uresen kell tarolni.

Soha ne keverjen 1,6 liternél tébb anyagot — és ennél is
kevesebbet habos folyadék (pl. tejturmix) esetén.



ajanlott sebességek tablazata

Eszkoz/tartozék Funkcio ajanlott feldolgozasi | Maximalis
sebesség idé % kapacitas
Vagokés Tésztaporok 8 15-20 s 1,7Kg liszt suly
Tészta — margarin beledolgozasa a lisztbe 5-8 10s 5009 liszt suly
Viz hozzaadasaval 6sszedolgozza a tészta 10-20 s
Hal és sovany hus apritasa Pulse — 8 10-30 s 800g
Pastétomok max. sovany
marhahus
Zo6ldség apritasa Pulse 5-10's 5009
Di6 apritasa 8 30-60 s 200g
Puha gyumélcs, f6tt gyimdlcs és z6ldség 8 10-30 s 1Kg
purésitése
Sz6szok, ontetek és martasok 8 2 perc max. |800g
Vagokés max. kapacitasu | Hideg levesek Kezdje alacsony 30-60 s 1,7 liter
tarcsaval sebességen, és
Tejturmixok/hig tésztak novelje a 15-30 s 1,3 liter
maximumig
Kettés habverd Tojasfehérje 8 60-90 s 4 (1509)
Tojas és cukor, margarin nélkil készllt tésztakhoz 8 4-5 min 3 tojas (150g)
Krém 8 30s 500 ml
Zsiradék és cukor 6sszedolgozasa 8 2 perc max. |200g zsir
200g cukor
Dagaszt6 eszkdz Elesztével késziilt tésztak 8 60 s 1Kg teljes suly
Fehér kenyérliszt 8 60 s 600g liszt suly
Teljes kiérlést kenyérliszt 8 60 s 500g liszt suly
Bekever6 eszkdz Habtejszin és gyimdlcsplirék 1-2 60 s 300g tejszin,
300g ptré
Tojasfehérje siri keverékekbe 1-2 60 s 600g teljes suly
Liszt zsiradék és cukor 6sszedolgozott keverékgbe 1 —2 60 s 200g liszt suly
Makaron 1-2 60 s 500g teljes suly
tarcsak — szeletelés/ Szilard alapanyagok, példaul répa vagy kemén 5-8 -
reszeleés sa'jt — Ne toltse meg az
Lagya.bb alapanyagok, példaul uborka vagy 1-5 - edényt a jelzett
paradicsom maximalis
Extra finom reszel6tarcsa | Parmezan sajt, burgonya krumplinudlihoz. 8 - kapacitas folé
Julienne tipusu finom Szalmakrumpli és roszti 8 -
tarcsa Wok ételek és zoldségkoretek
Héallé mixer Hideg folyadékok és italok 8 15-30 s 1,6 liter
Huslébdl készilt levesek 8 30s 1,2 liter
Tejes levesek 8 30s 1 liter

Javasoljuk, hogy a forré hozzavaldkat a keverés el6tt hagyja lehdil

elétt olvassa el ,A forré hozzavalok turmixoldsanak biztonsagi utasitasai” részt.

ni. Forré folyadékok feldolgozasa

Mini edény és kés Hus 8 20 s + rovid |300g sovany
lizem marhahus
Flszerndvények apritasa 8 30s 20g
Di6 apritasa 8 30s 100g
Majonéz 8 30s 2 tojas
300g olaj
Purék 8 30s 200g
Mini edény tarcsakkal Lasd az egyes tarcsakhoz ajanlott - 500g max.
sebességeket Ne toltse tul az
edényt
Citromfacsaro Kisebb alapanyagok, pl. lime és citrom 1-2 - 2Kg

Nagyobb gylimélcsok, pl. narancs és grépfrat

% Ez csak iranymutatésul szolgal, fligg a pontos recepttél és a feldolgozandé nyersanyagoktol.
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tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokra vonatkozoan lasd az ajanlott
sebességek tablazatat.

vagokeés
Az Osszes tartozék kozil a vagokés hasznalhato a legtdbb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi id6
hosszatdl fuigg. A durvabb szerkezetli anyagok
feldolgozasahoz hasznélja a roévid tizem funkciét.
A vagokés hasznalhato torta és tészta készitéséhez, nyers
és fott hus, zoldség és dié apritasahoz, pastétomokhoz,
martasokhoz és levesek plrésitéséhez, valamint kekszbdl
és kenyérbdl morzsa készitéséhez.

tanacsok

® A feldolgozas elétt a hust, kenyeret és z6ldséget vagja fel
kb. 2 cm éll kockakra.

® A kekszet torje darabokra, és a gép mikddése kdzben
helyezze be az adagolécsévon keresztiil.

® Tészta készitésekor a zsiradékot egyenesen a
hitészekrénybdl vegye ki, és vagja 2 cm éli kockakra.

® Ugyelien arra, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.

dagaszté

Kelt tésztak készitéséhez hasznalhato.

® A szaraz hozzavaldkat helyezze az edénybe, a folyadékot
pedig a gép mikodése kdzben toltse be az adagoldcsovon
keresztil. A tészta rugalmas golyéva valasaig folytassa a
keverést, ez kb. 60 masodpercet igényel.

® Az atgyurast kézzel végezze, de ne a keveréedényben,
mert a robotgép karosodhat.

@0 kettés habver6

Hig keverékekhez hasznalja (pl. tojasfehérje, tejszin,
sUritett tej, valamint tojas és cukor 6sszehabarasahoz
zsiradék nélkili tésztaalapokhoz).

a habver6 hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtbegységre, és helyezze
be a levehetd hajtotengelyt.

2 Tolja be jol a két habverét @ a hajtofejbe.

3 Ovatosan a hajtotengely folé elforditva illessze a helyére a
habverét.

4 Helyezze be a hozzavalokat.

5 Helyezze fel a fedelet — a tengely végének a fedél
kozéppontjaba kell illeszkednie.

6 Kapcsolja be.

fontos

® A habver6é nem hasznalhat6 tésztaporokbol késziilt
keverékek feldolgozasara, mivel ezek tul siriek, és
tonkretennék a habverét. Ezekhez mindig a vagokést
hasznalja.

tanacsok

® Alegjobb eredmény elérése érdekében a tojas legyen
szobahdémérsékleti.

® Ugyelien arra, hogy az edény és a habverd tiszta és
zsirmentes legyen.
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zsiradék és cukor 6sszedolgozasa

Az 0sszedolgozas el6tt varja meg, hogy a zsir el6bb
szobah6mérsékleten (20 °C) felengedjen. NE hasznalja a
zsirt kozvetleniil a hiitébdél valé kivétel utan, mert
tonkretenné a habverét.

A slriibb alapanyagokat, példaul a lisztet és a szaritott
gyumolcsot kézzel kell dsszedolgozni.

Ne Iépje tul az ajanlott sebességek tablazataban megadott
maximalis kapacitast és feldolgozasi id6t.

@) bekeverd eszkoz

A bekever6 eszkdzzel kdnnyebb hozzavaldkat keverhet
slrlibb keverékekhez, pl. habcsok, mousse vagy
gyUimolcskrém készitésénél.

Szerelje fel az edényt a meghajtdegységre, és helyezze
be a levehet6 hajtotengelyt.

Tolja be jol a keverdlapot @ a hajtédfejbe.

A bekeverd eszkoz felszerelésekor gondosan addig
forgassa, amig nem illeszkedik pontosan a hajtétengelyre.
Adja hozza a nyersanyagokat.

Helyezze fel a fedelet — Uigyeljen arra, hogy a tengely vége
a fedél kdzepén legyen.

Alacsony sebességet valasszon (1 — 2 fokozat).

a habveré eltavolitasa

A kioldogomb @ megnyomasa utan huzza ki a habverét a
hajtéfejbol.

tanacsok

Ne hasznalja az Auto vagy a nagy sebességet, mivel az
optimalis bekeveréshez alacsony sebesség szilikséges.

A legjobb eredmény elérése érdekében ne verje tul a
tojasfehérjét vagy a tejszint — ha tul keményre sikertl,
akkor a bekeveré eszkdz nem tudja elkésziteni
megfeleléen a keveréket.

A bekeverést ne végezze az ajanlott sebességek
tablazataban megadott idénél tovabb, mert ezzel a leveg6t
kihajtana, és a keverék tul laza lesz.

A keverdlapaton és az edény oldalan esetleg ottmaradt
hozzavaldkat gondosan be kell keverni a miianyag
kanallal.

@» max. kapacitasu tarcsa

B OWON -~

Folyadékok edényben val6 keverésekor a max. kapacitasu
tarcsat haszndlja a vagokéssel. Ezzel megel6zheti a
szivargast és javithatja a kés apritételjesitményét.

lllessze az edényt a meghajtdegységre.

Szerelje fel a vagokeést.

Toltse be a feldolgozandod nyersanyagokat.

lllessze a max. kapacitasu tarcsat a kés folé ugy, hogy az
nekitamaszkodjon az edény belsé peremének @. Ne
nyomja le a tarcsat.

llessze a helyére a fedelet, és kapcsolja be a készlléket.



szeletel6/reszeld tarcsak

megfordithato szeletel6/reszel6 tarcsak — 4mm @),
2mm @)

A tarcsa reszel6 oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz és hasonlé allagu élelmiszerekhez hasznalja.
A tarcsa szeletel6 oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz, kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez,
céklahoz és hagymahoz hasznalja.

extra finom reszelétarcsa @
Parmezan sajt és knédlihez val6 burgonya lereszeléséhez.
Julienne tipusi finom tarcsa @

Burgonya apritasara szalmakrumplihoz, résztihez, wok
ételekhez és zdldségkdretekhez.

biztonsag

® Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagétarcsa

teljesen le nem alit.

® A vagotarcsak rendkiviil élesek, ezért ezekkel

nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

® Ne toltse tul az edényt — ne haladja tal a maximalis

kapacitas szintjének edényen lathato jelét.

a vagotarcsak hasznalata

1

Szerelje fel az edényt a meghajtéegységre, és helyezze
be a levehetd hajtdtengelyt @.

A kdzépso fogorésznél megtartva a megfelel6 oldalaval
felfelé helyezze a tarcsat a hajtotengelyre @.

llessze a helyére a fedelet.

Tegye be az ételt az adagolécsébe.

Valassza ki, melyik adagolécsovet szeretné hasznalni. A
témérad tartalmaz egy kisebb adagolocsévet, kilon
darabok vagy vékony nyersanyagok feldolgozasahoz.

A kis adagolocsé hasznalatahoz elészor dugja be a nagy
témérudat az adagolécsébe.

A nagy adagolécs6 hasznalatakor a két tomérudat
egyszerre alkalmazza.

Kapcsolja be a gépet, és a tdmdruddal egyenletesen
nyomja le a nyersanyagot — soha ne nyuljon kézzel az
adagolécsébe.

tanacsok

Friss hozzavaldkat hasznaljon.

Ne vagja tul aprora a nyersanyagot. Toltse meg teljes
szélességben az adagolocsovet. igy megakadalyozza,
hogy a feldolgozas soran az étel oldaliranyban kicsusszon.
Masik megoldasként hasznalhatja a kis adagolécsovet.

A Julienne tipusu tarcsa hasznalatakor a nyersanyagokat
vizszintesen helyezze el.

Szeleteléskor és reszeléskor: a fliggélegesen elhelyezett
darabok @ rovidebbre lesznek vagva, mint a vizszintesen
elhelyezett darabok @®.

A fuggdlegesen elhelyezett darabok révidebbre lesznek
vagva, mint a vizszintesen elhelyezett darabok.

A feldolgozas utan mindig marad egy kis hulladék a
tarcsan vagy az edényben.

@) mini edény és késegység

A mini edény fliszerndvények apritésara és kis
mennyiségl alapanyagok, példaul hds, hagyma, dio,
majonéz, zoldségek, purék, szdszok és bébiétel
Osszekeverésére alkalmas.

A szeletel6-/reszelbtarcsak is hasznalhatok a mini
edénnyel.

Helyezze fel a mini edényt a késegység nélkil, és a
szeletel6-/reszel6tarcsak részben leirtak szerint hasznalja.
Ne toltse tal az edényt.

@ mini késegység
® mini edény

a mini edény és késegység
hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtéegységre, és helyezze
be a levehet6 hajtotengelyt.

2 Szerelje fel a mini edényt a levehet6 hajtétengelyre —
tgyeljen arra, hogy a kivagott részek illeszkedjenek a &
edényen lévo fllekhez @.

Megjegyzés: A f6 edény fedelét nem lehet felhelyezni, ha
a mini edény nincs jol behelyezve.

3 Helyezze a vagokeést a hajtétengelyre @.

Toltse be a feldolgozandd nyersanyagokat.

5 lllessze a helyére a fedelet, és kapcsolja be a készuléket.

IN

biztonsag

® Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagokés
teljesen le nem allt.

® A vagokés nagyon éles — mindig 6vatosan kezelje.

fontos

® Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a miianyag
részeket.

® Ne apritson kemény alapanyagokat, példaul kavébabot,
jégkockat vagy csokoladét, mert karosithatjak a kést.

tanacsok

® A fliszerndvényeket tiszta, szaraz allapotban a
legcélszeriibb apritani.

® Mindig adjon hozza egy kis folyadékot is, ha elére
elkészitett hozzavaldkbol bébiételt kever.

® A keverés megkezdése el6tt a nyersanyagokat (pl. hust,
kenyeret, zoldséget) vagja kb. 1-2 cm éll kockakra.

® Majonéz készitésekor az olajat az adagolécsévon
keresztul toltse be.

citrusfacsaro6

A citrusfacsaro a citrusfélék (pl. narancs, citrom, lime és
grapefruit) levének a kisajtolasara alkalmas.
© kup

@ szlir6

a citrusfacsaré hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtéegységre, és helyezze
be a levehet6 hajtotengelyt.

2 lllessze be a szlrét az edénybe, ligyelve arra, hogy a
szlr6 fogoja kdzvetlenil az edény fogdja folott legyen @.

3 Helyezze ra, majd forgatva huzza ra teljesen a kupot a
hajtétengelyre @.



4 Vagja félbe a gyimolcsot. Kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyimolcsoét a kupra.

® A citrusfacsaré6 nem miikoédik, ha a sziiré nincs
megfelel6en rogzitve a helyén.

® A legkedvez6bb eredmény elérése érdekében
szobahémérsékleten tarolja és facsarja a gyimolcsot, és a
facsaras el6tt kézzel lenyomva gdrgesse meg az asztalon.

® Az ivolé kinyerésének el6segitése érdekében facsaras
kdézben mozgassa a gyuimoélcsot oldaliranyban ide-oda.

® Nagy mennyiségli ivolé készitésekor rendszeresen Uritse
a szlrét, hogy ne halmozédjon fel benne a gyimélcshus
és a mag.

@ tartozéktarold doboz

Az edény tartozékai és tarcsai a robotgéphez mellékelt
tarolédobozban tartandok.

N

A hasznalaton kivdili vagokést és tarcsakat helyezze a
tarolédobozba @®.

2 Atarolodoboz biztonsagi zarral van ellatva — a zarashoz
csukja le a fedelét. A nyitashoz nyomja meg a fllet itt: @,
és hajtsa fel a fedelet @.

a készulék tisztitasa

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és a haldzati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

® A vagokések és tarcsak rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinezédhet.
Ez normalis jelenség, ami nem karositja a miianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinezdések névényi olajba martott ruhadarabbal
dorzsélve eltavolithatok.
meghajtéegység

® E(Gbb nedves ruhaval torolje at, majd tordlje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a zarészerkezetnél ne legyenek
élelmiszermaradékok.

® Ne meritse vizbe a meghajtéegységet.

o Afelesleges vezetéket tarolja a meghajtbegység
hatoldalan kiképzett taroloban @.

mixer

Uritse ki a poharat, csavarja le a késegységet gy, hogy a

nyitott allasba (g forditja.

2 Mossa el kézzel a poharat.

A tomitést vegye le, és mossa el.

4 A késeket meleg, mosogatoszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyo viz alatt &blitse
le. Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A
késegységet soha ne meritse vizbe.

5 Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

N

w

kettés habverd
e Ovatosan meghUzva tavolitsa el a habversket a
hajtofejbdl. Meleg, mosogatészeres vizzel mossa le 6ket.
® A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje
szarazra. Tilos a hajtéfejet vizbe meriteni.

bekeveré eszkéz
® A kioldbgomb @ megnyomasa utan huizza ki a habverét a
hajtéfejbdl. Meleg, mosogatoszeres vizzel mossa le 6ket.
® A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje
szérazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd torélje szarazra.

® \agy beteheti mosogatégépbe, és ott is mosogathatja a
mosogatogép felsé polcan. Ugyeljen ra, hogy az als6
polcra ne tegyen targyakat kdzvetlenil a flitéelem folé.
Rovid idejd, alacsony hémérsékletl (maximum 50°C)
programot ajanlunk.

Tétel mosogatogépben
mosogathatoé tétel

f6 edény, mini edény, fedél, tomérud v

vagokések, dagasztd v

levehetd hajtotengely v

tarcsak v

max. kapacitasu tarcsa v

habverék/keverdlap v

Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

keverépohar, fedél, toltényilas kupakja v

késegység és mixer tomitése X

citromfacsaro v

mianyag kanal v

szerviz és veviszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérllt, azt biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD éltal
jévahagyott szerviz szakemberével.

® Ha barmilyen problémat tapasztal a robotgép
hasznalata soran, olvassa el a hibakeresési itmutatoét,
miel6tt segitséget kérne.

Ha segitségre van sziiksége:
® a készulék hasznalataval vagy
a karbantartassal vagy a javitassal kapcsolatban,
® forduljon az elarusitohelyhez, ahol a késziiléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.
® Készilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELG HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket nem
szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgy(ijté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztositd
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készlilékek szelektiv
hulladékkezelése lehetévé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges, a kdrnyezetet és az
egészséget veszélyeztetd negativ hatasok megel6zését és a
készilék alkotéanyagainak Ujrahasznositasat, melynek révén
jelentds energia- és forrasmegtakaritas érhetd el. A terméken
athuzott kerekes kuka szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv hulladékkezelésének
szikségességére.



Hibaelharitas

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készllék nem indul el.

A késziilék nincs feszlltség alatt.
Az aramellatas jelz6fénye nem vilagit.

Az edényt nem megfeleléen szerelték a
meghajtéegységre.

Az edény fedele nem rogzil megfeleléen.

Oko funkcio bekapcsolt.

Ellendrizze, hogy a hal6zati dugasz
megfeleléen van-e bedugva a
konnektorba.

Ellendrizze, hogy az edény helyesen all-
e, és hogy a fogantyu a jobb oldalon
van-e.

Ellenérizze, hogy a fedél retesze
megfeleléen rogzil-e a fogantyu
mellett.

A késziilék nem miikodik, ha az
edény vagy a fedél nem megfeleléen
van felszerelve.

Az Oko lizemmod kikapcsolasahoz
vagy nyomja meg az Auto gombot,

vagy valasszon egy sebességet, és
uténa térjen vissza a 'O’ allasba.

Ha a fentiek egyike sem hoz
eredmeényt, ellendrizze otthonaban a
biztositékot.

A mixer nem mkodik.

A mixer nincs megfeleléen régzitve.

A mixer nincs megfeleléen dsszeszerelve.

A mixer nem miikédik, ha helytelentl
van felszerelve a zarészerkezetre.

Ellendrizze, hogy a késegység
szorosan rogzitve legyen a
keverépoharba/edénybe.

A robotgép miikodés koézben leall
vagy lelassul.

A talterhelés elleni védelem bekapcsolt.
A robotgép miikodés kdzben tul lett terhelve
vagy tulmelegedett.

Tullépte a maximalis kapacitast.

Kapcsolja ki a késziléket, htizza ki a
dugét a konnektorbdl, és kb. 15 percig
hagyja, hogy a készulék lehdiljon.

A maximalisan feldolgozhato
nyersanyagok mennyiségét lasd az
ajanlott sebességek tablazataban.

A bekapcsolasjelzd gyorsan villog.

Normal mikodés.

A lampa villog, ha az edény, a fedél vagy a
mixer nincs megfeleléen felszerelve a
meghajtéegységre, vagy nincsenek
megfeleléen régzitve.

Ellenérizze, hogy a zarészerkezeteknél
a rogzités megfelel6-e.

A bekapcsolasjelz6 lassan villog.

Normal mikodés.

A robotgép 30 percnél tovabb volt a halézatra
csatlakoztatva anélkil, hogy hasznaltak volna,
és Oko lizemmodra valtott.

Az Oko lizemmod kikapcsolasahoz
vagy nyomja meg az Auto gombot,

vagy valasszon egy sebességet, és
utana térjen vissza a 'O’ allasba.

Auto és bekapcsolasjelzé villog.

Normal mikodés .

A fény az Auto lzemmdd valasztasa esetén
villog, ha a zarészerkezeteknél nem megfelel
a rogzités.

Ellenérizze, hogy a zaroészerkezeteknél
a rogzités megfelelé-e, vagy az Auto
funkcié kikapcsolasahoz nyomja meg
az Auto gombot.

A mixer a zarészerkezetnél
szivarog.

Hianyzik a tomités.
A tdmités nem megfelelden illeszkedik a helyére.
A tdmités megseértilt.

Ellenérizze a tomitést, hogy
megfeleléen illeszkedik-e és nem
sértlt-e. A cseretomités
beszerzésérdl lasd: ,szerviz és
vev@szolgalat”.

A mixer tomitése hianyzik a
késegységbdl, amikor kiveszi a
csomagolasbol.

A tdmités elbre fel van szerelve a késegységre.

Csavarja le a keverépoharat, és
ellendrizze, hogy a témités a
késegységen van-e.

A cseretomités beszerzésérdl lasd:
,szerviz és vevészolgalat”.

Egyes tartozékok nem miikédnek
megfeleléen.

Olvassa el az adott tartozék leirasanal szerepl6 tanacsokat. Ellenérizze, hogy a

tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac¢ na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

® Usuna¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

bezpieczenstwo obstugi

® Noze i tarcze sg bardzo ostre — zachowac¢ ostrozno$¢.

Podczas obstugi i mycia nalezy je chwyta¢ wylacznie

za uchwyt i nie dotykac ostrzy.

Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ robota trzymajac za uchwyt

— uchwyt moze sie oderwac, w konsekwencji czego moze

dojs¢ do wypadku i urazu ciata.

Przed wylewaniem rozdrobnionych sktadnikéw z miski

nalezy zawsze najpierw wyjaé ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtaczone do pradu, do miski robota

i dzbanka blendera nie wolno wkfadac¢ rak ani przyboréw

kuchennych.

Wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazda

sieciowego:

o przed przystgpowaniem do montazu i demontazu czesci

o gdy urzadzenie nie jest w uzyciu

o przed przystepowaniem do czyszczenia.

Zywnosci nie wolno popychaé do podajnika palcami.

Uzywa¢ wytgcznie zataczonego w zestawie popychaczaly.

Nie zaklada¢ zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca,

jezeli nie zostat na nig natozony dzbanek blendera.

Przed zdjeciem pokrywy z miski lub blendera z podstawy

zasilajacej:

O wylgczy¢ urzadzenie;

o zaczekac, az nasadka/ostrza catkowicie si¢ zatrzymaja.

o zachowac¢ ostroznos$¢, by nie odkreci¢ dzbanka blendera
z zespotu ostrzy.

RYZYKO POPARZENIA: Przed miksowaniem gorgce

sktadniki nalezy ostudzi¢ do temperatury pokojowe;j.

Nie uzywa¢ pokrywy do wigczania urzadzenia — stuzy do

tego wytacznie regulator predkosci/wtgcznik.

Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi

mechanizmu blokujacego spowoduje uszkodzenie

urzadzenia, co moze w konsekwencji spowodowac

wypadek i urazy ciata.

Nieuzywany robot nalezy zawsze odlaczy¢ od sieci,

wyjmujac wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie stosowac¢ niekompatybilnych nasadek.

Wiaczonego urzadzenia nie wolno zostawia¢ bez nadzoru.

Nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii

oddac je do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt.

,serwis i punkty obstugi klienta”).

Nie wolno dopuszczaé do zamoczenia podstawy

zasilajacej, przewodu sieciowego ani wtyczki.

Przewdd sieciowy nie powinien zwisa¢ z blatu, na ktérym

stoi urzadzenie ani stykac sie z gorgcymi przedmiotami lub

powierzchniami.

Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilo$ci

sktadnikow, podanej w tabeli zalecanych predko$ci.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby

(w tym dzieci) o obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowe;j

lub umystowej lub nie majgce doswiadczenia ani wiedzy

na temat jego zastosowania, chyba ze korzystajg z

urzadzenia pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich

bezpieczenstwo lub otrzymaty od tej osoby instrukcje

dotyczace obstugi urzadzenia.
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2

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie
ponosi odpowiedzialnosci za wypadki i uszkodzenia
powstate podczas niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub
w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukgji.
Stosowanie robota w sposo6b niezgodny z przeznaczeniem
moze grozi¢ wypadkiem i uszkodzeniem ciata.
Maksymalna moc urzadzenia odnosi si¢ do nasadki
pracujacej pod najwiekszym obcigzeniem. Pobér mocy
innych nasadek moze byé mniejszy.

Dodatkowe porady dotyczace bezpiecznego uzytkowania
poszczegolnych nasadek znajdujg sie w czesci dotyczacej
uzytkowania danej nasadki.

przed podtaczeniem do sieci

Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia.
Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspolnoty
Europejskiej nr 2004/108/WE, dotyczacej kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz rozporzadzenia Wspolnoty nr
1935/2004 z dnia 27 pazdziernika 2004 r., dotyczacego
materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

przed pierwszym uzyciem

Zdjac¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowa¢ ostroznosc,
poniewaz sg bardzo ostre. Ostony ostrzy nalezy wyrzuci¢
— stuzg wytacznie do ochrony ostrzy podczas produkc;ji i
przewozenia.

Umy¢ czesci — zob. ustep pt. ,konserwacja i czyszczenie”.

oznaczenia

robot kuchenny

SISICICISICICISEOXCES)

podstawa zasilajgca

miska z tworzywa Tritan™ z watem napedowym
wyjmowany wat napedowy

pokrywa z tworzywa Tritan™

podajnik

popychacze

blokady bezpieczenstwa

schowek na przewdd sieciowy (z tytu)

przycisk ,auto”

regulator predkos$ci/przycisk pracy przerywanej
wskaznik podiaczenia do sieci

blender ze szkia thermoresist

QOO

zakrywka wlewu

pokrywa

dzbanek

pierscien uszczelniajgcy

zespot ostrzy

otwory wentylacyjne zakrywki wlewu
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ostrze

koncéwka do zagniatania ciasta

podwdjna trzepaczka

koncéwka do taczenia lekkich sktadnikéw

tarcza o najwigkszej pojemnosci

tarcza do tarcia/krojenia na 4-milimetrowe plastry
tarcza do tarcia/krojenia na 2-milimetrowe plastry
tarcza do tarcia na bardzo drobne wiérka

tarcza do krojenia w bardzo cienkie stupki (julienne)
miska mata i ostrze

wyciskarka do cytruséw

pojemnik do przechowywania nasadek

obstuga robota

1

Na podstawie zasilajgcej zamocowac¢ miske. Uchwyt,
skierowany do tytu, umiesci¢ po prawej stronie i przekreci¢
miske zgodnie z ruchem wskazowek zegara @, az sie
zablokuje we wtasciwej pozycji.

Na wale napedzajacym miski zamocowa¢ wybrang
nasadke.

Uwaga: podczas korzystania z tarcz, miski matej,
trzepaczki, koncowki do taczenia lekkich skiadnikéw i
wyciskarki do cytruséw w misce nalezy mocowac
wyjmowany wat napedowy @.

Przed wiozeniem sktadnikow miske i nasadke nalezy
najpierw zamocowac na podstawie zasilajace;j.
Zamocowac pokrywe @ — sprawdzajac, czy gorna cze$é
watu napedowego/nasadka wpasowata sie w $rodek
pokrywy.

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska lub pokrywa nie
zostang prawidtowo osadzone w blokadach
bezpieczenstwa. Podajnik i raczka misy musza
znajdowac sie po prawej stronie.

Wiozy¢ wtyczke do gniazda sieciowego. Wskaznik
podiaczenia do sieci zaswieci sie i bedzie miga¢ do
momentu, az miska i pokrywka zostang prawidtowo
zamocowane. Wybraé jedng z nastepujacych opc;ji:
Przycisk ,auto” — po wiaczeniu tego przycisku zaswieci sie
wskaznik podtaczenia do sieci, a optymalna predko$¢
obrotéw dla danej nasadki wybrana zostanie
automatycznie;

Regulator predko$ci — pozwala na reczne wybieranie
predkosci obrotéw (zob. tabela zalecanych predkosci);
Tryb pracy przerywanej — przycisk (P). W tym trybie
urzadzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest
przycisk.

Po zakonczeniu pracy regulator predkos$ci ustawi¢ w
pozycji ,O” (wytaczony). Jezeli uzywana byta funkcja Auto,
zwolni¢ przycisk, a wskaznik podtgczenia do sieci zgasnie.
Wskaznik podiaczenia do sieci bedzie migac¢, jezeli
pokrywka lub miska nie zostaty zamocowane lub jezeli
zamocowano je niepoprawnie.

Przycisk ,,auto” nie bedzie dziata¢, jezeli regulator
predkosci jest ustawiony na jedng z predkosci.

Przed zdjeciem pokrywy urzadzenie nalezy wytaczyc¢ i
wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.

uwaga

Robot nie jest przeznaczony do rozdrabniania lub mielenia
kawy ani do mielenia cukru na cukier puder.

122

funkcja Eko

Jezeli robot pozostanie poditaczony do sieci przez ponad
30 minut, ale nie bedzie uzywany, przejdzie w stan
uspienia, co ma na celu zmniejszenie zuzycia energii.
Wskaznik podtaczenia do sieci bedzie powoli miga¢, a
robot nie zacznie pracowaé dopoki nie zostanie wykonana
jedna z nastepujacych czynnosci:

Wocisniety przycisk ,auto”

Regulator predkosci przekrecony na jedng z predkosci, a
nastepnie z powrotem do pozycji ,O0” (wytgczony)
Gdy robot przejdzie w stan gotowosci do uzycia, wskaznik
podtaczenia do sieci zacznie $wieci¢ cigglym Swiattem.

Uwaga: jezeli miska lub pokrywa nie zostang prawidtowo
osadzone w blokadzie bezpieczenstwa, wskaznik
podtaczenia do sieci bedzie miga¢ szybciej niz przy
wiaczonej funkcji Eko.

obstuga blendera ze szkfa
thermoresist

1 W zespole ostrzy @ umiesci¢ pierscien uszczelniajacy @,

zwracajgc uwage na to, by uszczelka byta poprawnie
wiozona w rowki.

Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda wycieka¢ z dzbanka.
Trzymajac za spdd zespotu ostrzy @, wsuna¢ ostrza do
dzbanka i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara do momentu, az rozlegnie sie klikniecie
@. Rysunki na spodzie ostrzy wskazujg pozycje:

@ — pozycja ,odblokowane”
@ —pozycja ,zablokowane”

Blender nie bedzie dziata¢, jezeli nie zostanie
poprawnie zmontowany.

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

Umiesci¢ pokrywke na dzbanku i wcisngg¢, aby
zabezpieczy¢ przed poluzowaniem @. W otworze
pokrywki umiesci¢ zakrywke wlewu.

Umiesci¢ blender na podstawie zasilajacej i zablokowac
go, przekrecajac zgodnie z ruchem wskazowek zegara @.
Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli blender nie
zostanie prawidlowo zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa.

Wybra¢ przycisk ,auto" lub jedng z predkosci (zob. tabela
zalecanych predkosci) lub uzyé¢ przycisku trybu pracy
przerywanej.

bezpieczenstwo obstugi

RYZYKO POPARZENIA: Przed miksowaniem gorace
sktadniki nalezy ostudzi¢ do temperatury pokojowej.
Wyjmujac i zaktadajac zespot ostrzy nalezy zachowac
ostroznos$é. Podczas mycia nie dotyka¢ krawedzi tnacych.
Blendera mozna uzywac wytgcznie z zatozong pokrywa.
Dzbanka uzywa¢ wytgcznie z zespotem ostrzy zatgczonym
w zestawie.

Nie wolno uruchamia¢ blendera, jezeli dzbanek jest pusty.
Dtugi okres uzytkowania blendera mozna osiggna¢ nie
uzywajac urzadzenia przez okres diuzszy niz 60 sekund
ciagtej pracy.

Przepisy na napoje typu smoothie — nie mieszac
sktadnikow, ktére zbrylity sie podczas zamrazania. Przed
umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je pokruszy¢.
Uwaga — ostone podstawy dzbanka zamontowano
fabrycznie i nie nalezy jej zdejmowac.



wskazowki

5 UWAGA: WSKAZOWKI DOTYCZACE ® Przygotowujac majonez, w blenderze nalezy umiescic¢
D MIKSOWANJA GORACYCH wszystkie sktadniki oprécz oleju. Wyjac¢ zakrywke wlewu.
SKLADNIKOW Nastepnie wtgczy¢ urzadzenie i przez otwor w pokrywie
Aby zmniejszy¢ ryzyko poparzenia podczas miksowania powoli dodawac¢ olej.
sktadnikow goracych, nalezy trzymac rece i odkryte czesci ® Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip, moga

ciata z dala od pokrywy.
Nalezy przestrzega¢ ponizszych wskazéwek.

wymagac zgarniania sktadnikow ze $cianek dzbanka.
Jezeli sktadniki trudno jest rozdrobni¢, doda¢ wigksza ilo$¢

® UWAGA: miksowanie bardzo goracych sktadnikow sktadnikéw ptynnych.

moze spowodowac nagte wypchniecie goracego
ptynu i pary spod pokrywy lub zakrywki wlewu @.
Zalecamy ostudzenie goracych sktadnikow przed
ich miksowaniem.

NIE WOLNO przekracza¢ maksymalnej pojemnosci
dzbanka, wynoszacej 1200 ml/5 szklanek podczas
miksowania goracych sktadnikéw ptynnych, np. zup
(zob. oznaczenia na dzbanku).

Nalezy ZAWSZE rozpoczyna¢ miksowanie przy niskiej
predkosci obrotéw i stopniowo zwiekszac predkosc.
NIGDY nie miksowa¢ goracych sktadnikow ptynnych w
trybie pracy przerywanej.

W przypadku sktadnikéw ptynnych wykazujacych
tendencje do pienienia sig, np. mleka, ich objeto$¢ nie
powinna przekracza¢ 1000 ml/4 szklanek.

Podczas obstugi blendera nalezy zachowac¢
ostroznos¢, poniewaz dzbanek i jego zawartos¢ beda
bardzo gorace.

Szczegdblng ostroznos¢ nalezy zachowac podczas
zdejmowania pokrywy. Pokrywe zaprojektowano tak, by
szczelnie pasowata do otworu dzbanka i zapobiegata
wyciekaniu znajdujgcych sie w nim sktadnikéw. W razie
koniecznosci, podczas obstugi blendera zaktada¢
rekawice kuchenne lub ostania¢ dfonie recznikiem
kuchennym.

Dzbanek powinien by¢ dobrze przymocowany do
podstawy. Podczas zdejmowania dzbanka z urzadzenia
nalezy przytrzymywac podstawe, sprawdzajac, czy jest
zdejmowana razem z dzbankiem.

Przed rozpoczgciem miksowania nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy pokrywa i zakrywka wlewu zostaty
prawidtowo i stabilnie osadzone na miejscu.

Przed rozpoczgciem miksowania nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy otwory odpowietrzajgce w zakrywce
wlewu nie sg zatkane (zob. rys. @).

Zaktadajac pokrywe na dzbanek nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy brzegi pokrywy i dzbanka sg czyste i
suche — zapewnia to szczelne zamkniecie,
zapobiegajac wylewaniu sie sktadnikow.
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Kruszenie lodu — uzy¢ funkcji pracy przerywanej, az 16d
uzyska zadang konsystencje.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz
mogaq uszkodzi¢ plastikowe elementy.

Urzadzenie nie bedzie dziatac¢, jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.

Miksowanie suchych sktadnikow — sktadniki pokroi¢ na
kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu, a nastepnie wiaczy¢
urzadzenie i wrzuca¢ sktadniki przez otwor po jednym
kawatku na raz. Nad otworem nalezy trzymac¢ dton.
Najlepsze wyniki daje regularne opréznianie dzbanka.
Nie uzywac blendera jako pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien by¢ pusty.

Nie miksowac¢ wiecej niz 1,6 | badz mniej w przypadku
napojow spienianych, takich jak koktajle mleczne.



tabela zalecanych predkosci

Przygotowywanie pasztetow i terrin

przerywanej — 8

koncowka/nasadka | funkcja zalecana czas maksymalna
predkos¢ rozdra- ilos¢
bniania %
Zespot ostrzy Przygotowywanie ciast w proszku 8 15-20 sekund | 1,7 kg (waga maki)
Ciasta — wcieranie tluszczu do maki 5-8 10 sekund | 500 g (waga maki)
Dodawanie wody, aby potaczy¢ sktadniki ciasta 10-20 sekund
Siekanie ryb i chudego miesa tryb pracy 10-30 sekund | 800 g

chudej wotowiny
(maksymalnie)

Siekanie warzyw tryb pracy 5-10 sekund | 500 g
przerywanej

Siekanie orzechow 8 30-60 sekund | 200 g

Przecieranie migkkich owocéw, gotowanych 8 10-30 sekund | 1 kg

owocow i warzyw

Przygotowywanie soséw, dressingoéw i dipow 8 Maksymalnie | 800 g

2 minuty

Ostrze z tarczg o Miksowanie zimnych zup Rozpoczg¢ na | 30-60 sekund | 1,7 |
najwiekszej niskiej predkosci,
pojemnosci Przygotowywanie koktajli mlecznych, ciast a potem zwiekszy¢| 15-30 sekund | 1,3 |

nale$nikowych ja do maksimum
Podwdjna trzepaczka | Biatka 8 60-90 sekund | 4 (150 g)

Ubijanie jaj z cukrem na beztluszczowe ciasta 8 4-5 min. 3 jaja (150 g)

biszkoptowe

Smietana 8 30 sekund | 500 ml

Ucieranie tluszczu z cukrem 8 Maksymalnie | 200 g tluszczu

2 minuty 200 g cukru

Koncéwka do Mieszanki na ciasto drozdzowe 8 60 sekund 1 kg (waga catkowita)
zagniatania ciasta Wyrabianie ciasta z oczyszczonej maki chlebowe;j 8 60 sekund | 600 g (waga maki)

Wyrabianie ciasta z razowej maki chlebowej 8 60 sekund 500 g (waga maki)
Koncoéwka do tgczenia| Ubijanie $mietany i przecierow owocowych 1-2 60 sekund 300 g $mietany,
lekkich sktadnikow 300 g przecieru

taczenie biatek z ggstymi mieszaninami 1-2 60 sekund 600 g (waga catkowita)

taczenie maki z ttuszczem utartym z cukrem 1-2 60 sekund | 200 g (waga maki)

Przygotowywanie ciasta na makaroniki 1-2 60 sekund 500 g (waga catkowita)
Tarcze — krojace/trace Twarde. s.kla.dniki, np. marc':he?w, twe.arde sery 5-8 - Nie napetniaé miski

. Sktadniki mle.,ksze., nF). og(?rkl, p.>om|dory 1-5 - powyzej

Tarcza do tarcia na Parmezan, ziemniaki na pierogi 8 - znajdujacego sie na
bardzo drobne wiérka niej oznaczenia
Tarcza do krojenia w | Tarkowanie ziemniakéw na cienkie stupki i 8 - maksymalnej
bardzo cienkie stupki | placki ziemniaczane na sposob szwaijcarski (rosti) dozwolonej ilosci
(julienne) Tarkowanie warzyw na potrawy szybko sktadnikow.

smazone na sposob chinski i do przybierania
Blender ze szkta Miksowanie zimnych sktadnikéw ptynnych i 8 15-30 sekund | 1,6 |
Thermoresist przygotowywanie napojow

Miksowanie zup na wywarze 8 30 sekund 1,21

Miksowanie zup na bazie mleka 8 30 sekund 11

Przed miksowaniem gorace sktadniki nalezy ostudzi¢. Jezeli jednak zajdzie potrzeba zmiksowania
sktadnikéw goracych, nalezy zastosowac¢ sie do instrukcji zawartych w czesci pt. ,Wskazoéwki dotyczace

miksowania goracych sktadnikow”.

Miska mata i ostrze

Siekanie miesa 8 20 sekund + | 300 g chudej
tryb przerywany | wotowiny
Siekanie ziot 8 30 sekund 20g
Siekanie orzechow 8 30 sekund 100 g
Przygotowywanie majonezu 8 30 sekund | 2 jaja
300 g oleju
Przygotowywanie przecieréw 8 30 sekund | 200 g
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tabela zalecanych predkosci

koncowka/nasadka | funkcja zalecana czas maksymalna
predkos¢ rozdra- ilos¢
bniania %
Miska mata z zob. zalecana predkos¢ dla poszczegdlnych tarcz - Maksymalnie 500 g
tarczami Nie przepetnia¢
miski.
Wyciskarka do Wyciskanie soku z mniejszych sktadnikéw, np. 1-2 - 2 kg
cytrusow cytryn lub limonek
Wyciskanie soku z wiekszych owocow, np.
pomaranczy, grejpfrutéw

* Wartosci te stuzg jedynie za wskazowke i beda rézne w zaleznoéci od konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych

sktadnikow.

uzytkowanie nasadek

(zob. tabela zalecanych predkosci dla kazdej nasadki)

ostrze

Ostrze to element o najbardziej wszechstronnym
zastosowaniu z wszystkich nasadek. Diugos$¢ czasu
rozdrabniania wptywa na osiggang konsystencje
sktadnikow.

Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong konsystencje, uzy¢ trybu
pracy przerywanej.

Ostrza mozna ozywac¢ do wyrabiania ciast, siekania
surowego i gotowanego miesa, warzyw, orzechdw, robienia
pasztetdéw, soséw typu dip, miksowania zup, a takze do
mielenia suchego chleba i butek na butke tarta.

wskazowki

Przed miksowaniem sktadniki takie, jak migso, chleb czy
warzywa nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 2 cm.
Ciastka nalezy potamac¢ na mniejsze kawatki i wsypywac
przez podajnik podczas pracy urzadzenia.

Wyrabiajgc ciasto, uzywac ttuszczu schtodzonego w
lodéwce, pokrojonego w kostke wielkosci ok. 2 cm.
Sktadnikéw nie nalezy miksowac¢ zbyt mocno.

koncowka do zagniatania ciasta

Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

Suche sktadniki umiesci¢ w misce, a nastepnie, podczas
pracy urzadzenia, przez podajnik dodaé¢ sktadniki ptynne.
Miksowa¢ do momentu, gdy z ciasta uformuje sie gtadka
kula o elastycznej konsystencji — zajmuje to zwykle ok. 60
sekund.

Nie zagniata¢ ponownie ciasta w robocie — nalezy to zrobi¢
recznie. Nie zaleca sie ponownego zagniatania w misce,
poniewaz moze to spowodowac utracenie przez robot
stabilnos$ci podczas pracy.

@0 podwojna trzepaczka

Do miksowania sktadnikoéw dajacych lekkie mieszaniny, np.
biatek, $mietany, mleka kondensowanego oraz do ubijania
jajek z cukrem na bezttuszczowe ciasto biszkoptowe.
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uzytkowanie trzepaczki

1 Na podstawie zasilajacej zamocowac miske i wyjmowany
wat napedowy.

2 Mocno osadzi¢ kazdy z ubijakow @ w gtowicy napedowe;.

3 Zamocowac trzepaczke, ostroznie przekrecajgc do
momentu, az osigdzie w wale napedowym.

4 Dodac¢ sktadniki.

5 Zamocowac¢ pokrywe — sprawdzajac, czy koncowka watu
napedowego wpasowata sig w srodek pokrywy.

6 Wiaczy¢ urzadzenie.

uwaga

® Trzepaczka nie nadaje si¢ do wyrabiania
jednoetapowych ciast w proszku, poniewaz tego
rodzaju mieszanki sg zbyt geste i spowoduja jej
uszkodzenie. Do tego celu nalezy zawsze uzywac
ostrza.

wskazoéwki

® Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze
pokojowe;j.

® Przed uzyciem sprawdzi¢, czy miska i ubijaki sg czyste.
Nie moga by¢ ttuste.

ucieranie tluszczu z cukrem

® Najlepsze wyniki daje ucieranie ttuszczu, ktéry przed
uzyciem zostat pozostawiony do zmiekniecia w
temperaturze pokojowej (20°C). NIE NALEZY uzywaé
tluszczu prosto z lodéwki, poniewaz spowoduje to
uszkodzenie trzepaczki.

® Gesciejsze sktadniki, np. make i suszone owoce, nalezy
taczy¢ z miksowang mieszaning recznie.

® Nie nalezy przekracza¢ podanej w tabeli zalecanych
predkosci maksymalnej ilosci sktadnikow ani czasu ich
rozdrabniania.




@) koncowka do taczenia lekkich
sktadnikéw

Koncowka stuzy do taczenia Izejszych badz rzadszych
sktadnikéw z gestszymi mieszaninami, na przyktad
podczas przygotowywania bez, pianek czy muséw
owocowych z bitg $mietana.

-

Na podstawie zasilajgcej zamocowac¢ miske i wyjmowany
wat napedowy.

Mocno osadzi¢ fopatke @ w gtowicy napedowej.

3 Zamocowac¢ koncowke do taczenia lekkich sktadnikow,
ostroznie przekrecajac jg do momentu, az osigdzie w wale
napedowym.

Doda¢ sktadniki.

Zamocowac¢ pokrywe — sprawdzajgc, czy koncoéwka watu
napgedowego wpasowata sie w jej srodek.

Wybrac¢ jedna z niskich predkosci obrotow (ustawienia
1-2).

wyjmowanie ubijaka

Naciskajac przycisk zwalniajacy @, wyjaé ubijak z gtowicy
napedowe;j.

wskazowki

Nie uzywac¢ funkcji ,auto” ani wysokich predkosci —
najlepsze wyniki podczas tgczenia lekkich sktadnikow daje
uzycie niskiej predkosci obrotow.

Najlepsze wyniki uzyskamy, gdy biatka i $mietana nie beda
ubite na sztywno — prawidtowe potaczenie sktadnikéw
koncowka do taczenia nie bedzie mozliwe, jezeli ubita
mieszanina jest zbyt sztywna.

Nie nalezy mieszac taczonych sktadnikéw przez czas
diuzszy niz czas podany w tabeli zalecanych predkosci,
poniewaz spowoduje to wypchniecie z mieszaniny
pecherzykoéw powietrza i bedzie ona zbyt luzna.

Wszelkie niepotgczone sktadniki pozostate na topatkach
koncéwki lub bokach miski nalezy starannie wmieszac do
pozostatych za pomoca topatki.

@ tarcza o najwiekszej pojemnosci

Podczas miksowania sktadnikow ptynnych w misce, tarcza
o najwiekszej pojemnosci musi byé uzywana z ostrzem.
Zapobiega to wyciekaniu sktadnikéw i poprawia zdolno$¢
siekania ostrza.

Na podstawie zasilajacej zamocowac¢ miske.
Zamocowac ostrze.

Doda¢ sktadniki do zmiksowania.

Zamocowac tarcze o najwigkszej pojemnosci,
umieszczajac jg nad ostrzem w taki sposob, by opierata
sie na wystepie wewnatrz miski @. Nie naciskac jej.
Zamocowac pokrywe i wigczy¢ urzadzenie.

A WN -

tarcze krojgceltrace

dwustronne tarcze krojace/trace — 4 mm @, 2 mm @
Strony do tarcia mozna uzywac do tarcia sera, marchwi,
ziemniakow i innych sktadnikow o podobnej konsystenciji.
Strony do krojenia na plastry mozna uzywac¢ do krojenia
sera, marchwi, ziemniakéw, kapusty, ogérkéw, cukinii,
burakéw i cebuli.
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tarcza do tarcia na bardzo drobne wiérka @
Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na pierogi

tarcza do krojenia w bardzo cienkie stupki

(julienne) @

Tarcza stuzy do krojenia ziemniakéw w bardzo cienkie
stupki oraz do tarcia warzyw na grube wiérka na potrawy
szybko smazone na sposob chifski lub do przybierania
potraw, a takze tarcia ziemniakéw na placki ziemniaczane
na sposob szwajcarski (rosti).

bezpieczenstwo

® Pokrywe zdejmowac wylacznie po catkowitym
zatrzymaniu sie tarczy tnacej.

® Dotykajac tarcz nalezy zachowa¢ szczegéing
ostroznos¢ — sa bardzo ostre.

® Miski nie nalezy przepetnia¢ — nie przekracza¢
znajdujacego sie ha niej oznaczenia maksymalnego
dozwolonego poziomu sktadnikow.

uzytkowanie tarcz krojgcych

1 Na podstawie zasilajacej zamocowac miske i wyjmowany
wat napedowy @.

Trzymajac tarcze za srodkowy uchwyt, umiescic¢ tarcze na
wat napedowy, odpowiednig strong skierowang do gory @®.
Zatozy¢ pokrywe.

Wiozy¢ sktadniki do podajnika.

Wybra¢ odpowiedniej wielkosci podajnik. W popychaczu
znajduje sie mniejszy podajnik, umozliwiajacy
rozdrabnianie pojedynczych lub cienko pokrojonych
sktadnikow.

Aby uzy¢ mniejszego podajnika — do wigkszego podajnika
nalezy najpierw wsuna¢ wiekszy popychacz.

Aby uzy¢ wigkszego podajnika — oba popychacze ztozy¢
ze sobg i uzy¢ jednoczesnie.

Wigczy¢ urzadzenie i za pomocg popychacza
réwnomiernie popycha¢ skfadniki do podajnika. Do
podajnika nie wolno wktada¢ palcow.

2

wskazowki

Uzywane sktadniki powinny by¢ Swieze.

Nie kroi¢ sktadnikéw na zbyt mate kawatki. Duzy podajnik
w catosci wypetni¢ sktadnikami. Zapobiega to przesuwaniu
sie skfadnikéw na boki podczas rozdrabniania. Mozna
takze uzy¢ mniejszego podajnika.

Uzywaijgc tarczy do krojenia w stupki julienne, sktadniki
nalezy umieszczaé¢ poziomo.

Podczas tarcia lub krojenia na plasterki: sktadniki
wktadane pionowo @ beda krojone na kréotsze kawatki niz
sktadniki wktadane poziomo ®.

Sktadniki umieszczone pionowo sg po pokrojeniu lub
rozdrobnieniu krétsze niz sktadniki umieszczane poziomo.
Po skonczonej pracy, na tarczach krojgcych/tracych i w
misce zawsze pozostaje niewielka ilo$¢ sktadnikow.



@) miska mata i ostrze

Miski mozna uzywac¢ do siekania przypraw ziotowych i
rozdrabniania niewielkich ilosci sktadnikéw, np. miesa,
cebuli, orzechéw, majonezu, warzyw, przecieréw, soséw i
zywnosci dla niemowlat.

Tarcze krojace/trace mogag by¢ uzywane takze w
potaczeniu z miskg mata.

Zamocowac¢ miske matg bez zamontowanego ostrza, a
nastepnie postepowac wedtug wskazéwek dotyczacych
montowania i uzytkowania tarcz, zawartych w czesci
poswigconej tarczom krojgcym/tracym.

Nie przepetnia¢ miski.

(@ ostrze mate
® miska mata

uzytkowanie miski matej i ostrza

1

EN

Na podstawie zasilajgcej zamocowac¢ miske i wyjmowany
wat napedowy.

Miske matg zamocowac¢ na wyjmowanym wale
napgedowym — w taki sposob, by wycigcia utozone byly
rowno z wypustkami do mocowania @ na misce gtowne;.
Uwaga: pokrywy miski gtéwnej nie da sie zatozyc, jezeli
miska mata nie zostata poprawnie zamocowana.

Ostrze natozy¢ na wat napedzajacy ®.

Dodac¢ sktadniki do zmiksowania.

Zamocowac pokrywe i wigczy¢ urzadzenie.

bezpieczenstwo obstugi

Pokrywe zdejmowaé wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu
sie ostrza.

Ostrze jest bardzo ostre — podczas obstugi urzadzenia
oraz przy czyszczeniu nalezy zachowac szczegélng
ostroznos¢.

uwaga

Nie rozdrabnia¢ przypraw korzennych — moga one
uszkodzi¢ plastikowe elementy.

Nie rozdrabnia¢ twardych sktadnikéw, takich jak kawa,
kostki lodu czy czekolada — mogg one spowodowac
uszkodzenie ostrza.

wskazowki

Ziota najlepiej siekac¢, gdy sg czyste i suche.

Miksujac sktadniki gotowane na pokarm dla niemowlat,
nalezy zawsze dodac troche wody lub innego ptynu.
Przed miksowaniem sktadniki takie, jak migso, chleb czy
warzywa nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 1-2 cm.
Przygotowujac majonez, olej wlewac przez podajnik.
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wyciskarka do cytruséw

Wyciskarki do cytrusbw mozna uzywac¢ do wyciskania
soku z cytruséw (np. pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutow).

© wyciskacz
@ sitko

uzytkowanie wyciskarki do cytruséw

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowac miske i wyjmowany
wat napedowy.

2 Do miski zamocowa¢ sitko — pamietajac, by uchwyt sitka
byt zablokowany we wtasciwym potozeniu (bezposrednio
nad uchwytem miski) @.

3 Stozek umiesci¢ na wale napedzajacym, przekrecajac go
do momentu, az catkowicie opadnie @.

4 Owoce pokroi¢ na potéwki. Wigczy¢ urzadzenie, utozyé
owoc na stozku i nacisngg¢.

® Wyciskarka do cytrusow nie bedzie dziata¢, jezeli sitko
nie zostanie prawidiowo zablokowane.

® Najlepsze wyniki daje wyciskanie soku w temperaturze
pokojowej z owocow przechowywanych w temperaturze
pokojowej i watkowanie ich rekg po blacie przed
wycisnieciem soku.

® Aby wyciskanie byto skuteczniejsze, podczas wyciskania
przesuwaé owoc z boku na bok.

® Jezeli sok wyciskany jest z duzej liczby owocow, nalezy
regularnie oproznia¢ sitko, aby zapobiec gromadzeniu sig
na nim migzszu i pestek.

@ pojemnik do przechowywania
nasadek

Robot kuchenny wyposazono w pojemnik do
przechowywania nasadek i tarcz.

1 Po uzyciu, ostrze i tarcze wiozy¢ do pojemnika @.

2 Pojemnik jest wyposazony w zamek bezpieczenstwa — aby
zamkna¢ pojemnik, nalezy opusci¢ pokrywe. Aby go
otworzy¢, nacisna¢ wypustke @ i podnies¢ pokrywe @.

konserwacja i czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenie wylaczy¢
i wyjac¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

® Dotykajac nozy i tarek nalezy zachowac¢ szczegélng
ostroznos$¢ — sa bardzo ostre.

® Niektore sktadniki mogg spowodowaé przebarwienie
plastikowych elementéw urzadzenia. Jest to catkowicie
normalne zjawisko, ktére nie ma szkodliwego wptywu na
tworzywo ani na smak potraw. Pocieranie plam szmatkg
umoczong w oleju roslinnym moze pomac je usunagc.

podstawa zasilajaca

® Wytrze¢ wilgotng $ciereczkg, a nastgpnie wysuszy¢. W
razie koniecznos$ci oczysci¢ blokady bezpieczenstwa z
resztek jedzenia.

® Nie zanurza¢ podstawy zasilajgcej w wodzie.

® Niepotrzebng czes$¢ przewodu sieciowego mozna
przechowywaé w schowku na przewod w tylnej czesci
podstawy zasilajacej @.



=N
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blender

Oproézni¢ dzbanek i odkreci¢ zespot ostrzy, przekrecajac
go do pozycji ,odblokowane” E , aby zwolni¢ blokade.
Dzbanek umy¢ recznie.

Zdjac¢ i umy¢ uszczelke.

Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczys$ci¢ je
szczoteczka i gorgcg wodg z ptynem do naczyn, a
nastgpnie doktadnie optuka¢ pod biezacg wodg. Nie
zanurzac zespotu ostrzy w wodzie.

Pozostawi¢ do wyschnigcia, ktadgac do gory nogami.

podwaéjna trzepaczka

Delikatnie pociagajac za ubijaki, wyjac je z glowicy
napedowej. Umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Gtlowice wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a nastepnie
wysuszy¢. Nie zanurza¢ gtowicy w wodzie.

koncowka do taczenia lekkich sktadnikow

Naciskajac przycisk zwalniajacy @, wyjac ubijak z gtowicy
napedowej. Umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Gtowice wytrze¢ wilgotng Sciereczkg, a nastepnie
wysuszy¢. Nie zanurzaé gtowicy w wodzie.

pozostate elementy

Umyc¢ recznie, a nastepnie wysuszyc.

Dzbanek/stoik mozna takze myé w zmywarce do naczyn —
nalezy je my¢ w gornym koszu. Unika¢ umieszczania
elementéw bezposrednio nad grzatkg, w dolnym koszu
zmywarki. Zaleca sie krotki program o niskiej temperaturze
(maksymalnie 50°C).

element nadaje sie

do mycia
w zmywarce

miska gtéwna, miska mata, pokrywa, v

popychacz

ostrza, koncoéwka do zagniatania ciasta v

wyjmowany watek napedzajacy v

tarcze do krojenia i tarcia v

tarcza o najwiekszej pojemnosci v

ubijaki trzepaczkiftopatka koncowki

do taczenia lekkich sktadnikéw v

Nie zanurza¢ glowicy w wodzie.

dzbanek blendera, pokrywa, zakrywka wlewu v

zespdt ostrzy i uszczelka blendera X

wyciskarka do cytruséw v

fopatka v
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serwis i punkty obstugi klienta

® Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewod musi
zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub
upowaznionego przez firmg KENWOOD zaktadu
naprawczego.

W razie probleméw z obstuga robota, przed
zatelefonowaniem do dziatu obstugi klienta prosimy
zapoznac sie ze wskazéwkami w czesci pt.
,rozwigzywanie problemow”.

Pomocy w zakresie:

uzytkowania urzadzenia lub

czynnosci serwisowych badz naprawczych

udziela punkt sprzedazy, w ktérym zakupiono urzadzenie.

Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ 2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno
wyrzucac razem z innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze
miejskie punktu zajmujgcego sie segregacjg odpadow lub
zaktadu oferujacego tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢
szkodliwego wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie materiatow, z
ktorych sprzet ten zostat wykonany, a w konsekwencji
znaczng oszczedno$¢ energii i zasobow naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika
na $mieci.



rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Brak pradu/wskaznik podtaczenia do sieci nie
pali sie.

Miska jest nieprawidtowo zamocowana na
podstawie zasilajace;.

Pokrywa miski nie jest poprawnie
zablokowana.

Wiaczona jest funkcja Eko.

Sprawdzi¢, czy robot jest
podiaczony do pradu.

Sprawdzi¢, czy
miska jest poprawnie zatozona, a
uchwyt miski skierowany w prawo.

Sprawdzi¢, czy blokada
bezpieczenstwa jest poprawnie
zamocowana w okolicy uchwytu.

Robot nie bedzie dziatac¢, jezeli
miska i pokrywa nie zostaty
prawidlowo zamocowane.

Aby wytaczy¢ funkcje Eko, nalezy
wcisnaé przycisk ,auto” lub
przekreci¢ regulator predkosci na
jedng z predkosci, a nastepnie
ponownie do potozenia ,O”.
Jezeli zadna z powyzszych
czynnosci nie rozwigzuje problemu,
sprawdzi¢ bezpieczniki/
przerywacze w domowej instalacji
elektrycznej.

Blender nie dziata.

Blender nie jest poprawnie zablokowany.

Blender nie zostat prawidlowo zmontowany.

Blender nie bedzie dziatac, jezeli
nie zostanie prawidtowo
zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa

Sprawdzi¢, czy zespét ostrzy jest
mocno dokrecony do dzbanka

Robot zatrzymuje sie lub zwalnia w
trakcie pracy.

Wiaczyta sig funkcja zabezpieczajaca przed
przecigzeniem.

Podczas pracy nastgpito przecigzenie lub
przegrzanie robota.

Przekroczono maksymalng pojemnosc.

Wytgczy¢ urzadzenie, wyjac
wtyczke przewodu sieciowego z
gniazda i odczekac ok. 15 min., az
urzadzenie ostygnie

Maksymalne dopuszczalne ilosci
sktadnikow do przetwarzania
znajduja sie w tabeli zalecanych
predkosci

Wskaznik podtaczenia do sieci miga
bardzo szybko.

Dziatanie normalne.

Wskaznik miga, jezeli miska, pokrywa lub

blender nie sg zamocowane na podstawie
zasilajacej lub poprawnie zablokowane we
wiasciwym potozeniu.

Sprawdzi¢, czy blokady
bezpieczenstwa poprawnie
zaskoczyty.

Wskaznik podtgczenia do sieci miga wolno.

Dziatanie normalne.

Robot pozostat podigczony do sieci, ale nie
byt uzywany przez ponad 30 minut i przeszedt
w tryb Eko.

Aby wytaczy¢ funkcje Eko, nalezy
wcisnaé przycisk ,auto” lub
przekrecic regulator predkosci na
jedng z predkosci, a nastepnie
ponownie do potozenia ,O”.

Migajq wskazniki podtaczenia do sieci i
funkcji Auto.

Dziatanie normalne.
Wskaznik miga, jesli wybrano funkcje Auto,
ale blokady bezpieczenstwa nie zaskoczyty.

Sprawdzi¢, czy blokady
bezpieczenstwa poprawnie
zaskoczyty lub przycisng¢ przycisk
funkcji Auto, aby jg wytaczyé
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rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Blender: podstawa zespotu ostrzy jest
nieszczelna — sktadniki wyciekaja z
dzbanka.

Uszczelka nie zostata zatozona.

Uszczelka jest uszkodzona.

Uszczelka zostata nieprawidtowo zatozona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata
prawidtowo zatozona i czy nie jest
uszkodzona. Informacje na temat
tego, gdzie mozna zakupi¢
zapasowg uszczelke znajduja sie

w czesci pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”.

Po wyjeciu z opakowania na zespole
ostrzy nie ma uszczelki blendera.

Uszczelka pakowana jest jako fabrycznie
zamontowana na zespét ostrzy.

Odkreci¢ dzbanek i sprawdzi¢, czy
uszczelka jest przymocowana do
zespotu ostrzy.

Informacje na temat tego, gdzie
mozna zakupi¢ zapasowaq
uszczelke znajdujg sie w czesci pt.
serwis i punkty obstugi klienta”.

Koncéwki/nasadki nie
funkcjonujg prawidtowo.

Zob. wskazdéwki w czesci dotyczacej uzytkowania danej koncowki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidtowo zmontowana.
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Pycckuu

I'Iepeg TeM, KaK npovyuTaTtb 3Ty GQOLIJIOQY, pa3BepHuUTe TUTYNbHbIWA NINCT C wnncrTpaunuamm

Mepea ncnonb3oBaHuem anekTponpubopa Kenwood
® BHUMaTENLHO NPOYTUTE U COXPaHUTE 3TY MHCTPYKLMIO.
® Pacnakyiite n3genme n CHUMUTE BCE YNakoBOYHbIE

APIbIKK.

Mepbl 6e3onacHoCcTn

® Jle3BUs 1 AMCKN OYEeHb OCTpble, MO3TOMY obpallanTecs ¢
HUMU C KpalHen oCTOpOXHOCTbI0. Mpu ycTaHoBKe unu
CHSITUK, @ TaKXKe MPU YNCTKe AepKUTe UX nanbuamu 3a
BEPXHIOI YacTb, HE NPUKacaschb K OCTPbIM
NOBEPXHOCTAM.

® He nogHumainTe n He nepeHocute kombaliH, Aepxach 3a
PYKOSITKY, T.K. PyKOSiTKa MOXET CoMaTbCs, U Bbl NonyynTe
TpaBmy.

® Bcerga CHMMalTe HOX nepes TeM, Kak HanonmHATb Yally.

® Ecnu npubop NOAKIIoYEH K CeTU, AepXKnTe nanblbl Unu
KYXOHHble Npubopbl NnofanbLue OT BHYTPEHHEN
NoBEPXHOCTU Yalum kombarHa unv éneHaepa.

® Obs3aTenbHO BbiKMNoYaliTe anekTponpmbop 1 oTcoeanHsinTe
CETEBOW LUHYP OT PO3ETKW SNEKTPOCETU B CEAYIOLLNX
cnyyasx:-
O nepepn YCTaHOBKOW UMW CHSATUEM AeTanei;
O Korga He nosnb3yeTecb Npubopom;
O nepepn O4YUCTKOMN.

® Hukorga He npoTasikmBanTe NPOAYKTbI B MofatoLLen Tpybke ¢
NMoMOLLbIO NanbLeB. Beerga nonb3ynteck AnA STon uenu
creumansHo npunaraemblM TonkaTenem(Aamm).

® He ycTtaHaBnuBaiiTe HOXeBOM 6510k Ha 6nok
3neKTpoABUraTens, He HaKPYTUB nNpeaBapuUTenibHO
cTakaH 6neHpepa.

® [lepep CHATMEM KpbILLKM C EMKOCTU Unn 6nexaepa c
yCTpOiCTBa NUTaHUSA:-
O BbIKJIOYUTE NpKbOop;
O [OXAMUTECH, YTOObI BCE ABUXYLUMECA AETaNN/HOXM

OCTaHOBWSUCE;
O cnepuTe 3a TeM, 4Tobbl He 0TCOeANHUTDL YaLlly
6nenaepa ot pexyliero 6roka.

® PUCK OXKOrA: Nopsune nHrpeaneHTbl AOMKHbI OCTbITh
[0 KOMHATHOW TeMnepaTypbl nepes CMeLLVBaHUEM.

® Hukorga He NoMnb3ynTech KPbILLKON AN1A yrpaBrieHna
KoMbariHOM, BCceraa UCMonb3yiTe AnA 3TOW Lenu perynaTop
CKOPOCTW.

® C MexaHU3MOM GNOKMpOBKU crnegyeT obpalwarbca
OCTOPOXHO; U3MULLIHME YCUIIUA MOTYT NPUBECTYU K
NoBpeXAeHUI0 MexaHUu3ma U K TpaBMam.

® Bcerpa oTkntoyanTe KyXOHHbI KOMGalH oT ceTw,
KOrAa oH He ucnonb3yeTcs.

® Hyikorga He nonb3yrnTech Hacaakamm, HenpeaycMOTPEHHbIMM
[nA aaHHoro npubopa.

® He ocTaBnawnTe BKIOYEHHbIV Npubop 6e3 npucmoTpa.

® Hukorga He nonb3yinTechk NOBPEXAEHHbIM NPUGOpOM.
OTpavite ero B peMoHT: cM. pasgen ‘ObcnyxuBaHue u
3aboTa o nokynatensx’.

® Hukorga He JonyckanTe nonaaaHyA Barm Ha cuioBo 610K,
LUHYP WIN BUSIKY.

® CneguTte 3a TeM, YTOObI LUHYP He CBELLMBASICA C KpaA cTona
1 He KacaricA ropAYnx NoBepXHOCTEN.

® He 3arpyxarite npnbop cBepx ykazaHHOW B
pekomeHzaumsix no BbIGopy paboyeri CKopocTu..
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® [lioasim (Bkntovasi AeTen) ¢ orpaHnYeHHbIMU
HU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMM NMCUXUYECKUMU
cnocobHOCTAMMU, a TakkKe Npu HeJocTaTKe OnblTa U 3HaHWI
paspeluaeTcs nonb3oBaTbCs AaHHbIM ObITOBLIM NpMGopom
TONbKO Nnoa HabnaeHeM n1ua, OTBETCTBEHHOIO 3a UX
6e30nacHOCTb, M NOCIe UHCTPYKTaxa No UCMOMb30BaHMo
npubopa.

® [leTn OOMKHbI ObITb NOA NPUCMOTPOM U HE UrpaTh C
npmGopom.

® 70T ObITOBOW 3neKkTponpmbop paspeLlaeTcs
MCMONb30BaTh TOMLKO MO €ro NPSMOMY Ha3Ha4YeHWH.
KomnaHusi Kenwood He HeceT OTBETCTBEHHOCTH, €Cnn
npubop MCMonb3yeTcst He MO Ha3HAYEHWIO UMK He B
COOTBETCTBUM C JAHHOW MHCTPYKLMUEN.

® HenpaBwunbHoe nonb3oBaHne KombanHom/6neHgepom
MOXeT NPUBECTU K TPaBMe.

® MakcumanbHoe NoTpebneHne sHeprum ykasaHo ans
Hanbonee aHeproemkon Hacagku. [MNpoyne Hacagku moryT
noTpebnsATe MeHbLUe 3Hepruu.

YkazaHus no 6e30nacHoOMy MCMONb30BaAHMIO KaXKA0i
Hacafku cogepxarcs B pasgene «Mcnonb3osaHue
HacagoKk».

Mepen nNoaKo4EHUEM K CETU NEKTPONUTaAHUA

® YGeauTechb B TOM, YTO IMEKTPONMUTaHWE B BaLLEM AOME
COOTBETCTBYET XapakTePUCTUKAM, YKa3aHHbIM Ha AHWLLE
npubopa.

® [laHHOe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET AnpekTne EC
2004/108/EC no anekTpomMarHWTHOl COBMECTUMOCTH, a
Takke Hopme EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTepuanam, npefHasHauYeHHbIM Ansi KOHTaKTa C
NULLEBLIMU NPOAYKTAMM.

Mepen nepBbiM UCMONb30BaHMEM

1 CHMMWTE NNacTMaccoBble 3alUUTHBbIE YEXTTbl C PEXYLLNX
ne3suii. ByabTe OCTOPOXHbI, NEe3BUSA OYE€Hb OCTpPbIe.
3TN HOXHbI NpeAHa3HaYveHbl Ans NpeaoxXpaHeHust Ne3Buii
TONbKO Ha BPEMS M3rOTOBIEHUS U TPAHCNOPTUPOBKYU, Tak
YTO OHM BaM Gorblle He NoHagobATcs.

2 TMpomonTte getanu. Cm. pasgen ‘yxon u umctka’.

OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI
KombainH

6ok anekTpoaBuraTens

vyawa Tritan™ ¢ Banom npusoaa
CbEeMHbI NPUBOAHON Ban
Kpbiwka Tritan™

nogatowias Tpyoka

TonKaTenun

6rokmpaTtop 6e3onacHoCTU
MecCTO Ansi WwHypa (c3agm)
KHoMka ABTO

perynsaTop CKOpOCTU/MMMYMbCHbIV PEXUM
MHAUKATOP MOAKIIYEHNS K CETU

SISICYCISICISYCKSICEC)

TEPMOCTOVIKMIA BrieHaep

KpbllKa punbTpa

KpbILLKa

vawa

YNNOTHUTENBHOE KOMbLO
HOXEeBOW 6ok

OTBEPCTUS 3aNMBHOIO Komnnayka

SIS
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HOX
Hacagka Ans BbIMELLMBaHUS TecTa
[BOVHOW BEHYMK

Hacagka Ans nepemeLUBaHns
aNUCK Ans Makc. obbema

ONCK Anst Hape3ku/Tepkn — 4 MM
OMNCK ANst Hape3Ku/Tepkn — 2 MM
OWCK NSt 9KCTPaMEnKoW TepKU
OWCK ANS MENKUX XKYNbEeHOB
MUHU-YaLla N HOX
COKOBbIKMMarnka Ans LUTpyCcoBbIX
€MKOCTb 1151 XpaHEHUS1 HacagoK

aK NnoJyib30BaTbCA KYXOHHbIM

KombanHoM

1

YcTaHoBUTe Yally Ha 6ok anektpoasuratens lMosepHute
pYyyKy Ha3aj BNpaBo U NOBEPHUTE Yallly Mo 4acoBOWA
cTpenke @ [Ho Lwenyka.

YcTaHoBUTE HacaaKy Ha Ban yaluu.

MNpumeyaHue: CbeMHbI NpUBOAHON Ban @ AorkKeH
ycTaHaBNMBaTbCA NPU UCNONb30BaHUN AUCKOB, MUHK-
Yalwu, BEHYMKA, Mellariku U COKOBbDKMMAIKu Ans
LMTPYCOBbIX.

He 3abbiBariTe ycTaHOBUTL Ha kOMBalH Yally u Hacaaky
nepep 3arpy3Kkoi UHIPEANEHTOB.

YcraHosuTe Kpbilky @ Tak, YToGbl BEPXHAS YacTb
nNpuBOAA/MHCTPYMEHTa Bbina No LEHTPY KPbILLUKA.
Komb6aiiH He ByaeT paboTaTh ecnu Yawia Unu Kpbiwka
yCcTaHOBMEeHbl HenpaBunbHo. Moaatowas Tpy6ka u
pyuKa Yawm AomkHbl 6bITb pacnonoxeHbl cnpasa.
Moakntounte npmbop k ceT. 3aropuTcsa MHAMKATOP
nuTaHus n Byaet muratb 4O TEX Mop, Noka yawa u
Kpblllka He ByayT npaBunbHO ycTaHoBMeHbl. Buibepute
OfVH V3 BapyaHTOB HUXE: -

KHonka ABTO — MHAMKaTOpP 3aropuTcsi, korga byaeT HaxaTta
KHonka ABTO, 1 AN Hacadkun 6yaeT aBToMaTU4ecku
BblGpaHa onTumarnbHas CKOPOCTb.

KoHTponb ckopocTu — BbibepuTte Tpebyemyto ckopocTb
BPYYHYIO (CM. Tabnuuy cKopocTel).

MIMNYNbCHBIN PEXUM — UCTONb3YITE UMMYIIbCHBIN PEXNUM
(P) ons npepbIBUCTbIX BKIOYEHWIA. B nMnynbcHOM pexume
Asuratens paboTtaeT 4o Tex nop, noka KHomnka
YOEPXUBAETCS B HAXKaTOM COCTOSIHUM.

Mocne 3aBeplueHunsi nepepaboTku UHrPeaneHTOB
NOBEPHUTE PerynaTop CKOPOCTU B nonoxeHve «O»
(BbIKI.), @ €CnK Bbl UCMONb30BaNW KHOMKY ABTO, HaXXMUTE
ee elle pas, ¥ MHAUKATOP MoracHeT.

WHankaTop nutaHua 6yaeT MuraTb, €Crnu KpbilwKa unu
yalwa yCcTaHOBIEHbl HEMPABUIIbLHO UM OTCYTCTBYIOT.
KHonka ABTo He GyaeT paboTaTb, ecnu BbiGpaHa
CKOPOCTb Ha perynatope CKOpoCTu.

Mepea cHATMEM KpPbILWKKU BCeraga BbiknovanTe npubop
M OTKIIOYaNTE ero oT ceTu.

BHumaHue

KombaiiH He MOXeT UCMosb30BaThCA ANA TOro, YTooOb!
n3menbyaTh Unu MONoTb KoddelHble 3epHa unu ana
npeBpaLLeHnA CaxapHOro Necka B CaxapHyto Myapy.
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PyHKLMA IKO

Ecnun komGaiiH ocTaeTcsi BKIMHOYEHHBIM B CETb B TEYEHWE
30 MUHYT, HO UM He NONb3YKTCS, OH NEPEXOAUT B PEXUM
oXuaaHus, 4Tobbl CHU3UTL NoTpebneHne aHeprum.
WHpukaTop nutaHus 6yaeT meaneHHo muratb. YTobbl
BbIBECTV KOMOaH U3 PEXUM OXUAAHUS, BbINOSIHUTE OOHO
13 crneayroLwmx OencTBuUi:-

HaxmuTte kHonky ABTO.
BbibepuTe Kakyr-HMBYAb CKOPOCTb Ha perynsatope
CKOPOCTW, a 3aTeM BEPHUTE ero B nonoxeHune «Ox.

Korpa ycTponcTBO rOTOBO K MCMOMb30BaHUIO, UHAMKATOP
nuTaHus 6yaeT ropeTb HEMPEPbLIBHO.

Mpymeyanne: Ecnv vala unu Kpbllka yCTaHOBMNEHbI
HenpaBWUnbHO, UHAMKATOP NUTaHusa GyaeT muraTtb
ObICcTpee, Yem B pexume JKo.

Kak nonb3oBaTbCA TEPMOCTOMNKUM
GneHgepom

1

BcTaBbTe ynnoTHUTENbHOE KomnbLo @ B HOXeBOW 610K
Tak, YToObl OHO NMPaBWMbHO BOLLMO B COOTBETCTBYHOLLME
nasbl.

Mpu oTCyTCTBMM UNK NPU HeNpaBUIlbHOW YCTaHOBKe
NpPoKNagKu NosiBUTCA NpoTeyka.

Bo3bmMuTeCh 3a ThIIbHYIO CTOPOHY HOXeBoro 6noka @ u
BCTaBbTE HOXeBOW 610K B YaLly. MNoBepHuTe NpoTmB
yacoBow cTperku o wenyka @. CM. pUcyHku Ha
obpaTHoI CTOpOHE HOXEBOro Groka:

@ — PasbrokupoBaHHas nosuuus
@ — 3abrokupoBaHHas noanyus

BneHnpep He 6yaeT paboTaTb B cry4yae HenpaBuibHOMN
c6opku.

MomecTuTe MHrpeameHTbl B YaLlly.

YcTaHoBUTE KPbILLKY Ha Yally U HajaBuTe, YToObI
3abroknpoBaTh ee Ha mecte @. YcTaHoBUTE KOMna4vok
3an1BOYHOrO OTBEPCTUSI.

YcTaHoBUTe U3MenbynTenb Ha 6ok anekTpoasuraTens u
NOBEPHMTE MO YacoBON CTperke, YTo6bl 3abokMpoBaTh
6.
Ecnu 6nenpaep 6bin HenpaBubHO 3a6NOKMPOBaH,
MawuHa paboTtatb He 6yaer.

Haxxmute ABTO unun BblibepuTe CKOPOCTb Ha perynstope
(cm. Tabnumuy cKopocTel) 1nm BOCNonb3ynTech
MMMYSbCHBIM PEXUMOM.

BesonacHocTb paboThi

PUCK OXOr A: lNopsiuve MHrpeameHTbl 4OIKHbI OCTbITh
[0 KOMHaTHOW TemnepaTypbl nepes CMeLnBaHNEM.
CobntopganTe 0CTOPOXHOCTL B 06paLleHun ¢ Hacagkamu,
He KacalTech pPexyLLMX KPOMOK Mpu UX YUCTKeE.
Bkntoyaiite 6neHaep TonbKO C 3aKPbITOW KPbILLKOWA.
Monb3yiTech Yale 6neHgepa TONbLKO NPU HaNMYuK B
Hel pexyLlel Hacagku.

Hukorga He BknovanTe nycron 6neHaep.

[ns Toro 4tobbl 6neHaep pabotan Aonro, He BKIYanTe
ero gonblue, 4eM Ha 60 cekyHA.

MpeaynpexaeHne. He cmelumBante cmep3lumecs B
TBepAble KOMKW UHrpeaneHThl. [epen 3arpy3koi B vally
BCerga pasnambiBaiTe ux.

BaxHo — KpomMKa Ha OCHOBaHWW CocyAa ycTaHaBnvMBaeTcs
B MpoLiecce N3roToBreHus, U He cneayeT NbiTaTbesl
oTaenuTb ee.



sss BAXHO: UHCTPYKLUWMN MO
) CMELUUBAHUIO NOPAYUX
MWHITPEOVEHTOB

YT06bI MMHUMU3UPOBATL PUCK MOMyYEHUs] OXKOFOB BO
BpPEMS CMELUMBAHUSI TOPSYMX UHTPEANEHTOB, HE
[oTparvBaTecb pykamu Unu Apyrummn oTKpbITeIMU
yyacTkamu Tena go kpbiwku. Cnegyet cobnopatb
criegyloLime Mepbl NPegoCTOPOXHOCTH:

® OCTOPOXHO! CmewmBaHMe CNULIKOM ropsiuynx
VMHIPeAVEeHTOB MOXET NPUBECTU K NepenuBaHuio
ropsiyen XUaKoCcTU unu BblIGpocy napa yepes
KPbILKY UMK KONMAa4YoK 3anMBoYHOro oteepctus @.

® PekomeHAauus: ropsiuMe MHrpeaneHTbl crneayeT
OCTYAUTb Nepes CMeLIMBaHUEM.

® [Tpu 06paboTke ropsunx XMAKOCTEN, Hanpumep, cyna
HUKOIOA He npeBblwaiiTe MakcuMmarnbHble
nokasatenu 3arpy3ku 1200 mn/ 5 yaiuek (CM. 3Ha4Ykn Ha
value).

® BCEIOA HauvHaliTe cMeluMBaHe Ha HU3KOW CKOPOCTU
1 nocteneHHo yBenuuusante ee. HUKOIOA He
cMeLUMBaiiTe ropsyme XuakocTu, UCnonb3ays
MUMMNYNbCHBIA PEXUM.

® >XXKunaKocTu, KOTopble NpU CMEeLLUMBaHUM 06pasytoT NeHy
(Hanpumep, MOMOKO) crneayeT 3arpyxatb B o6beme, He
npesbiwatowem 1000 mn/4 yaiuku.

® CobnogaiTe oCTOPOXHOCTL Npu paboTte ¢ GrneHaepom,
T.K. Yalla 1 X1OKOCTb OYeHb ropsymne.

® Cobntoparite 0OCTOPOXKHOCTb MPU CHATUM KPbILLKU.
KpbliLka repmeTnyHas 1 npefoTepallaeT npoTekaHue.
Mpu paboTe Ucnonb3yiiTe NONOTEHLE UMW KyXOHHbIE
PYKaBUYKN.

® Y[10CTOBEPbLTECH, YTO Yalla MMoTHO 3aduKCMpoBaHa Ha
ocHoBe. YT0Obl CHATL Yallly, perynupyiTte OCHOBY Tak,
4yTO6bl OHa Obina 13BreYeHa BMECTe C Yallei.

® [lepen Hayanom paboTbl yoeamTech, YTO KpbIlKa U
KOMNayok 3an1MBOYHOro OTBEPCTUSA 3ahMKCMPOBaHbl Ha
mecTe.

® [lepep Havanom paboTbl y6eamTech, 4To
BEHTUNALMOHHBIE KNnanaHbl Kosnayka He 3acopeHbl (CM.
cxemy @).

® [lepen yCTaHOBKOW KpbILLIKW Ha Yally ybeamTech, 4TO
0604KM KPbILLW 1 Yalumn YncTble U cyxue. Toraa oHu
6yayT NNOTHO NpuneraTb U NpeoTepaLlaTb
npoTekaHue.
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MonesHble coBeTbl

Mpy NpUroToBNEHUN MaoHesa BCe MHrPEANEHTbI, KpoMme
pacTuTenbHoro macna, nomectute B 6neHgep. CHumute
npobKy ropnoBuHbl. 3atem, npu paboTatoLem npudope,
MefneHHo Ao6aBbTe Macno Yepes OTBEPCTUE B KPbILLKE.
['ycTble cMecu, Hanpyumep, nawTeTbl UKW NOANMBLI, MOTYT
3anunatb. Ecnn cmecu nnoxo cMmelwmnsBaroTces, JobaBbTe
6onblLue XUAKOCTU.

M3menbyeHne nbaa — UCnonb3ynTe UMMYNbCHBIA PEXUM
NS KOPOTKOrO NPepbIBUCTOr0 BO3AENCTBUSA A0
N3MenbYeHns nbaa A0 HYXXHOW KOHCUCTEHLUK
MpuvkpbiBariTe oTBEpCTUE pyKon. Anst obecneyeHus
nyyliero pesynbTata CBOEBPEMEHHO pa3rpyKante vatly.
He pekomenayeTcs cmelumBath B npubope crneyuu, Tak
Kak OHW MOTyT NOBPEAUTb NNacTMacCoBble YacTu.

Mpu HenpaBubHONM ycTaHoBKe GneHaepa npubop He
3apaborTaer.

[Ina cmelrBaHNS CyXuX MHIPEANEHTOB HapeXbTe X Ha
KyCOYKM, CHUMUTE KONNAYoK 3annBOYHOro OTBEPCTUS U,
npu paboTatoLem npubope, 3arpyanTe KyCOYKN OAUH 3a
apyrum. Hakpoiite oTBepcTye nagoHbto. [na nonyyeHus
nyyliero pesynbTarta perynsipHo onopoXHANTe yally.

He vicnonb3yiite 6neHaep B kKa4ecTBe eMKOCTU AnsA
xpaHeHuA. OcTaBnATe ero nycTbIM 40 1 nocne
MCMONb30BaHWA.

Hwkorga He cvewumBanTe 6onee 1,6 N, ANA NEHUCTbIX CMecel
THMNa MOMOYHbIX KOKTEWNEN 3TO 3Ha4YEHME AOMKHO ObITb eLle
MeHbLLE.



Tabnvua pekoMeHayeMblX pabo4nx CKOpoCTel

WUHcTpymeHT/Hacagka | HasHauveHue PekomeHayemasn Bpems MakcumanbHas
CKOpPOCTb nepepabotku % | 3arpyska
Hox YHuBepcarnbHble CMecu Ans TOPTOB 8 15-20 cek. 1,7 Kr BEC MYyKU
PactupaHue xupa ¢ Mykom 5-8 10 cek. 500 r BeC Myku
[o6aeneHne BoAbl B pas3nunyHble UHIPEANEHTbI 10-20 cek.
TecTa Ans BbiNeyku
Hapeska pbibbl 1 MOCTHOrO Msica Pulse — 8 10-30 cek. 800 r
MawreTsbl Makc. nocTHas
roBsignHa
Hapeska oBoLuer Pulse 5-10 cek. 500 r
Hapeska opexoB 8 30-60 cexk. 200 g
Mope 13 MAarkux pyKkToB, NPUrOTOBMEHHbLIX 8 10-30 cek. 1 kr
PYKTOB 1NK oBoLLEN
Coycbl, 3anpaBku, NoANMBbI 8 Makc. 2 MuHyTbI | 800
Hox ¢ guckom anst makc. | XonogHble cynbl HayaTtb ¢ Hu3Kom 30-60 cek. 1,7n
obbema CKOpOCTU 1
MornoyHble LIENKN/KUOKOE TECTO yBENWUYUTb A0 15-30 cek. 1,3n
MakcuMarnbHon
[1BOIHOW BEHYMK AnyHble Benkn 8 60-90 cek. |4 (1509)
Anua n caxap ansi NpecHbIX GUCKBUTOB 8 4-5 MUHYT 3 anua (1509)
CnuBeku 8 30 cex. 500 mn
YK1pHbIV Kpem ¢ caxapom 8 Makc. 2 MuHyTbI | 200 T Xunp
200 r caxap
Hacapgka ans [poxokeBoe TecTo 8 60 cexk. 1 kr obwuii Bec
3ameLuMBaHnsa TecTa Myka ansi 6enoro xneba 8 60 cek. 600 r BeCc Myku
HenpocesHHasi Myka ans xneba 8 60 cek. 500 r BeCc Myku
Hacagka ons B3bvBaHune cnnBok 1 hpyKTOBbIX Miope 1-2 60 cek. 300 r cnuBku,
nepemeLuMBaHns 300 r ntope
AnyHble 6enkn B rycTbiX CMecax 1-2 60 cek. 600 r obLuii Bec
Myky B pasmsirYeHHbIV XXUp UK caxapHble cMecu 1-2 60 cek. 200 r Bec Myku
MnpoxHbIE MakapyH 1-2 60 cek. 500 r obLuii Bec
[ncku - Hapeska/Tepka | Teepable NPOAYKTbl — MOPKOBb, TBEPABIN ChIp 1 T.A4. 5-8 - He npessiLuaiite
Bonee msrkne npogyKTbl - OrypLybl, TOMAAOPbI U T.4. 1-5 - MaKCUMANLHbI
OkcTpamernkasi Tepka Chblp «[MapmesaH», kapTodesnb Ans HEMeLKMX 8 - o6beM,
KapTodenbHbIX KIeLok. yKa3aHHbI Ha
[nck ans menknx KapTodenb COnoMKon nnu Ha Tepke 8 - yawe
XKynbeHOB VHrpeavieHTbl ans dpuTiopa v OBOLLHbIE FrapHUPbI
TepmocTonkuin bneHaep | XonoaHble XUAKOCTU U HAMUTKK 8 15-30 cek. 1,6n
CynoBble nonydabpukatbl 8 30 cek. 1,2n
MonoyHble cynbl 8 30 cex. 1n

PekomeHayeTcs oCTyauTb ropsiune UHIrpeameHTbl Nepes CMeLLnBaHu
ropsiumx XUAKOCTEN BHUMATENbHO npounTaiite pasaen «MHCTpykuymm

em. Mepep o6paboTkon
M0 CMELLNBAHMIO FOPSAUMX

LIMTPYCOBbIX

KpynHble dpyKTbl — anenbCuHbl 1 rpenndpyTbl

WNHIPeaneHToB.
MuHn-4awa n Hox Msco 8 20 + uvnynbceHbiid | 300 r MNocTHas
pexum roBsignHa
Py6ka TpaB 8 30 cek. 20r
Hape3ska opexoB 8 30 cek. 100 r
MaiioHes 8 30 cex. 2 anua
300 r macna
Mope 8 30 cek. 200r
MuHn-vawa c guckamm | Cm. pekomeHgaumm no Belbopy ckopocTn Ans - 500 r Makc.
pa3HbIX AMCKOB He
nepenonHsanTe
yawuy
CokoBbbkMManka ans Hebonblune nHrpeaneHTbl — namMbl U IMMOHbI 1-2 - 2 Kkr

% CkopocCTb yKa3aHa TONbKO B kKayecTBe pekoMeHaauum n byaeT 3aBuceTb OT Ballero pelenTa u nepepabaTbiBaembIx

NPOAYKTOB.
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Mcnonb3oBaHne Hacaaok

CMOTpu Tabnuuy pekoMeHA0BaHHbIX CKOPOCTEN ANs Kaxaoun
Hacagkw.

HOX

Hox — Hanbonee yHuBepcanbHas u3 Bcex Hacagok.
[nuTenbHOCTb 06paboTKN onpeaensieT KOHEeYHYo
TEKCTYpY.

[ns nony4eHus rpyboi TeKCTypbl UCNONb3yiTe
VUMMYIbCHBIN PEXUM.

Mcnonb3yiTe HOX ANst NPUrOTOBIIEHWS NUPOTOB U TECTa,
pybKU CbIPOro 1 rOTOBOrO Msica, Hape3Kn OBOLLEN, OPEXOB,
nawiTeToB, NOAIMBOK, CynoB-nope 1 KpaMmobnos 13
6ucksuta n xneba.

coBeThbl
HapexbTe Msco, xneb, oBoLy 1 NofobHbIE MHIPEANEHTbI
Kybukam no 2 cm nepeg o6paboTKoN.

MeyeHbe cneayeT NOKPOLMTb M 3ackinaTb Yepes Tpyoky B
xofe paboTbl kombarHa.

XKvp ansa Tecta cnegyeT HapeaaTb XONOAHbIM Ha KyOuku
no 2 cm.

CnepauTte 3a Tem, 4Tobbl HE NoaBepraTh UHIPeaNEHTbI
ype3amepHolt obpaboTke.

HacagkKa OnAa BbIMeLWBaHNA TECTA

Vcnonb3yeTcst Ans ApOXOKEeBOro Tecta

Pa3mecTute cyxve nHrpeaneHTsl B Yaluke u gobasnsute
XMAKOCTb B npouecce paboTtbl npubopa no Tpybke.
MponomkanTe Ao Tex nop noka He obpasyeTcs rnagkuu’
ynpyrui Kom TecTta, YTo 3aHuMaeT 0bbl4HO 60 cekyHA.
[MoBTOpPHO 3amelunBaTh crnegyeT Tonbko pykamu. He
peKkoMeHyeTCs BbIMOMHATL MOBTOPHOE 3amelunBaHune B
YallKe, TaK Kak 9TO MOXET NPUBECTU K HEYCTOUUNBOU
paboTte kombawiHa.

@0 [1BOMHOM BEHYMK

McnonbayeTcst Anst Nerkux cMecei, Takux Kak sinyHble
6enku, CnMBKM, CryLLleHHOe MOIOKO, a Takke Ans
B30OMBaHMWS AuL, U caxapa Ha GUCKBUTBI.

Mcnonb3oBaHue B30GMBanku

1

YcTaHoBuUTe Yally Ha 6ok anekTpogsuratens, HageHbTe

npvBOAHON Ban.

BcTaBbTe kaxabiii BeHUK @ A0 ynopa B rofioBky

npueoaa.

YcTaHoBUTE B3GUBAnKY, OCTOPOXHO NMOBOpayvBasi ee,
rnoka oHa He OnycTUTCSl Ha NPUBOAHOW Barl.

MonoxuTe HyXXHble UHIPEeANEHTHI.

YcTaHoBUTE KPbILWKY, Creas 3a Tem, 4Tobbl Topel Bana

oKasasncs B LIEHTPe KPbILLKU.

Bkntounte kombariH.

BaXkHasi MHcopmaLms

OTOT BEHUYMK He NoAXoAUT Ansi nepepaboTkm
yHUBepcanbHbIX CMecel, MOCKONbKY OHU CIIMLIKOM
ryctble 1 MOryT NoBpeAuTb Hacagky. [ns aTux ueneu
MCMONb3yNTe HOX.
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Mone3Hble coBeTbl

[Ina nony4eHnst oNTMManbHOro pesynbTaTta avla AOMmKHbI
MMETb KOMHaTHYI0 TemnepaTypy.

Mpexae yem B3GUBaTbL, ybeautech, YTO Yaluka u
B36MBaska sABNSOTCSH YUCTLIMU U HEXVPHBIMU.

XXupHbIii Kpem ¢ caxapom

[Ina QOCTUXEHWS nyYliero pesynoTaTa CrVMBKWA AOMKHbI
HarpeTbcs 40 koMHaTHoI TemnepaTypbl (20°C) nepen
B36uBaHnem. HE B3BUBAUTE Hep3aMOpOXeHHbIN XKuUp,
NMOCKONbKY OH MOXeT NoOBPeAnTb BEHYMK.

Bonee Tshxenble MHrpeaneHTbl, Takne Kak Myka n
CyxOppyKTbI, CrieayeT BMeLLaTb BPYYHYHO.

He npeBblWwanTe MakcumanbHbIi 06 beM Unu Bpems
nepepaboTku, ykasaHHOe B Tabnve pekomeHaaLmii.

@) Hacapgka ans nepemeluvBaHus

McnonbayiiTe aTy Hacadky Ansi nepemeLuvBaHus Nerknx
VHIPEANEHTOB B ryCTble CMecu, Hanpumep anst 6u3se,
MYCCOB ¥ (OPYKTOBbIX MOPE.

YcraHoBUTe Yally Ha 610K anekTpoasuraTens, HageHbTe
npuBOAHON Ban.

BcTasbTe nonatky @ [0 ynopa B ronosky npusoaa.
YcTaHoBUTE MHCTPYMEHT ANSA NepemMeLuMBaHns, akkypaTHo
nosopayunBasi 6ok fo Tex nop, noka oH He ynageT Ha
npuBoA.

MonoxuTe NHrpeaneHTsI.

YcTaHOBUTE KPbILLKY — KOHLIe MPUBOAA AOIMKEH
pacnonaratbCsl N0 LEHTPY KPbILLKA.

Bbi6epuTte manyto ckopocTtb (1 — 2).

4YTOGbI CHATL B36GMBanky
CHuMWTe B36MBanKy C rofloBKW NPUBOAA, HaXaB KHOMKY
ocsoboxaeHns @.

coBeThbl
He ucnonb3yiite pexum Auto nnu BbICOKYH CKOPOCTb,
MOCKOJSIbKY NS XOPOLLUEro BbIMELLUMBaHNSA TpebyeTcs
HM3Kasi CKOPOCTb.

[ins jocTuxeHwst nyywero pesynbTata He B36uBaiite
ANYHbIEe BenKkn UNu CNyBKY B CILLKOM KPENKyt Maccy —
Hacagka Af1sl nepeMeLuMBaHusi He CpaBUTCS C Takon
ryCTOW CMecCblo.

He cmeluvBaiiTe MHrpeaneHThbl Aonblue, Yem ykasaHo B
Tabnuue pekoMeHZauuii — CMeCh NoTepsieT BO3AYLIHOCTb
N CTaHeT HemnmnoTHOWA.

Bce MHrpeaneHThl, KOTopble OCTanuCch Ha Hacagke unm
CTEeHKax Yally HYXXHO akKypaTHO BMeLLaTb JIONaTkou.

@ Oduck ansa makc. obbema

B ON -

Mpy CMELUMBAHWM KUAKOCTEN B YaLle MOXHO
1cnonb3oBaTth AWUCK AN MakcMManbHOro o6bema BMecTe
¢ HoxxoMm. OH NpefoTBpaLLaeT NpoTekaHue 1 yrydiaet
pesyanbTar.

YcTaHoBUTE Yally Ha 6ok anekTpoasuraTens.
YcTaHoBUTE HOX.

[obaBbTe HyXHble UHTPEANEHTHI.

YcTaHoBUTE ANCK NOBEPX HOXa Tak, YToObl OH BOLUEN B
nasbl BHyTpK Yawm . He Haxumaite Ha AuUCK.
YCTaHOBUTE KPbILLKY YaLlkv U BKNOYMTE Npucop.



ONCKN OnA Hape3|<|/|/TepKM

[BycTOpOHHME AUCKU ANs Hape3ku/Tepku - 4mm @,
2mm @

Vicnonb3yiiTe CTOPOHY TEPKM AN HATUPaHWS Cbipa,
MOPKOBW, KapTodensi U Nofo6HbIX MPOAYKTOB.
Mcnonb3yiiTe CTOPOHY Hape3ku Ans Cbipa, MOPKOBY,
KapTodensi, KanycTbl, OrypLoB, kabaykoB, CBEKIIbI U nyKa.

Ovck ans akcTpamenkon Tepku @
CnyxuT Ansi HaTUpaHusi NnapmesaHa U kapTodens Ans
KHeUKOB.

Menkas Hape3ka Ha XynbeH @

Mcnonb3ayeTcst Ansi Hape3kn MHIPEANEHTOB CONIOMKOM Miu
rpy6oii TepKU, UHIPEAVMEHTOB AN (hpUTIOPa U OBOLLHBIX
rapHUpoB.

Mepbl 6e3onacHoCTH

® Hukorpa He CHUMauTe KpbIWKY npexae, Yem
npousouaeT NofiHas OCTaHOBKa pexyluero aucka.

® [lNCKM AIBMAKOTCA OYeHb OCTPbIMU U TPeBYIOT KpauHe
OCTOpPOXHOro o6paieHus

® He nepenonHsaiTte Yawy — He npeBbiwanTe ykasaHHy
Ha Yalle MaKCUMaribHy eMKOCTb.

Vicnonb3oBaHue pexywmnx auMckoB

1 YcraHoBuTe yally Ha 6ok anekTpoasuratens, HageHbTe
npuBoaHovi Basn. @.

2 YpepxuBasi pyyKy, pacrono)XeHHyH B LieHTpe, yCTaHoBUTE
AMCK Ha NPUBOAHOW Barn COOTBETCTBYIOLLEN CTOPOHOM
BBepx @.

3 YcTaHOBUTE KPbILLKY.

4 TlonoxuTe NpoayKTbl B NMOAAtoLLYyo TPYOKy.

Bbi6eprTe nopatoLLyto TpyBKy Hy>KHOro pasmepa.
Tonkatenb cHabXxeH nogatoLLe TpyOoKo MeHbLUEro
AnameTpa Anst oTAesbHbIX KyCKOB MMM TOHKUX
WHIpeaVNeHTOB.

YTo6bl BOCNONb30BaThCs TPYOKON MeHbLLEro anameTpa,
BCTaBbTe Tonkatenb B Tpyoky Gonbluero guameTpa.
YTo6bl BoCnonb3oBaTbCst TpyOKkol Gonbluero avameTpa,
ncrnonb3yte oba TonkaTens BMecTe.

5 BkntounTte npnbop 1 paBHOMEPHO HaXnMauTe BHU3 Ha
TONKaTenb; HUKOrpa He AonyckauTe, YTOObI Bawmn
nanbLbl OKa3anuch B nogatolien Tpy6ke.

Mone3Hble coBeTbl

® icronb3yliTe cBexue NpoayKTbl.

® He pexbTe NPOAYKTbI CAMLLKOM Menko. 3anosHanTte
6onbLuyto nodatoLLyto Tpy6Ky paBHOMEPHO No Bcel
lwpmHe. Tem cambiM NpeJoTBpaLLaeTCcsi CMeLleHne
npoAyKTOB B CTOPOHY Mpu obpaboTke. Tawke Bbl MOXeETE
BOCMOSIb30BaTLCS TPYOKOV MeHbLLEero anameTpa.

® [Ipy MCNOMNb30BaHNM AMCKa AMNS XKyNbeHOB, TOHKNE
MHrpeaveHTbl credyeT KnacTb FOpU3OHTanbHo.

® [pn HapesKe MW HaTUPaHUW: UHTPEONEHTbI, YNOXEHHbIe
BepTukansHo @, ByayT Kopoue Tex, YTO yroXeHbl
ropvaoHTansHo @®.
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® [poaykTbl, pasvellaemble BepTukanbHo, ByayT HapesaHbl
6ornee KOPOTKMMM Kycovkamu, Yem NpoayKTbI,
pasmMelLaemMble ropu3oHTanbHoO.

® Ha gucke unu valwe Bcerga octaetcs HebornbLuoe
KONMYECTBO NPOAYKTOB MOCNEe OKOHYaHWs npoLiecca
obpaboTku.

@ MuHu-yawa n Hox

MuHuM-yaLla KyxoHHOro kombanHa ncnonb3yeTcst Ans
N3MENbYeHWs 3eMeHN 1 06paboTKN MasbIX KONMYECTB
TaKUX MHIPEaNEHTOB, Kak MsICO, NMyK, OPexXu, ManoHes,
OBOLLM, MOPE, COYCbl U AEeTCKOe MUTaHMe.

[nck Anst Hape3kn/TepKN MOXHO UCMONb30BaTb C MUHM-
Yaluen.

BcTtaBbTe MuHM-yally 6e3 Hoxa. IHCTpyKumn no
yCTaHOBKE Ancka Ansi Hape3ku/TeEpKN CM. B
COOTBETCTBYIOLLEM pa3ferne.

He nepenonHsaiTte yauwy.

(@ MUHU-HOX
® MuHKM-vala

Mcnonb3oBaHMe MUHKU-YaLUM 1 HOXa

1 YcTtaHoBuTe Yally Ha 6nok anekTpoaBuraTens, HageHbTe
npvBOAHOM Barn.

2 YcTaHOBUTE MUHM-YaLly Ha CbEMHbI NPUBOAHOW Ban Tak,
4TO6bI BbIpE3aHHasi YacTb cpaBHsinach ¢ BbicTynamv @ Ha
OCHOBHOI1 Yalue.

MpumMeyvaHue: ecnu MMHU-Yalla yCTaHOBMEHA
HenpaBWmnbHO, Bbl HE CMOXETE 3aKpbITb KPbILLKY OCHOBHOM
Yawm.

3 YcTaHoBWTe HOX Ha npueoaHou Ban @ .

4 [lo6aBbTe WHrPEAMEHTbI, KOTOPbIE AOIMKHbI ObITh
o6paboTaHbl.

5 YCTaHOBUTE KPbILKY U BKITOYUTE KYXOHHBIN KOMGaWH.

Mepbl 6e3onacHocTn

® 3anpeLlaeTcs CHUMaTb KPbILLKY A0 MOSTHOM OCTAaHOBKU
HOXeMW.

® [le3Busi HOXa OCTPO 3aTo4veHbl. CobnoganTe
OCTOPOXHOCTb.

BaXxHas MHdopMauus

® [laHHbIN 3neKTponpubop He nNpeaHasHaveH Aans
M3MesibYeHUs CneLmn, MOCKOSIbKY OHU MOTYT NMOBPEAUTL
nnacTMaccoBble NOBEPXHOCTH npubopa.

® JnekTponpubop Takke He NpeaHasHayeH ans
n3meribyeHust TBepAbIX NPOAYKTOB, TakKUX Kak KohenHble
3epHa, KyObvKkM nbaa uUnu wokonag, NockomnbKy OHU MOTyT
NOBPEAUTb HOX.

COBeThbl

® |I3venbyaemasi 3eNeHb JOMMKHA OblTb YUCTOU U CYXOM.

® [Ipy cMeLlLMBaHWUK BapeHbIX NPOAYKTOB Ansi
NPUroTOBMNEHNS AETCKOro NUTaHus fobaBbTe HEMHOMO
KMIOKOCTU.

® Takvie NpoayKTbl Kak Msco, Xneb n oBoLm nepes
o6paboTkomn cnesyeT nopesatb Ha KyGuUKky pasmepom
okono 1-2 cm.

® [Ipy NPUroTOBNEHNN ManoOHe3a 3anvBanTe Macmno Yyepes
nopatoLLyto Tpyoky.



COKOBbDPKMMArska Ans LUTPYCOBbIX

MpeaHa3HayveH Anst BbKVMaHKS COKa U3 LUTPYCOBbIX
pyKTOB (Hanpumep, anenbLCMHOB, NIMMOHOB, Navima 1
rpeundpyToB).

© KoHyC

@ cuto

VMcnonb3oBaHue npecca ong
LNTPYCOBbIX

1 YcraHoBuWTe yally Ha 6ok anekTpoaBuraTens, HageHbTe
npvBOAHON Ban.

2 YcTaHoBUTE CUTO B YaLLKy, crieAs 3a Tem, 4Tobbl pydka
cuTa bbina 3admKcupoBaHa B MNOSIOXKEHUN, HAXOAALLEMCS
cTporo Haf py4kou Yaiwkn @.

3 YcTaHoBWTE KOHYC Haf NPUBOAHBLIM Barom, Bpallasi ero
[l0 TeX Mop, NokKa OH He onycTUTCa A0 koHua BHU3 @.

4 PaspexbTe hpykTbl nononam. 3artem BkA4MTe Npudop 1
Haxvmalite paspe3aHHOW MOMOBMHKOW Ha KOHYC.

® Ecnu comkcaTopbl cuTa He 6blnn 3a6NOKUPOBaHBbI,

COKOBbIKMMAarka Ans uMTpycoBbiX paboTtatb He byaeT.

® [1na nonyyeHust onTUMarbHbIX pe3ynbTaToB PYyKTbl
cregyeT XpaHUTb ¥ BbPKMMaTb Npy KOMHaTHOW
Temnepartype. Nepen BbhkvMaHuem nokataite pykT
pykoli no paboyemy cTtony.

® YT0O6bl yNyylwnTb BbKMMaHUE, BpalLanTe ppyKT Ha
KOHYCe 13 CTOPOHbI B CTOPOHY.

® [Npun BbKMMaHUM GOMNbLLOrO KonnYecTBa (OPyKTOB
perynsipHo ouuLlaiTe CUTO, YTOObI HA HEM He
Hakannueanucb ceMeHa u Koxypa.

@ cbukcauma Kopobkn Ons XpaHeHUs

KyXOHHbI kOoMGaliH ocHaLLeH KOPOoBKOM Ans XpaHeHus
HacafloK Ha yally 1 QUCKOB.

1 Korga Hacafkv 1 AWUCKM He UCTONb3YHTCS, YNaKkoBblBaiTe
ux B 3Ty KOPoOKy @®.

2 KopoGka cHabeHa 3aMKOM, KOTOPbIN 3allenkuBaeTcs,
Koraa Bbl 3aKpblBaeTe KPbILLKY. YTOObI OTKPbITb KPbILLIKY,
HaxxmuTe BbicTyn @ 1 nogHMMUTE Kpbilky @.

Yxon n ouncTka

® [lepen 4ncTKOM Nprbopa Bceraa BbIKMoHanTe ero u
OTCOEAMHANTE OT CETH.

® [IUCKU U HOXM ABNAIOTCA O4EHb OCTPbIMU U TPEGYIOT KpaiHe
OCTOPOXXHOrO ObpaLLeHUA.

® HekoTopble NpoayKTbl MOryT obecLBeYnBaTh NNacTUKoBbIE
aetanu. 3TO CHUTAETCA HOPMaslbHbIM ABMIEHUEM, HE MPUBOAUT K
NOBPEXAEHUIO feTane U He BNAET Ha BKYC nuwm. Ana
yoaneHvA o6ecLBEeYEHHOro NATHA NOTPUTE ero TKaHbio,
CMOYEHHOW pacTUTENbHbIM MaCnoM.

cunoBoii 6rmok

® [poTpuTe BRadkKHON TPAMKOM, a 3aTem Hacyxo. Crieaute 3a Tem,
4TO6bI 30Ha BOMM3M BNOKNPOBOYHOTO MexaHn3ma He bbina
3acopeHa ocTaTKamu MuLLK.

® He norpyxaiTe B BoAy CUNOBOW BGMoK.

@ [lIHyp nuTaHus Npyu HEOBXOAMMOCTU MOXHO YKOPOTUTb,
NMOMECTMB YacTb €ro B OTAeNeHne Asi XpaHeHusl B 3agHel
YyacTu npusogHoro 6noka @.
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6neHpep

OnycTolmnTe Yally, OTKPYTUTE HOXEBOI GNOK, MOBEPHYB
ero B MnonoxeHue pa3brnokvpoBku E , 4TO6bI 0OCBOGOANTL
[MpomoiiTe Yally BpyYHyto.

CHUMUTE yNNOTHSIIOWME NPOKNaAKU U MPOMOUTE UX.

He npukacawnTecb K OCTPbIM HOXXaM — NPOMOWTE UX C
NMOMOLLIbIO LLIETKWN MOZ ropsiYeit BOAOW C MbIfIoM, a 3aTeM
TLaTenbHO ononocHuTe nog kpaHom. He norpyxante
HOXeBOW GNok B BoAy.

MepeBepHUTE NX U OCTaBbTE CYLUUTLCS.

ABOWHOW BEH4YUK

CHUMUTE C ronoBKW NPUBOAA BEHYMKK, Crierka NoTsHYB UX.
[MomoliTe B ropsiveii MbIbHOWM BoAe.

MpoTpuTte ronoBKy NpMBOAA BNAXHOW TPSMKOWA, a 3aTeM
BbITPUTE ee Hacyxo. He onyckaiTe ronoBky npusoga B
BoAy.

HacagKka Ansi nepeMeLluMBaHus

CHMMUTE B3GMBArKY C rOfIOBKV NMPUBOAA, HaXkaB KHOTKY
ocBoboxaeHust @. MomoiiTe B ropsiyeit MblfbHOI BoZe.
[MpoTpuTte ronosKy NpuBoAa BNaXKHOW TPSAMKON, a 3aTem
BbITPUTE ee Hacyxo. He onyckaiiTe ronoBKy npusoaa B
BoAy.

Mpouuve geranu

BbIMOiiTe pyKamu, a 3aTem BbiCyLumTe.

HekoTopble AeTanu paspeLleHo MbiTb B MOCYA0MOEYHO
MallVHe, HO pa3mellaTtb Ux HEOBXOAUMO TONbKO Ha
BepxHel nonke. He pekoMmeHayeTcs knacTb AeTanu Ha
HVDKHIOKO MOMKY MOCYA0MOEYHON MaLUUHbI NPSIMO Hafg,
HarpeBaTenbHbIM 3eMeHTOM. PekomeHayeTcst
1cnonb3oBaTh KOPOTKYO MPOrpammy C HU3KOM
TemnepaTypoli (Makcumym 50°C).

DeTtanb OeTanb,
KOTOpPYIO
paspeluaeTcs
MbITb B
nocyaoMoe4Hon
MaluHe
OCHOBHas Yallia, MUHU-Yalla, KpbllKa v
HOXM, Hacagka AN BbIMeLMBaHWs TecTa v
CbEMHbI NPUBOAHOW Ban %4
ONCKN v
AMUCK Ans MakcuMarbHoro obbema v
BEHYMKu/nonaTka ansi BbiIMeLBaHUs v

He ofnycKauTe ronoBKy npveoja
B BOAY.

Yala 6neHgepa, Kpblllka, Konmnayvok v
Ons 3anMBKU

HOXeBOW 60K M YyNNOTHUTENbHOE X
KonbLo Ans 6neHaepa

COKOBbPKMMAarKka Ansi LIMTPYCOBbIX v
nonaTouka v




O6cnyxuBaHue n 3abota o
nokynaTensax

® [Ipy NoBpexAeHU LWHypa B Liensx 6e30nacHoCTn OH
[orkeH 6blTb 3aMeHeH B NpeACTaBUTENBbCTBE KOMMaHUN
Uy B cneunannsmpoBaHHON MacTepCcKol No peMOHTY
arperatoB KENWOOD.

® [lepen ob6palyeHMeM 3a NOMOLbIO B CEPBUCHYHO
cnyx6y no noBoAy Kakux-nmb6o HemcnpaBHOCTEN,
BO3HMKLLUMX BO BPEMSA 3KCMyaTauum KyXOHHOro
KomGainHa, nonbiTakTecb YCTPaHUTb UX KaK yKa3aHo
HUXXe B UHCTPYKLUKN MO NMOUCKY U YCTPaHEeHUIo
HencnpaBHOCTEN.

Ecnu Bam HyHa NoMoLLb B:
® 0/1b30BaHUN NPUGOPOM WUNK
TEXOBCNYKMBAHUN TN PEMOHTE,
® oGpaTuTeCch B MarasuH, B KOTOPOM Bbl Mpuobpeni npuGop.

® CnpoekTupoBaHo 1 paspabotaHo komnaHuenn Kenwood,
CoepguHeHHoe KoponeBcTBo.
® CpenaHo B Kutae.

BAXHAS MIHOOPMALIUSA MO NPABUNbHOMN
YTUNN3AUUU U3OENUA COMMACHO OUPEKTUBE EC
2002/96/EC.

Mo ncteyeHnn cpoka cnyxobl M3aenve Henb3si BolbpackiBaTh
Kak ObITOBblE (FOPOACKMNE) OTXOAbI.

M3penve cnegyet nepenatb B crieymanbHblii KOMMYHanbHbINA
NYHKT pa3aenbHoro cbopa 0TXo40B, MECTHOE YYpexaeHue
U1 B NpeanpusiTue, okasbiBatoLee nogobHble ycnyru.
OTpenbHas yTunmaauusi 6bIToBbIX NPUGOPOB NO3BONSET
npeaoTBpaTUTbL BO3MOXHbBIE HEraTUBHbIE NMOCMEACTBUS ANst
OKpY>KatoLLielt cpefbl M 340POBbS, KOTOPLIMU YpeBaTa
HeHafnexallasi yTunusauusi, 1 no3BonsieT BOCCTaHOBUTb
maTepuarnsl, BXOAsLLME B COCTaB U3Aenuin, obecnevnas
3HauYNTEIbHYI0 3KOHOMMIO SHEPrUK U pecypcoB. B kavecTse
HanoMWHaHWsi 0 HeOGXOAMMOCTU OTAENBHON yTUNU3aL UK
GbITOBBIX MPUGOPOB Ha U3AenNVe HaHeCeH 3Hak B Buae
nepeyepKHyTOro MycopHoro 6aka Ha konecax.
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WNHCTPYKUMSI MO NMOUCKY M YCTPAHEHWUIO HEUCTNPaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb

MpuunHa

YcTpaHeHue

KyxoHHbIli koMBaliH He paboTaeT.

He nogaeTcsi nuTatoLLee HanpsikeHue.
OTCyTCTBME NUTAHUSI/HE 3axercs
VHAOMKATOP MOAKIYEHUS K CeTH.

Yawwa HenpaBuibHO NpunaxeHa
K cunosomy 6J'IOKy.

HenpasunbHo 3athukcMpoBaHa Kpbilka Yatum.

BkntoueHa dyHkumsa Sko.

Y6eamTtecb B TOM, YTO KyXOHHbI
KoMBaiH NOAKIMIOYEH K 3NeKTpOCeTH.

MpoBepbTe, NpaBUnNbHO N
yCTaHOBMEHa Yalla 1 pacrnosnoxeHa
1N py4Ka C NpaBoli CTOPOHbI.

MpoBepbTe, NPaBUILHO NN
pacnonoxeHbl 6110KMpaTopbI B
pyuke.

Komb6aiiH He 3apaboTaeT npu
HenpaBUIbHO YCTaHOBKE Yalum
M KPbILKWA.

HaxmuTte kHonky ABTO uUnm
BblGepuTe Kakyt-HMbyab CKOPOCTb
Ha perynstope ckopocTi, a 3aTem
BepHUTE ero B nonoxexue «O»,
4YTOObI BBIATU U3 pexuma
OXUaaHUs.

Ecnu Bce YCTaHOBNEHO NpaBUibHO,
YyOOCTOBEPbTECH B HANU4mnmn
nuTaHus B Ballen ANEeKTpoceTn.

BneHpep He paboTaerT.

EneH,qep HenpasuibHO 3aq)|/|KCVIpOBaH.

Bnexaep cobpaH HenpasunbHO.

Bnexpep He Bynet pabotatb, ecnu
OH HenpaBWIbHO YCTAHOBMEH.
MepesipTe, 4v NpaBuUnbHO

BCTaHOBMEHO HOXOBUIA BOK Y
yaui.

KombaiiH octaHaBnuBaeTcs unm
3ameansieTcst BO Bpemsi paboTbl.

BkntoyeHa 3alyuTta oT neperpysku.
KombaiiH neperpyxeH unu neperpencs BO
Bpems paboThbl.

MpeBbiweH gonycTuMbIi 06beMm.

BbikntoumTe yCcTpOWCTBO,
OTKIIOYUTE OT CETU NUTaHUS 1
[ainTe OCTbIHYTb B TeYeHue
npménuanTensHo 15 MUHYT.
MakcumanbHbI 06beM
nepepabatbiBaeMblX UHIPEANEHTOB
ykasaH B Tabnuie ckopocTen.

VHankaTop nuTaHns GbICTPO Muraer.

HopmanbHas paboTa.

MHauvkaTop 6yaeT muraTb, ecnuv vaiua,
KpbILKa Unv 6neHpe He ycTaHoBMEHb! Ha 6ok
anekTpoABuraTens unu He 3abnokMpoBaHbi.

[MpoBepbTe 610KNPOBKY U
yCTaHOBWTE AEeTanu npaBubHO.

VHaukaTop nuTaHns meaneHHo Muraer.

HopmanbHas paboTa.

KombaiH octancs BKMOYEHHbIM B CETb B
TeyeHve 30 MUHYT, HO UM He MOoNb30BanuChb,
1 OH NepeLlen B peXxnm OXuaaHus.

HaxmuTte kHonky ABTO uUnm
BblbepuTe Kakyto-HMbyab CKOPOCTb
Ha perynstope ckopocTu, a 3aTem
BepHUTE ero B nonoxexue «O»,
4YTOObI BBIATU U3 pexuma
OXUaaHUs.

MHaukaTtop ABTO M NUTaHUS MUratoT.

HopmanbHas paboTa.
WHaukaTop 6yaet muraTb, ecnv BbIGpaH
pexuvm ABTO, HO AeTanu He 3abnoKkMpoBaHsbl.

[MpoBepbTe 610KUPOBKY U
yCTaHOBWTE AEeTanu npaBuiibHO
UINN HaXXKMUTE KHOMKY ABTO, YTOObI
BbIKIOYUTb pexuM ABTO.

MopaTekaHve 13 OCHOBaHWS HOXEBOTO
6noka 6neHgepa.

He ycTaHOBNEHO yNnoTHUTENBHOE KOMbLIO.
HenpaBunbHO ycTaHOBMNEHO YNMOTHUTENbHOE
KOSbLO.

MoBpexaeHo ynnoTHUTeNbHOe KOsbLO.

Y6eautecb B TOM, 4TO
YNNOTHUTENBHOE KOSbLO NPaBUIbHO
YCTaHOBJIEHO ¥ HE NMOBPEXAEHO.
Mopsifok NosnyyYeHnst yNnoTHEHNS
ONs 3aMeHbl CM. B pasfene
“obcnyxuBaHne nokynatenen”.
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WNHCTPYKUMSI MO NMOUCKY M YCTPAHEHWUIO HEUCTPaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb MpuunHa YcTpaHeHue
YnnoTHuTeneHoe KonbLo bneHaepa YNnoTHUTENb YCTAHOBMEH Ha HOXEBOW 6nok | OTKpyTUTe Yally 1 npoBepbTe,
OTCYTCTBYET Ha HOXe, Korfia OH U3BMeYeH |Ha 3aBopje. yCTaHOBNEHa N Npoknajka Ha
13 yNakoBKU. HOXeBoW Brok.

Mopsiiok NonyyYeHnst ynnoTHeHUst
NSt 3amMeHbl CM. B pasgene

“obcnyxunBaHne nokynatenei”.

HeypnosneTtBoputensHas pabota Cwm. pasgen “Vcnonb3oBaHne Hacagok”. Yoeautech B TOM, YTO Hacagku
WHCTPYMEHTOB WU Hacagok. YCTaHOBJEHbI NMPaBUIIbHO.
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EAANVIKG

MNpiv apxioere va SiaBddeTe TIG 08nyieg, TTAPAKAAOUNE va EeSITTAWOETE TNV UTTPOOoTIVA 0€Aida n omroia repIAAuBAVEI TIG

QATTEIKOVIOEIG

TPIV XPNOIMOTTOINOETE TN ouokeun Kenwood
AloBAoTe TTPOCEKTIKG QUTEG TIG 0dNYieg Kal QUAGETE TIG yia
MEAAOVTIKY) avagopd.

AQaIPETTE T CUCKEUOOIQ KAl TIG ETIKETEG.

ao@aAcia

O1 AeTTideg Kai o1 diokol KOTTAG gival TTOAU Ko@TePd, va Ta
XPnoiyoTrolgite e rpoooxn. Kard tn xpon i Tov
KaBapIouo, va Ta KPATATE TTAVTA a1ré TN AaBn oTnv
KOPU®N Kal HOKPIA ATTé TO KOPTEPO GKPO.

MnVv avaonKWVeTe | HETAPEPETE TO Wiep atrd Tn Aapr,
KOBWG PTTOPEl va OTTACEN Kal VO TTPOKANBET TPAUPOTIOUOG.
A@aipeite TTAvTa TN AETTIOA KOTTAG TTPIV BYAAETE Ta
TIEPIEXOUEVA ATTO TO PTTWA.

Mnv Badete Ta Xépla oag fj OKeUN GTO UTTWA TOU pigep Kal
OTNV KavATa TOU PTTAEVTEP, EVOOW N CUOKEUNR €ival
ouvdedepévn aTnV TTapoxn PEUPATOG.

©¢oTe eKTOG AEITOUPYIOG TN CUCKEURA KAl ATTOOUVOEDTE ATTO
TO pelpa:-

O TIPIV TTPOCOPHOCETE ] APAIPETETE KATTOIO PEPN;

O &Tav OEV XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN;

O TIPIV a1rd TOV KABapIopod.

MoTé pn xpNOoIPOTTOIETE Ta DAXTUAG GOG VIO VO OTTPWEETE TA
TPOPIUA 0TO CWARVa TPOPOBOTIag. XPNOIUOTTOIETE TIAVTA TOV
wONTAPA/EG TTOU TTAPEXETAI/OVTA.

Mnv TTpogapuodlete ToTé TN Hovada Aemridag otn povada
KIVATAPA, XWPIG va EXETE TOTTOBETAOEI TO KUTTEAAO TOU
HTTAéVTED.

MpoTou agaipéaeTe TO KOTTAKI aTTO TO UTTWA A TO UTTAEVTEP
atd TN Baoikr povada:-

O OPAOCTE TN CUOKEUR;

TIEPIMEVETE PEXPI VO OTOUATACOUV EVIEAWG OAA Ta
€CopTAHATA/AETTIOEG;

Mpooégre va pnv EERIBWOETE TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP
arré Tn povada pe TIG AETTIOEG.

KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa TrpéTrel va a@rVeTe Ta
KauTA UAIKA VO KPUWOOUV €wG OTOU PBATOUV O€
Beppokpaaia dwuariou, TTPOTOU T AVOMEIEETE.

Mn XPnOIPOTTOIEITE TO KATTAKI YIO VA AEITOUPYAOETE TOV
€TTECEPYAOTA TPOYPIPWY, XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TOV ETTIAOYEQ
TaxUTnTag on/off.

AuTi n CUOKEUN PTTOPET VA XOAAOEI KOl EVOEXETAI VO
TPAUHOTIOTEITE EAV aoKNOei uTTEPBOAIKA TriECN OTO
HNXaVIou6 Voo @AAEIng.

N aTTOOUVBEETE TIAVTA TOV ETTECEPYATTH TPOPILWY aTTd TO
peUPa oTav Gev TOV XPNCIHUOTIOIEITE.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE €va YN EYKEKPIPEVO €EAPTNUAL.
Mnv agrjveTe TTOTE T CUOKEUR XWpIG ETTIBAewn oTav
A€ITOUpYEi.

Mnv XPnOIMOTTOIEITE TTOTE T GUOKEUN €QV £XEI UTTOOTET
BAGBN. PpovTioTe va EAEYXETE N VO ETTIOKEVALETE TIG
BAGBeG: Beite TNV evOTNTA «OEPRIG KAI EEUTTNPETNON
TTEAATWV».

Mnv a@noete TTOTE va Bpayei N CUOKEUR, TO KOAWDIO

1 TO QIG.

Mnv agrjvete To TTAeovAov KaAWdIo va KpEUETAl OTNV GKPN
TOU TTAYKOU £pyaaiag i va akoUPTTd o€ (EOTEG ETTIQAVEIEG.
Mnv uTTEPRBAIVETE TIG PEYIOTEG TAXUTNTEG TTOU QVAPEPOVTAI
OTOV TTVAKO GUVIOTWHEVWY TAXUTATWY.

o
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H ouokeun auTtA dev TTpoopileTal yia xpAon atmd dropa
(oupTtrepIAQpBAVOPEVWY TWV TTAISIWV) HE TTEPIOPICHEVES
PUOIKEG, aIoBNTAPIEG N BlavonTIKEG IKAVOTNTEG A EAAEIYN
EUTTEIPIOG KaI YVWOEWV, TTapd Povov eav BpiokovTal uttd
TNV emiBAeyn ardpou TTou gival UTTEUBUVO yia TNV aoPAAEId
TOUG ) akoAouBoUV TIG 0dnYieg TOU OXETIKA PE TN AsiToupyia
TNG OUOKEUNG.

Ta maidid Ba péTel va BpiokovTal UTTd TTapakoAoubnon,
£T01 WOTE va dlac@aAideTal 6T dev TTAICOUV UE TN GUOKEUR.
XPNOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN MOVO YIa TNV OIKIOKH XPAaon yia
TNV otroia Tpoopiletal. H Kenwood 8¢ gépel otroladATroTe
€UB0vVN av n guokeun xpnaolpoTroinBei pe AavBaopévo
TPOTIO A O€ TTEPITITWON PN CUMPOP@WONG HE QUTEG TIG
odnyieg.

H KakA Xprion Tou Pigep/PTTAEVTEP PTTOPET VO TTPOKAAEDEI
TPAUPATIGHO.

H péyiotn Tipn Bagiletal ato €§apTNUA TTOU XEIPIETAI TO
HeyaAuTepo @opTtio. ANAG egapTApaTa EVOEXETAI Va
KOTAVAAWVOUV PIKPOTEPN 1TXU.

MNa emTAéOV TTPOEIDOTTOINCEIG AOPAAEING Yia KAOE
€CApTNUa, avaTpELTE OTN OXETIKY) EVOTNTA WE TITAO «Xpron
TWV EEAPTNHATWVY.

TIPOTOU GUVBECETE T GUCKEUR OTNV TIpila

BeBaiwBeite 0TI N TTApoXr Tou NAEKTPIKOU PeUPATOG
QUUTTITITEl PE EKEIVN TTOU avaypd@eTal 0TO KATW PEPOG
TNG OUOKEUAG.

AUTH N OUCKEUR CUPPOP@UWVETAI PE TNV odnyia Tng EK
2004/108/EK oxeTiKd pe TNV HAEKTpOpayVNTIKY
oupBatdtnTa Kai Tov Kavoviopud EK utr’ apiBuov 1935/2004
NG 27/10/2004 oXeTIKG PE Ta UAIKA TTOU TTpOOpidovTal Vo
£€pBouv o€ £TTaPN PE TPOPIUA.

TIPIV XPNOIMOTTOINCETE TN CUCKEUNR YIA TTPWTN QOpd
A@aip£oTe T TTAAOTIKA KOAUPMOTA aTTO TIG AETTIOEG.
Mpoooxn: o1 Aemideg gival TTOAU Ko@pTePEG. MpéTTel va
arroppiyeTe Ta KAAUPPOTA, KOBWG TTPoopiovTal yia va
TIPOCTATEUOUV TIG AETTIOEG POVO KOTA TNV KATOOKEUR Kal
™ HETaPOPA.

MAUveTE TO HEPN TNG CUOKEUNG, BA. «@povTida Kal
KOBAPIOHOG».

emme¢nynan oupBoAwv

ETTECEPYATTAG

SISICICISICIGISIOXCES)

povada KivnThpa

ptToA Tritan™ pe agova kivnang
QATTOOTTWHEVOG KIVNTAPIOG Ggovag
katraki Tritan™

owArvag TpoPodoaiag

WOTAPES

€vOOaTPAAEIEG

XWPog atrodrikeuong KaAwdiou (0To TTiow HEPOG)
KoupuTi auto

BIAKOTITNG TAXUTATWV/TTAAMIKAG Kivnong
Auxvia évdeigng Aeiroupyiag



Beppoavtoxo (thermoresist) pmrAevrep

TTWHO PeCoUpa

KOTTAKI

KUTTEANO

OaKTUAIOG OppayioHaTOg
povada Aettidwyv

OTTEG TTWHATOG edoUpa
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AeTrida paxaipiov

epyaAeio uuNg

OITTAG avadeuTrpl

£PYOAEio yIO avakaTEPa

SigKOG PEYIOTNG TTOOOTNTAG

OiTKOG KOWIATOG/TPIWIKATOG TwV 4 mm
OiTKOG KOWIATOG/TPIWIKATOG TwV 2 mm
OiOKOG TPIYIMATOG TTOAU AETTTOG

OioKOG yla AeTTTd KoppdTia g€ oTul Julienne
Hivi uTToA Kai AeTTida

AepovoaTeipTng

doxeio armoBrkeuong ¢apTNUATWY

SISO I SIS SIS S SRS

XPron Tou €TTECEPYQTTH TPOPIWV

1 TomoBeTraTe TO UTTOA aTN Hovdada TpoPodoaiag.
TotoBeTAOTE TN AAPR TTPOG TO MW Kal OeCIA KO OTPEWTE
deCl0aTpoa @ £wg 0TOU ATPaAigel aTn BEDN TNG.

2 TomoBeTaTe €va €EAPTNPA TTAVW ATTO TOV ALOVA TOU PTTOA.
Tnueiwan: O amogTIHEVOg Ggovag Kivnang @ TIpétel va
TOTIOBETETAI OTAV XPNTILOTIOIOUVTAI Of iOKOI, TO Hivi JTTOA,
TO AVASEUTIPI, TO EPYAAEIO VIO AVAKATEPA KAl O
AEOVOCTTEIQPTNG.

® ToTToBeTEITE TTAVTA TO PTTWA KOl Ta €EAPTAPATA OTO Wigep,
TIPOTOU TTPOCOECETE TA CUCTATIKA.

3 TomoBethaTe TO KATIAKI @ — Kail BeBaiwBeite 0TI 0 Agovag
ETTECEPYATTN/TO £pyaAeio BPIOKETAI OTO KEVTPO QTTO TO
KOTTOKI.

® O eme€epyaoTng Sev Ba Asiroupyei Qv TO WITOA 1) TO KATTAKI
Sev £xouv aoPaAicEl CWOTA GTO UNXAVIoU6 agPANoNG.
EAéyETe edv 0 CWARvag Tpopodoaiag Kai N Aapr Tou UTTOA
gival gTpappéva pog Tn degId TTAEUpPA.

4 FuvdéaTe TN guokeun aTnv Tpida. H evdeIKTIKr Auxvia
Aeiroupyiag Ba avdawel kal Ba avaBoafrvel, Ewg 6Tou To
MTTOA Kl TO KOTTAKI TOTTOBETNOOUV OWwaTA aTn B€aN TOUG.
EmAéCTE éva atro Ta akoAouBa:

KoupTri Auto — otav Trarare To Kouptri Auto, avapel n
Auyvia kai eTTIAéyeTal auTopaTa N BEATIOTN TaXUTNTA yia TO
€KATTOTE £6GPTNHA.

EmAoyéag Taxutntag — emAEyeTe o1 idlol TNV TaxUTnTa TTOU
B¢AeTe (AVATPESTE OTOV TTIVOKO GUVIGTWHEVWY TOXUTATWYV).
MoaApIKA Kivnan — XpNOILOTIOINTTE TN A&IToUpYia TTOAPIKAG
kivnang (P) yia aUvtopa, Siadoxika SiaaTripaTta
Aeitoupyiag. H mraApikn kivnan 8a Asitoupyei 60o didatnua
0 £TMAOYEQG TTAPAPEVEI OTN TUYKEKPIPEVN BETN.

5 Z10 T€AOG TNG £TTECEPYQTIAG, YUPIOTE TOV £TMIAOYEQ
TaxUuTnNTag atn Béan amevepyotroinang “O” R, eav
XpnaiyoTrolgite Tn Aeitoupyia Auto, TTATACTE TO KOUWTTI KOl N
Auyvia Ba aproel.

® H evdeikmkn Auyvia Aeitoupyiag 6a avaBoaprvel dv eite To
KOTTAKI £iT€ TO PTTOA Dev £XEl TOTTOOETNOLI 1 £XEl
TOTOBETNOEI AABOG.
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To koupTtri Auto dev Ba Asitoupyei eav emAeyei Tax0TNTa W
Tov €mAoyéa TaxuTnTag.

Na 8éTeTe TTAVTO EKTOG AgITOUpPYiag Kol va BydadeTe atrd
TNV TPi{a TN CUOKEUN TTPOTOU APAIPETETE TO KATTAKI.
OnNHAVTIKO

O emegepyaoTig aag dev gival KATAAANAOG yia KOTTA 1
GAeopa KOKKWV KOQE, I VIO JETATPOTTT) KPUGTOAAIKAG
gaxapng o€ gaxapn axvn.

Neiroupyia Eco

Edv o emre€epyaatig TPOPIUWY pEivEl TUVOEDEPEVOS OTNV
Tpida yIa TTEPIoToTEPa atro 30 AETITd XWwpig va
xpnoiyotroinBei, Ba petafei atn AeiToupyia avapovng yia
Heiwan TNG KATavaAwaNng EVEPYEING.

H evdeikTikr) Auxvia Asitoupyiag Ba avaBoafrvel apyd kai o
ETTECEPYATTAG TPOPiPWY dev Ba AciToupyei Ewg dTou
TTPOYUATOTTOINTETE Hia ATTO TIG AKOAOUBEG EVEPYEIES:-
MatAoeTe TO KoupTTi Auto.

ZTPEWETE TOV €TTIAOYEQ TaXUTNTOG Yia va ETTIAEGETE TaXUTNTA
KO JETA TOV ETTAVAQEPETE OTN BEaN atrevepyoTtroinang “O”.

Orav gival €TOIPOG yia xprian, n Auxvia Ba TTapapével
OUVEXWG VAMUEVN.

Znpeiwan: EGv 1o PTToA fj To KaTTdki Sev £X0UV G0@aAiael
HECQ OTO UNXAVIOUS €vBOOTPANIONG, N EVOEIKTIKA Auxvia
AeiToupyiag Ba avaBoafBrvel o ypriyopa ot O,TI aTn
Aerroupyia Eco.

XPNan Tou BEPUOAVTOXOU UTTAEVTEP

1

TommoBeToTe TO SOKTUAIO £pUNTIKOU KAgIgiaTog @ oTn
Hovada Twv Aetridwyv @0 kal BeBaiwbeite OTI TO £EAPTNHA
£pPUNTIKOU KAEIGIPATOG £X€EI TOTTOBETNOEI OWOTE OTNV
EYKOTTA.
Edv o 8akTUAIOG OTEyavoTToinong utrooTei pBopég 1
dev ToTroBeTNOEI CWOTA, Ba epavioTei Siapporn.
KpartiaTe Tn povdada KOTTAG aTrd TO KATW MEPOG {0 Kal
TOTTOBETAOTE TIG AETTIOEG OTNV KAVATA — TIEPIOTPEWTE TNV
TTPOG TA APITTEPA PEXPIG OTOU ad@aliael atn Béan Tng @
AvaTpESTE OTA YPAPIKA OTO KATW PEPOG TNG HOVAdAG
KOTTNG:

@ — 9¢on «Cexeidwn»

@ - 6éon «kAeidwpévn»

To pumrAévrep Sev AsiToupyei Edv Bev TO EXETE
OUVapHOAOYROEI CWOTA.

MéoTe TNV ao@AAEIa TOU KATTaKIOU va €papudael aTnv
KATW TTAEUPA TOU KATTOKIOU.

ToToBeTAGTE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO KAl TTIECTE TO TTPOG TA
KATW yia va ao@ahiosl ot Béon Tou @. ToTToBETATTE TO
KOTTaKI TOU TTWHaTog-pedoupa.

ToTroBeTATTE TO PTTAEVTEP OTN HovAda TPogodoaiag Kail
aTpEWTe TO Se€l0aTpoPa @ yia va aggalioel atn B€an Tou.
H ouokeun 8ev AsiToupyei edv To PTTAEVTEP SEV €ival
OWOTA TOTTOBETNUEVO OTO HAVTAAO AOPAAEiNgG.
EmAEgTe TN Acitoupyia Auto i pia TaxUTnTa (avaTpéETe aTOV
TTVAKO GUVIOTWHEVWY TOXUTATWY).



AgQaAEIa

KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa TrpéTrel va a@rVeTe Ta
KaUTA UNIKA VA KPUWOOUV £wg 0TOU @BATOUV O€
Beppokpaaia dwHaATiou, TTPOTOU TA AVAMEIEETE.

Na €ioTe TTavTa TTPOCEKTIKOI OTAV XEIPICEDTE TN dIATALN
AETTIOWV Kal va aTTOQEUYETE TNV ETTAPRA HE TNV QIXUA TWV
Aemtidwv étav TIg kaBapideTe.

O¢TeTe TO PTTAEVTEP O€ AeIToupyia poOvo av €xel TOTTOBETNOEI
TO KOTTEKI.

XPNOIPOTIOIEITE TNV KAVATA POVO pE Tn dIdTagn AeTTidwyv
TTOU TTAPEXETAI.

Moté pnv BéteTe o€ Acitoupyia To PTTAEVTEP OTAV gival AdEIO.

MNa va egao@alioeTe peyaAn didpkeia {wAG yia TO PTTAEVTEP
0ag, UnNVv 1o a@rVeTe va AsIToupyei TepIoadTeEPo atrd 60
OEUTEPOAETTTAL.

ZuvTayég yia smoothie — pnv avapelyvUeTe TTOTE
KOTEWUYHEVA UNIKG TTOU €XOUV aTePeOTTOINBET Adyw TNG
Wugng, va Ta OTTATE 0€ KOPUATIO TTPOTOU TO TTPOCBETETE
oTNV KavdaTa.

ZNUAvTIKO — To KAAuppa oTn Baon TN KavaTtag Exel
OTEPEWDET KATA TNV KATAOKEUN Kol JEV TTPETTEN VAl
TTIPOCTIOBAOETE VO TO OPAIPETETE.

35 SHMANTIKO: OAHIEZ ANAMEI=HZ
KAYTQN ZYZTATIKQN/YAIKQN

Mpokelpévou va eAayiaToTroindei n moavoTnTa £YKAUPATOG

KOTA TNV QVAPEIEN KAUTWY GUOTOTIKWV/UAIKQWY, pnv

TTANCIAZETE TA XEPIQ TAG KAI TO UTTOAOITTOl EKTEBEINEVT

anueia TOU GWHATOG TOG OTO KATTAKI VIO VO PNV KOEITE.

Mpétel va AapBaveTe TIG akOAOUBEG TTPOPUAAEEIG:

® MPOZOXH: Kara Tnv avdauei§n oAU KauTwv UAIKWV
evBExeTal va ekToEeuBouv agvika Pe dUvaun KauTod
uypo Kal aTpog ammo To KATAKI 1 To TIwpa pedoupa (2.

® YuvioTdTal va a@AVETE Ta KAUTA UNKA VO KPUWVOUV
TIPIV aTTé TNV avApEIEn.

® [IOTE pnv umepPaivete TN xwpnTtikdTNTa Twv 1.200 ml /
5 QAITCavIwV KaTA TV ETTEEEPYATIA KAUTWY UYPWY,
OTTWG OOUTTEG (EAEYETE TIG EVOEIEEIG OTO KUTTEAAO).

® [ANTOTE va gekivaTe TNV avapeign atn xaunAn
TaXUTNTA KOI, OTN GUVEXEID, VO QUEAVETE TTADIOKA TNV
Taxutnta. MOTE punv avapelyvUueTe KaUTa Uypda
XPNOIMOTTOIWVTAG TN PUBUION TNG AeIToupyiag TTAApoU
(Pulse).

® Ta uypd TTOU £XOUV TNV TAON VO a@pifouv, OTTWG TO
vaAa, Ba TTPETTEl va TrepIopidovTal aTn PEYITTN
xwpnTikotTnTa Twv 1.000 mi/4 eAIT¢aviwy.

® Na €igTe TTPOTEKTIKOI KATA TO XEIPITUO TOU PTTAEVTED,
KaBWG To KUTTEAAO Kal TO TTEPIEXOMEVO TOU EVOEXETAI VO
KaiVe.

® Na €igTe 101aiTEPA TTPOTEKTIKOI OTAV APAIPEITE TO
KOTTAKI. TO KATTAKI £XEI OXEDIOATEI, £TA1 WATE VA TQiyYEl
Kal va eptrodidel Tig dlappogg. Edv gival amapaitnTo,
TIPOCTATEVETE TA XEPIA TAG PE VA TTAVI 1) PE YAVTIA
POUPVOU KATA TN XPNAan.

® Befaiwbeite 0TI N KAVATA €ival KAAG OTEPEWHEVN OTN
Bdon kai, éTav TNV AQAIPEITE ATTO TN TUTKEUR,
KaBodnynaTe TN BAan yia va dI0oQANITETE OTI EXEI
aQaIpedei Yadi pe TNV KavaTa.

® BeBaiwBeite 6T TO KOTTAKI KAl TO TIWHPA MECOUPQ gival
aTEPEWMEVA OTN BETN TOUg TTPIV aTro KABE epyaaia
avAaeIgng.
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® Na BeBaiwveaTe TAvTa 0TI Ol YPINIEG OTO TTWHA HECoUpa
€ival QVOIKTEG TTPIV ATTO TNV £pyaaia avapeigng [BA.
diaypappa @).

® Otav TOTTOBETEITE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO, va
BePaiwvearte Tavta OTI TO KATTAKI KAl TO XEIAOG TOU
KUTTEAAOU €ival kaBapd kal aTeyvd, waTe va
ETTITUYXAVETQI N APICTN OTEYAVOTNTA KAl VA
TTpoAapBavovTal ol dIapPoEG.

OUUBOUAEG

Ortav @TidyveTe paylovéda, pi¢te OAa Ta UAIKG OTO PTTAEVTED,
€KTOG atTd TO AGdI. AQaIpéoTe TO TTWHA-PECOUPA. ZTh
OUVEXEID, EVW) N CUOKEUR AEITOUpYEi, TTPOOoBEGTE TO AGDI
olyd-olyd péow TOU avoiyPaTog OTO KOTTAKI.

Orav emegepyddeaTe TTaXUPPEUCTA PEIYHATA, OTTWG TTATE KOl
VTITT, iOWG XPEIQOTEN va Ta AQAIPEITE ATTO TA TOIXWHATA TOU
UTTAéVTED PE pIa oTTaTOUAD. Edv duokoAeUeaTe va
€TTECEPYQOTEITE TO peiypa, TTPOOBEDTE ETTITTAEOV UYPA.
OpupPaTiopds TTAyou — XPNOIUOTIOINCTE TN AEIToupyia
TTOAPOU yia oUvVTOUN avApEeIgn UAIKWY oTn PEyIoTn TaxuTnTa
HEXPIG 6TOU O TTAYOG BPUPHATIOTEl GTO BaBPO TTOU BEAETE.
Aev ouvIOTATOI N ETTECEPYATIO PTTAXAPIKWY, KABWG UTTOPET
va @Beipouv Ta TTAAOTIKA PéPN.

H ouokeun dev Asitoupyei €av 10 UTTAEVTEP DeV TOTTOBETNOEi
owoTa.

MNa va avayeiEeTe o1eYVA UANIKE, KOWTE TA O€ KOUPATIA,
AQAIPETTE TO TTWHA-PEOUPA KAl EVW) N OUCKEUN AEITOUPYEI,
piTe Ta KOPPATIO éva-Eva. KpatAoTe Ta XEPIO 0aG ETTAVW
atd 1o dvolrypa. MNa KaAUTepa atroTeEAéTUATA, OdEIGlETE
TAKTIKA TO TTEPIEXOMEVO.

Mn XpnoIYOTTOIEITE TO UTTAEVTEP WG OUCKEUN QUAAENG. Oa
TIPETTEI VO TO KPATATE AdEIO TIPIV Kal META TN XPRON.

Mnv avakaTteUeTte TOTE TTapaATTavw atd 1,6 AiTpa - AiyotEpo
yIo apPATa UYPA OTTWG HIAKOEIK.




MIVAKAG OCUVICTWHEVWYV TAXUTNTWV

epyaheio/e§aptnua Aeimoupyia OUVIOTWHEVH Xpoévog UéyioTEG
Taxiumra emeepyaoiag % | ToooTNTEG
AeTTida paxaipiou MeiypaTa yia KEIK pe avapeign 0Awv Twv 8 15-20 deut. | 1,7 Kg Bapog
UANIKWV padi aAgupiol
ZaxapoTrAaoTIKr) — TTpocBAKn BouTtUpou e aAeUpI 5-8 10 deur. 500 g Bapog
MpooBrkn vepoU yia TNV avapign Twv UNIKWY 10-20 deut. | aheupiou
{axapoTTAQOTIKAG
TePaxIoPOG YapIou Kal ATTayou KPEATOG Pulse - 8 10-30 deut. | 800 g
Marté kail Tepiv MEY. ATTOXO
BodIvo kpéag
TePaxIoPOG AaXaVIKWY Pulse 5-10 deur. 500 g
TepaxITPOG ENPWV KApTTWV 8 30-60 deut. (200 g
MoATotroingN HAAAKWY PPOUTWY, BPOTHEVWY 8 10-30 deut. |1 Kg
@POUTWYV KAl AOXAVIKWY
ZAATOEG, VIPETIVYK KOl VTITT 8 2 AetrTé pey. | 800 g
Aetida paxaipiou pe dioko | Kpueg oouTreg ZEKIVNOTE pPE 30-60 deut. | 1,7 Aitpa
HEYIOTNG TTOOOTNTAG XaUNAR TaxutnTa
MIAKTEIK/KOUPKOUTI Kal augnaTe 15-30 deut. | 1,3 Aitpa
TN OTO PEYITTO
AITTAG avadeuTtrpl AoTrpddia afywv 8 60-90 deut. |4 (150 g)
ABYO Kai Zaxapn Yo agpdTa KEIK Xwpig Aimapd 8 4-5 \eTITCl 3 aBya (150 g)
Kpépa 8 30 deur. 500 ml
Mapaagkeur) peiyparog ammd BouTtupo Kail faxapn 8 2 AerTd péy. | 200 g BouTupo,
200 g ¢axapn
EpyaAeio ¢Uung MeiypoTta e payid 8 60 Oeur. 1 Kg ouvoAiko
Bapog
AAeUpI yia AEUKO WwHi 8 60 deur. 600 g Bapog
aAgupioU
AAeUpI yia Ywpi OAIKAG GAeang 8 60 deuT. 500 g Bdapog
aAeupiov
EpyaAegio yia avokaTepa Mapaokeur KPEPAG aavTlyi KOl @POUTOTTOATWYV 1-2 60 deur. 300 g kpépa,
300 g TToupég
MpoaBnkn papéykag ae aPIXTEG CUUEG 1-2 60 deur. 600 g ouvoAikd
Bapog
ANeUpl o€ Peiypata atmo BouTupo kal {axapn 1-2 60 Oeur. 200 g Bapog
aAeupiov
Makapov 1-2 60 deur. 500 g ouvoAikd
Bapog
Aiokol — kowiparog/ ZKANPEG TPOPEG OTTWG KAPOTA, OKANPO TUPi 5-8 - Mnv yepicete
TPIYiUaTOg MaAOKOTEPEG TPOPEG OTTWG ayyoupid, VIOUATEG 1-5 - Tavw aTmo ™
- - ; y p - Jéyiotn
Alcn«?g TPIYIPATOG TTOAU I'chpps(avq, TTATATEG VIO YEPHAVIKA 8 - TogoTTa
AETITOG TTATATOTTITAKIO TTou
Aiokog yia AeTrTo KOWIpo | WIAOKOPEVEG TTATATEG Kail rosti 8 - avaypageTal
age aTuA Julienne TnyavnTd Kal YapvITOUPEG AOXAVIKWY 0TO PTTOA
OePHOAVTOXO UTTAEVTEP Kpua uypd kai Totd 8 15-30 deut. | 1,6 Aitpa
200TTEG aTTo JWHO 8 30 deur. 1,2 Aitpa
20U0TTEG pE YaAa 8 30 deur. 1 Aitpa

ZUVIGTATAI VO AQRVETE TO KAUTA UAIKG VO KPUWVOUV TTPIV OTTO TV avapeign. Qatooo, edv BEAeTE va
€TTECEPYATTEITE KAUTA UAIKA, dlafaaTe Tig Odnyieg ao@aleiag yia Tnv avapeign Kautwy

TUOTATIKWV/UNIKWV.

Mivi pTTOA Kau paxaipl

Kpéag 8 20 deur. + 300 g atayo

Aeitoupyia BodIvo kpéag

TTOAMIKNAG

Kivnong
TEPAXIOPOG HUPWBIKWV 8 30 deur. 209
TepaxITPOG ENPWV KapTTwV 8 30 deur. 100 g
Mayiovéqa 8 30 deur. 2 aBya
300 g Aadi

Moupég 8 30 deur. 200 g
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MIVAKAG OUVICTWHEVWYV TAXUTNTWV

epyaheio/e§aptnua Aeimoupyia OUVIOTWHEVH Xpoévog UéyioTEG
Taxiumra emeepyaoiag % | ToooTNTEG
Mivi ptroA pe diokoug BA. ouvioTwpevn Taxutnta yia ke dioko - 500 g pey.
Mnv EexelhigeTe
TO UTTOA
NepovoaTeipTng MikpdTEPQ TPOPIUA, TT.X. HOTXOAEPOVA Kal 1-2 - 2 Kg
Aepovia
MeyaAUTepa @pouTa, TT.X. TTOPTOKAAI Kal
YKPEIMTPOUT

% AUTEG o1 TTANpPO@OPIES €ival ATTAWG TUUBOUAEUTIKOU XOPOKTAPA KAl TTOIKIAAOUV avaAoya PE TN guvTayr Kal Ta UNIKA TToU

emegepyadeare.

XPNon Twv ££apTNUATWY

AvaTpESTE OTOV TTIVAKA GUVIOTWHEVWY TAXUTATWY Yia KABE

£CAPTNHO.

AetTida paxaipiou

H Aemmida paxaipiou €ival To TTI0 XpNaoTIKO e§ApTNUa aTT’

OAa. H ugn Tng Tpong eapTdral atréd 1o XpOvo 1
emegepyaaiag. Ma o XovTPOoKOppéva PeEiypaTa

XPNOIMOTTOIEITE TN AEITOUPYia TTAAMIKAG Kivnhong. 2
XpnalpoTroleite TN AETTIOA HaXaIPIOU YIO TTAPATKEUR KEIK

Kal YAUKWV, Y10 KOWIHMO WHOU Kal HOYEIPEUEVOU KPEATOG, 3
Aayavikwv, EnNpwv KapTTwy, TTaTe, VTITT, TTOATOTToINaN

goUTTag Kal ETTIANG yia va OpUPPATIZETE UTTITKOTA KOl WWHi. 4
OUPBOUAEG 5

® Kowrte Ta TPOPIMA OTIWG KPEAG, Wwi, Aaxavika ag KUBoug

TWV 2 €K. TIPIV ATTO TNV ETTEEEPYATIaL.

® Oa TTPETTEl va OTTACETE TA PTTIOKOTA O KOUMATIO KAl va Ta
TTPOaBETeTe OTO TWANVA TPOPOSOTIAG EVW N CUTKEUN °

AeiToupyei.

® Otav @TIdyVeTE YAUKQ, XpNOIYOTTOINaTE BOUTUPO KaTeuBeiav
atd TO YuyEio g€ KUBOUG TwV 2 €K.

® [POTEXETE va PNV PATETE TOV ETTEEEPYATTH VA AEITOUPYEi
TTEPITTOTEPO OTT’ O,TI TTPETTEL

gpyaAeio CupNg

Xpnalpotrolgital yia JUUN Pe payid.

® ToTToBeTATTE TA ATEYVA UAIKA OTO PTTOA KOl TTPO0BEDTE TO
uypd atro To cwARva TPOPodOTiag EVW N GUTKEUR °
Aeitoupyei. AQATTE TO va AEITOUPYNTEl PEXPI Va
dnuioupynBei pia atraAn ATk PTTaAa CUpng. O xpovog
TToU Ba xpelaaTei ival Trepitrou 60 deuTeEPOAETTTA.
® =avalupwaTe POVO pE TO XEPI. To EavadUPWPA OTO UTTOA
OEV GUVIOTATAI YIOTI O ETTECEPYATTNG YTTOPE VA ViVel °

aaTaéng.
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@0 &ITTAG avadeuTnpl

XpnaipoTtrolgital yia eAa@pd peiypata, 6TTwg aotrpadia
apywyv, kpéua, yaAa eatropé kal yia XTUTTNHA apywy Kal
Zaxapng yia TTavTeaTravi he Aiya AImrapd.

TTWG XPNOIMOTTOIEITAI TO XTUTTNTAPI

TOTTOBETATTE TO PTTOA OTNV KEVTPIKN povAda, TTPoaBEaTE
TOV ATTOOTIWHEVO GEoVa ETTECEPYQATT).

TommoBeTaTe KABE XTUTTNTAPI @ XWPIOTA TTAVW OTNV
KEPOAR.

E@appdaTte 10 XTUTTNTAPI YUPICOVTAG TO TTIPOTEKTIKA HEXP!
va ToTTo0eTNOEi TTAvWw aToV Agova.

MpoaBéaTe Ta UNIKA.

KAgioTe 10 KaTTaKI — BeBaiwdeite 6TI TO AKPO TOu dgova
BpiokeTal aTO KEVTPO ATTO TO KATTAKI.

O©¢aTe gt AeiToupyia.

onuavrikn TAnpogopia

To avadeumpi dev ival KATGAANAO yIa TNV TTAPATKEUN
UeiyHaTOG YIA KEIK JE avapeign 6Awv padi Twv UAIKwv, dIoTI
Ta peiypara autd ival TToAU o@ixTd kai 8a Tou
TpokaAégouv BAABN. Xpnaoipotoieite TravTa Tn Aemrida
Hayaipiol.

OUHBOUAEG

Emituyxdvete kaAUTepa atroteAégpara oTav Ta apyd eivai
oe Beppokpaaia dwpariou.

BefaiwOeite 0TI TO UTTOA KOl 01 avadeUTAPES gival kaBapd
Kal 8ev €XOUV UTTOAEIPpOTA aTTO AITTOG TIPIV TO AVAKATEHA.
TIAPACKEUN MeEiyUaTog atrd BouTupo Kal axapn

lMNa kaAUTEPQ aTTOTEAETPATA, TO BOUTUPO TTPETTEI VO EIVEI
age Beppokpaaia dwpartiou (20°C) yia va HOAAKWAE! TIPIV
amo 1o xtutnua. MHN xpnaoigotrolgite BouTtupo atreubeiag
aTmmod To Yuyeio, JIOTI TO avadeuTrpl UTTOPEI Va UTTOOTET
BAGBN.

Ta Mo Bapid UAIKA, 6TTwG To aAeUpl Kal Ta ATTOENPAPEVA
@pouTa, Ba TTPETTEI VO avaKaTEUOVTaI PE TO XEPI.

Mnv uTTepBaiveTe TIG PEYIOTEG TTOCOTNTEG 1 TO MEYITTO
XPOVO ETTECEPYATIag TTOU avaypAaPovVTal OTOV TTVAKA
CUVIOTWHEVWYV TAXUTATWV.




@) gpyaAeio yia avakATepa

N

XpNOIUOTTOIEITE TO EPYAAEIO YIa AVaKATEUA Yia va
QAVOKOTEUETE EAAPPIA UAIKG g€ TTI0 Bapid peiypara yia
HOPEYKES, HOUG Kal GPOUTA PE TAVTIVi.

ToTroBeTAOTE TO PUTTOA OTNV KEVTPIKA povada, TTpoaBéaTe
TOV ATTOOTTWHEVO GEOVA ETTECEPYATTH.

SpwETe T0 avadeutipl @ WaTe va atepewbei KAAG aTnv
KEPOAAN.

ToToBeTAATE TO EPYAAEIO VIO AVAKATEUA TTPEPOVTAG TO
TIPOTEKTIKA £WG OTOU TTEPATEl TTAVW aTTo ToV Agova
Kivnang.

MpoaBéaTte Ta UNIKA.

ToToBeTaTE TO KATTAKI dlIaa@aAAi{OVTaG OTI TO GKPO TOU
agova €xel ao@aAigel aTO KEVTPO TOU KATTOKIOU.

EmA&ETE XaunAf Taxutnta (taxutnta 1 — 2).

YIO va aQaIPECETE TO XTUTINTIPI

ATTOPAKPUVETE TO XTUTTNTAPI OTTO TNV KEQAAN, TTATWVTOG TO
KoupTTi arrag@aliong @.

OUHBOUAEG

Mnv xpnaipotroigite Tn Asiroupyia Auto rj upnAf TaxutnTa,
.KaBwg yia BEATIOTN aTTOd00N OTO AVOKATEPA ATTQITEITAI
XOMNAR TaxuTtnTa.

MNa KoAUTEPO aTTOTEAETUATA, PNV XTUTTATE UTTEPBOAIKG Ta
aoTrpadia aBywv A TNV KpEPa, SIOTI TO EPYaAEio yia
QAVOKATEPO OEV Ba PTTOPEI VO AVOKOTEWEI KAAG TO PEIYUa
€AV €ival TTOAU aQIxTo.

Mnv avoKaTEUETE TO PEIYUA TTEPITTOTEPO OTTO TO XPOVO
TTOU QVA@EPETAI OTOV TTIVOKA GUVITWHEVWY TAXUTATWY,
31011 Ba PUYel OAOG 0 aEPAG Kal To Peiypa Ba gival TTOAU
apaio.

Tuyxov UAIKG TTou dev avakateUovTal KOl TTAPAPEVOUV TTAVW
gTO AVOJEUTAPI i} OTA TOIXWHOTA TOU UTTOA Ba TTPETTEl VA TO
TIPOCBETETE TTPOTEKTIKA OTO MEIYHA XPNTIPOTTOIWVTAG T
OTTGTOUAQ.

@2 OIOKOG PEYIOTNG TTOOOTNTAG

A ODN =

Otav avakareUeTe Uypd PETa aTO PTTOA, O BiOKOG PEYIOTNG
TTO0OTNTAG TTPETTEI VA XPNTIPOTIOIEITal Yadi e T AeTTida
payaipiou. Eptrodicel Tn diappon Kal BEATIWVEI TV
a1rddoan KOTTAG TNG AETTidag.

ToTroBeTAOTE TO PUTTOA OTN PJovada TPoPodoaiag.
TotoBeTraTE TN AETTIOA KOTTNG.

MpoagBéaTte Ta UNIKG TTOU Ba avaperxBouv.

ToTroBeTAOTE TO dIOKO PEYITTNG TTOTATNTAG TTAVW OTTO TN
Aemrida kail BeBaiwBeite &TI aTNPiETal OTO TTEPIBWPIO PETT
ato proA @. Mnv miéeTe To Sioko PEYITTNG TTIOTOTNTAG
TPOG Ta KATw.

E@appdaTte 10 KATTaki Kal BETTE T OUOKEUN g€ AgIToupyia.

dioKOI KOWiPaTog/TPIYipaTog

avTioTpéwiol SigKol KoyipaTog/Tpiwiparog — 4mm @,
2mm @

XpnalpoTroinaTe To dioKO TPIYINATOG YIa TUpi, KApoTa,
TIATATEG KAl TPOPIPA TTAPOUOING UPNG.
XpnaiyotroinaTe To SigKO KOWIPaTOg yia Tupi, KapdTta,
TTaTATEG, AdYavo, ayyoupl, KOAOKUBAKIQ, TTavTapIa Kal
KPEUMUDIQL.
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Siokog TPIYINaTOG TTOAU AeTITOG @

TpiBel Tupi TTappeddva Kal TTATATEG VIO YEPHAVIKOUG
AOUKOUUAOEG.

AeTITa KOUPATIO OE OTUA julienne @

XpNOIHOTIOINGTE TO VIO VA WIAOKOWETE TTATATEG KAl YIa
XOVTPO TpiyIho o€ rosti, TnyavnTd Kal yopvIToUpeg
Aayavikwv.

agQAAEIn

® Mnv Byadete TOTE TO KATTAKI €AV dev £XOUV OTAUATHCEI

evieAwg ol digkol KOTTNG.

® KparroTe Toug SioKoug KOTIG HE TTPOCOXN — Eival

€EQIPETIKA KOPTEPOI.

® Mnv EexelAilete TO PTTOA — pnv UTTEPRAIVETE T GTAOUN

UEYIOTNG TTOCGTNTAG TIOU avVAyPAPETal GTO HTTOA.

XPNaon Twv digKwvV KOTTAG

1

TOTTOBETAATE TO PTTOA OTNV KEVTPIKA YovAda, TTpoaBéaTe
TOV ATTOOTTIWHEVO AgOVa ETTESEPYOOTH @.

KpatwvTag Tov armod Tnv KevTpIkA Aafr), TOTTOBETAOTE TO
Sigko Travw aTov agova Pe TNV KAatdAANAn TTAEUpd aTtro
mavw @.

ToToBeTAOTE TO KATTAKI.

ToTmoBeTraTe Ta TPOQPIUA OTO CWARVA TPOPOdOTiag.
EmAéCTE TO OWARVA TPOPODOTiag TToU BEAETE va
XPNOIHOTTOINOETE. O WONTAPAG TIEPIEXEI VA HIKPOTEPO
owARva TpoPodoaiag yia TNV eTeepyaaia EeXwPIOTWV
UANIKWV 1) AETTTWV GUOTOTIKWY.

Mo va XpNOIYOTTOINTETE TO HIKPO TWARVA TPOPOod0Tiag —
TOTTOBETATTE TTPWTA TO PeYAAO wONTAPA péca aTo CWARVA
TPOYOd0Uiag.

MNa va xpnoipotroinaete 1o heydAo cwAnva Tpopodoaiag —
XPNOIPOTTOINATE KAl TOug dUO wonTrnpeg padi.

O£aTE TN CUOKEUN O€ AsIToUpYia Kal TIETTE TO TPOPIUA HE
TO £6GPTNHA WONONG OHOIOGHOPPA TTPOG TA KATW — HN
Badete moOTE Ta SAXTUAG TOG GTO GWARVA TPOPOSOTiaG.

TupBouAég

XpNOIYOTTIOINATE PPETKA UAIKA.

Mnv k6BeTe Ta TPOQIPA TTOAU pIKPd. [epioTe TO owARvVa
TpoPodoaTiag axedov wg mavw. Me autd Tov TPOTTO, TA
UAIKG Bev YAIOTPOUV aTO TTAGI KOTA TN SIGPKEIA TNG
eTTeCepyaaiag. EVOANOKTIKG XpNTIPOTIOINATE TO HIKPO
gwAARva TpoPodoaiag.

® Otav xpnaiyoTroleite To 8iOKO yIa KOPUATIA O TUA

julienne, ToTToBETEITE TO UNIKG O€E OPICOVTIO BEDTN.

® Orav TEPOXICETE OE QPETEG ) TPIBETE: TA TPOPIUA TTOU

TotmoBeToUvVTal Og OpPBia Bsan @ Byaivouv g pIKPOTEPO
HAKOG aTT’ O,TI TA TPOPIKA TTOU TOTTOBETOUVTAI g€ 0pIZOVTIa
oton @®.

Ta uAIkd TToU TOTTOBETOUVTAI KATAKOPUGA Byaivouv
HIKpOTEPQ € péyeBog ae axéan e Ta UAIKA TTou
ToTroBeTOUVTAI OPIOVTIWG.

Mavta Ba pével pia PIKPr TTogOTNTA UTTOAEIUPATWY GTO
OioKo fj TO PTTOA PETA TNV €TTECEPYATia.



@) Mivi uTTOA Kai AeTTida

XPNOIPOTIOIEITE TO PIKPO PTTOA ETTEEEPYQTIag TPOPINWY Yia
va TEPaYICeTe HUPWIIKA Kal va ETTECEPYALETTE PIKPEG
TTO0OTNTEG UAIKWV, TT.X. KPEAG, KPEUPUDI, ENpoUg KapTToug,
HayloveQa, Aaxavikd, TTOUPE, TAATOEG KAl TPOPR VIO HwPA.
O1 BigKol TEPaXITUOU/TPIYIUATOG PTTOPOUV £TTIONG VO
XPNOIKOTTOINOOUV HE TO Hivi PUTTOA.

Eigayayete 10 pivi PTTOA XWpig TN AETTida paxaipiou Kai
avaTpESTE aTNV EVOTNTA YIa TO SiTKO TEPAXITUOU/TPIYINOTOG
yla 0dnyieg ToTToBETNONG Kal XPAONG.

Mnv EexelNieTe TO pTTOA

@ pivi Aetida
® pivi pTTOA

yIO va XPNOIHOTTOINTETE TO WiVl JTTOA
Kal TO paxaipl

1

ToTrOBeTAATE TO PUTTOA OTNV KEVTPIKH Povada, TTpoaBéaTe
TOV ATTOOTTWHEVO Agova eTTEEEPYATTH.

ToTTOBETATTE TO WivI YTTOA TTAVW OTTO TOV ATTOOTIWHEVO
agova kivnang — BeBaiwbeite OTI 01 TTPOECOXES
guBuypappidovTal pe TIg YAwTTideG aTepéwang @ Tou
KUPIWG UTTOA.

Znpeiwon: To KATTAaKI TOU KUPiwg PTTOA Sev PTTOpEi va
TIPOTOPHOTTEI €AV TO Mivi UTTOA OeV €Xel TOTTOBETNOEI
owaTa aTn Béon Tou.

TotroBeTAOTE TN AETTIOQ TOU JayaIpIoU TTAvW OTrd ToV
agova kivnang @.

MpoaBéaTe Ta UAIKA TTOU TTPOKEITAI VO ETTECEPYATTEITE.
MpooapuoaTe TO KATTAKI KOl B€aTe g€ AgiToupyia Tn
OUOKEUR.

agpaeia

MoTé pnv a@aipeiTe To KATTAKI PEXPI VO OTAUATATE! TEAEIWG
Va KIVEITAI N AETTIda Tou paxaipiou.

H Aemrida Tou payaipioU gival TTOAU Ko@pTepn — va Tn
XEIPICEQTE TTAVTA PE TTPOTOXNA.

GNHAVTIKR TTAnpogopia

Mnv eTTe€epyAdeaTe PTTayapIKA — PTTOPE] VO TTPOKAAETOUV
®Bopa aTO TTAACTIKO.

Mnv eTregepyadeaTe OKANPEG TPOPEG OTTWG KOKKOUG KAPE,
TraydKia j GOKOAATA — UTTOPEi va TTpoKaAégouv @Bopd aTtn
AetTida.

OUMBOUAEG

Ta pupwdIka Tepayigovtal o eUKOAa 6Tav gival
KaBapIopéva Kal aTeyvA.

Na TpoabETeTe TTAVTA Aiyo Uypd OTAV TTOATOTTOIEITE
payeipepéva UAIKA YIa va QTIGEETE TPOPN VIO HwpPA.

Na TepaxiZeTe TPOPEG OTTWG KPEAS, WWHI, AaxavIKa g€
KUBoUG peyéBoug TTePITTOU 1-2 K. TTPIV TIG ETTECEPYATTEITE.
Otav @TIaXVveTe Yayioveda, TTPOTBETETE TO AAdI aTTd TO
TWARVa TPOPOdOTiag.
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AgovVOOTEIPTNG

O AepovoaTEiQpTNG XPNTIMOTIOIEITAI VIO TO OTEIWIUO
€aTTEPIOOEIOWV (TT.X. TTOPTOKAAIA, AEPOVIQ, KITPO Kal
YKPETPPOUT).

(© KWvog Tou aTueTN
@ ogoupwTnpl

XPNON TOU AEPOVOaTEIPTN

1 ToTroBeTAOTE TO UTTOA OTNV KEVTPIKN Yovada, TTpoabéaTe

TOV ATTOCTIWHEVO GEOVa ETTECEPYQATT).

ToToBeTAaTE TO COUPWTAPI ATO PTTOA — BERaIWBEITE OTI N
AaBr Tou coupwTnpIoU éxel a0PAAiTEl aTN TWaTH B€an
aKpIBWG Tavw atod T AaBr) Tou ptroA @ .

ToToBeTAATE TOV KWVO OTOV AEova YUPICOVTAG TOV €WG
OTOU QTATEI PEXPI KATW @.

Kowrte Ta @pouTa aTn péan. @E0Te TN OUOKEUN O€
AeiToupyia kal TTETTE T GPOUTA GTOV KWVO.

O AepovoaTeipmng dev Ba AeiIToupynael av To GoupwTnpl
Oev £xel aoPaAigel Kavovikd.

MNa kaAUTEPQ OTTOTEAETPATA, VA ATTOBNKEVETE KAl VA
aTeifete Ta PpoUTa g€ Beppokpaagia SwHaTiou Kal va Ta
KUAGTE PE TO XEPI TTAVW T€ PIO ETTIQAVEIQ EPYOTIOG TIPIV TA
OTEIYETE.

Mo eUKOAOTEPO aTEIWIPO, TTIECETE TO PPOUTO ATT OAEG TIG
TTAEUPEG.

Otav oTeifete YeYAAES TTOOOTNTEG, VO OOEIAETE TO
TOUPWTAPI TAKTIKA VIO VA OTTOQEUYETE TN TUTTWPEUAN
TTOATOU KQI GTTOPWV.

@9 doxeio atroBrKeUaNG EEAPTNUATWY

Me Tov €TTEEEPYATTH TPOPIPWY TAG TTOPEXETAI DOXEIO
ATTOBNAKEUTNG YIO TA EEQPTAPATA TOU UTTOA Kl TOUG
Sigkoug.

TotroBeTeite TN AeTTidA paxaipioU Kal Toug digKoug PEaa
aTo doxeio amobrikeuang otav dev Ta xpnaiyotoieite @.
To doxeio amrobrikeuang dIaBETEl KAEIOWHPA ag@aAgiag:
KAEIOTE TO KATTAKI YIa va adg@aAigel. [a va To avoieTe,
mMETTE TN yYAWTTIdA TTPog Ta péga @ Kal avaonkwaTe To
KaTTaKI @.

@povTida Kal KaBapIoPOg

Mavta oBrvete TN cuokeur Kal Byddete TNV atré Tnv Tpida
TIPIV TO KaBApIoUA.

MpooéxeTe OTAV TIAVETE TIG AeiSeG KA TOUG dioKOUG
KOTTAG - €ival §QIPETIKA KOPTEPQ.

MepIKG TPO@IUA PTTOPET VO XpwHaTioouv To TTAAOTIKG. AuTO
gival atrOAuTa @uaioAoyikd. Aev Ba eTTnPedoel TO TTAAOTIKO
A TN yeuon Tou @ayntou oag. To kabdpiopa pe £va Travi
EPTTOTIOPEVO O€ QUTIKO AGdI BonBdel oTnV agaipeon Tou
XPWHOATOG.

Kevtpik povada

ZKOUTTIOTE PE €va UypO TTavi Kal oTeyvwaoTe. BeBaiwbeite o1
eV UTTAPXOUV UTTOAEiUpaTa @aynToU GTO PNXaviopé
aoc@dahiong.

Mn BuBiCete TN povada Tou poTép o€ vePO.

Na a1moBnkeleTe T0 KOAWDIO TTOU TTEPIOTEUEI OTOV €I0IKO
XWPO TTiow atd TN povada NAeKTpIKoU pelpaTog @.
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UTTAéVTEP

ADBeIGaTE TNV KAVATA, EERIDWATE TN POVAdA KOTTAG
OTPEPOVTAG TNV 0T BEan «EekAeidw» (g via va
ATTOTQaAITEL.

MAOveTe TNV KAVATA HE TO XEPI.

A@aipéaeTe Kal TTAUVETE TOUG OAKTUAIOUG O@PayiguaTog.
Mnv ayyileTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG - KABAPIOTE TIG YE Hia
BoupToa xpnoipoTroIvTag {eaTd vepd Kal oaTrolvl, ETTEITA
EeByAATE TTOAU KaAd KaTw a1réd T Bpucn. Mn BuBileTe Tn
Hovada Aeridag o€ vePO.

AvaTTodoyUpIoTE TN Kal AQACTE TN VA OTEYVWOEL.

SITTAG avadeuTthpl

AQaIpETTE TA XTUTTNTAPIA ATTO TNV KEQAAN TPABWVTAG TO
atraAd TPog Ta €§w. MAUveTe pe {eaTr) gammouvada.
ZKOUTTIOTE TNV KEPAAR HE Eva uypd TTavi, Kal JETA
oteyvwoTe. Mn BuBileTe TNV KEPAAN oTO VEPO.
£PYaAEio yia avakaTepa

ATTOPAKPUVETE TO XTUTTNTAPI OTTO TNV KEQAAN, TTATWVTAG TO
koupTi atraag@aliang @. MAUveTe pe JeaTr) gamouvada.
ZKOUTTIOTE TNV KEPAAN HE €va Uypd TTavi, Kal JETA
oteyvwoTe. Mn BuBileTe TNV KEQAAR OTO VEPO.

AAAa pépn

MAUVETE Ta pE TO XEPI KOI PYETG OTEYVWOTE TA KOAQ.
AlQQOPETIKA, UTTOPEITE VA TO TTAUVETE OTO ETTAVW PAPI TOU
TTAUVTNPIOU ATWYV. ATTOQUYETE TNV TOTTOBETNON OKEUWV

OTO KATW PAPI AKPIBWG ETTAVW aTTd TO BEPUAVTIKO GTOIXEIO.

ZuvioTdral éva oUVTOHO TTPOYPAUMA O XAUNAR
Beppokpaacia (UEyioTn Beppokpaaia 50°C).

IToixeio oToIXEio
KAaTaAAnAo
yia TAUon

o€ mAuvTiipio
MATWV

KUPIWG UTTOA, WiVl UTTOA, KQATTAKI, WOTAPAG v

AemTideg payaipioU, epyaleio NG v

ATTOCTTWHEVOG GEOVAG Kivnong v

diokol v

OigKOG PEY. TTOOOTNTAG v

XTUTTNTAPI0/AVABEUTHPI EPYOAEiOU yia v

avaKATEPQa

Mn BuBileTe TNV KEPAAR GTO VEPOD.

KAVATO TOU PTTAEVTED, KOTTAKI, TTWHA v

peCoupa

povada Aetridag Kal SaKTUAIOG X

gPPAYITUATOG YIa TO PTTAEVTED

AepovoaTeipTng v

OTTGTOUAQ v
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o£PPIG Kal EEUTTNEETNON TTEAATWV

® Edv 10 KaAWwdIo éxel UTToOoTEl {NWId, TTPETTEL, Yia AOyoug

ao@akeiag, va avrikaraotadei amd Tnv KENWOOD R amé
€E0UCI000TNHEVO KEVTPO €TTIOKEUWY Thg KENWOOD.

Edv avTIpETWTTIOETE TUXOV TTPOBANUOATA OXETIKA ME TN
A&iToupyia Tou eTTESEPYAOTN, TIPIV KOAEOETE €151KO
oupBouAeguTeiTe TOV 03NYO ETTIAUONG TEXVIKWV
TPORANUATWYV.

Edv xpeidleote Borbeia OXETIKA E:

™ XPAON TNG CUOKEUNG

1O O€PPIG 1 TIG ETTIOKEVEG

ETTIKOIVWVAOTE PYE TO KATAOTNUA aTTd TO OTTOi0 ayopdaaTe
TN OUOKEUN 0AG.

ZxedIGoTNKE Kol avamTuxonke ammd v Kenwood oto
Hvwpévo BaaiAeio.
Kataokeudotnke otnv Kiva.

MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH ZQXTH ANOPPI¥H TOY
MPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH OAHTIA
2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPEAIUNG WAG TOU, TO TTPOIGV BEV TTPETTEI VO
QATTOPPITITETAI E TA ACTIKA OTTOPPIUHATA.

Mpérrel va amoppipbei ae €10IKA KEVTPaA dlAPoPOTTOINUEVNG
GUAAOYNG aTTOPPIPUATWY TTOU 0PIfoUV O SNUOTIKEG APXEG
OTOUG POPEIG TTOU TTAPEXOUV AUTAV TNV UTTNPETIa.

H xwpIoTh ammoppiyn PIAG OIKIAKAG NAEKTPIKAG CUCKEUNG
EMTPETTEI TNV ATTOPUYH TTIBAVWV APVNTIKWY GUVETTEILV YIa TO
TePIBAAAOV Kal TNV uyeia atmd TNV akatdAAnAn améppiyn Kai
ETMITPETTEI TNV AVOKUKAWGN Twv UAIKWV atrd Ta oTToia
OTTOTEAEITAI WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKA £60IKOVOUNON
evépyelag Kal TTOpwv. [a TNV MONPAvVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG ATTOPPIYNG OIKIAKWY NAEKTPIKWY CUCKEUWY, TO
TIPOIGV QEPEI TO GAKA TOU dIaYPAUPEVOU TPOXOPOPOU KAdoU
ATTOPPIUHATWY.



00NYyOG¢ £TTIAUGNG TEXVIKWYV TTPORANUATWV

MpoBAnua

Artia

EmiAuon

O emegepyaoTig dev TiBeTal o€ AeiToupyia.

Agv uttdpxel peupa.
H evBeIkTIKR Auxvia 10¥XU0G dev Avaye.
oTn Bacikr) povada.

To pTTwA dev TOTTOBETABNKE OCWOTA.

To KOTTaKI Tou UTTWA Sev £XEl ao@ANioEl
owoTd.

Aeimroupyia Eco gvepyn.

EAéyEre 6T 0 eTTeCepyaOThG Eival
ouvdedepévog OTo pela

EAéyEre €Av TO PTTWA TOTTOBETHONKE
owoTd Kal €dv N AaBn eival TTpog
1O OEGId.

EAéyEre ediv n evdoao@AAEIa TOU
KOTTOKIOU TOTTOBETHONKE OCWOTA OTNV
mepPIoxT ™G AaBng.

To pigep dev AeiToupyei dv To
UTTWA KO TO KATrdK1 Sev gival
OWOTA TOTTOBETNHEVA.

Eite matioTe 10 KoupTTi Auto €ite
EVEPYOTTOINATE TOV ETTIAOYEQ
TaXUTNTAG, KAl PETA ETTAVOQEPETE TOV
atn Béan “O” yia va
QATTEVEPYOTTOINTETE TN AciToupyia Eco.
Edav 6ev oupBaiver TiTrota atmé Ta
TaPATTAvW, EAEYETE TNV AO@AAEIa/TOV
KEVTPIKO SIOKOTITN TOU OTTITIOU 0aG.

To ptAévTep Oev TiBeTal ae AciToupyia

To ptTAévTep dev a0@ANIOTNKE CWAOTA.

To pmAévrep dev €xel auvappoAoynBei
owaTa.

To ptrAévtep dev Ba Asitoupyei, eav
Oev TTPOCOPHOTTEI CWATA OTNV
£vO0OTPAAEIa.

EAéyETE €V N POVADA KOTTAG £XEI
OQitel EVIEAWG PECA OTNV KAVATA/OTO|
doxeio.

O eme€epyaaTng aTapaTd i XapnAWVEl
ToxUTNTa KOTA TN JIGPKEID TNG
eTTECEPYATING.

MpoaTagia amod TNV UTTEPPOPTWAN EVEPYN.
‘Exete utrepRei TNV £VOEIEN UTTEPPOPTWONG N
0 ETTEEEPYOTTAG UTTEPOEPPUAVONKE KATA TN
SIGpKEIa TNG AEITOUpYiaG.

YmépBaan Tng péyiaTng ToooTNTAG.

©¢aTe eKTOG AeIToUpyiag TN GUTKEUN,
aTTOOUVOETTE OTTO TO PEUPA Kal
APNATE TNV VA Kpuwael €TTi 15 AeTTTd
TIEPITTOU.

AvaTpégTe aTOV TTiVAKA TOXUTATWV
yIQ TIG PEYIOTEG TTOTOTNTEG
€TTECEPYATIAG.

H evBeIkTIKn Auxvia AeiToupyiag
avaBoafrvel ypriyopa.

Kavovikr AeItoupyia.

H evdeikTikn Auxvia Ba avaBoofrvel edv To
WTTOA, TO KQTTAKI 1) TO UTTAEVTEP DEV £XOUV
TOTTOBETNOEI OTN povada Tpoodoaiag r dev
£€xouv aggalioel owaTd aTtn B£on Toug.

EAéyETE €V 01 EVOOATPAAEIEG EXOUV
KAEIBWOEI CWOTA.

H evBeIkTIKn Auxvia AeiToupyiag
avaBoafrvel apyd.

Kavovikn Asiroupyia.

O eTTe€epyaaTnG TPOPIUWY EXEI PEIVEI
guvdEedEPEVOG OTNV TTPICa VIO TTEPITTOTEPT
atrd 30 AeTITd XWwpig va xpnaipoTroindei kai
€xel yetaBei atov TpoOTTO AgiToupyiag Eco.

Eite TratioTe 10 KoupTTi Auto €ite
EVEPYOTTOINATE TOV ETTIAOYEQ
TaXUTNTAG, KAl HETA ETTAVOPEPETE TOV
atn Béan “O” yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN AeiToupyia Eco

To koupTri Auto Kai n eVOEIKTIKF AuxVia
AeiToupyiag avaBoaBrvouv.

Kavovikr AeItoupyia.

H evdeikTikn Auxvia Ba avaBoofnvel edv
€xel emmAeyei N Aeitoupyia Auto aAAa ol
eVO0aTPAAEIEG DEV £XOUV KAEIDWTEL.

EAéyETE €V 01 EVOOATPAAEIEG EXOUV
KAEIDWOEI CWATA i TTATATTE TO
koupTri Auto yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYia
Auto.

To pmAévTep TTapouoiadel diappor) atrd
T Baon.

Aev uttdpxel daKTUAIOG.
O OaKTUAIOG dev €XEl TTPOCOPHOCTEI CWOTA.
O dakTUNIOG €xel UTTOOTET PBOPA.

EAéyEre 611 0 SakTUAIOG €XEl
TIPOCOPHOOCTEI CWOTA TOU GUTAPATOG
TWV AETTiIdWV Kal Sev €XEl UTTOOTET
®Bopd. MNa va pabete WG Ba AdBeTe
TN oPpayida avTikatdoTaong,
avaTpégte oTnV evoTnTa «O£PRIG Kal
€EUTTNPETNON TTEAQTWOV Y.
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00NYOG¢ £TTIAUGNG TEXVIKWYV TTPORANUATWYV

MpoéBAnua

Artia

EmiAuon

O BakTUAIOG OTEYAVOTTOINGNG TOU PTTAEVTEP
Aeitrel atrd TN povada AeTTidag oTav
aQaAIPEITal OTTO TN TUOKEUATIa.

O BakTUAIOG OTEYAVOTTOINONG GUOKEUAOTNKE
€xovtag AdN To1ToBeTNOEI TN PovAda
AetTidag.

ZeRIdWATE TNV KAVATA KAl EAEYETE
€AV 0 OAKTUAIOG OTEYQVOTTOINONG EXEI
TOTT0BETNOE OTN PovAda AeTTidag.
MNa va AaBete avTaAAakTIKO SaKTUAIO
aTEYOVOTTOINONG, avaTpEéSTe TNV
evoTNTa «TEPPIG KAl EEUTTNPETNON
TTEAATWV».

XapnAn amrddoon epyaieiwv/egapTnpaTwy

ZUPPBOUAEUTEITE TIG TIPAKTIKEG GUPBOUAEG OTN OXETIKA £vOTNTA «IM10 VOl
XPNOIUOTTOIROETE TO £§dpTNUa». EAEYETE OTI Ta €CaPTANATA £XOUV oUVaPHOAOYNOEi

owoTd.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia Kenwood

® Starostlivo si precitajte tieto instrukcie a uschovaijte ich pre
buducnost.

® QOdstrante vSetky obaly a Stitky.

bezpeclnost

® NoZe a rezacie kotuce su velmi ostré, manipulujte s nimi
opatrne. Nozové ¢epele drzte pri manipulacii a pri
Cisteni za drzadlo pre prst umiestnené na vrchu, vzdy
mimo reznych hran.

® Nedvihajte, ani neprenasajte robot uchopenim za rukovat,
lebo rukovéat by sa mohla odlomit a zapri€init zranenie.

® Pred vyliatim obsahu nadoby odoberte noze.

® Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota,
kym je zariadenie pripojené na privod elektrickej energie.

® \ypnite a vytiahnite zo zasuvky:
o pred namontovanim alebo odmontovanim ¢asti;
o pokial zariadenie nepouzivate;
o pred cistenim.

® Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. Vzdy
na to pouzivajte dodany posuvac.

® Nikdy neupeviiujte nozovu jednotku na pohonnu
jednotku, kym nie je nasadena mixovacia nadoba.

® Pred zlozenim veka zo zaloZenej nadoby mixéra alebo
mixéra z pohonnej jednotky:-
O vypnite zariadenie;
o pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;
O nepripustite neziaduce odskrutkovanie mixovacej

nadoby od noZovej zostavy.

® RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred mixovanim
nechat vychladnut na izbovu teplotu.

® Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to
pouzivajte ovlada¢ zapnutia/vypnutia rychlosti.

® Pokial bude blokovaci mechanizmus zariadenia
vystaveny nadmernym silam, potom sa pokazi a méze
zapricinit poranenie.

® Ked kuchynsky robot nepouzivate, vzdy ho odpojte z
elektrickej siete.

® Nikdy nepouZivajte zZiadne neschvéalené doplinky.

® Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v ¢innosti.

® Nikdy nepouzivajte poSkodené zariadenie. Poskodené
zariadenie dajte skontrolovat, alebo opravit: vid ,servise a
starostlivosti“ o zakaznikov.

® Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku, $nuru, ani
zastréku.

® Nenechavajte prebytocnu $nuru volne visiet cez hrany
stola alebo cez pracovnu dosku linky, ani sa nesmie
dotykat hortcich predmetov.

® Neprekracujte maximalne pracovné parametre, stanovené
v tabulke odporucanych rychlosti.

® Toto zariadenie nesmu pouzivat ziadne osoby (vratane
deti), ktoré maju obmedzené fyzické, senzorické alebo
mentalne schopnosti, alebo maju malo skisenosti s
podobnymi zariadeniami, iba ak by tak robili pod
kvalifikovanym dohladom, alebo ak vopred obdrzia
dostato¢né instrukcie o obsluhe tohto zariadenia od osoby,
ktora zodpoveda za ich bezpe¢nost.

® Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Ze sa
nebudu s tymto zariadenim hrat.
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® Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny
ucel. Firma Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za
nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ani za
nasledky nerespektovania tychto instrukcii.

® Nespravne pouzivanie kuchynského robota/mixéra méze
mat za nasledok poranenie.

® Maximalny vykon zavisi od prisluSenstva, ktoré vyvolava
najvacsie zatazenie. Iné prisluSenstvo moéze vyvolavat
mensi vykon.
Doplnkové bezpecénostné pokyny pre jednotlivé dopinky
najdete v prislusnom odseku pod nazvom ,pouzivané
prislusenstvo®.

pred zapojenim do siete

® Overte si, ¢i vasa elektricka siet ma také isté parametere,
aké su uvedené na na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spifia poziadavky eurépskej smernice
2004/108/ES o elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia €. 1935/2004 zo dfia 27.10.2004 o materialoch
a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.
pred prvym pouzitim

1 Odstrante vSetky plastové kryty nozov. Poéinajte si
opatrne, lebo rezné hrany st velmi ostré. Tieto kryty sa
musia odstranit, lebo slUzia len na ochranu poc¢as vyroby a
transportu.

2 Poumyvaijte vSetky diely — vid odsek ,o$etrovanie a
Cistenie®.

popis sucasti
kuchynsky robot

pohonna jednotka

nadoba Tritan™ s pohonnym hriadelom
odpojitelny pohonny hriadel

veko Tritan™

plniaca trubica

posuvace

bezpecnostné uzavery

priestor na uloZzenie $nury (vzadu)
automatické tlacidlo

ovladac rychlosti a impulzného rezimu
svetelna kontrolka zapnutia pradu

SISICCISICISICKSICEC)

tepelne odolny mixér

plniaca zatka

veko

nadoba

tesniaci krazok
nozova jednotka
otvory plniacej zatky

SISIENIE)
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nozové listy

nastroj na pripravu cesta

dvojity Sfahac¢

nastroj na vmieSavanie

kotu¢ pre maximalnu kapacitu
kotu¢ na krajanie/strahanie (4 mm)
kotu¢ na krajanie/strahanie (2 mm)
kotu¢ na velmi jemné struhanie
koti¢ na jemné krajanie (typ Julienne)
mini nddoba a noze

lis na citrusové plody

pridavny odkladaci priestor

pouzivanie kuchynského robota

=N

Zalozte nadobu na pohonnt jednotku. Rukovat umiestnite
smerom dozadu na pravej strane a otacajte v smere
hodinovych ruciciek @, kym sa nezaisti do potrebnej
pozicie.

Zalozte pozadovany doplnok na pohonny hriadel nadoby.
Poznamka: Odpojitelny pohonny hriade @ treba
zakladat pri pouzivani kotu¢ov, mini nadoby, Sfahaca,
nastroja na vmiesavanie a lisu na citrusové plody.
Pred vkladanim ingrediencii najskér na robot zalozZte
nadobu a pozadovany doplnok.

Zalozte veko @ tak, aby vrch pohonného hriadela/nastroja
bol v jeho strede.

Robot nebude fungovat, ak nadoba alebo veko
nebudud spravne zalozené do bezpecnostnych
uzaverov. Skontrolujte, €i sa plniaca trubica a rukovat
nadoby nachadzaju na pravej strane.

Zapojte do elektrickej siete. Rozsvieti sa kontrolka
napadjania, ktora bude blikat, kym nebude spravne
zalozena nadoba a veko. Zvolte niektoru z tychto
moznosti:

Automatickeé tlacidlo — po stlaceni tohto tlacidla sa rozsvieti
kontrolka a automaticky sa zvoli optimalna rychlost pre
dany doplnok.

Ovladag rychlosti — ruéne zvolte pozadovanu rychlost
(pozrite si tabulku odportc¢anych rychlosti).

Pulzna funkcia — pulzna funkcia (P) sa pouziva na kratke
rychle otacky. Pulznéa funkcia bude v chode, kym bude
spinac drzany v tejto pozicii.

Na konci spracovavania otoc¢te ovladac rychlosti do
vypnutej polohy ,0“. V pripade automatického rezimu
stlacte tlacidlo a kontrolka zhasne.

Ak veko alebo nadoba nebudu zalozené alebo nebudu
zalozené spravne, kontrolka napajania bude blikat.
Automatické tlacidlo nebude fungovat, ak ovladac
rychlosti bude pretoceny na nejaku rychlost.

Pred zloZenim veka stroj vypnite a vytiahnite zastréku
20 zasuvky.

doblezité upozornenie

Robot nie je vhodny na spracovanie alebo mletie zrnkovej
kavy, ani na mletie krystalového cukru.
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Ekologicka funkcia

Ak kuchynsky robot nechate zapojeny do elektrickej siete
dlhsie nez 30 minut bez jeho pouzivania, prejde do
pohotovostného rezimu, aby sa zniZila spotreba energie.

® Kontrolka napajania bude pomaly blikat a kuchynsky robot
nebude fungovat, kym nebude vykonany niektory z tychto
krokov:

® Stlacenie automatického tlacidla.
® PretocCenie ovladaca rychlosti na niektort rychlost a potom
spat do vypnutej polohy , 0.

Ked bude pristroj pripraveny na pouzitie, kontrolka
napajania za¢ne neprerusovane svietit.

Poznamka: Ak nadoba alebo veko nebudu spravne
zaistené v potrebnej pozicii, kontrolka napéjania bude
blikat rychlejSie nez pri ekologickej funkcii.

pouzivanie tepelne odolného mixéra

1 Upevnite tesniaci krizok @ do nozovej jednotky @ —
zabezpecte, aby bolo tesnenie spravne umiestnené v
priestore so zarezmi.

® Pokial by bolo tesnenie posSkodené, alebo zle ulozené,
nastane presiaknutie mixovaného materialu.

2 NoZovu jednotku chytte za jej spodnu Cast @, vlozte ju do
mixovacej nadoby a otacajte riou v protismere hodinovych
ruciciek, kym nezapadne do potrebnej pozicie @. Pozrite
si grafiku na spodnej strane nozovej jednotky, ktora
znamena:

@ — pozicia odistenia

@ —pozicia zaistenia
Mixér nebude pracovat, pokial nebude spravne
zalozeny.

3 VloZte ingrediencie do nadoby.

4 Zalozte veko na mixovaciu nadobu a zatlacte nadol do
zabezpecenej polohy @. ZaloZte plniacu zatku.

5 Mixér zalozte na pohonnu jednotku a otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek @, aby ste ho zaistili do potrebnej
pozicie.

® Zariadenie nebude fungovat, ak je mixér nespravne
zalozeny do bezpec¢nostného uzaveru.

6 Zvolte automaticky rezim alebo nejaku rychlost (pozrite si
tabulku odporu€anych rychlosti) alebo pulznu funkciu.

bezpeénost

® RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred mixovanim
nechat vychladnuat na izbovu teplotu.

® Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a vyhnite sa
dotyku s reznymi hranami nozov pri ich Cisteni.

® Mixér pouzivajte len s nasadenym vekom.

® Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou nozovou
sustavou.

® Nikdy nespustajte prazdny mixér.

® \/ zaujme zachovania dlhej Zivotnosti vasho mixéra ho
nikdy nespustajte na dobu dlhsiu nez 60 sekund.

® Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy nemixujte
zamrznuté ingrediencie, ktoré tvoria suvisli zamrznutd
hmotu. Najskér ich rozdrvte na mensie kusky pred ich
pridanim do mixovacej nadoby.

® Dolezité — lem podstavca nadoby je namontovany pocas
vyroby a nesmiete sa pokusat o jeho odstranenie.



pokyny

Pri vyrobe majonézy vlozte do mixéra vSetky potrebné

ingrediencie, okrem oleja. ZlozZte plniacu zatku. Potom

poc¢as chodu zariadenia pridavajte pomaly olej cez otvor

Vo veku.

® Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky, si mézu
vyzadovat oSkrabavanie zo stien nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat viac tekutiny.

® Drvenie ladu — pracujte s ovladac¢om impulzného rezimu v

DOLEZITE INFORMACIE: .
INSTRUKCIE TYKAJUCE SA
MIXOVANIA HORUCICH ZLOZIEK

123)

Pri mixovani horucich zloziek drzte ruky a iné Casti tela s
odkrytou pokozkou v bezpecnej vzdialenosti od veka, aby
ste sa neoparili alebo nepopadlili. Treba dodrziavat tieto
bezpecnostné opatrenia:

® POZOR: Pri mixovani velmi horucich zloziek méze kratkych impulzoch, kym sa lad nerozdrvi na pozadovanu
dojst k tomu, ze horuca tekutina a para nahle konzistenciu.
vystrelia okolo veka alebo plniacej zatky @ von z ® Mixovanie korenin sa neodporuéa, lebo by mohli poskodit
nadoby. plastové diely.
® Odporagame, aby ste horice zlozky nechali pred ® Zariadenie nemdze pracovat, kym mixér nie je riadne
ich mixovanim ochladit. namontovany.
® NIKDY neprekracujte objem 1 200 ml/5 hrnéekov pri ® Pri mixovani suchych ingrediencii rozrezanych na kusky,
spracovavani horucich tekutin, ako st napriklad zlozte plniacu zatku, potom po&as chodu stroja vkladajte
polievky (vsimnite si znacky na mixovacej nadobe). dovnitra jednotlivé kisky jeden za druhym. Drzte ruku nad
® VZDY zaénite mixovat pri nizkej rychlosti a postupne ju otvorom. V zaujme dobrych vysledkov pravidelne
zvy$ujte. NIKDY nemixujte horuce tekutiny pulznym vypréazdiujte nadobu.
chodom. ® Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po pouZziti
® Tekutiny, ktoré maju tendenciu penit sa, ako je ho udrziavajte prazdny.
napriklad mlieko, by nemali presahovat objem 1 000 ® Nikdy nemixujte viac, nez 1,6 litrov. Mnozstvo by malo byt
ml/4 hrnéekov. este mensie pri mixovani penivych tekutin, ako su
® Pri manipulacii s tymto mixérom postupujte opatrne, napriklad mliedne kokteily.

lebo mixovacia nadoba a jej obsah budu horuce.

® Velky pozor davajte najmé pri vyberani veka z mixéra.
Veko je totiz navrhnuté tak, aby priliehalo tesne, aby
tekutina okolo neho nepretekala. V pripade potreby si
pri takejto manipulacii chrante ruky utierkou alebo
kuchynskymi rukavicami.

® Uistite sa, Ze mixovacia nadoba je bezpecne zalozena
do zakladne a pri jej vyberani z mixéra usmernujte
zakladfiu a vyberte ju spolu s mixovacou nadobou.

® Pred kazdym mixovanim sa uistite, ze veko a plniaca
zéatka su bezpecne zaloZené vo svojej pozicii.

® Pred kazdym mixovanim sa uistite, Ze vyrezy v plniacej
zatke nie s zablokované (pozrite si obrazok ¢. @).

® Pri zakladani veka na mixovaciu nadobu sa vzdy
uistite, Ze veko a lem mixovacej nadoby su Cisté a
suché, aby k sebe dobre priliehali a nedochadzalo k
pretekaniu tekutiny okolo veka.
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tabulka odporucanych rychlosti

nastroj/doplinok funkcia odporucana cas Maximalna
rychlost spracovania % | kapacita
Nozové listy Zmesi na mucne kolace 8 15-20 s. 1,7 kg hmotnost muky
Vtieranie tuku do muky 5-8 10 s. 500 g hmotnost muky
Pridanie vody na skombinovanie cestovych 10-20 s.
ingrediencii
Sekanie ryb a chudého masa Pulse — 8 10-30 s. 800 g
Pastéty a teriny chudého hovéadzieho
masa (max.)
Krajanie zeleniny Pulse 5-10 s. 500 g
Sekanie orechov 8 30-60 s. 200 g
Mixovanie makkého ovocia, vareného ovocia 8 10-30 s. 1 kg
a zeleniny
Omacky, dresingy a dipy 8 max. 2 min. | 800 g
NoZova jednotka s Studené polievky Zacnite s nizSou 30-60 s. 1,7 litrov
kotac¢om pre rychlostou a
maximalnu kapacitu | Mlie¢ne kokteily/liate cesto zvySujte az na 15-30 s. 1,3 litrov
maximalnu
rychlost
Dvojity Slaha¢ Vajecné bielka 8 60-90 s. 4 (150 g)
Vajcia a cukor na pripravu kysnutého cesta 8 4-5 min 3 vajcia (150 g)
bez tuku
Krém 8 30s. 500 ml
Srahanie tuku s cukrom 8 max. 2 min. | 200 g tuku
200 g cukru
Nastroj na pripravu Kvasené zmesi 8 60 s. 1 Kg celkova hmotnost
cesta Svetld muka 8 60 s. 600 g hmotnost muky
Celozrna muka 8 60 s. 500 g hmotnost muky
Nastroj na Srahagka a ovocné pyré 1-2 60 s. 300 g smotany,
vmieSavanie 300 g pyré
Vajecné bielka do hustych zmesi 1-2 60 s. 600 g celkovéa
hmotnost
Muka do zmesi Slahaného tuku a cukru 1-2 60 s. 200 g hmotnost muky
Mandlové pecivo 1-2 60 s. 500 g celkova
hmotnost
Kotuce — krajanie/ Tuhé druhy potravin, ako je mrkva, tvrdé syry 5-8 -
strihanie Makké druhy potravin, ako st uhorky, paradajky 1-5 - Neprekracujte
Kotu¢ na velmi jemné | Syr parmezan, zemiaky na nemecké 8 - maximalnu kapacitu
struhanie zemiakové knedliky. vyznacenu na
Kott& na jemné Zemiakové hranoléeky a zemiakové placky Rosti 8 - nadobe.
krajanie (typ Julienne) | Smazené jedla a zeleninové oblohy
Tepelne odolny mixér | Studené tekutiny a napoje 8 15-30 s. 1,6 litrov
Polievky z vyvaru 8 30 s. 1,2 litrov
Polievky s mliekom 8 30 s. 1 litrov

Odporu¢ame, aby ste horuce zlozky nechali pred ich mixovanim ochladit. No ak sa napriek tomu
rozhodnete spracovavat horuce zlozky, precitajte si bezpe€nostné instrukcie tykajuce sa mixovania

horucich zlozZiek.

Vacsie plody, napriklad pomarancée a grepy

Mini nadoba a noze Maso 8 20 s. + pulzny | 300 g chudého
chod hovadzieho mésa
Sekanie byliniek 8 30s. 209
Sekanie orechov 8 30s. 100 g
Majonéza 8 30 s. 2 vajcia
300 g olej
Pyré 8 30s. 200 g
Mini nadoba s kotuémi | Pozrite si odporuc¢ané rychlosti pre jednotlivé kotuce. - 500 g max.
Neprepliujte nadobu.
Lis na citrusové plody |Mensie plody, napriklad limetky a citrony 1-2 - 2 kg

% Hodnoty su len orientacné a mozu sa lisit v zavislosti od konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.
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pouzivanie doplnkov

Pri pouzivani vSetkych doplinkov si pozrite tabulku
odporucanych rychlosti.

nozove listy

Nozové listy st najvéestrannejsim dopinkom. Dizka
spracovavania urcuje dosiahnutd Struktiru zloZiek. Na
dosiahnutie hrubsej Struktury pouZivajte pulzny chod.
Nozové listy pouzivajte na pripravu cesta na kolace a
sladké pecivo, na sekanie surového a vareného masa,
zeleniny a orechov, na mixovanie natierok, dipov a
polievok a na drvenie chleba a sladkého peciva na
omrvinky.

rady

Potraviny, ako s maso, chlieb a zelenina, najprv narezte
na kocky pribliznej velkosti 2 cm.

Sladké pecivo treba najskér naldamat na kusky a potom za
chodu zariadenia vkladat do plniacej trubice.

Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z chladnicky,
pricom ho narezte na kocky pribliznej velkosti 2 cm.
Davaijte si pozor na to, aby ste spracovanie potravin
neprehnali.

nastroj na pripravu cesta

Pouzivajte na mieSanie kvaseného cesta.

Do nadoby vlozte suché zlozky a za chodu zariadenia do
nej cez plniacu trubicu pridajte tekutinu. Zariadenie
nechajte v chode, kym sa nevytvori hladka elasticka gula z
cesta, ¢o trva priblizne 60 sekund.

Opakované premiesenie cesta robte uz len rukami.
Opakované premiesenie cesta zariadenim sa uz
neodporuca, lebo by mohlo znizit stabilitu zariadenia.

@0 dvojity Sfahac

Pouzivajte na riedke zmesi, ako su napriklad vaje¢né
bielka, smotana, kondenzované mlieko, a na Slahanie
vajec a cukru do piskot bez tuku.

pouzivanie Sfahaca

1

Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

Obidve metlicky @ pevne zasuiite do pohonnej hlavy.
Zalozte Slahac¢ jeho opatrnym otacanim, az kym
nezapadne na pohonny hriadel.

Do nadoby viozte zlozky.

ZaloZte veko tak, aby koniec hriadela bol v jeho strede.
Zapnite zariadenie.

dolezité upozornenie

Tento Slahac¢ nie je vhodny na pripravu zmesi na
mucne kolace, lebo takéto zmesi su prili§ husté a
Srahac by sa poskodil. Na pripravu takych zmesi
pouzivajte vzdy nozovu jednotku.

rady

Najlepsie vysledky dosiahnete vtedy, ked vajcia budu
izbovej teploty.

Pred $lahanim sa uistite, Ze nadoba a Slahacie metlicky su
Cisté a nie su mastné.
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Srahanie tuku s cukrom

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak tuk nechate pred
Slahanim zmaknut v izbovej teplote (20 °C).
NEPOUZIVAJTE tuk vybraty priamo z chladniéky, lebo
by sa slaha¢ poskodil.

Hustejsie zloZky, ako je napriklad muka alebo susené
ovocie, vmieSavajte rucne.

Neprekracujte maximalnu kapacitu ani ¢as spracovania
uvedené v tabulke odportéanych rychlosti.

@) nastroj na vmieSavanie

Nastroj na vmieSavanie pouzivajte na vmiesavanie
fahkych alebo riedkych zloZiek do hustejSich zmesi pri
priprave snehovych pusiniek, Slahanej peny, ovocnej peny
a podobne.

Na pohonnu jednotku zalozte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

Lopatku @ pevne zatlacte do pohonnej hlavy.

Nastroj na vmieSavanie zalozte opatrnym otacanim, kym
nezapadne na pohonny hriadel.

Pridajte zlozky.

Zalozte veko — koniec hriadela musi byt umiestneny v
strede veka.

Zvolte pomalu rychlost (stupeni 1 —2).

vyberanie metlicky

Vyberte metlicku z pohonnej hlavy stlacenim
uvolfiovacieho tladidla @.

tipy

Nepouzivajte automaticky rezim ani vysoku rychlost, lebo
pre optimalny vykon je potrebna pomala rychlost.
Najlepsie vysledky dosiahnete, ak vaje¢né bielka alebo
smotanu nevyslahate na prili§ husto — ak bude vySlahana
zmes prili§ hustd, nastroj na vmieSavanie nepremie$a
zloZky spravne.

NemieSajte zmes dlhsie, nez je uvedené v tabulke
odporuc¢anych rychlosti, lebo by sa uvolnil vzduch a zmes
by sa prili§ zriedila.

NevmieSané zvysky zloZiek nalepené na lopatkach alebo
na stenach nadoby treba opatrne vmiesat do zmesi
Spachtiou.

@ kotu€ pre maximalnu kapacitu

B OWODN -~

Pri mixovani tekutin v nadobe treba kotu¢ pre maximalnu
kapacitu pouzivat s noZzovou jednotkou. To brani vytekaniu
obsahu a zlepSuje vykon noZov pri sekani.

Zalozte nadobu na pohonnu jednotku.

Zalozte nozoveé listy.

Pridajte zlozky, ktoré chcete spracovat.

ZalozZte kotu¢ pre maximalnu kapacitu na hornu ¢ast
nozovej jednotky tak, aby dosadol na lem vnutri nadoby
@. Na kotué pre maximalnu kapacitu netlacte.
ZaloZte veko a zariadenie zapnite.



krajacie/struhacie kotuce

obojstranné krajacie/struhacie kotiée — 4mm @,
2mm @

Krajaciu stranu kotuc¢a pouzivajte na krajanie syra, mrkvy,
zemiakov, kapusty, uhoriek, cukety, cvikly a cibule.
Struhaciu stranu kotuc¢a pouzivajte na strihanie syra,
mrkvy, zemiakov a potravin podobnej Struktury.

koti¢ na velmi jemné strihanie @
Struha syr Parmezan, ale aj zemiaky na nemecké
zemiakové knedlicky.

kotiié na jemné krajanie (typ Julienne) @

Pouzivajte na kréjanie zemiakov na hranol¢eky a hrubé
strihanie zemiakov do placiek Rosti, smazenych jedal a
zeleninovych obloh.

bezpecCnost

® Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa rezaci
kotué uplne nezastavi.

® S rezacimi kotiémi manipulujte opatrne, lebo st
mimoriadne ostré.

® Nadobu neprepliujte — neprekracujte maximalnu
kapacitu vyznac¢enu na nadobe.

pouzivanie rezacich kotucov

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel @.

2 Kotu¢ drzte za jeho stredové drzadlo a zaloZte ho na

pohonny hriadel prisluénou stranou nahor @.

ZalozZte veko.

Vlozte zlozky do plniacej trubice.

Vyberte si plniacu trubicu, ktoru chcete pouzit. Posuvaé

obsahuje menSiu plniacu trubicu na spracovavanie

jednotlivych poloziek alebo tenkych zloZiek.

Ak chcete pouzit malu plniacu trubicu, tak najprv vioZte

velky posuvac do plniacej trubice.

Ak chcete pouzit velku plniacu trubicu, pouzite obidva

posuvace naraz.

5 Zariadenie zapnite a zlozky tlacte posivacom rovnomerne
nadol — nikdy nevkladajte doplniacej trubice prsty.

H W

rady

Pouzivajte Cerstvé potraviny.

NereZzte potraviny na prili§ malé kusky. Vyplrite uplne Sirku
plniacej trubice. To zabrani potravinam v tom, aby sa
podas spracovavania kizali po stranach. Eventualne
pouzite malu plniacu trubicu.

Pri pouzivani kotuc¢a na jemné krajanie (typ Julienne)
vkladajte zlozky horizontalne.

Pri krjani alebo struhani: potraviny vkladané zvisle @
budu nakrajané/nastrihané na kratSie kusky nez potraviny
vkladané horizontalne @®.

Potraviny vkladané zvisle vychadzaju von kratSie nez
potraviny vkladané horizontalne.

Na kotuci alebo v nadobe vzdy zostanu po spracovani
nejaké zvysky potravin.
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@) mini nadoba a noze

Pouzivajte ju na sekanie byliniek a spracovavanie malych
mnozstiev zloZiek, ako su napriklad maso, cibula, orechy,
majonéza, zelenina, pyré, omacky a detské prikrmy.
Kotuce na krajanie/strihanie mozno pouzivat aj s mini
nadobou.

VloZte mini nadobu bez zaloZenej noZovej jednotky a
postupujte podla pokynov tykajucich sa zakladania a
pouzivania kotu€ov na krajanie/struhanie.

Nadobu neprepliiujte.

@ mini noZzova jednotka
(® mini nadoba

pouzivanie mini nadoby s nozmi

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

2 Zalozte mini nadobu na odpojitelny pohonny hriadel tak,
aby vyrezy v nej licovali s vyénelkami @ na hlavnej
néadobe.

Poznamka: Ak mini nadoba nie je zaloZzena spravne, nie
je mozné zalozit veko hlavnej nadoby.

3 Na pohonny hriadel zalozte nozové listy ®.

Pridajte zlozky, ktoré chcete spracovat.

5 Zalozte veko a zariadenie zapnite.

IN

bezpecnost

Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa nozové listy
Uplne nezastavia.

NoZové listy su velmi ostré — vzdy s nimi manipulujte
opatrne.

doélezité upozornenia

Nespracovavaijte v nej koreniny — mohli by poskodit
plastové sucasti.

Nespracovavaijte v nej tvrdé zlozky, ako su kavové zrna,
kocky ladu alebo ¢okolada — mohli by poSkodit nozZe.

rady

Bylinky sa najlepSie sekaju, ked su Cisté a suché.

Ked budete mixovat varené zlozky pri priprave jedla pre
deti, vzdy pridajte trochu tekutiny.

Potraviny, ako s maso, chlieb, zelenina, pred
spracovanim najskor narezte na kocky pribliznej velkosti
1-2cm.

® Pri priprave majonézy prilievajte olej cez plniacu trubicu.

lis na citrusové plody

Pouzivajte ho na vytla€anie Stavy z citrusovych plodov
(ako su napriklad pomarance, citrony, limety a grepy).

© vytlaény kuzel
@ sitko

pouzivanie lisu na citrusové plody

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadefl.

2 Do nadoby zalozte sitko — pricom rukovat sitka musi byt
zaistena do potrebnej pozicie priamo nad rukovatou
nadoby @.

3 Vytlaény kuzel umiestnite na pohonny hriadel a otacajte
nim, kym nespadne celkom dolu @.



4 Narezte ovocie na polovice. Zariadenie zapnite a ovocie
pritlaCajte na vytlacny kuzel.

Ak sitko nebude riadne zaistené v potrebnej pozicii, lis
na citrusové plody nebude fungovat.

Ak budete chciet dosiahnut najlepsie vysledky
odstavovania, ovocie uréené na odstavovanie drzte a
odstavujte v izbovej teplote a pred odStavenim ho rukou
pogulajte po stole.

Pri odstavovani ovocia nim hybte zo strany na stranu, lebo
to pomaha vytlacat z neho Stavu.

Pri od$tavovani va¢sieho mnozstva ovocia sitko
pravidelne vyprazdrujte, aby sa neupchavalo duzinou a
jadierkami.

@ ulozna skrinka pre doplnky

Tento kuchynsky robot je dodavany s uloznou skrinkou pre
kotuce a iné doplnky.

1 Nepouzivané nozové jednotky a kotuce vlozte do uloznej
skrinky @.

2 Ulozna skrinka je vybavena bezpe&nostnym uzaverom —
veko sa po zatvoreni zaisti. Pri otvarani veka zatlacte na
vycnelok @ a veko nadvihnite @.

oSetrovanie a distenie

® Stroj pred cCistenim vzdy vypnite a vytiahnite zastrcku zo
zasuvky.

S rezacimi nozmi a kotuémi manipulujte opatrne,
pretoze su extrémne ostré.

Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov.
Tento jav je normalny a nezhorSuje kvalitu plastov, ani
neovplyvni chut potravin. Odfarbené miesta pretrite
handri¢kou, namocenou v rastlinnom oleji a odfarbenie by
malo zmiznut.

pohonna jednotka

Poutierajte vihkou utierkou a vysuste. Postarajte sa o to,
aby priestor blokovacieho zariadenia (zamku) bol Cisty a
bez zvyskov potravin.

Pohonnu jednotku neponarajte do vody.

Prebyto¢nd Snuru ulozte do priestoru v zadnej Casti
pohonnej jednotky @.

mixér

Vyprazdnite mixovaciu nadobu a vyberte z nej nozovu
jednotku jej pootoenim do pozicie odistenia E .

2 Nadobu poumyvajte ruéne.

Vyberte tesnenia a umyte ich.

Nedotykajte sa reznych hran nozov — vykefujte ich v
mydlovej vode, potom ich oplachnite te¢icou vodou.
Nozovu jednotku neponarajte do vody.

5 Nechajte vyschnut hornou ¢astou nadol.

-

H W

dvojity Sfahac¢

Metlicky opatrne vytiahnite z pohonnej hlavy. Umyte v
teplej vode s Cistiacim prostriedkom.

Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste.
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.

nastroj na vmiesSavanie

Vyberte metlicku z pohonnej hlavy stlacenim
uvolfiovacieho tlacidla @. Umyte v teplej vode s Cistiacim
prostriedkom.

Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste.
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.
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vSetky ostatné diely

® Rukami ich poumyvajte a vysuste.

® Nadoby je bezpecné umyvat aj v umyvacke riadu na
hornom roste. Casti robota na umyvanie neukladajte na
spodny rost priamo nad vyhrievaci element. Odporuc¢a sa
kratky program pri nizkej teplote (maximalne 50°C).

cast robota Casti robota
vhodné na
umyvanie v
umyvacke
hlavna nadoba, mini nadoba, veko, posuvac v
nozové listy, nastroj na pripravu cesta v
odpojitelny pohonny hriadel v
kotuce v
kotu¢ pre maximalnu kapacitu v
metlicky Slahaca/lopatka nastroja na v
vmieSavanie
Pohonnt hlavu neponarajte do vody.
mixovacia nadoba, veko, plniaca zatka v
nozova jednotka a tesnenie pre mixér X
lis na citrusové plody v
Spachtla v

servis a starostlivost o zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka $nura, musi ju z
bezpecnostnych pri€in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici opravneni firmou
KENWOOD.

Pokial’ sa vyskytnu nejaké problémy s €innostou
kuchynského robota, potom sa este pred zavolanim
servisu pozrite do priru¢ky na odstrafiovanie
problémov.

Pokial' potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:
pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom
kralovstve.
Vyrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/ES.
Po skon¢eni Zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie
jednoducho vyhodit spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na roztriedenie
odpadu alebo dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich spotrebi¢ov sa vyhneme
negativnym nasledkom na Zivotné prostredie a zabranime
ohrozeniu zdravia vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacné uspora energii a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti separatnej likvidacie domacich
spotrebiCov je produkt oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.



priru¢ka na odstrafiovanie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot nepracuje.

Robot nedostava elektricki energiu.
Nie je privod elektriny do robota,
kontrolka nesvieti.

Nadoba nie je spravne upevnena na

pohonnu jednotku.

Veko nadoby nie je spravne zaistené.

Aktivovala sa ekologicka funkcia.

Skontrolujte, ¢i je robot napojeny na
privod elektrickej energie.

Skontrolujte, ¢i je nadoba spravne
zaistena a i je rukovat oproti pravej
strane.

Skontrolujte, ¢i je blokovanie nadoby
umiestnené spravne do oblasti rukovati.
Robot nebude pracovat, pokial
nebude spravne zalozena nadoba a
veko.

Stlaéte automatické tlacidlo alebo
pretocte ovladac rychlosti na nejaku
rychlost a potom ho vratte do polohy
,O". Tymto sa ekologicky rezim vypne.
Pokial sa nepotvrdi Ziadna vy$Sie
uvedena pric¢ina, potom skontrolujte
poistky na domovom rozvode.

Mixér nefunguje.

Mixér nie je spravne zaisteny.

Mixér nie je spravne zmontovany.

Mixér nebude fungovat, ak nie je
spravne zaloZeny a zaisteny v
potrebnej pozicii.

Skontrolujte, ¢i je noZzova jednotka
dobre priskrutkovana na mixovaciu
nadobu.

Robot sa po€as spracovavania zastavuje
alebo spomaluje.

Aktivovala sa ochrana proti pretazeniu.
Pristroj sa po¢as chodu pretazil alebo
prehrial.

Prekro€ena maximalna kapacita.

Pristroj vypnite, odpojte z elektrickej
siete a nechajte ho priblizne 15 minut
tak, aby sa ochladil.

Maximalne kapacity spracovania su
uvedené v tabulke rychlosti.

Kontrolka napajania rychlo blika.

Normalna prevadzka.

Kontrolka blika, ak nadoba, veko alebo
mixér nie su zalozené na pohonne;j
jednotke alebo ak nie su spravne zaistené
v potrebnej pozicii.

Skontrolujte, ¢i je doplnok spravne
zaisteny v potrebnej pozicii.

Kontrolka napajania pomaly blika.

Normalna prevadzka.

Kuchynsky robot zostal zapojeny do
elektrickej siete dlhsie nez 30 minut bez
chodu, a preto presiel do ekologického
rezimu.

Stlacte automatické tlacidlo alebo
pretocte ovladac rychlosti na nejaku
rychlost a potom ho vratte do polohy
,O“. Tymto sa ekologicky rezim vypne.

Kontrolka automatického rezimu a
napajania blika.

Normalna prevadzka.

Kontrolka blika, ak je zvoleny automaticky
rezim a doplnok nie je spravne zaisteny v
potrebnej pozicii.

Skontrolujte, ¢i je doplnok spravne
zaisteny v potrebnej pozicii alebo
stlacte automatickeé tlacidlo, aby ste
vypli automaticku funkciu.

Mixér preteké zo zakladne nozovej zostavy.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je spravne zaloZené.
Tesnenie je poSkodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne
zalozené a Ci nie je poSkodené.
Pokial si chcete objednat nahradné
tesnenie, pozrite sa do odseku
,servis a starostlivost o zakaznikov*.

Po vybaleni chyba tesnenie pre noZzovu
jednotku mixéra.

Tesnenie je pri dodavke zaloZené na
nozovej jednotke.

Odskrutkujte nadobu a skontrolujte, &i
je tesnenie zalozené na nozovej
jednotke.

Pokial si chcete objednat nahradné
tesnenie, pozrite sa do odseku
,servis a starostlivost o zakaznikov*.

Maly vykon nastrojov alebo doplnkov.

Pozrite sa na pokyny odstavca ,Pouzivanie doplnkov*. Skontrolujte, ¢i st

doplnky spravne namontované.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuy CTODiHKy 3 ManrHKamum

Mepea nepwum BukopuctaHHam npunagy Kenwood
® YBaXHO MpouuTanTe iHCTPYyKLito Ta 36epexiTb il Ans
noAanbLLOro BUKOPUCTAHHS.
® 3HiMiTb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

3axoaun 6e3neku

® Jle3a Ta gucku - ayxe roctpi, Tomy 6yabte obepexHi. Mia
yac po6oTu abo UMLIEeHHsA 3aBXAu TPUManTe Hix 3a
PYUKy 3Bepxy, AKomora garni Bif pisanbHoro nesa.

® He nigHiManTe Ta He NnepeHocbTe Npunag, TPUMaryn Noro
3a pyuKy — Lie MOXe MOLLKOAUTE PYYKY Ta CPUYUHUTY
TpaBmy.

® 3apxAan 3HIMaiiTe HiX nepes TUM, SiK HanoBHIOBATKM Yally.

® TpumainTe pyku Ta Npunagas Ha BiACcTaHi Big Yawwi nig Yac
NiOKMIOYEHHS 40 MepeXxi.

® 3aBxau BUMMKalTe npunaj Ta BigkntoyariTe 1oro Big
Mepexi eneKTponocTavaHHs: -
O nepepn ycTaHOBKOK abo 3HIMaHHSM aeTanei;
O SAKLWO npunag He BUKOPUCTOBYETLCS;
O nepepj YALLEHHSAM.

® Hikonu He NpoLUTOBXYNTE NPOAYKTU NanbLAaMU Kpisb
nogasanbHy Tpyoky. 3aBxau BUKOPUCTOBYWTE ANS LIbOro
wroBxay/i, WO AOAAETLCA (H0TbCS).

® He BCcTaHOBMIOINTE HOXOBUIA GNOK Ha 6Mok
eNeKTPOABUIyHa, AKLWO BU NornepegHbo He HakpyTunm
yauwly.

® [lepeq 3HIMaHHAM KpULLKK i3 Yalwi abo 6nenaepa i3 Grnoky
eneKkTpoaBUryHa:-
O BUMKHITb Npunag;
O [oYeKanTech MOBHOI 3yMUHKWM HacafKu/HOXOBOrO BrokKy;
O cnigkynTe 3a TUM, Wob B1NaaKoBO HE BUKPYTUTKM Yally

6neHaepa i3 HOXXOBOro GrokKy.

©® PU3UK OMIKIB: Mapsavi iHrpefieHTn MatoTb BUCTUTHYTU A0
KiIMHaTHOI TemnepaTtypu nepen 3MillyBaHHAM.

® He KkepyiTe KOMGaiHOM 3a AOMOMOrO KPULLIKK. 3aBxan
BMKOPUCTOBYWTE AN LbOro perynatop wsuakocTti on/off
(YBIMKHYTW/BUMKHYTI. ).

® HaamipHa gis Ha MexaHi3m GrnoKyBaHHA MoOXe
NOLWKOAUTU NpUnaa Ta CPUYUHUTU TPABMY.

® 3aBXAN BUMUKaNTe KYXOHHUI KOMGaiH Bif Mepexi,
KONU BiH He BUKOPUCTOBYETLCA.

® He BMKOPUCTOBYITE HAcafku, LLO He Npu3HayeHi ans
Liboro npunagy.

® He 3anuwaiite npunag, Wwo npautoe, 6e3 Harnsay.

® He B/KOPUCTOBYITE MOLLKOAKEHWI npunag. MNepesipka
ab0 peMOHT 34iCHIOITLCS Y cneLianbHUX LeHTpax: AMB.
po3ain «TexHiyHe 06CcrnyroByBaHHSI».

® He fonyckaiiTe nonagaHHs Bonoru Ha 6nok
eneKkTpoaBUryHa, WHyp abo BUIIKY.

® CnigkynTe 3a TUM, WOG LWIHYp He 3BUCaB 3i CTOMNYy 1 He
TOPKaBCA raps4oi NoBepxHi.

® He nepeBuLLyinTe MakCUMarnbHUX NOKa3HUKIB, 3a3Ha4YeHNX
y Tabnuui pekoMeHA0BaHNX LWBUOKOCTEN.

® He pekoMeHYyeTbCSA KOPUCTATUCh LM Npunagom ocobam
(BpaxoBytoun aiten) i3 obmexxeHnmn isnyHmmn abo
MeHTanbHUMN MOXIMBOCTAMU, abo TUM, XTO Mae
HeJoCTaTHLO AOCBiAY B ekcnnyarauii Lboro npunagy.
BueHasBaHum ocobam [03BONSIETLCS KOPUCTYBATUCS
npunagom TiflbKW NiCNsi NPOXOAXKEHHS IHCTPYKTaxy Ta nig
Harnsi4oM AOCBIAYEHOI MOANHW, sika Hece
BiAnoBiganbHICTb 3a ix 6e3neky.
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2

He 3anuwarite giten 6e3 Harnsay i He go3BonsaTe M
rpaTucs i3 npunagom.

Llen npunap npraHavyeHuin BUKITIOYHO AN BUKOPUCTAHHS Y
nobyTi. KomnaHiss Kenwood He Hece BignosiganbHOCTi 3a
HeBIANOBIAHE BUKOPUCTaHHS npunagy abo nopyLueHHs
npasun ekcnnyaTtauii, BUKNageHux y Ui iHCTpyKLii.
HeHanexHe BUKkopuCTaHHsi kombariHa/6neHaepy Moxe
CMPUYUHUTI TPaBMY.

MakcrmarnbHe CnoXnmBaHHA eneKkTpoeHeprii BkasaHo Ans
HabIinNbL NOTY)XXHOI Hacaaku. IHWi Hacagkn MOXyTb
CMNOXWUBATU MEHLLIE eHeprii.

IHWi 3axoam 6e3neku LWoao KOXKHOI Hacaaku BKasaHi y
BiANOBIAHOMY PO3[iNni «BUKOPUCTAHHS HAacagoK».

Mepepn nigknoYeHHsAM A0 Mepexi enekTponocTayaHHsA
[MepekoHaliTecs, WO Hanpyra enekTpoMepexi y Ballomy
[OMi BiAnoBigae nokasHukam, BKkazaHUM Ha 3BOPOTHIN
YacTuHi npunaay.

Llen npunap Bignosinae Bumoram avpektmem €C
2004/108/EC «EnekTpomarHiTHa CyMicHICTb» Ta
nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Big 27/10/2004 ctocoBHO
MaTepianis, LWo 6e3nocepegHbO NOB’'sI3aHi 3 HKeto.

Mepea nepwuMMm BUKOPUCTAHHAM

3HiMiTb NNACTUKOBI 3aXUCHI NOKPUTTS i3 nesa. ByabTe
obGepexHi, BOHO Ayxe roctpe. He 36epiraiite ue
NOKPUTTS, OCKINbKM BOHO NPU3HAYEHE TiNbKW ANs 3aXUCTy
nes nig Yyac BUroTOBMEHHS Ta TPaAHCMOPTYBaHHS Npunagy.
BumuiiTe BCi geTani, AvB. po3ain «Jornag Ta YALEHHS».
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610K eneKkTpoABUryHa

vawa Tritan™ 3 npuBigHUM Banom
3MOMHUIA NPUBIOHWIA Ban

Kpuwka Tritan™

HanpsiMHa Tpybka

LuTOBXaui

3axucHe 6nokyBaHHs

BiAcik Ans 36epiraHHsA WHypy (nosagy)
KHonka ABTO

perynaTop LBWAKOCTI/iMMYNbCHUIA PEXuM
CBITNOBWI IHANKATOP XMBMEHHA

TEpPMOCTIiNKuA GneHgep

SISISISISER)

KOBMAa4oK 3anvBanbHOro oTBopy
KpuLLKa

Yawa

yLWjinbHIoBasnbHe KinbLe
HOXOBWIA 6nok

OTBOPW 3anNMBHOrO KOBMAYKy
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Hacagka Ans BUMILLYBaHHSA TicTa
MNoABIAHWIA BIHYOK

Hacagka Ans nepemillyBaHHs

OMNCK MaKC. EMKOCTI

OWUCKN ANsi Hapi3Ku/LWaTKyBaHHS- 4 MM
ONCKN NSt HApi3KW/LaTKyBaHHSA- 2 MM
OWCK ANS eKCTPATOHKOrO LLATKyBaHHS
ONCK Ansi Hapi3aHHSA ApiOHOK CONOMKO
MiHi-JaLa Ta Hix

COKOBWVIXMMAnKa Ans LMTPyCOBUX
€MHICTb Ansa 36epiraHHst Hacagok

K KOPUCTYBATUCS KYXOHHUM

KombarHom

1

YcTaHoBITb Yally Ha 6ok enektpoasuryHa. MNoBepHiTb
Yaluy npaBopyy Tak, Wob Aepxak onMHUBCS no3agy, a
MiCns LUbOro NOBEPHITh 3a FOANHHUKOBOO CTpinkow @ ans
dhikcauyi.

BcTaHoBiTh Hacagky Ha Ban valui.

MpumiTka: mae 6yTM BCTaHOBNEHUIA 3HIMHUIA
npuBigHMi Ban @ npu BUKOPUCTaHHI AUCKIB, MiHi-
Yauwi, BiH4OKa, Hacagku ANA nepemillyBaHHA Ta
COKOBMXMMAIKu Ans LMTPYCOBUX.

Yawa Ta Hacagka MatoTb OyTU BCTAHOBMEHI Ha npunag
nepeg TUM, SIKk 4oAaBaTu iHrpedieHTu.

BcTaHoBITL KpuLuKy @ Tak, o6 BEpXHS YacTuHa
npuBoay/iHCTpymeHTa Oyna no LEeHTPY KPULLKA.

Kom6aiiH He 6yae npauloBaT AKLWO Yawa abo Kpuwka
BCTaHOBIEHi HenpaBunbHo. HanpsamMHa Tpy6ka Ta
pyu4Ka Yalli NoBMHHI 6yTK po3milleHHi cnpaBa.
MigkntoviTe Npunag 4o Mepexi enekTponocTavyaHHs.
IHOMKaTOP XMBNEHHSA GnvmaTnMe, SKLO KpULLKa, Yalua
abo HanpsimHa Tpybka i3 LWmpokoto roprosuHo O6epiTbh
OfHY 3 HACTYMHUX OMLiiA:

KHonka «ABTOMaTUYHWUIA peXmmy. AKLLO HaTUCHYTa KHomMKa
«ABTOMATUYHUIA PEXMMY, CnanaxHe iHaMkaTop Ta
onTUManbHy WBWUAKICTb ANst Tiel un iHWOoI Hacanku byae
o6paHo aBTOMaTUYHO.

Perynatop weuakocTi. O6epiTb NOTPIOHY LIBUAKICTH
BpyyHy (dvBrcb Tabnuuio pekoMeHaoBaHUX LBUAKOCTEN).
IMAynbCHWUIA pexxum. BukopnctoByiiTe iMNynNbCHUIA Pexmm
(P) Ans HepoBrux iHTEHCUBHUX NepemillyBaHb. Mpunag
6yae npayroBaTy, oKW Baxinb nepeMukaya yTpuMyeTbCcs
y BiAMNOBIAHOMY MONOXEHHI.

Micns 3akiH4eHHs npouecy 06pobku, nepeBeaiTh
perynaTop LWBMAKOCTI Y NnonoxeHHs «O» abo, sKLo
BUKOPUCTOBYETLCA «ABTOMATUYHUIA PEXMMY, HATUCHITb
KHOMKY «ABTOMaTUYHWUIA PEXMUMY | iHOMKATOp 3racHe.
IHAMKaTOp XUBNEHHA GnMmaTuMe, AKWO KpUlika abo
Yyalwa BCTaHOBJEeHi HenpaBUIbHO.

Axkwo wBuakKictb 6yno o6paHo 3a AonoMororo
perynsitopa WBUAKOCTI, BU HEe 3MOXeTe YBiIMKHYTHU
«aBTOMaTUYHUIA PEXUMY.

3aBxav BUMUKaWTe Npunag Ta BiakntovanTe Moro Bia
Mepexi enekTponocTayaHHA nepep TUM, AK 3HATU
KPULLKY.

YBara!

KombaitH He MOoxe BUKOPUCTOBYBATUCS ANt NOAPIGHEHHS
4x NMomeny KaBoOBUMX 3epeH, abo Ans NepeTBOPEHHS LyKpy
Ha LykpoBy nyApy.
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®yHkuis Eko

Akwo 3anuwnTy kKombaiH Ha 30 XBUNMUH YBIMKHYTUM, ane
He KOPUCTYBaTWCb HWM, BiH nepeiae A0 pexumy
ouikyBaHHS Ans eKOHOMIi eHepril.

IHAMKaTOP XWBMEHHSA NOBINbHO MUrTITUME. NS Toro o6
BMBECTU NPUCTPI 3 LUbOTro pPeXUMy, 3pobiTb HacTynHe:-

HatucHitb kHonky ABTO abo
YBIMKHITb OyAb-AKy LUBUAKICTb HA perynsaTopi, a noTim
nepeBesiTb MOoro y nonoxeHHst «O».

Konu npucTpili roToBWin 4O BUKOPUCTAHHS, iHAWKATOp
CBITUTUMETbLCSI 6e3nepepBHO.

MpumiTka: Akwwo Yawa abo kpuwwka 6ynu BCTaHOBMEHI
HenpaBWmnbHO Y BiAMNOBIAHI MexaHi3Mu 6110KyBaHHS,
iHAMKaTOP XMBMNEHHSA Byae MUroTITU YacTille HiXX B pexumi
Eko.

SIK KOPUCTYBaATUCh TEPMOCTINKUM
6neHgepom

1

YCTaHOoBITb YLinbHIOBanbHe kinble @@ y HoxoBuMiA 6ok
Tak, o6 BOHO NpaBWmbHO YBIMLLINO A0 nasis.

Akwo ywinbHIOBaY nowkoaXeHUn abo moro 6yno
BCTAHOBIIEHO HENPaBUIIbHO, Lie MOXe CPUYUHUTH
NPOTiKaHHA.

BisbMiTbCs 3@ TUNBbHY CTOPOHY HOXOBOro 6roky @6 Ta
BCTaBTE HOXOBWI 6ok y Yaluy. [MoBepHiTb NpoTn
FOAMHHWUKOBOI CTPINKK 4o knauaHHs @. [vB. MantoHku Ha
3BOPOTHI CTOPOHI HOXXOBOrO BrOKY:

@ - posbrokosaHa nosuyist
@ — 3abnokoBaHa noauujis

Axkwo 6neHpep 6yno 3i6paHo HenpaBUIbLHO, BiH He
npautoBaTume.

MoknagiTe iHrpegieHTn 4o yauui.

YCTaHOBITb KPULLIKY Ha Yallly Ta HAaTUCHITb, Lo6u
3adikcyBaTty Ha Micui @. YCTaHOBITb KOBMNAYoK
3anMBanbHOro OTBOPY.

YcTaHoBiTb 6neHaep Ha 6rok enekTpoasuryHa ta
NMOBEPHITb 3a rOAMHHUKOBOK CTPINKo, LWobu 3adikcyBaTtu
oro Ha micyi @.

Axkwo 6neHaep 6yno BCTaHOBNEHO HEMPaBUIIbHO Y
MeXxaHi3mi 6rnokyBaHHA, Npunag He npauloBaTUme.
O6epiTb NOTPIGHY WBMAKICTL (AMBUCH TabnuLto
pekoMeHA0BaHMX WBUAKOCTEN), pexum ABTo abo
CKOpUCTaNTECS IMMYNbCHUM PEXUMOM.

3axoau 6e3neku

PU3UK OMIKIB: apsiyi iHrpeaieHT MaoTb BUCTUTHYTU [0
KIMHaTHOT TemnepaTypu nepes 3MillyBaHHSM.

ByabTte o6epexHi i3 HOXXOBUM BIOKOM, Nif Yac YWLLEHHS
He TopKalTechb rocTpux Ne3 pykamu.

Ekcnnyatauis 6neHgepa 403BONSETLCS TiNbky 3i
BCTaHOBMNEHOK KPULLIKOH.

EkcnnyaTtauis mikcepa A03BONSETLCA TiflbKM i3 HOXOBUM
610KOM, LLIO BXOAUTb [0 KOMMNNEKTY npunagy.

Hikonn He BMuKaliTe NOPOXHI BrneHaep.

LLlo6 noposxuTi TEPMIH Ail GneHaepy, Yac noro
6e3nepepBHOi po6OTU He NOBKHEH NepeBuLLyBaTh 60 cekyHA.
DpyKTOBI KOKTENNi — HE NepeMillyinTe 3aMOpPOXKeEHi
iHrpedieHTn, LWo nepeTBOpuNMCA Ha TBepay Macy nif yac
3amMopo3ku. MoapibHITE L Macy Ha HeBEnuKi LUMaToYku, a
noTimM noknagite ix 4o Yauui.

YBara — 3axvCHWIA LuniHAp B OCHOBI Yalui 6yno
BCTAHOBMNEHO BUPOBHMKOM, TOMY He HamarainTecs 1oro
3HATK.



sss YBATA: IHCTPYKLJII CTOCOBHO
D3MILUYBAHH$I FAPAYUX
IHFTPEOIEHTIB

LLlo6bu 3meHWwnTN prank obnapioBaHHs Ta OTPUMaHHS
onikiB nig Yac 3millyBaHHS rapsiunx iHrpeaieHTis,
TPUManTe pyku Ta iHLWI YacTUHM Tina sikomora Aani Big
KPUWLLKW. B1 NOBUHHI BUKOHYBaTW HACTYMHi 3anoBixHi
3axoam:

® 3ACTEPEXEHHA: 3amilnyBaHHA HaaMipHO rapsiumx
iHrpedieHTIB MOXe NpU3BeCcTU A0 NeperiMBaHHsA
rapsiyoi piauHM a6o BUNYCKy napu Kpi3b KPULLKY
a6o KoBNavok 3anuBanbHoro oreopy @.

® PeKoMeHAYEMO AaTu rapAvuM iHrpeaieHTam
BUCTUIHYTU A0 3MilllyBaHHS.

® HIKOJIU He nepeBuLLyiiTE OMYCTUMY HOPMY
3aBaHTaxeHHs1 1200 mn / 5 Yawwok nig Yac o6pobkum
rapsiumx pigvH Ha KWwTanT cyniB (AMB. NO3HAYKM Ha
yaui).

® 3ABXOWU noymHanTe 3millyBaHHS Ha HU3bKil
WwBKMAKoCTi i nocTynoso 36inbuynTte ii. HIKOJIU He
3MiLLyrTe rapsdi piavHn B iMNYNIbCHOMY PeXuMI.

® He cnig nepeBuLlyBaT MakcMmarbHU 3a3HaveHnin
o6’eM Ans piavH, WO yTBOPIOKTL NiHY (Ha KwTanT
MOJI0KO), sIkui cTaHoBiTb 1000 mMn/ 4 yaLuku.

® BynbTe obepexHi nig Yac poboTn 3 GneHgepom, agxe
Yalua Ta BMIiCT CTaloTb AyXe rapsymmu.

® ByapTe ayxe obepexHi nig Yac 3HIMaHHSA KPULLIKA.
Kpuka € repmeTuyHO0 | Npu3HadeHa ans 3anobiraHHs
npoTikaHH0. AKLLO HEOOXiAHO Bi3bMiThb raHuipky abo
OfASATHITb KYXOHHI PyKaBUYKW.

® [lepeKkoHanTecs, WO Yally HafiiHO 3aKpinneHo Ha
ocHosi. Mig yac 3HimaHHS Yali 3 npunagy, noseprante
OCHOBY Tak, LL|0O1 BOHa 3HANAcs pa3oM 3 Yalleto.

® [lepes Nno4aTkoOM KOXHOrO 3MillyBaHHS
nepekoHanTecs, L0 KPULLKY Ta KOBMAYoK
3anMBanbHOro OTBOPY BCTaHOBIEHO Ha MicLie.

® [lepen No4aTkoOM KOXHOIO 3MiLlyBaHHS
nepekoHamTecs, L0 BEHTUNALiMHI KnanaHu Ha KoBnaky
yucTi (aue. cxemy @).

® [lig yac BCTAHOBMEHHS KPULLKW Ha YaLly
nepekoHawmTecs, Lo 0biaKM KPULLKM Ta Yawli YncTi Ta
cyxi. Todi BOHM MiLHO npunsAraTuMyThb | 3anobiratumyTb
NPOTiKaHHIO.
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KopwucHi nopagu

IMig Yac npuroTyBaHHA MaloHesy, Noknagite yci
iHrpedieHT oo 6neHaepa, 3a BUHATKOM oflii. BUTAMHIT
KOBMaY4oK 3anvBanbHoro oteopy. MoTim yBiMKHITL Npunag
Ta MoBifbHO JoAaNTe Onito KPi3b OTBIP Y KPULLILL.

IMig Yac NpuUroTyBaHHA ryctux Cymillen, Hanpuknag,
nawTeTiB abo coyciB, MOXe TpanuTUCb HanunaHHs
NPOAYKTY Ha CTiHKW Yalli. Y Takomy BUMagKy noTpiGHo ii
OYUCTUTU. FKLLO iHFPeiEHTM NOraHo 3MiLLYHOTbCS,
nopjanTte piguHu.

MopapibHeHHs Nboay — BMUKaNTe Ta BUMUKaTe
iMNYNbCHUIA PEXUM Ha KOPOTKWI Yac, JOKU He OTpUMacTe
BaxkaHy KOHCUCTEHLi0

He pekomeHayeTbcs nepepobnsaTty cnedii, agxe ue Moxe
MOLIKOANTM NNacTUKOBI aeTani.

Axwo 6neHagep O6yno BCTAHOBMNEHO HENPaBUIbHO, Npunaz
He npauosaTume.

LLlo6 3miwaTy cyxi iHrpedieHTn, NopixTe iX Ha LWMaTOuKK,
BUTSAMHITb KOBMAYOK 3anMBasnibHOro OTBOPY, a NoTiM
YBIMKHITb Mpunag Ta NnocnifgoBHO AoAaBaiTe No O4HOMY
LWMaTouYKy A0 Yawi. Pyky TpumanTe Hag otsopom. [ns
OTPUMaHHS HalKpaLloro pesynbTaTty, perynspHo
BUMOPOXHAWTE Yally.

He BuKkopucTOBYIiTEe BneHaep Sk EMHICTb Ans 36epiraHHs.
BiH Mae 3anuwaTtucst NopoxHim 4o Ta nicns
BUKOPUCTaHHS.

Hikonu He nepewmilyiite GinbLu, Hix 1,6 NiTpiB pianHw; nig
Yyac 3MillyBaHHSI XONOAHWUX CyMilLei, HanpuKknag,
MOIOYHMX KOKTEMNiB, PiAnHN NOBMHHO ByTW Le MeHLue.



Ta6ﬂMuﬂ pekomMmeHaoBaHUX LWWBUOKOCTEN

iHCTpyMeHT/Hacaaka |npu3HaveHHA PekomeHpoBaHa yac MakcumarnbHe
WBUAKICTb 06po6ku % | 3aBaHTaXXeHHsI
Hix YHiBepcarnbHi cymili gns TopTis 8 15-20 cek | 1,7 kr Bara 6opoluHa
KoHaunTepcbki BUpobUu — po3TupaHHs Xupy 5-8 10 cek 500 r Bara 6opoLuHa
i3 GopOoLLHOM
[opaBaHHA BOAM Yy pi3Hi iHrpedieHTn Ticta 10-20 cek
ONS BUNIKaHHS
LLlaTkyBaHHS prbu Ta nicHoro m'sca Pulse — 8 10-30 cek | 800r
MawTetn MaKc ricHe M'sico
LLlaTkyBaHHS oBOYIB Pulse 5-10 cek 500 r
MoppibHeHHs ropixis 8 30-60 cex |200r
MpuroTyBaHHs nrope i3 M'skmMx abo 8 10-30 cek | 1 kr
NPUroToBNEHUX PpyKTiB
Coycu, 3anpaBku, MignuBku 8 Makc. 2 xB8 | 8001
Hix i3 kpuwwkoto auck | XonodHi cynun MoynHarite i3 30-60 cex | 1,7 niTpiB
MaKc. EMKOCTI HU3bKOI LLIBUAKOCTI,
MonouHi wewiku/pigke TicTo a norim 36inbLyite| 15-30 cek | 1,3 niTpiB
il O Makcumymy
MopaBinHuiA BiHYOK AeyHi 6inkn 8 60-90 cex |4 (1507T)
Ays Ta uykop Ans npicHux BGicksiTiB 8 4-5 xB 3 anua (150 g)
BepLuku 8 30 cek 500 mn
36MBaHHSA XMpY 3 LyKPOM 8 Makc. 2 xB | 200 r xup
200 r uykop
Nastroj na pripravu Kvasené zmesi 8 60 cek 1 Kr 3aranbHa Bara
cesta BopowHo ans 6inoro xniba 8 60 cek 600 r Bara 6opoLuHa
BopoLwuHo i3 uinbHOro 3epHa Ans NpUroTyBaHHs 8 60 cek 500 r Bara 6opoLuHa
xni6a
Hacapgka ans 36uBaHHSA BepLUKIB Ta (OPYKTOBMX Mope 1-2 60 cek 300 r BepLuKM,
nepemillyBaHHs 300 r niope
AeyHi 6inku y NNoTHY cymiL 1-2 60 cek 600 r 3aranbHa Bara
BOopoLLIHO B pO3M'SIKLLIEHWIA XUP a60 LyKPOBI CyMiLLi 1-2 60 cek 200 r Bara 6opoluHa
Ticteuka MakapyHu 1-2 60 cek 500 r 3aranbHa Bara
Ouckn — Hapiska/ TFepqi npo.,quTm - I\{IOpKB.a, TBEpPaU cup 5-8 - He nepesnuyiiTe
HaTUpaHHs GinbLl M’sIKi NPOAYKTi — Oripkn, TomMaTn 1-5 - 283HaYeH
EkctpaTtoHke Cup "MapmesaH, kapTonnsiHi ranyLwkm 8 - MaKCUMAanbHi
LUIaTKyBaHHS No-HiMeLbKU. HOKA3HMKN
Ouck ans HapisaHHsA KapTtonnsi conomkoto abo HatepTa 8 - 3aBAHTAKEHHS YalLui.
ApibHoo conomkoro OBoYEBI rapHipy Ta NpoaykTu Ans dpuTiopy
TepmocTilikuin 6rnenaep| XonodHi piavHy Ta Hanoi 8 15-30 cek 1,6 niTpis
Cynogi HaniBabpukatu 8 30 cek 1,2 niTpiB
MonouHi cynu 8 30 cek 1 niTpis

PekomeHayeTbCs OCTyaUTU rapsivi iHrpeaieHT nepes noyYaTkom 3MillyBaHHs. AKLLo BU BaxaeTte
06po6UTM rapsdi piavHN yBaXKHO NpounTanTe po3ain «IHCTPyKLii CTOCOBHO 3MilllyBaHHS rapsiymx

iHrpeaieHTiB».

MiHi-yawa Ta Hix M’'sico 8 20 cek. + | 300 r nicHe m'saco
iMMyNbCHWIA
LlaTykBaHHA 3eneHi 8 30 cek 20r
MoppibHeHHs ropixis 8 30 cek 100 r
MariioHes 8 30 cek 2 anyga
300 r macna
Mope 8 30 cek 200r
Mini-vyawa 3 guckamn | uB. peKoOMeHAOBaHI WBMAKOCTI ANS OUCKIB - 500 r Makc.
He nepenosHtoiTe
Yauy
CokoBwxumanka anst | MpogyKTn ManeHbKoro po3mipy, Hanpuknag, 1-2 - 2 kr

LUTPYCOBMX

nanmm Ta NMMMOHU
dpyKTU BENUKOTO PO3Mipy, Hanpuknag,
nomMapaHyi Ta rpenndgpyTtu

% Yac BkasaHo nuile Ans npuknagy — BiH MOXe 3MiHIOBATWCh BiAMNOBIAHO JO peLenTy Ta iHrpedieHTiB.
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BukopuctaHHa Hacagok

[uBuck Tabnuuto pekoMeHAOoBaHMX LUBUAKOCTEN AN KOXHOT
Hacagku.

HiDK

Hixk — HanbinbL yHiBepcanbHa 3 ycix Hacagok. TpuBanicTe
06po6KM BU3HAYAE KiHLIEBY CTPYKTYpPY.

[ins oTpuMmaHHs rpy6oi TeKCTypy BUKOPUCTOBYITE
iMNYNBCUBHUIA PEXUM.

BukopucToBy#iTe HiX AnNA NpUroTyBaHHA NUPOriB Ta TicTa,
py6KM CUPOro i MPUroTOBIIEHOrO M’sica, Hapi3K1 OBOYIB,
ropixis, nawTeTiB, NiANMBOK, CyniB-nope Ta KpambrioB i3
OickBiTy i xnidy.

KOPUCHI nopaau

Hapixte m'sico, xni6, oBovi Ta noAibHi iHrpeaieHTn
KyGukamu no 2 cm nepes 06po6Koto.

[MeunBo cnig NOKPULLMTK Ta 3acunaTn Yepes Tpyoky y xoai
po6oTn KoMbGaiiHy.

XKup ans Ticta cnig HapisaTi XonogHUM Ha Ky6buku no

2 cm.

CnigkynTe 3a TiM, WO6 He nigaaBaTty iHrpegieHTn
HaaMipHi 06pobui.

HacafKka onsa BUMILLYBaHHSA TicTa

BukopucToByeTbCcs Ans AphKOKOBOro TicTa

PoaTowyiite cyxi iHrpeaieHTV y vawiui Ta gogasanTe
piavHy y npoteci po6oTv npunagy no TpyoLi.
MpoaoBxyliTe A0 TUX Mip NMOKWU HE YTBOPUTLCS rMaakuii
NPYXXHWUIA KOM TiCTa, WO SiK NpaBuno 3anmae 60 cekyHa.
[MoBTOpPHO 3amillyBaTK cnif Tinbkn pykamu. He
peKOMeHAYETbCH BUMOBHIOBATN MOBTOPHE 3aMilLlyBaHHS Y
yaului, TaK SK e MoXxe Npu3BecT A0 HEeCTIlKoT poboTi
KOMOariHy.

@0 noABiNHWUI BIHYOK

Mpu3HayeHun nywe ons HerycTux cymillen, Hanpuknag,
Si€4YHUX BinkiB, BEPLUKIB, 3ryLLEHOro Monoka, ansi 3onBaHHs
SieUb i LyKpY AN 3HEXUPeHnX BicKBITIB.

BukopuctaHHa 36uBarnku

1

2

BcTaHoBIiTh Yaly Ha 6ok enekTpoaBuryHa, BCTaHOBITb
Np1MBOAHWI Ban.

YCTaHOBITb KOXHUIA BiHUYOK @ [0 rofioBKy MpUBIAHOTO
Bany Ta 3adikcywnre.

BcTaHoBiTb 36MBanky, o6epexHo nosepTatouu ii, 4OKK
BOHA HEe OMyCTUTbCS Ha NPVBOAHWIA Ban.

Moknagite NOTPIGHI iHrpeaieHTn.

BcTaHoBITh KpULLKY, Crigkytoum 3a TuMm, Wwobu Topelpb Bana
OMVHUBCS MO LIEHTPY KPULLIKK.

BkntoviTe kombaiiH.

YBara!

He BuKOpuCTOBYTE BiHYOK ANA YHiBepcanbHUX
cyMillel Ans NUPOriB, OCKiNbKW Lie MOXe MOLIKOANTHU
Hacaaky. BukopuctoByiTe Hix ANA 3amillyBaHHA
TicTa.

163

KopwucHi nopagu

[Insi oTpUMaHHS HaiKkpaLLoro peaynbTaTty BUKOPUCTOBYIiTE
anys, Wwo 36epiranucsa 3a KiMHaTHOI TemnepaTypu.
Mepen 36vBaHHSAM NepekoHanTecs, Lo Yalla i BIHUYOK
YUCTI | He MaloTb 3anWLLKIB XMpY.

36MBaHHA XUPY 3 LIYKPOM

[nsi 4OCSArHEHHSI KpaLmx pe3ynbTaTiB XMUp Mae HarpitTuch
o kimHaTHoi Temnepatypu (20°C) nepeq 36uBaHHaM. HE
BUKOPUCTOBYMNTE XUP LWOWHO 3 XONOAUNBHUKY,
OCKiNlbKM Lie MOXe MOLWKOAUTU BiHYOK.

Baxki iHrpeaieHTn, Taki sk 6G0poLLUHO Ta cyxodpyKTH, cnig
yMilyBaTV BPYYHY.

He nepeBwLLyiTe MakcUManbHUX NOKa3HUKIB Yacy,
3a3HayeHux y TabnuLi pekoMeHA0BaHMX LWBUAKOCTENA.

@) Hacagka ans nepemillyBaHHS

BukopurcTOBYITE Lito HAacaaKy ANs 3MillyBaHHS Nerkux y
WinbHi cymiwi, Hanpuknag 6e3e, mycu Ta pyKTOBI Mtope.

BcTaHoBITh Yally Ha 6ok enekTpoaBuUryHa, BCTaHOBITh
npvBOAHWIA Ban.

YcTaHoBITb nonaTky @ Ao ronoBku NpvBigHoro Bany Ta
3adikcynte.

YcTaHoBITb Hacagky, o6epexHo noBepTaroun ii, oKW BOHA
He onyCcTUTbCA Ha NpUBIAHWIA Ban.

[opante iHrpegieHTwH.

YCTaHOBITb KPULLKY Tak, LoOK BEpXHs YacTuHa
NpUBIAHOrO Bany ONMHWUNAch Y LEHTPI KPULLIKU.

BuGepite many weunakictb (1 — 2).

wo6 3HATK 36MBaUKy
3HIMITb BiHWYKM i3 ronoBKy NpusoAy. [ns Lboro HaTUCHITL
KHOMKY po36nokyBaHHs @.

KopwucHi nopagu

He BukopucToByiTE pexum Auto abo BUCOKY LLBUIKICTb,
OCKINbKM A1 XOPOLIOro BUMILLYBaHHSI NOTpibHa HM3bka
LIBUAKICTb.

[Ina fOoCSAIrHeHHs1 HalkpalymMx pesynbTaTiB He 36vBaiiTe
6inkiB abo BepLUKM Y AyXe rycTy CyMill, iHaKLe NpucTpin
He 3MOXe HaneXHUM YMHOM 3MiLaTh ix.

He 3miluyiiTe iHrpeaieHTV AOBLUE, HiX BKa3aHo y Tabnuui
pekoMeHAaLil, OCKinbku BUiAE yce NoBITPS Ta CyMmill
BTPATUTh LLiNbHICTb.

Byab ki 3anuLwikuy iHrpedieHTiB 3 nonatok abo CTIHOK Yalui
obepexHo BMillaliTe 3a AONOMOro OKpeMoi fionaTku.

@2 QUCK MaKC. EMKOCTI

A ON -

[nsi BUMiLyBaHHS PiavH, BUKOPUCTOBYWTE Hacaaky Ans
nepemilllyBaHHA Ha MaKCUMarbHil LIBUAKOCTI pasoMm i3
HooBUM G11okoM. BiH 3anobirae npoTikaHHIO Ta nokpatlye
poboTy HOXOBOro GrOKY.

YcTaHoBITh Yally Ha 6noK enekTpoaBuUryHa.
YCTaHOBITb HiX.

[o6aBTe NoTpi6Hi iHrpegieHTU.

YCTaHOBITb AWCK 3BEPXY Ne3a Tak, LWob BiH yBilLLOB A0
nasis @. Ha HaTuckaiTe Ha AUCK.

YCTaHOBITb KPULLKY YallKK Ta yBIMKHITbL npunag.



Aunckn onsa Hapisku/HaTUpaHHS

[BOCTOPOHHI AUCKM ANA Hapi3KW/HaTUpaHHA — 4mm
@), 2mm @

BukopuCTOBY#iTE CTOPOHY TEPTKM OISt HATUPAHHS CUpY,
MOPKBU, KapTomnni Ta NoAibHMX NpoAYyKTIB.
BuKopurCTOBYITE CTOPOHY Hapi3ku AN cypy, MOPKBY,
KapTonmi, kanycTu, oripkie, kabauykiB, Oypsiky Ta nyka.

AVCK AN eKCTPaTOHKOro WaTKyBaHHA @

CnyXvTb ANs HaTUpaHHS napmesaHy Ta kapTonni Ans
KHEeOuKIB.

AVCK AnsA Hapi3aHHs ApiGHOo conomkoto @
BukopucToBy€ETbCS ANs HapisaHHS conomkoto abo
HaTUpaHHSA KapTonmi, NPUroTyBaHHA OBOYEBWX rapHipiB Ta
NPOAYKTIB ANs puTiopy.

3axoaun 6es3nekun

® He 3HiMaiiTe KPULLKY, AOKK pi3anbHUI AUCK He

3YNUHUTBLCS NOBHICTHO .

® Pi3anbHi AUCKM Ayxe rocTpi, ToMy 6yabTe o6epexHi.
® He nepenoBHoMTe Yawy — He nepeBuiuyiite

MaKCUMManbHUX NOKa3HMUKIB Ha Yalui.

Ak kKopucTyBaTUCA OUCKaMM.

1

BcTaHoBITh Yally Ha 6nok enekTpoaBMryHa, BCTaHOBITb
npvBOAHWIA Ban @.

Tpumatoun aepxak B LeHTpi, yCTaHOBITb ANCK Ha
NpuvBigHWIA Bas BIiAMNOBIAHOW cTopoHo 40 Bepxy (.
YCTaHOBITb KPULLIKY.

MoknagiTe iHrpeaieHTV A0 HaNPsSMHOI TPyBKK.

Bu6epitb HanpsimHy Tpybky noTpibHoro po3mipy. LLitoBxay
MICTUTb HanpsiIMHYy TPyOKy MeHLIOro diameTpy Ans
OKpeMUX LUMaTKIiB @abo TOHKUX iHrpeaieHTIB.

[ns Toro wo6 ckopuctaTucst TpyoKol MEHLLOro aiameTpy,
BCTaBTe LUTOBXa4 y TpyoKy BinbLioro giametpy.

[Ons Toro wo6 ckopuctatucst Tpybkoto BinbLioro agiameTpy,
BMKOpUCTalTe ABa LUTOBXa4ya pa3om.

YBIMKHITb Npunaz Ta noBiNbHO NPOLITOBXYWTE iHrpeaieHTn
3a JONOMOrOH0 LUTOBXaya — HiIKONM He onyckanTe nanbLi
A0 HanpsIMHOI TPYOKM.

KopucHi nopaau

BuikopucToByiTe CBiXi NPOAYKTU.

He kpuvwwiTe NnpoayKTy. 3anoBHsANTe HanpsiMHy TpyoKy
BENNKOro po3Mipy piBHOMIPHO MO BCi WnpwuHI. Lie
[0MOMOXe YHUKHYTU 3MiLLleHHs NpoAyKTiB yb6ik nig yac
06pobKM. TakoX BU MOXeTe BUKOpUCTaTu TPyoKy MEHLLOro
oiameTpy.

FAKLLO BU BUKOPUCTOBYETE AUCK ANS XKYIbEHIB,
PEeKOMEHAYETLCS KNacTU iHFPEeAIEHTN Y FOPU3OHTaNbHOMY
MOSNOXEHHI.

IMig Yac Hapis3aHHa YK WaTKyBaHHA IHrpedieHTH, Lo
[0Aa0ThCS Y BEPTUKanbHOMY nonoxkeHHi @, HapisaoTbes
Ha KOpOTLUi LUMATOYKM, HiX Ti, WO AOAAIOTLCS Y
rOpU3oHTanNbHOMY rnomnoxeHHi @.

MpoayKTyH, Wo AoAatThCA Y BEPTUKANbHOMY MOMOXEHHI,
Hapi3alTbCA Ha KOPOTLLI LUMATOYKM, HiX Ti, O AogalTbes
Y FOPU3OHTaNbHOMY MOMOXEHHI.

Ha gucky umn Ha Yawwi 3aBxan 3anuwaeTbcs HeBenuka
KiNbKICTb MPOAYKTIB Nicns 3akiH4eHHs 06pobKu.
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@) MiHi-4alua Ta Hix

MuHM-YaLa KyXoHHOro kombanHa ncronb3yeTcst Ans
M3MenbYeHuUs 3eneHn 1 06paboTkv ManbIx KONUYecTs
TaKUX UHIPEAMEHTOB, KaK MSCO, NyK, OPeXu, ManoHes,
oBOLLW, MOpe, COYCbl U AETCKOE NUTaHue.

[uckn ans ans HapisaHHsA/HaTUPaHHA MOXHa
BMKOPUCTOBYBATMN 3 MiHi-4aLLIO0.
BcTaBTe MiHi-yawy 6e3 Hoxa. [uB. iHCTPYKLiT Woao
BCT@HOBMNEHHA ANUCKIB AN Hapi3Ku/LWaTKyBaHHs y
BiANoBiAHOMY pO3Aini.
He nepenoBHioiTe Yyawy

® MiHi-HiXX

® M™iHi-yawa

BukopucTaHHs MiHi-yaLli Ta HOXY

1 BcTaHoBITb Yally Ha 610K eneKTPoABUIyHa, BCTAHOBITb
NPVBOAHWIA Ban.

2 BcTaHOoBITh MiHi-4aLly Ha 3OMHWI NPUBIAHWIA Ban Tak,
Wo6 nasu ysinwnu go yctynis @ Ha OCHOBHIN YaLui.
MpumiTka: AKLWO MiHi-4ally BCTaBNEHO HEBIPHO, BU He
3MOXETE 3aKPUTU KPULLIKY.

3 YcTaHoBITb Hixk Ha npuBigHuii Ban @.

[opaiiTe iHrpeaieHTn, ski maTb 6yt 06pobneHi.

5 YCTaHOBITb KPULLKY Ta YBIMKHITb KyXOHHWUIA KOMGaiH.

IN

3axoam 6e3neku
® 3a60pOHSIETLCS 3HIMATU KPULLIKY 40 NMOBHOI 3YNMUHKN HOXIB.
® BynbTe 06epexHi, OCKinbku ne3a Hoxa Ayxe rocTpi.

yBara!

® [laHnii enekTponpunaj He MoXHa BUKOPUCTOBYBaTW Anst
noApiGHeHHs cneLiid, OCKinNbK1 BOHU MOXYTb MOLLIKOAUTU
nnacTukoBi geTtani.

® EnekTponpuniag Takox He MOXHa BUKOPUCTOBYBATW Anst
noApibHeHHs1 TBepAVX NPOAYKTIB, sIK KABOBI 3epHa, Ky6uku
nboAy abo Lwokonaz, OCKiflbK BOHW MOXYTb MOLLUKOAUTY
HiX.
KOPUCHI nopaau

® 3eneHb, WO NoApPIGHIETECA NOBMHHA ByTW YMUCTOM Ta
CYyXOl0.

® [lig yac 3millyBaHHA BapeHUX NpoaykTis Ans
NPUroTyBaHHsi AUTAYOrO XapyyBaHHs, 4o6aBnsiiTe TPiLLKK
pianHNn.

® Taki npoayKTy K M'sico, xni6 Ta oBo4i nepen 06pobkoto
Tpeba nopisatn Ha Kybuku, NpubnmaHo, 1-2 cm
BETMHMHOIO.

® [lig yac npuroTyBaHHA MarioHe3y, JoAaBsaiTe onito Kpisb
HanpsiMHy TpyoKy.



COKOBWXXMMankKa Ans LUTPyCoBUX

[MpusHaveHnin Ans BMKMMAaHHSA COKY i3 LUTPYCOBUX
(Hanpuknag, i3 anenbCuHIB, NMMMOHIB, narmy i
rpeiindpyTis).

© KoHyC

@ cuto

AK KOPUCTYBATUCA COKOBWXXMMAIKOH
ANst UUTPYCOBUX

1 BcTaHoBITh Yally Ha 6110k enekTpoaBUryHa, BCTaHOBITb
nNp1MBOAHWIA Ban.

2 YCTaHOBITb CUTO Ha Yally Tak, LWobun aepxak cuta
3HaxoamBCs NpsiMo Hapg Aepkakom vai @.

3 YcTaHOoBITb KOHYC HaA NPYBIAHMM BanoMm, noBepTalyun
110ro, [JOKM BiH HE OMYCTUTLCS A0 KiHUsA BHU3 (.

4 Hapixte dpykTn HaBnin. MoTim yBiIMKHITL Npunag i
HaTWCHITb PO3Pi3aHOI0 MOMOBUHKOK (PPyKTa Ha KOHYC.

® Akwo cuto Gyno BCTaHOBMNEHO HEMpPaBUIIbHO Y
MeXxaHi3Mi 611oKyBaHHSA, COKOBMXMUMAarnka gns
LMTPYCOBMX He npaLltoBaTume.

® [1ng OTpMMaHHS ONTUManbHUX pe3ynbTaTiB dPYKTV cnifg
36epiraTv Ta BUXKMMATK NpuU KIMHaTHIA Temneparypi.
Mepea BMXMMaHHSAM nokatawTe ppyKT pykoto no
po6oyomy MmicLo.

® |1l06 nokpalmTV BUXMMaHHSI, NoBepTanTe pyKkT Ha
KOHyCi 3 6oky B OiK.

® [Ipun BMKMMaHHI BEMUKOI KiNbKOCTI (hpyKTiB perynspHo
ouuLanTe cuTo, LWobKn Ha HbOMY He HakonuyyBanucs
HaCiHHS Ta LUKIPKW.

@) emMHiCcTb Ansa 36epiraHHs Hacagok

[lo KOMNEeKTy BaLLOro KyXOHHOro KoMGanHy BXOAUTb
€MHiCTb Ansa 36epiraHHst HacagoK Ta AMCKIB

-

MoknagiTe HXX ANs 3aMillyBaHHA TicTa Ta AWCKU A0
€MHOCTI Ans 36epiraHHs, SKLWO BU HAMWU HE KOPUCTYETECH
®.

2 EMmHicTb Ansa 36epiraHHa Mae crewianbHuii dikcaTop.
3akpuiTe KpULLKY Ans noro 6nokyeaHHs. LLo6 BigkpuTy,
HaTUCHITbL chikcaTtop @ Ta migHIMITb KpULKy @.

AOrNSA Ta YMLLEHHS

® 3apxau BUMMKaTe Npunaj Ta BigkntoyarTe 1Aoro Big
eneKkTpomepexi nepes YULLEHHAM.

® Jle3a Ta ANCKM — AYXKi rOCTpi, TOMy 6yAbTe yBaXHi.

® [lesiki npodyKT! MOXYTb 3HebapBnioBaTh NNacTUKOBI
paetani. Lle BBaxaeTbCa HOpManbHUM SBULLLEM, He
Npu3BOAMTb [0 NOLKOMKEHb NNACTUKOBMX AeTanen Ta He
BrnuBae Ha cmak ixi. LLlo6 BuBecTn 3HebGapBnoBaHy
nnsamy, NOTPITh ii raHYipKOK, 3MOYEHOKD Y POCIMHHINW Onil.

6Gnok enekTpoaBUryHa

® [IpoTpiTb 6GNOK CNOYaTKy BOMOrow, a NoTiM CyXo
raHvipkoto. CnigkyiiTte 3a Tum, Wo6 30Ha nopsa 3
MexaHi3amoMm 6rnokyBaHHs He Byna 3acMiveHa 3anuiikamm
i

® He onyckaiiTe 610Kk enekTpoaBuUryHa y soay.

® 306epiraiitTe 3aliBy YacTUHY LUHYypa Y BiAcCiKy Ans
36epiraHHs, sikMin po3TalLoBaHO Y 3adHil YacTuHi brnoka
enekTpoasuryHa @.
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6neHpep

BrnopoxHIiTb Yally, BiAKPYTiTb HOXOBWIA 61Ok,
MOBEPHYBLUN AOr0 Y NOMOXeHHs PO36roKyBaHHA (g , Wobn
3BiNbHUTK

MomuiiTe yally Bpy4Hy.

3HIMITb Ta NOMUIATE YLUiNbHIOBANbHI KiNbLs.

He TopKatounch roctpux fnes, NPOMUINTE iX rapsyoro
MUIbHOIO BOAOLO, @ MOTIM peTenbHO CrOMOCHITh Nif
KpaHoMm. He onyckaiiTe HOXXOBMIA GNOK y BoAy.
[MepeBepHiTb HOXI 4OrOpKU AHOM Ta 3anuLUTe NpocuxaTu.

noABiMHUM BiHYOK

3HiMiTb BiHUYKM i3 ronoBKky NpuBoAy. OAns Lboro NoTArHiTh
ix go cebe. MNMomuiTe iX y TEMNIA MUNbHIA BOAI.

MpoTpiTe ronoBky NpvBoAa CrovaTky BOMOrow, a noTiM
CyXOlo raHuipkoto. He onyckaite ronoBky npusoay y
Boay.

Hacapgka AnsA nepemillyBaHHA

HiIMiTb BIHWMYKK i3 ronoBky npuBoay. Onsi uboro HaTUCHITb
KHOMKy po36nokyBaHHa @. MomwiiTe iX y Tennin MunbHin
BOfI.

MpoTpiTe ronoBky NpuBOAY CNOYaTKy BOOrOK, a NoTiM
CyXOlo raHvipkoto. He onyckawnTte ronoBky npusoay y
BoAy.

IHWi getani

lMpomuinTe Bpy4Hy, NOTIM NPOCYLLITh.

[o3BONSETLCS MUTK iHLWI AeTani Ha BepXHil nonuui
NnocyaAOMUAHOT MalLnHW. He pekoMeHayeTbCs po3MillyBaTu
aetani Ha HWXKHIN nonuui NPsSIMO Haj, HarpiBanbHUM
enemeHToMm. PekomeHayeTbCs BUKOPUCTOBYBATU KOPOTKY
nporpamy i3 Hu3bkot Temnepatypoto (makcumym 50°C).

OeTtanb OeTtanb, AKy
MOXHa MUTU Y
NoCyAOMUIHIN

MaLluHi

OCHOBHa Yalua, MiHi-4alla, KpuLLka, v

LuTOoBXaY

HOXi, Hacagka Ans BUMiLLyBaHHS TicTa v

3MOMHUK NPYBIOHWIA Ban v

ANCKN v

ONCK MaKC. EMKOCTI v

BiHYOKM 30MBauku/nonatka ans 4

nepemillyBaHHs

He onyckaiTe ronosKy npueoay y Boay.

Yala bneHaepy, KpuLlka, KOBNavok v

3an1BHOrO OTBOPY

HOXOBWIA 6NOK Ta YLLinNbHIOBaNbHe KinbLe X

COKOBWXMMAanKa Ans LMTpycoBMX v

nonarka v




O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHT

® [TOLUKOMKEHWUI LLHYP XUBMNEHHS i3 MeTol 6e3nekn
nignsrae 3amiHi Ha nignpuemcteax ipmm KENWOOD a6o
B aBTOpM3oBaHOMy cepBicHoMy LeHTpi KENWOOD.

® Ko B BacC BUHMKIM TPyAHOLLi 3 po6oTol0 KoMbGalHy,
nepL Hixk A3BOHUTU A0 CEPBICHOI cnyX6u npouynTante
NOCiGHUK 3 YCYHEHHA HecrnpaBHOCTEeMN.

Ao Bam HeobxigHa KOHCynbTaLis 3 npuBoay:

® BUKOpWCTaHHA Npunagy abo

® oGcnyroByBaHHs, NpuabaHHs 3anacHux getanei abo
PEMOHTY,

® 3BEepHITbCA 40 MarasuHy, B SKOMy BU npuadanu uew
npunag.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobreHo komnaHiero Kenwood,
O6’egHaHe KoponiscTBo.
® 3pobneHo B KuTai.

BAXITMBA IHOOPMALIS CTOCOBHO HATNEXHOI
YTUMISALIT MPOAYKTY 3rAHO 13 QUPEKTOBOIO EC
2002/96/EC.

lMicns 3akiHYeHHs TepMiHy ekcrnyaTauii He BUKuaanTe Len
npunag 3 iHwymMn nobyToBUMM BiAxodamu.

BigHeciTb npunaa Ao MicueBoro cnewianbHoro
aBTOPM30BaHOro LEHTPY 36MpaHHs Biaxoais abo ao aunepa,
KM MOXe HafaTu Taki nocnyru.

BigokpemneHa yTunisauis nobyToBux npunagis A03BONsSE
YHUKHYTU MOXIMBMX HEraTUBHWUX HAcnigkie ans
HaBKOMWLLHBOrO CepeAoBuLLA Ta 340POB’S NIOANHN, AKi
BMHUKaIOTb Y pasi HenpaBuibHOT yTunisadii, a Takox Hagae
MOXIUBICTb NepepobuTn matepianu, 3 sikux 6yno
BUIOTOBMNEHO AaHWii npunag, Lo, B CBO Yepry, 36epirae
eHeprito Ta iHwWi Baxnuei pecypcu. Mpo HeobxigHiCTb
BifoKkpeMIeHoi yTunisauii nobyToBux npunagis Haragye
creuianbHa No3Havka Ha NpPoAyKTi y BUMMNSAI nepekpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.
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[MOCIGHUK i3 YCYHEHHSI HECMPaBHOCTEMN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsa

Komb6aiiH He npautoe.

He noctayaeTbCst XKUBMEHHS.

He nocravaetbcs XUBRNeHHs/ CBITNOBUI
iHOUKaTop He ropuThb.

Yawa HenpaBubHO BCTaHOBIEHA Ha
610U enekTpoABUryHa.

Kpwiky Yalwi HenpaBunbHO 3adhikcoBaHo.

Po6ota doyHkuii Exo.

MepekoHaiTecs, Lo kombaiiH 6yno
NigKMIOYeHO 40 enekTpomMepexi.

MepekoHawiTecs, Wo Yawy 6yno
BCTaHOBMEHO NPaBUMbHO 1 pyyka
Yalui 3HaxoaMTbCS NMPaBopyY.

MepekoHaritecs, wWo dikcatop
KPULLKM 3HaxoauTbecs B obnacTi
PYYKN.

Mpunaa He npauloBaTMMe, AKLO
yawa Ta Kpulka 6ynu BcTaHOBMeEHi
HenpaBuIbHO.

HatucHitb kHonky ABTO abo 06epiTb
Oyab-siKy LWBMAKICTb Ta oapasy
nepeBefiTb Perynsatop WBUAKOCTI y
nonoxeHHst «O», Wob BUIATK 3
PEXUMY OYiKyBaHHS.

AKLLo xoHa i3 BULLeHa3BaHNX
nepeBipoK He po3Kpuma NPUYnHY
HecnpaBHOCTI, NepeBipTe nnaBki
3ano6ixXHMKN Y1 aBTOMATUYHWIA
BMMMKaY y BaLLOMY [OMi.

Brnenaep He npautoe.

Bnenpgep 3acikcoBaHO HEMPaBUbHO.

BneHpep 3ibpaHe HenpaBunbHO.

BreHgep He npautoBaTMe, SIKLLO
noro 6yno 3i6paHo HenpaBUIbHO.

MepesipTe, 4n NpaBubHO
BCT@HOBMNEHO HOXOBMI BMoK y yali.

KombaiH ynoBinbH0eTbTCA abo
3yNUHSAETBLCA Nig Yac poboTu.

BkntoyeHo 3axucT Bif NepeHaBaHTaXeHHS.
Mpunag nepeaHTaxeHo abo BiH
neperpiscs nig 4ac poboTu.

3aBaHTaXeHHs BuLLEe A0MNYCTUMOI HOPMU.

BuMKHITB, BigkntoYiTe npunag Big
Mepexi eneKTponocTayaHHs Ta
3anuLTe NOro OXONOHYTU Ha
npmbnnM3HO 15 XBUNKWH.

CkopucTaiitecst Tabnuueto
peKkoOMeHL0BaHUX LUBUAKOCTEN Ans
BM3HAYEHHS MakcuMarnbHO
[OMYyCTUMUX NMOKa3HUKIB
3aBaHTaXEHHS1.

IHAMKaTOp XMBMEHHA BnMmMae LWBMAKO.

HopmanbHa poboTa.

IHAMKaTOp XMBNEHHSA BnuMaTume, sIKLLO
KpuLLKa, Yawwa abo 6neHaep BCTaHOBMEHI
HenpaBunbHO abo BiACYTHI.

MepekoHariTecs, Wo dikcaTopn
po3TalloBaHi NpaBUMbHO.

IHAMKaTOP XMBMEHHS GnMae NoBiNbHO.

HopmanbHa poboTa.

Akwo 3anuwmnt kombaiH Ha 30 XBUNKH
YBIMKHYTUM, ane He KOPUCTyBaTUCh HUM,
BiH Nnepeae A0 PeXNMY OYiKyBaHHS.

HatucHite kHonky ABTO abo 06epiTb
6yab-aKy WBMAKICTb Ta ogpasy
nepeseiTb Perynatop WBUAKOCTi y
nonoxeHHs «O», Wob6 BUIATK 3
PEeXUMy OYiKyBaHHS.

IHAnMKaTOp «ABTOMATUYHOrO PeXMMy» Ta
XMBNEHHA bnumae.

HopmanbHa poboTa.

IHamkaTop 6numaTnme, SKkwo byno obpaHo
«ABTOMAaTUYHUI pexum», ane dgikcatopu
po3TalloBaHi HenpaBUMbHO.

MNepekoHanTecs, Wo dikcatopu
po3TalloBaHi NpaBuibHO abo
HaTUCHITb KHOMKY «ABTOMaTUYHWN
pexvmy, LWobn BUMKHYTU pyHKLtO
aBTOMATUYHOIO pPexumy.

BneHgep npoTikae B 30Hi HOXXOBOro G110Ky.

He mae yuwiinbHioBava.
YuinbHoBaY BCTaHOBMNEHO HEMPaBUBbHO.
YWinbHOBay NOLLKOAXEHO.

MepekoHawiTecs, WO yLUinbHIOBaY
BCT@HOBMEHO NPaBUIbHO, i BiH He
Mae MoLKomKeHb. LLlobn npaBunbHO
3aMiHWTK yLinbHIOBaY, ANBITbCA
po3ain «TexHiYHe o6CcnyroByBaHHs».
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Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsA

YuwinbHioBarsnbHe Kinble 6neHaepy BiacyTHe
Ha HOXi KOMW BUITYy4EHO 3 YMaKOBKM.

YuinbHioBanbHe KinbLle BCTaHOBMIEHO Ha
3aBogi.

BigkpyTiTh Yaly Ta nepesipTe
yLlinbHioBanbHe KinbLe.
LLlo6v npaBunbHO 3amiHUTK
yLlinbHioBaYy, AMBITbCS po3ain
«TexHiYHe 0bCcnyroByBaHHS».

HesapoginbHa poboTa iHCTpyMeHTIB/Hacagok.

[uBiTbCA Nopagn y BiANOBIAHOMY PO3Aini «BUKOPUCTAHHSA HAcaZokK».
MepekoHaliTecs, Wo Hacagku 6ynu BCTAHOBMNEHI NpaBUmbHO.
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