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safety

e Read these instructions carefully and retain
for future reference.

e Remove all packaging and any labels.

e Switch off and unplug:

O before fitting or removing parts;
O when not in use;
O before cleaning.

® Never fit the blade unit to the power
unit without the blender goblet or mill
jar fitted.

e Always unplug the appliance before putting
your hands or utensils in the goblet.

e Always take care when handling the blade
assembly and avoid touching the cutting
edge of the blades when cleaning.

e Only operate the blender with the lid in place.

e Only use the goblet with the blade assembly
supplied.

e Never let the power unit, cord or plug get
wet.

e Never use a damaged appliance. Get it
checked or repaired: see ‘service and cus-
tomer care’.

e Never use an unauthorised attachment.

e SCALD RISK: Hot ingredients should be al-
lowed to cool to room temperature before
blending.

e Never leave the appliance unattended when it
is operating.

e \When removing the blender or mill from the
power unit:

O wait until the blades have completely
stopped,;

O don’t accidentally unscrew the goblet or
mill jar/lid from the blade assembly.

BLP61/BLM61

&t designed & engineered by KENWOOD in the UK made in China



Never run the blender empty.

Never blend more than the maximum
capacity stated in the recommended
usage chart.

To ensure long life of your blender or mill,
do not run it continuously for longer than
60 seconds.

Smoothie recipes - never blend frozen
ingredients that have formed a solid mass
during freezing, break it up before adding
to the goblet.

Do not process hard spices such as
Nutmeg or Turmeric root as they may
damage the blade.

Do not use the blender as a storage
container. Keep it empty before and after
use.

Always use the blender on a secure, dry
level surface.

Never place this appliance on or near a hot
gas or electric burner or where it could
touch a heated appliance.

This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

Misuse of your blender can result in injury.
Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.



e Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.

e The maximum rating is based on the
attachment that draws the greatest load.
Other attachments may draw less power.

safety

s IMPORTANT: HOT BLENDING
“INSTRUCTIONS

To minimise the possibility of scalding
when blending hot ingredients keep
hands and other exposed skin away from
the lid to prevent possible burns. The
following precautions must be observed:

e CAUTION: Blending very hot
ingredients may result in hot
liquid and steam being forced
suddenly past the lid or filler cap
0.

e We recommend that hot
ingredients are allowed to cool
before blending.

e NEVER exceed 1200ml / 5 cups
capacity if processing hot liquids, such as
soups (refer to the markings on the
goblet).

e ALWAYS commence blending at a low
speed and gradually increase the speed.
NEVER blend hot liquids by using the
pulse setting.




e |iquids which tend to foam such as milk,
should be limited to a maximum capacity
of 1000ml/4 cups.

e Take care when handling the blender as
the goblet and its contents will be very
hot.

e [ake particular care when removing the
lid. The lid is designed to be a tight fit to
prevent leakage. If necessary protect your
hands with a cloth or oven gloves when
handling.

e Ensure the goblet is securely attached to
the base and when removing from the
appliance, guide the base and ensure it is
removed together with the goblet.

e Ensure that the lid and filler cap are
securely in place before every blending
operation.

e Always ensure that the vents in the filler
cap are clear before every blending
operation ®.

e \When fitting the lid to the goblet always
ensure that the lid and goblet rim are
clean and dry to ensure a good seal and
prevent spillage.

before plugging in Use your blender for soups,

Make sure your electricity supply is drinks, patés, mayonnaise,

the same as the one shown on the breadcrumbs, biscuit crumbs,

underside of the appliance. chopping nuts and crushing ice.
Use your multi mill (if supplied) for

This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on ml”lﬂg herbs, nuts, coffee beans
Electromagnetic Compatibility and and purées.
EC regulation no. 1935/2004 of

27/10/2004 on materials intended

for contact with food.




>
(0]
<

filler cap

lid

vents

goblet

sealing ring

blade unit

blade base

power unit

Power On indicator
speed + pulse control

POEPOPO®®EO

TYPE BLM61 & BLP61 only
Programme buttons

@ drinks

@ ice crush

® rinse

Multi mill (if supplied)
multi mill jar

grinding mill (if supplied)
® millid
grinding mill blade assembly

grating mill (if supplied)
@ mill lid
grating mill blade assembly

to use your blender

1 Fit the sealing ring ® into the
blade unit ® - ensuring the seal is
located correctly in the grooved
area.

® Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

2 Clip the blade unit ® into the base
®@.

3 Screw the blade assembly onto
the goblet — ensuring the blade
assembly is fully tightened @.
Refer to the graphics on the
underside of the blade unit as
follows:

W@ - unlocked position

@ - locked position
4 Put your ingredients into the
goblet.
5 Fit the filler cap to the lid and push
down to secure.
6 Fit the lid by pushing down until
secure.

Place the blender onto the power
unit @.

The appliance will not work
if the blender is incorrectly
fitted.

Plug in and the indicator light will
remain unlit whilst in the “O” OFF
position.

TYPE BLM60 & BLP60 - Turn
the speed control to select a
speed (refer to the recommended
usage chart).

Select a speed between ‘Min’ to
‘Max’ by turning the speed control.
At the end of blending return the
speed control to “O” OFF before
removing the blender.

Do not remove the goblet until the
blades have stopped rotating and
the speed control is in the “O” OFF
position.

(P) Pulse — operates the motor in a
start/stop action. The pulse will
operate for as long as it is held in
position.

Note: If the blender is removed
from the power unit whilst a speed
is selected the Indicator light will
go out and the blender will stop.
The blender willl restart
immediately if refitted.

TYPE BLM61 & BLP61 only -
Turn to the “on” position and the
Power On indicator (9 and the 3
pre-programmed buttons will light
up.

Note: In the “on” position the
Power On indicator will flash if the
goblet is not fitted to the power
unit.

In the “O” OFF position all the
indicator lights will remain off.
Select a speed (refer to the
recommended usage chart).
Choose one of the following
options:



® Select one of the 3 pre-
programmed buttons. When the
required programme button is
pressed the light on the other
button will go out. The blender will
switch off automatically at the end
of the pre-set time. If you wish to
stop before the pre-set time, press
the selected programme button
again.

® Select a speed between ‘Min’ to
‘Max’ by turning the speed control.
At the end of blending return the
speed control to “O” OFF before
removing the blender.

® Do not remove the goblet until the
blades have stopped rotating and
the speed control is in the “O” OFF
position.

® (P) Pulse — operates the motor in a
start/stop action. The pulse will
operate for as long as it is held in
position.

Refer to the troubleshooting
section if you experience any
problems with the operation of
the blender.

hints

® To blend dry ingredients - cut into
pieces, remove the filler cap, then
with the machine running, drop the
pieces down one by one. Keep
your hand over the opening. For
best results empty regularly.

® The processing of spices is not
recommended as they may
damage the plastic parts.

® \When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the oil, into
the blender. Remove the filler cap.
Then, with the appliance running,
add the oil slowly through the hole
in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips,
may need scraping down. If the
mixture is difficult to process, add
more liquid.



Recommended Usage Chart (Programme buttons)

Programme
Button

Usage/Food
Items

Max.
Recommended
Quantity

Programme
Time

Drinks

Cold Liquids
Drinks & Cocktails

Max 1.6 litres

Milkshakes and milk
based drinks

Max 1.2 litres

Smoothies

Place the fresh fruit and
liquid ingredients in first
(includes yoghurt, milk
and fruit juices).

Then add ice or frozen
ingredients (includes
frozen fruit, ice or ice
cream)

1 litre Liquid

60 secs

Ice
crush

Ice crushing- Automatic
Pulsing action

A change in speed will be|
noted - this is normal.
Freeze fruit juice in ice
trays for Slushie type
drinks

10 ice cubes
(200g)

45 secs

Rinse

A change in speed will be;
noted - this is normal.
Use to rinse the goblet
before taking apart

for cleaning.

For best results always
take the blender apart for
cleaning and dry
thoroughly before
re-assembling.

Max 500 mis
warm water

30 secs

Processing times stated are for guidance only and will vary depending on the
exact recipe used, ingredients being processed and personal preference. Stop
the processing when the desired result has been achieved.




Recommended Usage Chart (Manual control)

Usage/Food Recommened| Speed Time
Items Quantity
Soups |Stock based soups 1.2 litres Min - Max 30 secs
Soups using milk 1 litre
We recommend that hot ingredients are allowed to cool
before blending. However should you wish to process
hot ingredients please read the Hot Blending Safety
instructions.
Drinks |Cold Liquids Max 1.6 litres Max 15 - 30 secs
Drinks & Cocktails
Milkshakes and milk Max 1.2 litres Max 15 - 30 secs
based drinks
Smoothies 1 litre Liquid Max 30 - 60 secs
Place the fresh fruit and
liquid ingredients in first
(includes yoghurt, milk
and fruit juices).
Then add ice or frozen
ingredients (includes
frozen fruit, ice or ice
cream)
Ice Ice crushing - operate in | 10 ice cubes Pulse 15 - 20 secs
short bursts until (2009)
crushed to the desired
consistency
Mayonnaise Max 3 egg mix Max 60 secs
Batter Mix Max 1 litre Mid - Max 15 secs
Vegetable Purees/Baby food 300g Min - Mid |30 - 60 secs
Fruit Purees 200 - 500g Max 30 secs

to use your multi mill
(if supplied)

Use your multi mill for milling
herbs, nuts, coffee beans and
purees.

Put your ingredients into the jar @.

Fill it no more than half full.

2 Fit the blender sealing ring &) into
the blender blade unit ® -
ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.

® Ensure that the seal is fitted
correctly.

3 Clip the blade unit () into the
base @).

4 Turn the blade unit (6) upside
down. Lower it into the jar, blades
down and turn to lock - ensuring
the blade assembly is fully
tightened @. Refer to the graphics
on the underside of the blade unit
as follows:

-

W - unlocked position
@ - locked position

5 Place the mill onto the power unit
(5}

6 Select a speed or use the pulse
control.

to use your grinding
mill (if supplied)

Suitable for grinding spices, coffee
beans and processing ginger,
garlic and chillies.

1 Place your ingredients into the
blade assembly (9.

2 Fit the lid (® and turn to lock @.
3 Place the mill onto the power unit.
Select a speed or use the pulse

(P) control.



to use your grating mill
(if supplied)

Suitable for grating parmesan
cheese, nutmeg, coconut and
dried fruit.

Place your ingredients into the
blade assembly (®.

Fit the lid @ and turn to lock @.
Place the mill onto the power unit.
Select a speed or use the pulse (P)
control.

w

mill recommended speed chart
ingredients mill max qty|speed| operating
time
Herbs - best chopped Multi 159 MAX | 5 - 10 secs
when clean and dry
Nuts Multi or Grinding 50g MAX |10 - 15 secs
Coffee Beans Multi or Grinding 50g MAX 30 secs
Baby Foods & Purees Muilti 50g MAX 30 secs
Lean beef, cut into Muilti 70g MAX 5 secs
2.5 cm cubes
Spices — such as black | Grinding 50g MAX |30 - 60 secs
peppercorns, cardamom
seeds, cumin seeds,
coriander seeds, fennel
seeds, whole cloves etc.
Chillies Grinding 30g MAX 10 secs
Fresh Root Ginger Grinding 30g MAX 10 secs
Garlic Grinding 4 cloves | MAX 10 secs
Parmesan Cheese — cut | Grating 60g MAX 10 secs
into 1cm cubes
Dried Fruit Grating 50g MAX 10 secs
Coconut Grating 509 MAX 20 secs
Nutmeg Grating 2 MAX 40 secs
hints care and cleaning
® For optimum performance when

processing spices we recommend
that you do not process more than
50g at a time in the mill.

Whole spices retain their flavour
for a much longer time than
ground spices so it is best to grind
a small quantity fresh at a time to
retain the flavour.

To release the maximum flavour
and essential oils whole spices are
best roasted prior to milling.

Baby food/purees - allow cooked
food to cool to room temperature
before processing in the mill.
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® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

Empty the goblet before
unscrewing it from the blade unit.
Do not immerse the blade unit in
water.

The goblet can be washed in your
dishwasher.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry.
Do not immerse the power unit in
water.




blade assemblies

blender and multi mill
Remove the blade unit from the
goblet or mill by turning to the
unlock position W to release.
grinding and grating mills
Remove the lid from the blade
assembly.

1 blender/multi mill: remove and
wash the sealing ring.

Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the
blade unit in water.

Leave to dry upside down.

other parts
Wash by hand, then dry.

service and customer
care

® [f the cord is damaged it must, for

safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOQOD repairer.

If you experience any
problems with the operation
of the blender, before calling
for assistance refer to the
troubleshooting guide.

If you need help with:

using your appliance or
servicing or repairs

Contact the shop where you
bought your appliance.

Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
Made in China.
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IMPORTANT INFORMATION
FOR CORRECT DISPOSAL OF
THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment
and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need
to dispose of household appliances
separately, the product is marked
with a crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Blender not assembled
correctly.

Problem Cause Solution
The Blender will not No Power/Power On Check blender
operate. Light not illuminated. plugged in.

Check blade unit is
fully tightened to
the goblet.

Power On Light flashing
slowly.
(BLP61/BLM61 only)

The blender has

been left plugged in and
in the ‘on’ position for
more than 15 minutes
and has gone into
standby mode.

Turn the speed
control to the

“O” OFF position,
wait 5 seconds and
then turn to “on” to
reset.

BLP61/BLM61 Blender not
operating but Power On
and programme button
lights on.

Goblet fitted and speed
control turned to “on” but
speed or programme
not selected.

Either select a speed
manually or press
one of the
programme buttons.

Power on light flashing
rapidly (BLP61/BLM61 only)

The goblet is removed
from the power unit
without turning the speed
control to “O” OFF.

Turn the speed
control to “O” OFF
and reselect a
speed.

Programme buttons not
operating

Programme buttons will
not operate unless the
speed control is turned to
the “on” position first.

Turn the speed
control to “on” and
select the required
programme.

Blender leaking from blade
assembly.

Seal missing.
Seal incorrectly fitted.
Seal damaged.

Check seal is fitted
correctly and not
damaged. To obtain
a replacement seal
see “service &
customer care”.

Blender seal missing from
blade unit when removed
from packaging.

The seal is packed
pre-fitted to the blade
unit.

Unscrew goblet and
check that seal is
fitted to blade unit.
To obtain a
replacement seal
see “service &
customer care”.

If none of the above solve the problem see “Service & Customer Care”.

12




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze

manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Verwijder de verpakking en alle labels.
Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact:
O voordat u onderdelen aanbrengt of
verwijdert;
O als u het apparaat niet gebruikt;
O voordat u het apparaat gaat reinigen.
Zet de messeneenheid nooit op het
motorblok zonder dat de beker van
de blender of het maatglas is
bevestigd.
Haal de stekker altijd uit het stopcontact
voor u uw handen of gereedschap in de
beker steekt.
Wees voorzichtig wanneer u de messen
hanteert en raak het snijvlak van de
messen bij het reinigen niet aan.
Schakel de blender alleen in als het deksel
op zijn plaats zit.
Gebruik de beker uitsluitend met de
meegeleverde messen.
Het motorblok, het snoer en de stekker
mogen nooit nat worden.
Gebruik nooit een beschadigd apparaat.
Laat het nakijken of repareren: zie
Onderhoud en klantenservice.
Gebruik uitsluitend goedgekeurde
hulpstukken.
VERBRANDINGSGEVAAR: laat hete
ingrediénten eerst tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u ze in de blender
verwerkt.

13



Laat het apparaat nooit onbeheerd achter

terwijl het aan staat.

Pas op wanneer u de blender of de molen

van het motorblok af haalt:

o wacht totdat de messen volledig tot
stilstand zijn gekomen;

o schroef de beker of het maatglas/deksel
niet per ongeluk van de
messenheenheid af.

Laat de blender nooit leeg draaien.

Verwerk nooit meer dan de maximum

capaciteit die in de tabel met het

aanbevolen gebruik vermeld wordt.

Als u wilt dat uw blender of molen lang

meegaat, gebruikt u hem nooit langer dan

60 seconden achter elkaar.

Smoothie-recepten — verwerk nooit

bevroren ingrediénten die tijdens de

bevriezing tot een vaste massa zijn
samengeklonterd; breek de massa op
voordat u de ingrediénten aan de beker
toevoegt.

Verwerk geen harde specerijen zoals

nootmuskaat of geelwortel; deze kunnen

het mes beschadigen.

Gebruik de blender niet als bewaarbak.

Zorg dat hij voor en na ieder gebruik leeg

is.

Gebruik de blender altijd op een droge,

vlakke ondergrond.

Plaats dit apparaat nooit op of in de buurt

van een hete gas- of elektrische brander of

waar het in aanraking kan komen met een
heet apparaat.

Dit apparaat mag niet door kinderen

worden gebruikt. Houd het apparaat en

het snoer buiten het bereik van kinderen.

14



e Misbruik van uw blender kan tot letsel
leiden.

® Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde lichamelijke,
sensorische of geestelijke capaciteiten of
gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilige gebruik van het
apparaat, en de betrokken risico's
begrijpen.

® (Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat het
apparaat niet correct is gebruikt, of waar
deze instructies niet worden opgevolgd.

® Het maximumvermogen hangt af van het
hulpstuk met de grootste belasting. Andere
hulpstukken kunnen minder energie
vragen.

veiligheid

BELANGRIJK:

. INSTRUCTIES VOOR HET

““MENGEN VAN HETE
VLOEISTOFFEN

Om de kans op brandwonden te verkleinen
bij het mengen van hete ingrediénten, moet
u uw handen en andere onbeschermde huid
uit de buurt van het deksel houden om
eventuele brandwonden te voorkomen.

De volgende voorzorgsmaatregelen moeten
worden getroffen:

15



VOORZICHTIG: het mengen van
zeer hete ingrediénten kan tot
gevolg hebben dat hete vioeistof
en stoom plotseling uit het deksel
of de vuldop worden gedreven @.
We raden u aan hete ingrediénten
te laten afkoelen voordat ze
worden verwerkt.

Overschrijd bij de verwerking van hete
vloeistoffen, zoals soepen, NOOIT de
capaciteit van 1200 ml (gebruik de
maatstreepjes op de beker).

Begin het mengen ALTIJD op een lage
snelheid en voer de snelheid daarna
geleidelijk op. Meng NOOIT warme
vloeistoffen op de pulseerstand.
Overschrijd bij vloeistoffen die de neiging
hebben om te schuimen, zoals melk, de
maximumcapaciteit van 1000 ml niet.
Wees voorzichtig als u de blender
vastpakt: de beker en de inhoud zijn erg
heet.

Wees vooral voorzichtig als u het deksel
verwijdert. Om lekken te voorkomen is
het deksel zo ontworpen dat het precies
past. Bescherm bij de hantering zo nodig
uw handen met een doek of ovenwanten.
Zorg dat de beker goed op het onderstel
is bevestigd; wanneer u de beker van het
apparaat verwijdert, houdt u het onderstel
vast en zorgt dat hij samen met de beker
wordt verwijderd.

Zorg dat het deksel en de vuldop altijd
goed op hun plaats zitten voordat u de
blender inschakelt.

16




e /org altijd dat de luchtopeningen in de
vuldop vrij zijn voordat u de blender

inschakelt @).

Zorg er bij het plaatsen van het deksel

altijd voor dat het deksel en de rand van
de beker schoon en droog zijn, zodat een
goede afsluiting wordt verkregen en
morsen wordt voorkomen.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

® Zorg dat de
elektriciteitsvoorziening dezelfde
spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat staat
aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende
de elektromagnetische
compatibiliteit en EC-bepaling
1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die
bestemd zijn voor contact met
voedsel.

Gebruik uw blender voor soep,
drankjes, paté, mayonaise,
broodkruimels, verkruimelde
koekjes, gehakte noten en
verbrijzeld ijs. Gebruik de molen
(indien meegeleverd) voor het
vermalen van kruiden, noten,
koffiebonen en puree.

legenda

vuldop

deksel

luchtopeningen

beker

afdichtring
messeneenheid
onderstel

motorblok

lampje voor Ingeschakeld
snelheid + pulseerknop

BICKCASNCRCROR XS]
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Alleen voor de PLM61 en
MLP61

Programmaknoppen

@ dranken

@ gemalen ijs

@ spoelen

multimolen (indien
meegeleverd)
multimolen

maalmolen (indien
meegeleverd)

® beker van de molen
messeneenheid van maalmolen

raspmolen (indien
meegeleverd)

@ beker van de molen
messeneenheid van raspmolen

gebruik van de blender

1 Zet de afsluitring ® in de
messeneenheid ® — zorg dat de
ring correct in de groef is
geplaatst.

® Het apparaat lekt als de
afsluitring beschadigd is of
niet goed is aangebracht.

2 Klem de messeneenheid ® op het
onderstel @.

3 Schroef het meselement op de
beker — zorg ervoor dat het
meselement goed vastgedraaid is
@®. Raadpleeg de afbeeldingen
aan de onderzijde van de
messeneenheid, als volgt:

h- - onvergrendelde positie

8- vergrendelde positie
4 Plaats de ingrediénten in de beker.




Zet de vuldop in het deksel en duw
hem naar beneden om hem vast te
zetten.

Duw op het deksel tot het goed
vast zit.

Zet de blender op het motorblok
e.

Het apparaat werkt niet als
de blender niet goed
bevestigd is.

Steek de stekker in het
stopcontact. Het lampje bilijft in de
'O" UIT stand.

Alleen voor de BLM60 en
BLP60 - Zet de snelheidsregeling
op de gewenste snelheid
(raadpleeg de tabel met het
aanbevolen gebruik).

Kies een snelheid tussen 'Min' en
'Max' door de snelheidsregeling te
draaien. Na afloop zet u de
snelheidsregeling op 'O" UIT,
voordat u de blender verwijdert.
Verwijder de beker pas wanneer de
messen niet langer draaien en de
snelheidsregeling op 'O' UIT staat.
(P) Pulseerknop — start en stopt de
motor stootsgewijs. De
pulseerknop functioneert zolang als
u de knop ingedrukt houdt.

Opmerking: Als de stekker van de
blender uit het stopcontact wordt
gehaald terwijl een snelheid is
geselecteerd, gaat het
stroomlichtje uit en stopt de
blender. De blender start
onmiddellijk opnieuw, zodra de
stekker weer in het stopcontact
wordt gestoken.

Alleen voor de BLM61 en
BLP61 - Zet de knop op 'aan'.
Het stroomlichtie @ en de 3
voorgeprogrammeerde knoppen
gaan branden.

Opmerking: Als de blender op
‘aan’ staat, gaat het stroomlichtje
knipperen als de beker niet op het
onderstel is bevestigd. In de 'O'
UlT-stand blijven alle lampjes uit.
Kies een snelheid (raadpleeg de
tabel met het aanbevolen gebruik).
Kies één van de volgende opties:
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® Kies éénvan de 3
voorgeprogrammeerde knoppen.
Zodra de gewenste
programmaknop is ingedrukt, gaat
het lichtje van de andere knop uit.
De blender schakelt automatisch
aan het einde van de
vooringestelde tijd uit. Als u wilt
stoppen voordat de ingestelde tijd
is verstreken, drukt u opnieuw op
de gekozen programmaknop.

® Kies een snelheid tussen 'Min' en
‘Max' door aan de
snelheidsregeling te draaien. Na
afloop zet u de snelheidsregeling
op 'O" UIT, voordat u de blender
verwijdert.

® \/erwijder de beker pas wanneer de
messen niet langer draaien en de
snelheidsregeling op 'O' UIT staat.

® (P) Pulseerknop — start en stopt de
motor stootsgewijs. De
pulseerknop functioneert zolang als
u de knop ingedrukt houdt.

Raadpleeg het gedeelte

Problemen oplossen als u

problemen hebt met de

werking van de blender.
tips

® Droge ingrediénten mengen — in
stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één
voor één op het draaiende mes
laten vallen. Houd uw hand over
de opening. Voor het beste
resultaat leegt u het apparaat
regelmatig.

® De verwerking van specerijen
wordt afgeraden; dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.

® Bjj het bereiden van mayonaise,
plaatst u alle ingrediénten, met
uitzondering van de olie, in de
blender. Verwijder de vuldop. Voeg
de olie vervolgens langzaam door
het gat in het deksel aan het
draaiende apparaat toe.

® Bijj dikke mengsels, zoals patés en
dips, moet u de wand van het
apparaat misschien
schoonschrapen. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden,
voegt u meer vioeistof toe.



Tabel met aanbevolen gebruik (programmaknoppen)

Programma Gebruik / Max. Program-
knop voedingsmiddel aanbevolen matijd
hoeveelheid
Koude vloeistoffen Max. 1,6 liter 60 s
Dranken en cocktails
Milkshakes en op melk Max. 1,2 liter
gebaseerde dranken
Smoothies 1 liter vioeistof

Doe het verse fruit en de
Dranken |yiogibare ingrediénten als
eerste in de blender (zoals
yoghurt, melk en
vruchtensappen).

Voeg daarna ijs of de
diepgevroren ingrediénten
toe (zoals diepgevroren
fruit, ijsklontjes of roomijs)

IJs vermalen - automatische| 10 ijsklontjes 45 s
impulsen. De snelheid (200 g)

Vermalen| verandert - dit is normaal.

Ijs Vries vruchtensap in, in de
ijsbakken voor slushie-
drankjes
De snelheid verandert - Max. 500 ml 30s
dit is normaal. warm water

Gebruik dit om de beker te
spoelen voordat u hem uit
S elkaar haalt om te reinigen.
poslen Voor de beste resultaten:
haal de blender uit elkaar
om te reinigen, droog alle
onderdelen grondig,

voordat u ze weer
monteert.

De vermelde verwerkingstijden dienen uitsluitend als richtlijn en zijn afhankelijk
van het precieze recept, de ingrediénten die worden verwerkt en de
persoonlijke voorkeur. Stop de verwerking wanneer het gewenste resultaat is
verkregen.
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Tabel met aanbevolen gebruik (handmatige regeling)

Gebruik voor

Aanbevolen | Snelheid Tijd

voedingsmiddelen hoeveelheid
Soep Soep op basis van bouillon 1,2 liter Min—Max | 30s
Soep op basis van melk 1 liter

Laat hete ingrediénte!

n afkoelen voordat u ze gaat

mengen. Als u toch hete ingrediénten wilt verwerken,
lees dan de veiligheidsinstructies voor heet mengen.

Dranken

Koude vioeistoffen
Dranken en cocktails

Max. 1,6 liter Max. 15-30s

Milkshakes en op melk
gebaseerde dranken

Max. 1,2 liter Max. 15-30s

Smoothies

Doe het verse fruit en de
vloeibare ingrediénten als
eerste in de blender
(zoals yoghurt, melk en
vruchtensappen).

Voeg daarna het ijs of de
diepgevroren ingrediénten
toe (diepgevroren fruit,
ijsklontjes of roomijs)

1 liter vioeistof Max. 30-60s

|[Jsklontjes

IJs vermalen - gebruik de
blender met korte stoten
totdat het ijs tot de juiste
consistentie is vermalen

10 ijsklontjes  |Pulseerknop| 15 - 20 s
(200 g)

Mayonaise

Max. 3 eieren Max. 60 s

Beslag

Max. 1 liter Mid - Max 15s

Groentenpuree / babyvoeding

300 g Min - Mid |30 - 60 s

Vruchtenpuree

200 - 500 g Max. 30s

uw multimolen

gebruiken (indien
meegeleverd)

Gebruik uw multimolen voor het
malen van kruiden, noten,
koffiebonen en pureren.

1 Doe uw ingrediénten in de beker
@. Vul de beker maximaal tot de

helft.

2 Zet de afsluitring ® in de
messeneenheid ® - zorg dat de
ring correct in de groef is
geplaatst.

® Zorg dat de afsluitring goed
geplaatst is.

3 Klem de messeneenheid ® op het
onderstel @.

4 Draai de messeneenheid ®
ondersteboven. Laat het in de
beker zakken, met de messen
omlaag, en draai het vast - zorg
ervoor dat het meselement goed
bevestigd is @. Raadpleeg de
afbeeldingen aan de onderzijde
van de messeneenheid, als volgt:

h- - onvergrendelde positie
o vergrendelde positie

5 Zet de molen op het onderstel @.
6 Selecteer een snelheid of gebruik
de pulseerknop.
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uw maalmolen uw raspmolen

gebruiken (indien gebruiken (indien
meegeleverd) meegeleverd)
Geschikt voor het malen van Geschikt voor het raspen van
specerijen, koffiebonen en het Parmezaanse kaas, nootmuskaat,
verwerken van gember, knoflook kokos en gedroogd fruit.
en Spaanse pepers. 1 Doe uw ingrediénten in de
1 Doe uw ingrediénten in de messeneenheid @.
messeneenheid @ . 2 Zet het deksel op zijn plaats @ en
2 Zet het deksel op zijn plaats @ en draai het vast @.
draai het vast @. 3 Zet de molen op het onderstel.
3 Zet de molen op het onderstel. 4 Selecteer een snelheid of gebruik
4 Selecteer een snelheid of gebruik de pulseerknop (P).

de pulseerknop (P).

tabel met aanbevolen maalsnelheden

ingrediénten molen max. snelheid tijd
hoeveel-
heid
Kruiden — kunnen het Multimolen 159 MAX 5-10s

best gehakt worden als
ze schoon en droog zijn

Noten Multi- of 509 MAX 10-15s
maalmolen

Koffiebonen Multi- of 509 MAX 30s
maalmolen

Babyvoeding en puree Multi 509 MAX 30s

Mager vlees, in blokjes | Maalmolen 709 MAX 5s

van 2,5 cm

Specerijen - zwarte Maalmolen 509 MAX 30-60s

peperkorrels,

kardemomzaden,

komijnzaden,

korianderzaden,

venkelzaden, hele
kruidnagels, enz.

Spaanse pepers Maalmolen 3049 MAX 10s
Verse gemberwortel Maalmolen 3049 MAX 10s
Knoflook Maalmolen | 4 tenen MAX 10s
Parmezaanse kaas - in | Raspmolen 60g MAX 10s
blokjes van 1 cm

gesneden

Gedroogd fruit Raspmolen 50¢g MAX 10s
Kokos Raspmolen 509 MAX 20s
Nootmuskaat Raspmolen 2 MAX 40's

21



tips

® \oor het beste resultaat bij de
verwerking van specerijen, raden
we aan niet meer dan 50 g tegelijk
in de molen te verwerken.

® Hele specerijen behouden hun
aroma veel langer vast dan
gemalen specerijen; u kunt dus het
best een kleine hoeveelheid tegelijk
malen, zodat het aroma bewaard
blijft.

® Om de maximale hoeveelheid
aroma en essentiéle olién te laten
vrijkomen, kunt u de specerijen het
best roosteren voordat u ze maalt.

® Babyvoeding en puree — laat
gekookt voedsel tot
kamertemperatuur afkoelen
voordat u het in de molen
verwerkt.

onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker
uit het stopcontact en haal het
apparaat uit elkaar.

® | eeg de beke alvorens hem van de
messeneenheid los te schroeven.

® Dompel de messeneenheid niet in
water onder.

® U kunt de beker ook in uw
vaatwasmachine wassen.

motorblok

® change first bollet to: 'Veeg het
motorblok met een vochtige doek
af. Goed afdrogen.'

® Dompel de motoreenheid niet in
water onder.

messeneenheden
blender en multimolen

® \erwijder de messeneenheid van
de beker of de molen door hem
naar de onvergrendelde positie =
te draaien.

maal- en raspmolen
® Haal het deksel van de
messeneenheid af.

1 blender/multimolen:
verwijderen en de afsluitring
afwassen.

2 Raak de scherpe messen niet aan
- borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig
af onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

3 Ondersteboven laten drogen.

overige onderdelen
Met de hand wassen en
vervolgens afdrogen.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door
KENWOOD geautoriseerd
reparatiebedrijf vervangen worden.

Als u problemen hebt met
het gebruik van de blender,
dient u de
probleemoplossingsgids te
raadplegen voordat u om
hulp belt.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat
gekocht hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.



|
BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EG
Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van
een huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen
waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om
een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.

23



probleemoplossingsgids

Probleem Oorzaak Oplossing
De blender werkt Geen stroom/lampje voor | Controleer of de
niet Ingeschakeld brandt niet. stekker van de
blender in het
stopcontact zit.
Blender niet goed Controleer of de
gemonteerd. messeneenheid
geheel is vastgedraaid
op de beker.
Lampje voor De blender heeft langer Zet de
Ingeschakeld dan 15 minuten op 'aan’ snelheidsregeling

knippert langzaam.
(alleen voor de
BLP61/BLM61)

gestaan en staat nu op de
stand-by stand.

op 'O" UIT, wacht 5
seconden en zet
hem weer op 'aan'.

BLP61/BLM61 Blender
werkt niet, maar
de lampjes voor

Beker op apparaat
geplaatst en snelheidsknop
ingeschakeld, maar geen

Selecteer handmatig
een snelheid of druk
op een van de

Ingeschakeld en snelheid of programma programmatoetsen.
programmaknop branden.| geselecteerd.

Lampje voor De beker is van het Draai de
Ingeschakeld motorblok verwijderd snelheidsknop

knippert snel (alleen voor
de BLP61/BLM61)

zonder de snelheidsknop
op 'O" UIT te zetten.

naar 'O" UIT en
selecteer opnieuw

een snelheid.
Programmatoetsen Programmatoetsen werken |Draai de
werken niet pas als de snelheidsknop  |snelheidsknop

naar de Aan-stand is
gedraaid.

naar Aan en selecteer
de gewenste snelheid.

Blender lekt bij de
messeneenheid

Sluitring ontbreekt.
Sluitring niet goed
aangebracht.
Sluitring beschadigd.

Controleer of de
sluitring goed is
aangebracht en niet
beschadigd is. Voor
een vervangende
afsluitring raadpleegt
u de paragraaf
Onderhoud en
klantenservice.

Afsluitring van blender
ontbreekt na verwijdering
uit de verpakking.

De afsluitring zit op
de messeneenheid
in de verpakking.

Schroef de beker los
en controleer of de
afsluitring op de
messeneenheid is
gezet. Voor een
vervangende
afsluitring raadpleegt
u de paragraaf
Onderhoud en
klantenservice.

Als geen van bovenstaande oplossingen het probleem verhelpen, raadpleegt
u Onderhoud en klantenservice.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

securité

® |isez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

e Retirez tous les éléments d’emballage et
les étiquettes.

e Eteignez et débranchez I'appareil :

O avant d’adapter ou de retirer des
éléments ;

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;

O avant le nettoyage.

¢ Ne fixez jamais le bloc de lames au
bloc-moteur sans que le bol du
blender ou le gobelet du moulin ne
soient installés.

e Débranchez toujours I'appareil avant
d’introduire vos mains ou un ustensile dans
le bol.

® Prenez toujours des précautions lorsque
vous manipulez I’'ensemble porte-lames et
évitez de toucher le bord tranchant des
lames lors du nettoyage.

e Ne faites fonctionner le blender que si le
couvercle est en place.

e N'’utilisez le bol qu’avec I'ensemble porte-
lames fourni.

e Ne laissez jamais le bloc-moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise électrique se
mouiller.

e N'utilisez jamais un appareil endommage.
Faites-le vérifier ou réparer : voir « service
apres-vente »,
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N’utilisez jamais un accessoire non adapté

a cet appareil.

RISQUE DE BRULURE : laissez les

ingrédients chauds refroidir a température

ambiante avant de les mixer.

Ne laissez jamais I'appareil sans

surveillance lorsgu’il fonctionne.

Lorsque le blender ou le moulin est retiré

du bloc d’alimentation :

O attendez 'arrét complet des lames ;

O évitez de dévisser accidentellement le
gobelet ou le bol du moulin / le
couvercle du bloc porte-lames.

Ne faites jamais fonctionner le blender a

vide.

Ne mixez jamais plus que la capacité

maximale indiquée dans le tableau des

utilisations recommandées.

Pour conserver la durée de vie de votre

blender ou de votre moulin, ne le faites pas

fonctionner en continu plus de 60

secondes.

Recettes pour smoothies — ne mixez

jamais d’ingrédients surgelés qui ont formé

une masse solide pendant la congélation.

Brisez les ingrédients avant de les placer

dans le bol.

Ne mixez pas des épices dures telles que

de la noix de muscade ou des tubercules

car cela pourrait endommager la lame.

N’utilisez pas le blender comme récipient

de conservation des aliments. Gardez-le

vide avant et apres son utilisation.

Utilisez toujours le blender sur une surface

s(re, seche et plane.
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Ne placez jamais cet appareil a proximité
ou sur une plaque de cuisson électrique ou
un brdleur a gaz. Veillez a ce qu’il ne
puisse pas étre en contact avec un
appareil chaud.

Cet appareil ne doit pas étre utilise par des
enfants. Veuillez garder |'appareil et le
cordon hors de portée des enfants.

Une mauvaise utilisation de votre blender
peut provoquer des blessures.

Les appareils peuvent étre utilisés par des
personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont diminuées,
Ou qui ne disposent pas des
connaissances ou de I'expérience
nécessaires, si elles ont été formées et
encadrées pour I'utilisation des appareils,
et si elles ont conscience des risques
encourus.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou
I'appareil est utilisé incorrectement ou que
les présentes instructions ne sont pas
respectées.

Le seuil maximal est établi en fonction de
I'accessoire qui supporte la plus grande
charge. Les autres accessoires sont
susceptibles de supporter une charge
moindre.
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sécurité
IMPORTANT :

_~INSTRUCTIONS POUR LES
PREPARATIONS CHAUDES

Afin de minimiser les risques de bralure
lorsqu’il s’agit de mixer des ingrédients
chauds, veuillez maintenir vos mains et
autres parties du corps exposées éloignées
du couvercle, pour éviter toute brllure
possible. Les précautions suivantes doivent
étre observeées :

e MISE EN GARDE : Le fait de
mélanger des ingrédients trés
chauds peut donner lieu a
I'échappement forcé soudain de
liquide chaud ou de vapeur a
travers le couvercle ou le
bouchon de remplissage @.

e Nous vous recommandons de
laisser les ingrédients chauds
refroidir avant de les mixer.

e NE DEPASSEZ JAMAIS la capacité
de 1 200 ml / 5 tasses lorsque vous
effectuez des préparations a base de
liquides chauds telles que des soupes
(veuillez vous référer aux graduations
portées sur le bol).

e Commencez TOUJOURS par mixer a
vitesse faible puis augmentez
graduellement la vitesse. N'utilisez
JAMAIS la commande pulse pour
mélanger des liquides chauds.
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Les liquides qui ont tendance a mousser
tels que le lait, doivent étre limités a une
capacité maximale de 1 000 ml /

4 tasses.

Faites trés attention lorsque vous
manipulez le blender, ceci dans la
mesure ou le bol et son contenu sont
tres chauds.

Faites tres attention lorsque vous retirez
le couvercle. Il est congu pour procurer
une fermeture hermétique afin d’éviter
toute fuite. Si nécessaire, protégez vos
mains a I'aide d’un tissu ou de manilles
lorsque vous manipulez le couvercle.
Veillez a ce que le bol soit fermement
fixé sur la base et lorsque vous le retirez
du appareil, guidez la base et veillez a ce
qu’elle soit retiree en méme temps que
le bol.

Veillez a ce que le couvercle et le
bouchon de remplissage soient
fermement mis en place avant de
commencer toute opération de mixage.
Veillez a ce que les aérations sur le
bouchon de remplissage soient
dégagées avant toute opération de
mixage @.

Lorsque vous fixez le couvercle sur le
bol, veillez a ce que le couvercle et le
bord soient propres et secs pour
permettre une bonne étanchéité et éviter
tout déversement.
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avant de brancher
Assurez-vous que votre
alimentation électrique correspond
a celle qui est indiquée sur la partie
inférieure de votre appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE
sur la compatibilité
électromagnétique, et au reglement
1935/2004 de la CE du
27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

Utilisez votre blender pour faire des
soupes, des boissons, des patés,
de la mayonnaise, de la panure,
réduire en miettes des biscuits,
hacher des noix et piler de la
glace. Utilisez votre moulin
multifonction (si fourni avec) pour
émincer des herbes aromatiques,
hacher des noix, moudre des
grains de café et faire des purées.

>

gende

bouchon de remplissage
couvercle

aérations

gobelet

bague d’étanchéité
unité porte-lames
support de lames

bloc moteur

indicateur d'allumage
commande de vitesse + fonction
pulse

POORPOO®®OO

uniquement pour les MODELES
BLM61 & BLP61

Boutons des programmes

@ boissons

@ glace pilée

@ rincage

multi moulin (si fourni)

@ bol du multi moulin

moulin a moudre (si fourni)

® couvercle du moulin

ensemble porte-lames du moulin
a moudre

moulin a raper (si fourni)

@ couvercle du moulin

ensemble porte-lames du moulin
a raper
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utilisation de votre
blender

1 Installez le joint ® sur le bloc
lames ® - en vous assurant est
que le joint est correctement placé
dans le sillon.

® Des fuites se produiront si le
joint est endommagé ou s’il
n’est pas correctement
installé.

2 Clipez I'unité porte-lames sur ® la
base @.

3 Vissez le bloc porte-lames sur le
gobelet — en veillant a ce que le
bloc porte-lames soit fermement
vissé @. Reportez-vous aux
dessins figurant sur le dessous de
I'unité porte-lames comme suit :

“B - position déverrouiliée

@ - position verrouillée
4 Mettez vos ingrédients dans le bol.
5 Insérez le bouton de remplissage
dans le couvercle et appuyez
dessus pour le mettre fermement
en place.
6 Installez le couvercle en appuyant
jusgu’a ce qu'il soit bien fixé.
7 Insérez le blender sur le bloc
d’alimentation @.
® L’'appareil ne fonctionnera
pas si le blender n’est pas
correctement installé.
8 Branchez I'appareil : le témoin
d'allumage demeure éteint tant
que l'appareil est sur la position
“O” ARRET.
MODELE BLM60 & BLP60 -
Tournez la commande de vitesse
pour sélectionner une vitesse
(reportez-vous au tableau des
utilisations recommandées).
Sélectionnez une vitesse entre
‘Min” et ‘Max’ en tournant la
commande de vitesse. A la fin de
|'opération, repositionnez la
commande sur “O” ARRET avant
de retirer le blender.
Ne retirez pas le gobelet tant que
les lames ne sont pas a I'arrét
complet et que la commande de
vitesse n'est pas sur la position
“O” ARRET.



® (P) La fonction Pulse — fait
fonctionner le moteur par a-coups.
La fonction “pulse” est enclenchée
aussi longtemps que le bouton est
maintenu appuyé.

Remarque : si le blender est retiré
du bloc moteur tant qu'une vitesse
est sélectionnée, le témoin
lumineux s'éteint et le blender
s'arréte. Le blender redémarre
immédiatement s'il est de nouveau
installé.

Uniquement pour les
MODELES BLM61 & BLP61
Enclenchez la position “on”
(Marche) : le témoin d'alimentation
@© et les 3 boutons de pré-
programmation s'allument.
Remarque : en position “on”, le
témoin d'alimentation clignote si le
gobelet n'est pas installé sur le
bloc moteur. En position “O”
ARRET, tous les témoins lumineux
restent éteints.

9 Sélectionnez une vitesse (reportez-
vous au tableau des utilisations
recommandées). Choisissez I'une
des options suivantes :

® Sélectionnez I'un des 3 boutons de
pré-programmation. Lorsque le
bouton du programme souhaité
est appuyé, le témoin lumineux de
|'autre bouton s'éteint. Le blender
s'éteint automatiquement une fois
la durée du programme écoulée. Si
vous désirez arréter avant la fin du
programme sélectionné, appuyez
alors de nouveau sur le bouton
des programmes.

® Sélectionnez une vitesse entre
‘Min’” et ‘Max’ en tournant la
commande des vitesses. A la fin
de I'opération, repositionnez la
commande sur “O” ARRET avant
de retirer le blender.

® Ne retirez pas le gobelet tant que
les lames ne sont pas a I'arrét
complet et que la commande de
vitesse n'est pas sur la position
“O” ARRET.

® (P) La fonction Pulse — fait
fonctionner le moteur par a-coups.
La fonction “pulse” est enclenchée
aussi longtemps que le bouton est
maintenu appuyé.

Reportez-vous au chapitre sur
les opérations de dépannage si
vous rencontrez des problémes
concernant le fonctionnement
du blender.

conseils

® Pour mélanger des ingrédients
SEecs — coupez-les en morceaux,
retirez le bouchon de remplissage,
puis, I'appareil étant en marche,
laissez-les tomber un par un.
Laissez une main au-dessus de
I'ouverture. Pour de meilleurs
résultats, videz régulierement.

® [ utilisation de I'appareil pour mixer
des épices n’est pas
recommandée. En effet, celles-ci
pourraient endommager les pieces
en plastique.

® | orsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingrédients, a I'exception de I'huile,
dans le blender. Retirez le bouchon
de remplissage. Puis, I'appareil
étant en marche, ajoutez I’huile
doucement par I'orifice du
couvercle.

® | es mélanges épais, comme les
patés et les sauces a tremper,
peuvent nécessiter d'étre raclés
vers le bas. Si la préparation est
difficile a mélanger, ajoutez plus de
liquide.



Tableau des vitesses recommandées (Boutons des programmes)

Bouton du
programme

Utilisation / Produits
alimentaires

Quantité.
maximale
recommandée

Durée du
programme

Boissons

Liquides froids
Boissons et cocktails

Max 1,6 litres

Milkshakes et boissons
a base de lait

Max 1,2 litres

Smoothies

Insérez en premier les
fruits frais et les
ingrédients liquides
(incluant yaourt, lait et jus
de fruit).

Puis ajoutez des glacons
ou des ingrédients
congelés (incluant des
fruits congelés, des
glagons ou de la creme
glacée)

1 litre de liquide

60 secondes

Glace
pilée

Pour piler de la glace -
Un changement
automatique de la vitesse
de la fonction Pulse

se produit - ceci est
normal.

Congelez des jus de
fruits dans les bacs a
glagons pour réaliser des
boissons de type Slushie.

10 glagons
(200 @)

45 secondes

Rincage

0O)

Un changement
automatique de la vitesse
se produit - ceci est
normal.

Utilisez pour rincer le
gobelet avant de le retirer
pour le nettoyer.

Pour de meilleurs
résultats, retirez toujours
le blender pour le
nettoyer et séchez-le
intégralement avant de le
remonter.

500 ml d'eau
chaude maximum

30 secondes

Les durées de traitement mentionnées sont données a titre indicatif
uniquement et varient en fonction de la recette mise en pratique, des
ingrédients utilisés et des préférences personnelles. Arrétez |'appareil dés
I'instant ou vous obtenez les résultats escomptés.
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Tableau des utilisations recommandées (commandes manuelles)

Utilisation /Produits Quantité Vitesse Durée
alimentaires recommandée
Soupes| Soupes a base de bouillon 1,2 litres Min - Max 30 sec.
Soupes a base de lait 1 litre
Nous vous recommandons de laisser les ingrédients
chauds refroidir avant de les mixer. Toutefois, si vous
devez mixer des ingrédients chauds, veuillez lire au
préalable les instructions de sécurité précisant comment
mixer des ingrédients chauds.
Boissons] Liquides froids Max Max 15 - 30 sec.
Boissons et cocktails 1,6 litres
Milkshakes et boissons a8 Max 1,2 litres Max 15 - 30 sec.
base de lait
Smoothies 1 litre de MAX 30 - 60 sec.
Insérez les fruits frais et liquide
les ingrédients liquides
en premier (incluant des
yaourts, du lait et des jus
de fruit).
Puis ajoutez des glagcons
ou des ingrédients
congelés (incluant des
fruits congelés, des
glagons ou de la creme
glacée).
Glagons|Pour piler de la glace - 10 glagons Fonction |15 - 20 sec.
faites fonctionner le (200 g) Pulse
moteur par a-coups
jusqu'a obtenir la
consistance souhaitée.
Mayonnaise Mélange a base Max 60 sec.
de 3 ceufs
maximum
Pate a frire 1 litre max Moyenne - 15 sec.
Maximum
Purées de légumes / aliments 300 g Minimum - | 30 - 60 sec.
pour bébé Moyenne
Purées de fruits 200 g-500¢g Max 30 sec.
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utilisation de votre multi
moulin (si fourni)

Utilisez votre multi moulin pour
moudre des herbes aromatiques,
des noix, des grains de café et
faire des purées.

1 Mettez vos ingrédients dans le bol
@. Ne le remplissez pas a plus de
la moitié.

2 Installez le joint d’étanchéité du
blender ® sur I'unité porte-lames
du blender ® — en vous assurant
que le joint est correctement placé
dans le sillon.

® Assurez-vous que le joint est
installé correctement.

3 Clipez I'unité porte-lames sur ® la
base @.

4 Retournez I'unité porte-lames ®.
Abaissez-la dans le bol, les lames
vers le bas et tournez pour
verrouiller - veillez a ce que la lame
soit fermement vissée @.
Reportez-vous aux dessins figurant
dessous I'unité porte-lames
comme suit :

® - position déverrouillée

@ - position verrouillée
5 Installez le moulin sur le bloc
moteur @.
6 Sélectionnez une vitesse ou utilisez
la commande d'impulsion.

utilisation de votre

moulin @ moudre (si
fourni)

Idéal pour moudre des épices, des
grains de café, et pour hacher du
gingembre, de I'ail et des piments.

1 Mettez vos ingrédients dans
I’'ensemble porte-lames @®.

2 Installez le couvercle @ et tournez
pour verrouiller @.

3 Installez le moulin sur le bloc
moteur.

4 Sélectionnez une vitesse ou utilisez
la commande d'impulsion (P).
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utilisation de votre
moulin a raper (si fourni)

Idéal pour raper du parmesan, de
la noix de muscade, de la noix de
coco et des fruits séchés.

1 Mettez vos ingrédients dans
I’'ensemble porte-lames @®.

2 Installez le couvercle @ et tournez
pour verrouiller @.

3 Installez le moulin sur le bloc
moteur.

4 Sélectionnez une vitesse ou utilisez
la commande d'impulsion (P).



tableau des vitesses recommandées

ingrédients moulin quantité |vitesse durée de
maximale fonction-
nement
Herbes aromatiques — Multi moulin 159 MAX 5a10
vous obtiendrez de secondes
meilleurs résultats si au
préalable vous avez
ciselé et séché vos
herbes.
Noix Multi moulin ou 50 g MAX 10a15
Moulin & moudre secondes
Grains de café Multi moulin ou 509 MAX 30
Moulin & moudre secondes
Aliments pour bébé Multi moulin 509 MAX 30
et Purées secondes
Boeuf maigre, coupez Multi moulin 709 MAX |5 secondes
en cubes de 2,5 cm
Epices - telles que grains| Moulin & moudre 50 g MAX | 30 a 60
de poivre noir, graines de secondes
cardamone, cumin,
coriandre, fenouil, clous
de girofle, etc.
Piments Moulin & moudre 30¢g MAX |10 secondes
Gingembre frais Moulin & moudre 3049 MAX (10 secondes;
All Moulin @ moudre | 4 tétes MAX |10 secondes
Parmesan — découpez le | Moulin a raper 60 g MAX (10 secondes;
fromage en petits cubes
de 1cm
Fruits séchés Moulin & raper 50 g MAX  [10 secondes;
Noix de coco Moulin & raper 50 g MAX 20 secondes;
Noix de muscade Moulin a raper 2 MAX 140 secondes;

conseils

Pour une performance optimale
pour moudre des épices, nous
recommandons de ne pas en
mettre plus de 50 g a la fois dans
le moulin.

Les épices entiers gardent leur
saveur bien plus longtemps que les
épices moulus. Mieux vaut donc
en moudre une petite quantité a
chaque utilisation pour garder leur
saveur.

Pour dégager une saveur
maximale et des huiles
essentielles, mieux vaut griller les
épices avant de les moudre.
Aliments pour bébé et Purées -
laissez les aliments refroidir a
température ambiante avant de les
placer dans le moulin.
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nettoyage et entretien

® [teignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

® Videz le bol avant de le dévisser de
I'unité porte-lames.

® N’immergez pas I'unité porte-
lames dans I'eau.

® \/ous pouvez passer le gobelet au
lave-vaisselle.
bloc-moteur

® Nettoyez avec un linge humide,
puis séchez.

® N’immergez pas le socle

d’alimentation dans I'eau.



ensembles porte-lames
blender et multi moulin
Retirez I'unité porte-lames du bol
ou du moulin en tournant sur la
position déverrouillage & pour la
sortir.

moulins a moudre et a raper
Retirez le couvercle du porte-
lames.

blender / multi moulin : retirez
et lavez le joint d’étanchéité.

Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'eau
chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du
robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans
Peau.

Laissez sécher a I'envers.

autres piéces
Lavez a la main, puis séchez.

service apres-vente

Si le cordon est endommagé, il
doit étre remplacé, pour des
raisons de sécurité, par
KENWOOQOD ou par un réparateur
agréé KENWOOD.

Si vous rencontrez des
problémes concernant le
fonctionnement du blender,
nous vous invitons a
consulter le guide de
dépannage avant d’appeler
le service d’assistance.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

I'utilisation de votre appareil
I’entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous
avez acheté votre appareil.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus
par I'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et
permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures
barré.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le blender ne
fonctionne pas.

Pas d'alimentation /
le témoin lumineux
d'alimentation ne
s'éclaire pas.

Le blender n'est pas
monté correctement.

Vérifiez le branchement du
blender.

Vérifiez que I'unité
porte-lames est bien fixée
sur le gobelet.

Les témoins des
programmes
clignotent
(uniquement le
modele BLP61/

Le blender est resté
branché et sur position
“on” plus de 15 minutes,
et est des lors passé

en mode pause.

Tournez la commande
de vitesse sur la position
“O” ARRET, attendez 5
secondes, puis tournez
sur “on” pour réinitialiser.

BLM61)
BLP61/BLM61 Le | Le gobelet est installé et | Sélectionnez une vitesse
blender ne la commande vitesse est | manuellement ou appuyez

fonctionne pas mais
|'alimentation est
branchée et les
témoins des
programmes sont
allumés.

tournée sur “on” mais il
n'y a pas de vitesse ou
de programme
sélectionné(e).

sur I'un des boutons des
programmes.

Le témoin lumineux
d'alimentation
clignote rapidement.
(uniquement le
modele BLP61/
BLM61)

Le gobelet est retiré

du bloc moteur alors
que la commande

de vitesse n'est pas
tournée sur “O” ARRET.

Tournez la commande de
vitesse sur marche puis
sur “O” ARRET et
sélectionnez de nouveau
une vitesse.

Les boutons des
programmes ne
fonctionnent pas

Les boutons des
programmes ne
fonctionnent pas tant
que la commande de
vitesse n'est pas réglée
en premier sur la
position “on”.

Tournez la commande de
vitesse sur “on” et
sélectionnez le programme
souhaité.

Le blender fuit
depuis son
montage.

Le joint est manquant.
Le joint est mal installé.
Le joint est endommageé.

Vérifiez la position du joint
et s'il est endommagé ou
non. Pour obtenir un joint de|
remplacement, reportez-
vous a la section “service
apres-vente”.

Le joint du blender
est manquant
depuis qu'il a été
retiré de son
emballage.

Le joint est emballé
pré-monté sur le
bloc porte-lames.

Dévissez le gobelet et
Vérifiez la présence du joint
sur le bloc porte-lames.
Pour obtenir un joint de
remplacement, reportez-
vous a la section “service
apres-vente”.

Si aucune des solutions présentées ci-dessus ne fonctionne, reportez-vous
des lors au chapitre “service apres-vente”.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig

durch und bewahren Sie sie zur spateren

Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und

Aufkleber.

Gerat ausschalten und den Netzstecker

Ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von
Teilen;

o wenn das Geréat nicht gebraucht wird;

o vor dem Reinigen.

Den Messereinsatz niemals ohne

angebrachten Mixbecher oder

Mahlbehalter auf die

Antriebseinheit schrauben.

Immer zuerst das Gerat ausschalten und

den Netzstecker aus der Steckdose

ziehen, bevor Sie lhre Finger oder

Gegenstande in den Mixbecher halten.

Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei

Gebrauch und Reinigung sehr vorsichtig

damit um.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel

betreiben.

Den Mixbecher nur mit der mitgelieferten

Messereinheit verwenden.

Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker

niemals nass werden lassen.

Niemals ein beschéadigtes Geréat benutzen.

Lassen Sie es UberprUfen oder reparieren:

siehe ,Kundendienst und Service“.
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Niemals einen unzulassigen Aufsatz

benutzen.

VERBRENNUNGSRISIKO: Heil3e

Zutaten vor dem Mixen auf

Raumtemperatur abkuhlen lassen.

Das Geréat im Betrieb niemals

unbeaufsichtigt lassen.

Beim Entfernen des Mixers oder der Muhle

von der Antriebseinheit:

o warten, bis die Schlagmesser vollig zum
Stillstand gekommen sind;

O nicht versehentlich den Mixbecher oder
Mahlbehéalter/Deckel von der
Messereinheit abschrauben.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Niemals die Hochstmengen Uberschreiten,

die in der Empfehlungstabelle angegeben

sind.

Um eine lange Lebensdauer lhres Mixers

oder Ihrer MUhle zu gewéhrleisten, sollte

das Gerat nie langer als 60 Sekunden
ununterbrochen laufen.

Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene

Zutaten mixen, die beim TiefkUhlen zu

einer festen Masse zusammengefroren

sind. Die Masse vor dem Einfullen
zerkleinern.

Keine harten Gewurze wie Muskatnuss

oder Kurkumawurzel verarbeiten, da diese

das Messer beschéadigen konnten.

Mixer nicht als Aufbewahrungsbehalter

verwenden. Er sollte vor und nach dem

Gebrauch leer bleiben.

Den Mixer nur auf einer sicheren,

trockenen und ebenen Arbeitsflache

verwenden.
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Das Gerat nie auf einen hei3en Herd oder
in der Nahe von Gas- oder Elektroherden
aufstellen, wo es mit heiBen Geraten in
BerGhrung kommen konnte.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Gerat und Netzkabel
mussen fur Kinder unzuganglich sein.
UnsachgemaBer Gebrauch Ihres Mixers
kann zu Verletzungen flhren.

Gerate kdnnen von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Behinderungen oder von Personen mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, sofern diese
beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerat nur flr seinen vorgesehenen
Zweck im Haushalt verwenden. Kenwood
Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.
Der maximale Leistungswert wird anhand
des Aufsatzes mit der groBten
Leistungsaufnahme berechnet. Bei
anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnahme u. U. geringer.
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Sicherheit

WICHTIG: MIX-
CJANLEITUNGEN FUR
HEISSE ZUTATEN

Um Verbrihungen beim Mixen von hei3en
Zutaten zu vermeiden, Hande und bloBe
Haut vom Deckel fernhalten. Bitte folgende
VorsichtsmaBnahmen beachten:

e VORSICHT: Beim Mixen sehr
heiBBer Zutaten kann es
passieren, dass an Deckel oder
Einfiillkappe @ plotzlich heiBle
Flussigkeit und Dampf austritt.

e Wir empfehlen, heiBBe Zutaten vor
dem Mixen abkiihlen zu lassen.

e NIEMALS mehr als 1200 ml heil3e
FlUssigkeit wie z. B. Suppen verarbeiten
(siehe Markierungen auf dem Mixbecher).

e IMMER den Mixvorgang bei niedriger
Geschwindigkeit starten und dann die
Geschwindigkeit allmahlich erhéhen.
NIEMALS die Pulsfunktion zum Mixen
heiBer FlUssigkeiten verwenden.

e Bei FlUssigkeiten, die schaumen kdnnen
(z. B. Milch), nie mehr als 1000 ml in den
Mixbecher geben.

e \orsicht im Umgang mit dem Mixer, da
Mixbecher und Inhalt sehr heif3 sind.

e Besonders beim Abnehmen des Deckels
sehr vorsichtig sein. Der Deckel sitzt fest
auf, um das Austreten von Zutaten zu
verhindern. Gegebenenfalls Hande mit
einem Tuch oder Ofenhandschuhen
schutzen.
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Sicherstellen, dass der Mixbecher fest

auf dem Sockel sitzt, und den Sockel
beim Abnehmen vom Geréat festhalten,
S0 dass er zusammen mit dem
Mixbecher abgenommen wird.

Vor jedem Mixvorgang sicherstellen,

dass Deckel und Einfullkappe fest sitzen.

Vor jedem Mixvorgang sicherstellen,

dass die Entluftungsschlitze in der
EinfUllkappe frei liegen ®.

Beim Aufsetzen des Deckels auf den

Mixbecher immer sicherstellen, dass die
Rander von Deckel und Mixbecher
sauber und trocken sind, um eine
sichere Dichtung zu gewahrleisten.

Vor dem Netzanschluss

® Sicherstellen, dass die

Netzspannung mit den Angaben
auf der Unterseite des Gerats
Ubereinstimmt.

Dieses Gerat entspricht der
europaischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in
Berdhrung zu kommen.

Verwenden Sie Ihren Mixer flr
Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,
Kekskrimel, zum Hacken von
Nlssen und zum ZerstoBen von
Eis. Verwenden Sie Ihre Mihle
(wenn im Lieferumfang) zum
Zerkleinern oder Mahlen von
Krautern, Nissen und
Kaffeebohnen sowie zum PUrieren.

SchlUssel

Einflllkappe
Deckel
EntlGftungsschlitze
Mixbecher
Dichtungsring
Messereinsatz
Messereinheit
Antriebseinheit
Betriebsanzeige
Geschwindigkeits- und
Pulsregler

Nur MODELL BLM61 und
BLP61

Programmtasten

@ Getranke

@ Eiszerkleinerung

@ Sptlen

Multimiihle (wenn im
Lieferumfang)

@ Mahlbehalter fur Multimiihle
Gewiirzmiihle (wenn im
Lieferumfang)

® Mahlbehalter
Gewlirzmiihle-Messereinsatz

POPAOOOEO®OO

Reibemiihle (wenn im
Lieferumfang)

@ Mahlbehélter
Reibemiihle-Messereinsatz




Verwendung lhres
Mixers

1

Legen Sie den Dichtungsring ® in
den Messereinsatz ® ein und
achten Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille sitzt.

Wenn die Dichtung
beschadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Flissigkeit auslaufen.
Setzen Sie den Messereinsatz ®
in den Sockel @ ein.

Schrauben Sie die Messereinheit in
den Mixbecher und stellen Sie
sicher, dass sie fest sitzt @.
Richten Sie sich nach den
Abbildungen auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

W - nicht verriegelte Position

@ - verriegelte Position
Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Mixbecher.
Setzen Sie die Einflllkappe in den
Deckel ein und drlicken Sie sie
nach unten, bis sie fest sitzt.
Bringen Sie den Deckel an, indem
Sie ihn herunterdriicken, bis er fest
sitzt.
Setzen Sie den Mixer auf die
Antriebseinheit @.
Das Gerat funktioniert nur
mit korrekt aufgesetztem
Mixer.
SchlieBen Sie das Gerat an das
Netz an. Die Betriebsanzeige
leuchtet nicht auf, solange sich der
Geschwindigkeitsregler in der AUS-
Position (O) befindet.
MODELL BLM60 und BLP60
- Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler, um eine
Geschwindigkeit zu wahlen (siehe
Empfehlungstabelle).
Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
zwischen ,Min“ und ,Max"“, indem
Sie den Geschwindigkeitsregler
drehen. Stellen Sie am Ende des
Mixvorgangs den Regler zurlick auf
die AUS-Position (O), bevor Sie
den Mixbecher abnehmen.
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Entfernen Sie den Mixbecher erst,
nachdem die Messer zum
Stillstand gekommen sind und der
Geschwindigkeitsregler zur AUS-
Position (O) gedreht wurde.

(P) Puls — betreibt den Motor des
Geréts stoBweise. Die Pulsfunktion
lauft, solange der Schalter in der
entsprechenden Position gehalten
wird.

Hinweis: Wird der Mixbecher von
der Antriebseinheit abgenommen,
wahrend eine Geschwindigkeit
ausgewahlt ist, erlischt die
Betriebsanzeige und der Mixer
stoppt. Bei erneutem Aufsetzen
des Mixerbechers nimmt das Gerét
den Betrieb sofort wieder auf.

Nur MODELL BLM61 und
BLP61

Drehen Sie den Regler auf die EIN-
Position. Die Betriebsanzeige @
und die drei Programmtasten
leuchten auf.

Hinweis: In der EIN-Position blinkt
die Betriebsanzeige, wenn der
Mixbecher nicht auf den Antrieb
gesetzt wurde. In der AUS-Position
leuchtet keine der Anzeigen.
Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
(siehe Empfehlungstabelle) und
dann eine der folgenden Optionen:
Waéhlen Sie eine der drei
Programmtasten. Bei Drlicken der
gewunschten Programmtaste
erlischt die andere Taste. Am Ende
der vorprogrammierten Zeit wird
der Mixer automatisch
ausgeschaltet. Wenn Sie das Gerat
vorher stoppen mdéchten, drlicken
Sie erneut die ausgewahlte
Programmtaste.

Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
zwischen ,Min“ und ,Max"“, indem
Sie den Geschwindigkeitsregler
drehen. Stellen Sie am Ende des
Mixvorgangs den Regler zurlck auf
die AUS-Position (O), bevor Sie
den Mixbecher abnehmen.
Entfernen Sie den Mixbecher erst,
nachdem die Messer zum
Stillstand gekommen sind und der
Geschwindigkeitsregler zur AUS-
Position (O) gedreht wurde.



® (P) Puls — betreibt den Motor des
Geréts stoBweise. Die Pulsfunktion
lauft, solange der Schalter in der
entsprechenden Position gehalten
wird.

Im Falle von Problemen mit
dem Mixer ziehen Sie bitte den
Abschnitt ,,Fehlerbehebung® zu
Rate.

Tipps

® Zum Verarbeiten trockener Zutaten
- ggf. klein scheiden, Einflllkappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Gerat hinzugeben. lhre
Hand tber die Offnung halten. Fir
optimale Ergebnisse regelmaBig
leeren.

® Es wird davon abgeraten, GewUlrze
zu verarbeiten, da diese die
Kunststoffteile beschadigen
kénnen.

® F(Ur die Zubereitung von
Mayonnaise alle Zutaten auBer
dem Ol in den Mixer geben. Die
Einflllkappe entfernen. Dann bei
laufendem Gerat das Ol langsam
durch die Einfllléffnung
dazugieBen.

® Dickflissige Mischungen, z. B.
Patés und Dips, mussen evtl.
zwischendurch von den Seiten des
Mixbechers nach unten geschabt
werden. Lasst sich die Mischung
nur schwer verarbeiten, mehr
Flissigkeit zugeben.
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Empfehlungstabelle (Programmtasten)

Spulen

Zum Spulen des
Mixbechers vor dem
Auseinandernehmen fUr die
Reinigung.

FUr beste Ergebnisse den
Mixer stets zum Reinigen
auseinandernehmen und
vor erneutem
Zusammensetzen grindlich
abtrocknen.

Programm- Verwendung/Fiillgut Maximal |Programm-
taste empfohlene zeit
Menge

Kalte FlUssigkeiten Max. 1,6 Liter 60 Sek.
Getranke und Cocktails
Milkshakes und Max. 1,2 Liter
Milchgetranke
Smoothies 1 Liter

Getranke| Zuerst frische Friichte und Flissigkeit
flussige Zutaten (wie
Joghurt, Milch, Fruchtsafte)
einflllen. Dann Eis oder
gefrorene Zutaten (wie
gefrorene Frlichte, Eis,
Eiscreme) hinzuflgen.
Eiszerkleinerung - 10 Eiswurfel 45 Sek.
automatische Pulsfunktion (200 g)
Das Gerat wird seine

Eis Geschwindigkeit andern —

zerkleinern| das ist normal. Zum
Zubereiten von Slush-
Getranken Fruchtsaft in
Eistabletts gefrieren lassen.
Das Gerat wird seine Max. 500 ml 30 Sek.
Geschwindigkeit andern — warmes
das ist normal. Wasser

Verarbeitungszeiten sind lediglich Richtwerte und sind abhangig vom jeweiligen
Rezept, den verwendeten Zutaten und personlichen Vorlieben. Verarbeitung
stoppen, sobald das gewinschte Ergebnis erzielt ist.
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Empfehlungstabelle (manuelle Regelung)

Verwendung/Fiillgut Empfohlene | Geschw. Zeit
Menge
Suppen | Suppen mit Briihe als 1,2 Liter Min - Max 30 Sek.
Grundlage
Suppen mit Milch 1 Liter

Wir empfehlen, heiBe Zutaten vor dem Mixen abkiihlen
zu lassen. Wenn Sie jedoch heiBe Zutaten verarbeiten
mochten, lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise fiir das
Mixen von heiBem Fiillgut.

Getranke|Kalte Flissigkeiten Max. 1,6 Liter Max 15 - 30 Sek.
Getranke und Cocktails
Milkshakes und Max. 1,2 Liter Max 15 - 30 Sek.
Milchgetréanke
Smoothies 1 Liter Max 30 - 60 Sek.
Zuerst frische Frichte Flussigkeit
und flUssige Zutaten
(wie Joghurt, Milch,
Fruchtséfte) einflillen.
Dann Eis oder gefrorene
Zutaten (wie gefrorene
Frlchte, Eis, Eiscreme)
hinzufGgen.
Eis Zerkleinern von Eis — 10 Eiswurfel Puls 15 - 20 Sek.
Funktion stoBweise (200 g)
verwenden, bis das Eis
die gewtnschte
Konsistenz hat.
Mayonnaise Maximal 3- Max 60 Sek.
Eier-Mischung
Rahrteig Max. 1 Liter [Mittel - Max| 15 Sek.
Puriertes Gemuse/Babynahrung 300 g Min - Mittel | 30 - 60 Sek.
Puriertes Obst 200 - 500 g Max 30 Sek.

Verwendung lhrer
Multimdhle (wenn im
Lieferumfang)

Verwenden Sie Ihre MultimUhle
zum Zerkleinern von Krautern,
NUssen und Kaffeebohnen sowie
zum Pdrieren Kleiner Mengen.
Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Behalter @ (maximal bis zur
Halfte).

2 Setzen Sie den Mixer-
Dichtungsring ® in den Mixer-
Messereinsatz ® — achten Sie
darauf, dass der Ring korrekt in
der Rille einliegt.

® Sicherstellen, dass die
Dichtung richtig sitzt.

-

3 Setzen Sie den Messereinsatz ®

in den Sockel @ ein.

Drehen Sie den Messereinsatz ®
um. Setzen Sie ihn in den
Mahlbehélter und drehen Sie ihn,
bis er einrastet. Stellen Sie sicher,
dass die Messereinheit fest sitzt
@ . Richten Sie sich nach den
Abbildungen auf der Unterseite
des Messereinsatzes:

W - nicht verriegelte Position

@ - verriegelte Position
Setzen Sie die Mihle auf die
Antriebseinheit @.
Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
oder verwenden Sie die
Pulsfunktion.



Verwendung lhrer
GewUrzmuhle (wenn im
Lieferumfang)

Verwendung lhrer

Reibemuhle (wenn im
Lieferumfang)

Verwenden Sie Ihre GewtrzmUhle
zum Mahlen von Gewurzen und
Kaffeebohnen sowie zum
Zerkleinern von Ingwer, Knoblauch
und Chilis.

Geben Sie |hre Zutaten in den
Messereinsatz (.

Setzen Sie den Mahlbehélter @@
auf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.

Verwenden Sie Ihre Reibemihle
zum Reiben von Parmesan,
Muskatnuss, Kokosnuss und
Trockenobst.

1 Geben Sie lhre Zutaten in den
Messereinsatz @.

2 Setzen Sie den Mahlbehalter @

auf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.

3 Setzen Sie die MUhle auf die

3 Setzen Sie die Mihle auf die Antriebseinheit.
Antriebseinheit. 4 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit

oder verwenden Sie die
Pulsfunktion (P).

4 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
oder verwenden Sie die
Pulsfunktion (P).

Empfehlungstabelle - Miihle

Zutaten Miihle Hochst- |Geschw.| Betrie-
menge bszeit

Krauter (sollten sauber | Multimthle 159 MAX |5 -10 Sek.

und trocken sein)

NUsse MultimUhle oder| 50 g MAX  [10 — 15 Sek.

GewdlrzmUhle
Kaffeebohnen Multimihle oder| 50 g MAX 30 Sek.
Gewdlrzmuhle

Babynahrung und Puree | Multimihle 509 MAX 30 Sek.

Mageres Rindfleisch - Multimuhle 709 MAX 5 Sek.

Wiirfel von 2,5 cm

Gewlrze — z. B. schwarze | GewUrzmuhle 509 MAX |30 - 60 Sek.

Pfefferkdrner, Kardamom-,

Kreuzklimmel-, Koriander-,

Fenchelsamen, ganze

Gewlirznelken usw.

Chilischoten Gewlrzmuhle 309 MAX 10 Sek.

Frischer Ingwer GewUrzmuhle 309 MAX 10 Sek.

Knoblauch Gewlrzmuhle | 4 Zehen MAX 10 Sek.

Parmesan —in 1-cm- Reibemuhle 60 g MAX 10 Sek.

Wiirfel geschnitten

Trockenobst Reibemuhle 50 g MAX 10 Sek.

Kokosnuss Reibemuhle 50 g MAX 20 Sek.

Muskatnuss Reibemuhle 2 MAX 40 Sek.
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Tipps

FUr eine optimale Leistung beim
Mahlen von Gewlrzen empfehlen
wir, maximal 50 g pro Mahlvorgang
zu verarbeiten.

Ganze Gewdirze behalten ihr
Aroma sehr viel langer als
gemahlene. Es empfiehlt sich
deshalb, jeweils kleine Mengen
nach Bedarf frisch zu mahlen.

Um das volle Aroma und die
essentiellen Ole von Gewlirzen
freizusetzen, kénnen Sie sie vor
dem Mahlen rosten.
Babynahrung/PUrees — gekochte
Zutaten vor dem Verarbeiten in der
Mduhle immer auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

Pflege und Reinigung

® Das Gerat vor dem Reinigen immer

ausschalten, vom Netz trennen
und auseinandernehmen.
Mixbecher entleeren, bevor Sie ihn
vom Messereinsatz abschrauben.
Messereinsatz nicht in Wasser
tauchen.

Der Mixbecher kann in der
Spullmaschine gereinigt werden.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch
abwischen und abtrocknen.
Antriebseinheit nicht in Wasser
tauchen.

Messereinsatze

Mixer und Multimiihle

Den Messeinsatz vom Mixbecher

oder der MUhle entfernen, indem

Sie ihn auf die entriegelte Position
drehen.

Gewiirz- und Reibemiihle
Den Mahlbehalter von der
Messereinheit abnehmen.

1 Mixer/Multimiihle: Den
Dichtungsring entfernen und
abwaschen.

2 Nicht die scharfen Messer
berlihren — in heiBem Wasser und
Spulmittel sauber bursten und
dann unter flieBendem Wasser
grundlich abspulen.
Messereinsatz nicht in
Wasser tauchen.

3 Das Teil umgedreht trocknen
lassen.

Andere Teile
Von Hand spulen und abtrocknen.

Kundendienst und
Service

® Ein beschadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgrinden von
KENWOOQOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Sollten Sie irgendwelche
Probleme mit lhrem Mixer
haben, ziehen Sie die
Fehlerbehebung zu Rate,
bevor Sie um technische
Hilfe bitten.

Fur Hilfe hinsichtlich:

® \/erwendung lhres Kenwood
Gerates

® Wartung oder Reparatur

® setzen Sie sich bitte mit Ihrem
Héandler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von

Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzungszeit darf
das Produkt NICHT mit dem
Hausmdull entsorgt werden. Es muss
zu einer Ortlichen Sammelstelle fur
Sondermull oder zu einem
Fachhandler gebracht werden, der
einen Rucknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerats vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermddglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien,
aus denen das Gerat hergestellt
wurde, was erhebliche Einsparungen
an Energie und Rohstoffen mit sich
bringt. Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Geréat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.
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Fehlerbehebung

Problem Ursache Losung
Der Mixer funktioniert | Kein Strom/ Prifen, ob Stecker des
nicht. Betriebsanzeige Gerats eingesteckt ist.

leuchtet nicht.

Mixer ist nicht richtig
zusammengesetzt.

Prifen, ob der
Messereinsatz fest in

den Becher eingeschraubt
ist.

Betriebsanzeige blinkt
langsam
(Nur BLP61/BLM61)

Wenn der Mixer langer
als 15 Minuten ans Netz
angeschlossen und auf
L,EIN" geschaltet ist, ohne
verwendet zu werden,
geht das Gerat in den
Standby-Modus Uber.

Den
Geschwindigkeitsregler
auf die AUS-Position (O)
stellen, funf Sekunden
warten und dann zum
ZurUcksetzen auf ,EIN“
drehen.

BLP61/BLM61 Mixer
funktioniert nicht, aber
Betriebsanzeige und
Programmtasten
leuchten.

Becher aufgesetzt und
Geschwindigkeitsregler
eingeschaltet, aber
keine Geschwindigkeit
bzw. kein Programm
gewahit.

Entweder manuell eine
Geschwindigkeit wahlen
oder eine der
Programmtasten drticken.

Betriebsanzeige blinkt
schnell

Der Becher wurde von
Antriebseinheit entfernt,

Den Geschwindigkeitsregler
auf AUS-Position (O)

(Nur BLP61/BLM61) ohne den stellen und eine
Geschwindigkeitsregler | Geschwindigkeit wahlen.
vorher auf AUS-Position
(O) zu stellen.

Programmtasten Programmtasten Den

funktionieren nicht

funktionieren nur, wenn
Geschwindigkeitsregler
zuerst auf ,EIN“ gestellt
wird.

Geschwindigkeitsregler
auf ,EIN" stellen und dann
das gewinschte
Programm wahlen.

Bei Mixer tritt an der
Messereinheit
FlUssigkeit aus.

Dichtung fehlt.
Dichtung falsch
eingelegt.

Dichtung beschédigt.

Priifen, ob Dichtung
korrekt eingesetzt und
intakt ist. FUr
Informationen zum Kauf
einer Ersatzdichtung siehe
,Kundendienst und
Service".

Mixerdichtung befindet
sich beim Auspacken
nicht am Messereinsatz.

Die Dichtung ist ab
Werk am Messereinsatz
angebracht.

Becher abschrauben und
prifen, ob Dichtung an
Messereinsatz befestigt
ist. FUr Informationen zum
Kauf einer Ersatzdichtung
siehe ,Kundendienst und
Service“.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: siehe Abschnitt ,Kundendienst und

Service”.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,

al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni

e conservarle come futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Spegnere |'apparecchio e togliere la spina

dalla presa di corrente:

O prima di montare o staccare qualunque
componente

O se non in uso;

o prima di pulire I'apparecchio.

Non inserire mai il gruppo delle

lame sul corpo motore senza prima

montare la caraffa del frullatore o

la vaschetta del macinatutto.

Disinserire sempre la spina dalla presa

elettrica prima di mettere le mani o altri

utensili nella caraffa.

Fare sempre attenzione nel maneggiare le

lame. Evitare di toccare il filo di taglio della

lama durante la pulizia.

Usare il frullatore sempre con il coperchio

montato.

Usare la caraffa solo con il gruppo delle

lame in dotazione.

Non lasciare mai che corpo motore, filo o

spina elettrica si bagnino.

Non usare mai un apparecchio

danneggiato. Farlo controllare o riparare:

vedere la sezione ‘manutenzione e

assistenza tecnica’.

Usare solo accessori di tipo approvato.

RISCHIO SCOTTATURE: L asciare

raffreddare gli ingredienti caldi a temperatura

ambiente prima di lavorarli nel frullatore.
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Non lasciare mai I'apparecchio incustodito

dopo averlo acceso.

Nel rimuovere il frullatore o il macinatutto

dal corpo motore:

O attendere fino a quando le lame si sono
completamente fermate;

O non svitare accidentalmente la caraffa o
la vaschetta/il coperchio del macinatutto
dal gruppo delle lame.

Non mettere mai in funzione il frullatore

vuoto.

Non frullare mai ingredienti oltre la capacita

massima dell’apparecchio, indicata nella

tabella sulle velocita consigliate.

Per garantire la lunga durata del

macinatutto o del frullatore, non far

funzionare per piu di 60 secondi alla volta.

Ricette per gli smoothie — non frullare mai

ingredienti che si sono surgelati in un unico

pezzo, spezzettarli prima di aggiungerli
nella caraffa.

Non lavorare spezie dure come noce

moscata o curcuma perché potrebbero

danneggiare le lame.

Non usare il frullatore come recipiente per

conservarvi i cibi. Tenerlo sempre vuoto,

sia prima che dopo l'uso.

Usare sempre il frullatore su una superficie

solida, asciutta e in piano.

Non collocare mai I'apparecchio sopra o

vicino a un fornello caldo a gas o elettrico,

oppure dove potrebbe venire a contatto
con apparecchi caldi.

Questo apparecchio non dev'essere

utilizzato dai bambini. Tenere apparecchio

e cavo lontano dalla portata dei bambini.
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L ’'uso scorretto di questo frullatore puo
causare serie lesioni fisiche.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da
persone con ridotte capacita psicofisico-
sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano
attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui € stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
sequire le presenti istruzioni.

La velocita massima dipende
dall'accessorio che lavora il carico piu
pesante. Altri accessori possono richiedere
una quantita inferiore di corrente elettrica.
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sicurezza

_ IMPORTANTE: ISTRUZIONI
<UPER FRULLARE CIBI
CALDI

Per ridurre la possibilita di scottarsi usando
il frullatore con cibi caldi, tenere le mani e la
pelle scoperta lontano dal coperchio, per
evitare di bruciarsi. Occorre sempre seguire
queste precauzioni:

e AVVERTENZA: Lavorando
ingredienti estremamente caldi
potrebbero fuoriuscire liquidi
molto caldi e vapore dal
coperchio o dal tappo di
riempimento .

e Si consiglia di lasciare
raffreddare gli ingredienti caldi
prima di lavorarli.

e MAI superare la capacita di 1200 ml /
5 tazze nel frullare liquidi caldi come
minestre (si rimanda alle indicazioni sulla
caraffa).

® |niziare la lavorazione SEMPRE a
velocita bassa e aumentarla
gradualmente. MAI lavorare liquidi caldi
utilizzando la funzione a impulso.

e | |iquidi che tendono a produrre schiuma
come il latte devono essere limitati ad
una capacita massima di 1000 ml /

4 tazze.

e Prestare attenzione nel maneggiare il
frullatore, poiché la caraffa e il suo
contenuto possono essere molto caldi.
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e Prestare particolare attenzione nel
rimuovere il coperchio. Il coperchio
progettato per chiudersi fermamente ed
evitare fuoriuscite. Se necessario,
proteggere le mani con uno strofinaccio
0 con dei guanti, durante I'uso.

e Assicurarsi che la caraffa sia ben fissata
alla base e, nel rimuoverla
dall’apparecchio, trascinare la base e
fare in modo che sia tolta insieme alla
caraffa.

e Assicurarsi sempre che il coperchio e il
tappo di riempimento siano fissati
fermamente prima di usare il frullatore.

e Assicurarsi sempre che le prese d’aria
del tappo di riempimento non siano
ostruite prima di usare il frullatore @).

e Nel montare il coperchio sulla caraffa,
assicurarsi sempre che il coperchio e il
bordo della caraffa siano puliti e asciutti
per garantire una perfetta adesione ed
evitare fuoriuscite.

prima di collegare alla presa ® Questo apparecchio & conforme

elettrica alla direttiva 2004/108/CE sulla

® Accertarsi che la tensione della Compatibilita Elettromagnetica, ed
rete sia la stessa di quella indicata al regolamento (EC) No.
sulla base dell’apparecchio. 1935/2004 del 27/10/2004 sui

materiali in contatto con alimenti.
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Usare il frullatore per preparare
minestre, bevande, paté,
maionese, pangrattato, biscotti
sbriciolati, tritate frutta secca
ghiaccio. Usare il macinatutto (se in
dotazione) per tritare erbe, frutta
secca, macinare chicchi di caffé e
fare puree.

legenda

tappo di riempimento
coperchio

prese d’aria

caraffa

anello di tenuta

gruppo lame

base del gruppo lame

corpo motore

Indicatore Acceso

velocita + funzione a impulso

®e

EECACASRCRCRON)

Solo MODELLI BLM61 & BLP61
Tasti programma

@ bevande

@ tritaghiaccio

® risciacquo

macinatutto (se in dotazione)
@ vaschetta del macinatutto

tritatutto (se in dotazione)
® recipiente del macinatutto
lame tritatutto

grattugia (se in dotazione)
@ recipiente del macinatutto
lame grattugia

utilizzo del frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta ®
sull’'unita de gruppo lame ®,
controllando che 'anello di tenuta
sia ben posizionato nella
scanalatura.

® Se l'anello di tenuta é
danneggiato o non é
installato in modo corretto,
vi saranno perdite.

2 Fissare il gruppo delle lame ®
sulla base @.

3 Awvitare il gruppo delle lame sulla
caraffa, controllando di stringerlo a
fondo @. Si rimanda all'immagine
sulla base del gruppo delle lame:

® - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

Mettere gli ingredienti nella caraffa.
Montare il tappo di riempimento sul
coperchio e spingere per fissare.
Mettere il coperchio spingendolo
verso il basso, fino a quando risulta
ben saldo in posizione.

Collocare il frullatore sul corpo
motore @.

Questo apparecchio non
funziona se il frullatore non
é stato montato
correttamente.

Collegare la presa. L'indicatore
restera spento finché il frullatore
rimane in posizione “O” SPENTO.
MODELLI BLM60 & BLP60 —
Girare la manopola della velocita
per selezionare la velocita
desiderata (si rimanda alla tabella
di utilizzo consigliato).

Selezionare una velocita da
‘Minima’ a ‘Massima’ girando la
manopola della velocita. Una volta
finita la lavorazione, riportare la
manopola della velocita in
posizione “O” SPENTO prima di
rimuovere il frullatore.

Non rimuovere la caraffa finché le
lame non si sono completamente
fermate e la manopola della
velocita € nuovamente in posizione
"O" SPENTO.

(P) Impulsi — il motore funziona in
modo intermittente. Questa
impostazione rimane in funzione
fino a quando il selettore viene
tenuto nella posizione
corrispondente.

NB: Se il frullatore viene staccato
dal corpo motore quando una
velocita e stata selezionata,
I'indicatore si spegne e il frullatore
si ferma. Il frullatore riprendera a
funzionare immediatamente non
appena rimontato sul corpo
motore.



Solo MODELLI BLM61 &
BLP61 - Accendere il frullatore,
I'indicatore Acceso @ e i 3 tasti
programma si illuminano.

NB: In posizione “on”, I'indicatore
Acceso lampeggia se la caraffa
non & stata montata sul corpo
motore. In posizione “O” SPENTO,
tutti gli indicatori restano spenti.

9 Selezionare una velocita (si
rimanda alla tabella di utilizzo
consigliato):

® Selezionare uno dei 3 tasti
programma. Premendo il tasto
programma desiderato, gli altri tasti
si spengono. Il frullatore si
spegnera automaticamente al
termine del programma. Per
interrompere il programma prima
della fine, premere nuovamente il
tasto programma selezionato.

® Selezionare una velocita da
‘Minima’ a ‘Massima’ girando la
manopola della velocita. Una volta
finita la lavorazione, riportare la
manopola della velocita in
posizione “O” SPENTO prima di
rimuovere il frullatore.

® Non rimuovere la caraffa finché le
lame non si sono completamente
fermate e la manopola della
velocita € nuovamente in posizione
"O" SPENTO.

® (P) Impulsi — I'apparecchio funziona
in modo intermittente. Questa
impostazione rimane in funzione
fino a quando il selettore viene
tenuto nella posizione
corrispondente.

Per qualsiasi problema con
l'utilizzo del frullatore, fare
riferimento alla sezione
Risoluzione problemi.

consigli

® Per lavorare ingredienti secchi,
tagliarli a pezzetti; togliere il tappo
di riempimento, poi mentre il
frullatore & gia in funzione versarli
uno alla volta nella caraffa. Tenere
la mano sopra I'apertura. Per i
risultati ottimali, svuotare
regolarmente la caraffa.
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® Fvitare di lavorare spezie in questo

apparecchio, altrimenti si rischia di
danneggiare le parti in plastica.
Per preparare la maionese, versare
nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Togliere il tappo di
riempimentoe con I'apparecchio in
funzione, aggiungere lentamente
I'olio attraverso il foro sul
coperchio.

Nel caso di impasti densi, come
paté e salse, potrebbe essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti della caraffa. Se la
lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere pit liquido.



Tabella di utilizzo consigliato (Tasti programma)

Tasto
programma

Utilizzo/Alimenti

Quantita
massima
consigliata

Durata del
programma

Bevande

Liquidi freddi
Bevande & cocktail

1,6 litri
massimo

Frullati e bevande a base
di latte

1,2 litri
massimo

Smoothie

Mettere per prima cosa la
frutta fresca e gli
ingredienti liquidi (inclusi
yogurt, latte e succhi di
frutta).

Quindi aggiungere |l
ghiaccio o gli ingredienti
surgelati (inclusa frutta
surgelata, ghiaccio o
gelato)

1 litro di liquidi

60 secondi

Tritaghiaccio

Tritaghiaccio — Modalita
impulso automatica. La
velocita varia durante il
programma, questo &
normale.

Congelare il succo di
frutta in vaschette per il
ghiaccio per preparare
granite

10 cubetti di
ghiaccio (200 g)

45 secondi

©

Risciacquo

La velocita varia durante
il programma, questo e
normale.

Utilizzare questo
programma per
sciacquare la caraffa
prima di smontarla per
pulirla.

Per risultati ottimali,
smontare sempre il
frullatore prima di pulirlo e
asciugare con cura prima
di rimontarlo

500 ml di acqua
calda massimo

30 secondi

| tempi di lavorazione sono puramente indicativi e variano a seconda della
ricetta, degli ingredienti e del gusto personale. Interrompere la lavorazione una
volta raggiunto il risultato desiderato.
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Tabella di utilizzo consigliato (Controllo manuale)

Utilizzo/Alimenti Quantita | Velocita Tempo
consigliata
Minestre |Minestre a base di dado 1,2 litri Minima - 30 secondi
Minestre a base di latte 1 litro Massima

Si consiglia di lasciare raffreddare gli ingredienti caldi
prima di lavorarli. Tuttavia, qualora si desideri lavorare
ingredienti caldi, si prega di leggere attentamente le
istruzioni di sicurezza per la lavorazione di cibi caldi.

Bevande |Liquidi freddi 1,6 litri Massima 15-30
Bevande & cocktail massimo secondi
Frullati e bevande a base 1,2 litri Massima 15-30
di latte massimo secondi
Smoothie 1 litro di Massima 30 - 60
Mettere per prima cosa la liquidi secondi
frutta fresca e gli
ingredienti liquidi (inclusi
yogurt, latte e succhi di
frutta).
Quindi aggiungere |l
ghiaccio o gli ingredienti
surgelati (inclusa frutta
surgelata, ghiaccio o
gelato)
Ghiaccio | Tritaghiaccio — tritare a 10 cubetti Impulso 15-20
intermittenza fino a di ghiaccio secondi
ottenere la consistenza (200 g)
desiderata
Maionese 3 uova Massima 60 secondi
massimo
Pastella 1 litro Media - 15 secondi
massimo Massima
Passati di verdura/Omogeneizzati 300 g Minima — 30 - 60
per bambini Media secondi
Passati di frutta 200-500g| Massima 30 secondi
come usare || 4 Capovolgere il gruppo delle lame
. ) ®. Inserirlo nella vaschetta con le
macinatutto (se in lame rivolte verso il basso e girare
dotazione) in senso antiorario per bloccare,

Usare il macinatutto per tritare
erbe, macinare chicchi di caffe e
fare puree.

Versare gli ingredienti nella

vaschetta @, riempiendola per

non piu di meta.

2 Montare I'anello di tenuta del
frullatore ® sul gruppo delle lame
del frullatore ® - assicurandosi
che il sigillo sia correttamente
inserito nella zona zigrinata.

® Verificare che I'anello di
tenuta sia installato in modo
corretto.

3 Fissare il gruppo delle lame ®
sulla base @.

—_
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controllando che il gruppo delle
lame sia ben stretto @. Si rimanda
all'immagine sulla base del gruppo
delle lame:

“W - posizione sbloccata

@ - posizione bloccata
5 Collocare il macinatutto sul corpo
motore @.
6 Scegliere una velocita oppure
usare la funzione ad impulsi.




come usare il tritatutto
(se in dotazione)

Adatto per macinare spezie,
chicchi di caffe e zenzero, aglio e
peperoncino.

1 Collocare gli ingredienti nel gruppo
delle lame @.

2 Montare il coperchio @ e girare
per bloccare @.

3 Collocare il macinatutto sul corpo
motore.

4 Selezionare una velocita o usare la
funzione a impulsi (P).

come usare la grattugia
(se in dotazione)

Adatta per grattugiare parmigiano,
noce moscata, noce di cocco e
frutta secca.

1 Collocare gli ingredienti nel gruppo
delle lame @.

2 Montare il coperchio @ e girare per
bloccare @.

3 Collocare il macinatutto sul corpo
motore.

4 Selezionare una velocita o usare la
funzione a impulsi (P).

velocita raccomandate per il macinino

ingredienti macinino |qta max| velocita durata
Erbe -meglio se secche | Multi 15g MASSIMO | 5-10 sec
e pulite

Noci Multi o tritare| 50 g MASSIMO | 10 — 15 sec
Chicchi di caffe Multi o tritare| 50 g MASSIMO 30 sec

Cibo per bambini e puree | Multi

50 g MASSIMO 30 sec

Carne di manzo, tagliata | Multi
a cubetti di 2,5 cm

709 MASSIMO 5 sec

Spezie — come pepe Tritare
nero, semi di
cardamomo, semi di
cumino, semi di
coriandolo, semi di
finocchio, spicchi d'aglio
ecc.

509 MASSIMO | 30 - 60 sec

Peperoncini Tritare

309 MASSIMO 10 sec

Radice fresca di zenzero | Tritare

309 MASSIMO 10 sec

Aglio Tritare

4 spicchi | MASSIMO 10 sec

Parmigiano — tagliare in | Grattugiare
cubetti da 1cm

60 g MASSIMO 10 sec

Frutta secca Grattugiare 509 MASSIMO 10 sec

Noce di cocco Grattugiare 509 MASSIMO 20 sec

Noce moscata Grattugiare 2 MASSIMO 40 sec
consigli ® Per sprigionare I'aroma piu intenso

® Per un rendimento ottimale nella
lavorazione delle spezie, si
consiglia di non lavorarne piu di
50 g alla volta nel macinatutto.

® | e spezie intere conservano molto
piu a lungo I'aroma rispetto alle
spezie macinate, dunque € meglio
macinarne un poco alla volta, per
mantenerne I'aroma.
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e gli oli essenziali, & consigliabile
arrostire le spezie intere prima di
macinarle.

® Cibo per bebé/puree - lasciare
che gli alimenti cotti si raffreddino
a (temperatura ambiente) prima di
lavorarli nel macinino.




cura e pulizia

® Spegnere sempre |'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di
pulirlo.

® Svuotare la caraffa prima di svitarla
dal gruppo delle lame.

® Non immergere in acqua il gruppo
delle lame.

® | a caraffa puo essere lavata in
lavastoviglie.

corpo motore

® Pulirlo con un panno umido e poi
asciugare.

® Non immergere in acqua il corpo
motore.

lame
frullatore e macinatutto

® Rimuovere il gruppo delle lame
dalla caraffa o dal macinino
ruotando nella posizione di sblocco
h. per rilasciare.

macinino per tritare e
grattugiare

® Rimuovere il coperchio dal gruppo
delle lame.

1 frullatore/macinatutto:
rimuovere e lavare I'anello di
tenuta.

2 Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo
sotto il getto dell'acqua del
rubinetto. Non immergere mai
il gruppo lame in acqua.

3 Lasciare asciugare in posizione
capovolta.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato,
per ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante
oppure da un Centro Assistenza
KENWOOQOD autorizzato alle
riparazioni.

Per qualsiasi problema
riguardante I'utilizzo del
frullatore, consultare la
Guida risoluzione problemi
prima di contattare il
servizio assistenza.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

uso dell’apparecchio o
manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER
IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA
2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di
cui & composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia
e dirisorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici,
sul prodotto & riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Guida risoluzione problemi

non si illumina.

Il frullatore non & stato
montato correttamente.

Problema Causa Soluzione
I frullatore non Manca ['elettricita/ Controllare che la presa
funziona. L'indicatore Acceso del frullatore sia attaccata

alla corrente.

Controllare che il gruppo
delle lame sia
correttamente fissato alla
caraffa.

L'indicatore Acceso
lampeggia lentamente.
(solo BLP61/BLM61)

Il frullatore & stato
lasciato attaccato

alla presa e in modalita
‘acceso’ per piu di

15 minuti ed € entrato
in modalita standby.

Posizionare la manopola
della velocita su “O”
SPENTO, attendere 5
secondi e poi rimetterla in
posizione “acceso” per
resettare.

BLP61/BLM61 I
frullatore non funziona,
ma l'indicatore Acceso
e | tasti programma
sono illuminati.

La caraffa & montata e
la manopola della
velocita € in posizione
“on”, ma non ¢ stata
selezionata una velocita
0 un programma.

Selezionare manualmente
una velocita, oppure
premere uno dei tasti
programma.

L'indicatore Acceso
lampeggia rapidamente.
(solo BLP61/BLM61)

La caraffa € stata
rimossa dal corpo
motore senza prima
riposizionare la
manopola della velocita
su “O” SPENTO.

Posizionare la manopola
della velocita su “O”
SPENTO e selezionare
nuovamente la velocita.

| tasti programma non
funzionano.

| tasti programma
funzionano solo se la
manopola della velocita
¢ stata messa in
posizione "on”.

Posizionare la manopola
della velocita su “on” e
selezionare il programma
desiderato.

C'e una fuoriuscita di
liquido dal gruppo delle
lame.

Manca I'anello di tenuta.

L'anello di tenuta non &
stato montato
correttamente.

L'anello di tenuta &
danneggiato.

Controllare che I'anello di
tenuta sia stato montato
correttamente e non sia
danneggiato. Per avere
un'anello di tenuta di
ricambio, consultare la
sezione "manutenzione e
assistenza tecnica".

L'anello di tenuta del
frullatore non e
montato sul gruppo
delle lame al momento
dell'apertura della
scatola.

L'anello di tenuta &
montato sul gruppo
delle lame prima
dell'imballaggio.

Smontare la caraffa e
verificare che I'anello di
tenuta sia montato

sul gruppo delle lame. Per
avere un anello di tenuta
di ricambio, consultare la
sezione "manutenzione e
assistenza tecnica".

Se nessuna di queste operazioni risolve il problema, consultare la sezione
"manutenzione e assistenza tecnica".
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as
ilustracdes

seguranca

Leia atentamente estas instrugoes e
guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Desligue no interruptor e da tomada:

O Antes de colocar ou retirar pecgas

o Quando nao estiver a ser utilizado;

o Antes de limpar.

Nunca coloque o dispositivo da
lamina na unidade motriz sem o
copo liquidificador ou o jarro do
moinho colocado.

Desligue sempre o0 aparelho da tomada
antes de colocar as suas maos ou
utensilios no copo.

Tenha sempre cuidado quando manusear
O conjunto da lamina e evite tocar nas
extremidades cortantes das laminas
quando as estiver a limpar.

Utilize sempre o misturador com a tampa.
Use apenas o copo com a unidade de
lamina fornecida.

Nunca deixe a base, o fio eléctrico ou a
ficha molharem-se.

Nunca utilize um aparelho danificado.
Mande-o verificar ou reparar: consulte
“cuidado e assisténcia ao cliente”.

Nunca utilize um acessoério nao autorizado.
RISCO DE QUEIMADURAS: Deve
deixar os ingredientes quentes arrefecerem
até a temperatura ambiente antes de os
misturar.
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Nunca deixe o0 aparelho sem vigilancia
quando estiver em funcionamento.
Quando remover o liquidificador ou moinho
da corrente eléctrica:

O espere até as laminas estarem
completamente paradas;

O nao desaperte acidentalmente o copo
ou 0 jarro/tampa do moinho do conjunto
da lamina.

Nunca faca funcionar o liquidificador vazio.

Nunca misture mais do que a capacidade

maxima indicada no quadro de utilizacao

recomendada.

Para assegurar uma longa vida a sua

misturadora ou ao seu moinho, nao deixe

funcionar mais de 60 segundos seguidos.

Receitas de batidos — nunca misture

ingredientes congelados que tenham

formado um bloco grande sélido durante a

congelacao; esmague-os antes de 0s

adicionar no copo.

N&o processe especiarias duras como

noz-moscada ou acafrao da india pois

podem danificar a lamina.

Nao utilize o misturador para guardar

alimentos. Mantenha-o vazio antes e

depois da utilizagao.

Utilize sempre o misturador numa

superficie nivelada e estavel.

Nunca cologue este aparelho sobre ou

proximo de um aquecedor eléctrico ou

gas, quente ou onde possa tocar num
equipamento aquecido.
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® Este electrodomeéstico n&o pode ser usado
por criancas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio
eléctrico fora do alcance de criangas.

e O uso incorrecto do seu misturador pode
resultar em ferimentos.

® (Os electrodomésticos podem ser utilizados
por pessoas com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento, se
forem supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodomeéstico de forma
segura e se compreenderem 0S riscos
envolvidos.

® Use 0 aparelho apenas para o fim
domeéstico a que se destina. A Kenwood
Nao se responsabiliza caso o aparelho seja
utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes nao sejam respeitadas.

® A capacidade maxima esta baseada no
acessorio que leva a maior quantidade.
Outros acessorios podem levar menos
quantidade.
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segurancga

__ IMPORTANTE:
CJINSTRUCOES PARA
MISTURAS QUENTES

Para minimizar a possibilidade de se
queimar quando mistura ingredientes
guentes, mantenha longe da tampa as
Maos e outras da pele expostas para evitar
possiveis queimaduras. Deve seguir as
seguintes precaucdes:e ATENCAO:
Misturar ingredientes muito
quentes pode fazer com que o
liquido quente e o vapor sejam
lancados subitamente para fora da
tampa ou da tampa de enchimento
(1 8

e Recomendamos que deixe
arrefecer os ingredientes quentes
antes de misturar.

® NUNCA exceda 1.200ml / 5 chavenas
de capacidade se processar liquidos
guentes, tais como sopas (consulte as
marcacdes existentes no copo).

o Comece SEMPRE a misturar numa
velocidade baixa e va aumentando
gradualmente. NUNCA misture liquidos
guentes usando a regulagao impulso.

e Qs liquidos que tém tendéncia a formar
espuma como o leite, ndo devem
exceder 1.000ml / 4 chavenas de
capacidade.

e Tenha cuidado quando manusear a
misturadora uma vez que 0 Copo
misturador e respectivas pecas estarao
muito quentes.
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Tenha especial cuidado quando retirar a

tampa. A tampa foi concebida para ter
um ajuste apertado para prevenir o
vazamento. Se necessario, quando
manusear proteja as maos com um
pano ou luvas de forno.

Assegure-se que o copo liquidificador

esta firmemente preso a base e quando
O retirar do aparelho, guie a base e
assegure-se que remove O COpo € a

base em conjunto.

Assegure-se sempre que a tampa e a

tampa de enchimento estdo bem presas
no lugar antes de todas as operagcoes

de mistura.

Assegure-se sempre que 0s respiradores

existentes na tampa de enchimento
estao bem limpos antes de todas as
operacgoes de mistura @.

Quando colocar a tampa no copo

liquidificador assegure-se sempre de que
a tampa e o rebordo do copo estao
limpos e secos para que fique bem
fechado e evitar o0 vazamento.

antes de ligar a corrente
Certifique-se de que a fonte de
alimentagao eléctrica é a mesma
que a indicada na parte inferior do
equipamento.

Este aparelho esta em
conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre
Compatibilidade Electromagnética
e o regulamento da CEE n°.
1935/2004 de 27/10/2004 sobre
materiais concebidos para
estarem em contacto com
alimentos.
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Utilize a sua misturadora para
sopas, bebidas, patés, maionese,
para ralar pao, biscoitos, nozes e
gelo. Utilize o seu moinho
multifungdes (se fornecido) para
triturar ervas, nozes, gréos de café
e purés.
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tampa de enchimento

tampa

respiradores

Ccopo

anel vedante

unidade das laminas

base da lamina

unidade motriz

indicador de aparelho ligado
controlo de velocidade + impulso

Apenas TYPO BLM61 e BLP61
Botbes Programados

@ bebidas

@ esmagar gelo

® enxaguar

moinho multifuncoes (se
fornecido)
@ jarro do moinho multifungdes

CCACASECRCRCRORCXS)

moinho moedor (se fornecido)

® jarro do moinho

dispositivo de lamina do moinho
moedor

moinho raspador (se fornecido)

@ jarro do moinho

dispositivo de lamina do moinho
raspador

para usar 0 seu
misturador

1 Coloque o anel de selagem ® na
unidade das laminas ® -
assegurando-se de que o anel de
selagem esta correctamente
colocado.

Ira ocorrer vazamento caso
a o selo se encontre
danificado ou esteja mal
ajustado.

Prenda a unidade de lamina ® na
base @.

Aparafuse o dispositivo da lamina
no copo — assegurando-se de que
esta totalmente preso @. Consulte
as imagens que se encontram por
baixo da unidade de laminas, da
seguinte forma:

'h - posigao de abrir

@ - posigéo de fechar
Introduza os ingredientes no copo.
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5 Coloque a tampa de enchimento
na tampa e empurre para baixo
para prender.

6 Instale a tampa, pressionando-a
até se encontrar segura.

7 Coloque o copo liquidificador na
unidade motriz @.

® O aparelho nao funcionara
se nao estiver bem montado.

8 Ligue a tomada eléctrica, a luz

indicadora mantem-se apagada

enquanto o “O” estiver na posicao

DESLIGADO.

TYPO BLM60 e BLP60 - Rode

o controlo de velocidade para

seleccionar uma velocidade

(consulte o quadro de utilizagao

recomendada).

Seleccione uma velocidade entre

“Min.” a “Max.” rodando o botéo

de controlo de velocidade. No fim

do processo de mistura volte a

colocar o controlo de velocidade

na posigao “O” de desligado antes
de retirar o copo liquidificador.

NAO retire 0 copo até as laminas

terem parado totalmente de rodar

e ter colocado o controlo de

velocidade na posigao "O”

DESLIGADO.

(P) Botéo de Impulso — faz 0 motor

funcionar numa acgao de

iniciar/parar. O botdo de impulso
funcionara enquanto o mantiver
nessa posicao.

Nota: Se o misturador for retirado
da unidade motriz enquanto estiver
seleccionada uma velocidade, a
luz indicadora apaga-se o
misturador para. O misturador nao
funcionaré se nédo estiver
correctamente colocado.

Apenas TYPO BLM61 e
BLP61 - Rode o controlo de
velocidade para a posigdo “on” e o
Indicador de Aparelho Ligado @ e
os 3 botdes pré-programados
iluminam-se.

Nota: Na posicéo “on” o Indicador
de Aparelho Ligado pisca se o
copo nao estiver colocado na
unidade motriz. Na posicéo
desligada “O” todas as luzes
indicadoras mantém-se apagadas.



Seleccione uma velocidade
(consulte o quadro de utilizagdo
recomendada). Escolha uma das
seguintes opgoes:

Seleccione um dos 3 botdes pré-
programados. Quando o botéo de
programa desejado € pressionado,
a luz do outro botéo apaga-se. O
misturador desliga-se
automaticamente no fim do
presente tempo. Se desejar parar
antes do tempo pré-definido,
pressione novamente o botdo do
programa seleccionado.
Seleccione uma velocidade entre
“Min.” a “Max.” rodando o botéo
de controlo de velocidade. No fim
do processo de mistura volte a
colocar o controlo de velocidade
na posigao “O” de desligado antes
de retirar o copo.

NAO retire 0 copo até as laminas
terem parado totalmente de rodar
e ter colocado o controlo de
velocidade na posicéo "O”
DESLIGADO.

(P) Botéo de Impulso - faz o motor
funcionar numa acgao de
iniciar/parar. O botdo de impulso
funcionara enquanto o mantiver
nessa posicao.Se tiver
problemas em utilizar o
misturador, consulte a
seccao de avarias.

sugestoes

Para misturar ingredientes secos —
corte em pedagos, remova a
tampa de enchimento, e de
seguida com a maquina em
funcionamento introduza os
pedagos um a um. Mantenha a
sua mao sobre a abertura. Para
obter melhores resultados, esvazie
com regularidade.

Nao se recomenda o
processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes
plasticas.
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® Quando estiver a fazer maionese,
coloque todos os ingrediente, com
excepgao do azeite no misturador.
Remova a tampa de enchimento.
Depois, com o aparelho em
funcionamento adicione o azeite
através da tampa de enchimento
continuando em funcionamento.
Misturas grossas, por exemplo
com patés e mousses pode haver
necessidade de rapar para baixo
as paredes do copo Se a mistura
for dificil de processar, adicione
mais liquido.



Quadro de Utilizacao Recomendada (Botoes Programados)

Botao
Programado

Utilizacao/Alimentos

Quantidade
Maxima
Recomendada

Tempo do
Programa

Liquidos Frios
Bebidas e Cocktails

Max. 1,6 litros

Batidos e bebidas a
a base de leite

Méx. 1,2 litros

Bebidas

Batidos

Coloque primeiro os frutos
frescos e os ingredientes
liquidos (iogurtes, leite e
sumo de frutos).

Adicione depois gelo ou
ingredientes congelados
(frutos congelados,
gelados ou sorvetes e gelo)

1 litro de Liquido

60 seg.

Esmagar
Gelo

Esmagar gelo - Accao de
Pulsar automatica

Vai aperceber-se de uma
mudanga de velocidade —
isto € norma. | Congele no
congelador sumo de fruta
em cuvetes para bebidas
tipo “Granizados”

10 cubos de
gelo (200g)

45 seg.

Enxaguar

©

Vai aperceber-se de uma
mudanca de velocidade -
isto € norma.

Utilize para enxaguar o
copo antes de desmontar
e lavar.

Para obter melhores
resultados, desmontar
sempre 0 misturador
antes de limpar e secar
cuidadosamente antes de
montar novamente.

Max. 500 ml de
agua morna

30 seg.

Os tempos de processamento acima sao apenas indicativos e variarao de
acordo com a respectiva receita, os ingredientes utilizados e as preferéncias

pessoais. Pare de processar quando atingir o resultado desejado.
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Quadro de Utilizacao Recomendada (Comando manual)

Utilizacao/Alimentos Quantidade |Velocidade| Tempo
Recomendada
Sopas |Sopas a base de carne 1,2 litros Min. - Max. | 30 seg.
Sopas com leite 1 litro
Recomendamos que deixe arrefecer os ingredientes
quentes antes de misturar. Contudo se desejar processar|
liquidos quentes, consulte por favor as Instrucoes de
Seguranca para Misturas Quentes.
Bebidas| Liquidos Frios Max. 1,6 litros Max. 15 a 30 seg.
Bebidas e Cocktails
Batidos e bebidas a Max. 1,2 litros Max. 15 a 30 seg.
base de leite
Batidos 1 litro de Liquido Méx. 30 a 60 seg.
Coloque primeiro os
frutos frescos e os
ingredientes liquidos
(iogurtes, leite e sumo
de frutos).
Adicione depois gelo
ou ingredientes
congelados (frutos
congelados, gelados
ou sorvetes e gelo)
Gelo Esmagar gelo — opere |10 cubos de gelo Pulse 15 a 20 seg.
em pequenos arranques (200 g)
até que o gelo esteja
esmagado a seu gosto.
Maionese Mistura com o Max. 60 seg.
maximo de
3 ovos
Misturas para bater Méx. 1 litro  [Médio — Max.| 15 seg.
Puré de Vegetais/Comida 300 g Min. - Médio|30 a 60 seg.
de bebé
Puré de Frutos 200 -500 g Max. 30 seg.

para usar 0 seu

moinho multifuncdes
(se fornecido)

Utilize o seu moinho multifuncoes
para triturar ervas, nozes. graos
de café e fazer purés.

Deite os ingredientes no jarro @.
Nao encha mais de meio.

2 Cologue o anel vedante da
misturadora ® no dispositivo de
lamina ® - assegurando-se de
que o anel vedante esta
correctamente colocado no
encaixe.

Certifique-se de que o selo
se encontra bem ajustado.
Prenda a unidade de lamina ® na
base @.

-

4 Vire a unidade de lamina ® para
baixo. Insira-a no jarro, com as
laminas para baixo e aperte para a

prender - assegurando-se de que
a unidade de lamina esta
totalmente presa @. Consulte as
imagens que se encontram por
baixo da unidade de laminas, da
seguinte forma:
- - posicéo de abrir

@ - posicéo de fechar
Coloque o0 moinho na unidade
motriz @.
Seleccione uma velocidade ou
utilize o botao de impulso.
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para usar © seu

moinho moedor (se
fornecido)

Adequado para triturar especiarias,
graos de café e moer gengibre,
alho e piri-piri.

Coloque os ingredientes no
dispositivo da lamina @.

Coloque a tampa @ e rode para

para usar © seu

moinho raspador (se
fornecido)

Adequado para raspar queijo
parmeséo, noz moscada, c6co e
frutos secos.

1 Coloque os ingredientes no

dispositivo da lamina @.

2 Cologue a tampa @ e rode para

prender @.

3 Cologue o moinho na unidade

motriz.

4 Seleccione uma velocidade ou
utilize o controlo de impulso (P).

prender @.
3 Cologue o moinho na unidade

motriz.

4 Seleccione uma velocidade ou
utilize o controlo de impulso (P).

quadro de velocidades recomendadas para o moinho

ingredientes moinho qtd. |velocidade| tempo de
max. operacao

Ervas - ficam melhor Multifungbes | 159 MAX. 5a 10 seg.

moidas se estiverem

lavadas e secas

Nozes Multifungbes | 50g MAX. 10 a 15 seg.

ou Moedor
Gréos de Café Multifungdes | 50g MAX. 30 seg.
ou Moedor

Comida de Bebé e Purés | Multifungdes | 50g MAX. 30 seg.

Carne magra, cortar em | Multifungdes | 70g MAX. 5 seg.

cubos de 2,5 cm

Especiarias - Pimenta Moedor 50g MAX. 30 a 60 seg.

preta em grao, sementes

de cardamomo, sementes

de cominho, sementes

de coentros, sementes

de funcho e flores

de cravinho, etc.

Piri-piri Moedor 30g MAX. 10 seg.

Raiz de gengibre fresco | Moedor 30g MAX. 10 seg.

Alho Moedor 4 dentes| MAX. 10 seg.

Queijo parmesao - Raspador 60g MAX. 10 seg.

cortado em cubos

de 1cm

Frutos Secos Raspador 50g MAX. 10 seg.

Coco Raspador 509 MAX. 20 seg.

Noz moscada Raspador 2 MAX. 40 seg.
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dicas

Para obter um desempenho mais
optimizado quando processar
especiarias, recomendamos que
nao processe No moinho mais de
50g de cada vez.

Especiarias inteiras retém o sabor
por mais tempo do que as
especiarias moidas, sendo
portanto melhor processar
pequenas quantidades de cada
vez.

Para obter o maximo de sabor e
libertar os dleos essenciais, as
especiarias inteiras deverao ser
levemente torradas antes de serem
moidas.

Preparados para bebés — deixe
arrefecer os alimentos cozinhados
antes de os processar no moinho.

cuidados e limpeza

Desligue sempre no interruptor e
da tomada e desmonte antes de
limpar.

Despeje 0 copo antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

Nao submersa a unidade da
lamina na agua.

Pode lavar o copo na sua maquina
de lavar louga.

unidade motriz

Limpe com um pano humido,
depois seque.

Nao submersa a unidade do motor
na agua.

dispositivos de lamina
misturadora e moinho
multifuncoes

Remova o dispositivo da lamina do
copo ou moinho girando para a
posicao de abrir h- para
desprender.

moinhos moedor e raspador

Retire a tampa da unidade de
lamina.
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misturadora/moinho
multifungdes: remova e limpe o
anel vedante.

Nao toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e
agua quente com detergente,
depois passe bem por agua
corrente. Nao insira a unidade
das laminas dentro de agua.
Deixe secar voltado para baixo.

outras pecas
Lave a méao e seque.

assisténcia e cuidados
do cliente

Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Se tiver qualquer problema
em utilizar o seu misturador,
antes de telefonar para a
Assisténcia, consulte o Guia
de Avarias.

Caso necessite de assisténcia
para:

utilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparagoes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodomeéstico.

Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.



ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os resfduos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servigo. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para o0 ambiente e para a salde
publica resultantes da sua eliminagao
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para, assim
se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar
os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta
a marca de um contentor de lixo com
uma cruz por cima.
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guia de avarias

ligado n&o acende.

O misturador ndo esta
montado correctamente.

Problema Causa Solucio
O misturador nao N&o tem corrente/a luz Confirme que o
funciona. indicadora de aparelho misturador esta

ligado & tomada
eléctrica.

Verifique se o
dispositivo de
laminas esta
totalmente apertado
dentro do copo.

A Luz Indicadora de
Ligagéo pisca devagar.
(Apenas TYPO BLP61/
BLM61)

O misturador foi deixado
ligado & tomada e na
posicéo “on” por mais de
15 minutos sem funcionar
e passou para 0 modo
"standby”.

Ponha o controlo de
velocidade na
posigéo “O” de
desligado, espere 5
segundos e depois
volte a colocar na
posigéo “on” para
reiniciar.

BLP61/BLM61 O
misturador nao funciona
mas a luz do Indicador de
Ligagéo e a luz
Programados estao
acesas.

O copo esté colocado e
o controlo de velocidade
esta na posicao “on” mas
néo foi seleccionado um
programa ou uma
velocidade.

Seleccione
manualmente uma
velocidade ou
pressione um dos
botdes programados.

A Luz Indicadora de
ligagéo pisca rapidamente.
(Apenas TYPO BLP61/
BLM61)

O copo foi retirado da
unidade motriz sem ter
colocado o controlo de
velocidade na posigéo “O”
DESLIGADO

Rode o controlo de
velocidade para a
posicéo “O” e
DESLIGADO
seleccione novamente
uma velocidade.

Os botdes programados
nao funcionam.

Os botdes programados
nao funcionam se o
controlo de velocidade
nao for colocado primeiro
na posigao “on”.

Rode o controlo de
velocidade para a
posigéo “on” e
seleccione o
programa desejado.

O misturador verte pelo
dispositivo da lamina.

Falta o selo vedante.

O selo vedante esta mal
colocado.

O selo vedante esta
danificado.

Verifique se o selo
vedante esta
correctamente
colocado e ndo esta
danificado. Para obter
a substituicao do anel
vedante, ver “servigo
e cuidados ao
cliente”.

O selo vedante do
misturador falta na
unidade de lamina quando
foi retirado da embalagem.

O anel vedante é
embalado ja

previamente colocado na
unidade de laminas.

Desaperte o copo e
confirme que o anel
vedante esta
colocado na unidade
de laminas. Para
obter a substituicao
do anel vedante, ver
“servico e cuidados
ao cliente”.

Se 0 acima mencionado n&o resolver o seu problema, ver “Assisténcia
Técnica e Servigos ao Cliente”.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y
guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.
Apague y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas

O cuando no lo utilice;

O antes de limpiarlo.

Nunca acople la unidad de
cuchillas a la unidad de potencia
sin que el vaso de la mezcladora o
la jarra del molinillo estén
colocados.

Desenchufe siempre el aparato antes de
poner las manos o algun utensilio en el
vaso.

Tenga siempre cuidado al manipular el
conjunto de cuchillas y evite tocar el borde
cortante de las cuchillas al limpiar el
aparato.

Haga funcionar la mezcladora unicamente
con la tapa colocada en su sitio.

Utilice el vaso Unicamente con el conjunto
de cuchillas suministrado.

En ningln caso permita que la unidad de
potencia, el cable o el enchufe se mojen.
Nunca utilice un aparato danado. Para
solicitar que lo revisen o lo reparen
consulte: “servicio técnico y atencion al
cliente”.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.
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RIESGO DE ESCALDARSE: Dejc que
los ingredientes calientes se enfrien hasta
que alcancen la temperatura ambiente
antes de mezclarlos.

No deje nunca el aparato desatendido

mientras esté en funcionamiento.

Al quitar la mezcladora o molinillo de la

unidad de potencia:

O espere hasta que las cuchillas se hayan
parado totalmente;

O tenga cuidado de no desenroscar
accidentalmente el vaso o la jarra/tapa
del molinillo del conjunto de cuchillas.

Nunca ponga en marcha la mezcladora

vacia.

Nunca bata cantidades que superen la

capacidad maxima indicada en la tabla de

usos recomendadas.

Para garantizar una vida larga a su

mezcladora o molinillo, no los haga

funcionar durante mas de 60 segundos
seguidos.

Elaboracion de smoothies: no bata

ingredientes congelados que hayan

formado una masa sdlida, trocéelos antes
de anadirlos al vaso.

No procese especias duras como nuez

moscada o raiz de curcuma ya que

pueden danar la cuchilla.

No utilice la mezcladora como recipiente

de almacenamiento. Déjela vacia cuando

no la utilice.

Utilice siempre la mezcladora sobre una

superficie seca, estable y nivelada.
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No coloque este aparato encima o cerca
de un quemador de gas o eléctrico o alli
donde pudiera entrar en contacto con una
aparato caliente.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninos. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los ninos.

El uso incorrecto de su mezcladora puede
producir lesiones.

Este aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o con
falta de experiencia o conocimientos si han
recibido instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato de forma
segura y si entienden los peligros que ello
implica.

Utilice este aparato Unicamente para el uso
domeéstico al que esta destinado.
Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se
somete a un uso inadecuado o si No se
siguen estas instrucciones.

La potencia maxima se establece segun el
accesorio que requiera la mayor fuerza. Es
posible que otros accesorios requieran
menos potencia.
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seguridad

IMPORTANTE:
«s INSTRUCCIONES PARA
MEZCLAR INGREDIENTES
CALIENTES

Para minimizar la posibilidad de escaldarse
al mezclar ingredientes calientes, mantenga
las manos y otras zonas de piel expuestas
alejadas de la tapa para evitar posibles
quemaduras. Hay que observar las
siguientes precauciones:

e AVISO: Mezclar ingredientes muy
calientes puede hacer que algo
de liquido caliente y de vapor se
vean forzados a salir de repente
por la tapa o el tapén de llenado
(1 8

¢ Recomendamos dejar enfriar los
ingredientes calientes antes de
proceder al mezclado.

e NUNCA sobrepase la capacidad de
1200 ml / 5 tazas si procesa liquidos
calientes como, por ejemplo, sopas
(consulte las marcas en el vaso).

e SIEMPRE cempiece el proceso de
mezclado a una velocidad baja e
increméntela gradualmente. NUNCA
mezcle liquidos calientes usando la
funcion de accion intermitente.

e | os liquidos que tienden a hacer
espuma, como la leche, se deben limitar
a una capacidad maxima de 1000 ml/4
tazas.
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e T[enga cuidado al manejar la mezcladora
ya que el vaso y su contenido pueden
estar muy calientes.

e [enga especial cuidado al quitar la tapa.
La tapa esta disenada para que ajuste
perfectamente a fin de evitar fugas. En
caso necesario, proteja sus manos con
un trapo o guantes para horno al
manipularla.

e Asegurese de que el vaso esté bien
acoplado a la base vy, al quitarlo del
aparato, guie la base y asegurese de
que se quita junto con el vaso.

e Asegurese de que la tapay el tapdon de
llenado estén bien colocados antes de
cada operacion de mezclado.

e Compruebe siempre que las salidas de
vapor en el tapon de llenado estén
despejadas antes de eada operacion de
mezclado @ .

e Al acoplar la tapa al vaso compruebe
siempre que la tapa y el borde del vaso
estén limpios y secos para garantizar un
buen sellado y evitar derrames.

antes de enchufar el Use la mezcladora para preparar
aparato sopas, bebidas, patés, mayonesa,
® AsegUrese de que el suministro de pan rallado, migas de galleta, picar
energia eléctrica sea la mismo que frutos secos y hielo. Use el
el que figura en la parte inferior del multimolinillo (si se incluye) para
aparato moler hierbas aromaticas, frutos
® Este dispositivo cumple con la secos, granos de café y purés.

Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética,
y con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.
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descripcion del aparato

CCACASECRCRCRORCXS)

tapodn de llenado

tapa

salidas de vapor

vaso

anillo de cierre

unidad de cuchillas
base de las cuchillas
unidad de potencia
indicador de encendido
control de velocidad + accion
intermitente

TIPO BLM61 y BLP61
solamente
Botones de los programas

(@)
®
®

bebidas
picar hielo
enjuagar

multimolinillo (si se incluye)

®@

jarra del multimolinillo

molinillo triturador (si se
incluye)

®

jarra del molinillo
conjunto de cuchillas del malinillo
triturador

molinillo rallador (si se incluye)

@

jarra del molinillo
conjunto de cuchillas del molinillo
rallador

para utilizar su
mezcladora

1

Acople el anillo de cierre ® a la
unidad de cuchillas ®,
asegurandose de que el anillo esté
colocado de forma correcta en la
zona ranurada.

Si el anillo de cierre esta
dafado o no esta
correctamente acoplado, el
contenido del vaso podria
derramarse.

Ajuste la unidad de cuchillas ®
dentro de la base @.
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3 Enrosque el conjunto de cuchillas

sobre el vaso, asegurandose de
que el conjunto de cuchillas esté
totalmente ajustado @. Consulte
los gréficos en la parte inferior de
la unidad de cuchillas del siguiente
modo:
'h - posicién de desblogqueo

@ - posicién de bloqueo
Coloque los ingredientes en el
vaso.
Acople el tapdn de llenado a la
tapa y presione hacia abajo para
que quede bien ajustado.
Ajuste la tapa presionandola hacia
abajo hasta que quede bien sujeta.
Cologque la mezcladora en la
unidad de potencia @.
El aparato no funcionara si
la mezcladora no esta
correctamente acoplada.
Enchufe el aparato y la luz
indicadora permanecera apagada
mientras esté en la posicion de
apagado “O”.
TIPO BLM60 y BLP60 - Gire
el control de velocidad para
seleccionar una velocidad
(consulte la tabla de usos
recomendados).
Seleccione una velocidad entre
“Min” y “Max” girando el control de
velocidad. Al final del proceso de
mezclado, gire el control de
velocidad a la posicion de
apagado “O” antes de retirar la
mezcladora.
No quite el vaso hasta que las
cuchillas hayan dejado de girar y el
control de velocidad esté en la
posicién de apagado “O”.
El botén de accion intermitente (P)
— hace funcionar el motor en una
accion de arranque/parada. El
boton de accion intermitente
funcionara mientras se mantenga
apretado.
Nota: si la mezcladora se retira de
la unidad de potencia mientras
haya una velocidad seleccionada,
la luz indicadora se apagara y la
mezcladora se detendra. La
mezcladora se volvera a poner en
marcha inmediatamente si se
coloca de nuevo.



TIPO BLM61 y BLP61
solamente - Gire hacia la
posicion de encendido “on” y el
indicador de encendido @ vy los 3
botones preprogramados se
encenderan.

Nota: en la posicién de encendido
“on”, el indicador de encendido
parpadeara si el vaso no esta
acoplado a la unidad de potencia.
En la posicion de apagado “O”,
todas las luces indicadoras
permaneceran apagadas.

9 Seleccione una velocidad (consulte
la tabla de usos recomendados).
Elija una de las siguientes
opciones:

® Seleccione uno de los 3 botones
preprogramados. Al apretar el
botén del programa requerido, la
luz del otro botén se apagara. La
mezcladora se desconectara
automaticamente al final del
tiempo preestablecido. Si desea
parar antes del tiempo
preestablecido, pulse el botén del
programa seleccionado otra vez.

® Seleccione una velocidad entre
“Min”y “Max” girando el control de
velocidad. Al final del proceso de
mezclado, gire el control de
velocidad a la posicion de
apagado “O” antes de retirar la
mezcladora.

® No quite el vaso hasta que las
cuchillas hayan dejado de girar y el
control de velocidad esté en la
posiciéon de apagado “O”.

® E| botén de accion intermitente (P)
— hace funcionar el motor en una
accion de arranque/parada. El
botén de accién intermitente
funcionara mientras se mantenga
apretado.

Si tiene algin problema con el
funcionamiento de la
mezcladora, consulte la
seccion de solucion de
problemas.
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consejos

Para picar ingredientes secos,
trocéelos, extraiga el tapén de
llenado y, con el aparato en
funcionamiento, vaya introduciendo
los trozos uno a uno. Ponga la
mano sobre la abertura. Para
obtener mejores resultados, vacie
el vaso regularmente.

No se recomienda procesar
especias ya que pueden danar las
piezas de pléastico.

Al hacer mayonesa, afiada todos
los ingredientes, excepto el aceite,
en la mezcladora. Retire el tapdon
de llenado. A continuacion, con el
aparato en funcionamiento, afada
el aceite poco a poco a través del
orificio de la tapa.

® Al trabajar con mezclas espesas,

por ejemplo, patés y salsas, puede
ser necesario raspar los restos de
comida de los lados. Si la mezcla
resulta dificil de procesar, afiada
mas liquido.



Tabla de usos recomendados (botones de los programas)

Boton del
programa

Uso/alimentos

Cantidad
max.
recomendada

Tiempo del
programa

Bebidas

Liquidos frios
Bebidas y cocteles

Max. 1,6 litros

Batidos y bebidas a base
de leche

Max. 1,2 litros

Smoothies

Ponga primero la fruta
fresca y los ingredientes
liquidos (incluye yogur,
leche y zumos de fruta).

A continuacion, afiada
hielo o ingredientes
congelados (incluye fruta
congelada, hielo o helado)

1 litro de liquido

60 segundos

Picar
hielo

Picar hielo - Accion
intermitente automatica.
Se observara un cambio
en la velocidad, pero esto
es normal.

Congele zumo de fruta en
cubiteras para las bebidas
tipo granizado.

10 cubitos de
hielo (200 g)

45 segundos

Enjuagar

®

Se observara un cambio
en la velocidad, pero esto
es normal.

Usar para enjuagar el vaso
antes de desmontarlo para
la limpieza.

Para obtener mejores
resultados, desmonte
siempre la mezcladora
para limpiarla y séquela
bien antes de volver a
montarla.

500 ml de
agua caliente
Como maximo

30 segundos

Los tiempos de procesamiento indicados son solo una orientacién y variaran
dependiendo de la receta exacta que se utilice, de los ingredientes que se
procesen y de las preferencias personales. Detenga el procesamiento cuando
haya obtenido el resultado deseado.
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Tabla de usos recomendados (control manual)

Uso/alimentos Cantidad |Velocidad| Tiempo
recomendada
Sopas |Sopas a base de caldo 1,2 litros Min - Max |30 segundos
Sopas preparadas con 1 litro
leche
Recomendamos dejar enfriar los ingredientes calientes
antes de proceder al mezclado. Sin embargo, si desea
procesar ingredientes calientes, lea las Instrucciones de
seguridad para mezclar ingredientes calientes.
Bebidas| Liquidos frios Max. 1,6 litros Max 15-30
Bebidas y cécteles segundos
Batidos y bebidas a Max. 1,2 litros Max 15-30
base de leche segundos
Smoothies 1 litro de liquido Max 30 - 60
Ponga primero la fruta segundos
fresca y los ingredientes
liquidos (incluye yogur,
leche y zumos de fruta).
A continuacion, afada
hielo o ingredientes
congelados (incluye fruta
congelada, hielo o
helado)
Hielo  |Picar hielo - accione el 10 cubitos de | Control de 15-20
botén de accion hielo (200 g) accion
intermitente hasta que el intermitente| segundos
hielo picado alcance la
consistencia deseada.
Mayonesa Mezcla de 3 Max 60 segundos
huevos max
Mezcla para rebozado Max 1 litro Med - Max |15 segundos
Purés de verduras/comida 300 g Min - Med 30 - 60
para bebés segundos
Purés de fruta 200 - 500 g Max 30 segundos

para usar el

multimolinillo (si se incluye)

Use el multimolinillo para moler

hierbas arométicas, frutos secos,

granos de café y purés.

-

Introduzca los ingredientes en la

jarra @, sin llenarla mas de la

mitad.

Acople el anillo de cierre ® a la

unidad de cuchillas ®,

asegurandose de que el anillo esté
colocado de forma correcta en la

zona ranurada.

Compruebe que el anillo de

cierre esté correctamente
acoplado.

3 Ajuste la unidad de cuchillas ®
dentro de la base @.

4 Gire la unidad de cuchillas ® boca
abajo. Coléquela dentro de la
jarra, con las cuchillas hacia abajo
y gire para que quede sujeta;
asegurese de que el conjunto de
cuchillas esté totalmente ajustado
@. Consulte los gréficos en la
parte inferior de la unidad de
cuchillas del siguiente modo:

h- - posicion de desbloqueo

@ - posicién de bloqueo
5 Coloque el molinillo sobre la
unidad de potencia @.
6 Elija una velocidad o utilice el
control de accion intermitente.
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para usar el molinillo
triturador (si se incluye)

Adecuado para moler especias,
granos de café y procesar jengibre,
ajo y chiles.

Coloque los ingredientes en el
conjunto de cuchillas @.

Acople la tapa @ vy girela para que
quede bien sujeta @.

Cologue el molinillo sobre la
unidad de potencia.

Seleccione una velocidad o utilice

para usar el molinillo
rallador (si se incluye)

Adecuado para rallar queso
parmesano, nuez moscada, coco y
fruta seca.

Coloque los ingredientes en el
conjunto de cuchillas @.

2 Acople la tapa @ y girela para que

quede bien sujeta @.

3 Coloque el molinillo sobre la

unidad de potencia.

4 Seleccione una velocidad o utilice

el control de accién intermitente el control de accién intermitente

P). P).
Tabla de velocidades recomendadas del molinillo
ingredientes molinillo| Cant. | velocidad | tiempo de
max funciona-
miento
Las hierbas aroméaticas | Multi 159 MAX 5-10
se pican mejor si estan segundos
limpias y secas.
Frutos secos Multi o 509 MAX 10-15
Triturador segundos
Granos de café Multi o 50 g MAX 30 segundos
Triturador
Comida para bebés Muilti 509 MAX 30 segundos
y purés
Ternera magra, cortada | Multi 709 MAX 5 segundos
en dados de 2,5 cm
Especias — como granos | Triturador 5049 MAX 30 -60
de pimienta negra, segundos
semillas de cardamomo,
semillas de comino,
semillas de cilantro,
semillas de hinojo
clavos enteros, etc.
Chiles Triturador 3049 MAX 10 segundos
Raiz de jengibre fresco | Triturador 30¢g MAX 10 segundos
Ajo Triturador | 4 dientes MAX 10 segundos
Queso parmesano - Rallador 60 g MAX 10 segundos
cortado en dados de
1cm
Fruta seca Rallador 509 MAX 10 segundos
Coco Rallador 509 MAX 20 segundos
Nuez moscada Rallador 2 MAX 40 segundos
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consejos

Para obtener un resultado 6ptimo
al procesar especias, le
recomendamos que no procese
mas de 50 g a la vez en el
molinillo.

sabor durante mucho més tiempo

que las especias molidas, por eso,

es mejor moler una cantidad
pequena cada vez para conservar
el sabor.

Es mejor tostar las especias

enteras antes de molerlas para que

liberen el maximo sabor y los
aceites esenciales.

Comida para bebés/purés - deje
que los alimentos cocinados se
enfrien a temperatura ambiente
antes de procesarlos en el
molinillo.

cuidado y limpieza

® Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

Vacfe el vaso antes de
desenroscarlo de la unidad de
cuchillas.

No sumerija la unidad de cuchillas
en agua.

El vaso se puede lavar en el
lavavajillas.

unidad de potencia

Pase un pafo humedo y séquela.
No sumerija la unidad de potencia
en agua.

conjuntos de cuchillas
mezcladora y multimolinillo
Saque la unidad de cuchillas del
vaso o molinillo girandola hacia la
posicion de desbloqueo "] para
soltarla.

molinillos triturador y
rallador

Quite la tapa del conjunto de
cuchillas.

Las especias enteras conservan su
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mezcladora/multimolinillo:
quite el anillo de cierre y lavelo.
No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y
aclérelas bien con agua del grifo.
No sumerija la unidad de
cuchillas en agua.

Deje secar con las cuchillas hacia
abajo.

otras piezas

Lavelas a mano y deje que se
sequen.

servicio técnico y
atencion al cliente

Si el cable esta dafado, por
razones de seguridad, debe ser
sustituido por KENWOOD o por un
técnico autorizado por KENWOOD.

Si tiene problemas con el
funcionamiento de la
mezcladora, antes de llamar
para solicitar ayuda,
consulte la guia de solucién
de problemas.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compré
el aparato.

Disefiado y creado por Kenwood
en el Reino Unido.
Fabricado en China.



ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros
especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que
faciliten este servicio. Eliminar por
separado un electrodomeéstico significa
evitar posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la
salud derivadas de una eliminacion
inadecuada, y permite reciclar los
materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante
de energia y recursos. Para subrayar la
obligacion de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura
movil tachado.
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guia de soluciéon de problemas

enciende.

La mezcladora no esta
montada correctamente.

Problema Causa Solucién
La mezcladora no No hay corriente eléctrica/| Compruebe que la
funciona. la luz de encendido no se | mezcladora esté

enchufada.
Compruebe que la
unidad de cuchillas
esté bien ajustada al
vaso.

La luz de encendido
parpadea lentamente.
(BLP61/BLM61 solamente)

La mezcladora se ha
dejado enchufada y en la
posicion de encendido
“on” durante més de 15
minutos y ha entrado en
modo espera.

Gire el control de
velocidad hacia la
posicion de apagado
“0”, espere 5
segundos y luego gire
hacia “on” para volver
a ponerla en marcha.

BLP61/BLM61 La
mezcladora no funciona
pero esta encendida, y las
luces del botén del
programa estan
encendidas.

El vaso esta colocado y
el control de velocidad
esta girado a la posicion
de encendido "on" pero la
velocidad o el programa
no se han seleccionado.

O bien seleccione una
velocidad
manualmente o
apriete uno de los
botones de los
programas.

La luz de encendido
parpadea rapidamente.
(BLP61/BLM61 solamente)

El vaso se ha quitado de
la unidad de potencia sin
girar el control de
velocidad a la posicion de
apagado "O".

Gire el control de
velocidad a la
posicion de apagado
"O" y vuelva a
seleccionar una
velocidad.

Los botones de los
programas no funcionan.

Los botones de los
programas no funcionaran
a menos que el control

de velocidad se gire a la
posicién de encendido "on"
primero.

Gire el control de
velocidad hacia la
posicion de y
encendido "on"
seleccione el
programa requerido.

La mezcladora gotea por
el conjunto de cuchillas.

Falta el anillo de cierre.

El anillo de cierre no esta
acoplado correctamente.
El anillo de cierre esta
danado.

Compruebe que el
anillo de cierre esté
acoplado
correctamente y que
no esté dafiado. Para
conseguir un anillo de
cierre de repuesto,
consulte la seccion
“servicio técnico y
atencion al cliente”.

El anillo de cierre de la
mezcladora falta de la
unidad de potencia al
sacarla del embalaje.

El anillo de cierre se
empaqueta preacoplado
a la unidad de cuchillas.

Desenrosque el vaso
y compruebe que el
anillo de cierre esté
acoplado a la unidad
de cuchillas. Para
conseguir un anillo
de cierre de repuesto,
consulte la seccién
“servicio técnico y
atencion al cliente”.

Si ninguna de las soluciones arriba mencionadas resuelve el problema,
consulte la seccién “servicio técnico y atencion al cliente”.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for
at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:

O inden dele sasttes pa eller tages af

O nar apparatet ikke anvendes;

O for rengering.

Saet aldrig knivenheden pa
motorenheden uden at
blenderglasset eller glasset til
kvaernen er monteret.

Tag altid stikket ud af apparatet, for du
kommer dine haender eller redskaber ned i
glasset.

Veer altid forsigtig, nar du handterer
knivenheden, og undgé at bergre knivens
skarpe dele under rengering.

Blenderen ma kun kare, hvis laget sidder
pa plads.

Brug kun glasset sammen med
knivenheden, der medfelger.

Lad aldrig motorenheden, ledningen eller
stikket blive vade.

Brug aldrig et beskadiget apparat. Fa det
kontrolleret eller repareret: se ‘Service og
kundepleje’.

Brug kun det medfelgende tilbeher.
SKOLDNINGSRISIKO: Varme
ingredienser ber afkele til stuetemperatur,
for de blendes.
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Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar

det er i drift.

Nar blender eller kveern fiernes fra

motorenheden:

O vent indtil knivenheden er helt stille;

O pas pa ikke ved et uheld at skrue
blenderglasset eller kvaernens glas/lag af
knivenheden.

Lad aldrig blenderen arbejde uden noget |i.

Blend aldrig mere end den maksimale

maengde vist pa det anbefalede

brugsdiagram.

For at sikre lang levetid for din blender eller

kveern ma du ikke lade den kore

kontinuerligt i leengere end 60 sekunder.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig

frosne ingredienser som har formet sig til

en solid masse ved frysning. En s&dan
klump skal knuses, for den tilferes glasset.

Du mé ikke tilberede harde krydderier som

f.eks. muskatnad eller gurkemejerod, da

det kan beskadige kniven.

Anvend ikke blenderen til at opbevare

ingredienser. Den skal veere tom fer og

efter brug.

Benyt kun blenderen pa en sikker, tor og

jeevn overflade.

Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af

et varmt gasblus eller en varm

elkogeplade, eller hvor den kan komme |
kontakt med opvarmende apparater.

Dette apparat ma ikke anvendes af barn.

Opbevar apparatet og ledningen

utilgeengeligt for barn.

Misbrug af din blender kan fore til

personskade.

90



® Apparater kan bruges af personer med
reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner, eller mangel pa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller
givet instrukser i brugen af apparatet pa
em sikker made, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.

® Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood péatager sig
intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt eller disse instruktioner
ikke folges.

e Maksimumklassificeringen er baseret pa
det tilbeher, der treekker den storste
belastning. Andet tilbehar kan bruge
mindre strom.

sikkerhed

VIGTIGT:

— BLENDEANVISNINGER
FOR VARME
INGREDIENSER

Du kan minimere risikoen for skoldning, nér
du blender varme ingredienser ved at holde
haender og anden utildeekket hud veek fra
laget og séledes undga forbraendinger.
Folgende forholdsregler skal felges:

e FORSIGTIG: Hvis du blender
meget varme ingredienser kan
det medfore, at varm vaeske og
damp tvinges pludseligt forbi
laget eller proppen @.

e Vi anbefaler, at varme
ingredienser afkoles, for de
blendes.
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Du ma ALDRIG overskride den 1200 ml
/ 5 koppers kapacitet, nar du blender
varme vaesker, som f.eks. supper (se
markeringerne pa blenderglasset).
Begynd ALTID med at blende ved lav
hastighed, og @g gradvist hastigheden.
Blend ALDRIG varm veeske ved brug af
pulsindstillingen.

Veaesker som har tendens til at skumme
som f.eks. meelk, skal begreenses til
maks. kapacitet pa 1000 ml/4 kopper.
Pas pa, nar du bererer blenderen, da
blenderglasset og indholdet vil veere
meget varmt.

Pas ekstra pa, nar du tager laget af.
Laget er designet til at lukke teet for at
undgé utestheder. Beskyt dine haender
med et klaede eller grillhandsker efter
behov, nar du bergrer l1aget.

Sorg for, at kveernens glas sidder sikkert
fast pa soklen, og nar du tager glasset af
apparatet, skal du styre soklen séledes,
at den tages af sammen med glasset.
Sorg for, at 1dget og midterproppen
sidder sikkert pa plads hver gang, for
du blender.

Se altid efter, at lamellerne i
midterproppen ikke er tilstoppede hver
gang, for du blender Q).

Nar du sestter laget pa blenderglasset,
skal du altid serge for at Iaget og
glassets kant er rene og terre for at sikre
en teet tillukning og forebygge spild.
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Sorg for, at elforsyningen svarer til,
den der star pa undersiden af
maskinen.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-
direktivet 2004/108/EF om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der er
beregnet til at komme i kontakt
med fodevarer.

Brug din blender til supper, drikke,
Pateer, mayonnaise, rasp,
dessertrasp, hakning af nedder og
isknusning. Brug din multikveern
(hvis en sddan medfelger) til at
kveerne urter, nedder, kaffebonner
og pureer.

forklaring

midterprop

lag

lameller

blenderglas

teetningsring

knivenhed

knivfod

motorenheden
stromindikator

hastighed + pulsregulator

Kun TYPE BLM61 og BLP61
Programknapper

@ drikke

@ isknusning

@ skyhning

®e

CICACISNCRCROXE)

multikvaern (hvis den
medfolger)
@ multikveernens glas

malekvaern (hvis den
medfolger)

® kvasrnens glas
malekveernens bladenhed

rivekvaern (hvis den medfolger)

@ kveernens glas
rivekvaernens bladenhed
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sddan anvendes
blenderen

1

oo

Seet tastningsringen ® ind i
knivenheden ® - serg for at
teetningsringen er korrekt placeret i
fordybningen.
Lzekage kan opsta, hvis
taetningsringen er
beskadiget eller forkert
monteret.
Spaend knivenheden ® fast i
soklen @.
Skru knivenheden péa soklen — serg
for, at kniv-enheden er helt
fastspeendt @. Se grafikken pa
undersiden af knivenheden som
folger:

" - oplést indstilling

@ - 4st indstiling
Kom ingredienserne i
blenderglasset.
Skru midterproppen i laget, og
skub ned, sa det sidder fast.
Montér laget ved at presse ned,
indtil det er fastgjort.
Anbring blenderen pa
motorenheden @.
Apparatet vil ikke fungere,
safremt blenderen er forkert
monteret.
Seet stikket i, indikatorlampen
Forbliver slukket i "O” FRA-
position.
TYPE BLM60 & BLP60 - drej
hastighedsregulatoren for at veelge
hastighed (se det anbefalede
brugsdiagram).
Veelg en hastighed mellem "Min.”
0g "Maks.” ved at dreje pa
hastighedsregulatoren. Ved
afslutning af blendningen saettes
Hastighedsregulatoren tilbage pa
"O” FRA, for blenderen aftages.
Aftag ikke blenderglasset, for
kniven er holdt op med at dreje, og
hastighedsregulatoren star i "O”
FRA-position.
(P) Puls — betjener motoren i
start/stop-drift. Impulsen kerer sa
leenge, den holdes i position.



Bemeerk: Hvis blenderen aftages
fra motorenheden, mens der
veelges hastighed, slukkes
indikatorlampen, og blenderen
standser. Blenderen genstarter
straks, hvis den sasttes pa igen.

Kun TYPE BLM61 og BLP61
= Drej hen til "on”-positionen,
hvorved stremindikatoren @ og de
3 forprogrammerede knapper
teendes.

Bemeerk: | "on”-positionen blinker
stromindikatoren, hvis
blenderglasset ikke sidder pa
motorenheden.

|1 ”O” FRA-positionen forbliver alle
indikatorlamper slukkede.

9 Veelg en hastighed (se det
anbefalede brugsdiagram). Veelg
en af felgende valgmuligheder:

® \/zxlg en af de 3 forprogrammerede
knapper. Néar der trykkes pa den
onskede programknap, slukkes
lyset pa den anden knap.
Blenderen slukkes automatisk ved
afslutningen af den forudindstillede
tid. Hvis du ensker at standse for
den forudindstillede tid, skal du
trykke pé den valgte programknap
igen.

® Vzlg en hastighed mellem "Min”
og "Max” ved at dreje pa
hastighedsregulatoren. Ved
afslutning af blendningen saettes
Hastighedsregulatoren tilbage pa
"O” FRA, for blenderen aftages.

® Aftag ikke blenderglasset, for
kniven er holdt op med at dreje, og
hastighedsregulatoren star i "O”
FRA-position.

® (P) Impuls — betjener motoren i
start/stop-drift. Impulsen kerer s&
leenge, den holdes i position.

Se afsnittet om fejlfinding, hvis

du har problemer med

blenderens funktion.
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tips

Sadan blender du terre
ingredienser — skeer ingredienserne
i stykker, fiern midterproppen,
herefter kommes stykkerne ned et
efter et alt imens maskinen kerer.
Hold handen over abningen. For at
opné det bedste resultat skal
glasset tommes regelmaessigt.

Det anbefales ikke, at der
tilberedes krydderier i blenderen,
da det kan skade plastikdelene.
Ved tilberedning af mayonnaisen
skal du komme alle ingredienserne,
undtagen olien, ned i blenderen.
Fjern midterproppen. Herefter,
mens blenderen er i funktion,
tilferes olien langsomt gennem
hullet i laget.

Tykke blandinger som f.eks. pateer
og dips skal skrabes ned. Hvis
blandingen er vanskelig at
behandle, skal der tilfores mere
veeske.



Anbeffalet brugsdiagram (programknapper)

Program-

knap

Brug/fodevare

Maks.
anbefalet
maengde

Program-
Tid

Drikkevarer

Kold veeske
Drikke og cocktails

Maks. 1,6 liter

Milkshakes og maeelke-
baserede drikkevarer

Maks. 1.2 liter

Smoothies

Anbring den friske frugt
0g vaesken i forst
(omfatter yoghurt, meelk
og frugtsafter).

Tilfej derpé is eller frosne
ingredienser (herunder
Frossen frugt, is eller
flodeis)

1 liter veeske

60 sek.

Isknusning

Isknusning — automatisk
pulsfunktion

En eendring i
hastigheden bemaerkes
— dette er normalt.
Nedfrys frugtsaft i i
sterning-bakker til slush-
drikke

10 isterninger
(200 g)

45 sek.

Skyl

En eendring i
hastigheden bemaerkes
— dette er normalt.
Bruges til at skylle
blenderglasset, fer den
adskilles ved rengering.
For det bedste resultat
skal blenderen adskilles
til rengering og torre
grundigt fer Samling.

Maks. 500 ml
varmt vand

30 sek.

De angivne tilberedningstider er alene vejledende og vil variere alt efter hvilken
opskrift, der folges, ingredienserne, der blendes, og hvad du foretraekker. Stop
med at blende, nér du har opnaet det enskede resultat.
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Anbefalet brugsdiagram (manuel regulering)

Brug/fodevare Anbefalet | Hastighed Tid
mangde
Supper Fondbaserede supper 1,2 liter Min. — Maks. 30 sek.
Supper med meelk 1 liter

Vi anbefaler, at man lader varme ingredienser afkole
for blendning. Skulle du imidlertid onske at arbejde
med varme ingredienser, skal du laese
Blendeanvisningen for varme ingredienser.

Drikkevarer| Kolde veesker Maks. Maks. 15-30 sek.
Drikke og cocktails 1,6 liter
Milkshakes og Maks. Maks. 15-30 sek.
meelkebaserede drikke 1.2 liter
Smoothies 1 liter Maks. 30-60 sek.

Fyld den friske frugt og vaeske
vaesken i forst (omfatter
yoghurt, meaelk og
frugtsafter).

Tilfej derpa is eller
frosne ingredienser
(herunder Frossen frugt,
is eller flodeis)

Is Isknusning — ker 10 isterninger Puls 15-20 sek.

blenderen i korte stod, vaeske

indtil isen er knust til (200 g)

den onskede

konsistens
Mayonnaise (Maks. Maks. 60 sek.

blanding
med 3 aeg)
Pandekagedej Maks. 1 liter | Mid. - Maks. 15 sek.
Grontsagspure/babymad 300 g Min. - Mid. | 30-60 sek.
Frugtpuré 200-500 g Maks. 30 sek.
sddan bruges 4 Vend knivenheden ® péa hovedet.
. ) Seenk den ned i glasset med

multlkvaemen (hV|S den knivene nedad, og drej, s& den
medfelger) I&ser — serg for, at kniv-enheden er

helt fastspeendt @. Se grafikken

Brug multikveernen til maling af X ) )
pa undersiden af knivenheden

urter, nedder, kaffebenner og

- som felger:

1 Kom ingredienserne i glasset @. "W - oplast inditiling
Fyld det aldrig mere end halvt op. @ - 3st indstiling

2 Seet blenderens teetningsring ® i 5 Anbring kvasrnen pé
blenderbladenheden ® - og serg motorenheden @.
for at teetningsringen sidder 6 Veelg en hastighed eller brug
korrekt i rillen. pulsregulatoren.

® Sorg for at teetningsringen
er fastgjort korrekt.

3 Speend knivenheden ® fast i
soklen @.
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sadan bruges

malekvasrnen (hvis den
medfelger)

sadan bruges

rivekvasrnen (hvis den
medfelger)

Velegnet til maling af krydderier,
kaffebonner og ingefeer, hvidlag og
chilier.

1 Anbring ingredienserne i
bladenheden @.

Velegnet til parmesanost,
muskatned, kokos og terret frugt.
1 Anbring ingredienserne i
bladenheden @.
2 Seet laget pa @, og drej for at lase

2 Saet laget pa @, og drej for at lase Q.
(c B 3 Anbring kveernen pa
3 Anbring kveernen pa motorenheden.

motorenheden.
4 Veelg en hastighed eller brug
pulsregulatoren (P).

4 Veelg en hastighed eller brug
pulsregulatoren (P).

oversigt over anbefalede hastighed for kvaern

ingredienser kvaern maks. |hastighed| koretid
mangde

Urter - hakkes bedst nar | Multi 15g | MAKS. |5-10sek.

de er rene og torre

Nedder Multi eller maling | 50 g MAKS. |10 - 15 sek.

Kaffebonner Multi eller maling | 50 g MAKS. 30 sek.

Babymad og pureer Multi 50g MAKS. 30 sek.

Magert okseked skaret i | Multi 70g | MAKS. 5 sek.

terninger pa 2,5 cm

Krydderier — som f.eks. | Maling 50g MAKS. |30 - 60 sek.

sorte peberkorn,

kardemommefro,

kommensfre korianderfro,

fennikkelfra, hele

kryddernelliker osv.

Chilier Maling 3049 MAKS. 10 sek.

Frisk ingefeer Maling 3049 MAKS. 10 sek.

Hvidleg Maling 4 fed | MAKS. 10 sek.

Parmesanost — skaret i | Rivning 60 g MAKS. 10 sek.

1cm terninger

Torret frugt Rivning 50g MAKS. 10 sek.

Kokosned Rivning 50g MAKS. 20 sek.

Muskatned Rivning 2 MAKS. 40 sek.
tips ® Frigorelse af maksimal smag og

® For optimal preestation anbefaler vi
at du ikke maler mere end 50 g ad
gangen i kveernen, nar du
handterer krydderier.

® Hele krydderier bibeholder deres
smag i meget leengere tid end
malede krydderier, s& det er bedst
at friskmale en lille maengde ad
gangen for at bibeholde smagen.

essentielle olier sker nar de hele
krydderier ristes for maling.

® Babymad/-pureer — lad kogt mad
kale ned til rumtemperatur, for det
haeldes i kveernen.




pleje og rengering

® Sluk for streammen, tag stikket ud
af stikkontakten og skil apparatet
ad for rengering.

® Tom blenderglasset, for det skrues

af knivenheden.

® Nedsaenk aldrig knivenheden i
vand.

® Blenderglasset kan leegges i
opvaskemaskine.

motorenhed

® Tor ydersiden af med en fugtig
klud, og ter efter med et
viskestykke.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i
vand.

bladenheder
blender og multikvaern

® Fjern bladenheden fra glasset eller
kveernen ved at dreje det til oplast
indstilling .

male- og rivekvaerne
® Tag laget af kniv-enheden.

1 blender/multikvaern: tag
teetningsringen ud og vask den.

2 Ror ikke ved de skarpe knive —
borst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt under
vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.

3 Vendes pa hovedet til tarring.

andre dele
Vask i handen og ter med et
viskestykke.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes
af KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har problemer med
betjening af blenderen, skal
du leese
fejlfindingsvejledningen, for
du ringer om hjaelp.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
servicering eller reparation
® skal du henvende dig i den

forretning, hvor maskinen er kobt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE
AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres
pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service. At bortskaffe
et elektrisk husholdningsapparat
separat ger det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser for
milig og helbred pa grund af
uhensigtsmaessig bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed
opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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fejlfindingsvejledning

Problem

Arsag

Losning

Blenderen fungerer ikke.

Ingen strem/stremlampen
lyser ikke.

Blender ikke samlet
korrekt.

Se efter, om
blenderens stik er
sat i.

Se efter, om
knivenheden sidder
stramt pa
blenderglasset.

Stremlampen blinker
langsomt.
(kun BLP61/BLM61)

Blenderen er efterladt
med stikket i kontakten
og i "on”-position i mere
end 15 minutter og er
géet i standby-tilstand.

Drej hastigheds-
regulatoren til "O”
FRA-positionen, vent
5 sekunder, og drej
derpa til "on” for at
nulstille.

BLP61/BLM61 Blenderen
fungerer ikke, men strom-
og programknappen lyser.

Glasset sidder pa, og
hastighedsreguleringen er
drejet hen péa “on”, men

Du kan enten veelge
en hastighed manuelt
eller trykke pa en af

hastighedsreguleringen
blev sat pa “O” FRA.

du har ikke valgt programknapperne.
hastighed eller program.

Stremlampen blinker Glasset blev taget af Drej

hurtigt (kun BLP61/BLM61)| motorenheden uden at hastighedsreguleringen

hen pa “O” FRA, og
veelg hastighed igen.

Programknapperne
fungerer ikke.

Programknapperne kan
ikke fungere, med mindre
hastighedsreguleringen
saettes pa “on” forst.

Drej

hastighedsreguleringen
hen péa “on”, og veelg
det onskede program.

Blender laekker fra
knivenheden.

Teetningen mangler.
Teetningen er sat forkert
pa.

Teetningen er beskadiget.

Se efter, om
teetningen sidder
korrekt og ikke er
beskadiget. Lees
afsnittet “service

og kundepleje” for at
se, hvordan du kan f&
en ny.

Blenderteetningen mangler
fra knivenheden, nér den
tages ud af emballagen.

Teetningen pakkes
allerede sat pa
knivenheden.

Skru blenderglasset
af, og se efter, om
teetningen sidder pa
knivenheden. Lees
afsnittet “service og
kundepleje” for at se,
hvordan du kan fa en
ny.

Huvis intet af ovennaevnte laser problemet, skal du leese “Service og kundepleje”.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

L&s bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.
Stang av apparaten och dra ut sladden:

O innan du monterar eller tar bort delar

O nar den inte anvands

o fore rengdring.

Montera aldrig knivsatsen pa
kraftenhet utan att bagaren eller
kvarnbehallaren dr monterad.
Koppla alltid ur apparaten innan du satter
ned handerna eller redskap i bagaren.

Var alltid forsiktig néar du hanterar
bladenheten och undvik att réra vid
bladens eggar vid rengdring.

Mixern far endast anvandas nar locket ar
pa plats.

Anvand endast bagaren med bladenheten
isatt.

Lat aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

Anvand aldrig en trasig apparat. Lamna in
den for kontroll eller reparation: se "service
och kundtjanst”.

Anvand aldrig ej godkanda tilloehor.
RISK FOR BRANNSKADOR: |t alltid
heta ingredienser svalna till
rumstemperatur innan du mixar dem.
Lamna aldrig apparaten obevakad nar den
ar igang.
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Nar du tar bort mixern eller kvarnen fran

stromdelen:

O vanta tills bladen har stannat helt

O skruva inte oavsiktligt loss bagare eller
kvarn/lock fran bladenheten.

K&r aldrig mixern tom.

Mixa aldrig mer an den maximala mangd

som anges i tabellen med rekommenderad

anvandning.

For att maximera mixerns eller kvarnens

livslangd bor den inte kdras langre an 60

sekunder at gangen.

Recept pd smoothies — mixa aldrig frusna

ingredienser som har bildat en fast klump

vid frysningen. Bryt sonder den innan du

lagger den i bagaren.

Anvand inte harda kryddor som muskotnot

och gurkmejarot eftersom de kan skada

kniven.

Anvand inte mixern for forvaring. Hall den

tom fore och efter anvandningen.

Anvand alltid mixern pé en séaker, torr, jamn

yta.

Stall aldrig denna apparat pa eller i

narheten av het gas eller elspis eller dar

den kan komma i kontakt med en

uppvarmd apparat.

Denna apparat ska inte anvandas av barn.

Hall apparat och sladden utom rackhall for

barn.

Om du anvander mixern pa fel satt kan det

leda till skador.
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® Apparaten kan anvandas av personer med
begrénsad fysisk eller mental forméaga eller
begransad kansel eller med bristande
erfarenhet eller kunskap, om de Overvakas
eller far instruktioner om hur den ska
anvandas pa sakert satt och forstar de
medfdljande riskerna.

® Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte pa
sig ndgot ansvar om apparaten anvands
pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

e Maximal kapacitet baseras pa det tilloehor
som tar den stdrsta belastningen. Andra
tillbehor kan dra mindre strom.

sakerhet

,, VIKTIGT: INSTRUKTIONER
/FOR MIXNING AV VARM
VATSKA

For att minimera risken for brannskador nar
du mixar varma ingredienser haller du
hander och annan exponerad hud pa
avstand fran locket. Foljande
sakerhetsatgarder maste vidtas:

e VARNING: Mixning av mycket
varma ingredienser kan medfora
att anga plotsligt pressas ut
genom locket eller
pafyliningstratten @.

e Vi reckommenderar att varma
ingredienser far svalna innan du
mixar.
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OVERSKRID ALDRIG kapaciteten pa
1 200 ml om du mixar varma vatskor
som soppor (titta pd markeringarna pa
bagaren).

Borja ALLTID pa en 1&g hastighet och
Oka sakta hastigheten. Anvand ALDRIG
pulsfunktionen till att mixa varma vatskor.
Vatskor som kan bilda skum, exempelvis
mjolk, far inte mixas i storre mangd an

1 000 ml.

Var forsiktig nar du hanterar mixern.
Bagaren och dess innehall ar mycket
varmt.

Var sarskilt forsiktig nar du tar av locket.
Locket ar konstruerat for att ligga an tatt
for att forhindra lackage. Skydda vid
behov dina hander med en trasa eller
ugnsvantar.

Kontrollera att bagaren sitter fast
ordentligt pa basen basen. Nar du tar av
den fran apparaten se till att basen tas
av tillsammans med bagaren.

Kontrollera att locket och
pafyliningstratten sitter fast ordentligt fore
varje mixning.

Se alltid till att ventilerna i
pafyliningstratten &r rena fore varje
mixning @.

N&r du monterar locket pa bagaren ska
du alltid kontrollera att lock och
bagarkant ar rena och torra for att
sékerstalla ordentlig t&tning och forhindra
spill.
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innan du satter i
stickkontakten

® Se till att natspanningen hos dig
motsvarar den som visas pa
apparatens undersida.

® Den har apparaten foljer EU-
direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och
EU:s férordning nr 1935/2004 fran
2004-10-27 om material som &r
avsedda for kontakt med
livsmedel.

Anvand mixern till soppor, drycker,
patéer, majonnas, strobrod,
skorpsmulor, hacka nétter och
krossa is. Anvand multikvarnen
(om den medfdljer) till att mala
Orter, notter, kaffebdner och puréer.

forklaring till bilder

lock for pafyliningshal
bagarlock

ventiler

bégare

tatningsring

bladenhet

sockel

kraftenhet

stromindikator

hastighets- och pulsreglage

MODELL BLM61 & BLP61
endast

Programknappar

@ drycker

@ iskross

® skolj

multikvarn (om sadan
medfoljer)

@ behéllare fér multikvarn

®e

PO ®®

kvarn for malning (om sadan
medfoljer)

® behéllare kvarn

knivsats fér kvarn fér malning

kvarn for rivning (om sadan
medféljer)

@ behéllare kvarn

knivsats for kvarn for rivning

att anvanda din mixer

1 Placera tatningsringen ® pa
knivsatsen ® och kontrollera att
tatning ligger korrekt i det skarade
omradet.

® Lickage kan uppsta om
tatningsringen skadas eller
satts pa felaktigt.

2 Sétt fast bladenheten ® pa
sockeln @.

3 Skruva pa bladenheten pa bagaren
— kontrollera att bladenheten &r helt
tat @. Se bilderna pa undersidan
av bladenheten enligt féljande:

W - olast lage
@ - ast lage

4 | &gg ingredienserna i bagaren.

5 Montera péfyliningstratten pa
locket och tryck ned for att lasa
fast den.

6 Satt pa locket genom att trycka
ned tills det sitter sékert.

7 Placera mixern péa kraftenhet @.
® Mixern fungerar inte om den
satts samman pa fel satt.

8 Satt i stickkontakten.
Indikatorlampan forblir tand sa
l&nge enheten ar i "O” AV-lage.
MODELL BLM60 & BLP60 -
Vrid hastighetsreglaget for att valja
hastighet (se tabell for
rekommenderad anvandning).

® \/&lj en hastighet mellan "Min” och
"Max” genom att vrida
hastighetsreglaget. Nar mixningen
ar klar stoppa genom att vrida
hastighetsreglaget till "O” AV innan
du tar av mixern.

® Ta inte av bagaren forran knivarna
har slutat rotera och
hastighetsreglaget star pa "O” i AV-
laget.

® (P) Puls — motorn gar med start-
/stoppverkan. Motorn &r igang sa
lange reglaget halls i pulslage.
Obs: Om mixern tas av fran
kraftenheten nér en hastighet ar
vald slacks indikatorlampan och
mixern stannar. Mixern startar
omedelbart om den monteras pa
igen.
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MODELL BLM61 & BLP61
endast -

Vrid till PA-lage (ON-position)
Stromindikatorn @ och de 3
programknapparna téands.

Obs: | PA-lage blinkar
strémindikatorn om béagaren inte ar
monterad pa kraftenheten. | "O”
AV-lage éar alla indikatorlampor
sléckta.

9 Valj hastighet (se tabell med
rekommenderad anvandning). Valj
ett av féljande alternativ:

® Valj en av de 3 forprogrammerade
knapparna. Nar 6énskad
programknapp &r nedtryckt slacks
de 6vriga knapparna. Mixern
sténgs automatiskt av nar
programtiden ar slut. Tryck pa
programknappen igen om du vill
stoppa programmet innan det ar
klart.

® V&lj en hastighet mellan "Min” och
"Max” genom att vrida
hastighetsreglaget. Nar mixningen
ar klar stanna genom att vrida
hastighetsreglaget till "O” AV innan
du tar av mixern.

® Tainte av bégaren férran knivarna
har slutat rotera och
hastighetsreglaget star pa "O” i AV-
laget.

® (P) Puls — motorn gar med start-
/stoppverkan. Motorn &r igang sa
lange reglaget halls i pulslage.

Se avsnittet om fels6kning om
det uppstar problem vid
anvandandet av mixern.

tips

® Mixa torra ingredienser — skar i
bitar, ta bort locket till
pafyliningshalet och slapp ned
bitarna en och en medan
apparaten ar igang. Hall handen
Over dppningen. Resultatet blir
bast om du tdmmer apparaten
med jamna mellanrum.

® Kryddor bor inte tillredas i mixern
eftersom de kan skada
plastdelarna.

® Placera alla ingredienser utom olja i
mixern néar du gér majonnas. Ta
bort locket till pafyliningshalet. Hall
dérefter sakta i oljan genom halet i
locket medan apparaten ar igang.

® Tjocka blandningar t.ex. patéer och
dipmixer kan behdva skrapas ner.
Tillsatt mer vatska om blandningen
ar svar att bearbeta.
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Rekommenderad anviandning (programknappar)

och flytande ingredienser
(som yoghurt, mjolk eller
fruktjuice).

Tillsatt sedan is eller
frysta ingredienser (som
fryst frukt, is eller glass).

Program- Anvandning/ Max Programtid
knapp livsmedel rekommenderad
kvantitet
Kalla vatskor Max 1,6 liter 60 s
Drinkar & cocktails
Milkshake och Max 1,2 liter
mjolkbaserade drycker
Smoothies 1 liter vatska
Drycker Lagg forst i farsk frukt

&

Iskross

Iskrossning — automatisk
pulsdrift A. Hastigheten
kommer att &ndras — det
ar normalt.

Anvand fruktjuice fryst i
iskuber till att gora
slushliknande drinkar.

10 iskuber (200 g)

45 s

Skdlj

Hastigheten kommer att
andras - det ar normalt.
Anvands for att skolja
bégaren innan mixern
tas isér for rengdring.
Resultatet blir bést om
man alltid tar is8r mixern
fér rengdring och torkar
noggrant innan den
monteras ihop igen.

Max 500 ml
varmt vatten

30s

Tiderna ar rekommendationer och varierar beroende pa recept, ingredienser
och personlig smak. Stoppa bearbetningen nér dénskat resultat har uppnatts.
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Rekommenderad anviandning (manuell kontroll)

Anvédndning/ Rekommenderad| Hastighet Tid
livsmedelsanvandning kvantitet
Soppor |Buliongbaserade soppor 1,2 liter Min — max 30s
Soppor med mjdlk 1 liter
Vi rekommenderar att varma ingredienser far svalna
innan du mixar. Om du vill mixa varma ingredienser ska
du ldsa sakerhetsinstruktionerna féor mixning av varma
ingredienser.
Drycker |Kalla vatskor Max 1,6 liter Max 15-30s
Drinkar & cocktails
Milkshake och Max 1,2 liter Max 15-30 s
mjolkbaserade drycker
Smoothies — Lagg forst i 1 liter vatska Max 30-60 s
farsk frukt och flytande
ingredienser (som
yoghurt, mjolk eller
fruktjuice).
Tillsatt sedan is eller
frysta ingredienser (som
fryst frukt, is eller glass).
Is Iskrossning — koér med 10 iskuber Puls 15-20's
korta stotar tills isen har (200 g)
krossats till dnskad
konsistens
Majonnéas Max 3 agg Max 60 s
Smetblandningar Max 1 liter Min — max 15s
Gronsakspuréer/barnmat 300 g Min - medel | 30-60 s
Fruktpuré 200 g-500g Max 30s

s& har anvander du

multikvarnen (om sédan
medfdljer)

Anvand multikvarnen for att mala
Orter, ndtter och kaffebdnor samt
for att gora puré.

Lagg ingredienserna i behéllare @.

Fyll den inte mer an till halften.

2 Placera mixerns tatningsring ® pa
mixerns bladenhet ® och
kontrollera att tatningen ligger
korrekt i det skarade omradet.

® Kontrollera att
tatningsringen sitter
ordentligt pa.

3 Satt fast bladenheten ® pa
sockeln @.

-

4 Vand bladenheten ® upp och ner.
Sank den ner i bagaren med
knivarna riktade nerat och 18s i
position — kontrollera att
bladenheten &r helt tat @. Se
bilderna pa undersidan av
bladenheten enligt foljiande:

W - olast lage
@ - ast lage

5 Placera kvarnen pa kraftenheten
0.

6 Stall in en hastighet eller anvand
pulsreglage.
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s& har anvander du

kvarnen fér malning (om
sadan medfoljer)

Lamplig fér malning av kryddor och
kaffebdnor samt for att finférdela
ingefara, vitldk och chilli.

1 Hall ingredienserna pa knivsatsen
@®.

2 Sétt pa locket @ och vrid for att
lasa @.

3 Placera kvarnen pa kraftenheten.

4 Valj hastighet eller anvand
pulsreglaget (P).

s& har anvander du

kvarnen for rivning (om
sadan medfoljer)

Lamplig for att riva parmesanost,
muskot, kokosnét och torkad frukt.
1 Hall ingredienserna pa knivsatsen
@®.
2 Sétt pa locket @ och vrid for att
lasa @.
3 Placera kvarnen pa kraftenheten.
4 Valj hastighet eller anvand
pulsreglaget (P).

oversikt 6ver rekkommenderad kvarnhastighet
ingredienser kvarn max- | hastighet | anvandnings-
kvant. tid
Orter kan enklas hackas | Multi 159 MAX 5-10 sek.
nar de ar rena och torra
Notter Multi eller| 50 g MAX 10-15 sek.
malning
Kaffebdnor Multi eller| 50 g MAX 30 sek.
malning
Barnmat och puré Muilti 509 MAX 30 sek.
Skéar magert notkott i Multi 7049 MAX 5 sek.
2,5 cm kuber
Kryddor — som Malning | 50 g MAX 30-60 sek.
svartpepparkorn,
kardemummafron,
spiskumminfron,
korianderfron, fankalsfron
och hela kryddnejlikor etc.
Chilli Malning | 30 g MAX 10 sek.
Farsk ingefara Malning | 30 g MAX 10 sek.
Vitlok Malning |4 Klyftor MAX 10 sek.
Parmesanost — skuren i | Rivning 60 g MAX 10 sek.
bitar om 1 cm
Torkad frukt Rivning 50 g MAX 10 sek.
Kokosnot Rivning 50 g MAX 20 sek.
Muskot Rivning 2 MAX 40 sek.
tips ® [or att avge s& mycket smak och

® [or basta resultat vid bearbetning
av kryddor rekommenderar vi att
du inte kér mer &n 50 g &t gangen
i kvarnen.

® Hela kryddor behaller smaken
mycket langre &n malda kryddor
och darfor &r det bast att mala en
liten mangd nér du behdver den.

essentiella oljor som majligt bor
hela kryddor rostas innan de mals.
® Barnmat/puréer - lat tillagade
livsmedel svalna till
rumstemperatur innan du
bearbetar dem i kvarnen.
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skdtsel och rengdring

® Stang alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isér mixern
innan du gor ren den.

® TOm bagaren innan du skruvar loss
den fran bladenheten.

® Séank inte ned bladenheten i vatten.

® Bagaren kan diskas i
diskmaskinen.

kraftdelen

® Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

® Sank inte ned natenheten i vatten.

bladenheter
mixer och multikvarn

® Avlagsna bladenheten fran bagaren
eller kvarnen genom att vrida den
till det olasta laget .

kvarn fér malning och
rivning

® Ta av locket fran bladenheten.

1 mixer/multikvarn: ta bort och
diska tatningsringen.

2 Vidror inte de vassa bladen -
borsta dem rena med varmt vatten
och diskmedel och skdlj sedan
noga under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

3 Lat torka upp och ned.

® Rengdr natet med en mjuk borste.

andra delar
Diska fér hand och torka torrt.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den
av sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en
auktoriserad KENWOOD-reparator.

Far du problem med att
anvanda mixern lds
sektionen med
problemlésning innan du
ringer kundtjanst.

Om du behdver hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren dér du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

|
VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EG.
Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushallssoporna.
Den kan 6verldamnas till lokala
myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Né&r du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser for
miljon och halsan som kan
uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du maojliggor &ven
atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgéngar.
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problemsokning

Problem

Orsak

Losning

Mixern startar inte.

Ingen strém/
strémindikatorn

Lyser inte.

Mixern &r inte ordentligt
ihopsatt.

Kontrollera att mixern
ar ansluten il
vagguttag.
Kontrollera att
bladenheten ar
ordentligt fastsatt

pa bagaren.

Strémindikatorn blinkar
langsamt.
(BLP61/BLM61 endast)

Mixern har lamnats
ansluten till vagguttag
paslagen i "on”-lage ver
15 minuter och har gétt in
standby-lage.

Vrid hastighetsreglaget
till "O” AV-lage. Vanta
5 sekunder och vrid
till "on” for att
aterstalla.

BLP61/BLM61 Mixern
fungerar inte, men
strémindikatorn och
programknapparna lyser.

Bégaren ar monterat och
hastigheten satt pa "on”
men hastighet och
program &r inte valda.

Valj hastighet manuellt
eller tryck pa en av
programknapparna.

Strémindikatorn blinkar
snabbt.
(BLP61/BLM61 endast)

Bagaren har tagits av fran
motordelen innan
hastighetsreglaget sattes
till "O” AV-lage.

Vrid hastighetsreglaget
till "O” AV-lage och
valj hastighet.

Programknapparna
fungerar inte.

Programknapparna
fungerar endast om
hastighetsreglaget star
pa "on”.

Vrid hastighetsreglaget
till "on” och valj
onskat program.

Mixern lacker vid
bladeneheten.

Tatningsring saknas.
Tatningsring felaktigt
monterad.

Tatningsring skadad.

Kontrollera att
tatningsringen ar
ordentligt monterad
och att den inte &r
skadad. Se "service
och kundtjanst” for
att erhalla en ny
tatningsring.

Mixerns tatningsring
saknades fran bladenheten
nar férpackningen
Oppnades.

Mixern ar férpackad med
tatningsringen monterad
pa bladenheten.

Skruva av bagaren
och kontrollera att
tatningsringen sitter
pé knivsatsen. Se
"service och
kundtjanst” for att
erhélla en ny
tatningsring.

Om inget av ovan Iéser problemet se "service & kundtjanst”.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

Les naye gjennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Sla av streammen og ta stepselet ut av
kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler;

© nar den ikke er i bruk;

o for rengjering.

Ikke sett knivenheten pa
motordelen uten at mikserglasset
eller kvernglasset sitter pa.

Trekk alltid stopselet ut av kontakten for du
stikker hender eller redskap ned |
mikserglasset.

Veer alltid forsiktig nar du handterer
knivenheten, og unnga & berore
skjeerekanten pa kniven nar du rengjor.
Lokket méa alltid veere p& mens du kjarer
mikseren.

Mikserglasset ma kun brukes med
medfelgende knivenhet.

Du mé aldri la motordelen, ledningen eller
stopselet bli vate.

lkke bruk en skadet hurtigmikser. Fa den
ettersett eller reparert: se «service og
kundetjeneste».

Bruk aldri tilbeher som ikke er godkjent av
produsenten,

SKALDEFARE: \arme ingredienser ma
avkjeles til romtemperatur fer miksing.
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Ikke ga fra hurtigmikseren nar den er i

bruk.

Nar du tar hurtigmikseren eller kvernen av

stremenheten:

O vent til kniven har stanset helt;

O ikke skru glasset eller
kvernglasset/lokket fra knivenheten ved
en feiltakelse.

Hurtigmikseren ma ikke kjores nar den er

tom.

lkke bland mer enn maksimumskapasiteten

som er oppgitt i tabellen over anbefalt

bruk.

For & sikre at hurtigmikseren eller kvernen

varer lenge, méa du ikke kjore den

kontinuerlig i mer enn 60 sekunder av
gangen.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne

ingredienser som har stivnet til en klump i

fryseren. Bryt den opp for den tilsettes

mikserglasset.

lkke kvern harde kryddertyper som

muskatnatter eller gurkemeierot, da de kan

skade kniven.

lkke oppbevar noe i mikseren. Den skal

vaere tom for og etter bruk.

Bruk alltid hurtigmikseren pé en sikker, torr

og plan overflate.

Ikke sett hurtigmikseren pa eller nger varme

gassbluss eller elektriske bluss, eller der

den kan bergre et varmt apparat.

Dette apparatet mé ikke brukes av barn.

Hold apparatet og den tilharende

ledningen utenfor barns rekkevidde.

Feil bruk av hurtigmikseren kan fare til

skader.
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® Apparater kan brukes av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller
veiledning om trygg bruk av apparatet og
de forstar farene det innebaerer.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg ethvert
ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne
bruksanvisningen.

e Maksimalrangeringen er basert pa
tilbeharet som trekker sterst belastning.
Andre tilbehor kan kreve mindre kraft.

sikkerhet

.+ VIKTIG: INSTRUKSJONER
C’FOR MIKSING
AV VARME INGREDIENSER

For & minimere muligheten for skalding nér
du mikser varme ingredienser, holder du
hender og annen utsatt hud unna lokket for
a hindre mulige brannskader. Felgende
forholdsregler ber overholdes:

e ADVARSEL: Blanding av veldig
varme ingredienser kan fore til at
varm vaske og damp kommer
forbi dekselet og fyllerdelen @.

e Vi anbefaler at de varme
ingrediensene far tid til a kjoles
ned for de blandes.

e ALDRI overstig kapasiteten pa
1200 ml / 5 kopper hvis du behandler
varm vaeske, som supper (se
markeringene pa begeret).
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Du ma ALLTID begynne miksingen med
lav hastighet og oke hastigheten gradvis.
Du ma ALDRI mikse varme vaesker
med pulsinnstillingen.

Veaeske som danner skum, som f.eks.
melk, ber begrenses til en maksimal
kapasitet pa 1000 ml / 4 kopper.

Veer forsiktig nar du holder i
hurtigmikseren siden begeret og
innholdet er veldig varmt.

Veer ekstra forsiktig nar du fierner lokket.
Lokket er designet til & sitte hardt pa for
a hindre lekkasje. Om neadvendig
beskytter du hendene dine med en klut
eller grytekluter nar du tar pa begeret.
Kontroller at begeret er skikkelig festet
pa basen og néar du fierner det fra
apparatet, ferer du basen og saerger for
at den flernes sammen med begeret.
Kontroller at lokket og fyllnetten er
skikkelig festet for hver
hurtigmikshandling.

Alltid kontroller at luftehullene i fyllhetten
er apne for hver miksehandling @) .

Nar du setter pa lokket pa begeret ma
du kontrollere at lokket og kanten pa
begeret er rene og terre for a sikre god
forsegling og hindre sal.
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for du setter i stopselet

® Pass pa at stremforsyningen
stemmer overens med den som er
oppgitt pa undersiden av
hurtigmikseren.

® Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som
skal brukes i kontakt med mat.

Bruk hurtigmikseren til supper,
drikker, posteier, majones,
bredsmuler, kjekssmuler, hakking
av notter og knusing av is. Bruk
multikvernen (hvis den medfelger)
til kverning av urter, notter,
kaffebenner og puréer.

deler

pafyllingslokk

lokk

luftehull

mikserglass

tetningsring

knivenhet

knivbase

motordel

strem pa-indikator
hastighets- og pulskontroll

Bare TYPE BLM61 og BLP61
Programknapper

@ drikker

@ isknusing

@ skylle

multikvern (hvis den
medfolger)
@ multikvernkrukke

malekvern (hvis den
medfolger)

® glass til kvernen
malekvernens bladoppsett

CICKCASNCROROR XS]

rivekvern (hvis den medfolger)
@ glass til kvernen
rivekvernbladoppsett

slik bruker du
hurtigmikseren

1 Sett tetningsringen ® i
knivenheten ® og pass pa at
tetningen sitter riktig i sporet.

® Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.

2 Sett knivenheten ® inn i basen @.

3 Skru knivmonteringen fast pa
glasset — pass pa at
knivmonteringen er strammet helt
til @. Se illustrasjonen pa
undersiden av knivenheten som
felger:

W - uldst posisjon
@ - 4st posisjon

4 Ha ingrediensene i mikserglasset.

5 Fest fyllhetten pa lokket og dytt
ned for & sikre.

6 Sett pa lokket ved & trykke det
godt ned.

7 Plasser blenderen pa
stromenheten @.

® Hurtigmikseren virker ikke
dersom den er feil pasatt.

8 Sett inn stepselet, indikatorlampen
vil ikke lyse sa lenge bryteren star i
«O» AV-stillingen.

TYPE BLM60 og BLP60 - /i
hastighetskontrollen for & velge
hastighet (se tabellen for anbefalt
bruk).

® \/elg en hastighet fra «Min» til
«Max» ved & vri
hastighetskontrollen. Nér du er
ferdig med & mikse, vrir du
hastighetskontrollen til «<O» AV for
du fierner hurtigmikseren.

® |kke ta av glasset for knivene har
sluttet & rotere og
hastighetskontrollen er i «<O» AV-
stillingen.

® (P) Puls — kjerer motoren med
start/stopp-modus. Pulsen kjarer
sé lenge bryteren holdes i denne
stillingen.

Merk: Hvis hurtigmikseren fiernes
fra motordelen mens en hastighet
er valgt, slukkes indikatorlampen
0g hurtigmikseren stanser.
Hurtigmikseren starter igjen
umiddelbart hvis den settes pa
igjen.
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Bare TYPE BLM61 og BLP61: @ Nar du lager majones, skal alle

Vri til «<on»-stillingen (pa), sa lyser
Strem pé-indikatoren @ og de 3
forhandsprogrammerte knappene.
Merk: | «on»-stillingen blinker
Strem péa-indikatoren hvis glasset

ikke er satt pa motordelen. | «O» °

AV-stillingen vil ingen
indikatorlamper lyse.

9 Velg en hastighet (se tabellen for
anbefalt bruk). Velg ett av felgende
alternativer:

® \/elg en av de 3
forhandsprogrammerte knappene.
Nér du trykker pa programknappen
du ensker, slukkes lampen pa den
andre knappen. Hurtigmikseren
slar seg av automatisk nar den
forhandsinnstilte tiden er ute. Hvis
du vil stanse den for dette, trykker
du pa programknappen du valgte
en gang til.

® \/elg en hastighet fra «Min» til
«Max» ved & vri
hastighetskontrollen. Nér du er
ferdig med & mikse, vrir du
hastighetskontrollen til «<O» AV for
du fierner hurtigmikseren.

® |kke ta av glasset fer knivene har
sluttet & rotere og
hastighetskontrollen er i «<O» AV-
stillingen.

® (P) Puls — kjerer motoren med
start/stopp-modus. Pulsen kjerer
sé lenge bryteren holdes i denne
stillingen.

Se avsnittet feilsoking hvis du

har problemer med bruk av

mikseren.
Tips

® Torre ingredienser — skjeer i biter,
fiern pafylingslokket, sla pa
maskinen og mens den gar slippes
bitene ned en etter en. Hold
handen over apningen. For best
resultater skal du temme glasset
regelmessig.

® Det anbefales ikke & prosessere
krydder, da de kan skade
plastdelene.
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ingrediensene unntatt olien has i
hurtigmikseren. Fiern
pafyllingslokket. Mens mikseren
gér skal du s4 tilsette olien sakte
gjennom hullet i lokket.

Tykke blandinger, f.eks. posteier og
dipp, ma kanskje skrapes ned.
Hvis blandingen er vanskelig &
prosessere, skal du legge til mer
vaeske.



Tabell for anbefalt bruk (programknapper)

Programknapp

Bruk/mattyper

Maks. anbefalt
mengde

Programtid

Kalde veesker
Drikker og cocktailer

Maks. 1,6 liter

Milkshaker og
melkebaserte drikkevarer

Maks. 1,2 liter

Drikke-
varer

«Smoothie»-drikker

Ha den friske frukten og
vaesken i farst (inkluderer
yogurt, melk og fruktsaft).
Tilsett sa is eller frosne
ingredienser (inkluderer
frossen frukt, is eller
iskrem)

1 liter veeske

60 sek

Isknus-
ing

Isknusing — automatisk
puls.

Hastigheten vil endres
merkbart, dette er normalt.
Frys fruktjuice i
isterningbrett for drikker
av slushie-type

10 isbiter (200 g)

45 sek

Skylle

Hastigheten vil endres
merkbart, dette er normalt.
Bruk til & skylle glasset fo
du tar det fra hverandre
for rengjering.

Du far best resultat hvis
du alltid tar mikseren fra
hverandre, rengjer den og
terker grundig fer du

setter den sammen igjen.

Maks. 500 ml
varmt vann

30 sek

Prosesseringstidene som er oppgitt er bare veiledende og vil variere avhengig
av den neyaktige oppskriften som brukes, ingrediensene som prosesseres og
personlige preferanser. Stans prosesseringen nér du har oppnadd ensket

resultat.
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Tabell for anbefalt bruk (manuell kontroll)

Bruk/mattyper Anbefalt Hastighet Tid
mengde
Supper | Buljongbaserte supper 1,2 liter Min—-Max 30 sek
Supper med melk 1 liter
Vi anbefaler at de varme ingrediensene far tid til &
kjoles ned for blanding. Men hvis du ensker & blande
de varme ingrediensene, ma du lese
Sikkerhetsanvisningene for varm blanding forst.
Drikkevarer| Kalde veesker Maks. 1,6 liter Max 15-30 sek
Drikker og cocktailer
Milkshaker og Maks. 1,2 liter Max 15-30 sek
melkebaserte
drikkevarer
«Smoothie»-drikker 1 liter veeske Max 30-60 sek
Ha den friske frukten
og veesken i forst
(inkluderer yogurt, melk
og fruktsaft).
Tilsett sa is eller frosne
ingredienser (inkluderel
frossen frukt, is eller
iskrem)
Is Isknusing - Kjer i korte 10 isbiter Puls 16-20 sek
stot til isen er knust il (200 g)
konsistensen du ensker
Majones Maks. 3 egg Max 60 sek
Rereblanding Maks. 1 liter Mid-Max 15 sek
Grennsaksmos/babymat 300 g Min-Mid 30-60 sek
Fruktmos 200-500 g Max 30 sek

slik bruker du

multikvernen (hvis den
medfelger)

Bruk multikvernen til & kverne
urter, netter, kaffebenner og
pureer.

Fyll ingrediensene i glasset/koppen
@. Det skal ikke veere mer enn
halvfullt.

Monter blenderforseglingsringen
® inn i blenderbladenheten ® -
kontroller at forseglingen er
plassert riktig i omradet med spor.
Pass pa at tetningen er
skikkelig pasatt.

Sett knivenheten ® inn i basen

@.
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4 Snu knivenheten ® opp ned. Sett

den ned i glasset med knivene ned
og vri for & lase pa plass — pass
pé at knivmonteringen er strammet
helt til @. Se illustrasjonen pa
undersiden av knivenheten som
folger:

W - ulst posisjon

@@ - last posisjon
Plasser kvernen pa motordelen @.

Velg hastighet eller bruk
pulsfunksjonen.



slik bruker du

malekvernen (hvis den
medfelger)

Passer til & kverne krydder,
kaffebenner og behandle ingefeer,
hvitlek og chili.

1 Plasser ingrediensene inn i bladet
®.

2 Sett pa lokket @® og vri for & lase
pa plass @.

3 Plasser kvernen pa motordelen.

4 Velg en hastighet eller bruk
pulskontrollen (P).

slik bruker du

rivekvernen (hvis den
medfelger)

Passer til & rive parmesanost,
muskatnett, kokosnett og terket
frukt.

1 Plasser ingrediensene inn i bladet
®.

2 Sett pa lokket @ og vri for & lase
pa plass @.

3 Plasser kvernen pa motordelen.

4 Velg en hastighet eller bruk
pulskontrollen (P).

tabell for anbefalt bruk for kvern

ingredienser kvern

mengde | hastighet tid

Urter - hakkes best nar | Multi
de er rene og terre

159 MAX | 5-10 sek

Notter Multi eller maling| 50 g MAX  |10-15 sek
Kaffebenner Multi eller maling| 50 g MAX 30 sek
Babymat og pureer Multi 5049 MAX 30 sek

Magert storfekjott, skaret | Multi
i terninger pa 2,5 cm

709 MAX 5 sek

Krydder - som svart Maling
pepper, kardemommefrg,
spisskummenfrg,
korianderfro, fennikkelfro,
hele fedd osv.

509 MAX |30-60 sek

Chili Maling 309 MAX 10 sek
Fersk ingefeerrot Maling 3049 MAX 10 sek
Hvitlok Maling 4 fedd MAX 10 sek
Parmesanost - skaret i Riving 60 g MAX 10 sek
terninger pa 1 cm

Torket frukt Riving 50 g MAX 10 sek
Kokosnett Riving 50 g MAX 20 sek
Muskatnott Riving 2 MAX 40 sek

tips . rengjering og
® For optimal ytelse nar du maler .
vedlikehold

krydder anbefaler vi at du ikke
maler mer enn 50 g om gangen.

® Hele krydder holder mye lenger pa
smaken enn malt krydder, sa det
er best & male en liten mengde
friskt krydder om gangen for &
holde pa smaken.

® For & f& mest mulig smak og
essensielle oljer er det best & riste
hele krydder for du maler dem.

® Babymat/mos - la varm mat
avkjoles til romtemperatur for du
behandler den i kvernen.

® 3|3 alltid av stremmen, ta
stopselet ut av kontakten og ta
delene fra hverandre for de
rengjores.

® Tom mikserglasset for du skrur det
av knivenheten.

® |kke legg knivenheten i vann.

® Begeret kan vaskes i
oppvaskmaskin.
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motordel

® Tork av med en fuktig klut, deretter
med en torr en.

® |kke legg motordelen i vann.

bladmontering
blender og multikvern
Fjern bladenheten fra begeret eller
kvernen ved & vri til opplést
posisjon W for & frigjore.
male- og rivekverner

® Ta lokket av knivmonteringen.

-

blender/multikvern: fiern og
vask forseglingsringen.

Ikke berer de skarpe bladene.
Borst knivene rene med varmt
sépevann. lkke legg
knivenheten i vann.

3 La den sta og terke opp ned.

N

andre deler
Vask for hand og terk dem.

service 0g
kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma
den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du har problemer med
bruk av mikseren, ma du
sjekke feilsokingsveiledningen
for du ringer etter hjelp.

Hvis du trenger hjelp med:

® 3 bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

® kontakter du butikken du kjepte
apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

|
VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.
Pa slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en
forhandler som tiloyr tjenesten. Ved &
avhende husholdningsapparater
separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse som
oppstar som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for a kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.
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feilsoking

Problem

Arsak

Losning

Mikseren kjerer ikke.

Ingen strem / Strom péa-
lampen lyser ikke.

Mikseren ikke satt riktig
sammen.

Sjekk at stepselet er
satt i.

Sjekk at knivdelen er
strammet helt fast i
glasset.

Strem péa-lampen blinker
langsomt.
(bare BLP61/BLM61)

Mikseren har statt i
kontakten og i «pé»-
stillingen i mer enn 15
minutter og har stilt seg i
standby-modus.

Vri hastighetskontrollen
til «O» AV-stillingen,
vent i 5 sekunder og
vri sa til «On» (pd) for
4 tilbakestille.

BLP61/BLM61 Mikseren
kjorer ikke, men Strom
pé- og
programknapplampene
lyser.

Glass pa og
hastighetskontroll vridd til
«On» (pa), men hastighet
eller program ikke valgt.

Velg en hastighet
manuelt eller trykk pa
en av
programknappene.

Strom péa-lampen blinker
fort.
(bare BLP61/BLM61)

Glasset fiernes fra
motordelen uten at
hastighetskontrollen er
vridd til «O» AV-stillingen.

Vri hastighetskontrollen
til «O» AV-stillingen og
velg en hastighet pa
nytt.

Programknappene
fungerer ikke

Programknappene
fungerer bare hvis
hastighetskontrollen er
vridd til «<On» (pa).

Vri hastighetskontrollen
til «On» (pd) og velg
programmet du
onsker.

Mikseren lekker fra
knivmonteringen.

Manglende tetningsring.
Tetningsringen sitter ikke
riktig pa.

Skadet tetningring.

Sjekk at
tetningsringen sitter
riktig pa og ikke er
skadet. Hvis du
trenger en ny
tetningsring, se
«service og
kundetjeneste».

Tetningsringen satt ikke pa
knivenheten nar jeg tok
den ut av pakken.

Tetningsringen pakkes
montert pa knivenheten.

Skru av glasset og
sjekk at
tetningsringen sitter
pé knivenheten. Hvis
du trenger en ny
tetningsring, se
«service og
kundetjeneste».

Hvis ovenforstaende ikke laser problemet, se «service og kundetjeneste».
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

Lue n@ma ohjeet huolella ja séilyta ne
myOhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai irrottamista
O kun laite ei ole kaytossa:

O ennen puhdistusta.

Al3 kiinnita terdasetelmaa
moottoriyksikkdon, jos astia tai
mylly ei ole paikallaan.

Irrota aina pistoke pistorasiasta ennen
kasien tai keittidtyovalineiden laittamista
kannuun.

Kasittele teria varovaisesti. Valta
koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa
paikallaan.

Kayta kannussa vain laitteen mukana
toimitettuja teria.

Ala anna runko-osan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

Al& koskaan kayta viallista laitetta. Toimita
se tarkistettavaksi tai huollettavaksi.
Lisatietoja on Huolto ja asiakaspalvelu -
kohdassa.

Al& koskaan kayta sellaista lisélaitetta, jota
ei ole hankittu valtuutetulta Kenwood-
kauppiaalta.
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PALOVAMMAVAARA: Kuumien

aineosien on annettava jaahtya

huoneenlampaisiksi ennen sekoittamista.

Al& koskaan j&té laitetta valvomatta, kun se

on toiminnassa.

Jos irrotat tehosekoittimen tai myllyn

moottoriosasta

O odota kunnes terat ovat taysin
pysahtyneet;

O &la irrota vahingossa astian tai myllyn
kantta teristéa.

Al& koskaan kayta tehosekoitinta tyhjana.

Al3 ylitd suurinta kayttdsuositustaulukossa

mainittua kapasiteettia.

Voit pidentaa tehosekoittimen tai myllyn

ikaa kayttamalla sita korkeintaan 60

sekuntia kerrallaan.

Valmistaessasi smoothieta ala aseta

tehosekoittimeen kimpaleeksi jaatyneita

aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden

asettamista kannuun.

Al& hienonna kovia mausteita, kuten

muskottia tai kurkumajuurta. Muutoin tera

VOI vaurioitua.

Al& kayta tehosekoitinta sailytysastiana.

Tyhjenna se kaytdn jalkeen ja sailyta se

tyhjana.

Kayta tehosekoitinta aina vakaalla, kuivalla

ja tasaisella alustalla.

Al& aseta laitetta kuumalle s&hko- tai

kaasuliedelle tai sen lahelle, jotta se ei

joudu kosketuksiin kuuman lieden kanssa.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon.

Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten

ulottuvilta.

Tehosekoittimen vaarinkayttd voi aiheuttaa

loukkaantumisen.
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® [yysisesti, sensorisesti tai henkisesti
rajoittuneet tai kokemattomat henkilét
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttdmaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat
vaarat.

e Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytoon. Kenwood-yhtio ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

® Suurin kuormitus maaraytyy eniten virtaa
kuluttavan varusteen mukaan. Muut
varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.

turvallisuus

_ TARKEAA: KUUMAT
CHAINEET JA
TEHOSEKOITIN

Palovammojen vaaran valttamiseksi kuumia
aineita sekoitettaessa pida kadet ja muut
kehonosat poissa kannen luota. Seuraaviin
varotoimiin tulee ryhtya:

e VAROITUS: Erittdin kuumien
aineosien sekoittaminen voi
aiheuttaa kuuman nesteen ja
hoyryn purskahtamisen kannen
ohi tai tayttéaukosta @.

e On suositeltavaa antaa kuumien
aineosien jaahtya ennen
sekoittamista.

e ALA KOSKAAN laita tehosekoittimeen
keiton kaltaista kuumaa nestetta yli 1,2
litraa (1200ml). Noudata kannuun tehtyja
merkintoja.
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e Aloita sekoittaminen AINA hiljaisella
nopeudella. Lisaa nopeutta vahitellen.
ALA KOSKAAN sckoita kuumia
nesteita sykaystoimintoa kayttamalla.

e Tehosekoittimeen saa kaataa maidon
kaltaista kuohuavaa nestetta enintaan
1 litra (1000ml).

e Kasittele tehosekoitinta varovaisesti, kun
kannu ja sen sisaltd ovat kuumia.

e [rrota kansi erityisen varovaisesti. Kansi
on suunniteltu sopimaan tiukasti
paikalleen vuotojen estamiseksi. Kun
kasittelet sitd, kayta pannulappua tai
uunikintaita.

e \armista, ettd kannu on kiinnitetty
jalustaan tiukasti. Kun irrotat sen laitteesta,
tartu sen pohjaan ja varmista, etta se
irrotetaan yhdessa kannun kanssa.

e \armista ennen tehosekoittimen
kayttamista, etta kansi ja tayttdaukko
ovat kunnolla paikoillaan.

e \/armista ennen tehosekoittimen
kayttamista, etta tayttdaukon
huohotusaukot ovat puhtaita @.

e Kun kansi kiinnitetddn kannuun, varmista
aina, ettd kannen ja kannun liitos on
puhdas, jotta se on tiivis eika siita roisku
mitaan.

ennen pistokkeen ® Tama laite tayttéa
tyontamista pistorasiaan sahkdmagneettista

® \/armista, ettd sdhkovirta vastaa yhteensopivuutta koskevan EU-
laitteen pohjaan merkittyja tietoja. direktiivin 2004/108/EU ja

27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EU-maarayksen
1935/2004 vaatimukset.
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Tehosekoittimen avulla voit
valmistaa keittoja, juomia, pateita,
majoneesia tai korppujauhoja.
Lisaksi voit hienontaa pahkingita ja
murskata jaata. Jos toimitukseen
siséltyy monitoimimylly, voit sen
avulla hienontaa yrttejg, jauhaa
pahkindité tai kahvinpapuja ja
valmistaa soseita.

selite

kansi
huohotusaukot

tiivisterengas

tera

tergjalusta

moottoriosa

Virran merkkivalo

nopeuden ja sykdyksien saadin

POORPOO®®OO

Vain TYYPPI BLM61 ja
BLP61

Ohjelmapainikkeet

juomat

jadnmurska

huuhtelu

@0

monitoimimylly (jos sisaltyy

toimitukseen) °

@ monitoimimyllyn astia

jauhatusmylly (jos sisidltyy
toimitukseen)

myllyn astia

jauhatusmyllyn terdasetelma

®®©

raastamismylly (jos siséltyy
toimitukseen)

@ myllyn astia

raastamismyllyn terdasetelma

tehosekoittimen kayttod

1 Sovita tiivisterengas ®
teréyksikkdon ®. Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

® Jos tiiviste on vaurioitunut
tai huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

2 Kiinnita terayksikkd ® jalustaan @.

3 Kierra terdasetelma kiinni astiaan.
Varmista, etté terdasetelma on
kunnolla kiristetty @. Lisatietoja on
terayksikon pohjassa.
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tayttdaukon korkki L

sekoitusastia 8

W avattu asento

f lukittu asento

Laita sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.

Kiinnita tayttéaukko kanteen ja
kiinnita se tiukasti painamalla
alaspain.
Aseta kansi paikoilleen painamalla
se Kiinni.
Aseta tehosekoitin moottoriosan
péélle ©.
Laite ei toimi, jos
sekoitusosa on kiinnitetty
paikoilleen virheellisesti.
Tydnné pistoke pistorasiaan.
Merkkivalo ei pala ‘O’ POIS-
asennossa.

TYYPPI BLM60 ja BLP60:
Valitse nopeus nopeudensaatimen
avulla (lisatietoja on
kayttdsuositustaulukkossa).

Valitse nopeus alueelta Min — Max
kaantamalla nopeudensaadinta.
Sekoittamisen paéatteeksi palauta
nopeudenvalitsin kohtaan ‘O’ POIS
ennen tehosekoittimen irrottamista.
Al4 irrota astiaa ennen kuin terat
ovat pyséhtyneet ja
nopeudensaadin on ‘O’ POIS -
asennossa.

(P) Sykays: moottori kaynnistyy ja
pysahtyy toistuvasti. Sykays toimii,
kun séadinta pidetaan tassa
asennossa.

Huomaa: Jos tehosekoitin
irrotetaan moottoriosasta
nopeuden ollessa valittuna,
merkkivalo sammuu ja tehosekoitin
pysahtyy. Tehosekoitin kaynnistyy
uudelleen, kun se asetetaan
paikalleen.

Vain TYYPPI BLM61 ja
BLP61

Kun ka&annat on-asentoon, virran
© ja kolmen esiohjelmoidun
painikkeen merkkivalot syttyvat.
Huomaa: Jos astiaa ei ole
kiinnitetty moottoriyksikkdon,
virtamerkkivalo vilkkuu on-
asennossa. Merkkivalot eivat pala
‘O’ POIS-asennossa.



9 Valitse nopeus (lisatietoja on

kayttdsuositustaulukkossa). Valitse
jokin seuraavista vaihtoehdoista:
Valitse yksi kolmesta
esiohjelmoidusta painikkeesta. Kun
painat tarvittavaa
ohjelmapainiketta, muiden
painikkeiden valot sammuvat.
Tehosekoitin pysahtyy
automaattisesti valitun ajan
paattyessa. Voit pysayttéa ennen
valitun ajan paattymista painamalla
valittua ohjelmapainiketta
uudelleen.

® Valitse nopeus alueelta Min — Max

kaantamalla nopeudensaadinta.
Sekoittamisen paéatteeksi palauta
nopeudenvalitsin kohtaan ‘O’ POIS
ennen tehosekoittimen irrottamista.

® Al3 irrota astiaa ennen kuin terat

ovat pyséhtyneet ja
nopeudensaadin on ‘O’ POIS -
asennossa.

® (P) Sykays: moottori kaynnistyy ja

pysahtyy toistuvasti. Sykays toimii,
kun séadinta pidetaan tassa
asennossa.

vihjeita

Voit lisaté kuivia aineosia
pilkkomalla ne, poistamalla
tayttékannen ja pudottamalla
palaset yksi kerrallaan koneen
kaydessa. Pida kasi aukon paalla.
Tyhjenna saanndllisesti parhaiden
tulosten saavuttamiseksi:
Mausteiden késittelemista ei
suositella, silld ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

Kun valmistat majoneesia, aseta
kaikki aineosat ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota
tayttokansi. Kun laite on kdynnissa,
liséa oljy hitaasti kannen aukon
1&pi.

Jos valmistat paksuja seoksia,
kuten pateeta tai dippikastiketta,
ne on ehké otettava talteen
kaapimalla. Jos sekoittaminen on
vaikeaa, lisda nestetta.

Jos tehosekoitinta
kaytettaessa ilmenee
ongelmia, katso lisitietoja
ongelmanratkaisuohjeista.
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Kayttosuositustaulukko (ohjelmapainikkeet)

Ohjelma- Kaytto/aineosat Suurin Ohjelman
painike suositeltava aika
maara
Kylméat nesteet Enintédan 60 sekuntia
Juomat ja cocktailit 1,6 litraa
Pirtelét ja maitopohjaiset Enintédan
juomat 1,2 litraa
Smoothiet 1 litra
Aloita asettamalla tuoreet nestetta
Juomat

hedelmat ja neste kannuun
(esimerkiksi jogurtti, maito
tai hedelméamehu).

Lisaa jaa tai jaadytetyt
aineosat, kuten hedelmat

ja jaatelo.
Jaan murskaus: 10 jaapalaa 45 sekuntia
automaattinen (200 g)

sykéystoiminto

Nopeus muuttuu. Tama on
normaalia.

Jos valmistat slushie-
juomaa, jaadyta

Jaan
murskaus

hedelmamehu

jadpalamuotissa.

Nopeus muuttuu. Tama on | Enintdén 5 dl | 30 sekuntia
normaalia. lamminta

Huuhtele astia ennen sen vetta

irrottamista puhdistamista

0 Huuhtelu|a"ten- »
Irrota tehosekoitin ennen

puhdistamista. Kuivaa se
perusteellisesti ennen sen
kiinnittamista takaisin
paikalleen.

Sekoitusajat ovat vain suosituksia. Aika vaihtelee ruokaohjeen, kasiteltévien
aineosien ja oman maun mukaan. Lopeta sekoittaminen, kun haluttu lopputulos
on saavutettu.
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Kayttosuositustaulukko (kdsiohjaus)

Kaytto/ Suositeltava | Nopeus Aika

aineosat maara

Keitot |Liemipohjaiset keitot 1,2 litraa Min - Max | 30 sekuntia
Maitoa sisaltavat keitot 1 litra

On suositeltavaa antaa kuumien aineosien jaahtya ennen
sekoittamista. Jos haluat esimerkiksi soseuttaa kuumia
aineosia, lue ohjeet Kuumana tehosekoittaminen -

kohdasta.

Juomat|Kylmat nesteet Enintaéan Max 15-30
Juomat ja cocktailit 1,6 litraa sekuntia
Pirtelét ja maitopohjaiset Enintédan Max 15-30
juomat 1,2 litraa sekuntia
Smoothiet: 1 litra nestetta Max 30-60
aloita asettamalla tuoreet sekuntia
hedelmat ja neste
kannuun (esimerkiksi
jogurtti, maito tai
hedelmamehu).

Lisaa jaa tai jaadytetyt
aineosat, kuten hedelmat
ja jaateld.

Jaa Jaan murskaaminen: 10 jadpalaa Sykays 15-20
kayta sykayksittéin, (200 g) sekuntia
kunnes jaémurska on
haluamasi kaltaista.

Majoneesi Enintédan 3 Max 60 sekuntia

kananmunaa

Taikina Enintédan 1 litra | Mid - Max | 15 sekuntia

Hedelmé&soseet ja vauvanruoka 300 g Min - Mid 30-60

sekuntia

Hedelmépyreet 200 - 500 g Max 30 sekuntia

monitoimimyllyn
kayttaminen (jos sisaltyy
toimitukseen)

Monitoimimyllyn avulla voit

hienontaa yrttejd, jauhaa

pahkindita tai kahvinpapuja ja

soseuttaa.

Laita ainekset hienonnusastiaan

@. Ala tayta sité yli puolen valin.

2 Sovita tehosekoittimen
tiivisterengas ® tehosekoittimen
teréyksikkoon ®. Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

® Varmista, etta tiiviste on
oikein paikoillaan.

3 Kiinnita terayksikkd ® jalustaan

@.

—

4 Kaanna terdayksikkd ®
ylosalaisin. Laske terdyksikko

kannuun terat alaspéin. Varmista,
ettd teryksikkd on kiristetty
kunnolla @. Lisatietoja on
terayksikdn pohjassa.

“W avattu asento

@ Iukittu asento

5 Aseta mylly moottoriosan @

padlle.

6 Valitse nopeus tai kayta

pitokytkinta.



jauhatusmyllyn raastamismyllyn
kayttaminen (jos sisaltyy kayttaminen (jos sisaltyy

toimitukseen) toimitukseen)
Mausteiden, kahvipapujen, Esimerkiksi parmesaanijuuston,
inkivaarin, valkosipulin ja chilin muskotin, suklaan ja kuivattujen
jauhamiseen. hedelmien raastamiseen.

1 Aseta aineosat terdasetelmaan @. 1 Aseta aineosat terdasetelmaan @.

2 Aseta kansi @ paikalleen. Lukitse 2 Aseta kansi @ paikalleen. Lukitse
kéantamalla @. kaantamalla @.

3 Aseta mylly moottoriosan péalle. 3 Aseta mylly moottoriosan péalle.

4 Valitse nopeus tai kayta 4 Valitse nopeus tai kayta
sykaystoimintoa (P). sykaystoimintoa (P).

myllyn kdyttosuositustaulukko

aineosat mylly suurin | nopeus | kdyttéaika
maara
Yrttien silppuaminen Monitoimi 159 MAX 5-10 sek.

onnistuu parhaiten, kun
ne ovat puhtaita ja kuivia.

Pahkinat Monitoimi tai 509 MAX 10-15 sek.
jauhatus

Kahvinpavut Monitoimi tai 509 MAX 30 sek.
jauhatus

Vauvanruoka ja soseet Monitoimi 509 MAX 30 sek.

Véaharasvainen naudanliha | Monitoimi 709 MAX 5 sek.

2,5 cm:n kuutioina

Mausteet, kuten Jauhatus 509 MAX 30-60 sek.

mustapippuri,

kardemumman, kuminan,
korianterin tai fenkolin
siemenet ja kokonaiset

kynnet

Chilit Jauhatus 309 MAX 10 sek.
Inkivaarijuuri Jauhatus 309 MAX 10 sek.
Valkosipuli Jauhatus 4 kyntta MAX 10 sek.
Parmesaanijuusto Raastamis 60g MAX 10 sek.
1 cm:n kuutioina

Kuivatut hedelméat Raastamis 509 MAX 10 sek.
Kookos Raastamis 50g MAX 20 sek.
Muskotti Raastamis 2 MAX 40 sek.
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vihjeita

® Mausteita jauhaessasi on
suositeltavaa jauhaa myllyssa
korkeintaan 50 grammaa
kerrallaan.

® Mausteiden aromi séilyy paljon
paremmin niiden ollessa
kokonaisia, joten jauha niité vain
pieni maara kerrallaan aromien
sailyttamiseksi.

® Kokonaiset mausteet kannattaa
paahtaa ennen jauhamista, jotta
niiden aromi ja eteeriset 6ljyt
vapautuvat parhaiten.

® \auvanruoka tai soseet: anna
keitetyn ruoan jaahtya
huoneenlampdiseksi ennen sen
laittamista myllyyn.

hoitaminen ja
puhdistaminen

® Kytke laite pois paalta, irrota
pistoke pistorasiasta ja laitteen
osat toisistaan aina ennen
puhdistusta.

® Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

® Ala koskaan upota terdyksikkod
veteen.

® \/oit pesta maljan myos
astianpesukoneessa.
runko-osa

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa
sitten.

® Al koskaan upota
moottoriyksikkda veteen.

terdasetelmat
tehosekoitin ja
monitoimimylly

® \/oit irrottaa terayksikon kannusta
tai myllysta kédantamalléa sen
avattuun asentoon "

jauhatus- ja raastamismyliyt
® |rrota kansi terayksikosta.

—_

tehosekoitin/monitoimimylly:
irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teravia teria. Harjaa ne
puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ala
upota terdosaa veteen.

3 Jata kuivumaan yldsalaisin.

N

muut osat
Pese kasin ja kuivaa sitten.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehda KENWOOD
tai KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tehosekoitinta
kdytettdessd ilmenee
ongelmia, katso lisédtietoja
ongelmanratkaisuohjeista
ennen asiakaspalveluun
soittamista.

Jos tarvitset apua

laitteen kayttdmisessa tai

® |ajtteen huolto- tai korjaustdissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjén héavitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja véltyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan
keraté talteen, jolloin saastat energiaa
ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta
kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjatteista.
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ongelmanratkaisu

Tehosekoitinta ei ole
koottu oikein.

Ongelma Syy Ratkaisu
Tehosekoitin ei toimi. Virtamerkkivalo ei pala. Tarkista, onko pistoke
pistorasiassa.

Tarkista, etta
terayksikkd on
kiristetty astiaan
tiukasti.

Virtamerkkivalo vilkkuu
hitaasti.
(Vain BLP61 tai BLM61)

Tehosekoittimeen on ollut
virta kytkettyné ja se on
ollut kaynnisséa yli 15
minuuttia, joten se on
siirtynyt virransaastotilaan.

Kaanna
nopeudensaadin ‘O’
POIS-asentoon, odota|
5 sekuntia ja nollaa
kaantamalla on-
asentoon.

BLP61/BLM61
Tehosekoitin ei toimi,
mutta virta- ja
ohjelmapainikkeiden
merkkivalot palavat.

Astia on paikallaan ja
nopeudensaadin on
kaannetty kéynnissa-
asentoon, mutta nopeutta
tai ohjelmaa ei ole

valittu.

Valitse ohjelma kasin
tai paina jotain
ohjelmapainiketta.

Virtamerkkivalo vilkkuu
nopeasti.
(Vain BLP61 tai BLM61)

Astia on irrottu
moottoriosasta siirtdmatta
nopeudenvalitsinta
kohtaan ‘O’ POIS.

Kéanna
nopeudenvalitin ‘O’
POIS-kohtaan ja
valitse nopeus
uudelleen.

Ohjelmapainikkeet eivat
toimi.

Ohjelmapainikkeet eivat
toimi, jos
nopeudenvalitsinta ei
vieda ensin kaynnissa-
kohtaan.

Kaanna
nopeudenvalitsin
kaynnissa-kohtaan ja
valitse haluamasi
ohjelma.

Tehosekoitin vuotaa
terdasetelman juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan.

Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste
on kunnolla paikallaan
ja etté se ei ole
vaurioitunut.
Varatiivisteen
hankkimisesta on
lisétietoja huolto ja
asiakaspalvelu -
kohdassa.

Sekoittimen tiiviste puuttuu
terdyksikosta, kun se
poistetaan pakkauksestaan.

Tiiviste on kiinnitetty
terayksikkodn valmiiksi.

Irrota astia. Tarkista,
etta tiiviste on
kiinnitetty
teryksikkoon.
Varatiivisteen
hankkimisesta on
lisatietoja huolto ja
asiakaspalvelu -
kohdassa.

Jos néisté ehdotuksista ei ole apua ongelman ratkaisemisessa, katso
lisétietoja Huolto ja asiakaspalvelu -kohdasta.
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Turkce

On kapagi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve

gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

Asagidaki durumlarda cihazi kapatin ve

fisini gekin:

O parcgalari takmadan veya ¢ikartmadan
once;

o kullaniimadiginda;

o temizlemeden Once.

Bicak unitesini, blender haznesi veya

degirmen sisesi takili degilken asla

gli¢ Unitesine yerlestirmeyin.

Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne icine

sokmadan once her zaman cihazi fisten

cekin.

Bicak tertibatini tutarken her zaman

dikkat edin ve temizlerken bigaklarin

keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.

Blenderi sadece kapak yerine takiliyken

calistirin.

Hazneyi sadece verilen bicak tertibati ile

kullanin.

Aletin guc birimini, elektrik kordonunu ve fisini

Islak yerlere degdirmeyiniz.

Higbir zaman hasarli cihaz kullanmayin.

Kontrol ya da tamir ettirin: bkz. ‘servis ve

musteri hizmetler’.

Hicbir zaman onaylanmamis eklentiler

kullanmayin.

HASLANMA RISKi: Sicak malzemeler

karigtirlmadan once oda sicakhginda

sogumaya birakilmalidirlar.

Calisirken cihazin bagindan ayrilmayin.
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Blender veya 6guticuyu gug Unitesinden

cikartirken

O bigaklar tamamen durana kadar
bekleyin;

O hazne veya o6gutucu sisesini/kapagini
bigak tertibatindan yanlislikla
ayirmayin.

Blenderi bosken galistirmayin

Asla tavsiye edilen kullanim tablosunda

belirtilen maksimum kapasiteden fazlasini

karistirmayin.

Blender veya ogutuctunuzun daha uzun

omurlt olmasi icin asla araliksiz olarak 60

saniyeden uzun galigtirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal

almis malzemeleri asla karistirmayin,

hazneye koymadan dnce Kirin.

Hindistan cevizi veya Zerdecgal koku gibi

sert baharatlari iglemeyin, bunlar bigaga

zarar verebilirler.

Blenderi icinde yiyecek saklama kabi

olarak kullanmayiniz. Her kullanimdan

sonra blenderin icini bosaltiniz.

Blenderi her zaman guvenli, kuru zemin

uzerinde kullanin.

Cihazi asla sicak gazli veya elektrikli

ocagin Ustline veya yakinina veya sicak

bir alete degebilecegi yere koymayin.

Bu cihaz cocuklar tarafindan

kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu

cocuklarin erigemeyecegi yerde tutun.

Blenderin hatali kullanimi yaralanmaya

yol acabilir.
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e Bu fiziki, algilama ya da zihinsel
yetersizligi olan kisiler tarafindan ya da
yeterli deneyimi olmayan Kisiler tarafindan
gOzetim altinda olmalari ve cihazin
guvenli sekilde kullanimina iligkin
talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim
alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigl ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hi¢ bir sorumluluk
kabul etmez.

® Maksimum deger en buyuk yuku ¢eken
eklentiye bagldir. Diger eklentiler daha az
gug cekebilir.

ngenHk

o8 ONEMLI SICAK KARISTIRMA
‘— TALIMATLARI

Sicak malzemeleri karistirirken haslanma
olasilhigini en aza indirmek icin, olasi
yaniklardan kagcinmak amaciyla elleri ve
cildinizin agik olan diger kisimlarini
kapaktan uzak tutun.

Asagidaki onlemlere uyulmalidir:

e DIKKAT: Cok sicak malzemelerin
karistiriimasi sicak sivi ve buharin
kapaktan veya doldurma kapagindan
@ aniden sicramasina sebep olabilir.

e Sicak malzemeleri karistiriimadan
once sogumasinin beklenmesini
oneririz.

e (Corba gibi sicak sivilari iglerken ASLA
1200ml / 5 fincan kapasitesini agsmayin
(haznenin Uzerindeki isaretlere bakin).
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Karistirmaya DAIMA diisiik hizla
baslayin ve kademeli olarak artirin.
Sicak sivilart ASLA puls ayarini
kullanarak karigtirmayin.

Sut gibi kopurebilen sivilar maksimum
1000ml / 4 fincan kapasite ile
sinirlanmalidir.

Hazne ve igindekiler ¢ok sicak olacagi
icin blenderi kullanirken dikkatli olun.
Kapagi acarken ozellikle dikkatli olun.
Kapak sizdirmayi onlemek igin siki
kapanacak sekilde dizayn edilmigtir.
Gerektiginde ellerinizi korumak igin bez
veya firin eldiveni kullanin.

Cihazdan cgikartirken haznenin tabana
guvenli sekilde takili oldugundan emin
olmak igin, tabani yonlendirin ve
hazneyle birlikte ¢iktigindan emin olun.
Blenderin her kullanimindan once,
kapak ve doldurma kapaginin yerine
tam oturmus oldugundan emin olun.
Blenderin her kullanimindan once
doldurma kapagindaki havalandirma
deliklerinin agik oldugundan emin olun
®.

Kapagi hazneye takarken, sizdirmazlik
saglamasi ve malzemelerin dokulmesini
onlemesi acgisindan kapak ve hazne
kenarlarinin temiz ve kuru oldugundan
emin olun.
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fise takmadan 6nce

Elektrik kaynagdinizin cihazin alt
tarafinda gosterilenle ayni
oldugundan emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler yénetmeligi no.
1935/2004 - 27/10/2004 ile
uyumludur.

Blenderinizi ¢orbalar, ickiler,
pateler, mayonez, ekmek
kirintilari, biskvi kirintilari,
kiyilmis findiklar ve kirilmis buz
icin kullanin. Gok amagli
ogutucliiniizu (eger saglanmissa)
baharatlari, findiklari, kahve
cekirdekleri ve pureleri 6gutmek
icin kullanin.

o
Q
=

-Q
o
Q
=

doldurma kapagi
surahi kapagi
havalandirma delikleri
kavanoz

conta halkasi

bicak birimi

bigak tabani

gulg¢ Unitesi

Gug Agik gostergesi
hiz + puls kontroli
Sadece TiP BLM61 & BLP61
Program diigmeleri
icecekler

buz kirma

durulama

CICKCASNCROROROXCXC)

@0

cok amach degirmen (eger
saglanmigsa)

cok amagli degirmen sisesi
o6gitme degirmeni (eger
saglanmissa)

ogutici sisesi

ogutlct bigak tertibat

@

rendeleme degirmeni (eger
saglanmissa)

o6gutuci sisesi

rendeleme degirmeni bigak
tertibati

@0

blenderinizin kullanimi

1
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Sizdirmazlik halkasini ® bigak
Uinitesine ® yerlestirin —
sizdirmazligin dogru
yerlestirildiginden emin olun.
Eger conta zarar gordiiyse veya
yanlis yerlestirildiyse sizdirma
meydana gelir.
Bigak unitesini ® tabanin icine @
klipsleyin.
Bigak tertibatini hazne Uzerine
takin — bigak tertibatinin sikica
oturdugundan emin olun @. Bigak
Unitesinin altinda bulunan grafige
bakin:

W - Kilit acik pozisyon

@ - Kilitli pozisyon
Malzemelerinizi kabin igine koyun
Doldurma kapagini kapagin
lizerine takin ve asagi bastirarak
sabitleyin.
Yerine tam oturuncaya kadar
bastirarak kapagi takin.
Blenderi'l gli¢ Uinitesine takin @.
Eger blender yanhs
yerlestirilmisse cihaz
calismayacaktir.
Fisi takin, gésterge 1131 “O”
KAPALI konumdayken séniik
kalacaktir.
TiP BLM60 & BLP60 — Hiz
segmek icin hiz kontrolln{ gevirin
(tavsiye edilen hiz tablosuna
bakin).
Hiz kontroliinli gevirerek ‘Min’ ila
‘Maks’ arasinda bir hiz segin.
Karistirmanin sonunda, blender’i
cikartmadan evvel hiz kontrolini
“O” KAPALI'ya geri donddrin.
Bigaklarin dénmesi tamamen
durmadan ve hiz kontroli “O”
KAPALI pozisyona gelmeden
hazneyi ¢ikartmayin.
(P ) Puls — baslat/durdur
isleminde motoru yonetir. Puls, bu
pozisyonda tutuldugu strece
calisacaktir.

Not: Bir hiz segiliyken blenderi
glg¢ Unitesinden ayrimak
istediginizde gosterge 1s1g1 soner
ve blender durur. Blender tekrar
takilinca hemen galismaya baslar.



Sadece TiP BLM61 & BLP61 -
“AgIK” pozisyonuna getirin, Glg
Acik gostergesi @ ve 3 dnceden
programlanmis digme yanar.
Not: “A¢Ik” pozisyonundayken
hazne g Unitesine takili degilse
Glg Acik gostergesi yanip soner.
“O” KAPALI pozisyonunda tim
gosterge 1siklar sénuk kalir.
Bir hiz segin (tavsiye edilen hiz
tablosuna bakin). Sunlardan birini
segin:
Onceden programlanmis 3
diigmeden birini segin. istenilen
program diigmesine basildiginda
diger digmenin 15131 soner.
Blender ayarlanmis stirenin
sonunda otomatik olarak kapanir.
Eger ayarlanmis slireden 6nce
durmak isterseniz, segcili program
digmesine tekrar basin.
® Hiz kontroliinl gevirerek ‘Min’ ila
‘Maks’ arasinda bir hiz segin.
Karistirmanin sonunda, blender’i
cikartmadan evvel hiz kontrolini
“O” KAPALI'ya geri déndurin.
® Bicaklarin donmesi tamamen
durmadan ve hiz kontrolli “O”
KAPALLI pozisyona gelmeden
hazneyi ¢ikartmayin.
® (P )Darbe — baslat/durdur

isleminde motoru yoénetir. Puls, bu

pozisyonda tutuldugu siirece
calisacaktir.

Blenderin kullanimi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz
sorun giderme boélimiine bakin.
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ogutiici

Kuru malzemelerin karigtiriimasi —
parcalar halinde kesin, doldurma
kapagini ¢ikarin, sonra makina
calisirken parcalari teker teker
icine atin. Ellerinizi aciklik
tizerinde tutun. En iyi sonug igin
dizenli bosaltin.

Baharatlarin islenmesi plastik
parcgalara zarar verebilecekleri igin
Onerilmemektedir.

Mayonez yaparken, yag harig
bltiin malzemeleri blenderin igine
koyun. Doldurma kapagini
¢ikarin. Sonra, cihaz calisirken
yagi yavascga kapaktaki delikten
ekleyin.

Yogun karigimlarin, érn. pateler
ve dipler, kazinmasi gerekebilir.
Eger karisimin islenmesi zorsa,
daha fazla sivi ekleyin.



Onerilen Kullanim Tablosu (Program diigmeleri)

Program Kullanim/Gida Maddesi Onerilen
Diigmesi Miktar Program Maks.
Siiresi
Soguk Sivilar Maks 1.6 litre 60 san.
icecekler ve kokteyller
Milkshake ve siitle Maks 1,2 litre
hazirlanan igecekler
Smoothie’ler 1 litre Sivi

) Taze meyveyi ve sivi
Icecekler|malzemeleri yerlestirin
(6rn. yogurt, sit ve
meyve suyu)

Sonra buz veya donmus
malzemeleri (6rn.
donmus meyve suyu,
buz veya dondurma)

Buz kirma — Otomatik 10 buz kupu 45 san.
puls calistirma. (200g)

Buz Hizda bir degisiklik fark

Kirma |edilecektir — bu normaldir.

Slushie tip igecekler igin
meyve sularini buz
kalplarinda dondurun.

Hizda bir degisiklik fark Maks 500 mls 30 san.
edilecektir — bu normaldir. ihk su
Temizlemek igin

ayirmadan 6nce hazneyi
: 0 ’ Yikama |yikamak igin kullanihr.
En iyi sonug igin

temizlemek amaciyla
blenderi pargalarina
ayirin ve sonra tekrar
birlestirmeden 6nce iyice
kurulayin.

Belirtilen isleme sureleri sadece fikir vermek igindir, tam tarife, islenen
malzemelere ve kisisel tercihlere bagl olarak degisecektir. istenilen sonug
elde edildiginde islemeyi durdurun.
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Onerilen Kullanim Tablosu (Manuel Kontrol)

Kullanim/Gida Tavsiye Edilen Hiz Siire
Miktar
Gorbalar| Et suyuna gorbalar 1.2 litre Min - Maks.| 30 san.
St ile yapilan gorbalar 1 litre

Sicak malzemelerin karistirimadan 6nce sogumasinin
beklenmesini 6neririz. Bununla birlikte sicak malzemeleri
islemek isterseniz Sicak Karistirma Giivenlik Talimatlarina

bakin.
igecekler Soguk Sivilar, Maks. 1.6 litre Maks. 15 - 30 secs
Icecekler ve kokteyller
Milkshake ve siitle Maks 1,2 litre Maks. 15 - 30 san
hazirlanan icecekler
Smoothieler Taze 1 litre Sivi Maks. 30 - 60 san
meyveyi ve sivi
malzemeleri yerlestirin
(6rn. yogdurt, sut ve
meyve suyu)
Sonra buz veya
donmus malzemeleri
(6rn. donmus meyve
suyu, buz veya
dondurma)
Buz Buz kirma — istenilen 10 buz kiplu Puls 15 - 20 san
Olgulerde kirilana kadar (200g)
kisa araliklarla
calistirin
Mayonez Maks 3 Maks. 60 san.
yumurta
karisimi
Pasta hamuru karigimlar Maks 1 litre |Orta - Maks.| 15 san.
Sebze Plresi/bebek mamasi 300g Min - Orta | 30 - 60 san
Meyve Puresi 200 - 500g Maks. 30 san.
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ogutucunuzu

rendeleme

kullanmak icin (eger degirmeninizin

saglanmissa)

kullanimi (eger

Cok amagli degirmeninizi, saglanmigsa)

baharatlari, findiklari, kahve
cekirdekleri ve pureleri 6gutmek
icin kullanin.

1 Ogiiteceginiz icerikleri kavanoza
koyunuz @. Kavanozu yalnizca
yarisina kadar doldurunuz.

2 Blender sizdirmazlik halkasini ®
blender bigak Unitesine ®
yerlestirin — sizdirmazhgin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

® Contanin diizgiin yerlestiginden
emin olun.

3 Bigak Unitesini ® tabanin igine @
klipsleyin.

4 Bygak Unitesini ® ters ylz
cevirin. Sise Uzerine indirin,
bicaklar asagid ave dondirerek
kilitleyin bigak tertibatinin
tamamen sikildigindan emin olun
@. Bigak Unitesinin altinda
bulunan grafige bakin:

'h - kilit agik pozisyon
@ - Kilitli pozisyon
5 Degirmeni glg Unitesine @ takin.
6 istediginiz hizi seciniz ve puls
kumandasini kullaniniz.

o0gutme degirmeninizin
kullanimi (eger
saglanmissa)

Baharatlari, kahve gekirdeklerini
ogutilmesi ve zencefil, sarimsak
ve biberlerin islenmesi icin
uygundur.

1 Malzemelerinizi bigak tertibatinin
icerisine yerlestirin @.

2 Kapag! @ takin ve kilitlemek igin
cevirin @.

3 Degirmeni gl¢ Unitesine takin.

4 Bir hiz segin veya puls (P)
kontrolinG kullanin.
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Parmesan peyniri, muskat,
Hindistan cevizi ve kurumus
meyvelerin rendelenmesi igin
uygundur.

1 Malzemelerinizi bigak tertibatinin
icerisine yerlestirin @.

2 Kapagi @ takin ve kilittemek igin

cevirin @.

3 Degirmeni glg¢ Unitesine takin.
4 Bir hiz segin veya puls (P)

kontrolund kullanin.



degirmen igin onerilen hiz tablosu

malzemeler degirmen maksimum | hiz calisma
mik. siiresi
Bitkiler -en iyi olarak Cok amagli 159 MAKS. 5-10
temiz ve kuruyken saniye
dogranir.
Ceviz Cok amagli 50g MAKS.| 10-15
veya 0gutme saniye
Kahve Cekirdekleri Cok amagli 50g MAKS. | 30 san.
veya 0gutme
Bebek Yemekleri Cok amagh 509 MAKS. | 30 san.
& Pureleri
Yagsiz biftek (2.5 cm Cok amagli 709 MAKS. 5 san.
kiip seklinde dogranmis)
Baharatlar - karabiber | Ogiitme 50g MAKS.| 30-60
tohumu, kakule tohumu, saniye
kimyon tohumu, kisnis
tohumu, fennel tohumu,
butln karanfiller vs.
Biberler Ogiitme 30g MAKS. | 10 san.
Taze Kok Zencefil Ogiitme 30g MAKS. | 10 san.
Sarimsak Ogiitme 4 dis MAKS.| 10 san.
Parmesan Peyniri — Rendeleme 60g MAKS.| 10 san.
1 cm’lik kiipler halinde
kesin
Kurumus Meyve Rendeleme 50g MAKS. | 10 san.
Hindistan cevizi Rendeleme 50g MAKS.| 20 san.
Muskat Rendeleme 2 MAKS. | 40 san.
Ip uglan bakim ve temizlik

® Baharat islerken optimum
performans igin bir seferde
50g’dan fazla baharat islemeyin.

® B{itln baharatlar aromalarini
o6gutilmus baharatlara goére daha
uzun slre korur bu yilizden her
seferinde kuglk miktarlar 6gatun.

® Maksimum aroma ve baharatlarin
yaglarini birakmalari igin
6gutmeden once kavurun.

® Bebek mamalari/plreler —
o6guticlde islemeden 6nce
pismis yiyeceklerin oda
sicakligina gelmesini bekleyin.

® Aygiti temizlemeye baslamadan
once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

® Kabi karistirma Unitesinden
ayirmadan once bosaltin.

® Bicak Unitesini suya sokmayin.

® Kase bulasik makinesinde
yikanabilir.
glic birimi

® Glic birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

® Gl Unitesini suya sokmayin.

bicak tertibatlan
blender ve cok amagl
degirmen

® Bicagi kap veya 6guttcliiden
ctkartmak igin kilit agma
pozisyonuna cevirin.
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ogiitme ve rendeleme
degirmenleri

Kapagi bicak tertibatindan
cikartin.

blender/cok amach degirmen:
sizdirmazlik halkasini gikarin ve
yikayin.

Aygitin bigaklari gok keskindir. Bu
yuzden elinizi bicaklardan uzak
tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak
su ile fircalayiniz ve musluk
suyunun altinda durulayiniz.
Bicak birimini suya
batirmayiniz.

Ters gevirerek kurumaya birakin.

diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.

servis ve musteri
hizmetleri

Kablo hasar guivenlik nedeniyle,
KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.

Blenderin galigmasi ile ilgili
herhangi bir sorunla
karsilastiginizda, litfen teknik
destegi aramadan 6nce sorun
giderme kilavuzuna basvurun.

Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

cihazinizin kullanimi veya
servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
Cin’de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi
2002/96/AT ILE UYUMLU OLARAK
DOGRU SEKILDE BERTARAF
EDILMESI iGiN ONEMLI BiLGi.
Kullanim émriintin sonunda urin
evsel atiklarla birlikte atilmamalhdir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis
atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya
goturulmelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi gevre tzerindeki
olasi negatif etkileri azaltir ve ayni
zamanda mumkin olan
malzemelerin geri donusimand
saglayarak 6nemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atiimasi gerekliligini
hatirlatmak amaciyla Gzeri garpi ile
isaretlenmis ¢op kutusu resmi
kullaniimigtir.
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sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Goziim

Blender galismiyor.

Gug yok/Glg Acik 15131
yanmiyor.

Blender dogru sekilde
birlestiriimemis.

Blenderin fisinin takih
oldugunu kontrol
edin.

Bigak Unitesinin
hazneye siki sekilde

takildigindan emin
olun.

Gug Acik 1s1g1 yavas
olarak yanip sénuyor
(sadece BLP61/BLM61)

Blender 15 dakikadan
daha uzun siire figte
takili ve ‘agik’ pozisyonda
birakildi ve bekleme
moduna gegcti.

Hiz kontrolind “O”
KAPALI pozisyona
getirin, 5 sanye
bkleyin ve sonra
sifirlamak igin “agik”
konuma getirin.

BLP61/BLM61 Blender
calismiyor ancak Glg
Agik ve program
digmeleri yaniyor.

Hazne takil ve hiz
kontrolu “agik” ancak hiz
veya program segilmemis

Ya manuel olarak bir
hiz se¢in ya da
program
digmelerinden
birine basin.

Gug 15191 hizli olarak
yanip sénuyor
(sadece BLP61/BLM61)

Hazne, hiz kontroll “O”
KAPALI a getirilmeden
gu¢ Unitesinden
cikartiimis.

Hiz kontroliind “O”
KAPALI a gevirin ve
tekrar bir hiz segin.

Program digmeleri

Hiz kontroli “agik”

Hiz kontrolinG “agik”

tabanindan sizdiriyor.

Conta yanlis takilmis.
Conta hasarli.

calismiyor konuma getirilmedikge konuma getirin ve
program digmeleri istediginiz programi
calismayacaktir. segin.

Blender bigak tertibati Conta eksik. Contanin dogru

takilip takilmadigini
ve hasarli olup
olmadigini kontrol
edin. Yedek conta
almak igin “servis ve
musteri hizmetleri’ne
bakin.

Ambalajindan
cikarildiginda blender

bigak conta Unitesi eksik.

Conta bigak Unitesine
onceden takilmistir.

Ayakli kabi s6kiin ve
contanin bigak
Unitesine takilip
takilmadigini kontrol
edin. Yedek conta
almak igin “servis ve
muisteri hizmetleri’ne
bakin.

bolimiine bakin.

Yukaridakilerden higbiri problemi ¢ézmuiyorsa “Servis ve Misteri Hizmetleri”
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této priru¢ce
a uschoveijte ji pro budouci pouziti.
Odstrante veSkery obalovy material a
nalepky.

Pristroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:
O prfed montazi nebo demontazi dild

O kdyz pfistroj nepouzivate

O pfed Cisténim

Nenasazujte nozovou jednotku na
pohonnou hridel bez osazeni mixovaci
nadoby nebo nadoby na mleti.

Pristroj vypnéte vzdy, kdyz do nadoby
sahate rukama nebo kuchynskym
nacinim.

Davejte pozor, kdyZz manipulujete s
nozovym nastavcem, a kdyz nastroje
Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

Mixér pouzivejte pouze s nasazenym
vikem.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym
nozovym nastavcem.

Nedovolte, aby se hnaci jednotka,
napajeci kabel nebo konektor namocily.
Poskozeny pristroj nikdy nepouzivejte.
Nechejte ho zkontrolovat nebo opravit —
viz kapitola ,servis a zakaznicka podpora“
Nikdy nepouzivejte neschvalené
nastavce.

NEBEZPECi OPARENI: Horké
ingredience nechte pred mixovanim
vychladnout na pokojovou teplotu.
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Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez
dozoru.
Pfi odstrafiovani mixéru nebo mlynku z
pohonné jednotky:
O pocCkejte, dokud se noze zcela
nezastavi
o dbejte, abyste nadobu mixéru nebo
nadobu/viko mlynku nechténé
neodSroubovali od nozového nastavce.
Mixér se nesmi nikdy spoustét prazdny.
Nikdy nemixujte vétsi mnozstvi
ingredienci, nez je uvedeno v tabulce
doporu¢eného pouzivani.
Abyste nezkracovali zivotnost mixéru
nebo mlynku, nespoustéjte jej na déle
nez 60 sekund.
Priprava ovocnych mlé¢nych koktaila —
nikdy nemixujte zmrazené ingredience,
které vytvofily pevnou hmotu. Musite je
pred pridanim do nadoby rozbit na
kousky.
Nemixujte tvrdé koreni, jako je muskatovy
ofiSek nebo kurkumovy kofen, protoze by
mohlo dojit k poSkozeni nozd.
Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pred pouzitim a po ném musi
byt prazdny.
Mixér pouzivejte na bezpeCném, rovném
a suchém povrchu.
Pristroj nikdy nepokladejte na plynovy
horak nebo elektrickou plotynku nebo do
jejich blizkosti ani na misto, kde by se
mohl dotykat néjakého horkého
spotrebice.
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® Tento spotfebi€ nesméji pouzivat déti.
Spotrebic a jeho kabel musi byt mimo
dosah déti.

e Pfi nespravném pouZivani mixéru muze
dojit ke zranéni.

® Osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou spotrebi¢
pouzivat v pripadé, Ze jsou pod dozorem
nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotfebiCe a chapou rizika,
ktera jsou s pouzivanim spojena.

e Toto zarizeni je ur€eno pouze pro domaci
pouziti. Spole€nost Kenwood vylu€uje
vesSkerou odpovédnost v pfipade, Ze
zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

e Maximalni vykon je zaloZen na nastavci,
ktery ma nejvétsi pfikon. Ostatni
nastavce mohou mit nizsi pfikon.

bezpecnost

i DULEZITE POKYNY PRO

< MIXOVANi HORKEHO
OBSAHU

Abyste minimalizovali moznost opareni pri

mixovani horkého obsahu, nepfiblizujte k

viku ruce a jiné Casti téla s nechranénou

kiizi, abyste zabranili moznému popaleni.

Je nutné dodrzovat nasledujici

bezpecnostni opatreni:

e POZOR: Pfri mixovani velmi horkych
ingredienci muze kolem vika nadoby
nebo plniciho vicka @ prudce
uniknout horka tekutina a para.
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Doporucujeme, abyste horké
ingredience pred mixovanim nechali
vychladnout.

NIKDY pii mixovani horkych tekutin,
jako jsou polévky, neprekracujte
kapacitu 1200 ml / 5 $alku (fidte se
znaCkami na nadobé).

VZDY zadinejte mixovat na nizkou
rychlost a postupné rychlost zvysujte.
NIKDY nemixujte horké tekutiny v
pulsnim rezimu.

Mnozstvi tekutiny, ktera tvori pénu, jako
je mléko, by mélo byt omezeno na
maximalni kapacitu 1000 ml / 4 Salky.
Pfi manipulaci s mixérem budte opatrni,
protoZe nadoba a jeji obsah budou
velmi horké.

Obzvlasté opatrni budte pfi odnimani
vika. Viko je navrzeno tak, aby pevné
tésnilo a branilo uniku tekutin. V
pfipadé potreby pfi manipulaci s vikem
chrante ruce utérkou nebo rukavicemi.
Zkontrolujte, zda je nadoba pevné
pfipojena k zakladné, a pfi odnimani ze
spotrebiCe drzte zakladnu a davejte
pozor, abyste ji odejmuli spolu s nadobou.
Pred kazdym pouzitim mixéru
zkontrolujte, zda jsou viko nadoby a
vicko plniciho hrdla pevné nasazeny.
Pred kazdym pouzitim mixéru vzdy
zkontrolujte, zda jsou otvory ve viCku
plniciho hrdla Cisté Q).

Kdyz nasazujete viko na nadobu, vzdy
zkontrolujte, zda jsou viko a okraj
nadoby Cisté a suché, aby viko dobre
tésnilo a nedochazelo k uniku tekutin.
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Pred zapojenim

Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty
napajeci sité odpovidaji udajum
vyznacenym na spodni ¢asti
pristroje.

Tento spotfebi€ spliuje
pozadavky smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2004/108/ES
o elektromagnetické kompatibilité
a pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES)
1935/2004 ze dne 27.10.2004 o
materidlech a pfedmétech
uréenych pro styk s potravinami.
Mixér muzete pouzivat na
pfipravu polévek, napojl, pastik,
majonézy, strouhanky, drceni
susenek, sekani orfechu a drceni
ledu. Viceucelovy mlynek (pokud
je soucasti dodavky) mazete
pouzivat na mleti bylinek, ofechd,
kavy a pfipravu pyré.

popis

BICKCASNCRCRCRORCXC)

@0

®©

@0

vi€ko plniciho hrdla

viko

otvory

mixovaci nadoba

tésnéni

nozova jednotka

zakladna nozové jednotky
hnaci jednotka

kontrolka napajeni

regulator rychlosti a pulsniho
rezimu

Pouze TYP BLM61 a BLP61
Tlacitka programu

napoje

ledova trist

oplachnuti

Viceucelovy nastavec (pokud
je soucasti dodavky)

nadoba vicelcelového nastavce

Mleci nastavec (pokud je
soucasti dodavky)
nadoba mlynku

noze mleciho nastavce

Strouhaci nastavec (pokud je
soucasti dodavky)

nadoba mlynku

noze strouhaciho nastavce

pouziti mixéru

1
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Osadte tésnici krouzek ® na
nozovou jednotku mixéru ® a
ujistéte se, Zze tésnéni spravné
zapada do rysek.

Kdyz je tésnéni poSkozené
nebo $patné nasazené, bude
obsah unikat ven.

Zaklapnéte nozovou jednotku ®
do zakladny @.

Nasroubujte noZzovou sestavu na
nadobu tak, aby byla zcela
utazena @. Ridte se vyobrazenim
na spodni strané nozové
jednotky:

“B - odeméena pozice

@ - uzaméena pozice
Vlozte do nadoby pfisady k
mixovani.
Do vika nadoby nasadte vi¢ko
plniciho hrdla a zatlatenim
upevnéte.
Zatlacte viko dolu do zajisténé
polohy.
Nasadte mixér na napajeci
jednotku @©.
Pristroj nebude fungovat,
pokud je mixér Spatné
nasazeny.
Zapojte do elektrické zasuvky.
Dokud je nastavena vypnuta
poloha ,0“ VYPNUTO, zlstane
kontrolka zhasnuta.
TYP BLM60 a BLP60 — Otocenim
regulatoru rychlosti zvolte rychlost
(viz tabulka doporu¢eného
pouzivani).
Otoc&enim regulatoru rychlosti
zvolte rychlost mezi ,Min“ a
,Max"“. Na konci mixovani vratte
regulator rychlosti pfed sundanim
mixéru do vypnuté polohy ,0*
VYPNUTO.
Nesundavejte nadobu mixéru,
dokud se noze neprestanou
otacet a regulator rychlosti neni
ve vypnuté poloze ,0“ VYPNUTO.
(P) Pulsni rezim — stfidavé zapina
a vypina motor. Pulsni rezim bude
spustény, dokud jej budete drzet
v zapnuté poloze.



Poznamka: Pokud mixér sundate

z hnaci jednotky, kdyz je zvolena

rychlost, kontrolka zhasne a mixér
se zastavi. Po nasazeni se mixér

ihned znovu spusti.

Pouze TYP BLM61 a BLP61 -
Otocte do zapnuté polohy a
kontrolka napajeni @ a 3 tlacitka
programu se rozsviti.

Poznamka: Pokud neni na hnaci
jednotku nasazena nadoba, bude
kontrolka napajeni v zapnuté
poloze blikat. Ve vypnuté poloze
,O“ VYPNUTO budou vSechny
kontrolky zhasnuté.

Zvolte rychlost (vit tabulka
doporu¢eného pouzivani). Zvolte
jednu ze dvou moznosti:

Zvolte jedno ze 3 tlaCitek
program0. Kdyz zmacknete
tla¢itko pozadovaného programu,
ostatni tlacitka zhasnou. Po
uplynuti pfednastavené doby se
mixér automaticky vypne. Chcete-
li jej vypnout pfed uplynutim
prednastavené doby, znovu
zméacknéte tlacitko zvoleného
programu.

® Otocenim regulatoru rychlosti

zvolte rychlost mezi ,Min“ a
,Max“. Na konci mixovani vratte
regulator rychlosti pfed sundanim
mixéru do vypnuté polohy ,0*
VYPNUTO.

® Nesundavejte nadobu mixéru,

dokud se noze neprestanou
otacet a regulator rychlosti neni
ve vypnuté poloze ,0“ VYPNUTO.

® (P) Regulator pulsniho rezimu —

spusti motor v rezimu stfidavého
béhu a zastaveni. Pulsni rezim
potrva tak dlouho, dokud drzite
tlaCitka stisknuté.

poznamky

Mixovani suchych ingredienci:
nakrajejte je na kousky, sundejte
vi¢ko plniciho hrdla a pfi
spusténém pfistroji vhazujte
kousky jeden po druhém dovnitr.
Nestrkejte dovnitf ruce. LepSich
vysledkl dosahnete, kdyz budete
nadobu pravidelné vyprazdrovat.
Nedoporucuje se mixovat tvrda
kofeni, protoZze by mohlo dojit k
poskozeni plastovych ¢asti.

Pfi pfipravé majonézy vlozte do
pfistroje vSechny ingredience
kromé oleje. Sundejte vicko
plniciho hrdla. Potom pfi
zapnutém pristroji pridavejte olej
pomalu pres otvor ve viku.

Husté smési, napriklad pastiky
nebo pomazanky, mohou
vyzadovat stirani ze stén nadoby.
Pokud se smés obtizné mixuje,
pridejte vice tekutiny.

V pripadé potizi s pouzivanim
mixéru si prectéte sekci pro
feSeni problému.
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Tabulka doporuc¢eného pouzivani (tlac¢itka programt)

Tlacitko
programu

Pouziti/potraviny

Max.
Doporucené
mnozstvi

Doba
programu

Napoje

Studené tekutiny
Napoje a koktejly

Max. 1,6 litru

Miécné koktejly a jiné
mlé¢né napoje

Max. 1,2 litru

Ledové koktejly
Nejprve vloZte Cerstvé
ovoce a nalijte tekutinu
(napr. jogurt, mléko &i
ovocnou $tavu).

Pak pfidejte led nebo
zmrazené ingredience
(napf. mrazené ovoce,
led ¢&i zmrzlinu)

1 litr tekutiny

60 s

Ledova
trist

Drceni ledu —
automaticky pulsni rezim
Dojde ke zméné rychlosti,
coz je normalni.

Na ovocné tristé pouzijte
ovocnou stavu
zmrazenou v tvofitku

na led.

10 kostek ledu
(200 g)

45 s

Oplach-
nuti

D

Dojde ke zméné rychlosti,
coz je normalni.

Pouzijte k oplachnuti
nadoby, nez ji sundate a
umyijete.

Nejlepsich vysledka
dosahnete, kdyz mixér
rozmontujte a umyjete a
dukladné osusite.

Max. 500 ml
teplé vody

30s

Doba mixovani je pouze orienta¢ni a muze se liSit v zavislosti na pouzitém
receptu, ingrediencich a osobnich preferencich. Pfi dosazeni pozadovaného
vysledku prestarite mixovat.
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Tabulka doporuc¢eného pouzivani (ruéni ovladani)

Pouziti/potraviny Doporu¢ené | Rychlost Doba
mnozstvi
Polévky|Polévky z vyvarl 1,2 litru Min. az 30s
Polévky s pouzitim mléka 1 litr max.

Doporucujeme, abyste horké ingredience pfed mixovanim
nechali vychladnout. Pokud vSak chcete mixovat horké
ingredience, prectéte si prosim bezpecnostni pokyny pro
mixovani horkého obsahu.

Napoje |Studené tekutiny Max. 1,6 litru Max. 15-30s
Napoje a koktejly
Miécné koktejly a jiné Max. 1,2 litru Max. 15-30 s
mlé¢né napoje
Ledové koktejly 1 litr tekutiny Max. 30-60 s

Nejprve vloZte Cerstvé
ovoce a nalijte tekutinu
(napf. jogurt, miéko ci
ovocnou $tavu).

Pak pfidejte led nebo
zmrazené ingredience
(napf. mrazené ovoce,
led &i zmrzlinu)

Led Drceni ledu — pouzivejte 10 kostek Pulsni 15-20 s
v kratkych impulsech, ledu (200 g)
dokud nedosahnete

pozadované konzistence

triste
Majonéza Smés z max. Max. 60 s
3 vajec
Lité tésto Max. 1 litr  |Stf. az max. 15s
Zeleninové pyré / détska vyziva 300 g Min. az stf. | 30-60s
Ovocné pyré 200-500 g Max. 30s
Pouzivani 4 Ototte nozovou jednotku ®

vzhlru nohama. VlozZte ji do

viceucCeloveho nadoby tak, aby noze smérovaly

nastavce (pokud je dold, a otogenim zajistéte tak,
soucasti dodavky) aby nozova s'estava byla zcela
utazena @. Ridte se
Viceucelovy nastavec mizete vyobrazenim na spodni strané
pouzivat k mleti bylinek, ofech, nozové jednotky:
kavovych zrn a ovoce/zeleniny na W - odeméena pozice
pyre. . ) @ - uzaméena pozice
1 Vlozte' |ngred|encev do nac?ob’kyv 5 Nasadte miynek na hnaci
@. Nadqbku zaplfite maximalné jednotku @.
do poloviny.

6 Zvolte rychlost nebo pouzijte

2 N 'te t&snici krouzek mixér . . .
asadte tésnici krouze eru regulator pulsniho rezimu.

® na noze mixéru ® — dbejte na
to, aby bylo t&snéni spravné
nasazené v drazce.

® Zajistéte, aby bylo tésnéni
radné nasazeno.

3 Zaklapnéte nozovou jednotku ®
do zakladny @.
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Pouzivani mleciho
nastavce (pokud je
soucasti dodavky)

Hodi se na mleti bylinek,

kavovych zrn a zpracovani

zazvoru, ¢esneku a chilli papricek.

VloZzte ingredience do nozové

sestavy @.

Nasadte viko @ a otocenim

zajistéte @.

3 Nasadte mlynek na hnaci
jednotku.

4 Zvolte rychlost nebo pouzijte
regulator pulsniho rezimu (P).

-

N

Pouziti strouhaciho

nastavce (pokud je
soucasti dodavky)

Hodi se na strouhani parmezanu,

muskatovych ofiskl, kokosovych

ofechu a suseného ovoce.

Vlozte ingredience do nozové

sestavy @.

Nasadte viko @ a otoGenim

zajistéte @.

3 Nasadte mlynek na hnaci
jednotku.

4 Zvolte rychlost nebo pouzijte
regulator pulsniho rezimu (P).

N

N

Tabulka doporuéenych rychlosti nastavcut

Ingredience Nastavec Max. Rychlost Doba
mnozstvi provozu

Bylinky — nejlépe sekat |Viceucelovy 159 MAX 5-10's

Cisté a suché

Orechy Viceucelovy 50 g MAX 10-15s

nebo mleci
Kavova zrna Viceucelovy 50g MAX 30s
nebo mleci

Détské vyzivy a pyré Vicelcelovy 50g MAX 30s

Libové hovézi nakrajené | Viceucelovy 70 g MAX 5s

na 2,5 cm kosticky

Kofeni — napf. kulicky | Mleci 50 g MAX 3060 s

pepre, seminka

kardamomu, cely kmin,

seminka koriandru,

seminka fenyklu,

hrebicek apod.

Chilli papric¢ky Mleci 309 MAX 10s

Cerstvy zazvor Mleci 30g MAX 10s

Cesnek Mleci 4 strouzky | MAX 10s

Parmazan — nakrajeny | Strouhaci 60 g MAX 10s

na 1 cm kosticky

Susené ovoce Strouhaci 50g MAX 10s

Kokos Strouhaci 50 g MAX 20s

Muskatovy ofiSek Strouhaci 2 MAX 40's
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tipy
® Pro optimalni rozemleti koreni

doporucujeme nezpracovavat vice

nez 50 g kofeni v jedné davce.
® Koreni vcelku si uchovavaji
aroma mnohem déle nez v
rozemletém stavu, proto je
nejvhodnéjsi rozemlit malé

mnozstvi podle potfeby a uchovat

tak chut koreni.

® Pro uvolnéni maximalniho aroma
a esencialnich olejl je
nejvhodnéjsi kofeni vcelku pred
mletim osmazit.

® Détska vyziva/pyré — uvarené
potraviny nechte pred
zpracovanim v mlynku

vychladnout na pokojovou teplotu.

Péce a cisténi

® Pred Cisténim pfistroj vzdy
vypnéte, odpojte jej z elektrické
zasuvky a demontujte.

® Pred odSroubovanim od jednotky
s nozi vyprazdnéte nadobu.

® Nozovy nastavec neponofujte do
vody.

® Nadobu Ize myt v myéce na
nadobi.
hnaci jednotka

® Jednotku otfete vihkym hadfikem
a potom ususte.

® Hnaci jednotku nikdy neponofujte
do vody.
Noze
Mixér a viceucelovy nastavec

® \/yjméte noZe z nadoby ¢i mlynku
tak, Ze je uvolnite oto¢enim do
odemknuté pozice 'h

Mleci a strouhaci nastavec
® Sundejte viko z noZzové sestavy.

1 Mixér / viceucelovy nastavec:
vyjméte o umyjte té€snici krouzek.

2 Nedotykejte se ostrych nozt —
omyjte je kartackem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponofrujte je do vody.

3 Nechejte uschnout v poloze dnem

vzharu.

Ostatni dily
Omyjte je rukou a osuste.

servis a zakaznicka
podpora

® Pokud by doslo k poSkozeni
napéjeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho
technika firmy KENWOOD.
Pokud se pfi pouzivani mixéru
vyskytnou problémy, pak si
pred kontaktovanim servisniho
stfediska nejprve prectéte
tabulku pro feseni problému.
Pokud potfebujete pomoc:

® se zpusobem pouziti vyrobku,

® s jeho udrzbou nebo s opravami,

® obratte se na tu prodejnu, kde
jste vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® Vyrobeno v Ciné.
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INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni
Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zplisobu
likvidace elektrospotiebicu se
pfedchazi vzniku negativnich
dopadu na zZivotni prostredi a na
zdravi, ke kterym by mohlo dojit v
dusledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se recyklace
jednotlivych materialt pfi dosazeni
vyznamné uspory energii a surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného

sbéru odpadu elektrospotrebicu je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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reSeni problému

Problém

Pri¢ina

Reseni

Mixér nefunguje.

Chybi napajeni /
kontrolka napajeni
nesviti.

Mixér neni spravné
sestaveny.

Zkontrolujte, zda je
mixér zapojeny do
zasuvky.
Zkontrolujte, zda je
nozova jednotka
zcela utazena k
nadobé.

Kontrolka napajeni
pomalu blika.
(pouze BLP61/BLM61)

Mixér zlstal zapojeny do
zésuvky a v zapnuté
poloze déle nez 15 minut
a presel do
pohotovostniho rezimu.

Otocte regulator
rychlosti do vypnuté
polohy ,0“
VYPNUTO, pockejte
5 sekund a pak
oto¢enim do zapnuté
polohy resetujte.

BLP61/BLM61 Mixér
nefunguije, ale kontrolka
napajeni a tlacitka
programu sviti.

Je nasazena nadoba a
regulator rychlosti je
nastaven do polohy ,on“
(Zapnuto), ale neni
zvolena rychlost nebo
program.

Ruéné zvolte rychlost
nebo stisknéte
nékteré z tlacitek
programd.

Kontrolka napajeni rychle
blika
(pouze BLP61/BLM61)

Sundali jste nadobu z
mixéru, aniz byste
regulator rychlosti otocili
do vypnuté polohy ,O" .
VYPNUTO

Otocte regulator
rychlosti do vypnuté
polohy ,0"
VYPNUTO a znovu
zvolte rychlost.

Tlacitka program(
nefunguiji

Tlacitka programt
nebudou fungovat, dokud
neotocite regulator
rychlosti do polohy ,on*
(Zapnuto).

Otocte regulator
rychlosti do

polohy ,on“ (Zapnuto)
a zvolte poZadovany
program.

Mixér u noZzové jednotky
netésni.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné
nasazeno.

Tésnéni je poSkozeno.

Zkontrolujte, zda je
tésnéni spravné
nasazeno a neni
poskozeno. Pokud
potfebujete nahradni
tésnéni, prectéte si
¢ast ,servis a
zakaznicka podpora“.

V baleni noZzové jednotky
chybi tésnéni mixéru.

Tésnéni je predem
nasazeno na nozové
jednotce.

OdSroubujte nadobu
a zkontrolujte, zda je
na nozové jednotce
nasazeno tésnéni.
Pokud potfebujete
nahradni tésnéni,
prectéte si ¢ast
,servis a zakaznicka
podpora“.

zakaznicka podpora“.

Pokud vy$e uvedené postupy problém nevyresi, prectéte si ¢ast ,servis a
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az

illusztraciok is lathatok legyenek.

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az

utasitasokat és 6rizze meg késdbbi

felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagolbéanyagot

és cimkét!

Mindig kapcsolja ki a motort, és a haldzati

vezetéket is huzza ki a konnektorbal:

O az alkatrészek szét- és O0sszeszerelése
el6tt,

O hasznalat utan;

o tisztitas el6tt.

Soha ne tegye a késegységet a

tapegységbe ugy, hogy nem teszi a

helyére a mixer tartéedényét vagy a

daralo tartdjat.

Mindig huzza ki a halézati csatlakozot,

miel6tt akar kézzel, akar konyhai

eszkozokkel a kever6poharba nyulna.

Mindig évatosan banjon a késegységgel,,

és tisztitas kdzben ne nyuljon a pengék

éléhez.

A mixert csak akkor mikodtesse, ha a

fedél a helyén van.

A kever6poharat kizarélag a hozza

tartozé késegyseggel hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy a géptestet, a

halézati vezetéket és a dugdt soha ne

érje nedvesseég.

Ne hasznaljon meghibasodott készuléket.

Ellenériztesse és szUkség esetén

javitassa meg: lasd a ’szerviz és

vev@szolgalat’ részt.
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A turmixgépet csak eredeti, gyari

alkatrészekkel szabad hasznalini.

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forr6

hozzavalok keverése el6tt varja meg, hogy

lehlljenek szobahémeérsékletre.

Mlkodés kozben ne hagyja a készuléket

fellgyelet nélkal.

Amikor a turmixolét vagy a daralot

lecsavarja a meghajtéegységrol:

© mindig varja meg, amig a
forgdkés/daralo kés teljesen leall;

O ugyeljen arra, nehogy véletlenul
lecsavarja a kever6poharat vagy a
daraléedényt/fedelet a késegységrol.

Soha ne jarassa a turmixgépet Uresen.

Turmixolaskor ne lépje tul a Felhasznalasi

utmutato tablazataban szereplé

maximalis kapacitast.

A turmixgép vagy a daral6é hosszu

élettartamanak megé6rzése érdekében

soha ne miikddtesse folyamatosan 60

masodpercnél tovabb.

Smoothie receptek — ne turmixoljon

Osszefagyott élelmiszereket, torje

darabokra, miel6tt a kever6poharba tenné

Oket.

Ne apritson kemény fliszereket, példaul

szerecsendiot vagy kurkumagyokeret,

mert ezek karosithatjak a kést.

A turmixol6 edényt soha ne hasznalja étel

tarolasara. Az Osszetevbket csak

kozvetlenll a feldolgozas elétt tegye az
edénybe, az elkészilt ételt pedig azonnal
ontse at masik edénybe.

158



A turmixgépet mindig biztonsagos
korulmények kozott, szaraz, sik fellleten
muikodtesse.

Ne tegye a készuléket meleg gaz- vagy
elektromos tlizhelyre, illetve annak
kdzelébe, valamint tartsa tavol forrd
készulékektol.

Ezt a készuléket nem hasznalhatjak
gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a
készulékhez és zsinorjahoz gyermekek
ne férjenek hozza.

A mixer helytelen hasznalata balesetet
okozhat.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is,
akik mozgasukban, érzékelésikben vagy
mentalisan korlatozottak, illetve nincs
kell6 hozzaértésuk vagy tapasztalatuk,
amennyiben a készuléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozdan
utasitasokkal lattak el 6ket, és tisztaban
vannak a kapcsolodo veszeélyekkel.

A készUléket csak a rendeltetésének
megfeleld haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felelésséget, ha a
készuléket nem rendeltetésszeriien
hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

A maximalis terhelhet6séget a
legnagyobb terheléssel mikodod toldat
hatarozza meg. A tobbi toldat kisebb
teljesitményd lehet.
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els6 a biztonsag

FONTOS: FORRO
o HOZZAVALOK
TURMIXOLASA

Az égési sérulések megel6zése
érdekében forré6 hozzavaldk
turmixolasakor ugyeljen arra, hogy a keze
és mas fedetlen bérfelllete ne érjen a
fedélhez. Tartsa be a kovetkez6
ovintézkedéseket:

e FIGYELEM: Forré hozzavalék
turmixolasakor a forré folyadék vagy
a g6z hirtelen kicsaphat a fedél
mellett vagy a toltényilasnal @.

e Javasoljuk, hogy a forré
hozzavalokat a keverés el6tt hagyja
lehdilni.

e SOHA ne lépje tul az 1200 ml / 5
csésze kapacitast forré folyadékok,
példaul levesek turmixolasanal (figyelje
a keverépoharon levé jeldléseket).

e MINDIG alacsony sebességgel kezdje
a turmixolast, és csak fokozatosan
novelje a sebességet. SOHA ne
turmixoljon forré folyadékot a révid
uzem funkcioval.

e Habosodé folyadékok, példaul tej
esetén a maximalis kapacitas 1000 ml/
4 csésze lehet.

e A turmixgép kezelésekor legyen ovatos,
mert a kever6pohar é€s annak tartalma
forr6 lehet.
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e A fedél eltavolitasakor korultekintéen
jarjon el. A fedél a szivargas
megelbzése érdekében szorosan zar.
Szukség esetén védje a kezét egy
torléruhaval vagy konyhai
fogokesztylvel.

e Ugyeljen arra, hogy a keverépohar
biztonsagosan rogzitve legyen az
alaphoz, és amikor kiemeli a
készulékbdl, az alapot megtamasztva,
a poharral egyutt emelje Ki.

e Minden keverés el6tt ellendrizze, hogy
a fedél és a toltdnyilas kupakja
biztonsagosan a helyén legyen.

e Minden keverés el6tt ellenérizze, hogy
a toltényilas kupakjanak a nyilasai
tisztak legyenek @.

o A kever6pohar fedelének
felhelyezésekor mindig ugyeljen arra,
hogy a fedél és a pohar pereme tiszta
és szaraz legyen, mert igy lesz
megfelel a tomités, és igy el6zhetd
meg a folyadék kiomlése.

csatlakoztatas elGtt A turmixgépét hasznalhatja
Ellenérizze, hogy a levesek, italok, pastétomok,
haztartasaban lévé halozati majonéz, morzsa, kekszpor
feszlltség paraméterei készitéséhez, diddaralasra és jég
megegyeznek a készulék aljan apritasara is. A daralojat (ha
feltintetettekkel. tartozék) hasznalhatja

A készilék megfelel az novényfélék, dio, kavé daralasara
elektromagneses és pulrésitésre.

Osszeférhetéségrol szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel
rendeltetésszeriien érintkezésbe
kertl6 anyagokroél szolé
1935/2004/EK rendelet (2004.
oktéber 27.) kdvetelményeinek.
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készilék részei

a toltényilas kupakja
fedél

nyilasok

keverépohar
tomitégyirdi
késegység

késegység alapja
meghajtéegység
aramellatas jelzéfénye
sebesség- + pulse mod
szabalyozo

csak a BLM61 és BLP61
esetén

Programgombok

italok

jégapritas

oblités

tobbfunkciés daralé (ha
tartozék)

tébbfunkcios daralé edénye
6rléegység (ha tartozék)
daraléedény

6rldegység késegysége
reszel6egység (ha tartozék)
daraléedény

reszel6egység késegysége

turmixgép

hasznalata

1

Tegye a ® tomitégy(rit a ®
késegységre — tgyelve ra, hogy a
tdmités pontosan a hornyolt
részre keruljon.
Szivargashoz vezethet, ha a
tomités megsériil vagy nem
megfeleléen illeszkedik.
Helyezze a késegységet ® az
alapba @.
Csavarozza a késegységet a
keverépoharra — tigyeljen arra,
hogy a késegység szorosan meg
legyen hlizva @. Lasd a
késegység aljan lathaté abrat:
“B - nyitott allas

@ - zart allas
Tegye a hozzavaldkat a turmixold
edénybe.
Helyezze a kiomlényilas kupakjat
a fedélbe, és lenyomva régzitse.

6 Lefelé nyomva rogzitse a fedelet
a készilékre.

7 Ezutan helyezze a turmixgépet a
meghajtoegységre @.

® A motor nem indul el, ha a
késziilék turmixolé része nem
illeszkedik megfeleléen a
meghajtéegységhez.

8 Csatlakoztassa a késziléket a
halézathoz. A jelz6fény nem ég,
amig a kapcsolé az ,0” (ki)
allasban van.

BLM60 és BLP60 — A
sebességszabalyozé
elforditasaval valasszon ki egy
sebességet (lasd a Felhasznalasi
Utmutato tablazatat).

® A sebességszabalyozét elforditva
a Min és Max kozott valasszon ki
egy sebességet. A keverés végén,
a mixer leszerelése elétt allitsa
vissza a sebességszabalyozot az
,O” (ki) allasba.

® Ne tavolitsa el a keverépoharat,
amig a kések forgasa teljesen le
nem allt és a
sebességszabalyozo nincs az ,O”
(ki) allasban.

® (P) Rovid Gizem — a motor
szaggatottan indul/leall. A révid
tzem funkci6 addig mdkadik,
amig a gombot ebben az allasban
tartja.

Megjegyzés: Ha a turmixgépet
leveszi a meghajtéegységrél,
mikdzben egy sebességfokozat ki
van valasztva, a jelzéfény kialszik,
és a turmixgép ledll. Ha
visszahelyezi a turmixgépet,
azonnal Ujraindul.

Csak a BLM61 és BLP61 esetén -
Forditsa az ,On” allasba, és az
aramellatas jelz6fénye @ és a 3
el6ére programozott gomb
kigyullad.

Megjegyzés: Az ,On” allasban az
aramellatas jelzéfénye villog, ha a
keverépohar nincs felszerelve a
meghajtéegységre. Az ,O” (ki)
allasban egyik jelz6fény sem ég.
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Valasszon ki egy sebességet
(lasd a Felhasznalasi utmutato
tablazatat). Valassza az alabbi
lehetéségek egyikét:

Valassza a 3 el6re programozott
gomb egyikét. A kivant
programgomb lenyomasa utan a
masik gomb nem vilagit tovabb. A
turmixgép automatikusan
kikapcsol az elére beallitott id6
lejartakor. Ha le akarja allitani az
el6re bedllitott id6 lejarta el6tt,
nyomja le Ujra a kivélasztott
programgombot.

® A sebességszabalyozét elforditva

a Min és Max kozott valasszon ki
egy sebességet. A keverés végén,
a mixer leszerelése el6tt allitsa
vissza a sebességszabalyozot az
,O” (ki) allasba.

Ne tavolitsa el a keverépoharat,
amig a kések forgasa teljesen le
nem allt és a
sebességszabalyozo nincs az ,O”
(ki) allasban.

(P) Pulse — a motort mikodteti
start/stop eljarassal. A pulse méd
addig mdkddik, amig lenyomva
tartja.

turmixgép

Széaraz 6sszetevék turmixolasakor
— darabolja fel a hozzavalokat,
vegye le a betdltényilas fedelét,
majd tegye a darabokat
egyenként a miikodé készilékbe.
A kezét tartsa a nyilas felett. A
hatékony turmixolashoz Uritse
rendszeresen a poharat.

Ne apritson fliszereket, mert kart
tehetnek a mlanyag részekben.
Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az Gsszes
hozzavalét a turmixgépbe. Vegye
le a betdltényilas fedelét. Ezutan
a fedél nyilasan keresztll lassan
ontse az olajat a miikodd
készilék keverépoharaba.

Sdrl keverékek, példaul
pastétomok és ontetek
készitésekor eléfordulhat, hogy le
kell kaparni az edény oldalara
tapadt masszat. Ha az anyag
nehezen keverhetd, adjon hozza
folyadékot.

Ha barmilyen problémat tapasztal
a turmixgép hasznalata soran,
olvassa el a hibaelharitasi
utmutatot.
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Felhasznalasi utmutaté (programgombok)

Programgomb

Hasznalat/alapanyagok

Ajanlott max.
mennyiség

Program
ideje

Italok

Hideg folyadékok
Italok és koktélok

Max. 1,6 liter

Tejturmixok és tej
alapu italok

Max. 1,2 liter

GyUmolcsturmixok
El6szor tegye a friss
gylimolcsot és a
folyadékot (pl. tejet,
joghurtot vagy
gyimolcslevet) a
keverépoharba. Ezutan
adja hozz4 a jeget vagy
a fagyasztott hozzavalokat|
(pl. fagyasztott
gylmolcsot, jeget vagy
fagylaltot).

1 liter folyadék

60 s

Jég-

apritas|

Jégapritas— Automatikus
erésségvaltozas.
Erzékelhetd
sebességvaltozas — ez
normalis jelenség.
Jégkasa jellegd italhoz a
gyumolcslét fagyassza le|
jégkockatalon.

10 jégkocka
(200 g)

45 s

Oblités

Erzékelhetd
sebességvaltozas — ez
normalis jelenség.

A keverépohar 6blitéséhez
a tisztast megel6z6
szétszerelés elbtt.
Javasoljuk, hogy a
tisztitAshoz mindig
szerelje szét a
turmixgépet, és alaposan
szaritsa meg, miel6tt
Osszeszereli.

Max. 500 ml
meleg viz

30s

A feltintetett keverési id6k csak iranymutatasul szolgalnak, a tényleges id6 a
pontos recepttdl, a feldolgozandd nyersanyagoktdl és az egyéni izléstdl fiigg.
Allitsa le a keverést, ha elérte a kivant eredményt.

164




Felhasznalasi utmutaté (manualis vezérlés)

Hasznalat/alapanyagok Ajénlott’ Sebesség Idé
mennyiség
Levesek | HUslébdl késziilt levesek 1,2 liter Min. — Max. 30s
Tejes levesek 1 liter
Javasoljuk, hogy a forré hozzavaldkat a keverés el6tt hagyja
lehilni. Forré folyadékok feldolgozasa el6tt olvassa el ,,A forro
hozzavalék turmixolasanak biztonsagi utasitasai” részt.
Italok |Hideg folyadékok Max. 1,6 liter Max. 15-30's
Italok és koktélok
Tejturmixok és tej Max. 1,2 liter Max. 15-30's
alapu italok
Gylmolcsturmixok 1 liter folyadék Max. 30-60 s
El8szor tegye a friss
gyumolcsét és a
folyadékot (pl. tejet,
joghurtot vagy
gyumolcslevet) a
keverépoharba.
Ezutan adja hozza a
jeget vagy a fagyasztott
hozzavaldkat (pl.
fagyasztott gyimolcsot,
jeget vagy fagylaltot).
Jég Jégapritds — miikodtesse| 10 jégkocka [Rovid izem| 15-20's
t6bbszor kis ideig, amig (200 g)
a jég el nem éri a kivant
allagot.
Majonéz Max. 3 tojas Max. 60 s
Osszekeverve
Tésztakeverék Max. 1 liter | Mid — Max 15s
Z06ldségpurék/bébiételek 3009 Min —Mid | 30-60s
Gylimolcspurék 200-500 g Max. 30s

a tobbfunkcios darald
hasznalata (ha tartozék)

A tébbfunkcios daralé
novényfélék, dio, kavébab
daralasara és plrésitésre
hasznalhato.

A feldolgozand¢ ételt tegye a
daralé edénybe (3. Az edényt
legfeljebb félig toltse meg.
lllessze a turmixgép
tomitégydrdjét ® a turmixgép

N

késegységébe ® - ligyelve arra,

hogy a témités pontosan a
horonyba kerdljén.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a
tomités megfeleléen
illeszkedik.

3 Helyezze a késegységet ® az
alapba @.

4

Forditsa a késegységet ® fejjel

lefelé. Engedje le a tartéra a
késekkel lefelé, és forditsa el a
rogzitéshez — tgyeljen arra, hogy
a késegység szorosan meg
legyen hlizva @. Lasd a
késegység aljan lathaté abrat:
“W - nyitott allas
@ - zart allas

Helyezze a daralét a
meghajtéegységre @©.
Kapcsolja a késziléket a kivant

sebességfokozatra, vagy nyomja
le a rovid lizem kapcsolot.
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az 6rléegyseg
hasznalata (ha tartozék)

Flszerek, kavébab 6rlésére,
valamint gyémbér, fokhagyma és
csili feldolgozasara hasznalhaté.

1 Tegye a hozzavaldkat a
késegységbe @.

2 lllessze ra a fedelet ©®, és
elforditva rogzitse @.

3 Helyezze a daralét a
meghajtéegységre.

4 Valassza ki a sebességet, vagy
hasznadlja a révid tzem (P)
funkciot.

a reszelbegység
hasznalata (ha tartozék)

Parmezan saijt, szerecsendio,
kokusz és szaritott gylimolcsok
reszelésére hasznalhato.

1 Tegye a hozzavaldkat a
késegységbe @.

2 lllessze ra a fedelet @, és
elforditva rogzitse @.

3 Helyezze a daralét a
meghajtéegységre.

4 Valassza ki a sebességet, vagy
haszndlja a révid tzem (P)
funkciot.

a daral6 ajanlott sebességeinek tablazata
hozzavaléok daralé max. sebesség| lizemidé
mennyiség
Novényfélék — tiszta és | Tobbfunkcios 159 MAX. 5-10's
szaraz éallapotban
aprithatdk a legjobban.
Di6 Tobbfunkciés 50 g MAX. 10-15s
vagy 6rl6é
Kéavébab Tobbfunkciés 50 g MAX. 30s
vagy 6rlé
Bébiétel és plirék Tobbfunkcios 50 g MAX. 30s
Sovany marhahus, Tobbfunkciés 709 MAX. 5s
2,5 cm-es kockakra
vagva
Flszerek — pl. Orls 50¢g MAX. | 30-60s
feketebors, kardamom,
kdéménymag,
koriandermag,
édeskdmény-mag és
egész szegfliszeg.
Csili Orls 30g MAX. 10s
Friss gyémbérgyoker Orls 30g MAX. 10s
Fokhagyma Orls 4 gerezd | MAX. 10s
Parmezan sajt — Reszel6 60 g MAX. 10s
1 cm-es kockakra vagva
Szaritott gyimolcs Reszel6 50 g MAX. 10s
Kokusz Reszel6 50 g MAX. 20s
Szerecsendié Reszel6 2 MAX. 40 s
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otletek

Az optimalis teljesitmény
érdekében a fliszerek
feldolgozasakor ajanljuk, hogy a
daraléban egyszerre 50 g-nal
nagyobb mennyiség ne legyen.
Az egészben hagyott flszer az
izét sokkal tovabb megérzi, mint
az 6rolt, ezért az iz megtartasa
céljabol jobb egyszerre csak kis
mennyiséget frissen daraini.

A maximalis izhatas és az
illéolajok érvényesilés érdekében
az egész fliszereket jobb
megpiritani 6rlés el6tt.
Bébiétel/plrék — a fott ételek
turmixgépben valé feldolgozasa
el6tt varja meg, amig lehiinek
szobahémérsékletre.

a készulék tisztitasa

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a
motort, a halézati vezetéket huzza
ki a konnektorbdl, és szedje szét
a készlléket.

Mindig Uritse ki a turmixolo
edényt miel6tt lecsavarja a
forgokésrél — ellenkezd esetben
az étel kifolyik az edénybdl.

Ne meritse vizbe a forgokés-
egységet.

Az edény mosogatégépben is
elmoshaté.

géptest

El8sz6r nedves, majd szaraz
ruhaval torélje at.

Ne meritse vizbe a
meghajtéegységet.
késegységek

turmixgép és tobbfunkcios
daralé

Vegye ki a késegységet a
poharbdl vagy a daralébol, miutan
elforditotta a nyitott allasba .
orl6- és reszelbegységek
Vegye le a fedelet a
késegységrol.

1 turmixgép/tobbfunkcios daralo:
vegye ki és mossa el a
tomitégyr(it.

2 A késeket meleg,
mosogatoszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg,
majd foly6 viz alatt dblitse le.
Soha ne érjen kézzel az éles
vagokésekhez. A forgokés
aljzatat soha ne meritse vizbe.

3 Fejjel lefelé forditva hagyja
megszaradni.

a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.

szerviz és
vevlOszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérllt, azt
biztonsagi okokbal ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy
egy, a KENWOOD Aéltal
jovahagyott szerviz
szakemberével.

Ha barmilyen problémat
tapasztal a turmixgép
hasznalata soran, olvassa el a

hibaelharitasi utmutatét, miel6tt
segitséget kérne.

Ha segitségre van szlksége:

® 3 készulék hasznalataval vagy

® 3 karbantartassal vagy a
javitassal kapcsolatban,

® forduljon az elarusitéhelyhez, ahol
a készlléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

® Készilt Kinaban.
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A TERMEK MEGFELELGO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készliléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készlilékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatdsok
megel6zését és a késziilék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia- és
forrasmegtakaritas érhet6 el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az
elektromos haztartasi készulékek
szelektiv hulladékkezelésének
szukségességére.
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hibaelharitasi utmutato

Probléma Ok Megoldas
A turmixgép nem miikddik| Nincs aram/az Ellendrizze, hogy a
aramellatas jelzéfénye turmixgép
nem vilagit. csatlakozdja be van-
e dugva a
konnektorba.

A mixer nincs
megfeleléen
Osszeszerelve.

Ellendrizze, hogy a
késegység
szorosan rogzitve
van-e a
kever6poharhoz.

Az aramellatas
jelz6fénye lassan villog.
(Csak BLP61/BLM61)

A turmixgép tébb mint

15 percig ugy lett hagyva,
hogy be volt dugva a
konnektorba, az ,On”
allasban allt, és
készenléti izemmaodba

A sebességszabalyozoét
forditsa az ,O0” (ki)
allasba, varjon 5
masodpercig, majd
az Ujrainditashoz
forditsa az ,On”

kapcsolt. allasba.
BLP61/BLM61 A A kever6pohar fel van Valasszon
turmixgép nem mikodik, |szerelve és a manualisan

bar az aramellatas
jelzéfénye és a

sebességszabalyozo
az 'on’ (be) allasba lett

sebességet, vagy
nyomja meg az egyik

programgombok forditva, de sebesség programgombot.
vilagitanak. vagy program nem lett

kivalasztva.
Az dramellatas jelz6fénye | A keverépohar ugy lett Allitsa a

gyorsan villog.
(Csak BLP61/BLM61)

eltavolitva a
meghajtéegységrél, hogy
a sebességszabalyoz6
nem lett az ,O” (ki)
allasba forditva.

sebességszabalyozot
az ,O” (ki) allasba,
és valasszon Ujra
egy sebességet.

A programgombok nem
mikédnek

A programgombok csak
akkor mikddnek, ha a
sebességszabalyozot
el6szor az ‘on’ allasba
forditja.

Forditsa a
sebességszabalyozot
az 'on’ dllasba, és
valassza ki a kivant
programot.

A mixer a késegység
zéaroszerkezeténél
szivarog

Hianyzik a tomités.

A témités helytelendl lett
behelyezve

A toémités sérdilt.

Ellendrizze, hogy a
tomités megfeleléen
van-e behelyezve
és nem sérllt-e.
Cseretomités
beszerzéséhez lasd:
,Szerviz és
vev@szolgalat”.

A mixer tomitése hianyzik
a késegységbdl, amikor
kiveszi a csomagolasbol.

A tomités elére fel van
szerelve a késegységre.

Csavarja le a
keverépoharat, és
ellendrizze, hogy a
tomités a
késegységen van-e.
Cseretomités
beszerzéséhez lasd:
,Szerviz és
vev@szolgalat”.

Ha a fentiek nem segitenek, akkor lasd a ,szerviz és vevészolgalat”

fejezetet.
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Polski

Prosimy rozlozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

bezpieczenstwo obstugi

PrzeczytaC uwaznie ponizszg instrukcje i
zachowac na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosSci.
UsungC wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.
WytgczyC urzadzenie i wyjac wtyczke z
gniazda sieciowego:
O przed przystepowaniem do montazu i
demontazu czesci
o gdy urzgdzenie nie jest w uzyciu
O przed przystepowaniem do
czyszczenia.
Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na
podstawe zasilajaca, jezeli nie zostatl
na nig zatozony dzbanek lub pojemnik
miynka.
Przed wktadaniem rak i przyboréw do
dzbanka nalezy wytgczyC urzadzenie i
wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.
Wyjmujac i zaktadajgc zespot ostrzy
nalezy zachowac ostroznos¢. Podczas
mycia nie dotyka¢ krawedzi tngcych.
Blendera nalezy uzywac¢ wytgcznie z
zatozong na dzbanek pokrywa.
Dzbanka uzywac wytacznie z zespotem
ostrzy zatgczonym w zestawie.
Nie wolno dopuszczac¢ do zamoczenia
podstawy zasilajgcej, przewodu
sieciowego ani wtyczki.
Nie uzywac¢ uszkodzonego urzgdzenia. W
razie awarii oddac¢ do sprawdzenia lub
naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty
obstugi klienta”).
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Nigdy nie stosowaé niekompatybilnych

nasadek.

RYZYKO POPARZENIA: przed

miksowaniem gorgce skfadniki nalezy

ostudzi¢ do temperatury pokojowe,;.

Wigczonego urzgdzenia nie wolno

zostawiac¢ bez nadzoru.

Zdejmujac blender lub mtynek z podstawy

zasilajgce;j:

O zaczekac, az ostrza catkowicie sie
zatrzymajg

O zachowac ostroznos¢, by przez
przypadek nie odkreci¢ dzbanka lub
pojemnika mtynka od zespotu ostrzy.

Urzadzenie nie moze pracowaé z pustym

dzbankiem.

Nie przekracza¢ maksymalnej iloSci

sktadnikéw, podanej w tabeli zalecanych

sposobdéw uzycia.

Dtugi okres uzytkowania blendera i

miynka mozna osiggnac¢ nie uzywajgc

urzadzenia przez okres dtuzszy niz 60

sekund ciggtej pracy.

Przepisy na napoje typu smoothie — nie

mieszac¢ sktadnikéw, ktore zbrylity sie

podczas zamrazania. Przed

umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je

pokruszyc.

Nie rozdrabnia¢ twardych przypraw

korzennych, takich jak gatka

muszkatotowa lub kurkuma, poniewaz

mogq one uszkodzic¢ ostrza.

Nie uzywacé blendera jako pojemnika do

przechowywania. Nieuzywany blender

powinien by¢ pusty.
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Do pracy urzgdzenie umiesci¢ na suchej,
rownej i stabilnej powierzchni.
Blendera nie wolno stawia¢ na gorgcych
palnikach elektrycznych lub gazowych ani
w ich poblizu, ani w miejscach, w ktoérych
mogtby sie stykac¢ z nagrzanymi
urzgadzeniami.
Urzadzenia nie wolno obstugiwac
dzieciom. Urzadzenie i przewod sieciowy
nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.
Stosowanie blendera w sposoéb
niezgodny z przeznaczeniem moze grozic
wypadkiem.
Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez
osoby o obnizonej sprawnosci fizycznej,
zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy na
temat zastosowania tych urzadzen, o ile
korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty
instrukcje dotyczace ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane
z ich uzytkowaniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do zgodnego z przeznaczeniem uzytku
domowego. Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadkKi i
uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub
W wyniku nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji.
Wartos¢ maksymalna mocy urzadzenia
odnosi sie do nasadki pracujgcej pod
najwiekszym obcigzeniem i pobierajgce;j
najwiekszg ilos¢ pradu. Pobor mocy
innych nasadek moze by¢ mniejszy.
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bezpieczenstwo obstugi

- UWAGA: WSKAZOWKI
> DOTYCZACE MIKSOWANIA
GORACYCH SKLADNIKOW

Aby zmniejszyC ryzyko poparzenia
podczas miksowania sktadnikow
gorgcych, nalezy trzymac rece i odkryte
czesci ciata z dala od pokrywy. Nalezy
przestrzegac ponizszych wskazowek.

e UWAGA: miksowanie bardzo
goracych skiadnikéw moze
spowodowacé nagte wypchniecie
goracego ptynu i pary spod pokrywy
lub zakrywki wlewu @.

e Zalecamy ostudzenie goracych
sktadnikéw przed ich miksowaniem.

o NIE WOLNO przekracza¢ maksymalne;j
pojemnosci dzbanka, wynoszgcej
1200 ml/5 szklanek, podczas
miksowania goracych sktadnikéw
ptynnych, np. zup (zob. oznaczenia na
dzbanku).

e Nalezy ZAWSZE rozpoczynaé
miksowanie przy niskiej predkosci
obrotéw i zwiekszac jg stopniowo.
NIGDY nie miksowac¢ gorgcych
sktadnikéw ptynnych w trybie pracy
przerywanej.

e W przypadku skfadnikow ptynnych
wykazujacych tendencje do pienienia
sie, np. mleka, ich objetos¢ nie powinna
przekracza¢ 1000 ml/4 szklanek.
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e Podczas obstugi blendera nalezy
zachowac ostroznosc¢, poniewaz
dzbanek i jego zawartosc¢ bedg bardzo
gorgce.

e Szczegodlng ostroznosc nalezy
zachowac podczas zdejmowania
pokrywy. Pokrywe zaprojektowano tak,
by szczelnie pasowata do otworu
dzbanka i zapobiegata wyciekaniu
znajdujgcych sie w nim sktadnikow. W
razie koniecznosci, podczas obstugi
blendera zaktadac rekawice kuchenne
lub ostania¢ dtonie recznikiem
kuchennym.

e Dzbanek powinien by¢ dobrze
przymocowany do podstawy. Podczas
zdejmowania dzbanka z urzadzenia
nalezy przytrzymywac podstawe,
sprawdzajac, czy jest zdejmowana
razem z dzbankiem.

® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy
zawsze sprawdzi¢, czy pokrywa i
zakrywka wlewu zostaty prawidtowo i
stabilnie osadzone na miejscu.

® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy
zawsze sprawdzi¢, czy otwory
odpowietrzajgce w zakrywce wlewu nie
sq zatkane .

e Zaktadajgc pokrywe na dzbanek nalezy
zawsze sprawdzic, czy brzegi pokrywy i
dzbanka sg czyste i suche — zapewnia
to szczelne zamkniecie, zapobiegajac
wylewaniu sie sktadnikow.
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przed podtaczeniem do sieci
Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe
odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspoélnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004
z dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i
wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Blendera mozna uzywac do
przygotowywania zup, napojow,
pasztetow, majonezu, buiki tartej,
do kruszenia ciastek, a takze do
siekania orzechoéw i kruszenia
lodu. Mtynka wielofunkcyjnego
(jesli zostat zatgczony w zestawie)
mozna uzywac do mielenia ziot,
orzechow, kawy oraz do
przygotowywania przecierow.

oznaczenia

©@ ©OOQPOO®OOO

@0

zakrywka wlewu

pokrywa

otwory odpowietrzajace
dzbanek

pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy

podstawa ostrzy

podstawa zasilajgca

wskaznik podtaczenia do
zasilania

regulator predkosci i trybu pracy
przerywanej

Wytacznie MODELE BLM61 i
BLP61

Przyciski funkcyjne

napoje

kruszenie lodu

ptukanie

miynek wielofunkcyjny (jezeli
zalaczony w zestawie)
pojemnik mtynka
wielofunkcyjnego

miynek do kruszenia (jezeli
zataczony w zestawie)
pojemnik mtynka

zespot ostrzy mtynka do
kruszenia

®®©

miynek do tarcia (jezeli
zalaczony w zestawie)
pojemnik mtynka

zespot ostrzy mtynka do tarcia

@

obstuga blendera

1 W zespole ostrzy ® umiescic
pierscien uszczelniajacy ®,
zwracajac uwage na to, by
uszczelka byta poprawnie
wiozona w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie
niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wycieka¢ z dzbanka.

2 Zespot ostrzy ® zamocowac w
podstawie @.

3 Przykrecic¢ ztozony zespot ostrzy
do dzbanka — w peti go
dokrecajac @. Rysunki na
spodzie ostrzy wskazujg pozycje:

™ - pozycja ,odblokowane”

@ - pozycja ,zablokowane”

4 W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

5 W otworze pokrywy umiesci¢
zakrywke wlewu i przycisngg, by
dobrze wpasowac jg na miejsce.

6 Zamocowac¢ pokrywe, naciskajac,
az zostanie stabilnie osadzona.

7 Blender umiesci¢ na podstawie
zasilajacej ©.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢,
jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.

8 Podtaczy¢ urzadzenie do
zasilania — wskaznik nie bedzie
sie $wieci¢, gdy regulator bedzie
ustawiony w pozycji ,0”
(wytaczony).

MODELE BLM60 i BLP60 —
przekrecic regulator predkosci na
wybrang predkosc¢ (zob. tabela
zalecanych sposobéw uzycia).
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® \Wybrac¢ predkos¢: od ,Min” do

,Max”, przekrecajac regulator
predkosci. Po zakonczeniu
miksowania, ale przed zdjgciem
blendera z podstawy zasilajace;j,
przesung¢ regulator predkosci z
powrotem do pozycji ,O”
(wytaczony).

Nie zdejmowa¢ dzbanka do
momentu, az ostrza przestang sie
obracaé, a regulator predkosci
znajdzie sie w pozycji ,O”
(wytaczony).

(P) tryb pracy przerywanej — silnik
pracuje wiaczajac sie i
wytgczajgc. W tym trybie
urzadzenie pracuje tak dtugo, jak
dtugo wcisniety jest przycisk (P).

Uwaga: w razie zdjecia blendera
z podstawy zasilajacej w czasie
pracy na jednej z predkosci
wskaznik zgasnie, a blender
wytgczy sie. Po ponownym
umieszczeniu blendera na
podstawie natychmiast znéw
rozpocznie on prace.

Wytacznie MODELE BLM61 i
BLP61 —

Przekreci¢ regulator do pozycji
,wiaczony”, a wskaznik
podigaczenia do zasilania @ i trzy
przyciski funkcyjne zaswieca sie.
Uwaga: jezeli regulator bedzie
znajdowac si¢ w pozycji
Lwiaczony”, wskaznik podiaczenia
do sieci bedzie migac, jezeli na
podstawie zasilajgcej nie bedzie
zamocowany dzbanek.

Jezeli regulator bedzie znajdowaé
sie w pozycji ,O” (wylaczony)
wszystkie wskazniki pozostang
zgaszone.

Wybra¢ predko$c¢ (zob. tabela
zalecanych sposobow uzycia). W
tym celu nalezy wybrac¢ jedng z
nastepujacych opcji:

Wocisna¢ jeden z trzech fabrycznie
zaprogramowanych przyciskow
funkcyjnych. Po wcisnigciu
wybranego przycisku funkcyjnego
podswietlenie drugiego przycisku
zgasnie. Blender wytaczy sie
automatycznie po uptynieciu
zaprogramowanego czasu. Aby
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wytgczy¢ urzadzenie przed
uptywem zaprogramowanego
czasu, ponownie wcisngé
wybrany uprzednio przycisk
funkeyjny.

Wybraé predkos¢: od ,Min” do
,Max”, przekrecajac regulator
predkosci. Po zakonczeniu
miksowania, ale przed zdjeciem
blendera z podstawy zasilajace;j,
przesuna¢ regulator predkosci z
powrotem do pozycji ,O”
(wytaczony).

Nie zdejmowa¢ dzbanka do
momentu, az ostrza przestang sie
obracaé, a regulator predkosci
znajdzie sie w pozycji ,0”
(wytaczony).

(P) tryb pracy przerywanej — silnik
pracuje wiaczajac sie i
wylaczajagc. W tym trybie
urzadzenie pracuje tak dtugo, jak
diugo wecisniety jest przycisk (P).
W razie wszelkich probleméw z
obstuga blendera prosimy
zapoznac sie ze wskazéwkami
w czesci pt. ,,rozwigzywanie
problemoéow”.

wskazowki

Miksowanie suchych sktadnikow —
sktadniki pokroi¢ na kawatki, zdjgé
zakrywke wlewu, a nastepnie
wiaczy¢ urzadzenie i wrzucaé
sktadniki przez otwoér po jednym
kawatku na raz. Nad otworem
nalezy trzymac dton. Najlepsze
wyniki daje regularne opréznianie
dzbanka.

Nie zaleca sie mielenia przypraw
korzennych, poniewaz moga one
uszkodzi¢ plastikowe elementy.
Przygotowujac majonez, w
blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprécz oleju.
Wyjac zakrywke wlewu.
Nastepnie wtgczy¢ urzadzenie i
przez otwér w pokrywie powoli
dodawac olej.

Geste mieszanki, np. pasztety i
sosy typu dip, mogg wymagac
zgarniania sktadnikow ze $Scianek
dzbanka. Jezeli sktadniki trudno
jest rozdrobni¢, doda¢ wiekszg
ilos¢ sktadnikow ptynnych.



Tabela zalecanych sposoboéw uzycia (przyciski funkcyjne)

C@j Ptukanie

jego rozkreceniem do
czyszczenia.

Najlepsze wyniki mozna
uzyskaé zawsze
rozmontowujgc blender
przed czyszczeniem i
doktadnie suszac przed
ponownym ztozeniem
elementow.

Przycisk Zastosowanie/rodzaj Maksymalna |Zaprogramo-
funkcyjny skladnikow zalecana wany
ilos¢ czas trwania
funkcji
Zimne skfadniki ptynne Maksymalnie 60 sekund
Napoje i koktajle 1,61
Koktajle mleczne i napoj¢  Maksymalnie
na bazie mleka 1,21
Koktajle typu smoothie 1 | sktadnikéw
) W blenderze najpierw ptynnych

Napoje | ymiesci¢ owoce i skiadniki
ptynne (wtgczajac jogurt,
mleko i soki owocowe).
Nastepnie dodac lod lub
sktadniki mrozone
(wtaczajac mrozone
owoce i lody).
Kruszenie lodu — 10 kostek 45 sekund
automatyczna praca w lodu (200 g)
trybie przerywanym.

. | Predko$¢ zmieni sie —

Kruszenie{ jest to normalne.

lodu Napoje mozna takze
przygotowywac z soku
zamrozonego w formie
do kostek lodu.
Predko$¢ zmieni sie — Maksymalnie 30 sekund
jest to normalne. 500 ml cieptej
Ptukanie dzbanka przed wody

Podane czasy rozdrabniania stuzg jedynie za wskazéwke i bedg rézne w
zaleznosci od konkretnego przepisu, rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw i
osobistych preferencji. Uzyskawszy zadany wynik, przerwa¢ miksowanie.
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Tabela zalecanych sposobéw uzycia (obstuga reczna)

Zastosowanie/rodzaj Zalecana ilos¢| Predkosc¢ Czas
skiadnikow trwania
Zupy |Zupy na wywarze 1,21 Minimalna- | 30 sekund

maksymalna

Zupy na bazie mleka

11

Przed miksowaniem gorace sktadniki nalezy ostudzi¢. Jezeli
jednak zajdzie potrzeba zmiksowania sktadnikoéw goracych,
nalezy zastosowac si¢ do instrukcji zawartych w czesci pt.
»Wskazowki dotyczace miksowania goracych sktadnikow”.

Napoje |Zimne sktadniki ptynne | Maksymalnie |Maksymalna 15-30
napoje i koktajle 161 sekund
Koktajle mleczne i Maksymalnie |Maksymalna 15-30
napoje na bazie mleka 1,21 sekund
Koktajle typu smoothie | 1 | sktadnikow |Maksymalna| 30-60
W blenderze najpierw ptynnych sekund
umiesci¢ owoce i
sktadniki ptynne
(wtaczajac jogurt, mleko
i soki owocowe).

Nastepnie dodac¢ l6d lub
sktadniki mrozone
(wtaczajac mrozone
owoce i lody).

Léd Kruszenie lodu — uzy¢ 10 kostek Tryb pracy 15-20
funkcji pracy lodu (200 g) | przerywanej| sekund
przerywanej, az l6d
uzyska zadang
konsystencje

Majonez Mieszanka z |Maksymalna| 60 sekund

maksymalnie
3 jajami
Ciasto nalesnikowe Maksymalnie Srednia- | 15 sekund
11 maksymalna

Przeciery warzywne/potrawy dla 300 g Minimalna- 30-60

niemowlat Srednia sekund

Przeciery owocowe 200-500 g |Maksymalna| 30 sekund

obstuga mtynka

® Sprawdzi¢, czy uszczelka

wielofunkcyjnego (jezeli

zatgczony w zestawie)

Miynek wielofunkcyjny nadaje sig

do mielenia ziét, orzechow i kawy

oraz do przygotowywania
przecieréw i purée.

1 Sktadniki umiesci¢ w pojemniku
miynka @. Pojemnik napetni¢
najwyzej do potowy.

2 Umiesci¢ pierscien uszczelniajacy

blendera ® w zespole ostrzy

blendera ®, zwracajac uwage na

to, by pierscien byt poprawnie
wiozony w rowki.
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zostata prawidtowo
zamocowana.

Zespot ostrzy ® zamocowacé w
podstawie @.

Odwroci¢ zespot ostrzy ® do
gory nogami. Wiozy¢ zespét do
pojemnika mtynka (ostrzami do
dotu) i przekreci¢, aby go
zablokowaé¢ — w petni go
dokrecajac @. Rysunki na
spodzie ostrzy wskazujg pozycje:

h- - pozycja ,odblokowane”

@ - pozycja ,zablokowane”
Umie$ci¢ mtynek na podstawie
zasilajace] @.

Wybrac¢ predkosc¢ lub uzyé
regulatora trybu pracy
przerywanej.




obstuga miynka do
kruszenia (jezeli zataczony
w zestawie)

Do mielenia przypraw
korzennych, kawy oraz do
rozdrabniania imbiru, czosnku

oraz papryczek chili. 1
1 Skfadniki umiesci¢ w zespole
ostrzy @®. 2

2 Zamocowa¢ pojemnik @ i
przekreci¢ ja, aby ja zablokowaé

6. 3
3 Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajace;j. 4

4 Wybra¢ predkos¢ lub uzy¢
regulatora trybu pracy
przerywanej (P).

obstuga miynka do
tarcia (jezeli zataczony w
zestawie)

Do tarcia parmezanu, gatki
muszkatotowej, orzechow
kokosowych i suszonych owocéw.
Sktadniki umiesci¢ w zespole
ostrzy @.

Zamocowac pojemnik @ i
przekreci€ ja, aby jg zablokowaé
0.

Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajace;j.

Wybra¢ predkos$c¢ lub uzyé
regulatora trybu pracy
przerywanej (P).

tabela zalecanych predkosci mtynkéw

sktadniki miynek mak- |predkos¢| czas

symalna pracy
ilos¢

Ziota najlepiej siekac, wielofunkcyjny 159 Maks 5-10's

gdy sg czyste i suche.

Orzechy wielofunkcyjny 509 Maks 10-15 s

lub do kruszenia
Kawa wielofunkcyjny 509 Maks 30s
lub do kruszenia

Przeciery dla niemowlat | wielofunkcyjny 509 Maks 30s

i potrawy purée

Chuda wotowina, wielofunkcyjny 709 Maks 5s

pokrojona w

2,5-centymetrowg

kostke

Przyprawy — ziarna do kruszenia 50g Maks 30-60 s

czarnego pieprzu,

nasiona kardamonu,

kminku, kolendry,

kopru witoskiego,

cate gozdziki.

Papryczki chili do kruszenia 30g Maks 10s

Swiezy imbir do kruszenia 30g Maks 10s

Czosnek do kruszenia 4 zgbki Maks 10s

Parmezan — pokrojony | do tarcia 60 g Maks 10s

w jednocentymetrowg

kostke

Suszone owoce do tarcia 509 Maks 10s

Orzechy kokosowe do tarcia 509 Maks 20s

Gatka muszkatotowa do tarcia 2 Maks 40 s
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wskazowki

Najlepszy wynik uzyskuje sie
mielac za jednym razem nie
wiecej niz 50 g przypraw.

Cate przyprawy zachowujg smak
znacznie dtuzej niz przyprawy
mielone, dlatego najlepiej jest
zmieli¢ ich niewielkg ilo$¢
bezposrednio przed uzyciem.
Peten aromat i smak przyprawy
mozna wydoby¢ prazac ja w
catosci bezposrednio przed
zmieleniem.

Zywnos¢ dla niemowlat, przeciery
— przed rozdrobnieniem w miynku
sktadnikow gotowanych nalezy
odczekag, az ostygng do
temperatury pokojowe;j.

konserwacja i
czyszczenie

Przed przystapieniem do
czyszczenia blender nalezy
wytaczy¢, wyjaé wtyczke z
gniazda sieciowego i
rozmontowac urzadzenie.
Przed odkreceniem i zdjeciem
dzbanka z ostrzy nalezy go
oproznié.

Nie zanurza¢ zespotu ostrzy w
wodzie.

Dzbanek mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

podstawa zasilajaca

Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a
nastepnie wysuszyc¢.

Nie zanurza¢ podstawy
zasilajgcej w wodzie.

zespoty ostrzy

blender i mlynek
wielofunkcyjny

Wyja¢ zespét ostrzy z dzbanka
lub mtynka, przekrecajac go do
pozycji ,odblokowane” h- aby
zwolni¢ blokade.

miynek da tarcia i mlynek do
kruszenia

Zdja¢ pojemnik z zespotu ostrzy.

1

blender/mtynek wielofunkcyjny:
zdja¢ i wyptukac pierscien
uszczelniajacy.

Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo
ostre. Oczysci¢ je szczoteczka i
goraca woda z ptynem do naczyn,
a nastepnie doktadnie optukac
pod biezacg woda. Nie zanurzaé
zespotu ostrzy w wodzie.
Pozostawi¢ do wyschnigcia,
ktadac do géry nogami.
pozostate elementy

Umyc¢ recznie, a nastepnie
wysuszyc¢.

serwis i punkty obstugi
klienta
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Ze wzgledéw bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika
firmy KENWOOD lub
upowaznionego przez firme
KENWOOD zaktadu
naprawczego.

W razie probleméw z obstuga
blendera, przed
zatelefonowaniem do dziatu
obstugi klienta prosimy
zapoznac sie ze wskazéwkami
w czesci pt. ,,rozwigzywanie
problemoéow”.

Pomocy w zakresie:
uzytkowania urzadzenia lub
czynnosci serwisowych badz
naprawczych

udziela punkt sprzedazy, w
ktérym zakupiono urzadzenie.

Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.



|
UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.
Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem
z innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wtadze
miejskie punktu zajmujacego sie
segregacjg odpadoéw lub zaktadu
oferujacego tego rodzaju ustugi.
Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikna¢ szkodliwego
wptywu na srodowisko naturalne i
zdrowie ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednosé
energii i zasobéw naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na
Smieci.
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rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Blender nie dziata

Brak zasilania/wskaznik
podiaczenia do zasilania
nie $wieci sie

Blender nie zostat
prawidlowo zmontowany.

Sprawdzi¢, czy
blender jest
podtaczony do pradu.
Sprawdzi¢, czy
zespot ostrzy jest
mocno dokrecony do
dzbanka.

Wskaznik podtaczenia do
zasilania miga wolno
(Wytacznie modele
BLP61/BLM61)

Blender pozostat
podtaczony do zasilania
z regulatorem w pozycji
Lwigczony” przez ponad
15 minut i przeszedt do
trybu czuwania.

Przesuna¢ regulator
predkosci do pozyciji
,O” (wytaczony),
odczekac 5 sekund,
a nastgpnie
przesuna¢ regulator
do pozycji
,wigczony”, aby
zresetowac
urzadzenie.

BLP61/BLM61. Blender
nie dziata, cho¢ wskaznik
podiaczenia do zasilania i
przyciski funkcyjne sg
pods$wietlone

Dzbanek zostat
zamocowany, a regulator
predkosci przesuniety do
pozycji ,wtgczony”, ale
nie zostata wybrana
predkos¢ lub funkcja.

Recznie ustawi¢
predkosc¢ lub wybrac
jeden z przyciskow
funkcyjnych.

Wskaznik podtgczenia do
zasilania miga bardzo
szybko (Wytacznie
modele BLP61/BLM61)

Dzbanek zostat zdjety
z podstawy zasilajacej,
ale regulator predkosci
nie zostat przekrecony
do pozycji ,O” (wytaczony).

Przesuna¢ regulator
predkosci do pozycji
,O” (wytaczony)i
ponownie wybraé
predkosc.

Przyciski funkcyjne nie
dziatajg

Przyciski funkcyjne nie
bedg dziata¢, jezeli

Przesuna¢ regulator
predkosci do pozyciji

ostrzy

Uszczelka zostata
zatozona nieprawidfowo.
Uszczelka jest
uszkodzona.

regulator predkosci nie | ,wtgczony”, a
zostanie najpierw nastepnie wybrac
przesuniety do pozycji zadang funkcje.
Lwigczony”.
Zawartos$¢ blendera Uszczelka nie zostata Sprawdzi¢, czy
wycieka poprzez zespét | zatozona. uszczelka zostata

prawidtowo zatozona
i czy nie jest
uszkodzona.
Informacje na temat
tego, gdzie mozna
zakupi¢ zapasowq
uszczelke znajduja
sie w czesci pt.
,serwis i punkty
obstugi klienta”.
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rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Po wyjeciu z opakowania
na zespole ostrzy nie ma
uszczelki blendera

Uszczelka pakowana jest
jako fabrycznie
zamontowana na zespot
ostrzy

Odkreci¢ dzbanek i
sprawdzi¢, czy
uszczelka jest
przymocowana do
zespotu ostrzy.
Informacje na temat
tego, gdzie mozna
zakupi¢ zapasowa
uszczelke znajdujg
sie w czesci pt.
,Serwis i punkty
obstugi klienta”.

obstugi klienta”.

Jezeli zadna z powyzszych czynnos$ci nie rozwigzuje problemu, nalezy
zastosowac sie do wskazéwek podanych w czesci pt. ,serwis i punkty
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EAAnviIKd

NapakaAw va ESITTAWOETE TNV UTTPOCTIVA O€AISa OTTOU TrapEXETal
€lKkovoypdenon

ao@aAcia

® AlaBAOTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 0dNyieg Kal
QUAACTE TIG yIa HEAAOVTIKA avagopd.

® AQQIPECTE TN CUCKEUATIQ KAl TIG ETIKETEC.

® O£0oTe €KTOG AEITOUPYIAG TN OUOKEUN Kal
QTTOOUVOECTE ATTO TO PEUMA:

O TTPIV TIPOCAPHUOCETE 1 APAIPECETE
KATToIa PEPN

O OT1av OV XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN

O TIPIV a1rd TOV KABAPIoWUO.

o [loTé pnv TTPOTApPUOLETE TN PovAdA TWV
Aemidwv aTtn Bacikiy povada, Xwpig va
EXETE TOTTOOETHOTEI TNV KAVATA TOU
MTTAEVTEP 1) TO BACO TOU HUAOU.

e Na atToouvOEETE TTAVTA TN CUCKEUN aTTd
TNV TTPICa TTPOTOU BAAETE TA XEPIQ OAG A
GAAa ouvepya OoTNV KavATa.

e Na €ioTe TTAVTA TTPOCEKTIKOI OTAV
XelpiCeaTe TN d1aTagN AeTTidWwV Kal va
QTTOPEUYETE TNV ETTAQPN ME TNV QXU TWV
AETTIOWV OTAV TIG KABAPICETE.

e Na XpNOIYOTTOIEITE TO UTTAEVTEP POVOV
OTaV TO KOTTAKI €ival aTn B€an Tou.

o XPNOIYOTTOIEITE TNV KAVATA PMOVO WE TN
OI1aTagn AetTidwyV TTOU TTAPEXETA.

® [loTé punv aPAVETE Tn povada Tou
KIvNTAPAQ, TO KaAwdIo A TO BUoua va
Bpaxouv.

® Mnv XpNOIUOTTOIEITE TTOTE TN CUCKEUN €AV
éxel uttooTei BAGRN. PpovrTileTe va
EAEYXETE ) VA ETTIOKEUALETE TIGC BAGPEC:
OeiTe TNV evOTNTA «OEPPRIS KAl
€EUTTNPETNON TTEAQTWV Y.
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[MOTE YN XPNOIUOTTOIEITE N EYKEKPIPEVO

ecapTnua.

KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa mrpétrel

VO A@rVETE TA KAUTA UAIKG VO KPUWOOUV

€wg OTOoU YBAooUV Ot Bepuokpaaia

dwuariou, TTPOTOU TA AVOEIEETE.

Mnv a@AVETE TTOTE TN CUOKEUR XWPIG

eIBAeWn OTAV AEITOUPVEI.

OT1av a@aipeite TO UTTAEVTEP i TO PUAO

a1Td TN HOVAdA NAEKTPIKOU PEUNATOG:

O TTEPIMEVETE PEXPI VA OTAUATAOOUV
EVTEAWG O1 AeTTIOEG.

O unv EEPIBWVETE TV KAVATA TOU
MTTAEVTEP 1 TO BACO/KATTAKI TOU PUAOU
atrd TN diATagn AETTidWV.

[MoTé un B€TeTe O€ AciTOUPYIQ TO UTTAEVTEP

eEvw €ival adglo.

Mnv avapelyvUeTe TTOTE PEYAAUTEPN

TTO0OTNTA UAIKWV OTTd TN PEYIOTN TTOU

QAVAQEPETAI OTOV TTIVAKA GUVIOTWUEVNG

Xpnone.

MNa va e€aa@alioeTe peydaAn diapkeia

CwnNG yIa To PTTAEVTEP 1) TOV JUAO 0ag, pPnv

TO QQRVETE VA AEITOUPYOUV XWPIG BIOKOTTN

yla TTEPITTOTEPO ATTO 60 dEUTEPOAETTTA.

2UVTaYEG yia smoothie — pnv avapelyvueTe

TTOTE KATEWUYHEVA UAIKA TTOU £XOUV

oTepeoTToinBei Adyw TNG WUéng, va 1a

OTTATE O KOPMUATIA TTPOTOU TA TTPOCOECETE

oTNV Kavdara.

Mnv emme€epyaleate OKANPA PTTAXAPIKA,

OTTWG POOXOKAPUDO 1 pifa KOUPKOUNA,

KaBwg evOEXETAI VA TTPOKANBEI (NI aTIg

AeTTiOEG.

Mn XPNOIUOTTIOIEITE TO UTTAEVTEP WG

atroOnKeuTIKO doxeio. AlaTnpeiTe TO AdEIO

TTPIV KAl PETA ATTO TR XPHoN.
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XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TO UTTAEVTEP ETTAVW
o€ aA0QAAn, OTEYVI] Kal ETTITTEDN ETTIPAVEIQ.
Mnv TOTTOBETEITE TTOTE AUTI) TN CUOKEUN
ETTAVW A KOVTA O€ {e0TA €0TIA NAEKTPIKNAG
Koulivag n koulivag agpiou | o€ onueio
OTTOU UTTOPEI va £pBel o€ €TTaPN e AAAN
(e0T) OUOKEUN.

AuUTH n OUOKeUr Bev TTPETTEI VO
xpnaigoTtroigital amo Taidid. Gulaoaoete
TN OUOKEUN Kal TO KAAWDdIO TNG PaKPIA
atrd TTaIdIq.

H Kakr xpron Tou PTTAEVTEP PTTOPEI VO
TTPOKAAETEI TPAUPATIOMO.

O1 ouOKeUEG PTTOPOUV VA
XPNOIMOTTOIOUVTAI ATTO ATOUA JE
MEIWPEVEG CWUATIKEG, AIOBNTNPIOKES N
VONTIKEG IKAVOTNTEG N EANEIYN EUTTEIPIOG
Kal yvwaong, Epooov BpiokovTtal Utro
ETIRBAEWN 1 TOug £xouv doBEi 0dNyieS yia
TNV a0QaAr Xpnon TnNg OUOKEUNG Kal
€QPOOTOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KIvOUVOUG.

XPNOIUOTTOIEITE TN GUOKEUN POVO yia TNV
OIKIOKA XPAon yia TNV OTToia TTpoopileTal.
H Kenwood &g @Epel otroiadntroTe euduvn
Qv N OUOKEUN XPNOIJOTToINBE pE
AavBaopévo TPOTTO | O€ TTEPITITWON WN
OUPMOPOWONG ME QUTEC TIG 0BNYiIEG.

H peyiotn Tipn Baagiletalr ato e€apTnUa
TTOU OEXETAI TO PMEYAAUTEPO QopTio. Ta
UTTOAOITTO £CAPTHMATA EVOEXETAI VA
KATavVaAWVOUV AlyoTEPN 10XU.
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AoQAAEIO

2HMANTIKO: OAHI'EZ
< ANAMEI=HZ KAYTQN
2Y2ZTATIKQON/YAIKQN

MpokelyEvou va eAaxIoToTToINGEi N
TTBAVOTNTA EYKAUMUATOC KATA TNV AVAMEIEN
KAUTWY OUOTATIKWV/UAIKWYV, PNV
TTANOIAZETE T XEPIA TOAG KAl T UTTOAOITTOL
EKTEDEINEVA ONEIO TOU CWPATOG 0OG OTO
KATTAKI VIO VO PNV Kagite. MpETTel va
AQPBAVETE TIC AKOAOUBEG TTPOPUAALEEIG:

e MPOZOXH: Kard Tnv avaueign oAU
KAUTWY UAIKWV EVOEXETAI VA
€KTOEEUOOUV EaPVIKA pe dUvapn KAauto
UYypPO Kal aTUOG atrd TO KATTAKI i TO
TTWHa pedoupa @.

® JUVIOTATAI VO APAVETE TA KAUTA UAIKA
Va KPUWVOUV TTPIV ATTO TNV QVAUEIEN.

e [1OTE unv utrepPaivete Tn
xwpntikotnta Twv 1.200 ml /

5 @AiTaviwy Kata TNV eMeEEpyaaia
KAUTWY UYPWV, OTTWG TOUTTEC (EAEYETE
TIG eVvOEICEIS OTNV KaVATA).

® Na &ekivate NMANTA Tnv avapeign oe
XOUNAn TaxuTnTa KAl va augaveTe TNV
TaxutnTa atadiaka. Na pnv
avapelyvuete MOTE kautda uypa
XPNOIMOTTOIWVTAG TN AEITOUPYIQ TTAAPOU
(pulse).

e Ta uypd TTOU £XOUV TNV TAON va
agpifouv, OTTWG TO YAAQ, Ba TTPETTEl va
TTEPIOPICOVTAI TN PEYIOTN XWENTIKOTNTA
Twv 1.000 ml / 4 eAITCavIwv.
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e Na €i0TeE TTPOTEKTIKOI KATA TO XEIPIOUO
TOU PTTAEVTEP, KABWG N KAVATA KAl TO
TTEPIEXOMEVO TNG EVOEXETAI VA KAIVE.

e Na €iogTe 181aiTEPA TTPOTEKTIKOI OTAV
QQAIPEITE TO KATTAKI. TO KOTTAKI £XEI
oxedlaaTei, £TAI WATE VA OQPiyYEl Kal va
eptTodICEl TIG dlappoEg. Eav eival
QTTOPAITATO, TTPOCTATEUETE TA XEPIQ TAG
ME Eva TTaVi 1 JE YAVTIO QOUPVOU KATA
N Xpnan.

e BeBaiwbeite OTI N KAvATa €ival KAAA
OTEPEWMEVN OTN BAan Kal, OTaV TNV
QQAIPEITE ATTO TN CUOKEUN,
kaBodnynaTte Tn Baaon yia va
dIaT@aAITETE OTI £XEI AQaIPEDEi padi pe
TNV Kavara.

® BeBaiwbeite OTI TO KATTAKI KAI TO TTWUA
pedoupa ival aTepewpéEva atn B€an
TOUG TTPIV aTTO KABE epyaaia avapeigng.

e Na BeBaiwveaTe TTAVTA OTI O1 YPIAIEG OTO
TTwHa peCoupa €ival AVOIKTEG TTPIV ATTO
KGOe epyaaia avaueitns @.

e Otav TOTTOBETEITE TO KATTAKI TNV
KavATa, va BERAIWVETTE TTAVTA OTI TO
KATTAKI KAl TO XEIAOG TNG KAVATAG Eival
KaBapd Kal gTeyvd, waTe va
ETTITUYXAVETAI N APICTN OTEYAVOTNTA KOl
va TTpoAaudavovTal ol dIapPoEC.

TIPOTOU GUVOEDETE TN GUOKEUR ® AUTHA n OUOKEUN GUPHOPQWVETAI
gty TIpia pe Tnv odnyia Tng EK

® Befaiwbeite 6T n TTAPOXN TOU 2004/108/EK oxeTIKd pe TNV
NAEKTPIKOU PEUPATOG CUUTTITITEI LIE HAekTpOpayvnTIKA cupBaToTnTA
€KEIVN TTOU avaypa@eTal GTO KATW Kal Tov Kavovioud EK utr’
HEPOG TNG OUOKEUNG. apiBudv 1935/2004 Tng

27/10/2004 oXeTIKG PE TO UAIKG
TTOU TTpoopidovTal va épBouv o€
ETTAQNA YE TPOPIUA.
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XPNOIYOTTIOINGTE TO UTTAEVTEP YIA
VO QTIGEETE OOUTTEG, TTOTA, TTOTE,
Hayloveda, yIa va TPIYeTE
PPUYAVIEG KOI PTTIOKOTA, Va
WIAOKOWETE ENPOUG KApPTToUG Kal
va BpupparioeTe Tayo.
XpnaiyotroinaTe Tov YUAo (eav
TIAPEXETA) YIA VO AAETETE
HUpWBIKA, Enpoug KapTToug,
KOKKOUG KO®E KOl TTOUPE.

eTTegynon oupBoAwv

TTWHA PedoUpa

KOTTAKI

YpiNieg

Kavara

BaKTUAIOG £pUNTIKOU KAEIGIPOTOG

povada Aetridag

Baaon Aetridwv

Hovada KivnTripa

eVOEIKTIKA Auxvia Aeitoupyiag

KoupTTi eAéyxou TaxUTnTag Kal

Aerroupyiag TTaApou

Mévo TYTMOI BLM61 ka1 BLP61

KoupTmid mrpoypdappaTog

ToTd

BpuppaTiguog TTayou

&EByaApa

HUAOG TTOAACTTAWYV XPROEWV

(e6v TrapéxeTa)

Boxeio HUAOU TTIOAAGTTAGWV
XPNoswv

BICACASNCRCRORORCXC)

@0

MUAog aAéaparog (eGv
TIAPEXETAI)

doxeio pUAou

povada AeTTidwv JUAou
aAéaparog

@

MUAOG TpIgipaTog (eGv
TIAPEXETAI)

doxeio puAou

povada AeTTidwyv pUAou
TPIYipaTOG

®0Q

yla va
XPNOIUOTTOINCETE
TO PTTAEVTEP OQG

1
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TotroBeTAaTE TO SAKTUAIO
£pUNTIKOU KAglgipaTog B aTn
Hovada Twv AeTTidwv ® kal
BeBaiwbeite 6TI TO £EAPTNHA
€PUNTIKOU KAEITINATOG EXEI
TOTTO0ETNOEI CWATA OTNV EYKOTTA.
Edv o dakTUAlog
OTEYAVOTTOiNONG UTTOOTEI
@Bopég N dev ToTTOBETNOET
owoTd, 8a eppavioTei Siappon.
ZTEPEWOATE TN povAda AeTTidwv ®
uéoa atn Baon @.
Bidwate T diatagn AeTmidwyv
ETTAVW OTNV KAVATA, PPOVTICOVTAG
va ggigete KaAd Tn diatagn
Aemtidwv @. AvaTpéte aTa
YPOPIKA OTO KATW PEPOG TNG
Hovadag AETTidwWV:
") 0¢an «EekAeidWTN»

@ 9¢on «kheidwpévn»
MiEoTe TNV aoPAAEIO TOU KOATTOKIOU
va €Qpapuodoel oTNV KATW TTAEUP
TOU KOTTaKIOU.
TomoBeTATTE TO TTWHA PedoUpa
ETTAVW OTO KATTAKI KOI OTTPWETE
TTPOG TA KATW YIA VO OTEPEWOEI
KOAdL.
ToTroBeTAGTE TO KATTAKI TTIECOVTAG
TTPOG Ta KATW PEXPIG OTOU
ao@aAioel.
TomoBeTAATE TO PTTAEVTED ETTAVW
aTn povada KivnThpa @.
H ouokeun dev TiBeTan o€
A&iToupyia, edv To UTTAévTEp BeV
€x€1 ToTro0eTNOEi CWOTA.
UVOETTE TN OUOKEUN aThV TTpila
Kail n evOEIKTIKA Auyvia AsIToupyiag
Ba Trapapeivel apnatr égo n
guakeur| Bpioketal atn B¢éon «O»
(atrevepyoTtroinan).
TYNOI BLM60 ka1 BLP60 —
lupiaTe TO KOUWTTi EAEyxXOU
TaXUTNTAG VIO va ETTIAEEETE
TaxuTnTa (QvaTpEéSTe aToV TTivaka
TUVIGTWHEVNG XPNONG).



® EmAEETE pia TaxuTnTa PETALU TwV
«Min» (eAdyiaTn) kai «Max»
(M€YIOTN), YUPVWVTAG TO KOUUTT
eAéyxou TaxutnTag. MoAig
oAokANpwOEei n avayeign, yupiate
TO KOUPTTI EAéyxOU TaXUTNTAG OTO
«O» (amevepyoTroinan), TTPOTOU
QTTOMAKPUVETE TO UTTAEVTED.

® Mnv a@aipeite TNV KAVATA TTPOTOU
OTAPOTAOOUV VA TTEPIOTPEPOVTAI
o1 AeTTIdEG Kal €AV TO KOUTT
eAéyxou TaxuTnTag Sev gival aTn
0¢an «O» (amevepyotroinan).

® (P) MaApikn kivnan — Bétel Tov
KivnTipa o€ Aeiroupyia SIadoxIKA
EKKIVWVTAG KOI GTAPOTWVTAG TOV.
H Aeitoupyia TNG TTAAMIKAG
Kivnang auvexifetal 6o o
SI0KOTTTNG BpiokeTal aTn Béan
auTn.
Znueiwan: Eav apaipéaete 10
UTTAEVTEP TTO TN POVAdQ TOU
KIVNTAPQ EVW EXETE ETTIAEEEI
KATTOIO TAXUTNTA, N EVOEIKTIKN
Auxvia Aeitoupyiag 6a aBnaoel kai
n Asiroupyia Tou PTTAEVTEP Ba
diakoTrei. H Aeitoupyia Tou
UTTAéVTEP Ba Eekivnael TTAAI
auTopaTa POAIG TOTTOBETNBET Lava
oTtn Béan Tou.

Mévo TYTOI BLM61 ka1 BLP61
l'upioTe Tov BIOKOTITN OTN B£an
«on» (evepyotroinan) kai Ba
QAvVAWOUV N eVOEIKTIKA Auxvia
Aeiroupyiag @ Kkail Ta 3 KOUPTTIA
TTPOYPAUMATIOUEVNG AEITOUPYIOG.
Znueiwan: Ztn Béan «onx»
(evepyotroinan), n EVOEIKTIKN
Auxvia 6a avaBoafrvel av n
KavaTa dev €xel TOTTOBETNOE aTN
povada Kivntipa. X1 8éan «O»
(atrevepyoTtroinan), OAeg ol
€VOEIKTIKEG AuyVieg Ba
TTOPaEivouV oBnNaTEG.

9 EmA&gTE TOXUTNTA (AVaTPESTE OTOV
TTiVaKa GUVIOTWHEVNG XPNONG).
EmAECTe éva amro Ta akoouba:

® EmAEETE Eva aTTO TA 3 KOUPTTIA
TTPOYPAPHATIONEVNG AEITOUPYIaG.
MOAIG TTATATETE TO KOUTTi TOU
TTPOYPAUMATOG TTOU BEAETE, N
Auxvia Tou dAAou KoupTTioU Ba
apnoael.

To pmAévtep Ba TeBEi auTopaTa
€KTOG AEITOUPYIOG, HONIG TTOPENDEI
0 TTPOKABOPITUEVOG XPOVOG. Edv
BeAnoeTe va dIOKOWETE TN
AeiToupyia Tou PTTAéVTEP TTPOTOU
TTaPEABEI O TTPOKABOPITUEVOG
XPOVOG, TTATATTE {AVA TO KOUWTT
TOU TTPOYPAMPUOTOG TTOU EiXATE
ETTINEGEL.

® EmAEETE pia TaxuTnTa PETALU TwV
«Min» (eAdyxiaTn) kai «Max»
(M€YIOTN), YUPVWVTAG TO KOUUTTI
eAéyxou TaxutnTag. MoAig
oAokANpwOei n avapeign, yupiate
TO KOUPTTI EAéyxOU TaXUTNTAG OTO
«O» (amevepyoTroinan), TTPOTOU
QATTOMAKPUVETE TO UTTAEVTED.

® Mnv a@aipeite TNV KAVATA TTPOTOU
OTAPOTAOOUV VA TTEPIOTPEPOVTAI
o1 AeTTIOEG Kal €AV TO KOUTT
eAéyxou TaxuTnTag Sev gival aTn
B¢an «O» (atrevepyoTtroinan).

® [oTWVTAG TO KOUWTTI TNG TTOAMIKAG
Kivnang (P), o kivntpag
Aeitoupyei diakekoppéva. H
AeIToupyia auTh evepyoTrolgiTal
€VOOW PpiokeTal aTn B€an autn.

Edv avTigeTwITioeTe OTTOIa8ATTOTE

TIPOBARMATA OXETIKA PE TN AgiToupyia

TOU PTTAEVTEP 0aG, avaTpEETe TNV

EVOTNTA QVTILETWTTIONG

TPoBANpdTWV.
TPAKTIKEG CUHBOUAEG

® [a va avapeigete oTeyva UAIKA,
KOWTE TA 0€ KOUPATIA, AQAIPETTE
TO TTWHA PedoUpa Kal EVW N
guokeun AeIToupyei, pigte Ta
KoppaTia éva-éva. KpatnoTe Ta
XEPIO 0OG ETTAVW OTTO TO GVOIyMa.
MNa kaAUTepa atroTeAéopara,
adeIAgETE TAKTIKA TO TIEPIEXOUEVO.

® Agv gUVIOTATAI N €TTEEEPYATia
UTTaXapIKWYV, KaBWG UTTopEi va
@Beipouv Ta TTAAOTIKA péPN.

® Orav @TIAYVETE PJayIovELQ, PigTe
OAa Ta UAIKQ, EKTOG OTTO TO AGDI,
0TO UTTAEVTEP. AQAIPEDTE TO TTWHA
Hedoupa. ZTn CUVEXEID, EVW N
OUOKEUN AeIToupyei, TTpoaBéoTe TO
AGdI Olya-o1yd PEow TOu
QAVOIYHOTOG OTO KOTTAKI.
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® Otav TPOKEITAI YIa TTAXUPPEUTTA
MeiypaTa, Tr.X. TTaTé Kal VTITT,
EVOEXETAI VA XPEIOTTEI VO
OTTPWEETE TA UNIKA TTPOG TAl KATW.

Edv n emegepyaaia Tou peiypatog
yiveTan pye duakoAia, TTpoaBéaTe

TIEPITTOTEPO UYPO.

MNivakag cuvieTWHEVNG XPraNg (KOUMTTIA TIPOYPANHATWV)

Kouprri

TTpPOYpappaTog

XpAon/Tpogig

Méy. ouvioTwpevn
TOGOTNTA

Xpbvog
TTpOypPAppaTOg

0

Mota

Kpua uypd
Mot Kal KOKTEIA

Méy. 1,6 Aitpa

MIAKTEIK Kal TTOTd pE
Bdon 1o yaha

Méy. 1,2 Aitpa

Smoothie

MpwTta TOTTOBETHTTE
TA PPETKA GPOUTT
Kal Ta uypa UAIKG (0€
auTd oUPTTEPIAQY-
Bavovtal yiaoupTi,
yd&Aa kail Xupoi
@PoUTWV).

‘Emerra mpooBeate
TIAYO 1 KOTEWUYUEVA
UAIKG (O€ auTa
gupTtrepIAapBavovTal
KOTEWUYHEVA PpouTa,
TTAYOG 1 TTAyWTO)

1 AiTpo uypou

60 deur.

&)

©puppo-
TIOPOG
Téyou

OpuUpHaTIOUOG TTAYOU
— Autoparn Aeiroupyia
TTaApoU.

Oa TaparnpPAoETE HIa
alayn atnv TaxuTNTOl
— auTo €ivail
(PUCIOAOYIKO.
Karayugre
(PPOUTOXUUO OF
TTAYOBNKEG YIa TTOTA
TUTTOU «ypaviTa».

10 TTayaKia
(200 vp.)

45 deuT.

®

=£TAUpa

Oa TapaTnPACETE HIa
alayn oTtnv TaxuTNTOl
— auTo €ival
(PUCIOAOYIKO.

Me auté 10
TTPOYPOPHA, EETTAEVETE
TNV KavaTa TrpoTou
TNV AQAIPETETE YIA
TOV KaBapIgpo.

lNa kaAUTEPO
aTTOTENET A, VO
QATTOOUVAPHOAOYEITE
TIAVTA TO PTTAEVTED
yIa va To KaBapioeTe
Kal JETA VO TO
OTEYVWVETE KAAG
TTPOTOU TO ETTAVOTUV-

apHOAOYNOETE.

Méy. 500 ml
XNIopo vepd

30 deur.

O1 XxpOvol avAPEIENG TTOU ava@EPOVTaI ival ATTOKAEIOTIKA EVOEIKTIKOI Kall
TroIKiAMoOUV avaAoya Pe Tn guvTayr), T& UAIKG TTOU €TTEEEPYACETTE KAl TIG
TIPOTIUATEIG 0aG. ETreEepyaaTeite Ta TPOPIPA WG OTOU ETTITUXETE TO £TMIOUPNTO
QTTOTEAETA.
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Mivakag ouvigTwpevng Xprnong (Mn autépaTo XeIpIoTHPIO)
XpAon/Tpopég Tuviotwpevn | Taxomra Xpdvog
TOoOTNTA
200TTEG | Z0UTTEG aTTO (WHO 1,2 Aitpa EAay. —Méy. | 30 deur.
2 OUTTEG TTOU TTEPIEXOUV 1 Aitpo
yéAa
ZUVIOTATAI VA OPRVETE TA KAUTA UAIKA VO KPUWVOUV TIpIV aTTd TNV
avapeign. QaTdéago, edv BEAETE va EMEGEPYATTEITE KAUTA UAIKE,
SiaBaaoTe Tig Odnyieg ao@aleiag yia TNV avapeIgn Kautwyv
GUATATIKWV/UAIKWV.
Mota |KpUa uypd Méy. 1,6 Aitpa Méy. 15 - 30 deur.
MoTd KAl KOKTEIA
MIAKGEIK Kal TTOTd pE Méy. 1,2 Nitpa Méy. 15 - 30 deur.
Bdan 10 yaAa
Smoothie Mpwta 1 Aitpo uypou Méy. 30 - 60 Oeur.
TOTTOBETAATE TA PPETKA
@poUTa Kal Ta Uypa
UAIKG (0€ auTd
gupTtrepIAapBavovTal
ylaoupTl, yaAa kail XUupoi
PPOUTWV).
‘Emera mpoaBéarte ayo
1 KATEWUypEva UANIKG (a€
auTta gupTrepIAapBavovtal
KOTEWUYPEVA GPOUTA,
TTAYoG 1 TTaywTo).
Mayog |Opuppatiapodg ayou — 10 TTayakia MoApikn |15 - 20 Seur.
0éaTe TO PTTAEVTEP OE (200 yp.) Kivnon
AeIToupyia yia TTOMG
O1000YIKA TUVTOU
XPOVIKd SloaTrhpara,
£WG OTOU O TTAYOG
OpuppaTiaTei aTOV
€mMOUUNTO BaBO.
MayiovéQa Meiypa pe Méy. 60 deur.
£wg 3 afya
Meiypa ¢upng Méy. 1 Aitpo | Meoaia — 15 deuT.
Mey.
Moupég Aaxavikwv/BPePIkEG 300 yp. EAdy. - |30 - 60 deur.
TPOPEG Meaaia
DpouTOTTOATOG 200 - 500 yp. Méy. 30 deur.

XpPrnan Tou puAou
TTOANQTTAWVY XPHTEWV
(eav TTapExeTan)

XpNOIPOTIOINaTE TO HUAO
TTOAOTTAWY XPHOEWV yia va

aAéaete BoTava, {npoug kaptroug,

KOKKOUG KO®E Kal TTOUPE.

1 TotmoBetAOTE Ta UNIKG péCa OTO
Bdado @. Mnv 1o yepiceTe
TOPATTAVW OTTé TO WICO.

2 TotroBeTnaTE TO SAKTUAIO
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aTeyavoTToinang Tou PTTAévTep ®
aTn Yovada Aettidwv Tou
utTAévTep ® — Slao@aAifovTag oOTi
0 OaKTUANIOG OTEYavVOTTOINaNG €ival
OWOTA TOTTOBETNUEVOG OTNV
QUAGKWTA TTEPIOXN.

Beaiw0eite 611 0 SaKTUAIOG
oTEYavoTToinong £Xel
ToTro0eTNOEi CWOTA.

ZTEPEWOTE TN Hovada AeTTidwv ®
péga otn Baon @.




4 TupigTe Tn povada Aemridwv ®
avarmroda. TommoBeTATTE TN GTO
KATW PEPOG TOU Boxeiou, HE TIG
AeTTiOEG OTPAYPEVEG TTPOG TA
KOTW, KAl GTPEYTE TN yIA VA
agahigel atn Ban Tng,
PPOVTICOVTAG VA TPIEETE KAAG TN
Siatagn Aetidwyv @. AvaTpégTe
aTa YPaAPIKA aTo KATW PEPOG TG
Hovadag AsTTidwv:

"] 0¢éan «EekAeidwTn»
@ 9¢on «kAeidwpvn»

5 TomoBeTAOTE TOV UAO TTAVW OTN
Hovada KivnTipa @.

6 EmAEgTe TaxUTNTa R
XPNOIPOTTOINGTE TO PUBUIOTA
TTOAPWV.

XpPnan Tou puAou

AAETUATOG (sav TrapéxeTar)

KatdAAnAog yia va aAéaeTe
UTTOXOPIKE, KOKKOUG KAPE,
1¢ivTZEP, TKOPOO KAl TTITTEPIEG
TaiAI.

XPNon Tou JUuAou
TPIYIUATOG (sav Tapéxetal)

KaraAAnAog yia va TpipeTe
TTappedava, poayxokdapudo,
Kapuda Kal atrrognpapéva epouTa.
1 TomoBetAaTE Ta UAIKA OTN PovAada
AeTTidwyv @.
TotoBeTATTE TO KATTAKI @D KO
OTPEYTE TO YA va ag@aAigel atn
0éan Tou @.
TomoBeTAaTE TOV PUAO ETTAVW OTN
Hovada KivnThpa.
EmAEgTe TaXUTNTO A
XPNOILOTTOINGTE TN JIOKEKOUMPEVN
Aerroupyia (P).

1 TotoBetnaTe Ta UAIKG OTN povada

AeTTidwv .

ToToBeTraTe TO KATTAKI (B Kal
OTPEWYTE TO YIA VA 0OPAANiTEl aTn
6éon Tou @.

Hovada KivnTipa.

EmAégTe TaxuTNTa R
XPNOILOTTOINGTE T OIAKEKOUUEVN
Aerroupyia (P).

ToToBeTAATE TOV PHUAO ETTAVW OTN
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THVOKOG GUVIGTWHEVWV TAXUTATWY YIid ToV JUAO

UAIKG MUAOG MEY. TTOCOT.| TaXUTNTA |  XPOVOG
Aerroupyiag
BoTtava —koBovral MoAAaTTAWV 15 yp. MET. 5-10 deurt.
KaAUTEPQ OTAV Eival XPNoswv
KaBapd Kal aTeyva
=npoi KapTToi MoAAaTTAwv 50 yp. MET. | 10-15 deur.
XPNoEwv
n aAégpaTtog
Kokkol kKa@é MoAAaTTAWV 50 yp. MET. 30 deur.
XPAOEWV
N aAéopaTog
Bpe@ikég TpOgEG MoAAaTTAWV 50 yp. MET. 30 deur.
KOl TTOUPEG XPAOEWV
Atraxo Bodivo, koppévo | MoAAatrAwy 70 yp. MET. 5 deurT.
ge KUBoUG Twv 2,5 eK. XPNoswv
MTraxapika — 0TTwg &epoi | ANéapaTog 50 yp. MET. | 30-60 deur.
KOKKOI JAUPOTTITTEPOU,
a1répoI KAPSAPWHOU,
gTTOPOI KUMIVOU, GTTOPOI
Kopiavdpou, aTrépol
Hdapabou, oAOKANpo
YapUQAANO K.ATT.
Mirepiég Taili ANéapaTOg 30 yp. MET. 10 deur.
Ppeako TCivigep AANéapaTog 30 vyp. MET. 10 deur.
ZKOpdO ANégpatog | 4 okehideg| MET. 10 deur.
Mappeddva — KOPPEVN Tpiyipatog 60 yp. MET. 10 deur.
o€ KUBoug Tou 1 cm
Atrognpapéva gpouta | Tpiyipatog 50 yp. MET. 10 deur.
KapUda Tpiyiparog 50 yp. MET. 20 deur.
Moayokapudo Tpiyiparog 2 MET. 40 deurT.

TIPAKTIKEG TUUBOUAEG
® Mo BéATIOTN atrodoan oTav
€TTECEPYACETTE PTTAXAPIKA, TOG
OUVIOTOUME VO PNV €TTEEEPYACETTE
aT0 PUAO TTEPITTOTEPA aTTO 50
Yp. KGO popa.
Ta oAGKANPa PTTaxapIKG
S10TNPOUV TO APWHA TOUG YIa
HEYOAUTEPO XPOVIKO SIAaTNUA OF
oxéan PE T TPIYMEVO UTTAXAPIKA,
ETTOPEVWG Eival TTPOTIHOTEPO Va
TPIRETE PIKPEG TTOTOTNTEG KABE
@opd, yia va diatnpouv 1o dpwud
TOUG.
® [0 va atrodeTPEUTE TO PEYITTO
duvatd apwpa Kal Ta aIBEpia
£€Aaid Toug, KaBoupvTiaoTE Ta
pTTayapikd oAokAnpa TrpoTou Ta
AAETETE.
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® Bpe@IKEG TPOPEG/TTOUPES - APNOTE

TO MOYEIPEPEVO PayNTO VA
KPUWOEI PéXPI va TATEl g€
Beppokpaaia dwpariou TTPoTou TO
€TTeCEPYAATEITE OTO PUAO.

@povTida Kai
KaBapiopdg

® [1avToTE VO BETETE EKTOG

AeiToupyiag, va atmoouvdEeTe aTrd
TO PEUMA KAl VA
OTTOOUVAPHOAOYEITE TN CUOKEUR
TIPIV atré ToV KaBapIouo.

® AJeIGOTE TNV KAVATA TTPIV VA TO

EePIdWOETE ATTO TN pOVAdA TWV
AeTTidwv.

® Mn BuBiCeTe TN povada AetTidwv

oT0 vePo.

® MTropeiTe va TTAEVETE TNV KAVATA

aTO TTAUVTAPIO TTIATWV.



Hovdada KivnTApa

® T KOUTTIOTE PE UYPO TTavi, ETTEITA
OTEYVWOTE.

® Mn BuBieTe TN povada Tou POTEP
o€ vePO.

HOVAdEG AeTTiSwv
WTTAéVTEP Kail JUAOG TTOMATTAWV
XPRoEWV

® A@aipéaTe TN HOVAdA AETTIOWV
aTrd TNV KAVATA 1) TO JUAO,
aTPEPOVTAG TN aTn Béan
«EeKAEIdWTN» "] yia va
eAeUBEPWOEI.

HUAOI aAéTATOG Kal TPIYIHATOG
® A@aIpETE TO KATTAKI ATTO TN
Si1aTagn Aetmidwv.

1 HUTAEVTEP/UUAOG TTOMATIAWV
XPAOEWV: apaIpéTsTe Kal TTAUVETE
10 SOKTUAIO OTEYAVOTTOINONG.

2 Mnv ayyiZeTe TIG KOQTEPES AeTTIOEG
- kaBapioTe TIg Pe pia BoupToa
XPNOIMOTTOIVTAG {€OTO VEPO KAl
oarrouvi, émeita EeRYAATE TTOAU
KOAG KATw a1d TN BpUon. Mn
BuBileTe TN povada Aemidag og
VvEPO.

3 AvaTtrodoyupioTe TN Kol GQAOTE TN
Va OTEYVWOEL.

utréAoITra pépn
MAGveTE OTO XEPI, ETTEITT
OTEYVWOTE.

O£PPIG Kal
eCUTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv 10 KOAWDIO £XEI UTTOOTEI
¢nuid, TTPETTEI, yIa Adyoug

ao@aAeiag, va avTikaraoTadei atmd

v KENWOOD A armoé
£€OUTI0D0TNPEVO KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.

Ed&v avriyetwiTioete otrolodnmoTe
TPOBANPA OXETIKA WE TN
AeiToupyia Tou PTTAévTep, TTPOTOU
{ntoeTe BonBeia, avaTpégTe oTov
0dNyo6 AvTIPETWTTIONG
TTPORANHPATWV.
Edv xpeideoTe BorOeia OXETIKA
pE:

® T XPAoN TNG CUOKEUNS 1y

10 O€PPIG 1 TIG ETTIOKEUEG

® E£TTIKOIVWVAOTE PE TO KATAOTNUA
atd To OTToi0 ayopdoarte Tn
OUOKEUN 00G.

® Y xedIdaTnKe Kal avatTuxdnke améd
v Kenwood o010 Hvwpévo
BaaiAeio.

® KaraokeudoTtnke otnv Kiva.

MPOEIAOMNOIHZEIZTIA TH
203TH AMOPPIYH TOY
MPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN
EYPQIMAIKH OAHTIA 2002/96/EK
210 TEAOG TNG WPEAIUNG {WNG ToU, TO
TIPOIOV JEV TTPETTEI VA ATTOPPITITETA
ME T QOTIKG OTTOPPIUKATA.

Mpérrel va ammoppipbei o€ €10IKA
KEVTPA DlaPopPOoTToINUEVNG GUAAOYAG
ATTOPPIPHAETWY TTOU OPIfouV Ol
ONMOTIKEG APXEG | OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAV TNV uTTNpeaia. H
XWPIOTH aTTOPPIYn HIOG OIKIOKAG
NAEKTPIKAG OUCKEUNG ETTITPETTEI TNV
QATTOQUYH TTOAVWV apVNTIKWY
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia a1md TNV akaTAAANAN atroppiyn
Kal EMTPETTEI TNV AVOKUKAWON Twv
UAIKWV OTTO Ta OTTOI0 TTOTEAEITAN
(WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKA
€EOIKOVOUNDN EVEPYEIAG KAl TTOPWV.
MNa v emonuavon g
UTTOXPEWTIKAG XWPICTAG atroppIwng
OIKIOKWY NAEKTPIKWY TUOKEUWY, TO
TIPOIOV QEPEI TO GAKA TOU
SIayPapPEVOU TPOXOPOPOU KABOU
QTTOPPIMHETWV.
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0dnyog AvTINETWTTIONS TTPORANUATWY

Aeiroupyiag dev avael.

To ptrAévTep dev
TUVAPHOAOYNONKE.

Mpo6BAnua Arria Auon
To pmAévTep dev Aev uttdipxel peupa/H EAéyEre €av TO
AeIToupyei. €VOEIKTIKN Auxvia UTTAEVTED €ival

aTtnv mpica.

EAéyéEre €av n
Hovada AetTidwv Exel
ao@aAioel KaAd péoa
aTnv KavaTa.

H evBeIKTIKA Auxvia
Aeitoupyiag avaBoaBrvel
apyd (Hovo
BLP61/BLM61)

To UTTAéVTED EXEl PEivEl
aTtnv mpida kal aTn Béan
«on» (evepyotroinan)
TEPITadTEPO aTd 15
AETTTA KOl €€l €10€ABEI O€
AeIToupyia avapovng.

[upioTe TO KOupTTi
eAéyxou TaxUuTnTOG
atn 6¢an «O»
(atrevepyotroinan),
TIEPIYEVETE 5
OEUTEPOAETTTA Kall,
OTN OUVEXEID, YUPIOTE
TO OTN B€01N «ON»
(evepyoTroinan) yia
€TTAVEVEPYOTTOINDT.

BLP61/BLM61 To
UTTAEVTEP DEV AsITOUpYEi,
aAAG 01 EVOEIKTIKEG
Auxvieg AeiIToupyiag kai
TIPOYPAPHATWY gival
QVOMEVEG.

H kavdra €xel ToroBeTN O
KOl TO KOUTTI EAEyXOU
TayUTNTAG €ival YUPITUEVO
atn Béan «onx», aAAd dev
€xel €TMAeXOei TaXUTNTA R
TTPOYPApA.

EmAEgTE pia
TaXUTNTA YE PN
autépaTo TPOTIO N
TTOTACTE €VA KOUWTTI
TTPOYPAPUATOG.

H evdeIkTIKA Auyvia
Aerroupyiag avaBoaBrvel
ypnyopa (pévo

H kavara apaipébnke
atd TN povada KivnTApa
XWPIG va yupigeTe TO

[upioTe TO KOUTTI
eAEéyxou TayxUTNTOG
atn 6éan «O»

YUPIOETE TTPWTA TO
KOUWTTi EAEyXOU TaXUTNTOG
aTn 6¢an «on»
(evepyotroinan).

BLP61/BLM61). KOUMTTI eAEyxOU (atrevepyoTtroinan)
TayxuTnNTag atn Béan «Ox. | kal ETTIAEETE TTAAI
(atrevepyoTroinan) TaxuTnNTa.

Ta KoupTd Ta koupTid [upioTe TO KOUTTI

TTPOYPAMUATWY dev TTPOYPOMUATWY dev eAEyxou TayxuTNTOG

AsiToupyouv. AeiroupyouUv éwg 6Tou aTtn Béan «on»

(evepyotroinan) kai
ETMAECTE TO
TTPOYPAUUA TTOU
B€AeTE.

To ptrAévTEP TTAPOUTIALE
Siappon atro Tn didTagn
AETTIOWV.

Aeitrel o SokTUAIOG
€PUNTIKOU KAEITipaTOG.
O BaKTUAIOG EpUNTIKOU
KAeigipaTog Oev Exel
TOTT0BETNOEI CWOaTA.

O dakTUAIOG £pUNTIKOU
KAEITIPaTOG €XEI UTTOOTET
®BopEG.

EAéyére €dv o
BaKTUAIOG £pUNTIKOU
KAEITIPOTOG EXEI
TOTTOOETNOEI CWATA
Kal OeV €XEl UTTOTTEI
®Bopés. MNa va
A&BeTe avTAAAQKTIKO
OaKTUAIO £pUNTIKOU
KAEITipaTOG,
avaTpéLTe aTNV
EVOTNTA «TEPRIG Kal
eCuTINPETNON
TTEAQTWVY.
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0dnNyog AvTINETWTTIONS TTPORANUATWY

Mpo6BAnua

Arria

Auon

O daKTUAIOG €pUNTIKOU
KAEITIJOATOG TOU UTTAEVTED
Aeitrel a1mod TN Povada
Aetidwv oTav agaipeital
aTro TN gUOKeuagia.

O dakTUAIOG £pUNTIKOU
KAEITIPHOTOG OUTKEUAZETAI
dn TOTTOBETNUEVOG OTN
povada AsTTidwv.

=eBIdWaATe TNV
KOVATO Kal EAEYETE
€av 0 daKTUAIOG
£pUNTIKOU
KAEITIPOTOG EXEI
TOTTO0ETNOEI OTN
povada Aetridwv. MNa
va Aafete
QAVTAAAOKTIKO
BaKTUAIO €pUNTIKOU
KAgIgipaTOG,
avaTtpéte aTnv
£VOTNTA «T£PPRIG Kal
eCuTINPETNON
TEAATWV».

Edv kavéva atmo Ta rapatrdvw 8ev AUvel To TTpORANUa, avatpeégte atnv
evoTNTa «TEPPIG KAl EEUTTNPETNON TTEAATWV Y.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpecnost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a

uschovaijte ich pre buducnost.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo
odmontovanim casti;

O pokial zariadenie nepouzivate;

O pred Cistenim.

Nozovu jednotku nikdy nemontujte na

pohonnu jednotku bez namontovanych

nadob mixéra alebo mlynceka.

Zariadenie vzdy vytiahnite zo zasuvky

predtym, nez vloZzite svoje ruky alebo

nastroje do vnutra nadoby mixéra.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky

pozor a pri ich Cisteni sa vyhnite dotyku s

reznymi hranami nozov.

Mixér pustajte len s vekom zalozenym na

nadobe.

Pouzivajte len nadobu mixéra s dodanou

nozovou sustavou.

Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu

jednotku, Snuru ani zastrcku.

Nikdy nepouzivajte poskodené

zariadenie. PoSkodené zariadenie dajte

skontrolovat alebo opravit: pozrite si

informacie o servise a o starostlivosti o

zakaznikowv.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené

doplnky alebo prislusenstvo.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozZky treba

pred mixovanim nechat vychladnut na

izbovu teplotu.

198



Zariadenie v €¢innosti nikdy nenechavajte

bez dozoru.

Ked' skladate mixér alebo mlyncek z

pohonnej jednotky:

O pockajte, kym sa noze celkom
nezastavia;

o Davajte pozor na to, aby ste
neodskrutkovali nadobu mixéra alebo
nadobu mlynceka/veko z nozove;
zostavy.

Nikdy nespustajte prazdny mixeér.

Nikdy nemixujte viac materialu, nez je

maximalna kapacita uvedena v tabulke

odporucaného pouzivania.

Mixér alebo mlyncek nepustajte na dihSie

nez 60 sekund bez preruSenia, aby ste

neznizovali ich Zivotnost.

Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy

nemixujte zmrazené ingrediencie, ktoré

tvoria suvislu zmrazenu hmotu. Najskor
ich rozdrvte na mensie kusky pred ich
pridanim do nadoby mixéra.

Nespracovavajte tvrdé koreniny, ako je

muskatovy orech a koren kurkumy, lebo

by mohli poskodit noze.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na

skladovanie. Po pouziti ho udrziavajte

prazdny.

Mixér pouzivajte vzdy len na pevnom,

suchom a rovnom povrchu.

Nikdy neumiestriujte mixér na plynové

alebo elektrické varice, ako ani tam, kde

by sa mohol dotknut horucich predmetov.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto

zariadenie a jeho elektricku Snuru drzte

mimo dosahu deti.
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Nespravne pouzivanie mixéra moze viest
k poraneniu.

Osoby, ktoré maju znizené fyzicke,
senzorické alebo mentalne schopnosti,
maju o takychto zariadeniach malo
vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami malo skusenosti, mézu toto
zariadenie pouzivat len pod dohladom
alebo po pouceni o jeho bezpecnej
obsluhe, priCom musia rozumiet
suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel. Firma
Kenwood nepreberie ziadnu
zodpovednost za nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ako ani za
nasledky nereSpektovania tychto
inStrukcii.

Maximalny menovity vykon je zaloZeny
na prisluSenstve, ktoré znesie najvacsiu
zataz. Iné prislusenstvo méze byt z tohto
hladiska slabSie.
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bezpecnost

DOLEZITE INFORMACIE:
w INSTRUKCIE TYKAJUCE SA
“—~ MIXQVANIA HORUCICH
ZLOZIEK

Pri mixovani horucich zloziek drzte ruky a
iné Casti tela s odkrytou pokozkou v
bezpecCnej vzdialenosti od veka, aby ste
sa neoparili alebo nepopalili. Treba
dodrziavat tieto bezpecnostné opatrenia:

e POZOR: Pri mixovani velmi hortcich
zloziek moéze dojst k tomu, ze
horuca tekutina a para nahle
vystrelia okolo veka alebo plniacej
zatky @ von z nadoby.

e Odporucame, aby ste horuce zlozky
nechali pred ich mixovanim ochladit.

e NIKDY neprekracujte objem 1 200 ml/5
hrnCekov pri spracovavani horucich
tekutin, ako su napriklad polievky
(v8imnite si znaCky na nadobe mixéra).

e VZDY zadnite mixovat pri nizke;
rychlosti a postupne ju zvySujte. NIKDY
nemixujte horuce tekutiny pulznym
chodom.

e Tekutiny, ktoré maju tendenciu penit sa,
ako je napriklad mlieko, by nemali
presahovat objem 1 000 ml/4 hrn€ekov.

e Pri manipulacii s tymto mixérom
postupujte opatrne, lebo nadoba mixéra
a jej obsah budu horuce.
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Velky pozor davajte najma pri vyberani

veka z mixéra. Veko je totiz navrhnuté
tak, aby priliehalo tesne, aby tekutina
okolo neho nepretekala. V pripade
potreby si pri takejto manipulacii
chrante ruky utierkou alebo
kuchynskymi rukavicami.

Uistite sa, ze nadoba mixéra je

bezpectne zaloZzena do zakladne a pri
jej vyberani zo zariadenia usmernujte
zakladriu a vyberte ju spolu s nadobou

mixéra.

Pred kazdym mixovanim sa uistite, Zze

veko a plniaca zatka su bezpecCne
zaloZené vo svojej pozicii.

Pred kazdym mixovanim sa uistite, ze

vyrezy v plniacej zatke nie su

zablokované .

Pri zakladani veka na nadobu mixéra

sa vzdy uistite, Zze veko a lem nadoby
mixéra su Cisté a suché, aby k sebe
dobre priliehali a nedochadzalo k
pretekaniu tekutiny okolo veka.

pred zapojenim do siete

Overte si, ¢i ma elektricka siet
také isté parametre, aké su
uvedené na spodnej strane
zariadenia.

Toto zariadenie spifia poZiadavky
europskej smernice 2004/108/ES
o elektromagnetickej kompatibilite
a nariadenia ¢. 1935/2004 zo dia
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.
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Tento mixér mozno pouzivat na
pripravu polievok, napojov,
natierok a majonézy a na sekanie
a drvenie suchého peciva,
keksov, jadrovych plodov a ladu.
Multifunkény mlyncek (ak je
dodany) mozno pouzivat na
mletie byliniek, jadrovych plodov,
kavovych zfn a pyré.




legenda 4

plniaca zatka
veko

nadoba mixéra
nozova jednotka

pohonna jednotka
kontrolka napajania

BICKCASNCRCRORORCXC)

chodu

Len typy BLM61 a BLP61
Tlacidla programov
napoje

drvenie ladu

oplachovanie

@0

multifunkény mlynéek (ak je
dodany)
nadoba multifunkéného
mlynéeka
treci mlyncek (ak je dodany)
nadoba mlynéeka
nozova zostava struhacieho

®©

mlynceka °

strahaci mlyncek (ak je
dodany)
nadoba mlync¢eka

(@)
nozova zostava struhacieho °

mlynceka

pouzivanie mixéra

1 Upevnite tesniaci kruzok ® do
nozovej jednotky ® —
zabezpecte, aby bolo tesnenie
spravne umiestnené v priestore
SO zarezmi.

® Pokial by bolo tesnenie
poskodené alebo zle ulozené,
nastane presiaknutie
mixovaného materialu.

2 Zacvaknite nozovu jednotku ® do
zakladne @.

3 Naskrutkujte noZovu zostavu na
nadobu mixéra — pricom nozova
zostava musi byt riadne
dotiahnuta @. Riadte sa touto
grafikou nachadzajucou sa na
spodku nozovej jednotky:

"B odistena poloha
@ zaistena poloha
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vyrezy 6
tesniaci kruzok 7

zakladna nozov °

ovladag rychlosti a pulzného 8

VloZzte ingrediencie do nadoby.
Do veka vlozte plniacu zatku a
zatlacte ju nadol, aby ste ju
zaistili.

Zalozte veko stlacenim nadol,
kym sa nezaisti.

Mixér zaloZte na pohonnu
jednotku @.

Zariadenie nemoéze pracovat,
kym mixér nie je riadne
namontovany.

Zariadenie zapojte do elektrickej
siete. Kym zariadenie bude v
pozicii vypnutia ,0", svetelna
kontrolka nebude svietit.

Typ BLM60 a BLP60:
Pootoc¢enim ovladaca rychlosti
zvolte rychlost (riadte sa tabulkou
odpori¢aného pouzivania).
Pootoc¢enim ovladaca rychlosti
zvolte nejaku rychlost medzi
,minimalnym* a ,maximalnym*
stuprfiom. Na konci mixovania
vratte ovladac rychlosti do pozicie
vypnutia ,O%. Potom mixér
vyberte.

Nadobu mixéra nevyberajte, kym
noze neprestanu rotovat a
ovladac rychlosti nebude v pozicii
vypnutia , O

(P) Pulzny chod — tato funkcia
ovlada motorcek systémom
Start/stop, o znamena, Ze
motorcek ide len vtedy, ked je
ovladac stlaceny.

Poznamka: Ked mixér vyberiete z
pohonnej jednotky, ked bude
zvolena nejaka rychlost, svetelna
kontrolka zhasne a mixér sa
zastavi. Mixér sa hned po
opatovnom zaloZeni na pohonnu
jednotku opatovne spusti.

Len typy BLM61 a BLP61:
Uvedte do pozicie zapnutia ,on" a
kotrolka napdjania @ a 3 tlacidla
programov sa rozsvietia.
Poznamka: Ak v pozicii zapnutia
,on“ nebude na pohonnej
jednotke zalozena nadoba
mixéra, kontrolka napajania bude
blikat. V pozicii vypnutia ,O"
zostanu vSetky svetelné kontrolky
zhasnuté.



Zvolte rychlost (riadte sa
tabulkou odporuc¢aného
pouzivania). Vyberte jednu z
tychto moznosti:

Stlacte niektoré z 3
naprogramovanych tlacidiel. Po
stlageni tla¢idla pozadovaného
programu zhasnu kontrolky na
ostatnych naprogramovanych
tlagidlach. Mixér sa na konci
nastaveného ¢asu zastavi
automaticky. Ak ho budete chciet
zastavit skor, opat stlacte tlacidlo
zvoleného programu.
Pootocenim ovladaca rychlosti
zvolte nejaku rychlost medzi
,minimalnym*“ a ,maximalnym*
stupfiom. Na konci mixovania
vratte ovladac rychlosti do pozicie
vypnutia ,O“. Potom mixér
vyberte.

Nadobu mixéra nevyberajte, kym
noze neprestanu rotovat a
ovladac¢ rychlosti nebude v pozicii
vypnutia ,O%.

(P) Pulzny chod - tato funkcia
ovlada motoréek systémom
Start/stop, Co znamena, ze
motorcek ide len vtedy, ked je
ovladac¢ stlaceny.

Ak pri pouzivani mixéra narazite
na nejaké problémy, precitajte si
cast o rieSeni problémov.

rady

Pri mixovani suchych ingrediencii
rozrezanych na kusky zlozte
plniacu zatku. Potom pocas
chodu stroja vkladajte dovnutra
jednotlivé kusky jeden za druhym.
Drzte ruku nad otvorom. V
zaujme dobrych vysledkov
pravidelne vyprazdnujte nadobu.
Mixovanie korenin sa
neodporuca, lebo by mohli
poskodit plastové diely.

Pri vyrobe majonézy viozte do
mixéra vSetky potrebné
ingrediencie okrem oleja. Zlozte
plniacu zatku. Potom pocas
chodu zariadenia pridavajte
pomaly olej cez otvor vo veku.

® Pri priprave hustych zmesi, ako
su napriklad natierky a dipy, ich
mozno bude treba zoskrabovat z
vnutornej steny nadoby mixéra.
Ak bude zmes prilis husta a jej
spracovavanie bude preto tazké,
pridajte do nej viac tekutiny.

204



Tabulka odporié¢aného pouzivania (tlacidla programov)

Tlacidlo Pouzivanie/potraviny Maximalne Dizka
programu a napoje odporucané trvania
mnozstvo programu
Studené tekutiny maximalne 60 sekdnd
Napoje a kokteily 1,6 litra
Mlie¢ne kokteily a maximalne
napoje na baze mlieka 1,2 litra
Ovocné stavy 1 liter tekutiny

| Do nadoby najprv viozte
Napoje | gerstvé ovocie a tekuté
polozky (vratane jogurtu,
mlieka a ovocnych Stiav).|
Potom do nej pridajte lad
alebo mrazené polozky
(vratane mrazeného
ovocia a zmrzliny).

Pouzivajte automaticky 10 kociek ladu | 45 sekund
pulzny chod. (200 g)
Dochadza pritom k
Drvenie zmene rychlosti,

ladu ¢o je normalne.

Pre kasovité typy
napojov mrazte ovocné
Stavy v mriezkach na lad.

Dochadza pritom k maximalne 30 sekund
zmene rychlosti, o je 500 ml
normaine. teplej vody

Na oplachovanie nadoby

Ool mixéra pred jeho
0 Pa | 5zoberanim na Gistenie.
chovanie| - )
V zaujme dosahovania
najlepsich vysledkov
mixér vzdy pred Cistenim
rozoberte a dékladne
osuste. AZ potom ho

zmontujte spat.

Poskytnuté tdaje tykajuce sa diZky spracovavania su len orientaéné a mézu
sa lisit v zavislosti od konkrétneho receptu, spracovavanych zloZiek a
osobnej preferencie. Po dosiahnuti Ziaduceho vysledku spracovavanie
ukoncite.
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Tabul'ka odporuc¢aného pouzivania (manualne ovladanie)

Pouzivanie/pouzivanie Odporuc¢ané | Rychlost Dizka
a napoje mnozstvo trvania
Polievky| Polievky zaloZzené na 1,2 litra minimalna —| 30 sekdnd
bujénoch maximalna
Mlie¢ne polievky 1 liter

Odporucame, aby ste hortce zlozky nechali pred ich
mixovanim ochladit. No ak sa aj napriek tomu rozhodnete
horuce zlozky spracovavat, precitajte si bezpeé¢nostné
inStrukcie tykajuce sa mixovania horucich zloziek.

Napoje |Studené tekuté maximalne maximalna| 15— 30
Napoje a kokteily 1,6 litra sekund
Mlie¢ne kokteily a maximalne maximalna| 15— 30
népoje na baze mlieka 1,2 litra sekuand
Ovocné stavy 1 liter tekutiny | maximalna| 30— 60
Do nadoby najprv vioZte sekand
Cerstvé ovocie a tekuté
polozky (vratane jogurtu
mlieka a ovocnych stiav).
Potom do nej pridajte lad
alebo mrazené polozky
(vratane mrazeného
ovocia a zmrzliny).
Drvenie|Pouzivajte kratke 10 kociek pulzny chod 15 -20
ladu intervaly maximalnej ladu sekuand
rychlosti, kym (200 g)
nedosiahnete Ziaducu
konzistenciu.
Majonéza zmes maximalna| 60 sekund
maximalne
3 vajec
Zmes liateho cesta maximalne stredna — | 15 sekund
1 liter maximalna
Zeleninové pyré/strava 300 g minimalna—| 30 — 60
pre batolata stredna sekund
Ovocné pyré 200 -500g | maximalna| 30 sekund

pouzivanie
multifunkéného
mlynceka (ak je dodany)

Mlynéek pouzivajte na mletie

byliniek, orechov, kavovych zfn a

pyré.

Vlozte vase ingrediencie do

nadoby @. Nadobu nenaplfiajte

viac ako do polovice.

2 Upevnite tesniaci kriZzok mixéra
® do nozovej jednotky mixéra ®
— zabezpecdte, aby bolo tesnenie
spravne umiestnené v priestore
SO zarezmi.

® Postarajte sa o to, aby bolo
tesnenie spravne zalozené.

3 Zacvaknite nozovu jednotku ®
do zakladne @.

N

4 Nozovu jednotku ® otocte nadol.
NozZmi nadol ju vloZte do nadoby
a pootodte fou, aby ste ju zaistili
do potrebnej pozicie — nozova
zostava musi byt riadne
dotiahnuta @. Riadte sa touto
grafikou nachadzajucou sa na
spodku nozovej jednotky:

“W odistena poloha

@ zaistena poloha
5 Zalozte mlynéek na pohonnu
jednotku @.
6 Zvolte rychlost alebo pouzite
pulzny chod.
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pouZzivanie trecieho
mlynceka (ak je dodany)

Vhodny na miletie korenia a
kavovych zfn a spracovavanie
zazvoru, cesnaku a Eili papriciek.

1 Vlozte ingrediencie do noZovej
zostavy @®.

2 Zalozte veko @ a pootocte nim,
aby ste ho zaistili do potrebnej
pozicie ®.

3 Zalozte mlyn¢ek na pohonnu
jednotku.

4 Vyberte rychlost alebo pouzite
pulzny chod (P).

pouzivanie

struhacieho mlynceka
(ak je dodany)

Vhodny na struhanie parmezéanu,
muskatového orieska, kokosu a
suSeného ovocia.

VloZzte ingrediencie do nozovej
zostavy @.

Zalozte veko @ a pootocte nim,
aby ste ho zaistili do potrebnej
pozicie @.

Zalozte mlyn¢ek na pohonnu
jednotku.

Vyberte rychlost alebo pouzite
pulzny chod (P).

tabulka odporucanych rychlosti mlynéeka

Ingrediencie Mlyncéek Max. [Rychlost|Prevadzkova
mnozstvo doba

Bylinky — najlepSie sa Multifunk&ny 159 max 5-10s

nasekaju, ak su cCisté

a suché

Orechy Multifunkény 509 max 10-15s

alebo mleci
Kéavové zrnka Multifunk&ny 509 max 30s
alebo mleci

Detska vyziva a pyré Multifunkény 509 max 30s

chudé hovadzie méso, |Multifunkény 709 max 5s

nakrajané na kocky

pribliznej velkosti 2,5 cm

Korenie — napriklad celé | Mleci 509 max 30-60s

Cierne korenie, semena

kardamonu, semena

rasce, semena

korianderu, semena

feniklu, celé klinceky atd.

Cili papricky Mleci 30g max 10s

Cerstvy korefiovy zazvor| Mleci 30g max 10s

Cesnak Mleci 4 straciky |  max 10s

Parmezan — nakrajany | Strahaci 60 g max 10s

na 1 cm kocky

Susené ovocie Struhaci 509 max 10s

Kokos Struhaci 509 max 20s

Muskatovy orieSok Struhaci 2 max 40 s

207




tipy

® Pre optimalny vykon pri
spracovani korenia odporu¢ame,
aby ste naraz v mlyn¢eku
nespracovavali viac ako 50 g.

® Celé korenie si uchovava svoju
arému ovela dihSie ako zomleté
korenie, takZze na uchovanie
arémy je najlepsie zomliet naraz
len malé mnozZstvo.

® Na uvolnenie maximalnej arbmy a
éterickych olejov je najlepsie pred

zomletim celé korenie oprazit.

® Detska vyziva/pyré — uvarené
potraviny nechaijte pred
spracovanim v mlynceku schladit
na izbovu teplotu.

oSetrovanie a gistenie

® Pred Cistenim mixér vzdy vypnite,

vytiahnite zastréku zo zasuvky a
demontujte.

® Pred odskrutkovanim nadoby z
nozovej jednotky ju vyprazdnite.

® Nozovu jednotku neponarajte do
vody.

® Nadobu mixéra mozno umyvat v
umyvacke riadu.

pohonna jednotka

® Poutierajte vlhkou utierkou a
vysuste.

® Nozovu jednotku neponarajte do
vody.

nozové zostavy
mixér a multifunkény mlynéek
® Zlozte nozovu jednotku z nadoby
alebo mlyncek oto¢enim do
odistenej polohy h. ¢im ich
uvolnite.
treci a strihaci mlynéek
® \/yberte veko z noZovej zostavy.

1 mixér/multifunkény mlyncek:

vytiahnite tesniaci kruzok a umyte

ho.

2 Nedotykajte sa reznych hran
nozov — vykefujte ich s pouzitim
mydlovej vody, potom ich
oplachnite tec¢ucou vodou.
NozZovu jednotku neponarajte
do vody.

3 Nechajte vyschnut hornou ¢astou

nadol.

ostatné diely
Rukami ich poumyvaijte a vysuste.

servis a starostlivost o
zakaznikov
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Ak sa poskodi privodna elektricka
$nlra, musi ju z bezpe¢nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Ak pri pouzivani mixéra
narazite na nejaké problémy,
pred kontaktovanim vyrobcu
alebo servisu si najprv
precitajte ¢ast o riesSeni
problémov.

Pokial' potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:
pouzivanie vasho zariadenia
servis alebo opravy

Kontaktujte obchod, v ktorom ste
si zariadenie zakupili.

Navrhnuté a vyvinuté
spolo¢nostou Kenwood v
Spojenom kralovstve.
Viyrobené v Cine.



DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE 2002/96/ES.

Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné
zberné miesto na roztriedenie
odpadu alebo dilerovi, ktory sa
postara o takuto likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zékladnych materialov, ¢im sa
dosiahne zna¢na Uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domaécich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.
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rieSenie problémov

Problém

Pricina

Riesenie

Mixér nefunguje.

Chyba napajanie./
Kontrolka napajania
nesvieti.

Mixér nie je zmontovany
spravne.

Skontrolujte, &i je
mixér zapojeny do
elektrickej siete.

Skontrolujte, ¢i je
nozova jednotka
riadne dotiahnuta na
nadobu mixéra.

Kontrolka napajania
pomaly bliké.
(Len BLP61/BLM61)

Mixér bol zapojeny do
elektrickej siete a bol v
pozicii zapnutia ,on*
dihsie nez 15 minut, a
preto presiel do
pohotovostného rezimu.

Pretocte ovladac
rychlosti do pozicie
vypnutia ,,0%,
pockajte 5 sekund a
potom ho pretocte do
pozicie zapnutia
(,on"), aby sa
zresetoval.

BLP61/BLM61 Mixér
nefunguje, hoci kontrolka
napajania aj tlacidla
programov svietia.

Nadoba mixéra je
zalozena a ovladac
rychlosti je v pozicii
zapnutia (,on"“), ale nie
je vybrata rychlost alebo
program.

Vyberte manualne
rychlost alebo stlacte
tlacidlo niektorého
programu.

Kontrolka napajania
rychlo blika.
(Len BLP61/BLM61)

Nadoba mixéra bola
vybrata z pohonnej
jednotky bez toho, aby
bol ovlada¢ rychlosti
preto¢eny do pozicie
vypnutia ,0%.

Ovladac rychlosti
pretocte do pozicie
vypnutia ,O" a
opatovne vyberte
rychlost.

Tlacidla programov
nefunguju.

Tlacidla programov
nebudu fungovat, ak
ovladac rychlosti nebude
najprv pretoceny do
pozicie zapnutia (,on").

Pretocte ovladac
rychlosti do pozicie
zapnutia (,on“) a
vyberte pozadovany
program.

Cez nozovu zostavu
mixéra preteka/vypadava
obsah.

Nie je zaloZené tesnenie.
Tesnenie nie je zalozené
spravne.

Tesnenie je poSkodené.

Skontrolujte, ¢i je
tesnenie zalozené
spravne a ¢i nie je
poskodené.
Informacie o ziskani
nahradného tesnenia
hlradajte v casti
,Servis a starostlivost
o zakaznikov*.

Tesnenie nebolo po
vybaleni mixéra pri
nozovej jednotke.

Tesnenie sa dodava
zalozené na nozovej
jednotke.

Odskrutkujte nadobu
mixéra a skontrolujte,
¢i je tesnenie
zalozené na nozovej
jednotke. Informacie
o ziskani nahradného
tesnenia hladajte v
Casti ,servis a
starostlivost o
zakaznikov".

Ak Ziadne z vy$Sie uvedenych rieSeni problém nevyriesi, precitajte si ¢ast
,servis a starostlivost o zakaznikov*.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuy CTOpiHKy 3 ManwHKamMmu

3axoan 6esnekun

YBaXHO npoynTanTe iHCTPYKLUio Ta

36epexiTb 1 Ans noganbLloro

BUKOPUCTAHHS.

3HiMITb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

3aBxau BUMMKanTe npunag i

BIOKIMHOYaNTE NOro Big MepexXi

eneKTponocTavyaHHs:

O nepepn ycTaHoBKO abo 3HiIMaHHAM
petanen;

O SKWO npunag He BUKOPUCTOBYETLCS;

O nepep YMLLEHHSM.

He BcTaHOBMIOMTE HOXOBUM GNOK Ha

6NnoK enekTpoaBuUryHa 6e3 ctakaHy

6neHpepa abo yawi nogpibHoOBava.

3aBxau BigknYyanTe npunag Big mepexi

erekTponocTayaHHs nepeg Tum, K

ONyCTUTK PYKM abOo KyXOHHI Nnpunagas oo

Yarui.

MoBoabTECH 0B6EPEKHO i3 HOXKOBUM

GnoKoM, Mig Yac YNLLEHHS HE TOpPKaNUTECh

roCTpuX nes3 pykamu.

Ymukatn 6neHgep MoxHa nuwie i3

3aKPUTOH KPULLIKOHO.

EkcnnyaTauis 6neHgepa 4o3BONSETLCA

TiNbKM i3 HOXXOBMM GNIOKOM, O BXOANTb

A0 KOMMEKTY.

He gonyckante nonagaHHs BOSIOrK Ha

OnoK enekTpoaBuryHa, WHyp abo BUIKY.

He BUKOPUCTOBYMTE NMOLUKOLKEHUN

npunaa. lNepesipka abo peMoHT

30IMCHIOITbLCS Y creuianbHUX LeHTpax:

AMB. pPO34in «cepsiCHe 06CNyroByBaHHS».
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He BMKOpPUCTOBYMTE Hacadku, Lo He

npu3HayeHi ansa uboro npunagy.

PU3UK OMIKIB: Mapadyi iHrpeaieHTw

MatTb BUCTUTHYTU 00 KIMHATHOI

TemnepaTtypu nepep 3millyBaHHAM.

He 3anuwante npunag, wo npadtoe, 6e3

Harnsay.

Akuio Bam noTpibHO 3HATM GneHaep abo

noapibHoBay i3 610Ky enekTpoaBuryHa:

O poYeKanTecb MOBHOI 3YMUHKN
HOXOBOro OroKy;

O cnigkynTe 3a TUM, Wobu BUNagKoOBO He
BiOKPYTMTM Yally abo vawly
nogpibHBaYvYa/KpuLLIKY Big HOXOBOIO
Grioky.

Hikonn He BMUKaKrTe NOpoXxHin 6neHaep.

He nepeBuwynTe MmakcumasnbHoI

NOTYXXHOCTI, sika BKasaHa y Tabnuui

pekoMeHaauin.

LLlobun nogosxutn TepmiH aii bnenaepa

abo nogpibHoBava, Yac moro

0e3nepepBHOI pOoBOTU HE NOBUHEH
nepesuyBaTt 60 XBUMANH.

@PpyKTOBI KOKTEUNi — HE nepemiwynTe

3aMOPOXEHI IHrpedieHTH, Wo

nepeTBOPUNCS Ha TBepAY Macy nig yac
3aMopo3ku. MoapibHiTh Lo Macy Ha

HEBESNUKI LUMATOYKK, a NOTIM NOKNaaiTh 1X

00 Yauui.

He obpobnsatn TBepai cneuii, Taki 9k

MyCKaTHWUIA ropix abo KOPiHHSA KYpKyMMU,

OCKISTbKM BOHM MOXYTb MOLLUKOANUTU OUCK.

He BukopucToByrite Gnengep ons

3bepiraHHa npoaykTie. brnieHaep mae 6yTu

NOPOXHIM [0 Ta nicna ekcrnyaTadil.
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3aBxau BcTaHoBNOWTE 6rieHaep Ha
6e3neyHy Cyxy piBHY NOBEPXHIO.

He ctaBTe npunag Ha rasosin abo
enNeKTPUYHIN NAUTI Y NopyY 3 HAMU, a
TaKoX Yy MicUsIX, e BiH MOXe TopKaTucs
IHLWIOro HarpiToro npunagy.

Ller npunag He npusHayYeHnn ans
BUKOPUCTAHHSA AiTbMKU. TpumanTe npunag
i LUHYp nogani Big aiTen.

HeHanexHe kopucTyBaHHA BneHgepom
MOXX€ HaHeCTu TpaBmy.

He pekoMeHOyeTbCA KOPUCTYBATUCS LINM
npunagom ocobam i3 odmexeHnmm
di3nyHMMM abo MeHTanbHUMK
MOXIMBOCTAMM ab0 TUM, XTO Mae
HeJoCTaTHLO OCBIQY B MOro
ekcnnyarauii. BuweHassaHum ocobam
A03BOBNSIETLCSA KOPUCTYBATUCS
nNpUagom TifbKK NIiCNA MPOXOMXKEHHS
IHCTPYKTaXy Ta nig Harnsgaom
AO0CBIiAYEHOI NTIOAMHN | SIKLLO BOHN
PO3yMitlOTb NOB'A3aHI 3 UM PU3UKMN.

Ller npunag npMsHayeHNn BUKNKOYHO ONS
BUKOPUCTAHHSA Yy NoByTi. KomnaHia
Kenwood He Hece BignoBiaanbHOCTI 3a
HeBiANOBIAHE BUKOPUCTaHHA npunaay
abo NopyLUEeHHs NpaBui ekcnnyarauil,
BUKNaLEHNX Y i iIHCTPYKLIT.
MakcnumarnbHe CnoXMBaHHS
eneKkTpoeHepril BkazaHO ANnsa HanbinbLw
NOTY>XHOI Hacagku. IHWIi Hacagkn MOXyTb
CNoOXnBaTU MEHLLUE eHepril.

213



3axoan 6es3neku

_ YBATA: IHCTPYKLYIi
<) CTOCOBHO 3MILLYBAHHS
FAPSIYUX IHTPEOIEHTIB

LLloBn 3MeHLWNTN pMU3nK obnaptoBaHHA Ta
OTPMMaHHS ONiKiB Nif Yac 3MillyBaHHS
raps4mx iHrpegieHTiB, TpUManTe pyku Ta
iHWI YacTuUHU Tina gkomora gani Bia
KpULLKX. BM NOBMHHI BUKOHYBATK HACTYMHI
3anobiXHi 3axoau:

e 3ACTEPEXEHHA: 3miwyBaHHA
HaaMipHO rapsiumx iHrpeaieHTiB
MOXXe NpPU3BeCcTU A0 NeperiuBaHHA
rapsivoi piaMHmn abo Bunycky napw
Kpi3b KpULLUKY abo KoBna4ok
3anuBasibHoOro otesopy @.

e PekomeHAYEMO AaTu rapayumm
iHrpeAaieHTamM BUCTUTHYTU A0
3MillyBaHHA.

e HIKOJIUN He nepeBuLLyiTe gonycTuMmy
HOpMYy 3aBaHTaXeHHA 1200 mn / 5
YalloK nig Yyac obpobkM rapayumx pigunH
Ha KWTanT cynis (AMB. NO3HAYKM Ha
yauwi).

e 3ABXOW noymHante 3miwlyBaHHA Ha
HW3bKi LWBMUAOKOCTI i NOCTYNOBO
30inbwynte 1i. HIKOJIU He 3miwynTe
rapsidi piguHu B iMNYNbCHOMY PEXMUMI.

e He cnig nepesuyBaTn MakcumMmasibHUN
3a3HayeHun ob’em Anga piguvH, wo
YTBOPIOKOTb MiHY (Ha KWTanT MOJIOKO),
akuin ctaHoBiTb 1000 mn/ 4 yawkw.

e bynbTe obepexHi nig Yyac podbotn 3
OGneHgepom, agke valla Ta BMICT
CTalTb AYXe rapsvymmu.
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e bynbTe ayxe obepexHi nig Yac
3HIMaHHSA Kpuwkn. Kpuwka €
repMeTUYHOLO | NpM3HaYeHa ans
3anobiraHHA NPOTIKaHHI. AKLO
HeoOXiaHO, Bi3bMiTb raH4yipky abo
OOSATHITb KYXOHHI pyKaBUYKN.

e [lepekoHanTecs, WO Yally HadiMHO
3aKpinneHo Ha ocHoBi. Mg yac
3HiMaHHS Yawi 3 npunagy, nosepTanTte
OCHOBY TakK, Wo00M BOHa 3HANAcA pasom
3 yalueto.

e [lepeq NOYATKOM KOXXHOroO 3MilllyBaHHS
nepekoHamTecs, WO KPULLKY Ta
KOBMa4yoK 3anmBasibHOro oTBoOpy
BCTAHOBIIEHO Ha MicLe.

e [lepeq NOYATKOM KOXXHOrO 3MilllyBaHHS
nepekoHauTecs, WO BEHTUNALINHI
KrnanaHu Ha KoBnaky 4mcTi 3.

e [lig Yyac BCTAHOBEHHSA KPULLKU Ha
Yawly nepekoHamnTecs, Wwo obigku
KPULLKK Ta YaLli YncTi Ta cyxi. Toai
BOHW MILHO NpunaraTuMyTb i
3anobiratTMmyTb NPOTIKAHHIO.

nepea NiaKNOYEHHAM A0 Bnengep npusHaveHun ans
MepeXi eneKkTponocTadyaHHs NPUroTyBaHHA CyniB, HAMNoIB,
MepekoHalitecs, LWo Hanpyra nawTeTiB, MarioHesy, xnibHoi
enekTpomepexi y Ballomy AoMi KPULLIKM, KPULLIKW 3 neymBsa,
Bi4noBiaae nokasHukam, noApiGHeHHs ropixie Ta Nboay.
BKa3aHWM Ha 3BOPOTHIll YacTUHi BukopucToByiiTe yHiBepcanbHui
npunagy. noapibHoBaY (SKLWO BiH BXOAUTb
Ller npunag Bignosigae Bumoram [0 KOMMNeKTy Bawloro 6neHaepa)
avpektnen €C 2004/108/EC Ons nomeny Tpas, ropixis,
«EnekTpomarHiTHa cymicHiCTb» KaBOBMX 3€peH, a TakoxX Ans

Ta nonoxeHHst €EC Ne 1935/2004 NPUroTyBaHHA Miope.

Bia 27/10/2004 cTocoBHO
maTepianis, LWo 6e3nocepeaHbO
noB’si3aHi 3 ixeto.
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MOKaXX4UnK
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KOBMa4oK 3annBasibHOro oTBOPY
KpuLLKa

KnanaHu

Yawa

yLinbHIoBanbHe KifbLie
HiXK

OCHOBa HOXOBOTO 610Ky
6ok enekTpoaBUryHa
iHOMKaTOp BKIOYEHHS
KUBINEHHS

perynatop WBuAKOCTI +
iMNyNbCHUIA peXnum

JINnwe mopeni BLM61 ta
BLP61

KHonkn nporpamu

Hanoi

nogpibHeHHs nboay
NONoCcKaHHs

yHiBepcanbHuih noapioHIoBaY
(AKWwo BxoauTb A0
KOMMANEeKTY)

yalla yHiBepcarnbHOro
nogpibHoBava

Hacaaka-noApi6HoBay Ans
nomeny (AKWoO BXoAUTb A0
KOMMJIEeKTY)

Yyawa nogpibHoBaya
HOXOBWI BNOK Hacaaku-
noapibHoBava Ans nomeny

Hacagka-nogpioHioBay ans
HaTUPaHHA (AKWO BXOAUTb A0
KOMMIEKTY)

Yyawa noapibHoBaya

HOXOBWI GNOK Hacaaku-
noapibHBaya Anst HaTUpaHHS

SIK KOpUCTyBaTUCSA
6neHgepom

1

YCTaHOBITb YLiNbHIOBaNbHe
Kinbue ® [0 HoxoBoro 6roky ®
Tak, Wobu BOHO NpaBunbHO
YBINLLNO A0 nasis.

AKwo yuwinbHoBaY
nowkoaXeHu aéo noro 6yno
BCTaHOBIIEHO HENpPaBUIbHO, Lie
MOXe CMPUYUHUTM NPOTiKaHHSA.
3akpuniTb HOXOBWI 610K ® Y
HWDKHIM YacTuHi kopnycy @.

3
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BcTaHoBiTb HOXOBUIA BroK A0
Yalli, NnepekoHaBLUMCh B TOMY, LLO
BiH HafjiNHO 3aTArHyTUiA @.
[VBITbCA MantoHKM Ha 3BOPOTI
HOXOBOrO GMoKy:

) po36riokoBaHo

@ 3abnokosaro
MoknagiTe iHrpedieHTn 4o Yauui.
YCTaHoBITb KOBMAYokK
3anMBanbHOrO OTBOPY Ha KPULLKY
Ta HaTUCHITb Ans dikcauii.
YCTaHOBITb KPULLIKY, HaTUCKalouun
Ha Hel, MOKN BOHa He 3aiivme
CBOro Micus.
YcTaHoBiTb 6GneHaep Ha 6rnok
enekTpoasuryHa @.
Akwo 6neHaep 6yno
BCTaHOBIIEHO HENpPaBUIbLHO,
npunaa He npauroBaTume.
MigkntoyiTe NPUCTpPIN 40 Mepexi,
iHOMKaToOp He CBITUTUMETbCS,
KOnv nepemukay 3HaxoauTbCs B
nonoxerHi "O" BUMK.
Mogeni BLM60 ta BLP60 —
MoBepHiTb perynaTop LUBWMAKOCTI,
o6 obpaTtu WBuAKICTb (AuB.
Tabnuuto pekomeHaauin).
Bunbepitb wBmakicts mix ‘Min’ Ta
‘Max’ 3a gonomoroto perynstopa.
3aBepLUMBLLN 3MiLLYyBaHHS,
NOBEPHITb PErynATOp LBUAKOCTI B
nonoxeHHs "O" BUMK. nepep
TUM, SIK 3HIMaTK GneHaep.
He 3HimaiiTe yaluy nokn HOXi He
nepectaHyTb obepTaTuCh, a
KOHTPOIb LWBMAKOCTI He Byae
3HaxXoO4TUTUCL B NOMNOXeHHs "O"
BUMK.
(P) IMnynbCHUIA pexum —
€neKkTPOABUryH NpaLoe B PeXUMI
«cTapt/cTon». EnektpoaBuryH
Oyae npautoBaTtit B iMNynbCHOMY
PEXMMI, MOKM BU HAaTUCKaTUMe
KHOMKY.

Mpumitka: Akwo 3HATM Bnenpep 3
610Ky eneKkTpoABUryHa Konm
06paHo siKyCb LUBUAKICTb,
inankaTop 3racHe, a 6neHgep
nepecTaHe npautoBatu. bneHgep
nepesanycTuTbCs ogpasy micns
NOBEPHEHHS oro Ha 6rok
enekTpoABUryHa.



Nnwe mogeni BLM61 ta BLP61 -

[MepeBeaiTb B NONOXEHHSA L]

“YBimK.”. 3acBiTUTbCS iHOMKATOP
XuneHHs @ Ta 3 kHonku BUGOpY
nporpamu.

MpumiTka: B nonoxeHHi "YBimk."
iHOuKaTop XMBNeHHs byae
6numaTu, AKLLOo Yally He
BCTaHOBMNEHO Ha Broky
enekTpoaBuryHa. B nonoxeHHi
“O” BMMK. xopeH iHaukaTop He

CBITUTUMETBLCS. o

9 O6epiTb NOTPIOHY LIBUAKICTD
(anBMCb TabnMLo pekoMeHaauin).
Ob6epiTb 0AHY 3 HACTYMHKX OMLLil:

® HaTuCHIiTb OAHY 3 KHOMOK B1OOpY °

nporpamu. Konu B HaTucHeTe Ha
KHOMKY, LLO BignoBigae noTpibHii
BaM nporpami, iHgukaTopw iHLWMX
KHOMOK 3racHyTb. 10 3aBepLueHi
3afaHoro Yacy bnengep
BUMKHETbCS aBTOMaTU4HO. AKLLO

Bu GaxaeTe nepepeatn poboTy °

[0 3aBepLUEHHs 3a4aHoro yacy,
HaTUCHITb Ha KHOMKY obpaHoi
Bamu NporpamMmu 3HoBy.

® BubepiTb WBMAKICTE M ‘Min’ Ta
‘Max’ 3a fonomoroto perynsitopa.
3aBepLUMBLLM 3MillyBaHHS,
NOBEPHITb PerynsaTop WBUAKOCTI a
nonoxeHHs “O” BUMK. nepen
TUM, SIK 3HIMaTV Gnenaep.

® He 3HimanTe yally oKW HOXi He
nepectaHyTb obepTaTuCh, a
KOHTPOIb WBKUAKOCTI He Byae
3HaxXoATUTUCL B NOMOXeEHHS “O”
BUMK.

® (P) IMnynbCcHUN pexum —
eneKkTPOABUIyH NpaLtoe B pexumi
«cTapT/cTony». EnektpoaBuryH
6yae npautoBaTti B iMMyNIbCHOMY
peXuMI, oKW BU HaTUckatume
KHOMKY.

3BepHiTLCA A0 PO3A4iny NowyKy
Ta YCYHEeHHsl HecrnpaBHOCTEN,
SIKILO Y Bac BUHUKNY npobnemu 3
po6oToto 6neHaepa.
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KopwucHi nopagu

LLlo6n noapi6HMTLN Cyxi
iHrpegieHTn, nopixTe ix Ha
LUMATOYKN, BUTAMHITE KOBNAYoK
3anmBanbHOro oTBOpY, a NoTiM
YBIMKHITb Npunaj Ta nocnigoBHO
AopaeanTe no WMaTouky Ao
Yawli. Pyky TpumanTe Hag
OTBOPOM. [1ns OTpMMaHHS
HalnKpaLyoro pesynbraTy,
PErynsipHO BUMOPOXHSAATE Yally.
He pekomeHayeTbcs
nepepobnsTu cneuii, agxe ye
MOXeE MOLLUKOAWUTW NNAaCTUKOBI
oetani.

IMig yac npuroTyBaHHs MaoHesy,
NoKNaaiTb yCi iHrpegieHTn Ao
yalli, 3a BUHATKOM Onii. BUTtarHite
KOBMAYoK 3anunBansbHOro oTBOPY.
MoTim yBIMKHITb Npunag Ta
NnoBiNbHO AodanTe Onito Kpi3b
OTBIp Y KpuLLLi.

Mig yac npuroTyBaHHA ryctux
CyMilLe, HanpvKnag, nawTeTis
abo coyciB, 3HIMaNTe 3anuLukm
CyMiLLi 3i CTIHOK YaLui. AKLo
iHrpedieHTN NoraHo 3MiLyTbCS,
nofanTe pigvH Ta
BMKOPUCTOBYWTE nonarky.



Tabnuusa pekomeHaauin (KHonku nporpam)

Mporpama
KHonka

3acTocyBaHHsA/
BUAU NPOAYKTIB

Makc.
PekomeHaoBaHa
KinbKicTb

Mporpama
Yac

Hanoi

XonogHux pignH
Hanoi Ta koktenni

Makc. 1,6 n

MonouHi KokTenni Ta
MOJI04HI Hamnoi

Makc. 1,2 n

Cwmysi

ConyaTky goparite cBixi
dpykTH i pigki
iHrpepieHTn (Aorypr,

MOJIOKO i (hpPYKTOBI COKM),

MoTim gogante kpury
abo 3amopoxeHi
iHrpefieHTn (3aMOpOoXeHi
hpykTH, kKpury abo
MOpPO3VBO)

1 niTp pianHn

60 cek

Moapi-
OHEHHs1
nboay

MoppibpHeHHs nbogy —
aBTOMaTUYHUN
iMNYNbCHUIA PEXUM.
Byne nomiveHo 3miHy
LIBUOKOCTI — Le
HOpMasbHO.
3amopoxeHuit
PYKTOBUI CiK B
NbOAOBMX NOTKax Ans
KOKTennis

10 ky6ukiB
neogy (200 r)

45 cek

Mpono-
iockatu

©

Byne nomiveHo 3miHy
LUBWUAKOCTI - e
HOpMasbHO.
BukopucToByiite ans
NOSIOCKaHHS Yalui, nepLu
HiX 3HIMaTK ons
OYMLLEHHS.

[nsa nocsrHeHHs
HarKpaLmx pesynbTarTis
3aBxan pos3bupante
6neHaep AN OYULLLEHHS
i CyLWiHHA nepeq
36UpaHHsM.

Makc 500 mn
Tennoi Boau

30 cek.

Yac BkazaHo nuile Ans npuknagy — BiH MOXe 3MiHIOBaTUCh BiAMOBIAHO A0
peuenTy Ta iHrpeaieHTiB, a TakoX BNacHWX ynopobaxb. MpunuHiTe 06pobky
npu JOCSTHeHHi 6axaHnx pe3ynbTaTiB.
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Tabnuus 3 pekomeHaauismm (Py4He ynpaBniHs)

BukopuctaHHusa/ PekomenpoBaHal LLiBuakicte Yac
npoaykris/MpoaykTn KinbKicTb
Cynu |Cynosi HaniBdabpurkatu 1,2 nitpa MiH - Makc| 30 cek.
MonouHi cynun 1 nitp
PekomeHAy€eTLCA OCTYAUTM rapsadi piavHU nepea novyaTkom
3milyBaHHA. SKwWo BM 6axaeTe o6po6uTH rapsdi iHrpegieHTH
yBaXXHO npouuTanTe po3ain «IHCTpyKLii cTocoBHO 6e3ne4YyHoro
3MillyBaHHA rapsiumx iHrpeaieHTIB».
Hanoi | XonoaHux pigvH Makc. 1,6 n Makc. 15 - 30 cek.
Hanoi i kokTenni
MornouHi KokTenni Ta Makc. 1,2 n Makc. 15 - 30 cek.
MOMOYHI Hanoi
Cwmysi Cnovatky 1 niTp pignHn Makc. 30 - 60 cek.
popfante cBixki ppykTu i
piaki iHrpegieHTn
(viorypT, MOMOKO i
pYKTOBI COKM).
MoTim goaanTe kpury
abo 3aMopoXeHi
iHrpegieHTN
(3amopoxeHi hpyKTH,
Kpury abo Mopo3unBo)
Kpura |lMogpibHeHHst nboay — 10 ky6ukiB  |IMnynbcHuia| 15 - 20 cek.
BMUKalTe Ta neopy pexum
BYMUKaNTE iMNYNbCHUN (200 1)
PEXUM Ha KOpPOTKUI
yac, JOoKu He
oTpuMaeTe GaxaHy
KOHCUCTEHL10.
MariioHes Makc. 3 aiys Makc. 60 cek
CymiLwi Ans naHipyBaHHs Makc. 1 nitp |Cep. - Makc.| 15 cek.
OBoueBi nope/auTaye 300r MiH. - 30 - 60 cexk.
Xap4yyBaHHsI Cepega.
PpyKTOBI Ntope 200 - 500 r Makc. 30c.

Ak kopuctyBaTtucs
YHiBEpCcanbHNUMm

noapibHIOBaYeEM (skuio

BXOAMTb A0 KOMMMEKTY)

BukopucToByiiTe yHiBepcanbHui
noapibHoBay ans nomeny Tpas,
ropixie, KaBOBUX 3epeH Ta
NPUroTyBaHHS niope.

MoknagdiTb iHrpeaieHTn go Yawwi

@. Yawa noeuHHa ByTn

HanomnoBMHY 3anoBHEHOM.

2 YCTaHOBITb yLinbHIOBanbHe
Kinbue 6nengepa ® go
HoxoBOro 6noky 6neHaepa ®
Tak, Wobu BOHO NpaBunbHO
YBINLLNO [0 nasis.

® [lepekoHaiTecs, Wo
yuwinbHeHHs 6yno
BCTaHOBJIEHO NpaBUSIbHO.

N

3 3akpuniTb HOxOBWI 61Ok ® Y
HWKHIN YacTuHi kopnycy @.
4 TlepeBepHiTb HOXOBMI 6nok ®

noropu aHoMm. OnycTiTb oro B

Yally nesamu BHU Tak, LWo6
HOXOBWI 6110k ByB NOBHICTIO
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3aTarHyTuii @. OuBiTbCs
MartoHK1 Ha 3BOPOTi HOXOBOTO
610ky:

"W pos6rokosato

@ 3abrokosaro
YcTaHoBITb NoapibHoBay Ha 6510k
enekTpoaBuUryHa @.
O6epiTb NOTPiGHY WBKAKICTE abo
CKOpUCTaNTeCh iMMyNbCHUM
pPEXMMOM.



Ak KopucTyBaTUCA
HacagKoto-
nogpibHioBayem ans

nomMeny (akwo exoanTb 40
KOMMNeKTy)

lMpusHayeHa ans nomeny creLii,
KaBOBWX 3epeH, NoApibHEHHS
iMBupy, YacHuKy Ta nepuiB 4ini.

1 Toknagite iHrpeaieHT! HOXOBOro
6noky @®.

2 3akpuiiTe kpuwKky @ Ta
NOBEPHITb [0 GrnokyBaHHS @.

Ak KopucTyBaTUCA
HacagKoto-
noapibHioBavem ans

HaTUPaHHA (akwo BxoauTb
A0 KOMMMEKTY)

Mpu3HayeHa Anst HaTUpaHHS cupy
«napmesaH, MyCcKaTHOrO ropixy,
KOKOCY Ta CyxoppyKTiB

1 Toknapgite iHrpeaieHT! HOXOBOro
6noky @.

2 3akpuiite kpuwky @ Ta
NOBEPHITb A0 GrnokyBaHHS @.

3 YcraHoBIiTb nogpibHioBay Ha 6nok 3 YcTaHoBiTh nodpibHioBay Ha 6nok

eneKkTpoaBUryHa.

4 O06epiTb NOTPIGHY WBMAKICTL 260
CKOpUCTanTeChb iMNYMbCHUM
pexumom (P).

eneKkTpoaBUryHa.

4 O06epiTb NOTPIGHY WBMAKICTL 260
CKOpUCTanTeCh iMNYNbCHUM
pexumom (P).
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Tabnuus pekomeHpauin Ana Hacagku-noapiéHoBava

iHrpedieHTH noapi6HoBay Makc. |(wBuAa- yac
Kinb-Tb | KICTb |BUKOHaHHSA

[Ina oTpuMaHHA KpaLLoro | yHiBepcanbHuUn 15r1 Makc. 5-10¢c

pe3ynbTaTy nomuiite Ta

npocyLWiTb TpaBu nepes

nomenom

[opixun yHiBepcanbHui 50r Makc. 10-15¢
abo nogpibHioBay
Ans nomeny

KaBosi 3epHa yHiBepcanbHuin 50r Makc. 30c
abo nogpibHioBay
Ans nomeny

XapuyBaHHs ans yHiBEpcanbHuii 50r Makc. 30¢c

HEMOBNAT Ta nope

[MicHy sanoBunynHy yHiBepcanbHui 70r Makc. 5c¢

Hapi3aTu Kybukamu

no 2,5 cm

Cneuii — Hanpuknag, nogpibHoBay 50r Makc. 30-60 ¢

ropoLLOK YOPHOro Ans nomeny

nepuo, HaciHHA

KapaamoHy, KMUHY,

KopiaHapy, deHxento,

uinbHa reo3guka i T1.4.

Mepui vini nogpibHoBay 30r Makc. 10c
Ansa nomeny

CBixuin kopiHb iMBUpy | noapibHioBaY 30r Makc. 10c
Ans nomeny

YacHuk nogpibHoBay 4 3y6umkn | Makc. 10c
Ansa nomeny

Cup «[lMapmesany» - noapibHoBay

nopiszatu kybvkamu 1 cm | 4ns HaTupaHHs 60r Makc. 10¢

3a po3mipomM

CyxodpykTn noapibHoBay 50r Makc. 10c
ANs HaTUpaHHS

Kokoc nogpibHoBay 50r Makc. 20c
ANSA HaTUpaHHA

MyckaTHUiA ropix noapibHoBay 2 Makc. 40 c
ANs HaTUpaHHS

KopwucHi nopagu

® 11 OTPMMaHHS KpaLioro
pesynbTaTy PeKOMEHAYETbCS

[insi oTpUMaHHs Makcumymy
apomarty Ta edipHuUx mMacen
pekoMeHayeTbCs 06xapuTu

06pobnsATK B noapibHIOBaYi He

6inbwe 50 r cnewin 3a oavH pas.

® Creuii B HaTypanbHOMy BUrnsigi
36epiratoTb CBili apomaT JoBLUE,
Hi>K NOMeneHi, oTxe
pekomeHayeTbes 06pobnsaTu
HEBENUYKY KiNbKiCTb CBKUX
creui 3a oauH pas, Wwobu
36eperTu ix yHikanbHUI CMak.

cneuii 4o noyaTtky nomerny.

® [lutava ixa Ta niope - nepeq
nepepobkoto 3anuiute ppykTm
BUCTUTHYTU A0 KiIMHaTHOT
TemnepaTypu.
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gorndn 1a YMeHHA

Mepen YMLLEHHAM BUMKHITb
npwvnag, BigknoYiTb Big Mepexi
enekTponocTayaHHs Ta
po36epiTb.

CnoyaTKky BUMOPOXHITb Yally, a
noTiM BigKPYTiTb 1i Bif, HOXXOBOrO
6noky.

He onyckarite HoxoBWIA GOk y
BOAY.

Y nocyaoOMUiHIA MaLUnHI
[03BOMSAETECA MUTU YalLLly.

6nok enekTpoaBUryHa
MpoTpiTe Gnok cnovaTky
BOJOrOt0, @ NOTiM CyXOto
raHyipKoto.

He onyckarite 6nok
enekTpoaBuryHa y Boay.
HOXOBIi 6Moku

6neHpepa Ta yHiBepcanbHOro
noapi6HoBava

BuUTArHiTL HOXOBWIA GNOK i3 YaLwi
un nogpibHoBaYa, NoBEpHYBLUN
0r0 Y NONOXEHHSs!
«p0O36I0KOBAHOY 'h
Hacagok-noapi6HoBaviB AnA
nomesny Ta HaTUPaHHA

3HIMITb KPULLKY.

6neHpep/ yHiBepcanbHUin
nopapibHoBaY: 3HiMITb Ta

noMuinTe yLinbHioBasbHe KinbLe.

He TopkanTech rocTpux HOXiB,
NPOMUIATE iIX rapsivo0 MUMBHOK
BOAOIO, @ NOTIM peTenbHO
CMosoCHiTh nig kpaHom. He
onyckanTe HOX0OBUM 6I10K y
Boay.

MepeBepHiTb HOXi AOrOpKU AHOM
Ta 3anuiiTe npocuxaTu.

iHWi geTani
MpomwuinTe BPyYHY, NOTIM
nNpocCyLWiTb.

O6cnyroByBaHHS Ta
PEMOHT
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[MoLWKOMKEHWNIA LUHYP KMBIIEHHS i3
MeTol 6es3neku nignarae 3amiHi
Ha nignpuemcTax ipmu
KENWOOD a6o B
aBTOPW30BaHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

SKWo y BaC BUHUKNU
npo6nemu 3 po6oToto
6neHpepy, nepu Hix
3BepTaTucs No JOMOMOrY,
3BEepHITbCA A0 po3ainy
YCYHEHHs1 Hernornagok
noci6Huka.

Akwo Bam HeobxigHa
KOHCYnbTaLlisi 3 NpuBoay:
BMKOPUCTaHHS npunagy abo
o6cnyroByBaHHs, NpuaGaHHs
3anacHux getanen abo pemoHTy,
3BEPHITbCS 10 MarasuHy, B sIkOMy
BV npvaGanu uer npunag.

CnpoekToBaHO Ta po3pobrneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

3pobneHo B Kutai.



BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAJNEXHOI
YTUMISAUIT NPOAYKTY 3rIQHO 13
OWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
Micnsi 3aKiHYeHHS TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugavTe uen
npunag 3 iHwumy nobyToBnMU
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTOpM30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, SKui MoXe HagaTu Taki
nocnyru.

BigokpemneHa yTunisadis
nobyToBux Npunaais 4O3BOMNSE
YHUKHYTU MOXINMBUX HEraTUBHUX
HacnigkiB Ans HaBKOMULLIHLOIO
cepefoBULLa Ta 300POB’S NOAVHY,
SIKi BUHMKaIOTb Y pasi HenpaBubHOI
yTunisauii, a Takox Hagae
MOXIMBICTb NepepobuTy maTtepianu,
3 AKux 6yno BUroTOBNEHO AaHUI
npunag, Lo, B CBO Yepry, 36epirae
€Heprilo Ta iHLWi BaXn1Bi pecypcu.
[Mpo HeobxiaHiCTb BigoKpemneHoi
yTunisauyii nobytoBux npunagis
Harafye cneujanbHa nosHayka Ha
NpoAyKTi Y BUrMAAI NepekpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.
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[MOCIGHUK i3 yCYHEHHS HECNpPaBHOCTEN

Mpo6nema MpuunnHa YcyHeHHs

BneHgep He npautoe. Hemae xuBneHHs / Mepes.ipTe, un
IHaMKaTop XiBNeHHsA He | bneHaep
ropuTb. nigKNo4eHo.

Bnenagep 6yno 3i6paHo
HenpaBWnbHO

LLlinbHO HakpyTiTb
HOXOBWI 6ok y
YaLui.

IHOMKaTOP XUBMNEHHS
6nmmae noBinbHO
(Nvwe BLP61/BLM61)

Bnenpep 6ys
NigKNIOYEHN 40 Mepexi
3 YBIMKHEHUM
nepemmnKavem X1BMeHHs
npoTarom 6inbLu Hix 15
XBUIVH | NepeLwoB B
PeXUM OYiKyBaHHS.

MoBepHiTb
perynsitop
LLIBUAOKOCTi B
nonoxewHsi "O"
BVMK., nouyekarite 5
ceKkyHA, a noTim
NOBEPHITb Y
nonoXxeHHs "YBimk."
ONS CKUZaHHS.

BLP61/BLM61 BneHpep
He npauoe, ane KHomnka

BKIMIOYEHHS! XVBMEHHS Ta
nporpamu ropsitb.

Yaluy BCTaHOBMEHO i
py4Ka KOHTPOIto
LUBUAOKOCTI nepeBeaeHa
B NOJNOXEHHSA "YBIMK.",
ane wBuakictb abo
nporpama He BUGPaHi.

AbBo BMbGEPITL
LUBUAKICTb BPYYHY YK
HaTUCHITb OAHY 3
KHOMOK nporpam.

IHAMKaTOP XMBIEHHSA
6numae LWBMAKO
(NMvwe BLP61/BLM61)

Yawy 6yno 3HsATO 3
6roKy eneKkTpoaBUryHa,
ane perynstop
LUBMAKOCTI He Byno
nepesefeHo B

MepeBeaitb
perynsTtop
LLIBUAOKOCTI B
nonoXxeHHst "O" i
3HOBY BMOEPITb

nonoxexHuHs "O". LUBUAKICTb.
KHonku nporpam He KHonkv nporpam He 6yae| MNepeBeaitb
npawoTb npawoBaTu, SKLLO perynatop

KOHTPOIb LWBWAKOCTI HE | LUBUAKOCTI B

nepeBefeHuin nepen Tum
B MOMOXEHHSA «YBIMK.».

NonoxeHHs "YBiMK.
BMbepiTb NOTPIGHY

nporpamy.

PianHa BuTikae 3 6noky He mae ywinbHioBava MepekoHaviTecs, LWo

6neHegpa. YuWinbHoBaY BCTAHOBIIEHO| YLLiNbHIOBAY
HenpasunbHO BCTaHOBMNEHO

YWinbHIOBaY NOLKOAXEHO

nNpaBUIbHO, i BiH He
Ma€ MOLUKOXEHb.
LLlo6 npaBunbHO
3amiHNUTH
YLinbHIOBaY, ANBUCH
po3gin «TexHiyHe

06cnyroByBaHHs».
YulineHoBanbHe kinbue | YwinbHioBanbHe kinbue | BigkpyTiTe yawy Ta
6neHaepy BiACyTHE Ha BCTAHOBMEHO Ha 3aBOAj. | nepesipTe
HOXi MpY po3nakoByBaHHi. yLWinbHoBanbHe
kinbue. LWo6

NpaBuUnbHO 3amiHUTK
yLinbHIOBaY, AMBUCH
po3ain «TexHiyHe
06CnyroByBaHHs».

SAKLLO KOAEH 3 onncaHnx BapiaHTiB He BUpILMB Npobnemy, AvB. po3Ain
"TexHiyHe o6cnyroByBaHHS".
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