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before using your Kenwood
appliance

Read these instructions carefully and
retain for future reference.

Remove all packaging and any
labels.

Wash the parts: see ‘care and
cleaning’.

safety

Switch off and unplug:

o before fitting or removing parts;

o when not in use;

o before cleaning.

Never fit the blade unit to the

power unit without the

blender goblet or mill jar
fitted.

Always unplug the appliance before

putting your hands or utensils in the

goblet.

Always take care when handling the

blade assembly and avoid touching

the cutting edge of the blades when
cleaning.

Only operate the blender with the lid

in place.

Only use the goblet with the blade

assembly supplied.

Never let the power unit, cord or

plug get wet.

Never use a damaged appliance.

Get it checked or repaired: see

‘service and customer care’.

Never use an unauthorised

attachment.

SCALD RISK: Liquids should be

allowed to cool to room temperature

before blending.

Never leave the appliance

unattended when it is operating.

When removing the blender or mill

from the power unit:

o wait until the blades have
completely stopped;

o don’t accidentally unscrew the
goblet or mill jar from the blade
assembly.

Never run the blender empty.

Never blend more than the
maximum capacity stated in the
recommended speed chart.

To ensure long life of your blender
mills and soft fruit filter, do not run
for longer than 60 seconds.
Smoothie recipes - never blend
frozen ingredients that have formed
a solid mass during freezing, break it
up before adding to the goblet.
Don’t use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

Always use the blender on a secure,
dry level surface.

Never place this appliance on or
near a hot gas or electric burner or
where it could touch a heated
appliance.

Misuse of your blender can result in
injury.

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.



before plugging in

® Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the appliance.

® This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.
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blender

filler cap

locking lid

pouring slots
goblet

blender sealing ring
blender blade unit
power unit

speed + pulse control
ice crushing button
cord storage

>
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multi mill (if supplied)
blender sealing ring

blender blade assembly

multi mill jar

grinding mill (if supplied)
mill jar

grinding mill blade assembly
grating mill (if supplied)
mill jar

grating mill blade assembly

@® 66 6O

soft fruit filter attachment
(if supplied)
soft fruit filter

to use your blender

Use your blender for soups, drinks,
patés, mayonnaise, breadcrumbs,

biscuit crumbs, chopping nuts and
crushing ice.

1 Fit the blender sealing ring & into
the blender blade unit ® - ensuring
the seal is located correctly in the
grooved area.

® Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

~

Screw the blade assembly onto the
goblet — ensuring the blade
assembly is fully tightened @). Refer
to the graphics on the underside of
the blade unit as follows:

“W - unlocked position

@@ - locked position
Put your ingredients into the goblet.
Put the filler cap in the lid.
Fit the lid to the goblet and turn
clockwise to lock.
Place the blender onto the power
unit with the handle situated to the
right hand side and lock by turning
clockwise until you hear a “click” @.
The appliance won’t work if
the blender is incorrectly
fitted.
Select a speed (refer to the
recommended speed chart).

blender hints

To blend dry ingredients - cut into
pieces, remove the filler cap, then
with the appliance running, drop the
pieces down one by one. Keep your
hand over the opening. For best
results empty regularly.

The processing of spices is not
recommended as they may damage
the plastic parts.

When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the oil, into
the blender. Remove the filler cap.
Then, with the appliance running,
add the oil slowly through the hole in
the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips,
may need scraping down. If the
mixture is difficult to process, add
more liquid.



blender recommended speed chart

speed |usage/food items max. quantity
1 Frothing milk 1 litre
Light mixes e.g. batters, milkshakes,
scrambled egg 1 litre
2 - 3 | Soups & drinks 1.6 litres
Thicker mixes e.g. patés
Mayonnaise 3 eggs + 450g
oil
Smoothie drinks
Place the fresh fruit and liquid ingredients in 800ml
first (includes yoghurt, milk and fruit juices) liquid

Then add ice or frozen ingredients (includes
frozen fruit, ice or ice cream)

* Ice crushing - operate in short bursts until 6 cubes
crushed to the desired consistency.
P) Operates the motor in a start/stop action.
pulse | The pulse will operate for as long as it is held in -
position.
to use your mum mill ® Ensure that the seal is fitted
) . correctly.
(if supplied) 3 Turn the blade unit () upside down.

Lower it into the jar, blades down
@©. Turn anti-clockwise to lock.

4 Place the mill onto the power unit
and lock by turning clockwise until
you hear a “click” @.

5 Select a speed or use the pulse
control.

Use your multi mill for milling herbs,

nuts, coffee beans and purees.

Put your ingredients into the jar @.

Fill it no more than half full.

2 Fit the blender sealing ring &) into
the blender blade unit ® - ensuring
the seal is located correctly in the
grooved area.
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to use your grinding mill
(if supplied)

-

Suitable for grinding spices, coffee
beans and processing ginger, garlic
and chillies.

Place your ingredients into the blade
assembly @.

2 Fit the jar @ and turn anti-clockwise

to lock @.

3 Place the mill onto the power unit

and lock by turning clockwise until
you hear a “click” @.

to use your grating mill
(if supplied)

—_

Suitable for grating parmesan
cheese, nutmeg, coconut and dried
fruit.

Place your ingredients into the blade
assembly @).

Fit the jar (4 and turn anti-clockwise
to lock @.

Place the mill onto the power unit
and lock by turning clockwise until
you hear a “click” @.

4 Select a speed or use the pulse (P) 4 Select a speed or use the pulse (P)
control. control.
mill recommended speed chart
ingredients mill max qty | speed | operating
time
Herbs - best chopped Multi 15¢g 3 5-10 secs
when clean and dry
Nuts Multi or Grinding 50g 3 10 - 15 secs
Coffee Beans Multi or Grinding 50g 3 30 secs
Baby Foods & Purees Multi 50g 3 30 secs
Spices — such as black | Grinding 50g 3 30 - 60 secs
peppercorns, cardamom
seeds, cumin seeds,
coriander seeds, fennel
seeds, whole cloves etc.
Chillies Grinding 30g 3 10 secs
Fresh Root Ginger Grinding 30g 3 10 secs
Garlic Grinding 4 cloves 3 10 secs
Parmesan Cheese — cut | Grating 60g 3 10 secs
into 1cm cubes
Dried Fruit Grating 50g 10 secs
Coconut Grating 50g 3 20 secs
Nutmeg Grating 2 3 40 secs
hints ® To release the maximum flavour and

® [For optimum performance when

processing spices we recommend
that you do not process more than
50g at a time in the mill.

® \Whole spices retain their flavour for

a much longer time than ground
spices so it is best to grind a small
quantity fresh at a time to retain the
flavour.

essential oils whole spices are best
roasted prior to milling.

® Baby food/purees - allow cooked

food to cool to room temperature
before processing in the mill.




to use your filter
(if supplied)

Use your filter to extract juice from
fruit or soya milk from soya beans.

soft fruit

Fit the filter () into the goblet
ensuring the slots on the filter locate
down correctly over the ribs in the
goblet @.

Fit the lid securely to the goblet
without the filler cap. Position the
pouring slots @) over the spout area.
With the blender on maximum, add
the soft fruit a handful at a time
down the hole in the lid.

Refer to the recommended speed
chart. Do not process for more
than 60 seconds.

After blending, fit the filler cap and
pour the juice into a glass.

hints

To aid pouring liquid may need to be
added to the blended mix.

Where appropriate remove the
stalks/stems and skins of the fruit
before processing.

Cut large fruit into small pieces
before processing.

Process a handful of fruit at a time.

1

soya milk

Recommended Maximum
Quantity

60g dried Soya Beans

800 ml cold water

Soak the Soya Beans for a minimum
of 8 hours or overnight before
blending. Do not blend beans
that have not been soaked.

Fit the filter (8 into the goblet —
ensuring the slots on the filter locate
down correctly over the ribs in the
goblet @.

Fit the lid securely to the goblet
without the filler cap. Position the
pouring slots (3) over the spout area.
Drain the beans and place inside the
soya filter.

Pour the cold water down the soya
filter and then fit the filler cap. If
processing 60g beans and 800 ml of
water the level will be 1 Litre.

Blend for 30 seconds at maximum
speed.

After blending pour into a suitable
sized pan bring to the boil and
simmer gently for 20 minutes. Stir
continuously and take care
not to let the milk burn.

8 Flavour with sugar, salt or other

flavourings if desired.

Once cool the Soya milk is ready to
drink and can be stored in a fridge
for up to 2 days.

filter recommended speed chart

ingredients max qty |speed |operating time
Grapes, oranges, lemons, watermelon 5009 3 45 — 60 secs
Raspberries, strawberries, mango, kiwi 300g 3 45 — 60 secs
Soya beans- Soya milk 60g 3 30 secs
(dried weight)
800 ml water




care and cleaning

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Empty the goblet before unscrewing
it from the blade unit.

® Don’t immerse the blade unit in
water.

® Do not place any parts in the
dishwasher.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry.

® Don’t immerse the power unit in
water.

® Store excess cord in the storage
area at the back of the power
unit @0.
blade assemblies
blender and multi mill

® Remove the blade unit from the
goblet or mill by turning to the
unlock position "W to release.
grinding and grating mills

® Remove the blade unit from the jar
by turning in a clockwise direction.

-

blender/multi mill: remove and

wash the sealing ring.

2 Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the
blade unit in water.

3 Leave to dry upside down.

soft fruit filter
® Clean the mesh using a soft brush.

other parts
Wash by hand, then dry.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

servicing or repairs

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
conseguences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need
to dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zichtbaar

voordat u uw Kenwood- ® Pas op dat u bij het verwijderen van

apparaat gebruikt:

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.
Was de onderdelen: zie onderhoud
en reiniging.

veiligheid

Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact:
o voordat u onderdelen aanbrengt
of verwijdert
O als u het apparaat niet gebruikt:
o voor het reinigen.
Zet het mes nooit op het
motorblok zonder dat de
beker van de blender of de
maalbeker is bevestigd.
Haal de stekker altijd uit het
stopcontact voor u uw handen of
gereedschap in de beker steekt.
Wees voorzichtig wanneer u de
messen hanteert en raak het snijviak
van de messen bij het reinigen niet
aan.
Gebruik de blender uitsluitend met
deksel.
Gebruik de beker uitsluitend met de
bijgeleverde messen.
Het motorgedeelte, het snoer en de
stekker mogen nooit nat worden.
Gebruik nooit een beschadigd
apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.
Gebruik uitsluitend goedgekeurde
hulpstukken.
VERBRANDINGSGEVAAR:_aat
vloeistoffen eerst tot
kamertemperatuur afkoelen voordat
u ze in de blender verwerkt.
Laat het apparaat nooit onbeheerd
terwijl het aan staat.

de mixer of de molen van het

motorblok:

o wacht totdat de messen volledig
tot stilstand zijn gekomen;

o de beker of molen niet per
ongeluk van de messeneenheid
losschroeft.

Laat de blender nooit leeg draaien.

Verwerk nooit meer dan de

maximum capaciteit die in de tabel

met aanbevolen snelheden vermeld
wordt.

Om een lange levensduur van uw

blendermolens en filter voor zacht

fruit te garanderen, mag u ze nooit
langer dan 60 seconden achtereen
laten draaien.

Smoothie-recepten — verwerk nooit

bevroren ingrediénten die tijdens de

bevriezing tot een vaste massa zijn
geworden; breek de massa op voor

u hem aan de beker toevoegt.

Gebruik de mixer niet als

bewaarbak. Zorg dat hij voor en na

ieder gebruik leeg is.

Gebruik de blender altijd op een

droge, vlakke ondergrond.

Plaats dit apparaat nooit op of in de

buurt van een hete gas- of

elektrische brander of waar het in
aanraking kan komen met een heet
apparaat.

Misbruik van uw blender kan tot

letsel leiden.

Dit apparaat is niet bedoeld voor

gebruik door personen (inclusief

kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht

gehouden worden om er zeker van

te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.



Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

legenda
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blender

vuldop

deksel met vergrendeling
gietspleten

kom

afdichtring van de blender
messeneenheid van de blender
motorgedeelte

snelheid + pulsknop
ijsverbrijzelingstoets
opbergruimte snoer

multimolen (indien
meegeleverd)

afdichtring van de blender
messeneenheid van blender
multimolen

maalmolen (indien
meegeleverd)

beker van de molen
messeneenheid van maalmolen

raspmolen (indien
meegeleverd)

beker van de molen
messeneenheid van raspmolen

filter voor zacht fruit (indien

meegeleverd)
filter voor zacht fruit
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gebruik van de blender

Gebruik uw blender voor soepen,
dranken, patés, mayonaise,
broodkruim, beschuitkruim, gehakte
noten en verbrijzeld ijs.

Zet de afsluitring & in de
messeneenheid () — zorg dat de ring
correct in de groef is geplaatst.

Het apparaat lekt wanneer de
afsluitring beschadigd is of
niet goed is aangebracht.
Schroef de messeneenheid op de
beker — zorg dat de messeneenheid
goed is vastgedraaid. @. Zie de
volgende symbolen onder op de
messeneenheid:

W - onvergrendelde positie

@ - vergrendelde positie
3 Plaats de ingrediénten in de kan.
4 Zet de vuldop in het deksel.
5 Zet het deksel op de beker en draai
naar rechts om hem te vergrendelen.
Zet de blender op het motorblok met
het handvat naar rechts en draai de
blender naar rechts tot u een klik
hoort om hem te vergrendelen @.
Het apparaat werkt niet als de
blender niet goed bevestigd
is.
Selecteer een snelheid (zie de tabel
met aanbevolen snelheden).

tips voor het gebruik van uw
blender

Droge ingrediénten mengen — in
stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor
één op het draaiende mes laten
vallen. Houd uw hand over de
opening. Voor het beste resultaat het
apparaat regelmatig legen.

De verwerking van specerijen wordt
afgeraden; dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.

Bij het bereiden van mayonaise, alle
ingrediénten, met uitzondering van
de olie, in de blender plaatsen.
Verwijder de vuldop. Voeg de olie
vervolgens langzaam door het gat in
het deksel aan het draaiende
apparaat toe.



® Bijj dikke mengsels, zoals patés en
dips, moet u de wand van het
apparaat misschien
schoonschrapen. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden, voegt
u meer vioeistof toe.

tabel met aanbevolen snelheden voor de blender

snelheid gebruik/voedingsmiddelen max.
hoeveelheid
1 Doen schuimen van melk 1 liter
Lichte mengsels, bijvoorbeeld beslag,
milkshake, roerei 1 liter
2-3 Soepen en dranken 1,6 liter
Dikkere mengsels, zoals patés
Mayonaise 3 eieren + 450 g
olie
Smoothies
Plaats eerst het verse fruit en de 800 ml vioeistof

vloeibare ingrediénten in de kan (onder
meer yoghurt, melk en fruitsappen)
Voeg daarna ijs of bevroren ingrediénten
toe (onder meer bevroren fruit, waterijs
of roomijs)

Verbrijzelen van ijsblokjes — verwerk in
* korte pulsen tot het ijs de gewenste 6 ijsblokjes
consistentie bereikt heeft.

(P) Laat de motor in een start/stop-
pulseren werkstand lopen. Zolang u de knop op -
de pulse-stand vasthoudt, blijft het
apparaat mengen.

uw multimolen 4 Zet de molen op het motorblok en

. o vergrendel hem door naar rechts te
gebruiken (indien draaien tot u een Kliik hoort @.
meegeleverd) 5 Selecteer een snelheid of gebruik de

. . pulsregelaar.
Gebruik uw multimolen voor het

malen van kruiden, noten,
koffiebonen en pureren.

1 Doe uw ingrediénten in de beker @.
Vul de beker maximaal tot de helft.

2 Zet de afsluitring ) in de
messeneenheid (&) — zorg dat de
ring correct in de groef is geplaatst.

® Zorg dat de afsluitring goed
geplaatst is.

3 Draai de messeneenheid (6)
ondersteboven. Laat de
messeneenheid naar beneden in de
beker zakken @. Draai naar links
om de eenheid te vergrendelen.
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uw maalmolen

gebruiken (indien
meegeleverd)

Geschikt voor het malen van
specerijen, koffiebonen en het
verwerken van gember, knoflook en
rode pepers.

Doe uw ingrediénten in de
messeneenheid @).

Zet de beker op het apparaat @ en
draai naar links om hem te
vergrendelen @.

Zet de molen op het motorblok en
vergrendel hem door naar rechts te
draaien tot u een Klik hoort @.
Selecteer een snelheid of gebruik de
pulseerknop (P).

uw raspmolen gebruiken
(indien meegeleverd)

Geschikt voor het raspen van
Parmezaanse kaas, nootmuskaat,
kokos en gedroogd fruit.

Doe uw ingrediénten in de
messeneenheid ().

Zet de beker op het apparaat @ en
draai naar links om hem te
vergrendelen @.

Zet de molen op het motorblok en
vergrendel hem door naar rechts te
draaien tot u een klik hoort @.
Selecteer een snelheid of gebruik de
pulseerknop (P).

tabel met aanbevolen maalsnelheden
ingrediénten molen max [snelheid|bedrijfstijd
hoeveel-
heid
Kruiden — kunnen het Multimolen 159 3 5-10sec
best gehakt worden als
ze schoon en droog zijn
Noten Multi- of 50 g 3 10 - 15 sec
maalmolen
Koffiebonen Multi- of 5049 3 30 sec
maalmolen
Babyvoedsel en puree Multi 509 3 30 sec
Specerijen - zwarte Maalmolen 5049 3 30 - 60 sec
peperkorrels,
kardemomzaden,
komijnzaden,
korianderzaden,
venkelzaden, hele
kruidnagels, enz.
Rode pepers Maalmolen 3049 3 10 sec
Verse gemberwortel Maalmolen 30¢g 3 10 sec
Knoflook Maalmolen 4 tenen 3 10 sec
Parmezaanse kaas - in | Raspmolen 60 g 3 10 sec
blokjes van 1 cm
gesneden
Gedroogd fruit Raspmolen 50 g 3 10 sec
Kokos Raspmolen 5049 3 20 sec
Nootmuskaat Raspmolen 2 3 40 sec

12




tips

® \/oor het beste resultaat bij de
verwerking van specerijen, raden we
aan niet meer dan 50 g tegelijk in de
molen te verwerken.

® Hele specerijen houden hun
aromatische stoffen veel langer vast
dan gemalen specerijen; u kunt dus
het best een kleine hoeveelheid
tegelijk malen, zodat het aroma
bewaard blijft..

® Om de maximale hoeveelheid aroma
en essentiéle olién te laten vrijkomen,
kunt u de specerijen het best
roosteren voordat u ze maalt.

® Babyvoedsel en puree — laat gekookt
voedsel tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u het in de molen
verwerkt.

uw filter gebruiken (indien
meegeleverd)

Gebruik uw filter om sap uit vruchten
te persen of sojamelk uit sojabonen
te extraheren.

zacht fruit

1 Zet het filter (9 in de beker en zorg
dat de openingen op het filter goed
over de ribbels in de beker passen
0.

2 Zet het deksel zonder de vuldop
goed op de beker. Positioneer de
gietspleten (3 over de tuit.

3 Zet de blender op de maximum
stand en voeg het zachte fruit via de
opening in het deksel hand voor
hand toe.

4 Raadpleeg de tabel met aanbevolen
snelheden. Niet langer dan 60
seconden verwerken.

5 Zet de vuldop na het mengen op zijn
plaats en giet het sap in een glas.
tips

® Om het mengsel beter uit te kunnen
gieten, moet u er misschien vioeistof
aan toevoegen.

® \erwijder zo nodig de
stengels/stelen en de schil van het
fruit voordat u het verwerkt.

® Snij groot fruit in kleine stukken
voordat u het verwerkt.

® \erwerk een handjevol fruit
tegelijkertijd.

Sojamelk

Aanbevolen maximum
hoeveelheid

60 g gedroogde sojabonen
800 ml koud water

Week de sojabonen gedurende ten
minste 8 uur of gedurende de nacht
voordat u ze mengt. Meng geen
bonen die niet geweekt zijn.
Zet het filter (8 in de beker en zorg
dat de openingen op het filter goed
over de ribbels in de beker passen
0.

Zet het deksel zonder de vuldop
goed op de beker. Positioneer de
gietspleten (@) over de tuit.

Giet de bonen af en doe ze in het
sojafilter.

Giet het koude water door het
sojafilter en zet de vuldop vervolgens
op het apparaat. Als u 60 gram
bonen verwerkt met 800 ml water
komt het niveau tot 1 liter.

Meng gedurende 30 seconden op
maximum snelheid.

Giet het mengsel na afloop in een
pan met de juiste afmeting; laat het
aan de kook komen en laat het
vervolgens 20 minuten zacht
sudderen. Roer voortdurend en
zorg dat u de melk niet laat
aanbranden.

Breng op smaak met suiker, zout of
desgewenst andere smaakstoffen.
Na afkoelen kunt u de sojamelk
drinken; u kunt hem maximaal 2
dagen in de koelkast bewaren.



tabel met aanbevolen filtersnelheden

ingrediénten max snelheid| bedrijfstijd
hoeveelheid
Druiven, sinaasappel, citroen, 500 g 3 45-60 sec
watermeloen
Frambozen, aardbeien, mango, kiwi 300 g 3 45-60 sec
Sojabonen - sojamelk 60 g 3 30 sec
drooggewicht
800 ml water
onderhoud en reiniging onderhoud en
® Schakel het apparaat voor het klantenservice

reinigen altijd uit, haal de stekker uit
het stopcontact en haal het apparaat
uit elkaar.

Leeg de kan alvorens hem van de
messeneenheid los te schroeven.
Dompel de messeneenheid niet in
water onder.

Was de onderdelen niet in de
afwasmachine.

motorgedeelte

Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

Dompel de motoreenheid niet in
water onder.

Berg extra snoer in het
bewaarcompartiment aan de
achterkant van het motorblok op (0.

messeneenheden

blender en multimolen
Verwijder de messeneenheid van de
beker of de molen door hem naar de
onvergrendelde positie W te
draaien.

maal- en raspmolen
Verwijder de messeneenheid uit de
beker door naar rechts te draaien.

blender/multimolen: verwijderen
en de afsluitring afwassen.

Raak de scherpe messen niet aan -
borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig af
onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

Ondersteboven laten drogen.

filter voor zacht fruit
Gebruik een zachte borstel om de
mesh te reinigen.

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door

KENWOOD of een door KENWOOD

geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

het gebruik van uw apparaat of
onderhoud en reparatie

kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

Ontworpen en ontwikkeld door

Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.
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BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

Lavez les éléments : voir ‘entretien et
nettoyage’.

sécurité

® [ieignez et débranchez I'appareil :

o avant d’adapter ou de retirer des
éléments

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;

o avant le nettoyage.

Ne fixez jamais le bloc de

lames au bloc-moteur sans

que le bol du mixeur ou le

gobelet du moulin ne soient

installés.

Débranchez toujours I'appareil avant

d’introduire vos mains ou un

ustensile dans le bol.

Prenez toujours des précautions

lorsque vous manipulez I'ensemble

porte-lames et évitez de toucher le

bord tranchant des lames lors du

nettoyage.

Ne faites fonctionner le mixeur que

lorsque le couvercle est en place.

N’utilisez le bol qu’avec I'ensemble

porte-lames fourni.

Ne laissez jamais le bloc-moteur, le

cordon d’alimentation ou la prise

électrique se mouliller.

N’utilisez jamais un appareil

endommagé. Faites-le vérifier ou

réparer : Voir « service aprés-vente ».

N’utilisez jamais un accessoire non

adapté a cet appareil.

RISQUE DE BRULURE : Laissez

les liquides refroidir a température

ambiante avant de les placer dans le

mixeur.

Ne laissez jamais I'appareil sans

surveillance lorsqu’il fonctionne.

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations
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® | orsque le mixeur ou le moulin est

retiré du bloc d’alimentation :

o attendez I'arrét complet des
lames ;

O évitez de dévisser
accidentellement le bol ou le
pichet du moulin de I'ensemble
porte-lames.

Ne faites jamais fonctionner le

mixeur a vide.

Ne mixez jamais plus de la capacité

maximale indiquée dans le tableau

de vitesse recommandée.

Afin de prolonger la durée de vie des

moulins de votre mixeur et de votre

filtre pour fruits mous, ne les faites

pas fonctionner plus de 60

secondes d'affilée.

Recettes pour smoothies — ne mixez

jamais d’ingrédients surgelés qui ont

formé une masse solide pendant la
congélation. Brisez les ingrédients
avant de les placer dans le bol.

N’utilisez pas le mixeur comme

récipient de conservation des

aliments. Gardez-le vide avant et
apres utilisation.

Utilisez toujours le mixeur sur une

surface sUre, séche et plane.

Ne placez jamais cet appareil a

proximité ou sur une plague de

cuisson électrique ou un brdleur a

gaz. Veillez a ce qu’il ne puisse pas

étre en contact avec un appareil
chaud.

Une mauvaise utilisation de votre

mixeur peut provoquer des

blessures.

Cet appareil n’est pas destiné a étre

utilisé par des personnes (y compris

des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de

I’expérience nécessaires, a moins

qu’elles n'aient été formées et

encadrées pour I'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.
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Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou 'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher ’appareil
Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure de
votre appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

gende

mixeur

bouchon de remplissage
couvercle de fermeture

fentes de versement

gobelet

anneau d’étanchéité du mixeur
ensemble porte-lames du mixeur
bloc-moteur

commande de la vitesse et de la
fonction pulse

bouton pour piler de la glace
rangement du céble

multi moulin (si fourni)
anneau d’étanchéité du mixeur
ensemble porte-lames du mixeur
bocal du multi moulin

moulin a moudre (si fourni)
pichet du moulin

ensemble porte-lames du moulin a
moudre

moulin a raper (si fourni)
pichet du moulin

ensemble porte-lames du moulin a
raper

accessoire filtre pour fruits
mous (si fourni)

filtre pour fruits mous
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utilisation de votre
mixeur

-

-~

Utilisez votre mixeur pour préparer
des soupes, des boissons, des
patés, de la mayonnaise, de la
chapelure, pour émietter des
biscuits, hacher des noix et piler de
la glace.

Installez le joint d’étanchéité du
mixeur B sur 'unité porte-lames du
mixeur (&) — en vous assurant que le
joint est correctement placé dans le
sillon.

Des fuites se produiront si le
joint est endommagé ou s’il
n’est pas correctement
installé.

Vissez I'unité porte-lames sur le bol
— en vous assurant de bien le serrer.
@ Reportez-vous aux
représentations graphiques
suivantes, sur la face inférieure de
I'unité porte-lames :

® - position déverrouilliée

@ - position verrouillée
Mettez vos ingrédients dans le
pichet.
Insérez le bouchon de remplissage
sur le couvercle.
Installez le couvercle sur le pichet et
verrouillez-le en le tournant dans le
sens des aiguilles d’une montre.
Placer le mixeur sur le bloc
d’alimentation, avec la poignée
orientée vers votre main droite et
tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre pour le fermer jusqu’a
ce que vous entendiez un « clic » @.
L’appareil ne fonctionnera pas
si le mixeur n’est pas
correctement installé.
Sélectionnez une vitesse (référez-
vous au tableau de vitesse
recommandée).



conseils a propos de votre
mixeur

Pour mélanger des ingrédients secs
- coupez-les en morceaux, retirez le
bouchon de remplissage puis,
I’appareil étant en marche, laissez-
les tomber un par un. Laissez une
main au-dessus de I'ouverture. Pour
de meilleurs résultats, videz
régulierement.

[utilisation de I'appareil pour mixer
des épices n’est pas recommandée.
En effet, celles-ci pourraient
endommager les pieces en
plastique.

Lorsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingrédients, a I'exception de I'huile,
dans le mixeur. Retirez le bouchon
de remplissage. Puis, I'appareil étant
en marche, ajoutez I'huile
doucement par I'orifice du couvercle.
Les mélanges épais, comme les
patés et les sauces, peuvent
nécessiter de racler les parois de
I'appareil. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide.

tableau des vitesses recommandées pour le mixeur

vitesse | utilisation / aliments quantité
maximale
1 Mousse de lait 1 litre
Mélanges légers, par ex. pates, milk-shakes,
ceufs brouillés 1 litre
2-3 Soupes et boissons 1,6 litres

Mélanges plus épais comme les patés

Mayonnaise

3 ceufs + 450 g
d’huile

Boissons a base de lait frappé au yaourt

Placez les fruits frais et les ingrédients liquides en
premier (y compris : yaourt, lait et jus de fruits).
Puis, ajoutez la glace ou les ingrédients congelés
(y compris : fruits congelés, glace ou creme glacée)

800 ml de liquide

*

consistance requise.

Pour piler de la glace - faites fonctionner la
par courtes impulsions jusqu’a obtenir la

6 cubes

(P)
Touche
pulse

a appuyer sur le bouton.

Actionne le moteur en mode marche / arrét. Ce
mode demeure actif tant que vous continuez -

utilisation de votre multi
moulin (si fourni)

-

Utilisez votre multi moulin pour
moudre des herbes aromatiques,
des noix, des grains de café et faire
des purées.

Mettez vos ingrédients dans le bocal
@. Ne le remplissez pas a plus de la
moitié.

Installez le joint d’étanchéité du
mixeur ) sur I'unité porte-lames du
mixeur (&) — en vous assurant que le
joint est correctement placé dans le
sillon.

3
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Assurez-vous que le joint est
installé correctement.
Retournez I'unité porte-lames (&)
vers le bas. Abaissez-la dans le
bocal, en orientant les lames vers le
bas @. Tournez dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
pour verrouiller.

Placer le mixeur sur le bloc
d’alimentation et tournez-le dans le
sens des aiguilles d'une montre
pour le fermer jusqu’a ce que vous
entendiez un « clic » @.
Sélectionnez une vitesse ou utilisez
la commande d'impulsion.




utilisation de votre

moulin & moudre

(si fourni)

|déal pour moudre des épices, des
grains de café, et pour hacher du
gingembre, de I'ail et des piments.

e

Mettez vos ingrédients dans

-

I’ensemble porte-lames @).

Positionnez le bocal @ et tournez-le

N

dans le sens des aiguilles d’une
montre pour le verrouiller @.

Placez le moulin sur le bloc moteur

et tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le fermer
jusqu’a ce que vous entendiez un «

clic » @.

Sélectionnez une vitesse ou utilisez

la commande d'impulsion (P).

utilisation de votre
moulin a raper (si fourni)

Idéal pour raper du parmesan, de la
noix de muscade, de la noix de coco
et des fruits séchés.

Mettez vos ingrédients dans
I'ensemble porte-lames ().
Positionnez le bocal @) et tournez-le
dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour le verrouiller @.

Placez le moulin sur le bloc moteur
et tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le fermer
jusqu’a ce que vous entendiez un «
clic » @.

Sélectionnez une vitesse ou utilisez
la commande d'impulsion (P).

tableau des vitesses recommandées

ingrédients moulin quantité |vitesse | durée de
maximale fonction-
nement
Herbes aromatiques — Multi moulin 159 3 5a10
vous obtiendrez de secondes
meilleurs résultats si au
préalable vous avez
ciselé et séché vos
herbes.
Noix Multi moulin ou 5049 3 10a15
Moulin & moudre secondes
Grains de café Multi moulin ou 50 g 3 30 secondes
Moulin & moudre
Aliments pour bébé Multi moulin 50¢g 3 30 secondes
et Purées
Epices - telles que grains | Moulin & moudre 509 3 30 a60
de poivre noir, graines de secondes
cardamone, cumin,
coriandre, fenouil, clous
de girofle, etc.
Piments Moulin & moudre 3049 3 10 secondes
Gingembre frais Moulin & moudre 30 g 3 10 secondes
All Moulin @ moudre | 4 tétes 3 10 secondes
Parmesan — découpez le | Moulin a raper 60 g 3 10 secondes
fromage en petits cubes
de1cm
Fruits séchés Moulin a raper 509 10 secondes
Noix de coco Moulin a raper 509 20 secondes
Noix de muscade Moulin a raper 2 3 40 secondes
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conseils

® Pour une performance optimale pour
moudre des épices, nous
recommandons de ne pas en mettre
plus de 50 g a la fois dans le moulin.

® | es épices entiers gardent leur
saveur bien plus longtemps que les
épices moulus. Mieux vaut donc en
moudre une petite quantité a chaque
utilisation pour garder leur saveur.

® Pour dégager une saveur maximale
et des huiles essentielles, mieux vaut
griller les épices avant de les
moudre.

® Aliments pour bébé et Purées -
laissez les aliments refroidir a
température ambiante avant de les
placer dans le moulin.

utilisation de votre filtre
(si fourni)

Utilisez votre filtre pour extraire le jus
de vos fruits ou faire du lait de soja a
partir de feves de soja.

fruit mou

1 Installez le filtre (8 a I'intérieur du
gobelet en veillant a ce que les
fentes sur le filtre recouvrent
correctement les nervures présentes
sur le gobelet @.

2 Placez le couvercle sur le gobelet et
verrouillez-le sans insérer le bouchon
de remplissage. Positionnez les
fentes de versement @) sur la partie
du bec verseur.

3 La vitesse du mixeur étant au
maximum, ajoutez le ou les fruits
mous une poignée a la fois a travers
|'orifice du couvercle.

4 Référez-vous au tableau des
vitesses recommandées. Ne faites
pas fonctionner plus de 60
secondes.

5 Apres avoir mixé, insérez le bouchon
de remplissage et versez le jus dans
un verre.
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conseils

Pour pouvoir verser facilement, il
peut étre nécessaire d'ajouter du
liquide au mélange mixé.

Lorsque cela s'avére approprié,
retirez les tiges / branches et les
peaux des fruits avant de les mixer.
Coupez les fruits volumineux en
petits morceaux avant de les mixer.
Mixez une poignée de fruits a la fois.

lait de soja

Quantité maximale
recommandée

60 g de feves de soja seches
800 ml d'eau froide

Laissez tremper les feves de soja
pendant au moins 8 heures ou toute
la nuit avant de procéder au mixage.
Ne mixez pas les féves qui
n'ont pas été trempées.
Installez le filtre (6 sur le gobelet en
veillant a ce que les fentes sur le
filtre recouvrent correctement les
nervures présentes sur le gobelet @.
Placez le couvercle sur le gobelet et
verrouillez-le sans le bouchon de
remplissage. Positionnez les fentes
de versement (3 sur la partie du bec
verseur.

Egouttez les féves et placez-les dans
le filtre pour féves de soja.

Versez |'eau froide sur le filtre pour
feves de soja puis insérez le
bouchon de remplissage. Si vous
mixez 60 g de feves de soja et

800 ml d'eau, le niveau sera de

1 litre.

Mixez pendant 30 secondes a
vitesse maximale.

Apres avoir mixé, versez dans une
casserole de taille appropriée et
portez a ébullition, puis faites mijoter
délicatement pendant 20 minutes.
Remuez continuellement et
veillez a ne pas faire briler le
lait.

Ajoutez du sucre ou du sel, ou
d'autres parfums selon vos envies.
Une fois refroidi, le lait de soja est
prét ; vous pouvez le boire et
également le conserver au
réfrigérateur pendant deux jours.



tableau des vitesses recommandées avec le filtre

ingrédients quantité | vitesse Temps de
max. fonctionnement
Raisin, oranges, citrons, pasteque 500 g 3 45 a4 60 sec
Framboises, fraises, mangue, kiwi 300 g 45 a 60 sec
Feves de soja - Lait de soja 60g 30 sec
(poids sec)
800 ml d'eau

nettoyage et entretien

° Eteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

® \/idez le pichet avant de le dévisser
de I'unité porte-lames.

® N’immergez pas I'unité porte-lames
dans I'eau.

® Ne pl aucune pié
la machine a laver.

dans

bloc-moteur

® Nettoyez avec un linge humide, puis
séchez.

® N’immergez pas le socle
d’alimentation dans 'eau.

® Rangez I'excédent de cordon dans
la zone de stockage située a 'arriere
du bloc d’alimentation (9.

ensembles porte-lames
mixeur et multi moulin

® Retirez I'unité porte-lames du pichet
ou du moulin en tournant sur la
position déverrouillage "] pour la
sortir.

moulins a moudre et a raper

® Retirez I'unité porte-lames du bocal
en tournant dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

1 mixeur / multi moulin : retirez et

lavez le joint d’étanchéité.

2 Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'eau
chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du
robinet. N’immergez pas Punité
porte-lames dans I’eau.

3 Laissez sécher a I'envers.

filtre pour fruits mous
® Nettoyez le tamis a I'aide d'une
brosse douce.
autres piéces
Lavez a la main, puis séchez.

service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |’entretien ou les réparations

® contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.




AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
|'administration communale ou auprés
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Vor Gebrauch lhres Kenwood
Gerats

Lesen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie samtliche
Verpackungen und Aufkleber.
Waschen Sie die Teile ab: siehe
4Pflege und Reinigung*.

Sicherheit

Gerat ausschalten und den
Netzstecker ziehen:

o vor dem Anbringen oder
Abnehmen von Teilen,

wenn das Gerat nicht gebraucht
wird,

vor dem Reinigen.

Den Messereinsatz niemals
ohne angebrachten Mixbecher
oder Mahlbehilter auf die
Antriebseinheit schrauben.
Immer zuerst das Gerat ausschalten
und den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen, bevor Sie Ihre
Finger oder Gegenstande in den
Mixbecher halten.

Die Messer sind sehr scharfl Gehen
Sie bei Gebrauch und Reinigung
sehr vorsichtig damit um.

Den Mixer nur mit aufgesetztem
Deckel betreiben.

Den Mixbecher nur mit der
mitgelieferten Messereinheit
verwenden.

Antriebseinheit, Netzkabel und
Netzstecker niemals nass werden
lassen.

Niemals ein beschadigtes Gerat
benutzen. Lassen Sie es Uberprifen
oder reparieren: siehe ,Kundendienst
und Service".

Niemals einen unzulassigen Aufsatz
benutzen.
VERBRENNUNGSRISIKO:
Flussigkeiten vor dem Mixen auf
Raumtemperatur abkuhlen lassen.
Das Gerat im Betrieb niemals
unbeaufsichtigt lassen.

o]
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Beim Entfernen des Mixers oder der
MUuhle von der Antriebseinheit:

o warten, bis die Schlagmesser
vollig zum Stillstand gekommen
sind.

nicht versehentlich den Mixbecher
oder Mahlbehélter von der
Messereinheit abschrauben.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.
Niemals die Hochstmengen
Uberschreiten, die in der
Empfehlungstabelle angegeben sind.
Um eine lange Lebensdauer Ihrer
MixermUhlen und des Weichobst-
Filters zu gewahrleisten, sollte das
Gerat nie langer als 60 Sekunden
ununterbrochen laufen.

Rezepte flr Smoothies - niemals
gefrorene Zutaten mixen, die beim
TiefkUhlen zu einer festen Masse
zusammengefroren sind. Die Masse
vor dem Einflllen zerkleinern.

Mixer nicht als
Aufbewahrungsbehélter verwenden.
Er sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.

Den Mixer nur auf einer sicheren,
trockenen und ebenen Arbeitsflache
verwenden.

Das Gerat nie auf einen heien Herd
oder in der Nahe von Gas- oder
Elektroherden aufstellen, wo es mit
heiBen Geréaten in Berlhrung
kommen kdnnte.

UnsachgemaBer Gebrauch lhres
Mixers kann zu Verletzungen fuhren.
Dieses Gerat darf nicht von physisch
oder geistig behinderten oder in
ihren Bewegungen eingeschrankten
Personen (einschlieBlich Kindern)
benutzt werden. Das Gleiche gilt flr
Personen, die weder Erfahrung noch
Kenntnis im Umgang mit dem Gerét
haben, es sei denn, sie werden
dabei von einer fUr ihre Sicherheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angeleitet.

Kinder mUssen Uberwacht werden,
damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.



Das Gerét nur fUr seinen
vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood Ubernimmt
keine Haftung bei unsachgemaBer
Benutzung des Geréts oder
Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Vor dem Netzanschluss
Sicherstellen, dass die

Netzspannung mit den Angaben auf

der Unterseite des Gerats
Ubereinstimmt.

Dieses Gerat entspricht der
europdischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt

sind, mit Lebensmitteln in Berlhrung

zu kommen.
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Mixer

Einflllkappe

Deckel mit Verriegelung
GieBschlitze

Mixbecher
Mixer-Dichtungsring
Mixer-Messereinsatz
Antriebseinheit
Geschwindigkeits- und Pulsregler
Eiszerkleinerungstaste
Kabelfach

Multimiihle (wenn im
Lieferumfang)
Mixer-Dichtungsring
Mixer-Messereinsatz
Mahlbehalter fir Multimahle

Gewiirzmiihle (wenn im
Lieferumfang)
Mahlbehalter
Gewlrzmuhle-Messereinsatz

Reibemiihle (wenn im
Lieferumfang)
Mahlbehélter
ReibemUhle-Messereinsatz

Weichobst-Filteraufsatz
(wenn im Lieferumfang)
Weichobst-Filter
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Verwendung lhres
Mixers

1

2

Verwenden Sie Ihren Mixer flr
Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,
Kekskrimel, zum Hacken von
NUssen und zum ZerstoBen von Eis.
Setzen Sie den Mixer-Dichtungsring
® in den Mixer-Messereinsatz (6) —
achten Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille einliegt.

Wenn die Dichtung beschidigt
ist oder nicht richtig
eingesetzt wurde, kann
Fliissigkeit auslaufen.
Schrauben Sie die Messereinheit in
den Mixbecher und stellen Sie
sicher, dass sie fest sitzt. @. Richten
Sie sich nach den Abbildungen auf
der Unterseite des Messereinsatzes:

'h - nicht verriegelte Position

f - verriegelte Position
Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Mixbecher.
Setzen Sie den Einflllaufsatz in den
Deckel ein.
Setzen Sie den Deckel auf den
Mixbecher und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Positionieren Sie den Mixer so auf
der Antriebseinheit, dass der Griff
nach rechts weist. Drehen Sie den
Mixer im Uhrzeigersinn, bis Sie ein
Klicken horen @.
Das Gerat funktioniert nur mit
korrekt aufgesetztem Mixer.
Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
(siehe Empfehlungstabelle).



Tipps zur Verwendung des
Mixers
Zum Verarbeiten trockener Zutaten —
in Stlicke schneiden, Einflllkappe
abnehmen und eins nach dem
anderen bei laufendem Gerat
hinzugeben. lhre Hand Uber die
Offnung halten. Fiir optimale
Ergebnisse regelmaBig leeren.
® Es wird davon abgeraten, GewUrze
zu verarbeiten, da diese die
Kunststoffteile beschadigen kdnnen.

® F{r die Zubereitung von Mayonnaise

alle Zutaten auBer dem Ol in den
Mixer geben. Die Einflllkappe
entfernen. Dann bei laufendem Geréat
das Ol langsam durch die
Einfllléffnung dazugieBen.
Dickflissige Mischungen, z. B. Patés
und Dips, mussen evtl.
zwischendurch von den Seiten des
Mixbechers nach unten geschabt
werden. Lasst sich die Mischung zu
schwer verarbeiten, mehr Flussigkeit
zugeben.

Empfehlungstabelle - Mixer

Geschwindigkeit

Verwendung/Fiillgut

Hochstmenge

1

Aufschaumen von Milch

1 Liter

Dinne Mischungen, z.B. flussiger
Teig, Milchshakes, Ruhrei

1 Liter

Suppen und Mixgetréanke
Dickflissige Mischungen, z. B. Patés

1,6 Liter

Mayonnaise

3 Eier + 450 g
o]

Smoothies (Mixgetranke mit Obst)
Zuerst frische Frichte und fllissige
Zutaten einflllen (einschlieBlich
Joghurt, Milch und Fruchtséfte).
AnschlieBend Eis oder gefrorene
Zutaten zugeben (einschlieBlich
gefrorene Friichte, Eis oder Eiscreme).

800 ml
Flussigkeit

*

Zerkleinern von Eis — Funktion
stoBweise verwenden, bis das Eis die
gewlnschte Konsistenz hat.

6 Wrfel

(P) Puls

Betreibt den Motor im Start/Stopp-
Modus. Die Pulsfunktion l&uft, solange
der Schalter in der entsprechenden

Position gehalten wird.

Verwendung lhrer
Multimuhle (wenn im
Lieferumfang)

Verwenden Sie lhre MultimUhle zum
Zerkleinern von Krautern, NUssen
und Kaffeebohnen sowie zum
Purieren kleiner Mengen.
1 Fullen Sie lhre Zutaten in den
Behalter @) (maximal bis zur Halfte).
Setzen Sie den Mixer-Dichtungsring
® in den Mixer-Messereinsatz () —
achten Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille einliegt.
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® Sicherstellen, dass die

3

Dichtung richtig sitzt.

Drehen Sie den Messereinsatz (&)
um. Flhren Sie ihn mit nach unten
weisenden Messern in den
Mahlbehalter ein @. Drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn, bis er
einrastet.

Setzen Sie die MUhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie sie
im Uhrzeigersinn, bis Sie ein Klicken
héren @.

Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
oder verwenden Sie die
Pulsfunktion.



Verwendung lhrer

Verwendung lhrer

GewurzmuUhle (wenn im Reibemuhle (wenn im
Lieferumfang) Lieferumfang)
Verwenden Sie lhre Gewiirzmiihle Verwenden Sie Ihre Reibemlhle zum
zum Mahlen von Gewlirzen und Reiben von Parmesan, Muskatnuss,
Kaffeebohnen sowie zum Zerkleinern KOkOSnU§S und Trockenlobst.
von Ingwer, Knoblauch und Chilis. 1 Geben Sie Ihre Zutaten in den

1 Geben Sie |hre Zutaten in
Messereinsatz @.

den Messereinsatz @).
2 Setzen Sie den Mahlbehalter auf (4

2 Setzen Sie den Mahlbehélter auf @ und drehen Sie ihn gegen den
und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.
Uhrzeigersinn, bis er einrastet @. 3 Setzen Sie die Muhle auf die

3 Setzen Sie die Muhle auf
Antriebseinheit und drehe
Uhrzeigersinn, bis Sie ein
héren @.

die Antriebseinheit und drehen Sie sie im
n Sie sie im Uhrzeigersinn, bis Sie ein Klicken

Klicken héren @.
4 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit

4 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit oder verwenden Sie die Pulsfunktion
oder verwenden Sie die Pulsfunktion ).
P).
Empfehlungstabelle - Miihle
Zutaten Miihle Hochst- | Gesch- | Betrie-
menge |windig- bszeit
keit
Kréauter sollten sauber Multimhle 159 3 5-10 Sek.
und trocken sein.
NUsse MultimUhle oder 5049 3 10 - 15 Sek.
Gewdlrzmihle
Kaffeebohnen MultimUhle oder 5049 3 30 Sek.
Gewlrzmuhle
Babynahrung und Piree | Multimahle 509 3 30 Sek.

Gewlirze - z.B. schwarze
Pfefferkdrner, Kardamom-,
Kreuzkiimmel-, Koriander-,
Fenchelsamen, ganze
Gewdirznelken usw.

Gewdlrzmihle 509 3 30 - 60 Sek.

Chilischoten GewUlrzmuhle 30 g 3 10 Sek.
Frischer Ingwer Gewlrzmuhle 3049 3 10 Sek.
Knoblauch Gewurzmuhle 4 Zehen 3 10 Sek.
Parmesan —in 1-cm- Reibemtihle 60g 3 10 Sek.
Wiirfel geschnitten

Trockenobst ReibemUuhle 50 g 3 10 Sek.
Kokosnuss Reibemuhle 50 g 3 20 Sek.
Muskatnuss Reibemuhle 2 3 40 Sek.
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Tipps

Fir eine optimale Leistung beim
Mahlen von Gewdrzen empfehlen
wir, maximal 50 g pro Mahlvorgang
zu verarbeiten.

Ganze Gewdrze behalten ihr Aroma
sehr viel langer als gemahlene. Es
empfiehlt sich deshalb, jeweils kleine
Mengen nach Bedarf frisch zu
mahlen.

Um das volle Aroma und die
essentiellen Ole von Gewdirzen
freizusetzen, kdnnen Sie sie vor dem
Mahlen résten.

Babynahrung/Purees — gekochte
Zutaten vor dem Verarbeiten in der
MUhle immer auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

Verwendung lhres Filters
(wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie den Filter zum
Entsaften von Obst oder zur
Gewinnung von Sojamilch aus
Sojabohnen.

Weichobst

Setzen Sie den Filter (9 in den
Becher ein, wobei die Aussparungen
am Filter korrekt auf die Rippen im
Becher treffen missen @.

Setzen Sie den Deckel ohne
EinfUllkappe auf den Becher.
Positionieren Sie die GieBschlitze 3)
im Ausgussbereich.

Stellen Sie den Mixer auf
Hoéchstgeschwindigkeit und fuillen
Sie das Weichobst handvollweise
durch das Loch im Deckel ein.
Lesen Sie dazu die
Empfehlungstabelle. Betreiben Sie
das Gerat nicht langer als 60
Sekunden.

Setzen Sie nach dem Mixen die
EinfUllkappe auf und gieBen Sie den
Saft in ein Glas.

Tipps

Eventuell muss das purierte Obst mit
Flussigkeit verdinnt werden, um das
AusgieBen zu erleichtern.

Entfernen Sie ggf. vor dem
Verarbeiten Stiel und Haut der
Frucht.
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Schneiden Sie groBe Friichte vor
dem Verarbeiten in kleine Stlicke.
Verarbeiten Sie das Obst
handvollweise.

Sojamilch

Empfohlene Hochstmengen
Menge

60 g getrocknete Sojabohnen
800 ml kaltes Wasser

Weichen Sie die Sojabohnen vor
dem Verarbeiten mindestens 8
Stunden oder Uber Nacht in kaltem
Wasser ein. Verarbeiten Sie
niemals Bohnen, die nicht
vorher eingeweicht wurden.
Setzen Sie den Filter (9 in den
Becher ein — die Aussparungen am
Filter mUssen korrekt auf die Rippen
im Becher treffen @.

Setzen Sie den Deckel ohne
Einflllkappe auf den Becher.
Positionieren Sie die GieBschlitze @)
im Ausgussbereich.

GieBen Sie die Bohnen ab und
geben Sie sie in den Sojafilter.
GieBen Sie das kalte Wasser in den
Sojafilter und setzen Sie
anschlieBend die Einflllkappe auf.
Bei Verarbeiten von 60 g Bohnen mit
800 ml Wasser wird die Flllmenge

1 | betragen.

Purieren Sie die Bohnen 30
Sekunden lang bei
Hochstgeschwindigkeit.

GieBen Sie die Sojamilch
anschlieBend in einen geeigneten
Topf, bringen Sie sie zum Kochen
und lassen Sie sie 20 Minuten lang
leise kdcheln. Riihren Sie die
Milch stindig um und lassen
Sie sie nicht anbrennen.
Schmecken Sie die Milch ggf. mit
Zucker, Salz oder anderen Zutaten
ab.

Nach dem Abkuhlen ist die
Sojamilch trinkfertig und halt sich bis
zu 2 Tage im Kuhlschrank.



Empfehlungstabelle fiir Filter

Zutaten Hochst- | Geschwin- | Betriebszeit

menge digkeit
Weintrauben, Orangen, Zitronen, 500 g 3 45-60 Sek.
Wassermelone
Himbeeren, Erdbeeren, Mango, Kiwi| 300 g 3 45-60 Sek.
Sojabohnen - Sojamilch 60 g 3 30 Sek.

(Trockenge-

wicht)

800 mll

Wasser

Pflege und Reinigung

® Das Gerat vor dem Reinigen immer
ausschalten, vom Netz trennen und
auseinandernehmen.

Mixbecher entleeren, bevor Sie ihn
vom Messereinsatz abschrauben.
Messereinsatz nicht in Wasser
tauchen.

Keine Teile in die
Spiilmaschine geben.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen
und abtrocknen.

Antriebseinheit nicht in Wasser
tauchen.

Uberschiissiges Kabel im Kabelfach

Andere Teile
Von Hand spulen und abtrocknen.

Kundendienst und
Service

® FEin beschadigtes Netzkabel muss

aus Sicherheitsgriinden von
KENWOOQOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

Verwendung lhres Kenwood Gerates
Wartung oder Reparatur

Setzen Sie sich bitte mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

auf der Ruckseite der Antriebseinheit

verwahren (0.

Messereinsitze
Mixer und Multimiihle
Den Messeinsatz vom Mixbecher

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.

oder der MUhle entfernen, indem Sie

ihn auf die entriegelte Position h-
drehen.

Gewiirz- und Reibemiihle
Den Messereinsatz vom
Mahlbehalter entfernen, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen.

Mixer/Multimiihle: Den
Dichtungsring entfernen und
abwaschen.

Nicht die scharfen Messer bertihren
—in heiBem Wasser und Spulmittel
sauber bursten und dann unter
flieBendem Wasser griindlich
abspllen. Messereinsatz nicht
in Wasser tauchen.

Weichobst-Filter
Sieb mit einer weichen Blrste
reinigen.

Das Teil umgedreht trocknen lassen.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmulll
entsorgt werden. Es muss zu einer
Ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerét hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an

Energie und Rohstoffen mit sich bringt.

Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Muillitonne gekennzeichnet.
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Italiano

Prima di leggere q 0 manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

® | avare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.

sicurezza

® Spegnere |'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente:
o prima di montare o staccare

qualunque componente

O se non in uso;
o prima di pulire I'apparecchio.

©® Non inserire mai l'unita delle
lame sul corpo motore senza
prima montare la caraffa del
frullatore o la vaschetta del
macinatutto.

® Disinserire sempre la spina dalla
presa elettrica prima di mettere le
mani o altri utensili nella caraffa.

® Fare sempre attenzione nel
maneggiare le lame. Evitare di
toccare il filo di taglio della lama
durante la pulizia.

® Mettere in funzione il frullatore solo
dopo aver chiuso il coperchio.

® Usare la caraffa solo con I'unita delle
lame in dotazione.

® Non lasciare mai che corpo motore,
filo o spina elettrica si bagnino.

® Non usare mai un apparecchio
danneggiato. Farlo controllare o
riparare: vedere la sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.

® Usare solo accessori di tipo
approvato.

® RISCIO RISCALD: |asciare
raffreddare i liquidi a temperatura
ambiente prima di lavorarli nel
frullatore.

® Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito dopo averlo acceso.
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Nel rimuovere il frullatore o il

macinatutto dal corpo motore:

o attendere fino a quando le lame si
sono completamente fermate;

O non svitare accidentalmente la
caraffa o la vaschetta del
macinatutto dall’unita delle lame.

Non mettere mai in funzione il

frullatore vuoto.

Non frullare mai ingredienti oltre la

capacita massima dell’apparecchio,

indicata nel grafico sulle velocita
consigliate.

Per garantire la lunga durata del

macinino e del filtro per frutta tenera

non far funzionare piu di 60 secondi.

Ricette per gli smoothie — non

frullare mai ingredienti solidificatisi

dopo il congelamento; disgregarli
prima di aggiungerli nella caraffa.

Non usare il frullatore come

recipiente per conservarvi i cibi.

Tenerlo sempre vuoto, sia prima che

dopo I'uso.

Usare sempre il frullatore su una

superficie solida, asciutta e in piano.

Non collocare mai I'apparecchio

sopra o vicino a un fornello caldo a

gas o elettrico, oppure dove

potrebbe venire a contatto con
apparecchi caldi.

® | 'uso scorretto di questo frullatore

puo causare infortuni.

Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso
domestico per cui € stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.



prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base dell’apparecchio.
Questo apparecchio e conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

legenda

CICICICICICICICICIS)

@@ 66 606

frullatore

tappo di riempimento
coperchio bloccante
aperture per versare

caraffa

anello di tenuta del frullatore
lama del frullatore

corpo motore

velocita + controllo a impulsi
tasto ghiaccio

avvolgicavo

macinatutto (se in dotazione)
anello di tenuta del frullatore

lame frullatore

vaschetta del macinatutto

tritatutto (se in dotazione)
recipiente del macinatutto
lame tritatutto

grattugia (se in dotazione)
recipiente del macinatutto
lame grattugia

accessorio filtro per frutta
tenera (se in dotazione)
filtro per frutta tenera

utilizzo del frullatore

Usare il frullatore per preparare
minestre, bevande, paté, maionese,
pangrattato, biscotti sbriciolati,
noccioline e frutta secca tritata e per
tritare il ghiaccio.

Montare I'anello di tenuta del
frullatore 3 sull’'unita lama del
frullatore () — assicurandosi che il
sigillo sia correttamente inserito nella
zona zigrinata.
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Se la tenuta é danneggiata o
non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.
Awvitare il gruppo lame sulla caraffa,
controllando di stringerlo a fondo @.
Si rimanda all'immagine sotto I'unita
della lama:

®- posizione sbloccata

@ - posizione bloccata
Mettere gli ingredienti nella caraffa.
Inserire il recipiente nel coperchio.
Montare il coperchio sulla caraffa e
girare in senso orario per bloccare.
Collocare il frullatore sull’unita
motore con la maniglia situata a
destra e bloccare girando in senso
orario fino a quando si sente un
“click” @.
Questo apparecchio non
funziona se il frullatore &
stato montato in modo
incorretto.
Selezionare una velocita (vedere il
grafico per le velocita consigliate).

consigli per il frullatore

Per mescolare ingredienti secchi —
tagliarli a pezzetti, rimuovere il tappo
di riempimento poi, con
I’apparecchio in funzione, inserire i
pezzetti di alimenti uno alla volta.
Tenere la mano sopra I'apertura. Per
risultati ottimali, svuotare
regolarmente.

Non si consiglia di lavorare spezie in
questo apparecchio, altrimenti si
rischia di danneggiare le parti in
plastica.

Per fare la maionese, versare nel
frullatore tutti gli ingredienti, tranne
I'olio. Ora togliere il tappo di
riempimento. Con I'apparecchio in
funzione, aggiungere lentamente
I’'olio attraverso il foro sul coperchio.
Nel caso di impasti molto densi,
come paté e salse, potrebbe essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti della caraffa, usando la
spatola. Se la lavorazione risulta
difficoltosa, aggiungere piu liquido.



scheda delle velocita consigliate

Velocita

Tipo di utilizzo/cibo Quantita massima

1

Frullati al latte

1 litro

Miscele leggere ad es. pastelle, frullati a
base di latte, uova strapazzate

1 litro

Minestre e bevande
Miscele piu dense, es. paté

1,6 litri

Maionese 3 uova + 450 g olio

Frullati

Mettere per prima cosa la frutta fresca e gli
ingredienti liquidi (inclusi yogurt, latte e succhi
di frutta)

Quindi aggiungere il ghiaccio o gli ingredienti
congelati (inclusa frutta congelata, ghiaccio
0 gelato)

800 ml di liquido

*

Ghiaccio — operare a intervalli brevi finché il
ghiaccio e ridotto alla consistenza .
desiderata

6 cubetti

(P)

Pulse
(impulso)

Fa funzionare il motore a intermittenza.
Lintermittenza operera per tutto il tempo
in cui il controllo viene mantenuto nella
posizione relativa.

come usare |l
macinatutto (se in dotazione)

Usare il macinatutto per tritare erbe,
macinare chicchi di caffé e fare

puree.

1 Versare gli ingredienti nella vaschetta
@, riempiendola per non piu di

meta.

2 Montare I'anello di tenuta del
frullatore & sull’unita lama del
frullatore (&) — assicurandosi che il
sigillo sia correttamente inserito nella
zona zigrinata.

® Verificare che la tenuta sia
installata in modo corretto.

3 Girare 'unita della lama (&) verso il
basso. Inserirla nella caraffa, con le
lame rivolte verso il basso @. Girare
in senso antiorario per bloccare.

4 Collocare il macinino sull’unita
motore e bloccare girando in senso
orario finché si sente un “click” @.

5 Scegliere una velocita oppure usare
il controllo ad impulsi.
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come usare il tritatutto
(se in dotazione)

Adatto per macinare spezie, chicchi
di caffe e zenzero, aglio e
peperoncino.

Collocare gli ingredienti nell’'unita
lama @.

Inserire la vaschetta @) e girare in
senso antiorario per bloccare @.
Collocare il macinino sull’unita
motore e bloccare girando in senso
orario fino a quando si sente un
“click” @.

Selezionare una velocita o usare il
controllo a impulsi (P).

come usare la grattugia
(se in dotazione)

Adatta per grattugiare parmigiano,
noce moscata, noce di cocco e
frutta secca.

Collocare gli ingredienti nell’unita
lama @.

Inserire la vaschetta @ e girare in
senso antiorario per bloccare @.
Collocare il macinino sull’unita
motore e bloccare girando in senso
orario fino a quando si sente un
“click” @.

Selezionare una velocita o usare il
controllo a impulsi (P).

velocita raccomandate per il macinino

ingredienti macinino qta max |velocita| durata
Erbe -meglio se secche | Multi 159 3 5-10sec
e pulite

Noci Multi o tritare 50g 3 10 - 15 sec
Chicchi di caffe Multi o tritare 50g 3 30 sec
Cibo per bambini e puree | Multi 50g 3 30 sec
Spezie — come pepe Tritare 50g 3 30 - 60 sec
nero, semi di

cardamomo, semi di

cumino, semi di

coriandolo, semi di

finocchio, spicchi interi,

ecc.

Peperoncini Tritare 30g 3 10 sec
Radice fresca di zenzero | Tritare 30g 3 10 sec
Aglio Tritare 4 cloves 3 10 sec
Parmigiano — tagliare in | Grattugiare 60g 3 10 sec
cubetti da 1cm

Frutta secca Grattugiare 50g 3 10 sec
Noce di cocco Grattugiare 50g 3 20 sec
Noce moscata Grattugiare 2 3 40 sec

consigli

® Per un rendimento ottimale nella
lavorazione delle spezie, si consiglia
di non lavorarne piu di 50g alla volta
nel macinatutto.

® | e spezie intere conservano molto
pit a lungo I'aroma rispetto alle
spezie macinate, dunque & meglio
macinarne un poco alla volta, per
mantenere il loro gusto.

® Per ottenere I'aroma pitl intenso e gli

oli essenziali, € consigliabile arrostire
le spezie intere prima di macinarle.

® Cibo per bebe/puree — lasciare che

gli alimenti cotti si raffreddino
(temperatura ambiente) prima di
lavorarli nel macinino.




per usare il filtro (se in
dotazione)

Usare il filtro per estrarre succo dalla
frutta o latte di soia dai semi di soia.

frutta tenera

Montare il filtro (6 sulla caraffa
assicurandosi che le aperture del
filtro corrispondano esattamente alle
costine della caraffa @.

Montare il coperchio e fissarlo alla
caraffa senza il tappo di
riempimento. Collocare le aperture
per versare (3) sul’area del
beccuccio.

Con il frullatore alla velocita
massima, aggiungere la frutta tenera
a manciate per volta, inserendola nel
foro sul coperchio.

Si rimanda alla tabella delle velocita
raccomandate. Non lavorare per
piu di 60 secondi per volta.
Dopo aver lavorato gli ingredienti,
montare il tappo di riempimento e
versare il succo in un bicchiere.

suggerimenti

Per versare meglio, potrebbe essere
necessario aggiungere il liquido alla
miscela frullata.

Ove appropriato, rimuovere i
piccioli/gambi e le bucce della frutta,
prima di lavorarla.

Tagliare la frutta grande in piccoli
pezzi prima di inserirla nel frullatore.
Lavorare una manciata di frutta per
volta.

latte di soia

® Quantita massima
raccomandata
60g di semi di soia secchi
800 ml d’acqua fredda

1 Mettere a bagno i semi di soia per
almeno 8 ore o per tutta la notte
prima di lavorarli. Non frullare
semi che non siano stati
messi in ammollo.

2 Montare il filtro (9 sulla caraffa —
assicurandosi che le aperture del
filtro corrispondano esattamente alle
costine della caraffa @.

3 Montare il coperchio e fissarlo alla
caraffa senza il tappo di
riempimento. Collocare le aperture
per versare () sull’area del
beccuccio.

4 Scolare i semi di soia e collocarli nel
filtro.

5 Versare I'acqua fredda nel filtro per
soia, poi montare il tappo di
riempimento. Se si lavorano 60g di
semi e 800 ml d’acqua il livello sara
di 1 litro.

6 Frullare per 30 secondi alla velocita
massima.

7 Dopo aver frullato, versare in una
pentola di dimensioni adeguate, far
bollire e lasciar cuocere a fuoco
lento per 20 minuti. Mescolare
sempre e assicurarsi che il
latte non bruci.

8 Insaporire con zucchero, sale o altri
aromi a piacere.

9 Dopo averlo lasciato raffreddare, il
latte di soia & pronto per essere
consumato e puo essere conservato
in frigorifero per un massimo di 2
giorni.

tabella delle velocita raccomandate per il filtro

ingredienti qta max velocita tempi di
lavorazione
Uva, arance, limoni, angurie 500g 3 45-60 sec
Lamponi, fragole, mango, kiwi 300g 3 45-60 sec
Semi di soia — latte di soia 60g (peso 3 30 sec

a secco)
800 ml d’acqua|
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cura e pulizia

® Spegnere sempre |'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di pulirlo.

® Svuotare la caraffa prima di svitarla
dal gruppo delle lame.

® Non immergere in acqua I'unita delle
lame.

® Non lavare nessun
componente in lavastoviglie.

corpo motore

® Passarlo con un panno umido e poi
asciugare.

® Non immergere in acqua il corpo
motore.

® Riporre la lunghezza in eccedenza
del cavo nell’apposita rientranza
dietro il corpo motore (0.

lame
frullatore e macinatutto

® Rimuovere I'unita lama dalla caraffa
o dal macinino ruotando nella
posizione di sblocco h- per
rilasciare.

macinino per tritare e
grattugiare

® Rimuovere I'unita lama dalla caraffa
girando in senso orario.

1 frullatore/macinatutto:
rimuovere e lavare I'anello di tenuta.

2 Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto
il getto dell'acqua del rubinetto. Non
immergere mai il gruppo lame
in acqua.

3 Lasciare asciugare in posizione
capovolta.

filtro per frutta tenera
® Pulire la griglia con una spazzola
dalle setole morbide.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.
Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni

® Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto & riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

Lavar as pegas: consulte “cuidado e
limpeza”.

seguranca

Desligue no interruptor e da tomada:

o Antes de colocar ou retirar pecas
o Quando né&o estiver a ser
utilizado;
o Antes de limpar.
Nunca coloque o dispositivo
da lamina na unidade motriz
sem o copo misturador ou a
taca do moinho colocado.
Desligue sempre o aparelho da
tomada antes de colocar as suas
maos ou utensilios no copo.
Tenha sempre cuidado quando
manusear o conjunto da lamina e
evite tocar nas extremidades
cortantes das laminas quando as
estiver a limpar.
O liquidificador s6 deve funcionar
com a tampa posta.
Use apenas 0 copo com a unidade
de lamina fornecida.
Nunca deixe a base, o fio eléctrico
ou a ficha molharem-se.
Nunca utilize um aparelho
danificado. Mande-o verificar ou
reparar: consulte “cuidado e
assisténcia ao cliente”.
Nunca utilize um acessoério nédo
autorizado.
RISCO DE QUEIMADURAS:
Devera deixar os liquidos
arrefecerem até a temperatura
ambiente antes de misturar.
Nunca deixe o0 aparelho sem
vigilancia quando estiver em
funcionamento.

36

Quando remover o liquidificador ou
moinho da corrente eléctrica:

o Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

Nao desaperte, acidentalmente, o
copo ou frasco do moinho do
conjunto da lamina.

Nunca faga funcionar o liquidificador
vazio.

Nunca misture mais do que a
capacidade maxima indicada na
tabela de velocidades recomendada.
Para assegurar uma longa vida da
sua misturadora e do filtro para
frutos macios, nunca os faga
funcionar mais de 60 segundos
seguidos.

Receitas de batidos — nunca misture
ingredientes congelados que tenham
solidificado durante a congelagao;
esmague-os antes de os adicionar
Nno Copo.

N&o utilize o misturador para
guardar alimentos. Mantenha-o vazio
antes e depois da utilizagéo.

Utilize sempre o misturador numa
superficie nivelada e estavel.

Nunca cologue este aparelho sobre
ou proximo de um aquecedor
eléctrico ou gas, quente ou onde
possa tocar num equipamento
aquecido.

O uso incorrecto do seu misturador
pode resultar em ferimentos.

Este electrodoméstico ndo devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodomeéstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranca.

As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.



Use o aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrucoes nao sejam respeitadas.

antes de ligar

Certifique-se que a fonte de
alimentagao eléctrica € a mesma
que a indicada na parte inferior do
equipamento.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

legenda

CICICICICICICICICIC)

® ©©

®0

@1

misturador

tampa de enchimento

tampa de seguranca

ranhuras para servir

Copo

anel vedante do misturador
unidade da lamina do misturador
unidade do motor

comando de velocidade + impulso
botdo de esmagar gelo
arrumagéo do cabo

moinho multifuncdes (se
fornecido)

anel vedante do misturador
dispositivo de lamina da
misturadora

jarro do moinho multifungdes

moinho moedor (se
fornecido)

jarro do moinho

dispositivo de lamina do moinho
moedor

moinho raspador (se
fornecido)

jarro do moinho

dispositivo de lamina do moinho
de raspar

acessorio - filtro para frutos

macios (se fornecido)
filtro para frutos macios

para usar a sua
misturadora

Utilize o seu misturador para sopas,
bebidas, patés, maionese, pao
ralado, biscoitos ralados, triturar
nozes e triturar gelo.

1 Coloque o anel vedante da
misturadora () no dispositivo de
lamina (® - assegurando-se que o
anel vedante esta correctamente
colocado no encaixe.

® Ira ocorrer vazamento caso a
o selo se encontre danificado
ou esteja mal ajustado.

2 Aparafuse o dispositivo da lamina no
copo — assegurando-se que esta
totalmente preso. @. Consulte as
imagens que se encontram por
baixo do dispositivo de laminas, da
seguinte forma:

'h - posicao de abrir
f - posicao de fechar

3 Introduza os ingredientes no copo.

4 Coloque a tampa de enchimento na
tampa.

5 Cologue a tampa no copo e gire na
direc¢do dos ponteiros do reldgio
para prender.

6 Coloque a misturadora na unidade
motriz com a pega virada para o
lado direito e prenda rodando na
direcgao dos ponteiros do relagio
até ouvir um “clique” @.

® O aparelho nao funcionara se
o misturador nao se encontrar
bem montado.

7 Seleccione uma velocidade (consulte
o tabela de velocidade
recomendada).
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dicas para a misturadora L]

® Para misturar ingredientes secos —
corte-os em pedagos, remova a
tampa de enchimento, e com o
aparelho em funcionamento junte os
pedagos um a um. Mantenha as
méos longe da abertura. Para obter
melhores resultados esvazie com

regularidade. L]

® Nao se recomenda o
processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes
plasticas.

Quando estiver a fazer maionese,
coloque todos os ingrediente, com
excepgao do azeite no misturador.
Remova a tampa de enchimento.
Depois, com o aparelho em
funcionamento adicione o azeite
através da tampa de enchimento
continuando em funcionamento.

As misturas grossas como sejam 0s
patés e molhos podem necessitar
de ser raspados. Caso seja dificil de
processar a mistura, adicione mais
liquido.

quadro de velocidades recomendadas para a misturadora

velocidade| utilizacdo/alimentos quantidade max.
1 Produzir espuma de leite 1 litro
Misturas leves, por exemplo polmes, batidos
de leite e ovo mexido. 1 litro
2-3 Sopas & bebidas 1,6 litros

Misturas espessas, por exemplo patés

Maionese

3 ovos + 450 g de
azeite

Batidos de fruta

sumos de fruta)

Coloque a fruta fresca e os ingredientes
liquidos primeiro (incluem iogurte, leite e

Depois acrescente gelo ou ingredientes

800 ml de liquido

congelados (incluem fruta congelada, gelo
ou gelado)

*

Esmagar gelo — opere em pequenos
arranques até que o gelo esteja esmagado
a seu gosto.

6 cubos

(P)

impulso

Faz funcionar o motor numa accéo de
paragem/arranque. O impulso funcionara
enguanto se mantiver em posicao.

para usar 0 seu moinho
multifuncdes (se fornecido)

Utilize o seu moinho multifuncdes
para triturar ervas, nozes. graos de
café e fazer purés.

1 Deite os ingredientes no jarro @D.
Nao encha mais de meio.

2 Coloque o anel vedante da
misturadora ) no dispositivo de
l&mina () - assegurando-se que o
anel vedante esta correctamente
colocado no encaixe.

® Certifique-se de que o selo se
encontra bem ajustado.
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3 Vire o dispositivos das laminas (6

ao contrario. Coloque-o dentro do
jarro com as laminas para baixo @.
Gire na direcgao contraria dos
ponteiros do reldgio para prender.
Cologue o moinho na unidade
motriz e prenda girando na direcgéo
dos ponteiros do reldgio até ouvir
um “clique” @.

Seleccione uma velocidade ou utilize
o botéo de impulso.



para usar 0 seu moinho
moedor (se fornecido)

Adequado para triturar especiarias,
graos de café e moer gengibre, alho
€ piri-piri.

1 Coloque os ingredientes no
dispositivo da lamina @.

2 Cologue o jarro @ e gire na direcgéo
contréria dos ponteiros do relogio,
para prender @.

3 Cologue o moinho na unidade
motriz e prenda girando na direcgao
dos ponteiros do relégio até ouvir
um “clique” @.

4 Seleccione uma velocidade ou utilize
o controlo de impulso (P).

para usar 0 seu moinho
raspador (se fornecido)

Adequado para raspar queijo
parmeséo, noz moscada, c6co e
frutos secos.

1 Coloque os ingredientes no
dispositivo da lamina ().

2 Coloque o jarro (4 e gire na direcgao
contraria dos ponteiros do reldgio,
para prender @.

3 Cologue o moinho na unidade
motriz e prenda girando na direcgao
dos ponteiros do relégio até ouvir
um “clique” @.

4 Seleccione uma velocidade ou utilize
o controlo de impulso (P).

quadro de velocidades recomendadas para o moinho

ingredientes moinho qtd. velovi- | tempo de
max. dade | operacao

Ervas - ficam melhor Multifungbes 159 3 5a 10 seg.

moidas se estiverem

lavadas e secas

Nozes Multifungbes 50g 3 10 a 15 seg.

Ou Moedor
Gréaos de Café Multifungbes 50g 3 30 seg.
Ou Moedor

Comida de Bebé e Purés | Multifungdes 50g 3 30 seg.

Especiarias - Pimenta Moedor 50g 3 30 a 60 seg.

preta em gréo, sementes

de cardamomo, sementes

de cominho, sementes

de coentros, sementes

de funcho e flores

de cravinho, etc.

Piri-piri Moedor 30g 3 10 seg.

Raiz de gengibre fresco | Moedor 30g 3 10 seg.

Alho Moedor 4 dentes 3 10 seg.

Queijo parmeséo - Raspador 60g 3 10 seg.

cortado em cubos

de 1cm

Frutos Secos Raspador 50g 3 10 seg.

Coco Raspador 50g 3 20 seg.

Noz moscada Raspador 2 3 40 seg.




dicas

® Para obter um desempenho mais
optimizado quando processar
especiarias, recomendamos que nao
processe no moinho mais de 50g de
cada vez.

® Especiarias inteiras retém o sabor
por mais tempo do que as
especiarias em grao, sendo portanto
melhor processar pequenas
quantidades de cada vez.

® Para obter o maximo de sabor e
libertar os 6leos essenciais, as
especiarias inteiras deverao ser
levemente torradas antes de serem
moidas.

® Preparados para bebés — deixe
arrefecer os alimentos cozinhados
antes de os processar no moinho.

para utilizar o seu filtro
(se fornecido)

Utilize o seu filtro para retirar o sumo
de frutos ou leite de soja de feijoes
de soja.

frutos macios

1 Coloque o filtro (8 no copo
certificando-se que as patilhas
encaixam nas ranhuras existentes no
copo @.

2 Fixe bem a tampa no copo sem a
tampa de enchimento. Posicione as
ranhuras para servir () sobre o bico
de saida.

3 Com a misturadora a funcionar no
maximo, adicione de uma so vez
uma mao cheia de frutos macios
pelo buraco da tampa.

4 Consulte o quadro de velocidades
recomendadas. Nao processe
mais de 60 segundos
seguidos.

5 Depois de misturar, coloque a tampa
de enchimento na tampa e sirva o
SUMO em COpPOS OU para um jarro.

dicas

® Uma vez que a mistura pode ter
ficado demasiado grossa, pode ser
necessario misturar liquido (dgua,
leite ou outro) a mistura para ajudar
a servir mais facilmente.

Quando apropriado, remova 0s
talos/caules dos frutos antes de os
processar.

Corte os frutos maiores em pedagos
mais pequenos antes de 0s
processar.

Processe uma mao cheia de frutos
de cada vez.

leite de soja
Quantidade Maxima
Recomendada

60 g. de feijao soja seco
800 ml de agua fria

Ponha o feijéo soja de molho
durante 8 horas no minimo ou de
um dia para o outro. Nao utilize
feijao que nao esteve de
molho.

Coloque o filtro () no copo
certificando-se que as patilhas do
filtro encaixam nas ranhuras
existentes no copo @.

Fixe bem a tampa no copo sem a
tampa de enchimento. Posicione as
ranhuras para servir (3) sobre o bico
de saida.

Escorra o feijao e coloque-o dentro
do filtro de soja.

Deite a agua fria através do filtro de
soja e depois cologue a tampa de
enchimento. Se processar 60 g. de
feijao e 800 ml de agua, o nivel sera
de 1 litro.

Misture durante 30 segundos a
velocidade maxima.

Depois de misturar, deite numa
panela de tamanho conveniente e
leve a ferver em lume brando
durante 20 minutos. Mexa
continuamente e nao deixe o
leite queimar.

Dé sabor com agucar, sal ou outro
aroma que deseje (baunilha, etc.)
Depois de frio o Leite de Soja esta
pronto e pode ser armazenado no
frigorifico até 2 dias.



quadro de velocidades recomendadas para o filtro

ingredientes qtd. Max. |velocidade| tempo de
operacao
Uvas, laranjas, limdo, melancia 500 g. 45 a 60 seg.
Framboesas, morangos, manga, kiwi 300 g. 45 a 60 seg.
Feijao soja — Leite de soja 60 g. (peso 3 30 seg.

do feijéo seco)
800 ml de agua

cuidados e limpeza

e

Desligue sempre no interruptor e da

tomada e desmonte antes de limpar.

Despeje o0 copo antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

N&ao submersa a unidade da lamina
na agua.

Nao coloque quaisquer
componentes na maquina de
lavar loica.

base

seque.
Nao submersa a unidade do motor
na agua.

Arrume 0 cabo em excesso na area
de armazenagem na parte posterior
da unidade de poténcia (0.

dispositivos de lamina
misturadora e moinho
multifuncdes

Remova o dispositivo da lamina do
copo ou moinho girando para a
posicao de abrir rh para
desprender.

moinhos moedor e raspador
Remova o dispositivo da lamina do
jarro girando na direcgao dos
ponteiros do reldgio.

misturadora/moinho
multifungdes: remova e limpe o
anel vedante.

Nao toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e agua
quente com detergente, depois
passe bem por agua corrente. Nao
insira a unidade das laminas
dentro de agua.

Deixe secar voltado para baixo.

filtro para frutos macios
Limpe a rede utilizando uma escova
suave.

outras pecas
Lave a mao e seque.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranca,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® (tilizar o seu electrodoméstico ou
Limpe com um pano hdmido, depois e assisténcia ou reparacdes
® Contacte o estabelecimento onde

adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos

revendedores que prestem esse servico.

Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomésticos separadamente,
0 produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guérdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® (Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

® | impieza: consulte "cuidado y
limpieza".

seguridad

® Apague y desenchufe el aparato:
o antes de colocar o quitar piezas
o cuando no lo utilice;
o antes de limpiarlo.

® Nunca acople la unidad de
cuchillas a la unidad de
potencia sin que el vaso de la
mezcladora o la jarra del
molinillo estén colocados.

® Desenchufe siempre el aparato
antes de poner las manos o algin
utensilio en el vaso.

® Tenga siempre cuidado al manipular
el conjunto de cuchillas y evite tocar
el borde cortante de las cuchillas al
limpiar el aparato.

® Ponga Unicamente en marcha la
mezcladora con la tapa colocada en
su sitio.

® Utilice el vaso unicamente con el
conjunto de cuchillas suministrado.

® [n ningln caso permita que la
unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

® Nunca utilice un aparato dafiado.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen consulte: “servicio técnico y
atencion al cliente”.

® Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

® RIESGO DE ESCALDARSE: | 0s
liquidos deben enfriarse a
temperatura ambiente antes de
mezclarlos.

® No deje nunca el aparato
desatendido mientras esté en
funcionamiento.

® Al quitar la mezcladora o malinillo de
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la unidad de potencia:
o espere hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente
o Tenga cuidado de no desenroscar
el vaso o la jarra del malinillo del
conjunto de cuchillas
accidentalmente.
Nunca ponga en marcha la
mezcladora vacia.
Nunca bata cantidades que superen
la capacidad méaxima indicada en la
tabla de velocidades
recomendadas.
Para garantizar una vida larga a los
molinillos de la mezcladora vy al filtro
de fruta blanda, no los haga
funcionar durante mas de 60
segundos seguidos.
Elaboracion de smoothies: no bata
ingredientes congelados que hayan
formado una masa solida, trocéelos
antes de afadirlos al vaso.
No utilice la mezcladora como
recipiente para guardar alimentos.
Déjela vacia cuando no la utilice.
Utilice siempre la mezcladora sobre
una superficie seca, estable y
nivelada.
No coloque este aparato encima o
cerca de un quemador de gas o
eléctrico o alli donde pudiera entrar
en contacto con una aparato
caliente.
El uso incorrecto de su mezcladora
puede producir lesiones.
Este aparato no esta pensado para
ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervisiéon en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.
Los nifios deben ser vigilados para
asegurarse de que no jueguen con
el aparato.



Utilice este aparato Unicamente para
el uso doméstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufar el aparato
Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica sea la mismo que el
que figura en la parte inferior del
aparato

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

partes

CICICICICICICIC)

® ©© ®®
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®@®

mezcladora

tapon de llenado

tapa de cierre

ranuras de vertido

vaso

anillo de cierre de la mezcladora
unidad de corte de la mezcladora
unidad de potencia

control de velocidad + accion
intermitente

botdén para picar hielo
guardacable

multimolinillo (en caso de
que se facilite)

anillo de cierre de la mezcladora
conjunto de cuchillas de la
mezcladora

jarra del multimolinillo

molinillo triturador (en caso
de que se facilite)

jarra del molinillo

conjunto de cuchillas del molinillo
triturador

molinillo rallador (en caso de
que se facilite)

jarra del molinillo

conjunto de cuchillas del molinillo
rallador

accesorio del filtro de fruta

blanda (si se incluye)
filtro de fruta blanda

para utilizar su
mezcladora

Use la mezcladora para preparar
sopas, bebidas, patés, mayonesas,
pan rallado, migas de galleta, picar
frutos secos y hielo.

1 Acople el anillo de cierre ® a la
unidad de cuchillas (),
asegurandose de que el cierre esté
colocado de forma correcta en la
zona ranurada.

® Si la junta esta dafiada o no
esta correctamente acoplada,
el contenido del vaso podria
derramarse.

2 Enrosque el conjunto de cuchillas
sobre el vaso — asegurandose de
que el conjunto de cuchillas esté
totalmente ajustado @. Consulte los
graficos en la parte inferior de la
unidad de cuchillas del siguiente
modo:

'h - posicion de desbloqueo

@ - posicion de bloqueo

3 Coloque los ingredientes en el vaso.

4 Coloque el tapén de llenado en la
tapa.

5 Acople la tapa al vaso y girela en el
sentido de las agujas del reloj para
fijarla en su posicion.

6 Coloque la mezcladora sobre la
unidad de potencia con el asa hacia
el lado derecho v fijela girandola en
el sentido de las agujas del reloj
hasta que oiga un “clic” @.

o El aparato no funcionara si la
mezcladora no esta
correctamente acoplada.

7 Seleccione una velocidad (consulte
la tabla de velocidades
recomendadas).
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consejos sobre la mezcladora

® Para picar ingredientes secos,
trocéelos, quite el tapdn de llenado
y, con el aparato en marcha,
introduzca los trozos uno a uno.
Ponga la mano sobre la abertura.
Para obtener mejores resultados,
vacfie el vaso regularmente.

® No se recomienda procesar
especias ya que pueden dafar las
piezas de plastico.

® Al hacer mayonesa, afada todos los

ingredientes, excepto el aceite, en la
mezcladora. Retire el tapén de
llenado. A continuacioén, con el
aparato en funcionamiento, afada el
aceite poco a poco a través del
orificio de la tapa.

Las mezclas espesas, por ejemplo,
patés y salsas, podrian quedarse
apelmazadas en los lados del vaso;
raspe los lados con una espatula y
mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de
batir, afiada mas liquido.

tabla de velocidades recomendadas de la mezcladora

velocidad |uso/alimentos cantidad max.
1 Leche espumosa 1 litro
Mezclas ligeras, p. €]. rebozados, batidos,
huevos revueltos 1 litro
2-3 Sopas y bebidas 1,6 litros

Mezclas espesas, por ejemplo, patés

Mayonesa

3 huevos + 450 g
de aceite

Bebidas “Smoothie”

helado)

Ponga primero la fruta fresca y los ingredientes
liquidos (incluye yogur, leche y zumos de frutas)
A continuacion, afiada hielo o ingredientes
congelados (incluye fruta congelada, hielo o

800 ml de liquido

Picar hielo - accione el botén de accion

*

intermitente hasta que el hielo picado alcance
la consistencia deseada.

6 cubitos

(P) Hace funcionar el motor en una accion de

botdén de | arranque/parada. La accién del botén

accion intermitente funcionara mientras el boton se -
inter- mantenga apretado.

mitente

para usar el Compruebe que la junta esté

multimolinillo (en caso de
que se facilite)

Use el multimalinillo para moler
hierbas aromaticas, frutos secos,
granos de café y purés.
Introduzca los ingredientes en la

e

jarra @, sin llenarla mas de la mitad.

2 Acople el anillo de cierre G a la
unidad de cuchillas (®),
asegurandose de que el cierre esté
colocado de forma correcta en la
zona ranurada.
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correctamente acoplada.

Gire la unidad de cuchillas (6) boca
abajo. Coléquela en la jarra, con las
cuchillas hacia abajo @. Gire en
sentido contrario a las agujas del
reloj para que quede bien sujeta.
Coloque el molinillo sobre la unidad
de potencia y fijelo girandolo en el
sentido de las agujas del reloj hasta
que oiga un “clic” @.

Elija una velocidad o utilice el control
de accion intermitente.




para usar el molinillo
triturador (en caso de que se

facilite)

facilite)

para usar el molinillo
rallador (en caso de que se

Adecuado para moler especias,
granos de café y procesar jengibre,
ajo y chiles.

1 Coloque los ingredientes en el
conjunto de cuchillas @.

2 Acople la jarra @ y girela en sentido
contrario a las agujas del reloj para
fijlarla en su posicion @.

3 Coloque el molinillo sobre la unidad
de potencia y fijelo girandolo en el
sentido de las agujas del reloj hasta
que oiga un “clic” @.

4 Seleccione una velocidad o utilice el
control de accién intermitente (P).

Adecuado para rallar queso
parmesano, nuez moscada, coco y
fruta seca.

Cologue los ingredientes en el
conjunto de cuchillas @).

Acople la jarra (@ y girela en sentido
contrario a las agujas del reloj para
fijarla en su posicion @.

Cologue el malinillo sobre la unidad
de potencia y fijelo girandolo en el
sentido de las agujas del reloj hasta
que oiga un “clic” @.

Seleccione una velocidad o utilice el
control de accién intermitente (P).

tabla de velocidades recomendadas del molinillo

ingredientes molinillo Cant. |velocidad| tiempo de
max funciona-

miento

Las hierbas aromaticas | Multi 1549 3 5-10

se pican mejor si estan segundos

limpias y secas.

Frutos secos Multi o Triturador 509 3 10-15
segundos

Granos de café Multi o Triturador 50 g 3 30 segundos

Comida para bebés Multi 50 g 3 30 segundos

y purés

Especias — como granos | Triturador 5049 3 30 - 60

de pimienta negra, segundos

semillas de cardamomo,

semillas de comino,

semillas de cilantro,

semillas de hinojo

clavos enteros, etc.

Chiles Triturador 3049 3 10 segundos

Raiz de jengibre fresco | Triturador 3049 3 10 segundos

Ajo Triturador 4 dientes 3 10 segundos

Queso parmesano - Rallador 60 g 3 10 segundos

cortado en dados de

1cm

Fruta seca Rallador 50g 3 10 segundos

Coco Rallador 509 3 20 segundos

Nuez moscada Rallador 2 3 40 segundos
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consejos

® Para obtener un resultado 6ptimo al
procesar especias, le
recomendamos que No procese mas
de 50 g a la vez en el malinillo.

® | as especias enteras conservan su
sabor durante mucho mas tiempo
que las especias molidas, por eso,
es mejor moler una cantidad
pequena cada vez para conservar el
sabor.

® [Es mejor tostar las especias enteras
antes de molerlas para que liberen el
maéaximo sabor y los aceites
esenciales.

® Comida para bebés/purés - deje que
los alimentos cocinados se enfrien a
temperatura ambiente antes de
procesarlos en el molinillo.

para usar el filtro (en caso
de que se facilite)

Use el filtro para extraer zumo de
fruta o leche de soja de semillas de
soja.

fruta blanda

1 Coloque el filtro (8 dentro del vaso y
compruebe que las ranuras del filtro
encajen correctamente sobre los
rebordes del vaso @.

2 Acople bien la tapa al vaso sin el
tapon de llenado. Coloque las
ranuras de vertido @) sobre la boca
de vertido.

3 Con la mezcladora a velocidad
maxima, afada la fruta blanda, un
pufado cada vez, por el agujero de
la tapa.

4 Consulte la tabla de velocidades
recomendadas. No procese la
fruta durante mas de 60
segundos seguidos.

5 Después del mezclado, coloque el
tapdn de llenado vy vierta el zumo en
un vaso.

consejos

® Para ayudar a verter el zumo es
posible que haya que afadir liquido
a la mezcla.

® Cuando sea apropiado, quite los
rabillos/pedunculos vy la piel de la
fruta antes de procesarla.

Corte la fruta grande en trozos
pequenos antes de procesarla.
Procese un punado de fruta cada
vez.

leche de soja

Cantidad maxima
recomendada

60 g de semillas de soja secas
800 ml de agua fria

Ponga las semillas de soja en remojo
durante un minimo de 8 horas o
durante la noche antes de proceder
al mezclado. No mezcle semillas
de soja que no hayan estado
en remojo.

Cologue el filtro (8 dentro del vaso y
compruebe que las ranuras del filtro
encajen correctamente sobre los
rebordes del vaso @.

Acople bien la tapa al vaso sin el
tapon de llenado. Coloque las
ranuras de vertido 3) sobre la boca
de vertido.

Escurra las semillas y péngalas
dentro del filtro de la soja.

Vierta el agua fria por el filtro de la
soja y después coloque el tapén de
llenado. Si se procesan 60 g de
semillas y 800 ml de agua, el nivel
sera de 1 litro.

Mezcle durante 30 segundos a
velocidad méaxima.

Después del mezclado, vierta la
mezcla en una cazuela de tamano
adecuado, llévela a ebullicion y deje
hervir a fuego lento durante 20
minutos. Remueva
continuamente y tenga
cuidado de que la leche no se
queme.

Sazone con azUcar, sal u otros
aromatizantes, si lo desea.

Una vez fria, la leche de soja esta
lista para beber y se puede guardar
en la nevera durante un maximo de
2 dias.



tabla de velocidades recomendadas del filtro

ingredientes cant. max (velocidad| tiempo de
funcionamiento

Uvas, naranjas, limones, sandia 500 g 45-60 segundos
Frambuesas, fresas, mango kiwi 300 g 45-60 segundos
Semillas de soja — Leche de soja 60 g (peso 3 30 segundos

Seco)

800 ml de
agua

cuidado y limpieza

Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

Vacie el vaso antes de desenroscarlo
de la unidad de cuchillas.

No sumerja la unidad de cuchillas en
agua.

No coloque ninguna pieza en
el lavavajillas.

unidad de potencia

Pase un pafio himedo y séquela.
No sumerja la unidad de potencia en
agua.

Recoja el exceso de cable en el
lugar de almacenamiento situado en
la parte trasera de la unidad de
potencia (9.

conjuntos de cuchillas
mezcladora y multimolinillo
Saque la unidad de cuchillas del
vaso o malinillo girandola hacia la
posicion de desbloqueo 'h para
soltarla.

molinillos triturador y rallador
Saque la unidad de cuchillas de la
jarra girandola en el sentido de las
agujas del reloj.

mezcladora/multimolinillo:
quite el anillo de cierre y lavelo.

No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y aclarelas
bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas
en agua.

Deje secar con las cuchillas hacia
abajo.

filtro de fruta blanda
Limpie la malla con un cepillo suave.

otras piezas
Lavelas a mano y deje que se
sequen.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sij el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

® Pongase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

® Disefnado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.




ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos
por las administraciones municipales, o
a distribuidores que faciliten este
servicio. Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar
posibles consecuencias negativas para
el medio ambiente y la salud derivadas
de una eliminacion inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo
componen, obteniendo asi un ahorro
importante de energia y recursos. Para
subrayar la obligacion de eliminar por
separado los electrodomeésticos, en el
producto aparece un contenedor de
basura mévil tachado.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | 3es denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfaelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® Vask delene: se ‘pleje og rengering’.

sikkerhed

® Sluk og tag stikket ud af

stikkontakten:

o inden dele sasttes pa eller tages af

o nér apparatet ikke anvendes;

o fer rengering.

Szet aldrig knivenheden pa

motorenheden uden at

blenderglasset eller glasset til

kvaernen er monteret.

Tag altid stikket ud af apparatet for

du kommer dine haender eller

redskaber ned i glasset.

Veer altid forsigtig nar du handterer

knivenheden og undga at rere

knivens skarpe dele under rengering.

Anvend kun blenderen, nar laget

sidder pa.

Brug kun glasset sammen med

knivenheden der medfolger.

Lad aldrig motorenheden, ledningen

eller stikket blive vade.

Brug aldrig et beskadiget apparat.

Fa det kontrolleret eller repareret: se

‘Service og kundepleje’.

Brug kun det medfelgende tilbeher.

SKOLDNINGSRISIKO: Vzesker

ber afkole til stuetemperatur, for de

blendes.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn,

nér det er i drift.

Nar blender eller kveern fiernes fra

motorenheden:

o vent til knivene er standset helt

o skrue ikke utilsigtet glasset eller
kveernglasset knivenheden.

Lad aldrig blenderen arbejde uden

noget i.

Blend aldrig mere end den

maksimale masngde vist pa det

anbefalede hastighedsdiagram.
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® Blenderkvaernene og filtret til
baerfrugter vil holde laengere, hvis du
ikke kerer dem i mere end 60
sekunder.

Opskrifter p&4 smoothies — Blend
aldrig frosne ingredienser som har
formet sig til en solid masse ved
frysning. En sadan klump skal
knuses, for den tilfores glasset.
Anvend ikke blenderen til at
opbevare ingredienser. Den skal
veere tom for og efter brug.

Benyt kun blenderen pa en sikker,
tor og jeevn overflade.

Stil aldrig apparatet pa eller i
neerheden af et varmt gasblus eller
en varm elkogeplade, eller hvor den
kan komme i kontakt med
opvarmende apparater.

Misbrug af din blender kan fere til
personskade.

Dette apparat er ikke beregnet til
brug af personer (inklusive barn)
med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og
kendskab, undtagen hvis de er
blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

inden stikket saettes i
stikkontakten

Serg for at elforsyningen svarer fil,
den der star pa undersiden af m.
Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fedevarer.



forklaring

POPROPO®®OO

@6 Oe®

@

blender

midterprop

lag med lasemekanisme
heelderiller

blenderglas

blenders teetningsring
blenderknivmontering
motorenhed
hastigheds- og impulskontrol
knap til knusning af is
ledningsopbevaring

multikvaern (hvis den
medfolger)

blenders teetningsring
blenderbladenhed
multikveernens glas

malekvaern (hvis den
medfolger)

kveernens glas
malekveernens bladenhed

rivekvaern (hvis den
medfolger)

kveernens glas
rivekvaernens bladenhed

filtertilbehor til baerfrugter
(hvis den medfolger)
filter til baerfrugterr

sadan anvendes
blenderen

Brug din blender til at lave supper,
drikke, patéer, mayonnaise, rasp,

kagerasp, hakke nedder og knuse

is.
Saet blenderens tastningsring @) i

blenderbladenheden (® - og serg for

at taetningsringen sidder korrekt i
rillen.
Lzekage kan opsta, hvis

teetningsringen er beskadiget

eller forkert monteret.
Knivenheden skrues pa
blenderglasset — sorg for at
knivenheden er skruet helt fast @.
Se illustrationen p& undersiden af
bladenheden:

“W - oplast indstiling
@ - last indstiling

Kom ingredienserne i blenderglasset.

Seet pafyldningsheetten i 1aget.

Seet laget pa glasset, og drej med
uret for at lase.

Anbring blenderen pa motorenheden
med handtaget vendt mod hejre, og
l&s ved at dreje med uret indtil du
horer et “kiik” @.

Apparatet vil ikke fungere,
safremt blenderen er forkert
monteret.

Veelg en hastighed (se det
anbefalede hastighedsdiagram).

vink om blenderen

Sadan blendes terre ingredienser —
skeer dem op i stykker, fiern
midterproppen, start apparatet og
heeld stykkerne i et ad gangen. Hold
handen over abningen. Det bedste
resultat opnés, hvis du temmer
maskinen regelmeessigt.

Det anbefales ikke, at der tilberedes
krydderier i blenderen, da det kan
skade plastikdelene.

Ved tilberedning af mayonnaisen skal
du komme alle ingredienserne,
undtagen olien, ned i blenderen.
Fjern midterproppen. Herefter, mens
blenderen er i funktion, tilferes olien
langsomt gennem hullet i laget.
Tykke blandinger dvs. patéer og
dips, skal evt. skrabes ned. Safremt
blandingen er vanskelig at tilberede
tilfores der mere vaede.



oversigt over anbefalede hastighed for blenderen

hastighed | brug/madvarer maks. maengde
1 Skummende maelk 1 liter

Lette blandinger, f.eks. pandekagede;j,

milkshakes, reraeg 1 liter
2-3 Supper og drikke 1,6 liter

Tykke blandinger dvs. patéer

Mayonnaise 3ag +4509g

olie

'Smoothie' drikke

Kom ferst den friske frugt og de flydende
ingredienser i (der kan bruges yoghurt, maelk
og frugtjuice)

Tilseet derefter is eller frosne ingredienser (bl.a.
frossen frugt, is eller fladeis)

800 ml veeske

*

Knusning af is - ker blenderen i korte sted indtil
isn er knust til den enskede konsistens.

6 isterninger

(P)

impuls

Far motoren til at virke med en start/stop-
funktion. Pulseringen fortsaetter sé laenge
knappen holdes i denne stilling.

sadan bruges
multikvasrnen (hvis den

medfelger)

Brug multikveernen til maling af urter,
nedder, kaffebenner og pureer.

Kom ingredienserne i glasset @.
Fyld det aldrig mere end halvt op.

Sest blenderens testningsring ® i

blenderbladenheden (® - og serg for
at taetningsringen sidder korrekt i

rillen.

Sorg for at teetningsringen er

fastgjort korrekt.

Drej bladenheden (&) pa hovedet.

Seenk den ned i glasset, med
bladene nedad @. Drej mod uret for

l&set.

Anbring kvaernen pa motorenheden,

og las ved at dreje med uret indtil du
herer et “kiik” @.

Veelg en hastighed eller brug

impulsarmen.
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sadan bruges
malekvasrnen (hvis den
medfelger)

Velegnet til maling af krydderier,
kaffebonner og ingefeer, hvidleg og

chilier. 1
1 Anbring ingredienserne i

bladenheden @). 2
2 Seet glasset @ pa og drej mod uret

for at lase @. 3

3 Anbring kvasrnen pa motorenheden,
og las ved at dreje med uret indtil du
herer et “klik” @. 4
4 Veelg en hastighed eller brug
impulsknappen (P).

sadan bruges

rivekvasrnen (hvis den
medfelger)

Velegnet til parmesanost,
muskatned, kokos og terret frugt.
Anbring ingredienserne i
bladenheden @®.

Seet glasset (@) pa og drej mod uret
for at lase @.

Anbring kvaernen pa motorenheden,
og las ved at dreje med uret indtil du
herer et “klik” @.

Veelg en hastighed eller brug
impulsknappen (P).

oversigt over anbefalede hastighed for kvaern

ingredienser kvaern maks. |hastighed| koretid
maengde|
Urter - hakkes bedst nar | Multi 159 3 5-10 sek.
de er rene og torre
Nodder Multi eller maling 50 g 3 10 - 15 sek.
Kaffebanner Multi eller maling 50 g 3 30 sek.
Babymad og pureer Multi 509 3 30 sek.
Krydderier — som f.eks. [Maling 509 3 30 - 60 sek.
sorte peberkorn,
kardemommefro,
kommensfre korianderfro,
fennikkelfro, hele
kryddernelliker osv.
Chilier Maling 3049 3 10 sek.
Frisk ingefeer Maling 3049 3 10 sek.
Hvidleg Maling 4 fed 3 10 sek.
Parmesanost — skéret i | Rivning 60 g 3 10 sek.
1cm terninger
Tarret frugt Rivning 509 3 10 sek.
Kokosned Rivning 509 3 20 sek.
Muskatned Rivning 2 3 40 sek.
tips ® Babymad/-pureer — lad kogt mad
® [or optimal preestation anbefaler vi kele ned til rumtemperatur, for det

at du ikke maler mere end 50 g ad
gangen i kvaernen, nar du handterer
krydderier.

Hele krydderier bibeholder deres
smag i meget leengere tid end
malede krydderier, s& det er bedst
at friskmale en lille meengde ad
gangen for at bibeholde smagen.
Frigerelse af maksimal smag og
essentielle olier sker nér de hele
krydderier ristes for maling.
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sadan bruges filtret (hvis
den medfolger)

Brug filtret til at udvinde saft fra frugt
eller sojameelk fra sojabenner.

beaerfrugt

1 Seet filtret (9 i glasset séledes, at
rillerne i filtret glider korrekt ned over
ribberne i glasset @.

2 Seet laget sikkert pa pa glasset uden
midterproppen. Anbring heelderillerne
®) over tudomradet.

3 Mens blenderen kerer pa maks.
heeldes beerfrugterne en handfuld ad
gangen ned igennem hullet i 1aget.

4 Se oversigten over anbefalede
hastigheder. Lad ikke blenderen
kore i mere end 60 sekunder.

5 Efter blending, saettes
midterproppen pa, og saften heeldes
i et glas.
tips

® Det kan blive nedvendigt at tilsestte
vaeske til blandingen for at gere det
nemmere at heelde ud.

® Huyor relevant fiernes stilke/steengler
og skreel fra fugterne for
forarbejdning.

® Skaer store frugtr i sma stykker for
forarbejdning.

® [orarbejd en handfuld frugt ad
gangen.

sojamaelk

® Anbefalede maks. kvantum

60 g terrede sojabgnner
800 ml koldt vand

1 Leeg sojabgnnerne i blad i mindst 8

timer eller natten over for blending.
Du ma ikke blende bonner,
der ikke har veeret lagt i blod.

2 Seet filtret i glasset séledes, at

rillerne i filtret glider korrekt ned over
ribberne i glasset @.

3 Saet laget sikkert pa pa glasset uden

midterproppen. Anbring heelderillerne
® over tudomradet.

4 Lad bennerne dryppe af, og anbring

dem i sojafiltret.

5 Heeld det kolde vand ned gennem

sojafiltret, og seet det pa
midterproppen. Hvis der forarbejdes
60 g benner og 800 ml vand, vil
meengden i alt veere 1 |.

6 Blend i 30 sekunder ved maks.

hastighed.

7 Efter blending heeldes blandingen i

en egnet gryde, hvor det varmes op
til kogepunktet og snurrer let i 20
minutter. Rer kontinuerligt, og
pas pa ikke at lade maelken
braende pa.

8 Tilsmages med sukker, salt og andre

aromaer efter onske.

9 Nér sojameelken er kolet af, er den

klar til at blive drukket, og kan
opbevares i koleskab i op til 2 dage.

oversigt over anbefalede hastigheder for filtret

ingredienser maks. hastighed | koretid
kvantum
Vindruer, appelsiner, citroner, vandmelon 500 g 45-60 sek.
Hindbeer, jordbaer, mango, kiwi 300 g 45-60 sek.
Sojabenner- sojameelk 60 g (torveegt) 3 30 sek.
800 ml vand




pleje og rengering

® Siuk for strammen, tag stikket ud af
stikkontakten og skil apparatet ad
for rengering.

® Tom blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

® Nedsaenk aldrig knivenheden i vand.

® Kom ingen af blenderens dele
i opvaskemaskinen.

motorenhed

® Tor ydersiden af med en fugtig klud
og ter efter med et viskestykke.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i
vand.

® Opbevar overskydende ledning |
opbevaringsomradet pa bagsiden af
motorenheden (0.

bladenheder
blender og multikvaern

® Fjern bladenheden fra glasset eller
kveernen ved at dreje det til oplast
indstiling .
male- og rivekvaerne

® Tag bladenheden ud af glasset ved
at dreje det mod uret.

1 blender/multikvaern: tag
teetningsringen ud og vask den.

2 Ror ikke ved de skarpe knive — borst
dem rene med varmt saebevand og
skyl grundigt under vandhanen.
Kom ikke knivenheden i vand.

3 Vendes pa hovedet til tarring.

filter til baerfrugter
® Renger gitteret med en bled
borsteh.

andre dele
Vask i handen og ter med et
viskestykke.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOQOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
servicering eller reparation
® skal du henvende dig i den

forretning, hvor maskinen er kebt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
maé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

innan du anvander din
Kenwood-apparat

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.
Avldgsna allt emballage och alla
etiketter.

Diska delarna: se 'skdtsel och
rengoéring’.

sakerhet

Stang av den och dra ut sladden:

o innan du monterar eller tar bort
delar

O nér den inte anvands:

o fére rengdring.

Montera aldrig knivsatsen pa

drivenheten utan att bagaren

eller kvarnbehallaren ir

monterad.

Koppla alltid ur apparaten innan du

satter ned handerna eller redskap i

bagaren.

Var alltid forsiktig nér du hanterar

bladenheten och undvik att réra vid

bladens eggar vid rengdring.

Locket ska alltid sitta pa nar mixern

ar igang.

Anvand endast bagaren med

bladenheten isatt.

Lat aldrig kraftdelen, sladden eller

kontakten bli vata.

Anvand aldrig en apparat. L&mna in

den for kontroll eller reparation: se

’service och kundtjanst’.

Anvénd aldrig ej godkanda tilloehor.

RISK FOR BRANNSKADOR: L4t

vatskor svalna till rumstemperatur

innan de mixas.

Lamna aldrig apparaten obevakad

nar den ar igang.

Nar du tar bort mixern eller kvarnen

fran strémdelen:

o Vanta tills bladen har stannat helt.

o Skruva inte oavsiktligt loss
bagaren eller kvarnkarlet fran
bladenheten.

Kor aldrig mixern tom.

Mixa aldrig mer an den maximala

mangd som anges i tabellen med

rekommenderade hastigheter.
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® FOr att garantera langsta mojliga
livslangd fér mixerkvarnar och filter
for mjuk frukt ska du aldrig kéra dem
langre éan 60 sekunder.

Recept pa smoothies — mixa aldrig
frusna ingredienser som har bildat en
fast klump vid frysningen. Bryt
sonder den innan du lagger den i
bagaren.

Anvand inte mixern for forvaring. Hall
den tom fére och efter
anvandningen.

Anvand alltid mixern pa en saker,
torr, jdmn yta.

Stall aldrig denna apparat pa eller i
narheten av het gas eller elspis eller
dar den kan komma i kontakt med
en uppvarmd apparat.

Om du anvéander mixern pa fel satt
kan det leda till skador.

Den har apparaten ar inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begransad
kansel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte Gvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sékerhet.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. Lamna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt sétt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i sladden

Se till att natspanningen hos dig
motsvarar den som visas pa
apparatens undersida.

Den har apparaten féljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.
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mixern

lock for pafyliningshal
sparrlock

hallpipar

bagare

tatningsring mixer
knivsats mixer
kraftdel

hastighets- + pulskontroll
knapp for iskrossning
sladdférvaring

multikvarn (om sadan
medféljer)

tatningsring mixer
knivsats for mixer
behallare for multikvarn

kvarn fér malning (om sadan
medfdljer)

behallare kvarn

knivsats for kvarn for malning

kvarn fér rivning (om sadan
medfoljer)

behallare kvarn

knivsats for kvarn for rivning

filter for mjuk frukt (om
sadan medfdljer)
filter for mjuk frukt

for att anvanda din
mixer

Anvand mixern till att géra soppor,
drycker, patéer, majonnés, strobrdd,
skorpsmulor, hacka nétter och
krossa is.

Placera mixerns tatningsring &) pa
mixerns knivsats (&) och kontrollera
att tatningen ligger korrekt i det
skarade omradet.

Lickage kan uppsta om
titningsringen skadas eller
sitts pa felaktigt.

Skruva fast knivsatsen pa bagaren.
Kontrollera att knivsatsen ar helt
atdragen. @. Folj grafiken pa

knivsatsens undersida enligt féljande:

W - olast lage

@ - 3st lage
L&gg ingredienserna i bagaren.
Montera pafyliningstratten pa locket.

Placera locket pa kannan och vrid
det medurs for att lasa fast det.
Placera mixern péa drivenheten med
handtaget at hdger och las genom
att vrida medurs tills du hor ett Klick
(2}

Mixern fungerar inte om den
sitts samman pa fel sitt.

V&lj hastighet (se tabellen med
rekommenderade hastigheter).

mixertips

Mixa torra ingredienser — delade i
bitar, genom att ta bort
péfyliningslocket. Slapp sedan ned
bitarna en efter en medan apparaten
kors. Hall handen Gver 6ppningen.
Tom regelbundet for béasta resultat.
Vi rekommenderar inte att kryddor
bereds eftersom de kan skada
plastdelarna.

Nar du gér majonnés ska du placera
alla ingredienserna utom oljan i
mixern. Ta bort locket till
pafyliningshalet. Hall darefter sakta i
oljan genom hélet i locket medan
apparaten ar igang.

Tjocka blandningar, t.ex. patéer och
dipmixer kan behdva skrapas ned.
Tillsatt mer vatska om blandningen
ar svar att bereda.



oversikt over rekommenderad mixerhastighet

Hastighet | anvdndning/livsmedel max. mangd
1 Skumma mjolk 1 liter
Tunna blandningar t.ex. kaksmet, mjdlkdrinkar,
aggroéra 1 liter
2-3 Soppor och drycker 1,6 liter
Tjockare blandningar som t.ex. patéer
Majonnéas 34agg + 450 g
olja

Smoothie-drycker

(som yoghurt, mjolk och fruktjuicer)
Tillsatt sedan is eller frysta ingredienser (som
fryst frukt, is eller glass)

Lagg forst i farsk frukt och flytande ingredienser | 800 ml vatska

*

Iskrossning — koér med korta stotar tills isen har

krossats till dnskad konsistens. 6 iskuber

(P)

puls

Motorn gar med start-/stoppverkan. Motorn
gar s lange reglaget hélls i pulseringslaget.

s& har anvander du
multikvarnen (om sadan

medfdljer)

Anvand multikvarnen for att mala
Orter, ndtter och kaffebdnor samt for
att gdra puré.

Lagg ingredienserna i burken @. Fyll

den inte mer &n till halften.

2 Placera mixerns tatningsring ® pa
mixerns knivsats (&) och kontrollera
att tatningen ligger korrekt i det
skarade omrédet.

® Kontrollera att titningsringen
sitter ordentligt pa.

3 Vand knivsatsen () upp och ned.
Sénk ned den i behallaren med
knivarna nedéat @. Vrid moturs for att
sparra.

4 Placera kvarnen pa drivenheten och
vrid medurs tills du hor ett Klick @.

5 Stall in en hastighet eller anvand
momentanreglaget.
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s har anvander du
kvarnen for malning (om
sadan medfoljer)

Lamplig fér malning av kryddor och
kaffebdnor samt for att finférdela
ingefara, vitlok och chilli.

1 Hall ingredienserna pa knivsatsen @).

Montera behéllaren @ och vrid
moturs for att Iasa fast den @.
Placera kvarnen pa drivenheten och
vrid medurs tills du hor ett Klick @.
Valj hastighet eller anvand
pulskontrollen (P).

s& héar anvander du

kvarnen for rivning (om
sadan medfoljer)

Lamplig for att riva parmesanost,

muskot, kokosnét och torkad frukt.
1 Hall ingredienserna pa knivsatsen @5).
2 Montera behéllaren @) och vrid
moturs for att Idsa fast den @.
Placera kvarnen péa drivenheten och
vrid medurs tills du hor ett klick @.
Valj hastighet eller anvand
pulskontrollen (P).

oversikt 6ver rekommenderad kvarnhastighet
ingredienser kvarn max- |hastighet |anvandnings-
kvant. tid

Orter kan enklas hackas | Multi 159 3 5-10 sek.
nar de ar rena och torra
Notter Multi eller malning| 50 g 3 10-15 sek.
Kaffeboénor Multi eller malning| 50 g 3 30 sek.
Barnmat och puré Multi 50¢g 3 30 sek.
Kryddor — som Malning 50g 3 30-60 sek.
svartpepparkorn,
kardemummafrén,
spiskumminfron,
korianderfron, fankalsfron
och hela kryddnejlikor etc.
Chilli Malning 30 g 3 10 sek.
Farsk ingefara Malning 3049 3 10 sek.
Vitlok Malning 4 Klyftor 3 10 sek.
Parmesanost — skuren i | Rivning 60g 3 10 sek.
bitar om 1 cm
Torkad frukt Rivning 50 g 3 10 sek.
Kokosnot Rivning 50g 3 20 sek.
Muskot Rivning 2 3 40 sek.

tips ® [Or att avge s& mycket smak och

kryddor rekommenderar vi att du
inte kér mer an 50 g at gangen i
kvarnen.

Hela kryddor behaller smaken

mycket langre &n malda kryddor och

darfér ar det bast att mala en liten
mangd nér du behdver den.

For basta resultat vid bearbetning av

essentiella oljor som majligt bér hela
kryddor rostas innan de mals.

® Barnmat/puréer - lat tillagade
livsmedel svalna till rumstemperatur
innan du bearbetar dem i kvarnen.
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sa har anvander du filtret
(om sé&dan medfdljer)

Anvand filtret nér du vill géra juice av
frukt eller sojamjolk av sojabdnor.

mjuk frukt

Montera filtret (6 pa bagaren och se
till att flikarna pa filtret ar placerade
korrekt dver réfflorna pa béagaren @.
Placera locket pa bagaren utan
pafyliningslocket. Placera hallpiparna
®) over pipen.

Kér mixern pa hogsta hastighet och
tillsatt den mjuka frukten en handfull i
taget genom halet i locket.

Las mer i 6versikten dver
rekommenderad hastighet. Kor
inte langre d@n 60 sekunder.
Nar du har mixat satter du pa
pafyliningslocket och haller upp
juicen i ett glas.

tips

Du méste eventuellt tillsatta vatska
for att gora det lattare att halla upp.
Ta bort stjélkar/karnhus och skal pa
frukten innan du bearbetar den.
Skér stor frukt i sma bitar innan den
bearbetas.

Bearbeta en handfull at gangen.

sojamjolk
Rekommenderad maximal
mangd

60 g torkade sojabdnor

800 ml kallt vatten

Lat sojabonorna ligga i blét minst 8
timmar eller ver natten innan du
mixar dem. Mixa inte bénor som
inte har blotlagts.

Montera filtret (8 pa béagaren och se
till att flikarna pa filtret ar placerade
korrekt dver réfflorna pa bagaren @.
Placera locket pa bagaren utan
pafyliningslocket. Placera hallpiparna
® over pipen.

Hall av vatskan fran bénorna och
lagg dem i sojafiltret.

Hall det kalla vattnet i sojafiltret och
montera sedan filterlocket. Om du
bearbetar 60 g bonor och 800 ml
vatten, blir nivan 1 liter.

Mixa i 30 sekunder pa hogsta
hastighet.

Nar du har hallt blandningen i en
lagom stor kastrull later du den koka
upp och sjuda forsiktigt i 20 minuter.
Ror hela tiden och se till att
mjodlken inte branner vid.
Smaksatt med socker, salt eller
andra kryddor om sa 6nskas.

Nar sojamjolken har svalnat ar den
klar att drickas och den kan forvaras
i kylskap i upp till 2 dagar.

rekommenderad hastighet for filter

ingredienser maxkvant. | hastighet| anviand-
ningstid
Druvor, apelsiner, citroner, vattenmelon 500 g 3 45-60 sek.
Hallon, jordgubbar, mango, kiwi 300 g 3 45-60 sek.
Sojabdnor — sojamjolk 60 g torr vikt 3 30 sek.
800 ml vatten
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skotsel och rengdring

® Koppla alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isé&r mixern
innan du gor ren den.

® T6m bagaren innan du skruvar loss
den fran bladenheten.

® Sank inte ned bladenheten i vatten.

® Inga av delarna far diskas i
diskmaskin.

kraftdelen
® Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.
® Sank inte ned natenheten i vatten.
® | inda upp sladden i
forvaringsutrymmet pa stromdelens
baksida (0.
knivsatser
mixer och multikvarn
® Avlagsna knivsatsen fran béagaren

eller kvarnen genom att vrida den till

det olasta laget .

kvarn for malning och rivning
® Avlagsna knivsatsen fran behéllaren
genom att vrida den medurs.

1 mixer/multikvarn: ta bort och
diska tatningsringen.

2 Vidror inte de vassa bladen - borsta
dem rena med varmt vatten och
diskmedel och skdlj sedan noga
under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

3 Lat torka upp och ned.

filter for mjuk frukt
® Rengdr natet med en mjuk borste.

andra delar
Diska fér hand och torka torrt.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av
sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren dér du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd ar éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan 6verlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och hélsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du maojliggér
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.



Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

Les neye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Vask delene: se "stell og rengjering”.

sikkerhet

Sl& av strammen og ta stepselet ut

av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler

o nar den ikke er i bruk

o for rengjering

Ikke sett knivenheten pa

motordelen uten at

mikserglasset eller

kvernglasset sitter pa.

Trekk alltid stopselet ut av kontakten

for du stikker hender eller redskap

ned i mikserglasset.

Veer alltid forsiktig nér du handterer

knivenheten, og unnga & berere

skjeerekanten péa kniven nar du

rengjer.

Hurtigmikseren méa bare brukes med

lokket pa.

Mikserglasset ma kun brukes med

medfelgende knivenhet.

Du ma aldri la motordelen, ledningen

eller stopselet bli vate.

lkke bruk en skadet hurtigmikser. Fa

den ettersett eller reparert: se

"service og kundetjeneste".

Bruk aldri tilbeher som ikke er

godkjent av produsenten.

SKALDEFARE: Vaesker ma

avkjoles til romtemperatur for

miksing.

Ikke g fra hurtigmikseren nér den er

i bruk.

Nar du tar hurtigmikseren eller

kvernen av stremenheten:

o vent til kniven slutter helt & rotere,

o ikke skru mikserglasset eller
kvernglasset av knivenheten ved
en feiltakelse.

Hurtigmikseren ma ikke kjeres nar

den er tom.
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® |kke bland mer enn

maksimumskapasiteten som er
oppdgitt i tabellen over anbefalt
hastighet.

Forsikre at mikserkvernene og filteret
for myk frukt varer lenge ved a ikke
kjore dem lenger enn 60 sekunder.
Smoothie-oppskrifter — ikke bland
frosne ingredienser som har stivnet
til en Klump i fryseren. Bryt den opp
for den tilsettes mikserglasset.

Ikke oppbevar noe i mikseren. Den
skal veere tom for og etter bruk.
Bruk alltid hurtigmikseren pé en
sikker, torr og plan overflate.

Ikke sett hurtigmikseren péa eller neer
varme gassbluss eller elektriske
bluss, eller der den kan berore et
varmt apparat.

Feil bruk av blenderen kan fere til
skader.

Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen

for du setter i stopselet

Pass pé at stremforsyningen
stemmer overens med den som er
oppgitt pa undersiden av
hurtigmikseren.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.



deler
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hurtigmikser
pafyllingslokk

lasbart lokk

helledpninger

mikserglass

tetningsring til hurtigmikseren
knivenhet til hurtigmikseren
motordel

hastighet + pulskontroll
isknuseknapp

plass til ledning

multikvern (hvis den
medfolger)

tetningsring til hurtigmikseren
blenderbladoppsett
multikvernkrukke

malekvern (hvis den
medfolger)

glass til kvernen
malekvernens bladoppsett

rivekvern (hvis den
medfolger)

glass til kvernen
rivekvernbladoppsett

filter for mykt frukt (hvis den
medfolger)
filter for myk frukt

bruke hurtigmikseren

Bruk hurtigmikseren til supper,
drinker, patéer, majones,
bradsmuler, kjekssmuler, til & hakke
natter og knuse is.

Monter blenderforseglingsringen &
inn i blenderbladenheten (® -
kontroller at forseglingen er plassert
riktig i omradet med spor.

Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er skadet
eller feil pasatt.

Skru knivenheten pa glasset — mens
du passer péa at knivenheten
strammes godt @. Se grafikken pa
undersiden av bladenheten som
folger:

W - ulést posisjon

@ - last posisjon
Ha ingrediensene i mikserglasset.
Plasser fyllhetten i lokket.
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Sett lokket pa begeret og vri med
klokken for & lase.

Plasser blenderen pa stremenheten
med handtaket plassert pa heyre
side og las ved & vri med klokken til
du harer et “klikk” @.
Hurtigmikseren virker ikke
dersom den er feil pasatt.
Velg hastighet (se tabellen over
anbefalt hastighet).

blendertips

Slik behandler du terre ingredienser:
skjeer i biter, fiern pafyllingslokket og
slipp bitene ned en etter en mens
maskinen kjerer. Hold handen over
apningen. Tem regelmessig for best
mulige resultater.

Det anbefales ikke & prosessere
krydder, da de kan skade
plastdelene.

Nér du lager majones, skal alle
ingrediensene unntatt olien has i
hurtigmikseren. Fjern
pafyllingslokket. Mens mikseren gar
skal du sa tilsette olien sakte
gjennom hullet i lokket.

Tykke blandinger, f.eks. patéer og
dipp, ma kanskje skrapes ned. Hvis
blandingen er vanskelig &
prosessere, skal du tilsette mer
veeske.



anbefalt hastighetstabell for blender

hastighet Bruk/matvarer maks. mengde
1 Skumme melk 1 liter
Tynne blandinger, f.eks. rorer, milkkshake,
eggeragre 1 liter
2-3 Supper og drinker 1,6 liter
Tykkere blandinger, f.eks. pateer
Majones 3egg + 450 g
olie
"Smoothie"-drikker
Ha den friske frukten og veesken i forst 800 ml veeske
(inkluderer yogurt, melk og fruktsaft)
Tilsett s& is eller frosne ingredienser
(inkluderer frossen frukt, is eller iskrem)
* Isknusing - bruk korte stat til
isen er knust i ansket konsistens. 6 terninger

(P)

pulsfunksjon

Betjener motoren i start/stopp-aksjon.
Krafttrinnet brukes nar du trenger ekstra
kraft og virker sa lenge hurtigmikseren er

stilt pa denne hastigheten.

slik bruker du
multikvernen (hvis den

medfalger)

Bruk multikvernel
notter, kaffebenn

n til & kverne urter,
er og pureer.

1 Fyll ingrediensene i glasset/koppen

@. Det skal ikke
halvfullt.

veere mer enn

Monter blenderforseglingsringen ()

inn i blenderbladenheten (® -
kontroller at forseglingen er plassert
riktig i omradet med spor.

Pass pa at tetningen er

skikkelig pasatt.

Snu bladenheten (& opp-ned. Senk
den ned i krukken med bladene ned
@®. \ri mot klokken for & lase.
Plasser kvernen pa stremenheten og
I&s ved & vri med klokken til du herer
et “klikk” @.

Velg hastighet eller bruk
pulsfunksjonen.
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slik bruker du

malekvernen (hvis den
medfelger)

Passer til & kverne krydder,

kaffebenner og behandle ingefeer,

hvitlek og chili.
1 Plasser ingrediensene inn i bladet @. 1
2 Sett pa krukken @ og vri mot
klokken for & lase @.
Plasser kvernen pa stremenheten og
l&s ved & vri med klokken til du herer
et “kiikk” @.
Velg en hastighet eller bruk
pulskontrollen (P).

slik bruker du

rivekvernen (hvis den
medfelger)

Passer til & rive parmesanost,
muskatnett, kokosnett og terket
frukt.

Plasser ingrediensene inn i bladet ().
Sett pa krukken @ og vri mot
klokken for & lase @.

Plasser kvernen pa stremenheten og
l&s ved & vri med klokken til du harer
et “klikk” @.

Velg en hastighet eller bruk
pulskontrollen (P).

anbefalt hastighetstabell for kvern

ingredienser kvern mengde |hastighet tid
Urter - hakkes best nér | Multi 159 3 5-10 sek
de er rene og torre
Notter Multi eller maling 509 3 10-15 sek
Kaffebenner Multi eller maling 509 3 30 sek
Babymat og pureer Multi 5049 3 30 sek
Krydder - som svart Maling 5049 3 30-60 sek
pepper, kardemommefrg,
spisskummenfra,
korianderfro, fennikkelfra,
hele fedd osv.
Chili Maling 3049 3 10 sek
Fersk ingefeerrot Maling 3049 3 10 sek
Huvitlok Maling 4 fedd 3 10 sek
Parmesanost - skareti | Riving 60 g 3 10 sek
terninger pa 1 cm
Torket frukt Riving 509 3 10 sek
Kokosnett Riving 5049 3 20 sek
Muskatnett Riving 2 3 40 sek
tips
® [or optimal ytelse néar du maler

krydder anbefaler vi at du ikke maler
mer enn 50 g om gangen.

Hele krydder holder mye lenger pa
smaken enn malt krydder, sa det er
best & male en liten mengde friskt
krydder om gangen for & holde pa
smaken.

For & f& mest mulig smak og
essensielle oljer er det best 4 riste
hele krydder fer du maler dem.
Babymat/mos - la varm mat avkjoles
til romtemperatur fer du behandler
den i kvernen.
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slik bruker du filteret (hvis
den medfolger)

Bruk filteret til & trekke ut saften fra
frukt eller soyamelk fra soyabenner.

myk frukt

Sett filteret (9 inn i begeret og pass
pé at apningene pa filteret plasseres
riktig over rillene i begeret @.

Sett lokket trygt pa begeret uten
pafylingslokket. Plasser
helledpningene ) over tutomrédet.
Med mikseren pa maksinnstillingen
legger du til den myke frukten en
héndfull av gangen ned gjennom
hullet i lokket.

Se oversikten over anbefalte
hastigheter. lkke kjor maskinen i
mer enn 60 sekunder av
gangen.

Etter at du er ferdig setter du pa
pafylingslokket og heller saften i et
glass.

tips

Det kan hende at du ma legge til
vaeske for at du skal kunne helle
saften.

Der det er aktuelt ma du fierne stilker
og skrelle frukten fer behandlingen.
Skjeer store frukter i sma biter for
behandlingen.

Kjer giennom en handfull frukt av
gangen.

soyamelk

Anbefalt maksimal mengde
60 g terkede soyabenner
800 ml kaldt vann

Legg soyabgnnene i vann i minst 8
timer eller over natten for du
behandler dem i mikseren. Du ma
ikke legge bonner som ikke
har ligget i vann i mikseren.
Sett filteret (6 inn i begeret, pass pa
at apningene i filteret plasseres riktig
over rillene i begeret @.

Sett lokket godt pa begeret uten
pafyllingslokket. plasser
helle&pningene @) over tutomréadet.
Hell vannet av bennene og legg dem
i soyafilteret.

Hell det kalde vannet ned i
soyafilteret og sett pa
pafyllingslokket. Hvis du bruker 60 g
benner og 800 ml vann, blir nivaet

1 liter.

Miks i 30 sekunder pa maksimal
hastighet.

Etter at du har kjert mikseren heller
du blandingen i en middels stor
kiele, koker opp og la sméakoke i 20
minutter. Ror hele tiden og pass
pa at melken ikke brenner
seg.

Smak til med sukker, salt eller andre
smakstilsetninger etter eget onske.
Nar den har avkjelt seg er
soyamelken klar til & drikkes og kan
oppbevares i kjoleskap i opptil 2
dager.

oversikt over anbefalte hastigheter for filter

ingredienser maks. hastighet| brukstid
mengde
Druer, appelsiner, sitroner, vannmelon 500 g 3 45-60 sek.
Bringebeer, jordbaer, mango, kiwi 300 g 3 45-60 sek.
Soyabenner - soyamelk 60 g (torket vekt) 3 30 sek.
800 ml vann
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rengjering og
vedlikehold

e

N

Sla alltid av stremmen, ta stopselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjeres.

Tom mikserglasset for du skrur det
av knivenheten.

Ikke legg knivenheten i vann.

lkke legg noen av delene i
oppvaskmaskinen.

motordel

Tork av med en fuktig klut, deretter
med en torr en.

Ikke legg motordelen i vann.
Oppbevar overfladig ledning i
oppbevaringsrommet bak pa
stremenheten (0.

bladmontering

blender og multikvern

Fjern bladenheten fra begeret eller
kvernen ved & vri til opplast posisjon
W for & frigjere.

male- og rivekverner
Fjern bladenheten fra krukken ved &
vri med klokken.

blender/multikvern: fiern og
vask forseglingsringen.

Ikke berer de skarpe bladene. Borst
knivene rene med varmt sapevann.
lkke legg knivenheten i vann.
La den sté og terke opp ned.

filter for myk frukt
Rengjer maskene med en myk
borste.

andre deler

Vask for hand og terk dem.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

® 4 bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

® kontakter du butikken du kjopte
apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en seppelkasse
med kryss over.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttdmaan
tita Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja séilyta
ne mybhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

® (Osien peseminen: lisatietoja on Hoito
ja puhdistaminen -kohdassa.

turvallisuus

® Kytke laite pois paalta ja irrota
pistoke pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai
irrottamista

O kun laite ei ole kaytdssa:

o ennen puhdistusta.

o Al kiinnita terdasetelmaa
moottoriyksikkoon, jos astia
tai mylly ei ole paikallaan.

® |rrota aina pistoke pistorasiasta
ennen kasien tai keittitydvalineiden
laittamista kannuun.

® Kasittele terid varovaisesti. Valta
koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.

® Kayta tehosekoitinta vain kannen
ollessa paikoillaan.

® Kayta kannussa vain laitteen mukana
toimitettuja teri.

® Ala anna runko-osan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

® Al koskaan kéyta viallista laitetta.
Toimita se tarkistettavaksi tai
huollettavaksi. Lisatietoja on Huolto
ja asiakaspalvelu -kohdassa.

® Al koskaan kayta sellaista
lisdlaitetta, jota ei ole hankittu
valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

© PALOVAMMAVAARA: Anna
nesteiden jaahtya
huoneenldmpaisiksi ennen niiden
kaatamista tehosekoittimeen.

® Al4 koskaan jata laitetta valvomatta,
kun se on toiminnassa.

® Jos irrotat tehosekoittimen tai myllyn
moottoriosasta
o odota kunnes terét ovat téysin

pysahtyneet;
o ala vahingossa irrota kannua tai
jauhamisastiaa terdyksikosta.

® Al koskaan kayta tehosekoitinta
tyhjana.

® Al3 ylitd mainittua suurinta
nopeustaulukossa mainittua
kapasiteettia.

® \/oit pidentad tehosekoittimen ja
pehmeiden hedelmien suodattimen
ikaa kayttamalla sita korkeintaan 60
sekuntia kerrallaan.

® \almistaessasi smoothieta &la aseta
tehosekoittimeen kimpaleeksi
jaatyneité aineosia. Riko kimpaleet
ennen niiden asettamista kannuun.

® Ala kéyta tehosekoitinta
sdilytysastiana. Tyhjenna se kaytén
jalkeen ja séilyta se tyhjana.

® Kayta tehosekoitinta aina vakaalla,
kuivalla ja tasaisella alustalla.

® Al4 aseta laitetta kuumalle sahko- tai
kaasuliedelle tai sen lahelle, jotta se
ei joudu kosketuksiin kuuman lieden
kanssa.

® Tehosekoittimen vaarinkaytto voi
aiheuttaa loukkaantumisen.

® Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttoon, joilla
ei ole t&ysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan
laitetta tai jos heité ei valvota.

® | apsia tulee pitad silmalla sen
varmistamiseksi, ettéa he eivét leiki
laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naité ohjeita ei ole
noudatettu.



ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, ettd séhkdvirta vastaa
laitteen pohjaan merkittyja tietoja.
Tama laite tayttaa

sahkdmagneettista yhteensopivuutta

koskevan EU-direktiivin

2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun

elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-

maéarayksen 1935/2004 vaatimukset.

kuvaukset

tehosekoitin

tayttdaukon korkki
lukituskansi

kaatoaukot

sekoitusastia
tehosekoittimen tiivisterengas
tehosekoittimen terayksikkd
runko-osa, jossa on moottori
nopeuden ja sykayksen saatd
jadnmurskauspainike
virtajohdon sailytys

CICICICICICICICICIC)

monitoimimylly (jos sisaltyy
toimitukseen)

tehosekoittimen tiivisterengas
tehosekoittimen terdasetelma
monitoimimyllyn astia

©0e®

jauhatusmylly (jos sisdltyy
toimitukseen)

myllyn astia

jauhatusmyllyn terdasetelma

@6

raastamismylly (jos sisaltyy
toimitukseen)

myllyn astia

raastamismyllyn terdasetelma

@

pehmeiden hedelmien
suodatin (jos sisdltyy
toimitukseen)

pehmeiden hedelmien suodatin

tehosekoittimen kayttd

Tehosekoittimen avulla voit valmistaa

esimerkiksi keittoja, juomia, pateita,

majoneesia ja korppujauhoja, jauhaa

kekseja tai pahkindité ja murskata
jaata.

1 Sovita tehosekoittimen tiivisterengas
(® tehosekoittimen terdyksikkdon (®.

Varmista, etta tiiviste on urassa
oikein.
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Jos tiiviste on vaurioitunut tai
huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

Kierra teraasetelma kiinni astiaan.
Varmista, etta terdasetelma on
kunnolla kiristetty @. Lisatietoja on
terayksikon pohjassa.

W avattu asento

@ lukittu asento

Laita sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.
Aseta tayttéaukon kansi kanteen.
Kiinnita kansi kannuun ja lukitse se
kiertamalla myotapaivaan.
Aseta tehosekoitin
moottoriyksikkdon siten, etta kahva
osoittaa oikealle. Lukitse kaantamalla
myo&tapaivaan, kunnes kuulet
napsauksen @.

Laite ei toimi, jos sekoitusosa
on kiinnitetty paikoilleen
virheellisesti.
Valitse nopeus (lisatietoja on
nopeussuosituskaaviossa).

tehosekoittimen kayttovihjeita
Voit sekoittaa kuivat paloitellut
ainekset poistamalla syottokannen ja
pudottamalla palaset yksi kerrallaan
laitteen kaydessa. Pida katesi aukon
paalla. Tyhjenna saannodllisesti
parhaan lopputuloksen
saavuttamiseksi.

Mausteiden kasittelemista ei
suositella, sillé ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

Kun valmistat majoneesia, aseta
kaikki aineosat dljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota
tayttokansi. Kun laite on kaynnissa,
liséa oljy hitaasti kannen aukon Iapi.
Paksut seokset, kuten pateetaikinat
ja dippikastikkeet, on ehka kaavittava
lastalla. Jos seos on liian paksua,
liséa nestetta.



tehosekoittimen nopeussuositustaulukko

Paksut seokset, esimerkiksi pateetaikinat

nopeus kaytté/ruoka-aine enimmaismaara
1 Maidon vaahdottaminen 1 litra
Kevyet seokset, kuten lettutaikina, pirteld,
munat 1 litra
2-3 Keitot ja juomat 1,6 litraa

Majoneesi

3 munaa + 450 g
Oliya

Smoothie-juomat

Laita ensin tuoreet marjat tai hedelméat ja
nestemaiset ainekset (mm. jogurtti, maito ja
hedelmamehut).

Lisaa sitten jaa tai jaiset ainekset (mm. jaiset
marjat tai hedelmat, jaatelo tai jaapalat).

800 ml nestetta

*

Jaan murskaaminen: kayta sykayksittain,
kunnes jadmurska on haluamasi kaltaista.

6 jaapalaa

(P)

pitoasento

Moottori toimii k&ynnistyen/pysahtyen.
Sykaystoiminto toimii niin kauan kuin
nappia pidetdan tassa asennossa.

monitoimimyllyn
kayttaminen (os sisaltyy

toimitukseen)

Monitoimimyllyn avulla voit hienontaa
yrttejd, jauhaa pahkingita tai
kahvinpapuja ja soseuttaa.

1 Laita ainekset hienonnusastiaan @.
Ala tayta sita yli puolen valin.

2 Sovita tehosekoittimen tiivisterengas
(® tehosekoittimen terdyksikkoon (@.
Varmista, etté tiiviste on urassa

oikein.

® Varmista, etta tiiviste on
oikein paikoillaan.

3 Ké&énna terdasetelma (e ylosalaisin.
Laske se astiaan terat alaspain @.
Lukitse kdantamalla vastapaivaan.

4 Aseta mylly moottoriyksikkdon ja
lukitse kdantamalla mydotapaivaan,
kunnes kuulet napsauksen @.

5 Valitse nopeus tai kayta pitokytkinta.
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jauhatusmyllyn

kayttaminen (jos sisaltyy

toimitukseen)

Mausteiden, kahvipapujen, inkivaarin,
valkosipulin ja chilin jauhamiseen.
1 Aseta aineosat terdasetelmaan @.

Aseta astia @ paikalleen. Lukitse

kéantamalla mystapaivaan @.

Aseta mylly moottoriyksikkoon ja

lukitse kdantamalla myotapaivaan,
kunnes kuulet napsauksen @.

Valitse nopeus tai kayta
sykaystoimintoa (P).

raastamismyllyn

kayttaminen (jos sisaltyy

toimitukseen)

Esimerkiksi parmesaanijuuston,

muskotin, suklaan ja ku

ivattujen

hedelmien raastamiseen.
1 Aseta aineosat terdasetelmaan @®.

Aseta astia (49 paikalleen. Lukitse

kaantamalla mystapaivaéan @.

Aseta mylly moottoriyksikkdon ja

lukitse kdantamalla myotapaivaan,
kunnes kuulet napsauksen @.

Valitse nopeus tai kayta
sykaystoimintoa (P).

myllyn nopeussuositustaulukko

aineosat mylly suurin |nopeus | kdyttéaika
maara
Yrttien silppuaminen Monitoimi 159 3 5-10 sek.
onnistuu parhaiten, kun
ne ovat puhtaita ja kuivia.
Pahkinat Monitoimi tai 509 3 10-15 sek.
jauhatus
Kahvinpavut Monitoimi tai 5049 3 30 sek.
jauhatus
Vauvanruoka ja soseet Monitoimi 509 3 30 sek.
Mausteet, kuten Jauhatus 5049 3 30-60 sek.
mustapippuri,
kardemumman, kuminan,
korianterin tai fenkolin
siemenet ja kokonaiset
kynnet
Chilit Jauhatus 3049 3 10 sek.
Inkivaarijuuri Jauhatus 3049 3 10 sek.
Valkosipuli Jauhatus 4 kyntta 3 10 sek.
Parmesaanijuusto Raastamis 60 g 3 10 sek.
1 cm:n kuutioina
Kuivatut hedelmat Raastamis 509 3 10 sek.
Kookos Raastamis 5049 3 20 sek.
Muskotti Raastamis 2 3 40 sek.
vihjeita ® Kokonaiset mausteet kannattaa

® Mausteita jauhaessasi on

suositeltavaa jauhaa myllyssa
korkeintaan 50 grammaa kerrallaan.
® Mausteiden aromi séilyy paljon
paremmin niiden ollessa kokonaisia,
joten jauha niité vain pieni maara
kerrallaan aromien séilyttamiseksi.
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paahtaa ennen jauhamista, jotta
niiden aromi ja eteeriset dljyt

vapautuvat parhaiten.

® Vauvanruoka tai soseet:

keitetyn ruoan jaahtya
huoneenlampoiseksi en
laittamista myllyyn.

anna

nen sen




suodattimen
kayttaminen (jos sisaltyy
toimitukseen)

Voit puristaa mehua hedelmista tai
soijamaitoa soijapavuista
suodattimen avulla.

pehmeit hedelmit

Aseta suodatin (8 kannuun.

Varmista, ettd suodattimen kolot

menevat oikein kannun urien

kohdalle @.

Kiinnit& kansi kannuun ilman

tayttokantta. Aseta kaatokolot 3)

nokan kohdalle.

Valitse tehosekoittimelle suurin

nopeus. Lisdéd pehmeat hedelmat

vahitellen kannen aukon lapi.

Lisatietoja on

nopeussuosituskaaviossa. Ala

kasittele yli 60 sekunnin ajan.

Aseta lopuksi tayttbkansi paikalleen

ja kaada mehu lasiin.

vihjeita

® \/oit helpottaa kaatamista lisdédmalla
seokseen nestetta.

® Poista hedelmistéd mahdolliset kannat

ja kuoret ennen niiden késittelemisté.

Paloittele kookkaat hedelmét ennen

kasittelemista.

Késittele kourallinen hedelméanpaloja

kerrallaan.

-
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soijamaito

Suositeltu enimméaismaara
60 g kuivattuja soijapapuja

800 ml kylméaa vetta

Liota soijapapuja vahintdan 8 tuntia
tai yon yii. Ald kisittele
liottamattomia soijapapuja.
Aseta suodatin (8 kannuun.
Varmista, ett& suodattimen kolot
menevat oikein kannun urien
kohdalle @.

Kiinnita kansi kannuun ilman
tayttokantta. Aseta kaatokolot (3)
nokan kohdalle.

Kaada soijapapujen liotusvesi pois.
Aseta pavut soijasuodattimeen.
Kaada kylma vesi soijasuodattimeen.
Kiinnita tayttdkansi paikalleen. Jos
kasittelet 60 g papuja ja 800 ml
vettd, maaraksi tulee 1 litran.
Sekoita 30 sekuntia suurimmalla
nopeudella.

Kaada neste sopivan kokoiseen
kattilaan. Kiehauta ja anna kiehua
hillaa 20 minuuttia. Sekoita
jatkuvasti. Ali anna
soijamaidon palaa pohjaan.

8 Mausta sokerilla, suolalla tai muilla

mausteilla.

9 Jaahtynyt soijamaito on valmista

juotavaksi. Se séilyy jadkaapissa
enintdan 2 paivaa.

suodattimen nopeussuositustaulukko

aineosat suurin madrd | nopeus | kayttoaika
Greipit, appelsiinit, sitruunat, 500 g 3 45-60 sekuntia
vesimeloni

Vadelmat, mansikat, mango, kiivi 300 g 3 45-60 sekuntia

Soijapavut: soijamaito

60 g (kuivapaino) 3
800 ml vetta

30 sekuntia




hoitaminen ja
puhdistaminen

Kytke laite pois paalta, irrota pistoke
pistorasiasta ja laitteen osat
toisistaan aina ennen puhdistusta.
Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

Ala koskaan upota teréyksikkoa
veteen.

Ali pese mitiin osia
astianpesukoneessa.

runko-osa

Pyyhi kostealla pyyhkeella ja kuivaa
sitten.

Ala koskaan upota moottoriyksikkda
veteen.

Voit sailyttaa ylimaaraisté johtoa
moottoriyksikon (0 takana.
terdasetelmat

tehosekoitin ja monitoimimylly
Voit irrottaa terdyksikdn kannusta tai
myllysta kaantamalla sen avattuun
asentoon h-

jauhatus- ja raastamismyliyt
Voit poistaa terdyksikdn astiasta
kaantamalla mydtapéaivaan.
tehosekoitin/monitoimimylly:
irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teravid terid. Harjaa ne
puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ala
upota terdosaa veteen.

Jaté kuivumaan yldsalaisin.

pehmeiden hedelmien
suodatin
Puhdista verkko pehmealla harjalla.

muut osat
Pese késin ja kuivaa sitten.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehdda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua
® |aitteen kayttdmisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustoissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kéaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvéksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastéat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilld peitetty
roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa etta kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tdm ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

Parcalari yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.

guvenlik

Asagidaki durumlarda cihazi

kapatin ve fisini cekin:

O parcalari takmadan veya
cikartmadan once;

o kullaniimadiginda;

o temizlemeden Once.

Bigak linitesini, blender haznesi

veya degirmen sisesi takili

degilken asla gii¢ Uinitesine

yerlestirmeyin.

Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne

icine sokmadan 6nce her zaman

cihazi figten gekin.

Bigak tertibatini tutarken her zaman

dikkat edin ve temizlerken

bigaklarin keskin kenarlarina

dokunmaktan kaginin.

Blenderi sadece kapagi kapaliyken

calistinn

Hazneyi sadece verilen bigak

tertibati ile kullanin.

Aletin gii¢ birimini, elektrik

kordonunu ve fisini 1slak yerlere

degdirmeyiniz.

Hig bir zaman hasarli cihaz

kullanmayin. Kontrol ya da tamir

ettirin: bkz. ‘servis ve misteri

hizmetler’.

Hic bir zaman onaylanmamis

eklentiler kullanmayin.

HASLANMA RiSKi:

Karistirlmadan 6nce sivilarin oda

sicakligina gelmesi beklenmelidir.

Calisirken cihazin basindan

ayriimayin.
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Blender veya 6gutuclyd gic

Unitesinden c¢ikartirken

o bigaklar tamamen durana kadar
bekleyin;

O hazne veya 6gutlcu sisesini
bigak tertibatindan yanlislikla
ayirmayin.

Blenderi bogken galistirmayin

Onerilen hiz tablosunda belirtilen

maksimum kapasiteden fazlasini

asla karistirmayin.

Blenderinizi ve yumusak meyve

filtrenizi daha uzun sire kullanimini

garantilemek icin 60 saniyeden
fazla galistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken

kati hal almis malzemeleri asla

karistirmayin, hazneye koymadan
once kirin.

Blenderi icinde yiyecek saklama

kabi olarak kullanmayiniz. Her

kullanimdan sonra blenderin icini
bosaltiniz.

Blenderi her zaman guvenli, kuru

zemin Uzerinde kullanin.

Cihazi asla sicak gazli veya

elektrikli ocagin tstiine veya

yakinina veya sicak bir alete
degebilecegi yere koymayin.

Blenderin hatali kullanimi

yaralanmaya yol agabilir.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan

g6zetim altinda olmayan fiziksel,

duyusal veya zihinsel engelli kisiler

(¢ocuklar dahil), cihazin kullanihgi

hakkinda agiklama almamis kisiler

ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak (zere
tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari

gerektigi konusunda

bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda

kullanim alaninin oldugu yerlerde

kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hic
bir sorumluluk kabul etmez.



fise takmadan 6nce

Elektrik kaynaginizin cihazin alt
tarafinda gosterilenle ayni
oldugundan emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler yonetmeligi no.
1935/2004 - 27/10/2004 ile
uyumludur.

parcalar

blender

doldurma kapagi
kilitli kapak
bosaltma agizlari
kavanoz

blender sizdirmazlik halkasi
blender bigak Unitesi
glc birimi

hiz + puls kontroll
buz kirma digmesi
kordon sarma yuvasi

ClClCICICICICICICIC)

cok amacli degirmen (eger
saglanmissa)

blender sizdirmazlik halkasi
blender bigak tertibati

cok amagl degirmen sisesi

Oe®

ogiitme degirmeni (eger
saglanmissa)

o6gutuch sisesi

o6guticl bigak tertibati

@0

rendeleme degirmeni (eger
saglanmigsa)

oguticl sisesi

rendeleme degirmeni bigak
tertibati

@®

yumusak meyve filtre eklentisi
(eger saglanmissa)
yumusak meyve filtresi
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blenderinizin kullanimi

N

Blenderinizi corbalar, ickiler,
pateler, mayonez, ekmek kirintilari,
biskulvi kirintilari, kiyiimis findiklar
ve kirlmis buz icin kullanin.
Blender sizdirmazlik halkasini &)
blender bigak Unitesine (6
yerlestirin — sizdirmazhigin dogru
yerlestirildiginden emin olun.
Eger conta zarar gordiiyse veya
yanhs yerlestirildiyse sizdirma
meydana gelir.
Bigak tertibatini hazne Uzerine
takin — bigak tertibatinin sikica
oturdugundan emin olun @. Bigak
Unitesinin altinda bulunan grafige
bakin:
'h - kilit agik pozisyon

@ - Kilitli pozisyon
Malzemelerinizi kabin igine koyun.
Doldurma kapagini kapaga takin.
Kapagi kaba yerlestirin ve saat
yoniinde gevirerek kilitleyin.
Blenderi tutamak sag tarafta olacak
sekilde gu¢ Unitesinin Ustline takin
ve kilittemek igin “klik” sesi
duyulana kadar saat yoninde
cevirin @.
Eger blender yanhs
yerlestirilmisse cihaz
calismayacaktir.
Bir hiz secin (6nerilen hiz tablosuna
basvurun).

blender ipugclan

Kati malzemelerin karistiriimasi —
parcalar halinde kesin, doldurma
kabini ¢ikarin sonra cihaz galisirken
parcalari teker teker atin. Ellerinizi
aciklik Uzerinde tutun. En iyi
sonuglar igin dizenli bosaltin.
Baharatlarin iglenmesi plastik
parcalara zarar verebilecekleri igin
onerilmemektedir.

Mayonez yaparken, yag hari¢ bltiin
malzemeleri blenderin igine koyun.
Doldurma kapagini ¢ikarin. Sonra,
cihaz calisirken yagi yavasca
kapaktaki delikten ekleyin.

Yogun karigimlarin, érn. pateler ve
dipler, kazinmasi gerekebilir. Eger
karisimin islenmesi zorsa, daha
fazla sivi ekleyin.



blender 6nerilen hiz tablosu

hiz kullanim/yemek cgesitleri maksimum miktar
1 Képurtilmis siit 1 litre
Yumusak hamur, milkshake, ¢irpiimis yumurta
gibi yumusak karigimlar 1 litre
2-3 Corbalar ve ickiler 1,6 litre
Yogun karigimlar érn. pateler
Mayonez 3 yumurta + 450g
yag

Koyu igecekler
ik olarak taze meyve ve sivi malzemeyi 800ml sivi
(yodurt, sit, meyve suyu gibi) koyun. Sonra
buz ya da donmus malzemeleri (donmus
meyve, buz ya da dondurma gibi) ekleyin.

* Buz kirma — istediginiz kivamda kirilana
kadar kisa araliklarla galistirin. 6 kip
(P) Motoru baglatma/durdurma hareketiyle

titresim | calistinr. Diigmesine basili oldugu miiddetce, -
cihaz puls konumunda kalacaktir.

oguticundzu kullanmak
iICIN (eger saglanmissa)

Cok amagli degirmeninizi,
baharatlari, findiklari, kahve
cekirdekleri ve pureleri 6gutmek igin
kullanin.

1 Ogiiteceginiz icerikleri kavanoza
koyunuz (1. Kavanozu yalnizca
yarisina kadar doldurunuz.

2 Blender sizdirmazlik halkasini &)
blender bigak Unitesine (®
yerlestirin — sizdirmazhgin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

® Contanin diizgiin yerlestiginden
emin olun.

3 Bigak Unitesini () ters yiiz gevirin.
Bicaklar asagida @ olacak sekilde
kasenin icine yerlestirin. Kilittemek
icin saat yonUnin tersine gevirin.

4 Oglticiyd gl Unitesinin tstiine
yerlestirin ve kilitlemek igin “klik”
sesi duyulana kadar saat yoniinde
cevirin @.

5 istediginiz hizi seciniz ve puls
kumandasini kullaniniz.
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ogutme degirmeninizin
kullanimi (eger saglanmissa)

Baharatlari, kahve gekirdeklerini
o6gutulmesi ve zencefil, sarimsak ve
biberlerin islenmesi i¢in uygundur.

1 Malzemelerinizi bigak tertibatinin
icerisine yerlestirin @.

2 Siseyi @ vyerlestirin ve saat
yoénunin tersine dondulrerek
kilitleyin @.

3 Ogitlicliyl giic Unitesinin Ustiine
yerlestirin ve kilittemek icin “klik”
sesi duyulana kadar saat yoniinde
cevirin @.

4 Bir hiz segin veya puls (P)
kontrollnd kullanin.

rendeleme
degirmeninizin
kullanimi (eger saglanmissa)

Parmesan peyniri, muskat,
Hindistan cevizi ve kurumus
meyvelerin rendelenmesi igin
uygundur.

1 Malzemelerinizi bigak tertibatinin
icerisine yerlestirin @.

2 Siseyi @ yerlestirin ve saat
yonunin tersine dondurerek
kilitleyin @.

3 Ogitiicliyl giig Uinitesinin Ustiine
yerlestirin ve kilittemek icin “klik”
sesi duyulana kadar saat yonlnde
cevirin @.

4 Bir hiz segin veya puls (P)
kontroltnd kullanin.

degirmen igin 6nerilen hiz tablosu

malzemeler degirmen maksimum| hiz calisma
mik. sliresi

Bitkiler -en iyi olarak Cok amagl 159 3 5-10

temiz ve kuruyken saniye

dogranir.

Ceviz Cok amagli 50g 3 10-15
veya 6gutme saniye

Kahve Cekirdekleri Cok amach 509 3 30 san.
veya 6gitme

Bebek Yemekleri Cok amagli 50g 3 30 san.

& Pureleri

Baharatlar - karabiber | Ogiitme 509 3 30 -60

tohumu, kakule tohumu, saniye

kimyon tohumu, kisnis

tohumu, fennel tohumu,

butiin karanfiller vs.

Biberler Ogiitme 309 3 10 san.

Taze Kok Zencefil Ogiitme 309 3 10 san.

Sarimsak Ogiitme 4 dis 3 10 san.

Parmesan Peyniri — Rendeleme 60g 3 10 san.

1 cm’lik kiipler halinde

kesin

Kurumus Meyve Rendeleme 509 3 10 san.

Hindistan cevizi Rendeleme 509 3 20 san.

Muskat Rendeleme 2 3 40 san.
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ip uglar

® Baharat islerken optimum
performans igin bir seferde 50g’dan
fazla baharat iglemeyin.

® Bitln baharatlar aromalarini
6gutilmis baharatlara gére daha
uzun sure korur bu ylzden her
seferinde kiigik miktarlar 6gatin.

® Maksimum aroma ve baharatlarin
yaglarini birakmalari igin
6gutmeden 6nce kavurun.

® Bebek mamalari/pireler —
ogutlcide islemeden dnce pismis
yiyeceklerin oda sicakligina
gelmesini bekleyin.

filtrenizi kullanmak icin
(eger saglanmissa)

Meyvelerin suyunu ya da soya
fasulyelerinin sttind gikartmak igin
filtrenizi kullanin.

yumusak meyve

1 Filtreyi (& hazneye takin, takarken
filtre Gzerindeki yuvalarin hazne @
Uzerindeki dislere dogru sekilde
oturdugundan emin olun.

2 Kapag! doldurma kapagi olmadan
hazneye sikica takin. Bosaltma
agizlarini 3 bosaltma alani tizerine
yerlestirin.

3 Blenderi maksimum hizda
calistirirken kapaktaki delikten bir
seferde bir avug dolusu meyve
bosaltin.

4 Onerilen hiz tablosuna bakin. 60
saniyeden fazla calistirmayin.

5 Karistirmayi tamamladiktan sonra,
doldurma kapagini takin ve meyve
suyunu bardaga bosaltin.
ipuclar

® Karisimin dokulmesini
kolaylastirmak igin sivi eklenmesi
gerekebilir.

4

5

Uygun oldugu takdirde, meyveleri
islemeden 6nce meyvelerin
saplarini/gekirdeklerini gikartin ve
kabuklarini soyun.

islemeden 6nce bilylik meyve
pargalarini daha kigik pargalar
halinde kesin.

Bir seferde bir avug dolusu meyve
isleyin.

soya sitii

Tavsiye Edilen maksimum Miktar
60g kurutulmus Soya Fasulyesi
800ml soguk su

Soya Fasulyelerini blenderde
islemeden 6nce geceden en az 8
saat islatin. Blenderde
islatiilmamis fasulyeleri
islemeyin.

Filtreyi (8 hazneye takin, takarken
filtre Uzerindeki yuvalarin hazne @
Uzerindeki dislere dogru sekilde
oturdugundan emin olun.

Kapagi doldurma kapagi olmadan
hazneye sikica takin. Bosaltma
agizlarini (3 bosaltma alani Gzerine
yerlestirin.

Fasulyeleri sizlin ve soya filtresinin
icine yerlestirin.

Soya filtresinden asagi soguk su
ekleyin ve doldurma kapagini takin.
60 g soya fasulyesi ve 800 ml su
isliyorsaniz su seviyesi 1 litre
olacaktir.

Blenderi maksimum hizda 30
saniye calistirin.

Blenderde isledikten sonra uygun
buyuklukte bir tencereye bosaltin ve
kaynatin, 20 dakika kaynamaya
devam etsin. Siirekli karistirarak
siitiin yanmamasina dikkat edin.
Arzu ettiginiz takdirde seker, tuz
veya diger tatlandiricilarla
tatlandirin.

Sogudugunda Soya siitl igilmeye
hazirdir ve buzdolabinda 2 giline
kadar saklanabilir.

filtre onerilen hiz tablosu

malzemeler maksimum mik. hiz calisma siiresi

Uziim, portakal, limon, karpuz 5009 3 45-60 saniye

Ahududu, cilek, mango, kiwi 300g 3 45-60 saniye

Soya fasulyesi- Soya siitl 60g (kuru agirlik) 3 30 san.
800 ml su




bakim ve temizlik

® Aygiti temizlemeye baslamadan
once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

Kabi karistirma (nitesinden
ayirmadan 6nce bosaltin.

Bigak unitesini suya sokmayin.
Hig¢ bir parcayi bulasik
makinesinde yikamayin.

giic birimi

Glc birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

Gu¢ Unitesini suya sokmayin.
Kablo fazlaligini gli¢ Unitesi
arkasinda yerde toplayin (0.

bicak tertibatlar

blender ve cok amagli degirmen
Bigagdi kap veya 6gutuciiden
cikartmak icin kilit agma
pozisyonuna "] cevirin.

o6giitme ve rendeleme
degirmenleri

Bigak unitesini saat yoninde
dondurerek siseden gikartin.

1 blender/gcok amagh degirmen:
sizdirmazlik halkasini gikarin ve
yikayin.

Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu
yuizden elinizi bigaklardan uzak
tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su
ile fircalayiniz ve musluk suyunun
altinda durulayiniz. Bigak birimini
suya batirmayiniz.

Ters gevirerek kurumaya birakin.

yumusak meyve filtresi

Silizgeci yumusak firga kullanarak
temizleyin.

diger parcalar

Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.
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servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérmisse, glivenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
Cin’de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCIN ONEMLI BILGI.

Kullanim émriintin sonunda riin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri donusimand
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atiimasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.



Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zafizeni °
Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této
pfiru¢ce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrarite veskery obalovy material

a nalepky.

Myti dilG: viz kapitola ,udrzba a

cisténi” °

Bezpecnost °

Pristroj vypinejte a odpojujte ze
zasuvky: °
o pred montazi nebo demontazi

dila
o Kdyz pfistroj nepouzivate;
o pred Cisténim °
Nenasazujte nozovou jednotku
na pohonnou hfidel bez osazeni
mixovaci nadoby nebo nadoby
na mleti.
Pristroj vypnéte vzdy, kdyz do
nadoby sahate rukama nebo °
kuchyriskym nacinim.
Davejte pozor, kdyz manipulujete s
nozovym nastavcem, a kdyz °
nastroje Cistite, nedotykejte se
jejich ostfi. °
Pracujte s mixérem jediné, je-li viko
na svém misté.
Nadobu pouzivejte jen s dodanym
nozovym nastavcem.

Nedovolte, aby pohonna jednotka, °
napajeci kabel nebo konektor

zvihly. °
Poskozeny pfistroj nikdy

nepouzivejte. Nechejte ho
zkontrolovat nebo opravit — viz
kapitola ,servisni a zakaznické
sluzby*

Nikdy nepouzivejte neschvalena
pfidavna zafizeni.

NEBEZPECi OPARENI: Tekutiny
by pred mixovanim mély byt
zchlazeny na pokojovou teplotu.
Pristroj v chodu nenechavejte nikdy e
bez dozoru.
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PFi odstrafiovani mixéru nebo
mlynku z pohonné jednotky:
o pockejte, dokud se noze zcela
nezastavi
o dbejte, abyste nahodou
neodSroubovali nadobu na
sekani nebo mleti od noZzového
nastavce.
Mixér se nesmi nikdy spoustét
prazdny.
Nikdy nemixujte véts§i mnozstvi
ingredienci, nez je uvedeno v
tabulce doporucenych rychlosti.
Abyste prodlouzili Zivotnost mlynkt
mixéru a filtru na mékké ovoce,
nespoustéjte mixér na déle nez 60
sekund.
Pfiprava ovocnych mléénych
koktail( — nikdy nemixujte
zmrazené ingredience, které
vytvofily pevnou hmotu. Musite je
pred pfidanim do nadoby rozbit na
kousky.
Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pred pouzitim a po ném
musi byt prazdny.
Mixér pouzivejte na bezpeéném,
rovném a suchém povrchu.
Pristroj nikdy nepokladejte na nebo
blizko plynového nebo elektrického
horaku nebo na misto, kde by se
mohl dotykat néjakého horkého
spotrebice.
Pfi nespravném pouzivani mixéru
muze dojit ke zranéni.
Toto pFisluSenstvi by nemély
pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nalezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chté&ji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpeéném
pouzivani prislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.
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Toto zafizeni je ur€eno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou
odpovédnost v pfipadg, Zze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Pfed pripojenim

Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty
napadjeci sité odpovidaji udajim
vyznacenym na spodni ¢asti
pristroje.

Tento spotrebi€ splfiuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materialech a
pfedmétech uréenych pro styk s
potravinami.

opis
Mixér
vi€ko plniciho hrdla
zaviraci viko
vylévaci otvory
mixovaci nadoba
tésnici krouzek mixéru
noze mixéru
napajeci jednotka
regulator rychlosti a pulzni tlacitko
tlacitko na drceni ledu
kabelovy prostor

Viceucelovy nastavec (pokud je
soucasti dodavky)

tésnici krouzek mixéru

noze mixéru

nadoba vicelc¢elového nastavce
Mleci nastavec (pokud je
soucasti dodavky)

nadoba mlynku

noze mleciho nastavce

Strouhaci nastavec (pokud je
soucasti dodavky)

nadoba mlynku

noze strouhaciho nastavce

Filtr na mékké ovoce (pokud je
soucasti dodavky)
filtr na mékké ovoce

Pouziti mixéru

Mixer pouzivejte k pfipravé
polévek, napoju, pastik, majonéz,
rozdrobeného chleba nebo piskotd,
sekanych ofechu a drceného ledu.
Nasadte tésnici krouzek mixéru (5
na noze mixéru (6 — dbejte na to,
aby bylo tésnéni spravné nasazené
v drazce.

® Kdyz je tésnéni poskozené nebo
Spatné nasazené, bude obsah
unikat ven.

Nasroubuijte sestavenou nozovou
jednotku na mixovaci nadobu a
ujistéte se, Ze je nozova jednotka
fadné utazena @. Ridte se
vyobrazenim na spodni strané
noz{:

-

N

“B - odeméena pozice

@ - uzaméena pozice

3 Vlozte do nadoby pfisady k
mixovani.

4 Zasunte uzaveér plniciho otvoru do
vicka.

5 Nasadte na pohar vicko a utahnéte
jej oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek.

6 Nasadte mixér na pohonnou
jednotku s drzakem otocenym
doprava a oto€enim ve sméru
hodinovych rucicek jej zaklapnéte,
dokud neuslysite cvaknuti @.

® Pristroj nebude fungovat, pokud
je mixér Spatné nasazeny.

7 Zvolte si rychlost (viz tabulka
doporucenych rychlosti).
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Rady k mixéru

® Mixovani suchych ingredienci —
nakrajejte na kousky, vyjméte vicko
plniciho hrdla, pak do spusténého
pfistroje poustéjte kousky jeden po
druhém. Rukou zakryjte otvor.
Abyste dosahli nejlepsich vysledkd,
pravidelné vyprazdriujte.

® Nedoporuduje se mixovat tvrda
koreni, protoze by mohlo dojit k
poskozeni plastovych &asti.

® P¥i pfipravé majonézy vlozte do

pfistroje vSechny ingredience
kromé oleje. Sundejte vicko
plniciho hrdla. Potom pfi zapnutém
pfistroji pfidavejte olej pomalu pres
otvor ve viku.

® Husté smési, jako jsou pastiky a

pomazanky, je nékdy nutné
seSkrabat smés ze stén nadoby.
Je-li mixovani obtizné, pfidejte vic
tekutiny.

Tabulka doporuéenych rychlosti mixéru

Rychlost vyuziti/druh potravin max. mnozstvi
1 Napé&néné mléko 1 litr
Lehké smési, jako jsou tésta, mlécné
koktejly, michana vejce 1 litr
2-3 Polévky & napoje 1,6 litru

Husté smési jako napf. pastiky

Majonéza

3 vejce +450 g
oleje

Ledové koktejly

Stavy)

Nejprve vlozte Cerstvé ovoce a nalijte
tekutinu (jogurt nebo mlé¢né a ovocné

800 ml tekutiny

Pridejte led nebo zmrazené potraviny (napf.
zmrazené ovoce, led nebo zmrzlinu)

*

Drceni ledu — pouzivejte v kratkych
intervalech, dokud nebude led rozdrcen
na pozadovanou konzistenci.

6 kostek

(P) Ridi motor v rezimu start/stop. Pulzni reZim

pulzni bude platny, dokud je drzen v této poloze. -
funkce

Pouzivani 3 Otocte noze (6) spodni stranou

viceucelového

nastavce (pokud je soudasti

dodavky)

Viceucelovy nastavec muzete

pouzivat k mleti bylinek, ofechu,

kavovych zrn a ovoce/zeleniny na

pyré.

VloZte ingredience do nadobky (.

Nadobku zapliite maximalné do

poloviny.

2 Nasadte tésnici krouzek mixéru &)
na noze mixéru (6) — dbejte na to,

N

aby bylo t&snéni spravné nasazené

v drazce.

® Zajistéte, aby bylo tésnéni radné

nasazeno.

vzhuru. VloZte je do nadoby tak,
aby noze sméfovaly dolt @.
Otocenim proti sméru hodinovych
ruciCek uzamknéte.

4 Nasadte nastavec na pohonnou
jednotku a uzamknéte jej otoc¢enim
ve sméru hodinovych rucicek,
dokud neuslysite cvaknuti @.

5 Zvolte rychlost nebo pouzijte
impulsni regulator.




Pouzivani mleciho

nastavce (pokud je sougasti
dodavky)

N =

Hodi se na mleti bylinek, kavovych
zrn a zpracovani zazvoru, ¢esneku
a chilli papricek.

Vlozte ingredience do nozl (.
Nasadte nadobu () a oto¢enim
proti sméru hodinovych ruci¢ek
zaklapnéte @.

Umistéte nastavec na pohonnou
jednotku a uzamknéte otocenim ve
sméru hodinovych rucicek, dokud
neuslysite cvaknuti @.

Pouziti strouhaciho

nastavce (pokud je soucasti
dodavky)

N =

Hodi na strouhani parmezanu,
muskatovych ofiskl, kokosovych
ofechu a suseného ovoce.
Vlozte ingredience do nozt (3.
Nasadte nadobu (4 a otocenim
proti sméru hodinovych rucic¢ek
zaklapnéte @.

Umistéte nastavec na pohonnou
jednotku a uzamknéte otocenim ve
sméru hodinovych ruci¢ek, dokud
neuslysite cvaknuti @.

4 Zvolte rychlost nebo pouzijte pulzni 4 Zvolte rychlost nebo pouzijte pulzni
ovladac¢ (P). ovladac (P).
Tabulka doporucenych rychlosti mixéru

Ingredience Nastavec Max. [Rychlost Doba
mnozstvi provozu

Bylinky —nejlépe sekat |Viceucelovy 159 3 5-10s

Cisté a suché

Orechy Viceucelovy 509 3 10-15s

nebo mleci
Kavova zrna Viceucelovy 50 g 3 30s
nebo mleci

Détské vyzivy a pyré Viceucelovy 50 g 3 30s

Kofeni — napf. kuli¢ky Mileci 50 g 3 30-60 s

pepre, seminka

kardamomu, cely kmin,

seminka koriandru,

seminka fenyklu,

hrebicek apod.

Chilli papricky Mileci 309 3 10s

Cerstvy zazvor Mleci 30¢g 3 10s

Cesnek Mleci 4 strouzky 3 10s

Parmazan — nakrajeny | Strouhaci 60 g 3 10s

na 1 cm kostky

Susené ovoce Strouhaci 50 g 3 10s

Kokos Strouhaci 50 g 3 20s

Muskatovy ofisek Strouhaci 2 3 40 s

tipy

® Pro optimalni rozemleti kofeni

doporucujeme nezpracovavat vice
nez 50g koreni v jedné davce.

® Koreni vcelku si uchovavaji aroma

mnohem déle nez v rozemletém
stavu, proto je nejvhodné;jsi
rozemlit malé mnozstvi podle
potfeby a uchovat tak chut koreni.
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Pro uvolnéni maximalniho arématu
a esencialnich oleju je nejvhodnéjsi
koreni vcelku prfed mletim osmazit.
Détska vyziva/pyré — uvarené
potraviny nechte pfed zpracovanim
v mlynku vychladnout na
pokojovou teplotu.



pouzivani filtru (pokud je
soucasti dodavky)

Filtr mUZete pouzivat k extrahovani
Stavy z ovoce nebo sojového mléka
ze sojovych bobd.

mékké ovoce

1 Vlozte filtr (6 do nadoby tak, aby
zarfezy na filtru spravné zapadly na
Zebra v nadobé @.

2 Na nadobu pevné nasadte viko bez
vi¢ka plniciho hrdla. Vylévaci otvory
®) natotte na hubici nadoby.

3 Spustte mixér na maximalni rychlost
a mékké ovoce postupné po
hrstech pridavejte otvorem ve viku.

4 Ridte se tabulkou doporugenych
rychlosti. Nespoustéjte na déle
nez 60 sekund.

5 Po rozmixovani nasadte vicko
plniciho otvoru a stavy nalijte do
sklenice.
tipy

® Pokud se rozmixovana smés
$patné vyléva, pridejte tekutinu.

® \/ prfipadé potrfeby odstrarite z
ovoce pred mixovanim stopky a
slupky.

® \elké ovoce pred mixovanim
nakrajejte na malé kousky.

® QOvoce mixujte po hrstech.

sojové mléko

Doporuc¢ené maximalni mnozstvi
60 g susenych sojovych bobu

800 ml studené vody

Sojové boby pred mixovanim
namocte alespori na 8 hodin nebo
pfes noc do vody. Nenamocené
boby nemixujte.

Do nadoby vlozte filtr (8 tak, aby
zéarezy spravné zapadly na Zebra
uvnitf nadoby @.

Na nadobu pevné nasadte viko bez
vi¢ka plniciho hrdla. Vylévaci otvory
(® natocte na hubici nadoby.

Slijte boby a vlozte je do filtru.

Do filtru nalijte studenou vodu a pak
nasadte vicko plniciho otvoru. PFi
mixovani 60 g bobu a 800 ml vody
bude hladina na Urovni 1 litr.

Po dobu 30 sekund mixujte na
maximalni rychlosti.

Po rozmixovani nalijte do pfimérené
velkého rendliku, pfivedte k varu a
20 minut udrzujte na mirném varu.
Neustale michejte a hlidejte, aby
se mléko nepfipeklo.

Ochutte cukrem, soli nebo jinymi
pfichutémi podle chuti.

Vychladlé sojové mléko muZete
ihned pit a az 2 dny skladovat v
chladnicce.

tabulka doporucenych rychlosti pro filtr
ingredience max. mnozstvi | rychlost |doba provozu
Vino, pomerance, citrony, vodni 500 g 3 45-60 s
meloun
Maliny, jahody, mango, kiwi 300 g 3 45-60 s
Sojové boby — sojové mléko 60 g suché hmoty 3 30s
800 ml vody
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Péce a Cisténi

® Pred ¢isténim pristroj vzdy vypnéte,
odpojte jej z elektrické zasuvky a
demontujte.

® Pred odSroubovanim od jednotky s
nozi vyprazdnéte nadobu.

® NoZovy nastavec neponofujte do
vody.

® Nevkladejte zadné soucasti do
mycky.
pohonna jednotka

® Jednotku otfete mycim hadfikem a
potom ususte.

® Pohonnou jednotku nikdy
neponofujte do vody.

® Nadbyte¢nou délku kabelu uloZte
do ulozného prostoru na zadni
strané pohonné jednotky (0.
Noze
Mixér a viceucelovy nastavec

® \/yjméte nozZe z poharu ¢i nastavce
tak, Ze je uvolnite oto¢enim do
odemknuté pozice ..

Mleci a strouhaci nastavec

® \/yjméte nozl z nadoby otocenim
ve sméru hodinovych rucicek.

1 Mixér / viceucelovy nastavec:
vyjméte o umyjte té€snici krouzek.

2 Nedotykejte se ostrych nozu —
omyjte je kartaCkem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponofujte je do vody.

3 Nechejte uschnout v poloze dnem
vzhuru.

Filtr na mékké ovoce
® Sitku vycistéte pomoci jemného
kartace.
Ostatni dily
Omyjte je rukou a osuste.

Servis a udrzba

® Pokud by doslo k poskozeni
napéjeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste
vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® V/yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplisobu likvidace
elektrospotrebict se predchazi vzniku
negativnich dopadul na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v dusledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se
recyklace jednotlivych material( pfi
dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicl je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.



Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathaték - olvasas kézben hajtsa ki ezt az
oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és &rizze meg késébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoléanyagot és cimkét!
Mosogassa el a késziilék
alkatrészeit: lasd a 'karbantartas és
tisztitas’ részt.

elsé a biztonsag

Mindig kapcsolja ki a motort, és a
halézati vezetéket is huzza ki a
konnektorbol:
o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése el6tt,
o hasznélat utan;
o tisztitas el6tt.
Soha ne tegye a késes egységet
a tapegységbe ugy, hogy nem
teszi a helyére a mixer
tartéedényét vagy a daralo
tartojat.
Mindig huzza ki a halozati
csatlakozoét, miel6tt akar kézzel,
akar konyhai eszkdzokkel a
keverépoharba nyulna.
Mindig 6vatosan banjon a forgokés-
egységgel, és tisztitas kdzben ne
nyuljon a pengék éléhez.
Miel6tt bekapcsolja a készlléket,
mindig helyezze fel a turmixol6
edény fedelét.
Kizardlag a forgdkés-egységekhez
készlilt keverépoharat hasznalja.
Ugyeljen arra, hogy a géptestet, a
halézati vezetéket és a dugot soha
ne érje nedvesség.
Ne hasznaljon meghibasodott
készlléket. Ellenbriztesse és
sziikség esetén javitassa meg: lasd
a 'szerviz és vev@szolgalat’ részt.
A turmixgépet csak eredeti, gyari
alkatrészekkel szabad hasznaini.
EGESI SERULES KOCKAZATA
Turmixolas elétt hagyja a
folyadékokat szobahémérsékletiire
hilni.
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Mikddés kdzben ne hagyja a
késziléket felligyelet nélkil.
Amikor a turmixol6t vagy a daralot
lecsavarja a meghajté egységrol:

o mindig varja meg, amig a
forgokés/daralo kés teljesen leall;
Ugyeljen arra, nehogy véletlenil
letekerje a keverépoharat vagy a
daralo edényét a forgokés-
egyseégrol.

Soha ne jarassa a turmixgépet
Uresen.

Turmixolaskor ne Iépje tul az
ajanlott turmixolasi sebességeket
tartalmazo tablazatban szereplé
maximalis kapacitast.

A mixer, a daralok és a sz(r6
hosszu élettartamanak meg6rzése
érdekében ne mikddtesse 60
masodpercnél hosszabb ideig.
Smoothie receptek — ne turmixoljon
Osszefagyott élelmiszereket, torje
darabokra, mielétt a kever6poharba
tenné Oket.

A turmixolé edényt soha ne
hasznalja étel tarolasara. Az
OsszetevOket csak kdzvetlenll a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkészllt ételt pedig azonnal
ontse at masik edénybe.

A turmixgépet mindig biztonsagos
kortilmények kozott, szaraz, sik
fellileten mikddtesse.

Ne tegye a késziiléket meleg gaz-
vagy elektromos tlizhelyre, illetve
annak kozelébe, valamint tartsa
tavol forr6 készllékektol.

A mixer helytelen hasznalata
balesetet okozhat.

A késziiléket nem lzemeltethetik
olyan személyek, akik
mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalisan
korlatozottak, vagy nem
rendelkeznek kell§ hozzaértéssel
vagy tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukért felelésséget vallalé
személy a készlilék hasznalatat
felligyeli, vagy megfelel6en
kioktatta 6ket.
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A gyermekekre figyelni kell, nehogy

jatsszanaka készulékkel.

A késziiléket csak a
rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra haszndlja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a készulléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

csatlakoztatas

Ellenérizze, hogy a haztartasaban
|évé halozati feszliltség paraméterei
megegyeznek a késziilék aljan
feltlintetettekkel.

A készllék megfelel az
elektromagneses
Osszeférhetéségrél szolo
2004/108/EK Iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerllé anyagokrol
sz6l6 2004.10.27-i 1935/2004/EK
Rendelet kdvetelményeinek.

készllék részei

turmixgép

a toltényilas kupakja
zarofedél

kifolyonyilasok
keverépohar

turmixgép tomitégydrd
turmixgép forgdkés egység
meghajté egység
sebesség- + impulzusszabalyozé
jégkasakészité gomb
vezetéktarolo
tobbfunkciés daralé (ha
tartozék)

turmixgép tomitégydrd
turmixgép késegysége
tobbfunkcids daralo edénye
drléegység (ha tartozék)
daraléedény

6rl6egyseég késegysége
reszel6egység (ha tartozék)
daraléedény

reszel6egység késegysége
szliré (ha tartozék)

sz(iré

a turmixgép hasznalata

1

A turmixgép tobbek kozott levesek,
italok, pastétomok, majonéz
kikeverésére, zsemlemorzsa, daralt
keksz és jégkasa készitésére,
valamint olajos magvak &rlésére
alkalmas.

lllessze a turmixgép tomitégydrdjet
(® a turmixgép késegységébe (® —
tgyelve arra, hogy a tomités
pontosan a horonyba ker(ljon.

® Szivargashoz vezethet, ha a
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tomités megsériil vagy nem
megfeleléen illeszkedik.
Csavarja be a késes szerelvényt a
tartéedénybe — tgyelve ra, hogy a
késes szerelvény szorosan a
helyén legyen @. A késegység
aljan lathato abrak jelentése:
W - nyitott allas

@ - zart allas
Tegye a hozzavaldkat a turmixold
edénybe.
lllessze a toltényilas kupakjat a
fedélbe.
Helyezze a fedelet a poharra, és az
6ramutaté jarasaval megegyezéen
elforditva régzitse.
Helyezze a mixert a
meghajtéegységre ugy, hogy a
fogantyu jobbra nézzen, és az
éramutato jarasaval megegyezé
iranyban kattanasig elforgatva
régzitse @.
A motor nem indul el, ha a
késziilék turmixolé része nem
illeszkedik megfeleléen a
meghajté egységhez.
Valassza ki a kivant sebességet
(lasd az ajanlott turmixolasi
sebességeket tartalmazo
tablazatot).



turmixgép

® Szaraz Osszetevok turmixolasa —
darabolja fel a hozzavaldkat, vegye
le a téltényilas kupakjat, majd tegye
a darabokat egyenként a mikodé
készililékbe. A kezét tartsa a nyilas

® Majonéz készitésekor az olaj

kivételével tegye az dsszes
hozzavalét a turmixgépbe. Vegye le
a betdltényilas fedelét. Ezutan a
fedél nyilasan keresztil lassan
ontse az olajat a miikédd készilék

felett. A hatékony turmixolashoz

Uritse rendszeresen a poharat. °
Ne apritson fliszereket, mert kart
tehetnek a mlanyag részekben.

keverépoharaba.

Sdrl keverékek, példaul
pastétomok és Ontetek esetén
eléfordulhat, hogy el kell tavolitania

az edény oldalara tapadt masszat.
Amennyiben nehéz turmixolni a
keveréket, adjon hozzé folyadékot.

a turmixgép ajanlott sebességeinek tablazata

Siribb keverékek, példaul pastétomok

sebességfokozat |feldolgozandoé étel max. mennyiség
1 Tej habositasa 1 liter

Hig keverékek, pl. hig tésztak, tejturmixok,

rantotta 1 liter
2-3 Levesek és italok 1.6 liter

Majonéz

3 tojas + 450 g
olaj

Gyumoélcsturmixok készitése:

El6szor tegye a friss gylimolcsot és a
folyadékot (pl. tejet, joghurtot vagy
gyimolcslevet) a turmixolé edénybe.
Ezutan adja hozza a jeget vagy a
fagyasztott hozzavalokat (pl. fagyasztott
gyimolcsot vagy fagylaltot).

800 ml folyadék

*

Jégapritas — miikddtesse t0bbszor kis
ideig a funkciot, amig a jég el nem éri
a kivant allagot.

6 jégkocka

(P)

Rovid lizem

A rovid turmixolast igényl6 6sszetevékhoz:
A rezgés-pozicio gyors energiabiztositashoz
alkalmas, és addig m(ikddik, amig ebben

a helyzetben tartjak a kapcsolot.

a tobbfunkcids daralo
hasznalata (ha tartozek)

A tobbfunkcios darald névényfélék,
dio, kavébab daralasara és
purésitésre hasznalhato.

A feldolgozandé ételt tegye a

daralé edénybe (). Az edényt

legfeljebb félig toltse meg.

2 lllessze a turmixgép tomitdégyrdjét
(® a turmixgép késegységébe (® —
ligyelve arra, hogy a tomités
pontosan a horonyba kerdljon.

® Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
tomités megfelelSen illeszkedik.

N

88

3 Forditsa fejjel lefelé a késegységet

®. Engedje le az edénybe, a
késekkel lefelé @. Az dramutatd
jaraséaval ellentétes iranyban
elforditva régzitse.

Helyezze a daralot a
meghajtéegységre, és az
6ramutato jarasaval megegyezé
iranyban kattanasig elforditva
rogzitse @.

Kapcsolja a késziléket a kivant
sebességfokozatra, vagy nyomja le
a révid lizem kapcsolét.




az 6rléegység
hasznalata (ha tartozék)

Flszerek, kavébab orlésére,
valamint gyémbér, fokhagyma és
csili feldolgozasara hasznalhaté.
Tegye a hozzavaldkat a
késegységbe @.

2 Helyezze fel az edényt @), és az
6ramutato jarasaval ellentétes
iranyban elforditva régzitse @.

3 Helyezze a daralot a
meghajtéegységre, és az 6ramutatod
jarasaval megegyez6 iranyban
kattanasig elforditva régzitse @.

4 Valassza ki a sebességet, vagy
hasznalja a rovid tzem (P) funkciot.

-

a reszelbegység
hasznalata (ha tartozék)

Parmezan saijt, szerecsendio,
kokusz és szaritott gylimolcsok
reszelésére hasznalhato.

Tegye a hozzavaldkat a

késegységbe ).

2 Helyezze fel az edényt @), és az
éramutaté jarasaval ellentétes
iranyban elforditva régzitse @.

3 Helyezze a daralot a
meghajtéegységre, és az 6ramutato
jarasaval megegyez6 iranyban
kattanasig elforditva régzitse @.

4 Valassza ki a sebességet, vagy
hasznalja a révid Gzem (P) funkciot.

-

a daral6 ajanlott sebességeinek tablazata
hozzavalék daralo max. [sebesség| Uizemidé
mennyiség
Novényfélék — tiszta és | Tobbfunkcios 159 3 5-10's
szaraz allapotban
aprithatok a legjobban.
Dio Tobbfunkcids 50 g 3 10-15s
vagy 6rl6é
Kavébab Tobbfunkcios 509 3 30s
vagy 6rl6é
Bébiétel és purék Tobbfunkcids 50 g 3 30s
Fliszerek — pl. Orls 50 g 3 30-60 s
feketebors, kardamom,
kéménymag,
koriandermag,
édeskomény-mag és
egész szegdfliszeg.
Csili Orl6 30¢g 3 10s
Friss gyombérgyokér Orls 309 3 10s
Fokhagyma Orls 4 gerezd 3 10s
Parmezan sajt — Reszeld 60 g 3 10s
1 cm-es kockakra vagva
Szaritott gyumdlcs Reszel6 50 g 3 10s
Kokusz Reszeld 50 g 3 20s
Szerecsendié Reszeld 2 3 40 s

otletek

® Az optimalis teljesitmény
érdekében a fliszerek
feldolgozasakor ajanljuk, hogy a
daraléban egyszerre 50 g-nal
nagyobb mennyiség ne legyen.

® Az egészben hagyott fliszer az izét
sokkal tovabb meg6rzi, mint az
6rolt, ezért az iz megtartasa
céljabol jobb egyszerre csak kis
mennyiséget frissen daralni.

® A maximalis izhatas és az illéolajok
érvényesulés érdekében az egész
fliszereket jobb megpiritani &érlés
elétt.

® Bébiétel/plrék — a fott ételek
turmixgépben valo feldolgozasa
elétt varja meg, amig lehiinek
szobahdémérsékletre.
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a sz(ir6 hasznalata (ha
tartozék)

A szlir6 gyumolcslé vagy szojatej
készitéséhez hasznalhato.

gyiimolcs

1 Helyezze a sz(irét (9 a
keverépoharba ugy, hogy a sz(irén
1évé nyilasok megfeleléen
illeszkedjenek a pohar bordaihoz
0.

2 Rogzitse a fedelet a
kever6poharon, a téltényilas
kupakja nélkil. A kifolyonyilasok 3
a kiontérész felett legyenek.

3 A maximalis sebességgel lizemeld
mixerbe a fedél nyilasan 1évé
lyukon keresztil egyszerre egy
maréknyi mennyiséget adagoljon.

4 Részletes tajékoztatas az ajanlott
sebességek tablazataban
olvashat6. A mixert egyszerre 60
masodpercnél hosszabb ideig ne
miikddtesse.

5 A mixelés utan helyezze fel a
toltényilas kupakjat, és ontse ki a
gyumolcslét egy poharba.
tanacsok

® Akiontés el6segitése érdekében
lehet, hogy a keverékhez érdemes
némi folyadékot hozzadnteni.

® Amikor mod van ra, a feldolgozas
el6tt tavolitsa el a gyimolcs héjat
és szarat.

® A feldolgozas elétt a nagyobb
gylmolcsoket vagja fel kisebb
darabokra.

® Egyszerre mindig egy maréknyi
gylmolcsot dolgozzon fel.

szojatej

Ajanlott maximalis mennyiség
60 g szaritott szojabab

800 ml hideg viz

A turmixolas el6tt a széjababot
legalabb 8 éran keresztil vagy egy
éjszakan at aztassa. Ne
turmixoljon olyan babot, amelyik
elétte nem volt beaztatva.
Helyezze a sz(irét (0 a
keverépoharba gy, hogy a sz(irén
1évé nyilasok megfeleléen
illeszkedjenek a pohar bordaihoz
(s}

Régzitse a fedelet a
keverépoharon, a téltényilas
kupakja nélkl. A kifolyonyilasok 3
a kiontdrész felett legyenek.
Csepegtesse le a babot, és
helyezze a szojaszirébe.

Toltse be a hideg vizet a
szoOjaszlir6be, majd helyezze fel a
toltényilas kupakjat. 60 g bab és
800 ml viz feldolgozasakor a szint
1 liter lesz.

A turmixolast 30 masodpercig
végezze, maximalis sebességen.

A turmixolas utan ontse ki egy
megfelelé edénybe, forralja fel, és
lassu tlzon fézze 20 percig.
Folyamatosan kavargassa, és
uigyeljen arra, hogy ne égjen oda.
izlés szerint adjon hozza cukrot, sét
vagy mas izesit6t.

A lehlilés utan a szojatej ihato, és
hitészekrényben legfeljebb 2 napig
tarolhato.

a szlir6hoz ajanlott sebességek

800 ml viz

hozzaval6k max. menny. | sebesség | lizemidé

Sz616, narancs, citrom, gérégdinnye 500 g 3 40-60 s

Malna, eper, mango, kivi 300 g 3 40-60 s

Szojabab — szdjatej 60 g (szaritott 3 30s
suly)




a készulék tisztitasa

® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort,
a halozati vezetéket huzza ki a
konnektorbol, és szedje szét a
készuléket.

® Mindig uUritse ki a turmixolé edényt
miel6tt lecsavarja a forgokésrél —
ellenkez6 esetben az étel kifolyik az
edénybdl.

® Ne meritse vizbe a forgokés-
egységet.

® Ne tegye be egyik alkatrészt sem
a mosogatoégépbe.
géptest

® E|6sz6r nedves, majd szaraz
ruhaval tordlje at.

® Ne meritse vizbe a
meghajtéegységet.

® A felesleges vezetéket tarolja a
meghajté egység hatoldalan
kiképzett taroloban (0.
késegységek
turmixgép és tobbfunkcios
daralé

® \egye ki a késegységet a poharbdl
vagy a daralébol, miutan elforditotta
a nyitott allasba rh

6rl6- és reszel6egységek

® \egye ki a késegységet az
edénybdl, miutan az éramutatd
jarasanak iranyaba elforditotta.

1 turmixgép/tobbfunkciés daralé:
vegye ki és mossa el a
tomitégyr(t.

2 A késeket meleg, mosogatdszeres
vizbe martott mosogatdkefével
tisztitsa meg, majd folyo viz alatt
Oblitse le. Soha ne érjen kézzel az
éles vagokésekhez. A forgokeés
aljzatat soha ne meritse vizbe.

3 Fejjel lefelé forditva hagyja
megszaradni.

szliré

® A sz(ir6t egy puha kefével tisztitsa
meg.
a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halézati vezeték sérilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jovahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szlksége:

® a készilék hasznalataval vagy

® a karbantartassal vagy a javitassal
kapcsolatban,

® forduljon az elarusitohelyhez, ahol
a készlléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Készilt Kindban.

A TERMEK MEGFELELG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készliléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok éltal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készllékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatdsok
megelézését és a készllék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia- és
forras-megtakaritas érhetd el.

A terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének
szukségességére.



Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg
instrukcje i zachowac¢ na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usuna¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

Umyc¢ czesci (zob. czesé pt.
,konserwacja i czyszczenie”).

bezpieczenstwo obstugi

® \Wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego:
o przed przystepowaniem do
montazu i demontazu czesci
o gdy urzgdzenie nie jest w uzyciu
o przed przystepowaniem do
czyszczenia.
Nie zaktadac¢ zespotu ostrzy na
podstawe zasilajaca, jezeli nie
zostat na nig zatozony dzbanek
lub pojemnik mtynka.
Przed wkfadaniem rak i przyboréw
do dzbanka nalezy wytaczyc¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.
Wyjmuijac i zaktadajgc zespot ostrzy
nalezy zachowac ostroznosc¢.
Podczas mycia nie dotykac¢
krawedzi tnacych.
Blendera mozna uzywac wytacznie
z zatozong pokrywa.
Dzbanka uzywac¢ wytacznie z
zespotem ostrzy zataczonym w
zestawie.
Nie wolno dopuszcza¢ do
zamoczenia podstawy zasilajacej,
przewodu sieciowego ani wtyczki.
Nie uzywa¢ uszkodzonego
urzadzenia. W razie awarii oddac¢
do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).
Nigdy nie stosowac¢
niekompatybilnych nasadek.
RYZYKO POPARZENIA: Przed
miksowaniem, sktadniki ptynne
nalezy ostudzi¢ do temperatury
pokojowe;.
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Wigczonego urzgdzenia nie wolno
zostawia¢ bez nadzoru.
Zdejmujac blender lub mtynek z
podstawy zasilajgcej:
o zaczekaé, az ostrza catkowicie
sie zatrzymajg
o zachowac ostroznos$¢, by przez
przypadek nie odkreci¢ dzbanka
lub pojemnika mtynka od zespotu
ostrzy.
Urzadzenie nie moze pracowac z
pustym dzbankiem.
Nie przekracza¢ maksymalnej ilosci
sktadnikéw, podanej w tabeli
zalecanych predkosci.
Dtugi okres uzytkowania blendera,
mitynkéw i filtra do miekkich
owocow mozna osiggna¢ nie
uzywajac urzgdzen przez okres
dtuzszy niz 60 sekund ciagtej pracy.
Przepisy na napoje typu smoothie —
nie mieszac sktadnikow, ktore
zbrylity sie podczas zamrazania.
Przed umieszczeniem ich w
dzbanku nalezy je pokruszy¢.
Nie uzywac blendera jako
pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien by¢
pusty.
Do pracy urzadzenie umiesci¢ na
suchej, rownej i stabilnej
powierzchni.
Blendera nie wolno stawia¢ na ani
w poblizu gorgcego palnika
elektrycznego lub gazowego lub w
miejscu, w ktorym mogtby sie
styka¢ z nagrzanym urzadzeniem.
Stosowanie blendera w spos6b
niezgodny z przeznaczeniem moze
grozi¢ wypadkiem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej
lub nie majace doswiadczenia ani
wiedzy na temat jego
zastosowania, chyba ze korzystaja
z urzadzenia pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od
tej osoby instrukcje dotyczace
obstugi urzadzenia.



Dzieci nalezy nadzorowac i nie
dopuszczaé, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do zgodnego z

przeznaczeniem uzytku domowego.

Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i
uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploataciji
urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

przed podiaczeniem do sieci
Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilno$ci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z
dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnosciq.

oznaczenia

CICICICICICICIC)

SIS

EJo)C)

blender

zakrywka wlewu

blokowana pokrywa

otwory do nalewania

dzbanek

pierécien uszczelniajgcy blendera
zespot ostrzy blendera
podstawa zasilajgca

regulator predkosci i trybu pracy
przerywanej

przycisk funkcji kruszenia lodu
miejsce na przewod sieciowy

miynek wielofunkcyjny (jezeli
zatagczony w zestawie)

pierécien uszczelniajgcy blendera
zespot ostrzy blendera

pojemnik mtynka
wielofunkcyjnego
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@6

@®

miynek do kruszenia (jezeli
zataczony w zestawie)
pojemnik mtynka

zespot ostrzy mtynka do
kruszenia

miynek do tarcia (jezeli
zalaczony w zestawie)
pojemnik mtynka

zespot ostrzy mtynka do tarcia
nasadka z filtrem do miekkich
owocow (jezeli zatagczony w
zestawie)

filtr do miekkich owocow

obstuga blendera

Blendera mozna uzywac do
przygotowywania zup, napojow,
pasztetéw, majonezu, bulki tartej,
do kruszenia ciastek, a takze do
siekania orzechoéw i kruszenia lodu.
Umiescic¢ pierscien uszczelniajacy
blendera 5 w zespole ostrzy
blendera (®), zwracajac uwage na
to, by pierscien byt poprawnie
wiozony w rowki.

Jezeli uszczelka zostanie
niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wycieka¢ z dzbanka.

Przykreci¢ ztozony zespot ostrzy do
dzbanka, mocno dokrecajac @.
Rysunki na spodzie ostrzy
wskazujg pozycje:

'h - pozycja ,odblokowane”

@ - pozycja ,zablokowane”
W dzbanku umiesci¢ sktadniki.
W pokrywce umiesci¢ zakrywke
wlewu.
Do dzbanka przymocowa¢ pokrywe
i przekreci¢ w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara, aby ja
zablokowag.
Umiesci¢ blender na podstawie
zasilajacej (z raczka skierowang w
prawa strone) i zablokowadé,
obracajac w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara, az da
sie stysze¢ ,klikniecie” @.
Urzadzenie nie bedzie dziatac,
jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.
Wybra¢ predko$c¢ (zob. tabela
zalecanych predkosci).



wskazowki dotyczace obstugi
blendera

® Miksowanie suchych sktadnikow —
sktadniki pokroi¢ na kawatki, zdja¢
zakrywke wlewu, wigczy¢
urzadzenie i wrzuca¢ sktadniki
przez otwér po jednym kawatku na
raz. Nad otworem nalezy trzymaé
dion. Najlepsze wyniki daje
regularne opréznianie dzbanka.

® Nie zaleca si¢ mielenia przypraw
korzennych, poniewaz moga
uszkodzi¢ plastikowe elementy.

® Przygotowujgc majonez, w

blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprocz oleju.
Wyja¢ zakrywke wlewu.
Nastepnie wiaczy¢ urzadzenie i
przez otwor w pokrywie powoli
dodawac olej.

Geste mieszanki, np. pasztety i
sosy typu dip, mogg wymagaé
zgarniania sktadnikow ze $cianek
dzbanka. Jezeli skfadniki trudno jest
rozdrobni¢, doda¢ wiekszg ilo$¢
sktadnikéw ptynnych.

tabela zalecanych predkosci blendera

predkosé¢

zastosowanie/rodzaj sktadnikéw

maksymalna ilos¢

1 Spienianie mieka

11

jajecznica

Skifadniki o rzadkiej konsystencji, np.
ciasto nalesnikowe, koktajle mleczne,

11

Zupy i napoje

pasztety

Skfadniki o gestszej konsystenciji, np.

161

Majonez

3jajla+450g
oleju

Geste napoje typu smoothie
W blenderze najpierw umiesci¢ owoce

800 ml sktadnikow

i sktadniki ptynne (wiaczajac jogurt, mleko
i soki owocowe).

Nastepnie dodac 16d lub sktadniki mrozone
(wtaczajac mrozone owoce i lody).

ptynnych

*

Kruszenie lodu — uzy¢ funkcji pracy
przerywanej, az l6d uzyska zadang
konsystencije

6 kostek

(P) tryb
pracy
przerywanej

Silnik pracuje wtaczajac sig i wytaczajac.
W tym trybie urzadzenie pracuje tak
dtugo, jak dtugo wecisniety jest przycisk (P).

® Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata

obstuga mtynka
wielofunkcyjnego (jezeli
zatgczony w zestawie)

Mtynek wielofunkcyjny (jezeli zostat

zalgczony w zestawie) nadaje sie

do mielenia ziot, orzechow i kawy

oraz do przygotowywania
przecieréw i puree.

Sktadniki umiesci¢ w pojemniku

miynka @. Pojemnik napetnic¢

najwyzej do potowy.

2 Umiesci¢ pierscien uszczelniajacy
blendera (5) w zespole ostrzy
blendera (§), zwracajac uwage na
to, by pierscien byt poprawnie
wiozony w rowki.

N

94

prawidlowo zamocowana.
Odwroci¢ zespdt ostrzy (® do gory
nogami. Skierowawszy ostrza ku
dotowi, wiozy¢ do pojemnika
miynka @. Zablokowac,
przekrecajac w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajacej i zablokowac, obracajac
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az da sie
stysze¢ kliknigcie” @.

Wybra¢ predkosc¢ lub uzyé
regulatora trybu pracy przerywane;.



obstuga mtynka do

Kruszenia (jezeli zataczony
w zestawie)

Do mielenia przypraw korzennych,

kawy oraz do rozdrabniania imbiru,

czosnku oraz papryczek chili.

1 Skfadniki umiesci¢ w zespole ostrzy

®.

2 Przymocowac pojemnik @ i
przekreci¢ go w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby go zablokowa¢ @.

3 Umiesci¢ mtynek na podstawie

zasilajacej i zablokowa¢, obracajac

w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az da sie
styszec¢ ,kliknigcie” @.

4 Wybraé predkos¢ lub uzy¢
regulatora trybu pracy przerywanej

).

obstuga miynka do
tarcia (jezeli zataczony w
zestawie)

Do tarcia parmezanu, gatki
muszkatotowej, orzechow
kokosowych i suszonych owocéw.

1 Sktadniki umiesci¢ w zespole ostrzy
@®.

2 Przymocowac pojemnik (@) i
przekreci¢ go w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby go zablokowa¢ @.

3 Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajacej i zablokowaé, obracajac
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az da sie
styszec¢ ,kliknigcie” @.

4 Wybra¢ predkos¢ lub uzy¢
regulatora trybu pracy przerywanej
(P).

tabela zalecanych predkosci mtynkéw

sktadniki miynek mak-  |predkosc czas

symalna pracy
ilos¢

Ziota najlepiej siekac, wielofunkcyjny 159 3 5-10 s

gdy sg czyste i suche.

Orzechy wielofunkcyjny 50 g 3 10-15 s

lub do kruszenia
Kawa wielofunkcyjny 509 3 30s
lub do kruszenia

Przeciery dla niemowlat | wielofunkcyjny 50 g 3 30s

i potrawy puree

Przyprawy — ziarna do kruszenia 509 3 30-60 s

czarnego pieprzu,

nasiona kardamonu,

kminku, kolendry,

kopru wioskiego,

cate gozdziki.

Papryczki chili do kruszenia 3049 3 10s

Swiezy imbir do kruszenia 30g 3 10s

Czosnek do kruszenia 4 zgbki 3 10s

Parmezan — pokrojony | do tarcia 60 g 3 10s

w jednocentymetrowg

kostke

Suszone owoce do tarcia 509 3 10s

Orzechy kokosowe do tarcia 50 g 3 20s

Gatka muszkatotowa do tarcia 2 3 40 s
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wskazowki

Najlepszy wynik uzyskuje sie
mielgc za jednym razem nie wiecej
niz 50 g przypraw.

Cate przyprawy zachowujg smak
znacznie dtuzej niz przyprawy
mielone, dlatego najlepiej jest
zmieli¢ ich niewielkg ilo$¢
bezposrednio przed uzyciem.

Peten aromat i smak przyprawy
mozna wydoby¢ prazac ja w catosci
bezposrednio przed zmieleniem.
Zywnos¢ dla niemowlat, przeciery —
przed rozdrobnieniem w mtynku
sktadnikow gotowanych nalezy
odczekac, az ostygng do
temperatury pokojowej.

uzytkowanie filtra (jezeli
zatgczony w zestawie)

Filtr stuzy do wyciskania soku z
owocow lub mleczka z soi.

miekkie owoce

Filtr G zamocowa¢ w dzbanku tak,
by zebra na wewnetrznych
Sciankach dzbanka wpasowaly sie
w otwory w kotnierzu u podstawy
filtra @.

Na dzbanek zatozy¢ pokrywe (bez
zakrywki wlewu) i dobrze docisnaggé.
Otwory do nalewania (3 powinny
znajdowac sie po stronie dziobka.
Wigczy¢ blender na najwyzsze
obroty i wrzuca¢ owoce do dzbanka
przez otwér w pokrywce, po kilka
na raz.

Wskazowki dotyczace przecierania
réznych rodzajéw owocow znajdujg
sie w tabeli zalecanych predkosci
filtra. Nie rozdrabnia¢ skfadnikow
przez czas dluzszy niz 60
sekund.

Po zakonczeniu miksowania
zatozy¢ zakrywke wlewu i przelac¢
sok do szklanki.

wskazowki

Aby utatwi¢ nalewanie, do
zmiksowanych owocdéw mozna
dola¢ wody lub innego ptynu.

W razie koniecznosci przed
rozdrabnianiem usung¢ szyputki
badz ogonki i obra¢ owoce.

1

2

6

7

8
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Wieksze owoce nalezy przed
rozdrabnianiem pokroi¢ na kawatki.
Rozdrabnia¢ po garsci owocow na
raz.

mleczko sojowe

Zalecane maksymalne ilosci
sktadnikow

60 g suszonych ziaren soi
800 ml zimnej wody

Przed przetwarzaniem soje
namoczy¢ przez noc lub przez co
najmniej 8 godzin. Nie miksowac¢
soi, ktéra nie zostata namoczona.
Filtr §§ zamocowac¢ w dzbanku tak,
by zebra na wewnetrznych
$ciankach dzbanka wpasowaly sie
w otwory w kotnierzu u podstawy
filtra @.

Na dzbanek zatozy¢ pokrywe (bez
zakrywki wlewu) i dobrze docisnggé.
Otwory do nalewania (3 powinny
znajdowac sie po stronie dziobka.
Soje odcedzi¢ i umiesci¢ wewnatrz
filtra.

Do filtra wla¢ zimng wode, a
nastepnie w pokrywce zamocowac
zakrywke wlewu. Przy miksowaniu
60 g ziaren soi i 800 ml wody,
objetos¢ sktadnikow bedzie wynosic
1 litra.

Miksowaé skfadniki przez 30
sekund na najwyzszych obrotach.
Po zmiksowaniu przela¢ sktadniki
do odpowiedniej wielko$ci garnka,
doprowadzi¢ do wrzenia i gotowac
na wolnym ogniu przez 20 minut.
Mieczko nalezy przez caty czas
mieszac i nie dopusci¢ do jego
przypalenia.

W razie potrzeby doprawi¢ do
smaku cukrem, solg lub innymi
substancjami smakowymi.

Po ostygnieciu mleczko sojowe
bedzie gotowe do spozycia. Mozna
je przechowywac w lodéwce do
dwoch dni.



tabela zalecanych predkosci filtra

sktadniki maksymalna |predko$¢| czas pracy
ilos¢ sktadnikow

Winogrona, pomarancze, 500 g 3 45-60 sekund
cytryny, arbuz
Maliny, truskawki, mango, kiwi 300 g 3 45-60 sekund
Soja — na mleczko sojowe 60 g (suchych 3 30 sekund

ziaren)

800 ml wody
2 Nie dotykac nozy — sg bardzo ostre.

konserwacja i
czyszczenie

Przed przystapieniem do
czyszczenia blender nalezy
wytaczy¢, wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego i rozmontowac
urzadzenie.

Przed odkreceniem i zdjgciem
dzbanka z ostrzy nalezy go
oproznié.

Nie zanurza¢ zespotu ostrzy w
wodzie.

Zadnego z elementéw nie nalezy
umieszcza¢ w zmywarce do
naczyn.

podstawa zasilajaca

Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a
nastgpnie wysuszyc.

Nie zanurza¢ podstawy zasilajacej
w wodzie.

Niepotrzebng czes¢ przewodu
sieciowego mozna przechowywaé
w schowku na przewodd w tylnej
czesci podstawy zasilajacej (0.
zespoly ostrzy

blender i mtynek wielofunkcyjny
Wyja¢ zespot ostrzy z dzbanka lub
miynka, przekrecajac go do pozyciji
,odblokowane” rh aby zwolni¢
blokade.

miynek da tarcia i mtynek do
kruszenia

Wyja¢ zespot ostrzy z pojemnika,
przekrecajac w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara.

blender/mtynek wielofunkcyjny:
zdjac i wyptukac pierscien
uszczelniajgcy.

Oczysci¢ je szczoteczka i goraca
wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie doktadnie optuka¢ pod
biezaca woda. Nie zanurza¢
zespotu ostrzy w wodzie.
Pozostawi¢ do wyschnigcia, ktadac
do géry nogami.

filtr do miekkich owocow
Siateczke wyczysci¢ przy uzyciu
migkkiej szczoteczki.

pozostate elementy

Umy¢ recznie, a nastepnie
wysuszy¢.

serwis i punkty obstugi
klienta
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Ze wzgledéw bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firmg KENWOOD zaktadu
naprawczego.

Pomocy w zakresie:

uzytkowania urzadzenia lub
czynnosci serwisowych badz
naprawczych

udziela punkt sprzedazy, w ktorym
zakupiono urzadzenie.

Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.



UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wladze miejskie
punktu zajmujacego si¢ segregacjg
odpadéw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikna¢ szkodliwego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢
energii i zasobdw naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.
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Pycckum

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

Mepen ncnonb3oBaHuem
anekTponpubopa Kenwood
BHumaTtensHo npoytuTe 1
COXpaHUTE 3Ty UHCTPYKLMIO.
Pacnakyinte nsgenue n cHuvmmTe
BCE YNaKoBOYHblE APIbIKU.
YacTu bneHpepa HyxpgatoTcsi B
NMPOMbIBKE: CM. «YXOA M YUCTKa».

Mepbl 6e3onacHocTH

Obs3aTensHO BbiKMoYanTe
anekTponpubop 1 oTcoeauHsinTe
CETEBOW LUHYP OT PO3ETKU
3MEKTPOCETU B CrEQYOLLMX Cryyasx:
O nepep yCTaHOBKOW UMW CHATUEM
netanem
O Korfa He nonb3yeTech Npubopom
O nepea 04UCTKOW
Hukorga He nogcoeauHsATe
nesBsue Kk 6mnoky
aneKkTpoABuUraTens, He
yCTaHOBMB NpeABapuTesnibHO
cTakaH Ansa 6neHaepa unu yawy
ANA U3MenbyuTens.
Bcerpa otkntovante npmubop ot
WCTOYHUKA 3NEKTPONUTaHNS nepes
TEM, Kak MOMECTUTb KyXOHHYH0
yTBapb MMM pyk1 B YaLly
6neHgepa.
CobntofaiTe 0CTOPOXHOCTb B
obpalleHun ¢ Hacagkamu, He
KacanTecb pexyLLUmMx KPOMOK Mpu Ux
ymcTke.
OkcnnyaTtaumsa bneHaepa
[0MnycKaeTcst TONbKO C
YCTaHOBMEHHOW Ha MECTO KPbILLKOWA.
Monb3ynTeck Yawen bneHaepa
TONbLKO NPU HaNU4uu B Hel
pexyLlen Hacaaku.
He ponyckaliTe nonagaHus Boabl
Ha Gnok anekTpoABuraTens, LWHyp v
BUKY.
He nonb3yntechb HencnpaBHbIM
npubopom. O6sizaTenbHO
no3aboTbTecb O TOM, YTOObI ero
NpOBEPUNY UMW OTPEMOHTUPOBANN:
cM. «OBenyxunBaHue 1 yxoay.
3anpeLlyaeTcsi Nonb3oBaThCs
Hacagkamu, He npegHasHa4yeHHbIMM
AN AaHHoro anekTponpubopa.

PUCK OXOr A: XXuakoctun nepeq
CMelUVBaHWeM CriefyeT OxnaauTb
[0 KOMHAaTHOW TemnepaTypsbl.
He octaBnsvite BKNIOYEHHbIN
npubop 6e3 npucmoTpa.
Mpu cHATUKM BneHgepa nnu
M3MENbYMTENS C NPUBOAHOrO BGrnoka
O [OXAWTEChb NOMHOW OCTaHOBKM
HoXen
O cny4yainHo He OTBEPHUTE vally
6neHgepa unM emKocTb
N3MenbYnTENs C pexyLuen
Hacagku.
BkntoyaTb 6GneHaep paspeluaercs
TONbKO MOCIe 3aknagakv NPoAyKTOB.
He cmewwBalite 6onblue, Yem
MakcumanbHas Macca, ykasaHHas B
Tabnuue pekomeHayemblx
CKOpPOCTEMN.
[Ina npoaneHusi cpoka cnyxobl
N3MENbYUTENS U CUTa ANS MATKUX
pYKTOB, He BKMoYanTe npudop
6onee, yem Ha 60 cekyHA.
MpepynpexaeHne. He cvmelumnBaiite
cmep3Lumecs B TBepable KOMKU
MHrpeaveHTsbl. [Nepen 3arpyskon B
Yally Bcerga pasnamblBaite ux.
He ucnone3yiite 6nexpep B
KayecTBe KOHTenHepa Ans
XpaHeHus nHrpeaneHTos. bnexnaep
cneayeT OnopoXHSATL A0 U nocne
MCMomnb30BaHUsI.
Mpu ncnonb3oBaHum GneHaep
[OMXKEH CTOATb Ha CyXOl POBHOM
NNOCKOCTH.
Hukorga He cTaBbTe Npubop Ha
BKITHOYEHHYIO ra30BYH ropesky unm
ropsiyyo 3NEKTPONUTKY UMK e
BONU3N HKX, a Takke He
[OonycKkanTe kacaHus ropsymx
npeamMeToB.
HenpasunbHoe ncnonb3oBaHne
6neHaepa MOXeT NpPUBECTM K
TpaBMam.



® Jlioasm (Bknovas geten) ¢

OrpaHUYEHHbIMU PU3NYECKUMU,
CEHCOPHBIMW UMK NCUXNYECKUMU
CNOCcCoBHOCTAMY, a Takke npu
HegocTaTke onbiTa U 3HaHWUN
paspeLuaeTcs Nnonb3oBaThCs
[aHHbIM B6bITOBBIM NPMBGOPOM
TONbKO Nop, HabnoaeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a UX
6esonacHoCTb, U nocne
WHCTPYKTaXxa Mo UCMonb30BaHmo
npubopa.

LeTn oomkHbl ObITb Nog
NPUCMOTPOM U He urpaTb C
npubopom.

3T10T BbITOBON anekTponpudop
paspeLuaeTcs UCnonb3oBaTb
TONbBKO MO €ro nNpsimomy
HasHaveHwuto. KomnaHus Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, €Cln
npubop ncnonb3yeTcst He No
Ha3Ha4YeHuIo Unu He B
COOTBETCTBUM C JAHHON
WHCTPYKLMEN.

Mepea BKkNtoYeHMeM B ceTb
Y6enutechb B TOM, 4YTO
aneKTponuTaHne B Ballem Aome
COOTBETCTBYET XapaKkTepucTukam,
yKasaHHbIM Ha gHuLle npubopa.
[aHHOe yCTPOMCTBO COOTBETCTBYET
nvpektnse EC 2004/108/EC no
ANEeKTPOMarH1THoOn
COBMECTUMOCTH, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
mMartepuanam, npegHasHa4yeHHbIM
AN KOHTaKTa € NuLLeBbIMK
npoAyKTamu.

OCHOBHbIE KOMMNOHEHTbI

@00 ©®O®EO

CIC)

e ©
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BneHnpep

KONnayoK 3anmBHOro OTBEPCTUS
KpbiLlKa ¢ donkcaTtopom
3anuBHbIE OTBEPCTUS

vawa

YNNOTHUTENBHOE KOMbLO
6nengepa

6ok Hoxel 6neHaepa

OTCEK ANs WHypa NUTaHns
perynaTop ckopoctu +
KpaTKOBPEMEHHOE BKITHYEHNE
KHOMKa «M3MenbYyeHmne nbaar»
OTCEK ANS LWHypa NUTaHuns

YHUBepcanbHbIA
n3MenbuuTenb (MOXeT He
BXOAUTb B KOMIIEKT)
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO
bneHgepa

HoXxeBoW 6rok GnexHaepa
Yalua yHuBepcansHoro
n3menbymTens

Hacaaka-usmenbuuTenb Ans
nomona (MoXeT He BXOAUTb B
KOMMANEKT)

EeMKOCTb U3MenbunuTens

HOXeBOW Bnok n3amenbunTens ans
nomona

n3MenbuuTenb-Tepka (MoxeT
He BXOAUTb B KOMMJEKT)
eMKOCTb U3MenbyuTens
HOXEeBOW Brok n3menbunTens-
TepKn

CUTO ANsi MArKUX (ppyKTOB
(MoXeT He BXOAUTL B
KOMMIEKT)

CUTO Anst MSIrKUX OpPYKTOB



Kak nonb3oBaTtbcs
6neHgepom

Monb3yiTecs 6Gnengepom npu
NPUroTOBIIEHNU CYMOB, HAMWUTKOB,
nawTeToB, MaioHesa,
NaHMPOBOYHBIX Cyxapei,
BUCKBUTHOW KPOLLIKM, N3MEeNbYeHNs
OpEeXoB 1 nbaa.

1 TNoacoeanHUTe ynnoTHUTENbHOE
KornbLo 6rneHaepa () kK HOXXEeBOMY
610Ky (6), NPaBUIbHO PaCMoONOXMB
KonbLo B nase.

® [pu oTcyTCTBUM UK Npm
HenpaBuIbHON yCTaHOBKe
NPOoKNaAKu NosABUTCSA NpoTeykKa.

2 HapgexHo 3aTsHuTe 6rok nessu un
npUKpyTUTE €ero K Yawe @. Cm.
PUCYHKM Ha 06OPOTHOW CTOPOHE
HoXeBoro 6roka:

"W pas6rokuposaHo

@ 3abrnokuposaro

3 lNMomecTute UHrpeaneHTbl B Yally.

4 YcTaHOBUTE Ha KPbILLKY KOMNayok
3anMBOYHOrO OTBEPCTMS.

5 3akpoiTe KpbILWKy 1 NOBEPHUTE MO
4YacoBoW cTpenke Ans dykcaumm.

6 YcrtaHoBuTe GneHaep Ha 6ok
anekTpoaBuratens Tak, 4tobbl
pydyka pacnonaranacb crnpasa,
3aTem noBopaynBanTe NoO YacoBON
cTpernke Ans ukcauum, noka He
ycnbiwmTe "wenyok” @.

® Mpubop He ByaeT paboTaTb Npu
HenpaBuIbHOM 3arpyske.

7 BbibepuTe ckopocTb (cM. Tabnuuy
pPeKOMEH0BaHHbIX CKOPOCTEN).

Mone3Hble coBeTbI

® [Ins CMEeLIMBaHUSI CyXMX
VHIPEANEHTOB — MOPEeXb Ha
KYCOYKW, CHUMM KOMMa4voKk
3anMBHOrO OTBEPCTUS, BKIOUUTE
YCTPOWCTBO M BpOCbTE KYCOYKM B
OTBEPCTUE OAVH 33 ApYrvM.
[epxute pyKky Hag OTBEPCTUEM.
PerynspHo onycTolanTte valuy.

® [IpukpbiBaiTe OTBEPCTUE PYKON.
[na obecneyeHuns nyyiiero
pesyrnbTaTa CBOEBPEMEHHO
pasrpyxanTte vawy. He
pekoMeHayeTcs cMelvBaTh B
npubope cneumm, Tak kak OHu
MOryT NOBPEAUTL MIacTMaccoBble
yacTu.
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Mpu npuroToBNeHnn marioHe3a
nomectuTe B 6GneHaep Bce
VHIPEANEHTbI, KpOMeE
pactutensHoro macna. CHummTe
KPbILLKY (hunbTpa, 3aTem BKMOYUTE
npubop 1 Yepes oTBepcTUE B
KpbILLKe NOHeMHory fgobasnsinte
macno.

['ycTble cmecu, Hanpumep,
nawTeTbl UM NOASMBLI, MOTYT
3anunatb. Ecnu cmecu nnoxo
cmelumBatoTcs, AobaebTe Gonblue
XKNAKOCTHU.



Tabnuua pekoMeHOOBaHHbIX CKOPOCTeN Ans 6neHgepa

cKOpoCTb

npuMmeHeHne U BUAbl NPOAYKTOB

MaKcumarnibHoe
Konn4yecTtBo

1

[MpuroToBneHne MONOYHON NeHbI

1 nutp

HerycTble cmecu: xuakoe TecTo, MOMOYHble
KOKTEWnMW, anua u 1.4.

1 nutp

Cynbl ¥ HaNUTKK
['ycTble cMecu, HanpumMep, nawTeTbl

1,6 nuTtpa

MaiioHes

3 anya + 450
macna

HanuTtkn ¢ 0gHOPOAHON KOHCUCTEHUMEN
CHayvana nonoxwre cBexve pyKTbl 1
XKUAKME UHrpeaneHTbl (Hanpumep, norypr,
MOJSIOKO U PpYyKTOBbIE COKM)

MNocne aToro nobasbTe nen unu
3aMOPOXKEHHbIE MHIPEAUEHTbI (Hanpumep,
3aMOpPOXEHHbIE PPYKThI, Nes unu
MOPOXEHOE)

800 mn >makocTn

*

M3amenb4eHune nbga — BKIOYaNTE U
BbIKMIOYaATE MMMNYSbCHBIA PEXUM Ha
KopoTKoe BpeMmsi, YToObl 0BUTbCS

HeobX0AMMOM KOHCUCTEHLIM.

6 kybukoB

(P)
AmMnynbcHbIA
pexum

3TOM MOSNIOXKEHNN.

OnekTpoasuraTenb paboTaeT B pexvme
«nyck/cTony». dnekTpoasuraresns byneT -
paboTaTb, NOKa pblyar yaepXxveaeTtca B

Kak nonb3oBaTtbcA
YHUBEepCcalribHbIM

N3Mernb4vnTenem (moxet
He BXOAWUTb B KOMIIEKT)

Bbl MoXeTe ncrnonb3oBaTb
YHUBEpPCanbHbI U3MenbYnTeNb
Onsi U3MeSibYeHUs 3eMEHN, OPEXOB,
KodbelrHbIX 3epeH, a Takke ans
NPUroTOBIEHNMS NOPE.
1 omecTuTe MHrpeaneHTbl B YaLly
@). He 3anonHsinTe yawy Gonblue
4YeM HaronoBuHy.
MoacoeauHWTe yNnoTHUTENBHOE
KonbLo 6nexaepa (&) K HOXXeBOMY
61oky (&), NpaBUMbLHO PAcMoNOXWB
KOJbLO B Nase.
YaoctoBepbTeCb B NpaBUITbHOWN
yCTaHOBKE YNIIOTHUTENbHOro
KonbLa.
MepeBepHUTE HOXEBOW GNOK (6)
BBEpPX HOoramu. OnycTuTe ero B
Yaluy, ne3BusMU BHU3 @.
[MoBepHMTE NPOTUB YacoBoW
cTpenkv ansi pukcaumm.

4 YcTaHOBWTE M3MENbYUTESb Ha
6ok anekTpoaBuraTens, a 3atem
nosopavunBarite no 4acoBoW
cTperke, noka He ycnbilumTe
«wjenyok» @.

YcTaHOBUTE HY>XHYIO CKOPOCTb
BpaLLEHWs1 Unn nepeksovmTe
3MEeKTPOABMUraTENb B UMMNYTbCHBbI
pexum.
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Kak nonb3oBatbes
HacaaKon-U3MenbunTenem

A5nA nomona (moxert He
BXOJMTb B KOMINEKT)

lMpepHasHayeHa ana nomona
cneumin, koeriHbiX 3epeH, a Takke
n3mMenbYeHUss UMBUPS, YecHoKa 1
nepues Ynnu.

1 TNomecTnTe UHrPeaneHTbl B
HoXeBoW 6ok @.

2 YcraHoBuTe Yally (2 v NoBepHUTE
NPOTWB YaCOBOW CTPENKX ANs
dukcaumm @.

3 YcraHoBWTe U3MenbymTenb Ha
6ok anekTpoABuraTens, a 3ateMm
noBopaunBarite No 4acoBou
CTperike, NoKa He ycnbllumnTe
«Lenyok» @.

4 BblbepuTe CKOPOCTb UNN
MCNONb3YNTe UMMNYNLCHBLIN pexium (P).

Kak nonb3oBatbces

VI3MeJ'Ib‘-II/ITeJ'IeM-TepKOI7I
(MOXeT He BXOAWTb B KOMMIEKT)

MpenHasHayeH Anst U3MenbyYeHns
cblpa "lMapmesan”, myckaTHoro
opexa, Kokoca U CyxopyKTOB.

1 TomecTuTe MHrpeaueHThbl B
HOXEeBOW G110k ().

2 YcrtaHoBuTe Yauwy (4 n noBepHuTe
NpOTUB YaCOBOW CTPenku ans
dpukcaumn @.

3 YcraHoBWUTE M3MeNbynUTENDb Ha
6ok anekTpoaBuraTens, a 3atem
nosopavunBarite no 4acoBow
CTpernke, Noka He ycnbllwuTe
«Ljenyok» @.

4 Bbibepute ckopocTb Unm
MNCMNONb3yNTe UMMYNbCHBIA PEXUM

(P).

103



Tabnuua pekoMeHAOBaHHbIX CKOPOCTEW ANsl U3MenbunuTens

VHrpeaueHTbl n3MernbyuTenb Makc. [cKopocTb| Bpems
o6bem BbINOMTHEHUA

3eneHb nyulle BCero yHMBEpCarnbHbIn 151 3 5-10 ¢

N3MENbYAETCH B CYXOM

1 YncTOM BUAe

Opexu YHUBEpPCanbHbIi 50r 3 10-15¢
nnm
nN3MenbynTEnb
ans nomona

KodbeliHble 3epHa YyHMBEpcarnbHbIi 50r 3 30c
nnm
n3MenbymTenb
ans nomona

[eTckoe nuTaHune yHMBEpCcarnbHbIn 50r 3 30c

1 nope

Cneuumn — Hanpumep, n3menbynTenb 50r 3 30-60 ¢

YepHbI nepey, ansi nomona

rOpOLLKOM, CemMeHa

KapAamoHa, TMUHa,

KopuaHgpa, dpeHxens,

LienbHas reosauka u T.4.

Mepey, ynnu n3menbynTenb 30r 3 10c¢c
ans nomona

CBexuii KopeHb UMBUPS | U3MENbUYNUTESNb 30r 3 10c¢c
Ana nomona

YecHok namenbumTens | 4 3ybouka 3 10c¢c
ans nomona

Cblp «[MapmesaH» - n3MenbunTenb- 60r 3 10c

nopesaTtb kybukamu Tepka

pa3vepom 1 cm

CyxodpyKTbl n3mMenbymTenb- 50r 3 10c
Tepka

Kokoc n3menbymTesnb- 50r 3 20c
Tepka

MyckaTHbIn opex namenbynTenb- 2 3 40 c
Tepka

coBeTbl
® [Ins onTMMarnbHOn

NPOU3BOAUTENBHOCTY HE
pekomeHayeTcs obpabaTbiBaTh C
noMoLLbio MenbHuLpl 6onee 50 rp.

creuwii 3a 04uH pas.

® Cneuuv ropasao fonblue
COXPaHsIloT CBOW apomart B LENom
BUE, HEXENW B MonoToM. [MoaTomy
Mbl PEKOMeHZyeM cMmanblBaTb
HeborbLIOe KONIMYECTBO CreLuil,
Heobxoanmoe BaM st O4HOrO
NpUroToBMeHNUst MUK, Takum
o6pasom, ncnonb3yemblie BamMu
cneumu Bceraa ByayT CBEXUMU U

apoMaTHbIMU.
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[insa Toro 4T06bI N3BNEYL N3
LenbHbIX CNeunin Makcumym
apomaTta un aMpHbIX Macen,
pekoMeHayeTCs UX NpoXxapuTb
nepez nNomorsnom.

[eTckoe nuTaHue v niope - ganTte
CBapeHHbIM MHrpeaneHTam oCTbITb
[0 KOMHaTHOW TemnepaTypbl nepes
nepepaboTKoW.




Kak nonb3oBatbcA

coeBO€ MOJI0KO

® PekoMeHAyeMoe MakcuMmarsibHoe

CUTOM (MOXeT He BXOAUTb B

KOMMNMeKT)

KONIM4ecTBO
60 r cyLeHbIx coeBbix 60608

Mcnonbaynte cuto ans
BblaBN1BaHNS COKa U3 PPYyKTOB
UMK COEBOrO MOMOKa U3 COeBbIX
60608.

Msirkue ppyKTbl

YcraHosute cuto (9 Ha valuy, Tak
4yT06bl Na3bl Ha cUTe cenu Ha
BbICTYMb! Yalum @.

YcTaHoBUTe KpbILLKy 6e3 konnavka
3anMBHOIO OTBEPCTUS Ha Yaluy.
3anuBHble OTBEPCTUSI AOMKHbI
pacnonaratbcst (3) Hag HOCUKOM.
Bkntounte 6neHaep Ha
MaKCcUMarnbHYH CKOPOCTb,
nobasbTe MsArkne hpykTbl — No
O[HOVi XMeHe 3a pa3 — 4Yepes
OTBEPCTUE B KPbILLKE.

Cwm. Tabnuuy ¢ pekomeHgaumnamm
no BbIGopy ckopocTeli. He
BKIIoYanTe 6neHaep gonblue,
yem Ha 60 cek.

Mocne 3aBepLueHns npolecca,
BCTaBbTe KOMMa4yoK B OTBEPCTUE U
nepenenTe CoKk B CTakaH.

coBeThbl
YT06bI CAoenaTtb cok bonee Xuakum,
€ero MOXHO pa3BecTu BOAOMN.

Mpu HeobxogumocTu nepepn
nepepaboTkon yaansite ctebnu n
KOXYpPY C ppyKTOB.

Hapesavite dpykTbl Ha ManeHbkne
KyCOYku nepes nepepaboTKoin.
3arpyxainTe B yCTPOWCTBO NO
O[HON XXMeHe (PPYKTOB 3a OAWH
pas.

800 mn xonogHow Boapl

3amouuTte coeBble 606bl Ha 8
4YacoB WUNK Ha HoYb nepes
nepepabotkoii. He
nepepabartbiBaiTe cyxue 606bl.
YcraHoBute cuTo (18 Ha vally, Tak
4TOObI Na3bl Ha cMTe cenu Ha
BbICTYMbI Yalum @.

YcTaHoBUTE KpbILKy 6€3 konnayka
3anMBHOrO OTBEPCTUS Ha Yally.
3anuBHble 0TBEPCTUSA AOSKHbI
pacnonaratbcst (3) Haf HOCUKOM.
Cuenute 606bl 1 NONOXUTE B CUTO.
HaneiTe B cuTO X0NnoaHowm Boabl 1
3aKpoiiTe konna4ok. MNpu
nepepabotke 60 r. 60608 1 800 mn
BOoAbl 06bem byaeT 1 nuTpa.
Cwmewainte B TeveHune 30 cekyHp
Ha MaKCMManbHOW CKOPOCTU.
Mocne cmelumBaHus BbinenTe B
KacTptonto NoAXoAsLLero pasmepa,
noBeauTe A0 KUMNeHWs BapuTe Ha
MeasIeHHOM orHe B TeyeHune 20
MUHYT. MOCTOSIHHO NomelwmnBanTe
W He fanlTe MONOKY NPUropeThb.
[obaBbTe caxapy, Conv n apyrux
npunpas no BKycCy.

Mocne ocTbiBaHNsA COEBOE MOJIOKO
roToBo K ynotpebnenuto. Ero
MOXHO XPaHWUTb B XONOAMNIIbHUKE
00 2 OHen.

Tabnuua pekomeHOOBaHHbIX CKOPOCTEN ANsi cuTa

WHIrpeaueHTbl Makc. 06beM |CKOpOCTb Bpems
BbIMNOSIHEHUA
BuHorpag, anenbcuHel, 500r 3 45-60 cek.
TIMMOHBI, apby3
ManuHa, kny6Huvka, MaHro, Kuem 300r 3 45-60 cek.
CoeBble 600bl Anst Monoka 60 r cyxux 6060B) 3 30 cek.
800 mn Boabl
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Yxoa n ouncTtka

Mepen ouncTkol anekTponpubopa
06s13aTeNbHO 0TCOEANHUTE BUITKY
OT po3eTkn 1 pasbepute
anekTponpuoop.

Mpexpae 4Yem oTBEPHYTb YaLly OT
HOXeBOro 6roka, onopoXHuTe ee.
He norpyxaiite pexyLyuii 6rnok B
BOAY.

MbITb y3nbl u aetanu usgenvsa B
nocyAoMoeYHON MalunHe
3anpelyaeTcs.

Bnok anekTpoasuratens
MpoTpuTte 6nok cHavana Bna)HoM,
a 3aTeM CyxOn rybKoii.

He norpyxaiite B BOAy CUOBOM
6nok.

LLIHyp nuTaHus npu HeobXxo4MMOoCTH
MOXHO YKOPOTUTb, MOMECTUB YacTb
ero B OTAEeNeHne ANsi XpaHeHus B
3aaHen YacTu npuBoaHoro 6rnoka
0.

HOXeBble 6Moku

6neHaep M yHuBepcanbHbIA
u3MenbuuTenb

CHUMUTE HOXEBOW BNOK ¢ Yawm
UNn n3menbunTens, nepemecTns
€ro B NomnoxeHune
"pasbnokupoBaHo"” rh

M3MenbuUTenb ANsA nomona u
M3MenbuuTenb-Tepka

CHUMUTE HOXeBOI BMnoK ¢ valuu,
NMOBEPHYB €ro No YacoBOW CTPErKe.

6neHaep/ yHuBepcanbHbIn
M3MenbyuTenb: CHUMUTE U
NMOMOWTE YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.
He npukacaritecb kK OCTpbIM HOXam
— NPOMOWTE MX C MOMOLLBIO LLIETKN
ropsiyeri BOAOW C MbINOM, @ 3aTem
TLLATENbHO OMONOCHUTE Noa
KpaHom. He norpyxaiTte HoXeBOW
6nok B BOAY.

[MNepeBepHUTE MX K OoCcTaBbTe
CYLUMTBCA.

CUTO Ansi MATKUX PPYKTOB
[MouncTTE CUTO MSITKON LLIETKOW.
npouve getanu

BbimMoliTe Bpy4Hyto 1 npocyLuuTe.

O6cnyxunBaHue n
3aboTta o nokynatensx

® [py NOBpEXAEHUN LLIHYpa B Lensx
©6e30MacHOCTU OH AOMKEH ObITb
3aMeHeH B NpeAcTaBUTENBCTBE
KOMMaHuv unm B
cneynann3mpoBaHHON MacTepcKomn
no pemoHTy arperatoe KENWOOD.

Ecnv BaM Hy>XHa NMomoLLb B:
® nonb3oBaHUM NpMBopom unu
©® TexoOCnyXMBaHNW UM PEMOHTE,
® ofpaTnTecb B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Npnobpenu npubop.

® CrnipoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo
komnaHuen Kenwood,
CoeagnHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.

BAXHAA MHO®OPMALUA MO
MPABUINTbHOWN YTUNU3ALUMN
U3OENUA COrnAcHoO
OWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ucteyeHnn cpoka crnyxobl
n3genue Henb3s BblbpackiBaTh Kak
ObITOBbIE (rOPOACKME) OTXOAbI.
Mapenve cnepyet nepenatb B
cneuvarsbHbIi KOMMYHaSbHbIA MyHKT
pasgenbHoro cbopa oTXoAoB.,
MECTHOE yypexaeHve unm B
npeanpusTue, okasblsatoLlee
nonobHble ycnyrn. OTaenbHas
yTMnusaumsa 6elToBbIX NpMbopoB
no3BonsieT NpefoTBpaTuThL
BO3MOXHblE HEraTUBHbIE
nocneacTeus AN OKpyxatoLen
cpefbl U 340pOBbS, KOTOPLIMU
ypeBaTa HeHagnexalas ytunusaums,
1 NO3BONSIET BOCCTAHOBUTL
maTtepwuarnsbl, BXoAsLLMe B COCTaB
n3genuvii, obecneymsas
3HAYUTENBHYIO SKOHOMWUIO 3HEPTUN U
pecypcoB. B kayecTBe HanomvHaHus
0 HeobXoaANUMOCTU OTAENBHOWN
yTUnm3aummn 6uIToBbIX NPUBOPOB Ha
n3fenue HaHeceH 3Hak B BUae
nepeYepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.
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EAAnviIKd

Mpiv awé TNV avdyvwon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV UTTPOCTIVI) OeAida 6TTOU

TapPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

TIPIV XPNOIMOTTOINCETE

N ouokeunl Kenwood

AloBAaoTE TTPOTEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
MEANOVTIKN avagopd.

A@aIpéaTe TN CUCKEUATIA KAl TIG
ETIKETEG.

MAUveTe Ta PépN: OeiTe TNV EVOTNTA
«@pPOoVTida Kal KABaPIoPOG».

ao@aAcia

O£0Te €KTOG AEITOUPYIAG T CUCKEUN
KOl aTTooUVOEDTE ATTO TO pelpa:
O TIPIV TIPOCAPUOCETE A AQAIPETETE
KaTTola pépn
O oT1av Oev XPNOIUOTTOIEITE TN
OUOKEUR:
o TrpIv a1ré TOoV KaBapIoUd
Moté unv TpooapuoleTe T povada
Twv Aeidwy oTn Baagikr yovada,
XWPIG va €XETe TOTTOBETAOEI THV
Kavara Tou PTTAévTep 1) TO BAdo Tou
HUAoU.
Na a1roouvdE£ETE TTAVTA TN GUOKEUR
atd Tnv TTpi¢a TTpoToU BAAETE Ta
XépIa oag R GAAa olvepya oTnv
Kavdara.
Na €ioTe TTaVTa TTPOCEKTIKOI OTAV
XEIpiCeaTe T dIdTagN AETTidWV Kal va
OTTOPEUYETE TNV ETTAPN HE TNV QIXHA
TWV AETTiIdWVY OTAV TIG KABAPICETE.
Na BéteTe o€ AciToupyia TO PTTAEVTEP
MOVO av TO KOTTAKI EQapUOEl OTN
Béon ToU.
XPNOIUOTTOIEITE TNV KAVATA HOVO HE
N SIGTagN AETTIdWY TTOU TTOPEXETA.
MoTé pnv agrvete TN povada Tou
KIvNTAPA, To KAAWdIo A To BUoua va
Bpaxouv.
Mnv XpnoIUOTTOIEITE TTOTE TN
OUOKeUR €dv €xel uttoaTei BAGRN.
DpovTifeTe va eAEyXETE R va
ETTIOKEUALETE TIG BAABEG: deite TNV
evoTNTa «OEPRIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAATWV».
MoTé pn XPNOIMOTTOIEITE N
EYKEKPIPEVO €EAPTNHAL.
KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Ta
uypd TpéTel va éxouv Bepokpaaia
dwpaTiou TTPIV atré TNV avAapelgn
TOUG.
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® Mnv a@rVeTe TTOTE TN OUCKEUR

XWPig €TTiRAeWn 6TavV AEITOUpPYEI.

® Otav a@aIpeiTe TO PTTAEVTEP 1) TO

HUAO a1ré TN povada nAeKTpIKOU

pelpaTog:

O TIEPIPEVETE PEXPI VO OTAPATAOOUV
EVTEAWG OI AeTTiOEG.

O NV &EPRIdWOETE KATd AGBOG TV
KavaTta A To doxeio pUAou aTrd TN
Biaragn AeTTidwv.

Moté un BéteTe o€ AeiToupyia To

UTTAEVTEP eV gival AdelO.

Mnv avapelyvieTe TTOTE PHEYOAUTEPN

TTO0OTNTA UAIKWV OTTO TN PEYIOTN

TTOU AVA@EPETAI OTOV TTivaKa

TTPOTEIVOUEVWV TAXUTATWV.

MNa va eageahioeTe peydin

Sidpkela wng yla To JUAO Kal To

PIATPO HOAQKWY PPOUTWYV TOU

UTTAEVTED TOG, PNV OQRAVETE TTOTE TN

OUOKEUN va AEITOUPYET YIa

TEPITTOTEPO aTTO 60 dEUTEPOAETTTAL.

ZuvTayég yia smoothie — pnv

QAvapEelYVUETE TTOTE KATEWUYHEVT

UAIK& TTOU €X0UV OTEPEOTTOINOET

AOyw TNG YUENnG, va Ta oTrdTe o€

KOMMATIO TTPOTOU TO TTPOCBECETE

aTnV KavaTa.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TO PTTAEVTED WG

atmobnKeuTIKO doxeio. AloTnpeiTe TO

4delo TpIv Kal PETE aTTd TN Xpron.

XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TO UTTAEVTED

€TAVW OE A0PAAr, OTEYVN Kal

€TTITTEDN ETIQAVEIQL.

Mnv ToTTOBETEITE TTOTE QAUTA TN

OUOKeUn eTTAvw A KovTd o€ (E0TA

€0Tio NAEKTPIKAG Kougivag i

Koudivag agpiou i o€ anueio étrou

ptTopei va £pBel o€ eTragr pe GAAn

(EOTH OUOKEUN.

H koK Xprion Tou PTTAEVTEP UTTOPET

Va TTPOKAAETEI TPAUUATIONO.



® H guokeun auth 8ev TTpoopideTal

yla xprion atd aroua
(oupTrepIAapBavoPEVWY TwV
TTAIdIWV) HE TTEPIOPIOUEVES PUOIKEG,
aIoONTAPIEG 1 DlavONTIKES
IKAVOTNTEG 1 EAAEIWPN EPTTEIPIAG KO
YVWOEWY, TTapd pévov eav
BpiokovTal utré TNV €TTiBAEWN
aTOMPOU TTOU €ival uTTEUBUVO YIa TNV
ao@AaAeId Toug i akoAouBouv Tig
odnyieg Tou OXETIKA He TN AsIToupyia
TNG OUOKEUNAG.

Ta maidid Ba TPETTEl va BpiokovTal
uTTO TTaPaKoAoUBnan, €101 WOTE va
dlao@aAideTal 6T dev TTaiouv PE TN
OUOKEUR.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO
yIO TNV OIKIAKA XPAON YIa TNV OTToia
mpoopiletal. H Kenwood d¢ @€pel
OTTOIOOATTOTE EUBUVN OV N CUCKEUN
XpnoipotroinBei pe AavBaopévo
TPOTTO A O€ TTEPITITWON KN
OUHPPOPOWONG HE AUTEG TIG 0DNYiEg.
TTPIV a6 TN OUV3ECN OTO pEUHA
BeBaiwbeite 611 n TTApoxn Tou
NAEKTPIKOU PEUPATOG CUTTITITEI PE
€KEIVN TTOU avaypda@eTal GTO KATW
MEPOG TNG CUOKEUNG.

AUTH N OUOKEUR CUUHOPQUVETAI PE
TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAeKTpOpQYVNTIKN
oupBaTéTNTA KAl TOoV Kavoviopd EK
utr’ apIBudv 1935/2004 Tng
27/10/2004 oXeTIKG PE TO UAIKG TTOU
TTpoopidovTal va £€pBouv o€ TTaPn
UE TPOPINA.

emmegrynon cupBoAwv

@00 ©®OEO

0 © CIC)

@\

®

vl

UTTAéVTEP

TTWHA PedoUupa

KATTaKI a0pAANIoNg

EYKOTTEG EKPONG

KUTTEAAO

BaKTUAIOG OTEYAVOTTOINONG TOU
UTTAEVTEP

povada pe AeTTiOEG TOU PTTAEVTEP
povada KivnThpa

KOUTTI EAEyXoU TayUTNTag Kal
AerToupyiag TTaApoU

KOUUTTi BpuppaTIgpoU Trayou
XWPOG aTToBrKEUONG KaAwdiou
HUAOG TTOANGTTAWV XPROEWV (EQV
TIapEXETO)

BakTUAIOG OTEYAVOTTOINONG TOU
UTTAEVTED

povada AETTiOWV UTTAEVTEP
Doxeio HUAOU TTOAAOTTAWY
XPAOEWV

HUAOG aAéopaTog (edv TrapéxeTar)
doxeio pUAou

Movada AeTTidwv puAou
aAégpaTog

HUAOG TpIYipaTog (dv TTapéxeTal)
doxeio puAou

povada AeTTidwv HUAOU TPIWiNATOG
€EAPTNPQ PIATPOU PHAAAKWV
@poUTWV (EGV TTapEXETa)

QIATPO HOAGKWY PPOUTWV

O VO XPNOIUOTTOINOETE

TO UTTAEVTEP OQG
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XPNOIUOTTOIAGTE TO PTTAEVTEP IO VOl
@TIGEETE OOUTTEG, TTOTA, TTATE,
HayIovEQQ, VIO VO TPIWETE PPUYAVIEG
KOl YTTIOKOTA, VO WIAOKOWETE
&npoug kapTtroUg Kal va
OpupparioeTe TTayo.

TotoBetriaTe T0 SaKTUAIO
aTeyavoTToinang Tou PTAévtep (B
aTn PovAada AeTTidwV Tou PTTAEéVTED
® - dlaog@aAifovtag 6T 0 SAKTUANIOG
aTEYAVOTTOINONG Eival TWATd
TOTTOBETNMEVOG OTNV QUAOKWTH
TTEPIOYN.

Edv o dakTUAlog
OTEYAVOTTOiNONG UTTOOTEI PBOPEG
N 8ev Tom00eTNOEI CWOTE, B
ep@avioTei diappor).



2 Bidwate tn didragn Aetridwv emavw
aTtnv Kavata — egac@alifovtag ot
n Siatagn Aemidwv éxel aopaligel
KOAG @. AvaTpégTe aTa YPaPIKA OTO
KATW PEPOG TNG PHOVAdAG AeTTidwV:
"] 0¢an «EekAeidwTn»

@ 9¢on «khedwpévn»

3 MiéoTe TNV ac@AAEIa TOU KATTAKIOU
va £Qapuooel oTNV KATW TTAEUPd
TOU KOTTaKIOU.

4 TotroBeTOTE TO KAAUPUA TNG OTTAG
YEMIOPATOG ETTAVW OTO KATTGKI.

5 ToTroBeTATTE TO KATTAKI ETTAVW OTO
KUTTEAAO Kal OTPEWTE TO
Oe€160TPOPA YIO va agPalicel aTn
B¢an Tou.

6 TOTTOBETATTE TO PTTAEVTEP ETTAVW
aTn povada Tpopodoaiag, pe To
XEPOUAI aTn OeIa TTAEUPA Kall
ao@aliaTe To aTn B€an Tou,
OTPEPOVTAG TO DEEIOATPOPA EWG
OTOU OKOUCJETE €va XOPAKTNPIOTIKO
NX0 «KAIK» @.

® H ouokeun dev TiBeTal o€
A&iToupyia, edv To PTTAéVTEP BeV
€X€1 TOTTo0ETNOEI CWOTA.

7 EmAEgTe TaOTNTa (avaTpégTe oTOV
TTivaka TTPOTEIVOUEVWY TOXUTATWY).

OUHPBOUAEG OXETIKA PE TO UTTAEVTED

® [0 va avapigeTe aTeyVa UNIKA -
KOWTE TA € KOUPATIA, OQAIPETTE TO
TTWHPO HECOUPA KAl OTN TUVEXEID,
KO EVW N OUCKEUN AEITOUPYEI, pigTe
€va-éva Ta KoppaTia. KpartaTe 1o
XEPI 0aG TTAVW aTTé TO Avolypa. Ma
KOAUTEPQ atroTEAETUATA, OOEIAETE
TOKTIKA T GUOKEUT).

® Agv ouvioTaTal N ETEEEPYQTia
UTTaYapIKwWYV, KaBWG PTTopEi va
@Beipouv Ta TTAACTIKG pEPN.

® Otav QTIGXVETE paylovéla, pigte OAa
T UNIKG, €KTOG aTTO TO AGdI, OTO
UTTAEVTED. AQQIPECTE TO TTWHA-
HeCOUPA. TN CUVEXEIQ, EVW) N
OUOKEUN AeIToupyei, TTpoaBéaTe TO
AGdI Olya-o1yd PECW TOU aVOiyUaTog
OTO KATTAKI.

® Orav emegepydleaTe TaxUPPEUCTA
MeiypaTa, 6TTwg TaTté Kal VTITT, iowg
XPEIOOTEI VO TO AQAIPEITE ATTO TA
TOIXWHOTA TOU PTTAEVTEP ME IO
omdTroula. Edv duokoAeleaTe va
€TTECEPYQOTEITE TO pEiyHQ,
TTPOoBETTE ETITTAEOV UYPA.

THVAKAG OUVIOTWHEVWY TAXUTATWY YIA TO UTTAEVTEP

TaxuTnTa | XPROoN/Tpo®ég MHEYIOTN TTOGOTNTA
1 A@poyaAa 1 Nitpa
Apaid peiydaTa Tr.X. KOUpKoUTI, JIAKOEIK,
XTUTTNUEVO aBY6 1 Aitpa
2-3 ToUTTeg Kai TToTd 1,6 Nitpa

Mo axUppevoTa Peiyparta, .. TATE

MayiovéQa

3 aBya + 450 yp.
AGdI

MoAToTroipéva poeApaTa

Mpwta ToToBeTACTE Ta PPETKa PPOUTA Kal TA
uypd UAIKa (o€ autd oupTtreplAapBdavovTal
ylaoUpTI, y&Aa Kal XUpoi @poUTwv)

‘Emeita mpooBéaTe TTAY0 i KATEWUYHEVA UAIKG
(o€ autd TrepIAaPBAvVOVTAl KATEWUYUEVT
@pouTa, TTayog A TTaywTo)

800 ml uypou

OpUPPATIOPOG TTAYOU — BETTE TO PTTAEVTEP

* oge Aeiroupyia yia TTOAAG diadoxikd auvToua
XPOVIKA& dlaaTApaTa, €wg 6Tou O TTayog

BpuppaTiaTei aTov £mMOUNNTO Babuo.

6 TTaydkia

(P) O¢T1el o€ AsIToupyia Tov KIVATAPa SIaBOXIKA

TTOAMIKE eKKIVWVTAS Kal oTapaTvTag Tov. H Asitoupyia -

Kivhon

TNG TTAAMIKAG Kivnong ouveyidetal 600 o
SI0KOTITNG BpiokeTal TN BEON QUTH.
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XpPnan Tou JuAou
TTOAQTTAWY XpHoEwv
(eav TTapExeTan)

XpNoIUoTToOIRaTE TO PUAO
TTOAATTAWY XPNTEWV Yia Va
aAéaeTe BoTava, Enpoug KapTroug,
KOKKOUG KOQE KOl TTOUPE.

1 TotmroBetROTE TA UNIKG péoa OTO
Bago @. Mnv To yepilete
TTAPATTAVW ATTé TO HICO.

2 TomoBeTraTe TO SAKTUAIO
oTEyavoTToiNang Tou PTTAévtep B
TN Yovada AETTiOWV TOU PTTAEVTEP
® - dlao@aAifovTag OTI 0 dAKTUAIOG
agTEYQVOTTOINONG €ival OwWaTd
TOTTOBETNUEVOG OTNV AUAOKWTH
TTEPIOXN.

® Befaiwbeite 611 0 SakTUAIOG
oTeyavoTToinoNng €xel
ToTro0eTNOEI CWOTA.

3 TupiaTe T povada Aetridwv @
avatroda. TOTToBETATTE TN OTO KATW
MEPOG TOU Boxeiou, HE TIG AETTIDEG
OTPOMUEVEG TTPOG Ta KATW @.
ZTPEWTE TNV APICTEPOOTPOPA VIO VO
ao@alioel atn B€an TnG.

4 TotroBetOTE TO HUAO TTAVW TN
Hovada Tpo@odoaiag Kal ag@aAiaTe
TOV OTn B€0N TOU, OTPEPOVTAG TOV
Oe€160TPOPA £wg OTOU AKOUTETE £va
XAPOKTNPIOTIKO NXO «KAIK» @.

5 EmAégTe TaxOTnTa A
XPNOIUOTTOIROTE TO PUBUIOTA
TTAAPWV.
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XpPnan Tou JuAou
OAETHATOG (sav TrapéxeTar)

KartdAAnAog yia va aAéaeTe
UTTaXOPIKA, KOKKOUG KaE, TivTiep,
OKOPJO KAl TTITTEPIEG TTIAI.

1 TomoBetAaTe Ta UAIKA 0T povada
Aemtidwv @.

2 TomoBetriaTe TO Soxeio @ Kai
OTPEYTE TO OPITTEPOTTPOPA YIA VO
ag@ahigel atn Béan Tou @.

3 TomobeTAaTE TO PUAO TTAVW OTN
Hovada Tpopodoaiag Kal ag@aliaTe
TOV 0Tn B€0n TOoU, OTPEPOVTAG TOV
De€160TPOPA EWg OTOU AKOUTETE £va
XAPOKTNPIOTIKO NXO «KAIK» @.

4 EmAECTE TOXUTNTO 1
XPNOIUOTTOIRTTE TN SIOKEKOUMEVN
Aerroupyia (P).

XPRon Tou JUuAou
TPIWYIUATOG (sav Tapéxetal)

KartaAAnAog yia va TpipeTe
TTappedava, poaxokdpudo, kKapuda
Kal atrognpapéva epouTa.

1 TomoBetAaTE Ta UAIKA OTN HovAada
Aemtidwv @).

2 TomoBetraTe 10 doxeio (@) Kal
OTPEYTE TO APITTEPOTTPOPA YIA VA
ao@aAigel aTn Béan Tou @.

3 TomoBeThaTE TO HUAO TTAVW OTN
Hovada Tpo@odoaiag Kal aopaliaTe
TOV 01N B€0n Tou, OTPEPOVTAG TOV
Oe&160TPOPA £WG OTOU OKOUTETE £val
XOAPAKTNPIOTIKO NXO «KAIK» @.

4 EmAESTE TOXUTNTO 1
XPNOILOTTOINDTE TN JIOKEKOUMEVN
Aerroupyia (P).

THVAKAG GUVICTWHEVWV TAXUTATWY Yid ToV HOAO
UAIKG HUAOg MEY. TTOCOT. | TaXUTNTA | XPOVOS
AerToupyiag
Bétava —kopovTal MoAAaTTAWY 15 yp. 3 5-10 deur.
KaAUTEPa GTav gival XPNoewv
KaBapa Kal aTEyVAa
=npoi KapTToi MoAAaTTAWV 50 yp. 3 10-15 Beur.
XPNogwv
N aAéopaTog
Kokkol kagpé MoAAaTTAWV 50 yp. 3 30 deurt.
XPNOEWV
N aAéopaTog
Bpe@pikég Tpogég MoAAaTTAWV 50 yp. 3 30 deurt.
KOl TTOUPEG XPNoswv
MTraxapika — 6TTwg gepoi | ANéTpaTOg 50 yp. 3 30-60 deur.
KOKKOI JQUPOTTITTEPOU,
aTrépol KaPSAUWHOU,
amopol KUUIVOU, OTTopol
Kopiavdpou, aTTépol
pdapabou, oAdkAnpo
YOPUPAANO K.ATT.
Mirepiég TaiNl ANéapaTog 30 yp. 3 10 deur.
Dpéako TEivigep AAéapaTog 30 yp. 3 10 deur.
2KOPdO AAéapaTog 4 okehideg 3 10 deur.
Mappeddva — KOPPEVN Tpiyipatog 60 vyp. 3 10 deur.
ge kKUBoug Tou 1 cm
Atmognpapéva gpouta | TpIwipaTog 50 yp. 3 10 deur.
Kapuda Tpiyipatog 50 yp. 3 20 Oeur.
Moayokdapudo Tpiyipatog 2 3 40 deur.
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TIPAKTIKEG GUHBOUAEG

® [a BéATIOTN amddoan oTav °
€TTECEPYATETTE PTTAXAPIKA, TOG
OUVIOTOUE VA PNV £TTEEEPYALETTE
aTo YUAO TTEpIdaoTEPa amo 50 yp.
KGBe popa.

® Ta oAOKANpa ptraxapikd diatnpouv
TO GPWHA TOUG VIO PEYOAUTEPO
XPOVIKO IAaTNHO O€ OXEDN ME TA
TPIMPEVA UTTOXOPIKA, ETTOPEVWG
€ival TTPOTINOTEPO VO TPIRETE PIKPEG
TTO0OTNTEG KABE PopPA, Yia va
dlatnpouv To ApWHA TOUG.

® [0 va atTodETUEUTE TO PEYIOTO
duvard apwpa Kal Ta alBépia EAaId °
TOUG, KABOUPVTIOTE T PTTAXAPIKG
OAOKANPQ TTPOTOU Ta AAETETE.

® Bpe@IKEG TPOPEG/TTOUPES - APROTE
TO HAYEIPEPEVO PAYNTO VO KPUWOEI
HEXPI VO @TATEI O€ BepPOKPATia
BwHATIOU TTPOTOU TO ETTECEPYOTTEITE
aTo JUAo.

XPNan Tou QiATpou agag
(eav TTapExeTan)

XpPNOIUOTTOIRATE TO YIATPO OAG yia

Va QTIAEETE XUPO atTd POoUTa 1 3
y&Aa ooylag atmo aTrépoug aoyIiag.
HaAakd epouTa

1 Mpogappoate 1o QiATpo (6 aTo
KUTTEAAO, dlagaAifovTag OTI oI
EYKOTTEG OTO PIATPO PTTaiVOUV
OWATA TTAVW aTTd OTIG PABOWATEIG
aT0 KUTIEAAO @.

2 TMpooappoaTe KAAG TO KOTTAKI
€TTAVW OTO KUTTEAAO XWPIG TO TTWHA
pedoUpa. TOTTOBETATTE TIG EYKOTTEG
ekporg ) TAvw aTro TNV TEPIOXN
TOU OTOiOU. 6

3 Me 10 pmAévTep OTN PEYIOTN
TaxuTnTa, TPOaBEaTE Aiya-Aiya Ta 7
HaAakd @poUTa aTro TNV OTTr T
KOTTOKI.

4 AvaTtpggTe aTov TTivaka
OUVIOTWHEVWY TaXUTATWY. Mnv
AQrVETE TO PTTAEVTEP VA AcITOUpPYEi
yia Trepigaérepa armrd 60
OEUTEPOAETTTAL

5 Metd TNV avapeign, TPOCApUOOTE
TO KOTTAKI peoupa Kal adeldaTe TO
XUPO Og €va TToThpI.
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OUHBOUAEG

Ma 1o eUkoAo adelaopa, PTTopEi va
XpelaaTei va TTpoaBéaeTe uypd aTo
piypa.

Edv eival ammapaitnTo, aQaipéaTe Ta
KOTOAVIO/TOUG HioX0UG Kal TIg
@AoUdeg aTTd Ta PpoUTa TTPOTOU TA
Bdikete OTO PTTAEVTED.

Kowrte 10 peyaAa @pouTa g€ pPIKPa
KOHHATIO TTPOTOU Ta BAAETE OTO
UTTAEVTED.

Bddlete Aiya-Aiya Ta @poUTa KaBe
@opda.

yéAa goyiag

ZUVIOTWUEVN HEYIOTN TTO0OTNTA
60 yp. amognpapévol aTTopol adyIag
800 ml kpuo vépo

MouAidaTe Toug OTTéPOUG TOYIaG
TOUAYIOTOV VIO 8 WPEG N yia OAn TN
vUXTa TTPOTOU TOUG avapeiteTe. Mnv
QVAEIYVUETE OTIOPOUG TTOU BeV
€XOUV HOUAIGOEL.

MpoagapudaTe 10 YiATpo (6 aTo
KUTTEAAO — Blaag@aAidovTag OTl ol
€YKOTTEG OTO QIATPO TOTTOBETOUVTAI
OwaTd TTAVW aTTo TIG PARdWOEIG
aTo KUTIEAO @.

MpooappoaTe KAAG TO KOTTAKI
ETTAVW OTO KUTTEAAO XWPIG TO TTWHC
peCoUpa. TOTTOBETATTE TIG EYKOTTEG
ekporg @) TTAvw aTro TNV TIEPIOXN
TOU GTOMIOU.

ZTpayyigTe Toug aTTOPOUG Kal BAATE
TOUG P€TA OTO QIATPO TOYIAG.

Pi¢te T0 KPUO VEPO OTO PIATPO
aoylag Kal, aTn GUVEXEID,
TTPOCAPPOTTE TO KATTAKI PECOUPQ.
Edv emegepyadeate 60 yp. oTTOPOUG
kai 800 ml vepd, n atabun Ba givai
ata 1 Aitpo.

Avapei€te yia 30 deuTEPOAETITA OTN
HEyIOTN TOXUTNTO.

MeTtd Tnv avapeign, adeidaTe 1o
Hiypa o€ éva okeUog KatdAAnAou
HeYEBOUG, BAATE TO OTN QWTIA PEXPI
va apxioel va Bpadel kal, atn
TUVEXEID, QPATTE TO VA TlyORPAdE!
gg XaunAn ewtid yia 20 AeTTTd.
AvaKaTeUETE TUVEXWGS KAl TTPOTEETE
Va Unv a@roeTe T0 YAAQ Va KAEi.
MpoaBéaTe axapn, aAdT n dAAa
KOPUKEUUOTA €AV ETTIOULEITE.

MOAIG Kpuwael, To YOAa goyIag gival
£TOIJO YIO VO TO TTIEITE KOI PTTOPET v
S1atnpPnBei oTo Wuyeio £wg Kal 2
NHEPES.



THVAKAG GUVIOTWHEVWYV TAXUTATWY Y TO GIATPO

UAIKG MEy. TOoOT. | TaXUTNTQ |  XPOVOG
AeiToupyiag
Z1a@UAI, TTOPTOKAAIQ, AEpovIa, 500 yp. 3 45-60 deur.
KapTToud
Zpéoupa, PPAOUAEG, PAVYKO, akTIVIOIX 300 yp. 3 45-60 deurT.
Z1opol ooylag-IdAa aoyiag 60 yp. (§npd 3 30 deur.
Bapog)
800 ml vepd
(PpOVTi6G Kal 3 AvaTtrodoyupioTe Tn Kol GQAOTE TN

KaBapIopog

MavTote va BéTeTe €KTOG AsiToupyiag,
va amoouvoEeTe atré 1o pelpa Kal
Va OTTOOUVOPHOAOYEITE T CUOKEUR
TIPIV atré ToV KaBapIouo.

AdeidoTe 1O KUTTEAAO TTPIV VA TO
EePIdWOETE ATTO TN pOVAdA TWV
AETTIOWV.

Mn BuBiCeTe TN Povada AeTTidwv oTO
VEPO.

Mnv TomroBeTeiTe Tar ESAPTAPAT
OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

Hovada KivnTRpa

ZKOUTTIOTE PE UYPO TTavi, ETTEITa
OTEYVWOTE.

Mn BuBiCeTe TN povada Tou POTEP
o€ vepo.

Na a1moBnkeUeTe TO KOAWDIO TTOU
TEPITaEUEl OTOV EIBIKO XWPO TTIoW
atrd TN HovAada NAEKTPIKOU
pevpaTog (0.

povadeg AeTTidwv

UITAEVTEP Kal HUAOG TTOAAQTTAWV
XPHoEwv

A@aipéaTe TN Hovada AeTTidwv aTTo
TO KUTTEAAO 1) TO PUAO, OTPEPOVTAG
TN 0T B€an «&eKAEIdWTN» 1" yia
va eAeUBEPWOEI.

HUAOI aAégpaTog Kal TPIYiaTog
A@aipéaTe TN HovAda AeTTiOwV OO
10 dOXEI0, OTPEPOVTAG TN
degloaTpoPa.

PTTAEVTEP/PUAOG TIOACTTAWV
XPAOEWV: aQAIPETETE Kal TTAUVETE
10 SOKTUAIO OTEYAVOTTOINONG.

Mnv ayyiZeTe TIG KOQTEPEG AETTIDEG -
kaBapioTe TIG Ye pia BoupToa
XPNOIJOTTOILVTAG (0TS VEPO KAl
oatrouvl, £Treira EeRYAATE TTOAU KaAd
K&TW atd TN Bpuon. Mn BulileTe
Tn povada Aemidag o€ vepo.

Va OTEYVWOEL.

@IATPO LOAGKWY PPOUTWV
KaBapiZete To TTAéypa pe pia
HaAakn BoupTtoa.

utTéAoITra pépn

[MAUVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.

O€pPIg Kal eEUTTNPETNON
TEAQTWV
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Edv 1o kaAwdIo €xel uTTOOTEl CNUIQ,
TIPETTEN, Y10 AOYOUG 0OaAEiag, va
avTikaraoTadei arré Tnv KENWOOD
N amd e§oucIodOTNPEVO KEVTPO
emokeuwv g KENWOOD.

Edv xpeidleoTe Bonbeia OXETIKA WE:
N XpPon TNG OUOKEUNG 1

10 O€PPIG 1 TIG ETTIOKEUEG
ETTIKOIVWVAOTE Y€ TO KATAOTNUA AT
TO OTT0i0 AyoPAOATE TN CUCKEUN
0aG.

ZXedIBOTNKE Kal avaTrTuxOnke ammd
v Kenwood oto Hvwpévo
BaaiAeio.

KaraokeudoTtnke otnv Kiva.



MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH ZQZTH
ATMOPPI¥H TOY NMPOIONTOX
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 TEAOG TNG WPENIUNG CWAG Tou, TO
TIPOIOV OV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI E
TQ OOTIKG aTTOpPippaTa.

Mpétrel va amoppieBei o€ 10IKA
KEVTPQ BIAPOPOTTOINUEVNG GUAAOYAG
QATTOPPIMUATWY TTOU 0pifouV ol
ONUOTIKEG OPXEG j OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAV TNV uTTnpeaia. H
XWPIOTH ATTOPPIYN MIAG OIKIAKAG
NAEKTPIKAG CUOKEUAG ETTITPETTEI TNV
ATTOPUYI TTIBAVWV APVNTIKWV
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia amrd TNV akaTdAANAN atroppIYn
KO ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGCN TWV
UAIKWV OTTé Ta OTTOi0 OTTOTEAEITOI WOTE
Va ETTITUYXAVETOI ONHAVTIKA
€C0IKOVOUNON EVEPYEIOG KAl TTOPWV.
Ma TNV eMoNPavon TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG aTTOPPIYNG OIKIAKWY
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIGV
PEPEI TO ONPA TOU BIAYPAPHEVOU
TPOXOPOPOU KABOU OTTOPPIPHATWY.

114



Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia
Kenwood

Starostlivo si precitajte tieto
inStrukcie a uschovajte ich pre
buducnost.

Odstrarite vSetky obaly a Stitky.
Poumyvaijte jednotlivé Casti: pozri
osetrovanie a Cistenie

bezpecnost

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:
o pred namontovanim alebo
odmontovanim Casti;
O pokial zariadenie nepouzivate;
o pred Gistenim.
Nozovu jednotku nikdy
nemontujte na pohonnu jednotku
bez namontovanych nadob
mixéra alebo mlynceka.
Zariadenie vzdy vytiahnite zo
zasuvky, predtym, nez viozite svoje
ruky alebo nastroje do vnutra
mixovacej nadoby.
Pri manipulacii s nozmi davajte
velky pozor a pri ich Cisteni sa
vyhnite dotyku s reznymi hranami
NoZov.
Mixér pouzivajte len s nasadenym
vekom.
Pouzivajte len mixovaciu nadobu s
dodanou noZovou sustavou.
Nikdy nevystavujte vihkosti
pohonnu jednotku, $nuru, ani
zéstréku.
Nikdy nepouzivajte poSkodené
zariadenie. Poskodené zariadenie
dajte skontrolovat, alebo opravit:
pozri informacie o servise a o
starostlivosti o zakaznikov
Nikdy nepouzivajte Ziadne
neschvalené doplinky alebo
prislusenstvo.
RIZIKO OPARENIA: Tekutiny
musia byt pred mixovanim
ochladené na teplotu okolia.
Zariadenie v ¢innosti nikdy
nenechavajte bez dozoru.
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Ked' skladate mixér alebo mlyncek

z pohonnej jednotky:

o pockajte, kym sa noze celkom
nezastavia;

O nepripustite neziaduce
odskrutkovanie mixovacej
nadoby od nozovej zostavy alebo
od mlynceka.

Nikdy nespustajte prazdny mixér.

Nikdy nemixujte viac materiélu, nez

je maximalna kapacita, uvedena v

tabulke odporu¢anych rychlosti.

Nepustajte na dlhsie nez 60

sekund, aby ste neznizovali

Zivotnost mlynéekov mixéra a filtra

makkého ovocia.

Tipy na mieSané ovocné napoje —

nikdy nemixujte zamrznuté

ingrediencie, ktoré tvoria suvislu
zamrznutl hmotu. Najskor ich
rozdrvte na mensie kusky pred ich
pridanim do mixovacej nadoby.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na

skladovanie. Po pouziti ho

udrziavajte prazdny.

Mixér pouzivajte vzdy len na

pevnom, suchom a rovnom

povrchu.

Nikdy neumiestriujte mixér na

plynové, alebo elektrické varice, ani

tam, kde by sa mohol dotknut
hortcich predmetov.

Nespravne pouzivanie mixéra moze

viest k poraneniu.

Toto zariadenie nesmu pouzivat

Ziadne osoby (vratane deti), ktoré

maju obmedzené fyzické,

senzorické, alebo mentéalne
schopnosti, alebo maju malo
skusenosti s podobnymi
zariadeniami, iba ak by tak robili
pod kvalifikovanym dohladom,
alebo ak vopred obdrzia dostatocné
instrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora
zodpoveda za ich bezpecénost.

Deti musia byt pod dohladom, aby

sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto

zariadenim hrat.



Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.

pred zapnutim zariadenia

Overte si, ¢i ma elektricka siet také
isté parametre, aké su uvedené na
spodnej strane zariadenia.

Toto zariadenie spifia poziadavky
eurépskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia ¢. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.

popis sucasti

ClClCICICICICICICIC)

@0 6.

®@®

mixér

plniaca zatka

uzatvaracie veko

vylievacie otvory

nadoba mixéra

tesniaci kruzok mixéra
nozova jednotka mixéra
pohonna jednotka

ovladac rychlosti a impulzov
tlacidlo drvenia ladu

priestor na ulozenie $nury
multifunkény mlyncek (ak je
dodany)

tesniaci kruzok mixéra

nozova zostava mixéra
nadoba multifunkéného mlyncéeka
treci mlyncek (ak je dodany)
nadoba mlynéeka

nozova zostava strihacieho
mlynéeka

pouzivanie mixéra

strihaci mlynéek (ak je dodany)

nadoba mlynéeka
nozova zostava struhacieho
mlynceka

filter makkého ovocia (ak je
dodany)
filter mékkého ovocia
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Tento mixér méZete pouzivat na
pripravu polievok, napojov, pastét,
majonéz, strihanky, zakuskového
cesta, na mletie orechov alebo na
drvenie ladu.

Upevnite tesniaci kruzok mixéra (5
do nozovej jednotky mixéra (& —
zabezpecte, aby bolo tesnenie
spravne umiestnené v priestore so
zarezmi.

Pokial by bolo tesnenie
poskodené, alebo zle ulozené,
nastane presiaknutie
mixovaného materialu.
Priskrutkujte noZovu zostavu na
nadobu — zaistite, aby bola nozova
zostava Uplne utiahnuté @. Pozri
nasledujuce grafické symboly na
spodnej strane noZovej jednotky:

'h odistena poloha

@ zaistena poloha
Vlozte vase ingrediencie do
nadoby.
Vlozte plniacu zatku do veka.
Zalozte veko na nadobu a otacajte
ho v smere hodinovych rugiciek,
kym sa nezaisti.
Polozte mixér na pohonnu jednotku
s rukovatou na pravej strane a
zaistujte ho ota€anim v smere
hodinovych ruciciek, kym
nezadujete ,zacvaknutie” @.
Zariadenie nemoze pracovat,
kym mixér nie je riadne
namontovany.
Vyber rychlosti (pozrite si tabulku
odporuc¢anych rychlosti).



pokyny k mixéru

® Pri mixovani suchych zlozZiek ich
porezte na kusky, zlozZte plniacu
zatku a potom za chodu pristroja
ich po jednom vhadzujte dnu.
Rukou zakryte otvor. V zaujme
dosiahnutia najlepSich vysledkov
nadobu pravidelne vyprazdriujte.

® Mixovanie korenin sa neodporuca,
lebo by mohli poskodit plastové
diely.

® Pri vyrobe majonézy viozZte do

mixéra vSetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. ZloZte
plniacu zatku. Potom poc¢as chodu
zariadenia pridavajte pomaly olej
cez otvor vo veku.

® Husté mixované zmesi, ako su

pastéty a podobne, si mézu
vyzadovat oskrabavanie zo stien
nadoby. Pokial sa zmes tazko
mixuje, musite pridat viac tekutiny.

tabulka odporucanych rychlosti mixéra

rychlost | pouzitie/ druhy ingrediencii max. mnozstvo
1 Srahané mlieko 1 litrov
Lahké zmesi, napriklad Slahané cesto,
mlie¢ne kokteily, Sfahané vajcia 1 litrov
2-3 Polievky a napoje 1,6 litrov

HustejSie zmesi, ako napriklad pastéty

Majonéza

3 vajec +450 g
oleja

MieSané ovocné napoje

Najskor vlozte Cerstvé ovocie a tekuté
ingrediencie (vratane jogurtu, mlieka a
ovocnych dzusov). Potom pridajte lad,
alebo mrazené ingrediencie (vratane
mrazeného ovocia, ladu, alebo zmrzliny)

800 ml tekutiny

Drvenie ladu — pracujte v kratkych impulzoch,
kym sa l'ad nerozdrvi na pozadovanu

6 kociek

*

konzistenciu.

(P) Motor pouzivate v rezime Start/stop. Impulzy
vznikaju dovtedy, kym je ovladac¢ v -

impulzy
prislusnej polohe.

pouZzivanie
multifunkéného
mlynceka (ak je dodany)

Mlynéek pouzivajte na mletie
byliniek, orechov, kavovych zfn a
pyré.

VloZte vase ingrediencie do

nadoby @. Nadobu nenapifajte

viac ako do polovice.

2 Upevnite tesniaci krizok mixéra &)
do noZovej jednotky mixéra (& —
zabezpecte, aby bolo tesnenie
spravne umiestnené v priestore so
zarezmi.

® Postarajte sa o to, aby bolo
tesnenie spravne zalozené.

-

3 Prevratte nozovu jednotku (®.
Vlozte ju do nadoby nozmi nadol
@©. Otacajte proti smeru
hodinovych ruciciek, kym sa
nezaisti.

4 Polozte mlynéek na pohonnu
jednotku a zaistujte ho ota¢anim v
smere hodinovych ruciciek, kym
nezacujete ,zacvaknutie” €.

5 Zvolte rychlost, alebo pouzite
impulzny rezim.
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pouZzivanie trecieho
mlynceka (ak je dodany)

pouzivanie struhacieho
mlynceka (ak je dodany)

Vhodny na zomletie korenia,
kavovych zfn a rozmliazdenie
zazvoru, cesnaku a €ili papriciek.

Vhodny na strihanie parmezéanu,
muskatového orieska, kokosu a
su$eného ovocia.

1 Vlozte ingrediencie do noZovej 1 Vlozte ingrediencie do noZovej
zostavy @. zostavy (5.
2 Upevnite nadobu @ a otacajte ju 2 Upevnite nadobu (4 a otacajte ju

proti smeru hodinovych rugiciek,
kym sa nezaisti @.

3 Polozte mlynéek na pohonnu 3
jednotku a zaistujte ho ota€anim v
smere hodinovych ruciciek, kym
nezacujete ,zacvaknutie” @.

4 Vyberte rychlost alebo pouzite 4
ovladac impulzu (P).

proti smeru hodinovych rugiciek,
kym sa nezaisti @.

Polozte mlynéek na pohonnu
jednotku a zaistujte ho ota¢anim v
smere hodinovych ruciciek, kym
nezadujete ,zacvaknutie” @.
Vyberte rychlost alebo pouzite
ovladac impulzu (P).

tabulka odporucanych rychlosti mlynéeka
ingrediencie mlynéek max. [rychlost prevadzkova
mnozstvo doba

Bylinky — najlepSie sa Multifunkény 159 3 5-10s

nasekaju, ak su Cisté

a suché

Orechy Multifunkény 509 3 10-15s

alebo mleci
Kavové zrnka Multifunkény 50 g 3 30s
alebo mleci

Detska vyziva a pyré Multifunkény 509 3 30s

Korenie — napriklad celé | Mleci 50 g 3 30-60s

Cierne korenie, semena

kardamonu, semena

rasce, semena

korianderu, semena

feniklu, celé klinceky atd.

Cili papricky Mileci 30¢g 3 10s

Cerstvy korefiovy zazvor| Mleci 309 3 10s

Cesnak Mieci 4 straciky 3 10s

Parmezan — nakrajany | Strahaci 60 g 3 10s

na 1 cm kocky

Susené ovocie Struhaci 50¢g 3 10s

Kokos Struhaci 50 g 3 20s

Muskatovy orieSok Struhaci 2 3 40 s

tipy ® Pre uvolnenie maximalnej arémy a

® Pre optimalny vykon pri spracovani éterickych olejov je najlepsie pred

korenia odporu¢ame, aby ste naraz
nespracovavali viac ako 50 g v
mlynceku.

Celé korenie si uchovava svoju
arému ovela dlihSie ako zomleté
korenie, takze pre uchovanie
arémy je najlepsie zomliet naraz
len malé mnozZstvo.

zomletim celé korenie oprazit.

® Detska vyziva/pyré — uvarené
potraviny nechaijte pred
spracovanim v mlyn¢eku schladit
na izbovu teplotu.
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pouzivanie filtra (ak je
dodany)

Tento filter sa pouziva na vytlaanie
Stavy z ovocia a s6jového mlieka
z0 s6jovych bdbov.

makké ovocie

1 Vlozte filter & do nadoby mixéra
tak, aby vyrezy v jeho spodnej Casti
spravne zapadli do vy¢nelkov v
nadobe @.

2 Na nadobu pevne zalozte veko bez
plniacej zatky. Vylievacie otvory (3)
nato¢te na hubicu nadoby.

3 Mixér zapnite na maximalnu
rychlost a cez otvor vo veku
pridavajte po hrstkach makké
ovocie.

4 Riadte sa tabulkou odporu¢anych
rychlosti. Nespracovavajte dlhsie
nez 60 sekind.

5 Po rozmixovani zalozte plniacu
zatku a stavu vylejte do pohara.

rady

® Ak sa rozmixovana zmes zle
vylieva, pridajte do nej tekutinu.

® Ak je to mozné, z ovocia pred jeho
spracovavanim odstrante stonky,
stopky, Supky a podobne.

® \/elké ovocie porezte pred
spracovanim na malé kusky.

® Ovocie spracovavajte po hfstkach.

sojové mlieko

® Odporucéané maximalne

mnozstvo
60 g suSenych séjovych bébov
800 ml studenej vody

Séjové bdby namocte pred
mixovanim minimalne na 8 hodin
alebo na noc do vody. Nemixujte
sojové boby, ktoré neboli
namocené vo vode.

2 Vlozte filter (6 do nadoby mixéra

tak, aby vyrezy v jeho spodnej Casti
spravne zapadli do vy¢nelkov v
nadobe @.

3 Na nadobu pevne zalozte veko bez

piniacej zatky. Vylievacie otvory 3
natocte na hubicu nadoby.

4 Sojové boby zlejte a viozte ich do

filtra.

5 Do filtra vlejte studenu vodu a

potom zalozte plniacu zatku. Pri
spracovavani 60 g séjovych bébov
s 800 ml vody bude hladina na
arovni 1 liter.

6 Mixujte 30 sekund pri maximalnej

rychlosti.

7 Po rozmixovani vylejte do panvice

vhodnej velkosti, privedte do varu a
nechajte 20 minut slabo vriet na
miernom plameni. Nepretrzite
miesajte a davajte pozor, aby sa
mlieko nepripalilo.

8 Ak chcete, ochutte cukrom, solou

alebo inymi prichutami.

9 Po ochladeni mozno so6jové mlieko

pit a v chladni¢ke ho mozno
skladovat maximalne 2 dni.

tabul'ka odporucanych rychlosti pre filter

zlozky max. rychlost dizka
mnozstvo spracovania
hrozno, pomarance, citrony, 500 g 3 45 — 60 sekund
vodny melon
maliny, jahody, mango, kiwi 300 g 3 45 — 60 sekund
séjové boby, sojové mlieko 60 g suchej 3 30 sekund
hmoty
800 ml vody
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oSetrovanie a distenie

® Pred Cistenim mixér vzdy vypnite,
vytiahnite zastréku zo zasuvky, a
demontuijte.

® Pred odskrutkovanim nadoby z
nozovej jednotky ju vyprazdnite.

® NoZovu jednotku neponarajte do
vody.

® Ziadny diel mixéra navkladajte do
umyvacky riadu.
pohonna jednotka

® Poutierajte vlhkou utierkou a
vysuste.

® Nozovu jednotku neponarajte do
vody.

® Prebyto¢nd Snuru ulozZte do
priestoru v zadnej €asti pohonnej
jednotky (0.

nozové zostavy

mixér a multifunkény mlyncek
® Zlozte nozovu jednotku z nadoby

alebo mlynéek otocenim do

odblokovanej polohy “W &im ich

uvolnite.

treci a strahaci mlynéek

® Zlozte nozovu jednotku z nadoby jej
oto€enim v smere hodinovych
rucicCiek.

N

mixér/multifunkény mlynéek:

vytiahnite tesniaci kruZzok a umyte

ho.

2 Nedotykajte sa reznych hran nozov
— vykefujte ich s pouzitim mydlovej
vody, potom ich oplachnite te¢icou
vodou. Nozovu jednotku
neponarajte do vody.

3 Nechaijte vyschnut hornou ¢astou

nadol.

filter mékkého ovocia
® Sietku Cistite jemnou kefkou.

ostatné diely
® Rukami ich poumyvajte a vysuste.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodné elektricka
$nlra, musi ju z bezpe¢nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLEA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislu§né zberné
miesto na roztriedenie odpadu alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacéné Uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.
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YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamu

Mepea nepwivMMm BUKOPUCTAHHAM
npunaay Kenwood

® YBa)XHO MpoYUTaiiTe IHCTPYKLiO Ta
36epexiTb ii Ans noganbLuoro
BMKOPUCTAHHS.

® 3HiMiTb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

® [IpomuiiTe BCi KOMNOHEHTU: AMB.
pO3Ain «AorNsaa Ta YNLLEHHS».

3axoau 6eaneku

® 3apxau BUMMKaNTe npunag, i
BiAKkntovariTe 1oro Big Mepexi
eneKTponocTavaHHs:

O nepep ycTaHOBKoW abo
3HIMaHHSAM geTtanen;

O SKWO npunag He
BMKOPUCTOBYETbLCS;

O nepes YWLLEHHSIM.

® He BCTaHOBMIONTE HOXOBUWN
6ok Ha 6510k eneKkTpoABUryHa
6e3 cTtakaHy 6neHaepa a6o vawi
noapi6HoBava.

® 3apxaw BigknovarTte npunag Big
Mepexi enekTponocTayaHHs nepeg
TUM, K OMYCTUTN PYKN aBO KYXOHHI
npunagas oo vatli.

® [loBoabTECH 0B6EPEXKHO i3 HOXKOBUM
6nokom, nig Yac YNLEHHS He
TOPKaMTECH FOCTPUX NE3 PyKaAMMU.

® YmukaTtv brneHgep MoxHa nuie i3
3aKPUTOK KPULLIKOHO.

® Ekcninyatauis 6neHgepa
[03BONSETLCS TiMbKM i3 HOXXOBUM
6110KOM, L0 BXOAUTb A0
KOMMIEKTY.

® He ponyckariTe nonagaHHs BOMoru
Ha Bnok enekTpoABuryHa, LHYp
abo BuUIKy.

® He BMKOPUCTOBYITE MOLUKOAXKEHUI
npunag. MNMepesipka abo peMoHT
3[JMCHIOITLCA Y creLjianbHnX
LeHTpax: AMB. po3ain «cepsicHe
06cnyroByBaHHS».

® He BMKOPUCTOBYWTE HacadKu, L0
He NpusHayeHi Ans Lporo npunagy.

® PU3IK OMIKIB: MNMepea
3MillyBaHHAM piauHK y GneHgepi,
ocTyAiTh 1i 4O KiIMHATHOT
TemnepaTypu.

® He 3anuwarite npunag, wo
npautoe, 6e3 Harnagy.

® HAkuio BaM NoTpibHO 3HATY BrneHaep
abo nogpibHoBay i3 6rnoky
eneKkTpoaBUryHa:

O AoYeKariTeCb NOBHOI 3yMNHKN
HOXOBOrO GMOKYy;

O cnigkynTe 3a TUM, Wobun
BMNaAKOBO HE BIAKPYTUTKW Yally/
Yaluy nogpibHioBaya Big
HOXXOBOTO OrokKy.

® Hikonu He BMUKaNTE NOPOXHIiA
6neHaep.
® He nepeBuLLyiiTe MakcMmarnbHOT

NOTYXXHOCTI, sika BkasaHa y Tabnuuj

pPEKOMEHA0BaHUX LUBUAKOCTEN.

® |1l06 nogoBX1TW TEPMIH Aji
noapibHoBava Ta cuTa ans

PPYKTiB, HE KOPUCTYNTECH HUMU

Ginbwe 60 cekyHa.

©® OpyKTOBI KOKTEWNi — He
nepemilLynTe 3aMOpOXeHi
iHrpeaieHTy, Wo nepeTBopunmcs Ha

TBEpAy Macy nia Yac 3aMopo3Ku.

MopapibHITh Lo Macy Ha HeBemnuki

LIMAaTOYKM, a NoTiM Noknagite ix Ao

Yauui.

® He BuKopucTOBYITE BrneHaep Ans
36epiraHHa npoaykTiB. bnexngep
mae ByTv NopoXHIM fo Ta micnsi
ekcnnyaTauii.

® 3apxau BCTaHOBMOWTE brneHaep Ha
6e3neyHy cyxy piBHY NOBEPXHH.

® He ctaBTe npunag Ha rasosili abo

€NEeKTPUYHINA NAWTI YM Nopyd 3

HUMK, a TakoX Yy MicusX, Ae BiH

MOX€e TOPKaTUCS IHLLOro Harpitoro

npunagy.

® HeHanexHe KOpPUCTYBaHHS
6neHaepom Moxe HaHecTu TpaBMmy.
® He pekoMeHayeTbCst KOpUCTaATUCh

LM npunagom ocobam

(BpaxoBytoum fiTen) i3 obmexeHumm

Di3nyHMMK abo MeHTanbHUMK

MOXMUBOCTSIMM, aB0 TUM, XTO Mae

HeAoCTaTHLO AOCBIAY B ekcrnyaTauii

Lboro npunagy. BuweHassanum

ocobaM [03BONAETbCA

KOPUCTYBaTUCS NPUNagoMm Tifbkn

nicns NPOXOXKEHHS IHCTPYKTaXxy Ta

nig Harns4om A0CBigYeHOT NIOANHM,

fIKa Hece BiAnoBiganbHIiCTb 3a iX

6esneky.
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He 3anuwarite giten 6e3 Harnsay i
He fo3BonanTe iM rpaTmcs i3
npunagom.

Lle npunag npuaHaveHuin
BWKIOYHO A1 BAKOPUCTAHHS Y
nobyTi. KomnaHis Kenwood He Hece
BiNOBiAanbHOCTI 3a HeBianoBiaHe
BMKOPUCTaHHA npunagy abo
MOPYLUEHHSI NpaBmn ekcnnyaTadii,
BMKNAOEHUX Y Ll iIHCTPYKL,i.

nepea NiaKNO4YeHHAM OO0 Mepexi
erieKTponocTayaHHsA
MepekoHaviTecs, Lo Hanpyra
enekTpomepexi y Ballomy AOMi
BignoBigae nokasHukam, BKasaHUM
Ha 3BOPOTHIW YacTuHi Npunaay.
Llev npunag Bignosigae Bumoram
aunpektusu €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa CymicHiCTb» Ta
nonoxeHHst €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 ctocoBHO MaTepianis,
Lo 6esnocepenHbO NOB’sI3aHi 3
xeto.

MOKaX4unK

CICICICICICANCIC)

CIC)

EJo)C)

6neHpep

KOBMAaYoK 3anunBanbHOro oTBOpY
KpULLIKa i3 MEeXaHi3MoM
6nokyBaHHs

3anvBHWIA OTBIp

Yawa

yulinbHioBanbHe Kinbue 6nexHgepa
HOXOoBUI 6ok bneHaepa

6nok enekTponpusoay
perynaTop LWBMAKOCTI +
iMNYNbCHUIA pexum

KHOMKa «noapibHeHHs nboay»
BiACiK Ans 36epiraHHs LWHypa

yHiBepcanbHuii noapioHIoBay
(AKWO BXOAUTb A0 KOMMIEKTY)
yLwlinbHioBanbHe Kinbue 6nexngepa
HOXOBWI Bnok GneHaepa

Yalua yHiBepcanbHoro
noapibHoBava

@6

Gl

Hacaaka-nogpibHioBay Ans
nomeny (AKWo BXoAUTb A0
KOMMNEKTY)

Yawa noapibHoBaya
HOXOBUI BNOK Hacagku-
nogpibHoBaya Ans nomeny

Hacaaka-noapioHioBay Ans
HaTUpPaHHA (AKWO BXOAUTb A0
KOMMIIeKTY)

Yawa noapibHoBaya

HOXXOBUI BNOK Hacagku-
nogpibHoBava Ans HaTMpaHHs

CUTO ANA M'AKUX OPYKTIB
(AKWO BXOAUTb A0 KOMMNIEKTY)
CUTO ANs M'IKUX PPYKTIB

SIK KOpUCTyBaTUCS
6neHgepom

122

BbneHgep npusHaveHun ans
NPUroTyBaHHs cynis, HaMoiB,
nawuTeTis, MaitoHesy, XxnibHoi
KPULLIKW, KPULLIKK i3 NeunBa,
noApibHeHHs ropixis Ta nNboay.
YCTaHOBITb YLinNbHIOBanbHe KinbLe
6nexHgepa (&) 4O HOXOBOrO GroKy
6neHaepa (6 Tak, Wobun BOHO
npaBunbHO YBIMLLNO A0 Nasis.
AKwo ywinbHoBaY
noLwkKoAXXeHun abo oro 6yno
BCTAHOBIIEHO HENpaBuUIlbHO, Lie
MOXe CMPUYUHUTY NPOTiKaHHSA.
BcTaHoBITb HOXOBWMIA BMOK A0 Yali,
Ta nepekoHamnTecs B TOMy, WO BiH
HapinHo 3adikcoBaHuin @.
[MBITbCA ManioHKM Ha 3BOPOTI
HOXOBOro GMokKy:

"W pos6rokosaHo

@ 3abrokosaHo
MoknagdiTb iHrpeieHTn 4o YaLui.
YcTaHoBITb KOBMa4ok
3anMBanbHOro OTBOPY Ha KPULLIKY.
YCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally Ta
MOBEPHITb 3@ rOAVHHUKOBOM
cTpinkoto, Lwobu 3adikcyBaTu.
YcTaHoBiTb 6GneHaep Ha 6ok
eneKkTpoABUryHa Tak, LWobu pyyka
3Haxoaunacs npaeopyy Ta
noeepTanTe 3a roAUHHUKOBOD
cTpinkoto Ans dikcauii, AOKK He
nouyeTe KnauaHHs @.



® fkwo 6neHpep 6yno
BCTaHOBJIEHO HeNpaBUIIbHO,
npunag He npauloBaTUMe.

7 O6epiTb NOTPIOHY LIBUAKICTH °
(auBiTbCs TabnULO
PEKOMEHLOBaHMUX LLIBUAKOCTEN).

KopwucHi nopagu

® (1106 3miwaTun cyxi iHrpeaieHTn,
MopiXTe iX Ha LUMATOYKK, BUTSTHITb
KOBMAaYyoK 3anunBanbHOro oTBOpY, a
noTiM YBIMKHITb npunag Ta
nocnigoBHO AofaBaiiTe No O4HOMY
LuMaToYKy A0 Yawi. Pyky TpumanTte
Hag oTBOPOM. [1nsi OTpUMaHHS
HalikpaLloro pesynbTary,

Y KpyLLi.

PErynsipHO BUMOPOXHSINTE yaLly.

® He pekomeHOyeTbCs Nepepobnsatu
creuii, agpke Le Moxe MOLUKOAUTU
nnacTukoBi geTtani.

IMig yac npuroTyBaHHs ManoHesy,
NoKNaAiTeb yCi iHrpedieHTy Ao YaLui,
3a BUHSITKOM oflii. BUTSArHiTbL
KOBMAYoK 3anunBansbHOro oTBOpPY.
MoTim yBIMKHITL Npunag Ta
NnoBiNbHO AodanTe Onito Kpi3b OTBIp

® [lig yac NpUroTyBaHHA rycTux
cyMmilewn, Hanpuknag, nawTeTiB abo
coyciB, 3HiMalnTe 3anuLuKmM 3i CTIHOK
Yaui. AKWO iHrpedieHTn noraHo
3MiLYy0TbCA, AoAanTe PianHU.

Tabnuusa pekoMeHAOBaHUX WBKUAKOCTEN ANA 6neHaepa

lycTi cymiwi, Hanpuknag, nawret

WBUAKICTb 3acTtocyBaHHA/ BUAU NPOAYKTIB MakKc. KinbKicTb

1 [MpWroTyBaHHA MONOYHOI MiHK 1 nitp
HerycTi cymiwi, Hanpuknag, pigke TicTo, 1 nitp
MOIOYHI KOKTeiini, omneTn

2-3 Cynu Ta Hanoi 1,6 nitpa

MariioHes

3qaeub +450r
onii

®pyKTOBI KOKTENMI

CniovaTky noknagite CBixXi pyKTn Ta piaki
iHrpegieHT (Le MoXyTb ByTu MorypT,
MOJoKO Ta ppykTOBi coku). MNoTim gonarite
nbofy abo 3aMopoXeHUX iHrpedieHTiB (Le
MOXYTb ByTW 3amopoxeHi dpykTH, nig abo
MOPO3MBO).

800mn pignHn

*

MoapibHeHHs Nboay — BMUKaiiTe Ta
BUMUKaNTE iMNYNbCHUIA PEXUM Ha
KOPOTKUIA Yac, IOKN HE OTPUMAETe
6axaHy KOHCUCTEHLIitO.

6 KybukiB

(P) y
iMAybCHUMIA
pexum

EnexktpoasuryH npautoe y pexumi
«nyck/cton». EnektpoasuryH 6yae
npautoBaTtu B iMMNynbCHOMY PeXuMI,
[OKM BN HaTUCKaTUME KHOMKY.
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Ak KopucTyBaTUCA
yHiBEepcanbHum

noapibHIBaYEM (sikuio
BXOAWTb A0 KOMMMEKTY)

BukopucToByiiTe yHiBepcanbHuii
noapibHoBay Ans nomeny Tpas,
ropixis, KaBOBMX 3epeH Ta
NPUroTyBaHHs Mtope.

MoknagiTb iHrpeaieHTn fo yawwi .
Yawwa noBmHHa ByTW HANnonoBuHy
3arMoBHEHOI.

YCTaHOBITb yLinNbHIOBanbHe KinbLe
6nengepa () 40 HOXOBOro 6roKy
6neHaepa (6 Tak, Wwobu BOHO
npasunbHO YBIMLWINO A0 Nasis.
MepekoHalTecs, WO yWinbHEHHSA
6yno BCTaHOBNEHO NMPaBUIbHO.
MepeBepHiTb HOXOBUIA 6ok (6)
poropu gHom. OnycTiTb Moro o
Yauui, nesamu yHu3 @. MNoBepHiTb
NPOTWN rOAVMHHWUKOBOI CTPINKY, LWobun
3adpikcyBaTu.

YcTaHoBITb NoapiGHIoBaY Ha 6rok
eneKkTpoaBuUryHa Ta nosepTanTe 3a
rOAVHHMKOBOK CTPINKO ANs
dikcaLii, AOKN He novyeTe
knauaHHs @.

O6epiTb NOTPiIGHY LWBMAKICTL abo
CKOpUCTalTeCh iMNYNbCHUM
pPeXMMOM.

Ak KopucTyBaTUCA
HacagKoto-
noapibHioBavem ans

nomMeny (akwo exoauTb 40
KOMMNEeKTy)

Mpu3HayeHa ana nomeny cnewiin,
KaBOBWX 3epeH, NoApiGHEHHS
iMBupy, YacHuKy Ta nepuis 4ini.

1 Toknagite iHrpeaieHTN HOXOBOro
6roky ®.

2 YcTaHoBITh Yauwy (2 Ta NOBepHiTb
NpOTU FOAVHHUKOBOK CTPINKM ANns
dikcauii @.

3 YcTaHoBiTb Hacaaky-noapibHoBaY
Ha GIoK enekTpoaBUryHa Ta
nosepTanTe 3a roguHHUKOBOK
cTpinkoto Ans dikcauii, AoKK He
nouyete knauaHHs @.

4 O6epiTb NOTPIOHY LUBMAKICTb abo
CKOpUCTarTEeCh IMMNYNbCHUM
pexumom (P).

Ak kopucTyBaTUCH
Hacagkoto-
nogpioHoBavyem ong

HaTUPaAHHA (akwo BxoauTb
00 KOMIIIEKTY)

MpusHaveHa Ans HaTUpaHHA cupy
«napmMesaH, MycKaTHOro ropixy,
KOKOCY Ta CyxoppyKTiB

1 TMoknapgitb iHrpeaieHTN HOXOBOro
6roky @®.

2 YcTaHoBIiTb Yally (4 Ta NOBEpHITb
NPOTW FOANHHNKOBOIO CTPINKK Ans
dikcauii @.

3 YcTaHoBiTb Hacaaky-noapibHioBay
Ha 6nok enekTpoaBuryHa Ta
nosepTanTe 3a roguHHNKOBOIO
cTpinkoto Ansa dikcauii, 4oKM He
noyyeTe knauaHHs @.

4 O06epiTb NOTPIGHY WBMAKICTL 260
cKopuCTanTeChb iMNYNbCHUM
pexumom (P).
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Tabnuusa pekoMeHOOBaHUX WBUAKOCTEN ANA Hacaaku-noapibHioBava

Ana HaTUpaHHA

iHrpegieHTn noapi6HoBay Makc. weua- yac
Kinb-Tb KiCTb | BUKOHaHHSA

[Ins oTprMaHHsA KpaLoro | yHiBepcanbHuin 151 3 5-10 ¢

pesynbTaTty noMmunTe Ta

npocyLWiTb Tpasu nepes

nomenom

[opixu yHiBepcanbHuin 50r 3 10-15¢
abo noapibHoBay
ansa nomeny

KaBoBi 3epHa yHiBepcanbHuin 50r 3 30c
abo noppibHioBay
ans nomeny

XapuyBaHHsa ans yHiBepcanbHuin 50r 3 30c

HEeMOBRNAT Ta nope

Cneuii — Hanpuknag, noapi6HoBay 50r 3 30-60 c

rOPOLLIOK YOPHOro ans nomeny

nepLo, HaciHHs

KapZAaMOoHy, KMUHY,

KopiaHapy, deHxento,

LinbHa reosguka i T.4.

Mepui yini noapibHoBay 30r 3 10c
ans nomeny

CBixuin kOpiHb iMBUpy | nogpi6HoBaY 30r 3 10¢c
ansa nomeny

YacHuk noapibHoBay 4 3y64mnkm 3 10c
ans nomeny

Cup «lMapme3san» - noapibHoBay

nopisatu kyéukamm 1 cMm | onst HaTUpaHHsA 60r 3 10c¢c

3a po3mipom

CyxopykTn noapibHoBay 50r 3 10c
0N HaTUpaHHA

Kokoc noapibHoBay 50r 3 20c
0N HaTUpaHHA

MyckaTHWiA ropix nopgpi6HoBay 2 3 40 c

KopucHi nopagu

® [1na OTpUMaHHSI Makcumymy

® [Ins OTPUMAHHS KpaLLoro
pesynbTaTty pekoMeHOYyETbCs
06pobnsTH B nogpibHioBaYi He
6inblue 50 r cneuiii 3a oaWH pas. o
® Creuii B HaTypanbHOMy BUrnsagi
36epiratoTb CBili apomaT JoBLUe,

HiXK MOMeneHi, oTxe

pekomeHayeTbcs 06pobnsaTn
HEBENMYKY KiflbKICTb CBiXXMX crnewin
32 OAVH pas, LWobu 36epertu ix

YHIKanbHU cmak.
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apomary Ta edipHux macen
pekomMeHAyeTbCs 06xapuTu cnewji
00 noyvaTtky nomeny.
[uTtava ixa Ta niope - nepeq
nepepobkoto 3anuiute pykTn
BUCTUrHYTW OO0 KiMHaTHOT
TEMnepaTypu.




Ak KOpuctyBaTucad
CUTOM (AKLwo BXoAnUTb A0
KOMMNEKTY)

CWTO BMKOPUCTOBYETLCS NS
BWYABMIOBAHHS COKY 3 M'SIKMX
pPYKTIB Ta OTPMMaHHS COEBOrO
Monoka 3 coeBux 606iB.

M'AKi PpyKTU

1 BcTaHOoBITb CUTO Ha vally Tak,
o6 OTBOPM Ha HbOMY criiBnanu 3
BUCTynamu Ha vaii @.

2 3akpwuiiTe yally KpuLukoto 6e3
KoBnayka. Postallyiite 3anuBHi
oteopyn (3) Haa HOCUKOM.

3 YBIMKHiTb MakcumarnbHy LUBUAKICTb
6neHaepy Ta 3acunte m'ski pyKTU
[0 valli Kpi3b OTBIp MO XXMeHi 3a
pas.

4 [nBncb Tabnuu pekoMeHAoBaHMX
weunakocten. He BMukaiTe
AoBLe, Hix Ha 60 cek.

5 licna BM4aBnioBaHHS BCTaHOBITb
KOBMa4oK Ha MicLie Ha HanuiTe cik
Y CKISHKY.

KopucHi nopagu

® [1l06 3pobuTK cik BinbL pigkum oo
HbOro MOXHa AoAaTh Boau.

® [le noTpibHO Bupansiite 3 OpyKTiB
CcTEONUHYM Ta LWKIpKy.

® Benuki pyKT! peKoMeHayeTbes
nopisaTn HEBENNYKNMN
LUMaToYKaMu nepeq noyYaTkom
npouecy 06po6Kku.

® He obpobnaiTe Ginblue ogHiei
XMeHi ppyKTiB 32 oAMH pas.

coeBe MOJIOKO
PekomeHaoBaHa MakcumarnbHa
KinbKicTb

60 r cyxmx coeBmx 606iB

800 mn xonogHoi BOAM

3amouiTb coeBi 606M He MeHLU Hix
Ha 8 rogvH abo Ha Hi4 nepen
ob6pobkoto. He nepepobnsante cyxi
606u.

BcraHosiTh cuTo (6 Ha valy Tak,
o6 oTBOPM Ha HBOMY criBnanu 3
BUCTyNnamu Ha vauui @.

3akpuiiTe vally kpuLkoro 6e3
KoBnayka. PosTallyiite 3anBmMHi
otBopy (3) Hap HOCUKOM.

3nuiiTe Bogy Ta noknagitb 606m y
cuTo.

3anwuiite xonodHy Bogy y cuTo Ta
3aKpuiiTe KoBNaYoK. AKLLO
[OTPYMYBaTUChL pekoMeHaaLin Ta
nepepobnsTtn 60 r 606i8 3 800 mn
BoAu, 06'em ctaHoBuUTUME 1 1.
Mepemiwyite npoTtsirom 30 cekyHA
Ha MakcumarbHili LUBUAKOCTI.
lMicns nepemillyBaHHA HanuinTe
CyMiLLl Y KaCTpySto Ta, 3akun'atuTb
Ta BapiTb Ha NOBINIbHOMY BOTHi
npotarom 20 xeunuvH. MocTinHo
nomiwyinTe, W06 MONOKO He
npuropino.

[oapnTte caxap, Cinb Ta iHLWi
npunpasun 3a CMaKkoM.
OxonomxeHe CoeBe MOSIOKO roToBe
10 BxuBaHHA. Vloro MoxHa
TPMMaTV B XONOAWUMBHMKY NPOTAroM
2 pi6.

Tabnuusa pekoMeHAOBaHUX WBUAKOCTEN ANA cUTa

iHrpegieHTH Makc. WBUAKICTb yac
Kinb-Tb BUKOHaHHSA
BuHorpag, anenbcuHu, NMMMOHW, KaByH 500r 3 45-60 cek.
ManuHa, cyHuus, MaHro, Kisu 300r 3 45-60 cek.
Cos 60 r (cyxoi 3 30 cex.
Baru)
800 mn Boau
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aorndan t1a YMeHHA

® [lepen YMLLEHHAM BUMKHITb
npwnag, BigkmnouiTe Big Mepexi
eneKTponocTayaHHs Ta po3bepiTb.

® CnovatKy BUMOPOXHITb Yally, a
noTiM BiAKPYTITb ii BiA HOXXOBOrO
6noky.

® He onyckaiTe HoXoBUIA 6ok y
BOAY.

® He muiTe 6yAb-siKi YaCTUHU
npunaay y nocyaoMUiHIn
MalLlUWHi.

Onok enekTpoaBUryHa

® [poTpiTb BGMOK cnoYaTKy BOSOrot,
a MoTiM CyXO0 FaH4ipKoHo.

® He onyckarite 6rnok
eneKkTpoaABUryHa y Boay.

® 36epiranTe 3ariBy YacTUHY LUHYypa y
BiACIKy Ans 30epiraHHs, Skui
pO3TaLLIOBaHO Yy 3aAHil YaCTUHI
6noka enekTpoasuryHa @0).

HOXOBIi 6roKKu
6neHaepa Ta yHiBepcanbHOro
noapi6HoBava

® BUTArHITL HOXXOBMI BNOK i3 YaLli un
nogpibHoBaya, NoBepHyBLUM NOro y
NMOMOXEHHS «Po36rOKOBaAHO» ..

Hacagok-noAapiéHoBa4iB ons
nomeny Ta HaTMpPaHHA

©® 3HiMiTb HOXXOBMIA GOk 3 Yawi. Ans
LibOro MOBEPHITL 1Oro 3a
rOAVHHMKOBOIO CTPINKOH.

1 6neHpep/ yHiBepcanbHui
noApi6GHoBaY: 3HIMITb Ta nomuiitTe
yLinbHIOBanbHe KinbLie.

2 He TopkanTech rocTpux HOXiB,
NPOMWUIATE iX rapsiuor0 MUMbHOK
BO/00, @ NOTIM peTenbHO
CMONOCHITb Nig kpaHom. He
onyckKanTe HOXXOBUIK GNoK y
sopay.

3 [NepeBepHiTb HOXi AOropu AHOM Ta
3anuLTe npocmxaTtu.

CUTO ANA M'AKUX DPYKTIB
® [ToyunCTiTb 3a AOMOMOro M’SIKOT
LLITOYKN.

iHWi geTani
® [IpomuiiTe BpyYHY, NOTIM
NpPOCYLUiTb.

O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

©® [IOLUKOMKEHWI LUHYP XUBMEHHS i3
MeToto 6e3neku nignarae 3amiHi Ha
nignpuemcteax cipmm KENWOOD
abo B aBTOPU30BaHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Ao Bam HeobxigHa KOHCYnbTaLis
3 nNpuBoAy:

® BuKOpPUCTaHHA Npunagy abo

® o6cnyroByBaHHs, npuabaHHs
3anacHux getanen abo pemoHTy,

® 3BEpHITLCH 4O MarasuHy, B IKOMY
BV npyabanu uer npunag.

©® CrpoeKToBaHO Ta po3pobrieHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B Kntai.

|
BAXIUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTURNISAUIT MPOQYKTY 3riQHO 13
OVWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
[Micnsa 3akiH4eHHsA TepMiHy
ekcnnyaraujii He BUKugaiiTte uen
npunag 3 iHwumy nobyToBUMU
Biaxogamu.
BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTopM3oBaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo oo
aunepa, SKMn MoXe HagaTtu Taki
nocnyru.
BinokpemneHa yTunisaduisi nodytoBux
npunagis A03BONSE YHUKHY TN
MOXIIMBUX HEraTUBHUX Hacnigkis Ans
HaBKONWLLHBLOrO cepeaoBMLLa Ta
300pOB’st NOAVHW, SKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBwnbHOI yTUni3auii, a
TaKoX Hajae MOXNMBICTb Nepepobutn
marepianu, 3 Skux 6yno BUroToBNEHO
OaHui npunag, Lo, B CBOO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi BaXnuBi
pecypcu. Npo HeobXigHiCTb
BiJokpemneHoi yTunisauii nobyToBmnx
npunagis Haragye cneuianbHa
nosHayka Ha nNpoayKTi y BUrnsAi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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Ef= designed & engineered by KENWOOD in the UK made in China
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HEAD OFFICE: Kenwood Limited, 1-3 Kenwood Business Park, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH

kenwoodworld.com

KENWOOD

CREATE MORE 40857/2





