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ΣΗΜΑΝΤΙΚΕΣ 
ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΕΙΣ

ΔΙΑΒΑΣΤΕ ΑΥΤΕΣ ΤΙΣ ΟΔΗΓΙΕΣ ΠΡΙΝ 
ΤΗ ΧΡΗΣΗ
Όταν χρησιμοποιείτε ηλεκτρικές συσκευές 
είναι αναγκαίο να λαμβάνετε τις κατάλλη-
λες προφυλάξεις, μεταξύ των οποίων: 

Σιγουρευτείτε ότι η ηλεκτρική τάση της 1. 
συσκευής αντιστοιχεί σε εκείνη του 
ηλεκτρικού σας δικτύου.
Μην αφήνετε αφύλακτη την συσκευή 2. 
όταν είναι συνδεδεμένη στο ηλεκτρικό 
δίκτυο. Αποσυνδέστε την μετά από 
κάθε χρήση.
Μην τοποθετείτε την συσκευή κοντά ή 3. 
επάνω σε πηγές θερμότητας.
Μην ρίχνετε νερό στις οπές αερισμού 4. 
της συσκευής.
Μην αφήνετε την συσκευή εκτεθειμέ-5. 
νη σε ατμοσφαιρικούς παράγοντες 
(βροχή, ήλιο κλπ).
Προσέξτε ώστε το καλώδιο να μην 6. 
έλθει σε επαφή με θερμές επιφάνειες.
Αυτη η συσκευη μπορει να χρησιμο-7. 
ποιηθει απο παιδια ηλικιας ισης ή 
μεγαλυτερης των 8 ετων. Ατομα με μει-
ωμενες φυσικες, αισθητηριες ή νοητι-
κες ικανοτητες ή που δεν εχουν εμπει-
ρια και γνωση της συσκευης ή που δεν 
τους εχουν δοθει οδηγιες σχετικα με τη 
χρηση της, θα πρεπει να επιβλεπονται 
απο ενα προσωπο υπευθυνο για την 
ασφαλεια τους, ή θα πρεπει πρωτα 
να ενημερωθουν καταλληλα πως να 
χρησιμοποιησουν αυτη τη συσκευη σε 
συνθηκες ασφαλειας και με επιγνωση 
των κινδυνων που συνδεονται με τη 
χρηση της. Απαγορευεται στα μικρα 
παιδια να παιζουν με τη συσκευη. Οι 
διαδικασιες καθαρισμου και συντηρη-
σης δεν μπορουν να πραγματοποιου-
νται απο απο παιδια που δεν εχουν 
ηλικια μεγαλυτερη των 8 ετων και, σε 
καθε περιπτωση, υπο την επιβλεψη 
ενος ενηλικα.
Κρατατε τη συσκευη και το καλωδιο 8. 
της μακρυα απο την προσβαση παι-
διων ηλικιας μικροτερης των 8 ετων.
Μη βυθιζετε ποτε το σωμα του προ-9. 
ϊοντος, το ρευματοληπτη και το ηλε-
κτρικο καλωδιο σε νερο η΄ αλλα υγρα, 
χρησιμοποιειτε ενα υγρο πανι για τον 
καθαρισμο τους.
Ακομα και αν η συσκευη δεν βρισκε-10. 
ται σε λειτουργια, αποσυνδεστε το 
ρευματοληπτη απο την πριζα του ηλε-
κτρικου ρευματος πριν τοποθετησετε 
η΄ αφαιρεσετε τα διαφορα μερη η΄ πριν 
προχωρησετε στον καθαρισμο της.
Βεβαιωθείτε ότι τα χέρια σας είναι 11. 
πάντα καλά στεγνά πριν χρησιμο-
ποιήσετε ή ρυθμίσετε τους διακόπτες 
που βρίσκονται στη συσκευή ή πριν 
αγγίξετε το ρευματολήπτη και τις συν-
δέσεις τροφοδοσίας.
Γιά την αποσύνδεση του ρευματολή-12. 
πτη, κρατήστε τον καλά και αποσπά-
στε τον από την πρίζα τοίχου. Μην τον 
αποσπάτε ποτέ τραβώντας τον από 
το καλώδιο.
Μην χρησιμοποιειτε την συσκευη αν 13. 
το ηλεκτρικο καλωδιο η ο ρευματολη-
πτης εχουν υποστει ζημια, η η ιδια η 
συσκευη ειναι ελαττωματικη. Όλες οι 
επισκευες, συμπεριλαμβανομενης της 
αντικαταστασης του καλωδιου τροφο-
δοσιας, πρεπει να γινονται μονον σε 
ενα εξουσιοδοτημενο τεχνικο κεντρο 
Ariete η απο εξουσιοδοτημενους τεχνι-

κους Ariete, ωστε να αποφευχθει καθε 
κινδυνος. 
Στην περίπτωση χρησιμοποίησης ηλε-14. 
κτρικών προεκτάσεων, αυτές πρέπει 
να είναι κατάλληλες για την ισχύ της 
συσκευής, για να αποφευχθούν κίνδυ-
νοι στο χειριστή και την ασφάλεια του 
χώρου που δουλεύετε. Οι ακατάλλη-
λες προεκτάσεις μπορεί να προκαλέ-
σουν ανωμαλίες λειτουργίας.
Μην αφήνετε να κρέμεται το καλώδιο 15. 
σε κάποιο μέρος που θα μπορούσε να 
το πιάσει ένα παιδί.
Για να μην διακυβεύσετε την ασφάλεια 16. 
της συσκευής, χρησιμοποιείτε μόνον 
αυθεντικά ανταλλακτικά και εξαρτήμα-
τα, εγκεκριμένα από τον κατασκευαστή.
Πιθανές μετατροπές στο παρόν προ-17. 
ϊόν που δεν έχουν κατηγορηματικά 
εξουσιοδοτηθεί από τον κατασκευα-
στή, μπορεί να προκαλέσουν άρση 
της ασφάλειας και της εγγύησης της 
χρήσης της από τον χρήστη.
Όταν αποφασίσετε να αποσύρετε 18. 
ως απόρριμα την παρούσα συσκευή, 
συνιστάται να την καταστήσετε αδρα-
νή, κόβοντας το καλώδιο τροφοδοσί-
ας. Συνιστάται επίσης να καταστήσετε 
αβλαβή εκείνα τα μέρη της συσκευής 
που είναι επιδεκτικά να αποτελέσουν 
κίνδυνο, ειδικά γιά τα παιδιά που θα 
μπορούσαν να χρησιμοποιήσουν την 
συσκευή στα παιγνίδια τους.
Τα στοιχεία της συσκευασίας δεν πρέ-19. 
πει να τα αφήνετε σε μέρη προσιτά 
στα παιδιά λόγω του ότι είναι πιθανές 
πηγές κινδύνου.
Κατά τη χρήση πρέπει να χειρίζεστε 20. 
πάντα τη συσκευή με φροντίδα και χωρίς 
να αγγίζετε τις θερμές της πλάκες.

21.  ΠΡΟΣΟΧΗ: Θερμή επιφάνεια.
Χειριστείτε με προσοχή τη συσκευή, 22. 
προ πάντων στη φάση ανοίγματος ή 
κλεισίματος των πλακών, προκειμένου 
να αποφευχθούν τυχαίες βλάβες στα 
χέρια ή άλλα αντικείμενα.
Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μακριά 23. 
από εύφλεκτα υγρά. Μην την πλησι-
άζετε σε πλαστικά μέρη ή τοίχους μη 
ανθεκτικούς στη θερμοκρασία.
Καθαρίζετε τη συσκευή μόνο με ένα 24. 
υγρό πανί αφού αποσυνδέσετε το 
ρευματολήπτη από την πρίζα του ρεύ-
ματος και αφού η συσκευή έχει κρυώ-
σει εντελώς.
Μετά τη χρήση φυλάξτε τη συσκευή 25. 
μόνον όταν έχει κρυώσει εντελώς.
Για τη λειτουργία της συσκευής δεν 26. 
επιτρέπεται η χρήση εξωτερικών χρο-
νοδιακοπτών ή χωριστών συστημά-
των τηλεχειρισμού.

27.  Για τη σωστή απόσυρση του προ-
ϊόντος σύμφωνα με την Ευρωπαϊκή 
Οδηγία 2012/19/ΕΚ παρακαλείστε να 
διαβάσετε το συνημμένο στο προϊόν 
ειδικό φυλλάδιο.

ΦΥΛΑΞΤΕ ΑΥΤΕΣ ΤΙΣ 
ΟΔΗΓΙΕΣ

ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΤΩΝ ΜΕΡΩΝ (Εικ. 1-2) 
A Διάφανη χειρολαβή καπακιού 
B Καπάκι πλάκας για ψωμάκια
C Σώμα συσκευής 
D Αντικολλητική πλάκα για ψωμάκια
E Μοχλίσκος ανοίγματος καπακιού 
F Ενδεικτική λυχνία λειτουργίας / έτοιμη θερμοκρασία 
G Δοχείο περισυλλογής λιπών 
H Χειρολαβή επάνω πλάκας 
I Αντικολλητικές πλάκες για hamburger

Η συσκευή έχει επινοηθεί ΜΟΝΟ ΓΙΑ ΟΙΚΙΑΚΗ ΧΡΗΣΗ και 
δεν πρέπει να χρησιμοποιείται για εμπορική ή βιομηχανική 
χρήση.
Η παρούσα συσκευή είναι σύμφωνη με την οδηγία 2006/95/EΚ 
e ΗΜΣ 2004/108/EΚ, και τον κανονισμό (ΕΚ) No. 1935/2004 
της 27/10/2004 για τα υλικά σε επαφή με τρόφιμα. 

ПРАВИЛА 
ПОЛЬЗОВАНИЯ

ПЕРЕД НАЧАЛОМ РАБОТЫ 
НЕОБХОДИМО ПРОЧИТАТЬ 
ИНСТРУКЦИЮ
Используя электрические приборы 
необходимо выполнять следующие 
меры предосторожности:

Убедитесь в том, что напряжение 1. 
прибора совпадает с напряжением 
Вашей электрической сети.
Не оставляйте без присмотра вклю-2. 
чённый в электрическую сеть при-
бор; отключайте его после каждого 
использования.
Не ставьте прибор вблизи источников 3. 
отопления или на их поверхности.
При эксплуатации ставить прибор 4. 
только на горизонтальные и устой-
чивые поверхности.
Не оставляйте прибор под воз-5. 
действием атмосферных явлений 
(дождя, солнца и т.д.). 
Электрический провод не должен 6. 
касаться горячих поверхностей.
Этот прибор могут использовать дети 7. 
старше 8 лет; люди с ограниченны-
ми физическими, сенсорными или 
умственными способностями или не 
имеющие опыта и знаний в обраще-
нии с прибором, либо не получившие 
соответствующего инструктажа по 
применению, могут пользоваться при-
бором под наблюдением ответствен-
ного за их безопасность лица, либо 
сначала должны получить подробный 
инструктаж в отношении безопасного 
использования прибора и рисков, свя-
занных с этим. Детям запрещается 
играть с прибором. Чистка и обслужи-
вание прибора не может быть поруче-
на детям мледше 8-ми лет. В любом 
случае это должно происходить под 
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надзором взрослых.
Хранить прибор и кабель от него 8. 
в недоступном месте для детей 
младше 8-ми лет.
Никогда не погружать корпус мото-9. 
ра, электрическую вилку и провод 
в воду или другие жидкости. Для их 
очистки использовать только влаж-
ную ткань. 
Даже если прибор выключен, необ-10. 
ходимо отсоединить вилку провода 
от электрической розетки, прежде 
чем собирать или разбирать его 
детали и  приступать к чистке. 
Необходимо тщательно высушить 11. 
руки, прежде чем нажимать и регу-
лировать кнопки прибора и  дотра-
гиваться до вилки провода и элек-
трических деталей.
При отсоединении от электрической 12. 
розетки браться руками непосред-
ственно за штепсель. Никогда не 
тянуть за  провод для того, чтобы 
вытащить его.
Не используйте прибор, если шнур 13. 
питания или вилка повреждены, или 
если оборудование имеет какие-
либо дефекты; все ремонтные рабо-
ты, включая замену шнура питания, 
должны выполняться только в сер-
висном центре Ariete или уполно-
моченнымм техниками Ariete в целях 
предотвращения каких-либо рисков. 
В случае использования удлини-14. 
телей последние должны соот-
ветствовать мощности прибора во 
избежание опасности для операто-
ра и безопасности рабочей среды. 
Неподходящие удлинителя могут 
привести к неисправности.
Не оставлять прибор со свешиваю-15. 
щимся шнуром в месте, доступном 
для детей.
Для обеспечения безопасности при-16. 
бора используйте только рекомен-
дуемые производителем запасные 
части и аксессуары.
Вносимые изменения в прибор, 17. 
если они чётко не указаны произ-
водителем, могут привести к потере 
безопасности и гарантии его экс-
плуатации со стороны потребителя.
В случае если Вы решили выбро-18. 
сить этот прибор, рекомендуется 
перерезать электрический провод 
для невозможности его дальнейше-
го использования. Рекомендуется 
также обезвредить те части при-
бора, которые могут представлять 
опасность, в случае их использова-
ния детьми для своих игр.
Составные части упаковки не долж-19. 
ны оставляться в местах, доступ-
ных для детей, так как они могут 
представлять источник опасности.
При использовании устройства будь-20. 
те всегда осторожны и не прикасай-
тесь к нагревательной поверхности.

21.  ВНИМАНИЕ: Горячая поверх-
ность. 
При обращении с прибором будь-22. 
те крайне осторожны, особенно, 
во время открытия или закрытия 
крышки, во избежание случайного 
повреждения рук или предметов.
Используйте прибор вдали от легко-23. 
воспламеняющихся жидкостей; не 
прислоняйте его к нетермостойким 
пластмассовым стенкам или пред-
метам.
Чистите прибор только влажной тка-24. 

нью, предварительно вынув вилку 
из розетки и после того, как машина 
остынет.
После использования ставить на 25. 
хранение прибор только тогда, когда 
он полностью остынет.
Принцип действия прибора не допу-26. 
скает использования внешнего тай-
мера или отдельного пульта ДУ.

27.  В отношении правильной ути-
лизации прибора в соответствии с 
Европейской директивой 2012/19/EC 
прочитайте информативный листок, 
прилагаемый к прибору.

СОХРАНИТЬ 
ИНСТРУКЦИЮ

ОПИСАНИЕ КОМПОНЕНТОВ (Рис. 1-2)
A Ручка прозрачной крышки
B Крышка пресса для булочек
C Корпус прибора
D Антипригарная поверхность для булочек
E Рычажок крышки
F Индикатор включения/готовности температуры
G Поддон для сбора жира
H Ручка верхней жарочной пластины
I Антипригарные пластины для приготовления гам-

бургеров

Прибор предназначен ТОЛЬКО ДЛЯ ДОМАШНЕГО 
ИСПОЛЬЗОВАНИЯ и не должен применяться в коммерче-
ских или промышленных целях.
Данное устройство соответствует требованиям директив 
2006/95/EC и ЭМС 2004/108/EC и Регламенту (ЕС) № 1 
935/2004 от 27/10/2004 на материалы, контактирующие с 
пищевыми продуктами.

ПЕРВОЕ ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ПРИБОРА
При первом использовании прибор может испускать лег-
кий дым: это не считается дефектом, дым исчезнет в 
течение нескольких минут.
При первом применении смазать пластины прибора рас-
тительным или сливочным. В дальнейшем нет необходи-
мости повторять эти действия.

ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ
-  Вставьте вилку в розетку.
- Загорится индикатор (F), показывая подключение вилки 

в розетку и начало нагревания прибора.
- Через несколько минут индикатор (F) выключается, ука-

зывая, что прибор достиг нужной температуры и готов к 
использованию.

Разогревание булочек
- С помощью рычажка (E) полностью откройте верхнюю 

прозрачную крышку (B), потянув за ручку (A).
- Поместите булочки на жарочную поверхность(D), разо-

грейте их; одновременно можете продолжить приготов-
ление гамбургеров.

Приготовление гамбургеров
- Вставьте поддон для сбора жира (G) в полость на ниж-

ней пластине (I) (рис. 3).
- Полностью откройте прибор, подняв верхнюю пластину 

(I) за ручку (H).
- Поместите гамбургеры на нижнюю пластину (I).
- Опустите верхнюю пластину на нижнюю, слегка при-

жимая.
- По окончании готовки выньте вилку из розетки. При 

снятии гамбургеров с жарочной поверхности, при необ-
ходимости, пользуйтесь только деревянным или пласт-
массовым шпателем.

ВНИМАНИЕ: 
Во избежания ожогов не прикасайтесь к горячим 
пластинам.

Жарить гамбургеры только при закрытых пласти-
нах.

Не используйте острые предметы (например, нож) 
во избежание повреждения пластин.

ЧИСТКА
ВНИМАНИЕ: Чистите прибор только влажной тка-
нью, предварительно вынув вилку из розетки и 
после того как машина остынет.
- Для очистки плиты используйте только влажную ткань.
- После каждого использования опорожнить и промыть 

поддон для сбора жира (G).

РЕЦЕПТЫ
Беконный чизбургер
Ингредиенты для 2 бургеров:
2 бургера
2 булочки для бургеров
бекон
2 ломтика сыра 
1 помидор
2 листа салата 
соль по вк.
Нагрейте жарочную поверхность Party Time, когда красная 
лампочка погаснет, откройте нижнюю жарочную поверх-
ность и поместите на нее два уже подсоленных бургера 
и бекон. Закройте пластины и откройте верхнюю часть, 
на которой мы разогреем две булочки, затем закройте 
прозрачную крышку. Подождите около 3-4 минут в зави-
симости от желаемой степени готовности (3,5 - с кровью, 
4 - хорошо прожаренные). Откройте нижнюю пластину и 
положите ломтик сыра на 2 гамбургера, жарьте еще минуту 
с открытой крышкой, затем снимите гамбургеры с плитки. 
Возьмите гамбургеры, бекон и булочки с жарочной поверх-
ности Party Time, начините булочки гамбургерами, помидо-
рами, беконом, салатом и заправьте соусом по вкусу.

ΠΡΩΤΗ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΗΣΗ ΤΗΣ ΣΥΣΚΕΥΗΣ
Η συσκευή μπορεί να εκπέμψει έναν ελαφρύ καπνό την 
πρώτη φορά που θα χρησιμοποιηθεί. Δεν πρέπει να θεωρηθεί 
σαν ελάττωμα και ο καπνός θα εκλείψει σε λίγα λεπτά.
Με την ευκαιρία της πρώτης χρησιμοποίησης αλείψτε τις 
πλάκες ψησίματος της συσκευής με λάδι ή βούτυρο. Δεν 
είναι αναγκαίο να επαναλάβετε αυτές τις διαδικασίες στη 
συνέχεια.

ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ 
-  Συνδέστε το ρευματολήπτη στην πρίζα του ρεύματος. 
- Θα ανάψει η λυχνία (F) που σηματοδοτεί τη σύνδεση του 

ρευματολήπτη στην πρίζα του ρεύματος και ότι η συσκευή 
άρχισε τη φάση της θέρμανσης.

- Μετά από μερικά λεπτά, η λυχνία (F) θα σβήσει προς ένδει-
ξη ότι η συσκευή έφτασε στη θερμοκρασία και είναι έτοιμη 
για χρήση.

Θέρμανση για ψωμάκια
- Δρώντας στον ειδικό μοχλίσκο (Ε), ανοίξτε εντελώς το 

επάνω διάφανο καπάκι (Β) χρησιμοποιώντας τη σχετική 
χειρολαβή (Α).

- Τοποθετήστε τα ψωμάκια στην πλάκα (D) και περιμένετε 
να ζεσταθούν. Ταυτόχρονα μπορείτε να προχωρήσετε και 
με το ψήσιμο των hamburger.

Ψήσιμο hamburger
- Τοποθετήστε το δοχείο περισυλλογής λιπών (G) στο ειδικό 

χώρο κάτω από την κάτω πλάκα (Ι) (Εικ. 3).
- Ανοίξτε εντελώς τη συσκευή ανασηκώνοντας την επάνω 

πλάκα (Ι) μέσω της ειδικής χειρολαβής (Η).
- Τοποθετήστε τα hamburger για ψήσιμο στην κάτω πλάκα 

(Ι). 
- Κλείστε την επάνω πλάκα στην κάτω πιέζοντάς τη ελαφρά 

προς τα κάτω.
- Στο τέλος του ψησίματος αποσυνδέστε το ρευματολήπτη 

από την πρίζα του ρεύματος. Για να βγάλετε τα hamburger 
από τη συσκευή, αν καταστεί αναγκαίο, χρησιμοποιήστε 
μόνο μια σπάτουλα από ξύλο ή πλαστικό.

ΠΡΟΣΟΧΗ: 
Μην αγγίζετε τις θερμές πλάκες προς αποφυγή εγκαυ-
μάτων.

Ψήστε τα hamburger μόνο με τις πλάκες κλειστές.

Μη χρησιμοποιείτε αιχμηρά αντικείμενα (πχ. μαχαίρια) 
προς αποφυγή ζημιών στις πλάκες.

ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΣ
ΠΡΟΣΟΧΗ: Καθαρίζετε τη συσκευή μόνο με ένα υγρό πανί 
αφού αποσυνδέσετε το ρευματολήπτη από την πρίζα του 
ρεύματος και αφού κρυώσει εντελώς η συσκευή. 
- Για τον καθαρισμό των πλακών χρησιμοποιήστε μόνο ένα 

υγρό πανί. 
- Μετά κάθε χρήση, αδειάστε και πλύνετε το δοχείο περισυλ-

λογής λιπών (G).

ΣΥΝΤΑΓΕΣ 
Μπέικον cheeseburger
Υλικά για 2 hamburger:
2 hamburger
2 ψωμάκια για hamburger
μπέικον 
2 φέτες τυρί 
1 ντομάτα 
2 φύλλα μαρουλιού 
αλάτι κατά προτίμηση
Ζεστάνετε την πλάκα Party Time και, όταν το κόκκινο φως 
σβήσει, ανοίξτε την κάτω πλάκα και τοποθετήστε τα δύο 
hamburger ήδη αλατισμένα και το μπέικον. Κλείστε ξανά την 
πλάκα και ανοίξτε το επάνω διαμέρισμα όπου θα ζεστάνουμε 
τα δύο ψωμάκια, στη συνέχεια ξανακλείστε το διάφανο καπά-
κι. Περιμένετε περίπου 3-4 λεπτά ανάλογα με τη στάθμη του 
επιθυμητού ψησίματος (3,5 λίγο ψημένα, 4 για καλοψημένα). 
Ανοίξτε την κάτω πλάκα και βάλτε μια φέτα τυριού επάνω στα 
δύο hamburger και αφήστε να ψηθούν άλλο ένα λεπτό με το 
καπάκι ανοιχτό πριν αφαιρέσετε τα hamburger. Αφαιρέστε τα 
hamburger, το μπέικον και τα ψωμάκια από την πλάκα Party 
Time και γαρνίρετε τα ψωμάκια με hamburger, ντομάτα, μπέι-
κον, σάλτσες κατά βούληση και μαρούλι.

Hamburger για χορτοφάγους με σάλτσα γιαουρτιού 
Υλικά για 2 hamburger:
2 ψωμάκια για hamburger
2 burger για χορτοφάγους (σεϊτάν, τόφου, λαχανικά, όσπρια 
ή δημητριακά)
σάλτσα γιαουρτιού 
1 ντομάτα 
λάδι, αλάτι κατά προτίμηση
Ζεστάνετε την πλάκα Party Time και, όταν το κόκκινο φως 
σβήσει, ανοίξτε την κάτω πλάκα και τοποθετήστε τα δύο 
hamburger ήδη αλατισμένα. Κλείστε ξανά την πλάκα και 
ανοίξτε το επάνω διαμέρισμα όπου θα ζεστάνουμε τα δύο 
ψωμάκια, στη συνέχεια ξανακλείστε το διάφανο καπάκι. 
Περιμένετε περίπου 3-4 λεπτά ανάλογα με τη στάθμη του 
επιθυμητού ψησίματος. Στο τέλος του ψησίματος αφαιρέστε 
τα hamburger και τα ψωμάκια από την πλάκα Party Time 
και γαρνίρετε τα με τα hamburger, τη ντομάτα και τη σάλτσα 
γιαουρτιού. 
 
Club sandwich με κοτόπουλο 
Υλικά για 2 club sandwich
6 φέτες ψωμί για τόστ (3 για κάθε sandwich)
3 φέτες φιλέτο κοτόπουλου 
4 φύλλα μαρούλι 
1 ντομάτα σε μικρές φέτες 
ροζ σάλτσα
λάδι και αλάτι, μπαχαρικά κατά προτίμηση
Αφαιρέστε την κόρα από το ψωμί για τοστ. Ζεστάνετε τη 
πλάκα την πλάκα Party Time και, όταν το κόκκινο φως σβήσει, 
ανοίξτε την κάτω πλάκα για να τοποθετήστε τα δύο φιλέτα 
κοτόπουλου ήδη αλατισμένα και καρυκευμένα κατά προτίμη-
ση. Κλείστε ξανά την πλάκα και ανοίξτε το επάνω διαμέρισμα 
όπου θα ζεστάνουμε το ήδη τοσταρισμένο ψωμί για τοστ 
(μπορείτε να τοστάρετε το ψωμί χρησιμοποιώντας την κάτω 
πλάκα, πρίν από το ψήσιμο του κρέατος. Χρόνος τοσταρί-
σματος: 2-3 λεπτά, στη συνέχεια κλείστε το διάφανο καπάκι. 
Περιμένετε περίπου 3-4 λεπτά, προσέχοντας την εξέλιξη του 
ψησίματος του κρέατος. Στο τέλος του ψησίματος αφαιρέστε 
το φιλέτο κοτόπουλου και το ψωμί για τοστ και συνθέστε το 
club sandwich: γαρνίρετε μια φέτα ψωμιού για τοστ με ροζ 
σάλτσα, σαλάτα, ένα φιλέτο κοτόπουλο κομμένο σε μικρά 
κομμάτια και ντομάτα. Καλύψτε με μια φέτα ψωμί και επανα-

λάβετε πάλι τελειώνοντας με μια άλλη φέτα ψωμιού για τοστ. 
Τρυπήστε με ένα καλαμάκι αρκετά μακρύ το club sandwich 
ώστε να το διαπεράσετε. Επαναλάβατε όλη τη διαδικασία και 
για το άλλο club sandwich.

Club sandwich με ζαμπόν και ψητά λαχανικά 
Υλικά για 2 club sandwich
6 φέτες ψωμί για τοστ 
4 φέτες ζαμπόν 
4 φέτες τυρί τύπου edamer ή cheddar
1 κολοκύθι κομμένο σε εγκάρσιες φέτες 
1/2 μελιτζάνα κομμένη σε φέτες 
μαγιονέζα 
λάδι και αλάτι κατά προτίμηση 
Αφαιρέστε την κόρα από το ψωμί για τοστ. Ζεστάνετε την 
πλάκα Party Time και, όταν το κόκκινο φως σβήσει, ανοίξ-
τε την κάτω πλάκα για να τοποθετήστε τα ήδη κομμένα 
λαχανικά. Ξανακλείστε την πλάκα και ανοίξτε το επάνω 
διαμέρισμα όπου θα ζεστάνετε το ήδη τοσταρισμένο ψωμί 
(μπορείτε να τοστάρετε το ψωμί χρησιμοποιώντας την κάτω 
πλάκα, πρίν από το ψήσιμο των λαχανικών. Χρόνος ψησί-
ματος: 2-3λεπτά), στη συνέχεια κλείστε το διάφανο καπάκι. 
Περιμένετε περίπου 8 λεπτά, προσέχοντας την εξέλιξη του 
ψησίματος των λαχανικών. Στο τέλος του ψησίματος αφαι-
ρέστε το ψωμί για τοστ και τα λαχανικά (γαρνίρετέ τα με 
λάδι και αλάτι) και συνθέστε το club sandwich: γαρνίρετε 
μια φέτα ψωμιού για τοστ με μαγιονέζα, ψητά λαχανικά, τυρί 
και ζαμπόν. Καλύψτε με μια φέτα ψωμιού και επαναλάβετε 
πάλι τελειώνοντας με μια άλλη μια φέτα ψωμιού για τοστ. 
Τρυπήστε με ένα καλαμάκι αρκετά μακρύ το club sandwich 
ώστε να το διαπεράσετε. Επαναλάβατε όλη τη διαδικασία και 
για το άλλο club sandwich.

Sandwich με λουκάνικο και κρεμμύδια 
Υλικά για 2 sandwich 
2 ψωμάκια τύπου hot dog ή στρογγυλά
2 λουκάνικα 
1 κρεμμύδι 
σάλτσες κατά προτίμηση: μαγιονέζα, κέτσαπ, μουστάρδα, 
ροζ σάλτσα, κλπ... 
Ζεστάνετε την πλάκα Party Time και, όταν το κόκκινο φως 
σβήσει, ανοίξτε την κάτω πλάκα και τοποθετήστε τα δύο 
λουκάνικα ανοιγμένα στη μέση και τα κρεμμύδια ψιλοκομμένα 
σε ροδέλες.  Κλείστε ξανά την πλάκα και ανοίξτε το επάνω 
διαμέρισμα όπου θα ζεστάνουμε τα δύο ψωμάκια, στη συνέ-
χεια ξανακλείστε το διάφανο καπάκι. Περιμένετε περίπου 3-4 
λεπτά ανάλογα με τη στάθμη του επιθυμητού ψησίματος. Στο 
τέλος του ψησίματος αφαιρέστε τα λουκάνικα και το ψωμί 
από την πλάκα Party Time και γαρνίρετέ τα με τα λουκάνικα, 
τα κρεμμύδια και τις σάλτσες της προτίμησής σας. 
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Πλάκα για hamburger
Жарочная плитка для 

гамбургеров
Гамбургерге арналған плита

لوحة طهي/ البرجر

تنبيهات مهمة
اقرأ هذه التعليمات قبل الاستخدام

اثناء إستعمال  التقيد ببعض الإحتياطات  يجب 
المواد الكهربائية و منها ما يلي:

توافق  الجهاز  خصائص  ان  من  تأكدوا  1 .
من  بمنزلكم  الكهرباء  شبكة  مواصفات 

ناحية قوة الجهد.
هو  و  مراقبة  دون  من  الجهاز  ترك  تفادوا  2 .
لا يزال متصل بالتيار الكهربائي بل يجب 
عليكم فصله عن التيار بعد كل إستعمال.

من  بالقرب  او  فوق  الجهاز  تضعوا  لا  3 .
مصادر الحرارة.

قوموا بوضع الجهاز فوق سطحية ثابتة و  4 .
منبسطة اثناء الاستعمال.

لا تتركوا الجهاز عرضة العوامل الطبيعية  5 .
)المطر و الشمس الخ،،(.

تجنبوا تلامس السلك الكهربائي بسطحيات  6 .
ساخنة.

يمكن أن يقوم الأولاد الأكبر أو الذين يبلغون  7 .
من العمر8  سنوات باستخدام هذا الجهاز؛ 
بل أشخاص ذوي  كما يمكن استخدامه من قِ
قدرات جسدية أو حِسية أو عقلية محدودة؛ 
بل أشخاص تفتقد الخبرة والمعرفة  أو من قِ
تعليمات  يتم منحهم  لم  الذين  أو  بالجهاز 
بعناية  مراقبتهم  تتم  وبالتالي  الاستخدام، 
من قِبل شخص مسئول عن سلامتهم أو يتم 
تعليمهم جيدًا فيما يتعلق باستخدام الجهاز 
المخاطر  بجميع  علمًا  وإحاطتهم  نفسه 
التي قد يتسبب بها الجهاز. من المحظور 
يقوم  أن  يجب  لا  بالجهاز.  الأطفال  لعب 
الجهاز  التنظيف وصيانة  بعمليات  الأولاد 
وفي  سنوات  سن8  من  الأكبر  أولئك  إلا 

جميع الأحوال تحت مراقبة شخص بالغ.
  قم بإبعاد الأطفال الأقل من سن 8. 8 سنوات 

عن الجهاز وعن الكابل.
لا تغمر أبداً جسم المنتج و القابس وسلك  9 .
الكهرباء في الماء أو في أي سوائل أخرى. 
المبلل  القماش  من  قطعة  فقط  استخدم 

لتنظيفهم.
وضع  في  الجهاز  يكون  لا  عندما  حتى  10 .
التيار  مصدر  عن  فصله  يجب  التشغيل 
الكهربي قبل تركيب أو فك الأجزاء المفردة 

وقبل التنظيف.
تأكد من تجفيف يديك جيداً قبل الاستخدام  11 .
أو ضبط المفاتيح الموجودة بالجهاز، وقبل 

لمس القابس والتوصيل الكهربي.
لنزع الفيشة من عن المقبس قوموا بمسكها  12 .
ابداً  عليكم  يجب  لا  و  القرب  من  بحزم 

سحبها من عن بعد.
تلف  حالة  في  الجهاز  باستخدام  تقم  لا  13 .
كان  إذا  أو  القابس،  أو  الكهربائي  الكابل 
تتم  أن  يجب  نفسه؛  بالجهاز  عيب  هناك 
جميع عمليات الإصلاح بما فيها استبدال 
الفني  الدعم  في مركز  فقط  الشحن  قابس 
فني  بواسطة  أو   Ariete أريتيه  المُعتمد 
أي  تتجنب  حتى  أريتيه،  من  معتمد 

مخاطر.
بالسلك  عطب  او  ضرر  وجود  حالة  في  14 .
الكهربائي، يجب ان يتم إستبداله من قبل 
الشركة المصنعة او من قبل مركز الرعاية 
من  حال  اية  على  او  لها،  التابعة  الفنية 
او  حدوث  لتفادي  ذلك  و  مؤهل  فني  قبل 

وقوع اي خطر.
للأطفال  يمكن  مكان  في  الكابل  تترك  لا  15 .

الإمساك به.
للخطر،  الجهاز  سلامة  تعرض  لا  حتى  16 .
الأصلية  والملحقات  الغيار  قطع  استخدم 

فقط، المعتمدة من جهة تصنيع الجهاز.
الشركة  من  مرخصة  غير  تعديلات  اي  17 .
المصنعة يخضع لها الجهاز لها ان تشكل 
فاعلية  تبطل  و  المستخدم  على  خطر 

الضمان.
الجهاز،  من  التخلص  اردتم  حالة  في  18 .
العمل  قادر على  بجعله غير  اولًا  ننصح 
ثانياً  الكهربائي،  السلك  نزع  خلال  من 
تشكل  ان  لها  التي  الاجزاء  بفك  ننصح 
الممكن  من  الذين  و  الاطفال  على  خطر 
مكوناته  احدى  او  الجهاز  يستعملوا  ان 

للعب و اللهو.

Овощной гамбургер с соусом из йогурта
Ингредиенты для 2 бургеров:
2 булочки для бургеров
2 овощных бургера (сейтан, тофу, овощи, бобовые или 
зерновые)
йогуртовый соус
1 помидор
растительное масло, соль по вк.
Нагрейте жарочную поверхность Party Time, когда красная 
лампочка погаснет, откройте нижнюю жарочную поверх-
ность и поместите на нее два уже подсоленных бургера. 
Закройте пластины и откройте верхнюю часть, на которой 
мы разогреем две булочки, затем закройте прозрачную 
крышку. Подождите около 3-4 минут в зависимости от 
желаемой степени готовности. Возьмите готовые гам-
бургеры и булочки с жарочной поверхности Party Time, 
начините булочки гамбургерами, помидорами и соусом 
из йогурта. 

Клаб-сэндвич с курицей 
Ингредиенты для 2 клаб-сэндвичей
6 хлебных тостов (3 для каждого сэндвича)
3 ломтика куриной грудки
4 листа салата
1 помидор ломтиками 
розовый соус
растительное масло, соль, специи по вк.
Отрежьте края хлебных тостов. Нагрейте жарочную 
поверхность Party Time, когда красная лампочка погаснет, 
откройте нижнюю жарочную поверхность и поместите 
на нее два уже подсоленных ломтика куриной грудки 
и специи по вкусу. Закройте пластину и откройте верх-
нюю жарочную поверхность, на которой разогрейте уже 
поджаренный хлебный тост (можно поджарить хлеб на 
нижней жарочной поверхности до жарки мяса. Время 
обжарки: 2-3 мин), затем закройте прозрачную крышку. 
Жарьте около 3-4 минут, периодически проверяя готов-
ность мяса. Снимите готовую куриную грудку и хлебные 
тосты, оформите все составные части в клаб-сэндвич: 
намажьте на тост розовый соус, положите салат, кубики 
куриной грудки и помидоры; накройте вторым тостом и 
повторите проделанное выше, накрыв третьим тостом. 
Проткните насквозь клаб-сэндвич палочкой. Повторите 
все шаги для второго  клаб-сэндвича.

Клаб-сэндвич с вареной ветчиной и гриль-овощами 
Ингредиенты для 2 клаб-сэндвичей
6 хлебных тостов 
4 ломтика вареной ветчины
4 ломтика сыра типа эдамер или чеддер
1 нарезанная поперек цуккина
1/2 нарезанного баклажана 
майонез
растительное масло, соль по вк.
Отрежьте края хлебных тостов. Нагрейте жарочную 
поверхность Party Time, когда красная лампочка погаснет, 
откройте нижнюю жарочную поверхность и поместите на 
нее нарезанные овощи. Закройте пластину и откройте 
верхнюю жарочную поверхность, на которой разогрейте 
уже поджаренный хлебный тост (можно поджарить хлеб 
на нижней жарочной поверхности до жарки овощей. 
Время обжарки: 2-3 мин), затем закройте прозрачную 
крышку. Жарьте около 8 минут, периодически проверяя 
готовность овощей. Когда тосты и овощи готовы, снимите 
их, заправьте солью и оливковым маслом и сформируй-
те клаб-сэндвич: намажьте тост майонезом, положите 
жареные овощи, сыр и ветчину; накройте вторым тостом, 
повторите снова, заканчивая сэндвич третьим тостом. 
Проткните насквозь клаб-сэндвич палочкой. Повторите 
все шаги для второго  клаб-сэндвича.

Булочка с колбаской и луком
Ингредиенты для 2 булочек:
2 булочки типа хот-дог или булок
2 колбаски
1 луковица
соусы по вкусу: майонез, кетчуп, горчица, соус-коктейль 
и т.д. ...
Нагрейте жарочную поверхность Party Time, когда крас-
ная лампочка погаснет, откройте нижнюю жарочную 
поверхность и поместите на нее две разрезанные вдоль 
колбаски и мелко нарезанный кольцами  лук. Закройте 
пластины и откройте верхнюю часть, на которой мы разо-
греем две булочки, затем закройте прозрачную крышку. 
Жарьте 3-4 минуты в зависимости от желаемой степени 
готовности. Когда колбаска и тосты будут готовы, снимите 
их с жарочной поверхности Party Time, сформируйте сэнд-
вич из колбаски, лука и ваших любимых соусов.

Дата изготовления указана на корпусе изделия в зашифро-
ванном виде SN wk/yrabcdefg, 
где wk – неделя производства
yr – год производства
abcdefg – серийный номер изделия

Соответствует требованиям 
ТР ТС 004/2011 «О безопасности низковольтного оборудо-
вания, утвержден Решением Комиссии Таможенного союза 
№768 от 16 августа 2011 года
ТР ТС 020/2011 «Электромагнитная совместимость техниче-
ских средств», утвержден Решением Комиссии Таможенного 
союза №879 от 9 декабря 2011 года
Информация о сертификации в приложении к гарантийному 
талону и/или на упаковке изделия.
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Импортер:  ООО «Медиатех», 
Юридический адрес:127006, город Москва, улица  Садовая-
Триумфальная, дом 16, строение  3, ПОМ. I, КОМ 2 
Фактический адрес:119048, г. Москва, ул. Усачева, д.29, кор-

пус 3, пом.II, ком.3

من الممكن ان تشكل مواد التغليف خطر  19 .
على الاطفال اذا ما تم تركها بمتناولهم.

التعامل  يجب  الجهاز  استخدام  أثناء  20 .
الصفائح  لمس  وبدون  بعناية  دائمًا  معه 

الساخنة به.

. 21 تنبيه: سطح ساخن
في  وخصوصًا  الجهاز،  مع  بحذر  تعامل  22 .
بهدف  الصفائح،  وإغلاق  فتح  مرحلة 
تجنب أية أضرار طارئة في اليدين أو أية 

أغراض أخرى.
استخدم الجهاز بعيدًا عن السوائل القابلة  23 .
للاشتعال؛ لا تسنده على جدران أو أجزاء 

بلاستيكية غير مقاومة للحرارة.
نظف الجهاز فقط باستخدام قطعة قماش  24 .
منداة بعد فصل القابس عن مأخذ التيار و 

بعد أن يكون الجهاز قد برد بالكامل.
فقط  الجهاز  وضع  أعد  الاستخدام  بعد  25 .

عندما يكون باردًا بالكامل.
المسموح  يكون من غير  الجهاز  لتشغيل  26 .
أو  الوقت  أجهزة خارجية لضبط  استخدام 

عد منفصلة. أدوات تحكم عن بُ

. 27 للتخلص من المنتج بطريقة صحيحة 
 ،CE/19/2012 الأوروبية  للائحة  ا  طبقً
المُلحقة  الخاصة  النشرة  قراءة  نرجو 

بالمنتج.
قوموا بالاحتفاظ بهذه التعليمات

وصف المكونات ) شكل 2-1(
مقبض الغطاء الشفاف  .A

غطاء لوحة إعداد الخبز  .B
جسم الجهاز  .C

لوحة مضادة للالتصاق لإعداد الخبز   .D
رافعة فتح الغطاء  .E

درجة  استعداد  مؤشر  للتشغيل/  ضوئي  مؤشر   .F
الحرارة

اناء تجميع الدهون  .G
مقبض اللوحة العلوية  .H

لوحات مضادة للالتصاق لإعداد البرجر  .I

يجب  ولا  فقط  المنزلي  للاستخدام  الجهاز  تصميم  تم 
استخدامه في أغراض تجارية أو صناعية.

 EMC و   EC/95/2006 لقواعد  مطابق  الجهاز  هذا 
 2004/1935 رقم.   )EC( واللائحة    EC/108/2004
بتاريخ 2004/10/27 الخاصة بالمواد المتصلة بالغذاء.

استخدام الجهاز لأول مرة
قد ينبعث من الجهاز دخان خفيف عند استخدامه لأول 
عد ذلك خللًا وسوف يتوقف الدخان خلال بضع  مرة: لا يٌ

دقائق.
الجهاز  لوحات طهي  التشغيل لأول مرة ضع على  عند 
بعد  العملية  هذه  تكرار  يلزم  لا  الزبد.  أو  الزيت  بعض 

ذلك.

تعليمات الاستخدام
تيار الكهربائي. أدخل القابس بمأخذ ال  -

سيضيء المؤشر)F(  الذي يشير إلى إدخال القابس   -
مرحلة  بدأ  قد  الجهاز  وأن  الكهربائي  تيار  ال بمأخذ 

التسخين.
مشيراً   ،(  F المؤشر)  سينطفئ  دقائق،  بضع  بعد   -
وجاهزًا  اللازمة  الحرارة  الى  وصل  الجهاز  أن  إلى 

للاستخدام.

تسخين الخبز
الغطاء  بفتح  قم   ،)E( المخصصة  بالرافعة  امسك   -
المقبض  باستخدام   )B( بالكامل  الشفاف  العلوي 

.)A( المٌخصص
يتم  حتى  وانتظر   )D( اللوحة  على  الخبز  ضع   -
مكن البدء أيضًا في طهي  تسخينه؛ في نفس الوقت يُ

بعض قطع البرجر.

طهي البرجر
التجويف  في   )G( الدهون  تجميع  اناء  بإدخال  قم   -

المُخصص أسفل اللوحة  السفلية )I( ) شكل.3(.
 )I( العلوية  اللوحة  وأرفع  كامل  بشكل  الجهاز  افتح   -

.)H( بواسطة المقبض المُخصص
ضع قطع البرجر المراد طهيها على اللوحة السفلية   -

.)I(
واضغط  السفلية  اللوحة  على  العلوية  اللوحة  أغلق   -

عليها بشكل خفيف نحو الأسفل.
مأخذ  عن  القابس  أفصل  الطهي  من  الانتهاء  عند   -
تيار. لأخذ البرجر من الجهاز، اذا لزم الأمر، استخدم  ال

فقط ملعقة مسطحة من الخشب أو البلاستيك.
تنبيه

لا تلمس اللوحات الساخنة لتجنب الحروق.

قم بطهي قطع البرجر فقط واللوحات مغلقة.

لا تستخدم أدوات حادة ) مثل.: السكين( لتجنب اتلاف 
اللوحات.

 
التنظيف

تنبيه: يتم تنظيف الجهاز فقط بقطعة قماش مبللة بعد 
الجهاز  يبرد  أن  وبعد  التيار  مأخذ  عن  القابس  فصل 

تمامًا.
ستخدم فقط قطعة قماش مبللة. لتنظيف اللوحات تُ  -

تجميع  درج  وتنظيف  تفريغ  يتم  استخدام  كل  بعد   -
.)G( الدهون

وصفات
بيكون تشيز برجر

مقادير لقطعتين برجر:
قطعتين برجر

قطعتين خبز برجر
لحم خنزير مقدد »بيكون«

شريحتين من الجبن
ثمرة طماطم
ورقتي خص

ملح حسب الرغبة
 »Party Time« قم بتسخين لوحة الطهي بارتي تايم
وعند إنارة الضوء الاحمر أفتح اللوحة السفلية وضع بها 
المقدد  الخنزير  ولحم  بالفعل  المملحة  البرجر  قطعتي 
»البيكون«. قم بإعادة اغلاق اللوحة وأفتح الجزء العلوى 
قم  ثم  ومن  للتسخين،  الخبز  قطعتي  وضع  يتم  حيث 
بإعادة إغلاق الغطاء الشفاف. أنتظر حوالي 3-4 دقائق 
مطهي،  نصف   3,5( المطلوبة  الطهي  درجة  حسب 
شريحة  وضع  السفلية  اللوحة  أفتح  ا(.  تمامً مطهي   4
لدقيقة  للطهي  ودعهم  البرجر  قطعتي  أعلى  الجبن  من 
تناول  البرجر.  أخذ  قبل  مفتوح  الغطاء  ترك  مع  أخرى 
من  »البيكون«والخبز  المقدد  الخنزير  ولحم  البرجر 
بحشو  وقم   »Party Time« تايم بارتي  الطهي  لوحة 
والملح  والخص  والبيكون  والطماطم  بالبرجر  الخبز 

حسب الرغبة.

برجر نباتي بصوص الزبادي
مقادير لقطعتين برجر:

قطعتين خبز برجر
قطعتين برجر نباتي )سيتان، توفو، خضروات، بقوليات 

أو حبوب(
صوص الزبادي

ثمرة طماطم
زيت، ملح حسب الرغبة

 »Party Time« قم بتسخين لوحة الطهي بارتي تايم
وضع  السفلية  اللوحة  أفتح  الاحمر  الضوء  إنارة  وعند 
اغلاق  بإعادة  قم  بالفعل.  المملحة  البرجر  قطعتي  بها 
قطعتي  وضع  يتم  حيث  العلوى  الجزء  وأفتح  اللوحة 
أنتظر  الشفاف.  الغطاء  أغلق  ثم  للتسخين، ومن  الخبز 
المطلوبة. عند  الطهي  دقائق حسب درجة  حوالي 4-3 
الطهي  لوحة  من  والخبز  البرجر  تناول  الطهي.  انتهاء 
بارتي تايم »Party Time« وقم بحشو الخبز بالبرجر 

والطماطم وصوص الزبادي.

كلوب ساندوتش بالدجاج
مقادير لعمل 2 كلوب ساندوتش

6 شرائح خبز )3 شرائح لكل ساندوتش(
3 شرائح صدور دجاج

4 أوراق خص
شرائح ثمرة طماطم

بينك صوص
زيت وملح حسب الرغبة، توابل حسب الرغبة

الطهي  لوحة  سخن  الخبز.  شرائح  أطراف  بإزالة  قم 
الضوء  إنارة  وعند   »Party Time« تايم  بارتي 
الاحمر أفتح اللوحة السفلية وضع بها شريحتي الدجاج 
المملحة بالفعل ومتبلة حسب الرغبة. قم بإعادة اغلاق 
شرائح  وضع  يتم  حيث  العلوى  الجزء  وأفتح  اللوحة 
تحميص  )يمكن  للتسخين  بالفعل  المحمص  الخبز 
مدة  اللحم.  قبل طهي  السفلية،  اللوحة  باستخدام  الخبز 
التحميص : 2-3 دقائق( ومن ثم أغلق الغطاء الشفاف. 
أنتظر حوالي 3-4 دقائق مع مراعاة مراقبة مراحل طهي 
انتهاء الطهي. تناول صدر الدجاج وشرائح  اللحم. عند 
الخبز وقم بإعداد الكلوب ساندوتش: ضع على شريحة 
الدجاج  من  وشريحة  وسلطة  صوص  بينك  الخبز  من 
لقطع صغيرة وطماطم؛ غطي بشريحة مماثلة  المقطع 
وأعد ذلك من جديد وانهي الطبقات بشريحة خبز أخرى. 
الكلوب ساندوتش بعصا طويلة الى حد ما  بتثبيت   قم 
لكلوب  أيضًا  الخطوات  جميع  أعد  به.  بالمرور  تسمح 

ساندوتش آخر.

بلحم فخذ خنزير مطبوخ وخضروات  كلوب ساندوتش 
مشوية

مقادير لإعداد 2 كلوب ساندوتش
6 شرائح خبز 

4 شرائح لحم فخذ خنزير مطبوخ
4 شرائح جبن من نوع فلامنك أو شيدر

ثمرة كوسة مقطعة لشرائح عرضية
نصف ثمرة باذنجان مقطعة لشرائح

مايونيز
زيت وملح حسب الرغبة

قم بإزالة أطراف شرائح الخبز. سخن لوحة الطهي بارتي 

أفتح  الضوء الاحمر  إنارة  تايم »Party Time« وعند 
اللوحة السفلية وضع بها الخضروات المقطعة بالفعل. 
يتم  العلوى حيث  الجزء  وافتح  اللوحة  اغلاق  بإعادة  قم 
)يمكن  للتسخين  بالفعل  المحمص  الخبز  شرائح  وضع 
طهي  قبل  السفلية،  اللوحة  باستخدام  الخبز  تحميص 
الخضروات. مدة التحميص: 2-3 دقائق( ومن ثم أغلق 
الغطاء الشفاف. أنتظر حوالي 8 دقائق مع مراعاة مراقبة 
تناول  الطهي.  انتهاء  عند  الخضروات.  طهي  مراحل 
شرائح الخبز والخضروات )قم بتتبيلها بالزيت والملح( 
من  شريحة  على  ضع  ساندوتش:  الكلوب  بإعداد  وقم 
خنزير  ولحم  وجبن  مشوية  وخضروات  مايونيز  الخبز 
جديد  من  ذلك  وأعد  مماثلة  بشريحة  غطي  مطبوخ: 
وانهي الطبقات بشريحة خبز أخرى. قم بتثبيت الكلوب 
به.  بالمرور  ما تسمح  الى حد  ساندوتش بعصا طويلة 

أعد جميع الخطوات أيضًا لكلوب ساندوتش آخر.

ساندوتش بالسجق والبصل
مقادير لإعداد 2 ساندوتش

2 ساندوتش خاص بالهوت دوج أو خبز يمكن حشوه 
2 قطعة سجق

ثمرة بصل
صوص حسب الرغبة: مايونيز، كاتشب، مسطردة، بينك 

صوص، الخ
 »Party Time« قم بتسخين لوحة الطهي بارتي تايم
وعند إنارة الضوء الاحمر أفتح اللوحة السفلية وضع بها 
المقطع  والبصل  بالنصف  المقسومة  السجق  قطعتي 
الجزء  وأفتح  اللوحة  اغلاق  بإعادة  قم  رقيقة.  لحلقات 
ومن  للتسخين،  الخبز  قطعتي  وضع  يتم  حيث  العلوى 
دقائق   4-3 حوالي  أنتظر  الشفاف.  الغطاء  أغلق  ثم 
حسب درجة الطهي المطلوبة. عند انتهاء الطهي تناول 
 Party« تايم  بارتي  الطهي  لوحة  من  والخبز  السجق 
الخبز بالسجق والبصل والصوص  Time« وقم بحشو 

المفضل لك. 
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