AVVERTENZE
IMPORTANTI

LEGGERE SEMPRE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO DELL’AP-

PARECCHIO.

Usando apparecchi elettrici & necessario prendere le opportune

precauzioni, tra le quali:

1 Verificare che il voltaggio della rete elettrica corrisponda a quello
indicato sull'etichetta dati tecnici dell'alimentatore di ricarica.

2 Questo apparecchio non & adatto all'utilizzo da parte di persone
(compresi i bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali
ridotte. Gli utenti che manchino di esperienza e conoscenza
dell'apparecchio oppure ai quali non siano state date istruzioni
relative all'utilizzo dellapparecchio dovranno essere soggette
alla supervisione da parte di una persona responsabile della loro
sicurezza.

3 E'necessario vigilare sui bambini per assicurare che non giochi-
no con I'apparecchio.

4 Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

5 Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (piog-
gia, sole, ecc...).

6 Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con
superfici calde.

7 NON IMMERGERE MAI IL CORPO MOTORE, LA SPINAED IL
CAVO ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USATE UN
PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

8  Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano oriz-
zontale e stabile.

9  Prima di mettere in moto I'apparecchio assicurarsi che sia perfet-
tamente assemblato.

10 Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

11 NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

12 Prestare molta attenzione nel maneggiare le lame, in modo da
evitare di ferirsi.

13 ATTENZIONE: INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI
ALIMENTI DA TRITARE. Prima di togliere il coperchio
attendere che la lama sia completamente ferma.

14 Non usare I'apparecchio se le lame sono danneggiate.

15 Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessi-

va consistenza (esempio: cubetti di ghiaccio o carne con ossa).

16  Assicurarsi che il corpo motore non sia in funzione prima di inserire o
togliere gli accessori, quando lo si pulisce 0 quando non € utilizzato.

17 Non mettere le mani e non introdurre utensili metallici (forchette,
coltelli, ecc...) nei vari accessori durante il funzionamento.

18 Prima di rimuovere il corpo motore, attendere il completo arresto
dei vari accessori (lame, fruste).

19 Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla
presa a parete. Non staccarla mai tirandola per il cavo.

20 Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano
danneggiati, 0 se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo
caso portarlo al piti vicino Centro di Assistenza Autorizzato.

21 Se il cavo di alimentazione € danneggiato, esso deve essere
sostituito dal Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica
0 comunque da una persona con qualifica similare, in modo da
prevenire ogni rischio.

22 L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non
deve essere adibito ad uso commerciale o industriale.

23 Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2006/95/CE e EMC
2004/108/CE.

24 Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione.
Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle parti dell'apparec-
chio suscettibili di costituire un pericolo, specialmente per i bambini
che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.

25 Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla
portata dei bambini in quanto potenziali fonti di pericolo.

CONSERVARE SEMPRE
QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)
Coperchio tritatutto

Lama tritatutto

Tazza tritatutto

Base antiscivolo

Asse di montaggio lama fritatutto
Gambo frullatore ad immersione
Accessorio frusta a filo

Tazza graduata con coperchio
Tasti rimozione gambo

Corpo motore

Tasto velocita Il

Tasto velocita |
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ISTRUZIONI PER L'USO

ATTENZIONE: Assicurarsi che il corpo motore (L) non sia in funzione
prima di inserire o togliere gli accessori, quando lo si pulisce o quando
non ¢ utilizzato.

Utilizzo accessorio tritatutto

- Montare la lama (B) sull'asse (E) della tazza (C) (Fig. 2).

ATTENZIONE: Prestare molta attenzione nel maneggiare le lame, in

modo da evitare di ferirsi.

ATTENZIONE: INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI
ALIMENTI DA TRITARE. Prima di togliere il coperchio atten-
dere che la lama sia completamente frema.

- Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi (1,5 x 1,5 cm) e inserirli nella
tazza (C).

- Applicare il coperchio (A) sulla tazza (C) in modo che I'asola sulla
parte inferiore del coperchio si innesti perfettamente sulla tacca di
riferimento presente sulla tazza e premerlo a fondo fino al comple-
to bloccaggio (Fig. 3). Assicurarsi che la parte superiore della lama
(B) sia entrata correttamente nell'alloggiamento previsto nella
base del coperchio.

ATTENZIONE: Prima di utilizzare I'apparecchio, assicurarsi di aver

perfettamente montato le lame ed il coperchio.

- Posizionare il corpo motore (L) sul coperchio (A), e premerlo
leggermente fino al completo bloccaggio (Fig. 4).

- Assemblato I'apparecchio, metterlo in funzione premendo il tasto
velocita | (N). Solo dopo qualche istante, in base alla preparazione
ed agli alimenti, & possibile passare ad una velocita maggiore
premendo il relativo tasto (M).

L'utilizzo oftimale dell’apparecchio avviene tramite funziona-

mento ad impulsi premendo il tasto (N-M) per brevissimo tempo

(2-3 secondi).

ATTENZIONE: Nel caso I'apparecchio non funzionasse, verificare di

aver inserito correttamente gli accessori.

- Per ottenere un trito fine ed omogeneo rimuovere, se necessario,
I'alimento dalla parete della tazza (C) e portarlo verso il centro con
I'aiuto di una spatola, dopo aver rimosso il corpo motore (L).

- Per interrompere il funzionamento dellapparecchio € sufficiente
rilasciare il tasto velocita premuto (N-M); I'apparecchio permette di
tritare gli alimenti in tempi molto brevi.

Utilizzo accessorio frullatore ad immersione

- Montare il gambo (F) sul corpo motore (L): accostare le due parti
ed innestare il gambo (F) premendolo leggermente sul corpo
motore (L) fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 5).

- |l frullatore ad immersione (F) & un apparecchio utile per la
preparazione di salse, minestre, maionese, pappe per bambini e
frappé.

Utilizzo frusta a filo

Montare la frusta a filo (G) sul corpo motore (L): accostare le due
parti ed innestare la frusta premendola leggermente sul corpo
motore (L) fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 5).
Immergere la frusta al centro del composto da lavorare ed azionare
I'apparecchio, iniziando ad impastare dalla velocita piu bassa
aumentandola gradualmente fino a raggiungere quella desiderata.
La frusta (G) serve per mescolare impasti, per montare panne e
chiari d'uovo e per impasti morbidi.

Sia il frullatore ad immersione (F) che la frusta a filo (G) pos-
sono essere utilizzati con la tazza graduata (H) in dotazione o
direttamente immersi nella pentola contenente gli alimenti dopo
averla tolta dal fuoco per evitare il surriscaldamento. Per evitare
schizzi dell'alimento durante la lavorazione si consiglia di utilizzare
recipienti con bordi alti ed avviare e spegnere 'apparecchio mentre
& immerso nel recipiente con gli alimenti; si raccomanda inoltre di
utilizzarlo in modo intermittente, in quanto solo cosi si otterra una
migliore qualita del prodotto e si evitera un inutile surriscaldamento
del motore dell'apparecchio.

Una volta assemblato 'apparecchio con 'accessorio desiderato, met-
terlo in funzione premendo il tasto velocita | (N). Solo dopo qualche
istante, in base alla preparazione ed agli alimenti, & possibile passare
ad una velocita maggiore premendo il relativo tasto (M) (Fig. 6).

ATTENZIONE: Nel caso I'apparecchio non funzionasse, verificare di
aver inserito correttamente gli accessori.

ATTENZIONE: Prima di rimuovere il corpo motore (L), attendere il comple-
to arresto della lama e quindi staccare la spina dalla presa di corrente.

Per I'operazione di smontaggio & necessario premere contempo-
raneamente i due tasti (|) e rimuovere il gambo (Fig. 7).

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: Non immergere mai il CORPO MOTORE, LA BASE DI
RICARICA, IL CAVO o la SPINA nell'acqua.

ATTENZIONE: Assicurarsi che il corpo motore non sia in funzione
prima di inserire o togliere gli accessori, quando lo si pulisce o
quando non ¢ utilizzato.

Rimuovere gli accessori dal corpo motore (L) eseguendo le proce-
dure dell'assemblaggio in senso inverso.

Il corpo motore (L) pud essere pulito con un panno umido.

Per la pulizia degli accessori coperchio tritatutto (A), tazza gradua-
ta con coperchio (H), accessorio gambo frullatore (F) e accessorio
frusta a filo (G) si consiglia un lavaggio sotto acqua corrente.

Le parti in plastica quali tazza tritatutto (C) e tazza graduata (H)
possono essere lavati in lavastoviglie posizionandoli nella parte
superiore.

RICETTA MAIONESE

1.

2.
3.

Inserire, allinterno del bicchiere (E) in dotazione, 15 gr. di
aceto bianco, 4 uova e 15 gr. di sale;

avviare il pimer alla velocita “I" (M);

versare lentamente I'olio nel bicchiere (150 gr. di olio per ogni
uovo) e passare alla velocita “Il” (N) quando I'emulsione inizia
ad addensarsi. Se 'olio rimane in superficie, spegnere, mesco-
lare a mano e riaccendere il pimer per 15 secondi.

IMPORTANT
SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appli-
ances, and these include the following:
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Make sure that the mains power voltage is the same as that
shown on the technical rating label of the charger power feeder.
the appliance is not to be used by children or persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of expe-
rience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction.

Children being supervised to not play with the appliance.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, efc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with

hot surfaces.

NEVER PLACE THE MOTOR BODY, PLUG, OR POWER CORD

IN WATER OR OTHER LIQUIDS - WIPE CLEAN USING A

DAMP CLOTH ONLY.

Always stand the appliance on a flat, steady surface during use.

Before starting the appliance, make sure that it has been per-

fectly assembled.

Never operate the appliance when it is empty.

NEVER TOUCH MOVING PARTS.

Handle blades with great care so as to avoid all risk of injury.
WARNING: INSERT THE CHOPPER BLADE SET (B)
BEFORE THE FOOD. Wait until the blade has stopped
moving before removing the lid.

Do not use the appliance if the blades are damaged.

Do not use the appliance to chop excessively consistent foods

(e.g., ice cubes or meat on the bone).

Make sure that the power base is not switched on before fitting

or removing attachments, when clearing the appliance or when it

is not in use.

Do not introduce hands or metal utensils (forks, knives, etc...) into

the various attachments while operating the appliance.

Before removing the power base, wait for all attachments (blades,

whisks) to stop moving.

To disconnect, grip the plug and pull it from the wall outlet. Never

pull the cord.

Never use the appliance if the power cord or plug are damaged,

if the appliance itself is faulty or if it shows clear signs of damage

caused by a fall or by other reasons; in this case, take the appli-
ance to your nearest Authorised Assistance Centre.

To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its Technical Assistance Service or

a similarly qualified person.

This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be

used for commercial or industrial purposes.

This appliance conforms to the 2006/95/EC and EMC 2004/108/

EC directives.

Inthe event that you decide to dispose of the appliance, we advise you

to make it inoperative by cutting off the power cord. We also recom-

mend that any parts that could be dangerous be rendered harmless,
especially for children, who may play with the appliance or its parts.

Packaging must never be left within the reach of children since it

is potentially dangerous.

DO NOT THROW AWAY
THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)
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Chopper lid

Chopper blade

Chopper container

Non-slip base

Chopper blade assembly shaft
Hand blender shaft

Wire whisk attachment
Graduated container with lid
Rod removal button

Power base

Speed Il button

Speed | button

INSTRUCTIONS FOR USE

WARNING: Make sure that the power base (L) is not functioning
before fitting or removing attachments, when clearing the appliance
or when it is not in use.

Using the chopper attachment

- Fitthe blade set (B) to the shaft (E) in the container (C) (Fig. 2).

WARNING: Handle blades with great care so as to avoid all risk of

injury.

WARNING: INSERT THE BLADE SET BEFORE THE FOOD.
Wait until the blade has stopped moving completely before
removing the lid.

- Cut food into small pieces (1.5 x 1.5 cm) and place the pieces
inside the container (C).

- Fit the lid (A) to the container (C) making sure that the slot in the
bottom of the lid fits perfectly over the reference tab on the container
and pressing the lid down until it locks into place (Fig. 3). Make sure
that the top part of the blade (B) has correctly entered the housing in
the base of the lid.

WARNING: Before using the appliance, make sure that the blade set

and lid have been perfectly fitted.

- Place the power unit (L) on the lid (A), and press down gently until
it locks into place (Fig. 4).

- Once the appliance is assembled, start it by pressing the speed | but-
ton (N). After this, and according to the type of food being processed,
it will be possible to pass to the higher speed by pressing the relevant
button (M).

For optimum appliance operation, use the pulse function, press-

ing the button (N-M) for very short periods (2-3 seconds).

CAUTION: If the appliance should fail to operate, make sure that the

attachments have been fitted correctly.

- For fine and even chopping, remove the food from the sides of the
container (C), as necessary, and move it towards the centre using
a spatula, after first taking off the power base (L).

- To stop appliance operation, release the relevant speed button
(N-M).  The appliance can be used to chop foods in very brief
amounts of time.

Using the hand blender attachment

- Fitthe rod (F) to the power base (L): fit the two parts together by slot-
ting in the rod (F) and gently pressing on the power base (L) until the
rod clicks firmly into place (Fig. 5).

- The hand blender (F) is a useful appliance for preparing sauces,
soups, mayonnaise, baby food and shakes.

Using the wire whisk attachment

- Fit the wire whisk attachment (G) to the power base (L): bring the
two parts together and insert the whisk pressing gently on the power
base (L) until the whisk clicks into place (Fig. 5).

- Place the whisk in the centre of the mix and start the appliance,
mixing at the slowest speed at first and gradually increasing the
speed to the required level.

- The whisk (G) serves for mixing, whipping cream and egg whites
and for soft mixes.

- Both the hand blender (F) and wire whisk (G) attachment can be
used with the graduated container (H) provided or directly immersed
inside saucepans containing the food to be blended, after first
removing them from the heat to prevent overheating. To stop food
from splashing during blending operations, we recommend using
containers with high sides and switching off the appliance while it is
still inside the container with the food. We also recommend using the
pulse function as this not only offers better results, it also prevents
the appliance motor from overheating.

- Once the appliance is assembled, start it by pressing the speed |
button (N). After this, and according to the type of food being proc-
essed, it will be possible to pass to the higher speed by pressing
the relevant button (M) (Fig. 6).

WARNING: If the appliance should fail to operate, make sure that the

attachments have been fitted correctly.

WARNING: Before removing the power base (L), wait for the blade

to have stopped completely and then unplug the appliance from the

power mains.

- To remove the rod it is necessary to press the two buttons (1)
together (Fig. 7).

CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING: NEVER STAND THE POWER BASE, PLUG, CHARGER

OR POWER CORD in water.

WARNING: Make sure that the power base is not switched on before

fitting or removing attachments, when clearing the appliance or when

it is not in use.

- Remove the attachments from the power base (L) by following the
assembly process in reverse order.

- The power base (L) can be wiped clean with a damp cloth.

- When cleaning the attachments of the chopper lid (A), graduated
container with lid (H), hand blender shaft (F) and wire whisk attach-
ment (G), we recommend rinsing them under running water.

- The plastic parts, such as the chopper container (C) and graduated
container (H) can be cleaned in the top rack of the dishwasher.

MAYONNAISE RECIPE

1. Place the following into the container (E) provided: 15 g white wine
vinegar, 4 eggs and 15 g salt;

2. Start the blender at speed “I" (M);

3. Slowly pour the oil into the bowl (150 g oil per egg used) and pass
to speed setting “II” (N) when the mix begins to thicken. If the oil
remains on the surface, switch off the appliance, mix in by hand
and then use the blender for 15 seconds.

INSTRUCTIONS
IMPORTANTES

LIRE TOUJOURS LES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI

Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de pren-

dre les précautions suivantes:

1 Veérifier que le voltage du réseau électrique corresponde a celui
indiqué sur I'étiquette des données techniques de I'alimentateur de
recharge.

2 Cet appareil n'est pas indiqué pour I'utilisation de la part de per-
sonnes (y compris les enfants) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites. Les utilisateurs manquant
d’expérience, ayant une connaissance insuffisante de I'appareil
ou qui n'ont pas été instruites pour I'utilisation de I'appareil
devront étre surveillées par une personne responsable de leur
sécurité.

Il est nécessaire de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne

jouent pas avec l'appareil.

4 Ne placez pas l'appareil au dessus ou prés de sources de cha-
leur.

5 N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes
(pluie, soleil, etc.).

6 Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec
des surfaces chaudes.

7 NE PLONGEZ JAMAIS LE CORPS MOTEUR, LAFICHE OU LE
CABLE ELECTRIQUE DANS L'EAU OU AUTRES LIQUIDES.
UTILISEZ UN CHIFFON HUMIDE POUR LEUR NETTOYAGE.

8  Pendant [utilisation, positionner 'appareil sur un plan horizontal et
stable.

9 Avant de mettre 'appareil en marche, vérifier qu'il soit parfaite-
ment assemblé.
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Ne faites pas fonctionner 'appareil a vide.
NE JAMAIS TOUCHER LES PARTIES EN MOUVEMENT.
Faire trés attention lors de la manipulation des lames, pour éviter
de se blesser.
ATTENTION: INTRODUIRE LA LAME (B) DU MIXEUR
AVANT DE VERSER LES ALIMENTS A HACHER. Avant
de retirer le couvercle, attendre que la lame soit entiere-
ment arrétée.
Ne pas utiliser I'appareil si les lames sont endommagées.
Ne pas utiliser I'appareil pour hacher des aliments trop durs (par
exemple: cubes de glagons ou viande avec 0s).
Vérifier que le corps moteur ne soit pas en fonction avant de mon-
ter ou de retirer les accessoires, pour les opérations de nettoyage
ou quand I'appareil n'est pas utilisé.
Ne pas introduire les mains ou les ustensiles métalliques
(fourchettes, couteaux, etc.) dans les accessoires pendant leur
fonctionnement.
Avant d'extraire le corps moteur, attendre I'arrét total des diffé-
rents accessoires (lames, fouets).
Pour débrancher la fiche de la prise de courant, ne tirez pas sur le fil,
mais saisissez directement la téte de la fiche introduite dans la prise de
courant.
Ne pas utiliser I'appareil si le cable électrique ou si la fiche sont
endommageés, si I'appareil est défectueux ou s'il présente des signes
précis d'endommagement dus & des chutes ou autre; dans ce
cas, apporter lappareil auprés du Centre d’Assistance Aprés-vente
Autorisé le plus proche.
Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
Constructeur ou par son service aprés-vente ou, dans tous les cas,
par un technicien qualifié, de fagon a éviter tout risque de danger.
L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE
DOMESTIQUE et il ne peut en aucun cas étre destiné a un usage
commercial ou industriel.
Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/EC et EMC
2004/108/EC.
Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement
recommandé de le rendre inutilisable en éliminant le cable d'alimen-
tation électrique. Nous conseillons en outre d'exclure toute partie de
I'appareil pouvant constituer une source de danger, en particulier
pour les enfants qui peuvent se servir de 'appareil pour jouer.
Ne laissez pas les parties de 'emballage & la portée des enfants
car elles constituent une source potentielle de danger.

CONSERVEZ
SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)
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Couvercle mixeur

Lame a hacher

Tasse mixeur

Base antidérapante

Axe de montage lame a hacher
Pied mixeur a immersion
Accessoire a fouets

Tasse graduée avec couvercle
Touches pour extraction bras
Corps moteur

Touche vitesse Il

Touche vitesse |

MODE D’EMPLOI

ATTENTION: Vérifier que le corps moteur (L) ne soit pas en fonction
avant de monter ou de retirer les accessoires, pour les opérations de
nettoyage ou quand I'appareil n'est pas utilisé.

Emploi accessoire a hacher

Monter la lame (B) sur I'axe (E) de la tasse (C) (Fig. 2).

ATTENTION: Faire trés attention dans la manipulation des lames pour
éviter les blessures.

ATTENTION: INTRODUIRE LA LAME AVANT DE VERSER
LES ALIMENTS A HACHER. Avant de retirer le couvercle,
attendre que la lame soit totalement arrétée.
Couper les aliments en petits morceaux (1,5 x 1,5 cm) et les verser
dans la tasse (C).
Positionner le couvercle (A) sur la tasse (C) de fagon a ce que
l'ouverture pratiquée sur la partie inférieure du couvercle s'en-
clenche parfaitement sur le cran de référence situé sur la tasse et
le pousser a fond jusqu'a ce qu'il se bloque entiérement (Fig. 3).
Vérifier que la partie supérieure de la lame (B) soit entrée correcte-
ment dans le logement prévu sur la base du couvercle.

ATTENTION: Avant d'utiliser I'appareil, vérifier que les lames et le
couvercle soient parfaitement montés.

Positionner le corps moteur (L) sur le couvercle (A) et le pousser
légerement jusqu’au blocage complet (Fig. 4).

Quand I'appareil a été assemblé, le mettre en marche en frappant
la touche vitesse | (N). Seulement aprés quelques secondes, en
fonction de la préparation et des aliments, il est possible de passer a
une vitesse supérieure en frappant la touche correspondante (M).

L'utilisation optimale de I'appareil s’obtient a travers le fonction-
nement a impulsions en frappant la touche (N-M) pendant trés
peu de temps (2-3 secondes).

ATTENTION: En cas de non fonctionnement de I'appareil, vérifier que
les accessoires soient correctement installés.

Pour obtenir un hachage fin et homogéne, retirer si nécessaire les
aliments qui sont restés attachés sur la paroi de la tasse (C) en les
poussant vers le centre a l'aide d’'une spatule, aprés avoir extrait le
corps moteur (L).

Pour interrompre le fonctionnement de I'appareil, il suffit de rela-
cher la touche vitesse appuyée (N-M); I'appareil permet de hacher
les aliments dans des temps trés brefs.

Emploi accessoire mixeur a immersion

Assembler le bras (F) sur le corps moteur (L): rapprocher les deux
parties et enclencher le bras (F) en le poussant Iégérement sur le
corps oteur (L) jusqu'au déclic de blocage (Fig. 5).

Le mixeur & immersion (F) est un appareil utile pour la préparation
des sauces, des soupes, de la mayonnaise, des bouillies pour
enfants et des frappés.

Utilisation des fouets

Installer le fouet (G) sur le corps moteur (L): rapprocher les deux
parties et enclencher le fouet en le poussant Iégerement sur le
corps moteur (L) jusqu'au déclic de blocage (Fig. 5).

Plonger le fouet au centre de la préparation et actionner 'appareil,
en commengant avec la vitesse la plus basse et en I'augmentant
graduellement jusqu'a la vitesse désirée.

Le fouet (G) sert a mélanger la pate, a monter la creme fraiche ou
les blancs en neige et pour toutes les préparations moelleuses.

Le mixeur a immersion (F) et le fouet (G) peuvent étre utilisés tous
deux avec la tasse graduée (H) fournie en dotation ou directement
a l'intérieur de la casserole contenant les aliments, aprés I'avoir
retirée du feu pour éviter de les surchauffer. Pour éviter les écla-
boussures pendant le fonctionnement de I'appareil, il est conseillé
d'utiliser des récipients a bord haut et de mettre en marche ou
d'éteindre I'appareil lorsque ce dernier est encore plongé dans
le récipient contenant les aliments ; nous conseillons en outre de
I'utiliser de fagon intermittente pour obtenir une meilleure qualité du
produit et éviter une surchauffe inutile de 'appareil.

Quand I'appareil a été assemblé avec 'accessoire désiré, le mettre
en marche avec la touche vitesse | (N). Seulement aprés quelques
secondes, en fonction de la préparation et des aliments, il est possible
de passer a une vitesse supérieure en frappant la touche correspon-
dante (M) (Fig. 6).

ATTENTION: En cas de non fonctionnement de 'appareil, vérifier que

les accessoires soient correctement installés.

ATTENTION: Avant d'extraire le corps moteur (L), attendre I'arrét

complet de la lame et débrancher la fiche de la prise de courant.

- Pour démonter I'appareil, frapper simultanément sur les deux
touches (1) et extraire le bras (Fig. 7).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION: Ne jamais plonger le CORPS MOTEUR, LA BASE DE

RECHARGE, LE CABLE ELECTRIQUE ou la FICHE sous I'eau.

ATTENTION: Vérifier que le corps moteur ne soit pas en fonction

avant de monter ou de retirer les accessoires, pour les opérations de

nettoyage ou quand I'appareil n’est pas utilisé.

- Enlever les accessoires du corps moteur (L) en effectuant les
procédures d’assemblage dans le sens inverse.

- Le corps moteur (L) peut étre nettoyé a laide d'un chiffon
humide.

- Nous conseillons de nettoyer les accessoires, c'est-a-dire le cou-
vercle du hachoir (A), la tasse graduée a couvercle (H), le mixeur
(F) et le fouet (G), sous I'eau du robinet.

- Les parties en plastique comme la tasse du hachoir (C) et la tasse
graduée (H) peuvent étre lavées au lave-vaisselle sur la clayette
supérieure.

RECETTE DE LA MAYONNAISE

1. Introduire, a l'intérieur du verre (E) fourni en dotation, 15 gr de
vinaigre blanc, 4 ceufs et 15 gr de sel;

2. faire démarrer le mixeur a la vitesse | (M);

3. verser lentement I'huile dans le verre (150 gr d’huile pour chaque
oeuf) et passer a la vitesse Il (N) quand I'émulsion commence a
épaissir. Si I'huile reste en surface, éteindre I'appareil, mélanger
manuellement et rallumer le mixeur pendant 15 secondes.

WICHTIGE
HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN

Beim Gebrauch von Elektrogeréten sind einige VorsichtsmaRnahmen

zu treffen:

1 Uberpriifen Sie, ob die Spannung lhres Stromnetzes mit den
Angaben auf dem Typenschild des Lade- Netzteils (berein-
stimmt.

2 Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen
(einschlieBlich Kindern) geeignet, die nicht im vollen Besitz
ihrer kdrperlichen, sensoriellen und geistigen Fahigkeiten sind.
Benutzer, denen es an Erfahrung und Kenntnis des Gerats man-
gelt oder die nicht in die Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden, miissen durch eine Person (iberwacht werden, die fiir
ihre Sicherheit verantwortlich ist.

3 Kinder missen iberwacht werden, um sicher zu stellen, dass sie
nicht mit dem Gerét spielen.

4 Gerét nicht auf oder an Wérmequellen abstellen.

5  Gerét keinen Witterungseinfliissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

6 Das Stromkabel darf nicht mit heiBen Flachen in Beriihrung
kommen.

7 MOTORBLOCK, STECKER UND STROMKABEL NIEMALS
IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN;
BENUTZEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

8  Stellen Sie das Gerat wahrend des Betriebs auf eine horizontale
und stabile Flache.

9  Bevor Sie das Gerat in Betrieb setzen, vergewissern Sie sich,
dass es richtig zusammen gebaut ist.

10 Lassen Sie das Gerét nicht leer laufen.

11 BERUHREN SIE KEINESFALLS DIE IN BEWEGUNG
BEFINDLICHEN TEILE.

12 Seien Sie beim Umgang mit den Messern vorsichtig, um
Verletzungen zu vermeiden.

13 ACHTUNG: SETZEN SIE DAS MESSER (B) DES

ALLESSCHNEIDERS EIN, BEVOR SIE DAS ZU
HACKENDE GUT EINFULLEN. Warten Sie ab, bis das
Messer vollsténdig zum Stillstand gekommen ist, bevor Sie
den Deckel abnehmen.

14 Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn die Messer beschadigt
sind.

15 Benutzen Sie das Geréat nicht zum Hacken von allzu hartem Gut
(z.B. Eiswdirfel oder Fleisch mit Knochen).

16 Vergewissern Sie sich, dass der Motor nicht in Betrieb ist, bevor
Sie Zubehdrteile einsetzen oder herausnehmen, wahrend Sie
das Gerét reinigen oder wenn es nicht verwendet wird.

17 Bringen Sie weder die Hande noch metallische Kiichengerate
(Gabeln, Messer usw.) in die verschiedenen Zubehdrteile,
solange diese in Betrieb sind.

18 Warten Sie ab, bis die Zubehdrteile (Messer, Riihrbesen) vollkom-
men zum Stillstand gekommen sind, bevor Sie den Motorblock
abnehmen.

19 Zur Abtrennung von der Wandsteckdose ist direkt am Stecker zu
ziehen - nicht am Kabel!

20 Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel oder der
Stecker beschadigt sind, wenn das Gerét selbst defekt ist oder deut-
liche Schadstellen durch Herunterfallen usw. aufweist. Bringen Sie
das Gerat in diesem Fall zur nachsten Vertragskundendienststelle.

21 Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte
Stromkabel nur vom Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h.
nur von einer ahnlich qualifizierten Person ausgewechselt werden.

22 Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH
und nicht fiir Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

23 Dieses Gerét ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EC und
EMC 2004/108/EC.

24 Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel
abzuschneiden, so dass es nicht mehr funktionstiichtig ist. Dariber
hinaus sind all die Gerateteile unschadlich zu machen, die vor
allem fiir Kinder, die das Gerét als Spielzeug verwenden konnten,
eine Gefahr darstellen.

25 Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie
stellen eine potentielle Gefahr dar.

ANLEITUNG
AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Deckel Allesschneider

Messer Allesschneider

Becher Allesschneider
Rutschfester Sockel
Messeraufnahme Allesschneider
Schaft Stabmixer

Zubehdrteil Drahtriihrbesen
Messbecher mit Deckel

Tasten zur Entfernung des Schafts
Motorblock

Taste Geschwindigkeit Il

Taste Geschwindigkeit |
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BETRIEBSANLEITUNG

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, dass der Motorblock (L) nicht in
Betrieb ist, bevor Sie Zubehdrteile einsetzen oder herausnehmen,
wahrend Sie das Gerat reinigen oder wenn es nicht verwendet wird

Verwendung des Allesschneiders
- Das Messer (B) auf die Aufnahme (E) des Bechers (C) montieren (Abb.
2).

ACHTUNG: Seien Sie beim Umgang mit den Messern sehr vorsichtig,

um sich nicht zu verletzen.

ACHTUNG: SETZEN SIE DAS MESSER EIN, BEVOR SIE
DAS HACKGUT EINFULLEN. Warten Sie ab, bis das Messer
vollsténdig zum Stillstand gekommen ist, bevor Sie den Deckel
abnehmen.

- Schneiden Sie das zu zerkleinernde Gut in kleine Stticke (1,5 x 1,5
cm) und geben Sie sie in den Becher (C).

- Setzen Sie den Deckel (A) so auf den Becher (C), dass das
Langloch am unteren Teil des Deckels einwandfrei in die entspre-
chende Nase am Becher eingefiihrt wird und driicken Sie ihn, bis
er fest sitzt (Abb. 3). Vergewissern Sie sich, dass der obere Teil des
Messers (B) richtig in der Aufnahme am Boden des Deckels sitzt.

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich vor Verwendung des Gerats, dass

die Messer und der Deckel einwandfrei montiert sind.

- Den Motor (L) auf den Deckel (A) aufsetzen und leicht driicken, bis
er einwandfrei befestigt ist (Abb. 4).

- Nachdem das Gerat zusammen gesetzt wurde, schalten Sie es
durch Betétigen der Geschwindigkeitstaste | (N) ein. Erst nach
einer kurzen Zeit, die von der Art der Zubereitung und des zu
hackenden Guts abhangig ist, kann durch Betatigen der entspre-
chenden Taste (M) auf die héhere Geschwindigkeit umgeschaltet
werden.

Die optimale Verwendungsart des Gerits ist der Impulsbetrieb,

d.h. durch kurzzeitiges (2-3 Sekunden) der Taste (N-M).

ACHTUNG: Sollte das Gerét nicht funktionieren, kontrollieren Sie, dass

die Zubehdrteile richtig eingesetzt sind.

- Um ein feines, gleichméRiges Hackgut zu erzielen, bei Bedarf
das Gut mithilfe eines Spatels von den Wanden des Bechers (C)
schaben und zur Mitte hin schieben, nachdem der Motorblock (L)
entfernt wurde.

- Um den Betrieb des Gerats zu unterbrechen, muss lediglich die
gedriickte Geschwindigkeitstaste (N oder M) losgelassen werden. Das
Gerat ermdglicht das Zerkleinern des Hackguts in kiirzester Zeit.

Verwendung des Stabmixers

- Den Schaft (F) auf den Motorkdrper (L) montieren: die zwei Teile
nebeneinanderstellen und den Schaft (F) einsetzen; dazu leicht auf
den Motorkdrper (L) driicken bis er einrastet und somit befestigt ist
(Abb. 5).

- Der Stabmixer (F) ist eine praktische Hilfe bei der Zubereitung von
Sofen, Suppen, Mayonnaise, Kinderbreis und Milchshakes.

Verwendung der Riihrbesen

- Den Riihrbesen (G) am Motor (L) montieren: die beiden Teile anein-
ander legen und den Ruhrbesen in das Motorgehause (L) driicken,
bis das Einrasten horbar erfolgt ist (Abb. 5).

- Den Rihrbesen in der Mitte des zu rihrenden Gemischs ein-
tauchen und das Gerat in Betrieb setzen. Beginnen Sie bei der
niedrigsten Geschwindigkeit und steigern Sie diese nach und nach
bis zur gewlinschten Geschwindigkeit.

- Der Rihrbesen (G) dient zum Mischen, Steifschlagen von Sahne
und Eiweil, sowie zum Riihren von weichen Teigsorten.

- Sowohl der Stabmixer (F) als auch der Rihrbesen (G) kann in
Verbindung mit dem mitgelieferten Messbecher (H) verwendet
oder direkt in den Topf mit den Speisen getaucht werden. Der Topf
muss vorher vom Feuer genommen werden, um eine Uberhitzung
zu vermeiden. Um das Herausspritzen von Speisen wahrend der
Verarbeitung zu vermeiden, empfiehlt es sich, hochrandige Behélter
zu verwenden und das Gerét ein- und auszuschalten, wahrend es
im Behélter eingetaucht ist. Es empfiehlt sich auBerdem, das Gerat
intermittierend zu verwenden, da nur auf diese Weise eine bessere
Qualitat des Endprodukts erzielt und eine unnétige Uberhitzung des
Motors vermieden werden kann.

- Nachdem das Gerat mit dem gewiinschten Zubehérteil zusam-
men gesetzt wurde, schalten Sie es durch Betatigen der
Geschwindigkeitstaste | (N) ein. Erst nach einer kurzen Zeit, die
von der Art der Zubereitung und des zu hackenden Guts abhangig
ist, kann durch Betétigen der entsprechenden Taste (M) (Abb. 6) auf
die hdhere Geschwindigkeit umgeschaltet werden.

ACHTUNG: Sollte das Gerét nicht funktionieren, kontrollieren Sie, dass

die Zubehdrteile richtig eingesetzt sind.

ACHTUNG: Warten Sie ab, bis die Messer vollstandig zum Stillstand

gekommen sind und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor

Sie den Motorblock (L) entfernen.

- Zum Auseinandernehmen gleichzeitig die zwei Tasten (1) driicken
und den Schaft entfernen (Abb. 4).

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG DES

GERATS

ACHTUNG: Tauchen Sie den Motorblock, den Nachladesockel, das

Kabel und den Stecker keinesfalls ins Wasser.

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, dass der Motor nicht in Betrieb ist,

bevor Sie Zubehdrteile einsetzen oder herausnehmen, wahrend Sie

das Gerét reinigen oder wenn es nicht verwendet wird.

- Zum Entfernen der Zubehérteile vom Motorblock (L) sind die zum
Zusammenbau ausgefihrten Vorgange in umgekehrter Reihenfolge
vorzunehmen.

- Der Motorblock (L) kann mit einem feuchten Tuch gereinigt wer-
den.

- Es empfiehlt sich, den Allesschneider-Deckel (A), den Messbecher
mit Deckel (H), den Mixerschaft (F) und den Rihrbesen (G) unter
flieRendem Wasser zu reinigen.

- Die Kunststoffteile wie Allesschneiderbecher (C) und Messbecher
(H) kénnen im oberen Teil der Spiilmaschine gewaschen werden.

REZEPT FUR MAJONASE

1. 15 g weiRen Essig, 4 Eier und 15 g Salz in den mitgelieferten
Becher (E) geben;

2. die Geschwindigkeit “I" (M) starten;

3. langsam das Ol in den Becher geben (150g Ol pro Ei) und auf
die Geschwindigkeitsstufe “II” (N) wechseln, wenn die Mischung
dickflissiger wird. Wenn das Ol auf der Oberflache schwimmt, das
Gerat ausschalten, mit der Hand mischen und dann weitere 15
Sekunden mixen.

ADVERTENCIAS
IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO

Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas pre-

cauciones, entre las cuales:

1 Comprobar que el voltaje de la red eléctrica corresponda a aquel
indicado en la etiqueta datos técnicos del alimentador de recarga.

2 Este aparato no debe ser usado por nifios 0 personas con redu-
cidas capacidades fisicas, mentales o sensoriales. Los usuarios
que no tengan suficiente experiencia o conocimiento del aparato
0 bien aquellos que no hayan recibido instrucciones relativas a su
uso deberan ser supervisados por una persona responsable de su
seguridad.

3 Es necesario vigilar a los nifios para que no jueguen con el apa-

rato.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol,

etc.).

6  Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

7 NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO MOTOR, EL ENCHUFE
Y EL CABLE ELECTRICO EN EL AGUA U OTROS LIiQUIDOS,
USAR UN PANO HUMEDO PARA LIMPIARLOS.
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Durante el empleo colocar el aparato sobre una superficie hori-
zontal y estable.
antes de poner en marcha el aparato asegurarse de que esté
perfectamente ensamblado.
No poner en funcionamiento el aparato cuando esté vacio.
NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.
Prestar mucha atencion cuando se toquen las cuchillas, para
evitar herirse.
ATENCION: APLICAR LA CUCHILLA (B) DE LA
PICADORA ANTES QUE LOS ALIMENTOS QUE HAYA
QUE PICAR. Antes de quitar la tapa esperar a que la
cuchilla esté completamente parada.
No usar el aparato si las cuchillas estan dafiadas.
No utilizar el aparato para picar alimentos que tengan una excesiva
consistencia (ejemplo: cubitos de hielo o carne con huesos).
Asegurarse de que el cuerpo motor no esté en funcionamiento
antes de poner o quitar los accesorios, cuando se limpie o cuando
no se utilice.
No meter las manos y no introducir utensilios metélicos (tene-
dores, cuchillos, etc.) en los diferentes accesorios durante el
funcionamiento.
Antes de quitar el cuerpo motor, esperar a que se detengan
completamente los diferentes accesorios (cuchillas, varillas).
Para desenchufar, sujetar directamente el enchufe y sacarlo de
la toma en la pared. No desenchufar nunca estirando del cable.
No hay que usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe
estuvieran dafiados; si el mismo aparato tuviera alguna anomalia
o si presentar sefiales de dafios debidos a caidas u otra cosa;
en este caso hay que llevarlo al Centro de Asistencia Autorizado
mas cercano.
Si el cable de alimentacion esté dafiado tiene que ser sustituido
por el Fabricante o por su servicio asistencia técnica o en todo
caso por una persona con calificacion similar, para prevenir
cualquier riesgo.
El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO
y no tiene que ser destinado a uso comercial o industrial.
Este aparato cumple la directiva 2006/95/EC y EMC 2004/108/
EC.
Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabi-
litarlo cortando el cable de alimentacion. Se recomienda ademas
hacer inocuas aquellas partes del aparato que pudieran constituir
un peligro, especialmente para los nifios que podrian utilizar el
aparato para sus juegos.
Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de
los nifios ya que constituyen fuentes potenciales de peligro.

GUARDAR ESTAS
INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)
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Tapa de la picadora

Cuchilla picadora

Recipiente picadora

Base antideslizante

Eje de montaje cuchilla de la picadora
Brazo batidor por inmersion
Accesorio batidor de varillas
Taza graduada con tapa

Teclas para desmontar el brazo
Cuerpo motor

Tecla velocidad Il

Tecla velocidad |

INSTRUCCIONES DE EMPLEO

ATENCION: Asegurarse de que el cuerpo motor (L) no esté en fun-
cionamiento antes de poner o quitar los accesorios, cuando se limpie
0 cuando no se use.

Empleo del accesorio picador

Montar la cuchilla (B) en el eje (E) del recipiente (C) (Fig. 2).

ATENCION: Prestar mucha atencion cuando se toquen las cuchillas,
para evitar herirse.

ATENCION: COLOCAR LA CUCHILLA ANTES QUE LOS
ALIMENTOS QUE HAYA QUE PICAR. Antes de quitar la tapa
esperar a que la cuchilla esté completamente parada.
Cortar los alimentos en pequefios trozos (1,5 x 1,5 cm) e introdu-
cirlos en el recipiente (C).
Colocar la tapa (A) en el recipiente (C) para que el ojal en la
parte inferior de la tapa se acople perfectamente en la sefial de
referencia presente en el recipiente y apretarlo a fondo hasta
que se bloquee completamente (Fig. 3). Asegurarse de que la
parte superior de la cuchilla (B) haya entrado correctamente en el
alojamiento previsto en la base de la tapa.

ATENCION: Antes de utilizar el aparato, asegurarse de haber monta-
do perfectamente las cuchillas y la tapa.

Colocar el cuerpo motor (L) sobre la tapa (A), y presionarlo ligera-
mente hasta que se bloquee completamente (Fig. 4).
Una vez ensamblado el aparato, ponerlo en funcionamiento apre-
tando la tecla de velocidad | (N). Sélo después de unos instantes,
segun la preparacion y los alimentos, se puede pasar a una velo-
cidad mayor apretando la tecla correspondiente (M).

El maximo rendimiento del aparato tiene lugar mediante funcio-
namiento por impulsos apretando la tecla (N-M) durante brevisi-
mo tiempo (2-3 segundos).

ATENCION: En el caso que el aparato no funcionase, comprobar que
los accesorios hayan sido aplicados correctamente.

Para obtener un picado fino y homogéneo quitar, si es necesario,
el alimento de la pared del recipiente (C) y llevarlo hacia el centro
con la ayuda de una espatula, después de haber quitado el cuerpo
motor (L).

Para interrumpir el funcionamiento del aparato hay que soltar la
tecla que hemos apretado de la velocidad (N-M); con el aparato
podemos picar los alimentos en tiempos muy reducidos.

Fig. 4

Fig. 5

Fig. 6

Fig. 7




Empleo accesorio batidora por inmersion
Montar el brazo (F) en el cuerpo motor (L): acercar las dos partes
y acoplar el brazo (F) presionandolo ligeramente al cuerpo motor
(L) hasta oir el “clic” de blogueo (Fig. 5).
La batidora por inmersion (F) es un aparato Util para la preparacion
de salsas, sopas, mayonesa, papillas para nifios y frapé.

Empleo del batidor de varillas
Montar el accesorio batidor de varillas (G) en el cuerpo motor (L):
acercar las dos partes y enganchar el accesorio de varillas presio-
nandolo ligeramente en el cuerpo motor (L) hasta que se oiga el
“clic” del bloqueo (Fig. 5).
Sumergir las varillas en el centro de la mezcla por trabajar y poner
en marcha el aparato, empezando a amasar desde la velocidad
mas baja aumentandola gradualmente hasta alcanzar aquella
deseada.
El batidor (G) sirve para mezclar masas, para montar nata y claras
de huevo y para masas blandas.

Ya sea el batidor por inmersion (F) que las varillas (G) se pueden
utilizar con el recipiente graduado (H) en dotacion o directamente
metidos en la cazuela que contiene los alimentos después de haberla
quitado del fuego para evitar el sobrecalentamiento. Para evitar
salpicaduras del alimento durante la elaboracién se aconseja utilizar
recipientes con bordes altos y poner en marcha el aparato y apagarlo
mientras esté metido en el recipiente con los alimentos; se aconseja
ademas utilizarlo de manera intermitente, ya que solo de esta manera
se obtendra una mejor calidad del producto y evitaremos un sobreca-
lentamiento inGtil del motor del aparato.
Una vez montado el aparato con el accesorio deseado, ponerlo en
marcha apretando la tecla velocidad | (N). Sélo después de unos
instantes, segun el tipo de preparacién y los alimentos, podemos
pasar a una velocidad mayor apretando la tecla correspondiente
(M) (Fig. 6).

ATENCION: En el caso de que el aparato no funcionase, comprobar

haber montado correctamente todos los accesorios.

ATENCION: Antes de desmontar el cuerpo motor (L), esperar a que

se detenga completamente la cuchilla y entonces ya podemos desen-

chufar de la toma de corriente.
Para la operacion de desmontaje hay que presionar contempora-
neamente las dos teclas (1) y quitar el brazo (Fig. 7).

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
ATENCION: No sumergir nunca el CUERPO MOTOR, LA BASE DE
RECARGA, EL CABLE o el ENCHUFE en el agua.
ATENCION: Asegurarse de que el cuerpo motor no esté en funcio-
namiento antes de poner o quitar los accesorios, cuando se limpie o
cuando no se utilice.
- Quitar los accesorios del cuerpo motor (L) siguiendo el procedi-
miento del montaje pero en sentido inverso.
El cuerpo motor (L) se puede limpiar con un pafio himedo.
Para la limpieza de los accesorios tapadera picadora (A), taza
graduada con tapa (H), accesorio brazo batidor (F) y accesorio de
varillas(G) se aconseja lavarlos bajo el agua corriente.
Las partes de plastico como el recipiente picador (C) y recipiente
graduado (H) se pueden lavar en el lavavajillas colocandolos en la
parte superior.

RECETA MAYONESA

1. Introducir, dentro del vaso (E) en dotacién, 15 gr. de vinagre blan-
o, 4 huevos y 15 gr. de sal;

2. poner en marcha el pimer a la velocidad “I" (N);

3. echar lentamente el aceite en el vaso (150 gr de aceite por cada
huevo) y pasar a la velocidad “II" (M) cuando la emulsién empiece
a adensarse. Si el aceite se queda en superficie, apagar, mezclar
amano y volver a encender el pimer durante 15 segundos.

ADVERTENCIAS
IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO

Ao utilizar aparelhos eléctricos, é necessario tomar as devidas pre-

caugdes, entre as quais:

1 Verifique se a voltagem da rede eléctrica da sua casa é a mesma
daquela indicada no autocolante dos dados técnicos aplicado no
carregador das baterias.

2 Este aparelho ndo esta indicado para ser utilizado por pessoas
(inclusive criangas) com reduzidas capacidades fisicas, sen-
soriais ou mentais. Os utilizadores que n&o tenham adequada
experiéncia e conhecimento do aparelho ou que ndo receberam
as instrugdes sobre a sua utilizagédo devem ser vigiados por uma
pessoa responsavel pela sua seguranga.

3 E necessario vigiar as criangas para assegurar que nao brinquem
com o aparelho.

4 Nao colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

5 N&o deixar o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol,
etc.).

6  Prestar atengdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto
com superficies quentes.

7 NUNCA MERGULHE O CORPO DO MOTOR, A FICHA E O
CABO ELECTRICO EM AGUA OU OUTROS LIQUIDOS; LIMPE
COM UM PANO MOLHADO.

8 Durante a utilizagdo do aparelho, posicione-o sobre uma superfi-
cie horizontal e estéavel.

9  Antes de accionar o aparelho, verifique se estd bem montado.

10 Né&o accione o aparelho em vazio.

11 NUNCA TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.

12 Preste muita atengdo ao manusear as laminas de maneira a
evitar acidentes.

13 ATENGAO: INSIRA A LAMINA (B) DA PICADORA ANTES
DOS ALIMENTOS. Antes de retirar a tampa, espere que as
laminas estejam paradas.

14 Nao use o aparelho se as laminas estiverem danificadas.

15 Néo utilize o aparelho para picar alimentos demasiado duros

(exemplo: cubos de gelo ou carne com 0ss0).

16 Assegure-se de que o corpo do motor ndo esta em funcionamen-
to antes de inserir ou retirar os acessorios, antes de limpa-lo ou
quando n&o é utilizado.

17 Néo introduza as maos ou utensilios metalicos (garfos, facas,
etc...) nos varios acessorios durante o funcionamento.

18 Antes de remover o corpo do motor, espere a completa paragem
dos varios acessorios (Iaminas e pas batedoras).

19 Para desligar a ficha, segura-la directamente e solta-la da toma-
da da parede. Nunca desliga-la puxando-a pelo cabo.

20 Nao use o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem
danificados, se o aparelho estiver defeituoso ou se apresentar
evidentes sinais de danos devidos a quedas ou outro; neste
caso, leve o aparelho ao Centro de Assisténcia Autorizado mais
préximo.

21 Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, devera ser substituido
pelo Fabricante, pelo servico de assisténcia técnica ou, de qualquer
forma, por uma pessoa com qualificagdo similar, para evitar qual-
quer risco.

22 O aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e
ndo deve ser utilizado para fins comerciais ou industriais.

23 Esse aparelho esta de acordo com a directriz 2006/95/EC e EMC
2004/108/EC.

24 Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomen-
damos que o deixe inoperante, cortando o cabo de alimentagéo.
Recomendamos também que deixe indcuas as partes do aparelho
que possam representar um perigo, especialmente para as criangas,

que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.
25 Os elementos da embalagem n&o devem ser deixados ao alcan-
ce de criangas pois s&o potenciais fontes de perigo.

CONSERVAR ESTAS
INSTRUGOES

DESCRIGCAO DO APARELHO (Fig. 1)
Tampa da picadora

L&mina da picadora

Taca da picadora

Base de borracha antideslizante

Eixo de montagem da lamina picadora
Pé da varinha

Péas batedoras

Copo graduado com tampa

Teclas de desencaixe do pé

Corpo do motor

Tecla de velocidade I

Tecla de velocidade |
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INSTRUCOES DE USO

ATENGAO: Assegure-se de o corpo do motor (L) ndo esteja em
funcionamento antes de inserir ou remover os acessorios, antes da
limpeza e quando n&o utilizar o aparelho.

Uso da picadora

- Monte a lamina (B) no eixo (E) da taga (C) (Fig. 2).

ATENGAO: Preste muita atengéo ao manusear as laminas de manei-

ra a evitar acidentes.

ATENGAO: INSIRA A LAMINA ANTES DOS ALIMENTOS.
Antes de abrir a tampa, espere que a lamina esteja comple-
tamente parada.

- Corte os alimentos em pequenos pedagos (1,5 x 1,5 cm) e
coloque-os na taga (C).

- Coloque a tampa (A) sobre a taga (C) de maneira que a fenda
na parte inferior da tampa se encaixe perfeitamente na marca de
referéncia presente na taga e carregue até ao completo encaixe
(Fig. 3). Verifique se a parte superior da lamina (B) encaixou
correctamente no alojamento previsto na base da tampa.

ATENGAO: Antes de utilizar o aparelho, verifique se as laminas e a

tampa est&o bem encaixadas.

- Encaixe o corpo do motor (L) na tampa (A) pressionando-o ligeira-
mente até ouvir o clique de encaixe (Fig.4).

- Com o aparelho montado, coloque-o para funcionar carregando
na tecla de velocidade | (N). Somente passados alguns segundos,
com base no tipo de preparo e no tipo de alimentos, é possivel
aumentar a velocidade por meio da tecla (M).

Para um melhor desempenho do aparelho, utilize o funcionamen-

to por impulsos carregando na tecla (N-M) por alguns segundos

(2-3 segundos).

ATENGAOQ: Caso o aparelho deixe de funcionar, verifique se os aces-

sorios estdo bem encaixados.

- Para obter um resultado fino € homogéneo, remova, se necessario,
o alimento da parede da taga (C) empurrando-o para o centro com a
ajuda de uma espatula, depois de ter removido o corpo do motor (L).

- Para interromper o funcionamento do aparelho, basta soltar a
tecla de velocidade premida (N-M); o aparelho permite picar os
alimentos em poucos segundos.

Uso da varinha magica

- Monte o pé (F) no corpo do motor (L): encoste as duas partes e
encaixe 0 pé (F) pressionando-o ligeiramente contra o corpo do
motor (L) até ouvir o clique de encaixe (Fig. 5).

- A varinha mégica (F) € um aparelho 0til para preparar molhos,
sopas, cremes e batidos.

Uso das pas batedoras

- Monte o batedor de claras (G) no corpo do motor (L): encoste as
duas partes e encaixe o batedor (G) pressionando-o ligeiramente
no corpo do motor (L) até ao clique de encaixe (Fig. 5).

- Mergulhe a pa no centro dos ingredientes que quer bater/mistu-
rar e accione o aparelho, iniciando pela velocidade mais baixa,
aumentando-a gradualmente até & velocidade desejada.

- As pas batedoras (G) servem para bater ou misturar ingredientes,
bater claras em castelo, natas e massa mole.

- Quer a varinha magica (F) quer as pas batedoras (G) podem ser
utilizados com o copo misturador/medidor (H) fornecido ou mergu-
Ihados directamente no tacho ja fora do lume para evitar o sobrea-
quecimento. Para evitar salpicos do alimento durante o uso destes
acessorios, aconselha-se utilizar recipientes de bordas altas e ligar/
desligar o aparelho durante o uso; recomenda-se também utiliza-los
de modo intermitente, quer para manter o bom desempenho do
aparelho quer para evitar um indtil sobreaquecimento do motor.

- Uma vez montado o acessério desejado no aparelho, accione o
aparelho carregando na tecla de velocidade | (N). Somente pas-
sados alguns segundos, com base no tipo de preparo e no tipo de
alimentos, & possivel aumentar a velocidade por meio da tecla (M)
(Fig. 6).

ATENGAO: Caso 0 aparelho deixe de funcionar, verifique se os aces-

s6rios estdo bem montados.

ATENGAO: Antes de remover o corpo do motor (L), espere que as

laminas estejam paradas e retire a ficha da tomada de corrente.

- Para desmontar o aparelho, prima ao mesmo tempo as duas teclas
(1) e desencaixe o pé (Fig. 7).

LIMPEZA E MANUTENGAO

ATENGAO: Nunca mergulhe O CORPO DO MOTOR, A BASE DE

RECARGA, O CABO ELECTRICO E A FICHA EM AGUA.

ATENGAO: Assegure-se de que o corpo do motor n&o esta em fun-

cionamento antes de inserir ou retirar os acessorios, antes de limpa-lo

ou quando ndo é utilizado.

- Remova os acessorios do corpo do motor (L) seguindo os procedi-
mentos de montagem no sentido contrario.

- 0O corpo do motor (L) pode ser limpo com um pano hamido.

- Para a limpeza da tampa da picadora (A), do copo graduado com
tampa (H), do pé batedor (F) e do batedor de claras (G) aconselha-
se lava-los & mao com detergente neutro.

- As partes de plastico como a taga da picadora (C) e o copo medi-
dor (H) podem ser lavados na lava-loiga no cesto superior.

RECEITA DE MAIONESE

1. Cologue no copo (E) 15 g de vinagre branco, 4 ovos e 15 g de
sal;

2. bata com a velocidade “I" (M);

3. verta lentamente o dleo ou azeite no copo (150 gr. de dleo para
cada ovo) e bata na velocidade “II” (N) quando a emulsao comegar
a endurecer. Se o 6leo aparecer na superficie, pare de bater, mexa
com uma colher e depois volte a bater mais 15 segundos.

BELANGRIJKE
AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN

Bij het gebruik van elekirische apparaten moeten altijd de juiste voor-

zorgsmaatregelen worden genomen, waaronder:

1 Controleer of het voltage van het elekiriciteitsnet overeenkomt met
het voltage dat wordt aangegeven op het label met de technische
gegevens van de batterijenoplader.

2 Ditapparaatis niet geschikt om gebruikt te worden door personen (en
kinderen) met beperkte fysieke, sensorische en mentale capaciteiten.
De gebruikers van het apparaat die niet over de nodige ervaring of
kennis beschikken over het apparaat of die de gebruikshandleiding
niet hebben gelezen moeten altijd gecontroleerd worden door een
persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

3 U moet oppassen dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

4 Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

5  Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon
enz.).

6  Pas op dat de elekriciteitskabel niet in contact komt met de warme
opperviaktes.

7 DEMOTORBASIS,DE STEKKERENDEELEKTRICITEITSKABEL
NOOIT ONDERDOMPELEN IN WATER OF ANDERE
VLOEISTOFFEN, GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK VOOR
HET REINIGEN.

8  Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel
viak.

9 Voordat het apparaat in werking wordt gezet controleer of het goed
samengesteld is.

10 Laat het apparaat nooit leeg werken.

11 NOOIT DE BEWEGENDE ONDERDELEN AANRAKEN.

12 Behandel de messen heel erg voorzichtig om verwondingen te voorko-
men.

13 ATTENTIE: STEEK EERST HET MES (B) IN DE

ALLESHAKKER VOORDAT DE ETENSWAREN ERIN
WORDEN GESTOPT. Voordat de deksel eraf wordt gehaald
wacht totdat het mes helemaal stilstaat

14 Gebruik het apparaat niet als de messen zijn beschadigd.

15 Gebruik het apparaat niet om etenswaren fijn te hakken die te hard
zijn (bijvoorbeeld: ijsblokjes of viees met botten.

16 Controleer of de motorbasis niet in werking staat voordat de acces-
soires erin gestopt of eruit gehaald worden, wanneer het wordt
gereinigd of als het niet wordt gebruikt.

17 Nooit de handen of metalen gereedschappen (vorken, messen,
enz...) in de verschillende accessoires steken tijdens het gebruik.

18 Voordat de motorbasis wordt verwijderd, wacht totdat de verschil-
lende accessoires (mes, gardes) helemaal stilstaan.

19 Om de stekker uit het stopcontact te trekken moet de stekker zelf
vastgenomen worden. Nooit aan het snoer trekken.

20 Nooit het apparaat gebruiken als de stroomkabel of de stekker
beschadigd zijn, als het apparaat storingen presenteert of wan-
neer het apparaat duidelijk beschadigd is door vallen en dergelijke;
breng in dit geval het apparaat naar een Geautoriseerd Assistentie
Centrum in de buurt.

21 Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen
door de Constructeur of door zijn technische assistentieservice
of in ieder geval door een persoon die over dezelfde kwalificaties
beschikt zodat ieder risico wordt voorkomen.

22 Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en
is dus niet geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

23 Dit apparaat is in overeenkomst met de normen 2006/95/EC e
EMC 2004/108/EC.

24 Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het
onbruikbaar gemaakt worden door de voedingskabel er af te
knippen. Bovendien wordt het aanbevolen om alle gevaarlijke
onderdelen van het apparaat te verwijderen, vooral voor kinde-
ren die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

25 Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen
omdat ze een gevarenbron kunnen zijn.

DEZE AANWIJZINGEN
BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPRAAT (Fig. 1)
Deksel alleshakker

Mes alleshakker

Beker alleshakker
Anti-slipbasis

Montage-as mes alleshakker
Poot onderdompelingsblender
Accessoire eierklopper
Gradenbeker met deksel
Toetsen steel verwijderen
Motorbasis

Toets snelheid Il

Toets snelheid |
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GEBRUIKSAANWIJZINGEN

ATTENTIE: Controleer of de motorbasis niet in werking staat voordat
de accessoires erin gestopt of eruit gehaald worden, wanneer het
wordt gereinigd of als het niet wordt gebruikt.

Gebruik van het accessoire alleshakker

- Monteer het mes (B) op de as (E) en de beker (C) (Fig. 2).

ATTENTIE: Behandel het mes heel voorzichtig om verwondingen te

voorkomen.

ATTENTIE: STEEK EERST HET MES (B) IN DE
ALLESHAKKER VOORDAT DE ETENSWAREN ERIN
WORDEN GESTOPT. Voordat de deksel eraf wordt gehaald
wacht totdat het mes helemaal stilstaat.

- Snijdt de etenswaren in kleine stukjes (1,5 x 1,5 cm) en stop ze in
de beker (C).

- Zetde deksel (A) op de beker (C) zodat de lus op de onderkante van
de deksel perfect aansluit op het referentiestreepje op de beker en
druk hem goed vast. (Fig. 3). Controleer dat de onderkant van het
mes (B) goed in de speciale behuizing is gezet aan de onderkant van
de deksel.

ATTENTIE: Voordat het apparaat wordt gebruikt controleer of het mes

goed gemonteerd en of de deksel er goed opgezet is.

- Zet de motorbasis (L) op de deksel (A), en druk er zacht op zodat
ze wordt geblokkeerd (Fig. 4).

- Zethetapparaat in elkaa en zet het vervolgens in werking door op de
toets snelheid | (N) te drukken. Slechts na enkele secondes, op basis
van de etenswaren die worden bereid, is het mogelijk om naar een
hoger snelheid te gaan door op de speciale toets te drukken (M).

De optimale wijze om het apparaat te gebruiken wordt verkregen

door met onderbrekingen even (2-3 secondes) op de toets (N-M)

te drukken.

ATTENTIE: Als het apparaat niet werkt controleer of de accessoires

goed gemonteerd zijn.

- Om een fijn en homogeen mengsel te krijgen kunnen de etenswa-
ren van de de bekerranden (C) naar het midden worden gebracht
met behulp van een spatel, nadat de motorbasis (L) is verwijderd.

- Om de werking te onderbreken is het voldoende om de ingedrukte
snelheidstoets (N-M) los te laten; Met dit apparaat kunnen etens-
waren in zeer korte tijd fiingehakt worden.

Gebruik van het accessoire onderdompelingsblender

- Monteer de steel (F) op de motorbasis (L): zet de twee delen tegen
elkaar en steek de steel (F) erin door hem zacht op de motorbasis
(L) te drukken totdat u een klik hoort die aangeeft dat ze geblokkeert
is (Fig. 5).

- De onderdompelingsblender (F) is een handig apparaat voor de
voorbereiding van sausen, soepen, mayonaise, pap voor kinderen
en frappe’s.

Gebruik van de eierkloppers

- Monteer de garde (G) op de motorbasis (L): zet de twee delen
naast elkaar en steek de garde zacht in de motorbasis (L) totaan
de klik die aangeeft dat de garde is vastgezet (Fig. 5).

- Dompel de garde onder in het midden van het mengsel dat bewerkt
moet worden en zet het apparaat aan. Begin het opkloppen op een
lage snelheid in verhoog de snelheid vervolgens langzaam totdat
de gewenste snelheid wordt bereikt.

- De garde (G) is bedoeld voor het mengen, opkloppen van room en
eiwit en voor zacht deeg.

- Zowel de onderdompelingsblender (F) als de eierklopper (G) kun-
nen gebruikt worden met de bijgeleverde gradenbeker (H) of direct
in de pan met de etenswaren nadat deze van het vuur is gehaald
om oververhitting te voorkomen. Om spetters etenswaren tijdens de
bewerking te voorkomen wordt het aangeraden om houders met een
hoge rand te gebruiken en het apparaat te starten als het reeds in
de etenswaren gedompeld is; het wordt vervolgens aangeraden om
het met onderbrekingen te gebruiken waarmee de beste resultaten
worden verkregen en het onnodig oververhitten van de motor van het
apparaat wordt voorkomen.

- Als het apparaat in elkaar is gezet, zet het in werking door op de
toets snelheid | (N) te drukken. Slechts na enkele secondes, op
basis van de etenswaren die worden bereid, is het mogelijk om
naar een hoger snelheid te gaan door op de speciale toets te druk-
ken (M) (Fig. 6).

ATTENTIE: Als het apparaat niet werkt controleer of de accessoires

goed gemonteerd zijn.

ATTENTIE: Voordat de motorbasis wordt verwijderd, wacht totdat de

verschillende accessoires helemaal stilstaan en trek vervolgens de

stekker uit het stopcontact.

- Voor het loshalen moet u gelijktijdig op de twee toetsen (I) drukken
en de steel verwijderen (Fig. 7).

REINIGEN EN ONDERHOUD

ATTENTIE: DE MOTORBASIS, DE BATTERIJENOPLADER, HET

ELEKTRICITEITSNOER EN DE STEKKER NOOIT ONDER WATER

ZETTEN.

ATTENTIE: Controleer of de motorbasis niet in werking staat voordat

de accessoires erin gestopt of eruit gehaald worden, wanneer het wordt

gereinigd of als het niet wordt gebruikt.

- Verwijder de accessoires van de motorbasis (L) door de samen-
stellingprocedure in tegengestelde volgorde uit te voeren.

- De motorbasis (L) kan gereinigd worden met een vochtige doek.

- Het wordt aangeraden om accessoires deksel alleshakker (A),
gradenbaker met deksel (H), accessoire blendersteel (F) en acces-
soire garde (G) onder stromende water te reinigen.

- De plastic onderdelen waaronder de beker van de alleshakker (C)
de gradenbeker (H) kunnen ook in de vaatwasser worden gerei-
nigd in de bovenste mand.

RECEPT MAYONAISE

1. Giet 15 gr witte azijn, 4 eieren en 15 gr zout in de bijgeleverde beker
(B

2. start de pimer op snelheid “I";

3. giet langzaam olie in de beker (150 gr. voor ieder ei) en ga naar
de snelheid “II” als het mengsel dikker wordt. Als de olie op het
oppervlakte blijft, zet de pimer uit en meng alles met de hand en
zet de pimer vervolgens weer aan voor 15 secondes.

ZHMANTIKEZ
NMPOEIAONMOIHZEIZ

AIABAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ MPIN TH XPHZH

Orav xpno1poToIeite NAEKTPIKEG TUTKEUES Eival avaykaio va AapBa-

VETE TIG KATAAMNAES TIPOQUAGEEIS, peTagd Twv oTroiwv:

1 BeBaiwBeite 611 n TG0 TOU NAEKTPIKOU BIKTUOU QVTIOTOIXEI OE
EKEIVN TTOU QVaQEPETal OTNV ETIKETA TEXVIKWY XAPOKTNPIOTIKWY
TOU TPOPODOTIKOU ETTAVAPOPTIONG.

2 Autq n ouoKeun dev TTPETTEN VO XPNOIMOTIOIEITAI ATTO TTPOCWTT
(oupmepIAapBavopévy Twy TIAIBIWY) E PEIWPEVES QUTIKES,
aiobnmipieg N vonTikég 1kavoTnTeg. O1 XpriaTeg Tou eV Exouv
ENTEIIO KO YVWON TG GUCKEUNG 1} TTou dev Toug £xouv doBei
odnyieg OXeTIKA Pe TN Xpran TN Tuakeunc, Ba TTpETer va eTmIBAE-
TovTal Ao éva TPéowTo UTIEUBUVO yia TNV ac@aAeIdt Toug.

3 Eivar avaykaia n emmpnon twv maidiiv yia va BeBaiweite ot
dev TMaiCouV [E TN GUOKEUN).

4 Mnv TOTTOBETEITE TNV GUTKEUN KOVTA ) ETAVW OE TINYEG BEPUOTN-
106,

5  Mnv agrivere T\v oUOKeuUr ekTeBeILEVN € ATHOOQAIPIKOUG TTaPd-
yovTeg (Bpoxn, Ao KATT).

6 MMpootgre wote 10 KAAWDIO va pnv €ABel o€ emmaQn pe Bepués
ETMPAVEIEG.

7 MH BYGIZETE NOTE TO  :QMA MHXANHY, TO
PEYMATOAHIMTH KAI TO HAEKTPIKO KAAQAIO ZE NEPO
H" AAAA YTPA, XPHZIMOMOIEITE ENA YTPO MANI TIA THN
KAGAPIOTHTA TOYzZ.

8  Karé m xprion, TomoBemoTe T ouokeun o€ pia opI{OvTIaL Kal
oTabepn) EM@Aaveia.

9 Mpiv B¢oete o€ Aeitoupyia T GUOKEUR, OIYOUPEUTETE OTI EXEI
ouvappohoynbei cwaTd.

10 Mn Bérete o€ Aermoupyia T oUOKeUN GdEIQ.

11 MHN AITIZETE NOTE TA KINOYMENA MEPH.

12 Emdeifate T péyiomn mpocoyn 6Tav HeTaXEIPICETTE TIG AETTIOEG,
WOTE va aTToQUYETE TPAUMATIOHOUS.

13 NMPOXOXH: TOMOGETHXTE TH AEMIAA (B) TOY

NMOAYKOMNTIKOY MPIN TA TPO®IMA MOY OGA
AAEZETE. Mpiv a@aipéoete T0 KaTéKI, TEPIPEVETE
WOTe N AETTdA va OTAPATATE! EVIEAW.

14 Mn xpnoiuoTioIEiTe T OUCKEUr av O Aemideg €xouv uTToOTE
npia.

15 Mn xpnoigotoigite T GUOKEUR yia va aAéaeTe TPOPIMA TTOU
gxouv akAnpn uen (mapaderyua: Taydkia, 1 kpéag e KOKKaAQ).

16 BeBaiwbeite 611 TO owya Kivnmpa dev gival ae Asitoupyia Tpiv
ToTmOBETATETE 1 aPaIpéaETe Ta e§apTApara, 6Tav To KaBapidete f
6t1av dev T0 XPNOIHOTIOIEITE.

17 Mn Badere 1a xépia kal pnv eiodyete perarikd akeln (tmpodvia,
payaipia, KATT.) oTa gapTApaTa katd ) Agitoupyia.

18 Tpiv apaipéoeTe 1o owpa KIvATApa, TTEPIPEVETE TO TTARPEG OTa-
parnpa Twv Slagdpwy egapmudtwy (AeTideg, avadeuThpeg).

19 Tia va va amoguvdéoETe T0 PEUPATOAATITN, KPATAOTE TOV KOAG
kal amoouvdéaTe Tov amd v TipiCa Tou Toixou. Mnv Tov ato-
ouvdEeTe TIOTE TPaRWVTAg TOV a6 TO KAAWSIO.

20 Mnv xpnoiyotrolgite TNV GUOKEUR €AV TO NAEKTPIKO KAAWDIO 1
10 BUoua Tapouaiadouv kamoia BAGRN, €dv n idla n ouokeun
Tapouaidoel kamola BAGRN f Tapoudidoel onueia kdamoia
{nuiég TTou ogeilovTal o€ TITWaN fi GAAN aiTia; o€ auTr TV TEpi-
won ameuBuvBeite aTo o Kovtivo E§ouaiodotnuévo Kévipo
Texvikng Ymoatipigng.

21 Edv 10 kaAwdio Tpogodoaiag Exel UTTOOTEN CnuId, TTPETTEN va
avTIkaTaoTabel amd Tov KATOOKEUAOTH N amd TV UTnpPecia
TEXVIKAG e§uTTnpéTang A ev TéAel amd e&eidikeupévo dropo kard
TpdTOV (WOTE va amo@euxBei k&Be Kivduvog.

22 H ouokeun éxer mvonBei ANOKAEIZTIKA TIA OIKIAKH XPHXH
ko Sev TTPETTEN VO TIPOOPICBET YIG ENTTOPIKI ) BIopNXaVIKF XPrion.

23 Autq n ouokeur gival oUpewvn pe v odnyia 2006/95/EE kai
EMC2004/108/EOK.

24 Orav amoagioeTe va aMOCOUPETE WG ATTOPPIMA TNV TTApOUCa
OUOKEUR, OUVIOTATalI va TV katadThaete adpavr, kéBovrag
70 KaAwdI0 Tpoodoaiag. TuvioTdtal ETioNG va KATaoTACETE
aphaBn exeiva Ta pépn TG CUOKEUNG TIOU Eival ETMIBEKTIKA va
amoteAégouv Kivduvo, €1dIka yia Ta Taidid Tou Ba pmopolaav
Vv XPNO1HOTIOINCOUV TNV CUCKEUK OTA TTaIYVidial Toug.

25 Ta oToIxgia TNG OUOKEUATIag SV TIPETTEN val Tl AQAVETE O€ PEPN
TpoaITd ata Taidid Adyw Tou 6Tl givan TBaveg Tmyég Kivaivou.

OYAA=TE AYTEZ TIZ
OAHrIEZ

NMEPI®PA®H THZ ZYZKEYHZ (Eix.1)
Karméki moAukoTikou

Aemrida TTOAUKOTITIKOU

Kavara moAukotrTikoU

Avtiohignrik Béon

Afovag auvappoAdynang Aemridag TTOAUKOTITIKOU
P&Bdog pmAévrep

E¢tptnpa ouppdmivog avadeuthpag
Alapabuiopévn Kavara pe KaTaki

MAAkTpa améomaong papdou

ZWua KivnThpa

MAAkTpo Taximrag Il

TMAAKTPO TaxUTNTOS |
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OAHrFIEZ XPHZHZ

NPOZOXH: Befaiwbeite 611 10 owua kivntpa (L) dev eivar o
AeiToupyia TIpIv TOTOBETATETE 1) a@aIpETETe Ta eGapTApara, étav 1o
kaBapidete 1) éTav dev TO XPNCILOTIOIEITE.

Xprjon moAukomrikou e§aprijuaros

- Zuvappohoynote Tn Aemida (B) atov d¢ova (E) g kavdrag (C)
(Eik. 2).

NPOZOXH: Mpoaétre 1d1aitepa 6TV XEIPIlEaTe TIG AeTideg, WaTe va

amo@UyETE TOV TPAUHATIOHO.

NPOZOXH: TOMOGETHZTE TH AEMIAA MPIN TA TPO®IMA
MOY OA KOWETE. Mpiv a@aipéaeTe 10 KATIAKI, TIEPIPEVETE
WOTE va OTAPATATE! EVIEAWS N AeTTidaL.

- Koyre 1a 1pd@ipa ot pikpd kopparia (1,5 x 1,5 cm) kai BaATe Ta
oty kavara (C).

- Eg@appoate 10 Kamaki (A) amv kavara (C) katd tpdmov waTe 10
Gvolypa aTo KATW PEPOG TOU KaTakioU va ouvdebei TéAeia atnv
€YKOTTF avapopdg Tou BpioKeTal OV KavaTa Kal TECTE TO O€
Babog péxpr To TTAAPEG pmAokapiopa (Eik. 3). Beaiwbeite 6t T0
emavw pépog TG Aeridag (B) Exel pmei owaTd oty TTPOBAETOpE-
vn €dpa o BAcn Tou Kamakiov.

NPOZOXH: Mpiv xpnoiyomoifaete T ouakeur, BeBaiwbeire OTi Exete

ouvappohoynaer TEAEID TIG AETTIOEG Kal TO KOTTEKI.

- TomoBemaTe To owpa KivnTApa (L) oTo kamdk (A) kail , mEDTE TO
ehagpd péxpr To TAApeg pmhokdapiopa (EIk. 4).

- AgoU ouvappoloyrioete T ouokeur, Béoaté ™ o€ Aeimoupyia
méfovtag 1o TAAkTpo Taxdtntag | (N). Mévo petd amé Aiyo, pe
Baon v ekTéAeON Kal Ta TPOPILA, PTTOPEITE VO TIEPATETE O€ WIa
peyahUtepn TaxUtnTa méGovTag 1o oXeTIKO TARKTPO (M).

H 13aviki) Xpnon Tng oUTKeUNG YiveTal pe Slakekoppévn AeiToup-

yia médovrag To mANKTpo (N-M) yia ouvtopdtara SiooTApata

(2-3 deutepoherrta).

MPOZOXH: Av n ouokeuri Oev Aeitoupyei, emainBeloare 6T ExeTe

TomoBeTael owaTd Ta eapTiuarTa.

- Ta va emTUXETE éva OPOIOYEVEG KOl WIAOKOULEVO TPIUHA HETAKIVA-
OTe, Qv gival avaykaio, Ta TpO@IYA AT Ta ToIKWHATA TG KavaTag
(C) kai @épTe Ta TIPOG TO KEVTPO W T PorBela piag aTraTouAag,
agoU agalpéaeTe T0 owua KivaTipa (L).

- o va dlakoweTe TN Aeiroupyia NG GUOKEUNG OPKET va AQATETE TO
meapévo TARKTpo TaxuTag (N-M). H ouokeur koBel Ta Tpé@Iua
o€ oAU WIKPO Xpoviké didoTnpa.

Xprion Tou e§aprijuaros pafdoumAévrep

- Zuvappohoynote T papdo (F) ato owya kivampa (L): mAnaidote Ta
dlo pépn ka auvdEaTe Tn pdRdo (F) méGovtag my eAappd aTo awpa
kivnmpa (L) péxpr va akouatei 10 KAk g aivdeang (Eik. 5).

- To paBdoumAéviep (F) eival yia OUOKEUR XpAaIun yia va Tapa-
OKeuaoetre 0GAToEG, 0o0TEG, payiovéla, TaIOIKEG TPOYEG Kal
PPOTTEDEG.

Xprion Twv auppdrivou avadeutipa

- ZuvappohoyaTe To guppanivo avadeutipa (G) aTo0 oWHA KIvn-
pa (L): mAnoidaTe Ta SU0 pépn Kal cuvdEaTE Tov avadeutipa
mECovVTAG Tov eAagpd oTo owpa kivTipa (L) péxpr va akouoTei o
X0 Tou pmmhokapiopatog (Eik. 5).

- BubioTe Tov avadeutripa aTo KEVTPO TOU HiyHaTOG TIPOG ETEGEPYQ-
oia kal Béoare o AeiToupyia Tn cuokeun, apxidoviag 1o {Upwya
amé pia mo xaunAn Taxitnta, augavoviag Ty oTadiakd péxpr v
emiTeudn g emBupnTAg TaxdTNTaC.

- O oupudrivog avadeuthpag (G) xpnoipeler yia avapign, oavriyu,
aoTpadia auyol Kai pahakég JOpE.

- Tboo 10 papdoumAéviep (F) 600 Kal 0 GUPHATIVOG AVODEUTAPAS
(G) umopouv va xpnaipomoinBolv pe ™ SiaBabuiguévn kavara
(H) ou xopnyeitai 1 BuBiopéva kar’ eubeiav o KatoapoAa pe Ta
TPOQILA Aol TV KaTEBATETE ATTO TN PWTIA TTIPOG ATTOQUYRV UTTEP-
B¢ppavong. MNa va amo@UyeTe TIG TITAIAIEG TwV TPOPIUWY KaTd TV
emetepyacia, ouviotdral n xpAon doxeiwv pe uwnAd Toiywpara
Kal n ekkivnon kai madon TG ouokeung ev eival BuBiapévn
070 dO)Ei0 pE TO TPOPINA. ZUVIOTATaI ETTIONG N XPNOIMOTIOINGN
ue dlakoTTég, kab' éaov pévov €1al Ba Exete kaAUTepn TToIGTNTA
TOU TTPOIGVTOG Kall Ba ammoUYETE pia avi@eAn uTepBEpuavan Tou
KIVTAPO TNG OUTKEUNG.

- Aol ouvappohoynoETe T OUOKEUR e TO £mMBUPNTO €4ApTUa,
Béoaré ™ oe Aeimoupyia médoviag To mAAKTpo TaxumTag | (N).
Meté amd Aiyo, pe Baon v ektéAeon kai Ta TPOQIMA, UTTOPEITE
va mepdoeTe o€ pia peyahltepn Taxdtnta mECOVTAG TO OXETIKO
mArkTpo (M) (Eik. 6).

MPOZOXH: Z¢ mepitmwan mou n ouakeur] dev Aeitoupyei, ETaAnBed-

OQTE TN GWOTH TOTTOBETNAN TWV EEAPTNUATWY.

NPOZOXH: Mpiv agaipéoete 10 owpa Kivthpa (L), Tepipévere v

RPN akivnToTroinan TG AETTidag Kal OTn CUVEXEID ATTOOUVOEDTE TO

PEUPATOANATITN aTTd TNV TTPida TOU PEUPATOG.

- T diadikacia g amoouvappoAdynang eival avaykaio va Trié-
oete Tautdypova Ta dUo TAAKTPa (1) kal va amoaTdaTe ™ paBdo
(EK. 7).

KAOGAPIZEMOZ KAI ZYNTHPHZH THZ

ZYZKEYHZ

NPOZOXH: Mn PBuBigere moté 10 TQMA KINHTHPA, TH BAXH

EMANAGOPTIZHE, TO KAAQAIO, fi To PEYMATOAHITH, 7o vepd.

NMPOZOXH: BeBaiwdeite 611 T0 otpa KivntApa Sev eival ae Aeitoupyia

TIpIV TOTIOBETATETE A AQaIPETETE Ta EEaPTANATA, GTaV TO KaBapilETe 1y

61av OEV TO XPNOIPOTIOIEITE.

- AQaipéaTe Ta e§apTApaTa amoé To owua Kivmpd (1) akoAouBwvTag
TI¢ diadikaaieg auvappoAdynang ae avtibetn gopd.

- To owya kivnmpa (L) pmmopei va kaBapioTei pe éva uypd mmavi.

- Ta Tov kaBapiopd Twv eGapTNUATWY TOU KaTTaKIoU TTOAUKOTITIKOU
(A), g diaaBpiopévng kavarag e kamdaki (H), Tou e¢aptrparog
paRdou pmAévep (F) kai Tou e§aptiuarog cuppdrivou avadeuthpa
(G), ouviatdrail To TAUGIPO KATW aTIO TPEXOULEVO VEPO.

- TamhaoTika pépn 6mwg n kavéra moAukorrikou (C) kai n diapab-
uiopévn kavara (H) pmopolv va mAuBolv e TAUVTApIO TTIATWY,
TOTTIOBETWVTAG TOl OTO ETTAVW PEPOG.

ZYNTArH MATIONEZAZ

1. Bahre, a10 €dwrePIKS Tou TIoTNPIoU (E) TIOU aag xopnyeitat, 15 yp.
€001 Aeukd, 4 auya kai 15 yp. aAdr.

2. Béaare o€ Aeiroupyia 1o paBdoumAéviep oty Taxitnta ‘1",

3. picre o1ya a1ya 1o AGdI oy kavara (150 gr. AGd1 yia kaBe auyo)
kai mepdate amy Taxitta “II” étav 1o yaAdKkTwya apxioel va
TIUKVWVEL Av 10 AGdI Trapapével atnv emigavela, oAaTE, avaka-
TWOTE 0T0 XEPI Kal EvepyotroinaTe TAAI To paBdopmAévTep yia 15
deutepdAeTTA.

NMPABMJIA
NMOoJib3OBAHUA

NEPEQ HAYANOM PABOTbl HEOBXOAUMO NPOYUTATb

WHCTPYKLUIO

Mcnonb3ys anekTpuyeckie npubopbl HEOOXOAUMO BLIMOMHATL Crie-

ayloLLme Mepbl NPefoCTOPOXHOCTH:

1 Ybeautech B TOM, 4TO HanpshkeHne npubopa CoBnajaeT ¢ Hanpsi-
XeHnem Balweir anextpudeckoi cetu.

2 3710t npubop He [OMKEH MCMOMb30BaTbCH MUUAMKM (BKMouas
[eTeit), UMeroLLMMI (M3NYecKre Unn YMCTBEHHbIE HEAOCTATK.
[Monb3oBaTenu, KOTOpble He UMEIOT OnbiTa PaBoTbl C 3TUM Npy-
60opoM M KOTOPbIM HEe BbinW flaHbl MHCTPYKLMM OTHOCUTENBHO
€ro MCromb30BaHNs, MOTYT BbIMOMHATL [EACTBIS TOMbKO NoA
CTPOrMM KOHTPONeEM NuLia, OTBETCTBEHHOrO 3a MX 6e30MacHoCTb.

3 Heobxoaumo cneauTb 3a [ETbMU U He paspelLaTb UM WrpaTb ¢
3TUM NpuBOpoM.

4 He cTaBbTe npubop BO6NM3N UCTOYHUKOB OTOMMEHMS UMK Ha WX
MOBEPXHOCTY.

5 He octaensitte npubop nog Bo3aencTanemM aTMOCHEPHbIX SBNe-
HUit (BOXASA, COMHUA 1 T.4.).

6 OnekTpudeckuit NPOBOA He [OMKEH KacaTbCs ropsumMx nosepx-
HocTen.

7 HWKOTOA HE TMOrPYXATb KOPMYC MOTOPA,
ANEKTPUYECKYHO BUNKY 1 NPOBOA B BOLY UNU APYTUE
XKWOKOCTW. ANA UX OYUCTKN MCMONb3OBATE TONBKO
BNAXHYIO TKAHb.

8  [lpu akcnnyaTaumm cTaBuTb NPUBOP TOMBKO Ha rOPU3OHTaNbHbIE
11 yYCTONYMBbIE NOBEPXHOCTY.

9 Tepen Hayanom paboTbl ybeautecs, 4to npubop cobpaH nonHo-
CTbi0.

10 He ncnonbayitte npubop BX0NoCTyHo.

11 HVKOT A HE NMPUKACAMTECH K ABVXYLIMMCA YACTSAM.

12 byabTe O4eHb OCTOPOXHbI MPW OOPALLEHMN C HOXaMu, C TeM
4T06bI N3BEXaTh TPaABM.

13 BHVWMAHWE: YCTAHABNMBATb HOX 10 3ATPY3K/

MPOOYKTA ANA N3MENBYEHUA. Mpexae yem cHu-
MaTb KpbILLKY, AOXAATECA NOMHON OCTAHOBKM HOXA.

14 He ucnonb3ayiite npubop, ecru HoX NOBPEXAEH.

15 He nonbayiitech npubopom Ans U3MenbYeHns NPOAYKTOB NOBbI-
LUEHHOW TBEPAOCTM (Hanp., KyOUKW Nba UK MSICO € KOCTAMK).

16 Y6epuTecs, 4To kopnyc MoTopa He paboTaerT, npexae Yem ycra-
HaBnMBaTb UMW YAANSTb HAcaAKW Mpu yxofe Uin Koraa npubop
He 1cnonb3yetcs.

17 He nomelaiiTe pyku v He BBOAUTE MeTannu4eckue npeamertsl
(BUMKM, HOXM W T.A.) B Pa3Nn4Hble akceccyapbl B MPOLiEcce aKc-
nnyarauyuu.

18 Tlepen cHATMEM KOpryca MOTOpPa AOXAUTECH MOMHOM OCTAHOBKM
pa3nuyHbIX HacazoK (HOXM, BEHUMKN).

19 Tlpu OTCOEANHEHNUM OT 3NEKTPUYECKONA PO3ETKW BpaThes pykamu
HernocpeaCTBEHHO 3a LuTencenb. H1koraa He TAHYTL 32 NMPOBOA
Ans Toro, 4To6bl BbITALMTH €ro.

20 He ucnonbayitre npubop B cryyae, €cnin aNeKTPUYECKUA Npo-
BOA UMM BUNKa NOBPEXAEHbI, UK xe cam npubop ncropyeH. B
3TOM Ccrnyyae obpatutech B brvkaiwmii CneunanmanpoBaHHbIil
CepaucHblit LieHTp.

21 [Ecnu anekTpuueckuit MpOBOL NOBPEXAEH, OH AOMKEH ObiTb
3ameHéH [Mponssogutenem unu ero CepsucHbIM LieHTpoM, unu
Xe APYrUM MWLM, UMEIoLMM JOMKHYI KBanudukaLuio, BO
13bexaHue nboro Tuna pucka.

22 Tpubop npepHasHaveH TOMbKO [NA  BbITOBOrO
VCMNOJNb3OBAHUA n He [omkeH WMCMoOnb3oBaTbCs B MPOU3-
BOACTBEHHbIX MM KOMMEPYECKUX LiensX.

23 Orot npubop cootBeTcTBYeT aupekTBe 2006/95/EC u EMC
2004/108/EC.

24 B cnyyae ecnu Bbl pewwnnu BbiGpocuTb 3TOT Npubop, pekomeH-
AYeTcs nepepesaTtb ANEKTPUYECKUA NPOBOA AN HEBO3MOXHO-
CTW €ro fjanbHeMWero WCmonb3oBaHus. PekomeHayeTes Takke
06e3BpeauTh Te YacTi npubopa, KOTOpble MOTYT NPEACTaBNATL
OMacHOCTb, B CAly4ae UX 1CMONb30BaHNS AETbMM ANS CBOUX WUMp.

25 CocraBHble YaCcTV yNakoBKW HE AOMKHbI OCTABNATLCH B MeCTaX,
DOCTYMHbIX ANS AeTel, Tak Kak OHW MOTYT NPEACTaBNsTh UCTOY-
HUK OMacHoCTH.

COXPAHMTD
MHCTPYKUMIO

ONMUCAHME NPUBOPA (PUC. 1)
Kpblluka u3vensuutens

Hox namensuutens

CrakaH uamensuuTens
[MpoTuBoCKONb3siLas noactaska (6asa)
Ocb yCTaHOBKM HOXa U3MENbUUTENS
Hoxka norpysHoro 6neHaepa
TPOBONOYHBIA BEHUNK
I'pagyvMpoBaHHbIN CTakaH C KpbILLKOM
KHorkv fns yaanexus Hoxku

Kopnyc motopa

KHonka ckopoctu Il

KHonka ckopoctu |
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UHTPYKLIUMX MO UCNOJIb3OBAHUIO
BHUMAHME: Y6eauTecs, 4To kopnyc MoTopa (L) He (yHKLMOHMpYeT,
npexae Yem ycTaHaBnMBaTb UMW YAANsATb HAcaKkW MW yxode WU
Korfia npuGop He UCTOoMb3yeTcs.

Hcnonb3oBanne akceccyapoB UMesbYnTens

- MonTupoBath Hox (B) Ha ocb (E) cTakaHa (C) (puc. 2).

BHUMAHME: Bynbte ocTOpOXHbI Npyu 06palLieHu ¢ Hoxamu, C Tem

4T0BbI M36exaTh TpaBM.

BHUMAHUE: YCTAHABIIMBATb HOX O 3ATPY3KM
MPOOYKTA ANA M3MENBYEHUA. Mpexge yem cHumaTh
KPBILLKY, [OXAATLCS NOMHOM OCTAHOBKM HOXA.

- [opesatb npoayKkT Ha Menkue kycouk (1,5 x 1,5 cm) 1 nomecTuTb
B cTakaH (C).

- 3akpbiTb cTakaH (C) kpbiwwkoi (A), Tak 4Tobbl NPOPE3b Ha HUKHEN
CTOPOHE KPbILLKKA NOMHOCTBIO BOLUMA B Na3 Ha CTakaHe M HaxaTb
[0 wenyka (puc. 3). Ybeputech, 4To BEpXHAR yacTb Hoxa (B)
NpaBUNbHO BBE/IEHA B THE3A0 B OCHOBAHUN KPbILLKM.

BHUMAHME: Mepen vcnonb3oBaHvem npubopa ybeautech, 4To HOX

11 KpbILLKA MOHTUPOBAHbI MPaBUMBHO.

- YcTaHoBuTb KOpryc MoTopa (L) Ha KpbILLKY (A) 1 crierka HaxaTb A0
wenyka (puc. 4).

- Cobpatb ¥ BkmouMTb Npubop, Haxas Ha kHonky ckopocty | (N).
Tonbko CyCTS HECKOMBKO CEKYHL, B 3aBUCMMOCTI OT NOATOTOBKM U
MPOAYKTOB NUTaHMS, MOXHO NepeiiTit Ha onee BbICOKYIO CKOPOCTb,
Haxas Ha kHomky (M).

OnTumanbHoe ucnonb3oBaHWe npubopa AocTMraeTcs npu

MMNYNbCHOM BKIMKOYEHWUN Npu HaxaTtuu kHonku (N-M) Ha kopot-

Koe Bpemsi (2-3 cekyHAbl).

BHUMAHME: Ecnn npubop He paboTtaet, npoBepbTe, 4TO akceccya-

Pbl MOHTMPOBaHbI NPABUNBHO.

- [ins nomnyyeHus O[HOPOLHOTO TOHKOTO WM3MENbYeHMs Mo Mepe
HeobX0AMMOCTU yaansTb MpOAYKT cO CTeHok crakaHa (C) u

CMeLLaTh ero K LieHTPy C MOMOLLBIO LunaTens, npeaBapuTensHO
yaanue kopnyc motopa (L).

- Yrobbl npepeatb paboty npubopa, AOCTATOYHO OTMYCTUTL Haxa-
Tyt kHonKy ckopocT (N-M); yCTpolicTBO M3menbyaeT NpoayKTsl B
O4eHb KOPOTKOE BPEMSI.

Hcnonb3oBakne norpyxHoro 6nexgepa

- MonTtupoBatb Hoxky (F) Ha kopnyc auratens (L): coBmecTuTb
06e yacTu n BCTaBUTb HOXKY (F), Crierka Haxas Ha kopryc MoTopa
(L) po wenuyka (puc. 5).

- MorpyxHoit 6neHaep (F) ymobeH Ans MpuroToBNEHWS COYCOB,
CyrnoB, MaloHe3a, MOMOYHbIX KOKTEANei 1 AEeTCKOro MUTaHWs.

Hcnonb3oBarmne npoBoNoYHOro BeHYHKka

- MoHTupoBaTh MpOBOMOYHbIA BeH4MK (G) Ha kopnyc fpuratens
(L): coBmecTuTb 06 YacTi W BCTaBUTb MPOBOMOYHbI BEHUMK Ha
kopnyc asuratens (L) Ao wenyka (puc. 5).

- TlorpysnTb BEHUMK B LiGHTpe npoaykta W BKMKOYMTL npubop,
HauMHas MECUTb Ha HM3KOW CKOPOCTY, MOCTEMEHHO YBENuuMBas
CKOPOCTb [0 Xenaemon.

- BeHuuk (G) cnyxuT Ans 3ameLumBaHus cMeceit, B36UBaHNS CIMBOK
1 SM4HOro Benka 1 MArkoro Tecta.

- Kak norpyxHoit 6neHgep (F), Tak n npoBOMOYHbI BeHumK (G)
MOryT BbITb MCMONb30BaHbI C KOMMAEKTHBIM TPadyVpPOBaHHbIM
cTakaHoM (H) unu HenocpeacTBEHHO MOrpyxeHbl B KacTpromio ¢
nuULLeit nocne CHATUS C OrHs, 4Tobbl M3bexatb neperpesa. YTobbl
n3bexatb pasbpbiaruBanHus NpodykTa Bo Bpems obpaboTki, peko-
MeHAYeTCs 1CMONb30BaTh EMKOCTY C BbICOKUMIM BOpTamMu 1 BKIo-
4atb W BbIKMKOYATL NpUBOP Mone MOrPyXeHNs B NPOAYKT; Kpome
TOr0, PEKOMEHYETCS 1CMONb30BaTh MMNYMLCHBIN XM paboTsl
KaK eANHCTBEHHBII CNOCOB NONYYMTh NyyLlee KayecTBO NPOoAyKTa
11 n3bexatb HEeHyXHOro neperpesa npubopa.

- [locne ycTaHoBKM Ha NpuBOP HYXHOM Hacadku BKMOYNTL Mpu-
Bop, Haxas Ha kHomky ckopocTb | (N). Tonbko cnycTsi HECKOnbko
CEKYHA, B 3aBUCUMOCTW OT MOAFOTOBKM M MPOAYKTOB MUTaHMS,
MOXHO NMepeitTin Ha Bonee BbICOKYI0 CKOPOCTb, HaXaB Ha KHOMKY
(M) (puc. 6).

BHUMAHME: Ecnv npubop He pabotaert, ybeauTecs, YTo akceccya-

Pbl MOHTMPOBaHbI MPABUITBHO.

BHUMAHME: Mepen cHaTMeM kopnyca MoTopa (L) AoxauTtech non-

HOM OCTaHOBKI HOXa W 3aTeM BbIHbTE BITKY U3 PO3ETKN.

- [Ins BbINOMHEHUS JeMOHTaXa HaxaTb Ha 0be kHomkm (1) u CHATb
HOXKY (puc. 7).

yxon U TEXHUYMECKOE OBCNY>XXUBAHUE

BHUMAHME: Hukorga He norpyxaiite KOPMYC MOTOPA,

3APAAHYIO BA3Y, LUHYP wnu BUNKY B BOAOY.

BHUMAHME: Y6epuTech, 4o kopnyc MoTopa (L) He thyHKLMOHMPYeT,

npexae Yem ycTaHaBnMBaTb WK yAANATbL HAcadkv Npu yxoae uin

koraa npubop He ucmonb3yeTcs.

- [lemoHTUpoBaTb akceccyaps! ¢ kopnyca Motopa (L) , AeiicTBys B
06paTHOM MOHTaXY NOPSIAKE.

- Kopnyc motopa (L) MOXHO YMCTUTb BNAXHOI TKaHbHO.

- [Ins 4ncTKM aKeccyapoB: KpbIlKy uamenbuutens (A), rpagyvpo-
BaHHblit cTakaH (H), Hoxky 6neHaepa (F) v npoOBOMOYHbIN BEHUMK
(G) pexomeHzyeTCs MbITb MOA CTPYeW BOAbI.

- MnactukoBble yvacTi (ctakaH wamenbuutens (C) u rpagywpo-
BaHHbIA cTakaH (H)) MOXHO MbITb B MOCYLOMOEYHON MalLMHE Ha
Camon BepXHew Moske.

PELENT NPUrOTOBMEHUA MAMOHE3A

1. MomectuTb B KomnnekTHbIi cTaka (E) 15 rp. 6enoro ykcyca, 4
aiua, 15 rp. conu;

2. 3anyctuTb npubop Ha ckopoctu "I" (M);

3. MepnnenHo BnuTb Macno B cTakaH (150 rp. macna Ha 1 siiUo)
nepeittn k ckopoctit "lI" (N), Korga amynbCusi HauHeT rycTeTb.
Ecnu macno octaeTcst Ha MOBEPXHOCTH, BbIKMIOYUTb, NepeMeLlaTh
BPYYHYHO 1 CHOBa BKMKUUTBL Npubop Ha 15 cekyHp.
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