ADVERTENCIAS
IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE

USAR O APARELHO

Ao utilizar aparelhos eléctricos, é neces-

sario tomar as devidas precaugdes, entre

as quais:

1. Certifique-se de que a voltagem eléc-
trica do aparelho corresponde a volta-
gem da sua rede eléctrica.

2. N&o deixe o aparelho sem vigilancia
quando ligado a rede eléctrica; desli-
gue-o sempre apds 0 Uso.

3. Néo colocar o aparelho sobre ou perto
de fontes de calor.

4. Durante a utilizacdo, posicionar o apa-
relho sobre uma superficie horizontal
e estavel.

5. Néo deixe o aparelho exposto aos
agentes atmosféricos (chuva, sol,
efc.).

6. Preste atengéo para que o cabo eléc-
trico ndo entre em contacto com super-
ficies quentes.

7. Este aparelho ndo deve ser utiliza-
do por pessoas (inclusive criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais e
mentais reduzidas; por pessoas sem
experiéncia e conhecimento do apa-
relho, a ndo ser que sejam vigiadas
ou bem instruidas sobre a utilizagéo
do aparelho por parte de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga.

8. Assegure-se de que as criangas nao
brinqguem com o aparelho.

9. Nunca passe o corpo do aparelho, a
ficha e o cabo eléctrico por agua ou
outros liquidos, use um pano humido
para a limpeza destas partes.

10. Mesmo com o aparelho desligado, reti-
re a ficha da tomada eléctrica antes de
montar ou desmontar os componentes
para efectuar a limpeza.

11. Assegure-se de estar sempre com
as méos bem secas antes de utilizar
o aparelho, regular os interruptores e
antes de ligar a ficha na tomada e efec-
tuar as ligagdes de alimentagéo.

12. Para desligar a ficha, segura-la direc-
tamente e retira-la da tomada na pare-
de. Nunca a desligar puxando-a pelo
cabo.

13. Nao utilize o aparelho se o cabo elé-
trico ou a ficha estiverem danificados
ou se o aparelho apresentar algum
defeito; todas as reparacgdes, incluindo
a substituicdo do cabo de alimentacao,
devem ser feitas somente pelo servigo
de assisténcia da Ariete ou por téc-
nicos por ela autorizados, de modo a
prevenir qualquer risco.

14. No caso de utilizar uma extensao elétri-
ca, verifique se é adequada a poténcia
do aparelho de modo a evitar perigos
para 0 operador e para a seguranga
do ambiente onde se opera. A utiliza-
cao de extensdes inadequadas podem
provocar anomalias de funcionamento.

15. Nao deixe o cabo pendurado, poderia
ser fonte de perigo para as criangas.

16. Para ndo comprometer a seguranga do
aparelho, utilize exclusivamente pecas
e acessorios originais ou aprovados
pelo fabricante.

17. O aparelho foi concebido SOMENTE
PARA USO DOMESTICO e n&o deve
ser utilizado para fins comerciais ou
industriais.

18. Eventuais modificacdes deste produto

ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda
da seguranca e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

19. Caso se decida a descartar como lixo
este aparelho, recomendamos que o
deixe inoperante, cortando o cabo de
alimentagéo. Recomendamos também
que deixe inocuas as partes do apare-
lho que possam representar um peri-
go, especialmente para as criangas,
que podem utilizar o aparelhno como
um brinquedo.

20. Os elementos da embalagem nao
devem ser deixados ao alcance de
criangas pois sdo potenciais fontes de
perigo.

21. Nao accione o0 aparelho em vazio.

22. == Para a correta eliminag¢do do pro-
duto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

GUARDE ESTAS
INSTRUCOES

DESCRIGCAO DO APARELHO
Tampa

Tampa do boido

Boido

Alojamento dos boides

Base

Interruptor de ligar/desligar (ON/OFF)
Indicador luminoso de ligagdo
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CONSELHOS UTEIS

Tipo de leite a usar

A quantidade de leite a usar é 1 litro. Podera usar todos os
tipos de leite, desde que seja pasteurizado ou aquecido até
70° - 80°C (ndo mais) para que os fermentos do iogurte pos-
sam desenvolver-se sem sofrer a acgao de outras bactérias
normalmente presentes no leite fresco.

Pode-se usar indiferentemente leite & temperatura ambiente
ou do frigorifico.

O melhor e mais simples ¢ usar leite UHT uma vez que ja é
pasteurizado.

Com leite UHT, o iogurte caseiro vinga sempre, desde que o
iogurte que serviu de base para o processo de fermentagdo
tenha um alto contetido de lactobacillus bulgaricus vivos.

No primeiro ciclo, ou quando tiver que usar iogurte comprado
para iniciar o processo, verifique na embalagem a presenca de
lactobacillus bulgaricus vivos.

Os fermentos

Na primeira preparagdo do iogurte, podera usar 175 gr de
iogurte comprado, gordo ou magro, desde que a data de fim de
validade seja 0 mais longe possivel da data de compra, uma
vez que quanto mais perto da data de fim de validade menos
fermentos vivos se encontram no iogurte; para as preparagdes
seguintes, ja podera usar o seu iogurte caseiro preparado com
a YOGURELLA.

MODO DE UTILIZACAO
- Verta o leite num recipiente e junte cerca de 175 gr de
iogurte natural ou a quantidade de um boiéo (C) de iogurte
preparado com a YOGURELLA (pode adicionar 1 colher de
leite em p6 para deixar o iogurte mais denso e cremoso).

- Misture bem cerca de 1 minuto até dissolver o iogurte no
leite.

- Verta a mistura nos boides (C) da iogurteira, reponha-0s no
alojamento (D) e tampe com as tampas (B).

- Tampe a iogurteira com a tampa (A) e insira a ficha na
tomada. Carregue no interruptor de ligagao (F) para iniciar o
funcionamento; o indicador luminoso (G) acende-se.

- Deixe passar cerca de 12 horas (por exemplo, das 20:00 as
08:00 da manhé seguinte).

ATENCAO:

Durante esta fase, é necessario deixar a iogurteira em

local abrigado e em repouso, ndo podendo ser deslocada,

bater contra algum objecto ou vibrar.

TEMPO DE TRANSFORMAGAO:
Leite frio: 12 horas.
Leite morno (abaixo de 35°C): 12 horas.

- Decorrido o tempo necessario, desligue o aparelho pelo
interruptor de desligagdo (F) e retire a ficha da tomada.
Retire os boides (C) e guarde-os no frigorifico; passadas
cerca de duas horas o iogurte estara pronto para ser sabo-
reado.

- Para preparar uma menor quantidade de iogurte, por exem-
plo, 3 boides, os outros 4 devem ser enchidos com agua.
A inobservancia desta regra pode comprometer o bom
resultado do iogurte.

OBSERVACOES
- Pode acontecer que na primeira preparagao o iogurte fique
demasiado liquido: isto pode depender dos fermentos lacte-
0s pouco activos no iogurte comprado. Se isso acontecer,
carregue no interruptor de desligagdo (F), retire a ficha da
tomada e deixe o aparelho arrefecer. Entdo volte a liga-lo,
accione o funcionamento e espere a iogurteira efectuar
outro ciclo de cerca de 6 horas.

- Se desejar preparar iogurte com aromas ou frutas, basta
adicionar depois do iogurte feito, fruta em pedagos, marme-
ladas, xaropes, etc.

- Encha bem os boides (C) antes de guarda-los no frigorifico:
um baixo contetido de ar assegura uma longa conservagao.
O prazo de validade do iogurte caseiro depende da frescura
dos ingredientes principais, do modo como é conservado e
da quantidade de iogurte nos boides.

LIMPEZA E MANUTENCAO

- Uma limpeza escrupulosa dos componentes garante os
melhores resultados para a producdo e a qualidade do
iogurte.

- Os boides (C) de vidro devem ser muito bem lavados antes
da produgéo seguinte. A presenca de residuos nas tampas e
nos boides de detergente, abrilhantador, iogurte velho, etc...
comprometem o bom resultado do iogurte.

RECEITAS DE IOGURTE

logurte de fruta

1 boido de iogurte natural

800 cc de leite gordo UHT

100 gr de agucar

200 gr de fruta a gosto (banana, morango, péssego, etc...)
Amasse com um garfo (ou bata, se preferir) a fruta até obter
um puré;

Junte o aglcar e misture bem;

dilua lentamente com o leite;

verta a mistura nos boides distribuindo a fruta em partes
iguais.

NOTA: a fruta depois de batida tende a oxidar e a escurecer,
0 que ndo compromete o bom resultado do iogurte nem sua
comestibilidade.

BELANGRIJKE
AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE

AANWIJZINGEN LEZEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten

moeten altijd de juiste voorzorgsmaatrege-

len worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage
van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd ach-
ter als het aan het elektriciteitsnet is
verbonden; na gebruik de stekker uit
het stopcontact halen.

3. Zet het apparaat niet op of in de buurt
van warmtebronnen.

4. Zet het apparaat tijdens het gebruik op
een horizontaal en stabiel vlak.

5. Stel het apparaat niet bloot aan weers-
omstandigheden (regen, zon enz.).

6. Pas op dat de elektriciteitskabel niet
in contact komt met de warme opper-
vlaktes.

7. Dit apparaat mag niet gebruikt wor-
den door personen (en kinderen) die
over beperkte lichamelijke, sensoriele
of mentale capaciteiten beschikken;
tevens mag het niet gebruikt worden
door personen die geen kennis en
ervaring hebben met het gebruik van
dit apparaat tenzij ze bijgestaan wor-
den, of goed ingelicht worden, over
het gebruik van het apparaat door een
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

8. Let op dat kinderen niet met het appa-
raat gaan spelen.

9. De basis van het apparaat, de stekker
het elektriciteitssnoer nooit onder water
of andere vloeistoffen zetten, gebruik
een vochtige doek om ze te reinigen.

10. Ook als het apparaat niet in wer-
king staat moet de stekker uit het
stopcontact worden getrokken voordat
de onderdelen worden verwijderd of
gemonteerd of voordat het apparaat
wordt gereinigd.

11. Droog altijd goed de handen af voordat
de schakelaars op het apparaat wor-
den gebruikt of geregeld en voordat de
stekker of de elektrische verbindingen
worden aangeraakt.

12. Om de stekker uit het stopcontact te
halen, pak de stekker vast en trek hem
uit het stopcontact. Nooit de stekker
eruit trekken door aan het snoer te
trekken.

13. Gebruik het apparaat niet als het elek-
triciteitsnoer of de stekker beschadigt
zijn of als het apparaat defect is; alle
reparaties, ook het vervangen van het
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elektriciteitsnoer mogen alleen uitge-
voerd worden door een assistentie-
centrum Ariete of door geautoriseerd
technisch personeel Ariete om alle
risico’s te vermijden.

14. Als er verlengsnoeren worden gebruikt
moeten ze geschikt zijn om gebruikt
te worden met het vermogen van het
apparaat om gevaren voor de gebrui-
ker te voorkomen en voor de veiligheid
van de ruimte waarin het apparaat
wordt gebruikt. De verlengsnoeren die
niet geschikt zijn kunnen werkingstorin-
gen veroorzaken.

15. Laat het snoer nooit loshangen daar
waar kinderen het vast kunnen pak-
ken.

16. Voor een veilig gebruilk van het appa-
raat, gebruik alleen originele vervan-
gingsonderdelen en accessoires die
door de fabrikant zijn goedgekeurt.

17. Het apparaat is alleen bedoeld voor
HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is
dus niet geschikt voor commercieel of
industrieel gebruik.

18. Eventuele veranderingen van dit pro-
duct, die niet nadrukkelijk door de pro-
ducent zijn goedgekeurd, kunnen de
veiligheid van de gebruiker in gevaar
brengen, tevens vervalt de gebruiks-
garantie.

19. Wanneer men het apparaat als afval
wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingska-
bel er af te knippen. Bovendien wordt
het aanbevolen om alle gevaarlijke
onderdelen van het apparaat te ver-
wijderen, vooral voor kinderen die het
apparaat kunnen gaan gebruiken als
speelgoed.

20. Houdt de verpakkingselementen bui-
ten bereik van kinderen omdat ze een
gevarenbron kunnen zijn.

21. Laat het apparaat niet leeg werken.

22. == \oOr het correct vernietigen van het
apparaat volgens de Europese Richtlijn
2012119/EU lees het speciale blaadje
dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN
BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT
Deksel

Bekerdekseltje

Bekertje

Behuizing bekertje

Basis

Schakelaar aanzetten/ uitzetten (ON/OFF)
Startverklikker
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NUTTIGE RAADGEVING

Te gebruiken melk

Er moet 1 liter melk gebruikt worden. Er kunnen verschillende
soorten melk gebruikt worden maar ze moet vooraf gepasto-
riseert worden, dat wil zeggen dat ze tot op 70° - 80°C (niet
hoger) verwarmt moet worden zodat de melkzuurbacterién
van de yoghurt zich kunnen ontwikkelen zonder dat ze worden
beschadigt door andere bacterién die normaal gesproken in
verse melk aanwezig zijn.

Het is mogelijk om zowel melk op kamertemperatuur als melk
uit de koelkast te gebruiken.

Het beste en meest eenvoudige is om UHT melk te gebruiken
omdat deze melk al gepastoriseert is.

Met UHT melkt krijgt u altijd goede yoghurt, mits de yoghyrt die
gebruikt wordt als opwekker voor het zuurwordingsproces een
hoog levende lactobacilli bulgaricisi gehalte hebben.

Voor de eerste cyclus, of iedere keer als u yoghurt voor de
opwekking heeft gekocht, controlleer op de verpakking of de
yoghurt levende lactobaccilus bulgaricus bevat.

De melkzuurbacterién

Voor de preparatie moet voor de eerste keer 175 gr gekochte
volle of magere yoghurt gebruikt worden mits de vervaldatum
ligt zo ver mogelijk uit de buurt van de koopdatum. Wij wijzen
u erop dat de yoghurt die dicht bij de vervaldatum komt weinig
melkzuurbacterién heeft. Vervogens gebruikt u natuurlijk een
potje yoghurt dat eerder is gemaakt met de YOGURELLA.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN
- Giet de melk in een kom en voeg ongeveer 175 gr natuurlijke
yogurt of de hoeveelheid van één potje (C) van de yoghurt
die vooraf met de YOGURELLA is gemaakt (het is mogelijk
om 1 lepel melkpoeder toe te voegen om de yoghurt dikker
en romiger te maken).

- Meng alles goed voor 1 minuut zodat de yoghurt helemaal
wordt opgelost in de melk.

- Giet het mengsel in de potjes (C) van de yoghurtmachine en
zet ze in de speciale behuizingen (D) in het apparaat en sluit
de speciale dekseltjes (B).

- Sluit de yoghurtmachine met de deksel (A) en steek de stek-
ker in het stopcontact. Druk op de startschakelaar (F) om de
werking te starten; de verklikker (G) gaat branden.

- Laat het het apparaat ongeveer 12 uur aanstaan (bijvoor-
beeld vanaf 20.00 uur tot 8.00 smorgens).

LET OP:

Gedurende deze fase laat de yoghurtmachine in een

beschermde ruimte staan zonder te verplaatsen, aan te

stoten of te schudden.

TRANSFORMATIETIJD:
Koude melk: 12 uur
Lauwe melk (niet hoger dan 35°C): 12 uur.

- Als de nodige tijd is verstreken, zet het apparaat uit met de
speciale schakelaar voor het uitzetten (F) en trek de stekker
uit het stopcontact. Haal de potjes (C) uit de machine en zet
ze in de koelkast; na ongeveer 2 uur zal de yoghurt klaar zijn
om gegeten te worden.

- Als u minder yoghurt wilt maken, bijvoorbeeld 3 potjes,
moeten de andere 4 gevult worden met water. Als de boven-
staande opmerkingen niet worden opgevolgt kan dit van
invloed zijn op de kwaliteit van de yoghurt.

OPMERKINGEN
- Het kan voorkomen dat bij het eerste gebruik de yoghurt te
vloeibaar is: dit kan veroorzaakt zijn doordat de melkzuur-
bacterién in de gekochte yoghurt weinig aktief zijn. Als dit
voorkomt, druk op de schakelaar voor het uitzetten (F), trek
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
Start de werking opnieuw en laat de yoghurtmachine nog
een cyclus van 6 uur maken.

- Als u gearomatiseerde yoghurt wilt maken kunnen stukjes
fruit, jam en siroop toegevoegt worden nadat de yoghurt is
gemaakt.

- Vul de potjes (C) voordat ze in de koelkast worden gezet:
een laag luchtgehalte verzekert een lange conservatie. De
vervaldatum van thuisgemaakte yoghurt verschilt op basis
van de versheid van de gebruikte hoofdingredienten, van de
manier waarop ze wordt geconserveert en hoe vol de potjes
zijn.

REINIGEN EN ONDERHOUD
- De maximale reining van de elementen garandeert betere
productieresultaten en yoghurtkwaliteit.

- De glazen potjes (C) moeten grondig gereinigt worden
voordat ze gebruikt voor de volgende yoghurtproductie. De
aanwezigheid op de dekseltjes en de potjes van reinigings-
middel, glansmiddel, oude yoghurt, enz. verslechteren het
resultaat van de yoghurtbereiding.

YOGHURTRECEPTEN

Yoghurt met fruit

1 potje natuurlijke yoghurt

800 cc volle melk UHT

100 gr suiker

200 gr fruit naar smaak (banaan, aardbeien, perziken, enz...)
Prk met een vork (of mix naar wens) het fruit totdat het een
puré wordt;

Voeg suiker toe en meng alles goed;

lets dunner maken met melk;

Giet het mengsel de potjes en verspreid het fruit egaal in
ieder potje.

OPMERKING: het fuit dat in dit recept wordt gebruikt kan
oxideren en dus bruin worden. Dit is niet van invioed op het
resultaat van de yoghurt en ook niet op de eetbaarheid.

ZHMANTIKEZ
NMPOEIAONMOIHZEIZ

AIABALTE AYTEX TIZ OAHrIEZ MPIN

TH XPHZH

Otav xpnaoipoToieite NAEKTPIKEG CUOKEUES

gival avaykaio va AauPavete TIG KATAAAN-

AeC TIPOQUAGEEIC, ETAEU TWV OTTOIWV:

1. ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKN TACT TNG
OUOKEUNG QVTIOTOIXEI O€ €KEIVN TOU
NAEKTPIKOU Gag BIKTUOU.

2. Mnv a@nveTe aQUAQKTN TNV CUOKEUN
otav gival ouvoedePévn 0TO NAEKTPIKO
OikTuo. ATTOOUVOEDTE TNV META QTIO
kGBe xpron.

3. Mnv TomoBeTEITE TNV GUOKEUR KOVTA )
£MAVW ¢ TINyEC BepUOTNTAC.

4. Mnv pixvete vepO OTIG OTTEC OEPITUOU
NG OUOKEUNG.

5. Mnv a@AveTe TNV OUOKEUN| EKTEDEIUE-
vn 0¢ OTUOOQAIPIKOUG TTAPAYOVTEC
(Bpoxn, hAio KAT).

6. MMpooétre waTte 10 KAAWOIO va pnv
€NOEI o€ £TTAQN pE BEPUES ETTIPAVEIEC.

7. H mapoloa ouokeuny dev TIpETTEl va
XPNOILOTIOIETaI TG ATOMA (TUUTTEI-
AapBavouévwy Twv TTaIdiwy) e peIw-
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

HEVEC QUOIKEG, QIoBNTAPIEC f VONTIKES
IkavoTnTEG. ATTO AToUa TTOU dEV €xOUV
EUTTEIPIA KAl yVWON TNG OUOKEUN,
€KTOC KI av €MIPBAETTOVTAI TIPOOEKTIKA
A TOUG £xouv O0Bei 0dnyiec OXETIKA e
TN XPron TNG OUOKEUNS atrd éva ATouo
UTTEUBUVO YIa TNV A0PAAEIG TOUG.
BeBaiwbeite 611 Ta TaUd161 dv aifouv
HE TN OUOKEUN.

Mn BuBileTe TTOTE TO OWpA TOU TTPO-
iovVTOG, TO PEUMATOANTITN KaI TO nAe-
KTPIKO KaAwdI0 O€ vePO " aAAa uypa,
XPNOILOTIOIEITE EVA UYPO TTAVI YId TOV
kaBapIoHo TOuG.

Akopa Kkai av n ouokeun dev Bpioke-
Tal 0€ AEITOUPYIO, OTTOOUVOEDTE TO
PEUPATOANTITN ATTO TNV TTPICA TOU NAe-
KTPIKOU PEUNATOG TIPIV TOTTOBETNOETE
N aQAIPETETE TO DIAPOPA PEPN N’ TTPIV
TTPOXWPNOETE OTOV KABAPITUO TNG.
Befaiwbeite o1 10 ¥épla oag eival
Tavta KaAd oTeyva TIPIV XPNOIWO-
TIOIRCETE /) PUBUioETE TOUG DIOKOTITEG
TToU BpioKovTal OTn GUOKEUN 1) TTPIV
QyYi€eTe TO PEUUATOANATITN Kl TIC GUV-
déaeig TpoYodoaiag.

Na mv amooUvOEan TOU PEUMATOAN-
TN, KPATAOTE TOV KOAG KOl ATTooTTa-
0Te TOV atmo v Tpida Toixou. Mnv Tov
amooTaTe ToTé TPABWVTAC Tov aTrd
T0 KaAWDIO.

Mnv XpnOIPOTTOIEITE TNV CUCKEUN Qv
T0 NAEKTPIKO KOAWAIO N O PEUNATOAN-
TITNG EXOUV UTTOOTEI {nuia, n n 191a n
ouokeun eival ehattwparikn. OAec o
ETMOKEVES, oUPTTEPIAaPBavoPEVNG TNG
QVTIKATAOTAONG TOU KAAwdIOU TpOQO-
d0010G, TTPETTEI VA YIVOVTAI OVOV OF€
eva €E0UCI0dOTNUEVO TEXVIKO KEVTPO
Ariete n atmo £¢oua1080TNPEVOUC TEXVI-
koug Ariete, woTe va amo@euy el kabe
KIVOUVOG.

2TV TEPITITWAT XPNOIHOTIoINONG NAE-
KTPIKWV TIPOEKTACEWY, QUTEC TTPETTEI
va €ival KaTaAANAEG yia TV 10%0 TG
OUOKEUNG, yia va ammogeuyBouv Kivou-
VOI OTO XEIPIOTA KAl TNV ACPAAEIQ TOU
Xwpou 1ou douAeleTe. O1 aKATAAAN-
AeC TTIPOEKTATEIC UTTOPEI VO TIPOKOAE-
00UV avwpaAieg AsiToupyiag.

Mnv a@rvete va Kpéuetal T0 KaAwdio
0€ KATT0I10 PEPOG TToU Ba PTTopouae va
T0 TMIGOEI Eva TTaIdi.

MNa va unv d1akuBeUoETe TNV aopaAeia
NG OUOKEUAG, XPNOIUOTIOIEITE HOVOV
auBevTikd avtaAAakTIKG Kal €€apTh-
HaTa, EYKEKPIUEVO OTTO TOV KOTOOKEU-
aoTh.

H ouokeuy  éxer  emivonBei
ANOKAEIZTIKA T1A OIKIAKH XPHZH
kai Ogv TIPETTEl va TTpoopIoBei yid
EUTIOPIKN 1 Blopnxaviki xpnan.
MOavég YeTaTpoTTéEC OTO TTOPAV TTPO-
i6v Tou Oev €xouv KaTnyopnuatika
eouaiodotnBei amd TOV KATAOKEUQ-
OTh, pTTopEi va TTpokaAéoouv Apan
¢ ac@AAElag Kal g eyyonong g
Xpong g amo Tov XpAa.

Otav amo@acioete va aAmooUPETE
WG ATTOPPINA TNV TTAPOUC T TUCKEUN),
OUVIOTATOI VO TNV KOTOOTAOETE 0dPa-
vR, KOBovTag 10 KaAwdio Tpopodoai-
ag. ZuvIoTATal £TTIONG VO KATOOTHOETE
apAapr ekeiva Ta Pépn NG GUOKEUAG
TToU €ival EMOEKTIKG va aTTOTEAETOUV
Kivouvo, €101ka y1a Ta TTaidid Tou Ba
uTTOpOUCAV VA XPNOIPOTIOIRCOUY TNV
OUOKEUN OTa Tralyvidia Toug.

Ta oToixeia TG cuoKeuaaiag dev Trpé-
TIEl VO TA AQrVETE € PEPN TTPOCITA
o1a maidid Adyw Tou 61 gival moaveg
NY£S KIVOUVOU.
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@

Fig. 1

21. Mn xpnO1OTTOIEITE TN GUOKEUN ABEIQ.

22. = [10 TN OWOTA ATTOCUPCN TOU TTPO-
i6v10¢ oUpQwva pe TNV Eupwtraiki
Odnyia 2012/19/EU mrapakaAgioTe va
O10BA0ETE TO OUVNUPEVO OTO TIPOIOV
€101KG QUAAGDIO.

OYAA=TE AYTEZ TIZ
OAHTIIEZ

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ

Kamaki

Kamaki yia Bagaxi

Badaxi

Xwpog yia pagaxia

Baon

AiakéTTng avauparog/ofnaiparog (ON/OFF)
EvoeikTIKA Auxvia Aerroupyiag

OGMMmoOO W >

XPHZIIMEZ ZYMBOYAEZ

I'dAa mou 6a xpnoipomoinoere

H moodtnTa YAAGKTOG TTOU TTPETIEN VO XPNOIJOTIOINTETE Eival
1 Aitpo. Mmopeite va xpnaoipomoifoete 6Aa Ta €idn yaAakTog
ahAd Ba pémel TpwTa va TaoTepiwbei, SnAadn va (eaTabei
péxpr 70° - 80°C (61 Tapamavw) waoTe 0l YAAAKTORAKIAOI
TOU YIOUPTIOU va ptropolv va avamtuyBolv xwpig va kara-
oTpa@ouv amé dAAa BakTApia Tou ouvABwg Bpiokovtal gTo
QPETKO YaAa.

MTopeite va XpnOIHOTIOIRTETE AVEEAPTATWG TO yaAa EiTe 0TV
Beppokpaaia mePIBAAAOVTOG, €iTE OE €KiV TOU Yuyeiou.

H kaAUTepn kai o amAf emihoyn ivar n xpnoipotoinan
y@Aakrog UHT yiari givar akpiBwg, 1dn maoTepiwpévo.

Me 10 yaha UHT Ba éxete mavTa yiaoupTi, Ue Tnv TpoUToeean
OTI 10 yIa0UpTI TTOU Ba XPNOIPOTIOINCETE GAV EVEPYOTIOINTA
otn diadikagia {Upwong, Ba €xel éva uynhd TepiexdpEVO
Cwvtavwy lactobacillus bulgaricus.

Ma Tnv Tapagkeur Tou TPWTOU yiaoupTioU, f TEAOG TTAVTWY
kGBe Qopd TTOU XPNOILOTIOIEITE GOV EVEPYOTTOINTH TUOKEUA-
opévo yiaoupTi, TTpémel va Befaiwdeite amd T guakeuaagia
o1 auTé Tepiéxel {wvtavd lactobacillus bulgaricus.

Ta Bakripia

Ma v Tapackeun pmopolv va xpnaiygotoinBolv yia Ty
TPWTN Popd 175 gr guakeuaauévou yiaoupTioU €iTe OAIKO, €ite
Aayo, apkei n nuepounvia A¢ng va givai n mo yakpd duvati
aTroé TNV NUEPOUNVia amdkTNaNg, £XovTag ut dyiv 611 600 Mo
oAU TAnO1adel N nuepounvia ARENg, 1600 Aiyotepa {wvTtavd
yaAakTikG  BakTtipia Bpiokovtar oTo yiaoUpTi. Mpogavwg,
0Tn ouvéxela, Ba xpnaipomoinaete éva Baldki yiaoupTiod
Tou TTapackeudaare mponyoupévwg pe n YOGURELLA.

OAHrFIEZ XPHZHZ
- Pigre 10 yaAa o¢ éva doyxeio kai TpoabéaTe mepimou 175
gr @uoikoU yiaoupTioU, 1 TNV TOCOTNTA TIOU TEPIEXEI
¢va Badaki (C) mou mapackeudoate pe  YOGURELLA
(uTopeite va TpoaBéaeTe Eva KouTaAl yaha ae akévn aTo
TTAPACKEUACHA YIa Va KAVETE TO YIAOUPTI TTIO TTAXUPPEUCTO
KaIl KPEUWAEG).

- Avakatéyte kaAd yia mepimou 1 AeTrTé, Kat@ TPOTTOV WATE
va £XETE TO TTARPEG AEIWOIKO TOU YIa0UpTIOU OTO YaAQ.

- Pigre 1o mepiexopevo ata Balakia (C) Tng yiaoupTiépag,
TomoBeTaTE Ta OTOV €181KO XWPo (D) OTO E0WTEPIKG TNG
OUOKEUAG KOl 0QPAyiOTE Ta e Ta OXETIKG KATTAKIA (B).

- KahOyre Tn yiaoupTiépa pe To KATTAKI TG (A) KaI GUVOETTE
10 peupatoAqmT oV Tpida Tpogodaaiag. MéaTe To dia-
kot avappatog (F) yia va evepyotroifaeTe Tn Acitoupyia.
H oxetikr evoeIkTIKA Auyvia (G) Ba avayel.

- AgnaTe 0N ouvExEla va TTEPATOUY 12 WPES TTEPITIOU (YO
Tapdderyya amd Tig 20 péxpl TIg 8 TOU EMOUEVOU TTPWI-
vou).

MPOZOXH:

Kard tn Sidpkeia autig tng @daong, eivar amapaitmnro va

AQROETE TN YIAOUPTIEPA € EVA TTPOTTATEUNEVO UEPOS, OF

avamauorn xwpis va Tnv PETATOmiETE, va T XTUTTATE i) va

TNV KAvere va doveita.

XPONOZ METAZXHMATIZEMOY:
Kpuo yaAa: 12 wpeg.
XAiap6 yaha (6x1 mavw amd 35°C): 12 wpeg.

- Agou apéABel o amaitolpevog xpdvog, oBAaTE TN GUOKEUR
méfoviag Tov €181kd diakoéT apnaiyarog (F) kar  aro-
OUVOEDTE TO PEUPATOAATITN aTmd TNV TIPida Tou PEUPATOG.
Byahre ta Badakia (C) kai TomoBeTAGTE TA GTO Yuyeio. MeTa
a6 500 WPES TEPITTOU TO YIaoUPTI Ba gival €TOINO YIa va TO
YEUBEITE.

- 2TV TIEPITITWAN TTOU ETMIOULEITE TNV TTapaywyn HIKpOTEPNG
ToodTNTAG yIaoupTiov, yia Tapadelypa 3 falakia, Ta GAAa
4 Tpémel TTPETIEI v YEUIOTOUV Pe vepd. H pn Thpnon 6owv
avagépovTal TapaTmavw utopei va Béael ae Kivduvo Tnv
€TMTUXN TTAPaywyn Tou yiaoupTiou.

NMAPATHPHZEIZ
- Mmopei va ouppei katd TV TPWTN TAPACKEUN, TO YIaoUpTI
va TpokOwel TTOAU vepould. Autd pTropei va egaptatal
amo 1a Aiyo evepyd yaAakToBakTripia Tou yiaoupTioU TTou
ayopdaoare. Av emaAnBeutei autd To TpOPAna, ETTE TOV
€101k6 d1akémTn apnaipatog (F), ByaAte 10 peupatoAfTITn
Kal aQAaTe TN oUOKeUR va Kpuwael. Oéaate Kar TaAI o€
AeIToupyia Kal a@raTE TN YIAOUPTIEPA VA TIPAYUATOTIOINCEI
évav GAAo KUKAO €TTi 6 TTEPITIOU WPEG.

- 2TV TEPITITWON TTOU ETTIBUEITE TNV TTAPACKEUR yIaoupTIoU
UE apWUATIKA, apkei va TPoaBEéaeTe, aQoU ETOINACTEN TO
y100U0pTI, KOPUATIO PPOUTWY, HOPUEAGDES, TIpOTTIA.

- Tepiote kaAd 1a Badakia (C) mpiv Ta TOTOBETATETE GTO
yuyeio. Mia xaunAf mepiekTikdTNTa aépa eCac@ahidel
pakpd diathpnan. H nuepounvia Afgng Tou yiaoupTiol TTou
TIOPACKEUAOATE OTO OTITI gival METARANTA avdloya pe T
PPpeOKAda Twv BACIKWY UAIKWY, OTT6 TO TTWG TO GUVTNPEITE,
70 600 Yyeudra cival Ta Balaxia.

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

- H péyiotn kaBapidtnTa Twv pepwv eyyudral Ta KaAltepa
amoTeAéopaTa yia TNV TTOPAYWYRA Kal TRV ToIéThTa TOU
ylaoupTioU.

- Ta yudhiva Balakia (C) mpémel va mAévovTal ue gpovTida
TIPIV a6 TNV ETOPEVN TTapaywyn yiaoupTioU. H mapouaia
utroAoiTwv OTa KOTAKIa kal oTa Baddkia OTwg amop-
putravTik@, yuahioTik@, ahid yiaolpti, KAT...BéTouv o€
Kivduvo Tnv emiTuxn éKBaan Tou TapaoKeUAoHaTOG.

ZYNTATEZ FIAOYPTIOY

Taoupti ppouTwv

1 Balaki guaikd yiaoupTi

800 cc mAfpeg yaha UHT

100 gr {axapn

200 gr @poUTa TnG apeakeiag oag (UTavaves, @PAOUAES,
podakiva, KAT...)

méaTe Pe éva Tnpolvi (i TTOATOTIOIRGTE av TIPOTIUATE) Ta
@poUTa PEXPI VO AABETE Evav TTOATE,

TPO0BETTE TN {AXOPN KAI AVAKATWOTE e GPOVTIOQ,
O10AUaTE apyd e To yaAa,

pi¢te TO Piypa oTa Badakia TpoaéxovTag va dlaveileTe I00TT0-
oa Ta epoUTa 0 KABe doyeio.

YHMEIQZH: Ta @poUta Tou xpnaiyotoliolvial gg autd To
Tapackevaopa Teivouv va ogeidwBolv kal wg ek ToUTou va
yivouv okoupa. Auté dev BETel O€ Kivduvo To KaAd aTroTéAe-
ua TOU YIAoUPTIOU, 0UTE TN BPWaINATNTA TOU.




NMPABUJIA
NMnoJfib3OBAHMUA

NEPEQ HAYATIOM PABOTbI
HEOBXOAUMO NPOYUTATDb
WHCTPYKLIUIO

Wcnonb3ys anekTpuyeckue npubopbl
HeobX04uMO  BbIMOMHATL — Criegytolyne
Mepbl NPEeJOCTOPOXHOCTH:

1. Ybegutecb B TOM, YTO HanpspKeHue
npubopa coBnagaeT ¢ HanpshkeHUeM
Baluen anektpuyeckon ceTu.

2. He octaBnsite 6e3 npucmotpa BKkO-
YEHHbI B 3NEKTPUYECKYIO CETb NpU-
bop; OTKNKYanTe ero Nocne Kaxgoro
NCNONb30BaHMS.

3. He crasbre npubop B6MAM3M UCTOY-
HWKOB OTOMMEHUS UMW Ha WX MOBEPX-
HOCTM.

4. Tlpwn akcnnyatauun CTaBuUTb Npubop
TONbKO HA rOPU3OHTasbHbIE U YCTOM-
YnBblE MOBEPXHOCTM!.

5. He octaBnaite npubop nog BO3-
[eACTBMEM aTMOC(EPHbIX SBMEHUI
(noxas, conHua v T.4.).

6. OneKkTpuYecknid NpPoBOA He [OIHKEH
KacaTbCs ropsiynx NOBEPXHOCTEN.

7. OT0T npubop He AOMKEH UCMOMb30-
BaTbCS NuLamu (BKMOYas AeTen) C
HenomMHbIMU (OU3NYECKUMU, CEHCOPHbI-
MW UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTS-
MW; nMLa C HeLOCTaTOYHbIM OMbITOM
N 3HaHMAMM obpalleHns ¢ npubopom
MOryT NONb30BaTLCA NPUOOPOM TOIb-
KO NOA CTPOrUM HaZ30POM YenoBeka,
OTBETCTBEHHOrO 3a 1x 6e3onacHoCTb,
unn nocne noapobHOro MHCTPyKTaxa
9TOro Yeroseka.

8. Cnepgute 3a Tem, 4ToDbI AETH He Urpa-
nn ¢ npnubopom.

9. Hukorga He norpyxatb Kopnyc mMoTo-
pa, 3NEKTPUYECKYI BUMKY W NPOBOS
B BOZY WnM Apyrue Xuakoctu. [ns ux
OYUCTKM UCNONb30BaTh TOMbKO BRax-
HYI0 TKaHb.

10. Jaxe ecnv npnbop BbIKMOYeH, Heob-
XOAMMO OTCOEAMHUTL BUNKY NpoBOAA
OT 3NEKTPUYECKON PO3ETKW, Npexae
yem cobupatb unu pasdupatb ero
A€Tanm U NpucTynaTb K YUCTKE.

11. Heobxoammo TLaTeNnbHO BbICYLWNTD
PYKW, NPEXAe YeM HaxumaTb W pery-
nMpoBaTh KHOMKW npubopa u potpa-
MBaTbCA 4O BUIKM NPOBOAA W 3rnek-
TPUYECKNX aeTanen.

12. Tpy OTCOEANHEHUM OT 3NEKTPUYECKON
po3eTkn OpaTbCcs pykamu Henocpesd-
CTBEHHO 3a LTencenb. Hukoraa He
TAHYTb 3@ NpOBOA ANS TOro, YTObbI
BbITALLMTb €rO.

13. He ucnonb3yitte npubop, ecnn LUHyp
NUTaHWS WU BUIKA NOBPEXAEHDI,
unn ecnu obopynoBaHue UMeeT
Kakue-nnbo [edekTbl; BCE PEMOHT-
Hble paboTbl, BKMOYas 3aMeHy LWHypa
MUTaHUS, BOMKHBbI BbINOMHATLCS TOMb-
KO B CEPBMCHOM LieHTpe Ariete unm
YNOSIHOMOYEHHBIMM TexHUKamu Ariete
B LiensX NpeaoTBpaLleHns kakux-nnbo
PUCKOB.

14. B cnyyae ucnonb3oBaHWUs YONUHKM-
TeNnen nocnegHWe [OOMKHbl COOT-
BETCTBOBATb MOLLHOCTM npubopa BO
n3bexaHue onacHOCTW Ans onepato-
pa n BesonacHocTn paboyen cpeabl.
Henoaxogsiine yanvHUTENS MOryT
NPUBECTN K HEUCNPABHOCTH.

15. He ocTtaBnsaTb Nnpubop Co CBELLMBAIO-
LMMCS LIHYPOM B MeCTe, LOCTYNHOM
NS aeTen.

16. [ns obecneyeHns 6e3onacHoOCTM Npu-
fopa MCcnonbayiiTe TONbKO PEKOMEH-
Ayemble NpoM3BOAMTENEM 3anacHble
4acTu W aKceccyapbl.

17. MNpubop npeaHasHayeH TONBKO ONA
BEbITOBOI0 UCMOJNb30BAHUA v He
[OMKEH NCNONb30BaTLCA B NPON3BOA-
CTBEHHbIX WU KOMMEPYECKMX LIENSX.

18. BHOCUMbIe W3MeHeHWst B npubop,
€CNN OHM YETKO He yKasaHbl Npous-
BOAMTENEM, MOTYT NPUBECTY K NOTEPE
©e30MacHOCT M rapaHTUM ero aKc-
nnyaTauum co CTOPOHbI NoTpebuTens.

19. B cnyyae ecnu Bbl pewunu BbI6po-
CUTb 3TOT npubop, pekomeHayertcs
nepepesatb 3NMEKTPUYECKMIA NPOBOA
AN HEBO3MOXHOCTM €ro JanbHenLue-
ro MCnonb3oBaHus. PekomeHayetcs
Takke 00e3BpeauTb Te YacTu npu-
Bopa, KoTopble MOryT NpeacTaBnAaTh
OMacHOCTb, B CMy4ae X MCMonb30Ba-
HWS 0€TbMW NSt CBOMX M.

20. CocTaBHble YacTh YNakoBKW He [OMX-
Hbl OCTaBNATLCA B MECTaX, AOCTYM-
HbIX ANS JeTel, Tak Kak OHW MOryT
nNpeacTaBNsATb MCTOYHMK OMACHOCTM.

21. He nonb3yntecb HesarpyxeHHbIM
npudopom.

22. == B OTHOLEHWW NpaBUNbHON YTU-
nu3auun npubopa B COOTBETCTBUW C
Esponeickoin aupektuson 2012/19/EU
NpoYMTanTe MHPOPMATUBHBIN FIUCTOK,
npunaraembli k npubopy.

COXPAHMTDb
MHCTPYKUMIO

OMUCAHME NPUBOPA

Kpbiwka

Kpbilwka 6aHkm

BaHka

MecTo ycTaHOBKM 6aHOK

basa

KHomka BKNKOYEHNS/BBIKNIOYEHNS (BKN/BbIK)
Cug

OGTMMoOO W >

MOJIE3HbLIE PEKOMEHOALIUU

Ucnonb3yemoe Monoko

Konnyecto monoka gomkHo cocTaBnsTh 1 nuTp. Bel MoxeTe
1CNONb30BaTh BCE BUAbI MOMOKA, HO OHO [OMKHO BbITh CHa-
yana nacTepu3oBaHo, T. e. HarpesaTbes o 70° - 80° C (He
Bonee), ans Toro, 4ToGLI PEPMEHTLI NOTYpTa Pa3BMBaNHCS,
He paspyLas apyrue 6aktepuu, 06bIMHO NPUCYTCTBYIOLLME B
CBEXEM MOIIOKe.

MoxHo ncnonb3oBaTb MOMOKO Kak KOMHATHOW TeMnepaTypbl,
TaK W U3 XONOAMMbHUKA.

Camblit nyywmn 1 npocToit caocob - ucnonb3osatb YBT-
MOMOKO, MOTOMY 4TO 3TO (PAKTUYECKM y)Ke NacTepu3oBaHHOe
MOMOKO.

13 YBT-monoka 1orypT nomny4yaeTcss Bcerga, Tak Worypr,
KOTOPbIN UCMIONbB3YETCS B KAYECTBE 3aKBACKN ANS mpouecca
BpoxeHuns, MeeT BbICOKOE CofiepXKaHmne xusble bonrapckne
nanouKu.

[ins nepBOro uukna unu kaxmbli pas, Koraa Bbl NOKynaeTe
10rypT ANS 3aKBacku, NPOBEpPbTE MO STUKETKE HA YNaKoBke,
4TO OH COZEPXMT XMBble Donrapckue nanoyky.

®epmeHmsI

[ins nepBoro nMpUroTOBAEHWS MOXHO Wcmomnb3oBaTb 175
rpamMM MOKYMHOrO LIENbHOTO Wnn 0Be3XMpeHHoro iorypTa
npu ycnosun 60MbLIOrO 3anaca cpoka roAHOCTY, MOMHUTE,
yTO Yem bnmKe AaTa MCTEYEHUs CPOKa FOAHOCTY, TEM MeHb-
e XMBbIX (DEPMEHTOB OCTAETCS B OTYPTE; B AANbHEMLIEM
Bbl Bynete ncnonb3oBaTb yxe MPUroToBNEHHbIM Bamu Ha
YOGURELLA itorypr.

UHCTPYKLUMM NO UCMNOJIb3OBAHUIO

- Hanutb mMonoko B emkocTb 1 JobaBuTb okono 175 r HaTy-
panbHoro iorypta, unn ogHy 6anky (C) yxe coenaHHoro
Bamu Ha YOGURELLA iorypta (MoxHo go6aBuTb B cMeCb
1 CTONOBYI0 NOXKY CYXOro, 4Tobbl 1OrypT NOMYyYNNCs ryLye
1 KpemoobpasHee).

- Xopowwo nepemeluatb B Te4eHne 1 MuHyTbI, 4TOBbI OrypT
pacTBOPUICS B MOMOKE.

- 3anutb cmech B Banku (C) MorypTHULbI, NOMECTUTL MX B
rHesga (D) npuopa v 3akpbITb Kpblilkamm (B).

- HakpbiTb #orypHuUy Kpbilwkoit (A) u BCTaBMTb BUMKY B
po3seTky. HaxaTb kHoOMKy BknoueHusi (F), CBETOAWOAHBIN
nHamkatop (G) saroputcs.

- OcraButb npubn. Ha 12 Yacos (Hanpumep, ¢ 8 4acos Beve-
pa [0 8 4acoB yTpa CrieayioLLero AHs).

BHUMAHHUE:

Ha amom amane Heo6xodumMo nocmasums lo2ypmHuyy

8 3aujUWeHHOM Mecme, 8 NOJTHOM NoKoe, He donyckamb

nepemeuweHus, ydapoe unu eubpayutl.

BPEMS TPAHCOOPMALNHU:
XonogHoe Monoko: 12 4acos.
Tennoe monoko (He Bonee 35 ° C): 12 yacos.

- Tlo ncTeyernn aToro BpeMeHM BbIKIOUNTL Npubop, Haxas
Ha kHomKy (F) 1 BbIHYTb BUMKY W3 po3eTku. BbiHyTb 6aHku
(C) n nomecTUTb MX B XONOAMNbHMK HAa ABA Yaca; nocne
4ero MOrypT roToB K ynoTpebneHuio.

- Ecnu Bbl X0TUTe NPOM3BOANTL MEHBLLEE KOMMYECTBO HOTYp-
Ta, HanpuMep, 3 BaHkK, ocTanbHble 4 creayeT 3anonHUTL
BoAoW. HecobrioaeHne 3TOr0 npaBuna MOXET HapyLnTb
npoLecc NpUroToBNEHus horypra.

PEKOMEHOALIUN

- Bo3moHo, YTO MY NEPBOM MCMONb30BaH Npuopa MorypT
MOMYYMTCSA CIULIKOM XUAKUM, 3TO MOXeET ObiTb 06ycnos-
NIEHO HEBbICOKOW aKTMBHOCTbIO MOMOYHOKUCTIBIX HaKkTepuit
B MOKYMHOM iforypTe. Ecnu y Bac Bo3Hukna ata npobnema,
Haxmute kHonky (F), BblHbTE BMAKY M faiTe npubopy
0CTbITb. CHOBa BKMIOYNTH NpUBOp Ha eLle OAWH LMK npo-
LOMKUTENBHOCTb OKOMO 6 Yacos.

Ecnu Bbl xoTUTE CenaTb apoMaTHbIi NOTYpT, AOCTATOYHO
n06aBUTb B MPUrOTOBMEHHBIA OTYPT KyCOYKN (DPYKTOB,
DKeMbl, CUPOTb.

MonHocTbio 3anonHNTL aHoukK (C), Npexze Yem CTaBuTb UX
B XONOANIbHIKE: HebOoMbLLIOE KONMYECTBO BO3AYyXa rapaH-
TUPYeT NPOLOMKMTENbHbIN CPOK XpaHeHusi. Cpok rogHOCTM
[OMaLUHEro orypTa 3aBuUCHT OT CBEXECTU MHTPEANEHTOB,
cnocoba XxpaHeHus 1 nopsifka HanoHeHUs HaHoK.

yxoa U TEXOBCNYXXUBAHUE

- lpeanbHas yncToTa 3NEMEHTOB rapaHTUpyeT Haunyylime
pesynbTaTbl NPUrOTOBMEHNS W KayecTBa orypra.

- CreknsHHble 6aHoukm (C) pomkHbl 6bITb TLATENbHO
BbIMbITbI epes NPOM3BOACTBOM 1OrypTa. 3arpsisHeHuns Ha
Kpbilukax v BaHkax, Hampumep, MololuMe cpefcTsa, omno-
nackuBatenu, cTapblit WOrypT U T.4., CKOMIPOMEHTUPYIOT
YCMeLLHbIV pesynbrar.

PELENTLI ansa NMPUrOTOBJEHUA
MOryPTA

®pykmosblil o2ypm

1 6aHka HaTypanbHoro iorypTa

800 mn yenbHoro YBT-monoka

100 rp caxapa

200 rp cpykTOB NO XenaHuto (baHaHbl, kNybHMKa, Nepcuky,
nT.A.)

Pa3msaTb chpyKTbl BUNKOW (MMM B M3MeENbYMTENE) 4O NOMyye-
HWS PPYKTOBOTO MIOPE;

[o6aBuTb caxap 1 XOpoLIO NepemeLLaTs;

OcTOpOXHO pa3baBuTb C MOSTOKOM;

3anuTb cmecb B baHku, cTapasicb paBHOMEpHO pacnpefe-
nUTb PYKTHI B BaHKe.

MPUMEYAHWE: ®pykTbl UMEIOT TEHAEHLMIO K OKUCIEHUIO,
a, CrefoBaTenbHO, TEMHEKT. JTO He BNNSET Ha KayecTBO
iorypTa unu ero NULLEBbIE XapakTePUCTUKN.

[laTa n3roToBMeHMs ykasaHa Ha kopnyce 13genus B 3awud-
posaHHom Buge SN wk/yrabcdefg,

roe wk — Heflensi npou3BoacTea

yr — rofl NPOU3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbii Homep u3genus

CootBeTcTByeT TpeboBaHUAM

TP TC 004/2011 «O 6esonacHOCT HM3KOBOMBTHOrO 060-
pyaoBaHus, yTBepxaeH Pelwennem Komuccun TaMoXeHHOro
coto3a Ne768 ot 16 aBrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3nekTpoMarHuTHas COBMECTUMOCTb
TEXHUYECKMX CpeacTB», yTBepxaeH Pelennem Komuccuw
TamoxeHHoro coto3a Ne879 ot 9 nekabps 2011 roga
VHtopmauwms o cepTudmkaLm B NpUNOXeHUN K rapaHTUIAHO-
MY TafoHy UMK Ha YNakoBKe U3genus.

220-240V~ - 50/60HZ - 20W

Mmnoptep: 000 «Meguatex»,

lOpuanyeckuit  agpec:127006, ropog Mocksa, ynuua
CapoBas-TpuymdanbHas, gom 16, ctpoenne 3, MOM. |,
KOM 2

dakTudecknit agpec:119048, r. Mocksa, yn. Ycauesa, 4.29,
kopnyc 3, nom.ll, kom.3
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