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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.
Usando apparecchi elettrici & necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:
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Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della vostra rete elettrica.

Non lasciare I’apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo dopo
ogni uso.

Non mettere I’apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante I'utilizzo posizionare I’apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e ben illuminato.
ATTENZIONE: la parte superiore della griglia deve essere libera, non posizionare sotto pensili o ripiani.
Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.

Questo apparecchio non & adatto all’utilizzo da parte di persone (compresi i bambini) con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte. Gli utenti che manchino di esperienza e conoscenza dell’apparecchio oppure
ai quali non siano state date istruzioni relative all’utilizzo dell’apparecchio dovranno essere soggette alla
supervisione da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

E’ necessario vigilare sui bambini per assicurare che non giochino con I'apparecchio.

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI
LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

Evitare di toccare le parti calde dell’apparecchio. Usare I’apposita maniglia.

Per evitare di macchiare o surriscaldare le superfici circostanti, durante I'uso tenere sempre I'apparecchio
distante da pareti o mobili.

NON SOLLEVARE 0 SPOSTARE LAPPARECCHIO QUANDO E’ IN FUNZIONE.

ANCHE QUANDO L’APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA DALLA PRESA DI COR-
RENTE ELLETTRICA PRIMA DI INSERIRE 0 TOGLIERE LE SINGOLE PARTI 0 PRIMA DI ESEGUIRE LA
PULIZIA.

ATTENZIONE: QUESTO APPARECCHIO NON DEVE ESSERE USATO CON CARBONE 0 COMBUSTIBILE
SIMILARE.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare gli interruttori posti sul-
I’apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti di alimentazione.

Usare I'apparecchio lontano dai liquidi infiammabili; non addossarlo a pareti o materiali non resistenti al
calore.

Non ¢ previsto I'utilizzo di questo eletirodomestico con I'ausilio di timer esterni o di telecomandi esterni.
Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete. Non staccarla mai tirandola
per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio stesso
risulta difettoso; in questo caso portatelo al pil vicino Centro di Assistenza Autorizzato.

L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell’apparecchio pud provocare danni ed incidenti.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal Costruttore o dal suo servizio
assistenza tecnica o comunque da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.
L’apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere adibito ad uso commerciale o
industriale.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2006/95/CE e EMC2004/108/CEE.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal produttore, possono comporta-
re il decadimento della sicurezza e della garanzia del suo utilizzo da parte dell’'utente.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di renderlo inoperante ta-
gliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle parti dell’apparecchio
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suscettibili di costituire un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio
per i propri giochi.

27 Gli elementi dell’imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini in quanto potenziali fonti
di pericolo.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)
Anello bloccaggio piastre griglia
Maniglia vassoio

Vassoio raccogli grassi

Manopola I-0 (on-off)

Manopola regolazione distanza piastre
Manopola regolazione potenza

Spia on/off

Gancio ferma resistenza

Perno bloccaggio resistenza

10 Placca estraibile

11 Resistenza

12 Maniglia piastre

13 Piastre

14 Cursore rotazione piastre

15 Molle regolazione automatica piastre griglia
16 Griglia

CoOoO~NOOGThRA,WN=

La bistecchiera & ideale per ricreare anche in casa la perfetta armonia di un barbecue all’aperto, grazie alla
cottura in verticale I'emissione di fumo & ridotta e questo permette di posizionare il prodotto anche diretta-
mente sulla tavola.

La cottura in verticale permette di cuocere i cibi nel rispetto della salute, e mantenendo tutto il gusto dell’ali-
mento, I'eventuale presenza di grassi, tendera a colare nel cassetto, posizionato in fondo alla bistecchiera.
Grazie alla sua regolazione apertura piastre & possibile cuocere “alla griglia” svariati alimenti tra i quali: pesce,
gamberi, lombatine e bistecche, pollo, cotolette d’agnello, spiedini wurstel, salsiccie.

ISTRUZIONI PER L'USO
ATTENZIONE: Prima di utilizzare I’apparecchio, rimuovere le pellicole protettive ove presenti.
ATTENZIONE: Posizionare il prodotto su di un piano liscio, orizzontale, stabile e ben illuminato.
- Rimuovere la griglia (16) ruotando la manopola di regolazione distanza piastre (5) in senso orario alla mas-
sima estensione, e sfilare la griglia (16) estraendola verso I'altro (Fig. 2).
- Ruotare nuovamente la manopola regola distanza piastre (5) in senso antiorario, per richiudere le piastre.
- Inserire la spina alla presa di corrente, accendere la griglia ruotando la manopola I-0 (4); a questo punto la
spia (7) si accendera.
Attraverso la manopola (6), impostare la potenza della temperatura di cottura.
ATTENZIUNE Se la manopola (6) & impostata al minimo, la piastra potrebbe non accendersi. In tal caso, au-
mentare leggermente la potenza fino a che la spia rossa (7) non si accende.
- Durante il riscaldamento delle piastre potete inserire i cibi da cuocere nella griglia (16).
Per una cottura perfetta ed omogenea, si consiglia di porre gli alimenti da cuocere al centro della griglia (16)
e chiudere perfettamente con il relativo anello (Fig. 3).
La griglia (16) dispone di molle (15) grazie alle quali adatta la distanza delle due piastre in base allo spes-
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sore dell’alimento da cuocere.

ATTENZIONE: si consiglia di cuocere contemporaneamente solo cibi dello stesso spessore.

ATTENZIONE: posizionare i cibi da cuocere, evitando di farli fuoriuscire dai fori della griglia, per evitare durante

la cottura il contatto con le resistenze e la possibilita di generare fumo.

- Disporre alla massima distanza le piastre, ruotando in senso orario la manopola apertura piastre (5) (Fig. 2).

- Inserire la griglia (16), con il cibo da cuocere, all'interno dell’apparecchio, in modo che i due piedini sulla
parte bassa, della griglia, si innestino perfettamente nelle fessure all’interno dell’apparecchio. Riaccostare
le griglie ruotando in senso antiorario la manopola apertura piastre (5).

- Regolare la distanza delle piastre (13), in base ai cibi da cuocere, ruotando la manopola (5) (Fig. 2)

ATTENZIONE: Per evitare I'emissione di fumo, si consiglia non attaccare resistenze alla griglia contenente il

cibo da cuocere.

Tale sistema di avvicinamento/allontanamento guance presenta i seguenti vantaggi sulla cottura:

- adattamento allo spessore degli alimenti mantenendo le resistenze alla distanza ottimale;

- possibilita di avvicinare/allontanare le resistenze dall’alimento e quindi di variare la modalita di cottura, in
base ai propri gusti.

ATTENZIONE: Prima di procedere alla cottura, assicurarsi di aver inserito correttamente la griglia (16) all’in-

terno dell’apparecchio, aver bloccato perfettamente la piastra (13) e posizionato correttamente il cassetto

raccogli grasso.

- Durante la cottura dei cibi & possibile controllare la cottura: dopo aver aperto le piastre mediante la mano-
pola (5) (Fig. 2), aprire la piastra destra, spostando verso Ialto il cursore apertura piastra (14) e ruotandola
verso il basso (Fig. 4).

ATTENZIONE: Non forzare I'altra piastra per aprirla.

ATTENZIONE: Non toccare le resistenze (11) durante il funzionamento dell’apparecchio, in modo da evitare

bruciature.

La distanza delle piastre & regolabile anche quando I'apparecchio & in funzione.

Per aprire la piastra, utilizzare esclusivamente la maniglia (12), in modo da evitare bruciature.

- | grassiin eccesso si depositano nel vassoio raccogli grassi (3) all'interno del cassettino (2) (Fig. 5) lontano
dalle resistenze in modo da non generare fumo o cattivi odori

- Al termine della cottura, spegnere I'apparecchio portando la manopola (4) su O, staccare la spina dalla
presa di corrente e rimuovere la griglia (16), estraendola verso I'alto, dopo aver aperto le piastre mediante
la manopola (5).

TABELLA TEMPI DI COTTURA CONSIGLIATI
ATTENZIONE: Si consiglia di utilizzare cibi da cuocere con uno spessore massimo di 5 cm.

Preparazione Peso Tempo cottura

Costata (al sangue) 1kg 8 min.

Costata (cottura media) 1kg 10 min.

Costata (ben cotta) 1kg 12 min.

Melanzane * 8 fette 2 cm 8 min.

Melanzane * 8 fette 1 cm 6 min.

Zucchine * 2porz1cm 5 min.

Salsiccia 10 pz Mantovana 5 min. con griglie vicine +
7 min. agrigliea1cm

Radicchio 2 porz 6-8 min.
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Pollo 1Kg 30 min.
Braciola di Maiale 2 porz 12 min.
Peperoni 2 porz 15 min.
Pesce Spada 2 porz (400 gr) 8 min.
Branzino 2 porz (300 gr) 14 min.
Orata 2 porz (250 gr) 10 min.
Scampi 1 porz 5 min.

ATTENZIONE: Per gli alimenti particolarmente ricchi di grassi tipo salsiccia o wurstel, bistecche di maiale, o
di manzo, si consiglia di posizionare le guance (13) ad una distanza di circa 0,5-1 cm dalla griglia (16), onde
evitare I'eventuale formazione di fumo.

*Per una migliore cottura si consiglia, una volta tagliate a fette gli alimenti, di spargere del sale fino sulle
fette almeno 10 min prima della cottura

PULIZIA E MANUTENZONE

ATTENZIONE: Prima di procedere con la pulizia e con la rimozione dei componenti, assicurarsi di aver scolle-

gato I'apparecchio dalla corrente elettrica ed attendere che si sia raffreddato.

ATTENZIONE: Non immergere mai I’apparecchio ed il cavo elettrico in acqua o in altri liquidi.

- Estrarre il vassoio raccogli grassi (3), tirandolo dall’apposita maniglia (2) (Fig. 6).

- Sciacquare il vassoio sotto un getto d’acqua, senza usare abrasivi 0 “pagliette” di acciaio per non danneg-
giare la superficie. Utilizzare esclusivamente saponi liquidi di Vostra scelta.

- Aprire le piastre (13) e rimuovere la griglia (16).

- Per sganciare le resistenze (11) fare leva con i pollici sui bottoni e premere verso I'esterno il gancio (8)
ferma resistenza (Fig. 7).

- Per rimuovere le placche (10) interne fare leva sulle alette laterali (Fig. 8).

- Pulire tutti i componenti utilizzando esclusivamente un panno leggermente umido; per la pulizia della griglia
(16) usare acqua calda ed un normale detersivo per stoviglie non abrasivo.

- FE’ possibile lavare la griglia e le placche anche in lavastoviglie.

ATTENZIONE: Dopo la pulizia, far asciugare perfettamente ogni componente prima di rimontarlo, eseguendo in

$enso inverso le operazioni descritte in precedenza.

Pulire le placche (10) avendo cura di non deformarle e di posizionarle perfettamente nella nella loro posizione

iniziale (nelle fessure poste nel piede in plastica nera) (Fig. 9). Se le placche non verranno montate corretta-

mente dopo ogni utilizzo la griglia non si accendera .



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and these include the following:

1
2

o N Ol W

1
12

13
14

15
16

17
18
19
20
21
22
23
24
25

26

27

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the mains electricity.
Never leave the appliance unattended when connected to the power supply; unplug it after
every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

WARNING: The top part of the grill must be kept free. Do not place the grill under wall cabinets or shelves.
Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE
CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

Never touch the hot parts of the appliance. Always use the special handle.

Always keep the appliance well away from walls or furniture during use to prevent these from becoming
marked or overheated.

NEVER LIFT OR MOVE THE APPLIANGE WHILE IT IS OPERATING.

ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS BEFORE FITTING OR REMOV-
ING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE CLEANING THE APPLIANCE.

WARNING: THIS APPLIANCE MUST NEVER BE USED WITH COAL OR SIMILAR FUEL.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the switches on the appli-
ance, or before touching the power plug or power connections.

Use the appliance well away from flammable liquids; do not place it against walls or materials that are not
heat resistant.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power socket. Never pull the power
cord to unplug the appliance.

Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance itself is faulty; in this
case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.

The use of extension leads other than those authorised by the appliance manufacturer could be the cause
of damage or accidents.

To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its Technical
Assistance Service or a similarly qualified person.

This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for commercial or industrial purposes.
This appliance conforms to the 2006/95/EC and EMC2004/108/EEC directives.

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the manufacturer may lead to the
user’s guarantee being rendered null and void.

In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make it inoperative by cutting
off the power cord. We also recommend that any parts that could be dangerous be rendered harmless,
especially for children, who may play with the appliance or its parts.

Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially dangerous.
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DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

1 Grill rack retainer ring

2 Tray handle

3 Drip tray

4 |-0 (on-off) dial

5 Plate distance regulation dial
6 Power adjustment dial

7 On/off light

8 Heating element retainer clip
9  Heating element retainer pin

10 Removable plate

11 Heating element

12 Grill plate handles

13  Grill plates

14  Grill plate rotation slider

15 Grill plate automatic adjustment spring
16 Grill rack

The steak grill is ideal for creating that perfect outdoor barbecue effect, even indoors. The fact that the grill
cooks upright means a lot less smoke and therefore, that the appliance can even be used on the table.

The vertical cooking process means that food stays healthier as well as keeping all of its flavour, since any fat
will tend to drip into the drawer at the bottom of the appliance. Plates with adjustable opening mean that it
is possible to grill a host of different foods, including: fish, prawns, chops and steaks, chicken, lamb cutlets,
brochettes, frankfurters, and sausages.

INSTRUCTIONS FOR USE
WARNING: Remove any protective film from the appliance before use.
WARNING: Place the appliance on a smooth, flat and level surface that is stable and has plenty of light.
- Remove the grill rack (16) by turning the plate distance regulation dial (5) clockwise as far as it will go and
then sliding out the rack (16) upwards (Fig. 2).
- Turn the plate distance regulation dial (5) anticlockwise to close the plates again.
- Plug the power cord into @ mains socket and switch on the grill by turning the 1-0 dial (4); at this point the
light (7) will switch on.
- Use the dial (6) to set the cooking temperature level.
ARNING: If the dial (6) is set to minimum, the plate may not switch on. In this case, slightly increase power
until the red light (7) switches on.
- While the plates are heating up, you can place the food to be cooked on the grill rack (16).
For perfect and even cooking results, the food should be placed in the centre of the grill rack (16). Make
sure the rack is perfectly closed with the special ring (Fig. 3).
The grill rack (16) has springs (15) to adapt the plate distance to the thickness of the food being cooked.
WARNING: It is advisable only to cook foods of the same thickness together.
WARNING: Position the food so that it does not come out of the openings in the rack; this is to stop it from
coming into contact with the heating elements and possibly causing smoke.
- Set the plates at the maximum distance, by turning the plate opening dial (5) clockwise (Fig. 2).
- Insert the grill rack (16) containing the food so that the two feet on the bottom part of the grill rack fit per-
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fectly into the slots inside the appliance. Move the grill plates back together by turning the plate opening
dial (5) anticlockwise.

- Adjust the distance between the plates (13) according to the food being cooked by turning the dial (5) (Fig. 2).

WARNING: To prevent smoke from forming, never place the heating elements up against the grill rack when

this contains food to be cooked.

This system of moving the sides closer together or further apart offers the following benefits when it comes

to cooking:

- it adapts to food thickness and keeps the heating elements at the perfect distance;

- itis possible to move the heating elements closer to or further away from the food and therefore, to vary
cooking according to taste.

WARNING: Before cooking, make sure that the grill rack (16) has been correctly inserted into the appliance,

that the grill plate (13) is perfectly locked into place and the drip tray is in position.

- Itis possible to check foods while they are cooking: after opening the plates with the dial (5) (Fig. 2), open the
right-hand plate by moving the plate rotation slider (14) upwards and then turning it downwards (fig. 4).

WARNING: Never force the other plate open.

WARNING: Never touch the heating elements (11) while the appliance is operating, as there is a serious risk

of burns.

The plate distance can also be regulated while the appliance is operating.

Only use the handle (12) to open the plate, as there is a serious risk of burns.

- Excess fat will drip onto the drip tray (3) inside the drawer (2) (Fig. 5) and away from the heating elements,
which means no smoke or unpleasant smells.

- When the food is cooked, switch off the appliance by turning the dial (4) to 0. Unplug the appliance from the
mains power and remove the grill rack (16) by pulling it upwards after first opening the plates with the dial (5).

RECOMMENDED COOKING TIMES
WARNING: It is advisable only to cook foods with a maximum thickness of 5 cm.

Food Weight Cooking time

Steak (rare) 1kg 8 min.

Steak (medium) 1kg 10 min.

Steak (well done) 1kg 12 min.

Aubergines * 8 slices (2 cm) 8 min.

Aubergines * 8 slices (1 cm) 6 min.

Courgettes * 2 portions (1 cm) 5 min.

Sausages 10 pieces 5 min. (grill plates together)+
7 min. (grill plates 1 cm apart)

Radicchio 2 portions 6-8 min.

Chicken 1 kg 30 min.

Pork chops 2 portions 12 min.

Pepper 2 portions 15 min.

Sword fish 2 portions (400 g) 8 min.

Bass 2 portions (300 g) 14 min.

Bream 2 portions (250 g) 10 min.

Scampi 1 portion 5 min.
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IMPORTANT NOTICE: For particularly fatty foods, such as sausages or frankfurters, pork chops or steak, we
recommend that you set the grill plates (13) to about 0.5 - 1 cm away from the grill rack (16) to prevent any
smoke from forming.

*  For the best results, sprinkle the cut slices with salt at least 10 minutes before cooking.
CLEANING AND MAINTENANGE

WARNING: Before cleaning the appliance or removing any parts, always make sure that it has been unplugged

from the power mains and has cooled down.

WARNING: Never place the appliance or power cord in water or other liquids.

- Remove the drip tray (3), pulling it by the handle (2) (Fig. 6).

- Rinse the tray in running water and do not use abrasive substances or “scouring pads” so as not to damage
the surfaces; only use a liquid detergent of your choice.

- Open the plates (13) and remove the grill rack (16).

- To unclip the heating elements (11), place your thumbs on the buttons and press the retainer clip (8) out-
wards (Fig. 7).

- To remove the internal plates (10), press on the tabs at the sides (Fig. 8).

- Wipe all of the parts clean with a slightly damp cloth only. Clean the grill rack (16) with hot water and a
normal non-abrasive washing-up detergent.
The grill rack and removable plates are dishwasher safe.

WARNING Dry each part thoroughly before refitting it to the appliance, following the above steps in reverse

order.

Clean the removable plates (10) taking care not to bend them, and then refit them so that they return to their

original position (the slots inside the black plastic foot) (Fig. 9).

If the plates are not correctly fitted after each use, the grill will not switch on.



INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT LCEMPLOI
Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précautions suivantes:
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Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre réseau électrique.

Ne laissez jamais I’appareil sans surveillance lorsqu’il est branché au réseau électrique; dé-
branchez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I’appareil sur une surface horizontale et stable.

ATTENTION: la partie supérieure de la grille doit étre libre, ne pas positionner de placards ou d’étageres en
dessous.

N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces chaudes.

Cet appareil n’est pas indiqué pour I'utilisation de la part de personnes (y compris les enfants) ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites. Les utilisateurs n’ayant pas I’expérience, une
connaissance suffisante de I'appareil ou n’ayant pas recu les instructions relatives a I'appareil, devront
faire I'objet d’un contrdle de supervision de la part d’une personne responsable de leur sécurité.

Il est nécessaire de surveiller les enfants pour empécher qu’ils ne jouent avec I'appareil.

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE DANS L’EAU OU AUTRES
LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

Eviter de toucher les parties chaudes de I’appareil. Utiliser toujours la poignée.

Pour éviter d’abimer ou de réchauffer les surfaces environnantes pendant I'utilisation, garder toujours la
machine a distance des parois ou des meubles.

NE PAS SOULEVER OU DEPLACER L'APPAREIL LORSQUE CE DERNIER EST EN MARCHE.

MEME LORSQUE L’APPAREIL N’EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE DE LA PRISE DE
COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE
PROCEDER AU NETTOYAGE.

ATTENTION: CET APPAREIL NE DOIT PAS ETRE UTILISE AVEC DU CHARBON OU AUTRE COMBUSTI-
BLE SIMILAIRE.

Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d’utiliser ou de régler les interrupteurs placés sur I'appareil
ou avant de manipuler la fiche et les connexions électriques.

Utiliser I'appareil loin des liquides inflammables; ne pas le poser contre les parois ou les matériaux non
résistants & la chaleur.

Lutilisation de cet électroménager avec des minuteries ou des télécommandes externes n’est pas prévue.
Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la prise murale. Ne tirez jamais
sur le cable d’alimentation.

N’utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou si I'appareil résulte défec-
tueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance Aprés-vente Autorisé le plus proche.

L’emploi de rallonges électriques non autorisées par le constructeur peut provoquer des dommages et des
incidents.

Si le cable d’alimentation est endommagg, il doit étre remplacé par le Constructeur ou par son service
apres-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié, de fagon a éviter tout risque de danger.
L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il ne peut en aucun cas étre
destiné a un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/CE et EMC2004/108/CEE.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur, peut comporter la réduction
de la sécurité et la déchéance de la garantie.
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26 Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de le rendre inutilisable en
éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous conseillons en outre d’exclure toute partie de I'appareil
pouvant constituer une source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'appareil
pour jouer.

27 Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles constituent une source poten-
tielle de danger.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’'APPAREIL (Fig. 1)
Bague blocage plaques gril

Poignée plateau

Plateau de récupération des graisses
Poignée 1-0 (on-off)

Poignée de réglage distance plaques
Poignée de réglage puissance
Témoin on/off

Crochet d’arrét résistance

Tourillon de blocage résistance

10 Plague amovible

11 Résistance

12 Poignée plaques

13 Plaques

14 Curseur rotation plaques

15 Ressorts réglage automatique plaques gril
16  Gril

OO ~NOOGTAEWN =

Le gril est idéal pour recréer, méme a la maison, la parfaite harmonie d’un barbecue a I'extérieur; gréce a la
cuisson verticale I’émission de fumée est réduite et cela permet de positionner I'appareil méme directement
sur la table. La cuisson verticale permet de cuire les aliments dans le respect de la santé, en maintenant tous
le goit de I'aliment, I'éventuelle présence de gras s’écoule dans le tiroir placé au fond du gril. Grace au réglage
de I'ouverture des plaques, il est possible de cuire “sur le gril” différents aliments, parmi lesquels: le poisson,
les gambas, |a viande, le poulet, les cdtelettes d’agneau, les brochettes, les saucisses.

MODE D’EMPLOI

ATTENTION: Avant d’utiliser I'appareil, retirer les pellicules de protection éventuellement présentes.

ATTENTION: Positionner le produit sur une surface lisse, horizontale, stable et bien éclairée.

- Retirer la grille (16) en tournant la poignée de réglage de la distance des plaques (5) vers la droite jusqu’a
leur extension maximum, puis extraire la grille (16) vers le haut (Fig. 2).

- Tourner a nouveau la poignée de réglage de la distance des plaques (5) vers la gauche pour refermer les
plaques.

- Brancher la fiche a la prise de courant, allumer le gril en tournant la poignée 1-0 (4); le témoin lumineux (7)
s'allume.
Au moyen de la poignée (6), programmer la puissance de la température de cuisson.

ATTENTION Si la poignée (6) est programmée au minimum, la plaque peut ne pas s’allumer. Dans ce cas,

augmenter légérement la puissance jusqu’a ce que le témoin rouge (7) s’allume.

- Pendant le réchauffement des plaques, il est possible d’introduire les aliments a cuire dans le gril (16).
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Pour une cuisson parfaite et homogene, nous conseillons de placer les aliments a cuire au centre de la grille
(16) et de fermer parfaitement avec la bague de serrage (Fig. 3).

La grille (16) dispose de ressorts (15) qui permettent d’adapter la distance des deux plaques selon I'épais-
seur des aliments a cuire.

ATTENTION: il est conseillé de cuire en méme temps des aliments ayant uniquement la méme épaisseur.

ATTENTION: positionner les aliments a cuire, en évitant de les faire sortie en dehors de la grille pour éviter le

contact pendant la cuisson avec les résistances et la production de fumée.

- Positionner les plaques a la distance maximum, en tournant vers la droite la poignée d’ouverture des pla-
ques (5) (Fig. 2).

- Introduire la grille (16), avec les aliments a cuire, a I'intérieur de I'appareil, de fagon a ce que les deux
pieds sur la partie basse de la grille, s’enclenchent parfaitement dans les fissures internes de I'appareil.
Rapprocher les plaques en tournant la poignée (5) vers la gauche.

- Régler la distance des plaques (13), selon les aliments a cuire, en tournant a poignée (5) (Fig. 2).

ATTENTION: Pour éviter I'émission de fumée, il est conseillé de ne pas brancher de résistances a la grille

contenant des aliments a cuire.

Ce systeme de rapprochement/éloignement des joues présente les avantages suivants pour la cuisson:

- adaptation a I'épaisseur des aliments en maintenant les résistances a la distance optimale;

- possibilité de rapprocher/éloigner les résistances des aliments a cuire et de varier par conséquent la mo-
dalité de cuisson, selon ses propres gots.

ATTENTION: Avant de procéder a la cuisson, vérifier que la grille (16) soit correctement introduite a I'intérieur

de I'appareil, que la plaque (13) soit parfaitement bloquée et que le tiroir de récupération du gras soit correc-

tement positionné.

- Pendant la cuisson des aliments, il est possible de contrdler la cuisson: apres avoir ouvert les plaques a
I'aide de la poignée (5) (Fig. 2), ouvrir la plaque de droite, en déplagant vers le haut le curseur d’ouverture
des plaques (14) et en la tournant vers le bas (Fig. 4).

ATTENTION: Ne pas forcer I'autre plaque pour 'ouvrir.

ATTENTION: Ne pas toucher les résistances (11) pendant le fonctionnement de I'appareil, de fagon a éviter

les briilures.

La distance des plaques est réglable aussi lorsque I'appareil est en marche.

Pour ouvrir la plaque, utiliser exclusivement la poignée (12), de fagon a éviter les brilures.

- Les graisses en exces se déposent dans le plateau de récupération des graisses (3) a I'intérieur du tiroir (2)
(Fig. 5) loin des résistances de fagon a ne pas produire de fumée ou de mauvaises odeurs

- Au terme de la cuisson, éteindre 'appareil en positionnant la poignée (4) sur 0, débrancher la fiche de la
prise de courant et retirer la grille (16), en I'extrayant vers le haut, aprés avoir ouvert les plaques avec la
poignée (5).
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TABLEAU TEMPS DE CUISSON CONSEILLES
ATTENTION: Il est conseillé d’utiliser des aliments ayant une épaisseur maximum de 5 cm.

Préparation Poids Temps de cuisson
Entrecdte (peu cuite) 1kg 8 min.
Entrecdte (cuisson moyenne) 1kg 10 min.
Entrecdte (bien cuite) 1 kg 12 min.
Aubergines * 8 tranches 2 cm 8 min.
Aubergines * 8 tranches 1 cm 6 min.
Courgettes * 2 portions 1 cm 5 min.
Saucisses 10 pz 5 min. avec plaques rapprochées+
7 min. avec plaques a 1 cm
Chicorée 2 portions 6-8 min.
Poulet 1kg 30 min.
Cotelettes de Porc 2 portions 12 min.
Poivrons 2 portions 15 min.
Espadon 2 portions (400 gr) 8 min.
Bar 2 portions (300 gr) 14 min.
Dorade 2 portions (250 gr) 10 min.
Langoustines 1 portion 5 min.

ATTENTION: Pour les aliments particuliérement gras, comme la saucisse ou les wiirstel, le porc, ou le beeuf,

il est conseillé de positionner les joues (13) a une distance d’environ 0,5-1 cm de la grille (16), afin d’éviter la

formation de fumée.

*Pour une meilleure cuisson, nous conseillons, aprés avoir coupé les aliments en tranches, de saupoudrer
les tranches de sel fin au moins 10 min avant la cuisson.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION: Avant de procéder au nettoyage et au démontage des composants, vérifier que I'appareil soit

débranché du courant électrique et qu'il se soit refroidi.

ATTENTION: Ne jamais plonger I'appareil ni la cable électrique dans I'eau ou autres liquides.

- Extraire le plateau de récupération du gras (3), en le tirant par la poignée (2) (Fig. 6).

- Rincer le plateau sous un jet d’eau, sans utiliser d’abrasifs ou de “paillettes” en acier pour ne pas endom-
mager la surface. Utiliser exclusivement des savons liquides de votre choix.

- Quuvrir les plaques (13) et retirer la grille (16).

- Pour décrocher les résistances (11) exercer une pression avec les pouces sur les boutons et pousser vers
I'extérieur le crochet (8) de blocage de la résistance (Fig. 7).

- Pour enlever les plaques internes (10) exercer une pression sur les ailettes latérales (Fig. 8).

- Nettoyer tous les composants en utilisant exclusivement un chiffon Iégerement humide; pour le nettoyage
de la grille (16) utiliser de I'eau chaude et un produit a vaisselle normal non abrasif.

- Il est possible de laver la grille et les plaques au lave-vaisselle.

ATTENTION: Aprés le nettoyage, faire essuyer parfaitement tous les composants avant de les remonter, en

effectuant dans le sens inverse les opérations décrites précédemment.

Nettoyer les plaques (10) en faisant attention a ne pas les déformer et a les remettre parfaitement dans leur

position initiale (dans les fissures situées dans le pied en plastique noir) (Fig. 9). Si les plaques ne sont pas

montées correctement apres chaque utilisation, le grill ne s’allume pas.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN
Beim Gebrauch von Elekirogeraten sind einige VorsichtsmaBnahmen zu treffen:

1
2

3
4
5

~

1
12

13
14

15
16
17
18
19
20
21
22
23

24
25

26

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Gerdtespannung (ibereinstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Geradt niemals unbeaufsichtigt lassen; die Stromzufiihrung
des Geréts nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerét nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Fldche stellen.

ACHTUNG: Der Bereich oberhalb des Grills muss frei sein. Stellen Sie ihn daher nicht unter Hingeschrénke
oder Regale.

Geréat keinen Witterungseinflissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heiBen Fl&chen in Beriihrung kommen.

Dieses Gerét ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieBlich Kindern) geeignet, die nicht im
vollen Besitz ihrer kdrperlichen, sensoriellen und geistigen Féhigkeiten sind. Benutzer, denen es an Erfah-
rung und Kenntnis des Gerats mangelt oder die nicht in die Verwendung des Geréts eingewiesen wurden,
missen durch eine Person (iberwacht werden, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist.

Kinder miissen iiberwacht werden, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.

DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS KEINESFALLS IN WASSER ODER SON-
STIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN. VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

Vermeiden Sie es, die heiBen Teile des Geréts anzufassen. Benutzen Sie den Griff.

Um das Bespritzen oder Uberhitzen der umliegenden Fléchen zu vermeiden, halten Sie das Gerét wihrend
des Betriebs fern von Wanden und Mdbeln.

HEBEN ODER VERLAGERN SIE DAS GERAT NICHT, WAHREND ES IN BETRIEB IST.

AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER AUS DER DOSE,
BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

ACHTUNG: DIESES GERAT DARF NICHT MIT KOHLE ODER AHNLICHEM BRENNSTOFF BETRIEBEN
WERDEN.

Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die Schalter am Geréat benutzen oder
einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die Versorgungsanschliisse beriihren.

Verwenden Sie das Gerét nicht in der Nahe von brennbaren Fliissigkeiten. Betreiben Sie es nicht in die
Nahe von Wanden oder nicht hitzebesténdigen Materialien.

Der Betrieb dieses Haushaltsgerats mit externen Timern oder Fernsteuerungen ist nicht vorgesehen.
Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren. Niemals am Kabel ziehen.

Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sein sollten oder das Gerat
selbst defekt ist. Es zur ndchsten Vertrags-Kundendienststelle bringen.

Der Gebrauch von Verlangerungskabeln, die vom Geréatehersteller nicht freigegeben wurden, kann Scha-
den und Brande verursachen.

Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom Hersteller oder seiner Kun-
dendienststelle, d.h. nur von einer dhnlich qualifizierten Person ausgewechselt werden.

Das Gerét ist AUSSCHLIEBLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir Handels- oder Industriezwecke
bestimmt.

Dieses Gerét ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EWG und EMV2004/108/EWG.

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich vom Hersteller genehmigt wurden,
konnen die Sicherheit und Garantie seines Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so dass es nicht mehr funkti-
onstiichtig ist. Dariiber hinaus sind all die Gerateteile unschadlich zu machen, die vor allem fiir Kinder, die
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das Gerat als Spielzeug verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.
27 Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine potentielle Gefahr dar.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Verbindungsring Grillrostgitter

Griff Fettschale

Fettschale

Drehknopf I-0 (on-off)

Drehknopf zur Einstellung des Grillplattenabstands
Drehknopf zur Einstellung der Leistungsstufe
Kontrolllampe On/Off

Widerstands- Halterung

Verriegelungsbolzen Widerstand

10 Ausziehbares Blech

11 Widerstand

12 Grillplattengriff

13 Grillplatten

14 Schieber zum Schwenken der Grillplatten

15 Federn zur automatischen Anpassung der Grillrostgitter
16 Grillrost

CoOoO~NOOGRWN =

Der Steak- Grill ist ideal, um auch im Haus die perfekte Harmonie des Grillens im Freien zu schaffen. Da das
Garen in der Vertikale erfolgt, bildet sich wenig Rauch, so dass das Gerét auch direkt auf dem Tisch aufgestellt
werden kann. Das vertikale Grillen gestattet das Gesundheit schonende Garen der Speisen, wobei der volle
Geschmack des Grillguts erhalten bleibt. Eventuell vorhandenes Fett tropft in den Fettschalenkasten ab, der
sich unter dem Grill befindet. Dank der verstellbaren Offnungsweite zwischen den Grillplatten kann unter-
schiedliches Grillgut gegart werden, wie Fisch, Garnelen, Schnitzel und Steaks, Hahnchen, Lammkoteletts,
WiirstchenspieBe und Bratwiirste.

GEBRAUCHSANLEITUNG

ACHTUNG: Bevor Sie das Gerat verwenden, entfernen Sie eventuell vorhandene Schutzfolien.

ACHTUNG: Stellen Sie das Gerét auf eine glatte, horizontale, stabile und gut beleuchtete Flache.

- Entfernen Sie den Grillrost (16), indem Sie den Drehknopf zur Einstellung des Grillplattenabstands (5) im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen und dann den Rost (16) nach oben herausziehen (Abb. 2)

- Drehen Sie den Abstands- Einstellknopf (5) gegen den Uhrzeigersinn, um die Platten wieder zu schlieBen.

- Stecken Sie den Stecker in die Netzdose und schalten Sie den Grill mithilfe des I-O- Drehknopfs (4) ein. Nun
leuchtet die Kontrolllampe (7) auf.

Stellen Sie am Drehknopf (6) die Leistung fiir die gewiinschte Grilltemperatur ein.

AGHTUNG Wenn der Drehknopf (6) auf Minimum steht, kdnnte es sein, dass die Grillplatte nicht eingeschaltet

wird. Erhdhen Sie in diesem Fall leicht die Leistung, bis die rote Kontrolllampe (7) aufleuchtet.

- Wahrend sich die Platten erhitzen, kénnen Sie die zu grillenden Speisen in den Grillrost (16) einlegen (16).
Um ein perfektes, gleichmaBiges Garen zu erzielen, empfiehlt es sich, das Grillgut in die Mitte des Rosts
(16) zu legen und diesen fest mit dem zugehérigen Ring (Abb. 3) zu verschlieBen.

Der Rost (16) ist mit Federn (15) ausgestattet, dank deren sich die beiden Grillgitter an die Dicke des zu
garenden Grillguts anpassen.
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AGHTUNG: Es empfiehlt sich, gleichzeitig nur gleich dickes Grillgut zu garen.

ACHTUNG: Achten Sie darauf, dass das Grillgut nicht aus den Offnungen des Rosts herausragt, um beim Grillen

den Kontakt mit den Heizwiderstinden zu vermeiden, was zu Rauchbildung fiihren wiirde.

- Stellen Sie den Grillplattenabstand durch Drehen des Einstellknopfes (5) (Abb. 2) im Uhrzeigersinn auf
hochste Offnungsweite ein.

- Setzen Sie den Grillrost (16) mit den zu garenden Speisen so in das Gerdt ein, dass die beiden FiiBchen an
der Unterseite des Rosts perfekt in die Schlitze im Inneren des Gerats einrasten. SchlieBen Sie die Grillplat-
ten wieder, indem Sie den Einstellknopf (5) gegen den Uhrzeigersinn drehen.

- Stellen Sie den Abstand zwischen den Grillplatten (13) je nach zu garendem Grillgut am zugehérigen Dreh-
knopf (5) ein (Abb. 2).

ACHTUNG: Um das Entstehen von Rauch zu vermeiden, bringen Sie die Widersténde nicht mit dem Rost in

Beriihrung, der das Grillgut enthélt.

Dieses System zum VergroBern/Verkleinern des Grillplattenabstands bietet beim Garen folgende Vorteile:

- Anpassung an die Dicke des Grillguts, so dass die Heizwiderstinde auf optimalem Abstand gehalten werden;

- Maglichkeit, die Widerstinde dem Grillgut zu ndhern oder davon zu entfernen, und damit die Art des Garens
je nach Geschmack zu variieren.

ACHTUNG: Bevor Sie mit dem Grillen beginnen, vergewissern Sie sich, dass der Rost (16) richtig in das Gerat

eingesetzt ist, dass die Grillplatte (13) einwandfrei verriegelt ist und dass die Fettschale richtig positioniert ist.

- Kontrollieren Sie wahrend des Grillens den Garzustand: nach Offnen der Grillplatten anhand des Drehknopfs
(5) (Abb. 2), die rechte Grillplatte schwenken, indem Sie den Schieber (14) nach oben ziehen, wodurch die
Grillplatte nach unten eingeschwenkt wird (Abb. 4).

ACHTUNG: Versuchen Sie nicht, die andere Platte mit Gewalt zu schwenken.

ACHTUNG: Beriihren Sie die Widerstande (11) nicht, wahrend das Gerét in Betrieb ist, um Verbrennungen zu

vermeiden.

Der Grillplattenabstand kann auch eingestellt werden, wéhrend das Gerét in Betrieb ist.

Fassen Sie die Grillplatte ausschlieBlich am Griff (12), um Verbrennungen zu vermeiden.

- Uberschiissiges Fett sammelt sich in der Fettschale (3) im Inneren des Kastens (2) (Abb. 5), fern von den
Heizwiderstanden, so dass weder Rauch noch iible Geriiche entstehen

- Schalten Sie das Gerét nach dem Grillen aus, indem Sie den Drehknopf (4) auf O stellen. Ziehen Sie den
Stecker aus der Dose und entfernen Sie den Grillrost (16), indem Sie ihn nach oben herausziehen, nachdem
Sie die Platten anhand des Drehknopfs (5) gedffnet haben.

TABELLE DER EMPFOHLENEN GRILLZEITEN
ACHTUNG: Es empfiehlt sich, nur Grillgut mit einer maximalen Starke von 5 cm zu verwenden.

Grillgut Gewicht Grillzeit
Rumpsteak (blutig gebraten) 1Kkg 8 Min.
Rumpsteak (medium gebraten) 1kg 10 Min.
Rumpsteak (durchgebraten) 1kg 12 Min.
Auberginen * 8 Scheiben 2 cm 8 Min.
Auberginen * 8 Scheiben 1 cm 6 Min.
Zucchini * 2 Portionen 1 cm 5 Min.
Bratwiirste 10 St. 5 Min. bei anliegenden Grillplatten +
7 Min. bei Grillplatten in 1 cm Abstand
Radicchio 2 Portionen 6-8 Min.
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Héahnchen 1 kg 30 Min.
Schweinekotelett 2 Portionen 12 Min.
Paprikaschoten 2 Portionen 15 Min.
Schwertfisch 2 Portionen (400 gr) 8 Min.
Seebarsch 2 Portionen (300 gr) 14 Min.
Goldbarsch 2 Portionen (250 gr) 10 Min.
Kaiserhummer 1 Portion 5 Min.

ACHTUNG: Bei sehr fettem Grillgut wie beispielsweise Bratwurst oder Wiirstchen, Schweine- oder Rinder-
schnitzel empfiehlt es sich, die Grillplatten (13) auf einen Abstand von etwa 0,5-1 cm vom Rost (16) einzustel-
len, um Rauchbildung zu vermeiden.

*Um das Grillergebnis zu verbessern empfiehlt es sich, das Grillgut in Scheiben zu schneiden und minde-
stens 10 Minuten vor dem Grillen mit Speisesalz zu bestreuen

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

ACHTUNG: Bevor Sie mit der Reinigung und dem Entfernen der einzelnen Teile beginnen, vergewissern Sie

sich, dass das Gerat vom Strom abgetrennt ist und warten Sie ab, bis es abgekiihlt ist.

ACHTUNG: Tauchen Sie das Gerat und das Stromkabel keinesfalls in Wasser oder sonstige Fliissigkeiten.

- Die Fettschale (3) am zugehdrigen Griff (2) herausziehen (Abb. 6).

- Spiilen Sie die Fettschale unter flieBendem Wasser, ohne Scheuermittel oder Topfkratzer aus Stahl zu ver-
wenden, um die Oberflache nicht zu beschédigen. Verwenden Sie ausschlieBlich fliissiges Splilmittel nach
Ihrer Wahl.

- (ffnen Sie die Grillplatten (13) und entnehmen Sie den Rost (16).

- Zum Lésen der Widerstinde (11), mit den Daumen die Kndpfe driicken und die Widerstands-Halterung (8)
nach auBen schieben (Abb. 7)

- Zum Entfernen der inneren Platten (10), die seitlichen Flligel driicken (Abb. 8).

- Reinigen Sie alle Bauteile ausschlieBlich mit einem leicht angefeuchteten Tuch. Verwenden Sie zur Reini-
gung des Grillrosts (16) heiBes Wasser und ein normales, nicht scheuerndes Spiilmittel.

- Der Rost und die Bleche kénnen auch in der Spiillmaschine gewaschen werden.

ACHTUNG: Lassen Sie alle Bauteile vollkommen trocknen, bevor Sie sie wieder einbauen, indem Sie die oben

beschriebenen Vorgénge in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren.

Die Platten (10) reinigen, wobei darauf geachtet werden muss, dass sie nicht verformt werden und sie wieder

richtig in ihre urspriingliche Position eingesetzt werden (in den Schlitzen am schwarzen Kunststoff- FuB) (Abb.

9). Wenn die Platten nicht richtig eingesetzt sind, Iasst sich der Grill nicht einschalten.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones, entre las cuales:

1
2

3
4

~

1
12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24
25

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desconectarlo después
de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

ATENCION: la parte superior de la parrilla tiene que estar libre, no colocarla debajo de muebles colgantes
0 repisas.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato no es adecuado para ser empleado por personas (includos los nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas. Los usuarios que no tengan la experiencia y conocimiento del aparato
0 bien a aquellos a los que no se les haya dado las instrucciones referentes al empleo del aparato tendran
que estar sometidos a la supervision por parte de una persona responsable de su seguridad.

Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O
EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN PANO HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

Evitar tocar las partes calientes del aparato. Usar el asa correspondiente.

Para evitar manchar o sobrecalentar las superficies circunstantes, durante el uso mantener siempre el
aparato lejos de las paredes o de los muebles.

NO LEVANTAR 0 DESPLAZAR EL APARATO CUANDO ESTE EN MARCHA.

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE DESCONECTAR EL ENCHUFE DE
LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ACOPLAR 0 QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES 0
ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

ATENCION: ESTE APARATO NO SE DEBE USAR CON CARBON 0 COMBUSTIBLE SIMILAR.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular los interruptores situados
en el aparato o antes de tocar el enchufe y las conexiones de alimentacion.

Usar el aparato lejos de liquidos inflamables; no ponerlo junto a paredes o materiales no resistentes al
calor.

No esta previsto el empleo de este electrodoméstico con la ayuda de temporizadores externos o de man-
dos a distancia externos.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de la pared. No desenchufar
estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el mismo aparato fuera de-
fectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia Autorizado mas cercano.

El empleo de alargadores eléctricos no autorizados por el fabricante del aparato puede provocar dafios y
accidentes.

Si el cable de alimentacion esta dafiado tiene que ser sustituido por el Fabricante o por su servicio asis-
tencia técnica o en todo caso por una persona con calificacion similar, para prevenir cualquier riesgo.

El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene que ser destinado a uso comer-
cial o industrial.

Este aparato cumple la directiva 2006/95/CE y EMC2004/108/CEE.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el fabricante pueden com-
portar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de su empleo por parte del usuario.
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26 Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando el cable de alimentacion.
Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes del aparato que pudieran constituir un peligro,
especialmente para los nifios que podrian utilizar el aparato para sus juegos.

27 Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya que constituyen fuentes
potenciales de peligro.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

Anillo blogueo plancha parrilla

Asa bandeja

Bandeja para recoger las grasas

Control rotatorio I-0 (on-off)

Control rotatorio regulacion distancia planchas
Control rotatorio regulacion potencia

Luz indicadora on/off

Gancho seguro resistencia

Perno bloqueo resistencia

10 Placa extraible

11 Resistencia

12 Tirador planchas

13 Planchas

14 Cursor rotacion planchas

15 Muelles regulacion automatica planchas parrilla
16 Parrilla

OO ~NOOGTRAWN =

La asadora es ideal para vivir también en casa la perfecta harmonia de una barbacoa al aire libre, gracias a la
coccion vertical la emision de humo es reducida y esto permite colocar el producto directamentamente sobre
la mesa.

La coccion vertical permite cocinar los alimentos respetando la salud, y manteniendo todo el gusto del alimen-
to, la eventual presencia de grasas, tendera a caer en el cajon, colocado en el fondo de la asadora. Gracias a su
regulacion de abertura de las planchas se puede cocinar “a la parrilla” diferentes alimentos entre los cuales:
pescado, gambas, filetes y chuletas, pollo, chuletas de cordero, pinchos perritos calientes, longanizas.

INSTRUCCIONES DE EMPLEO

ATENGI@N: Antes de utilizar el aparato, quitar las peliculas protectoras donde las hubiera.

ATENCION: Poner el producto sobre una superficie plana, horizontal, estable y bien iluminada.

- Quitar la parrilla (16) girando el control rotatorio de regulacion de la separacion entre las planchas (5) en
sentido horario a la maxima extension, y deslizar la parrilla (16) extrayéndola hacia arriba (Fig. 2).

- Girar de nuevo el control rotatorio regulador de la distancia planchas (5) en sentido contrario a las agujas
del reloj, para volver a cerrar las planchas.

- Conectar el enchufe a la toma de corriente, encender la parrilla girando el control rotatorio I-0 (4); entonces
la luz indicadora (7) se encendera.
A través del control rotatorio (6), configurar la potencia de la temperatura de coccion.

ATENCION Si el mando rotatorio (6) se ha establecido al minimo, la plancha podria no encenderse. En este

caso, aumentar liberamente la potencia hasta que la luz indicadora roja (7) no se encienda.

- Durante el calentamiento de las planchas se pueden introducir los alimentos para cocinar en la parrilla (16).
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Para una coccion perfecta y homogénea, se aconseja poner los alimentos para cocinar en el centro de la
parrilla (16) y cerrar perfectamente con el correspondiente anillo (Fig. 3).

La rejlla (16) cuenta con unos quelle (15) gracias a los cuales adapta la distancia de las dos planchas seg(in
el espesor del alimento para cocinar.

ATENGI[IN: se aconseja cocinar contemporaneamente sélo alimentos del mismo espesor.

ATENCION: colocar los alimentos por cocinar, evitando que sobresalgan por los orificios de la parrilla, para

evitar durante la coccion el contacto con las resistencias y la posibilidad de producir humo.

- Disponer a la maxima distancia las planchas, girando en sentido horario el control rotatorio apertura plan-
chas (5) (Fig. 2).

- Introducir la parrilla (16), con el alimento por cocinar, dentro del aparato, para que los dos pies en la parte
baja, de la parrilla, se inserten perfectamente en las fisuras dentro del aparato. Volver a acercar las parrillas
girando en sentido contrario a las agujas del reloj el control rotatorio apertura planchas (5).

- Regular la distancia de las planchas (13), segun los alimentos que haya que cocinar, girando el control
rotatorio (5) (Fig. 2).

ATENCION: Para evitar la emision de humo, se aconseja no juntar resistencias a la parrilla que contiene el

alimento por cocinar.

Dicho sistema de acercamiento/alejamiento caras presenta las siguientes ventajas en la coccion:

- adaptacion al espesor de los alimentos manteniendo las resistencias a la distancia 6ptima;

- posibilidad de acercar/alejar las resistencias desde el alimento y por lo tanto variar el modo de coccion,
segun los propios gustos.

ATENCION: Antes de cocinar, asegurarse de haber introducido correctamente la parrilla (16) dentro del apara-

to, haber bloqueado perfectamente la plancha (13) y colocado correctamente el cajon recogedor de graso.

- Durante la coccion de los alimentos se puede controlar la coccion: después de haber abierto las planchas
mediante el control rotatorio (5) (Fig. 2), abrir la plancha derecha, desplazando hacia arriba el cursor aper-
tura plancha (14) y girandola hacia abajo (Fig. 4).

ATENCION: No forzar la otra plancha para abrirla.

ATENCION: No tocar las resistencias (11) durante el funcionamiento del aparato, para evitar quemaduras.

La distancia de las planchas es regulable incluso cuando el aparato esta en marcha.

Para abrir la plancha, utilizar exclusivamente el tirador (12), para evitar quemaduras.

- Las grasas en exceso se depositan en la bandeja recogedora de grasas (3) dentro del cajoncito (2) (Fig. 5)
lejos de las resistencias para no generar humos o malos olores.

- Al acabar la coccion, apagar el aparato llevando el control rotatorio (4) a 0, desconectar el enchufe de la
toma de corriente y sacar la parrilla (16), extrayéndola hacia arriba, después de haber abierto las planchas
mediante el tirador (5).
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TABLA TIEMPOS DE COCCION ACONSEJADOS
ATENCION: Se aconseja utilizar alimentos por cocinar con un espesor maximo de 5 cm.

Preparacion Peso Tiempo coccion
Chuleta (poco hecha) 1kg 8 min.
Costata (media coccion) 1 kg 10 min.
Costata (bien hecha) 1kg 12 min.
Berenjenas * 8 rodajas 2 cm 8 min.
Berenjenas * 8 rodajas 1 cm 6 min.
Calabacines * 2porc1cm 5 min.
Longanizas 10 unidades Mantovana 5 min. con parrillas cercanas+
7 min. con parrillasa 1 cm
Achicoria 2 porc 6-8 min.
Pollo 1 kg 30 min.
Chuleta de cerdo 2 porc 12 min.
Pimientos 2 porc 15 min.
Mero 2 porc (400 gr) 8 min.
Robalo 2 porc (300 gr) 14 min.
Besugo 2 porc (250 gr) 10 min.
Langostinos 1 porz 5 min.

ATENCION: Para los alimentos particularmente ricos de grasas como por ejemplo las longanizas o perritos

calientes, chuletas de cerdo, o de ternera, se aconseja colocar las caras (13) a una distancia de aproximada-

mente 0,5-1 cm de la parrilla (16), para evitar la eventual formacion de humo.

*Para una mejor coccion se aconseja, una vez cortados a rodajas los alimentos, poner sal fina en las rodajas
por lo menos 10 min antes de cocinarlas

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

ATENCION: Antes de realizar la limpieza y cuando se desmonten los componentes, asegurarse de haber des-

conectado el aparato de la corriente eléctrica y esperar a que se haya enfriado.

ATENCION: No sumergir nunca el aparato y el cable eléctrico en el agua o en otros liquidos.

- Extraer la bandeja recogedora de graso (3), tirandola de su asa (2) (Fig. 6).

- Enjuagar la bandeja debajo del chorro del agua, sin usar abrasivos o “estropajos” de acero para no dafiar
la superficie. Utilizar exclusivamente jabones liquidos a vuestra eleccion.

- Abrir las planchas (13) y quitar la parrilla (16).

- Para desenganchar las resistencias (11), haga palanca con los pulgares sobre los botones y empuje hacia
el exterior el gancho (8) de retén de la resistencia (Fig. 7).

- Para desenganchar las placas (10) internas, haga palanca sobre las aletas laterales (Fig. 8).

- Limpiar todos los componentes utilizando exclusivamente un pafio liberamente humedecido; para la lim-
pieza de la parrilla (16) usar agua caliente y un detergente nomal para vajillas no abrasivo.

- Se puede lavar la parrilla y las placas también en el lavavajillas.

ATENCION: Después de la limpieza, dejar secar perfectamente cada componente antes de volver a montarlo,

efectuando en sentido contrario las operaciones descriktas precedentemente.

(en las ranuras situadas en el pie de plastico negro) (Fig. 9). Si las placas no se montan correctamente después

de cada uso, la parrilla no se encendera.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRU(,‘ﬁES ANTES DE USAR 0 APARELHO

Ao utilizar aparelhos eléctricos, é necessario tomar as devidas precaugdes, entre as quais:

1 Certificar-se que a voltagem eléctrica do aparelho corresponda a voltagem de sua rede eléctrica.

2 Nao deixar o aparelho nao guardado quando estiver ligado a rede eléctrica; desligue-o sempre
apos o uso.

3 Néo colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

4 Durante a utilizag8o, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e estavel.

5 ATENCAO: a parte superior do grelhador deve ficar livre e desimpedida, ndo o cologue dentro ou debaixo
de um mével ou prateleira.

6 Nao deixar o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

Prestar atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superficies quentes.

8 Este aparelho ndo estd indicado para ser utilizado por pessoas (inclusive criangas) com reduzidas capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais. Os utilizadores que ndo tenham adequada experiéncia e conheci-
mento do aparelho ou que ndo receberam as instrugdes sobre a sua utilizagéo devem ser vigiados por uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.

9 E necessario vigiar as criangas para assegurar que ndo brinquem com o aparelho.

10 NUNCA PASSE 0 CORPO DO APARELHO, A FICHA E 0 CABO ELECTRICO POR AGUA OU OUTROS LiQuIDOS,
USE UM PANO HUMIDO PARA A LIMPEZA DESTAS PARTES.

11 Evite tocar nas partes quentes do aparelho. Use a pega apropriada.

12 Para evitar manchar ou sobreaquecer as superficies proximas ou em contacto com o aparelho, mantenha-
o0 sempre afastado de paredes ou méveis durante a sua utilizagao.

13 NAO LEVANTE OU DESLOQUE O APARELHO DURANTE 0 FUNCIONAMENTO.

14 MESMO COM 0 APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA ELECTRICA ANTES DE MON-
TAR OU DESMONTAR 0S COMPONENTES PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

15 ATEN(,‘T\O: ESTE APARELHO NAO DEVE SER USADO COM CARVAO OU COMBUSTIVEL SIMILAR.

16 Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o aparelho, regular os interrupto-
res e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as ligagoes de alimentag@o.

17 Use o aparelho longe de liquidos inflamaveis; ndo o encoste em paredes ou superficies ndo resistentes ao
calor.

18 Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado com temporizadores e telecomandos externos.

19 Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede. Nunca a desligar puxando-a
pelo cabo.

20 Nao utilizar o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados, ou se o proprio aparelho
estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de Assisténcia Autorizado mais préximo.

21 0 uso de extensoes eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode provocar danos e aciden-
tes.

22 Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, devera ser substituido pelo Fabricante, pelo servigo de as-
sisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma pessoa com qualificagdo similar, para evitar qualquer
risco.

23 0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e n#o deve ser utilizado para fins comerciais
ou industriais.

24 Esse aparelho esta de acordo com a directriz 2006/95/CE e EMC2004/108/CEE.

25 Eventuais modificacdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo fabricante podem comportar a
perda da seguranca e da garantia do seu uso pelo utilizador.

26 Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe inoperante, cortando o cabo
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de alimentag&o. Recomendamos também que deixe indcuas as partes do aparelho que possam representar
um perigo, especialmente para as criangas, que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

27 0Os elementos da embalagem n&o devem ser deixados ao alcance de criangas pois sdo potenciais fontes
de perigo.

CONSERVAR ESTAS INSTRUGOES

DESCRIGT\O DO APARELHO (Fig. 1)

Anel de blogueio das placas da grelha
Puxador da gaveta

Tabuleiro de recolha de gordura

Botéo I-0 (on-of)

Botéo de regulagio da distancia das placas
Botéo de regulagio da poténcia

Luz avisadora de ligado/desligado (on/off)
Gancho de bloqueio da resisténcia

Cavilha de blogueio da resisténcia

10 Placa amovivel

11 Resisténcia

12 Pega das placas

13 Placas

14 Cursor de rotagdo das placas

15 Molas de regulagdo automatica das placas da grelha
16 Grelha

OO NGO hRWN =

Este grelhador foi concebido para recriar em casa a perfeita harmonia de um “barbecue” ao ar livre. Gragas a
cozedura na vertical, a emissao de fumo é reduzida, permitindo levar o aparelho directamente a mesa.

A cozedura na vertical permite grelhar os alimentos de forma saudavel, mantendo todo o sabor dos alimen-
tos; a eventual presencga de gordura cai no tabuleiro de recolha posicionado no fundo do grelhador. Gragas a
regulacdo da abertura das placas, é possivel grelhar varios alimentos como peixe, gambas, bifes, costeletas,
frango, espetadas, etc.

INSTRUGOES DE USO

ATEN[,‘T\O: Antes de utilizar o aparelho, retire as peliculas de protecgéo onde presentes.

ATEN[}T\O: Coloque o aparelho sobre uma superficie lisa, horizontal, estavel e bem iluminada.

- Remova a grelha (16) rodando o botdo de regulacéo da distancia das placas (5) no sentido horario na ma-
xima extensao e retire a grelha (16) puxando-a para cima (Fig. 2).

- Rode novamente o botdo que regula a distancia das placas (5) no sentido anti-horario, para fechar as
placas.

- Insira a ficha na tomada, ligue o grelhador por meio do botéo I-0 (4); a luz avisadora (7) acender-se-a.
Por meio do botéo (6), defina a poténcia da temperatura de cozedura.

ATEN[,‘AO Se o botdo de regulacédo da poténcia (6) for colocado no minimo, a placa pode ndo se ligar. Neste

caso, aumente ligeiramente a poténcia até se acender a luz avisadora vermelha (7).

- Durante o aquecimento das placas, ja podera colocar os alimentos na grelha (16).
Para uma cozedura perfeita e homogénea, aconselha-se colocar os alimentos no centro da grelha (16) e
fechar a grelha com o anel de fecho (Fig. 3). Na grelha (16) as molas (15) servem para ajustar a distancia
das duas placas com base na espessura do alimento.
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ATENGﬁO: aconselha-se grelhar ao mesmo tempo somente alimentos com a mesma espessura.

ATEN(,‘T\O: cologue os alimentos a grelhar evitando que saiam para fora da grelha de maneira que, durante a

cozedura, ndo entrem em contacto com as resisténcias e ndo haja formagéo de fumo.

- Ajuste as placas a distancia maxima, rodando no sentido horario o botéo de abertura das placas (5) (Fig. 2).

- Insira a grelha (16), com o alimento, dentro do aparelho de maneira que os dois pés na parte inferior da
grelha se encaixem nas fendas internas do aparelho. Aproxime as grelhas rodando no sentido anti-horario
0 boto de abertura das placas (5).

- Regule a distancia das placas (13), com base na espessura do alimento, rodando o botéo (5) (Fig. 2).

ATENGT\O: Para evitar a formagdo de fumo, aconselha-se ndo encostar as resisténcias na grelha com os

alimentos a grelhar.

Este sistema de aproximacéo/afastamento das placas apresenta as seguintes vantagens na cozedura:

- adaptacéo a espessura dos alimentos mantendo as resisténcias a distancia correcta;

- possibilidade de aproximar/afastar as resisténcias do alimento variando assim a modalidade de cozedura
a gosto.

ATENI;I\O: Antes de iniciar a grelhar, verifique se colocou bem a grelha (16) dentro do grelhador, se fechou

bem a placa (13) e se fechou bem a gaveta do tabuleiro de recolha de gordura.

- Durante a cozedura dos alimentos é possivel controlar a cozedura: apds ter aberto as placas pelo botéo (5)
(Fig. 2), abra a placa direita, deslocando para cima o cursor de abertura da placa (14), rodando-a para baixo
(Fig. 4).

ATEN(,‘I\O: Nao force a outra placa para abri-la.

ATENGT\O: N&o toque nas resisténcias (11) durante o funcionamento do aparelho de maneira a evitar quei-

maduras.

A distancia das placas é regulavel mesmo com o aparelho em funcionamento.

Para abrir a placa, utilize exclusivamente a pega (12) afim de evitar queimaduras.

- A gordura em excesso cai no tabuleiro de recolha (3) dentro da gaveta (2) (Fig. 5) sem tocar nas resistén-
cias, evitando assim a formagéo de fumo ou maus odores.

- No fim da cozedura, desligue o aparelho colocando o botéo (4) na posi¢do de desligado O retire a ficha da
tomada e remova a grelha (16), puxando-a para cima, depois de ter aberto as placas por meio do botéo (5).

TABELA DOS TEMPOS DE COZEDURA ACONSELHADOS
ATENGAO: Aconselha-se grelhar alimentos com espessura méxima de 5 cm.

Preparacao Peso Tempo de cozedura

Costeleta (mal passada) 1Kkg 8 min.

Costeleta (no ponto) 1Kkg 10 min.

Costeleta (bem passada) 1kg 12 min.

Beringela * 8 fatias 2 cm 8 min.

Beringela * 8 fatias 1 cm 6 min.

Courgette * 2 fatias de 1 cm 5 min.

Linguica 10 unid. 5 min. com grelhas aproximadas +
7 min. com grelhasa 1 cm

Chicoria 2 porg 6-8 min.

Frango 1kg 30 min.

Febra 2 porg 12 min.

Pimentos 2 porg 15 min.
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Peixe espada 2 porg (400 gr) 8 min.
Robalo 2 porg (300 gr) 14 min.
Dourada 2 porz (250 gr) 10 min.
Lagostim 1 porg 5 min.

ATEN[,‘T\O: Para alimentos particularmente ricos em gordura, como linguica, salsicha, costeleta de porco ou
de vaca, convém colocar as placas da grelha (13) a uma distancia de cerca de 0,5-1 cm da grelha (16), afim
de evitar a eventual formag&o de fumo.

*Para uma melhor cozedura, aconselha-se, uma vez cortados em fatia os alimentos, salpicar com sal fino
as fatias pelo menos 10 min antes de grelha-los.

LIMPEZA E MANUTENGAO

ATEN[;T\O: Antes de iniciar a limpeza e desmontar os componentes, verifique se o aparelho esta desligado da

corrente eléctrica e espere que arrefeca.

ATEN[,‘T\O: Nunca passe o aparelho e o0 cabo eléctrico por &gua ou outros liquidos.

- Retire o tabuleiro de recolha de gordura (3), abrindo a gaveta por meio do puxador (1) (Fig. 6).

- Lave o tabuleiro sem usar produtos abrasivos ou palha de ago para ndo danificar a sua superficie. Use
somente um detergente liquido de sua preferéncia.

- Abra as placas (13) e retire a grelha (16).

- Para libertar as resisténcias (11) pressione com os polegares nos botdes e empurre para fora o gancho de
blogueio da resisténcia (8) (Fig. 7).

- Para remover as placas (10) internas carregue nas aletas laterais (Fig. 8).

- Limpe todos os componentes utilizando exclusivamente um pano ligeiramente humido; para a limpeza da
grelha (16) use agua quente e um detergente de loica comum néo abrasivo.

- Agrelha e as placas podem ser lavados na maquina de lavar loica.

ATEN[;T\(]: Apos a limpeza, enxugue bem cada componente antes de remonta-los, efectuando no sentido

inverso as operag0es descritas anteriormente.

Limpe as placas (10) tendo o cuidado de ndo deforma-las e posiciona-las perfeitamente na posigéo inicial

(nas fendas postas no pé de plastico preto) (Fig. 9). Se as placas ndo sdo montadas correctamente apds cada

utilizacéo, a grelha ndo se ligara.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatregelen worden genomen,
waaronder:

1
2

o NOoO Ol W

1
12

13

14

15

16

17

18
19

20

21

22

23

24
25

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het voltage van uw elektriciteitsnet.
Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is verbonden; na
gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel vlak.

ATTENTIE: de bovenkant van de gril moet vrij zijn, niet onder keukenkastjes of legplanken zetten.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervliaktes.

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door personen (en kinderen) met beperkte fysieke,
sensorische en mentale capaciteiten. De gebruikers van het apparaat die niet over de nodige ervaring of
kennis beschikken over het apparaat of die de gebruikshandleiding niet hebben gelezen moeten altijd
gecontroleerd worden door een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

U moet oppassen dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER NOOIT ONDER WATER OF ANDERE
VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE REINIGEN.

Vermijdt het contact met de warme oppervlaktes van het apparaat. Gebruik het speciale handvat.

Om te voorkomen dat oppervlaktes in de buurt van het apparaat vuil of oververhit raken moet het apparaat
altijd uit de buurt van wanden en meubels worden gebruikt.

HET APPARAAT NIET OPHEFFEN OF VERPLAATSEN ALS HET IN WERKING STAAT.

00K ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT WOR-
DEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT
HET APPARAAT WORDT GEREINIGD.

ATTENTIE: DIT APPARAAT MAG NIET WORDEN GEBRUIKT MET HOUTSKOOL OF DERGELIJKE BRAND-
STOFFEN.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden gebruikt of geregeld en
voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden aangeraakt.

Houdt het apparaat uit de buurt van de ontvlambare vloeistoffen; zet het niet tegen muren of materialen
die niet bestendig zijn tegen warmte.

Bij dit keukengereedschap is geen externe timer of externe afstandbediening voorzien.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit het stopcontact. Nooit de
stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn, of als het apparaat zelf
defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt liggend Geautoriseerd Assistentie Centrum.

Het gebruik van elekirische verlengsnoeren die niet door de fabrikant geautoriseerd zijn kunnen schade en
ongelukken veroorzaken.

Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de Constructeur of door zijn techni-
sche assistentieservice of in ieder geval door een persoon die over dezelfde kwalificaties beschikt zodat
ieder risico wordt voorkomen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet geschikt voor commercieel of
industrieel gebruik.

Dit apparaat is in overeenkomst met de normen 2006/95/EG e EMC2004/108/EEG.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent zijn goedgekeurd, kun-
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nen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen, tevens vervalt de gebruiksgarantie.

26 Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar gemaakt worden door de voe-
dingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het ap-
paraat te verwijderen, vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

27 Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een gevarenbron kunnen zijn.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
Blokkeringring grilplaten

Handvat dienblad

Blad dat het vet opvangt

Knop I-0 (on-off)

Knop regelen afstand platen

Knop regelen vermogen

Verklikker on/off

Haakje blokkeren verwarmingselement
Pin blokkeren verwarmingselement

10 Uittrekbare plaat

11 Verwarmingselement

12 Handvat platen

13 Platen

14 Cursor draaien platen

15 Veren automatisch regelen grilplaten
16  Gril

OO ~NOOGTRAWN =

De gril is ideaal om ook thuis de gezellige sfeer te creéren van een barbecue in de open lucht, dankzij het
vertikaal bakken wordt de rook verminderd waardoor het product ook direct op tafel gebruikt kan worden.
Door de etenswaren vertikaal te bakken blijven ze gezonder en behouden ze beter hun smaak, eventueel vet
dat eruit loopt, druipt in de lade die onder de gril is geplaatst. Dankzij de regelbare platen kunnen verschillende
etenswaren op de gril worden gebakken zoals: vis, garnalen, lendenbiefstuk en biefstuk, Kip, lamschnitzel,
worstspiesen, worstjes.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

ATTENTIE: Voordat het apparaat wordt gebruikt moeten de beschermende films worden verwijderd als ze

aanwezig zijn.

ATTENTIE: Zet het apparaat op een vlakke tafel, horizontaal, stabiel en goed.

- Verwijder het rooster (16) door de knop die de afstand tussen de platen regelt (5) met de klok mee te
draaien totdat ze helemaal open staan, en trek het rooster (16) naar boven eruit (Fig. 2).

- Draai opnieuw aan de knop die de afstand tussen de platen regelt (5) tegen de klok in om de platen te
sluiten.

- Steek de stekker in het stopcontact, zet de gril aan door aan de knop I-0 (4) te draaien; de verklikker (7)
gaat nu branden
Met de knop (6), het vermogen van de baktemperatuur instellen.

ATTENTIE Als de knop (69 op het minimum is gezet kan het zijn dat de plaat niet aangaat. Verhoog in dit geval

het vermogen totdat de rode verklikker (7) aangaat.

- Wanneer de platen worden verwarmd kunnen de etenswaren die gebakken moeten worden in het rooster
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(16) worden gestoken. Om perfect en homogeen te bakken wordt het aangeraden om de etenswaren in het
midden van het rooster (16) te bakken en het perfect te sluiten met de ring (Fig. 3).

Het rooster (16) heeft veren (15) waardoor de afstand van de twee platen wordt aangepast aan de dikte van
de etenswaren die gebakken moeten worden.

ATTENTIE: het wordt aangeraden om gelijktijdig alleen etenswaren met dezelfde dikte te bakken.

ATTENTIE: zet de etenswaren in het apparaat en pas op dat ze niet buiten de gaten van het rooster steken

om te voorkomen dat ze tijdens het bakken in contact komen met de verwarmingselementen en rook kunnen

veroorzaken.

- Zet de platen op de maximale afstand door de knop die de afstand tussen de platen regelt (5) met de klok
mee te draaien (Fig. 2).

- Steek het rooster (16), met de etenswaren die gebakken moeten worden, in het apparaat zodat de twee
pootjes aan de onderkant van het rooster perfect in de openingen in het apparaat vallen. Zet de roosters
tegen elkaar aan door de knop die de afstand tussen de platen regelt (5) tegen de klok in te draaien.

- Regel de afstand van de platen (13) op basis van de etenswaren die gebakken moeten worden door aan de
knop (5) te draaien (Fig. 2).

ATTENTIE: Om rook te voorkomen wordt het aangeraden om de verwarmingenelementen niet aan te raken

met de gril die de etenswaren bevat.

Dit systeem dat de platen dichterbij of verder weg zet heeft de volgende bakvoordelen:

- aanpassen aan de dikte van de etenswaren waardoor de verwarmingselementen altijd op de optimale
afstand blijven;

- de mogelijkheid om de platen dichterbij of verder weg te zetten maakt verschillende bakmodaliteiten mo-
gelijk, op basis van uw eigen smaak.

ATTENTIE: Voordat u begint te bakken, controleer of het rooster (16) goed in het apparaat is gestoken en of de

plaat (13) goed geblokkeerd is en of de opvangbak voor het vet goed geplaatst is.

- Tijdens het bakken van de etenswaren kunt u controleren of ze klaar zijn: nadat de platen zijn geopend met
de knop (5) (Fig. 2), open de rechter plaat door de cursor die de plaat opent naar boven te zetten(14) en de
plaat naar beneden te draaien (Fig. 4).

ATTENTIE: Niet de andere plaat forceren om hem te openen.

ATTENTIE: De verwarmingselementen (11) niet aanraken als het apparaat in werking staat, voorkom brand-

wonden.

De afstand tussen de platen kan ook geregeld worden als het apparaat in werking staat.

0m de plaat te openen gebruik alleen het handvat (12) zodat brandwonden worden voorkomen.

- Het vat dat uit de etenswaren komt valt in de bak die het vet opvangt (3) in de lade (2) (Fig. 5) uit de buurt
van de verwarmingselementen zodat het geen rook of stank veroorzaakt

- Als u klaar bent met bakken, zet het apparaat uit door de knop (4) op O te zetten, de stekker uit het stop-
contact te trekken en het rooster (6) te verwijderen, door het naar boven te trekken nadat de platen zijn
geopend met de knop (5).
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TABEL AANGERADEN KOOKTIJDEN
ATTENTIE: Het wordt aangeraden om alleen etenswaren te gebruiken die dunner zijn dan 5 cm.

Gerecht Gewicht Kooktijd

Ribstuk (roodgebakken) 1kg 8 min.

Ribstuk (halfgebakken) 1kg 10 min.

Ribstuk (doorgebakken) 1kg 12 min.

Courgette * 8 plakjes 2 cm 8 min.

Courgette * 8 plakjes 1 cm 6 min.

Aubergine * 2 porties 1 cm 5 min.

Worstjes 10 stuk Mantovaans 5 min. met rooster dichtbij+
7 min. met rooster op 1 cm

Radicchio 2 porties 6-8 min.

Kip 1 kg 30 min.

Varkenskarbonade 2 porties 12 min.

Paprika 2 porties 15 min.

Zwaardvis 2 porties (400 gr) 8 min.

Zeebaars 2 porties (300 gr) 14 min.

Goudbrasem 2 porties (250 gr) 10 min.

Kreeft 1 porties 5 min.

ATTENTIE: Voor etenswaren die rijk aan vet zijn zoals worstjes of braadworstjes, varkenskarbonades of bief-

stuk raden we aan om de zijkanten (13) op een afstand van circa 0,5-1 cm van het rooster (16) te zetten om

rookvorming te voorkomen.

*0m ze beter te bakken wordt het aangeraden om ze na het snijden met zout te bestrooien en ten minste 10
minuten te wachten voordat ze worden gebakken

REINIGEN EN ONDERHOUD

ATTENTIE: Voordat u met reinigen begint en met het verwijderen van de onderdelen moet u eerst de stekker

uit het stopcontact trekken en wachten totdat het apparaat is afgekoeld.

ATTENTIE: Het apparaat, en het elekiriciteitssnoer nooit onder water of andere vloeistoffen zetten.

- Trek de bak die het vet opvangt (3) eruit met behulp van het speciale handvat (2) (Fig. 6).

- Spoel de bak af onder een waterstraal zonder schuurmiddelen of schuursponsjes te gebruiken om te voor-
komen dat het oppervlakte wordt beschadigd. Gebruik alleen vloeibare zeep naar keuze.

- Open de platen (13) en verwijder het rooster (16).

- Voor het loshalen van de verwarmingselementen (11) druk met de duimen op de knoppen en druk het
haakje (8) dat het verwarmingselement vasthoud naar achteren (Fig. 7).

- Voor het verwijderen van de interne platen (10) druk op de vleugeltjes aan de zijkant (Fig. 8).

- Reinig alle onderdelen alleen met een vochtige doek; voor het reinigen van het rooster (16) gebruik warm
water en normaal afwasmiddel dat niet schuurt.

- Het rooster en de platen kunnen ook in de vaatwasser te reinigen.

ATTENTIE: Laat na het reinigen alle onderdelen goed opdrogen voordat ze weer gemonteerd worden en volg

hiervoor de beschrijving in omgekeerde volgorde.

Reinig de platen (10) en pas op dat ze niet vervormd worden en plaats ze vervolgens weer precies in hun

beginpositie (in de gleuven van het pootje in zwart plastic) (Fig. 9). Als de platen niet goed worden gemonteerd

na ieder gebruik gaat de gril niet aan.
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VIKTIGE ADVARSLER

LES DENNE BRUKERVEILEDN INGEN NGYE FOR APPARATET TAS | BRUK
Ved bruk av elektriske husholdningsapparat er det ngdvendig & ta hensyn til visse forholdsregler, blant disse:

1

2

o NOoO OB W

1
12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24
25

Forsikre dem om at den elektriske voltspenningen til apparatet er det samme som voltspenningen til deres
eget elektriske nett.

Hold alltid apparatet under oppsyn nar det er tilkoblet det elektriske nettet; ta ut stikkontakten
etter hver gang apparatet har vaert i bruk.

Plasser ikke apparatet ovenfor eller ved siden av varmekilder.

Ved bruk mé apparatet plasseres pa en horisontal og stabil flate.

ADVARSEL: den gvre delen av grillen ma vaere fri, ikke plasser den under hyller eller veggskap.

Ikke utsett apparatet for veer og vind (regn, sol osb.).

Veer oppmerksom pé at den elektriske ledningen ikke kommer i kontakt med varme overflater.

Dette apparatet er ikke beregnet for personer med redusert fysisk eller mental kapasitet eller med re-
duserte sanseinntrykk (inkludert barn). Brukere som ikke har den ngdvendige erfaring eller kjennskap til
apparatet eller som ikke har fétt opplaering i hvordan apparatet skal brukes, ma overvakes av en person
som er ansvarlig for deres sikkerhet.

Barn méa holdes under oppsyn for & veere sikre pa at de ikke leker med apparatet.

DYPP ALDRI APPARATET, ST@PSELET ELLER DEN ELEKTRISKE LEDNINGEN NED | VANN ELLER ANNEN
VASKE, BENYTT KUN EN FUKTIG KLUT VED RENGJ@RING

Unnga & ta pa de varme delene til apparatet. Benytt det dertil egnede handtaket.

For & unnga & sette merker pa overflatene rundt apparatet eller & overopphete disse, plasser alltid ap-
paratet med sikker avstand fra vegger og mabler.

HVERKEN LOFT ELLER FLYTT APPARATET MENS DET ER |1 BRUK.

0GSA NAR APPARATET IKKE ER | FUNKSJON, FJERNES STAPSELET FRA KONTAKTEN FOR STROM-
FORSYNINGEN FOR DET SETTES PA PLASS, FOR EN FJERNER DE ENKELTE DELENE TIL APPARATET
SAMT FOR DET UTFORES RENHOLD.

ADVARSEL: DETTE APPARATET MA IKKE BENYTTES MED KULL ELLER ANNET BRENNMATERIAL.
Forsikre dem om at de alltid har terre hender for det benytter eller regulerer bryterne som befinner seg pa
apparatet eller for de rarer stapselet og ledningene for stromtilforsel.

Benytt apparatet med god avstand fra lett antennelige vaesker. Plasser den ikke i narheten av vegger eller
material som ikke téler varme.

Det er ikke forutsatt at dette elekiriske apparatet benyttes sammen med en ekstern timer eller eksterne
fiernkommandoer.

Ved fierning av stgpselet, ma de ta godt tak i dette og fierne det fra kontakten pa veggen. Dra aldri i led-
ningen for & fierne stgpselet.

Benytt ikke apparatet dersom den elektriske ledningen eller stppselet resulteres defekte, eller dersom
selve apparatet resulteres skadet; i dette tilfellet, ma apparatet leveres inn p& neermeste Autoriserte As-
sistansesenter.

Bruk av elekiriske skjgteledninger som ikke er autoriserte av apparatets produsent kan medfgre skader og
ulykker.

Dersom ledningen for stromtilfgrsel er skadet, m& denne byttes ut av Produsenten eller av hans tekniske
assistansetjeneste eller av en person som innehar samme kvalifikasjoner, dette for & forebygge og unnga
enhver form for risiko.

Apparatet er beregnet KUN TIL HIEMMEBRUK og ma ikke benyttes til kommersielle eller industrielle formal.
Dette apparatet er i overensstemmelse med direktivene 2006/95/CE og EMC2004/108/CEE.

Dersom det utfares forandringer pa dette produktet som ikke spesielt er godkjent av produsenten, kan
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ansvaret for sikkerheten og bruksgarantien overfares til brukeren.

26 Dersom en bestemmer seg for & behandle dette apparatet som avfall, ma en gjore det ubrukelig ved &
kutte over ledningen for stremtilfgrsel. Det er ogsé n@dvendig & ufarliggjere de delene av apparatet som
kan vaere arsak til farer, spesielt for barn som kan kunne komme til 4 benyttet apparatet i egne leker.

27 Emballasjeelementene mé ikke plasseres pa steder der de er tilgjengelige for barn da ogsé disse kan vaere
potensielle farekilder.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE

BESKRIVELSE AV APPARATET (Fig. 1)

Ring for blokkering av grillrist

Handtaket til pannen

Panne for oppsamling av fett

I-0 (on-off) bryter

Bryeter for regulering av avstanden til platene
Bryter for regulering av styrke

On/off varsellampe

Krok som holder motstandselementet

Knott for blokkering av motstandselementet
10 Utdragbar plate

11 Motstandselement

12 Platenes handtak

13 Plater

14 Glider for rotering av plater

15  Fjeer for automatisk regulering av grillrist
16 Rist

OO ~NOOGTAEWN =

Biffgrillen er ideell for & skape stemningen ved utendgrs grilling ogsa i hjemmet. Takket veere vertikal steking
er utslippet av rayk redusert og dette gjor det mulig a plassere apparatet rett pa bordet.

Den vertikale stekingen gjor det mulig a tilberede maten pa en sunn mate, samt at matvarene beholder sin
gode smak. Eventuelt fett som maten inneholder, vil dryppe ned i oppsamlingsskuffen som er plassert under
biffgrillen. Takket vaere muligheten til & regulere grillplatenes avstand, er det mulig & tilberede en rekke for-
skjellige matvarer som: fisk, reker, koteletter og biffer, kylling, lammekoteletter, grillspyd og forskjellig typer
palser.

BRUKERVEILEDNING

ADVARSEL: For en benytter apparatet, fiern det beskyttende laget der dette métte finnes.

ADVARSEL: Plasser apparatet pa et glatt, horisontalt, stedig og godt opplyst underlag.

- Fjern risten (16) ved & vri pa bryteren for regulering av avstanden til platene (5) med urviseren for & n&
maksimal utvidelse, og trekk ut risten (16) ved & lgfte den oppover (Fig. 2).

- Vri pa nytt pa bryteren for & regulere avstanden til platene (5) i retningen mot urviseren, for & lukke igjen
platene.

- Sett stgpselet pa plass i kontakten for stramforsyning, sl pa grillen for ved & vri pé I-0 bryteren (4). P4 dette
punktet vil varsellampen (7) tennes.

- Still inn styrken for steiketiden ved hjelp av bryteren (6).

ADVARSEL: Dersom bryteren (6) er stilt inn p& minimum, er det mulig at platen ikke slér seg pa. Dersom dette

er tilfellet, mé en pke styrken noe, inntil den rede varsellampen (7) tennes.
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- Under oppvarmingen av platene kan matvarene som skal stekes innfgres i grillen (16).

For & oppné perfekt og homogen steking, anbefales det & plassere matvarene pé ristens sentrum (16) og
lukke perfekt igjen ved hjelp av den aktuelle ringen (Fig. 3).

Risten (16) er utstyrt med fjeer (15) takket veere disse tilpasses avstanden til de to platene tykkelsen pa
matvarene som skal stekes.

ADVARSEL: det anbefales at kun matvarer av samme tykkelse stekes samtidig.

ADVARSEL: plasser matvarene som skal stekes. Unnga at de passerer hullene pa risten slik at de kommer i

kontakt med motstandselementene under stekingen,

- Still platene inn pa maksimal avstand, ved & vri pa bryteren for &pning av platene (5) (Fig. 2) i retningen med
urviseren.

- Innfer risten (16), med matvarene som skal stekes, internt i apparatet slik at de to beina pa den nedre delen
av risten faller perfekt p& plass i dpningene internt i apparatet. For de to sidene til ristene naer hverandre
ved & vri pa bryteren for &pning av platene (5) imot urviseren.

- Reguler avstanden til platene (13), avhengig av hvilken type mat som skal stekes og vri pa bryteren (5) (Fig. 2).

ADVARSEL: For & unngé roykdannelse, anbefales det at det ikke koples motstandselement til grillen som

inneholder matvarer som skal stekes.

Dette systemet for & tilneerme og fierne sidene til risten medfarer falgende fordeler med hensyn til steikeegen-

skapene:

- steikingen tilpasses tykkelsen pa matvarene som holder optimal avstand til motstandselementet.

- muligheten til & neerme/fierne motstandselementet i forhold til matvaren og dermed variere maten maten
kan stekes pa avhengig av egen smak og behag.

ADVARSEL: For en gér i gang med stekingen, ma en forsikre seg om at grillen er riktig plassert (16) internt i

apparatet, at platen er riktig blokkert(13) og at skuffen for oppsamling av fett er korrekt pa plass.

- Under steiking er det mulig & kontrollere steikegraden: Etter & ha apnet platene ved hjelp av handtaket (5)
(Fig. 2), &pne opp den hayre platen, ved & bevege glideren (14) for &pning av platene oppover og deretter
vri den nedover (Fig. 4).

ADVARSEL: Bruk ikke makt for & apne den andre platen.

ADVARSEL: For & unnga forbrenning, ma det ikke tas pa motstandselementet (11) mens apparatet er i bruk.

Avstanden mellom platene kan reguleres ogsa mens apparatet er i bruk.

Benytt kun handtaket (12) for & &pne platen slik at forbrenning unngés.

- Fettet som er til overs renner ned i pannen for oppsamling av fett (3) inne i skuffen (2) (Fig. 5) langt fra
motstandselementene for & unnga at det utvikles reyk og darlig lukt.

- Etter at steikingen er avsluttet, slas apparatet av ved 4 flyttet bryteren (4) pa 0, ta ut stgpselet fra kontakten
for stramforsyning og fiern risten (16), ved & lgfte den oppover, etter & ha apnet platene ved hjelp av bryte-
ren (5).
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TABELL MED OVERSIKT OVER ANBEFALT STEIKETID
ADVARSEL: Det anbefales & steke matvarer som har en maksimal tykkelse pa 5 cm.

Tilberedelse Vekt Steiketid
Entrecote (lite stekt) 1kg 8 min.
Entrecote (medium) 1kg 10 min.
Entrecote (godt stekt) 1kg 12 min.
Auberginer * 8 skiver 2 cm 8 min.
Auberginer * 8 skiver 1 cm 6 min.
Squash * 2 porsjoner 1 cm 5 min.
Palse (fra Mantova) 10 stk 5 min. med ristens sider naer hverandre+
7 min. med ristavstand pa 1 cm

Sikori 2 porsjoner 6-8 min.
Kylling 1kg 30 min.
Svinekoteletter 2 porsjoner 12 min.
Paprika 2 porsjoner 15 min.
Sverdfisk 2 porsjoner (400 g) 8 min.
Havabbor 2 porsjoner (300 g) 14 min.
Havkaruss 2 porsjoner (250 g) 10 min.
Reker 1 porsjon 5 min.

ADVARSEL: For matvarer som inneholder spesielt mye fett som for eksempel forskjellige typer palser, svine-

koteletter eller oksekjgtt, anbefaler en & plassere platene (13) pa en avstand p& omtrent 0,5-1 ¢m fra risten

(16), for & unnga rgykdannelse.

* For & bedre steikeresultatet, tilrades det & salte auberginen med fint salt etter at den er skjeert opp i skiver
minst 10 min. for steiking.

RENHOLD 0G VEDLIKEHOLD

ADVARSEL: Forsikr dem om at de har koplet apparatet fra stramnettet og vent til det er nedkjglt for de setter

i gang med renhold og fierner de forskjellige delene til apparatet.

ADVARSEL.: Sett aldri apparatet eller de elektriske ledningene ned i vann eller annen vaeske.

- Trekk ut pannen for oppsamling av fett (3), ved & dra i handtaket (2) (Fig. 6).

- Skyll pannen under vannsprut uten & benytte slipemiddel eller stélull, slik at skade pa overflaten unngés.
Benytt kun flytende sdpemiddel.

- Rpne platene (13) og fiern risten (16).

- For & frigjgre motstandselementene (11) trykkes knappene ned ved hjelp av tommeltottene og kroken (8)
som blokkerer motstandselementene presses utover (Fig. 7).

- For & fierne de innvendige platene (10) presses ribbene pa sidene nedover (Fig. 8).

- Gjer alle delene rene kun ved hjelp av en lett, fuktet klut. For rengjering av risten (16) benytt varmt vann og
et normalt, ikke slipende oppvaskmiddel.

- Det er mulig & vaske grillen og platene i oppvaskmaskin.

ADVARSEL: Etter & ha utfert rengjeringen mé alle delene torkes godt far de monteres tilbake pa plass, opera-

sjonene som tidligere er beskrevne ma utfgres i motsatt retning.

Gjare platene (10) rene (en ma veere forsiktig slik at de ikke gdelegges) og plassere de tilbake i ngyaktig

samme posisjon som de befant seg opprinnelig (i &pningene i svart plast pa basen) (Fig. 9). Dersom platene

ikke monteres riktig etter hver gang grillen har veert i bruk, vil det veere umulig & sla pa grillen.
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OBSERVERA - VIKTIGT!

LAS BRUKSANVISNINGEN NOGA INNAN APPARATEN SKALL ANVANDAS.
N&r man anvander elektriska apparater maste man observera fljande;

1
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Kontrollera att apparaten har samma antal volt som ert elnit.

Lamna aldrig apparaten utan tillsyn nér den ar inkopplad, koppla ur den varje gang den anvénts.
Stall aldrig apparaten ovanpa eller i narheten av varmekallor.

Stall apparaten pé en horisontell och stabil yta under anvéndandet.

0BS: Grillen fér ej dvertdckas och den far heller inte stéllas under viggskap eller liknande.

Lamna aldrig apparaten utomhus, utsatt for regn, sol etc.

Kontrollera att sladden inte kommer i kontakt med varma foremal.

Denna apparat bor inte anvandas av personer (inkl. barn) med nedsatt fysisk, kdnslomassig och psykisk
kapacitet. Personer utan erfarenhet av, eller kinnedom om, apparaten, eller personer som inte fatt tillréck-
liga instruktioner om apparatens funktion, skall endast anvanda den under uppsikt av en annan person,
som ansvarar for deras sékerhet.

Barn bor héllas under uppsikt och far absolut inte leka med apparaten.

DOPPA ALDRIG APPARATEN, KONTAKTEN ELELR SLADDEN | VATTEN ELLER ANDRA VATSKOR, ANVAND EN
FUKTIG TRASA FOR ATT RENGORA DELARNA

Undvik att vidrora apparatens heta delar. Anvand det dértill avsedda handtaget.

Stall alltid apparaten langt fran viggar och mabler for att undvika missfargningar eller 6verhettning av
narliggande ytor.

APPARATEN FAR EJ LYFTAS ELLER FLYTTAS UNDER TIDEN DEN AR IGANG.

NAR APPARATEN INTE AR IGANG SKALL KONTAKTEN DRAS UR VAGGURTAGET INNAN DE ENSKILDA
DELARNA MONTERAS ELLER MONTERAS NER OCH INNAN APPARATEN SKALL RENGORAS

0BS: APPARATEN FAR INTE ANVANDAS TILLSAMMANS MED KOL ELLER LIKNANDE BRANNMEDEL.

Kontrollera att hianderna ar val avtorkade fore anvandning av strombrytarknapparna pa apparaten och
innan vidrérande av kontakterna.

Anvand aldrig apparaten i ndrheten av eldfarliga vétskor; stéll den heller aldrig i nirheten av vaggar eller
material som inte ar eldhardiga.

Denna apparat ar inte avsedd for att anvandas tillsammans med timer eller fjdrrkontroller.

Hall i sjélva kontakten nér den skall dras ur vaggurtaget. Dra aldrig i sladden.

Anvand inte apparaten om sladden eller kontakten &r trasig, eller om apparaten ar defekt; i detta fall bor
den inlimnas till ndrmsta auktoriserade assistenscentrum.

Om apparaten anvands under langre tid 4n vad som anges av fabrikanten kan den férorsaka skador och
olyckor.

Om sladden &r trasig méaste den bytas ut av fabrikanten eller av hans tekniska assistenter eller i vilket fall
som helst av en person med dylika kvalifikationer for att forebygga all risk.

Apparaten &r dmnad ENBART FOR HEMMABRUK och far inte anvdndas i kommersiellt eller industriellt
syfte.

Apparaten foljer EU-direktiven 2006/95/CE och EMC2004/108/CEE.

Apparaten far ej modifieras utan tillverkarens tillstdnd dé detta kan medfora att sakerhetsmekanismerna
och garantin inte langre géller.

N&r apparaten ar uttjant och skall kastas, maste man se till att den inte gér att anvdnda, genom att ta bort
sladden. Dessutom méaste man avldgsna alla delar, som kan utgdra en risk, sarskilt for barn som skulle
kunna anvénda sig av apparaten for sina lekar.

Forpackningen fér inte Idmnas tillganglig for barn, eftersom den kan utgdra ett riskelement.
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TA TILLVARA DESSA INSTRUKTIONER

BESKRIVNING AV APPARATEN (Fig. 1)
Blockeringsring for grillplattorna

Handtag till brickan

Fettuppsamlande bricka

Av- och paslagningsknapp I-0 (on-off)
Knapp for reglering av grillplattornas avsténd
Knapp for effektreglering.

Kontrollampa on/off

Blockeringskrok for motstandet
Blockeringsnav for motstandet

10 Utdragbar platta

11 Motstand

12 Handtag till grillplattorna

13 Grillplattor

14 Ledare for rotering av grillplattorna

15 Fjader for automatisk reglering av grillplattorna
16 Grill

OO ~NOOGTRAWN =

Grillen &r idealisk for att &terskapa den perfekta harmonin av en utomhus barbecue dven i hemmet. Tack vare
den lodrata grillfunktionen sa minskas rokutvecklingen betydligt och detta gor att man kan anvinda apparaten
direkt vid matbordet.

Den lodréata grillningen gor att man kan grilla livsmedlen helt enligt de mest moderna halsoforeskrifterna och
anda behélla den urspungliga smaken. Eventuellt fett rinner ner i uppsamlingsladan pé grillens undersida..
Tack vare den enkla regleringen av grillplattornas 6ppning kan man “grilla” de mest olika livsmedel som; fisk,
rékor, kotletter och biffar, kyckling, lammkotletter, grillspett, korv etc.

BRUKSANVISNING

0BS: Innan apparaten skall anvindas méaste skyddsemballaget av plast avldgsnas.

0BS: Still apparaten pé en horisontell, slét, stabil och vélupplyst yta.

- Taut grillen (16) genom att vrida regleringsknappen for avstandet mellan grillplattorna (5) medsols sa langt
det gar och ta ut grillen (16) genom att dra den uppét (Fig. 2)

- Vrid pa nytt regleringsknappen for avstandet mellan grillplattorna (5) motsols for att stdnga grillplattorna.

- Satt kontakten i vaggurtaget och sla pa grillen genom att vrida pa knappen I-0 (4), kontrollampan (7) borjar
lysa.
Stall in grilltemperaturen pé rétt effekt genom att vrida pa den dértill avsedda knappen (6).

OBS Om reglaget (6) &r stallt p& minimum, kan det hdnda att plattan inte slas pa. | detta fall bor man oka

styrkan gradvis tills den réda kontrollampan (7) tinds.

- Under uppvarmningen av grillplattorna kan livsmedlen laggas i grillen.
For en perfekt och homogen tillagning bor livsmedeln, som skall grillas, 1dggas mitt i grillen (16) och denna
skall sen stangas helt med den dartill avsedda ringen (Fig. 3).
Grillen (16) &r forsedd med fjadrar (15) som automatiskt reglerar avstandet mellan de tva grillplattorna
enligt tjockleken pa det livsmedel som skall grillas.

0BS: Livsmedel, som skall tillagas samtidigt, bor ha samma tjocklek.

OBS: var noga med att ldgga i livsmedeln, som skall tillagas, sa att att de inte glider ut genom halen i grillen.

Man maste undvika att de kommer i kontakt med motstanden under grillningen med eventuell rékutveckling
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som foljd.

- Oppna grillplattorna maximalt, genom att vrida grillplattornas dppningsknapp (5) medsols (Fig. 2).

- Satt grillen (16) med livsmedlen, som skall grillas, i apparaten, sa att de tva fotterna pa grillens undersida
placeras i de tvd Oppningarna pa apparatens insida. For grillplattorna narmre varandra genom att vrida
grillplattornas dppningsknapp (5) motsols.

- Reglera grillplattornas (13) anstand frén varandra med hjélp av dppningsknappen (5) (Fig. 2).

0BS: For att undvika rokutveckling bor man inte placera motstanden i nirheten av grillen, nar den innehaller

livsmedel som skall tillagas.

Detta systemet, vilket tillater att grillplattorna narmar sig och avldgsnas fran varandra, har stora fordelar for

grillningen;

- Grillplattorna kan regleras pé optimalniva och anpassas till livsmedlens tjocklek;

- Grillplattorna kan narma sig eller aviagsnas fran livsmedlen sa att grillningen kan regleras efter var och ens
individuella smak.

0BS: Innan tillagningen pabdrjas, kontrollera att grillen (16) sitter ratt pa insidan av apparaten, att plattan (13)

och att fettuppsamlingsladan sitter i.

- Medan livsmedlen grillas ar det mgjligt att kontrollera tillagningen; efter att ha dppnat grillplattorna med
hjélp av 6ppningsknappen (5) (Fig. 2), 6ppna den hogra grillplattan genom att flytta ledaren (14) for grillplat-
torna uppat och vrida grillplattan nerét (Fig. 4).

0BS: Forcera inte den andra grillplattan for att 6ppna den.

OBS: For att undvika brannskador, ror inte vid motstanden (11) under tiden apparaten &r igang.

Avstandet mellan grillplattorna kan regleras dven nér apparaten &r i funktion.

For att undvika brénnskador skall endast handtaget (12) anvandas for att dppna grillplattorna.

Overflidigt fett samlas upp i fettuppsamlingsbrickan (3) inne i utdragslédan (2) (Fig. 5), som befinner sig p ett

visst avstand fran motstanden for att inte rok eller dalig lukt skall uppsta.

- Nér grillningen &r avslutad skall apparaten stdngas av genom att knappen (4) séttes pé& 0, kontakten skall
dras ur viggurtaget och grillen (16) skall tas bort. For att aviagsna grillen (16) dra den uppat efter att grill-
plattorna dppnats med hjélp av den dértill avsedda knappen (5)
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TABELL GVER REKOMMENDERADE GRILLNINGSTIDER
0BS: Tillaga aldrig livsmedel med tjocklek som Gverstiger 5 cm.

Forberedning Vikt Grillningstid

T-bone steak (lattstekt) 1kg 8 min.

T-bone steak (medium) 1kg 10 min.

T-bone steak (vélstekt) 1kg 12 min.

Aggplanta * 8 skivor 2 cm 8 min.

Aggplanta * 8 skivor 1 cm 6 min.

Squash * 2port.1cm 5 min.

Korv 10 bitar smal 5 min. med grillarna néra+
7 min. med grillarna p& 1 cm avstand

Endiver 2 port. 6-8 min.

Kyckling 1 kg 30 min.

Kotlett 2 port. 12 min.

Paprika 2 port. 15 min.

Svérdfisk 2 port. (400 gr) 8 min.

Havsaborre 2 port (300 gr) 14 min.

Guldbraxen 2 port (250 gr) 10 min.

Scampi 1 port 5 min.

0BS: For speciellt fettrika livsmedel som korv, kotletter eller biffar, bor grillplattorna (13) placeras pa cirka 0,5-
1 cm avstand fran grillen (16) for att undvika rokutveckling.

*  Salta skivorna och I&t dem vila minst 10 min fére grillningen for att uppna ett béattre resultat.

RENGORING OCH UNDERHALLNING

0BS: Innan apparaten skall rengoras och delarna tagas isar, kontrollera att kontakten tagits ur vdggurtaget och
att apparaten svalnat helt.

0BS: Doppa aldrig ner apparaten och sladden i vatten eller andra vétskor.

Dra ut fettuppsamlingsladan (3) genom att dra i handtaget (2) (Fig. 6).

Skolj brickan under rinnande vatten utan att anvinda polermedel eller stalull for att undvika skador pé
beldggningen. Anvand endast flytande diskmedel.

Oppna grillplattorna (13) och ta bort grillen (16)

Gor sé& har for att avidgsna motstanden (11): tryck pé knapparna med tummarna och vrid haken (8), som
héller motstanden pé plats, utat (Fig.7).

Tryck pa sidovingarna (Fig. 8) for att avldgsna de inre plattorna (10).

Rengor komponenterna enbart med en fuktig trasa; for rengéring av grillen (16) anvand varmt vatten och
ett normalt diskmedel.

Bade grillen och plattorna kan diskas i diskmaskin.

0BS: L&t apparaten torka helt efter rengdring innan den moteras pa nytt. For montering upprepa de foregéende
momenten i omvénd ordning.

Rengdr plattorna (10) forsiktigt, sa att de inte bdjes, och satt tillbaka dem s& som de satt fran borjan (i dppning-
arna pa foten i svart plast) (Fig.9). Om plattorna inte monteras ratt efter anvindandet, s& fungerar inte grillen.
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VIGTIGE OPLYSNINGER

LAS DISSE INSTRUKTIONER INDEN BRUG
Ved brug af elekiriske apparater er det ngdvendigt at felge visse forholdsregler, bl.andre:

O N Ol WN =
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Veer sikker pé at apparatets el.-spaending svarer til Deres stramstyrke.

Efterlad ikke apparatet uovervaget mens det er sat til strom; traek stikket ud efter brug.

Placer ikke apparatet ovenpa eller ved siden af varmekilder.

Under brug skal apparatet veere sat pa en flad og stabil overflade.

BEMARK: Ristens @verste del skal veere fri, anbring ikke hylder eller plader ovenover.

Udset ikke apparatet for atmosfeeriske stoffer (regn, sol osv.)

Veer opmaerksom pa at ledningen ikke kommer i kontakt med varme overflader.

Dette apparat er ikke egnet til at bruges af personer (inkluderet bgrn) med nedsatte fysiske, sensoriske el-
ler mentale evner. De brugere der mangler erfaring og kendskab til apparatet eller ikke er blevet instrueret
til brug af apparatet skal for deres sikkerheds skyld overvages af ansvarsfulde personer.

Det er npdvendigt at overvage barnene for at sikre sig at de ikke leger med apparatet.

DYP ALDRIG APPARATLEGEMET, STIKKET OG DEN ELEKTRISKE LEDNING | VAND ELLER ANDRE VASKER,
BRUG EN FUGTIG KLUD TIL RENG@RING AF DISSE.

Undga bergring af apparatets varme dele. Benyt det dertil bestemte handtag.

For at undga at plette eller overophede de omkringliggende overflader, skal apparatet under brug altid
holdes fiernt veegge eller mabler.

LOFT ELLER FLYT IKKE APPARATET NAR DET ER | BRUG.

0GSA NAR APPARATET IKKE ER | FUNKTION, SKAL MAN TAGE STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN
INDEN ISATTELSE 0G FJERNELSE AF DE ENKELTE DELE ELLER INDEN RENGORING FORETAGES.
BEMZRK: DETTE APPARAT SKAL IKKE BRUGES MED KUL ELLER ANDET LIGNENDE BRANDSTOF.
Veer altid sikker pé at have fuldstendigt terrede haender inden brug eller regulering af afbryderne der er
placerede pa apparatet eller inden sikket og stremforbindelserne bergres.

Brug apparatet fiernt fra brandfarlige veesker; anbring det ikke i naerheden af vaegge eller materialer der
ikke er varmeresistente.

Der forventes ikke hjeelpemidler som eksterne timere eller fiernbetjeninger til brug af dette husholdnings-
apparat.

Apparatet skal behandles med omhu under brug, og man skal ikke rgre den varme kogeplade sa forbraen-
dinger undgés.

Apparatet bar ikke tages i brug hvis der er skader pa ledningen eller stikket, eller hvis apparatet selv er
defekt; i disse tilfeelde ber apparatet bringes til eftersyn ved den narmeste autoriserede servicebutik.
Brug af forleengerledninger, der ikke er godkendte af apparatets fabrikant, kan medfgre skader og ulykker.
Hvis stikket er beskadiget bar dette udskiftes af fabrikanten eller af en autoriceret servicebutik, eller af en
person med lignende kvalifikationer, for ikke at risikere uheld.

Apparatet er kun fremstillet til brug i almindelige HUSHOLDNINGER, og mé ikke anvendes til kommercielt eller
industrielt brug.

Dette apparat er i overensstemmelse med direktivet 2006/95/CE, EMC2004/108/CEE

Eventuelle andringer pa produktet, der ikke udtrykkeligt autoriseret af fabrikanten, kan medfare forringelse af
sikkerheden og af garantien af dens brug fra kunden.

Séafremt man beslutter sig for at bortskaffe dette apparat som affald, anbefales det at gare det ubrugeligt ved at
skaere forsyningsledningen over. Derudover anbefales det at gare de dele af apparatet ufarlige der kan forarsage
farer, specielt for barn, der kunne bruge apparatet til deres lege.

Emballagedelene ber ikke efterlades inden for barns reekkevidde, de de kan vaere arsag til ulykker.
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GEM DISSE INSTRUKTIONER

BESKRIVELSE AF APPARATET (Fig. 1)
Blokeringsring til grillplader

Handtag til bakken

Bakke til fedtopsamling

Drejeknap I-0 (on-off)

Drejeknap til regulering af pladeafstand
Drejeknap til regulering af styrke
Kontrollampe on/off

Krog til fastgerelse af modstand
Blokeringstap til modstand

10 Udtrekkelig plade

11 Modstand

12 Héandtag til plader

13 Plader

14 Skyder til pladerotering

15 Fjeder til automatisk regulering af grillplader
16 Rist

OO ~NOOGTRAWN =

Grillen er ideel til at skabe en perfekt harmoni indenders ligesom en grill til udenders brug, takket veere dens
lodrette stegning er regudslippet reduceret og dette tillader at anbringe produktet selv direkte pa bordet.

Den lodrette stegning muligger forberedelse af mad pa en sundere made, og bibeholde hele fadevarens smag,
den eventuelle tilstedeveerelse af fedtstoffer, vil labe ned i skuffen, der findes i bunden af grillen. Takket veere
regulering af pladernes &bning er det muligt at “grill” stege forskellige fedevarer blandt andet: fisk, rejer, mer-
brad og beffer, kylling, lammekoteletter, wienerpalsespyd, palser.

BRUGERVEJLEDNING

BEMZRK: Inden apparatet tages i brug, skal beskyttelsesfilmen fijernes hvor den er tilstede.

BEMZARK: Anbring produktet pa en glat, vandret, stabil og godt belyst flade.

- Fjernristen (16) ved at dreje pa drejeknappen til regulering af pladeafstanden (5) i medurs retning til mak-
simal udstreaekning, og traek risten ud (16) ved at hive den opad (Fig. 2).

- Drej drejeknappen til regulering af pladeafstanden pa ny (5) i modurs retning, for lukning af pladerne.

- Isat sikket i stikkontakten, taend for grillen ved at dreje drejeknappen I-0 (4); pé dette sted vil kontrollam-
pen (7) teendes.

Ved hjeelp af drejeknappen (6), indstilles styrken af stegetemperaturen.

BEMIERK Hvis drejeknappen (6) er indstillet pA minimum, kan pladen eventuelt ikke teendes. | dette tilfeelde,

skal man forgge styrken lidt indtil den rade kontrollampe (7) teendes.

- Under opvarmning af pladerne kan i istte maden der skal steges i grillen (16). For at opna en perfekt og
ensartet stegning, anbefales det at anbringe maden der skal steges midten pa risten (16) og derefter lukke
fuldstaendigt med den dertil bestemte ring (Fig. 3). Risten (16) er i besiddelse af fjedre (15) og takket vaere
dem tilpasses afstanden af de to plader alt efter tykkelsen af fadevaren der skal steges.

BEMZARK: det anbefales kun at stege mad af samme tykkelse samtidigt.

BEMZARK: anbring maden der skal steges, pa en made at denne stikker ud af risternes huller, for at undga

kontakt af maden kan forarsage regdannelse under stegning.

- Anbring pladere med maksimal afstand, ved at dreje drejeknappen til &bning af pladerne i medurs retning (5) (Fig. 2).

- Iseet risten (16), med maden der skal forberedes, indeni apparatet, pd den made at de to fedder p& den
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nederste del, af grillen, sammenfgjes perfekt indeni apparatets &bninger. Szt risterne sammen igen ved at
dreje drejeknappen til pladedbning i modurs retning (5).

- Reguler pladeafstanden (13), alt efter maden der skal forberedes, ved at dreje drejeknappen (5) (Fig. 2).

BEMZRK: For at undgé regdannelse, anbefales det ikke at sammensette modstandene til risterne der in-

deholder maden der skal forberedes.

Dette system til tilneermelse/distancering af sidestykkerne giver fglgende fordele ved stegningen:

- tilpasning af fedevarens tykkelse ved at holde modstandene i optimal afstand;

- mulighed for at tilneerme/distancere modstandene fra fadevaren og derfor variere stegemodaliteten, alt
efter egen smag.

BEMZRK: Inden man starter stegningen, skal man vaere sikker pa at risten er korrekt isat (16) indeni appara-

tet, at have blokeret pladen fuldsteendigt (13) og anbragt skuffen til fedtopsamling pa korrekt made.

- Under stegning af maden er det muligt at kontrollere stegningen: efter at have abnet pladerne ved hjeelp af
drejeknappen (5) (Fig. 2), &bne den hgjre plade, ved at flytte skyderen til &bning af pladerne opad (14) og
dreje den nedad (Fig. 4).

BEMZRK: Forcer ikke den anden plade for at abne den.

BEMZRK: Beror ikke modstandene (11) under apparatets funktion, for at undgé forbreendinger.

Pladeafstanden er ogsa regulerbar nar apparatet er i funktion.

For at abne pladen, bruges udelukkende handtaget (12), for at undga forbraendinger.

- Det overskydende fedt deponeres i bakken til fedtopsamling (3) indvendigt i skuffen (2) (Fig. 5) fiernt fra modstan-
dene pa den méde at der ikke frembringes rag eller ubehageligt lugte.

- Ved stegetidens slut, slukkes apparatet ved at bringe drejeknappen (4) pa 0, stikket treekkes ud af stikkontakten
og risten fiernes (16), ved at traekke den opad, efter at have abnet pladerne ved hjeelp af drejeknappen (5).

TABEL MED ANBEFALEDE STEGETIDER
BEMZRK: Det anbefales at bruge stegestykker der har en maksimal tykkelse pa 5 cm.

Forberedelse Vgt Stegetid

Kotelet (rod) 1kg 8 min.

Kotelet (halvstegt) 1 kg 10 min.

Kotelet (gennemstegt) 1kg 12 min.

Auberginer * 8 skiver 2 cm 8 min.

Auberginer * 8 skiver 1 cm 6 min.

Squash * 2port1cm 5 min.

Palse 10 stk. Mantovana 5 min. med teette rister +
7 min. med rister med 1 cm

Cikorie 2 port 6-8 min.

Kylling 1 kg 30 min.

Svinekotelet 2 port 12 min.

Peberfrugt 2 port 15 min.

Sveerdfisk 2 port (400 gr) 8 min.

Havbars 2 port (300 gr) 14 min.

Guldbrasen 2 port (250 gr) 10 min.

Jomfruhummer 1 port 5 min.
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BEMZARK: Til fadevarer der er specielt fedtrige sdsom pelser eller wienerpalser, svinekadsbeffer, eller okse-
kedsboffer, rades der til at anbringe sidestykkerne (13) med en afstand pa cirka 0,5-1 c¢m fra risten (16), for
at undgé eventuel regdannelse.

* For en bedre stegning rades der til at strg fint salt pa de farhen skérede skiver, mindst 10 min inden steg-
ning

RENGPRING 0G VEDLIGEHOLDELSE

BEMZARK: Inden man gér videre med rengaring og fiernelsen af delene, skal man sikre sig at apparatet er

frakoblet den elekiriske stram og vente til det er kolet af.

BEMZARK: Dyp aldrig apparatet og den elektriske ledning i vand eller anden form for vaeske.

- Treek bakken til fedtopsamling ud (3), ved at treekke den i det dertil bestemte handtag (2) (Fig. 6).

- Skyl bakken under rindende vand, uden at bruge slibemidler eller stal “svampe” for ikke at beskadige
overfladerne. Brug udelukkende flydende sabe af eget valg.

- Rbn pladerne (13) og fiern risten (16).

- For at udlgse modstandene (11) skal man med tommelfingrene pa knapperne Ipfte og trykke krogen (8) til
fastgerelse af modstanden (Fig. 7) udad mod.

- For at fierne de udtraekkelige indre plader (10) skal man lgfte med de sma sidevinger (Fig. 8).

- Renggr samtlige dele ved udelukkende at bruge en let fugtig klud; til rengering af risten (16) bruges varmt
vand og et normalt opvaskemiddel der ikke er tilsat slibemidler.
Det er ogsa muligt at rengare risten og pladerne i opvaskemaskinen.

BEMIERK Efter rengering, skal samtlige dele torres fuldstendigt inden de genmonteres, ved udfersel af de

forhen naevnte operationer i modsat raekkefalge.

Ger de udtraekkelige plader (10) rene ved samtidigt at sarge for ikke at deformere dem og igen anbringe dem

korrekt pa deres oprindelige position (i revnerne der findes i bunden i sort plastik) (Fig. 9). Hvis de udtraekkelige

plader ikke monteres korrekt efter hvert brug vil grillen ikke tendes.
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KAYTTOOHJEET

LUE NAMA OHJEET ENNEN KAYTTOA
Séhkolaitteita kaytettdessa on tarpeellista noudattaa varovaisuutta:

1
2

o N Ol W

1
12

13
14

15
16

17

18
19

20

21

22

23

24
25

26

27

Varmistu siitd, ettd laitteen jénnite on sama kuin kayttdmasi jannite.

Al jatd laitetta vartioimatta sen ollessa liitettyna séhkoverkkoon; irrota pistotulppa pistorasi-
asta kayton jalkeen.

A4 aseta tai jatd laitetta kuumien paikkojen paélle tai lheisyyteen.

Kéyta laitetta tasaisella ja vakaalla vaakasuoralla pinnalla.

HUOMIO: grillin ylapuolella tulee olla vapaata tilaa, dl4 aseta sité hyllyjen tai tasojen alle.

Al4 jaté laitetta alttiiksi saatiloille (sade, aurinko tms...).

Varo, ettei liitosjohto kosketa kuumia pintoja.

Tama4 laite ei sovi lasten eiké liikunta- tai aistirajoitteisten tai mielenterveydeltaén rajoitteisten henkildiden
kéytettavéksi. Kokemattomien tai laitteen toimintaa tuntemattomien kéyttdjien tulee kayttaa laitetta vain
turvallisuudesta vastaavan henkilon valvonnan alaisuudessa.

Huolehdi, etteivt lapset leiki laitteella.

ALA KOSKAAN UPOTA TUOTTEEN RUNKOA, PISTOKETTA TAI LITOSJOHTOA VETEEN TAI MUIHIN NESTEI-
SIIN, KAYTA NIIDEN PUHDISTUKSEEN KOSTEAA PYYHETTA.

Valta laitteen kuumiin osiin koskemista. Kayta asianmukaista kddensijaa.

Kayta laitetta aina kaukana seinista tai huonekaluista, jotta se ei tahraa tai ylikuumenna sen lahella
olevia pintoja.

ALA NOSTA TAI SIIRRA LAITETTA SEN OLLESSA TOIMINNASSA.

IRROTA PISTOKE PISTORASIASTA ENNEN SEN OSIEN LUTTAMISTA TAI IRROTTAMISTA TAI LAIT-
TEEN PUHDISTUSTA MYOS SILLOIN, KUN LAITE EI OLE TOIMINNASSA.

HUOMIO: LAITETTA EI TULE KAYTTAA GRILLIHIILTEN TAI MUIDEN POLTTOAINEIDEN KANSSA.
Varmista, etta kétesi ovat kuivat ennen kuin sdddét laitteen katkaisimia tai sdatimia tai kosketat pistoketta
tai virtaliittimia.

Kéyta laitetta kaukana helposti syttyvista nesteistd, alakéa aseta sitd seinien tai kuumuutta huonosti kesté-
vien pintojen ldheisyyteen.

Taté laitetta ei tule kdyttaa erillisten kellojen tai kaukosaatimien avulla.

Irrota pistotulppa tarttumalla siihen suoraan ja vetdmélla se irti pistorasiasta. Ald koskaan irrota pistotulp-
paa liitosjohdosta vetdmalla.

AI4 kéytd laitetta jos sen liitosjohto tai pistotulppa ovat vahingoittuneet tai jos laite on muuten viallinen.
Siind tapauksessa vie laite l1dhimpaan valtuutettuun Ariete-huoltoon.

Sellaisten jatkojohtojen kéytto, jotka eivét ole laitteen valmistajan valtuuttamia, voi aiheuttaa vahinkoja ja
onnettomuuksia.

Jos liitosjohto on vahingoittunut, se tulee vaihtaa valmistajan tai valmistajan valtuuttaman huoltopalvelun
tai samanlaisen patevyyden omaavan henkilon toimesta, jotta riskeilta véltyttaisiin.

Laite on tarkoitettu AINOASTAAN KOTITALOUSKAYTTOON eiké sité tule kayttdd kaupallisiin tai teollisiin
tarkoituksiin.

T&m4 laite on direktiivien 2006/95/CE ja EMOC2004/108/CEE mukainen.

Kaikki kédyttdjan tuotteeseen tekemét muutokset, joita valmistaja ei ole erikseen hyvaksynyt, saattavat
heikentéa laiteturvallisuutta ja tuotteen kéyttotakuuta.

Kun laite on péatetty poistaa kdytosta ja heittdd pois, on suositeltavaa saattaa se toimintakyvyttomaksi
poistamalla liitosjohto. Liséksi on suositeltavaa tehda vaarattomiksi sellaiset laitteen osat, jotka saattavat
aiheuttaa vaaratilanteita erityisesti lapsille, jotka mahdollisesti kdyttavit laitetta leikeissaan.
Pakkausmateriaaleja ei tule jattad lasten ulottuville, sillé ne saattavat aiheuttaa vaaratilanteita.
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SAILYTTAKAA NAMA OHJEET

LAITTEEN KUVAUS (Kuva 1)

Halsterin lukitusrengas
Keruualustan kéadensija

Rasvan keruualusta

I-0 (on-off) -nuppi
Kypsennyslevyjen etéisyyden saatonuppi
Voimakkuuden séatonuppi
Merkkivalo on/off

Vastuksen pysaytyskoukku
Vastuksen kiinnitystappi

10 |Irrotettava levy

11 Vastus

12 Kypsennyslevyn kadensija

13 Kypsennyslevy

14 Kypsennyslevyjen siirtonostin

15 Halsterin automaattinen séaatjousi
16 Halsteri

COoOoO~NOOGTRA,WN=

Grilli on sopii ihanteellisesti luomaan kotiin aidon grillaustunnelman, silli pystyasentoisen kypsennyksen ansi-
osta sen savuaminen vahenee ja tuote voidaan asentaa jopa suoraan poytaan.

Pystyasentoisen kypsennyksen ansiosta ruoka voidaan kypsentda terveellisesti sdilyttdmalla samalla ruoan
maukkuuden, silld rasvat valuvat grillin alaosassa olevaan laatikkoon. Kypsennyksen etéisyyden sddtomah-
dollisuuden ansiosta on mahdollista "grillata” monia erilaisia elintarvikkeita kuten kalaa, hummeria, fileetd ja
pihvejd, kanaa, lampaankyljysté, vartaita, nakkeja, makkaroita.

KAYTTOOHJEET

HUOMIO: Ennen kuin kaytat laitetta, poista suojakalvot laitteen osista.

HUOMIO: Aseta tuote vaakasuoralle, vakaalle ja hyvin valaistulle tasolle.

- Irrota halsteri (16) kdantaen kypsennyslevyjen etdisyyden sdatonuppia (5) myotapaivaan mahdollisimman

auki, ja vedé halsteri irti (16) ylospdin (Kuva 2).

- Kéainna uudelleen kypsennyslevyjen etdisyyden sdatdnuppia (5) vastapdivadn niin, ettd kypsennyslevyt
sulkeutuvat.
- Aseta pistoke pistorasiaan, kdynnista grilli kdantden nuppia I-0 (4); ndin merkkivalo (7) syttyy.

Sé&éda kypsennyksen Iammon voimakkuus sadaténupin (6) avulla.

HUOMIO Mikéli sadtonuppi (6) on asetettu minimiasentoon, kypsennyslevy ei ehka syty. Lisad tassé tapauk-
sessa hieman voimakkuutta, kunnes punainen merkkivalo (7) syttyy.
- Kypsennyslevyjen kuumumisen aikana voit asettaa kypsennettavat ruoat halsteriin (16).

Téydellisen ja tasaisen kypsennyksen aikaansaamiseksi on suositeltavaa asettaa kypsennettavat ruoat hals-

terin (16) keskiosaan ja sulkea oikein sen lukitusrengas (Kuva 3).

Halsterissa (16) on jouset (15), joiden ansiosta se muokkautuu kypsentdmaan eripaksuisia ruokia.
HUOMIO: on suositeltavaa kypsentda samanaikaisesti vain paksuudeltaan samanlaisia ruoka-aineita.
HUOMIO: aseta kypsennettdvat ruoat niin, etteivét ne ole halsterin reunojen ulkopuolella, jotta kypsennyksen
aikana ei muodostuisi savua ruoan koskiessa vastuksiin.

- Avaa kypsennyslevyt mahdollisimman auki kdantéen kypsennyslevyjen etéisyyden saitdnuppia (5) (Kuva 2).
- Aseta halsteri (16) kypsennettavan ruoan kanssa laitteen sisélle niin, ettd halsterin alaosan jalakkeet sopi-
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vat laitteen sisélla oleviin koloihin. Sulje kypsennyslevyt kddntden niiden etdisyyden sdétonuppia (5).

- Sadda kypsennyslevyjen (13) etdisyyys kdantden nuppia (5) kypsennettdvan ruoan vaatimusten mukaan
(Kuva 2).

HUOMIO: On suositeltavaa pitda vastukset erilldén halsterista, jossa on kypsennettavia ruokia.

Grillauspuolten liikkuttamismahdollisuus l&helle/kauas mahdollistaa kypsennyksen aikana:

- eripaksuisten ruokien grillaamisen niin, ettd vastukset ovat parhaalla mahdollisella etdisyydelld;

- siirtdd vastuksia lahelle/kauas kypsennettavasté ruoasta ja kypsennyksen oman maun mukaan.

HUOMIO: Ennen kypsennyksen aloittamista varmista, etté halsteri (16) on oikein asetettu laitteen sisélle, kyp-

sennyslevy (13) on oikein lukittu, ja rasvan keruualusta on oikein paikoillaan.

- Kypsennyksen aikana on mahdollista tarkistaa ruokien kypsyys: kun levyt on avattu nupin (5) (Kuva 2) avul-
la, avaa oikeanpuoleinen levy nostamalla kypsennyslevyjen avausnostinta (14) ja kdantamaélla sita alaspain
(Fig. 4).

HUOMIO: Al yritd avata toista levyé vékivalloin.

HUOMIO: Al4 kosketa vastuksia (11) laitteen toiminnan aikana, jotta palovammoilta véltyttéisiin.

Kypsennyslevyjen etdisyytta voidaan sdataa myos laitteen toiminnan aikana.

Avaa kypsennyslevy ainoastaan kadensijasta (12), jotta palovammoilta véltyttaisiin.

- Ylim&arainen rasva keradntyy rasvan keruualustalle (3) laatikon (2) sisélle (Kuva 5) kauas vastuksista niin,
ettei savua ja pahaa hajua muodostu.

- Kypsennyksen loputtua sammuta laite kaantdmélld nuppi (4) asentoon O, irrota pistoke pistorasiasta ja
irrota halsteri (16) vetamalla se ylospdin sen jélkeen, kun kypsennyslevyt on avattu nupin (5) avulla.

SUOSITELTUJEN KYPSENNYSAIKOJEN TAULUKKO

HUOMIO: On suositeltavaa kypsentdé korkeintaan 5 cm paksuisia ruoka-aineita.

Valmistettava ruoka Paino Kypsennysaika

Kyljys (verinen) 1kg 8 min

Kyljys (puolikypsd) 1kg 10 min

Kyljys (kypsd) 1kg 12 min

Munakoiso * 8 siivua 2 cm 8 min

Munakoiso * 8 siivua 1 cm 6 min

Kesdkurpitsa * 2 annosta 1 cm 5 min

Makkara 10 kpl (paksu) 5 min levyt lahelld halsteria +
7 min levyt 1 cm etdisyydella

Sikurisalaatti 2 annosta 6-8 min

Kana 1kg 30 min

Sian kyljys 2 annosta 12 min

Paprika 2 annosta 15 min

Miekkakala 2 annosta (400 gr) 8 min

Meriahven 2 annosta (300 gr) 14 min

Hammasahven 2 annosta (250 gr) 10 min

Jattikatkarapu 1 annos 5 min
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HUOMIO: Kypsennettdessa erityisen rasvaisia ruokia, kuten makkaroita, sian- tai naudankyljyksié, on suositel-
tavaa asettaa levyt (13) noin 0,5-1 cm etdisyydelle halsterista (16), jotta savun muodostumiselta véltyttéisiin.

*Parhaimman kypsennystuloksen aikaansaamiseksi on suositeltavaa ripotella viipaleille hienoa suolaa aina-
kin 10 min ennen kypsennysta.

PUHDISTUS JA HUOLTO

HUOMIO: Ennen puhdistuksen aloittamista ja laitteen osien irrottamista on syytd varmistaa, etté laite on irti

sahkdvirrasta ja odottaa, etti se on jaahtynyt.

HUOMIO: A3 oskaan upota laitetta tai liitosjohtoa veteen tai muihin nesteisiin.

- Veda ulos rasvan keruualusta (3) vetamalla sitd sen kédensijasta (2) (Kuva 6).

- Huuhtele alusta juoksevan veden alla, mutta 414 kdyta hankaavia pesuaineita tai terdksisia hankaussienia,
jotta pinta ei vahingoittuisi. Kéyta ainoastaan nestemaisid pesuaineita.

- Avaa kypsennyslevyt (13) ja irrota halsteri (16).

- Vastukset (11) irrotetaan painamalla peukaloilla nappeja ja painaen vastuksen pyséytyskoukkua (8) ulos-
pain (Kuva 7).

- Irrotettavat levyt (10) poistetaan painamalla sivulla olevia siivekkeité (kuva 8).

- Puhdista kaikki osat kdyttdmalla kosteaa pyyhettd; puhdista halsteri (16) lampimélld vedell4 ja tavallisella
astianpesuaineella, joka ei hankaa halsteria.

- Halsteri ja irrotettavat levyt voidaan pestd myos astianpesukoneessa.

HUOMIO: Kuivaa kaikki osat huolellisesti puhdistuksen jalkeen ennen niiden asettamista takaisin paikoilleen,

suorittaen edelld kuvatut toimenpiteet kiénteisessa jarjestyksessa.

Puhdista irrotettavat levyt (10) huolehtien siitd, ett4 niiden muoto ei muutu ja aseta ne oikein alkuperdiseen

asentoon (mustasta muovista valmistetun jalustan loviin) (kuva 9). Mikali levyja ei asenneta oikein paikoilleen

jokaisen kayton jélkeen, grilli ei kdynnisty.
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WAZNE OSTRZEZENIA

PRZECZYTAC TE ZALECENIA PRZED UZYCIEM.

Uzywajac przyrzady elektryczne nalezy zastosowac¢ odpowiednie zabezpieczenia, miedzy inny-

mi:

1 Upewni¢ sie, czy napiecie elektryczne w przyrzadzie odpowiada temu w waszej sieci elektrycz-
nej.

2 Nie pozostawiac przyrzadu bez opieki wtedy, gdy podiaczony jest do sieci

elektrycznej; odiaczy¢ go po kazdym uzytkowaniu.

Nie pozostawia¢ przyrzgdu ponad lub blisko zrodet ciepta.

Podczas uzytkowania ustawia¢ przyrzad w ptaszczyznie poziomej, stabilnej i dobrze oswietlone;j.

5 UWAGA: goérna czesc¢ rusztu musi by¢ swobodna, nie ustawia¢ przyrzadu pod szafkami za-
wieszonymi lub na podestach.

6 Nie pozostawia¢ przyrzadu wystawionego na dziatanie czynnikow atmosferyczych (deszcz,
stonce, itp...).

7 Uwazac, czy przewdd elektryczny nie dotyka goracych powierzchni.

8 Ten przyrzad nie jest przystosowany do uzytkowania przez osoby uposledzone fizycznie, czu-
ciowo lub umystowo (wliczajac w to dzieci). Uzytkownicy, bez doswiadczenia i nie znajacy
przyrzadu lub ktérzy nie otrzymali odpowiednich zalecen dotyczacych uzytkowania przyrzadu
bedg musiaty by¢ nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczehstwo.

Nalezy uwazac¢ na dzieci, aby by¢ pewnym, ze nie beda bawity sie przyrzagdem.

10 NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU PRZYRZADU, WTYCZKI | PRZEWODU ELEKTRYCZ-
NEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH, UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DO ICH
CZYSZCZENIA.

11 Unikac¢ dotykania goracych czesci przyrzadu. Uzywa¢ odpowiedniej raczki.

12 Dla unikniecia poplamienia lub rozgrzewania otaczajgcych powierzchni, podczas uzytkowania
nalezy trzymac zawsze przyrzad daleko od $cian i mebli.

13 NIE UNOSIC LUB PRZESTAWIAC PRZYRZADU PODCZAS FUNKCJONOWA-
NIA.

14 TAKZE GDY PRZYRZAD NIE JEST UZYTKOWANY, NALEZY ODLACZYC
WTYCZKE Z GNIAZDKA PRADU ELEKTRYCZNEGO PRZED ZALOZENIEM
LUB ODLACZENIEM POJEDYNCZYCH CZESCI ALBO PRZED PRZEPROWA-
DZENIEM CZYSZCZENIA.

15 UWAGA: TEN PRZYRZAD NIE MOZE BYC STOSOWANY NA WEGIEL LUB PO-
DOBNE PALIWO.

16 Upewnic¢ sie, przed dotknieciem wtyczki i potaczen zasilajgcych, czy macie zawsze przed
uzytkowaniem rece dobrze wysuszone lub wyregulowaé wszystkie wytgczniki znajdujace sie
na przyrzadzie.

17 Uzywacé przyrzad w oddaleniu od ptynéw fatwozapalnych; nie przystawia¢ go do $cian lub
materiatéw nieodpornych na wysokie temperatury.

18 Nie przewidziano uzytkowania tego domowego przyrzadu elektrycznego przy pomocy time-
réw lub telenadajnikéw zewnetrznych.

19 Dla odfaczenia wtyczki, nalezy objac¢ ja bezposrednio i odigczyé od gniazdka na $cianie. Nie
odfaczac nigdy wtyczki ciagnac jg za przewdd.

20 Nie uzywac przyrzadu, jezeli przewdd elektryczny lub wtyczka sg uszkodzone, lub jezeli sam
przyrzad okazuje sie uszkodzony; w tym przypadku nalezy dostarczy¢ go do najblizszego
Autoryzowanego Centrum Obstugi.

A~ W
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Uzycie przedituzaczy elektrycznych nie zalecanych przez producenta przyrzadu moze powo-
dowac uszkodzenia lub wypadki.

Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez producenta lub jego
obstuge techiczng lub przez osobe z podobnymi kwalifikacjami, w sposdb zapobiegajacy po-
wstaniu wszelkiego ryzyka.

Przyrzad zostat zaprojektowany TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO i nie moze by¢ przezna-
czony do uzytku handlowego lub przemystowego.

Przyrzad ten jest zgodny z wymaganiami dyrektywy 2006/95/CE i EMC2004/108/CEE.
Ewentualne zmiany tego produktu, nieuzgodnione wyraznie z producentem, moga powodo-
wac spadek bezpieczenstwa i utrate gwarancji uzytkowania z winy uzytkownika.

W momencie podjecia decyzji o zniszceniu jako odpad tego przyrzadu, zaleca sie uczynienie
go niezdolnym do pracy poprzez odciecie przewodu zasilajgcego. Zaleca sie ponadto uniesz-
kodliwienie tych czesci przyrzadu, ktére mogtyby stanowi¢ zagrozenie, szczegdlnie dla dzieci,
ktére mogtyby uzywac tego przyrzadu dla wtasnych zabaw.

Sktadniki opakowania nie moga by¢ pozostawione w zasiegu dzieci jako potencjalne zrodto
zagrozenia.

PRZECHOWYWAC TE ZALECENIA.

OPIS PRZYRZADU (Rys. 1)

CONOGAWNS=

Pierscien blokujacy ptytki rusztu
Raczka szufladki

Pojemnik zbierajacy ttuszcze
Przetacznik 1-O (on-off)

Przetacznik regulacji odlegtosci ptytek
Przetacznik regulacji mocy

Lampka kontrolna on/off

Zaczep statego opornika

Trzpien blokujacy opornika

Ptytka wyjmowana

Opornik

Raczka ptytek

Ptytki

Wskaznik obracania ptytek

Sprezyny regulacji automatycznej ptytek rusztu
Ruszt

Grill jest idealny dla stworzenia takze w domu perfekcyjnej harmonii kominka na swiezym powie-
trzu, dzieki pieczniu w pozycji pionowej i zmniejszonemu wydzielaniu sie dymu, ktéry umozliwia
ustawienie urzadzenia takze bezposrednio na stole.

Pieczenie w pozycji pionowej pozwala na smazenie potraw w zgodzie z wymaganiami zdowotny-

mi,

zachowujgc caty smak pozywienia, starajgc sie spowodowac sptyniecie ewentualnych ttusz-

czy do pojemnika, znajdujacego sie na dnie grilla. Dzieki swojej regulacji rozwarcia ptytek mozna
przygotowywac “na grillu” réznorodne pozywienie, a miedzy innymi: ryby, raki, poledwice i bef-
sztyki, kurczaki, kotlety z jagniecia, szaszlyki z kietbasek, kietbase.
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ZALECENIA UZYTKOWE.

UWAGA: Przed uzyciem przyrzadu, zdja¢ opakowania zabezpieczajace tam sie znajdujgce.

UWAGA: Ustawi¢ produkt na gtadkim, poziomym, stabilnym i dobrze o$wietlonym podtozu.

- Zdjac¢ ruszt (16) obracajac pokrettem do regulacji odlegtosci ptytek (5) w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara do maksymalnego rozwarcia, i $ciagnac¢ ruszt (16) wyciagajac go
ku goérze. (Rys. 2)

- Obroci¢ ponownie pokretto regulujgce odlegtos¢ ptytek (5) w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara, aby przymkng¢ ptytki.

- Wiozy¢ wtyczke do gniazdka pradu, wigczyé ruszt obracajac pokretto I-O (4); w tym momencie
lampka kontrolna (7) sie zapali.

Przy pomocy pokretta (6), zaprogramowaé moc temperatury smazenia.

UWAGA: Jezeli przetgcznik (6) jest ustawiony na minimum, ptytka mogtaby sie nie witaczy¢. W

takim przypadku nalezy zwiekszy¢ nieznacznie moc, do momentu, gdy czerwona lampka kontrol-

na (7) sie nie zapali.

- Podczas rozgrzewania ptytek mozecie wiozy¢ pozywienie do smazenia na ruszcie (16).

Dla smazenia doskonatego i rownomiernego zaleca sie utozy¢ artykuty do pieczenia w $rodku
rusztu (16) i zamkna¢ go doktadnie przy pomocy odpowiedniego pierscienia (Fig. 3).

Ruszt (16) wyposazony jest w sprezyny (15) dzieki, ktérym ustawia sie dystans pomiedzy dwo-
ma ptytkami na podstawie grubosci produktu do pieczenia.

UWAGA: zaleca sie smazy¢ jednoczesnie tylko potrawy w porcjach o tej samej grubosci.

UWAGA: uktadac¢ potrawy do smazenia, starajac sie, aby nie wydostawaty sie z otworéw rusztu,

i aby podczas smazenia nie dochodzity do kontaktu z opornikami i nie powodowaty tworzenia sie

dymu.

- Ustawi¢ w pozycji maksymalnego rozwarcia dwie ptytki, obracajac w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazowek zegara pokretto otwierania ptytek (5) (Rys. 2).

- Wstawic ruszt (16), z pozywieniem do smazenia, do $rodka przyrzadu, w taki sposoéb, aby dwie
stopki w czesci dolnej rusztu, zmieszczg sie doktadnie w odpowiednie otwory wewnatrz przy-
rzadu. Przyblizy¢ dwie ptytki obracajac w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
pokretto otwierajace ptytki (5).

- Regulowa¢ odlegtos¢ miedzy ptytkami (13), w zaleznosci od potraw do pieczenia, obracajac
pokretto (5) (Rys. 2).

UWAGA: Dla uniknigcia powstawania dymu, zaleca sie nie wigcza¢ opornikéw dla rusztu

wypetnionego surowcem do smazenia.

Ten system przyblizania/oddalania ptytek przedstawia sobag nastepujace zalety smazenia:

- przystosowanie do grubosci produktéw spozywczych zachowujgc opornos¢ przy maksymailnej
odlegtosci;

- mozliwos¢ przyblizania/oddalania opornikdow od potrawy a w zwigzku z tym zmienia¢ sposoby
pieczenia , w oparciu o wiasne gusty.

UWAGA Przed przystgpieniem do smazenia, upewnic¢ sig czy wiozyliSmy prawidtowo ruszt (16)

wewnatrz przyrzadu, zablokowali$my poprawnie ptytke (13) i ustawilismy wtasciwie pojemnik

zbierajacy tluszcze.

- Podczas smazenia potraw mozna kontrolowa¢ stan smazenia po odchyleniu ptytek przy pomo-
cy pokretta (5) (Rys. 2), odchyli¢ prawag ptytke, przesuwajac do gory wskaznik otwarcia plytek
(14) i obracajac go w strone ku dotowi (Rys. 4).

UWAGA: Nie uzywac sity dla otworzenia drugiej ptytki.

UWAGA: Nie dotyka¢ opornikéw (11) podczas funkcjonowania przyrzadu, dla uniknigcia przy-

palenia.
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Odlegtos¢ pomiedzy ptytkami jest regulowana takze wtedy, gdy przyrzad nie dziata.

Dla otwarcia ptytki, nalezy korzysta¢ wytacznie z pokretta (12), w taki sposéb, aby unika¢ przypa-

lenia.

- Tluszcze w nadmiarze zbierajg sie w pojemniku zbierajgcym ttuszcze (3) wewnatrz szufladki
(2) (Rys. 5) daleko od opornikdw w taki sposob, aby nie wywotywaé dymu lub nieprzyjenych
zapachow.

- Po zakonczeniu pieczenia, nalezy wytaczy¢ przyrzad przestawiajac przetacznik (4) na O, wyjac
wtyczke z gniazdka pradowego i wyjac ruszt (16), wyjmujac w kierunku ku goérze, po uchyleniu
plytek za pomoca przetacznika (5).

TABELA ZALECANYCH CZASOW PIECZENIA
UWAGA: Zaleca sie stosowac potrawy do smazenia o grubosci maksymalnej 5 cm.

Przygotowanie Ciezar Czas pieczenia.
Schab (krwista) 1kg 8 min.
Schab (srednio wypieczony) 1kg 10 min.
Scab (dobrze wypieczony) 1 kg 12 min.
Bakfazany * 8 porcji 2 cm 8 min.
Bakfazany * 8 porcji 1 cm 6 min.
Cukinia * 2 porcji 1 cm 5 min.
Kietbasa 10 porcji Mantovana 5 min. z rusztami blisko potozonymi+
7 min. z rusztami w odlegfosci 1 cm
Cykoria 2 porcje 6-8 min.
Kurczak 1kg 30 min.
Wieprzowy antrykot 2 porcje 12 min.
Papryka 2 porcje 15 min.
Miecznik 2 porcje (400 gr) 8 min.
Labraks 2 porcje (300 gr) 14 min.
Dorada 2 porcje (250 gr) 10 min.
Homary 1 porcja 5 min.

UWAGA: Dla potraw specjalnie bogatych w ttuszcze jak kietbasa lub paréwka, befsztyk wieprzo-
wy, lub cielecy, zaleca sie ustawienie opornikéw (13) w odlegtosci okoto 0,5-1 cm od rusztu (16),
aby tym sposobem unika¢ ewentualnego tworzenia sie dymu.

* Dla uzyskania lepszego efektu pieczenia, zaleca sie po pocigciu potrawy na porcje, posypanie
ich drobng solg, co najmniej na 10 min przed rozpoczeciem pieczenia.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA: Przed przystgpieniem do czyszczenia, odiaczajac sktadniki, upewni¢ sie, ze odigczyli-
$my przyrzad od sieci elektrycznej i odczekaé, az bedzie chtodny.
UWAGA: Nie zanurza¢ nigdy przyrzadu i przewodu elektrycznego w wodzie lub innych ptynach.

Wyja¢ pojemnik zbierajacy ttuszcze (3), ciagnac go za odpowiednig raczke (2) (Rys. 6).

Sptukac pojemnik strumieniem wody, bez uzywania srodkéw $ciernych lub “topatek” metalo-
wych, aby nie zniszczy¢ powierzchni. Uzywaé wytacznie mydet w ptynie przez Was wybra-
nych.

Otworzy¢ plytki (13) i wyjac ruszt (16).

Dla wyjecia opornikéw (11) nalezy nacisng¢ kciukami na odpowiednie dzwignie i nacisng¢ w
kierunku zewnetrznym zaczep (8) statego opornika. (Rys. 7).

Dla wyjecia ptytek wewnetrznych (10) nalezy nacisna¢ na skrzydetka boczne (Rys. 8).
Wyczysci¢ wszystkie sktadniki uzywajac wytgcznie lekko wilgotnej szmatki; dla oczyszczenia
rusztu (16) nalezy uzywac goracej wody i normalnego $rodka pioracego do naczyn nie zawie-
rajgcego sktadnikow tracych.

Mozna my¢ ruszt i ptytki takze w zmywarce.

UWAGA: po czyszczeniu, wysuszy¢ doktadnie kazdy sktadnik przed ponownym zamontowa-
niem, wykonujac w odwrotnej kolejnosci operacje opisane wczesniej.

Woyczysci¢ ptytki (10) starajac sie nie deformowac ich i umiesci¢ je doktadnie w pozycji poczatko-
wej (W wyztobieniach wykonanych w czarnej plastykowej podstawie) (Rys. 9).

Jezeli ptytki nie zostang wtasciwie zamocowane po kazdym uzyciu, ruszt sie nie wtaczy.
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ONEMLI UYARILAR

iLK KULLANIMDAN ONCE BU TALIMATLARI OKUYUNUZ.

Elektrikli ev aletlerini kullanirken bazi énlemlerin alinmasi gerekmektedir, bu énlemlerden bazi-

lari:

1 Cihazin elektrik voltajinin, evinizdeki elektrik agi voltajina uygun oldugundan emin olunuz.

2 Cihazimzi elektrik agina takih oldugu halde goézetimsiz birakmayiniz, her

kullanimdan sonra elektrik agindan ¢ekiniz.

Cihazinizi 1si kaynaklarinin Ustline veya yakinina koymayiniz.

Cihazinizi kullanirken duiz, saglam ve iyi aydinlatiimis bir zemin tzerine yerlestiriniz.

5 DIKKAT: 1izgaranin iist kismi serbest sekilde olmalidir, raflarin veya asma dolaplarin alt kismi-
na yerlestirmeyiniz.

6 Cihazinizi atmosfer ajanlarina (yagmur, giines vb...) maruz birakmayiniz.

Elektrik kablosunun sicak ylzeyler ile temas halinde bulunmamasina dikkat ediniz.

8 Bu cihaz fiziki, sensoriyel ve akli dengesi yerinde olmayan kimseler (¢ocuklar dahil olmak
Uzere) tarafindan kullaniimaya uygun degildir. Deneyimi olmayan ve cihazi kullanmay! bilme-
yen kimseler veya cihazin kullanimina iligkin kullanim talimatlarini bilmeyen kimselerin cihazi
kullanmalari durumunda, bu kimselerin givenliginden sorumlu bir kisi tarafindan goézetimde
bulunmasi gerekliligi mevcuttur.

9 Cocuklarin cihazi bir oyun araci olarak kullanmalarini engellemek Uzere gbzetim altinda bu-
lundurulmasi gerekmektedir.

10 ASLA MOTOR GOVDESINI, ELEKTRIK KABLOSUNU VE FiSINi SU VEYA DIGER SIVILAR
iCINE DALDIRMAYINIZ, BUNLARIN TEMIZLIiGI ICIN NEMLI BIR BEZ KULLANINIZ.

11 Cihazin sicak kisimlarina dokunmaktan kagininiz. Bunun igin ilgili sapi kullaniniz.

12 Yakinda bulunan yizeylerin lekelenmelerini veya fazla isinmalarini engelleyebilmek (zere,
kullanimi esnasinda cihazinizi daima mobilya ve duvarlardan uzak tutunuz.

13 CIHAZINIZ GALISIYOR iKEN YERINDEN KALDIRMAKTAN VE YERIiNi DEGig-
TiRMEKTEN KACININIZ.

14 CIHAZ GALISMIYOR OLDUGU TAKIRDE DAHI, CIHAZIN PARGALARINI TAKIP
CIKARMADAN ONCE VEYA TEMIZLIiK ISLEMLERINE BASLAMADAN ONCE,
FiSiNi ELEKTRIK BESLEME PRIZINDEN CEKINiz.

15 DIKKAT: BU CiHAZ KOMUR VEYA BENZERI YANICI MADDELER iLE BiRLIiK-
TE KULLANILAMAZ.

16 Cihazi kullanmadan 6nce veya cihaz tzerinde bulunan digmeleri kullanmadan 6nce veya fig
ile elektrik besleme baglantilarina dokunmadan dnce ellerinizin iyice kuru oldugundan daima
emin olunuz.

17 Cihazinizi yanici sivilardan uzakta kullaniniz; 1siya dayanikli olmayan duvar veya malzeme-
lerin yakinina yerlestirmeyiniz.

18 Bu elektrikli ev aletinin bir dig timer mekanizmesi veya dis uzaktan kumanda sistemleri ile
kullanimi 6ngdérilmemektedir.

19 Fisi prizden ¢ekmek igin, dogrudan fisi tutunuz ve duvardaki prizden ¢ekiniz. Asla kabloyu
cekistirmek suretiyle fisi gekmeyiniz.

20 Cihazinizi, elektrik kablosu veya fisi veya cihazin kendisi hasarli oldugu takdirde asla kullan-
mayiniz; bu durumda en yakin Yetkili Teknik Servis’e goturiniz.

21 Uretici tarafindan onaylanmamis elektrik uzatma kablolarinin kullanimi hasar ve kazalara se-
bebiyet verebilir.

22 Besleme kablosu hasarli ise, her tiir riski engellemek (izere kablonun degistirilmesi islemi Uretici
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25

26

27

firma veya yetkili teknik servis veya ayni kalifiyede bir kimse tarafindan gergeklestiriimelidir.

Bu cihaz, sadece EV ICI KULLANIM amagl olarak (retilmis olup, ticari veya sanayi alanlarda
kullanimi uygun bulunmamaktadir.

Bu cihaz 2006/95/EC ve EMC2004/108/EEC numarali direktiflere uygundur.

Bu cihaza Uretici tarafindan 6zellikle belirtiimemis olasi modifikasyonlarin uygulanmasi, kulla-
nicin gavenliginin zarar gérmesine ve cihazin garantisinin sona ermesine neden olabilecek-
tir.

Bu cihazi kati atik olarak ¢ope atmaya karar verdiginizde, besleme kablosunu keserek ¢a-
lismaz hale getirmeniz tavsiye edilmektedir., bunun disinda, 6zellikle ¢cocuklar igin -ki cihazi
oyuncak olarak kullanabilirler; cihazin tehlike arz edebilecek kisimlarini zararsiz hale getirme-
niz tavsiye edilmektedir.

Ambalaj malzemeleri tehlike yaratabilecegi dislncesiyle gocuklarin ulagabilecekleri yerlere
birakilmamalidir.

BU TALIMATLARI MUHAFAZA EDINIiZ.

CiHAZIN TANIMI (Sekil 1)

OCONOGOARWN=

Izgaralari bloke eden halka

Tepsi tutacagi

Yaglarin toplanildigi tepsi

I-O (on-off) manivelasi

Izgara levhalarinin uzakligini ayarlama manivelasi
Glg¢ ayarlama manivelasi

on/off ikaz lambasi

Rezistansi sabitleme kancasi

Rezistansin blokajini saglayan mil

Portatif plaka

Rezistans

Izgara levhalarinin sapi

Izgara levhalari

Izgara levhalarinin dénduriimesini saglayan digme
Izgaralarin otomatik ayarlama yaylari

Izgara

Elektrikli 1zgaraniz, agik havada yapilan barbekinin mikemmel harmonisini ev iginde yaratabil-
mek icin idealdir, dikey pisirme 6zelligi sayesinde duman ¢ikisi son derece az olmakta olup, bu
sayede cihazinizi yemek masasi Ustlinde bile kullanmaniza olanak saglamaktadir.

Gida maddelerinin dikey olarak pisirilmesi, gidalarin saglikli bir sekilde pismelerine olanak sagla-
maktadir, ayrica gida maddelerinin tim dogal tatlarini korumaya da yardimci olmaktadir. Mevcut
bulunan yaglar, eriyerek elektrikli 1zgaranizin alt kismina yerlestiriimis ¢gekmece igerisinde birik-
meye baslayacaktir. Izgara levhalarinin ayarlanabilir agilma 6zellikleri sayesinde ¢ok cesitli gida
maddelerini “barbekil” tarzi pisirmek mimkin olmaktadir: balik, karides, biftek, tavuk, kuzu, sis,
sosis, sucuk gibi.

KULLANIM TALIMATLARI
DIKKAT: Cihazinizi ilk kez kullanmadan énce, mevcut koruyucu seffaf folyoyu gikartiniz.
DIKKAT: Cihazi, diiz, yatay, saglam ve iyi aydinlatiimis bir zemin lizerine yerlestiriniz.
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- lzgarayi (16) yerinden gikartiniz, bunun igin 1zgara levhalari arasindaki uzaklgi ayarlamaya
yarayan manivela (5)y1 saat yonu istikametinde sonuna kadar gevirmek suretiyle 1zgarayi (16)
yukariya dogru kaldirarak yerinden gikartiniz (Sekil 2).

- lzgara levhalar arasindaki uzakhgi ayarlamaya yarayan manivela (5)y1 yeniden ama bu sefer
saat yonunuln tersi istikametinde gevirerek i1zgara levhalarini kapatiniz.

- Fisi, elektrik prizine takiniz, I-O (4) manivelasini gevirmek suretiyle 1zgarayi ¢alistiriniz; bu
noktada ikaz lambasi (7) yanmaya baslayacaktir.

- Manivelayi (6) kullanmak suretiyle, arzu ettiginiz pisirme sicakligi igin uygun gtict ayarlayiniz.

DiKKAT: Manivela (6) minimum seviyeye ayarlandi§i takdirde, 1zgaranin calismaya baslamamasi

mumkundur. Bdyle bir durumda, kirmizi ikaz lambasi (7) yanincaya kadar glicl hafifge arttiriniz.

- lzgara levhalarinin isinmalari siirecinde pisirilecek gida maddelerini 1zgara (16) icerisine yer-
lestiriniz.

Homojen ve mikemmel bir pisirme saglamak igin, pisirilecek gida maddelerinin 1zgaranin (16)
orta kismina konulmasi ve ilgili halkanin (Sekil 3) yardimiyla iyice kapatiimasi tavsiye olunur.
Izgara (16) yaylara (15)sahiptir, bunlar sayesinde iki 1zgara levhasi arasindaki mesafeyi pisiri-
lecek gida maddesinin kalinligina uygun olacak sekilde ayarlamaniz miumkin olacaktir.

DIKKAT: Ayni kalinliktaki gida maddelerinin beraberce ayni zamanda pisirimeleri tavsiye olunur.

DIKKAT: Pisirilecek gida maddelerini, 1zgaranin deliklerinden gikmamalarina dikkat edecek

sekilde, yerlestiriniz ki, pisirme esnasinda gida maddelerinin rezistanslara temas etmeleri ve bu-

nun akabinde duman olusumuna sebebiyet vermeleri engellenmis olsun.

- lzgara levhalarini aralarindaki mesafe son limite gelinceye kadar i1zgara levhalari agma mani-
velasi (5) ni saat yonu istikametinde ¢evirmek suretiyle aginiz (Sekil 2).

- lzgarayi (16) iginde pisirilecek gida maddeleri oldugu halde, cihazin i¢ kismindaki yerine yer-
lestiriniz. Bunu yaparken, 1zgaranin alt kisminda bulunan iki kiguk ¢ikintinin ¢ihaz iginde bu-
lunan acikliklara igine tam olarak yerlesmesine dikkat ediniz. Izgara levhalari agma manivelasi
(5) ni saat yonunun tersi istikametinde gevirmek suretiyle 1zgaralari birbirlerine yaklastiriniz.

- lzgara levhalarinin arasindaki mesafeyi (13) pisirilecek gida maddelerine uygun olacak sekilde
ayarlayiniz, bunun igcin manivelayi (5) geviriniz (Sekil 2).

DIKKAT: Duman cikisini engelleyebilmek (izere, pisirilecek gida maddelerinin 1zgara

rezistanslarina temas etmemelerine dikkat edilmesi tavsiye olunur.

iki 1zgaranin birbirnden uzaklastiriimasi veya birbirine yakinlastirimasi pisirme (izerinde asagida

siralanmig avantajlar saglayabilmektedir:

- rezistanslarin ideal uzakhdi korunmakta iken, pisirilecek gida maddelerinin kalinliklarina gére
ayarlama yapabilme;

- rezistanslari gida maddesinden uzaklastirma veya yakinlastirma imkani bu sayede pisirme
modalitesini zevkinize gore gesitlendirme firsati.

DiKKAT: Pisirmeye baslamadan énce, 1zgarayi (16) cihazin i¢ kismina dogru olarak yerlestirmis

oldugunuzdan, 1zgara levhalarini (13) dogru bir sekilde bloke etmis oldujunuzdan ve yag toplayici

cekmeceyi yerine dogru bir sekilde yerlestirmis oldugunuzdan emin olunuz.

- Gida maddelerinin pisirilmesi esnasinda, pismenin kontrol edilmesi de mumkudnddr: ilgili mani-
velayi (5) kullanmak suretiyle 1zgara levhalarini agtiktan sonra (Sekil 2), sagda bulunan levhayi
aginiz, bunun igin 1zgara levhasi agma diugmesini (14) yukariya dogru kaldirip, asadiya dogru
donduriiniz (Sekil 4).

DIKKAT: Agmak igin diger 1zgaray! zorlamayiniz.

DiKKAT: Calisma siireleri boyunca rezistanslara (11) dokunmayiniz, bdylece yaniklara sebebi-

yet vermemis olursunuz.

Izgara levhalari arasindaki mesafe, cihazin galismasi esnasinda dahi mimkin olabilmektedir.
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Izgarayi agmak igin, yaniklara sebebiyet vermemek igin mutlaka ilgili sapi (12) kullaniniz.

- Fazla miktarda bulunan yaglar, cekmece (2) igerisinde bulunan yag toplama tepsisi (3) iginde
toplanacaklardir (Sekil 5). Yaglar bu sekilde rezistanslardan uzak tutulmus olduklarindan, du-
man veya kotu koku yaratmalari engellenmis olmaktadir.

- Pisme siireci sonunda, cihazinizi ilgili manivelay: (4) O Uzerine getirmek suretiyle kapatiniz,
fisini elektrik prizinden gekiniz ve ilgili manivelay (5) kullanmak suretiyle 1zgara levhalarini
agtiktan sonra i1zgarayi (16) yukariya dogru kaldirmak suretiyle yerinden ¢ikartiniz.

ONERILEN PiSiRME SURELERi TABELASI
DIKKAT: Pisirilecek gida maddelerinin maksimum 5 cm kalinliginda olmalarina dikkat ediimesi
tavsiye olunur.

Malzemeler Miktar Pisirme siiresi

Biftek (Kanli) 1 kg 8 dak.

Biftek (orta pigsmis) 1kg 10 dak.

Biftek (iyi pismisg) 1kg 12 dak.

Patlican * 8 dilim 2 cm 8 dak.

Patlican * 8 dilim 1 cm 6 dak.

Kabak * 2 pors. 1 cm 5 dak.

Sucuk 10 parga 5 dak. lzgaralar yakin iken +
7 dak. Izgaralar 1 cm mesafede iken

Hindibag 2 pors 6-8 dak.

Tavuk 1kg 30 dak.

Pirzola 2 pors 12 dak.

Biber 2 pors 15 dak.

Kilig Bahgi 2 pors (400 gr) 8 dak.

Levrek 2 pors (300 gr) 14 dak.

Cupra 2 pors (250 gr) 10 dak.

Buyuk Karides 1 pors 5 dak.

DiKKAT: Ornegin sucuk, sosis, domuz veya dana biftegi gibi asirt miktarda yag igeren gida mad-
deleri icin, olasi duman ¢ikisini engelleyebilmek igin, 1zgara levhalarini (13) 1zgaradan (16) 0,5 - 1
cm uzakliga yerlestirmeniz tavsiye olunur.

* Daha iyi bir pisirme elde etmek igin, gida maddeleri dilimlere kesildikten sonra, pisirmeye bas-
lamadan en az 10 dakika kadar 6nce Uzerlerine mutfak tuzu serpilmeleri tavsiye olunur.

TEMIZLiK VE BAKIM

DIKKAT: Temizlik islemlerine ve cihazin pargalarini yerlerinden gikartmaya baslamadan énce,

cihazi elektrik besleme agindan gektiginizden emin olunuz ve cihazin sogumasini bekleyiniz.

DIKKAT: Asla cihazi ve elektrik kablosunu su veya diger sivilar igerisine daldirmayiniz.

- Yag toplama tepsisini (3) ¢ikartiniz, bunun igin ilgili saptan (2) tutarak ¢ekiniz (Sekil 6).

- Tepsiyi akar su altinda, cihazin ylizeyine hasar vermemek i¢in gizici deterjanlar veya metal te-
mizleme bezlerini kullanmadan yikayiniz. Bu amag igin arzu ettiginiz bir sivi sabun kullaniniz.

-53-



Izgara levhalarini (13) aginiz ve 1zgarayi (16) yerinden ¢ikartiniz.

Rezistanslari (11) kancalarindan ayirmak igin bagparmaklarinizla digmeler Uzerine kaldirag
gibi bastirarak rezistansi sabitleyen kancayi (8) disari dogru bastiriniz (Sekil 7).

icteki plakalari (10) yerlerinden gikartmak igin yan kanatgiklar (izerine kaldirag gibi bastiriniz
(Sekil 8).

TUm bilesenleri sadece yumusak ve nemli bir temizleme bezi ile temizleyiniz; 1zgaranin (16)
temizligi icin sicak su ve gizici olmayan normal bir bulagik deterjani kullaniniz.

Izgrayi ve plakalari bulasik makinesinde dahi yilkamak mimkudndr.

DiKKAT: Temizlik islemlerini bitirdikten sonra, cihazin her bilesenini iyice kurulayiniz ve daha
sonra yerlerine takmak icin daha énce belirtilen iglemleri tersine dogru yerine getiriniz.

Plakalari (10) deforme etmemeye 6zen gdstererek temizleyiniz ve baslangi¢ pozisyonlarina dogru
bigimde yerlestiriniz (siyah renkli plastik ayak icerisindeki agikliklarda bulunan yerlerine) ($ekil

9).

Her kullanimdan sonra plakalarin yerlerine dogru sekilde monte edilmemeleri durumunda

1zgaraniz galismayacaktir.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABAZTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ MPIN TH XPHZH

‘OT1av XxpnoIKOTIOIEITE NAEKTPIKEG CUOKEUEG €ival avaykaio va AauBAaveTe TIG KATAAANAEG TTPOPUAG-

geig, peTagu Twv otroiwv:

1 ZIyoupeuTeite OTI N NAEKTPIKA TAON TNG GUOKEUNG AVTIOTOIXEI O€ EKEIVN TOU NAEKTPIKOU gag OIKTU-
ou.

2 Mnv a@nVETE A@UAAKTN TNV CUOCKEUN OTaV Eival OUVBEBEPEVN OTO NAEKTPIKO

8ikTUO. ATOOUVBEOTE TNV HETA amO KABe xpRon.

Mnv TOTTOBETEITE TNV CUOKEUN KOVTA 1) ETTAVW O€ TTNYEG BEPUATNTAG.

Mnv pixveTe vepd OTIG OTTEG OEPIOHOU TG CUOKEUNG.

5 TMPOZOXH: To emdvw PEPOG TNG OXAPAG TIPETTEN va ival EAeUBEPO, PNV TNV TOTTOBETEITE KATW

atré VIOUAATTIO TOiXOU A pagIa.

Mnv a@rivete TNV OUOKEUR €KTEBEIPEVN OE ATHOT@AIPIKOUG TTAPAYOVTEG (BPOoXr, AAIO KATT).

Mpoo€ETe WOTE TO KOAWDIO VO PNV €ABEI O€ TTAQN UE BEPUES ETTIPAVEIEG.

8 AuTh n ouokeun Ogv TIPETTEI va XPNOIUOTIOIEITAI ATTO TTPOCOWTTA (CUMTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV
TTAIBIWV) PE PEIWPEVEG QUOIKEG, AIBNTAPIEG ) VONTIKEG IKAVOTNTEG. O1 XPAOTEG TTOU BEV EXOUV
EUTTEIPIO KAI YVWON TNG GUCKEUNG 1 TTou OV TOUG £x0ouv O0BEi 0dnyieg OXETIKG WE TN XpAoN TNG
OUOKEURG, Ba tTpéTTel va emBAETTOVTAI OTTO éva TTPOCWTIO UTTEUBUVO YIA TNV GOQAAEIG TOUG.
Eival avaykaia n emtpnon Twv Taidiwy yia va BeRaiwbeite 611 Oev Tai{ouv PE T CUOKEUN.

10 MH BYOIZETE NOTE TO ZQMA TOY MPOIONTOZ, TO PEYMATOAHMTH KAl TO HAE-
KTPIKO KAAQAIO XE NEPO H” AAAA YTPA, XPHZIMOMOIEITE ENA YTPO MANI TIA TON
KAGAPIZMO TOYZ.

11 ATTOQEUYETE TNV €TTAPN PE Ta BePPd PEPN TNG CUOKEUNG. XPNOIUOTIOIEITE TNV EIDIKA XEIPOAQ-
Bn.

12 Tia va atro@uyeTe To AéKIOOUA Kal TV UTTEPBEPUAvON Twv yUpw ETTIQAVEIWY, KATA TN XPRon,
KPATACTE T CUOKEUN O€ a1rdéaTacn atd Toixoug r ETTITTAQL

13 MH ZHKQNETE H'METAKINEITE TH ZYZKEYH OTAN BPIZKETAI ZE AEI-
TOYPTIA.

14 AKOMA KAI AN H ZYZKEYH AEN BPIZKETAI ZE AEITOYPrIA, ANOZYNAE-
ZTE TO PEYMATOAHNTH ANO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ
MPIN TOMNOGETHZETE H A®AIPEZETE TA AIA®OPA MEPH H MPIN NMPOXQ-
PHZETE ZTON KAGAPIZMO THZ.

15 MPOZOXH: AYTH H ZYZKEYH AEN NMPENEI NA XPHZIMOMOIHOEI ME KAP-
BOYNA H MAPOMOIA KAYZIMA.

16 BeBaiwBeite 6T Ta X€pIa 00G €ival TTAVTA KOAG OTEYVA TIPIV XPNOIUOTIOINCETE ) PUBUICETE TOUG
OIaKOTITEG TTOU BPIOKOVTOI OTN CUCKEUN A TIPIV QYYIEETE TO PEUNATOAATITN KAl TIG GUVOEDEIG
TPoYodoaiag.

17 XpnoIPOTIOIEiTE TN CUCKEUR PHAKPIG OTTO EUPAEKTA UYPA. Mnv TNV TTANCIAZETE O€ TOIXOUG A UAIKA
Mn avBekTIKG aTn BgpudTnTa.

18 Aev TpoBAETTETAI N XPNON AUTAG TNG NAEKTPIKAG CUCKEUNG WE TNV UTTOOTAPIEN £EWTEPIKOU XPO-
vOOIaKOTITN ] EWTEPIKOU TNAEXEIPIOTNPIOU.

19 Tid& TNV arooUvOEean TOU PEUMATOAATITN, KPATACTE TOV KAAG Kal ATTOCTIACTE TOV OTTO TNV TTPIda
ToiYou. Mnv ToV OTTOOTIATE TTOTE TPARWVTAG TOV OTTO TO KAAWDIO.

20 Mnv XpnOIYOTIOIEITE TNV GUCKEUNR OV TO NAEKTPIKO KOAWDIO 1] 0 PEUPATOANTITNG £XOUV UTTOOTEI
¢nuIa, A n idla n ouokeun €ival EAQTTWPATIKA. £’ AUTA TN TTEPITITWON TINYQIVETE TNV OTO MO
KovTIvo EEouoiodotnuévo Texviké Kévtpo.
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21 H xpnoigotroinon pn €€ouciodoTnUévwy atrd TOV KOTOOKEUAOTH TNG OUOKEUAG NKEKTPIKWV
TIPOEKTACEWY (MTTAAQVTECEG) UTTOPET VA TTPOKAAETEI CNUIEG KAl ATUXNMATA.

22 E@v 10 KaAWDBIO TPOPOBOCiag EXEl UTTOOTEI CnUIA, TTPETTEI VO AVTIKATAOTABEI aTTO TOV KATAOKEU-
a0Th A atmd TNV UTTNPECIa TEXVIKAG €EUTTNPETNONG N €V TEAEI OTTO €EEIBIKEUPEVO ATOUO KOTA
TPOTIOV WOTE Va aTToPeUXOei KaBe KivOuvog.

23 H ouokeun €xel emvonBei ANTOKAEIZTIKATIA OIKIAKH XPHZH ka1 dev TpéTrel va TTpoopIodei
YIG EUTTOPIKA 1 BloPnXavikAi XpRon.

24 AuTti n ouokeun gival cUpQwvn Pe Tnv odnyia 2006/95/EE ka1 EMC2004/108/EOK.

25 TiBavég PETOTPOTTEG OTO TTAPOV TTPOIOV TTOU BEV £XOUV KaTnyopnuaTiké eEoualodotnOei atrd
TOV KOTOOKEUAOTH, MTTOPEI va TTPOKAAECOUV dpan TNG aog@AAEiag Kal TG eyyunong TnG Xpriong
TNG aTTO TOV XPNOTN.

26 Otav atmmo@aciceTe va aTTOCUPETE WG ATTOPPIMA TNV TTapoUoa CUOKEUN, CUVICTATal va TNV
KOTOOTACETE adpavr, KOBOVTAG TO KOAWDIO TPOPodOaTiag. ZUVICTATAI ETTIONG VO KATAOTAOETE
apBAaBn ekeiva Ta PEPN TNG CUOKEUNG TTOU €ival ETTIOEKTIKA VO aTTOTEAETOUV KivOuvo, €IBIKA YId
Ta TTaidi& TTou Ba uTTopoUcav va XPnNOIJOTIOINCOUV TNV GUOKEUN OTA TTOIYVIdIO TOUG.

27 Ta OTOIXEIO TNG CUOKEUAODIAG OEV TTPETTEI VA TO APHVETE O€ PEPN TTPOCITA aTa TTaIdIA Adyw Tou
OTi gival MBavég TTNYEG KIvOUvou.

®OYANAZTE AYTEZ TIZ OAHlIIEZ

NMEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)
AAKTUNIOG EUTTAOKAG TTAAKWYV OXGPaAg
Xepouhi diokou

Aiokog TTEpICUANOYNG AiTTOUg

KoupTri I-O (on-off)

KoupTri puBuiong amméoTaong TTAaKwWY
KoupTri pUuBuiong iox0og

EvdeikTikn Auxvia on/off

AYKIOTPO OKIVNTOTTOINONG avTioTaoNng
Agovag euTTAOKNAG avTiIoTAONG

10 AmooTIWHEVN TTAGKA

11 AvrioTtaon

12 XeipoAaBr) TTAAKwWV

13 TMAakeg

14 Apopéag GTPOPRG TTAAKWY

15 EAatApia autépatng puduiong TTAAKWY oXapag
16 Zxdpa

CONOGAWNS=

H wnoTiépa gival IBavIKn yia va dNPIOUPYACETE GTO GTTITI TNV 1I0AVIKF ApPovia TOU YTTAPUTTEKIOU O€
€EWTEPIKO XWPO, XAPIG OTO KABETO WrOIPO N TTApaywyr KOTTvouU €ival JEIWPEVN Kal AuTO ETTITPETTE
TNV TOTT0B£TNON TOU TTPOIOVTOG KAT euBgiav aTo Tpatrédl. To WACIUO o€ KABETN BEON ETITPETTE TNV
TIAPAOKEUN TWV TPOPWV PE OEBaCPO OTNV UyEia kal dIaTNPWVTAG OAn T yelon TnNG TPOPNAG, N €v-
OexOpEVN TTapouaia AITTWYV, TEIVEI VO CUCCWPEUTEI GTO TUPTAPI, TTOU BPICKETAI GTO KATW PEPOG TNG
wnoTiépag. Xapig atn puBUIoN TOu avoiyuaTog Twy TTAGKWYV gival duvatd To Wralho “otn oxdapa”
TTOAAWYV TPOPWYV PETAEU TWV OTToIWV: WAPI, Yapideg, TTAidAKIa Kal PTTPICOAEG, KOTOTTOUAO, TTAISAKIO
apvioU, GouBAdKI pe Aoukdvika Ppavk@oUdpTtng, AOUKAVIKA.
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OAHFIEZ XPHZHZ

MPOZOXH: lMpiv XpnOIYOTIOINCETE TN OUCKEUN, QQAIPECTE TIG TTPOCTATEUTIKEG TAIVIEG OTTOU

UTTAPXOUV.

MPOZOXH: ToroBeTAOTE TO TTPOIGV O€ WIa Agia, opIfovTia, oTaBEPN Kal KOAG QWTIGPEVN ETTIPA-

VEIa.

- Agaipéate Tn axdpa (16) oTpé@ovTag To KOUUTTi pUBUIONG aTTéoTaoNG TTAAKWY (5) degid6aTpOQa
aTn PEYIOTN aTTOOTACT KOl aTTO0TTAaTE T oXdpa (16) e§dyovtdg Tnv TTpog Ta emavw (EIK. 2).

- ZTpéwarte Kal TTANI To KouuTri pUBuIong atméoTacng TAakwy (5) apioTepdoTPOQa, yia va {ava-
KAEIOETE TIG TTAAKEG.

- ZUVOEOTE TO PEUMATOANTITN OTNV TIPIfa TOU PEUPATOG, AVAWTE TN OXAPA OTPEPOVTAG TO KOUMTTI
I-O (4). Ze auTo 1o onpeio n evOeIkTIKA Auxvia (7) Ba avayel.

- Méow ToUu KoupuTTIOU (6), EMAEETE TNV 10XV TNG BEPUOKPOTiag YnaoiuaTog.

MPOZOXH: Av 10 koupTri (6) eival pubpIopévo OTO €AAXIOTO, N TTAGKO WTTOPEI VO PNV avAWEl.

3’ QUTA TNV TTEPITITWON aUENOTE EAAPPA TNV I0XU £wg GTOU N KOKKIVN €VOEIKTIKR Auxvia (7) va

avayel.

- Kartd 1n didpkeia TG BEpPavong Twv TTAAKWY UTTOPEITE VA EI0AYETE TA TTPOG WHCIUO  TPOPIKO
aTtn oxapa (16).

MNa éva TEAEIO KAl OPOIOYEVEG WHOIPO, CUVICTATAI N TOTTOBETNON TWV TPOYiUWV TToU BEAETE va
WAOETE OTO KEVTPO TNG OXAPAG (16) Kal To TEAEIO KAEIOIUO TNG PE TO OXETIKO daKTUAIO (EIK. 3).
H oxdpa (16) pépel ehatipia (15) xdpig ota otroia TTpocapudlel TNV améoTacn Twv dUo TTAa-
KWV PE BAon 1o TTEXOG TWV TPOPIUWV YIA WHOIYO.

MPOZOXH: ZuvioTdTal TO TAUTOXPOVO WATIUO HAVOV TPOPWYV TToU £XOUV TO iB10 TTaXO0G.

MPOZOXH: ToroBeTACTE TA TTPOG WHOIKO TPOPIUA, TTPOTEXOVTAG va un Byaivouv atrd TiG OTTég

NG OXAPAG, YIA VO ATTOQUYETE, KOTA TN SIAPKEIA TOU WYNOIUOTOG, TNV ETTAQPN ME TIG AVTIOTACEIS Kal

TO EVOEXOMUEVO TTAPAYWYNG KATTVWV.

- Bd&ATe aTn PéyioTn aTOOTACN TIG TTAGKEG, OTPEPOVTAG DEEIOOTPOPA TO KOUMTTi AVOiyUATOG TTAC-
Kwv (5) (EIK. 2).

- Eiodyare 1 oxapa (16), ye Ta TPOG WrOIYO TPOPIUA, OTO ECWTEPIKO TNG CUOKEUAG, KaTd TPO-
TTOV WOTE Ta dUO TTOSAPAKIA OTO KATW PEPOG, TNG OXAPAG, VO ouvdeBoUV TEAEIO OTIG OXIOUEG
OTO EOWTEPIKO TNG OUOKEUNG. MANCIGoTE Kal TTAAI TIG OXAPES OTPEPOVTAG OPICTEPOTTPOPA KOU-
uTTi avoiypatog TTAakwv (5).

- PuBuioTe TNV améoTtaon Twv TAakwv (13), pe Baon Ta TTPOG WHOIUO TPOPIUA, OTPEPOVTAG TO
koupTri (5) (EIK. 2).

MPOZOXH: Na va amro@UyETE TNV EKTTOUTTA KATTVWY, CUVIGTATAI VA PNV OKOUMTTATE TIG AVTIOTACEIG

TN OXAPa TTOU TTEPIEXEI TA TTPOG WHOIKO TPOPIKA.

AuTé T0 gUOoTNHA TTANCIACHATOG / ATTOPAKPUVONG TWV TTAAIVWV TOIXWHATWY TTapEXEl T akOAouBa

TIAEOVEKTAUATA OTO WHOIMO:

- [Mpooapuoyr oTo TTAX0G TWV TPOPiPWYV dIATNPWVTAG TIG AVTIOTACEIG 0Tn BEATIOTN atTéoTACN.

- AuvatdémnTta TANCIAoUATOG / ATTOPAKPUVONG TWV QVTIOTACEWY atrd Ta TPOPIUG KAl ETTOUEVWG
METABOARG TOU TPOTTOU YNTiWaTog, Ye BAoN TIG TTPOTIUACEIG OAG.

MPOZOXH: MNpiv TTpOXWPNOETE OTO WNHOIKO, BeRaIWOEITE OTI EXETE EYKATAOTATEI CWATA TN OXA-

pa (16) OTO €0WTEPIKO TNG CUOKEUNG, OTI £XETE OTepewael TéAela Tnv TTAdKa (13) kal OTI €xeTe

TOTTOBETATEI CWOTA TO CUPTAPI TTEPICUANOYNG AITTOUG.

- Katd tn didpkela Tou Wynoipatog Twv TPogipwy eival duvatév va eAéxEeTe To whAaipo: Agou
avoigeTe TIG TTAGKeG péow Tou koupTiou (5) (Eik. 2), avoigre Tnv 0e€Id TTAdKa, peTaTotmiovTag
TTPOG Ta ETTAVW TO dpopéa avoiyuaTog TTAAKAG (14) kal oTPEPOVTAG TNV TTPOG Ta KATW (EIK. 4).

MAPOZOXH: Mn (opiCete TNV GAAN TTAGKA IO VO TNV QVOIEETE.
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MPOZOXH: Mnv ayyilete TIg avTioTdoelg (11) kata Tn diIdpKela TG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUNAG,

WOTE va ATTOPUYETE TA EYKAUUATA.

H améoTaon Twv TTAGKWY PTTOPE va pUBMICTEI akOpa Kal 6Tav n OUoKeUn BPiokeTal o€ AEIToup-

yia.

Ma va avoigete TNV TTAGKQ, XPNOIMOTIOINCTE ATTOKAEIOTIKA TN XEIPOAARR (12), WoTe va atmmo@UyeTe

Ta gykavpara.

- Toa mepIttd Nitrn TTEQPTOUV 0TO dioKO TTEPICUANOYNG AiTTOUG (3) OTO ECWTEPIKG TOU GUPTaPIoU (2)
(EIk. 5) yakpid atré Tig avTIOTACEIG WOTE va un dnuioupyeital Katmvog r SUCOCiEG.

- Z10 TEAOG TOU WNOiYaTOG, ORAOTE TN CUCKEUN QPEPOVTAG TO KOUNTTI (4) aTo O, aTroouvdEDTE TO
PEUPATOAATTTN aTTd TNV TTPIda TOU PEUPATOG KAl ATTOOTTIACTE T oxdpa (16), e§dyovTdg Tnv TTPOg
TO ETTAVW, AQOU TTPWTA AVOIEETE TIG TTAGKEG JEOW TOU KOUMTTIOU (5).

MINAKAZ ZYNIZTQOMENQN XPONQN WHZIIMATOZ
MPOZOXH: ZuvioTaTtal n XpnoIYOTIoiNoN TPOPINWY YIa WAGCIUO JE YEYIOTO TIAXOG 5 €K.

MNapaokevaoua Bapog Xpovog ynoiparog
MtrpifoAa (pe aipa) 1 Kg 8 min
MtrpifoAa (Kavoviké WAGIKO) 1 Kg 10 min
MtrpidoAa (Sepoywnuévn) 1 Kg 12 min
MeAit¢aveg * 8 péteg 2 cm 8 min
MeAiT¢aveg * 8 péteg 1 cm 6 min
KoAokuBdkia * 2 yep. 1 cm 5 min
AoUKaviIKa 10 Tep. 5 min pe oxdpeg KOvTa +
7 min pe oxdpeg oe 1 cm
Kokkivo Adxavo (o1kopé) 2 uep. 6-8 min
KotétouAo 1 Kg 30 min
Xolpivr) utrpigdAa 2 uep. 12 min
Mirepiég 2 uep. 15 min
Z1piag 2 uep. (400 gr) 8 min
AaBpaki 2 uep. (300 gr) 14 min
Toimoupa 2 uep. (250 gr) 10 min
Kapapideg 1 pep. 5 min

MPOZOXH: Na 1a Tpoé@ipa 181aitepa TTAOUCIa 0 AITTapa OTTWG Ta AOUKAVIKA 1 Aoukdvika Ppav-
KQOUPTNG, XOIPIVEG UTTPICOAEG i} BOBIVEG, GUVIOTATAI N TOTTOBETNON TWV TTAQIVWY ToIXWHATWY (13)
o€ pia améaTtaon Tepitou 0,5-1 k. atmd Tn oxapa (16), yia va atropeuxBei n evoexopevn TTapa-
ywyn Katrvou.

* Ta éva KaAUTEPO WHOIUO CUVIOTATAI, OQOU KOWETE OE QETEG TA TPOPIUA, VO OAATIOETE PE WIAO
AAdTI TIG QETEG TOUAAYXIOTOV 10 AETTTG TTPIV TO WK OIUO.
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KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

MPOZOXH: MNpiv TTpOXWPNOETE OTOV KABAPIOUO Kal TNV aTTOCTIA0N TWV PEPWY, BeRalwbeiTe OTI
€XETE ATTOOUVOETEI TN GUOKEUN ATTd TO NAEKTPIKO PEUNA Kal TTEPIMEVETE €WG OTOU VA KPUWTEL.
MPOZOXH: Mn BuBiCete TTOTE TN GUCKEUN Kal TO NAEKTPIKO KAAWDIO O€ vEPO | GAAD Uypa.

ByaATe 1o Sioko trepiocuAAoyng Aittoug (3), TpaBwvTtag Tov atrd To €10IKO XePOoUAI (2) (EIK. 6).
=€PBYAATE TO BiOKO KATW OTTO TPEXOUPEVO VEPO, XWPIG VA XPNCIUOTIOINCETE ATTOEETTIKA ) ATOO-
Aévia OQOUYYOPAKIa YIa VO PNV KATAOTPAPE N ETIQAVEIR. XPNOIUOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKG UYpPd
oaTtrouvia ThG ETMAOYRG 0OG.

Avoigte TIG TTAdKeG (13) Kal atTrooTTdoTe TN oXapa (16).

MNa va atayKIoTpWOoETE TIG avTIOTACEIG (11) KAVETE HOXAOUG PE TOUG QVTIXEIPEG GTA KOUMTTIA Kl
MEOTE TTPOG Ta £EW TO AYKIOTPO (8) akivnToTroinong avtioTacswy (EIK. 7).

MNa va amooTrdoeTe TIG E0WTEPIKEG TTAAKEG (10) kAveTE poxAoUg aoTa TTAdiva TITepuyia (Eik. 8).
KaBapioTe 6Aa Ta gEPN XPNOIMOTTOIVTAG OTTOKAEIOTIKG éva eEAappd uypo Travi. MNa Tov kabapi-
OMO6 TNG OXApag (16) XxpnoliuoTroINoTe E0TO VEPOS KAl £VA KAVOVIKO OTTOPPUTTAVTIKO Yia TTIATA,
Mn atrogeoTIKO.

Mrtropeite va TTAUVETE T OXAPa KAl TIG TIAGKEG Kal O€ TTAUVTHPIO TTIATWV.

MPOZOXH: Metd Tov KABapIoPO, OTEYVWOTE EVTEAWG KABE PEPOG TTPIV TO CUVAPUOAOYNOETE Kal
TIAAI, aKOAOUBWVTAG O€ avTiBETN QOPd TIG DIABIKACIESG TTOU AVAPEPBNKAV TTPONYOUNEVWG.
KaBapioTe TIg TTAGKEG (10) TTPOCEXOVTAG VA PNV TIG TTOPANOPPWOETE KAl VA TIG TOTTOBETHOETE Té-
A€la oTNV apyIKr Toug B€an (OTIG OXICPEG TToU BpickovTal oTov TTeda palpou TTAacTikoU) (Eik. 9).
Av ol TTAdkeg dev ouvappoloynBolv ocwaoTd petd ammd kabe xprion n oxapa dev Ba avayel.
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NMPABUJIA MNOJIb30OBAHUA

NMEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOOUMO NMPOYUTATb UHCTPYKLIMIO
Mcnonb3ays anekTpuyeckme npnbopbl HEO6XOANMO BbINOMHATL CrieayoLwye Mepbl NPEAOCTOPOX-
HOCTU:

1

2

w

~

1
12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

Y6eauTech B TOM, YTO HanpsixeHne npubopa coBnagaeT ¢ HanpsbkeHneM Baluen anektpuye-
CKOI ceTu.

He ocraBnaute 6e3 npMcmMoTpa BKNMIOYEHHbIA B 3JIEKTPUUYECKYIO CeTb npwu-
6Gop; oTKINIOYaUTe ero Nnocrie KaXKaoro Ucnosib3oBaHusA.

He ctaBbTe Nnpnbop BOMM3N MCTOYHUKOB OTOMMEHUSI UM HA X MOBEPXHOCTMW.

Mpu akcnnyaTtauum ctaBuTb NPUOOP TOMbKO HA rOPU3OHTAsIbHbIE U YCTONYMBbLIE NMOBEPXHO-
CTWU.

BHUMAHWE: BepxHsin 4acTb rpunsa gomkHa OblTb cBobogHa Ans goctyna, no3Ttomy ero
Henb3s yCTaHaBNMBaTb CHU3Y NOABECHbIX LWKadhoB 1Nu NoA CToneLlHuLamu.

He ocTtaBnsinte npnbop nop BO3AeNCTBMEM aTMOCHEPHbIX ABMNEHUIA (AOXAS, COMHLUA U T.4.).

OneKTpMYECKUn NPOBOA He OOMKEH KacaTbCsl FopsuYnX NOBEPXHOCTEN.

OTOT NpMbop He JOMKEH MCNonb3oBaThCA Nuuamu (BKNYasa Aetew), nMewmmm husnde-
CKWe UNn YMCTBEHHbIe HegocTaTku. MNonb3oBaTenu, KOTopble He MMERT OMbiTa paboTbl C 3TUM
NprMbopPOM M KOTOPbIM He Obinn AaHbl MHCTPYKLMN OTHOCUTENBHO €ro UCMosib30BaHUs, MOTryT
BbINOMHATb AENCTBUSA TONBKO NOA4 CTPOrMM KOHTPOSIEM fnua, OTBETCTBEHHOIO 3a ux 6e3onac-
HOCTb.

Heobxoammo crneanTb 3a 4ETbMU M HE paspeluaTb UM urpatb ¢ 3TUM Npnbopom.

HWUKOIOA HE MOIrPYXATb KOPIMYC MOTOPA, SJIEKTPUYECKYHO BUJIKY N NMPOBOA B
BOLOY N OPYTUE XXNOKOCTWU. ANA NX OUYUCTKN NCIMOJIb3OBATb TONbKO BITAX-
HYHO TKAHb.

He potparuBatbcs Ao ropsumnx vyacten npubopa. cnonb3oBaTh cneumanbHyo pyYkKy.

Bo nsbexaHue 3arpsisHEHUs1 1 HarpeBa CTeH unv Mebenu, KoTopble HaxoaAaTcs NobnmM3ocTy,
HeobXxoaMMo Bcerga AepXatb Npubop Ha AOCTAaTOYHOM PacCTOSIHUM OT HUX.

HEINb34 NOOAHMUMATb UMK NEPEMELLATDb NMPUBOP BO BPEMA EIro PABO-
Thbl.

AAXE ECJIM NPUBOP BbIKNTIOMEH, HEOBXOAUMO OTCOEAUHUTDb BUJIKY
NMPOBOAA OT SNEKTPUYECKOM PO3ETKWU, NPEXXAE YEM COBUPATb UINU
PA3BUPATDL EFrO OETAJIM U NPUCTYNATb K UMCTKE.

BHUMAHME: AN PABOTbI 3TOro NPUBOPA HENb3A MUCHNOJIb30OBATb
yrosb U APYIrmE roPlouME BELWWLECTBA.

HeobxogmMmMo TwaTenbHO BbICYLUNTL PYKW, MPEXAEe YeM HaxvmaTb U perynupoBaTb KHOMKU
npubopa n [oTparnBaTbCsl 4O BUIKM NPOBOAA W 3NEKTPUYECKMX AeTanen.

Vcnonb3oBaTtb Npvbop BAanu OT XpaHEHWUs NErKOBOCMIAMEHSIOLLIMXCS XUOKOCTEN U Henpucno-
HATb €ro K CTeHaM Ny maTepuanam, KOTopble He YCTONYMBBI K AENCTBMIO BbICOKMX TEeMMepaTyp.
OTO0T nNpmbop He NpegycMaTpyMBaET MCMONb30BaHNA BHELLHEro TakMepa U AUCTaHLMOHHBIX
yrnpasneHun.

[Mpwn oTcoegnHEHUN OT SNEKTPUYECKON PO3ETKN BpaTbCa pykaMmu HENOCPeACTBEHHO 3a LwTen-
cenb. Hukorga He TAHYTb 3@ NpPoBOA ANSA TOro, YTobbl BhITALWMUTL €ro.

He ncnonb3yte npmbop B crnyyae, eCnv aneKTPUYECKUiA NPOBOA UMK BUSIKa NOBPEXAEHDI,
Unu e cam npubop ncnopyeH. B aTom cnyyae obpatutecs B Gnvkaniumin CneumanmanpoBaH-
Hbln CepBuCHbIV LieHTp.

Vcnonb3oBaHue aneKkTpuYecknx yanuHUTEnen, He paspeLléHHbIX n3rotoButenem npubopa,
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MOXET NMPUBECTM K NOBPEXAeHNI0 Npnbopa unm Hec4acTHbLIM CryYasim.

Ecnu anekTpuyeckuin npoBog NoBpexaéH, OH AomKeH ObiTb 3aMeHéH MpoussoanTenem nnm
ero CepBuCHbIM LieHTpoM, unu xe Apyrum nnLOM, MMEOLWUM OOMKHYIO KBanuukawumo, BO
nsbexaHve noboro TMna pucka.

Mpunbop npepHasHaveH TONbKO ONA BEbITOBOIO MCMOJIb3OBAHUA n He pomxeH uc-
Nnonb30BaTbCsl B NPOM3BOACTBEHHBLIX UM KOMMEPYECKMX LIeNsiX.

3T10T Npubop cooTeeTcTBYET AMpekTuBe 2006/95/CE n EMC2004/108/CEE.

BHOCUMbIE M3MEHEHUS B MPUBOP, €CNN OHM YETKO He yKasaHbl NPoM3BoAMTENEM, MOTYT Npu-
BECTU Kk noTepe 6€30NacHOCTU 1 rapaHTUK ero 3KCnyaTaumm co CTOPOHbI NoTpebuTtens.

B cny4yae ecnu Bbl pelunnum BeIGpocuTb 3TOT NpUBOpP, peKOMeHAYETCs nepepesaTb 3NeKTpu-
YecKui NpoBoZA, ANs HEBO3MOXXHOCTU €ro AarnbHEeNLIero ncnonb3oBaHus. PekomeHayeTcst Tak-
e 06e3BpeamnTb Te YacTu npubopa, KOTopble MOryT NPeACTaBnsATb ONAacHOCTb, B Cyyae ux
MCMONb30BaHUsA AeTbMU AN CBOUX UMp.

CocTaBHble YacTW YNaKoBKM HE [OMKHbI OCTaBNSATLCS B MECTax, AOCTYNHbIX A4S AeTel, Tak
KaK OHW MOTYT NPeACTaBNSATb UCTOYHMK OMACHOCTH.

COXPAHUTb MHCTPYKLUMIO

OMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)

OCONOGOARWN=

CTONOpHOE KONbLO PELUETKN

Pydka nogpoHa

MopnoH ans cbopa xupa

Pyuka BkniodeHusi-bikntoderust I-O (on-off)

Pyuka BblibOpa paccTosHUst Mexay HarpeBaTenbHbIMY NMTaMm
Pyuka nepeknoyeHms MOLHOCTH

JTamnouyka «on/off»

Kptouék onsa doukcaumm HarpeBaTesibHOro afemMeHTa
CTepxeHb AN ukcaLmn HarpeBaTenbHOro areMeHTa
CbéMHas nnactuHa

HarpeBaternbHbi anemeHT

Pyuka nnacTtuHbl

MnacTtuHa

Pyuka ansa nosopota nnactuHbl

PerynuvpytoLime npyxuvHbl Ansi peLuéTku

PewéTka

OTOT aneKkTpUYeckuid rpub MaeansHO 3ameHsieT 6apbekio Ha OTKpbITOM Bo3adyxe. Bnarogaps
BEPTUKANBbHOMY MOSIOKEHUID YMEeHbLUAeTCs BblAerneHue ApiMa, YTO MO3BOMSIET yCTaHaBNMBaTb
npubop NpsiMo Ha cTone.

MpevMyLLIECTBOM XapKu No BepTuKanu SBRSETCs TO, YTO 3TOT CNOCO6 NPUrOTOBMEHNS NULLM NO-
neseH Ansa 300poBbst. MNpy 3TOM COXpaHSieTCs BKYC NPOAYKTOB, @ XMP CTekaeT B creuuanbHbIi
NOAAOH, PacrosiokeHHbI Ha AHe npubopa. Bnarogapsi BO3MOXHOCTY pasdBMKEHUS NNacTuH
MOXHO Take 3aXapuTb «Ha rpune» pblby, KDeBETKU, MSACO U pEBPLILLKM, KypuLly, GapaHuHy, Lwall-
bIKW, COCUCKW, KynaTbl 1 T.4.
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UHCTPYKLIMA NO SKCMNYATALUMU

BHUMAHME: NMpexae 4em ncnonb3oBatb NprGop HEO6X0AMMO CHSITb 3aLUMTHYO NNEHKY C Ae-

Tarnen, Ha KOTOPbIX OHa UMEETCS.

BHMUMAHME: YcTaHOBUTb rpuib Ha FOPU3OHTanbHOW, yCTOMYMBOW, rNagKon NOBEPXHOCTU B XO-

pOLLO OCBELLAEMOM MecCTe.

- CHaATb pewéTky (16). [Ans aTOro NoBepHyTb pPy4yKy BblOOpa paccTosHUSA Mexay nnacTuHamm
(5) no YacoBoW cTpenke Ha MakCUManbHYHO LMPUHY U CHATb pelwéTky (16) ABuxeHnem BBepX
(Puc. 2).

- [nsa Toro, 4Tobbl 3aKpbITb NNACTUHLI, HEOGXOAUMO CHOBa MOBEPHYTh PYYKYy BblGOpa paccTos-
HMA Mexay nnacTuHamu (5) NpoTUB YacoBOM CTPENKW.

- [NoacoeanHWTb BUMKY NPOBOAA K 3NEKTPUYECKON PO3ETKE U BKIMOYUTL MPUSb MOBOPOTOM PYYKU
«I-O» (4). Npwn atom 3axrérca namnoyka (7).

- [pun nomoLwwm py4ku (6) ycTaHOBUTb TEMNepaTypy NPUrOTOBIIEHUS.

BHUMAHME: Ecnu pydka (6) yctaHOBMeHa Ha MWHMManNbHOM 3HaYeHWM, TO MIUTKa MOXET

He BKM4uUTbCs. B aTOM cnyyae, HeobxoaMMo cnera yBenMumTb MOLHOCTb 10 TOrO YPOBHS, Npu

KOTOPOM He 3aXrétcsi KpacHas namnnuyka (7).

- Bo Bpems HarpeBa nnacTuH Bbl MOXeTe NpUCTYNUTb K yKnagke NpodyKToB ANS Xapku B pe-
LETKY (16).

[ns Toro 4To6bl 4OCTUYL KAYECTBEHHOMO U PABHOMEPHOIO 3aXapuBaHus, criegyet NoMecTUTb
NPOAYKTbl TOYHO B LEHTP peléTkm (16) n NnoTHO 3aKkpbiTb €€ Npu NOMOLLM cneumanbHOro
konbua (Puc. 3).

BHMUMAHME: pekomeHOyeTCs OAHOBPEMEHHO rOTOBUTb TOMNbKO T€ NPOAYKThbl, KOTOPbIE NMET

OOMHAKOBYHO TOMLLMHY.

BHUMAHME: cnegyeT nomecTtuTb MpoAyKTbl AN Xapkyu Takum obpa3om, 4Tobbl OHW He

BbIXOAUNW 3a npegenbl pelwéTkn U He Kacanucb HarpeBaTerbHbIX SfeMeHToB. B npoTuBHOM

cryyae, 3T0 MOXET NPMBECTU K 06pasoBaHuio AbiMa.

- [NomecTuTb NNAcTUHbLI HA MaKCUMarnbHOM PaccTOSHUW Apyr OT Apyra. [nsa aTtoro Heo6xoaumo
NoBEPHYTb Py4Ky Bbibopa paccTtosHus (5) no Yacosow cTpenke (Puc. 2).

- BctaButb pelwéTky (16) c npogykTtamy BHYTpb Npubopa Takum o6pa3om, 4ToObl ABa €€ BbICTY-
na, HaxoAsLMecs B HUXKHeW YacTu, MOMHOCTLIO BOLLM B COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUS BHY-
TpeHHeln yacTtu rpuns. MpubnuanTb NNacTuHbl APYr K Apyry, noBopaymeas pyyky (5) npotus
4aCcoOBOW CTPESKN.

- YcTaHOBUTbL HEOOXOAMMOE paccTosiHME Mexay nnacTuHamum (13) B COOTBETCTBUM € TUMOM Mpu-
roTaBnMBaeMbIX NPOAYKTOB Npu nomoLum pyyku (5) (Puc. 2).

BHUMAHME: Bo n3bexaHne obpa3oBaHus ObiMa He CrnegyeT NpPUCMOHATb HarpeBaTenbHble

3MeMeHTbl K peLléTKe, B KOTOPOW HaxoaATCA NPOAYKThI ANS XKapKu.

OTa cuctema nNpubnmKeHWs/pasaBmKeHNs NNacTUH UMEET criedytoLne nNpenmyLLecTsa ans npu-

rOTOBMNEHWS NPOAYKTOB!

- BO3MOXHOCTb BblGOpa ONTUMAanbHOro PaccToOsHUSA MeXay nnacTuHamy B COOTBETCTBUM C TOI-
LIMHOW NPOJYKTOB;

- BO3MOXHOCTb BblOOpa CTEMEHW 3aKapkn C MOMOLLbI0 CUCTEMbI NPUBAMXKEHUs/OTAaNeHNs Ha-
rpeBaTerbHbIX NNACTUH OT NPOAYKTOB.

BHUMAHME: lNpexae 4yeM npuctynatb K Xapke, ybegutecb B ToMm, 4To pelwéTtka (16) npa-

BWIMbHO BCTaBneHa BHYTpb Npubopa, nnactuHa (13) 3abnokupoBaHa, a nogaoH Ansa cbopa xupa

NpaBuIbHO YCTaHOBIEH

- Bo Bpemsi npuroToBneHnsa MOXHO HabnogaTh 3a cTeneHbio 3axapku. [ns atoro HeobxoaMmo
pasaBMHYTL NNAcTUMHbI NpK nomolm pydkn (5) (Puc. 2), nepectaButb pyyky ansi nosopoTa
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nnactuHbl (14) BBEPX, 1 OTKPbITb MpaByto NacTUHY NOBOPOTOM BHM3 (Puc. 4).

BHUMMAHME: He nbiTatbcst OTKpbIBaTb APYIYHO MAACTUHY.

BHUMAHME: Bo n3bexaHne nony4yeHns OXXEroB He [OTparnBaTbCsa 40 HarpeBaTenbHOro ane-

meHTa (11) BO Bpems paboTbl npubopa.

PaccTosiHme mexay nnactuHaMu MOXHO OTPEerynMpoBaTh Takke 1 BO BpeMsi paboTbl rpunsi.

OTKpbIBaTe NNAcTUHY TOMbKO Npu nomowy eé pyyku (12). 3Tum Bbl n3bexunte BO3MOXHOCTU

obxeubcs.

- W36bITOK >xnpa cobupaeTcs B cnewumanbHbli NOAA0H (3), KOTOPbIN HAX0AUTCA BHYTPU KacceThbl
(2) (Pwnc. 5) n pacnonoxeH Ha onpegenéHHOM pacCTOSHUM OT HarpeBaTenbHbIX NNacTUH Ans
Toro, 4To6bl NpeaynpeanTbL obpa3oBaHne AbIMa U HENPUSTHOTO 3anaxa.

- [Nocne okoH4YaHusi paboTbl BbIKMOYMTE Npubop. [ns aToro nepemectutb pydky (4) B nonoxe-
Hue «O», 0TCOeanHNTL BUINKY NPOBOAA OT 3IEKTPUYECKON PO3ETKN, Pa3ABMHYTh NNAacTUHbI MpY
nomoLn pyykm (5) n cHATb pelléTky (16) aBMxeHnemM BBEpX.

TABJIULA BPEMEHM NPUIOTOBNEHUA
BHUMAHME: [punb no3sonseT 3axapusaTb NPOAYKTbl, UMEOLIME MaKCUMarbHYIO TOMLUHY

5cm.
Twvn npoayKTOB Bec Bpems npuroroBneHus
OT6UBHasA (C KPOBbIO) 1kr 8 MUH.
OT6uBHag (cpeaHsas 3axapka) 1kr 10 MUH.
OT6uBHagA (cunbHas 3axapka) 1kr 12 MUH.
BaknaxaHbl * 8 NoMTUKOB 2 cM 8 MuH.
BaknaxaHbl * 8 nomTtukoB 1 cm 6 MUH.
Kabauku * 2 nopu. 1 ¢cm 5 MUH.
Kynatbl (capaenbku) 10 wr. 5 MUWH.NNacTuHbl 6rmako+
7 MVH. NNacTuHbI Ha paccT. 1 cm
Linkopwuin 2 nopu,. 6-8 MVH.
Kypuua 1kr 30 MUH.
CBWHMHA Ha KOCTOoYKe 2 nopu,. 12 MUH.
Mepey 2 nopu,. 15 MUH.
Pbi6a-mey 2 nopu.(400 rp.) 8 MUH.
BpaHnaunHo 2 nopu.(300 rp.) 14 MUH.
Opara 2 nopu.(250 rp.) 10 MUH.
KpeBeTku 1 nopu. 5 MUH.

BHUMAHME: [Ins npogyKToB, cogepxalimnx 60onbLIoe KONMYeCTBO Xupa, TakMx Kak: COCUCKM,
capaenbku, OTOUBHbIE U3 CBUHWHBI U FTOBSAWHBI, PEKOMEHAYETCA YCTaHOBUTL NnacTuHbl (13) Ha
paccTosiHum 0,5-1 cm OT peLléTku, 4Tobbl n3bexaTb obpasoBaHMsa AbiMa.

* Y106bl AOOWTBLCS Nydwero pesynsrata NpUroToBfIeHUsl, PeKOMeHAYEeTCs NOCONUTL Hape3aH-
Hble NPOAYKTbI MENKOW COMbio U NOJoXAaTb He MeHee 10 MUH., Npexae Yem NpUCTynaTh K Ux
xapke.

-63 -



YUCTKA N yxon

BHUMMAHME: lNpexae YyeMm npucTynaTtb K YUCTKe U pa3bopke aeTanew rpuns, Heobxoaumo yoe-
ONTBbCS B TOM, YTO NPUOOP OTCOEAMHEH OT ANEKTPUYECKOM CETU U OOXAATHCS, NOKA OH OCTbIHET.
BHUMAHME: Hukorga He onyckaTb Npubop M ero aneKkTpu4eckuii Nposog B BoOAy wUnn gpyrue
XUAKOCTHN.

BbiTawmTte nopgaoH ans cbopa xupa (3) npu nomoLLm cneuunansHom pyykm (2) (Puc. 6).
CnonocHyTb NOAAOH NoA CTPyén Boabl. Bo n3bexaHne noBpexaeHns NMOBEPXHOCTU He pe-
KOMeHAYyeTCH MCMOoNb3oBaTb abpasuBHbLIX CPEACTB U LIETOK. [MoNb3ynTech TOMbKO XUAKAMMK
MOMWLLUMUN CPEACTBAMMU.

OTtkponTte nnactuHbl (13) 1 BbITawmTe pelweéTky (16).

Ona cHATuA HarpeBaTenbHoro anemeHTta (11) HeobXxoAMMO HaxaTb Ha KHOMKU GonbLun-
MU NanbuaMmn 1 NOTAHYTb HapyXy KPYoK (8) Ans dwukcaunm HarpeBaTenbHOro anemMeHTa
(Pwc. 7).

[nNa CHATMA BHYTPEHHUX CbEMHbIX MnacTuH (10) HeobxoaMmo HaxaTb Ha BOKOBbIE 3aXUMbI
(Puc. 8).

Ounctutb BCe YacTu npubopa, UCMorb3ys TOMbKO Crerka BnaxHy TKaHb. BbIMbITb peLuéTtky
(16) ropsiuern Bogow ¢ 06bI4HBIM MbINIOM Anst nocyabl 6e3 aba3vnBHbIX CpeacTB.

PelwéTka 1 nnacTMHbl MOryT MbITbCS B NMOCYAOMOEYHON MaLUMHeE.

BHUMAHME: [Nocne o4ncTKM BbITEPETb HAacyxa BCe AeTanu, a TOfbKO 3aTeM Ha4nHaTb ux cbop-
Ky. Mpun aToM cobntogaTe obpaTHLIN NOPSIAOK TEX onepaLmii, KOTopble Oblnv ONMcaHbl paHee.
OuncTnTb CbéMHble nnacTuHbl (10), cTapasck He gedopmMupoBaTb Ux. [ocne 3Toro ycTaHOBUTb
NNacTuHbI B NepBOHa4yanbHoOe NonoxeHue (B OTBEPCTUS, pacrnonoXeHHble B OCHOBaHUW Kopryca
13 YépHoro nnactuka) (Pvc. 9). Ecnv nnactuHbl ycTaHOBMEHBI HENPABUIBLHO, TO FPUIb He ByaeT
paboTatb.
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