ADVERTENCIAS
IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O

APARELHO

Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar

as devidas precaugdes, entre as quais:

1. Certifique-se de que a voltagem eléctrica do apare-
lho corresponde a voltagem da sua rede eléctrica.

2. Né&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado
a rede eléctrica; desligue-o sempre apds o uso.

3. Nao colocar o aparelho sobre ou perto de fontes
de calor.

4. Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre
uma superficie horizontal e estavel.

5. N&o deixe o aparelho exposto aos agentes
atmosféricos (chuva, sol, etc.).

6. Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo
entre em contacto com superficies quentes.

7. Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas
(inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais e mentais reduzidas; por pessoas sem
experiéncia e conhecimento do aparelho, a ndo
ser que sejam vigiadas ou bem instruidas sobre
a utilizagéo do aparelho por parte de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga.

8. Assegure-se de que as criangas nao brinquem
com o aparelho.

9. Nunca passe o corpo do aparelho, a ficha e o
cabo eléctrico por agua ou outros liquidos, use
um pano humido para a limpeza destas partes.

10. Mesmo com o aparelho desligado, retire a ficha
da tomada eléctrica antes de montar ou desmon-
tar os componentes para efectuar a limpeza.

11. Assegure-se de estar sempre com as maos bem
secas antes de utilizar o aparelho, regular os
interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e
efectuar as ligagdes de alimentagao.

12. Para desligar a ficha, segura-la directamente e
retird-la da tomada na parede. Nunca a desligar
puxando-a pelo cabo.

13. Néo utilize o aparelho se o cabo elétrico ou a
ficha estiverem danificados ou se o aparelho
apresentar algum defeito; todas as reparagdes,
incluindo a substitui¢cdo do cabo de alimentagéo,
devem ser feitas somente pelo servigo de assis-
téncia da Ariete ou por técnicos por ela autoriza-
dos, de modo a prevenir qualquer risco.

14. No caso de utilizar uma extenséo elétrica, veri-
fique se é adequada a poténcia do aparelho de
modo a evitar perigos para o operador € para a
seguranca do ambiente onde se opera. A utiliza-
¢ao de extensdes inadequadas podem provocar
anomalias de funcionamento.

15. N&o deixe o cabo pendurado, poderia ser fonte
de perigo para as criangas.

16. Para ndo comprometer a seguranga do aparelho,
utilize exclusivamente pegas e acessorios origi-
nais ou aprovados pelo fabricante.

17. O aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO
DOMESTICO e ndo deve ser utilizado para fins
comerciais ou industriais.

18. Este aparelho esta em conformidade com a direti-
va 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC e com o regu-
lamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre
0s materiais em contacto comos alimentos.

19. Eventuais modificagées deste produto néo
expressamente autorizadas pelo fabricante
podem comportar a perda da seguranga e da
garantia do seu uso pelo utilizador.

20. Caso se decida a descartar como lixo este apare-
lho, recomendamos que o deixe inoperante, cor-
tando o cabo de alimentagdo. Recomendamos
também que deixe indcuas as partes do aparelho
que possam representar um perigo, especial-
mente para as criangas, que podem utilizar o
aparelho como um brinquedo.

21. Os elementos da embalagem ndo devem ser dei-
xados ao alcance de criangas pois sdo potenciais
fontes de perigo.

22. N&o toque nas superficies quentes do aparelho
durante o funcionamento.

23. N&o deixe aparelho em funcionamento, depois de
ter terminado de fazer a pipoca. Desligue-o pelo
interruptor e também da tomada.

24. Antes de utilizar o aparelho, verifique seo reci-
piente interno ndo contém objetos estranhos.

25. === Para a correta eliminagéo do produto, nos
termos da Diretiva Europeia 2009/96/CE, leia o
folheto em anexo.

GUARDE ESTAS
INSTRUGOES

Agradecemos por ter escolhido o aparelho “POP
CORN MAKER PARTY TIME® da Ariete. Com o
seuestilo elegante anos 50, esta maquina de fazer
pipocas sera a estrela de todas festas! Gragasao seu
sistema de cozedura por meio de ar quente, podera
preparar pipocas deliciosas e saudaveis sem adi¢do
de oleo. Atampa superior traz um pratico doseador
de milhode modo a fazer estourar perfeitamente

fodos os gréos. A tampa transparente permite visuali-
zar a queda da pipoca acabada de fazer no recipiente
inferior. Com o “POP CORN MAKER PARTY TIME”
as pipocas feitas em casa nunca foram tdo boas!

DESCRICAO DO APARELHO (Fig. 1)
A Tampa superior/Doseador

B Recipiente interno

C Corpo do aparelho

D |Interruptor deligar/desligar (ON/OFF)

E Tampa transparente

INSTRUGOES DE UTILIZACAO

- Antes da primeira utiliza¢&o, limpe a parte interna
e externa do aparelho e o recipiente interno (B)
€om uma esponja ou um pano hdmido e n&o abra-
sivo. Enxugue bem.

Nota: Verifique se a tampa superior (E) estd bem

encaixada no corpo do aparelho (C) antes de come-

car a fazer a pipoca.

- Apoieo aparelho numa superficie plana e perto de
uma tomada. Cuide para que o cabo n&o entre em
contacto com agua.

- Prepare os ingredientes necessarios: milho, tem-
peros, taga ou sacos para colocar a pipoca.

- Ligue o aparelhoa tomada, tendo verificado se
interruptor (D) esta na posigédo “OFF".

- Remova o doseador dos gréos (A).

- Ligueo aparelho colocando o interruptor (D) posto
no corpo do aparelho (C) na posigdo “ON”". Deixeo
aparelh oligado cerca de 2 minutos para aquecer
o recipiente interno (B).

- Durante o aquecimento do recipiente, enchao
doseador (A) até ao nivel indicado, que correspon-
de a cerca de 60 g de graos de milho (Fig. 2).

- Desligue o aparelho colocando o interruptor (D) na
posicao “OFF”.

- Posicione um recipiente (taga, saquinho) debaixo
da abertura da tampa superior (E) para recolhera
pipoca.

- Vertao milho no recipiente interno (B) e reponha o
doseador (A) no recipiente.

- Ligue o aparelho colocando o interruptor (D) na
posicdo “ON”. Apo6s 40/50 segundos, os graos
comegam a estourar e a pipoca acabada de fazer
sai pela abertura da tampa (E) caindo na taga/
saco.

- Terminando de fazer a pipoca, desligue o aparelho
colocando o interruptor (D) em “OFF” e retire a
ficha da tomada.

- Incline o aparelho para frente de modo que saiam
todas as pipocas.

ATENGAO

Sobrecarregando o aparelho commais de 60 g de

milho de cada vez, as pipocas de baixo queimam

porque nao conseguem e sair.

Nédoremova a tampa transparente (E) com o
aparelhoem funcionamento porque a produgio
continuaria mesmo sem a tampa e o utilizador
poderia queimar-se por causa do ar quente.

Ndo utilizeo aparelho mais de 10 min seguidose dei-
xe-o arrefecer 15 min entre um processo e outro.

CONSELHO UTEIS

0 aparelho foi concebido paratodos os tipos de gréo
de milho, comum ede qualidade superior. O amarelo
contudo é mais indicado do que o branco.

Encha o doseador (A) com cerca de 60 g de grao,
sem ultrapassar o nivel de min. e de max. Colocando
menos, alguns graos podem n&o estourar ou sairem
sem terem estourado, colocando mais, podem quei-
mar provocando fumo e sobrecarregando o recipien-
te interno (B).

ATENGAO

Néo coloque 6leo ou temperos dentro do reci-
piente interno (B). Tempere a pipoca so depois
de a ter removido do aparelho.

LIMPEZA E MANUTENGCAO

ATENGAO

Espere o aparelho estar completamente frio (ou

pelo menos 15 minutos depois de o ter desligado)

antes de comegar a limpeza.

- Retire a tampa superior (E) e o doseador (A) do
corpo do aparelho (C).

- Use uma esponja ou um pano himido e néo
abrasivo paralimpar a parte interna e externa do
corpo do aparelho (C) e do recipiente interno (B).
Enxugue bem.

- Lave atampa (E) e odoseador (A) com &gua quen-
te e detergente usando uma esponja ou um pano
n&o abrasivos e enxugue bem.

- Remonte tudo e guarde.

ATENGAO

Néo lave nenhum componente na maquina, so

a méo.

RECEITAS

Com o “POP CORN MAKER PARTY TIME” podera
fazer pipocascaseiras e saborosas em pouquissimos
minutos! S&o gostosas também ao natural e séo um
petisco saudavel porque néo levam dleo.

Se quiser deixa-las mais saborosas, podera adicio-
nar outros ingredientes, a gosto. Eis algumas ideias:

PIPOCACOM QUEIJO PARMESAO

120 g de milho de pipoca

1 colherzinha de alho em po

1/2 colherzinha de pimenta em p6

1 colherzinha de sal

1 chavena de queijo parmesao ralado bem fino (ou
consoante o0 gosto)

3 colheres de azeite aquecido

Prepare as pipocas com o aparelho, como descrito
nas INSTRUGOES DE UTILIZAGAO.

Mistureo alho em p6, a pimenta, o sal e o queijo
ralado. Deixe repousar.

Numa taga grande, coloque a pipoca e adicione o
azeite. Misture bem.

Adicione lentamente os ingredientes secosmisturan-
do sempre para temperar bem toda a pipoca.

Os ingredientes secos podem ser misturados num
saco de papel ou de tecido.

PIPOCA RUSTICA

120 g de milho de pipoca

3 colheres de azeite aquecido

1,5 colher de glace de vinagre balsamico
1 colherzinha de sal

1 colher de cebola desidratada

Prepare as pipocas com o aparelho, como descrito
nas INSTRUGOES DE UTILIZAGAO.

Pique bem fino a cebola desidratada e misture com o
sal. Deixe repousar.

Numa taga, misture o azeite quente e a glace de
vinagre balsamico.

Numa taga grande, coloque a pipoca com o molho
preparado e misture bem.

Adicione lentamente os ingredientes secos misturan-
do sempre para temperar bem toda a pipoca.

Os ingredientes secos podem ser misturados num
saco de papel ou de tecido.

PIPOCAA PIZZAIOLA

120 g de milho de pipoca

3 colheresde azeite aquecido

1 colher deorégéos secos

1 colher de tomates secos

1 colherzinha de sal

1 colherzinha de piri-piri/malagueta em pé (opcional)

Prepare as pipocas com o aparelho, como descrito
nas INSTRUGOES DE UTILIZACAO.

Piqueo tomate e o orégdo bem fino,junte o sal e a
pimenta (esta ndo é indicada para criangas). Deixe
repousar.

Numa taga grande, coloque a pipoca com o azeite
quente, misturando bem.

Adicione lentamente os ingredientes secos misturan-
do sempre para temperar bem toda a pipoca.

Os ingredientes secos podem ser misturados num
saco de papel ou de tecido.

PIPOCADE CARAMELO

120 g de milho de pipoca

2 colheres de caramelo pronto

15 g de manteiga

2 colheres de agUcar refinado (ou demerara, se preferir)

Prepare as pipocas com o aparelho, como descrito
nas INSTRUGOES DE UTILIZAGAO.

Derretaa manteiga no micro-ondas e junte o carame-
lo até obter um liquido homogéneo. Deixe repousar.
Numa taga grande, coloque a pipoca, junte 0 molho
e misture bem.

Adicione 0 agUcar sem parar de mexer para temperar
bem toda a pipoca.

Os ingredientes secos podem ser misturados num
saco de papel ou de tecido.

BELANGRIJKE
AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN

LEZEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten

altijd de juiste voorzorgsmaatregelen worden geno-

men, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage van het
apparaat overeenkomt aan het voltage van uw
elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het
aan het elektriciteitsnet is verbonden; na gebruik
de stekker uit het stopcontact halen.

3. Zet het apparaat niet op of in de buurt van warm-
tebronnen.

4. Zet het apparaat tijdens het gebruik op een hori-
zontaal en stabiel vlak.

5. Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandig-
heden (regen, zon enz.).

6. Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact
komt met de warme oppervlaktes.

7. Dit apparaat mag niet gebruikt worden door per-
sonen (en kinderen) die over beperkte lichame-
lijke, sensoriele of mentale capaciteiten beschik-
ken; tevens mag het niet gebruikt worden door

personen die geen kennis en ervaring hebben
met het gebruik van dit apparaat tenzij ze bijge-
staan worden, of goed ingelicht worden, over het
gebruik van het apparaat door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

8. Let op dat kinderen niet met het apparaat gaan
spelen.

9. De basis van het apparaat, de stekker het elek-
triciteitssnoer nooit onder water of andere vloei-
stoffen zetten, gebruik een vochtige doek om ze
te reinigen.

10. Ook als het apparaat niet in werking staat moet de
stekker uit het stopcontact worden getrokken voor-
dat de onderdelen worden verwijderd of gemon-
teerd of voordat het apparaat wordt gereinigd.

11. Droog altijd goed de handen af voordat de
schakelaars op het apparaat worden gebruikt of
geregeld en voordat de stekker of de elektrische
verbindingen worden aangeraakt.

12. Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak
de stekker vast en trek hem uit het stopcontact.
Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer
te trekken.

13. Gebruik het apparaat niet als het elektriciteitsnoer
of de stekker beschadigt zijn of als het apparaat
defect is; alle reparaties, ook het vervangen van
het elektriciteitsnoer mogen alleen uitgevoerd
worden door een assistentiecentrum Ariete of
door geautoriseerd technisch personeel Ariete
om alle risico’s te vermijden.

14. Als er verlengsnoeren worden gebruikt moeten
ze geschikt zijn om gebruikt te worden met het
vermogen van het apparaat om gevaren voor de
gebruiker te voorkomen en voor de veiligheid van
de ruimte waarin het apparaat wordt gebruikt.
De verlengsnoeren die niet geschikt zijn kunnen
werkingstoringen veroorzaken.

15. Laat het snoer nooit loshangen daar waar kinde-
ren het vast kunnen pakken.

16. Voor een veilig gebruilk van het apparaat, gebruik
alleen originele vervangingsonderdelen en acces-
soires die door de fabrikant zijn goedgekeurt.

17. Het apparaat is alleen bedoeld voor
HUISHOUDELIUK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

18. Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2006/95/
EG en EMC 2004/108/EG, en aan de regelgeving
(EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meteri-
alen die in contact komen met etenswaren.

19. Eventuele veranderingen van dit product, die niet
nadrukkelijk door de producent zijn goedgekeurd,
kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar
brengen, tevens vervalt de gebruiksgarantie.

20. Wanneer men het apparaat als afval wil verwer-
ken moet het onbruikbaar gemaakt worden door
de voedingskabel er af te knippen. Bovendien
wordt het aanbevolen om alle gevaarlijke onder-
delen van het apparaat te verwijderen, vooral
voor kinderen die het apparaat kunnen gaan
gebruiken als speelgoed.

21. Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van
kinderen omdat ze een gevarenbron kunnen zijn.

22. Tijdens de werking de hete oppervlaktes van het
apparaat niet aanraken.

23. Laat het apparaat niet aanstaan als de pop-
cornproductie is beeindigt. Zet het uit met de
speciale schakelaar en trek de stekker uit het
stopcontact.

24. Voor het gebruik controleer of er geen vreemde
voorwerpen in de kom liggen.

25. ‘== \oOr het correct vernietigen van het apparaat
volgens de Europese Richtlijin 2009/96/CE lees het
speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN
BEWAREN

Wij bedanken u vriendelijk voor de aanschaf van het
apparaat “POP CORN MAKER PARTY TIME”. Met
zijn elegante stijl jaren 50 zal dit apparaat de ster zijn
op ieder feest! Dankzij de hete lucht is het mogelijk
om heerlijke en gezonde popcorn te maken zonder
toegevoegde olie. De bovenste deksel heeft ook een
handig maatbekertje voor de maiskorrels zodat ze
allemaal perfect “ontploffen”. Met de doorzichtige
deksel kan de passage worden gevolgd in de onder-
staande kom van de heerlijk warme popcorn. Met de
“POP CORN MAKER PARTY TIME” is de thuisge-
maakt popcorn nog nooit zo lekker geweest!

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
Bovenste deksel/Maatbekertje

Interne kom

Basis van het apparaat

Schakelaar aanzetten/ uitzetten (ON/OFF)
Doorzichtige deksel

moow>

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

- Voordat het apparaat wordt gebruikt reinig de bin-
nenkant en de buitenkant van het apparaat en de
interne kom (B) met een spons of een vochte doek
die niet krast. Vervolgens goed afdrogen.

Opmerking: Controleer dat de bovenste deksel (E)

goed aan de basis van het apparaat is bevestigd (C)

voordat de popcornproductie wordt gestart.
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- Zet het apparaat op een vlak oppervlakte in de
buurt van een stopcontact. Let op dat het snoer
niet in contact komt met water.

- Bereid de ingrediénten voor die nodig zijn voor de
popcornproductie: mais, garnering, kommetjes of
zakjes voor de popcorn.

- Steek de stekker van het apparaat in een stopcon-
tact nadat u heeft gecontroleerd dat de schakelaar
(D) op “OFF” staat.

- Verwijder het maatbekertje voor de korrels (A).

- Zet het apparaat aan door de schakelaar (D) van
het apparaat (C) op “ON” te zetten. Laat het appa-
raat circa 2 minuten aanstaan om de interne kom
(B) te verwarmen.

- Tijdens het voorverwarmen van de kom vul het
maatbekertje (A) tot op het aangegeven niveau, dat
overeenkomt met circa 60 g maiskorrels (Fig. 2).

- Zet het apparaat uit door de schakelaar (D) op
“OFF” te zetten.

- Plaats een kom onder de opening van de bovenste
deksel (E) voor het opvangen van de popcorn.

- Giet de vooraf voorbereide mais in de interne kom
(B) en plaats het maatbekertje (A) weer op de
houder zelf.

- Zethet apparaat aan door de schakelaar (D) van het
apparaat (C) op “ON” te zetten. Na ongeveer 40/50
secondes zal de warme popcorn uit de opening van
de deksel (E) komen en in de kom vallen.

- Als de popcornproductie is beéindigt, zet het appa-
raat uit door de schakelaar (D) op “OFF” te zetten
en trek de stekker uit het stopcontact

- Hel het apparaat naar voren om alle popcorn eruit
te laten komen.

LET OP

Het apparaat niet teveel laden met meer dan 60g

mais omdat anders de onderste popcorn kan ver-

branden omdat ze niet uit het apparaat kan komen.

De doorzichtige deksel (E) niet verwijderen als
het apparaat aanstaat. Als de doorzichtige deksel
(E) wordt verwijdert met het apparaat in werking
wordt de productie NIET onderbroken en kan de
gebruiker zicht verwonden door de hete lucht .

Gebruik het apparaat niet langer dan 10 minuten,
laat het tenminste 15 minuten afkoelen tussen
twee popcornproducties.

NUTTIGE RAADGEVING

Het apparaat is gemaakt voor alle soorten stan-
daard en kwaliteitspopcorn. De gele mais is normaal
gesproken geschikter dan witte mais.

Als het maatbekertje (A) wordt gevuld met circa 60 g
di mais, controleer dat het referentiestreepje niet wordt
overschreden of dat het onder dit niveau blijft. Als er te
weinig mais wordt gebruikt kunnen er minder korrels
ontploffen en zullen er meer niet onplofte korrels uit
het apparaat komen. Als er teveel maiskorrels worden
gebruikt kunnen de ontplofte korrels verbranden en rook
veroorzaken en zal de interne kom te vol (B) worden.
LET OP

Nooit de garnering of olie in de interne kom (B)
stoppen. Breng de popcorn op smaak nadat ze
uit het apparaat is gekomen.

REINIGEN EN ONDERHOUD

LET OP

Wacht totdat het apparaat helemaal is afgekoelt

(tenminste 15 minuten nadat het apparaat is uit-

gezet) voordat het wordt gereinigt.

- Verwijder de bovenste deksel (E) en het maatbe-
kertie (A) van de basis van het apparaat (C).

- Reinig de binnenkant en de buitenkant van het
apparaat (C) en de interne kom (B) met een spons
of een vochte doek die niet krast. Vervolgens goed
afdrogen.

- Reinig de deksel (E) en het maatbekertje (A) met
warm water en zeep met een spons of een zachte
doek en droog ze vervolgens goed af.

- Monteer het apparaat weer en berg het op.

LET OP

Geen enkel onderdeel mag in de vaatwasmachine

gereinigt worden. Altijd met de hand reinigen.

RECEPTEN

Met “POP CORN MAKER PARTY TIME” wordt
binnen enkele minuten natuurlijke en knapperige
popcorn gemaakt! Ze is heerlijk zonder toevoegingen
en een lekkere gezonde snack omdat ze geen toege-
voegd vet bevat.

Als u de popcorn nog smakelijker wilt maken kunt
u naar smaak andere ingrediénten toevoegen.
Hieronder staan enkele ideén:

POPCORN MET PARMESAANSE KAAS

120 g mais voor popcorn

1 lepeltie poederknoflook

1/2 lepeltje peper

1 lepeltje zout

1 kopje heel fijn geraspte parmesaanse kaas (meer
of minder naar smaak)

3 lepels verwarmde olijfolie

Maak de popcorn volgens de aanwijzingen in de
GEBRUIKSAANWIJZINGEN.

Meng de knoflookpoeder, peper, zout en parmesaan-
se kaas. Laat het rusten.

In een grote kom de popcorn invetten met de warme
olijfolie. Goed mengen.

Voeg langzaam de droge ingrediénten toe en blijf men-
gen om alle popcorn goed op smaak te brengen.

De droge ingrediénten kunnen ook gemengd worden
in een grote papieren of stoffen zak.

RUSTIEKE POPCORN

120 g popcorn

3 lepels verwarmde olijfolie

1,5 lepeltjes gelei van aceto balsamico
1 lepeltje zout

1 lepeltje gedroogde uien

Maak de popcorn volgens de aanwijzingen in de
GEBRUIKSAANWIJZINGEN.

Hak de gedroogde uit fijn en vermeng het met het
zout. Laat het rusten. Meng in een kom de warme
olijfolie en de gelei di balsamico.

In een grote kom de popcorn invetten met deze
saus en goed mengen. Vervolgens voeg langzaam
de droge ingrediénten toe en blijf mengen om alle
popcorn goed op smaak te brengen. De droge ingre-
diénten kunnen ook gemengd worden in een grote
papieren of stoffen zak.

POPCORN ALLA PIZZAIOLA

120 g popcorn

3 lepels verwarmde olijfolie

1 lepeltjes gedroogde origano

1 lepeltjes gedroogde tomaat

1 lepeltje zout

1 lepeltje roede peperpoeder (optioneel)

Maak de popcorn volgens de aanwijzingen in de
GEBRUIKSAANWIJZINGEN.

Hak de gedroogde tomaat en de origano fin en meng
alles met het zout en de rode peper (niet geschikt
voor kinderen). Laat het rusten.

In een grote kom de popcorn invetten met de warme
olijfolie en goed mengen. Voeg langzaam de droge
ingrediénten toe en blijf mengen om alle popcorn
goed op smaak te brengen.

De droge ingrediénten kunnen ook gemengd worden
in een grote papieren of stoffen zak.

POPCORN MET CARAMEL

120 g popcorn

2 lepeltjes klare caramel

15 g boter

2 lepeltjes basterdsuiker (of rietsuiker, naar smaak)

Maak de popcorn volgens de aanwijzingen in de
GEBRUIKSAANWIJZINGEN.

Laat de boter in de magnetron smelten en meng het
met de caramel totdat een homogene vloeistof wordt
verkregen. Laat het rusten.

In een grote kom de popcorn invetten met deze saus
en goed mengen. Vervolgens voeg langzaam de
suiker toe en bliff mengen om alle popcorn goed op
smaak te brengen.

De droge ingrediénten kunnen ook gemengd worden
in een grote papieren of stoffen zak.

ZHMANTIKEZ
NMPOEIAONMOIHZEIZ

AIABAETE AYTEZ TIX OAHTIEZ MPIN TH XPHZH

Otav xpnoipomoleite NAEKTPIKEG TUOKEUES €ival

avaykaio va Aappavere Tig KataAAnAeg TPOQUAGEEIG,

METOEU TWV OTTOIWV:

1. ZiyoupeuTeite OTI N NAEKTPIKA TAON TNG CUOKEU-
NG QVTIOTOIXEI O€ €KEiv TOU NAEKTPIKOU OaG
dIKTUOU.

2. Mnv a@rvete a@UAAKTN TNV GUOKEUR 6TaV gival
ouvdedepEVN aTo NAEKTPIKG BikTUO. ATTOCUVOEDTE
NV YETG aTo KGOE XpAaon.

3. Mnv TOTTOBETEITE TNV CUOKEUN KOVTA 1 ETTAVW T€
nyég BepudtnTag.

4. Mnv pixvere vepd OTIG OTEG QEPIOHOU TNG
OUOKEUNG.

5. Mnv agriveTe TNV GUOKeUN EKTEBEIWEVN OE ATMO-
o@aipikoUg TTapayovTeg (Bpoxr, A0 KAT).

6. MMpooétre wote 10 kaAwdio va pnv éABel o€
ETTAQN e BEPPES ETIQAVEIEG.

7. H mapoucoa guokeur| Ogv TIPETTEI VA XPNOIUO-
TrolgiTal atmd Atopa (TUUTTIEPIAABAVOEVWV TWV
TaIdIWY) W PEIWPEVEG QUOIKES, aloBnTApIES A
vonTIKEG IkavoTNTEG. ATTO dTopa TTou dev £xouv
EUTIEIPIO KAl YVWON TNG OUOKEUAG, EKTOG KI av
emPBAETOVTAl TTPOOEKTIKA A TOoug éxouv HoBEi
0dnyieg OXETIKA Pe TN XpHoN TG CUOKEURG aTo
éva aToyo utrelBuvo yia TNV Ao @AAEIG TOUG.

8. BefaiwbBeite 611 Ta MAIdIG dev TraiCOUV pE TN
OUOKEUN.

9. Mn Pubilete TTOTE TO CWHA TOU TTPOIOVTOG, TO
PEUPATOANTITN KalI TO NAEKTPIKO KOAWDIO O€ VEPO
n" ahha uypa, XPNOIUOTIOIEITE £VO UYPO TTaVI yid
TOV KaBapPICOHO TOUG.

10. Akopa Kal av n ouakeun Oev BpIOKETAI O€ A€l
TOUPYIQ, ATTOOUVOEDTE TO PEUMATOANTITN QTIO
TNV TIPI{a TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG TIPIV TOTTO-
BeTnocTe N’ a@aipeaeTe Ta dlaPopa PEPN N’ TPIV
TIPOXWPNTETE OTOV KABAPITHO TNG.

11. BeBaiwBeite 611 T ¥épia 0ag eival TAVTA KaAG
oTEYVA TIPIV XPNOIUOTIOINCETE i pUBiTETE TOUG
OIOKOTITEG TTOU PpioKovTal TN GUCKEUN A TTPIV
ayyifeTe 1O PEUPATOAATITN KaI TIG OUVOEDEIS
Tp0®0d0Tiag.

12. N v amoauvdean Tou peUNATOANTITN, KpaTh-
0T€E TOV KA Kal aTTooTTa0TE TOV aTé TV Tpila
T0iX0U. MnV Tov amogTaTe TTOTE TPABWVTAG TOV
amo 1o KaAwdio.

13. Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV GUOKEUN AV TO NAEKTPI-
KO KOAwdI0 N 0 PEUPATOANTITNG EXOUV UTTOOTEI
{nuia, n n 1810 n GUCKEUN EIval EAATTWUOTIKN.
OAeg o1 emiokeueg, oupmrepiAauBavopevng ng
QVTIKATAOTAONG TOU KaAwdIOU TPOPOdOCIA,
TIPETTEI VA YIVOVTQI POVOV O€ €va €50uaI0d0Tn-
MEVO TEXVIKO KEVTPO Ariete n amo e¢ouaiodotn-
pEVOUG TeXVIKOUG Ariete, woTe va ammo@euyBel
kaBe KIvduvog.

14. Zmv TEPITTTWAN XPNOINOTIOINONG NAEKTPIKWY
TIPOEKTACEWY, AUTEG TTPETTEN Va €ival KAaTAAANAEG
yla v 10%U TNG GUOKEUNG, YO va amogeuyxBolv
KivOuvol GTO XEIPIOTH KaI TNV ATQAAEID TOU XWPOU
ou douleUeTe. O1 aKATAAANAES TIPOEKTATEIG UTTO-
pei va pokaAéoouv avwpaAieg Asitoupyiag.

15. Mnv a@rvete va kpépetal To KaAwdIO € KATTOI0
pépog mou Ba pmropoloe va To AcE! Eva Taidi.

16. Mo va pnv diokuBeloere v ao@daAeia Tng
OUOKEUNG, XPNOIUOTIOIEITE povov auBevTikd
QVTAAAQGKTIKG Kal EGAPTAUATA, EYKEKPIPEVA OTTO
TOV KATAOKEUADTH.

17. H ouokeur| €xel emvonBei AMOKAEIZTIKA T1A
OIKIAKH XPHZH kai dev Tpémel va TpooploBei
yId eptropikA A Bropnxavikn xpron.

18. H mapouca ouokeun eivar oluQwvn WE TNV
Odnyia 2006/95/EK kai 2004/108/EK oxeTikd
pe Tnv HAekTpopayvnTikr gupBarétnta EMC ka
Tov kavoviopo (EK) ut’ apiBudv 1935/2004 tng
27/10/2004 oyeTikG pe 1a UAikG Tou TTpoopilo-
vTal va €ABouv O€ ETTAQN PE TPOPINAL.

19. MiBavég peTarpotég 1o TTAPOV TTPOIGV TTOU dEV
£XOUV KaTnyopnuaTika efouaiodotndei amod tov
KOTOOKEUQOTH, PTTOpEl va TpokaAéoouv dpon
NG aogakelag kai TG eyyunang g xeriong e
amé Tov xpAaT.

20. Otav amo@aciceTe va OTTOCUPETE WG ATTOPPI-
pa TNV TapoUoa GUGKEUR, OUVIOTATAl va TV
kaTaoTAOETE adpavi, kOBovTag 1o kaAwdio Tpo-
@odociag. XuvioTaTtal €TIONG VO KATOOTHOETE
apAaBn ekeiva Ta Pépn TNG GUOKEUAG TTOU gival
eMOEKTIKA va amoTeAéoouv Kivouvo, eIBIKG yId
10 TaIdId Tou Ba pTTopolcav va XpPNOIUOTIOIN-
00UV TNV OUOKEUN OTa TTalyvidia Toug.

21. Ta oToIxeia NG ouokeuaaiag dev TPETEN va Ta
apAveTe a€ Pépn Tpooitd ata Taidid Adyw Tou
o eivar mBavég Tnyég Kivauvou.

22. Mnv ayyileTe TIg Beppég EMIQAVEIEG TNG OUCKEU-
G Katd T Aeiroupyia.

23. Mnv agrveTe Tn ouoKeur g€ Aeitoupyia PETA TO
MEPAG TNG TTAPAYWYNG TOU TIOTT KOpv. LBACTE TV
PEOW TOU OXETIKOU OIAKOTITN KOl OTTOOUVOEDTE
T0 PEUMATOAATITN aTTd TNV TIPI{a TOU PEUPATOG.

24. Mpiv T xpAon, ehéyre o dev umdpyouv &fva
QVTIKEIUEVO OTO ETWTEPIKO BOXEIO.

25. wmm [i0 TN OWOTH QTOOUPCT TOU TIPOIGVTOG
oUugwva Pe v Eupwraikr Odnyia 2009/96/
EK mapakaAeiote va d1aBAgETe TO gUVNUWEVO
070 TTPOI6V EIBIKO GUAAGDIO.

OYAAETE AYTEZ TIx
OAHrFIEZ

2Q¢ euxapIoToUE TTOU QTTOKTHOATE TN OUCKEUN
“POP CORN MAKER PARTY TIME”. Me v kouyn
yoauun e 6ekactiag Tou ‘50, n mapoloa OUTKEUN
yia 1701 Kopv 6a yivel 10 aaTépi kGbe yioprrg! Xapig
o710 Wrigipo e (ea1d aépa, Ba umopeite va mapa-
OKEUAOETE YEUTTIKG Kal UyIEIVA TTOT KOPV XWwpic
v mpoabrikn Aadiol. To emdvw Kamaki givar po-
Olaouévo Kal e éva Gvero GOCOUETONTY VI TOUC
KOKKOUS Tou KaAauTmokioU waTte 6Ao 10 Tpoidv va
‘okdoer” TéAeia. To Oiapavo Kamdki EMITPETEl TV
aparipnarn Tou mepAaouaTos Twv akéua JEaTwy Kai
6L0pQwWY TOTT Kopv 070 KdTw doxeio. Me o “POP
CORN MAKER PARTY TIME” ra omimikd mom kopv
o¢ev joav moré 1dago voaTiual.

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)
Emavw kamaki/AogopetpnTig

Ecwrepikd doxeio

Zwya TG OUOKEUNAS

AiakémTng Aeimoupyiag/afnaipatog (ON/OFF)
Aidpavo Katraki

mooOw>

OAHrIEZ XPHZHZ

- Tpiv Tnv TpwTn XpAonN, KaBapioTe T0 ECWTEPIKO
KOl EEWTEPIKG PEPOG TNG GUCKEURG KOl TO ECWTE-
pIk6 doyxeio (B) pe Eva apouyyapl 1y éva uypd Oxl
TPAXU TTAVi. ZTEYVWOTE KOAQ.

Inpeiwon: BefaiwBeite o1 1o emavw Kamdki (E) Exel

oTepewBei kaAd aTo owua TG auakeung (C) mpiv

apxioeTe TNV TTapaywyn.

- TomoBeTAOTE TN CUCKEUR O€ pIa ETTITTEDN ETTIPA-
VEIO KOVTA O€ pia nAekTpIkA Tpica. Befaiwbeite
0TI T0 KAAWBI0 BEV EPXETAI OE ETTAPK ME VEPO.

- Etoiyaote 10 avaykaia UNKa yia v mapaywyn
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TOU TTOTT KOPV: KOAQUTTOKI, KOPUKEUUATA, UTTWA 1
OOKOUAEG yIa BAAETE TO TIOTT KOPV.

- ZuvdéoTe T ouokeun oe pia Tpida peduaTog
agpoU Befaiwbeite 611 0 diakdémng (D) BpiokeTal
oT1n 6éon “OFF".

- AgaipéaTe T0 dOCOUETPNTA TWV KOKKWV (A).

- Otoete ot Aeiroupyia TN OUCKEUR GEPvovVTaS TO
diakémn (D) oto owpa g ouokeuns (C) oto
“ON”. AgnoTe Tn ouokeur g€ AciToupyia yia 2
AemrT@ TEpiTOU yia va BepuavOei 10 ecwTEPIKO
doxeio (B).

- Kard  6¢puavan Tou doyeiou, yepioTe T0 dogo-
pETPNTA (A) EXPI T OTABUN TTOU avaypageTal,
Tou avTioTolxei o€ 60 yp. TepiTToU KOKKWV KaAa-
ptrokiou (Eik. 2).

- XPAoTe T guokeun eépvovtag To diakdéTn (D)
oT1n 6éon “OFF".

- TomobethoTe €va €161kd doyeio kATw Omd TO
avolypa Tou emavw KatakioU (E) yia va mepIouA-
AEEETE TO TTOTT KOPV.

- Pi¢re 10 kaAauTOKI TTOU €TOINACATE TTPONYOULE-
VWG 010 £0WTEPIKG doxeio (B) kal {avaBdhte 1o
dooopeTpnth (A) TAvw O TO idI0 TO dOXEIO.

- Oéoete o€ Aeiroupyia TN OUCKEUR GEPvovVTaS TO
diakomn (D) otn Béon “ON”. Metd amd 40/50
deutepOAeTTTa TepiTToy, Ta (€0TA TOT Kopv Ba
apxioouv va Byaivouv atrd To Avolyua aTo KATTAKI
(E) mégprovTag aTo doyeio.

- Agou ohokAnpwBei n mapaywyr, opAoTe TN
ouokeury @épvovtag 1o diakomTn (D) oTn Béon
“OFF” kai atroguvo£aTe TO PEUPATOAATITN ATTO TV
TIpiCa Tou PEUHATOG,

- KAivarte mpog 1a eummpdg TN ouckeun yia va Befai-
woeite a1 £xouv Byei OAa Ta TTOTT KOPV.

MPOZOXH

YmeppopTwvovTag Tn GUGKEUN [E pIa ToaoTnTa

ueyaAirepn Twv 60 yp kaAautrokiou, Ta TOT Kopv

mou Ppiokovrai amé kdrw kaiyovrai yiari 6gv
karagépvouv va Byouv.

Mnv agaipeite 10 didpavo kamdki (E) pe 10
ouokeun avaupévi. Agaipwvrag 1o Sidgpavo
kamdki (E) ue Tn ouokeun oe Asiroupyia, n mapa-
ywyn 6gv diakomreral Kai o xpnortng 6a pmopou-
o¢ va Tpaupariarei amé ro {010 aépa.

Mn xpnoiuomoigite Tn GUOKEUN YIA TTEPITTOTEPO
amé 10 AemTd ouvexwg Kai 0g Kale mepimTwon
agnoTe TNV va KpUwaoel yia TouAdyiarov 15 Aemra
peraéu 600 mapaywywv moTr Kopv.

XPHZIMEZ XYMBOYAEZ

H ouokeury éxel oxediaoTei yia dhoug Toug OTO-
VTOPVT TUTTOUG KOl AVWTEPNG TTOIOTNTAG TTOTT KOPV. TO
KiTpIvo KaAapTIOKI €ival auvABwg o evOEdEIyUEVO
amo 10 AEUKoO.

leyiCovtag 10 dooopetpnt (A) We pia TOOdTNTA
60 yp. mepiTou KaAautrokiou, BePaiwbeite o1l dev
Eemepvate /) OTI TTapapévete kaTw amd v EvOeign
avagopdg. Mia eAAeITg TApwaOn PTTopEi va Kavel
va OKAoouv AlydTeEPOI KOKKOI KAl ETTOPEVWG VOl Byouv
aTT6 TN OUCKEUN TTEPICTATEPOI AOKATTOI KOKKOI Mia
utrepPoAIKn TTARPWON PTTOPET va £XEl 0OV CUVETTEID
va KaoUv ol oKaouévol KOKKol kal TTpokaAégouv
KaTTVe, UTIEDQOPTWVOVTAG TO ETWTEPIKG SoXEio (B).
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TTPOZOXH

Mn Bddere moré Ta kapukeUpara f; 1o Addi oro
EowrepIKG Soyeio (B). Apwpariore Ta mom Kopv
agpou Byouv amd T OUOKEUN.

KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZIH

TTPOZOXH

Mepipévere va kpuwoel evreAws n ouokeun (A

TouAdyiotov 15 Aemrrd amo To afrioiuo) mpiv mpo-

Xwpnoere orov kabapiouo tng.

- Agaipéate 10 emdvw Kamdkl (E) kai 1o docope-
7onTA (A) 016 T0 oWa TG ouokeUung (C).

- XpnaoidotroinaTte £va agouyydpl 1 éva uypd oxl
TpaxU Tavi yia va kaBapioTe T0 ECWTEPIKG Kal
efwrepIKO pépog Tou owpatog cuakeuns (C),
oupTepIAapBavopévou kal Tou ECWTEPIKOU DOXEi-
ou (B). ZreyvwaoTe KaAd.

- [AOveTe 10 KOTAKI (E) KaI TO dogoueTpnT (A) WE
CeoTO vepd kal oamolvl XPnoIPOTIOIWVTAG EVa
oQouyyap! 1 éva uypo oxi Tpaxu Tavi kal oTe-
YVWOTE EVTEAWG.

- EmavacuvappohoynaTe T GUGKEUR Kal QUAGETE
my.

MPOXOXH

Mn Bdlere kavéva pépog ae mAuvTripio midTwy.

MAévere mavra aro xépi.

ZYNTArFEZ

Me 10 “POP CORN MAKER PARTY TIME” 8a £xete
auBevTikG Kal Tpayava ToT kopv ae Aiya Aemrrd!
Eivail vooTipéTata kar uaikd kal Ba yivouv éva uyi-
€IVO Kal YEUOTIKG OVOK yiaTi gival xwpig TpoabeTa
NiTtn. Av BEAETE va Ta KAVETE TTI0 YEUDTIKA, PTTOPEITE
va mpoaBéaete GAAa UAIkG avahoya pe TIG TTPOTIA-
0€1G 0aG. 1500 PEPIKES I1OEEC:

MOoN KOPN ME NAPMEZANA

120 yp. KAAAUTIOKI YO TTOTT KOpPV

1 KOuTaAGKI OKOPSO OE TKOVN

1/2 KouTaAGKI TITTEPI € OKOVN

1 KouTaAGKI aAGTI

1 @AutCavi TTappeCava Tpippévn TOAU AeTrt (lvw
kATW avaAoya pe TIG TTPOTIUATEIS TaG)

3 koutOAia ehaidAado CeaTapuévo

Etoipdote 10 1O KOPV XPNOIUOTIOIWVTAG TN
OUOKeun, €xoviag oav avagopd Tnv Tapaypago
OAHTIEX XPHZHZ.

Avapiére 10 okdpdo oe okdvn, TO TITTEPI, TO AAATI Kal
v Tapuelava. AQRaTe Ta va {ekoupaaTolyv.

Ze éva eupU TrAAIvo doxeio, BPEETE T TTOTT KOpV e TO
(a6 eAaidAado. AvakaTwaTe KaAd.

MpoaBéaTe apyd ta gnpd uhikG ouveyidovtag va ava-
KOTWVETE YIQ VA yapVIPIOTOUV KAAG OAa Tal TTOTT KOpV.
Ta ¢npd uhika ptTopolv va avauixBolv emiong, o€
pIa EUpUXWPEN XAPTIVN 1) UPATUATIVI) COKOUAQ.

MOM KOPN POYZTIKA

120 yp. TTOTT KOPV

3 koutaAia eoTapévo eAaidAado

1,5 koutdAia yAadoo BaAhoapikou Eudiol
1 KOUTAAGKI aAGTI

1 KoutaAI agudaTwuévou KpePudIol

Etoipdote 10 TTOT KOpPV XPNOIUOTIOIWVTAG TN
OUOKeun, €xovtag oav avagopd Tnv Tapaypago
OAHTIEX XPHZHZ.

WIAOKOWTE TO apUOATWHEVI KPEUMUDI KOl QVaIETE e TO
aAam. AQAaTE va EekoupaaTolv. Ze éva PTTWA EVWATE
10 (€016 eAaibAadO L To yAdao Balaapikol udioU.
Ze éva eupl TAAIvo doxeio, PpEfTe Ta TTOTT KOpV
ME auTh Tn GAATOO, avakatéwTte KaAd, TpoaBéaTe
oTn ouvéxela apyd Ta &npd uhikd ouveyiovtag va
OVOKOTWVETE YO va yapvipioToUv kaAd 6Aa ta ot
kopv. Ta gnpd uAika ptropoUv va avapixBolv Triang,
0€ P10 eupuyxwpn XapTivn f UQAGUATIVI GOKOUAQL.

non KOPN A AA MITZAIOAA

120 yp. TOTT KOPV

3 kout@Aia {eaTapévo ehaidAado

1 koutdAi gnpn pivavn

1 KouTdAI AlaaTéG VTOPATEG

1 kouTaAdKI aAdTI

1 KOUTAAGKI KOV KAUTEPNG TTITTEPIAG (TTPOQIPETIKG)

Etoipdote 10 TTOT KOPV XPNOIUOTIOIWVTAG TN
OUOKeEUN, éxoviag oav avagopd tnv Tapaypago
OAHTIEZ XPHZHZ. Wihokoyre TIG NlaaTEG VTOPATEG
KaI TN piyavn, avakaTéWTe 0T GUVEXEID TO Wiyua HE
70 aMdTI Kal TV TITTEPIA (DEV OUVIOTATAI OV TIPOOPI-
CeTan yia Taudid). AQARCTE Ta VO EEKOUPATTOUV.

Ze €va eupU TAAIVO doyeio, BPESTE Ta TTOTT KOpV E TO
(ea16 ehaidAado, avakaréyte KaAd, TpooBéaTe aTN
ouvéxela apyd Ta gnpd UAikG guveyidovtag va avaka-
TWVETE YIa va yapvipiaToUv KAAG GAa Ta TTOTT KOPV.
Ta ¢npa uhika ptmopolyv va avapixBolv eTriong, oe
Mo eupUxwpn XApTivn 1 UPACHATIVI CAKOUAQ.

Mon KOPN ME KAPAMEAA

120 yp. TTOTT KOPV

2 KouT@Aia éTo1un kapapéAa

15 yp. BoUTupo

2 koutahia Caxapn (1) CaxapokdAayou, avaloya e
TIG TIPOTIUAOEIS 0QG)

Etoipdote 10 O KOPV XPNOIUOTIOIWVTAG TN
OUOKEUN, £XOVTaG 0av avagopd Tnv Tapaypago

OAHTIEZ XPHZHE.

AiwoTe 10 BoUTUPO GTO YOUPVO WIKPOKUWATWY KOl
QVaIETe e TNV KapapéAa pEXP! va EXETE Eva OLOIO-
yeVEG uypd. AQRaTe va fekoupaaTei.

Ze éva eupl TAIvo doyeio, PPECTe Ta TTOTT KOPV HE
auTh T GAATOa, avakaTéWTe KaAd kal aTn oUVEXEIa
TpoaBéaTe Tn {xapn OUVEXICOVTOG VO OVOKATWVETE
yia va yapvipiaToUv kahd 6Aa Ta TTOTT KOpV.

Ta gnpd uhika propolv va avapixBolv emiang, o€
pIa eupUxweEn XApTIvn i UPATUATIVI) CAKOUAQ.

NMPABUJIA
NMOoJIb3OBAHMA

NEPEQ HAYANIOM PABOTbl HEOBXOOUMO

NMPOYUTATb UHCTPYKLMIO

Wcnonb3ys anektpuyeckne npubopbl Heobxoanmo

BbINOMHSATL CReayloLne Mepbl NPefoCTOPOXHOCTY:

1. Ybegutecb B TOM, YTO HanmpskeHue npubopa
COBMajaeT C HanpskeHnem Baweit anektpuye-
CKOW CeTu.

2. He ocrtaBnsiite 6€3 npucMoTpa BKMIOYEHHBIN B
3NeKTpUYecKkyto ceTb Npubop; oTKMoYaiiTe ero
nocre Kaxzoro UCcnonb3oBaHus.

3. He craebTe npubop BOGMM3N UCTOYHMKOB OTO-
NIEHUS UMK Ha UX NOBEPXHOCTU.

4. Tlpn akcnnyatauum cTaBuUTb NpubOpP TOMbKO Ha
rOPU3OHTAamNbHbIE W YCTONYNBbIE NOBEPXHOCTM.

5. He octaBnainte npubop nog BO3LENCTBUEM
aTMOCEPHbIX ABMEHWI (J0XASA, CONHUA U T.4.).

6. OneKkTpuyeckun NpoBOA He AOMXKEH KacaTbCs
ropsunX NOBEPXHOCTEN.

7. OT10T NpUbOp He AOMKEH UCMONBb30BATLCS NLa-
MK (BKNKOYas OeTeit) C HenomHbIMU usnye-
CKAMM, CEHCOPHBLIMA UM YMCTBEHHBIMK CMO-
CoBHOCTAMM; NuLa C HeJOCTaTOYHbIM OMbITOM
W 3HaHuaMW obpalueHns ¢ npubopom MoryT
nonb30BaThCs NPUOOPOM TOMLKO MOA CTPOTUM
Ha30pOM 4enoBeka, OTBETCTBEHHOTO 3a WX
6e30nacHoOCTb, UK nocne nogpo6bHOro MHCTPYK-
TaXa 3Toro Yenoseka.

8. Crnepute 3a Tem, 4ToObl 4ETU He Mrpanu ¢ npu-
6opom.

9. Hwukorga He norpyxaTb KOpMyc MOTOpa, anek-
TPUYECKYIO BUIIKY W NPOBOZ B BOLY MnM Apyrue
XUAKOCTW. [INs MX OYMCTKN MCNONb30BaTh TOMb-
KO BMaXHYI0 TKaHb.

10. Jaxe ecnu npubop BbIKMKYEH, HeobxoamMmo
OTCOEAMHUTL BUIKY NPOBOAA OT 3NEKTPUYECKOM
pO3eTKM, Mpexae Yem cobupatb unu pasbupatb
€ro fieTanu 1 nNpucTynaTh K YACTKE.

11. Heobx0oauMo TLiaTenbHO BbICYLIUTb Pyku, Npe-
XOe 4YeM HaxumaTb M perynupoBaTb KHOMKM
npubopa u JoTparneaTbCs A0 BUMKW NpoBoaa 1
3NeKTPUYEeCKuX aetanen.

12. Mpu 0TCOEAMHEHMM OT 3MEKTPUYECKONA PO3ETKU
OpaTbCs pykamu HenocpefcTBEHHO 3a LTen-
cenb. Hukoraa He TAHYTh 32 MPOBOA ANS TOrO,
4T06bI BbITALLMTL ETO.

13. He ucnonbayite npubop, ecnu LWHyp nuTaHus
WK BUIKa NOBPEXAEHbI, unu ecnu obopyaosa-
HWe uMeeT kakue-nnbo fedekTbl; BCe PEMOHT-
Hble paboTbl, BKMKOYas 3aMeHy LUHypa NUTaHus,
[OMXKHbI BbINOMHATLCS TOMBKO B CEPBUCHOM
LeHTpe Ariete nnm ynonHOMOYeHHbIMM TeXHUKa-
mu Ariete B Liensix npefoTBpaLLeHns kaknx-nbo
PUCKOB.

14. B cnyyae WCMOMNb30BaHUS  yaNWHUTENEN
nocneaHne JOMKHbI COOTBETCTBOBATH MOLLHO-
cTu npubopa BO n3bexaHWe onacHoCcTM Ans
onepartopa u HesonacHocTu paboyei cpefpbl.
Henogxogswue yanuH1Tens MoOryT npuBeECTM K
HeWucnpaBHOCTMU.

15. He ocTaBnatb npubop CO CBeMBAKLMUMCS
LUHYPOM B MECTe, AOCTYNHOM ANS LeTe.

16. lns obecnevenuss BesonacHocty npubopa
“cnonb3yiTe TONbKO PEKOMEHAYEMbIE NMPOU3BO-
QMTEneM 3anacHble 4acTu 1 akceccyapbl.

17. Mpubop npepHasHayeH TONbKO [ONA
BbITOBOIO UCMONb3OBAHUA 1 He ponxeH
MCNONb30BaTbCS B NPOU3BOACTBEHHbIX UMK KOM-
MEpYECKMX LIENsixX.

18. [laHHOE YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET TpeboBaHM-
am aupektne 2006/95/EC n AMC 2004/108/EC 1
Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004
Ha MaTtepuarsl, KOHTaKTUPYIOLWME C MULLEBbIMM
npoAyKTamu.

19. BHocuMble u3meHeHuss B npubop, €cnn OHu
YETKO He YKasaHbl Npou3BOANUTENEM, MOTYT Npu-
BeCTW k notepe 6€30MacHOCTM W rapaHTun ero
3KCnnyaTaLum co CTOPOHbI NoTpebuTtens.

20. B cnyyae ecnu Bbl pewwnnu Bbibpocutb 3TOT
npubop, pekoMeHOyeTcs nepepesaTtb dnek-
TpUYeckuit NpoBoL [ANs HEBO3MOXHOCTW €ro
AanbHemwero ucnonb3osanHus. Pekomenayetcs
Takxke 00e3BpeanTb Te Yactu npubopa, KoTo-
pble MOryT NpeAcTaBAATb ONACHOCTb, B Clyyae
WX UCNONb30BaHWS JEeTbMU ANS CBOWX MUrp.

21. CocTaBHble YaCT YNaKkoBKM He LOSKHbI OCTaB-
NATLCS B MECTAX, AOCTYMHbIX 41151 AETEN, TaK Kak
OHW MOTYT NPEACTaBNSATb MCTOYHUK OMACHOCTH.

22. He npukacaiTecb K ropsiyuMm MOBEPXHOCTAM
npubopa Bo Bpems paboTbl.

23. Obs3aTenbHO BbIKKYaTL NpUBOp nocne OKOH-
YaHWS NPOM3BOACTBA MOMKOPHA. BbIKNKUNTL
npubop C MOMOLLbIO BbIKMKYATENS U BbIHLTE
BMIIKY M3 PO3ETKM.

24, MNMepep vcnonb3oBaHnem ybeauTech, YTO BHY-
TPEHHSAS. EMKOCTb HE COAEPXWT MOCTOPOHHMX
npesMeToB.

25, wmm B OTHOLEHWM NpaBUMbHOW YTUIU3ALMM
npubopa B COOTBETCTBUM C EBponeiickoit gupek-
Tmeo 2009/96/EC npounTaiite MHGoOpMaTUB-
HbI IUCTOK, Npunaraembin Kk npudopy.

COXPAHMUTD
MHCTPYKLMIO

Bnazodapum Bac 3a nokynky mawursl “POP CORN
MAKER PARTY TIME”. 3ma mawu+a 0nsi npou3sod-
cmea non-kopHa e anezaHmHom cmune 50-x 20008
bydem 38e300l Kaxdyto eedepuHky! bnazodaps
Oelicmauto 2opsiye20 8030yXa, MOXHO NPU2OMOBUMb
8KYCHbIU U none3Hblli nonkopH 6e3 OobasneHus
macna. BepxHas Kpbiwka makxe ocHaweHa y006-
HbIM MEpPHbIM cmakaHoM Ona udeanbHo20 ‘83pbiga”
KYKypy3HbIX 3epeH. [lpo3payHas Kpbiika no3eons-
em cnedumb 3a NPOXOXAEHUEM 80CXUMUMEbHO20
20psAYe20 nonkopHa. MpuzomognexHbIl npu NoMowu
mawuHb! “POP CORN MAKER PARTY TIME” domauw-
HUU NONKOPH HUKo20a euje He bbin mak 8KyceH!

OMUCAHMUE NPUBOPA (Puc. 1)
BepxHsis kpbilka/MepHbIii CTakaHunK
BHyTpeHHss emKkocTb

Kopnyc npubopa

[Byxno3uumnoHHbin nepekntodatens (ON/OFF)
Mpo3payHas KpblLka

moow>

UHCTPYKUUA NO NPUMEHEHMIO

- [lepen nepBbiM MCMOMb30BAHNEM OYUCTUTb BHY-
TPEHHIOK0 1 HAPYXHYI0 YacTb Npubopa n BHyTPEeH-
HI0I0 eMKOCTb (B) BnaxHon Heabpa3ansHoi ryokoit
Unu TPANKoW. BbiTepeTb Hacyxo.

Mpumeyanme: YoeauTech, YTO BEPXHAS KpbiLuka (E)

npukpennexa k kopnycy (C) nepeg Hayanom npoms-

BOACTBA.

- YctaHoBMTb NpubOp Ha POBHYK MOBEPXHOCTb
PSAOOM C ANeKTpUYeckoit po3eTkon. YbeauTecs,
4TO kabenb He BCTYNAET B KOHTAKT C BOZON.

- [loaroToBNUTb NPOAYKTHI NMUTaHMS, HeobXxoauMble
ANS NpoM3BOACTBA NOMKOPHA: KYKYPY3HbIE 3epHa,
npunpaBa, MACKA MNM NakeTUKW AN rOTOBOrO
nornkopHa.

- MopkmiounTb npubop Kk poseTke, ybeamBLIKC,
yTo nepeksioyatens (D) HaxoauTcs B Monoxe-
Hum “OFF”.

- CHATb MepHbIi cTakaH Ans 3epeH (A).

- Bkrniountb npubop ycTaHOBMB nepeknoyaTenb
(D) Ha kopnyce (C) B nonoxenune “ON”. OcTtaBuTb
npnbop BKNIOYEHHBIM B TEYEHWE 2 MUHYT, Harpe-
Bas BHYTPEHHIO eMKOCTb (B).

- Bo Bpems HarpeBa eMKOCTM 3anOMfHUTE MEPHBIN
cTakaH (A) BO yKa3aHHOrO YpOBHSI, YTO COOTBET-
CTBYET NpumepHO 60  KyKypy3HbIX 3epeH (Puc. 2).

- Bblkntouutb npubop, ycTaHOBMB NepekntoyaTenb
(D) B nonoxenue “OFF”.

- YCTaHOBWTb MOLXOASLLYIO E€MKOCTb MOA OTBEp-
CTHe BepxHei Kpblilwku (E) ans cbopa nonkopHa.

- [lomMecTuTb B NOATOTOBMIEHHYK paHee EMKOCTb
KyKkypy3y (B) # CHOBa yCTaHOBUTb MepHbIA CTakaH
(A) Ha eMKOCTb.

- BblkntouuTb npubop, ycTaHOBMB NepekntoyaTens
(D) B nonoxeHue “ON”. TMpumepHo yepes 40/50
CEKYH[, ropsidMii MOMKOPH HAa4YHET BbIXOAWUTb W3
oTBepcTus B Kpbiwke (E), nmagas B cOopHylo
€MKOCTb.

- [locne npuroToBneHWst MONKOPHA BbIKMOYUTb
npnbop, ycTaHoBwB BbikNtoyaTesnb (D) B nonoxe-
Hue “OFF” 1 BbIHYTb BUIIKY 3 PO3ETKM.

- HaknoHute mawmHy Bnepes, 4ToObl MOMHOCTHIO
04MCTUTL NPUBOP OT NOMKOPHa..

BHUMAHUE

IMpu 3azpy3ke npubopa konu4ecmeom 3epeH, npe-

eblwarowum 60 2, HUXHUU croli nonkopHa nodeo-

paem, makK Kak He MOXem NoOHSIMbCS Hapyxy.

He ydanssmb npospaynyto kpbiwky (E) ¢ eksnro-
YyeHHo20 npubopa. [lpu cHAmMuu npo3payHoll
kpbiwku (E) ¢ pabomarouje2o npubopa npous-
e80dcmeo nonkopHa He npepbigaemcs, U Nosb-
308amesnb MOXem NOJy4uMb mpaemy om 20psi-
ye20 8o3dyxa.

He ucnonb3yilime npu6op 6onee 10 MuHym noo-
psd, dalime emy ocmbimb € meyeHue He MeHee
15 MuHym, npexde Yem Hayamb npouseodcmeo
HOgoli napmuu non-KopHa.

MOJNE3HbLIE COBETbI

Mpubop npenHasHayeH AN NPUrOTOBMEHUS BCEX
BWOOB MOMKOPHA TMNa CTaHZapT U BbICLLErO Kave-
ctBa. Xentas Kykypysa, kak npasuno, npeanoyTu-
TenbHel 6enon. 3anonHATb MEPHbIN CTakaHunk (A)
okono 60 rpammamm KyKypy3bl TOYHO A0 YKasaHHOM
OTMETKM (He Bbile W He Huxe). HepgocTaTouHoe
KONM4ecTBO 3epeH BefdeT K “B3pblBy” MeHbLUero
KONWYeCTBO 3epeH U BbIXOAA HEPacKPbIBLUNXCS.
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UpeamepHoe KonnyecTBo 0OYCNOBUT mogropaHue
packpbIBLUNXCS 3epeH, 0bpa3oBaHue fbiMa U nepe-
MOMHEeHMe BHyTPeHHe emkocTm (B).

BHUMAHUE

Hukozda He dobaensilime npunpaebl unu pac-
mumesibHOe Macsio 80 8HYMPEHHIOI eMKOCMb
(B). Apomamusupoeamb NONKOPH nocjie €20
ydaneHus u3 npubopa.

YUCTKA N yxon

BHUMAHUE

lModoxdume, noka ycmpolicmeo ocmbiHem nosn-

HOCMbIO (unu no kpaiiHel Mmepe yepe3 15 MuHym

nocne 6bIKMOYEHUSs]), npexde 4YeM HayuHamb

qucmky.

- CHsATb BEPXHIOH KPbILLKY (E) 1 MepHbIi cTakaH (A)
c kopnyca npubopa (C).

- Wcnonb3oeaTb HeabpasuBHyto rybky unu Bnax-
HYI0 TKaHb [N OYUCTKM BHYTPEHHEI U HapyXHOM
yactn kopnyca (C) n BHyTpeHHen emkocTu (B).
Hacyxo BbiTepeTs.

- MbiTb KpbiwKy (E) 1 MepHblii cTakaHumk (A) B
TENnoi MbINbHOW BOAe HeabpasuBHON Try6Koi
WM TKaHbIO U1 TLLATENbHO BbITEPET.

- MoHTMpoBaTh NpUbOp 1 NONOXUTL Ha XpPaHeHMe.

BHUMAHUE

He mbimb KoMnoHeHmbI npu6opa e nocydomo-

eyHol MawuHe. Bcezda MbImb epy4HY0.

PELENTDLI

C nomowybto npubopa “POP CORN MAKER PARTY
TIME” MOXHO NpUroTOBMTb HACTOALMIA BKYCHbIN
MOMKOPH B CYMTaHHbIE MUHYTHI! Takoil nonkopn 6e3
pobaBnexns xupa byaeT HaTypansHoi, 300pOBOiA 1
BKYCHO1 3aKYCKOM.

Ecnu Bbl xoTuTe pasHoo6pasuTb NakoMcTBO, YTOObI
cgenatb ero BKycHee, MOXHO Ao6aBuTb Apyrue
WHrpeaneHTbl, B 3aBUCMMOCTW OT Ballero BKyca.
BoT HekoTopble naen:

non-KOPH C NAPME3AHOM

120 rp KyKYpY3HbIX 3€peH Ans non-kopHa
1'4.n. MONOTOTO CyXOro YecHoKa

1/2 4.n. MONOTOro YepHoro nepua

1 4.n.conm

1 YallKka Menko TepTOro napmesaHa (no BKycy)
3 NOXKM Tenmnoro ONMBKOBOro Macna

[MpuUroToBUTL MOMKOPH C NOMOLLbI0 Npubopa cornac-
Ho MHCTPYKUWW MO NPUMEHEHWIO.

CMelLanTe NOpOLLOK YeCHOKa, nepeL, Cofb U Cbip
napmesaH. [latb nocToATh.

B 6onbluylo MUCKY HacbinaTb MOMKOPH M HanmWThb
ropsiyee OfIMBKOBOE Macro.

XopoLlo nepemeLuars.

MepneHHo [o6aBUTL Cyxue MHrpeaueHTbl, NOCTo-
SHHO NoMeLLmMBasl, 4Tobbl XOPOLLO 3anpaBnTb BeCb
MOMKOPH.

Cyxue uHrpeaneHTbl MOXHO 406aBNATb B 60MbLION
ByMaxHbIN UK TKAHEBbIA NaKeT.

MOMNKOPH NO-OEPEBEHCKHU

120 rp KyKypy3HbIX 3epeH Ans non-kopHa
3 CT. NOXKM TENnoro ofiMBKOBOro Macna
1,5 CT. NoXKkM 6anb3amuyeckon rnasypu
1 4.n0XKa conu

1 4.noxka 06e3BOXEHHOr0 nyka

MpnroToBMTbL NOMKOPH C NOMOLLLI0 Npubopa cornac-
Ho MHCTPYKLIMW MO NPUMEHEHWIO.

HapesaTb Menko nyk 1 cMelatb C CyXoil COfbio.
[atb noctosTb. B MUCKe CMeLLaTh ONIMBKOBOE Macro
C ropsiyeit 6anb3ammnyeckon rmasypbHo.

B 60nbluyto MUCKY HacbinaTb MONKOPH U 3anpaBuTb
NPUroTOBMEHHBIM COYCOM, XOpOLLO nepemeLlatsb,
3aTeM nocTeneHHo Ao0aBUTb CyXMe VHTPEAMEHTBI,
NOCTOSIHHO NOMeELUKBast, YTOObI XOPOLLO 3anpaBuThb
BeCb NOnkopH. Cyxue UHrpeaueHTsl MoXHO Lobas-
naTb B O0NbLIOK ByMaXKHbIA UNK TKAHEBbIA NAKET.

MOMKOPH “MULLANONA”

120 rp KyKypy3HbIX 3epeH Ans non-kopHa

3 CT. NOXKM TENNIOrO ONIMBKOBOTO Macna

1 CT. NoXKa Cyxoro operaHa

1 CT.NOXKA CyXMX NOMUZOP

1 4.noXKa conm

1 4.fI0KKa KpacHOro MOMoTOro nepua (Mo Xenaxuio)

MpnroToBMTHL MOMKOPH C MOMOLLLI0 Npubopa cornac-
Ho MHCTPYKLMW MO NPUMEHEHWIO.

Menko n3MenbuMTb MOMMAOPLI M OperaHo, nepe-
MeLLaThb C CONbIO U NepLieM (He pEKOMEHA0BaHO ANs
geten). latb noctosTh.

B GonblLUyto MMCKY HacbinaTb MOMKOPH W 3anpaBnTb
rOPSYMM ONMBKOBLIM MacroM, XOpOLO nepeme-
WwaThb, 3aTeM MOCTENEHHO [00aBUTL CyXue MHrpe-
QMEHTLI, NOCTOSHHO MOMeLMBasi, YTOObl XOPOLIO
3anpaBuTb BECb MOMKOPH.

Cyxwue nHrpegmneHTbl MOXHO 406aBNATL B 60MbLUION
BymMaxHbIN UV TKAHEBbINA NakeT.

MOMNKOPH C KAPAMEbIO

120 rp KyKypy3HbIX 3epeH Ans non-kopHa

2 CT. NOXKW roTOBOW kapamenu

15 1 cnueoyHoOro macna

2 CT.NIOXKM CaxapHoro necka (1nu TPOCTHMKOBOIO
caxapa, Mo XenaHuo)

12

MMpuroToBMTL NOMKOPH C NOMOLLBIO Npubopa cornac-
Ho MHCTPYKLUWMW NO NPUMEHEHWIO.

Pactonutb Macno B MUKpPOBOIHOBOW neyn v nepe-
MellaTb kapamenb A0 06pa3oBaHWs OLHOPOAHOM
Kugkoctu. [latb nocTosTh.

B 60nbLuyio MuCKy HackinaTb NOMKOPH 1 3anpaBnTb
MPUroTOBMEHHBIM COYCOM, XOPOLUO NepemeLlarsb,
3aTeM [06aBWUTb caxap, NOCTOSIHHO NOMeLLUBas,
4TOObI XOPOLLO 3anpaBMTb BECb NOMKOPH.

Cyxvie uHrpeauneHTbl MOXHO 406aBnATL B 60MbLION
OyMaXHbIN NN TKAHEBBIN NaKET.

-
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