ADVERTENCIAS
IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE

USAR O APARELHO

Ao utilizar aparelhos eléctricos, é neces-

sario tomar as devidas precaugdes, entre

as quais:

1. Certifique-se de que a voltagem eléc-
trica do aparelho corresponde a volta-
gem da sua rede eléctrica.

2. N&o deixe o aparelho sem vigilancia
quando ligado a rede eléctrica; desli-
gue-o sempre apds 0 Uso.

3. Nao colocar o aparelho sobre ou perto
de fontes de calor.

4. Durante a utilizag@o, posicionar o apa-
relho sobre uma superficie horizontal
e estavel.

5. Néo deixe o aparelho exposto aos
agentes atmosféricos (chuva, sol,
etc.).

6. Preste atengao para que o cabo eléc-
trico ndo entre em contacto com super-
ficies quentes.

7. Este aparelho s pode ser usado por
adultos ou criangas a partir de 8 anos;
as pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou
sem experiéncia e sem conhecimento
do aparelho ou que ndo tenham rece-
bido as instrugdes de utilizagdo neces-
sarias devem ser vigiadas por uma
pessoa responsavel pela sua seguran-
¢a ou serem instruidas sobre 0 modo
de utilizar o aparelho em seguranga e
sobre 0s riscos relativos a utilizagéo do
mesmo. N&o deixe as criangas brinca-
rem com o aparelho. As operagdes de
limpeza e de manuteng¢do ndo podem
ser efetuadas por criangas com menos
de 8 anos e em todo caso sob a super-
viséo de um adulto.

8. Mantenha o aparelho e o cabo de ali-
mentagao longe do alcance das crian-
¢as com menos de 8 anos.

9. Nunca passe o corpo do aparelho, a
ficha e o cabo eléctrico por agua ou
outros liquidos, use um pano humido
para a limpeza destas partes.

10. Mesmo com o aparelho desligado, reti-
re a ficha da tomada eléctrica antes de
montar ou desmontar 0os componentes
para efectuar a limpeza.

11. Assegure-se de estar sempre com
as maos bem secas antes de utilizar
o0 aparelho, regular os interruptores e
antes de ligar a ficha na tomada e efec-
tuar as ligagdes de alimentagéo.

12. Para desligar a ficha, segura-la direc-
tamente e retira-la da tomada na pare-
de. Nunca a desligar puxando-a pelo
cabo.

13. Nao utilize o aparelho se o cabo elé-
trico ou a ficha estiverem danificados
ou se o aparelho apresentar algum
defeito; todas as reparagdes, incluindo
a substituigdo do cabo de alimentacao,
devem ser feitas somente pelo servigo
de assisténcia da Ariete ou por téc-
nicos por ela autorizados, de modo a
prevenir qualquer risco.

14. No caso de utilizar uma extensao elétri-
ca, verifique se é adequada a poténcia
do aparelho de modo a evitar perigos
para 0 operador e para a seguranga
do ambiente onde se opera. A utiliza-
¢ao de extensdes inadequadas podem
provocar anomalias de funcionamento.

15. Nao deixe o cabo pendurado, poderia

ser fonte de perigo para as criangas.

16. Para ndo comprometer a seguranga do
aparelho, utilize exclusivamente pecas
e acessorios originais ou aprovados
pelo fabricante.

17. Eventuais modificagdes deste produto
ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda
da seguranca e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

18. Caso se decida a descartar como lixo
este aparelho, recomendamos que o
deixe inoperante, cortando o cabo de
alimentagéo. Recomendamos também
que deixe indcuas as partes do apare-
lho que possam representar um peri-
go, especialmente para as criangas,
que podem utilizar o aparelho como
um brinquedo.

19. Os elementos da embalagem nédo devem
ser deixados ao alcance de criangas pois
s&o potenciais fontes de perigo.

20. Durante a utilizagdo, manuseie o apa-
relho com cuidado e ndo toque nas
placas quentes.

21. ATENCAO: Superficie quente.

22. Manuseie o aparelho com cuidado,
sobretudo durante a abertura ou o
fechamento das placas, a fim de evitar
danos acidentais envolvendo as maos
ou outros objetos.

23. Utilize o aparelho longe de liquidos
inflamaveis; ndo encoste o aparelho
em paredes ou partes de plastico ndo
resistentes ao calor.

24. Limpe o aparelho apenas com um
pano humido e s6 depois de o ter des-
ligado da tomada e com o aparelho ja
completamente frio.

25. Apos a utilizagao, guarde o aparelho
somente quando estiver completamen-
te frio.

26. Para o funcionamento do aparelho
nao é permitida a utilizagédo de tem-
porizadores externos ou comandos a
distancia separados.
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27. == Para a correta eliminagcdo do pro-
duto, nos termos da Diretiva Europeia
2009/96/CE, leia o folheto em anexo.

GUARDE ESTAS

INSTRUCOES

DESCRIGCAO DOS COMPONENTES (Fig- 1)
Corpo do aparelho

Alavanca de fecho

Placas antiaderentes para waffles

Led de temperatura pronta a utilizar

Led de ligagéo

moow>

Este aparelho foi concebido somente para USO DOMESTICO e
nao deve ser utilizado para fins comerciais ou industriais.

Este aparelho esta em conformidade com as diretivas 2006/95/EC
e EMC 2004/108/EC e com o regulamento (EC) N°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais em contato com alimentos.

PRIMEIRA UTILIZAGAO DO APARELHO

O aparelho pode emitir um pouco de fumo na primeira utilizagao,
mas ndo é um defeito e o fumo desaparecera em poucos minutos.
Por ocasido da primeira utilizagdo, unte as placas com dleo ou
manteiga. Para as utilizagdes seguintes isso j& néo & preciso.

INSTRUGCOES DE UTILIZAGAO

- Insira a ficha na tomada de corrente.

- O led de ligagao (E) acender-se-a para indicar que a ficha esta
inserida na tomada e o led de temperatura (D) aceso indicara
que o aparelho esta a aquecer.

- Quando o aparelho atingir a temperatura (ap6s cerca de 3
minutos) e estiver pronto a ser utilizado, o led (D) apagar-se-a.

Nota: O led (D) voltara a acender-se quando a temperatura neces-

saria para a cozedura estiver baixa.

- Abra completamente o aparelho, abrindo a alavanca (B) para
cima (Fig. 2); com uma colher ou concha, verta a massa, ja pre-
parada, na placa inferior do aparelho. Ao verter a massa, verifique
se cobriu todos os alojamentos da placa, mas sem passar da
borda de modo a evitar vazamentos durante a cozedura.

- Feche a placa de cima sobre aquela de baixo, carregando ligei-
ramente para abaixo até ouvir o clic da alavanca (B) a indicar o
blogueio correto (Fig. 3).

- Para saber o tempo de cozedura, leia as receitas mais adiante.

- Para retirar os waffles, se necessario utilize uma espatula de
madeira ou de plastico.

ATENGAO:

Néo toque nas placas quentes. Perigo de queimaduras!

Nao force a alavanca (B) para ndo quebra-la.
Coza somente com as placas fechadas.

Nao utilize objetos pontiagudos (ex.: faca) para evitar dani-
ficar as placas.

LIMPEZA

ATENGAO: Limpe o aparelho somente com um pano himido,
depois de ter desligado a ficha da tomada e com o aparelho
completamente frio.

- Para a limpeza das placas passe apenas um pano hamido.

RECEITAS
WAFFLES TRADICIONAIS
Waffles crocantes para as festas.
Para 16 waffles
Tempo de cozedura: 4,5 min. aprox.
300 g de farinha, 10 g de fermento em p6 quimico, sal, 75 g de
acucar refinado, 100 g de manteiga, 2 ovos, 1/2 litro de leite
+ Misture a farinha e o fermento numa taga.
Junte o sal, o aglcar, a manteiga amolecida e os ovos inteiros.
+ Verta o leite aos poucos para diluir.
+ Deixe repousar 1 hora.

WAFFLES DE MASSA FINA

Prepare os waffles com os ingredientes que preferir.

Para 12 waffles

Tempo de cozedura: 6/8 min. aprox.

300 g de farinha, 1 saqueta de fermento em p6 quimico, 1 pitada

de sal, 1 colher de agucar, 2 ovos, 40 cl de leite

+ Bata os ovos até obter uma consisténcia aveludada.

+ Incorpore os demais ingredientes e bata até obter uma consi-
sténcia uniforme.

WAFFLES BELGAS

Na Bélgica, os waffles sao feitos assim.

Para 12 waffles

Tempo de cozedura: 5 min. aprox.

5 ovos, 1 saqueta de fermento em p6 quimico, 300 g de farinha,
300 g de agucar, 300 g de manteiga

+ Deixe a manteiga amolecer naturalmente.

+ Misture a farinha, 0 agucar e o fermento.

+ Adicione a manteiga amolecida e os ovos.

+ Misture bem.

WAFFLES ESPUMOSOS

Uma raspa de lim&o para deliciosos waffles.

Para 10 waffles

Tempo de cozedura: 4 min. aprox.

5 gemas, 5 colheres de agua quente, 100 g de agucar, casca
de 1 limao, 150 g de farinha, 1/2 colherzinha de fermento em pé
quimico, 5 claras

+ Bata as gemas, a agua, o agucar e a casca de limao raspada.

+ Misture a farinha e o fermento e junte os demais ingredientes.

+ Bata as claras em neve e incorpore-as no preparado.

WAFFLES DE CHOCOLATE

Apetitosos e tentadores!

Para 10 waffles

Tempo de cozedura: 5 min aprox.

200 g de farinha, uma pitada de sal, 50 g de cacau em pé agu-

carado, 2 colherzinhas de fermento em pd quimico, 3 colheres

de agucar, 2 ovos, 400 ml de leite, 1 colherzinha de extrato de

baunilha, 40 g de manteiga amolecida naturalmente

+ Misture a farinha, o sal, o cacau, o agUcar e o fermento; depois
junte as gemas, o leite, o0 extrato de baunilha e a manteiga e
misture muito bem.

+ Bata as claras em neve e incorpore-as no preparado.

WAFFLES DE QUEIJO

Ideais como aperitivo!

Para 20 waffles

Tempo de cozedura: de 4 min a 4 min e 30 aprox.

100 g de manteiga, 8 gemas, 1/2 colherzinha de sal, 500 g de
farinha, 1/2 colherzinha de fermento em pé quimico, 50 g de queijo
parmesao ralado, 1/2 litro de agua, 8 claras

+ Bata a manteiga.

+ Misture a farinha e o fermento.

+ Adicione as gemas, depois o sal, a farinha, o queijo e a agua.

+ A seguir, incorpore as claras em neve.

BELANGRIJKE
AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK

AANWIJZINGEN LEZEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten

moeten altijd de juiste voorzorgsmaatrege-

len worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage
van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd ach-
ter als het aan het elektriciteitsnet is
verbonden; na gebruik de stekker uit
het stopcontact halen.

3. Zet het apparaat niet op of in de buurt
van warmtebronnen.

4, Zet het apparaat tijdens het gebruik op
een horizontaal en stabiel vlak.

5. Stel het apparaat niet bloot aan weers-
omstandigheden (regen, zon enz.).

6. Pas op dat de elektriciteitskabel niet
in contact komt met de warme opper-
vlaktes.

7. Dit aparaat kan gebruikt worden door
kinderen van 8 jaar of ouder; personen
met beperkte lichamelijke, sensoriele of
mentale capaciteiten of personen zon-
der ervaring of kennis van het apparaat
of die de aanwijzingen van het gebruik
niet hebben gekregen moeten onder
toezicht blijven van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid
of moeten eerst goed opgeleid worden
voor het veilige gebruik van het product
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en de gevaren bij het gebruik hiervan.
Het is verboden dat kinederen met het
apparaat gaan spelen. Het reinigen
en de onderhoudswerkzaamheden
mogen niet uitgevoerd worden door
kinderen die jonger zijn dan 8 jaar en
in ieder gaval alleen onder toezicht van
volwassenen.

Houdt het apparaat en het snoer uit de
buurt van kinderen onder 8 jaar.

De basis van het apparaat, de stekker
het elektriciteitssnoer nooit onder water
of andere vloeistoffen zetten, gebruik
een vochtige doek om ze te reinigen.
Ook als het apparaat niet in wer-
king staat moet de stekker uit het
stopcontact worden getrokken voordat
de onderdelen worden verwijderd of
gemonteerd of voordat het apparaat
wordt gereinigd.

Droog altijd goed de handen af voordat
de schakelaars op het apparaat wor-
den gebruikt of geregeld en voordat de
stekker of de elektrische verbindingen
worden aangeraakt.

Om de stekker uit het stopcontact te
halen, pak de stekker vast en trek hem
uit het stopcontact. Nooit de stekker eruit
trekken door aan het snoer te trekken.
Gebruik het apparaat niet als het elek-
triciteitsnoer of de stekker beschadigt
zijn of als het apparaat defect is; alle
reparaties, ook het vervangen van het
elektriciteitsnoer mogen alleen uitge-
voerd worden door een assistentie-
centrum Ariete of door geautoriseerd
technisch personeel Ariete om alle
risico’s te vermijden.

Als er verlengsnoeren worden gebruikt
moeten ze geschikt zijn om gebruikt
te worden met het vermogen van het
apparaat om gevaren voor de gebrui-
ker te voorkomen en voor de veiligheid
van de ruimte waarin het apparaat
wordt gebruikt. De verlengsnoeren die
niet geschikt zijn kunnen werkingstorin-
gen veroorzaken.

Laat het snoer nooit loshangen daar
waar kinderen het vast kunnen pak-
ken.

Voor een veilig gebruilk van het appa-
raat, gebruik alleen originele vervan-
gingsonderdelen en accessoires die
door de fabrikant zijn goedgekeurt.
Eventuele veranderingen van dit pro-
duct, die niet nadrukkelijk door de pro-
ducent zijn goedgekeurd, kunnen de
veiligheid van de gebruiker in gevaar
brengen, tevens vervalt de gebruiks-
garantie.

Wanneer men het apparaat als afval
wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingska-
bel er af te knippen. Bovendien wordt
het aanbevolen om alle gevaarlijke
onderdelen van het apparaat te ver-
wijderen, vooral voor kinderen die het
apparaat kunnen gaan gebruiken als
speelgoed.

Houdt de verpakkingselementen bui-
ten bereik van kinderen omdat ze een
gevarenbron kunnen zijn.

Het apparaat voorzichtig gebruikt wor-
den zonder de warme platen aan te
raken.

LET OP: warm oppervlakte.

Het apparaat voorzichtig gebruiken,
vooral tijdens het openen en sluiten
van de platen, om schade en onge-
lukken aan de handen of aan andere
voorwerpen te voorkomen.
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23. Gebruik het apparaat uit de buurt van
ontvlambare vloeistoffen; zet het niet
tegen wanden of plastic voorwerpen
aan die niet tegen warmte bestendig
zijn.

24. Reinig het apparaat alleen met een
vochtige doeg nadat de stekker uit het
stopcontact is gehaald en nadat het
apparaat helemaal is afgekoeld.

25. Na het gebruik berg het apparaat pas
op nadat het helemaal is afgekoeld.

26. Voor de werking van het apparaat is
het niet toegestaan om een externe
timer te gebruiken of afzonderlijke
afstandbedieningen.

27. == \/oOr het correct vernietigen van het
apparaat volgens de Europese Richtlijn
2009/96/CE lees het speciale blaadje
dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN

BEWAREN

BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN (Fig. 1)
A Basis apparaat

B Sluithendeltje

C  Anti-aanbakplaat voor waffle

D Verklikker klaar met bakken

E  Startverklikker

Het apparaat is ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK
ontworpen en mag niet voor commerciele of industriele doeleinden
worden gebruikt.

Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2006/95/EC en EMC
2004/108/EC, en de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van
27/10/2004 voor apparaten die in contact komen met etenswaren.

HET APPARAAT VOOR DE EERSTE KEER
GEBRUIKEN

Er kan iets rook uit het apparaat komen als het voor de eerste keer
wordt gebruikt: die is geen defect en na enkele minuten verdwijnt
de rook.

Als het apparaat voor de eerste keer wordt gebruikt vet de platen in
met iets olie of boter. In de toekomst is dit niet meer noodzakelijk.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

- Steek de stekker in een stopcontact.

- De verklikker (E) gaat branden en geeft aan det de stekker in
het stopcontact is gestoken, de verklikker (D) geeft aan dat het
apparaat verwarmd wordt.

- Als het apparaat de temperatuur heeft bereikt (na circa 3 minu-
ten) is het klaar voor gebruik, de verklikker (D) gaat uit.

Opmerking: De verklikker (D) gaat weer aan als de nodige bak-

temperatuur lager wordt.

- Open het apparaat helemaal, maak het los door het speciale
hendelties (B) naar boven te zetten (Fig. 2) en giet met een
speciale spatel het deeg, van tevoren klaargemaakt, op de
onderste plaat van het apparaat. Giet het mengsel erin en let op
dat alle openingen goed zijn gevuld zonder te veel erin te doen
omdat het anders naar buiten kan komen tijdens het bakken.

- Sluit de bovenste plaat op de onderste, druk hem zacht omlaag
totdat de klik van het hendeltje (B) wordt waargenomen dat de
blokkering aangeeft(Fig. 3).

- Voor de baktijd wordt het aangeraden de raadgevingen op te
volgen die hieronder staan.

- Om de platen van het apparaat te verwijderen, indien noodzake-
lijk, gebruik alleen een plasic of houten spatel.

LET OP:

Nooit de warme platen aanraken om verbrandingen te voor-

komen.

Het hendeltje (B) niet forceren om te voorkomen dat het
breekt.

Bak alleen met gesloten platen

Geen scherpe voorwerpen gebruiken (bv. Een mes) om te
voorkomen dat de platen worden beschadigd.

REINIGEN

LET OP: Reinig het apparaat alleen met een vochtige doek

nadat de stekker uit het stopcontact is gehaald en het appa-

raat helemaal is afgekoeld.

- Pevoor het reinigen van het apparaat gebruike alleen een voch-
tige doek.

RECEPTEN
TRADITIONEL WAFELS
Knisperige wafels voor feestjes.
Voor 16 wafels
Baktijd : 4,5 min. circa
300 g meel, 10 g di chemisch gist, zout, 75 g poedersuiker, 100 g
boter, 2 eieren, 1/2 liter melk
+ Meng het meel en het gist in een kom.
Voeg zout, suiker, gesmolten boter en de hele eieren toe.
+ Afen toe aanlengen met melk.
+ Laat het deeg één uur rusten.

DUNNE WAFELS

Maak de wafels met de ingredienten naar wenst.

Voor 12 wafels

Baktijd: 6/8 min. circa

300 g meel, 1 chemisch gist, 1 mespuntje zout, 1 lepe suiker, 2

eieren, 40 cl melk

+ Klop de eieren op totdat het een romig mengsel wordt.

+ Voeg de andere ingredienten toe en klop alls op totdat het een
uniform geheel wordt.

BELGISCHE WAFELS

In Belgie worden de wafels op deze manier gemaakt.

Voor 12 wafels

Baktijd: 5 min. circa

5 eieren, 1 chemisch gist, 300 g meel, 300 g suiker, 300 g boter
+ Laat de boter zacht worden.

+ Meng het het meel suiker en gist.

+ Voeg de boter en de eieren toe.

+ Goed mengen.

SPONSIGE WAFELS

Een citroenschil voor heerlijke wafels.

Voor 10 wafels

Baktijd : 4 min. circa

5 eigeel, 5 lepels warm water, 100 g suiker, citroenschil, 150 g
meel, 1/2 lepeltje chemisch gist, 5 eiwit
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+ Het eigeel, het water, de suiker en de geraspte citroenschil
opkloppen.

* Meng het meel en het gist en en voeg vervolgens alle andere
ingredienten toe.

+ Klop het eiwit op tot sneeuw en voeg het aan het mengsel toe.

CHOCOLADEFAWELS

Heerlijk zoet

Voor 10 wafels

Baktijd : 5 min circa

200 g meel, een mespuntje zout, 50gr zoete poedercacao, 2 lepel-

tjes taartgist, 3 lepels suiker, 2 eieren, 400ml melk, 1 cucchiaino

vanilleextract, 40gr gesmolten boter

* Meng het meel, het zout, de cacao, de suiker en het gist; voeg
vervolgens het eigeel, de melk, het vanilleextrct en de boter toe
en meng alles goed,.

+ Klop het eiwit op tot sneeuw en voeg het aan het mengsel toe.

KAASWAFELS

Ideaal als apperetief!

Voor 20 wafels

Tempi di cottura : da 4 min a 4 min 30 circa

100 g boter, 8 eigeel, 1/2 lepeltie zout, 500 g meel, 1/2 lepelties

chemisch gist, 50 g geraspte parmesaanse kaas, 1/2 liter water,

8 eiwit

+ Klop de boter op.

* Meng het meel en het gist.

+ Voeg één voor één het eigeel, het zout, het meel, de kaas en het
water toe.

+ Vervolgens klop het eiwit op tot sneeuw en voeg het aan het
mengsel toe.
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Otav xpno1POTIOIEITE NAEKTPIKEG TUOKEUES

gival avaykaio va AauBavete TIg KATaAAn-

AeC TIPOQUAGLEIS, PETACU TWV OTTOIWV:

1. ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKNA TGN TNG
OUOKEUNG QVTIOTOIXEI O€ €Keivn TOU
NAEKTPIKOU Tag BIKTUOU.

2. Mnv a@rvete a@UAOKTN TNV GUOKEUR
otav eivar guvoedepEvn aTO NAEKTPIKS
OikTuo. ATTOCUVOEDTE TNV META aTTd
kGBe xpron.

3. Mnv TomoBeteite TNV GUOKEUT KOVTA 1)
EMAvwW o€ TINYEC BEpUOTNTAG.

4. Mnv pixvere vepd OTIG OTTEC AEPIOHOU
NG GUOKEUNG.

9. Mnv OQrveTe TNV CUCKEUN eKTEDEINE-
VN 0¢ ATHOOQAIPIKOUG TTAPAYOVTES
(Bpoxn, AAI0 KATT).

6. MNpooétte woTte 10 KAAWdIO va unv
€NBeI o€ £TTOQN PE BePUEC ETTIQAVEIEG.

7. Autn n OugKeun UTTOPEI VO XpNnalJo-
moinBel amo Taidia nAiKiag 10ng A
HEYaAUTEPNG TWV 8 £TwV. ATOpA HE WEI-
WHEVEG QUOIKESG, aIoBNnTNpIES 1 vonTI-
KEG IKAVOTNTEG ) TTOU DEV EXOUV EWTTEI-
P10 KAl YVWO TNG GUOKEUNG fy TTou dev
TOUG £XOUV D0BEI 0dNYIEC OXETIKA LE TN
Xpnon g, Ba TpeTTel va eTTIBAETTOVTAN
aTIo £VO TIPOCOWTIO UTTEUBUVO yia TNV
ao@aAsia Toug, | Ba TPETTEl TTPWTA
va evnuepwoouv kataAAnAa Tw¢ va
XPNOIUOTIOINGOUV AUTN TN CUCKEUN O€
OUVONKES ACQAAEING KOI HE ETTIYVWON
TWV KIVOUVWV TTOU OUVOEOVTAI HE T
Xpnon 1ng. ATayopeuETal OTA HIKPA
maidia va Traidouv e T ouokeun. Ol
d100IKaOIEG KOBAPITHOU KAl GUVTNPN-
onG Oev PTTOPOUV VO TTPAYUATOTTOIOU-
VTal ATT0 ATro TaIdia ToU OEV €XOUV
NAIKIA pEYAAUTEPN TWV 8 ETWV Kal, O€
koBe TEPITTTWON, UTTO TNV €TIBAEYN
£VOG EVNAIKa.

8. Kpatate TN ouokeun Kal 10 KaAwdio
¢ MOKpua ato v Tpoofacn mal-
dlwv NAIKIOG PIKPOTEPNG TWV 8 ETWV.

9. Mn BuBiete TTOTE TO CWA TOU TTPO-
10VTOG, TO PEUMATOANTITN KaI TO nAe-
KTPIKO KOAWwdI0 O€ vEPO N aAAa uypaQ,
XPNOIUOTIOIEITE EVA UYPO TTAVI IO TOV
KaBapIoHO TOUG.

10. Akopa Kal av n ouokeun dgv PpIOKE-
TAl O€ AEITOUPYIO, OTTOCUVOECTE TO
PEUPATOANTTTN ATTO TNV TTPICA TOU NAE-
KTPIKOU PEUNATOC TTPIV TOTTOBETNOETE
N 0QAIPETETE TO DIOPOPA WEPN N TTPIV
TIPOXWPENOETE OTOV KABAPITUO TNG.

11. BefaiwBeite o1 10 ¥épla oag eivai

.

Fig. 1

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Tavia KaAd gTeyva TIpIV XpPnaiyo-
TIOIRCETE /| PUBUIOETE TOUG BIOKOTITES
ToU BpickovTal 0Tn CUCKEUR A TIpIv
ayYi€eTe TO PEUMATOAATITN KAl TIC GUV-
OE0EIC TPOPOdOTiag.

Md v amooUuvOeon ToU PEUPATONA-
TN, KPATAGTE TOV KOAQ KAl ATTO0TTa-
oTe Tov amd TV TTpila Toixou. Mnv Tov
amooTdre Toté TpaBwvTtag Tov amd
T0 KaAwdlo.

Mnv XpNnOIWOTIOIEITE TNV CUCKEUN av
TO NAEKTPIKO KOAWDIO N O PEUPATOAN-
TITNG EXOUV UTTOOTEl {Nuia, n n 1010 n
ouokeun eival ehatTwuarikn. OAeg ol
ETTIOKEUEG, OUPTTEPIAUBAVOUEVNS TN
QVTIKATAOTOONG TOU KAAWdIOU TPOYO-
d001ag, TTPETTEN va YIVOVTal JOVOV O€
EVO £COUCIODOTNUEVO TEXVIKO KEVTPO
Ariete n atmo £¢oua1080TNUEVOUC TEXVI-
koug Ariete, woTe va amo@euyBel kabe
KIVOUVOG.

2TV TIEPITITWAT XPNOIMOTIOING NG NAE-
KTPIKWV TIPOEKTACEWY, QUTEG TIPETTE
va givar kataAAnAeg yia v 1ox0 TG
OUOKEUNG, yia va amo@euyxBouly Kivou-
VOI OTO XEIPIOTH KOl TNV AGQAAEID TOU
Xwpou TTou doulevete. O akaTaAAN-
AEC TIPOEKTACEIC PTTOPEI VO TIPOKAAE-
00UV avWHOAiES AsIToupyiag.

Mnv a@Avete va KpéUeTal T0 KAAWAIO
0€ KATTO10 PEPOG TToU Ba ptropolaoe va
70 MACEI Eva TTAIDI.

Mo va pnv diokuPeloeTe TNV ao@aAeia
NG OUOKEUNG, XPNOIUOTIOIEITE HOVOV
auBevTikG aviaAAakTIkG Kal egapTipa-
10, EYKEKPIPEVA ATTO TOV KATAOKEUAOTH).
MOavég WeTarpotéc aTo TTapdy TTpo-
i6v ToU Ogv €Xouv KaTnyopnuaTiké
e¢oualodotnBei améd ToV KATAOKEUQ-
0T, PTTopei va TTpokaAégouv dpan
NG aoQAAEIag Kal TG €yyunong g
Xpong TG amo Tov XpAom.

Otav amogacioete va amooUpETe
WG améppIYa TV TTAPOUTa GUOKEUN),
OUVIOTATOI VO TNV KOTOOTAOETE AdPa-
vR, kK6BovTag T0 KaAWSdIO TPOYodOUi-
a¢. 2uvIOTATAI ETTIONG VO KATAGTACETE
apAapr exeiva Ta pépn TNG OUOKEUAG
TTOU €ival EMIOEKTIKA VO OTTOTEAETOUV
Kivduvo, €181ka yia Ta TTaidid Tou Ba
HTTOPOUCAV VA XPNOIKOTIOINOOUV TNV
OUOKEUR aTa Tralyvidia Toug.

Ta gToIx€ia TNG GUOKEUAOIOG OV TTPE-
TIEl VO TA QQIVETE OE WPEPN TTPOCITA
o1a maidid Adyw Tou 61 gival maveg
TTNYEG KIVOUVOU.

Kard tn xpAon mpETEl va XeIpiCeaTe
TAvVTa T OUOKEUR WE @povTida Kal
XWpig va ayyilete TIG Bepuég TG TTAG-

Fig. 3

KEC.

21. & MPOZOXH: Beppn em@Avela.

22. XeIPIOTEITE WE TIPOCOXI| TN GUCKEUN,
PO TAVTWV 0N QACn avoiypaTog
KAEIGTUATOC TWV TTAGKWY, TTPOKEIUEVOU
va amopeuxBolv Tuxaies PAGBRES oTa
XEpia i GAAa avTikeiyeva.

23. XpNnOIUOTIOIEITE TN CGUCKEUN HAKPIA
amé eupAekTa uypd. Mnv v TAnaoI-
Glete o€ TTAAOTIKA PEPN 1) TOIXOUG [N
QvBEKTIKOUG 0T Bepuokpaaia.

24. KaBapilete TN OUOKEUR WOVO e €va
uypd TTavi aQou OTTOCUVOETETE TO
PEUPATOAATTTN atrd TNV TTPICa TOU PEU-
HATOG KAl AQOU N GUCKEUN EXEI KPUW-
O€l EVIEAWG.

25. Met@@ T xpron QUAGSTE T GUOKEUN
HOvOV OTaV EXEI KPUWOEI EVTEAWCG.

26. Na T Aermoupyia NG oUOKEUNG Oev
ETMTPETIETAI N XPAOT ECWTEPIKWVY XPO-
VOJIOKOTITWY 1] XWPIOTWY OUCTNPA-
TWV TNAEXEIPIOHOU.

27. = [0 TN OWOTA ATTOCUPAT TOU TTPO-
i6vTog oupewva pe v Eupwraikr)
Odnyia 2009/96/EK mapakaAsioTe va
diapaoete 10 ouvnupévo GTO TIPOIdV
€I01KO PUAAGDIO.

OYAA=TE AYTEZ TIZ

OAHTIIEZ

NMEPIFPA®H TQN MEPQN (EIK. 1)
Zmya ouoKeUng

MoyxAd¢ kAeigipaTog

AVTIKOANTIKEG TIAGIKEG YIa BAPAES
EvdeikTikA Auyvia €T01ung yia wRaipo
EvoeikTIKA Auyvia AeiToupyiag

mooOw>
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H ouokeur éxel emvonBei AMOKAEIZTIKA A OIKIAKH XPHZH
kai Oev TIpETEl va TPoOpIoBEi yia ENTIOPIKA 1 Blopnxavikn
XpAon.

H mapoloa cuokeun eivar oupBarr pe v odnyia 2006/95/EK
kar EMC 2004/108/EK kai Tov kavoviopd (EK) Ap. 1935/2004 Tng
27/10/2004 oxeTIKA e T UAIKA O€ ETTAQR pE TPOPIUAL.

MPQTH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

H guokeun ptopei va eképyel Aiyo kamvé Ty TpwTn ¢opa Tou
Ba 1eBei o€ AeiToupyia. Aev rpémrel va BewpnBei oav eAATTWHA Kal
0 kamvog Ba egagaviaTei o€ Aiya AemTd.

Me Tnv eukaipia TNg TPWTNG XPHONG, aAeiwTe TIg TAGKEG Ynaoi-
parog TG auakeung e AGdI f BolTupo. Aegv gival avaykaio va
eTmavahdpeTe autég Tig D1adIkagieg 0T GUVEXEID.

OAHFIEZ XPHZHZ
- ZUVOETTE TOV PEUPATOARTITN OTNV TTPida TOU PEUPATOG.

- Oa avayel n evoelkTikr Auxvia (E) Tou onuatodortei Tnv olv-
OEQN TOU PEUMATOAATITN OTNV TIPIa Tou pelpaTog Kai n Auyvia
¢ro1ung yia wrnaipo (D) ou deixvel 611 n ouakeur) Beppaiveral.

- Ortav n ouokeur| Tacel ot Beppokpaaia (uetd amd 3 Aemtd
TepiTIoU) Kal gival éToipn yia xpAon, 8a ofAael n Auyvia (D).

Inpeiwon: HevdeikTikA Auxvia (D) Ba avawer kai TaAl 6Tav méoel

r] avaykaia yia ynaipo Beppokpaaia.

- AvoiTe eviehg TN guakeur, SepmAokapovTag v médovTag
10 €181KO AyKIaTPO Tou poxAoU (B) pog Ta emavw (Eik. 2) Kat,
XPNOIHOTIOIWVTAG HIa €IDIKFA KOUTAAQ, PigTe Th {UPN, TTOU Trapa-
OKEUAOATE TTPONYOUPEVWG, OTNV KATW TTAGKA TG OUCKEUNG.
Pire T0 piypa mpooéxovtag 6T Exouv KaAupBei OAa Ta dlape-
piouara, aAAd xwpig va utrepBeite aTNV TOGOTNTA DIAPOPETIKA
pmopei va gexelhioel kara o whRaiyo.

- KAeiote v emévw mAGka otnv kaTw, MECOVTAG TNV eAagpd
TIPOG Tal KATW WEXPI VO OKOUTTEI 0 YOG TOU PTTAOKAPIoHATOS
Tou poxAou (B) (Eik. 3).

- TNa Tov xpdvo ynaiparog, guvioTaTal va TNPRoETE 60U aVapé-
povTal 0To oUVTAYOAGYIO TTOU aKOAOUBEI.

- Na va agaipéoete TIg BagpAeg amd T guokeun, av KpiBei ava-
yKaio, XpNOIMOTIOINGTE ATTOKAEIOTIKA pia oTrdToula amé EuAo
1} TAAOTIKO.

TPOZOXH:

Mnv ayyilere 11¢ Oeppéc mAGkeS mpoOKeIuEVOU va amopuyeTe

gykavpara.

Mnv mié{sre oAU Tov poxAd (B) yiari umopei va omdoel.
Ynvere pévov e 11g MAGKES KAEIOTES.

Mnv xpnoipomoigite aiyunpd avrikeipeva (my. payaipia) mpog
amopuyn BAapwv arig mAdKeS.

KAOAPIZMOZ

MPOZOXH: Kabapifere tn ouokeury pévo pe éva uypd mavi

apoU amoouvdéaere To peuparoAnmrn amé v mpi{a Tou

PEULATOC KAl AQOU 1) GUGKEUN EXEI KPUWOEI EVTEAWS.

- TNa tov kaBapiopd Twv TAAKWY XENOIKOTIOIEITE POV Eva Uypd
Tavi.

ZYNTATEZ

MAPAAOZIAKEZ BAOAEX

Euwd1a0Tég BAPAES yia TIG yI0pTEG.

Ma 16 BagAeg

Xpovog wnaipatog: Tepimou 4,5 Aemtd

300 yp. akeupl, 10 yp. pméikiv-raouvTep, alar, 75 yp. {axapn o€
GKovn, 100 yp. BouTupo, 2 auyd , %2 Aitpo yaha

* Avapifre 10 akelpr kai T pméikiv-aouviep o€ éva TAAIVO
doxeio.

MpooBéate 10 aAaTi, T {axapn, 10 Aiwpévo BouTupo Kal 0Ad-
KAnpa ta auyd.

ApaIwaTE O1Ya O1ya e To yaAa.

AgrioTe Tn 0pn va avamaubei, yia 1 wpa.

AENTEZ BAGAEL

MNapaokeuaaTe TIg BAPAES e Ta UAIKG TTOU ETTIBUNEITE.

Ma 12 Bagheg

Xpbvog wnaiparog: 6/8 AeTrté mepitou

300 yp. akelpl, 1 @akeAAaKI pTréikiv-rdouvTep, pia Tpéda aa,

éva koutahi {axapn, 2 auyd, 40 cl yaha

+ XTuTrioTe Ta auyd Péxpr va TIApETe pia BeAoudIvn uen.

+ EvowpatwoTe Ta uTéAoITTa UAIKA Kal XTUTTAGTE PEXP! Va TIApE-
T€ Ia OOIOHOP®N UPA.

BEATIKEZ BAOAEZ

210 BEAyio o1 BagAeg TapaokeuddovTal wg EEAG.

Ma 12 Bagheg

Xpovog wnaoiparog: 5 AeTrta mepitou.

5 auyd, 1 eakeAAaki pméikiv-raouvrep, 300 yp. aAelpl, 300 yp.
Caxapn, 300 yp. BolTupo

* MaAakwarTe T0 BoUTupo.

+ Avayire T0 aAeUpi, T {axapn kai Tn PIEiKIv-TIAoUVTED.

+ TpoabéaTte To pahakwyévo BoUTupo Kai Ta auyd.

+ Avapire kaAd.

ZMOIrrQAHZ BAOAA

Mia @Aoda Aepoviol yia amohauaTikéG BAPAES.

la 10 BagAeg

Xpb6vog wnaipatog: 4 Aemrtd mepitou.

5 kpokol auywy, 5 koutéhia (eaTod vepd, 100 yp. {axapn, Tn Aov-
da evag Aepoviol, 150 yp. ahelpl, Y2 KOUTOAGKI PTTEIKIV-TIGOUVTED,
5 aompadia auyou.

+ XTUTIOTE TOUG KPOKOUG TwV auywy, To vepd, Tn {axapn, kai v
TPIMpEVN GAOUGA AgpovioU.

Avapire T0 aleOpr kal TN PTIEIKIV-TIAOUVTEP Kal TTPOOBEDTE T
utréAoITTa UAIKG.

XTuTmoTE Ta A0TTPAdIA OE PAPEYKA KAl EVOWUATWATE TA OTO
TAPACKEUATHA.

BAOAEZ IOKOAATAL

AIxoud1a0TéG KOl GUVOPTIACTIKEG

MNa 10 BagAeg

Xpovog wnaipatog: 5 Aetd mepitou

200 yp. akevp, pia mpéda aAdr, 50 yp. yAuko kakdo ag akovn, 2
koutaAdkia pTréikiv-rraouvTep, 3 Kouta@Aia {axapn, 2 auyd, 400 mi
yaAa, 1 koutaAdaki eaavg Bavihiag, 40 yp. Aiwpévo BouTupo
Avayigte To aheupl, T0 aAdTi, T0 KaKAo, T {axapn, Kai TNy Pré-
KIv T@ouvTep padi. Ztn guvéxela TpoabEéaTe Toug KPOKOUG, TO
yaAa, v eadvg Baviliag kai To BouTtupo Kal avayigTe Ta oAU
KaAd.

XTutmoTe Ta a0TTPAdIa O€ PAPEYKA KAl EVOWUATWATE T GTO
TapaoKevaopa.

BAOAEZ ME TYPI

IBavIKEG yia opeKTIKA!

la 20 BagpAeg

Xpovog ynaoiparog: amd 4 Aemtd, péxpr 4 Aemtd kai 30" mepi-
TTou.

100 yp. BouTupo, 8 kpdkol auywy, % koutaAdki akdr, 500 yp.
ahelpl, Y2 koutaAaki pmréikiv-raouvTep, 50 yp. TpIMPEVN TTappECa-
va, %2 Aitpo vepd, 8 aomrpadia auyou.

XtutmoTe 10 BoUTupo.

Avapigre To aAeUpI Kal T UTTEIKIV-TIOUVTED.

Mpoabéate éva petd Tov AAAO TOUG KPOKOUG TWV QUYWY, TO
ahdri, To aAelpl, To TUpI Kal TO VEPD.

2T OUVEXEID, EVOWHATWOTE T A0TIPADIA TWV AUYWY TTOU EXETE
XTUTIAOEI O€ Papéyka.

NMPABUJIA
MOoJZIb3OBAHMA

NEPEQ HAYAJIOM
HEOBXOOUMO
WHCTPYKLMIO
Wcnonb3ys anekTpuyeckue npubopbl
HeobX0aMMO  BbIMOMHATL — Criegytolyne
Mepbl NPeSOCTOPOXHOCTY:

1. Ybegutecb B TOM, YTO HanpsiKeHue
npubopa CoBnagaeT ¢ HanpshKeEHUEM
Baluen anektpuyeckon ceTu.

2. He octaBnsite 6e3 npucmotpa BKto-
YEHHbIA B 3NEKTPUYECKYIO CETb Npu-
bop; OTKNKYanTe ero Nocne Kaxgoro
1CNONb30BaHMs.

3. He craBbre npubop BO6MM3N NCTOYHMKOB
OTOMMEHUS UMW HA WX MOBEPXHOCTH.

4. Tpu akcnnyatauyun CTaBuUTb Npubop
TOMbKO Ha rOPU3OHTarbHbIE U YCTON-
YnBble NMOBEPXHOCTM.

5. He ocrasnante npubop nop BO3-
[eCTBMEM aTMOCKEPHbIX SBIEHWI
(ooxAas, conHua u T.4.).

6. OneKTpuyeckuit NpoBOg HE [OOKEH
KacaTbCs ropsYnx NOBEPXHOCTEN.

7. 9T10T NpubOop MOryT UCMOMNb30BaTh AETH
cTaplue 8 ner; nioau ¢ OrpaHNYeHHbI-
MW (OU3NYECKMI, CEHCOPHBIMU WM
YMCTBEHHbIMW COCOBHOCTAMU UMK He
UMetoLLMe OnbiTa U 3HaHUi B obpalLe-
HWKM ¢ Npnbopom, Nnbo He NonyunBLLKE
COOTBETCTBYIOLLETO MHCTPYKTaxa no
MPYMEHEHI, MOTYT MONb30BaTHCS MpU-
Bopom nog HabnoaeHnemM OTBETCTBEH-
HOro 3a ux GesonacHocTb nuua, nmbo
CcHayana AOrmKHbI MoMyYuUTb NOAPOBHbIN
WHCTPYKTaX B OTHOLLEHWUM Be3onacHoro
UCMONb30BaHWs Npubopa 1 pUCKOB, CBS-
3aHHbIX C 9TUM. [leTaM 3anpeLlaetcs
urpatb ¢ npubopom. Yuctka u obenyxm-
BaHwe npubopa He MOXET ObITb nopyye-
Ha getam mnepwe 8-mu net. B nobom
cryyae 3to AOIMKHO MPOMCXOAWUTb MOA
Ha30pOM B3POCHIbIX.

8. Xpanutb npubop u kabenb OT Hero
B HEOOCTYMHOM MecTe [Ans geTen
mnagwe 8-mu ner.

9. Hukorga He morpyxaTtb Kopnyc MOTO-
pa, 3NeKTPUYecKyt BUIKY W NPOBOZ
B BOZY WNW Apyrue Xugkoctu. [ns ux
OYUCTKM UCMONb30BaTb TONBKO BRax-
HYI0 TKaHb.

10. [axe ecnu npubop BbIKNOYEH, HEO-
XOAMMO OTCOEAMHUTBL BUIKY MPOBOAA
OT 9MEKTPUYECKON PO3ETKW, Npexae
yem cobupatb unu pasbupatb ero
[eTanm 1 NpucTynatb K YUCTKE.

11. HeobxogmMmo TLATeNbHO BbICYWNTb
PYKW, NpexXae YeM HaxumaTtb U pery-
nupoBaTb KHOMKK npubopa u [oTpa-
MBaTbCA 40 BUIKM NPOBOAA W 3rek-
TPUYECKMX JeTanen.

12. Tpy OTCOEAMHEHUM OT 3NEKTPUYECKON
po3eTkn bGpaTtbca pykamu Henocpen-
CTBEHHO 3a LTencenb. Hukoraa He
TAHYTb 3@ NpOBOA ANS TOro, YTOObI
BbITaLWNTb €rO.

13. He ucnonb3yite npubop, ecnm WwHyp
MUTaHWS UK BUIKA NOBPEXAEHDI, U
ecnn obopyfoBaHMe MMeeT Kakue-
nmbo edekTbl; BCE PEMOHTHbIE pabo-
Tbl, BKItOYAs 3aMeHy LUHypa NUTaHus,
[OIKHbI BbIMOMHATLCA TOMBKO B Cep-
BUCHOM LeHTpe Ariete unu ynosnHo-
MOYeHHbIMM TeXHUKamm Ariete B Liensx
NpeaoTBPALLEHNS KaKUX-NMBO PUCKOB.

14. B cnyyae ucnonb30BaHuUs YOnUHKM-
Tenen nocnegHue [OOMKHbl COOT-
BETCTBOBATb MOLLHOCTM npubopa BO

PABOTbI
NMPOYUTATDb

n3bexaHne onacHoCTh 4ns oneparo-
pa u 6e3onacHocTu paboueir cpeabl.
Henogxogswwe yonuHuTens MoryT
NPWUBECTU K HEUCNPABHOCTY.

15. He octaBndaTtb npnbop co cBelLmBato-
LWMMCS LLHYPOM B MECTe, AOCTYMHOM
Ans feTen.

16. [Ins obecneveHns 6e3onacHoCTy Npu-
Bopa ucnonb3yiTe TOMbKO PEKOMEH-
Ayemble MPOU3BOAMTENEM 3anacHble
4acTu 1 akceccyapbl.

17. BHoCUMble W3MeHeHWst B mpubop,
€CNN OHW YETKO He yKasaHbl Mpoms-
BOAMTENEM, MOTYT NPUBECTY K NOTEPE
6e30MacHOCT W rapaHTUKW ero aKc-
nnyaTtauun co CTOPOHbI NOTpeduTens.

18. B cnyyae ecnu Bbl pewwnnu Bbi6po-
CUTb 3TOT NpubOp, pPeKkoMeHayeTCs
nepepesatb 3NEKTPUYECKMA NPOBOA
AN HEBO3MOXHOCTY €ro AasnbHenLe-
ro ucnonb3oBaHus. PekomeHayeTcs
Takke 00e3BpeauTb Te YacTu npu-
Bopa, KoTopble MOryT MpeacTaBnsATb
OMacHoOCTb, B CllyYae MX UCMoMb3oBa-
HWS AETbMM NS CBOUX UTP.

19. CocTaBHble YacTy YNaKoBKW He JOK-
Hbl OCTaBMNATLCA B MecTax, 4OCTyn-
HbIX ONS AeTen, Tak Kak OHW MOryT
NPeaCTaBnsATb MCTOYHWK ONACHOCTH.

20. Mpw 1cnonb3oBaHWM ycTporcTaa byab-
Te BCEraa OCTOPOXHbI M He npukacai-
TECb K HarpeBaTenbHOM NOBEPXHOCTM.

21. BHUMAHME: lopsyas nosepx-
HOCTb.

22. Mpun obpalieHnn ¢ npubopom 6yap-
T€ KpaWHE OCTOPOXHbI, OCOBEHHO,
BO BpEMSI OTKPbITUS WK 3aKpbITUS
KpbILUKK, BO M30€XaHWe Cry4aHoro
NOBPEXAEHUS PYK MNW NPEaMETOB.

23. Vcnonbayite npubop Bganu ot nerko-
BOCMITAMEHSIIOLNXCS KUOKOCTEN; He
MPUCMOHANTE ero K HETEPMOCTONKUM
NnacTMaccoBbIM CTEHKaM WNK npeg-
MeTam.

24. Yuctute npnbop TOMNbKO BNAXHOM TKa-
Hbl0, MPeaBapPUTENbHO BbIHYB BUIIKY
13 PO3ETKM M MOCIE TOro, Kak MaLlnHa
OCTbIHET.

25. Mocne umcnonb3oBaHUs CTaBUTb Ha
XpaHeHue npnbop TonbKo Toraa, koraa
OH MOJHOCTbLIO OCTBIHET.

26. MpuHumn genctems npubopa He gony-
CKaeT UCMOoMnb30BaHUs BHELLHErO Tai-
Mepa unv oTaenbHoro nyneta [1y.

27. == B OTHOLWEHUN NpaBWNbHON YTU-
nu3auun npubopa B COOTBETCTBUW C
EBponeiickoin aupektuson 2009/96/
EC npouutaiiTe MHGOPMATMBHLIN
TIMCTOK, Npunaraembli K npubopy.

COXPAHMTDb

MHCTPYKLIMIO

OMUCAHUE KOMIMNOHEHTOB (Puc. 1)
Kopnyc npu6opa

Brokupytowwmit pelyaxok

AHTUNpUrapHble NNacTUHbI ANs NPUroTOBREHNs Badenb
VHAWKaTOp roTOBHOCTH

MHankaTop BKNOYeHNs

moow>

Mpubop npeaHasHayen TONBKO [ONA  OOMALLUHEIO
VICMTONb30BAHWA 1 He AOMXEH NPUMEHSATHCH B KOMMEPYECKNX
MW NPOMBILLNEHHBIX LIENsX.

[laHHOe yCTPONCTBO COOTBETCTBYET TpeGoBaHWUAM AWUPEKTUB
2006/95/EC n 3MC 2004/108/EC n PernameHTy (EC) Ne 1
935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTepuanbl, KOHTaKTMpyloLmMe ¢
NULLEBBLIMU NPOAYKTaMMU.

NMEPBOE UCIMOJIb3OBAHME NMPUBOPA

Mpyu nepBoM MCMONb30BaHMKM NPUBOP MOXET MCMycKaTb Nerkuit
ObIM: 3TO He cuyuTaeTcs fedekToM, biM UCYE3HET B TeueHue
HECKOMbKMX MUHYT.

Mpu nepBoM NpUMeHeHUM cma3aTb NNacTuHbl npubopa pactu-
TENbHbIM UMK CIIMBOYHBIM MacrnoMm. B aanbHeiiem HeT Heobxo-
AMMOCTM NOBTOPSITb 3TW AEUCTBUS.

UHCTPYKUMA MO NPUMEHEHMUIO
- BcTaBbTe BUMIKY B PO3ETKY.

- Baroputcs uHgukatop (E), nokasbiawwuit BBOS BWIKM B
po3etky, 1 uHaukatop (D), nokasbiBatLuiA, 4TO YCTPOMCTBO
pasorpeBaetcs.

- Korga npubop gocTur HyxHo TemnepaTypbl (TpubnuanTensHo
yepe3 3 MUHYTbI) 1 rOTOB K MCMONb30BaHMo, HAMKaTop (D)
noracHer.

Mpumeyanme: CetoBoil MHANKaTop (D) cHoBa 3aropaeTtcs npw
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NOHUXEHUN TemnepaTypbl, HEOOXOAUMON ANS MPUrOTOBNEHMS

nmum
MonHocTbto oTKpoiiTe Npubop, NoAHAB GNOKMPYIOLWMA pbiya-
ok (B) BBepx (PuC. 2) 1 C NOMOLLbIO CNeLnanbHOro KoBLUMKa
HanewTe NPUroTOBNEHHOE NPEeABAPUTENBHO TECTO HA HUKHIOD
nnacTuHy npubopa. 3aneiite TECTO BO BCE A4YeNku, He nepe-
nuBas, B NPOTUBHOM CIyyae TECTO MOXET BbiTe4b BO BPEMS
NPUrOTOBMEHNS.

- Hakpoiite HUXHIOW NNacTUHy BEpXHeW, cnerka npuxumas Lo
Ljenyka 6nokupoBoYHoOro puivaxka (B) (Puc. 3).

- lMpunepxueaiiTecb BPEMEHU NPUrOTOBMEHMS, YKa3aHHOMo B
peLientax.

- BbiHUMaliTe rotoBble M3AENNS TONBKO AEPEBAHHON UK NnacT-
MaccoBOW ONaTo4KOM.

BHUMAHUE:

Bo u3bexaHusi 0x0208 He npukacalimecb K 20psiYUM nna-

cmuHam.

He ¢hopcupyiime pbiryaxok (B) 8o usbexaHue nonomMku.
Bbinekamb mMosibKO NPU 3aKpbIMbIX NAacMUHax.

He ucnonb3yiime ocmpble npedmMemsbl (Hanpumep, HOX) 60
usbexaHue nospexdeHus NAacCmMuH.

YUCTKA

BHUMAHMWE: Yucmume npu6op mosibko enaxHoU mKaHbio,
npedeapumesibHO 8bIHY8 UJIKY U3 PO3EMKU U NOcie Mozo,
KaK MawuHa ocmbiHem.

- [N 04MCTKM NAUTBI MCNONB3YiATE TONBKO BNAXHYIO TKaHb.

PELIENTbI

TPAQULIMOHHBIE BA®IN

Badnu apomatHble npa3gHuYHble.

[ins npurotoBnexns 16 sacens

Bpemsi npurotoBneHus: ok. 4,5 MuH.

300 r myku, 10 r paspbixnutens, conb, 75 r caxapHoi nyapsl, 100

I CNIMBOYHOO Macna, 2 sitya, 1/2 nutpa monoka

+ CmeLluaiite B MUCKE MYKY W PaspbIX/IUTENb.
[lobaBbTe conb, caxap, pacTonneHHoe CrMBOYHOE Macno W
anua.

+ [locTeneHHo gobasbTe MOMOKO.

+ OTnoxuTe TecTo Ha 1 yac.

TOHKUWE BA®IU

MpurotoBbTe Bachnu ¢ BbIGPAHHBIMU NO XENAHMIO MHTPEANEH-

Tamu.

[ins npurotoBrexns 12 Badens

Bpems npurotoBnexus: ok. 6/8 MuH.

300 r myku, 1 nakeTuk paspbixnutens, 1 wenotka conu, 1 cTono-

Bas Nnoxka caxapa, 2 anua, 400 mn monoka

+ Bsbeitte AiLa go nonyyeHuns GapxaTucToit TEKCTYpPbI.

+ [lobaBbTe ocTanbHble MHTPeaneHTbl 1 B3GeiTe 40 nonyyeHus
OAHOPOAHON KOHCUCTEHLNN.

BENbMUACKUE BA®IU

B Benbruv Bachnu npuroToBNAIOT CeayoLum obpasom.

[ins npurotoBnexns 12 Bacens

Bpewms npurotonenus: Ok. 5 MuH.

5 auu, 1 naketuk paspbixnutens, 300 r myku, 300 r caxapa, 300
I CNIMBOYHOTO Macna

+ Pa3msaruute macno.

¢ CwmeLuaiiTe MyKy, caxap 1 paspbixnutenb.

+ [lo6aBbTe pasmsryeHHoe CAMBOYHOE MAcIo U fLa.

+ XopoLlo nepemeLLanTe.

«PbIXIIbIE» BA®IIN

JlumoHHas ueapa Ans BKyCHenwWwnx Baders.

[ins npurotoBnenns 10 Badens

Bpewmsi npurotonexus: Ok. 4 MUH.

5 AMYHBIX XenTKoB, 5 CTONOBbLIX NoXek ropsyeit Bogpl, 100 r
caxapa, ueapa ogHoro numona, 150 r myku, 1/2 yaiHoi noXKu
paSprXﬂI/ITeﬂﬂ 5 anyHbix 6enkos

+ BabeliTe AnyHble XENTKMW, BOAY, Caxap W NUMOHHYIO Lieapy.
CwmeLwuaiiTe MyKy 1 paspbixnutenb, aobaBbTe Apyrue UHrpeau-
€HTBI.

B3beliTe anuyHble Genku OO0 XKECTKOW NeHbl U cMellanTe ¢
TECTOM.

LUOKONAJHbLIE BA®IN

ANneTuTHble U MATK1e

[ns npurotoBnenns 10 Bacens

Bpems npurotonenus: Ok. 5 MuH.

200 r myku, wenotka conu, 50 r cnagkoro kakao-nopoLuka, 2 Yai-

Hble MOXKW APOXOKeN ANS Cragknx U3Aenui, 3 CTONOBbIe MOXKM

caxapa, 2 anua, 400 mn monoka, 1 yaiHas noxka BaHWUNbHOMO

aKcTpakTa, 40 r pacTONNEHHOro CAMBOYHOTO Macna

CMmeLuaiiTe MyKy, conb, Kakao, caxap v ApoXxu, 3aTem fobaBb-

T€ SIMYHbIE KENTKW, MOMOKO, BAHWUNbHBIA 3KCTPAKT W CAMBOY-

HOe Macno, TWaTenbHO nepemeLlaiTe.

+ B3beiiTe anuyHble Oenku 40 XECTKOW NeHbl U cMellanTe ¢
TECTOM.

CbIPHbIE BA®IIN

VneanbHo nogxoaaT Ans aneputueal

[ns npurotoBnenns 20 Badens

Bpems npurotoBnexuns: ok. 4 - 4, 5 MuH

100 r cnuBoyYHOro mMacna, 8 xenTkos, 1/2 YalHO! NOXKKU conu,
500 r myku, 1/2 yaitHoit noxku paspbixnutens, 50 r TepToro coipa
napmesat, 1/2 n Bogpl, 8 AU4HbIX 6enKkoB

+ Babelite cnuso4HOE Macno.

+ CwmeLwaiiTe MyKy 1 paspbixnuTens.

+ [lob6aBbTe sIMYHbIE KENTKU, COMb, MYKY, CbIp W BOSY.

+ 3atem gobaBbTe B3OUTLIE B XECTKYIO NEpy AnYHbIE Genku.
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