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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO

Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le

quali:

1. Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

2. Non lasciare 'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disin-
serirlo dopo ogni uso.

3. Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

4. Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

5. Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

6. Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.

7. Questo apparecchio non € adatto all'utilizzo da parte di persone (compresi i
bambini) con capacita fisiche, sensoriali o0 mentali ridotte. Gli utenti che manchi-
no di esperienza e conoscenza dell’apparecchio oppure ai quali non siano state
date istruzioni relative all utilizzo dell’'apparecchio dovranno essere soggette alla
supervisione da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

8. E necessario vigilare sui bambini per assicurare che non giochino con I'appa-
recchio.

9. NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA
LORO PULIZIA.

10.ANCHE QUANDO L’APPARECCHIO NON E IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

11. Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sullapparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

12.NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

13.ATTENZIONE: INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI. Prima di togliere
il coperchio attendere che la lama sia completamente ferma e scollegare sempre
la spina di alimentazione dalla presa di corrente.

14.Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

15.Non usare I'apparecchio se la lama é danneggiata.

16.NON INSERITE MAI INGREDIENTI, LIQUIDI COMPRESI, OLTRE IL LIMITE
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MASSIMO INDICATO NELLA CIOTOLA.

17.Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessiva consistenza
(esempio: cubetti di ghiaccio o carne con ossa).

18.Non trasportare I'apparecchio tramite la ciotola montata, ovvero, la maniglia
della ciotola non deve servire per trasportare I'apparecchio.

19.Per evitare infortuni e danni all'apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili
da cucina lontano da lame e dischi in movimento.

20.Le lame sono taglienti. Maneggiarle con attenzione.

21.Non introdurre mai gli alimenti con le mani. Servirsi sempre del premicibo.

22.Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre 'apparecchio € in fun-
zione. Spengere I'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla presa ed
utilizzare sempre un’apposita spatola.

23.IL PRODOTTO E STATO PROGETTATO IN MODO CHE SIA FUNZIONANTE
SOLO SE LACIOTOLAED IL RELATIVO COPERCHIO SONO STATI MONTATI
CORRETTAMENTE. QUALORA QUESTO NON SI VERIFICASSE, PORTARE
IL PRODOTTO AD UN CENTRO ASSISTENZA AUTORIZZATO.

24. STACCARE SEMPRE LA SPINA PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE
ALLINTERNO DELLA CIOTOLA.

25.PREPARARE LATAZZADEL FRULLATORE CON GLIALIMENTI DAFRULLARE
E MONTARLA SUL CORPO MOTORE PRIMA DI COLLEGARE LA SPINAALLA
PRESA DI CORRENTE.

26.Non trasportare I'apparecchio tramite la tazza montata, ovvero, la maniglia della
tazza non deve servire per trasportare I'apparecchio.

27.Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

28.Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al piu vicino
Centro di Assistenza Autorizzato.

29.Se il cavo di alimentazione € danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

30.L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

31. Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

32.Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
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duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dellutente.

33.Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i
propri giochi.

34.Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

35. === Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2009/96/CE si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

A Manopola di funzionamento K Lama per impastare
B Corpo motore L Supporto lama

C Perno motore M Spatola

D Ciotola N Disco per montare
E Coperchio O Lama per julienne
F Premicibo P Lama per fette

G Tappo coperchio frullatore Q Lama per bastoncini
H Coperchio frullatore R Porta lama

| Frullatore

J Lama per tritare

ATTENZIONE

L’apparecchio &€ munito di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se il coperchio (E) non
& debitamente bloccato e la ciotola (D) non € inserita correttamente.

ISTRUZIONI PER L’USO

ATTENZIONE: Prima di pulire I'apparecchio e di installare o rimuovere accessori, assicurarsi che sia

scollegato dalla rete elettrica e che la manopola di funzionamento (A) sia su “0”.

- Inserire il perno motore (C) nell'apposito alloggiamento sul corpo motore (B) (Fig. 2).

- Collocare la ciotola (D) sul corpo motore (B) e bloccarla ruotandola in senso orario in modo che
I'aletta posta nella parte inferiore del manico si innesti perfettamente a scatto nella fessura sul
corpo motore (Fig. 3).

- Montare il supporto lama (L) sul perno motore (C) allinterno della ciotola (D) (Fig. 4).
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Tritare, impastare o montare

- Se si desidera utilizzare I'apparecchio in funzione fritatutto, montare la lama in metallo (J) sul
supporto lama (L), altrimenti per impastare montare la lama in plastica (K), facendo coincidere
le fessure interne alla base della lama con le tacche presenti sul supporto e premendola verso il
basso (Fig. 5).

- Nel caso invece si desiderasse montare albumi o panna, installare I'apposito accessorio (N) sul
supporto lama (L) come mostrato in Fig. 6.

AVVERTENZA
Prima della lavorazione, accertarsi che la ciotola (D) ed il disco (N) siano perfettamente puliti da
qualsiasi traccia di burro o tuorlo.

- Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi e inserirli nella ciotola (D) o nel caso si desideri impastare,
inserire gli ingredienti.

- Inserire il coperchio (E) sopra la ciotola (D) allineando la tacca presente all'interno della ciotola (D)
col simbolo (E). Bloccare il coperchio (E) a scatto ruotandolo in senso orario (8) (Fig. 7).

- Inserire la spina elettrica in una presa di corrente.

- Mettere in funzione I'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama tramite la mano-
pola di funzionamento (A).
L'apparecchio & dotato di una manopola di regolazione della velocita da un minimo ad un massi-
mo.

ATTENZIONE

Quando si utilizza I'apparecchio per impastare o montare, si consiglia di iniziare con la velocita piu
bassa e di incrementare successivamente la velocita. Quando lo si utilizza per tritare, & consigliabile
selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso antiorario sulla posiozio-
ne “P”. L'utilizzo ottimale avviene premendo per un brevissimo tempo (2/3 sec.).

- Per ottenere un frito fine ed omogeneo rimuovere, se necessario, I'alimento dalla parete della
ciotola e portarlo verso il centro con l'aiuto di una spatola.

- Se durante il funzionamento si rendesse necessario aggiungere alimenti, utilizzare il foro presente
sul coperchio (E). Spingere gli alimenti inseriti con l'ausilio del premicibo (F) (Fig. 8).

- Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio agire sulla manopola (A) e posizionarla su “0".

Affettare

ATTENZIONE
Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

- Inserire la lama desiderata, lama per fette (P), lama per taglio a julienne (O) o la lama per
bastoncini (Q) sul disco porta lame (R) in modo che il foro situato sulla lama risulti al centro del
disco (Fig. 9).

- Montare il disco porta lame (R) completo sul perno motore (C), afferrandolo dagli appositi occhielli,
con la lama rivolta verso I'alto (Fig. 10).

- Inserire il coperchio (E) sopra la ciotola (D) e procedere come indicato nel paragrafo “Tritare,
impastare o montare”.



ISTRUZIONI PER L’USO DEL FRULLATORE

- Inserire il frullatore (I) sul corpo motore (B) e ruotarlo in senso orario fino a bloccarlo a scatto in
modo che le tacche presenti sul frullatore si innestino perfettamente nelle relative asole sul corpo
motore (Fig. 11).

- Montare il coperchio (H) sul frullatore (1), e premerlo leggermente verso il basso fino al completo
inserimento (Fig. 12).

- Inserire gli alimenti preparati in precedenza dal foro presente sul coperchio (H), senza superare il
livello massimo indicato sul frullatore (1), € quindi inserire il tappo (G) sul coperchio (H) premendolo
leggermente verso il basso e ruotandolo in senso orario per bloccarlo (Fig. 13).

Nota: Il tappo (G) & dotato anche di misurino.

- Accendere I'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama mediante la manopola
di funzionamento (A). L'apparecchio € dotato di una manopola di regolazione della velocita da un
minimo ad un massimo.

E possibile anche selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso antio-
rario sulla posizione “P”. L'utilizzo ottimale avviene premendo per un brevissimo tempo (2/3 sec.)
Nota: Per la frutta e la verdura pil tenere (ad es. banane) iniziare a bassa velocita e successiva-
mente aumentare la velocita secondo necessita. Per la frutta e la verdura di maggiore consistenza

(ad es. carote) usare la velocita massima.

- Per ottenere un risultato pili omogeneo, spegnere I'apparecchio, scollegare la spina dall presa di
corrente, rimuovere il coperchio (H) e, con 'aiuto di un'apposita spatola da cucina, portare verso
il centro gli alimenti depositati sulle pareti del frullatore (1).

- Ripetere le suddette operazioni per trattare altri carichi di cibo.

Nota: Non inserire nel frullatore piu di 500 g alla volta di frutta o verdura a pasta dura.

Nota: Per evitare fuoriuscite di liquido non usare il frullatore con pit di 1000 ml di minestre, passate

e altri liquidi.

ATTENZIONE
Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

Rimuovere le protezioni dalla lama in metallo prima dell’utilizzo.
Non inserire alimenti oltre il livello massimo indicato sulla ciotola.

Assicurarsi di aver bloccato saldamente il coperchio prima di mettere in funzione I'apparec-
chio.

Non far funzionare I'apparecchio per pit di 10 minuti consecutivamente. Attendere almeno 30
minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.

Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola o del frullatore mentre I'apparecchio é in
funzione. Spegnere prima I'apparecchio e scollegare la spina di alimentazione.

Per evitare infortuni e danni all’apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da cucina
lontano da lame e dischi in movimento.

Non utilizzare le dita per rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio
é in funzione. Utilizzare sempre un’apposita spatola da cucina.

Non inserire liquidi per amalgamare il trito quando viene utilizzata la ciotola.
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Non premere mai gli alimenti nel foro del coperchio con le mani. Servirsi sempre del premi-
cibo.

Applicare sempre il coperchio prima di azionare il frullatore.

Prima di frullare liquidi tiepidi rimuovere sempre il tappo coperchio frullatore. Non inserire
mai liquidi caldi nel frullatore.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE
NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO ELETTRICO IN
ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

ATTENZIONE .

ANCHE QUANDO L’APPARECCHIO NON E IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA DALLA PRESA
DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI
ESEGUIRE LA PULIZIA.

ATTENZIONE
Le lame sono taglienti; maneggiarle con attenzione.

- Rimuovere tutti gli accessori utilizzati, operando in senso inverso a quanto descritto in precedenza
per I'assemblaggio.

- Tutti gli accessori possono essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore ad una temperatura
max di 50°C/ 122°F.

- Per la pulizia del corpo motore (B) utilizzare un panno leggermente umido.

ATTENZIONE
Dopo la pulizia, far asciugare ogni parte perfettamente prima di rimontarla.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.

The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and

these include the following:

1. Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the
mains electricity.

2. Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;

unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc...).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with

reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and

knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliance by a person responsible for their safety.

8. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

9. NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

10.ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

11.Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting
the switches on the appliance, or before touching the power plug or power con-
nections.

12.NEVER TOUCH MOVING PARTS.

13.WARNING: ALWAYS FIT THE BLADE BEFORE INSERTING THE FOOD.
Before removing the lid, unplug the appliance and make sure that the blade has
stopped moving.

14.Never operate the appliance when empty.

15.Never use the appliance if the blade is damaged.

16.NEVER PLACE INGREDIENTS, INCLUDING LIQUIDS, ABOVE THE MAXIMUM
LIMIT SHOWN ON THE BOWL.

17 Never use the appliance to chop excessively hard foods (e.g., ice cubes or meat
on the bone).

18.Never use the fitted bowl to move the appliance; i.e., the handle on the bowl is
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not a carry handle for the appliance as a whole.

19.To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cook-
ing utensils well away from moving blades or cutting discs.

20.The blades are sharp. Handle them with care. Always hold them by the plastic
parts.

21.Never introduce foods by hand. Always use the pusher.

22.Never remove foods from the sides of the bowl while the appliance is operating.
Switch off the appliance, unplug the power cord from the mains and use the
special spatula.

23.THIS APPLIANCE HAS BEEN DESIGNED TO OPERATE ONLY IF THE BOWL
AND RELEVANT LID HAVE BEEN FITTED CORRECTLY. IF THIS IS NOT THE
CASE, TAKE IT TO YOUR NEAREST AUTHORISED ASSISTANCE CENTRE.

24 ALWAYS UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE CARRYING OUT ANY
OPERATION INSIDE THE BOWL.

25.PREPARE THE BLENDER GOBLET WITH THE FOODS TO BE BLENDED AND
FIT IT TO THE POWER BASE BEFORE PLUGGING IN THE APPLIANCE.

26.Never pick up or carry the appliance by the bowl when fitted. In other words, the
bowl handle must never be used to carry the appliance.

27.To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

28.Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance
Centre.

29.To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.

30.This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

31.This appliance conforms to the directives 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

32.Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.

33.In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.



34.Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

35. === To dispose of product correctly according to European Directive 2009/96/
CE, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

A Operating dial J  Chopping blade
B Power base K Mixing blade

C Motor shaft L Blade support

D Bowl M Spatula

E Lid N Whisking disc

F Pusher O Julienne blade

G Blender lid cap P Slicing blade

H Blender cover Q Chip cutting blade
| Blender R Blade disc
WARNING

The appliance is fitted with a device to prevent it from operating if the lid (E) is not securely locked
in place and the bowl (D) is not correctly inserted.

INSTRUCTIONS FOR USE

WARNING
Make sure that the appliance is unplugged and that the control dial (A) is set to “0” before cleaning
it or fitting or removing attachments.

- Insert the motor shaft (C) into the special seating on the power base (B) (Fig. 2).

- Fit the bowl (D) onto the power base (B) and lock it into place turning it clockwise so that the tab
in the bottom section of the handle clicks perfectly into the slit in the power base (Fig. 3).

- Fit the blade support (L) onto the motor shaft (C) inside the bowl (D) (Fig. 4).

Chopping, mixing or whisking

- To use the appliance as a chopper, fit the metal blade (J) onto the blade support (L), while for mix-
ing, fit the plastic blade (K) by making sure that the slots inside the base of the blade are in line
with the notches in the support and pressing the blade downwards (Fig. 5).

- To use the appliance to whisk egg whites or whip cream, fit the special attachment (N) onto the
blade support (L), as illustrated in Fig. 6.

WARNING

Before starting the appliance, make sure that the bowl (D) and the disc (N) are perfectly clean and
without any traces of butter or egg yolk.



- Cut the foods into small pieces and place them inside the bowl (D) or for mixing, insert the ingre-
dients.

- Fit the lid (E) over the bowl (D) moving the mark inside the bowl (D) so that it is in line with the
symbol (f). Block the lid (E) so it clicks into place by moving it clockwise (B) (Fig. 7).

- Plug the appliance into the mains power.

- Start the appliance, selecting the rotation speed of the blade using the operating dial (A).
The appliance is equipped with a control knob for adjusting the speed from a minimum to a maxi-
mum.

WARNING
When the appliance is used to for mixing or whipping-up, it is recommended to start with the lowest
speed and then increase the speed. When used to chop, it is advisable to use the pulse function,
turning the dial (A) anticlockwise to the “P” setting. For optimum use, press the button in short bursts
(2/3 sec.).

- For smoother, finer chopped foods, remove the food, if necessary, from the sides of the bowl with
a spatula, pushing it towards the centre.

- Ifitis necessary to add foods during appliance operation, use the opening in the lid (E). Push the
foods down with the pusher (F) on its own (Fig. 8).

- To stop the appliance, turn the dial (A) to “0".

Slicing

WARNING

The blades are sharp; handle with care.

- Fit the required blade, the slicing blade (P), julienne blade (O) or chip blade (Q) into the blade disc
(R) so that the hole in the blade is in the centre of the disc (Fig. 9).

- Fit the assembled blade support disc (r) on the motor shaft (C), gripping it by the relevant slots and
keeping the blade so it is facing upwards (Fig. 10).

- Fit the lid (E) over the bowl (D) and proceed as described in the section “Chopping, mixing or
whisking”.

INSTRUCTIONS FOR BLENDER USE

- Fit the blender (I) onto the power base (B) and turn it clockwise until it clicks into place and so that
the tabs on the blender fit perfectly into the slots in the power base (Fig. 11).

- Fit the lid (H) onto the blender (1) and press it gently down until fully inserted (Fig. 12).

- Insert the foods (prepared previously) through the opening in the lid, without exceeding the maxi-
mum level, which is marked on the blender (1) and then insert the plug (G) into the lid (H) pressing
it gently downwards and turning it clockwise to lock it into place (Fig. 13).

Note: The plug (G) also has a measure.

- Switch on the appliance, selecting the blade rotation speed with the operating dial (A).
The appliance is equipped with a control knob for adjusting the speed from a minimum to a maxi-
mum.
It is also possible to select pulse operation by turning the dial (A) anticlockwise to “P”. For the best
use of this function, only turn the dial for a very short time (2-3 sec.).

Note: For softer fruit and vegetables (e.g., bananas), start at slow speed and then increase the speed
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as required. For firmer fruit or vegetables (e.g., carrots), use the maximum speed.

- For a smoother result, switch the appliance off, unplug it, remove the lid (H) and, using a suitable
cooking spatula, bring food stuck on the sides of the blender towards the center (1).

- Repeat the above steps for processing other foods.

Note: Never place more than 500g of firm fruit or vegetables into the blender at any one time.

Note: To prevent liquid spills, never place more than 1000 ml of soups, purées or other liquids into

blender.

WARNING
The blades are sharp; handle them with care.

Remove the protections from the metal blade before use.
Never add foods over the maximum level marked on the bowl .
Make sure that the lid is firmly locked into place before starting the appliance.

Never operate the appliance for more than 10 minutes at a time. Wait at least 30 minutes
before operating it again.

Never remove foods from the sides of the bowl or the blender while the appliance is operating.
Always switch off the appliance and unplug it from the mains power.

To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cooking utensils
well away from moving blades or discs.

Do not use your fingers to remove food from the sides of the bowl while the appliance is
functioning. Always use a suitable cooking spatula.

Never add liquids to mix together chopped foods when using the bowl.
Never press foods into the opening in the lid using your hands. Always use the food presser.
Always fit the lid before starting the blender.

Before blending warm liquids, always remove the blender filler cap. Never place hot liquids
inside the blender.

CLEANING

WARNING
NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER OR OTHER
LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

WARNING
ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS BEFORE FITTING OR
REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE CLEANING THE APPLIANCE.

WARNING
The blades are extremely sharp. Always handle them with care.

- Remove all of the attachments used, working in the opposite order to the way they were fitted.
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- All attachments can be washed in the top rack of the dishwasher, at a maximum temperature of
50°C/ 122°F.
- Wipe the power base (B) clean with a slightly damp cloth.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.

Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché au réseau

électrique; débranchez-le apres chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces

chaudes.

7. Cet appareil n'est pas indiqué pour l'utilisation de la part de personnes (y compris
les enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites.
Les utilisateurs n’ayant pas I'expérience, une connaissance suffisante de 'appareil
ou n'ayant pas regu les instructions relatives a I'appareil, devront faire I'objet d’'un
contréle de supervision de la part d’'une personne responsable de leur sécurité.

8. Il est nécessaire de surveiller les enfants pour empécher qu'ils ne jouent avec
l'appareil.

9. NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE
ELECTRIQUE DANS LEAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS
UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

10.MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.

11. Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur 'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

12.NE TOUCHEZ JAMAIS LES PARTIES EN MOUVEMENT.

13.ATTENTION: INTRODUIRE LA LAME AVANT LES ALIMENTS. Avant de retirer
le couvercle, attendre que la lame soit entiérement arrétée et débrancher la fiche
d’alimentation de la prise de courant.

14.Ne faites pas fonctionner 'appareil a vide.

15.N'utilisez pas I'appareil si la lame est endommagée.

-13-
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16.NE VERSEZ JAMAIS LES INGREDIENTS (Y COMPRIS LES LIQUIDES)
AU-DELA DE LA LIMITE MAXIMUM INDIQUEE SUR LE BOL.

17.N'utilisez pas I'appareil pour hacher des aliments ayant une consistance exces-
sive (exemple: cubes de glagons ou viande avec os).

18.Ne transportez pas 'appareil en le saisissant par la poignée du bol.

19.Pour éviter les incidents ou les dommages a I'appareil, gardez toujours vos mains
ainsi que les ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

20.Les lames sont tranchantes. Manipulez-les avec soin. Saisissez-les toujours sur
la partie en plastique.

21.N’introduisez jamais les aliments avec les mains. Utilisez toujours le pressoir a
aliments.

22.N'enlevez pas les aliments sur les parois du bol pendant que I'appareil est en
fonction. Eteindre I'appareil, débrancher la fiche de la prise de courant et utiliser
toujours une spatule adéquate.

23.CE PRODUITAETE CONCU DE FACON AFONCTIONNER SEULEMENT SILE
BOL ET LE COUVERCLE DU BOL ONT ETE CORRECTEMENT INSTALLES.
DANS LE CAS CONTRAIRE, AMENEZ L'APPAREIL AUPRES D’'UN CENTRE
D’ASSISTANCE TECHNIQUE APRES-VENTE AUTORISE.

24 AVANT TOUTE OPERATION ALINTERIEUR DE LATASSE, DEBRANCHER LA
FICHE DE LA RPISE DE OCURANT ELECTRIQUE.

25.PREPARER LA TASSE DU MIXEUR AVEC LES ALIMENTS A MIXER PUIS
L'INSTALLER SUR LE CORPS MOTEUR ET AVANT DE BRANCHER LA FICHE
A LA PRISE DE COURANT.

26.Ne transportez pas I'appareil en le saisissant par la tasse installée sur le corps
moteur; en d’autres termes, la poignée de la tasse ne doit pas servir de prise
pour déplacer I'appareil.

27.Pour débrancher 'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

28.N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si l'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Apres-vente Autorisé le plus proche.

29.Si le cable dalimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
Constructeur ou par son service apres-vente ou, dans tous les cas, par un tech-
nicien qualifié, de fagon a éviter tout risque de danger.

30.L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.
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31.Cet appareil est conforme aux directives 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC, et
au réglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et
objets destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

32.Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur, peut
comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

33.Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une
source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'appa-
reil pour jouer.

34.Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles consti-
tuent une source potentielle de danger.

35. === PourI'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne
2009/96/CE, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

A Poignée de fonctionnement J Lame a hacher

B Corps moteur K Lame & pétrir

C Tourillon moteur L Support lame

D Tasse M Spatule

E Couvercle N Disque pour battre en neige

F Pressoir a aliments O Lame pour coupe a la Julienne

G Bouchon couvercle mixeur P Lame pour tranches

H Cguvercle mixeur Q Lame pour coupe en petits batons
[ Mixeur R Porte-lame

ATTENTION

L'appareil est muni d'un dispositif qui empéche son fonctionnement si le couvercle (E) n'est pas
correctement bloqué et si le bol (D) n’est pas installé correctement.

MODE D’EMPLOI

ATTENTION
Avant de nettoyer I'appareil et d'installer ou de retirer les accessoires, vérifier que ce dernier soit
débranché du réseau électrique et que la poignée de fonctionnement (A) soit sur “0”.

- Introduire le tourillon moteur (C) dans son emplacement sur le corps moteur (B) (Fig. 2).
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- Placer le bol (D) sur le corps moteur (B) et le bloquer en le tournant vers la droite de fagon a ce
que l'ailette située sur la partie inférieure du manche s’enclenche parfaitement a travers le déclic
dans la fissure située sur le corps moteur (Fig. 3).

- Installer le support de la lame (L) sur le tourillon moteur (C) a l'intérieur du bol (D) (Fig. 4).

Hacher, pétrir ou battre en neige

- Si on désire utiliser I'appareil en fonction de hachoir, monter la lame en métal (J) sur le support
lame (L), alors que pour pétrir, monter la lame en plastique (K), en faisant coincider les fissures
internes sur la base de la lame avec les crans présents sur le support et en la poussant vers le
bas (Fig. 5).

- Si on désire par contre battre en neige les blancs d’'ceuf ou la créme fraiche, installer I'accessoire
(N) sur le support lame (L) comme illustré en Fig. 6.

ATTENTION
Avant de procéder a la préparation, vérifier que le bol (D) et que le disque (N) soient parfaitement
nettoyés de toute trace de beurre ou de jaune d’ceuf.

- Couper les aliments en petits morceaux avant de les verser dans le bol (D) et, si on veut pétrir une
pate, introduire les ingrédients.

- Installer le couvercle (E) sur le bol (D) en alignant le cran situé a l'intérieur du bol (D) avec le sym-
bole (dq). Bloquer le couvercle (E) a travers le déclic en le tournant vers la droite (8) (Fig. 7).

- Introduire la fiche électrique dans une prise de courant.

- Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame au moyen de la
poignée de fonctionnement (A).
L'appareil est équipé d’'un bouton rotatif pour régler la vitesse d’une valeur minimale a maximale.

ATTENTION

Quand on utilise I'appareil pour pétrir ou battre en neige, il est conseillé de commencer par la vitesse
la plus basse et de 'augmenter progressivement par la suite. Quand on utilise I'appareil pour hacher,
il est conseillé de sélectionner le fonctionnement & impulsions en tournant la poignée (A) vers la
gauche en position “P”. L'utilisation optimale se fait en appuyant pendant un temps trés court (2/3
secondes).

- Pour obtenir un hachage fin et homogéne, pousser les aliments qui sont attachés contre la paroi
du bol vers le centre du récipient avec une spatule.

- Si, pendant le fonctionnement, il s'avére nécessaire d’ajouter des aliments, utiliser pour cela
I'ouverture située sur le couvercle (E). Pousser les aliments a 'aide du presseur (F) en introduisant
aussi (Fig. 8).

- Pour interrompre le fonctionnement de I'appareil, agir sur la poignée (A) et la positionner sur “0”.

Couper en tranches

ATTENTION
Les lames sont extrémement tranchantes; manipulez-les avec la plus grande attention.

- Installer la lame désirée, lame pour tranches (P), lame pour coupe a la Julienne (O) ou lame pour
coupe en petits batons (Q) sur le disque porte-lames (R) de fagon a ce que le trou situé sur la
lame soit au centre du disque (Fig. 9).
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- Monter le disque porte-lame (R) complet sur le tourillon moteur (C), en le saisissant par les ceillets
et avec la lame dirigée vers le haut (Fig. 10).

- Placer le couvercle (E) sur le bol (D) et procéder selon les indications reportées au paragraphe
“Hacher, pétrir ou battre en neige”.

MODE D’EMPLOI POUR LE MIXEUR

- Introduisez le mixeur (I) sur le corps moteur (B) et tournez-le vers la droite jusqu’au déclic de fagon
a ce que les crans présents sur le mixeur s’enclenchent parfaitement dans les ouvertures situées
sur le corps moteur (Fig. 11).

- Installez le couvercle (H) sur le mixeur (1) en le poussant Iégérement vers le bas pour l'introduire
entiérement (Fig. 12).

- Versez les aliments préparés précédemment a travers 'ouverture située sur le couvercle (H), sans
dépasser le niveau maximum indiqué sur le mixeur (1), puis mettez le bouchon (G) sur le couvercle
(H) en le poussant légérement vers le bas et en le tournant vers la droite pour le bloquer (Fig. 13).

Note: Le bouchon (G) est équipé aussi d’'un mesureur.

- Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame a l'aide de la poignée
de fonctionnement (A). L'appareil est équipé d'un bouton rotatif pour régler la vitesse d’'une valeur
minimale a maximale.

Il est possible également de sélectionner la fonction a impulsions en tournant la poignée (A) vers
la gauche sur la position “P”. L'utilisation optimale de cette fonction s'obtient en maintenant la
poignée sur la position “P” pendant quelques secondes (2/3 sec.).

Note: Pour les fruits et les Iégumes plus tendres (par ex. les bananes), commencer avec la vitesse

minimum en I'augmentant ensulite si nécessaire. Pour les fruits et les légumes plus durs (par ex. les

carottes) utiliser la vitesse maximum.

- Pour obtenir un résultat plus homogene, éteignez I'appareil, débranchez la fiche de la prise de
courant, retirer le couvercle (H) et, a l'aide d’'une spatule de cuisine, poussez tous les aliments
déposés sur les parois du mixeur (1) au centre de 'appareil.

- Répéter ces opérations pour préparer d’autres chargements d'aliments.

Note: N'introduisez pas dans le mixeur plus de 500 g de fruits ou de légumes a pate dure a la fois.

Note: Pour éviter les fuites de liquide, n’utilisez pas le mixeur avec plus de 1000 ml de soupes, de

veloutés et autres liquides.

ATTENTION
Les lames sont coupantes; manipulez-les avec attention.

Retirer les protections de la lame en métal avant de I'utiliser.
Ne pas dépasser le niveau maximum indiqué sur le bol.
Vérifier que le couvercle soit solidement bloqué avant de mettre I'appareil en marche.

Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 10 minutes consécutives. Attendre au
moins 30 minutes avant de faire repartir I'appareil.

Ne jamais retirer les aliments déposés sur les parois de la tasse ou du mixeur lorsque I'appa-
reil est en marche. Eteindre d’abord I'appareil et débrancher la fiche d’alimentation.

Pour éviter de se blesser ou d’endommager I'appareil, gardez toujours vos mains ou les
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ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

Ne nettoyez pas les parois de la tasse avec vos doigts quand I'appareil est en marche. Utilisez
toujours une spatule de cuisine.

Ne pas introduire de liquides pour amalgamer la préparation lorsqu’on utilise la tasse.

Ne jamais pousser les aliments avec les mains a travers I'ouverture du couvercle. Utiliser
toujours le presseur.

Appliquer toujours le couvercle avant d’actionner le mixeur.

Avant de mixer des liquides tiédes, retirer toujours le bouchon du couvercle mixeur. Ne
jamais introduire de liquides chauds dans le mixeur.

NETTOYAGE

ATTENTION
NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE DANS
L'EAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON HUMIDE POUR LES
NETTOYER.

ATTENTION

MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE DE LA PRISE
DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’'INSTALLER OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU
AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE.

ATTENTION
Les lames sont tranchantes; manipulez-les avec soin.

- Retirer tous les accessoires utilisés, en procédant dans le sens inverse aux indications précédem-
ment décrite pour 'assemblage.

- Tous les accessoires peuvent étre lavés au lave-vaisselle dans la clayette supérieure a une tem-
pérature maximum de 50°C/ 122°F.

- Pour le nettoyage du bloc moteur (B) utiliser un chiffon légerement humide.

ATTENTION
Apreés le nettoyage, faire essuyer parfaitement chaque partie avant de la remonter.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-
einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Geréat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinflissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heilen Fléchen in Berlihrung kommen.

Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieRlich Kindern)

geeignet, die nicht im vollen Besitz ihrer kdrperlichen, sensoriellen und geistigen

Fahigkeiten sind. Benutzer, denen es an Erfahrung und Kenntnis des Gerats man-

gelt oder die nicht in die Verwendung des Gerats eingewiesen wurden, missen

durch eine Person tiberwacht werden, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist.

8. Kinder mussen uberwacht werden, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

9. DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS
KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.
VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

10.AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

11.Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschlisse berthren.

12.BERUHREN SIE KEINESFALLS DIE IN BEWEGUNG BEFINDLICHEN TEILE.

13. ACHTUNG: SETZEN SIE DASMESSEREIN, BEVOR SIE DIE ZUTATEN EINFULLEN.
Bevor Sie den Deckel entfernen, warten Sie ab, bis das Messer vollkommen zum
Stillstand gekommen ist und ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Dose.

14.Lassen Sie das Gerat nicht leer laufen.

15.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Messer beschadigt ist.

16.NIEMALS ZUTATEN, AUCH FLUSSIGKEITEN, UBER DEN ANGEGEBENEN
MAXIMALEN WERT IN DIE SCHUSSEL GEBEN.

17 .Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern allzu harter Zutaten (beispiels-
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weise Eiswirfel oder Fleisch mit Knochen).

18.Transportieren Sie das Gerat nicht, indem sie es an der montierten Schissel
halten; auch der Griff darf nicht zum Transportieren des Geréats benutzt werden.

19. Um Unfalle und Schaden am Gerat zu vermeiden, halten Sie Hande und Klichengerate
immer von den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben fern.

20.Die Messer sind scharf. Gehen Sie also vorsichtig damit um. Fassen Sie sie
immer am Kunststoffteil an.

21.Flllen Sie das Schneidgut nie mit den Handen ein. Verwenden Sie dazu immer
den Andruckstempel.

22.Nicht die Lebensmittel von dem Schisselrand entfernen, wahrend das Gerét in
Betrieb ist. Das Gerat ausschalten, den Stecker aus der Steckdose ziehen; zum
Entfernen den dafir bestimmten Schaber benutzen.

23.DAS GERAT WURDE SO ENTWICKELT, DASS ES NUR FUNKTIONIERT,
WENN DER DECKEL UND DIE SCHUSSEL RICHTIG MONTIERT WURDEN.
SOLLTE DIES NICHT DER FALL SEIN, BRINGEN SIE DAS GERAT ZUM
VERTRAGSKUNDENDIENST.

24.BEVOR SIE IRGENDWELCHE VORGANGE INNERHALB DER SCHUSSEL
VORNEHMEN, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER AUS DER DOSE.

25.FULLEN SIE DEN MIXER MIT DEN ZUTATEN UND SETZEN SIE IHN AUF DAS
MOTORGEHAUSE, BEVOR SIE DEN STECKER IN DIE DOSE STECKEN.

26.Transportieren Sie das Gerat nicht, indem Sie es am Mixerglas halten. In
anderen Worten: der Griff des Mixers darf nicht zum Transportieren des Gerats
verwendet werden.

27.Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu flhren.
Niemals am Kabel ziehen.

28.Das Gerét nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker beschéa-
digt sein sollten oder das Geréat selbst defekt ist. Es zur néchsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.

29.Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom
Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer &hnlich qualifizierten
Person ausgewechselt werden.

30.Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

31.Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EG und EMV 2004/108/
EG, sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 beziglich der
Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.
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32.Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

33.Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstuchtig ist. Darlber hinaus sind all die Geréateteile
unschadlich zu machen, die vor allem flir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden kdnnten, eine Gefahr darstellen.

34.Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine poten-
tielle Gefahr dar.

35. =mm Zur korrekten Entsorgung des Produkts geméaR Europa-Richtlinie 2009/96/
EG bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)

A Betriebs-Drehschalter J Hackmesser

B Motorgehause K Knetmesser

C Motorzapfen L Messerhalterung

D Schissel M Spachtel

E Deckel N Scheibe zum Schlagen von Flissigkeit
F Andruckstempel O Messer fir Julienne-Form

G Stopfen Mixerdeckel P Messer zum Scheiben schneiden

H Mixerdeckel Q Messer fiir gestiftelte Form

I Mixer R Messer-Aufnahme

ACHTUNG

Das Gerét ist mit einer Vorrichtung ausgerUstet, die den Betrieb verhindert, wenn der Deckel (E) nicht
korrekt befestigt oder die Schiissel (D) nicht korrekt eingesetzt wurde.

BETRIEBSANLEITUNG

ACHTUNG

Vor dem Reinigen des Geréts sowie vor dem Einsetzen oder Herausnehmen von Zubehdrteilen
sicher stellen, dass es nicht an das Stromnetz angeschlossen ist und der Betriebsschalter (A) auf
“0” steht.

- Den Motorzapfen (C) in den entsprechenden Sitz auf dem Motorgehause (B) (Abb. 2) einsetzen.

- Die Schissel (D) auf dem Motorgehéuse (B) positionieren und sie durch Drehen im Uhrzeigersinn
so feststellen, dass die auf dem Mixer vorhandenen Kerben perfekt in die entsprechenden
Offnungen auf dem Motorgehéuse passen (Abb. 3).

- Die Messerhalterung (L) auf dem Motorzapfen (C) in der Schiissel (D) (Abb. 4) einsetzen.
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Hacken, kneten oder schlagen

- Wenn Sie das Gerat zum Hacken verwenden wollen, setzen Sie das Metallmesser (J) in die
Halterung (L) ein. Wenn Sie das Gerat dagegen zum Kneten benutzen wollen, montieren Sie das
Kunststoffmesser (K) so, dass Schlitze am Ansatz des Messers in die Rillen der Halterung einge-
fuhrt werden und driicken Sie es dann nach unten (Abb. 5).

- Wenn hingegen Eiweil} oder Sahne geschlagen werden soll, muss das entsprechende Zubehér
(N) auf die Messerhalterung (L), wie in Abb. 6 gezeigt, aufgesetzt werden.

HINWEIS
Vor der Benutzung miissen Sie sich vergewissern, dass die Schiissel (D) und die Scheibe (N) kei-
nerlei Spuren von Butter oder Eigelb aufweisen.

- Die Zutaten in kleine Stiickchen schneiden und in die Schiissel (D) geben; wenn ein Teig herge-
stellt werden soll, die Zutaten dazugeben.

- Den Deckel (E) auf der Schiissel (D) anbringen; nach den Kerben, die auf der Schiissel (D) ange-
bracht und mit dem Symbol (d\) markiert sind, genau ausrichten. Den Deckel (E) durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn (8) (Abb. 7) einrasten.

- Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose.

- Setzen Sie das Gerét in Betrieb, indem Sie den Drehschalter (A) auf die gewiinschte Messer-
Drehgeschwindigkeit einstellen.

Das Gerat ist mit einem Geschwindigkeitsdrehschalter mit Minimal- bis Maximalwert versehen.

ACHTUNG

Wenn das Gerat zum Kneten oder Schlagen verwendet wird, empfiehlt man, mit der niedrigeren
Geschwindigkeit anzufangen und die Geschwindigkeit nach und nach zu erhdhen. Wenn es zum
Hacken benutzt wird, wird der Impulsbetrieb empfohlen; dazu den Drehschalter (A) gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position “P” drehen. Der optimale Gebrauch erfolgt durch kurzes Driicken (2/3
Sek.).

- Um ein feines, gleichmaRiges Hackgut zu erzielen, entfernen Sie mit Hilfe des mitgelieferten
Schabers das an den Schiisselwanden haftende Gut und schieben es zur Mitte hin.

- Sollte es wahrend des Betriebs notwendig sein, weitere Nahrungsmittel zuzugeben, benutzen Sie dazu
die Offnung des Deckels (E). Die hinzugefiigten Nahrungsmittel mit Hilfe des Stopfers (F) (Abb. 8).

- Zur Unterbrechung des Betriebs, den Drehschalter (A) auf “0” stellen.

Scheiben schneiden

ACHTUNG
Die Messer sind scharf, vorsichtig benutzen.

- Das gewiinschte Messer, Messer fiir Scheiben (P), Messer zum Schneiden von Julienne-Form
(O) oder Messer zum Schneiden von gestiftelter Form (Q) so einsetzen, dass die Offnung des
Messers in der Mitte der Scheibe ist (Abb. 9).

- Die komplette Messerhalterungsscheibe (R) auf dem Motorzapfen (C) montieren; halten Sie sie
dabei an den entsprechenden Osen mit der Schneide nach oben (Abb. 10).

- Den Deckel (E) auf die Schiissel (D) einsetzen und wie in Abschnitt “Hacken, kneten oder schla-
gen” beschrieben, vorgehen.
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GEBRAUCHSANLEITUNGEN FUR DEN MIXER

- Den Mixer () auf das Motorgehduse (B) setzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet
und die Rippen des Mixers in den entsprechenden Aussparungen am Motorgehduse zu liegen
kommen (Abb. 11).

- Den Deckel (H) auf den Mixer (I) legen und leicht driicken, bis er richtig eingeflihrt ist (Abb. 12).

- Die vorbereiteten Nahrungsmittel durch die Offnung des Deckels (H) hindurch einfiillen, wobei der
am Mixer (I) markierte maximale Fiillstand nicht tGiberschritten werden darf. Dann den Stopfen (G)
in den Deckel (H) einsetzen und leicht nach unten driicken. Dabei gleichzeitig im Uhrzeigersinn
drehen, bis der fest sitzt (Abb. 13).

Hinweis: Der Stopfen (G) dient auch als Messbecher.

- Das Gerét einschalten, die Drehgeschwindigkeit des Messers Uber den Betriebs-Drehschalter (A)
auswahlen. Das Gerat ist mit einem Geschwindigkeitsdrehschalter mit Minimal- bis Maximalwert
versehen.

Das Gerat kann auch im Impulsbetrieb benutzt werden, indem die Taste (A) gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position “P” gedreht wird. Zum optimalen Betrieb sollte diese Taste nur kurz
gedriickt werden (2/3 Sek.).

Hinweis: Fiir weicheres Obst oder Gemiise (z.B. Bananen) mit einer niedrigen Geschwindigkeit

beginnen und dann je nach Bedarf die Geschwindigkeit erhdhen. Bei festerem Obst und Gemiise

(z.B. Karotten) die hochste Geschwindigkeit benutzen.

- Um ein gleichmaRigeres Ergebnis zu erzielen, das Gerat abschalten, den Stecker aus der
Steckdose ziehen, den Deckel (H) abnehmen und mithilfe des zugehérigen Spatels die an den
Wanden des Mixers (I) haftenden Nahrungsmittel zur Mitte hin abstreifen.

- Die obigen Vorgénge wiederholen, um weitere Portionen zu verarbeiten.

Hinweis: Nie mehr als 500 g festes Obst oder Gemiise in den Mixer geben.

Hinweis: Um Austreten von Flussigkeit zu vermeiden, das Mixerglas nicht mit mehr als 1000 ml

Suppen, Gemusecremes oder sonstigen Fliissigkeiten fillen.

ACHTUNG
Die Messer sind scharf. Gehen Sie daher vorsichtig damit um.

Vor dem Gebrauch miissen die Schutzbeldge der Metallmesser entfernt werden.
Fiillen Sie die Zutaten nicht iiber die an der Schiissel gekennzeichnete maximale Fiillh6he ein.
Vergewissern Sie sich, dass der Deckel fest verriegelt ist, bevor Sie das Gerét in Betrieb setzen.

Lassen Sie das Gerét nicht linger als 10 Minuten nacheinander laufen. Warten Sie 30 Minuten
ab, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen.

Die Nahrungsmittel nicht von den Schiissel- oder Mixerwédnden abschaben, solange das
Geriét in Betrieb ist. Vorher muss das Gerét ausgeschaltet und der Stecker aus der Steckdose
gezogen werden.

Um Unfiélle und Schédden des Geréts zu vermeiden, die Hande und Kiichengeréte immer von
den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben fern halten.

Zum Abstreifen der Schiisselwédnde keinesfalls die Finger verwenden, wenn das Gerét in
Betrieb ist. Stets einen Kiichenspatel benutzen.
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Keine Fliissigkeiten zum Binden der gehackten Nahrungsmittel einfiillen, wenn die Schiissel
benutzt wird.

Die einzufiillenden Nahrungsmittel keinesfalls mit den Handen in die Offnung des Deckels
hineindriicken. Dazu immer den Stopfer verwenden.

Immer den Deckel aufsetzen, bevor der Mixer in Betrieb gesetzt wird.

Bevor Sie warme Fliissigkeiten in den Mixer geben, entfernen Sie immer der Stopsel des
Mixerdeckels. Fiillen Sie niemals heilSe Fliissigkeiten in den Mixer.

REINIGUNG

ACHTUNG

DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS KEINESFALLS IN
WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN. VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG
EIN FEUCHTES TUCH.

ACHTUNG
AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER AUS DER
DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

ACHTUNG
Die Messer sind scharf. Vorsichtig damit umgehen.

- Alle verwendeten Zubehérteile in der umgekehrten Reihenfolge entfernen, wie oben in der
Einbauanleitung beschrieben.

- Alle Zubehorteile konnen im oberen Korb bei einer Hochsttemperatur von 50°C/122°F in der
Spiilmaschine gewaschen werden.

- Zur Reinigung des Motorblocks (B), ein leicht angefeuchtetes Tuch verwenden.

ACHTUNG
Nach der Reinigung missen alle Teile einwandfrei getrocknet werden, bevor sie wieder eingebaut
werden.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.

Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,

entre las cuales:

1. Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

2. No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-

nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato no es adecuado para ser empleado por personas (includos los nifios)

con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas. Los usuarios que no

tengan la experiencia y conocimiento del aparato o bien a aquellos a los que no se
les haya dado las instrucciones referentes al empleo del aparato tendran que estar
sometidos a la supervision por parte de una persona responsable de su seguridad.

8. Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

9. NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL
CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN PANO
HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

10.INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

11. Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular
los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las cone-
xiones de alimentacion.

12.NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.

13.ATENCION: COLOCAR LA CUCHILLA ANTES QUE LOS ALIMENTOS. Antes
de quitar la tapa esperar a que la cuchilla esté completamente parada y desco-
nectar siempre el enchufe de alimentacion de la toma de corriente.

14.No dejar funcionar el aparato en vacio.

15.No usar el aparato si la cuchilla esta dafada.

16.NO INTRODUCIR NUNCA INGREDIENTES, LIQUIDOS INCLUIDOS, QUE
SOBREPASEN EL LIMITE MAXIMO INDICADO EN EL RECIPIENTE.
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17.No utilizar el aparato para triturar alimentos que tengan una excesiva consisten-
cia (por ejemplo: cubitos de hielo o carne con hueso).

18.No transportar el aparato con el recipiente montado, es decir, el asa del recipien-
te no tiene que servir para transportar el aparato.

19.Para evitar accidentes y dafios al aparato tener siempre las manos y utensilios
de cocina lejos de las cuchillas y de discos en movimiento.

20.Las cuchillas estan bien afiladas, manejarlas con cuidado. Cogerlas siempre por
la parte de plastico.

21.No introducir nunca los alimentos con las manos. Utilizar siempre el prensa-
alimentos.

22.No quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el aparato esté en
marcha. Apagar el aparato, desconectar el enchufe de alimentacion de la toma
y utilizar siempre una espatula adecuada.

23.EL PRODUCTO HA SIDO DISENADO PARA QUE FUNCIONE SOLO Sl
EL RECIPIENTE Y LA CORRESPONDIENTE TAPA SE HAN MONTADO
CORRECTAMENTE. SI NO FUERA ASI, LLEVAR EL PRODUCTO A UN
CENTRO ASISTENCIA AUTORIZADO.

24 ANTES DE CUALQUIER OPERACION DENTRO DEL RECIPIENTE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE ALIMENTACION.

25.PREPARAR LA TAZA DE LA BATIDORA CON LOS ELEMENTOS QUE HAYA
QUE BATIR Y MONTARLA EN EL CUERPO MOTOR ANTES DE CONECTAR
EL ENCHUFE A LA CORRIENTE.

26.No transportar la batidora cogiéndola por el asa de la taza cuando ésta esté
montada.

27.Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

28.No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el
mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia
Autorizado mas cercano.

29.Si el cable de alimentacion esta dafiado tiene que ser sustituido por el Fabricante
0 por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona con califica-
cion similar, para prevenir cualquier riesgo.

30.El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.

31.Este aparato cumple con la directiva 2006/95/EC y EMC 2004/108/EC, vy el
reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto
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con alimentos.

32.Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el
fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de su
empleo por parte del usuario.

33.Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademés hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

34.Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

35. === Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea
2009/96/CE se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

A Mando de funcionamiento J cuchilla para picar

B Cuerpo motor K cuchilla para amasar

C Perno motor L Soporte cuchilla

D Recipiente M Espatula

E Tapadera N Disco para montar

F Prensa-alimentos O Cuchilla para juliana

G Tapédn de la tapa de la batidora P Cuchilla para rebanar

H Tapa batidora Q Cuchilla para bastoncillos
| Batidora R Porta-cuchilla
ATENCION

El aparato cuenta con un dispositivo que impide el funcionamiento si la tapa (E) no esta correcta-
mente bloqueada y el recipiente (D) no se ha acoplado correctamente.

INSTRUCCIONES DE EMPLEO

ATENCION
Antes de limpiar el aparato y de instalar o quitar accesorios, asegurarse de que esté desconectado
de la red eléctrica y que el pomo de funcionamiento (A) esté en “O”.

- Introducir el perno motor (C) en el correspondiente alojamiento en el cuerpo motor (B) (Fig. 2).

- Colocar el recipiente (D) en el cuerpo motor (B) y bloquearlo girandolo en sentido de las agujas
del reloj de manera que la aleta situada en la parte inferior del asa se acople perfectamente con
un “clic” en la ranura del cuerpo motor (Fig. 3).
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- Montar el soporte cuchilla (L) en el perno motor (C) dentro del recipiente (D) (Fig. 4).

Picar, amasar o montar

- Si se desea utilizar el aparato en funcién picador, montar la cuchilla de metal (J) en el soporte
cuchilla (L), si no para amasar montar la cuchilla de plastico (K), haciendo coincidir las fisuras
internas en la base de la cuchilla con las sefiales del soporte y apretandola hacia abajo (Fig. 5).

- En el caso en que desearamos montar claras o nata, instalar el correspondiente accesorio (N) en
el soporte cuchilla (L) como se muestra en Fig. 6.

ADVERTENCIA
Antes de la elaboracion, asegurarse de que el recipiente (D) y el disco (N) estén perfectamente
limpios de cualquier resto de mantequilla o yema de huevo.

- Cortar los alimentos en pequefios trozos e introducirlos en el recipiente (D) o en el caso se desee
amasar, introducir los ingredientes.

- Colocar la tapa (E) encima del recipiente (D) alineando la marca dentro del recipiente (D) con el
simbolo (m). Bloquear la tapa (E) con un “clic” girandola en sentido de las agujas del reloj (8)
(Fig. 7).

- Conectar el enchufe eléctrico en una toma de corriente.

- Poner en funcionamiento el aparato seleccionando la velocidad de rotacién de la cuchilla median-
te el mando de funcionamiento (A).

El aparato esté equipado de un mando de regulacion de la velocidad, de minima a maxima.

ATENCION

Cuando se utiliza el aparato para amasar 0 montar, se aconseja empezar con la velocidad mas baja
aumentandola sucesivamente. Cuando se utiliza para picar, se aconseja seleccionar la marcha por
impulsos girando el pomo (A) en sentido contrario a las agujas del reloj a la posicion “P”. El empleo
que da memore resultados se obtiene presionando durante breves segundos (2/3 seg.).

- Para obtener un triturado fino y homogéneo quitar, si es necesario, el alimento de la pared del
recipiente y llevarlo hacia el centro con la ayuda de una espatula.

- Si durante el funcionamiento fuera necesario afiadir alimentos, utilizar el orificio de la tapa (E).
Empujar los alimentos introducidos sdlo con la ayuda del prensa-alimentos (F) (Fig. 8).

- Para interrumpir el funcionamiento del aparato usar el mando (A) y ponerlo en “0”.

Rebanar

ATENCION
Las cuchillas estdn muy afiladas, manejarlas con atencion.

- Montar la cuchilla deseada, cuchilla para rebanar (P), cuchilla para cortar en juliana (O) o la cuchi-
lla para bastoncillos (Q) en el disco porta-cuchillas (R) para que el orificio situado en la cuchilla
resulte en el centro del disco (Fig. 9).

- Montar el disco porta-cuchilla (R) con el perno motor (C), cogiéndolo por los correspondientes
ojales, con la cuchilla hacia arriba (Fig. 10).

- Poner la tapa (E) encima del recipiente (D) y proceder como se indica en el apartado “Picar,
amasar o montar”.
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INSTRUCCIONES PARA EL USO DE LA BATIDORA

- Introducir la batidora (1) en el cuerpo motor (B) y girarla en sentido de las agujas del reloj hasta
bloguearla con un “clic” para que las sefiales que hay en la batidora se acoplen perfectamente en
los correspondientes ojales del cuerpo motor (Fig. 11).

- Montar la tapa (H) en la batidora (1), y apretarla ligeramente hacia abajo hasta completar el cierre
(Fig. 12).

- Introducir los alimentos preparados precedentemente por el orificio de la tapa (H), sin superar el
nivel maximo indicado en la batidora (1), y entonces aplicar el tapdn (G) en la tapa (H) presionandolo
ligeramente hacia abajo y girandolo en sentido de las agujas del reloj para bloguearlo (Fig. 13).

Nota: El tapdn (G) cuenta con un medidor.

- Encender el aparato seleccionando la velocidad de rotacién de la cuchilla mediante el control
de funcionamiento (A). El aparato esta equipado de un mando de regulacion de la velocidad, de
minima a maxima.

También se puede seleccionar el funcionamiento por impulsos girando el control (A) en sentido
contrario a las agujas del reloj a la posicién “P”. Los memore resultado se obtienen apretando
durante poquisimo tiempo (2/3 seg.)

Nota; Para la fruta y la verdura mas tierna (por ejemplo platanos) empezar con una velocidad baja

y sucesivamente aumentar la velocidad segun la necesidad. Para la fruta y la verdura de mayor

consistencia (por ejemplo carlotas) usar la velocidad maxima.

- Para obtener un resultado mas homogéneo, apague el aparato, desconecte el enchufe de la toma
de corriente, quite la tapa (H) y, con la espatula de cocina, lleve hacia el centro los alimentos
depositados en las paredes de la batidora ().

- Repetir dichas operaciones para trabajar con otras cargas de alimentos.

Nota: No introducir en la batidora méas de 500 gr cada vez de fruta o verdura de pulpa dura.

Nota: Para evitar que el liquido se salga no hay que usar la batidora con mas de 1000 ml de sopa,

purés u otros liquidos.

ATENCION
Las cuchillas estan muy afiladas. Usar siempre con el maximo cuidado.

Quitar las protecciones de la cuchilla de metal antes del uso.
No introducir alimentos cuya cantidad sobrepase el nivel maximo indicado en el recipiente.
Asegurarse de haber bloqueado bien la tapa antes de poner en marcha el aparato.

No poner a funcionar el aparato durante mas de 10 minutos consecutivamente. Esperar por
lo menos 30 minutos antes de pasar a un nuevo empleo.

No quitar los alimentos de las paredes del recipiente o dela batidora mientras el aparato esté
en funcionamiento. Apagar primero el aparato y desconectar el enchufe de alimentacion.

Para evitar accidentes y dafos al aparato, tener siempre las manos y los utensilios de cocina
lejos de las cuchillas y discos en movimiento.

No utilice los dedos para quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el apa-
rato esté en marcha. Utilice siempre una espatula adecuada de cocina.

No introducir liquidos para amalgamar el picado cuando se usa el recipiente.
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No apretar nunca los alimentos en el orificio dela tapa con las manos. Usar siempre el pren-
sador de alimentos.

Poner siempre la tapa antes de poner en marcha la batidora.

Antes de batir liquidos tibios quitar siempre el tapon de la tapa de la batidora. No introduca
nunca liquidos calientes en la batidora.

LIMPIEZA

ATENCION
NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL CABLE ELECTRICO
EN EL AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN PANO HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

ATENCION

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE DESCONECTAR EL
ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS
PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

ATENCION
Las cuchillas estan muy afiladas; manejarlas con atencién.

- Quitar todos los accesorios empleados, haciéndolo en sentido inverso a todo lo descrito prece-
dentemente para el montaje.

- Todos los accesorios se pueden lavar en el lavavajillas en la cesta superior a una temperatura
max de 50°C/ 122°F.

- Para la limpieza del bloque motor (B) utilizar un pafio humedecido.

ATENCION
Después de la limpieza, secar cada una de las partes perfectamente antes de volver a montar.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-

gelen worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-

bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviaktes.

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door personen (en kinderen)

met beperkte fysieke, sensorische en mentale capaciteiten. De gebruikers van

het apparaat die niet over de nodige ervaring of kennis beschikken over het
apparaat of die de gebruikshandleiding niet hebben gelezen moeten altijd gecon-
troleerd worden door een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

8. U moet oppassen dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

9. DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER
NOOIT ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK
EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE REINIGEN.

10.00K ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

11.Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden
aangeraakt.

12.NOOIT DE BEWEGENDE ONDERDELEN AANRAKEN.

13.ATTENTIE: STEEK EERST HET MES IN HET APPARAAT EN VERVOLGENS
DE ETENSWAREN. Voordat de deksel wordt verwijderd moet u de stekker uit
het stopcontact halen en controleren of het mes stilstaat.

14.Laat het apparaat niet leeg werken.

15.Gebruik het apparaat niet als het mes beschadigd is.

16.NOOIT MEER INGREDIENTEN, VLOEISTOFFEN INBEGREPEN, IN DE KOM
STOPPEN DAN HET AANGEGEVEN MAXIMUM NIVEAU.
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17.Gebruik het apparaat niet om te harde etenswaren fijn te hakken (bijvoorbeeld:
ijsblokjes of vlees met botten).

18.Het apparaat niet verplaatsen met de gemonteerde kom, dat wil zeggen dat het
handvat van de kom niet gebruikt mag worden om het apparaat te verplaatsen.

19.0m letsel en beschadigingen aan het apparaat te voorkomen houdt de handen en
keukengereedschappen altijd uit de buurt van de bewegende messen en schijven.

20.De messen zijn scherp. Gebruik ze voorzichtig. Pak ze altijd vast bij het plastic
gedeelte.

21.Nooit de etenswaren met de handen in het apparaat stoppen. Gebruik altijd de
stamper.

22.De etenswaren niet van de komrand verwijderen als het apparaat in werking
staat. Zet het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact en gebruik altijd
de speciale spatel.

23.HET PRODUCT IS ONTWORPEN ZODAT HET ALLEEN WERKT ALS DE
KOM MET DE SPECIALE DEKSEL GOED GEMONTEERD IS. ALS DAT
NIET HET GEVAL IS, BRENG HET PRODUCT NAAR EEN GAUTORISEERD
ASSISTENTIECENTRUM.

24 VOORDAT HANDELINGEN UITGEVOERD WORDEN IN DE KOM MOET
ALTIJD DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT GEHAALD WORDEN.

25.BEREIDT DE BEKER VAN DE MIXER VOOR MET DE INGREDIENTEN DIE
GEMIXT MOETEN WORDEN EN MONTEER HEM OP DE MOTORBASIS
VOORDAT DE STEKKER IN HET STOPCONTACT WORDT GESTOKEN.

26.Het apparaat niet verplaatsen als de beker gemonteerd is, ofwel, het handvat
van de beker mag niet gebruikt worden om het apparaat te verplaatsen.

27.0m de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

28.Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn, of
als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt liggend
Geautoriseerd Assistentie Centrum.

29. Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de Constructeur
of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door een persoon die over
dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt voorkomen.

30.Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

31.Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2006/95/EG en EMC 2004/108/EG, en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in

-32-



contact komen met etenswaren

32.Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent
ziin goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen,
tevens vervalt de gebruiksgarantie.

33.Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

34.Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

35. ==m \/oOT het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2009/96/CE lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)

A Startknop J Hakmes

B Motorbasis K Kneedmes

C Motorpin L Messensteun

D Beker M Spatel

E Deksel N Schijf voor opkloppen

F Stamper O Mes voor fijngehakte groente
G Dop deksel mixer P Mes voor plakjes

H Deksel mixer Q Mes voor staafjes

| Mixer R Messenhouder

ATTENTIE

Het apparaat beschikt over een systeem dat de werking tegenhoud als de deksel (E) niet goed is
bevestigd en de kom (D) niet goed ingestoken is.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

ATTENTIE
Voordat het apparaat wordt gereinigd en de accessoires worden geinstalleerd of verwijderd, controleer
altijd of de stekker uit het stopcontact is gehaald en of de startknop (A) op “0” staat.

- Steek de motorpin (C) in de speciale opening op de motorbasis (B) (Fig. 2).

- Zet de kom (D) op de motorbasis (B) en blokkeer de kom door hem met de kiok mee te draaien
zodat het vleugeltje aan de achterkant van het handvat met een klik aansluit op het gleufje op de
motorbasis (Fig. 3).

- Monteerde meshouder (L) op de motorpin (C) in de kom (D) (Fig. 4).
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Fijnhakken, kneden of opkloppen

- Als u het apparaat wilt gebruiken als alleshakker, monteer het metalen met (J) op de messensteun
(L), als u wilt kneden monteer het plastic mes (K) op de messensteun en laat de binnenste sleuven
aan de onderkant van het mes overeenkomen met de streepjes op de steun en druk het mes naar
beneden (Fig. 5).

- Als u echter eiwit of room wilt opkloppen, installeer het speciale accessoire (N) op de messenhou-
der (L) zoals wordt weergegeven in Fig. 6.

WAARSCHUWING
Controleer véér de bewerking of de kom (D) en de schijf (N) goed schoon zijn en geen resten zijn
achtergebleven van boter of eigeel.

- Snij alle etenswaren in kleine stukjes en stop ze in de kom (D) of als u wilt kneden, stop alle
ingrediénten in de kom.

- Zet de deksel (E) op de kom (D) door het streepje aan de binnenkant van de kom (D) op lijn te
zetten met het symbool (d\). Draai de deksel (E) vast totaan de klik door hem met de klok mee
te draaien () (Fig. 7).

- Steek de stekker in een stopcontact.

- Zet het apparaat in werking door de rotatiesnelheid van het mes te kiezen met de startknop (A).
Het apparaat heeft een knop om de snelheid van een minimum tot een maximum te regelen.

ATTENTIE

Wanneer het apparaat wordt gebruikt om te mengen of op te kloppen, wordt aangeraden met de
laagste snelheid te beginnen en die vervolgens te verhogen. Als het wordt gebruikt voor het fijnhak-
ken wordt het aangeraden om de impulsenfunctie te gebruiken door de knop (A) tegen de klok in
te draaien op de positie “P”. Het optimale resultaat wordt verkregen door er heel kort op te drukken
(2/3 sec.).

- Om goed fijn en homogeen fijn te hakken verwijder, indien noodzakelijk, de etenswaren van de
randen van de kom en breng ze in het midden met behulp van een spatel.

- Als tijden de werking etenswaren toegevoegd moeten worden gebruik hiervoor de opening op de
deksel (E). Druk de etenswaren erin met behulp van een de voedselpers (F) (Fig. 8).

- Om de werking van het apparaat te onderbreken zet de knop (A) op “0”.

Snijden van plakjes

ATTENTIE
De messen zijn scherp, gebruik ze voorzichtig.

- Plaats het gewenste mes, mes voor plakjes (P), mes voor fijgehakte groente (O) of het mes voor
staafjes (Q) op de messenhouderschijf (R) zodat de opening op het mes in het midden van de
schijf ligt (Fig. 9).

- Monteer de schijf messenhouder (R) met de motorpin (C), door hem bij de speciale oogjes vast te
pakken met het mes naar boven gericht (Fig. 10).

- Zet de deksel (E) op de kom (D) en volg de aanwijzingen in de paragraaf “Fijnhakken, kneden of
opkloppen”.
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GEBRUIKSAANWIJZINGEN VOOR DE BLENDER

- Zet de mixer (I) op de motorbasis (B) en draai hem met de klok mee totdat ze met een klik vast wordt
gezet zodat de tandjes op de mixer perfect aansluiten op de gleufjes van de motorbasis (Fig. 11).

- Monteer de deksel (H) op de mixer (I), een druk hem zacht omlaag zodat ze helemaal wordt
vastgezet (Fig. 12).

- Stop de vooraf voorbereide etenswaren in de opening in de deksel zonder het maximum niveau
te overschrijden dat op de mixer (1) is aangegeven en zet vervolgens de dop (G) op de deksel (H)
door hem zacht omlaag te drukke en met de kiok mee te draaien om hem te blokkeren (Fig. 13).

Opmerking: De dop (G) heeft ook een maatbekertje.

- Zet het apparaat aan door de rotatiesnelheid van het mes te kiezen met de knop voor het aan-
zetten (A). Het apparaat heeft een knop om de snelheid van een minimum tot een maximum te
regelen. Het is ook mogelijk om de werking met impulsen te kiezen door de knop (A) tegen de
klok in te draaien in de positie “P”. Het optimale gebruik wordt bereikt door de knop heel kort in te
drukken (2/3 sec.).

Opmerking: Voor zacht fruit en groente (bijv. bananen) begin met een lage snelheid en verhoog

vervolgens de snelheid indien noodzakelijk. Voor hardere groente en fruit (bijv. wortels) gebruik de

maximum snelheid.

- Voor een romiger resultaat, trek de stekker uithet stopcontact, verwijder de deksel (H) van de
mixer en breng de etenswaren die aan de wand van de mixer (I) kleven in het midden met behulp
van de spatel .

- Herhaal deze handelingen om andere ladingen etenswaren te verwerken.

Opmerking: Stop niet meer dan 500 g fruit of groente met hard vruchtviees in de mixer.

Opmerking: Om te voorkomen dat vloeistoffen naar buiten komen gebruik in de mixer niet meer dan

1000 ml soep, gepureerde groente of andere vloeistoffen.

ATTENTIE
De messen zijn scherp. Gebruik ze altijd heel voorzichtig.

Verwijder de beschermingen van het metalen mes voordat het wordt gebruikt.
De etenswaren mogen nooit boven het maximum niveau uitkomen dat op de kom wordt aangegeven.
Controleer dat de deksel goed vast is gezet voordat het apparaat in werking wordt gezet.

Laat het apparaat niet langer dan 10 minuten achtereenvolgens werken. Wacht tenminste 30
minuten voordat het opnieuw wordt gebruikt.

De etenswaren niet van de wanden van de kom of de mixer verwijderen terwijl het apparaat in
werking staat. Zet eerst het apparaat uiten trek de stekker uit het stopcontact.

Om ongelukken en schade aan het apparaat te voorkomen houdt de handen en keukenge-
reedschappen uit de buurt van de bewegende messen en schijven.

De etenswaren niet met de vingers verwijderen als het apparaat is werking staat. Gebruik
altijd de speciale keukenspatel.

Geen vioeistoffen gebruiken om het haksel te vermengen als de kom wordt gebruikt.

De etenswaren nooit met de handen in de opening van de deksel drukken. gebruik altijd de
voedselpers.
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Plaats altijd de deksel voordat de mixer in werking wordt gezet.

Voordat lauwe vioeistoffen worden gemixt moet altijd de dop van de mixerdeksel worden
verwijderd. Nooit warme vloeistoffen in de mixer stoppen.

REINIGEN

ATTENTIE
DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER NOOIT ONDER
WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE
REINIGEN.

ATTENTIE

OOK ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT HET
STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN YOORDAT DE ONDERDELEN WORDEN VERWIJDERD
OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT WORDT GEREINIGD.

ATTENTIE
De messen zijn heel erg scherp. Gebruik ze altijd heel voorzichtig.

- Verwijder alle accessoires die zijn gebruikt door de assemblagehandelingen die hiervoor zijn
beschreven in omgekeerde volgorde uit te voeren.

- Alle accessoires kunnen in de vaatwasser gereinigd worden in de bovenste mand op een max.
temperatuur van 50°C/ 122°F.

- Voor het reinigen van het motorblok (B) gebruik een vochtige doek.

ATTENTIE
Laat alle onderdelen goed opdrogen na het reinigen voordat ze weer gemonteerd worden.
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NMPABMIJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NMPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.

Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX0AMMO BbINOMHATL CriedyoLe Mepbl

NPEAOCTOPOXHOCTY:

1. Ybeaoutecb B TOM, YTO HanpsbkeHWe npubopa CoBMagaeT C HarnpskeHWem
Baluen anekTpuyeckon ceTu.

2. He ocrtaBnsainte 6e3 NpucMoTpa BKMKOYEHHLIN B ANEKTPUYECKYIO CETb NPMOOP;
OTKItOYaiTe ero nocre Kaxaoro UCnornb3oBaHus.

3. He cTaBbTe npnbop B6MN3N UCTOYHUKOB OTOMMEHUS UMW HA WX MOBEPXHOCTMU.

4. Mpw akecnnyaTtauum cTaBuTb NPUBOP TONBKO Ha FOPU3OHTASbHbIE M YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTM.

5. He octaBngiTe npubop noa BO3LENCTBMEM aTMOCHEPHBIX SBNEHWUIA (BOXAA,
COMHUa 1 T.4.).

6. OneKTPUYECKMIN NPOBOZ HE AOMKEH KacaTbCs ropsiuMX NOBEPXHOCTEN.

7. JT0T NpMbOp HE AOMKEH WUCMonb30BaTLCS NUUAMK (BKMOYas AeTeit), nMeto-
LMK U3NYECKMNe UK YMCTBEHHbIE HEROCTaTKM. [onb3oBaTenu, KOTopble He
UMetoT onbiTa paboTbl ¢ 3TUM NPUBOPOM 1 KOTOPLIM He Bbifn AaHbl MHCTPYKLMM
OTHOCUTENBHO €ro UCMomnb30BaHUs, MOTYT BbINOMHATL AENCTBUS TOMbKO MOA
CTPOrMM KOHTPOMEM NuLia, OTBETCTBEHHOIO 3a WX 6e30nacHOCTb.

8. Heobxoaumo creanTb 3a eTbMU U He paspeLuaTb UM Urpathb C 3TUM Nprubopom.

9. HMKOIJA HE MOTrPYXXATb KOPMYC MOTOPA, SNEKTPUYECKYIO BUJIKY
i NPOBOA B BOAY WNW OPYIME XWAOKOCTW. ONA UX OYUCTKA
NCMNONBb30OBATb TOJIbKO BITAXHYIO TKAHB.

10.JAXKE ECIIN NPWBOP BbIKMOYEH, HEOBEXOAWMO OTCOEQNHATE BANKY
MPOBOAA OT JNEKTPUYECKOW PO3ETKW, NMPEXOE YEM COBMPATb
N PABBUPATB EIO AETAIIM U MPUCTYIMATDL K YACTKE.

11. Heobxoanmo TLIaTENbHO BbICYLUMTL PYKM, MPEXAE YEM HaKUMaTb W perynmpoBathb
KHOMKu npubopa 1 LoTparMBaThCs 4O BUIKW MPOBOAA W AMEKTPUYECKUX AeTanen.

12.HUKOT A HE IOTPATMBATLCSA 10 ABMXKYLLMXCA YACTEN MPUBOPA.

13.BHUMAHUE: YCTAHOBWTb HOX OO TOro, KAK BBOAWTb MPOOYKTHI.
Mpexae Yem CHUMATb KPbILKY, JOXAATHCA MOMHOM OCTaHOBKM HOXa W OTCO-
€0VHWTb BUIKY NPOBOAA OT SNEKTPUYECKON PO3ETKN.

14.Hukorga He pabotaTtb ¢ NpubOPOM BXOMOCTYH.

15.He ucnonb3oBatb Npubop, eCnn HOX NOBPEXAEH.

16.HUKOT A HE NOBABNAUTE UHIPEAVEHTbI, BKIKOYASA XKWUOKWUE, CBEPX
OTMETK/ MAKCUMAJIBHOIO YPOBHA HA YALLE.
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17.He wucnonb3oBaTb npubop ANs M3MeNbYeHUst OYeHb TBEPAbIX MPOAYKTOB
(Hanpumep: KyOGUKOB NbAa, Msica C KOCTAMM).

18.He nogHumaiTe npubop 3a MOHTUPOBAHHYIO Yally, TO €CTb, pPyyka Yalu He
[OMKHA NCNONb30BaTLCA AN NepeHockn npubopa.

19. Bo n3bexaHne nonyyeHus TpaBM 1 noBpesxaeHunin npubopa HeobxoayUmo Bceraa aep-
XaTb PYKU 1 KyXOHHbIE NPUHAZNEXHOCTU BOanu OT ABUratOLLUXCS HOXEN U AUCKOB.

20.Hoxm o4eHb octpble. OBpallaTtbes C HUIMM 04EHb OCTOPOXHO. YBeauTbCs B TOM,
4TO OHU XOPOLLIO 3aKpenmeHbl Ha NIacTMKOBOM JeTane.

21.Hvkoraa He npoasuraTb NPOAYKTLI pykamu. Becerga nonb3oeaTtbes npoTasnkuea-
TENEM.

22.He ypansnte ocTtaTku MWLM CO CTEHOK Yawm npu paboTatowem npubope.
BbIkniounTb Npubop, BbIHYTH BANKY U3 PO3ETKW W BCEraa MCMONb30BaTh CreLu-
anbHbliA WnaTen.

23.M30ENNE CKOHCTPYWPOBAHO TAKMM OBPA3OM. 4YTO TYCK
MPOUCXOOUT TOMNbLKO MNPV MPABWUIBLHOW YCTAHOBKE YALIK C
KPBILLKOW. B MPOTWBHOM CNYYAE, OBPATUTLCSA B ABTOPU3OBAHHbIN
CEPBWCHbIV LIEHTP.

24.MPEXAE YEM MPUCTYMATb K KAKOW-IMBEO OMEPALIMN C EMKOCTBIO,
CHAYANNA HEOBXOOMMO OTCOEOWHWTH BWIKY TMPOBOAA OT
SNEKTPUYECKOW PO3ETKM.

25.MONOXUTb NOArOTOBJNIEHHBLIE ANA W3MEJIBYMEHWA MNPOOYKThI B
EMKOCTb, YCTAHOBWTb EE HA KOPMYC MOTOPA W TONbKO 3ATEM
NMOACOEOVHWTL BUNKY MPOBOMA K QNEKTPUYECKOW PO3ETKE.

26.He nepegguratb npubop Npu NOMOLLY CbEMHON EMKOCTW U HE UCNONb30BaTh €€
PYYKy Ans nepeHocku npubopa.

27.Tpn 0TCOEOMHEHUN OT ANEKTPUYECKON PO3eTKM BpaTbCA pykamu Henocpesn-
CTBEHHO 3a LuTencenb. Hukorga He TAHYTbL 3@ NPOBOA ANS TOro, YTobbl BbiTa-
LWKTb €ro.

28.He ncnonbaynte npubop B cryvae, ecriv 3nekTpUYeckuin NpoBOA WK BUIKa
NoBpPeXaeHbl, Unn xe cam npubop ncrnopyeH. B atom cnyvae obpartutech B
Brvxanwmn CneumannanpoBaHHblin CepBucHbIi LieHTp.

29.Ecnu  aneKkTpuyeckun npoBOA MOBPEXAEH, OH [JOIKEH ObiTb 3aMeHEH
Mpownssogutenem unu ero CepsrCHbIM LIeHTPOM, 1niu xe Apyrum NuLoM, ume-
HOLLIMM [OIDKHYIO KBanudukaLmo, Bo u3bexanue moboro Tuna pucka.

30.Mpunbop npegHasHayeH TOJTBKO AJ1A BbITOBOIO UCMOJIb30OBAHUA 1 He
LOMKEH NCMONb30BaTLCS B MPOU3BOLACTBEHHBIX UM KOMMEPYECKUX LIENSIX.
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31.[JaHHoe ycTpoiicTBO cooTBeTcTBYET TpeboaHuam aupektus 2006/95/EC n SMC
2004/108/EC u PernamenTty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTepuansi,
KOHTaKTUPYIOLLME C NULLEBBLIMIA NPOLYKTaMMU.

32.BHOCUMbIE M3MEHEHUSI B NPUBOP, €CriM OHU YETKO HE YKasaHbl Mpou3BOaNTE-
nem, MOryT NpuBecCTH K noTepe 6e30nacHOCTW 1 rapaHTUK ero aKCnnyaTauum co
CTOPOHbI NoTpebuTens.

33.B cnyyae ecnu Bbl pelunnu BbIBpoCcUTL 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-
3aTb 3MEKTPUYECKUA NPOBOZ, ANt HEBO3MOXHOCTM €ro JanbHENLEro NCnosb30-
BaHus. PekomenayeTcs Takke 0besBpeaunTb Te YacTu npubopa, KoTopble MoryT
NPeACTaBNATb ONACHOCTb, B CIy4Yae UX UCMONb30BaHUS LETbMM AN CBOUX Urp.

34.CocTaBHble YacTu YNakoBKW He JOSMKHbI OCTABAATLCS B MECTaX, AOCTYMHbIX Ans
[EeTel, Tak Kak OHW MOTYT NPeSCTaBNATb UCTOYHWK ONACHOCTMU.

35. mmm B OTHOWEHWW NpaBWUMBbHOM YTWNW3auun npubopa B COOTBETCTBAW C
Esponenckon aupektusoir 2009/96/EC npountante MHPOPMATUBHBIA NUCTOK,
npunaraembii K npubopy.

COXPAHMUTb UHCTPYKLMIO

ONMUCAHME NMPUBOPA (Puc. 1)

A Pyudka BKITHOYeHMs J Hacagka ans uamenbyeHus

B Kopnyc npubopa K Hacagka ons nepemelumBaHns
C lLUnuHpenb auraTens L [epxatenb ans Hacagku

D EmkocTb M onatouka

E Kpblwka N [uck ans B3brusaHus

F Mpotankusatens O Hox ons Hapesku XymnbeH

G TMpobka KpblILLKM MUKCepa P Hox ans Hapesku NoMTUKOB

H Kpblwwka Mukcepa Q Hox ans Hapesku kapTodens
| Mukcep R [uck-gepxatens Ans Hoxa
BHUMAHUE

[Mpubop ocHalLLEH YCTPOINCTBOM, KOTOpOE NpefoTBpallaeT cpabaTtbiBaHue, ecnu kpbiluka (E) nnoxo
3aKpbiTa, a yawa (D) ycTaHoBneHa HenpaBuIbHO.

MHCTPYKUMA MO 3KCMNYATALIUMN

BHUMAHUE

lMpexae 4yem npucTynatb K YuCTKe Npubopa M YCTAHOBKE WNM CHATUIO ero fgetanei, Heobxogumo
y6eauTbCA B TOM, YTO OH OTKITIOYEH OT SMEKTPUYECKOM CETU, U YTO pyyKa BKITHOYeHNs (A) HaxoauTCsB
nonoxenun “0”.
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- BcraBbTe wnuHgens asuratens (C) B rHe3no Ha kopnyce asuratens (B) (Puc. 2).

- YcraHosute yawy (D) Ha kopnyc geuratens (B) v 3abnokupoBaTb €€, MOBEPHYB MO 4acOBOM
CTperke, Noka KrnanaH B HUXKHER YacTW PyYKM MOMHOCTBbIO He YCTaHOBUTCA 0 Lenyka B rHe3no
Ha kopnyce gsuratenst (puc. 3).

- YcraHoBuTe aepxatenb Hoxa (L) Ha wnuHgens (C) BHyTpu vawm (D) (Puc. 4).

WU3menbyeHue, 3amelnnBaHue, B30MBaHue

- Tlpu ncnonb3oBaHUK koMbalHa B PEXMME M3MENbYEHUS HEOOXOAMMO YCTaHOBUTL MeTamnnnye-
ckuih Hox (J) Ha aepxatens (L), a Ans 3ameluMBaHmus TeCTa - YCTAHOBUTL NNAcTUKOBYK HAacaaKy
(K). s aT0ro HyXHO COBMECTMTb BHYTPEHHWUE OTBEPCTUS HACAZKM C BLICTYNaMu Aepxatens, a
3aTeM HaxaTb Ha Heé (Puc. 5).

- [nsi B36uBaHMs BenkoB UMK CIIMBOK YCTaHOBMTL cnelnansHoe npucnocobnerue (N) Ha Hacaaky
Hoxa (L), kak nokasaHo Ha Puc. 6.

NPEQYNPEXOEHWE
Mpexge yem npuctynatb k pabote, ybegutech B ToM, Yto émkocTb (D) u guck (N) abcontoTHo
YUCTbIE M, YTO Ha HUX HET CMEAOB CMIMBOYHOIO Macna Unu xenTka.

- Tope3aTb NPOMYKTbI MENKUMM KyCOUYKaMu 1 MOMECTUTb 1X B EMKOCTL (D), a B cryyae 3ameLunBa-
HUS — MONOXUTb HEOOXOANUMBIE UHIPEAUEHTBI.

- YctaHosuTe Kpbilwky (E) Ha vawy (D), coBMeCTuB pucky BHYTpU yawm (D) ¢ cumBonom (&).
3abnokupoBatb KpbilwKy (E) [0 LWenyka, NOBEPHYB €€ N0 YaCOBOM CTPenke (B) (Puc. 7).

- BcraBuTb Bumky NpoBoaa B 3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

- BkntounTs npubop, BbIGpaB CKOPOCTb BPALLEHMS HACAAKM NPY MOMOLLM PYUKW BKIKOUEHUS (A).
Mpubop OCHALLEH PY4KON NEPEKMIOHEHISI CKOPOCTU C MUHUMAMBHOTO [0 MAKCUMArbHOTO 3HauEeHHS.

BHUMAHUWE

Mpw 1cnonb3oBaHuM Npubopa 4715 3aMeLLUBaHNS UNW B3OMBAHUS PEKOMEHAYETCS HaYMHATL C Camoi
HW3KOI CKOPOCTM, MOCTENEHHO ee yBenuuuBas. Korga npubop ucnonbayetcs 4ns pasmenbyeHus,
pekoMeHayeTCs BbIOpaTb UMMYNbCHbINA PEXIM, NOBEPHYB Py4Ky (A) MPOTHB YACOBOW CTPESKM B NOMO-
xeHue «P». OnTumanbHoe NCnonb3oBaHue AOCTUraeTCs Mpy O4eHb KOPOTKOE HaxaTim (2/3 cex.).

- [ns Toro 4Tobbl MENKO M3MenbYMTL MPOAYKTLI U NOMy4MTL Gonee 0GHOPOAHYK CMeCh, PEKOMEH-
ByeTcs, npu HeobXoaMMOCTH, NEPUOANYECKM CHUMATL MPOAYKTbI CO CTEHOK EMKOCTW U Hanpas-
NSTb WX B LEHTP NPX NOMOLLM NpuUnaratoLencs nonaTky.

- Ecnu Bo Bpems nepemelunBaHus 0oBaBnsaoTCA Apyrue NPOAyKTbl, TO ANS 3TOr0 Heobxogumo
MCnonb3oBaTh 0TBEPCTUE, MMetoLeecs Ha KpbiLke (E). MpoTOnkHYTb HAXOAALMECS BHYTPY Npo-
BYKTbI MY NOMOLLM TONBKO 0fHOro GonbLuoro npotankueatens (F) (Puc. 8).

- [ins octaHoBku npubopa noBepHyTb pyyky (A) 4o nonoxexus “0”,

Hape3ka

BHUMAHWE
Hoxw ouveHb ocTpble. OBpallantech ¢ HUMWU OCTOPOXHO.

- MomecTuTb HYXHbI HOX (ANs noMTUKOB - (P); Ans Hapesku xynbeH - (O); ans kapTodens dpu
(Q)) Ha ouck-gepxaTenb Ans HOXeli TakM 06pa3oM, YToObl 0TBEPCTHE HOXA OKa3arnoch B LEHTPE
pucka (Puc. 9).
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- YcraHoBuTe auck-gepxatens ans Hoxen (R) Ha wnuHpensb geuratens (C), 3axBaTuB eroo 3a
COOTBETCTBYHOLLME MPOYLLMHBI, HOX AOMKEH ObITb MOBEPHYT BBEPX (pUcC. 10).

- YcraHoButb Kpbiwky (E) Ha émkoctn (D) u panee genctBoBaTb MO onucaHuio maparpada
«M3menbyerme, 3amelunBaHmue, B3OUBaHueY.

MHCTPYKUMA MO IKCMNYATALIMM BNIEHAOEPA

- YcraHoswuTe 6neHgep (I) Ha kopnyc geuratens (B) u noBepHyTb NO YacOBOI CTPenke A0 Lenyka
TaK, YTobbl pucki Ha bneHgepe npaBurbHO BOWINK B Nasbl Ha kopnyce asuratens (Puc. 11).

- MonTupoBarth Kkpbiwwky (H) Ha 6neHgep (I), cnerka Haxumas go ynopa (Puc. 12).

- 3arpysuTb NpoayKkTbl Yepes OTBepCTUE B Kpbilke (H), He NpeBbIlas MakCUManbHOTO YPOBHS,
yKa3aHHoro Ha bneHgepe (l), 3aTem BcTaBuTb NPobky (G) Ha Kkpbiwwke (H), cnerka Haxumast BHU3
11 MOBOpaYMBas Mo YaCoBOM CTPenke A0 NomnHow dukcauum (Puc. 13).

Mpumeyanue: Mpobka (G) MMeeT rpagynpoBaHHbIN CTaKaHUKK.

- BxntounTb nprbop v BbIBpaTh CKPOCTb BPaLLEHWS HOXa MW MOMOLUM PYYKW Ans BKAoYeHNs (A).
Mpnbop OCHALLEH PYYKOM NEPEKMIOYEHNS CKOPOCTW C MUHUMAIBHOO A0 MaKCUManbHOTO 3HaYEHNs.
MmeeTcs Takke BO3MOXHOCTb paboThl B MMMYNGCHOM pexuMe. [1ns 3Toro noBepHyTh pyuky (A)
NPOTWB YacoBOI CTPENKK 10 OTMETKM «P». OnTumansHas paboTa LOCTUraeTcst Mpu 04eHb KOpOoT-
KOM HaxaTum (2/3 cek).

Mpumeyanue: [na oBowei u PPyKTOB, MMEIOLLMX MATKYIO KOHCUCTEHUMO (Hanpumep, 6aHaHbl),

HaunHaTb pPaboTy Ha Maroi CKOpocTW, a 3aTem yBenuuuTb €€ npu Heobxogumoctu. [ns 6onee

TBEPAbIX OBOLLEN W DPYKTOB (HAMPUMEP, MOPKOBM) MCMONb30BaTh MakCUMarbHYH CKOPOCTb.

- [ns nonyyexns Bonee 0gHOPOOHONM MacChl BbIKMKYMTE YCTPOMCTBO, BbIHBTE BUIKY M3 PO3ETKY,
CHUMMTE KPbILLKY (H) 1 C MOMOLLbIO KyXOHHOTO LUNATEeNs NepeMecTuTe K LEHTPY NPOAYKTbI, Hanmn-
e Ha cTeHkn mukcepa (1).

- [oBTOpUTHL BbILIEONMCAHHBIE ONEpaLmMn Ans CregyoLLmx NopLmi IPOAYKTOB.

Mpumeyanue: He knactb B 6neHpgep 6onee 500 r. XECTKMX (pyKTOB UM OBOLLEV 3a pas.

Mpumeyanue: Bo usbexaHne pasdpbi3rmBaHUs He HamonHATL GrieHgep XMOKUMW MpodyKTamu,

TaKUMU KaK: Mope, MPOTEPTLIMK OBOLamMu 1 p. bonee yem Ha 1000 mn.

BHUMAHUE
Hoxu oyeHb ocmpbie. Obpawalimeck ¢ HUMU OCMOPOXHO!

I'Ieped ucnonb3ogaHueM CHAMb ¢ MemaslJiu4ecKo20 HOXa 4YexJibl.

lpodykmbi He OOMKHBI NpeebiWamb OMMeMmKU MaKCUMallbHO20 YPOBHSI, yKa3aHHO20 Ha
émkocmu.

Y6edumscsi @ mom, Ymo KpbIwka NiI0MHO 3akpbima, npexde Yem ekoyams npu6op.

He pabomams ¢ npu6opom 6onee 10 muHym nodpsd. Modoxdams He MeHee 30 MuHym, npe-
X0de YyeM CHOsa eK/ro4ampb npubop.

He cyuwjamb o6pabambieaembili npodyKm co cmeHOK Yawu unu 6ieH0epa 80 8peMs (OyHK-
YuoHupoeaHus npubopa. CHayana ebIknoyume npubop U ebiHbMe USKY U3 PO3emKu.

Bo usbexaHue Hec4acmHbIX ciy4aes U nospexdeHus npubopa, depxamb PyKU U KyXOHHbIe
npuxadnexHocmu edanu om epawaroujuxcs Hoxell u AUcKos.

He cyuwjaiime nuujy co cmeHoK Yawu nanbyamu o epems pabomsi npubopa. Bceada nosnb-
M-



3ylimecb KyXOHHbIM WnameJsiem.

He sgodumb xudkocmu ons amalibeamupoeaHus usmesib4aemoco npodykma npu ucno’sib-
306aHuu 4Yawu.

He npuxumamb npodykmbi, éeodumbie Yepe3 omeepcmue KpbiWwKu, pykamu. Bcezda
ucnonb308ams NPUXKUMamersb.

Bcezda 3akpbieamb 651eHdep Kpbiwkoll G0 e20 eKI0YEHUSs.

Ecnu e 6neHdepe e3buearomcsi ménnble xudkue npodykmbl, mo npu 3mMoM Heobxodumo
CHiIMb NPo6Ky e20 Kpbiwku. Hukoeda He Hanueamb 8 6reHdep 2opsiyue Kudkocmu.

YUCTKA

BHUMAHUE
HWKOT A HE MOTPYXXATb KOPIMYC MOTOPA, 3NTEKTPUYECKYHO BUIIKY A MPOBOL B BOOY
I OPYTUE XMOKOCTU. ANA MX OYNCTKM NCMNOJIb3OBATbL TONBKO BNAXHYO TKAHb.

BHUMAHUE

AAXE ECIV NMPUBOP BbIKMKOYEH, HEOBXOOMMO OTCOEQMHWUTL BUIKY NMPOBOLA OT
IANEKTPUYECKOW PO3ETKW, MPEXIOE YEM COBUPATb UIU PASEMPATbL ErO JETAIN U
NMPUCTYMNATL K YACTKE.

BHUMAHME
Hoxw ouveHb ocTpble. OBpallantech ¢ HUMK KpaHe OCTOPOXHO.

- CHumaTb BCe AeTanu no onucaHuio cbopku, NpuBeaEHHOMY paHee, HO B 0bpaTHoI nocrnefosa-
TENbHOCTU.

- Bce peTanu MOryT MbITbCS B BEPXHEI YaCTW NOCYAOMOEYHON MALUMHBI NPW MaKCUMarbHOW TeM-
nepartype, pasHon 50°C/ 122°F.

- [ns ounctkm Bnoka moTopa (B) ncnonb3oBath crierka BNaXHY TkaHb.

BHUMAHUE
Mocrie MbITbsl TLWATEMbHO BbICYLUMTL KaXaylo AeTarb, MPekae YeM npuctynath k coopke kombaiHa.
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