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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le

quali:

1. Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

2. Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disin-
serirlo dopo ogni uso.

3. Non mettere I'apparecchio sopra 0 vicino a fonti di calore.

4. Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

5. Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

6. Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.

7. Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i bambini)
con capicita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da persone che manchino di
esperienza e conoscenza dell’apparecchio, a meno che siano attentamente
sorvegliate o ben istruite relativamente all'utilizzo dell’'apparecchio stesso da
parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

8. Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

9. Non immergere mai il corpo del prodotto, la spina ed il cavo elettrico in acqua o
altri liquidi, usare un panno umido per la loro pulizia.

10. Anche quando I'apparecchio non € in funzione, staccare la spina dalla presa di
corrente elettrica prima di inserire o togliere le singole parti o prima di eseguire
la pulizia.

11. Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

12. Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

13. Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati,
0 se l'apparecchio stesso risulta difettoso; tutte le riparazioni, compresa la
sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal
centro assistenza Ariete 0 da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire
ogni rischio.

14. In caso di utilizzo di prolunghe elettriche, quest'ultime devono essere adeguate
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alla potenza dell’apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la sicurez-
za dell'ambiente dove si opera. Le prolunghe non adeguate possono provocare
anomalie di funzionamento.

15. Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

16. Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di
ricambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

17. L'apparecchio € concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

18. Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC,
ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

19. Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dellutente.

20. Allorcheé si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i
propri giochi.

21. Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

22.NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

23. ATTENZIONE: INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI. Prima di togliere
il coperchio attendere che la lama sia completamente ferma e scollegare sem-
pre la spina di alimentazione dalla presa di corrente.

24. Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

25. Non usare I'apparecchio se la lama & danneggiata.

26. NON INSERITE MAI LIQUIDI ALL'INTERNO DELLA CIOTOLA.

27. Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessiva consistenza
(esempio: cubetti di ghiaccio o carne con ossa).

28. PREPARARE LATAZZADEL FRULLATORE CON GLIALIMENTIDAFRULLARE
E MONTARLA SUL CORPO MOTORE PRIMA DI COLLEGARE LA SPINAALLA
PRESA DI CORRENTE.

29. Non trasportare I'apparecchio tramite la tazza montata, ovvero, la maniglia della
tazza non deve servire per trasportare I'apparecchio.
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30. Per evitare infortuni e danni all'apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili
da cucina lontano da lame e dischi in movimento.

31. Le lame sono taglienti. Maneggiarle con attenzione.

32. Non introdurre mai gli alimenti con le mani. Servirsi sempre del premicibo.

33. Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre 'apparecchio & in
funzione. Spengere 'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla
presa ed utilizzare sempre la spatola in dotazione.

34.1L PRODOTTO E’ STATO PROGETTATO IN MODO CHE SIA FUNZIONANTE
SOLO SE IL COPERCHIO E LA TAZZA DEL FRULLATORE SONO STATI
MONTATI CORRETTAMENTE. QUALORA QUESTO NON SI VERIFICASSE,
PORTARE IL PRODOTTO AD UN CENTRO ASSISTENZA AUTORIZZATO.

35. La lama ¢ ben affilata, maneggiarla con cura durante l'inserimento o I'estrazione
dal contenitore o per la sua pulizia.

36. PRIMA DI TOGLIERE IL COPERCHIO ATTENDERE CHE LA LAMA SIA
COMPLETAMENTE FERMA E STACCARE LA SPINA DALLA PRESA DI
CORRENTE.

37. STACCARE SEMPRE LA SPINA PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE
ALLINTERNO DELLA CIOTOLA.

38. === Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2009/96/CE si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

Accessorio macina spezie

A Manopola di funzionamento N Coperchio

B Corpo motore O Portalama

C  Frullatore P Lama per bastoncini
D Coperchio frullatore Q Lama per fette fini

E Tappo coperchio frullatore R Lama per julienne fini
F Supporto lama S Lama per fette spesse
G Lama per tritare T Lama per julienne spesse
H Lama per impastare U Spatola

| Premicibo V' Ciotola

L Z

M

Premicibo piccolo
Pulsante di chiusura



ATTENZIONE

L’apparecchio é munito di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se il coperchio
(N) non é debitamente bloccato e la ciotola (V), il frullatore (C) o, in alternativa, I'accessorio
macina spezie (Z) non sono inseriti e bloccati correttamente.

ISTRUZIONI PER L’USO

Prima dell'uso pulire tutti i componenti che verranno a contatto con alimenti, usando un panno con
acqua calda e detersivo delicato. Asciugare bene.

Collocare la ciotola (V) sul corpo motore (B) e bloccarla ruotandola in senso orario in modo che
l'aletta posta nella parte inferiore della ciotola si innesti perfettamente a scatto nella fessura sul
corpo motore (Fig. 2).

Montare il supporto lama (F) sul perno centrale della ciotola (V) (Fig. 3).

ATTENZIONE:
Prima di pulire 'apparecchio e di installare o rimuovere accessori, assicurarsi sia scollegato
dalla rete elettrica e che la manopola di funzionamento (A) sia su “0”.

Tritare o impastare

Se si desidera utilizzare 'apparecchio in funzione tritatutto, montare la lama in metallo (G) sul supporto
lama (F), altrimenti per impastare montare la lama in plastica (H), facendo coincidere le fessure interne
alla base della lama con le tacche presenti sul supporto e premendola verso il basso (Fig. 4).
Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi (1,5 x 1,5 cm) e inserirli nella ciotola (V) o nel caso si desideri
impastare, inserire gli ingredienti.

Inserire il coperchio (N) sopra la ciotola (V) in modo che le tacche presenti all'interno della ciotola
si innestino perfettamente nei relativi alloggiamenti sul coperchio e bloccarlo a scatto ruotandolo in
senso orario (Fig. 5). Bloccare il coperchietto dell'alloggiamento del premicibo (1) agendo sull'ap-
posito pulsante (M).

Inserire la spina elettrica in una presa di corrente.

Mettere in funzione I'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama tramite la mano-
pola di funzionamento (A).

L'apparecchio € dotato di due velocita, la minima “1” e la massima “2”.

Nota: Quando si utilizza I'apparecchio per impastare, la velocita di funzionamento consigliata & “1”.

E’ possibile anche selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso antio-
rario sulla posizione «P». L'utilizzo ottimale avviene premendo per un brevissimo tempo (2/3 sec.).
Per ottenere un trito fine ed omogeneo rimuovere, se necessario, 'alimento dalla parete della
ciotola e portarlo verso il centro con l'aiuto della spatola (U) in dotazione, dopo aver spento I'ap-
parecchio e averlo scollegato dalla rete elettrica (Fig. 6).

Se durante il funzionamento si rendesse necessario aggiungere alimenti, utilizzare il foro presente
sul coperchio (N). Spingere gli alimenti inseriti con I'ausilio del premicibo (1) da solo o unitamente
a quello piccolo (L) (Fig. 7). Al termine dell'operazione, € possibile serrare il premicibo piccolo (L)
allinterno di quello grande (1) ruotandolo in senso orario.

Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio agire sulla manopola (A) e posizionarla su “0”.

-4-



Affettare

- Inserire la lama desiderata, lama per fette (Q-S), lama per taglio a julienne (R-T) o la lama per
bastoncini (P) sul disco porta lame (O) in modo che il foro situato sulla lama risulti al centro del
disco (Fig. 8).

- Montare il disco porta lame (O) completo sul supporto lama (F), afferrandolo dagli appositi occhiel-
li, con la lama rivolta verso l'altro (Fig. 9).

- Inserire il coperchio (N) sopra la ciotola (V) e procedere come indicato nel paragrafo “Tritare O
impastare”.

- Con I'utilizzo della lama per affettare o tritare, & suggerita la velocita “1”.

ISTRUZIONI PER L’USO DEL FRULLATORE

- Inserire il frullatore (C) sul corpo motore (B) e ruotarlo in senso orario fino a bloccarlo a scatto in
modo che le tacche presenti sul frullatore si innestino perfettamente nelle relative asole sul corpo
motore (Fig. 10).

- Montare il coperchio (D) sul frullatore (C), e premerlo leggermente verso il basso fino al completo
inserimento (Fig. 11).

- Inserire gli alimenti preparati in precedenza dal foro presente sul coperchio (D), senza superare il
livello massimo indicato sul frullatore (C), e quindi inserire il tappo (E) sul coperchio (D) premen-
dolo leggermente verso il basso e ruotandolo in senso orario per bloccarlo (Fig. 12).

Nota: Il tappo (E) € dotato anche di misurino.

- Accendere I'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama mediante la manopola di
funzionamento (A). L'apparecchio e dotato di due velocita, la minima “1” e la massima “2”.

E’ possibile anche selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso antio-
rario sulla posizione “P”. L'utilizzo ottimale avviene premendo per un brevissimo tempo (2/3 sec.)
Nota: Per la frutta e la verdura piu tenere (ad es. banane) iniziare a bassa velocita e successiva-
mente aumentare la velocita secondo necessita. Per la frutta e la verdura di maggiore consistenza

(ad es. carote) usare la velocita massima.

- Per ottenere un risultato pil omogeneo, spegnere I'apparecchio, scollegare la spina dall presa di
corrente, rimuovere il coperchio (D) e, con l'aiuto della spatola (U) in dotazione, portare verso il
centro gli alimenti depositati sulle pareti del frullatore (C).

- Ripetere le suddette operazioni per trattare altri carichi di cibo.

Nota: Non inserire nel frullatore piu di 300 g alla volta di frutta o verdura a pasta dura.

Nota: Per evitare fuoriuscite di liquido non usare il frullatore con pit di 1000 ml di minestre, passate

e altri liquidi.

ATTENZIONE:

Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

Rimuovere le protezioni dalla lama in metallo (G) prima dell’utilizzo.
Non inserire alimenti oltre il livello massimo indicato sulla ciotola (V).

Assicurarsi di aver bloccato saldamente il coperchio prima di mettere in funzione I'apparec-
chio.
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Non far funzionare I'apparecchio per piu di 30 secondi consecutivamente. Attendere almeno
2 minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.

Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola o del frullatore mentre I'apparecchio é in
funzione. Spegnere prima I'apparecchio e scollegare la spina di alimentazione.

Per evitare infortuni e danni all’apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da cucina
lontano da lame e dischi in movimento.

Non utilizzare le dita per rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio
é in funzione. Utilizzare sempre la spatola in dotazione.

Non inserire liquidi per amalgamare il trito quando viene utilizzata la ciotola (V).

Non premere mai gli alimenti nel foro del coperchio (N) con le mani. Servirsi sempre del
premicibo.

Applicare sempre il coperchio (D) prima di azionare il frullatore.

Prima di frullare liquidi tiepidi rimuovere sempre il tappo coperchio frullatore (E). Non inserire
mai liquidi caldi nel frullatore.
UTILIZZO ACCESSORIO MACINA SPEZIE (2)

- Inserire gli ingredienti (soia, chicco di caffé, riso, fagioli) nel contenitore del macina spezie (Z) e
quindi chiudere con I'apposito coperchio.

Ingrediente Quantita

Soia meno di 50 g
Chicco di caffé meno di 50 g
Riso meno di 50 g
Fagioli meno di 50 g

- Posizionare il macina spezie, saldamente chiuso, sopra il corpo motore (B) e ruotarlo in senso
orario fino al completo bloccaggio.

- Inserire la spina nella presa di corrente e, mediante la manopola di funzionamento (A), selezionare
il funzionamento ad impulsi sulla posizione “P” per 2-3 volte per una prima macinazione. Poi sceglie-
re “1” 0 “2” come velocita di funzionamento.

ATTENZIONE:

Non far funzionare I'apparecchio per piti di 2 minuti consecutivamente. Fermare I'apparecchio

per almeno 5 minuti per consentirne il raffreddamento.

Non mettere acqua o altri liquidi nel macina spezie durante il funzionamento.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Rimuovere tutti gli accessori utilizzati, operando in senso inverso a quanto descritto in precedenza
per I'assemblaggio.

Tutti gli accessori possono essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore ad una temperatura
max di 50°C/ 122°F.

Per la pulizia della blocco motore (B) utilizzare un panno leggermente umido.

Pulizia del frullatore (C): riempire il frullatore con acqua tiepida e sapone; montare il coperchio
(D) con il tappo (E); azionare il frullatore alla velocita massima per 30 secondi. Risciacquare e se
necessario ripetere I'operazione.

ATTENZIONE:
Le lame sono taglienti; maneggiarle con attenzione.

Dopo la pulizia, far asciugare ogni parte perfettamente prima di rimontarla.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE

The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and

these include the following:

1. Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

2. Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;

unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

This appliance must not be used by people (including children) with reduced physi-

cal or mental capabilities or by people without the relevant experience or knowl-

edge of the appliance, unless they are carefully supervised or properly trained in
its use by a person responsible for their safety.

8. Make sure that children cannot play with the appliance.

9. Never place the appliance body, plug or power cord in water or other liquids;
always wipe clean with a damp cloth.

10. Always unplug the power cord from the electricity mains before fitting or remov-
ing single attachments or before cleaning the appliance.

11. Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting
the switches on the appliance, or before touching the power plug or power con-
nections.

12. To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

13. Do not use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; all repairs, including substitution of power cord, must be
carried out exclusively by an Ariete assistance centre or by authorized Ariete
technicians in order to avoid all risks.

14. In case of using extension leads, these must be suitable for the appliance power
to avoid danger to the operator and for the safety of the environment in which the
appliance is being used. Extension leads, if not suitable, can cause operating
anomalies.

15. Never allow the cord to dangle in places where it may be grabbed by a child.

No akow
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16. Do not threaten the safety of the appliance by using parts that are not original or
which have not been approved by the manufacturer.

17. This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

18. This appliance conforms to the directives 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

19. Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.

20. In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

21. Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

22.NEVER TOUCH MOVING PARTS.

23. WARNING: ALWAYS FIT THE BLADE BEFORE INSERTING THE FOOQD.
Before removing the lid, unplug the appliance and make sure that the blade has
stopped moving.

24. Never operate the appliance when empty.

25. Never use the appliance if the blade is damaged.

26. NEVER PLACE LIQUIDS INSIDE THE BOWL.

27. Never use the appliance to chop excessively hard foods (e.g., ice cubes or meat
on the bone).

28. PREPARE THE BLENDER GOBLET WITH THE FOODS TO BE BLENDED AND
FIT IT TO THE POWER BASE BEFORE PLUGGING IN THE APPLIANCE.

29. Never pick up or carry the appliance by the bowl when fitted. In other words, the
bowl handle must never be used to carry the appliance.

30. To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cook-
ing utensils well away from moving blades or cutting discs.

31. The blades are sharp. Handle them with care. Always hold them by the plastic
parts.

32. Never introduce foods by hand. Always use the pusher.

33. Never remove foods from the sides of the bowl while the appliance is operating.
Switch off the appliance, unplug it from the mains power, and always use the
spatula supplied.



34. THIS PRODUCT HAS BEEN DESIGNED TO OPERATE ONLY IF THE LID
AND THE BLENDER GOBLET HAVE BEEN FITTED CORRECTLY. IF IT
STILL DOES NOT OPERATE, TAKE IT TO YOUR NEAREST AUTHORISED
ASSISTANCE CENTRE.

35. The blade is very sharp; handle it with care when inserting it into or removing it
from the bowl as well as during cleaning operations.

36. BEFORE REMOVING THE LID, WAIT UNTIL THE BLADES HAVE STOPPED
MOVING AND UNPLUG THE APPLIANCE FROM THE MAINS POWER.

37. ALWAYS UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE CARRYING OUT ANY
OPERATION INSIDE THE BOWL.

38. === To dispose of product correctly according to European Directive 2009/96/
CE, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

A Operating dial N Lid

B Power base O Blade disc

C Blender P Chip cutting blade

D Blender lid Q Blade for fine slicing

E Blender lid filler cap R Blade for fine julienne slicing
F  Blade support S Blade for thick slicing

G Chopping blade T Blade for thick julienne slicing
H Mixing blade U Spatula

| Pusher V' Bowl

L Small pusher Z Spice grinder accessory

M Lock button

WARNING

The appliance is equipped with a device which prevents functioning when lid (N) is not duly
locked and bowl (V), blender (C) or , in alternative, spice grinder accessory (Z) are not prop-
erly inserted and locked.

INSTRUCTIONS FOR USE

- Before use, clean all parts that will come into contact with foods, using a cloth and hot water with
a mild detergent. Dry thoroughly.

- Place the bowl (V) on the power base (B) and lock it in place by turning it clockwise so that the tab
on the bottom of the bowl clicks perfectly into place in the slot in the power base (Fig. 2).

- Fit the blade support (F) onto the central shaft in the bowl (V) (Fig. 3).

-10 -




WARNING:
Make sure that the appliance is unplugged and that the control dial (A) is set to “0” before
cleaning it or fitting or removing attachments.

Chopping or mixing
- To use the appliance as a chopper, fit the metal blade (G) onto the blade support (F), while for
mixing, fit the plastic blade (H) by making sure that the slots inside the base of the blade are in
line with the notches in the support and pressing the blade downwards (Fig. 4).

- Cut the foods into small pieces (1.5 x 1.5 cm) and place them inside the bowl (V) or for mixing,
insert the ingredients.

- Fit the lid (N) over the bowl (V) so that the tabs inside the bowl fit perfectly into the slots on the lid
and click them into place by turning clockwise (Fig. 5). Lock the lid of the food presser (1) housing
using the special button (M).

- Plug the appliance into the mains power.

- Start the appliance, selecting the rotation speed of the blade using the operating dial (A).

The appliance has two operating speeds: minimum “1” and maximum “2”.

Note: When using the appliance for mixing or whisking, the recommended operating speed is “1”.
It is also possible to select the pulse function by turning the dial (A) anticlockwise to the setting
«P». For the best use of this function, only turn the dial for a very short time (2-3 sec.).

- For finely, evenly chopped food, remove any food from the sides of the bowl and move it towards
the centre using the spatula (U) provided, after first switching off the appliance and unplugging it
from the mains power (Fig. 6).

- Ifitis necessary to add foods during appliance operation, use the opening in the lid (N). Push the
foods down with the pusher (I) on its own or together with the small pusher (L) (Fig. 7). At the end
of this operation, it is possible to screw the small food presser (L) inside the large one (1), turning
it clockwise.

- To stop the appliance, turn the dial (A) to “0”.

Sllcmg
Fit the required blade, the slicing blade (Q-S), julienne blade (R-T) or chip blade (P) into the
blade disc (O) so that the hole in the blade is in the centre of the disc (Fig. 8).
Fit the blade disc (O) onto the blade support (F), gripping it by the slots, with the blade facing
upwards (Fig. 9).
Fit the lid (N) over the bowl (V) and proceed as described in the section “Chopping or mixing”.
When using the slicing or chopping blade, we recommend speed “1”.

INSTRUCTIONS FOR BLENDER USE

- Fit the blender (C) onto the power base (B) and turn it clockwise until it clicks into place and so
that the tabs on the blender fit perfectly into the slots in the power base (Fig. 10).

- Fit the lid (D) onto the blender (C) and press it gently down until fully inserted (Fig. 11).

- Insert the foods (prepared previously) through the opening in the lid, without exceeding the maxi-
mum level, which is marked on the blender (C) and then insert the plug (E) into the lid (D) pressing
it gently downwards and turning it clockwise to lock it into place (Fig. 12).
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Note: The plug (E) also has a measure.

- Switch on the appliance, selecting the blade rotation speed with the operating dial (A). The appli-
ance has two speeds: minimum “1” and maximum “2”.

Itis also possible to select pulse operation by turning the dial (A) anticlockwise to “P”. For the best
use of this function, only turn the dial for a very short time (2-3 sec.).

Note: For softer fruit and vegetables (e.g., bananas), start at slow speed and then increase the speed

as required. For firmer fruit or vegetables (e.g., carrots), use the maximum speed.

- For smoother results, switch off the appliance, unplug it from the mains power, remove the lid (D)
and, with the help of the spatula (U) provided, move any food deposited on the sides of the blender
(C) towards the centre.

- Repeat the above steps for processing other foods.

Note: Never place more than 3009 of firm fruit or vegetables into the blender at any one time.

Note: To prevent liquid spills, never place more than 1000 ml of soups, purées or other liquids into

blender.

WARNING:

The blades are sharp; handle them with care.

Remove the protections from the metal blade (G) before use.
Never add foods over the maximum level marked on the bowl (V).

Make sure that the lid is firmly locked into place before starting the appliance.

Never operate the appliance for more than 30 seconds at a time. Wait at least 2 minutes
before operating it again.

Never remove foods from the sides of the bowl or the blender while the appliance is operating.
Always switch off the appliance and unplug it from the mains power.

To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cooking utensils
well away from moving blades or discs.

Never use fingers to remove foods from the sides of the bowl while the appliance is operating.
Always use the spatula provided.

Never add liquids to mix together chopped foods when using the bowl (V).

Never press foods into the opening in the lid (N) using your hands. Always use the food
presser.

Always fit the lid (D) before starting the blender.

Before blending warm liquids, always remove the blender filler cap (E). Never place hot
liquids inside the blender.
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USE OF SPICE GRINDER ACCESSORY (2)

Insert ingredients (soy, coffee bean, rice, beans) into the spice grinder container (Z) and then close
with the appropriate lid.

Ingredient Quantity

Soy less than 50 g
Coffee bean less than 50 g
Rice less than 50 g
Beans less than 50 g

Position the spice grinder, tightly closed, onto the motor body (B) and rotate it clockwise until it
locks.

Plug the appliance in and, through the operating dial (A), select the pulse functioning on the “P”
position for 2-3 times for a first grinding. Choose then “1” or “2” as operating speed.

ATTENTION:
Do not operate the appliance for more than 2 consecutive seconds. Stop the appliance for at
least 5 minutes to allow to cool down.

Do not pour water or other liquids into the spice grinder while in use.

CLEANING

Remove all of the attachments used, working in the opposite order to the way they were fitted.
All attachments can be washed in the top rack of the dishwasher, at a maximum temperature of
50°C/ 122°F.

Wipe the power base (B) clean with a slightly damp cloth.

To clean the blender (C): fill the blender with lukewarm water and detergent and fit the lid (D) and
filler cap (E); operate the blender at maximum speed for 30 seconds. Rinse and repeat, if neces-

sary.

WARNING:
The blades are extremely sharp. Always handle them with care.

After cleaning, dry all parts thoroughly and refit them.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau

électrique; débranchez-le apres chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces

chaudes.

7. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris les enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou par
des personnes manquant d’expérience et de connaissance d’appareil, @ moins
qu’elles ne soient attentivement surveillées et correctement instruites sur 'usage
de l'appareil de la part d’'une personne responsable de leur sécurité.

8. Vérifiez que les enfant ne jouent pas avec I'appareil.

9. Ne pas plonger le corps du produit, la fiche ni le cable electrique dans I'eau ou
autres liquides, et utiliser toujours un chiffon humide pour les nettoyer.

10. Meme lorsque I'appareil n’est pas en marche, debrancher la fiche de la prise de
courant electrique avant d'installer ou de defaire les simples parties ou avant de
proceder au nettoyage.

11. Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

12. Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

13. Ne pas utiliser I'appareil si le cordon electrique ou la fiche sont endommages
ou si l'appareil est defectueux; toutes les reparations, y compris la substitution
du cordon d’alimentation, doivent etre effectuees exclusivement par le centre
de service apres-vente ariete ou par des techniciens agrees ariete, de fagon a
prevenir tout risque de danger.

14. En cas d'utilisation de rallonges électriques, ces derniéres doivent étre appro-

S
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priées a la puissance de I'appareil afin d’éviter tout risque pour 'opérateur et
pour la sécurité du lieu de travail. Les rallonges non appropriées peuvent provo-
quer des anomalies de fonctionnement.

15. Ne laissez jamais pendre le cordon |a ou il pourrait étre tiré par un enfant,

16. Pour ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, utiliser uniquement des pié-
ces de rechange et des accessoires originaux, approuves par le constructeur.

17. Lappareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

18. Cet appareil est conforme aux directives 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC, et
au réglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et
objets destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

19. Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

20. Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de le
rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous conseillons
en outre d’'exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une source de dan-
ger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'appareil pour jouer.

21. Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles consti-
tuent une source potentielle de danger.

22.NE TOUCHEZ JAMAIS LES PARTIES EN MOUVEMENT.

23. ATTENTION: INTRODUIRE LA LAME AVANT LES ALIMENTS. Avant de retirer
le couvercle, attendre que la lame soit entierement arrétée et débrancher la
fiche d’alimentation de la prise de courant.

24. Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.

25. N'utilisez pas I'appareil si la lame est endommagée.

26. N'INTRODUISEZ JAMAIS DE LIQUIDES A L'INTERIEUR DE LA TASSE.

27. N'utilisez pas I'appareil pour hacher des aliments ayant une consistance exces-
sive (exemple: cubes de glagons ou viande avec os).

28. PREPARER LA TASSE DU MIXEUR AVEC LES ALIMENTS A MIXER PUIS
L'INSTALLER SUR LE CORPS MOTEUR ET AVANT DE BRANCHER LA FICHE
A LA PRISE DE COURANT.

29. Ne transportez pas I'appareil en le saisissant par la tasse installée sur le corps
moteur; en d’autres termes, la poignée de la tasse ne doit pas servir de prise
pour déplacer I'appareil.

30. Pour éviter les incidents ou les dommages a 'appareil, gardez toujours vos mains
ainsi que les ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.
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31. Les lames sont tranchantes. Manipulez-les avec soin. Saisissez-les toujours sur
la partie en plastique.

32. N'introduisez jamais les aliments avec les mains. Utilisez toujours le pressoir a
aliments.

33. Ne pas retirer les aliments déposés sur la paroi du récipient lorsque I'appareil
est en fonction. Eteindre I'appareil, débrancher la fiche d’alimentation de la prise
de courant et utiliser toujours la brosse fournie en dotation.

34. CE PRODUIT A ETE CONCU DE FACON A FONCTIONNER SEULEMENT
SI LE COUVERCLE ET LA TASSE DU MIXEUR ONT ETE INSTALLES
CORRECTEMENT. SI CELA N'EST PAS LE CAS, CONTACTEZ UN SERVICE
APRES-VENTE AUTORISE.

35. La lame est trés affitée, manipulez-la avec soin lorsque vous l'installez ou lors-
que vous la retirez du récipient ainsi que pour son nettoyage.

36. AVANT DE RETIRER LE COUVERCLE, ATTENDRE QUE LA LAME SOIT
ENTIEREMENT ARRETEE ET DEBRANCHER LA FICHE DE LA PRISE DE
COURANT

37. AVANT TOUTE OPERATION A L'INTERIEUR DE LA TASSE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA RPISE DE OCURANT ELECTRIQUE.

38. == Pour 'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne
2009/96/CE, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

Petit presseur
Poussoir de fermeture

Accessoire a moudre les épices

A Poignée de fonctionnement N Couvercle

B Corps moteur O Porte-lame

C Mixeur P Lame pour coupe en petits batons
D Couvercle mixeur Q Lame pour tranches fines

E Bouchon couvercle mixeur R Lame pour coupe & la Julienne fine
F Support lame S Lame pour tranches épaisses

G Lame a hacher T Lame pour coupe a la Julienne épaisse
H Lame & pétrir U Spatule

| Pressoir & aliments V' Tasse

L z

M
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ATTENTION

Cet appareil est muni d’un dispositif qui empéche son fonctionnement si le couvercle (N)
n’est pas correctement bloqué et si la tasse (V), le mixeur (C) ou I'accessoire a moudre les
épices (Z) ne sont pas correctement introduits et bloqués.

MODE D’EMPLOI

A

Avant l'usage, nettoyez tous les composants qui entrent en contact avec les aliments, a 'aide d’un
chiffon avec de I'eau chaude et un détergent délicat. Essuyez correctement.

Placez la tasse (V) sur le corps moteur (B) et bloquez-la en la tournant vers la droite de fagon a
ce que l'ailette située sur la partie inférieure de la tasse s’enclenche parfaitement dans la fissure
située sur le corps moteur (Fig. 2).

Monter le support lame (F) sur le tourillon central du bol (V) (Fig. 3).

TTENTION:

Avant de nettoyer I'appareil et d’installer ou de retirer les accessoires, vérifier que ce dernier
soit débranché du réseau électrique et que la poignée de fonctionnement (A) soit sur “0”.

Hacher ou pétrir

Si on désire utiliser I'appareil en fonction de hachoir, monter la lame en métal (G) sur le support lame
(F), alors que pour pétrir, monter la lame en plastique (H), en faisant coincider les fissures internes
sur la base de la lame avec les crans présents sur le support et en la poussant vers le bas (Fig. 4).
Couper les aliments en petits morceaux (1,5 x 1,5 cm) avant de les verser dans le bol (V) et, si on
veut pétrir une péte, introduire les ingrédients.

Introduisez le couvercle (N) sur la tasse (V) de fagon a ce que les crans présents dans la tasse
s'enclenchent parfaitement a l'intérieur des petits logements du couvercle et bloquez ce dernier
en le tournant vers la droite jusqu’au déclic (Fig. 5). Bloquez le petit couvercle du logement du
presseur (I) en agissant sur le poussoir (M).

Introduire la fiche électrique dans une prise de courant.

Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame au moyen de la
poignée de fonctionnement (A).

L'appareil est muni de deux vitesses : vitesse minimum “1” et vitesse maximum “2”.

Note: Quand on utilise I'appareil pour pétrir ou pour battre en neige, la vitesse de fonctionnement
conseillée est la vitesse “1”.

Il est possible également de sélectionner la fonction & impulsions en tournant la poignée (A) vers
la gauche sur la position “P”. L'utilisation optimale de cette fonction s'obtient en maintenant la
poignée sur la position “P” pendant quelques secondes (2/3 sec.).

Pour obtenir un hachage fin et homogene, retirez si besoin les aliments sur les parois de la tasse
en les regroupant au centre a l'aide de la spatule (U) fournie en dotation, aprés avoir éteint 'ap-
pareil et 'avoir débranché du réseau électrique (Fig. 6).

Si, pendant le fonctionnement, il s'avére nécessaire d’'ajouter des aliments, utiliser pour cela
I'ouverture située sur le couvercle (N). Pousser les aliments a l'aide du presseur (1) en introduisant
aussi, si nécessaire le petit presseur (L) (Fig. 7). Ala fin de 'opération, il est possible de serrer le
petit presseur (L) a l'intérieur du presseur plus grand (1) en le tournant vers la droite.

Pour interrompre le fonctionnement de I'appareil, agir sur la poignée (A) et la positionner sur “0”.
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Couper en tranches

- Installer la lame désirée, lame pour tranches (Q-S), lame pour coupe & la Julienne (R-T) ou lame
pour coupe en petits batons (P) sur le disque porte-lames (O) de fagon a ce que le trou situé sur
la lame soit au centre du disque (Fig. 8).

- Installer le disque porte-lames (O) muni du support lame (F), en le saisissant par les deux ceillets
avec la lame dirigée vers le haut (Fig. 9).

- Placez le couvercle (N) sur la tasse (V) et procédez comme indiqué au paragraphe “Hacher ou
pétrir”.

- Avec la lame pour trancher ou hacher, il est conseillé d'utiliser la vitesse “1”.

MODE D’EMPLOI POUR LE MIXEUR

- Introduisez le mixeur (C) sur le corps moteur (B) et tournez-le vers la droite jusqu’au déclic de
facon a ce que les crans présents sur le mixeur s’enclenchent parfaitement dans les ouvertures
situées sur le corps moteur (Fig. 10).

- Installez le couvercle (D) sur le mixeur (C) en le poussant légérement vers le bas pour l'introduire
entiérement (Fig. 11).

- Versez les aliments préparés précédemment a travers I'ouverture située sur le couvercle (D), sans
dépasser le niveau maximum indiqué sur le mixeur (C), puis mettez le bouchon (E) sur le couvercle
(D) en le poussant légérement vers le bas et en le tournant vers la droite pour le bloquer (Fig. 12).

Note: Le bouchon (E) est équipé aussi d'un mesureur.

- Mettre 'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame a I'aide de la poi-
gnée de fonctionnement (A). L'appareil dispose de deux vitesses : vitesse minimum “1” et vitesse
maximum “2”.

Il est possible également de sélectionner la fonction a impulsions en tournant la poignée (A) vers
la gauche sur la position “P”. L'utilisation optimale de cette fonction s'obtient en maintenant la
poignée sur la position “P” pendant quelques secondes (2/3 sec.).

Note: Pour les fruits et les légumes plus tendres (par ex. les bananes), commencer avec la vitesse

minimum en 'augmentant ensuite si nécessaire. Pour les fruits et les légumes plus durs (par ex. les

carottes) utiliser la vitesse maximum.

- Pour obtenir un résultat plus homogene, éteindre I'appareil, débrancher la fiche de la prise de
courant, enlever le couvercle (D) et, a I'aide de la spatule (U) fournie en dotation, regrouper au
centre les aliments déposés sur les parois du mixeur (C).

- Répéter ces opérations pour préparer d’autres chargements d’aliments.

Note: N'introduisez pas dans le mixeur plus de 300 g de fruits ou de légumes a pate dure a la fois.

Note: Pour éviter les fuites de liquide, n’utilisez pas le mixeur avec plus de 1000 ml de soupes, de

veloutés et autres liquides.

ATTENTION:

Les lames sont coupantes; manipulez-les avec attention.

Retirer les protections de la lame en métal (G) avant de I'utiliser.

Ne pas dépasser le niveau maximum indiqué sur le bol (V).
Vérifier que le couvercle soit solidement bloqué avant de mettre I'appareil en marche.
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Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives. Attendre au
moins 2 minutes avant de faire repartir I'appareil.

Ne jamais retirer les aliments déposés sur les parois de la tasse ou du mixeur lorsque 'appa-
reil est en marche. Eteindre d’abord I'appareil et débrancher la fiche d’alimentation.

Pour éviter de se blesser ou d’endommager I'appareil, gardez toujours vos mains ou les
ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

N'utilisez jamais vos doigts pour déplacer les aliments de la paroi du bol quand I'appareil est
en fonction. Utilisez toujours la spatule fournie en dotation.

Ne pas introduire de liquides pour amalgamer la préparation lorsqu’on utilise la tasse (V).

Ne jamais pousser les aliments avec les mains a travers 'ouverture du couvercle. Utiliser
toujours le presseur.

Appliquer toujours le couvercle (D) avant d’actionner le mixeur.

Avant de mixer des liquides tiédes, retirer toujours le bouchon du couvercle mixeur (E). Ne
jamais introduire de liquides chauds dans le mixeur.

UTILISATION DE L’ACCESSOIRE A MOUDRE LES EPICES (2)

- Versez les ingrédients (soja, café en grains, riz, haricots) dans le récipient du moulin a épices (Z)
et refermez le couvercle.

Ingrédients Quantité

Soja Moins de 50 g
Café en grains Moins de 50 g
Riz Moins de 50 ¢
Haricots Moins de 50 g

- Positionnez le moulin a épices, bien fermé, sur le corps moteur (B) et tournez-le vers la droite
jusqu’a son blocage parfait.

- Branchez la fiche dans la prise de courant et sélectionnez, a travers la poignée de fonctionne-
ment (A), le fonctionnement & impulsions sur la position “P” pendant 2-3 fois pour une premiére
mouture. Choisissez ensuite “1” ou “2” comme vitesse de fonctionnement.

ATTENTION:

Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 2 minutes consécutives. Laissez I'appa-

reil arrété pendant au moins 5 minutes pour permettre son refroidissement.

Ne versez pas d’eau ou d’autres liquides dans le moulin a épices pendant son fonctionnement.
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NETTOYAGE

Retirer tous les accessoires utilisés, en procédant dans le sens inverse aux indications précédem-
ment décrite pour 'assemblage.

Tous les accessoires peuvent étre lavés au lave-vaisselle dans la clayette supérieure a une tem-
pérature maximum de 50°C/ 122°F.

Pour le nettoyage du bloc moteur (B) utiliser un chiffon légerement humide.

Nettoyage du mixeur (C): remplir le mixeur avec de I'eau tiede et du savon; installer le couvercle
(D) avec son bouchon (E); actionner le mixeur a la vitesse maximum pendant 30 secondes. Rincer
et si nécessaire répéter I'opération.

ATTENTION:
Les lames sont tranchantes; manipulez-les avec soin.

Aprés le nettoyage, faire essuyer parfaitement chaque partie avant de la remonter.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-
einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfliissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heiRen Flachen in Berlihrung kommen.

Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern) benutzt wer-

den, die nicht im vollen Besitz ihrer korperlichen, sensoriellen und geistigen

Fahigkeiten sind, sowie von Personen, denen es an Erfahrung und Kenntnis

des Gerats mangelt, sofern sie nicht aufmerksam (iberwacht oder vorher zum

Gebrauch des Geréts von einer Person angelernt werden, die fiir ihre Sicherheit

verantwortlich ist.

8. Sicherstellen, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

9. Das Gehause, den Stecker und das Stromkabel des Gerats keinesfalls in
Wasser oder sonstige Fliissigkeiten tauchen. Verwenden Sie zur Reinigung ein
feuchtes Tuch.

10. Auch wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, ziehen sie den Netzstecker aus der
Dose, bevor Sie die einzelnen Teile einsetzen oder die Reinigung vornehmen.

11. Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und
die Versorgungsanschliisse berihren.

12. Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren.
Niemals am Kabel ziehen.

13.Das Geréat nicht verwenden, falls das Kabel oder der Stecker beschadigt
sind oder das Gerat selbst defekt ist. Um jedes Risiko zu vermeiden diirfen
Reparaturen jeglicher Art, einschlieRlich des Austauschs des Stromkabels, nur
vom Ariete- Kundendienst bzw. von Ariete zugelassenen Fachleuten ausgefiihrt
werden.

14.Bei Verwendung von Verlangerungskabeln missen diese fir die Leistung
des Gerats geeignet sein, um Gefahren flir den Benutzer und die Sicherheit

No ok ow
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der Umgebung zu vermeiden, in der gearbeitet wird. Nicht geeignete
Verlangerungskabel kénnen zu Funktionsstérungen flhren.

15. Das Kabel nicht an Stellen Gberhéngen lassen, wo es von Kindern gepackt
werden konnte.

16. Verwenden Sie ausschlieBlich originale, vom Hersteller genehmigte Ersatz- und
Zubehorteile, um die Sicherheit lhres Gerats nicht zu beeintrachtigen.

17. Das Gerét ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HASUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

18. Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EG und EMV 2004/108/
EG, sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 bez(iglich der
Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

19. Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdrlcklich vom
Hersteller genehmigt wurden, koénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

20. Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstlichtig ist. Dariber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fiir Kinder, die das Geréat als Spielzeug
verwenden kdnnten, eine Gefahr darstellen.

21. Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

22. BERUHREN SIE KEINESFALLS DIE IN BEWEGUNG BEFINDLICHEN TEILE.

23. ACHTUNG: SETZEN SIE DAS MESSER EIN, BEVOR SIE DIE ZUTATEN
EINFULLEN. Bevor Sie den Deckel entfernen, warten Sie ab, bis das Messer
vollkommen zum Stillstand gekommen ist und ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Dose.

24. Lassen Sie das Gerét nicht leer laufen.

25. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Messer beschadigt ist.

26. FULLEN SIE KEINESFALLS FLUSSIGKEITEN IN DIE SCHUSSEL

27. Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern allzu harter Zutaten (beispiels-
weise Eiswirfel oder Fleisch mit Knochen).

28. FULLEN SIE DEN MIXER MIT DEN ZUTATEN UND SETZEN SIE IHN AUF DAS
MOTORGEHAUSE, BEVOR SIE DEN STECKER IN DIE DOSE STECKEN.
29. Transportieren Sie das Gerat nicht, indem Sie es am Mixerglas halten. In
anderen Worten: der Griff des Mixers darf nicht zum Transportieren des Gerats

verwendet werden.

30. Um Unfalle und Schaden am Gerat zu vermeiden, halten Sie Hande und
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Kiichengerate immer von den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben
fern.

31. Die Messer sind scharf. Gehen Sie also vorsichtig damit um. Fassen Sie sie
immer am Kunststoffteil an.

32. Fullen Sie das Schneidgut nie mit den Handen ein. Verwenden Sie dazu immer
den Andruckstempel.

33. Entfernen Sie an den Schisselwanden haftendes Mischgut nicht, wahrend das
Geratin Betrieb ist. Schalten Sie vorher das Gerat ab, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Dose und verwenden Sie immer den mitgelieferten Schaber.

34.DAS GERAT WURDE SO ENTWICKELT, DASS ES NUR FUNKTIONIERT,
WENN DER DECKEL UND DIE SCHUSSEL RICHTIG MONTIERT WURDEN.
SOLLTE DIES NICHT DER FALL SEIN, BRINGEN SIE DAS GERAT ZUM
VERTRAGSKUNDENDIENST.

35. Das Messer ist sehr scharf. Seien Sie daher beim Einsetzen oder Herausnehmen
aus dem Gehé&use und beim Reinigen vorsichtig.

36. BEVOR SIE DEN DECKEL ABNEHMEN WARTEN SIE AB, BIS DAS MESSER
VOLLKOMMEN ZUM STILLSTAND GEKOMMEN IST UND ZIEHEN SIE DEN
STECKER AUS DER DOSE.

37.BEVOR SIE IRGENDWELCHE VORGANGE INNERHALB DER SCHUSSEL
VORNEHMEN, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER AUS DER DOSE.

38. ==m Zur korrekten Entsorgung des Produkts gemal Europa-Richtlinie 2009/96/
EG bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)

A Betriebs-Drehschalter N  Deckel

B Motorgehause O Messer-Aufnahme

C Mixer P Messer fiir gestiftelte Form
D Mixerdeckel Q Messer fiir diinne Scheiben
E Stdpsel Mixerdeckel R Messer fiir diinne Stifte

F Messerhalterung S Messer fiir dicke Scheiben
G Hackmesser T Messer fir dicke Stifte

H Knetmesser U Spatel

| Andruckstempel V' Schissel

L Kleiner Stopfer Z Gewtlrzmihle

M Verriegelungstaste
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ACHTUNG

Das Gerit ist mit einer Vorrichtung ausgestattet, die den Betrieb verhindert, wenn der Deckel
(N) nicht richtig verriegelt und die Schiissel (V), der Mixer (C) oder die Gewtirzmiihle (Z) nicht
richtig eingesetzt und verriegelt sind.

BETRIEBSANLEITUNG

- Vor dem Gebrauch alle Teile reinigen, die mit den Nahrungsmitteln in Berihrung kommen. Dazu
ein Tuch, heiBes Wasser und mildes Spilmittel verwenden. Dann griindlich trocknen.

- Die Schissel (V) auf das Motorgehause (B) setzen und durch Drehen im Uhrzeigersinn so verrie-
geln, dass der Fliigel an der Unterseite der Schissel in den Schlitz des Motorgeh&uses einrastet
(Abb. 2).

- Die Messerhalterung (F) auf dem zentralen Zapfen der Schissel (V) (Abb. 3) montieren.

ACHTUNG:

Vor dem Reinigen des Gerdts sowie vor dem Einsetzen oder Herausnehmen von Zubehérteilen
sicher stellen, dass es nicht an das Stromnetz angeschlossen ist und der Betriebsschalter
(A) auf “0” steht.

Hacken oder kneten

- Wenn Sie das Gerdt zum Hacken verwenden wollen, setzen Sie das Metallmesser (G) in die
Halterung (F) ein. Wenn Sie das Gerat dagegen zum Kneten benutzen wollen, montieren Sie
das Kunststoffmesser (H) so, dass Schlitze am Ansatz des Messers in die Rillen der Halterung
eingeflihrt werden und driicken Sie es dann nach unten (Abb. 4).

- Die Zutaten in kleine Stlickchen (1,5 x 1,5 cm) schneiden und in die Schissel (V) geben; wenn ein
Teig hergestellt werden soll, die Zutaten dazugeben.

- Den Deckel (N) auf so die Schiissel (V) setzen, dass die Noppen an der Schiissel in die entspre-
chenden Aufnahmen am Deckel eingreifen. Dann bis zum hdrbaren Einrasten im Uhrzeigersinn
drehen (Abb. 5). Den Deckel der Aufnahme des Stopfers (I) durch Betatigen der Taste (M) verrie-
geln.

- Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose.

- Setzen Sie das Gerét in Betrieb, indem Sie den Drehschalter (4) auf die gewiinschte Messer-
Drehgeschwindigkeit einstellen.

Das Gerat hat zwei Geschwindigkeiten, die niedrigste “1” und die hchste “2” .

Hinweis: Wenn das Gerat zum kneten oder schlagen benutzt wird, wird die Geschwindigkeit “1”

empfohlen.

Das Gerat kann auch im Impulsbetrieb benutzt werden, indem die Taste (A) gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position “P” gedreht wird. Zum optimalen Betrieb sollte diese Taste nur kurz
gedrlckt werden (2/3 Sek.).

- Um ein feines und gleichmaRiges Hacken der Speisen zu erzielen, diese bei Bedarf mit dem
mitgelieferten Spatel (U) von den Schiisselwanden zur Mitte hin schieben, nachdem vorher das
Gerét ausgeschaltet und der Stecker aus der Steckdose gezogen wurde (Abb. 6).

- Sollte es wahrend des Betriebs notwendig sein, weitere Nahrungsmittel zuzugeben, benutzen Sie
dazu die Offnung des Deckels (N). Die hinzugefiigten Nahrungsmittel mit Hilfe des Stopfers ()

-24-



oder mit Hilfe des kleinen Stopfers (L) (Abb. 7) zusammendriicken. Am Ende des Vorgangs kann
der kleine Stopfer (L) durch Drehen im Uhrzeigersinn im groRen Stopfer (1) befestigt werden.
- Zur Unterbrechung des Betriebs, den Drehschalter (A) auf “0“ stellen.

Scheiben schneiden

- Das gewiinschte Messer, Messer fiir Scheiben (Q-S), Messer zum Schneiden von Julienne-Form
(R-T) oder Messer zum Schneiden von gestiftelter Form (P) so einsetzen, dass die Offnung des
Messers in der Mitte der Scheibe ist (Abb. 8).

- Die komplette Aufnahmescheibe (O) auf die Messerhalterung (F) aufsetzen. Halten Sie sie dabei
an den entsprechenden Osen mit der Schneide nach oben (Abb. 9).

- Den Deckel (N) auf die Schiissel (V) setzen und vorgehen, wie im Abschnitt “Hacken oder kneten”
beschrieben.

- Bei Verwendung der Schneid- oder Hackmessers empfiehlt sich die Geschwindigkeitsstufe “1”.

GEBRAUCHSANLEITUNGEN FUR DEN MIXER

- Den Mixer (C) auf das Motorgehduse (B) setzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet
und die Rippen des Mixers in den entsprechenden Aussparungen am Motorgehduse zu liegen
kommen (Abb. 10).

- Den Deckel (D) auf den Mixer (C) legen und leicht drlicken, bis er richtig eingefiihrt ist (Abb. 11).

- Die vorbereiteten Nahrungsmittel durch die Offnung des Deckels (D) hindurch einfiillen, wobei der
am Mixer (C) markierte maximale Fillstand nicht (iberschritten werden darf. Dann den Stopfen
(E) in den Deckel (D) einsetzen und leicht nach unten driicken. Dabei gleichzeitig im Uhrzeigersinn
drehen, bis der fest sitzt (Abb. 12).

Hinweis: Der Stopfen (E) dient auch als Messbecher.

- Das Gerét einschalten, die Drehgeschwindigkeit des Messers Uber den Betriebs-Drehschalter (A)
auswahlen. Das Geréat hat zwei Geschwindigkeiten, die niedrigste “1” und die héchste “2”.

Das Gerat kann auch im Impulsbetrieb benutzt werden, indem die Taste (A) gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position “P” gedreht wird. Zum optimalen Betrieb sollte diese Taste nur kurz
gedrlickt werden (2/3 Sek.).

Hinweis: Fir weicheres Obst oder Gemiise (z.B. Bananen) mit einer niedrigen Geschwindigkeit
beginnen und dann je nach Bedarf die Geschwindigkeit erhdhen. Bei festerem Obst und Gemiise
(z.B. Karotten) die hochste Geschwindigkeit benutzen.

- Um ein gleichmaRiges Ergebnis zu erzielen, das Gerat abschalten, den Stecker aus der
Steckdose ziehen, den Deckel (D) abnehmen und mithilfe des mitgelieferten Spatels (U) die an
den Mixerwénden (C) haftenden Stiicke zur Mitte hin schieben.

- Die obigen Vorgange wiederholen, um weitere Portionen zu verarbeiten.

Hinweis: Nie mehr als 300 g festes Obst oder Gemdise in den Mixer geben.

Hinweis: Um Austreten von Flissigkeit zu vermeiden, das Mixerglas nicht mit mehr als 1000 ml

Suppen, GemUsecremes oder sonstigen Flissigkeiten fiillen.
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ACHTUNG:
Die Messer sind scharf. Gehen Sie daher vorsichtig damit um.

Vor dem Gebrauch miissen die Schutzbeldge der Metallmesser (G) entfernt werden.

Fiillen Sie die Zutaten nicht iiber die an der Schiissel (V) gekennzeichnete maximale Fiillhéhe
ein.

Vergewissern Sie sich, dass der Deckel fest verriegelt ist, bevor Sie das Gerét in Betrieb
setzen.

Lassen Sie das Gerit nicht ldnger als 30 Sekunden nacheinander laufen. Warten Sie 2 Minuten
ab, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen.

Die Nahrungsmittel nicht von den Schiissel- oder Mixerwédnden abschaben, solange das
Gerit in Betrieb ist. Vorher muss das Gerdt ausgeschaltet und der Stecker aus der Steckdose
gezogen werden.

Um Unfélle und Schéden des Geréts zu vermeiden, die Hande und Kiichengeréte immer von
den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben fern halten.

Nicht mit den Fingern an den Schiisselwédnden haftende Zutaten entfernen, wéahrend das
Gerit in Betrieb ist. Verwenden Sie immer den mitgelieferten Schaber.

Keine Fliissigkeiten zum Binden der gehackten Nahrungsmittel einfiillen, wenn die Schiissel
(V) benutzt wird.

Die einzufiillenden Nahrungsmittel keinesfalls mit den Handen in die Offnung des Deckels (N)
hineindriicken. Dazu immer den Stopfer verwenden.

Immer den Deckel (D) aufsetzen, bevor der Mixer in Betrieb gesetzt wird.

Bevor Sie warme Fliissigkeiten in den Mixer geben, entfernen Sie immer der Stopsel (E) des
Mixerdeckels. Fiillen Sie niemals heilSe Fliissigkeiten in den Mixer.
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VERWENDUNG DER GEWURZMUHLE (2)

Die Zutaten (Soja, Kaffeebohnen, Reis, Bohnen) in die Gewlrzmihle (Z) geben und mit dem
zugehdrigen Deckel verschlieflen.

Zutaten Menge

Soja Weniger als 50 g
Kaffeebohnen Weniger als 50 g
Reis Weniger als 50 g
Bohnen Weniger als 50 g

Die fest verschlossene Gewdrzmihle auf das Motorgehduse (B) setzen und im Uhrzeigersinn
drehen, bis sie einwandfrei verriegelt ist.

Den Stecker in die Steckdose stecken und den Wahlschalters (A) im Impulsbetrieb 2-3 Mal auf ,P*
drehen, um ein erstes Mahlen zu erzielen. Danach die Geschwindigkeit “1” oder “2” einstellen.

ACHTUNG:
Das Geriét nicht ldnger als 2 Minuten ununterbrochen laufen lassen. Das Gerédt mindestens 5
Minuten ruhen lassen, damit es abkiihlen kann.

Wéhrend des Betriebs kein Wasser oder sonstige Fliissigkeiten in die Gewiirzmiihle fiillen.

REINIGUNG

Alle verwendeten Zubehdrteile in der umgekehrten Reihenfolge entfernen, wie oben in der
Einbauanleitung beschrieben.

Alle Zubehdrteile kénnen im oberen Korb bei einer Hochsttemperatur von 50°C/122°F in der
Spiilmaschine gewaschen werden.

Zur Reinigung des Motorblocks (B), ein leicht angefeuchtetes Tuch verwenden.

Reinigung des Mixers (C): den Mixer mit lauwarmem Wasser und Spiilmittel fillen. Den Deckel (D)
samt Stopsel (E) montieren und den Mixer 30 Sekunden bei Hochstgeschwindigkeit laufen lassen.
Dann ausspiilen und den Vorgang bei Bedarf wiederholen.

ACHTUNG:
Die Messer sind scharf. Vorsichtig damit umgehen.

Nach der Reinigung miissen alle Teile einwandfrei getrocknet werden, bevor sie wieder ein-
gebaut werden.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO

Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,

entre las cuales:

1. Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

2. No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-

nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato no lo deben usar personas (incluidos los nifios) con capacidades

fisicas, sensitivas 0 mentales reducidas; por personas que no conozcan bien ela-

parato, a no ser que estén atentamente vigiladas o bien instruidas respecto al uso
del mismo aparato por parte de una persona responsable de su seguridad.

8. Asegurarse de que los nifios no jueguen con el aparato.

9. No sumergir nunca el cuerpo del producto, el enchufe y el cable eléctrico en el
agua o en otros liquidos, usar un pafio humedo para limpiarlos.

10. Incluso cuando el aparato no esté en marcha, hay que desconectar el enchufe
de la toma de corriente eléctrica antes de acoplar o quitar las partes individuales
0 antes de efectuar la limpieza.

11. Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regu-
lar los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.

12. Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

13. No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados o si el
mismo aparato resultara defectuoso; todas las reparaciones, incluida la sustitu-
cion del cable de alimentacion, se tienen que efectuar solo por el centro de asis-
tencia Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para prevenir cualquier riesgo.

14. En caso de empleo de prolongaciones eléctricas, éstas ultimas tienen que ser
adecuadas a la potencia del aparato, para evitar peligros al operador y para la
seguridad del ambiente donde se trabaja. Las prolongaciones no adecuadas
pueden provocar anomalias de funcionamiento.

No akow
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15. No dejar el cable colgando en un lugar donde lo pudiera coger un nifio.

16. Para no poner en peligro la seguridad del aparato, utilizar sélo partes de recam-
bio y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

17. El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.

18. Este aparato cumple con la directiva 2006/95/EC y EMC 2004/108/EC, y el
reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto
con alimentos.

19. Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por
el fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia
de su empleo por parte del usuario.

20. Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademés hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

21. Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

22.NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.

23. ATENCION: COLOCAR LA CUCHILLA ANTES QUE LOS ALIMENTOS. Antes
de quitar la tapa esperar a que la cuchilla esté completamente parada y desco-
nectar siempre el enchufe de alimentacién de la toma de corriente.

24. No dejar funcionar el aparato en vacio.

25. No usar el aparato si la cuchilla esta dafiada.

26.NO INTRODUCIR NUNCA LiQUIDOS DENTRO DEL RECIPIENTE.

27. No utilizar el aparato para triturar alimentos que tengan una excesiva consisten-
cia (por ejemplo: cubitos de hielo o carne con hueso).

28. PREPARAR LA TAZA DE LA BATIDORA CON LOS ELEMENTOS QUE HAYA
QUE BATIR 'Y MONTARLA EN EL CUERPO MOTOR ANTES DE CONECTAR
EL ENCHUFE A LA CORRIENTE.

29. No transportar la batidora cogiéndola por el asa de la taza cuando ésta esté montada.

30. Para evitar accidentes y dafios al aparato tener siempre las manos y utensilios
de cocina lejos de las cuchillas y de discos en movimiento.

31. Las cuchillas estan bien afiladas, manejarlas con cuidado. Cogerlas siempre por
la parte de plastico.

32. No introducir nunca los alimentos con las manos. Utilizar siempre el prensa-
alimentos.
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33. No utlizar los dedos para quitar los alimentos de las paredes del recipiente mien-
tras el aparato esta funcionando. Apagar el aparato, desconectar el enchufe de
alimentacion de la toma de corriente y utilizar siempre la espatula en dotacion.

34.EL PRODUCTO HA SIDO PROYECTADO PARA QUE FUNCIONE SOLO
SI LA TAPA'Y EL RECIPIENTE DE LA BATIDORA HAN SIDO MONTADOS
CORRECTAMENTE. SI NO FUERA ASi, LLEVAR EL PRODUCTO A UN
CENTRO DE ASISTENCIA AUTORIZADO.

35. La cuchilla esta bien afilada, manejarla con cuidado ya sea cuando la introduz-
cais o la extraigais del recipiente que para limpiarla.

36. ANTES DE QUITAR LA TAPA ESPERAR A QUE LA CUCHILLA SE HAYA
PARADO COMPLETAMENTE Y ENTONCES DESCONECTAR EL ENCHUFE
DE LA TOMA DE CORRIENTE

37.ANTES DE CUALQUIER OPERACION DENTRO DEL RECIPIENTE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE ALIMENTACION.

38. === Para la correcta eliminacién del producto segun la Directiva Europea
2009/96/CE se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

A Mando de funcionamiento N Tapadera

B Cuerpo motor O Porta-cuchilla

C Batidor P Cuchilla para bastoncillos

D Tapa batidor Q Cuchilla para rebanadas finas
E Tapon tapa batidor R Cuchilla para juliana fina

F  Soporte cuchilla S Cuchilla para rebanadas gruesas
G cuchilla para picar T  Cuchilla para juliana gruesa

H cuchilla para amasar U Espétula

| Prensa-alimentos V' Recipiente

L  Prensa-alimentos pequefio Z Accesorio para picar especias
M Pulsador de cierre

ATENCION

El aparato disponen de un dispositivo que impide el funcionamiento si la tapa (N) no esta bien
bloqueada y el recipiente (V), la batidora (C) o, en alternativa, el accesorio para picar especias
(Z) no se encuentran acoplados y bloqueados correctamente.
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INSTRUCCIONES DE EMPLEO

Antes de usar limpiar todos los componentesque entraran en contacto con los alimentos, usando
un pafio con agua caliente y detergente delicado. Secar bien.

Colocar el recipiente (V) en el cuerpo motor (B) y bloquearlo girandolo en sentido de las agujas
del reloj para que la aleta situada en la parte inferior del recipiente se encastre perfectamente en
la hendidura del cuerpo motor (Fig. 2).

Montar el soporte cuchilla (F) en el perno central del recipiente (V) (Fig. 3).

ATENCION:
Antes de limpiar el aparato y de instalar o quitar accesorios, asegurarse de que esté desco-
nectado de la red eléctrica y que el pomo de funcionamiento (A) esté en “O”.

Picar o amasar

Si se desea utilizar el aparato en funcion picador, montar la cuchilla de metal (G) en el soporte
cuchilla (F), si no para amasar montar la cuchilla de plastico (H), haciendo coincidir las fisuras
internas en la base de la cuchilla con las sefales del soporte y apretandola hacia abajo (Fig. 4).
Cortar los alimentos en pequefios trozos (1,5 x 1,5 ¢cm) e introducirlos en el recipiente (V) o en el
caso se desee amasar, introducir los ingredientes.

Acoplar la tapa (N) encima del recipiente (V) para que las sefiales que hay dentro del mismo se
inserten perfectamente en los correspondientes alojamientos de la tapa y bloguearlo con un “clic”
girandolo en sentido de las agujas del reloj (Fig. 5). Bloquear la tapa del alojamiento del prensa-
alimentos (I) mediante el correspondiente pulsador (M).

Conectar el enchufe eléctrico en una toma de corriente.

Poner en funcionamiento el aparato seleccionando la velocidad de rotacién de la cuchilla median-
te el mando de funcionamiento (A).

El aparato tiene dos velocidades, la minima “1” y la maxima “2”.

Nota: Cuando se utiliza el aparato para amasar 0 montar, la velocidad de funcionamiento aconse-
jada es “1”.

Se puede también seleccionar el funcionamiento por impulsos girando el control (A) en sentido
contrario a las agujas del reloj a la posicion “P”. EI mejor empleo tiene lugar cuando apretamos
por un brevisimo tiempo (2/3 seg.).

Para obtener un picado fino y homogéneoquitar, sies necesario, el alimento de la pared del reci-
piente y llevarlo hacia el centro con la ayuda dela espatula (U) en dotacion, después de haber
apagado el aparato y haberlo desconectado de la red eléctrica (Fig. 6).

Si durante el funcionamiento fuera necesario afadir alimentos, utilizar el orificio de la tapa (N).
Empujar los alimentos introducidos sélo con la ayuda del prensa-alimentos (1) o junto a aquel
pequefio (L) (Fig. 7). Al acabar la operacion, se puede apretar con el prensa-alimentos pequefio
(L) dentro del grande (1) girandolo en sentido de las agujas del reloj.

Para interrumpir el funcionamiento del aparato usar el mando (A) y ponerlo en “0".

Rebanar

Montar la cuchilla deseada, cuchilla para rebanar (Q-S), cuchilla para cortar en juliana (R-T) o
la cuchilla para bastoncillos (P) en el disco porta-cuchillas (O) para que el orificio situado en la
cuchilla resulte en el centro del disco (Fig. 8).
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- Montar el disco porta-cuchillas (O) completo en el soporte para cuchillas (F), cogiéndolo por los
correspondientes ojales, con la cuchilla hacia arriba (Fig. 9).

- Aplicar la tapa (N) encima del recipiente (V) y seguir los pasos indicados en el apartado “Picar o
amasar’.

- Con el empleo de la cuchilla para rebanar o picar, sugerimos la velocidad “1”.

INSTRUCCIONES PARA EL USO DE LA BATIDORA

- Introducir la batidora (C) en el cuerpo motor (B) y girarla en sentido de las agujas del reloj hasta
bloguearla con un “clic” para que las sefiales que hay en la batidora se acoplen perfectamente en
los correspondientes ojales del cuerpo motor (Fig. 10).

- Montar la tapa (D) en la batidora (C), y apretarla ligeramente hacia abajo hasta completar el cierre
(Fig. 11).

- Introducir los alimentos preparados precedentemente por el orificio de la tapa (D), sin superar el nivel
méximo indicado en la batidora (C), y entonces aplicar el tapon (E) en la tapa (D) presionandolo
ligeramente hacia abajo y girandolo en sentido de las agujas del reloj para bloquearlo (Fig. 12).

Nota: El tapén (E) cuenta con un medidor.

- Encender el aparato seleccionando la velocidad de rotacion de la cuchilla mediante el control de
funcionamiento (A). El aparato cuenta con dos velocidades, la minima “1” y la maxima “2".
También se puede seleccionar el funcionamiento por impulsos girando el control (A) en sentido
contrario a las agujas del reloj a la posicion “P”. Los memore resultado se obtienen apretando
durante poquisimo tiempo (2/3 seg.)

Nota: Para la fruta y la verdura mas tierna (por ejemplo platanos) empezar con una velocidad baja

y sucesivamente aumentar la velocidad segun la necesidad. Para la fruta y la verdura de mayor

consistencia (por ejemplo carlotas) usar la velocidad méxima.

- Para obtener un resultado mé&s homogéneo, apagar el aparato, desconectar el enchufe de la
toma de corriente, quitar la tapa (D) y, con una espétula (U) en dotacion, llevar hacia el centro los
alimentos depositados en las paredes de la batidora (C).

- Repetir dichas operaciones para trabajar con otras cargas de alimentos.

Nota: No introducir en la batidora mas de 300 gr cada vez de fruta o verdura de pulpa dura.

Nota: Para evitar que el liquido se salga no hay que usar la batidora con mas de 1000 ml de sopa,

purés u otros liquidos.

ATENCION:
Las cuchillas estan muy afiladas. Usar siempre con el maximo cuidado.

Quitar las protecciones de la cuchilla de metal (G) antes del uso.

No introducir alimentos cuya cantidad sobrepase el nivel maximo indicado en el recipiente

(V).

Asegurarse de haber bloqueado bien la tapa antes de poner en marcha el aparato.
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No poner a funcionar el aparato durante mas de 30 segundos consecutivamente. Esperar por
lo menos 2 minutos antes de pasar a un nuevo empleo.

No quitar los alimentos de las paredes del recipiente o dela batidora mientras el aparato esté
en funcionamiento. Apagar primero el aparato y desconectar el enchufe de alimentacion.

Para evitar accidentes y dafios al aparato, tener siempre las manos y los utensilios de cocina
lejos de las cuchillas y discos en movimiento.

No utilizar los dedos para quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el apa-
rato esta en funcionamiento. Utilizar siempre la espatula en dotacion.

No introducir liquidos para amalgamar el picado cuando se usa el recipiente (V).

No apretar nunca los alimentos en el orificio dela tapa (N) con las manos. Usar siempre el
prensador de alimentos.

Poner siempre la tapa (D) antes de poner en marcha la batidora.

Antes de batir liquidos tibios quitar siempre el tap6n de la tapa de la batidora (E). No introdu-
ca nunca liquidos calientes en la batidora
USO DEL ACCESORIO PARA PICAR ESPECIAS (2)

- Introduzca los ingredientes (soja, grano de café, arroz, alubias) en el recipiente de la picadora de
especias (Z) y cierre con la tapa correspondiente.

Ingrediente Cantidad

Soja menos de 50 ¢
Grano de café menos de 50 g
Arroz menos de 50 ¢
Alubias menos de 50 ¢

- Coloque la picadora de especias, bien cerrada, encima del cuerpo motor (B) y girela hacia la
derecha hasta que se bloquee completamente.

- Conecte el enchufe en la toma de corriente y, mediante el selector de funcionamiento (A), selec-
cione el funcionamiento por impulsos en la posicién “P” 2 0 3 veces para una primera molienda.
Después elija “1” 0 “2” como velocidad de funcionamiento.

ATTENZIONE:

No ponga en marcha el aparato durante mas de 2 minutos consecutivamente. Detenga el

aparato por lo menos 5 minutos para dejar que se enfrie.

No ponga agua u otros liquidos en la picadora de especias durante el funcionamiento.
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LIMPIEZA

Quitar todos los accesorios empleados, haciéndolo en sentido inverso a todo lo descrito prece-
dentemente para el montaje.

Todos los accesorios se pueden lavar en el lavavajillas en la cesta superior a una temperatura
méax de 50°C/ 122°F.

Para la limpieza del bloque motor (B) utilizar un pafio humedecido.

Limpieza de la batidora (C): llenar la batidora con agua tibia y jabdn; montar la tapa (D) con el
tapon (E); accionar la batidora a la velocidad maxima durante 30 segundos. Enjuagar y si es
necesario repetir la operacion.

ATENCION:
Las cuchillas estan muy afiladas; manejarlas con atencion.

Después de la limpieza, secar cada una de las partes perfectamente antes de volver a mon-
tar.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-

gelen worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.
Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.
Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.
Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).
Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviaktes.
Dit apparaat mag niet gebruikt worden door personen (en kinderen) die over
beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten beschikken; tevens
mag het niet gebruikt worden door personen die geen kennis en ervaring
hebben met het gebruik van dit apparaat tenzij ze bijgestaan worden, of goed
ingelicht worden, over het gebruik van het apparaat door een persoon die ver-
antwoordelijk is voor hun veiligheid.

8. Let op dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

9. De basis van het apparaat, de stekker het elektriciteitssnoer nooit onder water of
andere vloeistoffen zetten, gebruik een vochtige doek om ze te reinigen.

10. Ook als het apparaat niet in werking staat moet de stekker uit het stopcontact
worden getrokken voordat de onderdelen worden verwijderd of gemonteerd of
voordat het apparaat wordt gereinigd.

11. Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen wor-
den aangeraak.

12. Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

13. Gebruik het apparaat niet als het elektriciteitsnoer of de stekker beschadigt zijn
of als het apparaat defect is; alle reparaties, ook het vervangen van het elektrici-
teitsnoer mogen alleen uitgevoerd worden door een assistentiecentrum Ariete of
door geautoriseerd technisch personeel Ariete om alle risico’s te vermijden.

14. Als er verlengsnoeren worden gebruikt moeten ze geschikt zijn om gebruikt
te worden met het vermogen van het apparaat om gevaren voor de gebruiker

No ok ow
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te voorkomen en voor de veiligheid van de ruimte waarin het apparaat wordt
gebruikt. De verlengsnoeren die niet geschikt zijn kunnen werkingstoringen
veroorzaken.

15. Laat het snoer nooit loshangen daar waar kinderen het vast kunnen pakken.

16. Voor een veilig gebruilk van het apparaat, gebruik alleen originele vervangings-
onderdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurt.

17. Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

18. Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2006/95/EG en EMC 2004/108/EG, en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren.

19. Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de produ-
cent zijn goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar bren-
gen, tevens vervalt de gebruiksgarantie.

20. Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

21. Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

22.NOOIT DE BEWEGENDE ONDERDELEN AANRAKEN.

23. ATTENTIE: STEEK EERST HET MES IN HET APPARAAT EN VERVOLGENS
DE ETENSWAREN. Voordat de deksel wordt verwijderd moet u de stekker uit
het stopcontact halen en controleren of het mes stilstaat.

24. Laat het apparaat niet leeg werken.

25. Gebruik het apparaat niet als het mes beschadigd is.

26. Nooit vloeistoffen in de beker gieten.

27. Gebruik het apparaat niet om te harde etenswaren fijn te hakken (bijvoorbeeld:
ijsblokjes of vlees met botten).

28. BEREIDT DE BEKER VAN DE MIXER VOOR MET DE INGREDIENTEN DIE
GEMIXT MOETEN WORDEN EN MONTEER HEM OP DE MOTORBASIS
VOORDAT DE STEKKER IN HET STOPCONTACT WORDT GESTOKEN.

29. Het apparaat niet verplaatsen als de beker gemonteerd is, ofwel, het handvat
van de beker mag niet gebruikt worden om het apparaat te verplaatsen.

30. Om letsel en beschadigingen aan het apparaat te voorkomen houdt de handen en
keukengereedschappen altijd uit de buurt van de bewegende messen en schijven.

-36-



31. De messen zijn scherp. Gebruik ze voorzichtig. Pak ze altijd vast bij het plastic
gedeelte.

32. Nooit de etenswaren met de handen in het apparaat stoppen. Gebruik altijd de
stamper.

33. De etenswaren niet van de wanden van de beker halen als het apparaat in
wering staat. Stop het apparaat, haal de stekker uit het stopcontact en gebruik
altijd de bijgeleverde spatel.

34. HET PRODUCT IS ZODANIG GECONSTRUEERD DAT HET ALLEEN WERKT
ALS DE DEKSEL EN DE BEKER VAN DE MIXER GOED GEMONTEERD ZIJN.
ALS DIT NIET ZO IS BRENG HET PRODUCT NAAR EEN GEAUTORISEERD
ASSISTENTIECENTRUM.

35. Het mes is scherp, gebruik het voorzichtig als het in het in de houder wordt gezet
of eruit wordt gehaald en tijdens het reinigen.

36. VOORDAT U DE DEKSEL VERWIJDERT WACHT TOTDAT HET MES
HELEMAAL STILSTAAT EN TREK DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT
37.VOORDAT HANDELINGEN UITGEVOERD WORDEN IN DE KOM MOET

ALTIJD DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT GEHAALD WORDEN.

38. === \oOr het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2009/96/CE lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN
BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)

A Startknop N Deksel

B Motorbasis O Messenhouder

C Mixer P Mes voor staafjes

D Mixerdeksel Q Mes voor dunne plakjes
E Dop mixerdeksel R Mes voor dunne reepjes
F Messensteun S Mes voor dikke plakjes
G Hakmes T Mes voor dikke reepjes
H Kneedmes U Spatel

| Stamper V' Beker

L Kleine voedselpers Z  Accessoire malen van kruiden
M Sluitknop

LET OP

Het apparaat beschikt over een systeem waardoor het niet in werking gezet kan worden als de
deksel (N) niet goed is vastgezet en de kom (V) de mixer (C) of als alternatief het accessoire
voor het malen van kruiden (Z) niet goed zijn geplaatst.
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GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Reinig, voordat het product wordt gebruikt, alle onderdelen die in contact komen met de etenswa-
ren. Gebruik een doek met warm water en delikaat reinigingsmiddel. Vervolgens goed afdrogen.
Plaats de kom (V) op de motorbasis (B) en blokkeer de kom door hem tegen de klok in te draaien
zodat de vleugeltje aan de onderkant van de kom met een klik perfect aansluit op de gleuf op de
motorbasis (Fig. 2).

Monteer de messenhouder (F) op de centrale pin van de kom (V) (Fig. 3).

ATTENTIE:

Voordat het apparaat wordt gereinigd en de accessoires worden geinstalleerd of verwijderd,
controleer altijd of de stekker uit het stopcontact is gehaald en of de startknop (A) op “0”
staat.

Fijnhakken of kneden

Als u het apparaat wilt gebruiken als alleshakker, monteer het metalen met (G) op de messen-
steun (F), als u wilt kneden monteer het plastic mes (H) op de messensteun en laat de binnenste
sleuven aan de onderkant van het mes overeenkomen met de streepjes op de steun en druk het
mes naar beneden (Fig. 4).

Snij alle etenswaren in kleine stukjes (1,5 x 1,5 ¢cm) en stop ze in de kom (V) of als u wilt kneden,
stop alle ingrediénten in de kom.

Zet de deksel (N) op de kom (V) zodat de tandjes aan de binnenkant van de kom perfect aanslui-
ten op de speciale behuizingen op de deksel en blokkeer de deksel met een klik door hem met
de klok mee te draaien (Fig. 5). Blokkeer het dikseltje van de voedselaandrukker (1) door op de
speciale knop (M) te drukken.

Steek de stekker in een stopcontact.

Zet het apparaat in werking door de rotatiesnelheid van het mes te kiezen met de startknop (A).

Het apparaat beschikt over twee snelheden, de minimum snelheid “1” en de maximun snelheid “2”.

Opmerking: Als het apparaat wordt gebruikt voor het kneden of opkloppen is de aangeraden werk-
snelheid “1”.

Het is ook mogelijk om de werking met impulsen te kiezen door de knop (A) tegen de klok in te
draaien in de positie “P”. Het optimale gebruik wordt bereikt door de knop heel kort in te drukken
(2/3 sec.).

Om een homogeen mengsel te krijgen verwijder, indien noodzakelijk ,de etenswaren van komrand
en breng ze in het midden met behulp van de bijgeleverde spatel (U) nadat het apparaat uit is
gezet en de stekker uit het stopcontact is getrokken (Fig. 6).

Als tijden de werking etenswaren toegevoegd moeten worden gebruik hiervoor de opening op
de deksel (N). Druk de etenswaren erin met behulp van een de voedselpers (1) alleen of samen
met de Kleine (L) (Fig. 7). Na de handeling kan de kleine fijnhakker (L) in de grote fijnhakker (1)
geplaatst worden door hem met de klok mee te draaien.

Om de werking van het apparaat te onderbreken zet de knop (A) op “0".
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Snijden van plakjes

- Plaats het gewenste mes, mes voor plakjes (Q-S), mes voor fijgehakte groente (R-T) of het mes
voor staafjes (P) op de messenhouderschijf (O) zodat de opening op het mes in het midden van
de schijf ligt (Fig. 8).

- Monteer de messenhouderschijf (O) met de messenhouder (F), door hem vast te pakken in de
oogjes en met het mes naar boven gericht (Fig. 9).

- Zet de deksel (N) op de kom (V) en ga te werk zoals beschreven in de paragraaf “Fijnhakken of
kneden”.

- Met het mes voor het plakjes snijden of fijnhakken wordt het aangeraden de snelheid “1” te gebruiken.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN VOOR DE BLENDER

- Zet de mixer (C) op de motorbasis (B) en draai hem met de klok mee totdat ze met een klik vast wordt
gezet zodat de tandjes op de mixer perfect aansluiten op de gleufies van de motorbasis (Fig. 10).

- Monteer de deksel (D) op de mixer (C), een druk hem zacht omlaag zodat ze helemaal wordt
vastgezet (Fig. 11).

- Stop de vooraf voorbereide etenswaren in de opening in de deksel zonder het maximum niveau
te overschrijden dat op de mixer (C) is aangegeven en zet vervolgens de dop (E) op de deksel (D)
door hem zacht omlaag te drukke en met de kiok mee te draaien om hem te blokkeren (Fig. 12).

Opmerking: De dop (E) heeft ook een maatbekertje.

- Zet het apparaat aan door de rotatiesnelheid van het mes te kiezen met de knop voor het aanzet-
ten (A). Het apparaat beschikt over twee snelheden, de minimum snelheid “1” en de maximun
snelheid “2”.

Het is ook mogelijk om de werking met impulsen te kiezen door de knop (A) tegen de klok in te
draaien in de positie “P”. Het optimale gebruik wordt bereikt door de knop heel kort in te drukken
(2/3 sec.).

Opmerking: Voor zacht fruit en groente (bijv. bananen) begin met een lage snelheid en verhoog

vervolgens de snelheid indien noodzakelijk. Voor hardere groente en fruit (bijv. wortels) gebruik de

maximum snelheid.

- Om een homogeen mengsel te krijgen, zet het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact,
verwijder de deksel (D) en, met behulp van de bijgeleverde spatel (U), breng de etenswaren die
tegen rand aanzitten in het midden van de mixer (C).

- Herhaal deze handelingen om andere ladingen etenswaren te verwerken.

Opmerking: Stop niet meer dan 300 g fruit of groente met hard vruchtviees in de mixer.

Opmerking: Om te voorkomen dat vloeistoffen naar buiten komen gebruik in de mixer niet meer dan

1000 ml soep, gepureerde groente of andere vloeistoffen.

ATTENTIE:
De messen zijn scherp. Gebruik ze altijd heel voorzichtig.

Verwijder de beschermingen van het metalen mes (G) voordat het wordt gebruikt.

De etenswaren mogen nooit boven het maximun niveau uitkomen dat op de kom (V) wordt
aangegeven.
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Controleer dat de deksel goed vast is gezet voordat het apparaat in werking wordt gezet.

Laat het apparaat niet langer dan 30 secondes achtereenvolgens werken. Wacht tenminste 2
minuten voordat het opnieuw wordt gebruikt.

De etenswaren niet van de wanden van de kom of de mixer verwijderen terwijl het apparaat in
werking staat. Zet eerst het apparaat uiten trek de stekker uit het stopcontact.

Om ongelukken en schade aan het apparaat te voorkomen houdt de handen en keukenge-
reedschappen uit de buurt van de bewegenden messen en schijven.

De etenswaren nooit met de vingers van de randen van kom verwijderen terwijl het apparaat
aanstaat. Gebruik altijd de bijgeleverde spatel.

Geen vioeistoffen gebruiken om het haksel te vermengen als de kom (V) wordt gebruikt.

De etenswaren nooit met de handen in de opening van de deksel (N) drukken. gebruik altijd
de voedselpers.

Plaats altijd de deksel (D) voordat de mixer in werking wordt gezet.

Voordat lauwe vioeistoffen worden gemixt moet altijd de dop van de mixerdeksel (9) worden
verwijderd (E). Nooit warme vloeistoffen in de mixer stoppen.
GEBRUIK VAN HET ACCESSORE VOOR HET MALEN VAN KRUIDEN (2Z)

- Stop de ingredienten (soja, koffiebonen, rijst, bonen) in de houder voor het malen van kruiden (Z)
en sluit de speciale deksel.

Ingredient Hoeveelheid

Soja Minder dan 50 g
Koffiebonen Minder dan 50 g
Rijst Minder dan 50 g
Bonen Minder dan 50 g

- Plaats het accessoire voor het malen van kruiden goed gesloten op de motorbasis (B) en draai
hem met de klok mee totdat ze wordt geblokkeert.

- Steek de stekker in een stopcontact en kies met de startknop (A) de functie met impulsen op de
positie “P” 2-3 keer voor het eerste keer malen. Kies vervolgens “1” of “2” als weringsnelheid.
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LET OP:
Laat het apparaat niet langer dan 2 minuten achtereenvolgens werken. Stop het apparaat
tenminste 5 minuten tussendoor om het helemaal af te laten koelen.

Nooit water of andere vioeistoffen in het accessoire voor het malen van kruiden gieten tijdens
de werking.

REINIGEN

Verwijder alle accessoires die zijn gebruikt door de assemblagehandelingen die hiervoor zijn
beschreven in omgekeerde volgorde uit te voeren.

Alle accessoires kunnen in de vaatwasser gereinigd worden in de bovenste mand op een max.
temperatuur van 50°C/ 122°F.

Voor het reinigen van het motorblok (B) gebruik een vochtige doek.

Reinigen van de mixer (C): vul de mixer met lauw water en zeep; monteer de deksel (D) met de
dop (E); zet de mixer aan op de maximale snelheid voor 30 secondes. Afspoelen en indien nood-
zakelijk deze handeling herhalen.

ATTENTIE:
De messen zijn heel erg scherp. Gebruik ze altijd heel voorzichtig.

Laat alle onderdelen goed opdrogen na het reinigen voordat ze weer gemonteerd worden.
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOAUMO NPOYUTATb MHCTPYKLIUIO
Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX04MMO BhIMOMHATL CreayioLe Mepbl
NPeAOCTOPOXHOCTH:

1. Ybegutecb B TOM, YTO HanpsbkeHne npubopa COBMafaeT C HanpsikeHWeM
Baluen anekTpuyeckon ceTu.

2. He octaBnaiTe 6e3 npucMoTpa BKIKOYEHHBIN B 3NEKTPUYECKYHD CETb NpUbop;
OTKIt0YaiTe ero nocre Kaxaoro UCromnb30BaHus.

3. He craBbTe npubop BOMM3M UCTOYHUKOB OTOMMEHWS UK HA UX MOBEPXHOCTM!.

4. Tpw akcnnyaTayuy CTaBuTb NPUBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTANbHBIE U YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTM.

5. He ocraensinte npubop noa BO3AENCTBMEM aTMOCKHEPHLIX SBNEHUIA (DOXAS,
COMHUa 1 T.4.).

6. OneKTpu4eckuit NPOBOA HE LOIMKEH KAacaTbCsl ropsumX NMOBEPXHOCTEN.

7. 9T10T Npnbop He JOMKEH MCMONb30BATLCA NLamu (BKMOYas AeTeit) ¢ Henon-
HbIMU (OU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMW MM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM; NuLa C
HEeJoCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUSMK 0BpaLLeHus ¢ NpubopoM MOryT Nonb3o-
BaTbCsA NpMOOPOM TOMBKO NOA CTPOTMM HaA30pPOM YeroBeka, OTBETCTBEHHOMO
3a ux 6e3onacHoCTb, Unu nocne NoapobHOro MHCTPYKTaxa 3TOro YeroBeka.

8. Cnepute 3a Tem, YToObI AETU HE urpani ¢ Npubopom.

9. Hukoraa He norpyxaTtb KOpryc MOTOpPa, SNEKTPUYECKYI0 BIUSKY U NPOBOL B BOAY
WNK ApYrne XMAKOCTW. [Ns UX OYUCTKW MCMOMb30BaTh TOMBKO BMAXHYH TKaHb.

10. Jaxe ecnu npubop BbIKMOYEH, HEOOXOAMMO OTCOEAMHUTL BUNKY MPOBOAA OT
SNEKTPUYECKON Po3eTKM, npexae Yem cobupatb unu pasdupatb ero getanu u
NpUCTyNaTh K YACTKE.

11. Heobxoammo TLaTenbHO BbICYLLIMTL PYKU, MPEXAE YEM HAXUMaTb 1 PerynnpoBaTthb
KHOMKW npubopa 1 LoTparMBaThCs 4O BUIKW NPOBOAA W AMEKTPUYECKUX AeTanen.

12.Tlpn 0TCOEAMHEHWUN OT 3MEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbCs pykamu Hemocpen-
CTBEHHO 3a LuTencenb. Hukorga He TsHYTb 3@ MPOBOA ANS TOro, YToOb! BbiTa-
LNTb €ro.

13. He ucnonbayiite npubop, ecnu LUHYp NUTaHWA UNK BUMKA NOBPEXAEHbI, UMK
ecnn obopyaoBaHue UMEET Kakue-nnbo aedekTbl; BCe PEMOHTHble paboTbl,
BKMIOYas 3aMeHy LUHypa NUTaHMS, AOMKHbI BbINOMHATLCS TOSIbKO B CEPBUCHOM
LeHTpe Ariete unu ynonHoMoYeHHbIMM TexHukamm Ariete B Lensx npeoTspa-
LiEHMS KaKnxX-nbo PUCKOB.
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14. B crnyyYae MCNonb30BaHWA YOMMHUTENEN MOCneHWe OOIKHbI COOTBETCTBOBATbL
MOLLHOCTW npubopa BO M3bexaHWe onacHOCTM s onepaTtopa 1 6e3onacHoCT
paboyeit cpefbl. HenoaxoasLume yanvMHUTENS MOTYT NPUBECTU K HEUCTIPABHOCTH.

15. He ocTaBnstb npubop CO CBELUMBAKOLWMMCS LWHYPOM B MECTE, AOCTYMHOM Ans
peTen.

16. [ins obecneyeHns BesonacHoCTy npubopa 1Cnonb3ynTe TONbKO peKoMeHaye-
Mbl€ NPOM3BOAMUTENEM 3arnacHbIE YacTu 1 akceccyapb!.

17. Mpubop npegHasHayeH TOJNBKO 1A BbITOBOIO UCMNOJIb30BAHUA 1 He
LOMKEH UCMONb30BATLCS B MPOU3BOLACTBEHHBIX LI KOMMEPYECKMX LIENSIX.

18. [laHHoe ycTponcTBo cooTBeTcTBYeT Tpebosauusm aupektus 2006/95/EC u
OMC 2004/108/EC n Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTe-
puanbl, KOHTAKTUPYHOLLWE C MULLEBLIMU NPOAYKTAMMK.

19. BHOCMMbIE M3MeHEHNS B NpWBOp, eCnin OHM YETKO HE yKalaHbl Npou3BoauTe-
niem, MOryT NpMBECTM K noTepe 6e30nacHOCTY 1 rapaHTUM ero aKkcnyaraumm co
CTOPOHbI NOTpebuTens.

20. B cnyyae ecnu Bbl pelumnm BbiBpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTes nepepe-
3aTb 3NEKTPUYECKUI NPOBOL L1 HEBO3MOXHOCTU €ro JanbHEeNLLero ucrorb3o-
BaHus. PekomeHayeTcs Takke 0be3BpeanTb Te YacTu npubopa, KoTopble MoryT
NpeacTaBNATb ONACHOCTb, B Clly4ae UX UCMONb30BaHUS AeTbMU NS CBOWX WUrp.

21. CocTaBHble YacTW YNakoBKU He AOMKHbl OCTABMSATHCA B MECTaX, JOCTYMHbIX
AN feTei, Tak Kak OHU MOTYT NPeLCTaBATb UCTOYHWK ONACHOCTMU.

22. HAKOT A HE IOTPATMBATLCA 10 ABVXKYLLMXCA YACTEM NMPUBOPA.

23. BHUMAHME: YCTAHOBWTb HOX O TOrO, KAK BBOAWTb MPOAYKTHI.
Mpexae YemM CHAMATb KPbILLKY, AOXAATLCS NOSHON OCTAHOBKM HOXa 1 0TCOeau-
HWTb BUIKY NPOBOAA OT ANEKTPUYECKON PO3ETKN.

24. Hukorga He pabotaTth ¢ npubopoM BXOMOCTYHO.

25. He ncnonb3osaTth Npubop, ECAn HOX NOBPEXAEH.

26. HUKOT A HE HANMBATb XXWOKOCTU BHYTPb EMKOCTMW.

27.He wucnonb3oBaTb npubop AN M3MENbYEHWUS OYeHb TBEPALIX NPOAYKTOB
(Hanpumep: KyGUKOB NbAa, Msica C KOCTAMM).

28.NONOXNTb MOAIOTOBJIEHHBLIE ANA W3MENbYEHUA MPOOYKTbI B
EMKOCTb, YCTAHOBUTb EE HA KOPMYC MOTOPA W TONbKO 3ATEM
NOOCOEONHUTbL BANKY MPOBOMA K SNEKTPUYECKOW PO3ETKE.

29. He nepeasuratb npubop npu NOMOLLY CbEMHOM EMKOCTU M HE UCMONb30BaTh €€
PYYKy ANS nepeHocku npubopa.

30. Bo n3bexaHne nonyveHns TpaBM 1 NOBpexaeHNn npubopa Heobxoammo Beer-
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[a fepxatb PYKU U KyXOHHble NPUHAANEXHOCTU BAANM OT ABUraOLLMXCS HOXeEN
W ANCKOB.

31. Hoxu ovyeHb ocTpble. ObpalyatbCsi C HUMKU O4eHb OCTOPOXHO. Y6eanTbes B
TOM, YTO OHM XOPOLLO 3aKpeneHbl Ha NacTUKOBON AeTarne.

32. Hukorga He npoasurath NpoaykThl pykamu. Bcerga nonb3oBathCs npoTanku-
BaTenem.

33. He cHMMaTb NpoayKTbl CO CTEHOK EMKOCTU, ecnn npubop paboTaeT. Bolkntountb
koMbalH, OTCOeOMHWUTb BUMKY NMPOBOAA OT 3MEKTPUYECKON PO3ETKM W BCeraa
Nnonb30BaTLCA TOMbKO TOW NONATKOM, KOTOpas NpunaraeTcs B KOMMIEKTE.

34.MPUBOP  CMPOEKTVMPOBAH TAKMM OBPA3OM, 4TOBblI OH
MOl BKIMIOYATbCA TOJIbKO B TOM CIYYAE, ECNW KPbIWKA W
EMKOCTb BJIEHAEPA YCTAHOBIEHbI MPABWIBHO. ECNW NMPUBOP
HE BKINMIOYAETCA, TO EFO HYXHO OTHECTW B CEPBWUCHYIO
MACTEPCKYIO.

35. Hox ouyeHb ocTpbiil. CneayeT NposiBNsTb OCTOPOXHOCTL NPU €ro YCTaHOBKE W
CHSATUM C EMKOCTH, @ TaKkke Npu MbITbE.

36. MPEXAE YEM CHWMATb KPbILWKY, OOXOATbCA, YTOBbl HOX
MOJNIHOCTBbKO OCTAHOBWNCA W OTCOEONHUTBE BUNKY NMPOBOOA OT
QNEKTPUYECKOW PO3ETKM

37.NMPEX[E YEM MPUCTYNATb K KAKOW-NIMBO OMEPALIM C EMKOCTBIO,
CHAYANNA HEOBXOOWMO OTCOEQVMHWTE BWIKY TMPOBOJA OT
QNEKTPUYECKOW PO3ETKM.

38. mmm B OTHOWEHWW NpaBWNbHOWM yTUNM3aumu npubopa B COOTBETCTBUM C
Esponenckon aupektuson 2009/96/EC npountante MHDOPMATUBHBIA IUCTOK,
npunaraembilit K npubopy.

COXPAHMTb UHCTPYKLIMUIO
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OMNMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)

A Pyuka BKMHOYeHMS N  Kpbiwka

B Kopnyc npubopa O [uck-pepxatenb 4ns Hoxa
C bBneHgep P Hox ons Hapesku kapTodens
D Kpbiwka 6bneHgepa Q Hox ons nomMTukos

E pobka kpblwkm BneHaepa R Hox gns conomku

F  [epxatens ans Hacagku S Hox gns KpynHbIX MOMTUKOB
G Hacapgka ans nsmernbyeHus T Hox ans KpynHoi CONOMKN
H Hacagka gns nepemelumBaHms U LWnarens

| MpoTankusarens V  EmkocTb

L Manbiin npotankusatenb Z Akceccyap n3MenbuuTenb

M KHonka 6rokupoBku

BHUMAHUE:

Mpubop ocHaweH ycmpolicmeoM, Komopoe ocmaHaenugaem (hyHKYUOHUPOBaHUE, eciu
kpbiwka (N) He 3abnokuposaHa u Yawa (V), mukcep (C) unu, anbmepHamueHo, usmenb4u-
mesib (Z) ycmaHoesneHb! u 3a6/10Kupo8aHbl HENPasU/TbHO.

UHCTPYKLIUA NO 3KCNNYATALUU

- [epen 1CNONb30BaHNEM OYUCTUTL BCE KOMMOHEHTBI, KOHTAKTUPYIOLLME C MULIEBLIMW NPOZYKTa-
MM, C MOMOLLbIO TPSAMKM, TENMOW BOAbI 1 MSATKOr0 MOKOLLEro cpefcTBa. Hacyxo BbiTepeTb.

- YcraHoBute vawy (V) Ha kopnyc gsuratens (B) u 3acukcupoBaTh ee, MOBEPHYB MO YacOBOM
cTpenke Takum obpa3om, YTobbl knanaH Ha AHe Yallm MOMHOCTBIO 3alLEeNKHYICS B Nase kopnyca
asuratens (Puc. 2).

- YcTaHoBWTb Hacagky Hoxa (F) Ha LeHTpanbHyto ocb émkocTm (V) (Puc. 3).

BHUMAHUE:

Mpexde yeM npucmynamb K yucmke npubopa u ycmaHoeke unu cHsimuro e2o demanel,
Heob6xodumo y6edumscsi 8 MOM, YMO OH OMKITKOYEH OM 3/1eKkmpuUYecKoll cemu, U Ymo pyyka
ekmoyeHust (A) Haxodumcsie nonoxeHuu “0”,

WU3menbyeHue nnu 3amewwmBaHme

- Tpw ucnonb3oBaHun kombaitHa B pexuMe U3MenbYeHus HeobXoauMo YCTaHOBUTL MeTannnye-
ckui Hox (G) Ha gepxaTernb (F), a Ans 3amelunBaHUA TecTa - yCTaHOBUTb NacTUKOBYIO Hacaaky
(H). ns aToro HyXHO COBMECTUTb BHYTPEHHWE OTBEPCTUS HAaCaaKu C BbICTYNamu gepxarens, a
3aTeM HaxaTb Ha Heé (Puc. 4).

- [Mope3saTb NpoayKTbl Menkumm Kycodkamu (1,5 x 1,5 cm) n nomecTuts 1x B émkocTs (V), a B cryyae
3aMeLUVBaHIS — MOMOXMTb HEOBXOAMMbIE MHIPEONEHTBI.

- TMomectutb Kpbiwky (N) Ha yawy (V) Tak, 4ToObl Na3bl BHYTPM Yalun NPaBUIbHO BOLLMN B Nasbl
Ha KpblLLKe, 3aLLenk1Basicb Npu NoBOpOTe Mo YacoBom cTpenke (Puc. 5). briokupoBaTh KpbiLLKy
npwkumatens (1) ¢ nomoLLbio KHomkm (M).

- BcTaBuTb BUNKY NPOBOAA B 3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY.
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- Bkntountb npubop, BbiGpaB CKOPOCTL BPALLEHWs HAacaaKW MPY MOMOLLM PYUKM BKITIOYEHNS (A).
MMpnbop MmeeT ABe CKOPOCTM: MUHUMATTBHYIO «1% 1 MaKCUMAIbHYI0 «2».

Mpumeyanme: Mpy Mcnonb30BaHUM PYHKLMIA 3aMeLLnBaHUS U B3OUBAHNS PEKOMEHAYETCS UCMOTb-

30BaTb CKOPOCTb «1».

VimeeTcs Takke BO3MOXHOCTb paboTbl B MMNYNILCHOM pexume. [ns 3Toro, noBepHyTb pyyky (A)
NpOTWB YaCOBOW CTPENkW L0 OTMeTKM «P». OnTumanbHas pabota LOCTUraeTes Npy 04eHb KOPOT-
KOM HaxaTtum (2/3 cex.).

- YT06bI NOMY4MTL TOHKYIO M OBHOPOAHYIO HApe3Ky, cumnLaT 0BpabaTbiBaeMbI NPOAYKT CO CTEHOK
yaluu K LeHTpY ¢ nomoLbto winatens (U) , npeasapuTensHO BbIKMOUMB Npubop v BbIHYB BUSIKY 13
cetu (Puc. 6).

- Ecnu Bo Bpems nepemelurBaHns 0obaBnsAoTCA gpyrve NMPOAYKThl, TO Ans 3TOr0 Heobxomumo
MCnonb3oBaTh 0TBEPCTHE, UMetoLeecs Ha Kpbilke (N). [poTONKHYTb HAXOAALWMECS BHYTPU NPO-
BYKTbl MPY NOMOLLM TOMbKO oaHoro BonbLuoro npotankveatens (1) nm gByx npoTankvueatenei
BMecTe — 6onbLioro 1 manoro (L) (Puc. 7). Mo okoH4YaHWM onepauum MOXHO 3abrokupoBaTh
ManbIi npuwxumatens (L) BHyTpu 6onbLioro (1), noBopaunsas ero no 4acoBoil CTPErKe.

- [lns octaHoBkM npubopa NoBepHYTL pyyKy (A) 40 nonoxeHus «0».

Hapeska

- TomecTuTb HyXHbIN HOX (ANs nomMTUKOB - (Q-S); Ans Hapeskw xynbeH - (R-T); ans kapTodens
dpu (P)) Ha anck-gepxaTenb 4Ns HOXEN TakuM 0bpasom, YToObl OTBEPCTME HOXA OKa3anoch B
LeHTpe aucka (Puc. 8).

- YcTaHoBUTb cOBpaHHbIN auck-gepxarens ans Hoxei (O) Ha Hacapky Hoxa (F). Mpu 3Tom Heob-
XOAMMO B3STbCA 33 NMPEAYCMOTPEHHbIE AMS 9TOT0 OTBEPCTHS M YCTAHOBMTb AWUCK C HOXOM, NE3BME
KOTOPOTO JOMKHO ObITb HanpaeneHo Beepx (Puc. 9).

- MomecTutb KpbILwKy (N) Ha yawwy (V) v oeiicTBOBaTb, Kak ONMcaHo B pasaene «MamenbyeHune unm
3aMeLLmBaHue.

- [pu ncnonb3oBaHUM HOXa AN PE3KW U U3MENbYEHNS PEKOMEHAYETCS CKOPOCTb «1».

MHCTPYKLMA MO 3KCNNYATALIMUN BNEHAOEPA

- YcraHosuTe Grexzep (C) Ha kopnyc aBuratens (B) 1 noBepHyTb MO YacOBOW CTPEKe A0 Lienyka
TaK, YTobbl puckn Ha BneHgepe npasubHO BOLNK B Nasbl Ha kopnyce asuratens (Puc. 10).

- MoHTupoBath Kpbiwky (D) Ha 6neHgep (C), cnerka Haxumas go ynopa (Puc. 11).

- 3arpysuTb NpoayKThl Yepes oTBepcTe B Kpbilke (D), He npeBbilwas MakcMManbHOroO YpoBHS,
ykasaHHoro Ha 6neHgepe (C), 3atem BcTaBuTb Npobky (E) Ha kpbiwwke (D), cnerka Haxumas BHU3
1 NOBOpaYMBas Mo YacoBOW CTpenke 0 NonHon dukcaumm (Puc. 12).

Mpumeyanue: Mpobka (E) umeeT rpagympoBaHHbIi CTakaHYHK.

- Bkntounts npubop 1 BbIGpaTh CKPOCTb BPALLEHNS HOXa NPX NOMOLLM PYUKU AN BKModeHus (A).
Mpnbop NMeeT [1Be CKOPOCTU: MUHUMATbBHYI0 «1» 1 MaKCUManbHYI0 «2».
VimeeTcs Takke BO3MOXHOCTb paboTbl B UMNYNLCHOM pexuMe. [ns 3Toro noBepHyTb pyuyky (A)
NpOTMB YacoBOW CTPeNKK O 0TMETKM «P». OnTumanbsHas paboTa JOCTUraeTcs Npu 04eHb KOpoT-
KOM HaxaTum (2/3 cex).
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Mpumeyvanue: [ins oBowlein 1 pyKTOB, UMEKOLLMX MSTKY) KOHCUCTEHLMIO (Hanpumep, 6aHaHbl),
HauyuHaTb paboTy Ha Mamnow CKOpOCTU, a 3aTeM yBenuuuTb €é npu HeobxogumocTu. [Ans Gonee
TBEPZbIX OBOLLEN U (hPYKTOB (HAaNpUMep, MOPKOBH) UCMOMNb30BaTh MAKCUMArbHYH0 CKOPOCTb.

- [lns nonyyeHus Gornee OAHOPOAHOM CMECW BbIKIIOYMTL NPUGOP, BbIHYTH BUMKY U3 PO3ETKM,
CHATb KpbILLKY (D) 1 ¢ nomolypto wnatens (U) cumwats 0bpabatbiBaeMblin NPOAYKT CO CTEHOK
6neHgepa (C).

- [MoBTOPUTL BhILLEONMUCAHHBIE ONEpaLuy Ans crieayoLwmx nopLMin NPpOAYKTOB.

Mpumeyvanue: He knactb B 6rieHgep 6onee 300 r. XECTKMX (hpyKTOB UM OBOLLEV 3a pas.

Mpumeyvanue: Bo usbexaHne pasbpbiarvBaHus HE HANOMHATL BreHaep XWOKMMU NPOAYKTaMMm,

TaKUMK Kak: Mtope, NPOTEPTbIMK OBoLLaMn 1 ap. bonee yem Ha 1000 mn.

BHUMAHUE:
Hoxu oyeHb ocmpble. Obpawalimeck ¢ HUMU OCMOPOXHO!

Meped ucnonb3oeaHuem cHIMb ¢ Memanauyeckozo Hoxa (G) Yexsbl.

Mpodykmbl He GOMKHBI Npesbliamb OMMEMKU MaKCUMalbHO20 YPOBHS, yKa3aHHO020 Ha
émkocmu (V).

Y6edumscsi @ mom, Ymo KpbIwka NI0MHO 3akpbima, npexade Yem eknoyams npu6op.

He pa6omamb ¢ npu6opom 6onee 30 cekyHd nodpsd. [Todoxdamb He MeHee 2 MUHym, npe-
Xde YeM CHo8a eK/I0Yamb npubop.

He cyuwjamb o6pabambieaembili npoAyKm co cmeHOK Yawu unu 61ieH0epa 80 8peMs (hyHK-
YuoHuposaHus npubopa. CHavana ebiki4ume Nnpubop U 8bIHbMe BUIIKY U3 PO3EMKU.

Bo usbexaHue Hec4acmHbIX cy4yaee u nospexdeHust npubopa, depxamb PyKU U KyXOHHble
npuHadnexxHocmu edanu om epawjaroujuxcst Hoxell u uckos.

He nbimambcsi npu noMowU nanblee CHUMame Maccy co CMeHoK éMKocmu, eciiu npuéop
pa6omaem. Bce2da ucnons3oeame NPunazarowyrocs 10namkxy.

He eeodumb xudkocmu Ons amanb2aMupos8aHusi u3Meslb4aeMo20 npodykma npu ucnosb-
308aHuu Yawu (V).

He npuxumams npodykmbi, eeodumbie Yepe3 omeepcmue Kpbiwku (N), pykamu. Bcezda
ucnosib308ame NPUXUMamerb.

Bcezda 3akpbleamb 651eHOep Kkpbiwkol (D) 0o e20 ekn0YeHUs!.

Ecnu e 6nexdepe e36usaromecsi ménnble xudkue npodykmbi, mo npu 3mom Heobxodumo
CHsImb npobKy e2o kpbiwku (E). Huko2da He Hanusamb e 6neHdep 2opsiyue KudKocmu.
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MCNOJIb3OBAHUE U3MENBYUTENA (Z)

- [MomecTuTe MHrpeamneHTsI (Cosi, kode B 3epHax, puc, 60bbl) B CTakaH U3Menbuntens (Z) u 3atem

MMOTHO 3aKPOMTE KPbILLIKON.

WHrpepneHT KonuyectBo
Cost meHee 50 rp
KodheitHble 3epHa meHee 50 rp
Puc meHee 50 rp
daconb meHee 50 rp

- YcTaHOBWTE MNOTHO 3aKpbIThIA M3MENBYUTENL HA KOpmyc MoTopa (B) 1 noBepHuUTe ero no vaco-
BOW CTpenke A0 NOMHOM BrOKMpOBKM.

- BcraBbTe BUNKy B pO3eTKy 1 MOBEPHUTE PyYKy (A), BKMoYas npubop B MMMYNbCHOM pexume “P”
2-3 pa3a ans nepeoro nomora. 3atem Bblbepute ckopocTb “1” unn “2”.

BHUMAHUE:

He ucnonb3yiime ycmpolicmeo 8 meyeHue 6onee 2 muHym nodpsd. OcmaHosume npu6op,
no kpaiiHeli Mepe, Ha 5 MuHym u naiime eMy ocmbiMmab.

He Hanueaiime eody unu dpyaue xudkocmu e pabomaroujull usmenbyumens.

YUNCTKA

- CHumaTb BCe AeTanu no onucaHuio cbopku, NpUBEAEHHOMY paHee, HO B 0BpaTHOI nocnefoBa-

TeNbHOCTU.

- Bce getanu MOryT MbITbCS B BEpPXHEN YacTV NOCYAOMOEYHON MaLUMHbI NPW MaKCUMasibHON TeM-
nepartype, pasHon 50°C/ 122°F.

- [lns ouncTkm Gnoka moTopa (B) 1cnonb3oBaTh Crierka BMaXHYH0 TKaHb.

- Ouuctka 6neHgepa (C): HanonHUTb GrieHaep TENNOA BOAOM C MbISIOM, 3aKPbITh KpbILLKOiA (D) 1
npo6koit (E), BKNHOUMTL MakcumarnbHyt ckopocTb Ha 30 cekyHa. CnonocHyTb 1 npu Heobxoanmo-

CTV MOBTOPUTbL ONEPaLMIo.

BHUMAHUE:

Hoxu oyeHb ocmpbie. O6paujaiimecb ¢ HUMU KpaliHe 0CMOPOXKHO.

Mocne mMbimbsi muwamenbHO ebicywumb Kaxdylo Oemanb, npexde 4Yem npucmynamb K

c6opke kombaliHa.
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