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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
Usando apparecchi elettrici &€ necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:

1.

2.
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della vostra rete
elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo dopo ogni
uso.

Non mettere 'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e ben illuminato.
Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i bambini) con capicita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da persone che manchino di esperienza e conoscenza
dell’apparecchio, a meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente all’'uti-
lizzo dell’'apparecchio stesso da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.
Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Non immergere mai il corpo del prodotto, la spina ed il cavo elettrico in acqua o altri liquidi, usare
un panno umido per la loro pulizia.

Anche quando I'apparecchio non & in funzione, staccare la spina dalla presa di corrente elettrica
prima di inserire o togliere le singole parti o prima di eseguire la pulizia.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare gli interruttori
posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti di alimentazione.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete. Non staccarla
mai tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio
stesso risulta difettoso; tutte le riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione,
devono essere eseguite solamente dal centro assistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in
modo da prevenire ogni rischio.

In caso di utilizzo di prolunghe elettriche, quest'ultime devono essere adeguate alla potenza
dell'apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la sicurezza dell’ambiente dove si
opera. Le prolunghe non adeguate possono provocare anomalie di funzionamento.

Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un bambino.

Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di ricambio e acces-
sori originali, approvati dal costruttore.

L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere adibito ad uso
commerciale o industriale.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC, ed al regola-
mento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal produttore, possono
comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del suo utilizzo da parte dell'utente.
Allorcheé si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di renderlo inope-
rante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle parti
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dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero
servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.

Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini in quanto
potenziali fonti di pericolo.

NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

ATTENZIONE: INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI. Prima di togliere il coperchio
attendere che la lama sia completamente ferma e scollegare sempre la spina di alimentazione
dalla presa di corrente.

Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non usare I'apparecchio se la lama & danneggiata.

NON INSERITE MAI LIQUIDI ALL'INTERNO DELLA CIOTOLA.

Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessiva consistenza (esempio:
cubetti di ghiaccio o carne con ossa).

PREPARARE LA TAZZA DEL FRULLATORE CON GLIALIMENTI DA FRULLARE E MONTARLA
SUL CORPO MOTORE PRIMA DI COLLEGARE LA SPINA ALLA PRESA DI CORRENTE.

Non trasportare I'apparecchio tramite la tazza montata, ovvero, la maniglia della tazza non deve
servire per trasportare I'apparecchio.

Per evitare infortuni e danni all'apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da cucina lon-
tano da lame e dischi in movimento.

Le lame sono taglienti. Maneggiarle con attenzione.

Non introdurre mai gli alimenti con le mani. Servirsi sempre del premicibo.

Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio € in funzione. Spengere
I'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla presa ed utilizzare sempre la spatola
in dotazione.

IL PRODOTTO E’ STATO PROGETTATO IN MODO CHE SIA FUNZIONANTE SOLO SE IL
COPERCHIO E LA TAZZA DEL FRULLATORE SONO STATI MONTATI CORRETTAMENTE.
QUALORA QUESTO NON SI VERIFICASSE, PORTARE IL PRODOTTO AD UN CENTRO
ASSISTENZA AUTORIZZATO.

La lama & ben affilata, maneggiarla con cura durante l'inserimento o I'estrazione dal contenitore
0 per la sua pulizia.

PRIMA DI TOGLIERE IL COPERCHIO ATTENDERE CHE LA LAMA SIA COMPLETAMENTE
FERMA E STACCARE LA SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE.

STACCARE SEMPRE LA SPINA PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE ALL'INTERNO DELLA
CIOTOLA.

mmm Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea 2009/96/CE si
prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI



DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

A Manopola di funzionamento M Pulsante di chiusura
B  Corpo motore N  Coperchio

C  Frullatore O Portalama

D Coperchio frullatore P Lama per bastoncini
E Tappo coperchio frullatore Q Lama per fette fini

F Supporto lama R Lama per julienne fini
G Lama per tritare S Lama per fette spesse
H Lama per impastare T Lama per julienne spesse
| Premicibo U Spatola

L Premicibo piccolo V' Ciotola

ATTENZIONE

L’apparecchio é munito di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se il coperchio
(N) non é debitamente bloccato e la ciotola (V) o, in alternativa, il frullatore (C) non sono
inseriti correttamente.

ISTRUZIONI PER L’USO

- Prima dell'uso pulire tutti i componenti che verranno a contatto con alimenti, usando un panno con
acqua calda e detersivo delicato. Asciugare bene.

- Collocare la ciotola (V) sul corpo motore (B) e bloccarla ruotandola in senso orario in modo che
I'aletta posta nella parte inferiore della ciotola si innesti perfettamente a scatto nella fessura sul
corpo motore (Fig. 2).

- Montare il supporto lama (F) sul perno centrale della ciotola (V) (Fig. 3).

ATTENZIONE:
Prima di pulire I'apparecchio e di installare o rimuovere accessori, assicurarsi sia scollegato
dalla rete elettrica e che la manopola di funzionamento (A) sia su “0”.

Tritare o impastare

- Se si desidera utilizzare I'apparecchio in funzione tritatutto, montare la lama in metallo (G) sul supporto
lama (F), altrimenti per impastare montare la lama in plastica (H), facendo coincidere le fessure interne
alla base della lama con le tacche presenti sul supporto e premendola verso il basso (Fig. 4).

- Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi (1,5 x 1,5 cm) e inserirli nella ciotola (V) o nel caso si desideri
impastare, inserire gli ingredienti.

- Inserire il coperchio (N) sopra la ciotola (V) in modo che le tacche presenti all'interno della ciotola
si innestino perfettamente nei relativi alloggiamenti sul coperchio e bloccarlo a scatto ruotandolo in
senso orario (Fig. 5). Bloccare il coperchietto dell'alloggiamento del premicibo (1) agendo sull'ap-
posito pulsante (M).

- Inserire la spina elettrica in una presa di corrente.

- Mettere in funzione I'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama tramite la mano-
pola di funzionamento (A).
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L'apparecchio ¢ dotato di due velocita, la minima “1” e la massima “2”.

Nota: Quando si utilizza I'apparecchio per impastare, la velocita di funzionamento consigliata & “1”.
E’ possibile anche selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso antio-
rario sulla posizione «P». L'utilizzo ottimale avviene premendo per un brevissimo tempo (2/3 sec.).

- Per ottenere un trito fine ed omogeneo rimuovere, se necessario, 'alimento dalla parete della
ciotola e portarlo verso il centro con l'aiuto della spatola (U) in dotazione, dopo aver spento I'ap-
parecchio e averlo scollegato dalla rete elettrica (Fig. 6).

- Se durante il funzionamento si rendesse necessario aggiungere alimenti, utilizzare il foro presente
sul coperchio (N). Spingere gli alimenti inseriti con 'ausilio del premicibo (1) da solo o unitamente
a quello piccolo (L) (Fig. 7). Al termine dell'operazione, € possibile serrare il premicibo piccolo (L)
allinterno di quello grande (1) ruotandolo in senso orario.

- Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio agire sulla manopola (A) e posizionarla su “0”.

Affettare

- Inserire la lama desiderata, lama per fette (Q-S), lama per taglio a julienne (R-T) o la lama per
bastoncini (P) sul disco porta lame (O) in modo che il foro situato sulla lama risulti al centro del
disco (Fig. 8).

- Montare il disco porta lame (O) completo sul supporto lama (F), afferrandolo dagli appositi occhiel-
li, con la lama rivolta verso l'altro (Fig. 9).

- Inserire il coperchio (N) sopra la ciotola (V) e procedere come indicato nel paragrafo “Tritare O
impastare”.

- Con I'utilizzo della lama per affettare o tritare, & suggerita la velocita “1”.

ISTRUZIONI PER L’USO DEL FRULLATORE

- Inserire il frullatore (C) sul corpo motore (B) e ruotarlo in senso orario fino a bloccarlo a scatto in
modo che le tacche presenti sul frullatore si innestino perfettamente nelle relative asole sul corpo
motore (Fig. 10).

- Montare il coperchio (D) sul frullatore (C), e premerlo leggermente verso il basso fino al completo
inserimento (Fig. 11).

- Inserire gli alimenti preparati in precedenza dal foro presente sul coperchio (D), senza superare il
livello massimo indicato sul frullatore (C), e quindi inserire il tappo (E) sul coperchio (D) premen-
dolo leggermente verso il basso e ruotandolo in senso orario per bloccarlo (Fig. 12).

Nota: Il tappo (E) & dotato anche di misurino.

- Accendere I'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama mediante la manopola di
funzionamento (A). L'apparecchio € dotato di due velocita, la minima “1” e la massima “2”.

E’ possibile anche selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso antio-
rario sulla posizione “P”. L'utilizzo ottimale avviene premendo per un brevissimo tempo (2/3 sec.)
Nota: Per la frutta e la verdura piu tenere (ad es. banane) iniziare a bassa velocita e successiva-
mente aumentare la velocita secondo necessita. Per la frutta e la verdura di maggiore consistenza

(ad es. carote) usare la velocita massima.

- Per ottenere un risultato pil omogeneo, spegnere I'apparecchio, scollegare la spina dall presa di
corrente, rimuovere il coperchio (D) e, con l'aiuto della spatola (U) in dotazione, portare verso il
centro gli alimenti depositati sulle pareti del frullatore (C).
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- Ripetere le suddette operazioni per trattare altri carichi di cibo.

Nota: Non inserire nel frullatore piu di 300 g alla volta di frutta o verdura a pasta dura.

Nota: Per evitare fuoriuscite di liquido non usare il frullatore con pit di 1000 ml di minestre, passate
e altri liquidi.

ATTENZIONE:
Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

Rimuovere le protezioni dalla lama in metallo (G) prima dell’utilizzo.
Non inserire alimenti oltre il livello massimo indicato sulla ciotola (V).

Assicurarsi di aver bloccato saldamente il coperchio prima di mettere in funzione I'apparec-
chio.

Non far funzionare I'apparecchio per piu di 30 secondi consecutivamente. Attendere almeno
2 minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.

Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola o del frullatore mentre I'apparecchio é in
funzione. Spegnere prima I'apparecchio e scollegare la spina di alimentazione.

Per evitare infortuni e danni all’apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da cucina
lontano da lame e dischi in movimento.

Non utilizzare le dita per rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio
é in funzione. Utilizzare sempre la spatola in dotazione.

Non inserire liquidi per amalgamare il trito quando viene utilizzata la ciotola (V).

Non premere mai gli alimenti nel foro del coperchio (N) con le mani. Servirsi sempre del
premicibo.

Applicare sempre il coperchio (D) prima di azionare il frullatore.

Prima di frullare liquidi tiepidi rimuovere sempre il tappo coperchio frullatore (E). Non inserire
mai liquidi caldi nel frullatore.



PULIZIA E MANUTENZIONE

Rimuovere tutti gli accessori utilizzati, operando in senso inverso a quanto descritto in precedenza
per 'assemblaggio.

Tutti gli accessori possono essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore ad una temperatura
max di 50°C/ 122°F.

Per la pulizia della blocco motore (B) utilizzare un panno leggermente umido.

Pulizia del frullatore (C): riempire il frullatore con acqua tiepida e sapone; montare il coperchio
(D) con il tappo (E); azionare il frullatore alla velocita massima per 30 secondi. Risciacquare e se
necessario ripetere 'operazione.

ATTENZIONE:
Le lame sono taglienti; maneggiarle con attenzione.

Dopo la pulizia, far asciugare ogni parte perfettamente prima di rimontarla.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and these include the
following:

1.

2.
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©

10.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the mains elec-
tricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply; unplug it after every
use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, efc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

This appliance must not be used by people (including children) with reduced physical or mental
capabilities or by people without the relevant experience or knowledge of the appliance, unless they
are carefully supervised or properly trained in its use by a person responsible for their safety.
Make sure that children cannot play with the appliance.

Never place the appliance body, plug or power cord in water or other liquids; always wipe clean
with a damp cloth.

Always unplug the power cord from the electricity mains before fitting or removing single attach-
ments or before cleaning the appliance.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the switches on
the appliance, or before touching the power plug or power connections.

To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power socket. Never pull
the power cord to unplug the appliance.

Do not use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance itself is faulty;
all repairs, including substitution of power cord, must be carried out exclusively by an Ariete
assistance centre or by authorized Ariete technicians in order to avoid all risks.

In case of using extension leads, these must be suitable for the appliance power to avoid dan-
ger to the operator and for the safety of the environment in which the appliance is being used.
Extension leads, if not suitable, can cause operating anomalies.

Never allow the cord to dangle in places where it may be grabbed by a child.

Do not threaten the safety of the appliance by using parts that are not original or which have not
been approved by the manufacturer.

This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for commercial or
industrial purposes.

This appliance conforms to the directives 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC, and to the regula-
tions (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in contact with foods.

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the manufacturer may
lead to the user’s guarantee being rendered null and void.

In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make it inoperative
by cutting off the power cord. We also recommend that any parts that could be dangerous be
rendered harmless, especially for children, who may play with the appliance or its parts.
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Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially dangerous.
NEVER TOUCH MOVING PARTS.

WARNING: ALWAYS FIT THE BLADE BEFORE INSERTING THE FOOD. Before removing the
lid, unplug the appliance and make sure that the blade has stopped moving.

Never operate the appliance when empty.

Never use the appliance if the blade is damaged.

NEVER PLACE LIQUIDS INSIDE THE BOWL.

Never use the appliance to chop excessively hard foods (e.g., ice cubes or meat on the bone).
PREPARE THE BLENDER GOBLET WITH THE FOODS TO BE BLENDED AND FIT IT TO THE
POWER BASE BEFORE PLUGGING IN THE APPLIANCE.

Never pick up or carry the appliance by the bowl when fitted. In other words, the bow!l handle
must never be used to carry the appliance.

To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cooking utensils well
away from moving blades or cutting discs.

The blades are sharp. Handle them with care. Always hold them by the plastic parts.

Never introduce foods by hand. Always use the pusher.

Never remove foods from the sides of the bowl while the appliance is operating. Switch off the
appliance, unplug it from the mains power, and always use the spatula supplied.

THIS PRODUCT HAS BEEN DESIGNED TO OPERATE ONLY IF THE LID AND THE BLENDER
GOBLET HAVE BEEN FITTED CORRECTLY. IF IT STILL DOES NOT OPERATE, TAKE IT TO
YOUR NEAREST AUTHORISED ASSISTANCE CENTRE.

The blade is very sharp; handle it with care when inserting it into or removing it from the bowl as
well as during cleaning operations.

BEFORE REMOVING THE LID, WAIT UNTIL THE BLADES HAVE STOPPED MOVING AND
UNPLUG THE APPLIANCE FROM THE MAINS POWER.

ALWAYS UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE CARRYING OUT ANY OPERATION INSIDE
THE BOWL.

mmm T0 dispose of product correctly according to European Directive 2009/96/CE, please refer
to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

A Operating dial M Lock button

B Power base N Lid

C Blender O Blade disc

D Blender lid P Chip cutting blade

E Blender lid filler cap Q Blade for fine slicing

F  Blade support R Blade for fine julienne slicing
G Chopping blade S Blade for thick slicing

H Mixing blade T Blade for thick julienne slicing
| Pusher U Spatula

L Small pusher V' Bowl

WARNING

The appliance is fitted with a device to stop it from operating if the lid (N) is not correctly
locked into place and the bowl (V) or alternatively, the blender (C), is not correctly inserted.

INSTRUCTIONS FOR USE

- Before use, clean all parts that will come into contact with foods, using a cloth and hot water with

a mild detergent. Dry thoroughly.

- Place the bowl (V) on the power base (B) and lock it in place by turning it clockwise so that the tab

on the bottom of the bowl clicks perfectly into place in the slot in the power base (Fig. 2).

- Fit the blade support (F) onto the central shaft in the bowl (V) (Fig. 3).

WARNING:
Make sure that the appliance is unplugged and that the control dial (A) is set to “0” before
cleaning it or fitting or removing attachments.

Chopping or mixing

- To use the appliance as a chopper, fit the metal blade (G) onto the blade support (F), while for
mixing, fit the plastic blade (H) by making sure that the slots inside the base of the blade are in
line with the notches in the support and pressing the blade downwards (Fig. 4).

- Cut the foods into small pieces (1.5 x 1.5 cm) and place them inside the bowl (V) or for mixing,

insert the ingredients.

- Fit the lid (N) over the bowl (V) so that the tabs inside the bowi fit perfectly into the slots on the lid

and click them into place by turning clockwise (Fig. 5). Lock the lid of the food presser (1) housing
using the special button (M).

- Plug the appliance into the mains power.
- Start the appliance, selecting the rotation speed of the blade using the operating dial (A).

The appliance has two operating speeds: minimum “1” and maximum “2”.

Note: When using the appliance for mixing or whisking, the recommended operating speed is “1”.

It is also possible to select the pulse function by turning the dial (A) anticlockwise to the setting
«P». For the best use of this function, only turn the dial for a very short time (2-3 sec.).

9.



- For finely, evenly chopped food, remove any food from the sides of the bowl and move it towards
the centre using the spatula (U) provided, after first switching off the appliance and unplugging it
from the mains power (Fig. 6).

- Ifitis necessary to add foods during appliance operation, use the opening in the lid (N). Push the
foods down with the pusher (I) on its own or together with the small pusher (L) (Fig. 7). At the end
of this operation, it is possible to screw the small food presser (L) inside the large one (1), turning
it clockwise.

- To stop the appliance, turn the dial (A) to “0".

Slicing
- Fit the required blade, the slicing blade (Q-S), julienne blade (R-T) or chip blade (P) into the
blade disc (O) so that the hole in the blade is in the centre of the disc (Fig. 8).
Fit the blade disc (O) onto the blade support (F), gripping it by the slots, with the blade facing
upwards (Fig. 9).
Fit the lid (N) over the bowl (V) and proceed as described in the section “Chopping or mixing”.
When using the slicing or chopping blade, we recommend speed “1”.

INSTRUCTIONS FOR BLENDER USE

- Fit the blender (C) onto the power base (B) and turn it clockwise until it clicks into place and so
that the tabs on the blender fit perfectly into the slots in the power base (Fig. 10).

- Fit the lid (D) onto the blender (C) and press it gently down until fully inserted (Fig. 11).

- Insert the foods (prepared previously) through the opening in the lid, without exceeding the maxi-
mum level, which is marked on the blender (C) and then insert the plug (E) into the lid (D) pressing
it gently downwards and turning it clockwise to lock it into place (Fig. 12).

Note: The plug (E) also has a measure.

- Switch on the appliance, selecting the blade rotation speed with the operating dial (A). The appli-
ance has two speeds: minimum “1” and maximum “2”.

Itis also possible to select pulse operation by turning the dial (A) anticlockwise to “P”. For the best
use of this function, only turn the dial for a very short time (2-3 sec.).

Note: For softer fruit and vegetables (e.g., bananas), start at slow speed and then increase the speed

as required. For firmer fruit or vegetables (e.g., carrots), use the maximum speed.

- For smoother results, switch off the appliance, unplug it from the mains power, remove the lid (D)
and, with the help of the spatula (U) provided, move any food deposited on the sides of the blender
(C) towards the centre.

- Repeat the above steps for processing other foods.

Note: Never place more than 3009 of firm fruit or vegetables into the blender at any one time.

Note: To prevent liquid spills, never place more than 1000 ml of soups, purées or other liquids into

blender.

WARNING:
The blades are sharp; handle them with care.

Remove the protections from the metal blade (G) before use.
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Never add foods over the maximum level marked on the bowl (V).
Make sure that the lid is firmly locked into place before starting the appliance.

Never operate the appliance for more than 30 seconds at a time. Wait at least 2 minutes
before operating it again.

Never remove foods from the sides of the bowl or the blender while the appliance is operating.
Always switch off the appliance and unplug it from the mains power.

To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cooking utensils
well away from moving blades or discs.

Never use fingers to remove foods from the sides of the bowl while the appliance is operating.
Always use the spatula provided.

Never add liquids to mix together chopped foods when using the bowl (V).

Never press foods into the opening in the lid (N) using your hands. Always use the food
presser.

Always fit the lid (D) before starting the blender.

Before blending warm liquids, always remove the blender filler cap (E). Never place hot
liquids inside the blender.

CLEANING

- Remove all of the attachments used, working in the opposite order to the way they were fitted.

- All attachments can be washed in the top rack of the dishwasher, at a maximum temperature of
50°C/ 122°F.

- Wipe the power base (B) clean with a slightly damp cloth.

- To clean the blender (C): fill the blender with lukewarm water and detergent and fit the lid (D) and
filler cap (E); operate the blender at maximum speed for 30 seconds. Rinse and repeat, if neces-

sary.

WARNING:
The blades are extremely sharp. Always handle them with care.

After cleaning, dry all parts thoroughly and refit them.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI
Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précautions suivantes:

1.
2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre réseau électrique.
Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau électrique; débran-
chez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces chaudes.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou par des personnes manquant d’expé-
rience et de connaissance d’appareil, @ moins qu’elles ne soient attentivement surveillées et
correctement instruites sur 'usage de I'appareil de la part d’'une personne responsable de leur
sécurité.

Vérifiez que les enfant ne jouent pas avec I'appareil.

Ne pas plonger le corps du produit, la fiche ni le cable electrique dans I'eau ou autres liquides,
et utiliser toujours un chiffon humide pour les nettoyer.

Meme lorsque I'appareil n’est pas en marche, debrancher la fiche de la prise de courant electri-
que avant d'installer ou de defaire les simples parties ou avant de proceder au nettoyage.
Vérifier d'avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les interrupteurs placés sur
l'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions électriques.

Pour débrancher 'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la prise murale. Ne
tirez jamais sur le cable d’alimentation.

Ne pas utiliser 'appareil si le cordon electrique ou la fiche sont endommages ou si I'appareil est
defectueux; toutes les reparations, y compris la substitution du cordon d'alimentation, doivent
etre effectuees exclusivement par le centre de service apres-vente ariete ou par des techniciens
agrees ariete, de fagon a prevenir tout risque de danger.

En cas d'utilisation de rallonges électriques, ces derniéres doivent étre appropriées a la puis-
sance de I'appareil afin d'éviter tout risque pour 'opérateur et pour la sécurité du lieu de travail.
Les rallonges non appropriées peuvent provoquer des anomalies de fonctionnement.

Ne laissez jamais pendre le cordon la ou il pourrait étre tiré par un enfant.

Pour ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, utiliser uniquement des piéces de rechange
et des accessoires originaux, approuvés par le constructeur.

L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il ne peut en aucun
cas étre destiné & un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme aux directives 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC, et au réglement
(EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets destinés a entrer en
contact avec les denrées alimentaires.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur, peut comporter la
réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de le rendre inuti-
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21.
22.
23.

24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.
34.

35.

36.

37.

38.

lisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous conseillons en outre d’exclure toute
partie de I'appareil pouvant constituer une source de danger, en particulier pour les enfants qui
peuvent se servir de I'appareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles constituent une source
potentielle de danger.

NE TOUCHEZ JAMAIS LES PARTIES EN MOUVEMENT.

ATTENTION: INTRODUIRE LA LAME AVANT LES ALIMENTS. Avant de retirer le couvercle,
attendre que la lame soit entierement arrétée et débrancher la fiche d’alimentation de la prise
de courant.

Ne faites pas fonctionner 'appareil a vide.

N'utilisez pas I'appareil si la lame est endommagée.

N’'INTRODUISEZ JAMAIS DE LIQUIDES A L'INTERIEUR DE LA TASSE.

N'utilisez pas I'appareil pour hacher des aliments ayant une consistance excessive (exemple:
cubes de glagons ou viande avec 0s).

PREPARER LA TASSE DU MIXEUR AVEC LES ALIMENTS A MIXER PUIS L'INSTALLER SUR
LE CORPS MOTEUR ET AVANT DE BRANCHER LA FICHE A LA PRISE DE COURANT.

Ne transportez pas I'appareil en le saisissant par la tasse installée sur le corps moteur; en
d’'autres termes, la poignée de la tasse ne doit pas servir de prise pour déplacer I'appareil.
Pour éviter les incidents ou les dommages a I'appareil, gardez toujours vos mains ainsi que les
ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

Les lames sont tranchantes. Manipulez-les avec soin. Saisissez-les toujours sur la partie en
plastique.

N'introduisez jamais les aliments avec les mains. Utilisez toujours le pressoir a aliments.

Ne pas retirer les aliments déposés sur la paroi du récipient lorsque I'appareil est en fonction.
Eteindre I'appareil, débrancher la fiche d’alimentation de la prise de courant et utiliser toujours
la brosse fournie en dotation.

CE PRODUITAETE CONCU DE FACON AFONCTIONNER SEULEMENT SI LE COUVERCLE
ET LA TASSE DU MIXEUR ONT ETE INSTALLES CORRECTEMENT. SI CELA N'EST PAS LE
CAS, CONTACTEZ UN SERVICE APRES-VENTE AUTORISE.

La lame est tres aff(itée, manipulez-la avec soin lorsque vous l'installez ou lorsque vous la retirez
du récipient ainsi que pour son nettoyage.

AVANT DE RETIRER LE COUVERCLE, ATTENDRE QUE LA LAME SOIT ENTIEREMENT
ARRETEE ET DEBRANCHER LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT

AVANT TOUTE OPERATION A LINTERIEUR DE LA TASSE, DEBRANCHER LA FICHE DE LA
RPISE DE OCURANT ELECTRIQUE.

mmm Pour ['élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne 2009/96/CE,
nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

A Poignée de fonctionnement M Poussoir de fermeture

B Corps moteur N Couvercle

C Mixeur O Porte-lame

D Couvercle mixeur P Lame pour coupe en petits batons
E Bouchon couvercle mixeur Q Lame pour tranches fines

F Support lame R Lame pour coupe a la Julienne fine
G Lame a hacher S Lame pour tranches épaisses

H Lame a pétrir T Lame pour coupe a la Julienne épaisse
| Pressoir a aliments U Spatule

L  Petit presseur V  Tasse

ATTENTION

L’appareil est muni d’un dispositif qui empéche son fonctionnement si le couvercle (N) n’est
pas correctement bloqué et si le bol (V) ou le mixeur (C) ne sont pas installés correctement.

MODE D’EMPLOI

- Avant'usage, nettoyez tous les composants qui entrent en contact avec les aliments, a l'aide d’'un
chiffon avec de I'eau chaude et un détergent délicat. Essuyez correctement.

- Placez la tasse (V) sur le corps moteur (B) et bloquez-la en la tournant vers la droite de fagon a
ce que l'ailette située sur la partie inférieure de la tasse s’enclenche parfaitement dans la fissure
située sur le corps moteur (Fig. 2).

- Monter le support lame (F) sur le tourillon central du bol (V) (Fig. 3).

ATTENTION:
Avant de nettoyer I'appareil et d’installer ou de retirer les accessoires, vérifier que ce dernier
soit débranché du réseau électrique et que la poignée de fonctionnement (A) soit sur “0”.

Hacher ou pétrir

- Sion désire utiliser 'appareil en fonction de hachoir, monter la lame en métal (G) sur le support lame
(F), alors que pour pétrir, monter la lame en plastique (H), en faisant coincider les fissures internes
sur la base de la lame avec les crans présents sur le support et en la poussant vers le bas (Fig. 4).

- Couper les aliments en petits morceaux (1,5 x 1,5 cm) avant de les verser dans le bol (V) et, si on
veut pétrir une péte, introduire les ingrédients.

- Introduisez le couvercle (N) sur la tasse (V) de fagon a ce que les crans présents dans la tasse
s'enclenchent parfaitement a l'intérieur des petits logements du couvercle et bloquez ce dernier
en le tournant vers la droite jusqu'au déclic (Fig. 5). Bloquez le petit couvercle du logement du
presseur (I) en agissant sur le poussoir (M).

- Introduire la fiche électrique dans une prise de courant.

- Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame au moyen de la
poignée de fonctionnement (A).

L'appareil est muni de deux vitesses : vitesse minimum “1” et vitesse maximum “2”.
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Note: Quand on utilise I'appareil pour pétrir ou pour battre en neige, la vitesse de fonctionnement

conseillée est la vitesse “1”.

Il est possible également de sélectionner la fonction & impulsions en tournant la poignée (A) vers
la gauche sur la position “P”. L'utilisation optimale de cette fonction s'obtient en maintenant la
poignée sur la position “P” pendant quelques secondes (2/3 sec.).

- Pour obtenir un hachage fin et homogene, retirez si besoin les aliments sur les parois de la tasse
en les regroupant au centre a l'aide de la spatule (U) fournie en dotation, aprés avoir éteint 'ap-
pareil et 'avoir débranché du réseau électrique (Fig. 6).

- Si, pendant le fonctionnement, il s'avére nécessaire d’ajouter des aliments, utiliser pour cela
I'ouverture située sur le couvercle (N). Pousser les aliments a I'aide du presseur (1) en introduisant
aussi, si nécessaire le petit presseur (L) (Fig. 7). Ala fin de 'opération, il est possible de serrer le
petit presseur (L) a l'intérieur du presseur plus grand (1) en le tournant vers la droite.

- Pour interrompre le fonctionnement de I'appareil, agir sur la poignée (A) et la positionner sur “0”.

Couper en tranches

- Installer la lame désirée, lame pour tranches (Q-S), lame pour coupe a la Julienne (R-T) ou lame
pour coupe en petits batons (P) sur le disque porte-lames (O) de fagon a ce que le trou situé sur
la lame soit au centre du disque (Fig. 8).

- Installer le disque porte-lames (O) muni du support lame (F), en le saisissant par les deux ceillets
avec la lame dirigée vers le haut (Fig. 9).

- Placez le couvercle (N) sur la tasse (V) et procédez comme indiqué au paragraphe “Hacher ou
pétrir”.

- Avec la lame pour trancher ou hacher, il est conseillé d'utiliser la vitesse “1”.

MODE D’EMPLOI POUR LE MIXEUR

- Introduisez le mixeur (C) sur le corps moteur (B) et tournez-le vers la droite jusqu’au déclic de
facon a ce que les crans présents sur le mixeur s'enclenchent parfaitement dans les ouvertures
situées sur le corps moteur (Fig. 10).

- Installez le couvercle (D) sur le mixeur (C) en le poussant légérement vers le bas pour l'introduire
entiérement (Fig. 11).

- Versez les aliments préparés précédemment a travers I'ouverture située sur le couvercle (D), sans
dépasser le niveau maximum indiqué sur le mixeur (C), puis mettez le bouchon (E) sur le couvercle
(D) en le poussant légérement vers le bas et en le tournant vers la droite pour le bloquer (Fig. 12).

Note: Le bouchon (E) est équipé aussi d'un mesureur.

- Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame a l'aide de la poi-
gnée de fonctionnement (A). L'appareil dispose de deux vitesses : vitesse minimum “1” et vitesse
maximum “2”.

Il est possible également de sélectionner la fonction a impulsions en tournant la poignée (A) vers
la gauche sur la position “P”. L'utilisation optimale de cette fonction s'obtient en maintenant la
poignée sur la position “P” pendant quelques secondes (2/3 sec.).

Note: Pour les fruits et les légumes plus tendres (par ex. les bananes), commencer avec la vitesse

minimum en I'augmentant ensuite si nécessaire. Pour les fruits et les Iégumes plus durs (par ex. les

carottes) utiliser la vitesse maximum.
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- Pour obtenir un résultat plus homogéne, éteindre I'appareil, débrancher la fiche de la prise de
courant, enlever le couvercle (D) et, a l'aide de la spatule (U) fournie en dotation, regrouper au
centre les aliments déposés sur les parois du mixeur (C).

- Répéter ces opérations pour préparer d’autres chargements d’aliments.

Note: N'introduisez pas dans le mixeur plus de 300 g de fruits ou de légumes a pate dure a la fois.

Note: Pour éviter les fuites de liquide, n'utilisez pas le mixeur avec plus de 1000 ml de soupes, de

veloutés et autres liquides.

ATTENTION:
Les lames sont coupantes; manipulez-les avec attention.

Retirer les protections de la lame en métal (G) avant de ['utiliser.
Ne pas dépasser le niveau maximum indiqué sur le bol (V).
Vérifier que le couvercle soit solidement bloqué avant de mettre I’appareil en marche.

Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives. Attendre au
moins 2 minutes avant de faire repartir I'appareil.

Ne jamais retirer les aliments déposés sur les parois de la tasse ou du mixeur lorsque I'appa-
reil est en marche. Eteindre d’abord I'appareil et débrancher la fiche d’alimentation.

Pour éviter de se blesser ou d’endommager I'appareil, gardez toujours vos mains ou les
ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

N'utilisez jamais vos doigts pour déplacer les aliments de la paroi du bol quand I'appareil est
en fonction. Utilisez toujours la spatule fournie en dotation.

Ne pas introduire de liquides pour amalgamer la préparation lorsqu’on utilise la tasse (V).

Ne jamais pousser les aliments avec les mains a travers I'ouverture du couvercle. Utiliser
toujours le presseur.

Appliquer toujours le couvercle (D) avant d’actionner le mixeur.

Avant de mixer des liquides tiédes, retirer toujours le bouchon du couvercle mixeur (E). Ne
jamais introduire de liquides chauds dans le mixeur.
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NETTOYAGE

Retirer tous les accessoires utilisés, en procédant dans le sens inverse aux indications précédem-
ment décrite pour 'assemblage.

Tous les accessoires peuvent étre lavés au lave-vaisselle dans la clayette supérieure & une tem-
pérature maximum de 50°C/ 122°F.

Pour le nettoyage du bloc moteur (B) utiliser un chiffon légérement humide.

Nettoyage du mixeur (C): remplir le mixeur avec de I'eau tiéde et du savon; installer le couvercle
(D) avec son bouchon (E); actionner le mixeur a la vitesse maximum pendant 30 secondes. Rincer
et si nécessaire répéter 'opération.

ATTENTION:
Les lames sont tranchantes; manipulez-les avec soin.

Aprés le nettoyage, faire essuyer parfaitement chaque partie avant de la remonter.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1.
2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung ibereinstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die Stromzufiihrung
des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfliissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Beriihrung kommen.

Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlieflich Kindern) benutzt werden, die nicht
im vollen Besitz ihrer kérperlichen, sensoriellen und geistigen Fahigkeiten sind, sowie von
Personen, denen es an Erfahrung und Kenntnis des Gerats mangelt, sofern sie nicht aufmerk-
sam iberwacht oder vorher zum Gebrauch des Geréts von einer Person angelernt werden, die
fir ihre Sicherheit verantwortlich ist.

Sicherstellen, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gehause, den Stecker und das Stromkabel des Gerats keinesfalls in Wasser oder sonstige
Flissigkeiten tauchen. Verwenden Sie zur Reinigung ein feuchtes Tuch.

Auch wenn das Gerét nicht in Betrieb ist, ziehen sie den Netzstecker aus der Dose, bevor Sie
die einzelnen Teile einsetzen oder die Reinigung vornehmen.

Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die Schalter am Gerat
benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die Versorgungsanschliisse beriih-
ren.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren. Niemals am Kabel
ziehen.

Das Gerat nicht verwenden, falls das Kabel oder der Stecker beschadigt sind oder das Gerét
selbst defekt ist. Um jedes Risiko zu vermeiden dirfen Reparaturen jeglicher Art, einschlieRlich
des Austauschs des Stromkabels, nur vom Ariete- Kundendienst bzw. von Ariete zugelassenen
Fachleuten ausgefiihrt werden.

Bei Verwendung von Verlangerungskabeln missen diese fiir die Leistung des Geréts geeignet
sein, um Gefahren fiir den Benutzer und die Sicherheit der Umgebung zu vermeiden, in der
gearbeitet wird. Nicht geeignete Verlangerungskabel kdnnen zu Funktionsstérungen fiihren.
Das Kabel nicht an Stellen iiberhangen lassen, wo es von Kindern gepackt werden konnte.
Verwenden Sie ausschlieRlich originale, vom Hersteller genehmigte Ersatz- und Zubehérteile,
um die Sicherheit Ihres Gerats nicht zu beeintrachtigen.

Das Gert ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HASUSGEBRAUCH und nicht fiir Handels- oder
Industriezwecke bestimmt.

Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EG und EMV 2004/108/EG, sowie mit der
EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 beziiglich der Materialien, die mit Lebensmitteln
in Berilhrung kommen.

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdricklich vom Hersteller genehmigt
wurden, kdnnen die Sicherheit und Garantie seines Einsatzes durch den Bediener aufheben.
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20.

21.
22.
23.

24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so dass es nicht
mehr funktionstlchtig ist. Darlber hinaus sind all die Geréteteile unschadlich zu machen, die vor
allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug verwenden kénnten, eine Gefahr darstellen.

Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine potentielle Gefahr
dar.

BERUHREN SIE KEINESFALLS DIE IN BEWEGUNG BEFINDLICHEN TEILE.

ACHTUNG: SETZEN SIE DAS MESSER EIN, BEVOR SIE DIE ZUTATEN EINFULLEN. Bevor
Sie den Deckel entfernen, warten Sie ab, bis das Messer vollkommen zum Stillstand gekommen
ist und ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Dose.

Lassen Sie das Gerat nicht leer laufen.

Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Messer beschadigt ist.

FULLEN SIE KEINESFALLS FLUSSIGKEITEN IN DIE SCHUSSEL

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern allzu harter Zutaten (beispielsweise Eiswiirfel
oder Fleisch mit Knochen).

FULLEN SIE DEN MIXER MIT DEN ZUTATEN UND SETZEN SIE IHN AUF DAS
MOTORGEHAUSE, BEVOR SIE DEN STECKER IN DIE DOSE STECKEN.

Transportieren Sie das Gerat nicht, indem Sie es am Mixerglas halten. In anderen Worten: der
Griff des Mixers darf nicht zum Transportieren des Geréats verwendet werden.

Um Unfélle und Schaden am Gerat zu vermeiden, halten Sie Hande und Kiichengerate immer
von den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben fern.

Die Messer sind scharf. Gehen Sie also vorsichtig damit um. Fassen Sie sie immer am
Kunststoffteil an.

Flllen Sie das Schneidgut nie mit den Handen ein. Verwenden Sie dazu immer den
Andruckstempel.

Entfernen Sie an den Schiisselwanden haftendes Mischgut nicht, wahrend das Gerét in Betrieb
ist. Schalten Sie vorher das Gerét ab, ziehen Sie den Netzstecker aus der Dose und verwenden
Sie immer den mitgelieferten Schaber.

DAS GERAT WURDE SO ENTWICKELT, DASS ES NUR FUNKTIONIERT, WENN DER
DECKEL UND DIE SCHUSSEL RICHTIG MONTIERT WURDEN. SOLLTE DIES NICHT DER
FALL SEIN, BRINGEN SIE DAS GERAT ZUM VERTRAGSKUNDENDIENST,

Das Messer ist sehr scharf. Seien Sie daher beim Einsetzen oder Herausnehmen aus dem
Gehause und beim Reinigen vorsichtig.

BEVOR SIE DEN DECKEL ABNEHMEN WARTEN SIE AB, BIS DAS MESSER VOLLKOMMEN
ZUM STILLSTAND GEKOMMEN IST UND ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS DER DOSE.
BEVOR SIE IRGENDWELCHE VORGANGE INNERHALB DER SCHUSSEL VORNEHMEN,
ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER AUS DER DOSE.

mmm Zur korrekten Entsorgung des Produkts gem&R Europa-Richtlinie 2009/96/EG bitte das
beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)

A Betriebs-Drehschalter M Verriegelungstaste

B Motorgehause N Deckel

C Mixer O Messer-Aufnahme

D Mixerdeckel P Messer fiir gestiftelte Form
E Stdpsel Mixerdeckel Q Messer fiir diinne Scheiben
F Messerhalterung R Messer fiir diinne Stifte

G Hackmesser S Messer fiir dicke Scheiben
H Knetmesser T Messer fir dicke Stifte

| Andruckstempel U Spatel

L Kleiner Stopfer V' Schissel

ACHTUNG

Das Gerit ist mit einer Vorrichtung ausgeriistet, die den Betrieb verhindert, wenn der Deckel
(N) nicht blockiert ist und die Schiissel (V), oder alternativ der Mixer (C) nicht korrekt einge-
setzt wurden.

BETRIEBSANLEITUNG

- Vor dem Gebrauch alle Teile reinigen, die mit den Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen. Dazu
ein Tuch, heiles Wasser und mildes Spiilmittel verwenden. Dann griindlich trocknen.

- Die Schiissel (V) auf das Motorgehause (B) setzen und durch Drehen im Uhrzeigersinn so verrie-
geln, dass der Fliigel an der Unterseite der Schiissel in den Schlitz des Motorgehauses einrastet
(Abb. 2).

- Die Messerhalterung (F) auf dem zentralen Zapfen der Schiissel (V) (Abb. 3) montieren.

ACHTUNG:

Vor dem Reinigen des Geriéts sowie vor dem Einsetzen oder Herausnehmen von Zubehérteilen
sicher stellen, dass es nicht an das Stromnetz angeschlossen ist und der Betriebsschalter
(A) auf “0” steht.

Hacken oder kneten

- Wenn Sie das Gerat zum Hacken verwenden wollen, setzen Sie das Metallmesser (G) in die
Halterung (F) ein. Wenn Sie das Gerat dagegen zum Kneten benutzen wollen, montieren Sie
das Kunststoffmesser (H) so, dass Schlitze am Ansatz des Messers in die Rillen der Halterung
eingefiihrt werden und driicken Sie es dann nach unten (Abb. 4).

- Die Zutaten in kleine Stlickchen (1,5 x 1,5 ¢cm) schneiden und in die Schiissel (V) geben; wenn ein
Teig hergestellt werden soll, die Zutaten dazugeben.

- Den Deckel (N) auf so die Schiissel (V) setzen, dass die Noppen an der Schiissel in die entspre-
chenden Aufnahmen am Deckel eingreifen. Dann bis zum hdrbaren Einrasten im Uhrzeigersinn
drehen (Abb. 5). Den Deckel der Aufnahme des Stopfers (I) durch Betatigen der Taste (M) verrie-
geln.

- Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose.
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- Setzen Sie das Gerét in Betrieb, indem Sie den Drehschalter (4) auf die gewlinschte Messer-
Drehgeschwindigkeit einstellen.

Das Gerat hat zwei Geschwindigkeiten, die niedrigste “1” und die héchste “2” .

Hinweis: Wenn das Gerat zum kneten oder schlagen benutzt wird, wird die Geschwindigkeit “1”

empfohlen.

Das Gerat kann auch im Impulsbetrieb benutzt werden, indem die Taste (A) gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position “P” gedreht wird. Zum optimalen Betrieb sollte diese Taste nur kurz
gedriickt werden (2/3 Sek.).

- Um ein feines und gleichmaRiges Hacken der Speisen zu erzielen, diese bei Bedarf mit dem
mitgelieferten Spatel (U) von den Schiisselwanden zur Mitte hin schieben, nachdem vorher das
Gerat ausgeschaltet und der Stecker aus der Steckdose gezogen wurde (Abb. 6).

- Sollte es wahrend des Betriebs notwendig sein, weitere Nahrungsmittel zuzugeben, benutzen Sie
dazu die Offnung des Deckels (N). Die hinzugefiigten Nahrungsmittel mit Hilfe des Stopfers (1)
oder mit Hilfe des kleinen Stopfers (L) (Abb. 7) zusammendriicken. Am Ende des Vorgangs kann
der kleine Stopfer (L) durch Drehen im Uhrzeigersinn im groRen Stopfer (1) befestigt werden.

- Zur Unterbrechung des Betriebs, den Drehschalter (A) auf “0“ stellen.

Scheiben schneiden

- Das gewiinschte Messer, Messer fiir Scheiben (Q-S), Messer zum Schneiden von Julienne-Form
(R-T) oder Messer zum Schneiden von gestiftelter Form (P) so einsetzen, dass die Offnung des
Messers in der Mitte der Scheibe ist (Abb. 8).

- Die komplette Aufnahmescheibe (O) auf die Messerhalterung (F) aufsetzen. Halten Sie sie dabei
an den entsprechenden Osen mit der Schneide nach oben (Abb. 9).

- Den Deckel (N) auf die Schiissel (V) setzen und vorgehen, wie im Abschnitt “Hacken oder kneten”
beschrieben.

- Bei Verwendung der Schneid- oder Hackmessers empfiehlt sich die Geschwindigkeitsstufe “1”.

GEBRAUCHSANLEITUNGEN FUR DEN MIXER

- Den Mixer (C) auf das Motorgehduse (B) setzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet
und die Rippen des Mixers in den entsprechenden Aussparungen am Motorgehduse zu liegen
kommen (Abb. 10).

- Den Deckel (D) auf den Mixer (C) legen und leicht drlicken, bis er richtig eingefiihrt ist (Abb. 11).

- Die vorbereiteten Nahrungsmittel durch die Offnung des Deckels (D) hindurch einfiillen, wobei der
am Mixer (C) markierte maximale Fillstand nicht iberschritten werden darf. Dann den Stopfen
(E) in den Deckel (D) einsetzen und leicht nach unten driicken. Dabei gleichzeitig im Uhrzeigersinn
drehen, bis der fest sitzt (Abb. 12).

Hinweis: Der Stopfen (E) dient auch als Messbecher.

- Das Gerét einschalten, die Drehgeschwindigkeit des Messers Uber den Betriebs-Drehschalter (A)
auswahlen. Das Geréat hat zwei Geschwindigkeiten, die niedrigste “1” und die héchste “2”.

Das Gerat kann auch im Impulsbetrieb benutzt werden, indem die Taste (A) gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position “P” gedreht wird. Zum optimalen Betrieb sollte diese Taste nur kurz
gedrlckt werden (2/3 Sek.).
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Hinweis: Flr weicheres Obst oder Gemiise (z.B. Bananen) mit einer niedrigen Geschwindigkeit
beginnen und dann je nach Bedarf die Geschwindigkeit erhdhen. Bei festerem Obst und Gemiise
(z.B. Karotten) die hdchste Geschwindigkeit benutzen.

- Um ein gleichmaRiges Ergebnis zu erzielen, das Gerat abschalten, den Stecker aus der
Steckdose ziehen, den Deckel (D) abnehmen und mithilfe des mitgelieferten Spatels (U) die an
den Mixerwanden (C) haftenden Stiicke zur Mitte hin schieben.

- Die obigen Vorgange wiederholen, um weitere Portionen zu verarbeiten.

Hinweis: Nie mehr als 300 g festes Obst oder Gemiise in den Mixer geben.

Hinweis: Um Austreten von Fllssigkeit zu vermeiden, das Mixerglas nicht mit mehr als 1000 ml

Suppen, Gemisecremes oder sonstigen Flussigkeiten fiillen.

ACHTUNG:
Die Messer sind scharf. Gehen Sie daher vorsichtig damit um.

Vor dem Gebrauch miissen die Schutzbeldge der Metallmesser (G) entfernt werden.

Fiillen Sie die Zutaten nicht iiber die an der Schiissel (V) gekennzeichnete maximale Fiillh6he
ein.

Vergewissern Sie sich, dass der Deckel fest verriegelt ist, bevor Sie das Gerét in Betrieb
setzen.

Lassen Sie das Gerat nicht ldnger als 30 Sekunden nacheinander laufen. Warten Sie 2 Minuten
ab, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen.

Die Nahrungsmittel nicht von den Schiissel- oder Mixerwédnden abschaben, solange das
Gerit in Betrieb ist. Vorher muss das Gerét ausgeschaltet und der Stecker aus der Steckdose
gezogen werden.

Um Unfélle und Schéden des Geréts zu vermeiden, die Hande und Kiichengeréte immer von
den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben fern halten.

Nicht mit den Fingern an den Schiisselwdnden haftende Zutaten entfernen, wédhrend das
Gerit in Betrieb ist. Verwenden Sie immer den mitgelieferten Schaber.

Keine Fliissigkeiten zum Binden der gehackten Nahrungsmittel einfiillen, wenn die Schiissel
(V) benutzt wird.

Die einzufiillenden Nahrungsnmittel keinesfalls mit den Handen in die Offnung des Deckels (N)
hineindriicken. Dazu immer den Stopfer verwenden.
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Immer den Deckel (D) aufsetzen, bevor der Mixer in Betrieb gesetzt wird.

Bevor Sie warme Fliissigkeiten in den Mixer geben, entfernen Sie immer der Stopsel (E) des
Mixerdeckels. Fiillen Sie niemals heife Fliissigkeiten in den Mixer.

REINIGUNG

- Alle verwendeten Zubehérteile in der umgekehrten Reihenfolge entfernen, wie oben in der
Einbauanleitung beschrieben.

- Alle Zubehorteile konnen im oberen Korb bei einer Hochsttemperatur von 50°C/122°F in der
Spilmaschine gewaschen werden.

- Zur Reinigung des Motorblocks (B), ein leicht angefeuchtetes Tuch verwenden.

- Reinigung des Mixers (C): den Mixer mit lauwarmem Wasser und Spilmittel fillen. Den Deckel (D)
samt Stopsel (E) montieren und den Mixer 30 Sekunden bei Hochstgeschwindigkeit laufen lassen.
Dann aussptilen und den Vorgang bei Bedarf wiederholen.

ACHTUNG:
Die Messer sind scharf. Vorsichtig damit umgehen.

Nach der Reinigung miissen alle Teile einwandfrei getrocknet werden, bevor sie wieder ein-
gebaut werden.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones, entre las cuales:

1.
2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desconectarlo después
de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato no lo deben usar personas (incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sensitivas
0 mentales reducidas; por personas que no conozcan bien elaparato, a no ser que estén aten-
tamente vigiladas o bien instruidas respecto al uso del mismo aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

Asegurarse de que los nifios no jueguen con el aparato.

No sumergir nunca el cuerpo del producto, el enchufe y el cable eléctrico en el agua o en otros
liquidos, usar un pafio humedo para limpiarlos.

Incluso cuando el aparato no esté en marcha, hay que desconectar el enchufe de la toma
de corriente eléctrica antes de acoplar o quitar las partes individuales o antes de efectuar la
limpieza.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular los interrupto-
res situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las conexiones de alimentacion.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de la pared. No
desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados o si el mismo aparato
resultara defectuoso; todas las reparaciones, incluida la sustitucion del cable de alimentacion,
se tienen que efectuar solo por el centro de asistencia Ariete o por técnicos autorizados Ariete,
para prevenir cualquier riesgo.

En caso de empleo de prolongaciones eléctricas, éstas Ultimas tienen que ser adecuadas a la
potencia del aparato, para evitar peligros al operador y para la seguridad del ambiente donde se
trabaja. Las prolongaciones no adecuadas pueden provocar anomalias de funcionamiento.

No dejar el cable colgando en un lugar donde lo pudiera coger un nifio.

Para no poner en peligro la seguridad del aparato, utilizar sélo partes de recambio y accesorios
originales, aprobados por el fabricante.

El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene que ser destinado
a uso comercial o industrial.

Este aparato cumple con la directiva 2006/95/EC y EMC 2004/108/EC, y el reglamento (EC) N°
1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto con alimentos.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el fabricante
pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de su empleo por parte del
usuario.

Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando el cable de
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21.
22.
23.

24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.
34.

35.

36.

37.

38.

alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes del aparato que pudieran
constituir un peligro, especialmente para los nifios que podrian utilizar el aparato para sus
juegos.

Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya que constituyen
fuentes potenciales de peligro.

NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.

ATENCION: COLOCAR LA CUCHILLAANTES QUE LOS ALIMENTOS. Antes de quitar la tapa
esperar a que la cuchilla esté completamente parada y desconectar siempre el enchufe de
alimentacion de la toma de corriente.

No dejar funcionar el aparato en vacio.

No usar el aparato si la cuchilla esta dafiada.

NO INTRODUCIR NUNCA LiQUIDOS DENTRO DEL RECIPIENTE.

No utilizar el aparato para triturar alimentos que tengan una excesiva consistencia (por ejemplo:
cubitos de hielo o carne con hueso).

PREPARAR LA TAZA DE LA BATIDORA CON LOS ELEMENTOS QUE HAYA QUE BATIR
Y MONTARLA EN EL CUERPO MOTOR ANTES DE CONECTAR EL ENCHUFE A LA
CORRIENTE.

No transportar la batidora cogiéndola por el asa de la taza cuando ésta esté montada.

Para evitar accidentes y dafios al aparato tener siempre las manos y utensilios de cocina lejos
de las cuchillas y de discos en movimiento.

Las cuchillas estan bien afiladas, manejarlas con cuidado. Cogerlas siempre por la parte de
plastico.

No introducir nunca los alimentos con las manos. Utilizar siempre el prensa-alimentos.

No utlizar los dedos para quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el aparato
esta funcionando. Apagar el aparato, desconectar el enchufe de alimentacion de la toma de
corriente y utilizar siempre la espatula en dotacion.

EL PRODUCTO HA SIDO PROYECTADO PARA QUE FUNCIONE SOLO SI LA TAPA'Y EL
RECIPIENTE DE LA BATIDORA HAN SIDO MONTADOS CORRECTAMENTE. SI NO FUERA
ASI, LLEVAR EL PRODUCTO A UN CENTRO DE ASISTENCIA AUTORIZADO.

La cuchilla esta bien afilada, manejarla con cuidado ya sea cuando la introduzcais o la extraigais
del recipiente que para limpiarla.

ANTES DE QUITAR LA TAPA ESPERAR A QUE LA CUCHILLA SE HAYA PARADO
COMPLETAMENTE Y ENTONCES DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE
CORRIENTE

ANTES DE CUALQUIER OPERACION DENTRO DEL RECIPIENTE DESCONECTAR EL
ENCHUFE DE ALIMENTACION.

mmm Para la correcta eliminacién del producto segun la Directiva Europea 2009/96/CE se ruega
leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES
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DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

A Mando de funcionamiento M Pulsador de cierre

B Cuerpo motor N Tapadera

C Batidor O Porta-cuchilla

D Tapa batidor P Cuchilla para bastoncillos

E Tapon tapa batidor Q Cuchilla para rebanadas finas
F Soporte cuchilla R Cuchilla para juliana fina

G cuchilla para picar S Cuchilla para rebanadas gruesas
H cuchilla para amasar T  Cuchilla para juliana gruesa

| Prensa-alimentos U Espatula

L  Prensa-alimentos pequefio V' Recipiente

ATENCION

El aparato tiene un dispositivo que impide el funcionamiento si la tapadera (N) no estuviera
correctamente bloqueada y el recipiente (V) o, en alternativa, el brazo batidor (C) no estuvie-
ran acoplados correctamente.

INSTRUCCIONES DE EMPLEO

Antes de usar limpiar todos los componentesque entraran en contacto con los alimentos, usando
un pafio con agua caliente y detergente delicado. Secar bien.

Colocar el recipiente (V) en el cuerpo motor (B) y bloguearlo girandolo en sentido de las agujas
del reloj para que la aleta situada en la parte inferior del recipiente se encastre perfectamente en
la hendidura del cuerpo motor (Fig. 2).

Montar el soporte cuchilla (F) en el perno central del recipiente (V) (Fig. 3).

ATENCION:
Antes de limpiar el aparato y de instalar o quitar accesorios, asegurarse de que esté desco-
nectado de la red eléctrica y que el pomo de funcionamiento (A) esté en “0O”.

Picar o amasar

Si se desea utilizar el aparato en funcién picador, montar la cuchilla de metal (G) en el soporte
cuchilla (F), si no para amasar montar la cuchilla de plastico (H), haciendo coincidir las fisuras
internas en la base de la cuchilla con las sefiales del soporte y apretandola hacia abajo (Fig. 4).

Cortar los alimentos en pequefios trozos (1,5 x 1,5 ¢cm) e introducirlos en el recipiente (V) o en el
caso se desee amasar, introducir los ingredientes.

Acoplar la tapa (N) encima del recipiente (V) para que las sefiales que hay dentro del mismo se
inserten perfectamente en los correspondientes alojamientos de la tapa y bloquearlo con un “clic”
girandolo en sentido de las agujas del reloj (Fig. 5). Bloquear la tapa del alojamiento del prensa-
alimentos (I) mediante el correspondiente pulsador (M).

Conectar el enchufe eléctrico en una toma de corriente.

Poner en funcionamiento el aparato seleccionando la velocidad de rotacion de la cuchilla median-
te el mando de funcionamiento (A).
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El aparato tiene dos velocidades, la minima “1” y la maxima “2”.

Nota: Cuando se utiliza el aparato para amasar 0 montar, la velocidad de funcionamiento aconse-

jada es “1”.

Se puede también seleccionar el funcionamiento por impulsos girando el control (A) en sentido
contrario a las agujas del reloj a la posicidén “P”. El mejor empleo tiene lugar cuando apretamos
por un brevisimo tiempo (2/3 seg.).

- Para obtener un picado fino y homogéneoquitar, sies necesario, el alimento de la pared del reci-
piente y llevarlo hacia el centro con la ayuda dela espatula (U) en dotacion, después de haber
apagado el aparato y haberlo desconectado de la red eléctrica (Fig. 6).

- Si durante el funcionamiento fuera necesario afiadir alimentos, utilizar el orificio de la tapa (N).
Empujar los alimentos introducidos sélo con la ayuda del prensa-alimentos (1) o junto a aquel
pequefio (L) (Fig. 7). Al acabar la operacion, se puede apretar con el prensa-alimentos pequefio
(L) dentro del grande (1) girandolo en sentido de las agujas del reloj.

- Para interrumpir el funcionamiento del aparato usar el mando (A) y ponerlo en “0".

Rebanar

- Montar la cuchilla deseada, cuchilla para rebanar (Q-S), cuchilla para cortar en juliana (R-T) o
la cuchilla para bastoncillos (P) en el disco porta-cuchillas (O) para que el orificio situado en la
cuchilla resulte en el centro del disco (Fig. 8).

- Montar el disco porta-cuchillas (O) completo en el soporte para cuchillas (F), cogiéndolo por los
correspondientes ojales, con la cuchilla hacia arriba (Fig. 9).

- Aplicar la tapa (N) encima del recipiente (V) y seguir los pasos indicados en el apartado “Picar o
amasar’.

- Con el empleo de la cuchilla para rebanar o picar, sugerimos la velocidad “1”.

INSTRUCCIONES PARA EL USO DE LA BATIDORA

- Introducir la batidora (C) en el cuerpo motor (B) y girarla en sentido de las agujas del reloj hasta
bloquearla con un “clic” para que las sefiales que hay en la batidora se acoplen perfectamente en
los correspondientes ojales del cuerpo motor (Fig. 10).

- Montar la tapa (D) en la batidora (C), y apretarla ligeramente hacia abajo hasta completar el cierre
(Fig. 11).

- Introducir los alimentos preparados precedentemente por el orificio de la tapa (D), sin superar el nivel
méaximo indicado en la batidora (C), y entonces aplicar el tapén (E) en la tapa (D) presionandolo
ligeramente hacia abajo y girandolo en sentido de las agujas del reloj para bloquearlo (Fig. 12).

Nota: El tapdn (E) cuenta con un medidor.

- Encender el aparato seleccionando la velocidad de rotacion de la cuchilla mediante el control de
funcionamiento (A). El aparato cuenta con dos velocidades, la minima “1” y la méxima “2”.
También se puede seleccionar el funcionamiento por impulsos girando el control (A) en sentido
contrario a las agujas del reloj a la posicion “P”. Los memore resultado se obtienen apretando
durante poquisimo tiempo (2/3 seg.)

Nota: Para la fruta y la verdura mas tierna (por ejemplo platanos) empezar con una velocidad baja

y sucesivamente aumentar la velocidad segun la necesidad. Para la fruta y la verdura de mayor

consistencia (por ejemplo carlotas) usar la velocidad méxima.
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- Para obtener un resultado mas homogéneo, apagar el aparato, desconectar el enchufe de la
toma de corriente, quitar la tapa (D) y, con una espatula (U) en dotacion, llevar hacia el centro los
alimentos depositados en las paredes de la batidora (C).

- Repetir dichas operaciones para trabajar con otras cargas de alimentos.

Nota: No introducir en la batidora mas de 300 gr cada vez de fruta o verdura de pulpa dura.

Nota: Para evitar que el liquido se salga no hay que usar la batidora con mas de 1000 ml de sopa,

purés u otros liquidos.

ATENCION:
Las cuchillas estan muy afiladas. Usar siempre con el maximo cuidado.

Quitar las protecciones de la cuchilla de metal (G) antes del uso.

No introducir alimentos cuya cantidad sobrepase el nivel maximo indicado en el recipiente

V).
Asegurarse de haber bloqueado bien la tapa antes de poner en marcha el aparato.

No poner a funcionar el aparato durante mas de 30 segundos consecutivamente. Esperar por
lo menos 2 minutos antes de pasar a un nuevo empleo.

No quitar los alimentos de las paredes del recipiente o dela batidora mientras el aparato esté
en funcionamiento. Apagar primero el aparato y desconectar el enchufe de alimentacion.

Para evitar accidentes y dafos al aparato, tener siempre las manos y los utensilios de cocina
lejos de las cuchillas y discos en movimiento.

No utilizar los dedos para quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el apa-
rato esta en funcionamiento. Utilizar siempre la espatula en dotacion.

No introducir liquidos para amalgamar el picado cuando se usa el recipiente (V).

No apretar nunca los alimentos en el orificio dela tapa (N) con las manos. Usar siempre el
prensador de alimentos.

Poner siempre la tapa (D) antes de poner en marcha la batidora.

Antes de batir liquidos tibios quitar siempre el tapén de la tapa de la batidora (E). No introdu-
ca nunca liquidos calientes en la batidora
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LIMPIEZA

Quitar todos los accesorios empleados, haciéndolo en sentido inverso a todo lo descrito prece-
dentemente para el montaje.

Todos los accesorios se pueden lavar en el lavavajillas en la cesta superior a una temperatura
max de 50°C/ 122°F.

Para la limpieza del bloque motor (B) utilizar un pafio humedecido.

Limpieza de la batidora (C): llenar la batidora con agua tibia y jabdn; montar la tapa (D) con el
tapon (E); accionar la batidora a la velocidad maxima durante 30 segundos. Enjuagar y si es
necesario repetir la operacion.

ATENCION:
Las cuchillas estan muy afiladas; manejarlas con atencion.

Después de la limpieza, secar cada una de las partes perfectamente antes de volver a mon-
tar.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precauges, entre as quais:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem da sua rede
eléctrica.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado & rede eléctrica; desligue-o sempre apds
0 Uso.

Né&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e estavel.

Néo deixe o0 aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

Preste atencéo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superficies quentes.
Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais e mentais reduzidas; por pessoas sem experiéncia e conhecimento do aparelho, a
nao ser que sejam vigiadas ou bem instruidas sobre a utilizagao do aparelho por parte de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.

Assegure-se de que as criangas ndo brinquem com o aparelho.

Nunca passe o corpo do aparelho, a ficha e o cabo eléctrico por agua ou outros liquidos, use
um pano humido para a limpeza destas partes.

Mesmo com o aparelho desligado, retire a ficha da tomada eléctrica antes de montar ou des-
montar os componentes para efectuar a limpeza.

Assegure-se de estar sempre com as m&os bem secas antes de utilizar o aparelho, regular os
interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as ligagdes de alimentagao.

Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede. Nunca a desligar
puxando-a pelo cabo.

Né&o utilize o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados ou se o aparelho
apresentar algum defeito; todas as reparagdes, incluindo a substituigao do cabo de alimentagao,
devem ser feitas somente pelo servico de assisténcia da Ariete ou por técnicos por ela autori-
zados, de modo a prevenir qualquer risco.

No caso de utilizar uma extensao elétrica, verifique se é adequada a poténcia do aparelho de
modo a evitar perigos para o operador € para a seguranga do ambiente onde se opera. A utili-
zacdo de extensdes inadequadas podem provocar anomalias de funcionamento.

Néo deixe o cabo pendurado, poderia ser fonte de perigo para as criangas.

Para n&o comprometer a seguranga do aparelho, utilize exclusivamente pegas e acessérios
originais ou aprovados pelo fabricante.

O aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e ndo deve ser utilizado para
fins comerciais ou industriais.

Este aparelho esta em conformidade com a diretiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC e com o
regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais em contacto comos alimen-
tos.

Eventuais modificacdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo fabricante podem
comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso pelo utilizador.

Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe inoperante,
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cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que deixe indcuas as partes do apa-
relho que possam representar um perigo, especialmente para as criangas, que podem utilizar
0 aparelho como um brinquedo.

Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas pois sdo poten-
ciais fontes de perigo.

NUNCA TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.

ATENGAO: COLOQUE A LAMINA ANTES DOS ALIMENTOS. Antes de abrir a tampa, espere
que a lamina esteja completamente parada e retire sempre a ficha de alimentagao da tomada
eléctrica.

N&o deixe o aparelho funcionar em vazio.

Néo utilize o0 aparelho se a lamina estiver danificada.

NUNCA INTRODUZA LIQUIDOS NA TAGA.

Néo utilize o aparelho para picar alimentos de excessiva consisténcia (exemplo: cubos de gelo
Ou carne com 0ss0).

PREPARE O JARRO DO LIQUIDIFICADOR COM OS ALIMENTOS QUE QUER BATER
E DEPOIS ENCAIXE-A NO CORPO DO MOTOR ANTES DE LIGAR A FICHA A TOMADA
ELECTRICA.

Né&o transporte o aparelho segurando-o pela taga ou pelo jarro montados, ou seja, as pegas da
taca e do jarro ndo servem para transportar o aparelho.

Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos € os utensilios de cozi-
nha afastados das laminas e dos discos em movimento.

As laminas sdo muito afiadas. Tenha cuidado ao manusea-las. Segure-as sempre pela parte
de plastico.

Nunca introduza os alimentos com as méos. Use sempre o calcador.

N&o remova os alimentos das paredes da taga com o aparelho em funcionamento. Desligue o
aparelho, retire a ficha da tomada e use sempre a espatula fornecida.

O PRODUTO FOI CONCEBIDO PARA FUNCIONAR SOMENTE SE A TAMPA E O JARRO
DO LIQUIDIFICADOR ESTIVEREM MONTADOS CORRECTAMENTE. SE MESMO ASSIM
O APARELHO NAO FUNCIONAR, DEVERA LEVA-LO A UM CENTRO DE ASSISTENCIA
AUTORIZADO.

As laminas sdo muito afiadas, tenha cuidado ao manusea-las quando for monta-las, remové-las
ou limpa-las.

ANTES DE ABRIR A TAMPA, ESPERE QUE A LAMINA ESTEJA COMPLETAMENTE PARADA
E RETIRE A FICHA DA TOMADA ELECTRICA

ANTES DE INICIAR QUALQUER OPERAGCAOQ NO INTERIOR DA TAGA, DESLIGUE A FICHA
DA TOMADA ELECTRICA.

mmm Para a correta eliminag&o do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2009/96/CE, leia
o folheto em anexo.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES
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DESCRICAO DO APARELHO (Fig. 1)

A Bot&o de funcionamento M Botéo de fecho

B Corpo do motor N Tampa

C Jarro liquidificador O Porta-laminas

D Tampa do jarro liquidificador P L&mina para cortar em palito

E Tampinha da tampa do jarro liquidificador Q Lamina para fatias finas

F Suporte da l&mina R L&mina para tiras finas (juliana)
G Lamina para picar S Lamina para fatias grossas

H Lamina para misturar T Lamina para tiras grossas (juliana)
| Calcador U Espatula

L Calcador pequeno V'  Taga

ATENGAO

0 aparelho possui um dispositivo que impede o seu funcionamento se a tampa (N), a taca (V)
ou a jarra do liquidificador (C) ndo estiverem bem encaixados.

INSTRUGCOES DE USO

Antes de utilizar o aparelho, limpe todos os componentes que entram em contacto com os alimen-
tos com um pano molhado em agua quente e detergente neutro. Enxugue bem.

Coloque a taga picadora (V) no corpo do motor (B) e bloqueie-a rodando-a no sentido horario de
modo que a aleta posta na parte inferior da taga se encaixe perfeitamente na fenda situada no
corpo do motor (Fig.2).

Monte o suporte da lamina (F) no eixo central da taga (V) (Fig. 3).

ATENGAO:

Antes de limpar o aparelho e de montar ou remover os acessorios, assegure-se de ter desli-
gado a ficha da tomada eléctrica e verifique se o botdo de funcionamento (A) esta na posicao
de desligado “0”.

Picar ou amassar

Se desejar utilizar o aparelho na fungao de picadora, monte a lamina de metal (G) no suporte da
lamina (F), ou, para misturar, monte a lamina de plastico (H), de maneira a coincidir as fendas inter-
nas da base da lamina com as marcas presentes no suporte e premindo-a para baixo (Fig. 4).
Corte os alimentos em pequenos pedagos (1,5 x 1,5 ¢cm) e coloque-os na taga (V) e no caso de
desejar misturar, coloque os ingredientes.

Coloque a tampa (N) na taga picadora (V) de modo que as marcas presentes na taga se encaixem
perfeitamente nos respetivos alojamentos na tampa e bloqueie a tampa por encaixe rodando-a no
sentido horario (Fig. 5). Bloqueie a tampinha do alojamento do calcador (I) carregando no botéo (M).
Insira a ficha na tomada eléctrica.

Coloque o aparelho em funcionamento seleccionando a velocidade de rotagéo da lamina por meio
do botdo de funcionamento (A).

O aparelho possui duas velocidades, uma minima “1” e uma maxima “2”.
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Nota: Quando se usa o aparelho para misturar ou bater, a velocidade de funcionamento recomen-

dadaéa“1”.

E possivel também seleccionar o funcionamento por impulsos rodando o botdo (A) no sentido anti-
horério na posigao “P”. Para um uso optimal, prima varias vezes por curto tempo (2/3 seg.).

- Para um resultado mais fino e homogéneo, empurre o alimento da parede da taga para o centro
da taga com a ajuda da espatula (U) fornecida de série, tendo antes desligado o aparelho e reti-
rado a ficha da tomada (Fig. 6).

- Se durante o funcionamento for necessério adicionar mais alimentos, utilize a abertura presente
na tampa (N). Empurre os alimentos utilizando o calcador (I) sozinho ou com aquele pequeno
(L) (Fig. 7). Terminada a operacao, é possivel inserir o calcador pequeno (L) naquele grande (1)
rodando-o no sentido horario.

- Para parar o funcionamento do aparelho, actue no botéo (A) colocando 0 mesmo na posicio
‘0",

Fatiar

- Insira a Iamina desejada, Iamina para fatiar (Q-S), l&mina para cortar em juliana (R-T) ou lamina
para cortar em palito (P) no disco porta-ldminas (O) de modo que o furo da I&mina se encaixe no
centro do disco (Fig. 8).

- Monte o disco porta-ldminas (O) completo no suporte de laminas (F), segurando pelos orificios,
com a l&mina voltada para cima (Fig. 9).

- Coloque a tampa (N) na taga (V) e proceda como indicado no paragrafo “Picar ou amassar”.

- Utilizando a I&mina para fatiar ou picar, sugerimos que selecione a velocidade “1”.

MODO DE USO DO LIQUIFICADOR

- Monte o jarro (C) no corpo do motor (B) e rode-0 no sentido horario para bloquea-lo por encaixe
de modo que as marcas de referéncia presente no jarro se encaixem perfeitamente nas fendas
no corpo do motor (Fig. 10).

- Coloque a tampa (D) no jarro (C) e carregue ligeiramente até ao seu encaixe (Fig. 11).

- Introduza os alimentos ja cortados pelo furo da tampa (D), sem ultrapassar o nivel maximo indi-
cado no jarro (C), e coloque a tampinha (E) na tampa (D) carregando ligeiramente e rodando-a
no sentido horario para bloquea-la (Fig. 12).

Nota: A tampinha (E) serve também de doseador.

- Ligue o aparelho seleccionando a velocidade de rotagao da lamina pelo botdo de ligagao (A). O
aparelho tem duas velocidades, uma minima “1” € uma maxima “2”.

Pode-se também seleccionar o funcionamento por impulsos rodando o botdo (A) no sentido anti-
horario na posigéo “P”. O uso optimal é obtido premindo varias vezes por curto tempo (2/3 seg.)

Nota: Para frutas ou legumes mais macios (ex: banana) comece na baixa velocidade e aumente a

velocidade progressivamente segundo a necessidade. Para frutas e legumes de consisténcia mais

dura (ex: cenoura) use a velocidade maxima.

- Para obter um resultado mais homogéneo, desligue aparelho, retire a ficha da tomada, retire a
tampa (D) e, com a espatula (U) fornecida de série, empurre os alimentos da parede do jarro (C)
para o centro.

- Repita as operagdes acima para processar outras quantidades de alimento.
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Nota: Nao coloque no liquidificador mais de 300 g de fruta ou de legume de cada vez.
Nota: Para evitar perdas de liquido, ndo utilize o liquidificador com mais de 1000 ml de sopas,
cremes e outros liquidos.

ATENGAO:
As laminas sao afiadas, cuidado ao manusea-las!

Remova as protegées da Idmina de metal (G) antes da utilizagéo.
Ao colocar os ingredientes, ndo ultrapasse o nivel maximo indicado na taga (V).
Assegure-se de ter fechado bem a tampa antes de colocar o aparelho em funcionamento.

Naéo faga o aparelho funcionar por mais de 30 segundos consecutivos. Espere pelo menos 2
minutos antes de recomecar a usa-lo.

Néo remova os alimentos das paredes da taca ou do jarro com o aparelho em funcionamento.
Antes, desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e os utensilios de
cozinha afastados das laminas e dos discos em movimento.

Néo use os dedos para remover os alimentos das paredes da taga enquanto o aparelho esti-
ver em funcionamento. Use sempre a espatula fornecida.

Naéo adicione liquidos na taga picadora (V) para amalgamar o alimento.
Néao empurre os alimentos pelo furo da tampa (N) com as maos, utilize o calcador.
Coloque sempre a tampa (D) antes de accionar o liquidificador.

Antes de bater liquidos mornos, retire sempre a tampinha (E). Nunca coloque liquidos quen-
tes no jarro.
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LIMPEZA

Remova todos os acessérios utilizados, operando no sentido contrario do descrito anteriormente
para a montagem.

Todos os acessorios podem ser lavados na maquina, no cesto superior e a uma temperatura max
de 50°C/ 122°F.

Para a limpeza do corpo do motor (B), utilize apenas um pano hiimido.

Limpeza do jarro liquidificador (C): encha o jarro com dgua morna e detergente; coloque a tampa
do jarro (D) com a tampinha (E); accione o liquidificador na velocidade maxima durante 30 segun-
dos. Enxague e, se necessario, repita a operagao.

ATENGAO:
As laminas sao muito afiadas; cuidado ao manusea-las!

Apés a limpeza, deixe secar bem todas as partes antes de monta-las novamente.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatregelen worden
genomen, waaronder:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het voltage van uw
elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is verbonden; na gebruik
de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.

Dit apparaat mag niet gebruikt worden door personen (en kinderen) die over beperkte lichame-
lijke, sensoriele of mentale capaciteiten beschikken; tevens mag het niet gebruikt worden door
personen die geen kennis en ervaring hebben met het gebruik van dit apparaat tenzij ze bijge-
staan worden, of goed ingelicht worden, over het gebruik van het apparaat door een persoon
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Let op dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

De basis van het apparaat, de stekker het elektriciteitssnoer nooit onder water of andere vloei-
stoffen zetten, gebruik een vochtige doek om ze te reinigen.

Ook als het apparaat niet in werking staat moet de stekker uit het stopcontact worden getrok-
ken voordat de onderdelen worden verwijderd of gemonteerd of voordat het apparaat wordt
gereinigd.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden gebruikt of
geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden aangeraakt.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit het stopcontact.
Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

Gebruik het apparaat niet als het elektriciteitsnoer of de stekker beschadigt zijn of als het appa-
raat defect is; alle reparaties, ook het vervangen van het elektriciteitsnoer mogen alleen uitge-
voerd worden door een assistentiecentrum Ariete of door geautoriseerd technisch personeel
Ariete om alle risico’s te vermijden.

Als er verlengsnoeren worden gebruikt moeten ze geschikt zijn om gebruikt te worden met het
vermogen van het apparaat om gevaren voor de gebruiker te voorkomen en voor de veiligheid
van de ruimte waarin het apparaat wordt gebruikt. De verlengsnoeren die niet geschikt zijn kun-
nen werkingstoringen veroorzaken.

Laat het snoer nooit loshangen daar waar kinderen het vast kunnen pakken.

Voor een veilig gebruilk van het apparaat, gebruik alleen originele vervangingsonderdelen en
accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurt.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet geschikt voor
commercieel of industrieel gebruik.

Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2006/95/EG en EMC 2004/108/EG, en aan de regelgeving
(EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in contact komen met etenswaren.
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Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent zijn goedge-
keurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen, tevens vervalt de gebruiksga-
rantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar gemaakt worden
door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het aanbevolen om alle gevaarlijke
onderdelen van het apparaat te verwijderen, vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan
gebruiken als speelgoed.

Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een gevarenbron kunnen
zijn.

NOOIT DE BEWEGENDE ONDERDELEN AANRAKEN.

ATTENTIE: STEEKEERSTHETMES INHETAPPARAAT EN VERVOLGENS DE ETENSWAREN.
Voordat de deksel wordt verwijderd moet u de stekker uit het stopcontact halen en controleren
of het mes stilstaat.

Laat het apparaat niet leeg werken.

Gebruik het apparaat niet als het mes beschadigd is.

Nooit vioeistoffen in de beker gieten.

Gebruik het apparaat niet om te harde etenswaren fijn te hakken (bijvoorbeeld: ijsblokjes of
vlees met botten).

BEREIDT DE BEKER VAN DE MIXER VOOR MET DE INGREDIENTEN DIE GEMIXT MOETEN
WORDEN EN MONTEER HEM OP DE MOTORBASIS VOORDAT DE STEKKER IN HET
STOPCONTACT WORDT GESTOKEN.

Het apparaat niet verplaatsen als de beker gemonteerd is, ofwel, het handvat van de beker mag
niet gebruikt worden om het apparaat te verplaatsen.

Om letsel en beschadigingen aan het apparaat te voorkomen houdt de handen en keukenge-
reedschappen altijd uit de buurt van de bewegende messen en schijven.

De messen zijn scherp. Gebruik ze voorzichtig. Pak ze altijd vast bij het plastic gedeelte.

Nooit de etenswaren met de handen in het apparaat stoppen. Gebruik altijd de stamper.

De etenswaren niet van de wanden van de beker halen als het apparaat in wering staat. Stop het
apparaat, haal de stekker uit het stopcontact en gebruik altijd de bijgeleverde spatel.

HET PRODUCT IS ZODANIG GECONSTRUEERD DAT HET ALLEEN WERKT ALS DE
DEKSEL EN DE BEKER VAN DE MIXER GOED GEMONTEERD ZIJN. ALS DIT NIET ZO IS
BRENG HET PRODUCT NAAR EEN GEAUTORISEERD ASSISTENTIECENTRUM.

Het mes is scherp, gebruik het voorzichtig als het in het in de houder wordt gezet of eruit wordt
gehaald en tijdens het reinigen.

VOORDAT U DE DEKSEL VERWIJDERT WACHT TOTDAT HET MES HELEMAAL STILSTAAT
EN TREK DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT

VOORDAT HANDELINGEN UITGEVOERD WORDEN IN DE KOM MOETALTIJD DE STEKKER
UIT HET STOPCONTACT GEHAALD WORDEN.

mmm \/0Or het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn 2009/96/CE
lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)

A Startknop M Sluitknop

B  Motorbasis N Deksel

C Mixer O Messenhouder

D Mixerdeksel P Mes voor staafies

E Dop mixerdeksel Q Mes voor dunne plakjes
F Messensteun R Mes voor dunne reepjes
G Hakmes S Mes voor dikke plakjes
H Kneedmes T Mes voor dikke reepjes
| Stamper U Spatel

L Kleine voedselpers V' Beker

ATTENTIE

Het apparaat beschikt over een systeem dat de werking tegenhoud als de deksel (N) niet goed
vastgezet is en de kom (V) of, als alternatief, de blender (C) niet goed zijn geplaatst.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Reinig, voordat het product wordt gebruikt, alle onderdelen die in contact komen met de etenswa-
ren. Gebruik een doek met warm water en delikaat reinigingsmiddel. Vervolgens goed afdrogen.
Plaats de kom (V) op de motorbasis (B) en blokkeer de kom door hem tegen de klok in te draaien
zodat de vleugeltje aan de onderkant van de kom met een klik perfect aansluit op de gleuf op de
motorbasis (Fig. 2).

Monteer de messenhouder (F) op de centrale pin van de kom (V) (Fig. 3).

ATTENTIE:

Voordat het apparaat wordt gereinigd en de accessoires worden geinstalleerd of verwijderd,
controleer altijd of de stekker uit het stopcontact is gehaald en of de startknop (A) op “0”
staat.

Fijnhakken of kneden

Als u het apparaat wilt gebruiken als alleshakker, monteer het metalen met (G) op de messen-
steun (F), als u wilt kneden monteer het plastic mes (H) op de messensteun en laat de binnenste
sleuven aan de onderkant van het mes overeenkomen met de streepjes op de steun en druk het
mes naar beneden (Fig. 4).

Snij alle etenswaren in kleine stukjes (1,5 x 1,5 ¢cm) en stop ze in de kom (V) of als u wilt kneden,
stop alle ingrediénten in de kom.

Zet de deksel (N) op de kom (V) zodat de tandjes aan de binnenkant van de kom perfect aanslui-
ten op de speciale behuizingen op de deksel en blokkeer de deksel met een klik door hem met
de klok mee te draaien (Fig. 5). Blokkeer het dikseltje van de voedselaandrukker (I) door op de
speciale knop (M) te drukken.

Steek de stekker in een stopcontact.

Zet het apparaat in werking door de rotatiesnelheid van het mes te kiezen met de startknop (A).

-38-



Het apparaat beschikt over twee snelheden, de minimum snelheid “1” en de maximun snelheid “2".

Opmerking: Als het apparaat wordt gebruikt voor het kneden of opkloppen is de aangeraden werk-
snelheid “1”.

Het is ook mogelijk om de werking met impulsen te kiezen door de knop (A) tegen de klok in te
draaien in de positie “P". Het optimale gebruik wordt bereikt door de knop heel kort in te drukken
(2/3 sec.).

Om een homogeen mengsel te krijgen verwijder, indien noodzakelijk ,de etenswaren van komrand
en breng ze in het midden met behulp van de bijgeleverde spatel (U) nadat het apparaat uit is
gezet en de stekker uit het stopcontact is getrokken (Fig. 6).

Als tijden de werking etenswaren toegevoegd moeten worden gebruik hiervoor de opening op
de deksel (N). Druk de etenswaren erin met behulp van een de voedselpers (1) alleen of samen
met de kleine (L) (Fig. 7). Na de handeling kan de kleine fijnhakker (L) in de grote fijnhakker (1)
geplaatst worden door hem met de klok mee te draaien.

Om de werking van het apparaat te onderbreken zet de knop (A) op “0”.

Snijden van plakjes

Plaats het gewenste mes, mes voor plakjes (Q-S), mes voor fijgehakte groente (R-T) of het mes
voor staafjes (P) op de messenhouderschijf (O) zodat de opening op het mes in het midden van
de schijf ligt (Fig. 8).

Monteer de messenhouderschijf (O) met de messenhouder (F), door hem vast te pakken in de
oogjes en met het mes naar boven gericht (Fig. 9).

Zet de deksel (N) op de kom (V) en ga te werk zoals beschreven in de paragraaf “Fijnhakken of
kneden”.

Met het mes voor het plakjes snijden of fijinhakken wordt het aangeraden de snelheid “1” te gebruiken.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN VOOR DE BLENDER

Zet de mixer (C) op de motorbasis (B) en draai hem met de klok mee totdat ze met een klik vast wordt
gezet zodat de tandjes op de mixer perfect aansluiten op de gleufies van de motorbasis (Fig. 10).
Monteer de deksel (D) op de mixer (C), een druk hem zacht omlaag zodat ze helemaal wordt
vastgezet (Fig. 11).

Stop de vooraf voorbereide etenswaren in de opening in de deksel zonder het maximum niveau
te overschrijden dat op de mixer (C) is aangegeven en zet vervolgens de dop (E) op de deksel (D)
door hem zacht omlaag te drukke en met de kiok mee te draaien om hem te blokkeren (Fig. 12).

Opmerking: De dop (E) heeft ook een maatbekertje.

Zet het apparaat aan door de rotatiesnelheid van het mes te kiezen met de knop voor het aanzet-
ten (A). Het apparaat beschikt over twee snelheden, de minimum snelheid “1” en de maximun
snelheid “2”.

Het is ook mogelijk om de werking met impulsen te kiezen door de knop (A) tegen de klok in te
draaien in de positie “P”. Het optimale gebruik wordt bereikt door de knop heel kort in te drukken
(2/3 sec.).

Opmerking: Voor zacht fruit en groente (bijv. bananen) begin met een lage snelheid en verhoog
vervolgens de snelheid indien noodzakelijk. Voor hardere groente en fruit (bijv. wortels) gebruik de
maximum snelheid.
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- Om een homogeen mengsel te krijgen, zet het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact,
verwijder de deksel (D) en, met behulp van de bijgeleverde spatel (U), breng de etenswaren die
tegen rand aanzitten in het midden van de mixer (C).

- Herhaal deze handelingen om andere ladingen etenswaren te verwerken.

Opmerking: Stop niet meer dan 300 g fruit of groente met hard vruchtvlees in de mixer.

Opmerking: Om te voorkomen dat vloeistoffen naar buiten komen gebruik in de mixer niet meer dan

1000 ml soep, gepureerde groente of andere vloeistoffen.

ATTENTIE:
De messen zijn scherp. Gebruik ze altijd heel voorzichtig.

Verwijder de beschermingen van het metalen mes (G) voordat het wordt gebruikt.

De etenswaren mogen nooit boven het maximun niveau uitkomen dat op de kom (V) wordt
aangegeven.

Controleer dat de deksel goed vast is gezet voordat het apparaat in werking wordt gezet.

Laat het apparaat niet langer dan 30 secondes achtereenvolgens werken. Wacht tenminste 2
minuten voordat het opnieuw wordt gebruikt.

De etenswaren niet van de wanden van de kom of de mixer verwijderen terwijl het apparaat in
werking staat. Zet eerst het apparaat uiten trek de stekker uit het stopcontact.

Om ongelukken en schade aan het apparaat te voorkomen houdt de handen en keukenge-
reedschappen uit de buurt van de bewegenden messen en schijven.

De etenswaren nooit met de vingers van de randen van kom verwijderen terwijl het apparaat
aanstaat. Gebruik altijd de bijgeleverde spatel.

Geen vioeistoffen gebruiken om het haksel te vermengen als de kom (V) wordt gebruikt.

De etenswaren nooit met de handen in de opening van de deksel (N) drukken. gebruik altijd
de voedselpers.

Plaats altijd de deksel (D) voordat de mixer in werking wordt gezet.

Voordat lauwe vioeistoffen worden gemixt moet altijd de dop van de mixerdeksel (9) worden
verwijderd (E). Nooit warme vloeistoffen in de mixer stoppen.

-40 -



REINIGEN

Verwijder alle accessoires die zijn gebruikt door de assemblagehandelingen die hiervoor zijn
beschreven in omgekeerde volgorde uit te voeren.

Alle accessoires kunnen in de vaatwasser gereinigd worden in de bovenste mand op een max.
temperatuur van 50°C/ 122°F.

Voor het reinigen van het motorblok (B) gebruik een vochtige doek.

Reinigen van de mixer (C): vul de mixer met lauw water en zeep; monteer de deksel (D) met de
dop (E); zet de mixer aan op de maximale snelheid voor 30 secondes. Afspoelen en indien nood-
zakelijk deze handeling herhalen.

ATTENTIE:
De messen zijn heel erg scherp. Gebruik ze altijd heel voorzichtig.

Laat alle onderdelen goed opdrogen na het reinigen voordat ze weer gemonteerd worden.
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2HMANTIKEZ NPOEIAONOIHZEIZ

AIABAZTE AYTEX TIZ OAHIIEZ MPIN TH XPHZH
Ortav xpnaolyoToleiTe NAEKTPIKEG CUTKEUEG Eival avaykaio va AauBaveTe TIGKATAAANAEG TTPOQUAGEEIG,
METAEU TWV OTTOIWV:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKF TAGN TNG OUCKEUNRG AVTIOTOIXEN O€ €KEivn TOU NAEKTPIKOU TOG
dIKTUOU.

Mnv a@fvete a@UAakTn Tnv oucokeun Otav eival ouvdedepévn o010 NAEKTPIKG BiKTUO.
AtroouvdéaTe TNV HETG aTTo KABe Xpron.

Mnv TotroBeTeiTe TNV GUOKEUN KovTa fi ETavVW O€ TIMyES BepudtnTag.

Mnv pixveTe vepod OTIG OTTEC AEPIOUOU TNG GUTKEUNC.

Mnv a@rveTe TNV CUOKEUR ekTEBEINEVN OE aTHOOPAIPIKOUG TTAPAYOVTES (Bpoxn, A0 KAT).
MpooéTe waTe 10 KAAWDIO va pnv EABEI a€ £TTAP e BEPPEG ETIQAVEIEC.

H mapouca ouakeur| dev TTPETTEI va XPNOIWOTIOIEITAI AT ATOpa (CUUTTEPIAaUBavOUEVWY Twy
TIQIBIWV) PE PEIWMEVEG QUOIKEG, AITONTAPIEG 1} vONTIKES IKAVOTNTEG. ATTO ATOUd TTOU OEV £XOUV
EUTTEIPIO KO YVWOT TNG GUOKEUAG, EKTOG KI av EmMBAETTOVTAI TIPOTEKTIKA 1) TOUG EXOUv O0BE
0dnyieg OXETIKG WE TN XPrON TNG CUTKEUNG atmd éva ATopo UTreUBuvo yia TNV ao@aAeid Toug.
BeBaiwBeite 611 Ta Ta1dIG dev TAiCOUV E TN GUOKEUN.

Mn BuBICeTe TTOTE TO CWHA TOU TTPOIOVTOG, TO PEUMATOANTITN KA TO NAEKTPIKO KAAWDIO OE VEPO
N" aAAa uypa, XPNOIUOTIOIEITE VA UYPO TTAVI YIa TOV KABApPIGHO TOUG.

Akopa Kal av n ouokeun Ogv BPICKETAI OE AEITOUPYID, ATTOCUVOEDTE TO PEUUATOANTITN ATTO
TNV TIPIGQ TOU NAEKTPIKOU PEULATOG TTPIV TOTIOBETNOETE N* AQAIPETETE TA SIAYOPA LEPN N TIPIV
TTPOXWPNTETE GTOV KABAPITHO TNG.

BeBaiwBeite 611 Ta ¥épia oag gival TAvTa KAAG GTEYVA TIPIV XPNOIKOTIOINCETE 1} puBuioeTe
TOUG DIOKOTITEG TTOU BPICKOVTAI TN GUOKEUR 1) TIPIV AYYIEETE TO PEUMATOAATITN Kall TIG TUVOE-
0€I¢ TPOY0dOaiag.

Mé TNV amoauvdean TOU PEUPATOARTITN, KPOTAOTE TOV KA KAl ATTOOTTACTE TOV OTTO TNV TIPIla
T0iX0U. Mnv TOV OTTOGTIATE TTOTE TPABWVTAS TOV aTTO TO KAAWDIO.

Mnv XpNOIMOTIOIEITE TNV GUOKEUN AV TO NAEKTPIKO KAAWDIO N O PEUPATOANTITNG EXOUV UTTOTTEI
(nuia, n n 1dia n guakeun eival eEAatTwyatikn. OAeG o1 ETMIOKEUES, TUUTIEQIAAMBAVOUEVNS TG
avTIKaTaoTaONG TOU KaAwdIou TPo®odoalag, TIPETTEN Va YIVOVTAI JOVOV O€ £va £E0UT1000TN-
Hevo TeEXVIKO kevTpo Ariete n amo e§ouaiodoTnuevoug TeXVIKOug Ariete, waoTe va amoQeuyBel
kabe KIvouvog.

TNV TEPITITWATN XPNOINOTIOINGNG NAEKTPIKWY TTPOEKTACEWY, AUTEG TTPETTEI v €ival KOTAAAN-
Aeg yia Tv 10%0 TNG GUOKEUNG, YIa va ammo@euxBouv Kivduvol aTo XEIPIOTH Kal TNV ao@AAEia
TOU XWpou Tou douheveTe. Or akaTAAANAEG TIPOEKTATEIG UTTOPE VO TIPOKAAETOUV AVWHANIEG
AeToupyiag.

Mnv agrivete va KpépeTtal To KaAwdio o kATolo pépog Tou Ba ptropolaoe va To mACel Eva
Tadi.

MNa va pnv diakuBeuaeTe TNV aoQAAEID TNG GUOKEURG, XPNOIUOTIOIEITE udvov auBevTikd avTal-
AGKTIKG KOl EEQPTAPATA, EYKEKPIPEVA ATIO TOV KATATKEUATTH.

H guakeun éxer emvonBei AMOKAEIZTIKA T1A OIKIAKH XPHZH kai 0gv TipéTel va Tpoopi-

00ei yié epTropIkA 1 Blounxavikr xpHon.
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18.

19.

20.

21.
22.
23.

24
25.
26.
27.

28.

29.
30.
31.

32.
33.

34.

35.

36.

37.

H mapouca auokeun ivar aupuewvn We Tnv Odnyia 2006/95/EK kar 2004/108/EK oxeTIKd pe
TNV HAekTpopayvnTikr ouppardtnra EMC kai Tov kavoviaué (EK) utr’ apiBuév 1935/2004 tng
27/10/2004 oyeTikd pe Ta UAIKA TTou TrpoopilovTal va EABouv o€ eTTagn Pe TPOQIUO.

MOavég peTaTpoTéEG 0TO TTAPOV TIPOIGV TTOU dev £XOUV KaTnyopnuaTika e¢oualodotnBei amd
TOV KOTOOKEUQATH, HTTOPEI va TIPOKAAEToUV Apan TN ao@AaAeiag kai TG eyyinong Tng Xpn-
ong NG amo Tov XpAaTn.

Otav amo@agioeTe va amoguUpeTe WG amoppIpa v Tapoloa GUOKEUN, GUVITATAI va TNV
katagTAgETe adpavr), k6BovTag 1o KaAwdIo TPOPOdOTiag. ZUVIGTATAI ETTIONG VA KATACTHCETE
apAapn exeiva Ta pépn TNG GUCKEUNG TTOU Eival EMOEKTIKG va aTroTEAETOUV Kivduvo, €18IKA yId
10 TAId1A TTOU Ba pTTopoloav va XPNCIUOTIOINGOUV TNV CUCKEUN GTa TIalyvidia TOug.

Ta gToIxEia TNG GuaKeuaaiag dev TTPETTEI va TA AQPAVETE G€ PEPN TTPOaITA aTa TTaIdId Adyw Tou
ol ivar mBaveg TnyEg Kivouvou.

MHN AITIZETE NOTE TA KINOYMENA MEPH.

MPOZOXH: TOMOBGETHZTE TH AEMNIAA MPIN TA TPO®IMA. Mpiv a@aip€TeTe TO KATIAKI
TIEPIPEVETE VA GTANATACEN EVTEAWS N AETTIOO KaI ATTOGUVETTE TTAVTA TO PEUHATOAATITN TPO-
@odoaiag amd v Tpida Tou peUPATOC.

Mnv Bétete o€ Acimoupyia Tn guakeur) ddela.

Mn xpnaiyotrolcite Tn guakeun av n Aemida éxer utroaTei BAGRN.

MHN EIZATETE NOTE YIPA £TO EZQTEPIKO THZ KANATAZ.

Mn XpnGOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN YO TO BPUUUATIOUO TPOQIHWY TTOU £X0UV GKANPR uen (Tapd-
Oelypa: aydkia ) Kpéag Je KOKKaAQ).

MPOETOIMAZTE THN KANATA TOY MIAENTEP ME TA TPO®IMA MOY EMNIGYMEITE NA
XTYMNHZETE KAl ZYNAPMOAOTHZTE THN 2TO ZQMA KINHTHPA MPIN ZYNAEZETE TO
PEYMATOAHMNTH ZTHN MPIZA TOY PEYMATOZ.

Mn UETAQEPETE TN GUOKEUR ATTO TNV GUVAPPOAOYNUEVN KavaTa, KABWS OTTwG TO XEPOUAI TG
kavdaTag dev TIPETIEI val XPNOIUOTIOIEITaI YIG TN WETAPOPA TG CUCKEUNG.

Mpog amoguynv atuxnudTwy Kai {nuiwv GTN CUCKEUR, KPATATe TAVTA TA XEPIA KAl TA EQYA-
Acia kouCivag pakpia amd Tig AETTIdES Kal TOUS KIVOUUEVOUG DiTKOUG.

Or Aerideg givan koQTepEC. XeIpIOTEITE TIG e TTPogoXH. MIAVETE TIC TTAVTA aTTd TO TTAAGTIKO PEPOG.
Mnv eigGyeTe TTOTE Ta TPOPIUA HE TA XEPID. XPNTIPOTIOIEITE TTAVTA TOV WO TAPA.

To KaAaBAKI TOU QUYOKEVTPIKOU QTTOXUPWTI £XEl, OTN BAGN TOU, MIKPEC KOPTEPEG ECOXEC.
Mpoaére 1d1aiTepa va pnv TpauuaTiabeite kard T11¢ diadikagies amoguvapuoAdynong kai
kabapiguoU.

H ZYZKEYH EXEl XXEAIALTEI KATA TPOMON QXTE NA AEITOYPIEI MONON EAN TO
KANAKI KAl H KANATA TOY MMAENTEP EXOYN ~YNAPMOAOIHOEI ZQXTA. AN KATI
TETOIO AEN EMAAHOEYTEI, MHTAINETE TO MPOION XE ENA EZOYZIOAOTHMENO
TEXNIKO KENTPO.

H Aemida eivar 1diaitepa KoQTepn, XEIPIOTEITE TNV PE PPOVTIdA T6C0 KaTA TN GUVAPUOAGYNaN
000 kal Kata v amoéaTracn amd 1o doxeio, kabwg kar katé Tov Kabapiguod Tng.

MPIN AQAIPEXETE TO KAMAKI MEPIMENETE NA TAMATHZEI ENTEAQZ H AEMIAA KAl
ANMOZYNAEZTE TO PEYMATOAHMNTH AMO THN MPIZA TOY PEYMATOX.

MPIN ANO OMOIAAHMOTE AIAAIKAZIA XTO EZQTEPIKO TOY MMNQA, ANOZNAZTE TO
PEYMATOAHINTH TPO®OAOZIAL.
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38. = [ia TN OWOTHA amOOUPAN TOU TTPOIGVTOG GUNPWVa e Thv Eupwraikr Odnyia 2009/96/
EK mapakaAgiaTe va diadaete 10 guvnuuévo aTo TPV €181KO GUAAGDIO.

®OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ

NMEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)

A Koupti Aeitoupyiag M TAAKTpO KAEITipaTOg

B Zwya kivnmipa N Komdki

C Mmhévep O Onkn Aeridwv

D Kaméki pmAévrep P Aemida yia OTIKG

E Twya kamokiol YmAévtep Q Aemida yia AeTrTég @ETEG

F Bdaon Aemidag R Aemida yia Aetrrég julienne
G Aemida kotrg S Aemida yia xovTpEg GETEG
H Aemida yia {0pn T Aemida yia xovipég julienne
I QoTmpag U Zmarouha

L Mikpdg woThpag V  Aoxeio

[POZOXH

H ouokeun sivai epodiaauévn pe éva auatnua mou gumodider T Asitoupyia av 1o kamdki (N)
bev civar akivnromoinuévo kardAAnAa kai 1o umwA (V) n, evaAdakrikd, o umAévrep (C) dev
éyouv TomofeTnbei oward.

OAHrIIEZ XPHZHZ

- Mpiv 1 xprion kaBapioTe 6Aa Ta pépn ou Ba EABouv o€ eTaPR Pe Ta TPOQIYA, XPNOIKOTIOIW-
vTag éva Tavi pe (eaTo vepd Kal ATTIO ATTOPPUTTAVTIKG. ZTEYVWOTE KAAJ.

- TomoBetioTe 10 pmTwA (V) a10 owya KivatApa (B) kai pTAoKApETE T0 GTPEPOVTAG TO BECIGTTPO-
@a WOTE TO TITEPUYIO TTOU BPICKETAI GTO KATW PEPOG TOU PTTWA va GUVOEDET EVTEAWG WE KAIK TN
oxIopA 1o owua KivntApad (EIK. 2).

- 2uvappohoyioTe T Brikn AeTridwv (F) aTov kevipikd agova tou ptwh (V) (Eik. 3).

[MPOZOXH:
[piv kaBapioete TN oUuoKeUR Kai ouvapuoAoynoere ) apaipéocte Ta efapriuara, Befaiwbdeire
ot v éxere amoouvdéael amd 1o nAekTpikd dikTuo kai 611 T0 KouuTi Asitoupyiag (A) Bpioke-
a1 o710 “0”.

Kéyipo A {hpwpa
- Av emBupeite va XpnOIUOTIOINCETE TN GUCKEUR 0€ AEITOUpYia TTOAUKOTITIKOU, GUVAPUOAOYAOTE
N MeTaMAIKA Aemida (G) otn Pacon Aemidag (F), diagopeTikd, yia {Uun, GUVAPUOAOYACTE TV
mAaoTIkr AeTtida (H), k&vovTag va oupTéoouv o1 ECWTEPIKEG OXIOPES aTn Bdan TnG AeTTidag pe
TIG £€0XEG TTOU BpiokovTal GTO GTAPIYMA KaI TTECTE TV TTPOG Ta KATW (EIK. 4).

- Koyrte 1a 1pd@Iua o€ pikpd koppdria (1,5 x 1,5 €k) kai BaAte Ta aTo utwA (V) A atnv mepimTwan
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TToU £mMBUpEiTE va (UPWOETE, TTPOGBETTE TA UAIKG.

- TomoBetAaTe 10 KamaKI (N) Tévw amo 1o uTwA (V) waTe o1 E0xES TTOU BpickovTal OTO ETWTEPI-
KO TOU PTTWA va guvdeBoUV eVIEAWS OTIG OXETIKEG BETEIC OTO KOTTAKI KaI UTTAOKAPETE TO WE KAIK
aTpEPovTag To 0efi0aTpO@a (EIK. 5). MTAOKAPETE TO KPS KOTTAKI TOU avoiyuatog waThpa (1)
dpwvtag aTo €101kd TARKTPO (M).

- 2UvdEaTe TO PEUPATOANTITN O€ pia Tpifa pelpaTOG.

- O¢oare ae Aeitoupyia T guakeun EmAEyovTag TV TaxUTNTA TTEPIOTPOPNS TNG AETTIOAC HETW TOU
d1akoTTN Acimoupyiag (A).

H guakeun Acitoupyei e duo TaxutnTeg, TV eAaxIoTh “1” kar T péyioTn “2”.

Inpeiwan: Otav xpnaoiyotoleite T ouokeur yia {OJwua 1 papéyka, n ouvioTwyevn TaxiTnra

Aerroupyiag eivai n “1”.

Mropeite kai va emAEEETe eTTiong TNV TTAAWIKA AciToupyia oTpEQOVTAC TO KoupTi (A) apioTe-
p6oTpoga atn Béan “P. H 1davikh xpron mpayuaromoicital méEovVTAg yia £va guVTOUOTATO
d1aoTnua (2/3 deutepOAeTITA).

- Ta va €xete éva AeTTTd KaI OLOIOYEVES TTOTEAETA, PETAKIVAGTE, AV Eival avaykaio, Ta TPOQINa
OTT6 Ta TOIXWHATA TOU PTTWA Kall EPTE Ta TIPOG TO KEVTPO e T BorBeia Tng amatouAag (U) mou
0ag xopnyeital, apou oPACETE TN CUCKEUN Kal TNV £XETE OTTOCUVOETEI ATTO TO NAEKTPIKS BiKTUO
(Eik. 6).

- Av kata tn Sidipkeia TG AeIToupyiag kataaTel avaykaia n TpoadAkn Tpo@iuwy, XpnoIUoTIoIRaTE
v ot Tou Bpioketar ato kamaki (N). Zmpwére Ta TPOPINA TIoU £xeTe BaAEl e Tn BorBeia
TOU waThpa () Yovayxa, A evwuévou pe 1o MIKpO watipa (L) (EIK. 7). ZTo 1€A0g Tng epyaaiag,
PTTOPEITE VO OTEPEWTTE TO PIKPO waThpa (L) aT1o eowtepikd Tou peyaAou () aTpé@ovTag Tov
0e€160TpOYA.

- Ta va diakdyeTe T Aciroupyia Tng ouakeung, eEpTe To koupTri (A) oTn BEan “0”.

Kot o€ éreg
- TomoBetAaTe TV emBuuntA Aetrida, Aetrida yia @éteg (Q-S), Aetrida yia kéwigo aAd julienne
(R-T) A4 T Aemrida yia oTik (P) aTo digko-8rkn Aemtidwv (O) katd TpdTToV WaTe N o1 TTOU Bpi-
oketal gt Aetrida va Ppedei aTo kEvpo Tou digkou (EIk. 8).

- ZuvappohoynaTe 1o guuTTAnpwiévo digko-8rikn Aemidwv (O) atn Baan Aetridwv (F), midvovTdg
ToV o TIG €I0IKEG OTTEG, HE TN Aemida aTpaupévn TPog Ta emmavw (EIK. 9).

- TomoBetAaTe 10 kaTAKI (N) eavw aTo PTTWA (V) Kai TTpoXwpraTe dTTWG avagepETal aTnV TTapd-
yPa®o “Kéyipo 1 {uuwua’™

- Me m xprion Tng Aemridag kotAg A TToATOTIOINGNG, GUVIGTATAI N TAXUTNTA “1”,

OAHrIEZ XPHZHZ TOY MMNAENTEP

- TomoBethaTe 10 umAévtep (C) oT0 cwua Kivnthpa (B) kai atpéyrte 10 dECI6OTPOYA PéEXPI Va
ptTAokaploTel Pe KAIK waTe ol €EoxEG TTou BpiokovTal oTo PTTAévTEp va ouvdeBolv TéAEIa OTIG
OXETIKEG E00XEC OTO OWwa KivThpa (Eik. 10).

- 2uvappohoyraTe 10 Kamdki (D) oTo umAévTep (C), Kal TEOTE TO EAAPPA TTPOG T KATW PEXPI TNV
RPN eloaywyr (Eik. 11).

- BaAre ta 1poé@Ipa ou éxete AdN TpoeTOINACEl amd TV OTA TTou Bpioketal aTo kamdki (D),
Xwpig va Eemepdioete TN PéyioTn aTaBUN Tou avaypagetal ato PmAEvTep (C) kai BaATe katdmiv
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710 WA (E) aTo kamaki (D) mECovtag To eAa@pd PO Ta KATW Kal GTPEPOVTAG TO BeCIOOTPOPA
yia va 1o PmAokdpete (Eik. 12).

Inpeiwon: To mwpa (E) gival epodiaauévo Kai e doaoueTpnTh.

- Evepyomoifate T ouokeur| EmAEyovTag TV TAXUTNTA TIEQIGTPOPAG TNG AeTridag We Tn Bondeia
TOU koupToU Acitoupyiag (A). H auakeun pmopei va Aeimoupynael g€ 500 TaxutnTeg TV EAGYIOTN
“1” ka1 T péyioTn “2”,

Mrropeite kai va emiAéEeTe emiong v TaAIKA AciToupyia aTpégovTag To KouyTri (A) apioTe-
pdatpopa atn Béan “P”. H 1daviki xpron mpayuarotoicital médovTag yia éva auvtoudtato
diaaTna (2/3 deutepOAeTTTa).

Inpeiwaon: MNa Ta epouTa Kal Ta MO HAAAKE XOPTAPIKA (TTX. UTTAVAVES) apxioTe Je xaunAn Tayu-

1A Kol akoAoUBwg aughaTe v Taxitnta avaioya We TG avaykes oag. Ma ta @polTta kai 1a

X0PTaPIKG PEYaAUTEPNS UPAG (TTX. KOPATA) XPNCIUOTIOIRNGTE TV WEYIOTN TaXUTNTA.

- Ta va €xete éva O OpoIoYEVES ATTOTEAET A, ORAOTE TN GUOKEUN, OTTOCUVOEDTE TO PEUNATOAN-
TN Ao TV TPida Tou pelpaTog, agaipéaTe To kamaki (D) kai, pe v BorBeia TG aTdTouhag
(U) pe Tv omoia givar epodiaauévn, GEPTE TTPOG TO KEVTPO Ta TPO@IUA TTOU £XOUV TTAPALEIVEl TA
Toixwuarta Tou umAévtep (C).

- EmavaAapete Ti¢ Taparmavw diadikaaies yia Ty emeepyaaia GAAwY QopTiwv TPOPIHwWY.

Inpeiwon: Mnv eigayete aTo umAévtep mavw amod 300 yp. @poUTwy i GKANPWY XOPTAPIKWY TN

@opa.

Inpeiwon: Nia va amoeUyeTe TNV UTIEPXEIANGN TWV UYPWV [N XPNOIMOTIOIEITE TO UTTAEVTEQR WE

mepiaaoTepo amd 1000 ml gouTag, {wpwv Kal GAAWY Uypwv.

MMPOXOXH:
O1 Aemribeg givar KOQTEPES, XEIPITTEITE TIC UE TTPOTOXN.

ApaipéoTe Ta mpooTareuTika amd 1n ueraAAikn Asmiba (G) mpiv T xprRon.

Mnv siodyere 1pé@Iua mavw amé ) uéyiorn ardbun mou givar onueiwpévn OT0 WA

(V).

BeBaiwbeite omi éxete TomobBetigel orabspd 1O Kamdki mpiv Bégere og Asiroupyia T
OUOKeUN.

Mn @érere oc Asiroupyia tn ouokeun yia mepIgaoTEPo amd 30 SeutepOAETTA GUVEXWS.
Mepiuévere TouAdyiaTov 2 AsTTTd TIPIV TPOXWPROETE O€ véA XpHoN.

Mn perakiveite Ta Tp0@Iua amé TA TOIXWHATA TOU UTTWA 1) TOU UTTAEVTEP EVW N OUOGKEUR
Bpiokeral os AsiToupyia. XProTe mpwWTA TN OUOKEUN KAl AITOOUVOETTE TO PEUNATOARTTN
Tpogodooiag.

Mpog amoeuynv aruxnudrwv kai {nUIwWv oTN CUCKEUR, KpATdTe TAVTA Ta XEPIA KAl TA Py~

Agia koulivag pakpid amd 1i¢ Aemideg kai Toug KivoUuevoug 8ioKoug.
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Mn xpnaoiuomoicite Ta 6AYTUAA yIa va UETAKIVAGETE TA TPOPILA ATTO TA TOIXWHATA TOU UTTWA
£VW 1 gUOKeUN gival g€ Asitoupyia. Xpnaoiuoroigite mavra 1 gmdarouAa mou oag éxel xopn-
ynoOsi.

Mnv giodyere uypd yia Tnv avauién Tou Tpiuparog érav ypnaipomoicite To umwA (V).

Mnv mélere moré a 1péeiua atnv omn Tou kamakioU (N) ue ta xépia. Xpnoipomoigite mavra
TOV WOoTHPA.

Epapudlere mavra 1o kamdki (D) mpiv vepyoTTOIROETE TO UTTAEVTED.

Mpiv xTumrnoere yAlapd uypd apaipéoTe mAvTa 1o mWiA TOoU KamakioU Tou umAévrep (E). Mnv
siodyere moré {£0Td uypd aTo UTAEVTEp.

KAGAPIZMOZ

- AgaipéoTe 6Aa Ta eCapTAPATA TTOU XPNOIUOTIOIRCATE, KAVOVTAG O€ avTioTpo®n gopd doa ava-
@EpBnoav TTPONYOUPEVWG YIa TN GUVAPHOAGYNaN.

- OMa 1a etapmpata pmropoUlv va mAuBoUlv g€ TAUVTApIO TIATWY OTO ETTAVW KAAGB! Kai o€ Bep-
pokpaagia max 50°C/122°F.

- Ta tov kaBapiopd Tou cwuatog Kivathpa (B) xpnoiyotroifaTe éva eAagpd uypd Travi.

- KaBapiopdg Tou pmmAévrep (C): lepioTe 1o ummAévtep pe XAiapd vepd Kal amropputravTikG, ouvap-
poAoyAaTe 1o Kamaki (D) e 1o Twpa (E), evepyotroiote 10 umAévTep 0T PEYIOTN TaXUTNTA yid
30 deutepdhetta. ZefyaATe kal av Kp1Bei avaykaio, emavaAdpare T diadikaagia.

TPOXOXH:
O1 Aemideg gival koprepéc. Xeipioteite Tic pe mpoaoxn.

Merd Tov kaBapioud, areyvwoTe eviEAwS KGBe uépog mpiv 10 OUVAPUOAOYNOETE Kai TTAAL
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYAIIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NPOYUTATb UHCTPYKLIUIO
Wcnonb3yss  anektpuyeckne npubopbl  HEOBXOAUMO  BbLINOMHATL — Credylolue  Mepbl
NpeaoCTOPOXHOCTY:

1.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Ybeautech B TOM, YTO HanpshkeHue npubopa coBnagaeT ¢ HanpskeHueM Baluen anektpuye-
CKOW CeTw.

He octaBnsiite 6e3 npucMoTpa BKITOYEHHBINA B SMEKTPUYECKYIO CeTb NpubOp; OTKMOYaiTe ero
nocne Kaaoro MCnosb30BaHus.

He craBbTe npubop BONM3KM UCTOYHMKOB OTOMEHNUS UMK Ha UX MOBEPXHOCTU.

MMpwn akcnnyaTayum cTaBuTb MPMOOP TONMBKO HA FOPU3OHTABHbBIE W YCTOMYMBLIE MOBEPXHOCTY.
He ocraBnsiite npubop nog BO3nencTB1EM aTMOCHEPHBIX SBNEHWIA (BOXKAS, COMHLA W T.4.).
OneKTPUYECKMiA NPOBOL, HE JOMKEH KacaTbCs FopsuMX MOBEPXHOCTE.

OT0T NprbOp He [LOMKEH MCMONb30BaTLCA NULAMM (BKIOYas [ETEN) C HEMOMHbIMU (r3uye-
CKMW, CEHCOPHBIMU WNW YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTSMM; NULA C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM W
3HaHUsIMM 0BpalLeHns ¢ NprbopoM MOryT Nonb30BaTbCs NPUBOPOM TOMLKO NOZ CTPOTMM Hag-
30pOM YernoBeka, OTBETCTBEHHOIO 3a UX 6€30MacHOCTb, UK Mocrie NogpobHOTO MHCTPYKTaka
3TOr0 YenoBexa.

Cnepute 3a Tem, 4yTobbl AETW HE Mrpanu ¢ npubopom.

Hukorga He nmorpyxaTb KOpMnyc MOTOPa, 3MIEKTPUYECKYI0 BUMKY M MPOBOA B BOZY WM Apyrve
XUOKOCTW. [INst UX OYMCTKN UCMONB30BATH TOMBKO BIAXHYIO TKaHb.

Haxe ecnn npubop BbIKMOYEH, HEOOXOAMMO OTCOEAMHUTL BINKY MPOBOAA OT 3MEKTPUYECKON
PO3ETKY, Npexae Yem cobupaTb unu pasdupatb ero AeTanu U NpUCTYNaTh K YUCTKE.
Heobxoammo TLaTenbHO BbICYLUUTL PYKU, MPEXAE YEM HaXUMAaTb M PerynmpoBaTh KHOMKM Npy-
Bopa 1 [oTparuBaTbCs 10 BUMKM NPOBOAA W SNEKTPUYECKUX AeTanei.

IMpn OTCOEAMHEHUM OT 3AMEKTPUYECKON PO3eTkM BpaThbCsa pykamu HEMOCPELCTBEHHO 3a LUTen-
cenb. Hukorga He TAHyTb 3@ NPOBOA L7151 TOr0, YTO6bI BhITALLMUTS €rO.

He ncnonb3yiTe npubop, eCnu WHYP NUTaHUS UK BUNKa MOBPEXAEHbI, Unu ecnn 0bopyaosa-
HWEe UMeeT Kakne-nnbo fedekTbl; BCe PEMOHTHbIE paboThl, BKIOYas 3aMeHy LUHypa NUTaHus,
BOITKHbI BBINOMHATBCSA TOMBKO B CEPBUCHOM LIEHTPE Ariete UMM yNONTHOMOYEHHBIMM TEXHUKAMN
Ariete B Liensix NpegoTBpaLLEHnst Kakx-nmbo prckoB.

B crnyyae wucnomnb3oBaHWs yanWHUTENEN MNOCMEAHWE OOMMKHbI COOTBETCTBOBATb MOLLHO-
cTu npubopa BO m3bexaHWe onacHocTM Ans onepatopa u GesonacHocTu paboyent cpedbl.
Henopaxopsme yANMHATENS MOTYT NPUBECTM K HEUCTPABHOCTH.

He ocTaBnsTb npubop €O CBELLMBALMMCS LUIHYPOM B MECTE, JOCTYMHOM Ans AeTeil.

[ns obecneyeHns 6esonacHocT Npubopa Cnonb3yiTe TOMbKO PEKOMEHLYEMbIE NPOU3BOAN-
TEneM 3anacHble 4acTu 1 akceccyapbl.

IMpubop npeaHasHaveH TOJIBKO ANA BbITOBOrO MCMONb3OBAHWUA 1 He gomkeH ucnonb-
30BaTbCs B MPOM3BOACTBEHHbIX UI KOMMEPYECKUX LIENSIX.

[aHHoe ycTpoiicTBo cooTBeTCTBYET TpeboBaHuam anpektus 2006/95/EC n SMC 2004/108/EC n
Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTepwarsl, KOHTAKTUPYHOLLME C NULLEBBIMM
npogyKTamu.

BHocumble M3meHeHust B Npubop, ecnv OHKM YETKO He yKasaHbl MPOM3BOAUTENEM, MOTYT Npy-
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20.

21.
22.
23.

24.
25.
26.
27.

28.

29.
30.
31.
32.
33.

34.

35.

36.

37.

38.

BECTU K noTepe 6e30MacHOCTY 1 rapaHTUK ero aKCnyaTalum co CTOpPOHbI NoTpebuTens.

B cnyuae ecnu Bbl pewmnu BbibpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepesatb SNEKTpu-
Yeckuin MpOBOA ANS HEBO3MOXHOCTM €ro AanbHENero MCcnonb3oBaHus. PekomeHmyetcs
Takke 06e3BpeauTb Te YacTu Npubopa, KOTOPbIE MOTYT NPEACTaBNATb ONAaCHOCTb, B Cly4ae MX
NCNOMNb30BaHUS AETbMU O7151 CBOMX UMp.

CocTaBHble YacTV yNakoBKM HE AOIKHBI OCTABAATLCA B MECTaxX, JOCTYMHbIX ANs AETEN, TaK Kak
OHW MOTYT NPEeACTaBNATb NCTOYHUK ONACHOCTY.

HUKOrOA HE NOTPATVBATLCSA 10 ABWXKYLUMXCA YACTEN MPUBOPA.

BHAMAHWE: YCTAHOBUTb HOX OO TOro, KAK BBOOWTb MPOOYKTHI. Mpexae yem
CHUMATb KPbILLKY, OOXAATbCS MOMHOW OCTAHOBKW HOXa W OTCOEAMHUTb BUIKYy NpoBoda OT
3NEKTPUYECKO PO3eTKM.

Hukorga He paboTaTb ¢ NprbOpPOM BXONOCTYH.

He ncnonb3oBatb Npubop, eCrin HOX MOBPEXIEH.

HUKOrOA HE HATIMBATb XWIOKOCTN BHYTPb EMKOCTW.

He ucnonb3oBath nprubop Ans M3MENbYEHNs O4eHb TBEPAbIX NPOAYKTOB (Hanmpumep: KyoukoB
nba, Msica ¢ KOCTaMM).

MONOXWUTb MOArOTOBNEHHBLIE ANA W3MENBYEHUA MPOMOYKTbl B EMKOCTS,
YCTAHOBWTb EE HA KOPMYC MOTOPA W TONbKO 3ATEM MOACOEAVHWUTL BUMKY
MPOBOJA K SNEKTPUYECKOW POSETKE.

He nepepguratb npubop npy NOMOWM CbEMHOIA EMKOCTM W HE MCMOMb30BaTh €€ pyuKy NS
nepeHocku npubopa.

Bo usbexaHnue nonyyeHns TpaBM 1 NOBpEXAEHNA Npnbopa HeoOX0AMMO BCeraa AepkaTth pyki
W KyXOHHbIE NMPUHALNEXHOCTY BOANN OT ABUrAKOLLMXCS HOXEN 1 AUCKOB.

Hoxw oueHb ocTpble. OBpallaTbCs ¢ HUIMM 04eHb OCTOPOXHO. YBEAUTLCS B TOM, YTO OHN XOPO-
LU0 3aKpenmneHbl Ha MNacTMKOBOW AeTane.

Hwkoraa He npogsuraTb MPOAYKTbI pykamu. Beerga nonb3oBaTbCs NpoTankmuBaTenem.

He cHMMaTb npogyKTbl CO CTEHOK €MKOCTW, ecri mpubop pabotaeT. BbikniounTh kombaiH,
0TCOEAWHUTb BUIKY MPOBOZA OT MEKTPUYECKON PO3ETKM 1 BCErga nonb30BaThCs TONbKO TOM
nonaTkown, KoTopas NpunaraeTcs B KOMMEKTE.

MPUBOP CMPOEKTUPOBAH TAKMM OBPA30M, YTOBbI OH MOTI" BKJTKOYATBCA TONBKO
B TOM CIYYAE, ECNM KPbILLKA 1 EMKOCTb BNEHIEPA YCTAHOBIEHbI MPABUNBHO.
ECININ NPUBOP HE BKIMIOYAETCA, TO Er0 HYXHO OTHECTW B CEPBMUCHYIO
MACTEPCKVYIO.

Hox oueHb ocTpbin. CriegyeT NposiBNsiTb OCTOPOXHOCTb MPU €ro YCTAHOBKE U CHATUM C EMKO-
CTU, @ TakKe Npu MbITbE.

MPEXOE YEM CHMMATb KPbILKY, OOXOATbCA, YTOBbl HOX MOMHOCTHLIO
OCTAHOBWINCSA 1 OTCOEAMHUTL BUNKY MPOBOJA OT SNEKTPUYECKOW PO3ETKM
MPEXIE YEM MPUCTYMATb K KAKOW-NMMBEO OMEPALIMK C EMKOCTBIO, CHAYATA
HEOBXOAMMO OTCOEVHWTb BUNKY NMPOBOMA OT JNEKTPUYECKON PO3ETKM.

mmm B OTHOLLEHUW NPaBUNBHON yTUNW3aLMK npubopa B COOTBETCTBUM C EBpONENCcKon ampek-
TrBor 2009/96/EC npounTaiite MHOPMATUBHBIN INCTOK, Npunaraemblit K npubopy.
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COXPAHMTb UHCTPYKLIMIO

OMNMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)

A Pyuka BKIIOYEHMS M KHonka 6nokupoBku

B Kopnyc npubopa N Kpbiwka

C bneHgep O [uck-gepxatenb 4ns Hoxa
D Kpbiwka 6neHgepa P Hox ons Hapesku kapTodbens
E pobka kpbiwkwm BreHaepa Q Hox ons nomMTukos

F  [epxatens ans Hacagku R Hox ans conomku

G Hacagka ansa namenbyeHus S Hox Ans KpynHbIX NOMTUKOB
H Hacagka ans nepemeluvsanns T Hox Ans KpynHoM COnomku

| TpoTankusarerns U LUWnatens

L Manbin npoTankusatens V  EmKocTb

BHUMAHUE:

Bbnendep ocHawjaemesi ycmpolicmeoM, komopoe npensmcmeyem pabome npu6opa, eciu
kpbiwka (N) nnoxo 3akpbima unu émkocms (V) unu 6neHdep (C) ycmaHoeneHbl Henpaeusnb-
Ho.

MHCTPYKLIUA NO IKCNNYATALUN

- Tepep ncnonb3oBaHWeM OYMCTUTL BCE KOMMOHEHTI, KOHTAKTUPYIOLLME C MULLEBLIMW NPOAYKTa-
MM, C MOMOLLbHO TPANKW, TENMON BOAbI 1 MSTKOTO MOHOLLEro cpefcTaa. Hacyxo BbiTepeTb.

- YcraHosute vauwy (V) Ha kopnyc asuratens (B) u 3adukcupoBaTb ee, NOBEpPHYB MO 4acoBOM
cTpernke Takum obpa3om, YTobbl knanaH Ha JHe Yallm MONHOCTBIO 3allenkHyNcs B nase kopnyca
auratens (Puc. 2).

- YcraHoBWTb Hacafky Hoxa (F) Ha LeHTpanbHyto ock émkocTu (V) (Puc. 3).

BHUMAHUE:

Mpexde Yyem npucmynamb K yucmke npubopa u ycmaHogKe unu cHAMuUio e2o demarnel,
Heobxodumo y6edumbCsi 8 MOM, YMo OH OMKITIOYEH OM 3IeKMPUYECKOL cemu, U Ymo pyyka
eknoyeHust (A) Haxodumcsie nonoxeHuu “0”.

W3menbyenue nnu 3amewnsanue

- Tpu ncnonb3oBaHun kombaitHa B pexuMe U3MenbYeHus HeobXxoauMo YCTaHoBWUTL MeTannnye-
ckuit Hox (G) Ha fepxatens (F), a Ans 3aMeLLMBaHWs TecTa - YCTaHOBWUTb NNAaCTUKOBYIO HacaaKy
(H). Ons 3T0ro HyXXHO COBMECTUTb BHYTPEHHWE OTBEPCTUS HAaCaaKW C BbICTYNamu gepxarens, a
3aTeM HaxaTtb Ha Heé (Puc. 4).

- [Mopesatb NpoayKTbI MeNKMMU Kycoukamm (1,5 x 1,5 cM) n nomecTutb ux B émkocTs (V), a B cnyyae
3aMeLLMBaHNS — NOMNOXUTb HEOOXOAMMbIE UHIPEAMEHTDI.

- Momectutb Kpbiwky (N) Ha yawwy (V) Tak, 4ToObl Nasbl BHYTPM Yallk NPaBUIbHO BOLMK B Nasbl
Ha KpbILLKe, 3aLlenk1Basch Npy NOBOpOTE Mo Yacosow cTpenke (Puc. 5). brnokuposaTh KpbILLKY
npwxumatens (1) ¢ nomoLsto kHonkm (M).
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BcraBuTb BUIKy NpoBOAA B 3MEKTPUYECKYHO PO3ETKY.
Bkntountb npubop, BbiGpaB CKOPOCTb BPaLLEHWS Hacadkv NPy NOMOLLM PYUKM BKITHOYEHUS (A).
Mpnbop MmeeT ABe CKOPOCTU: MUHUMATTBHYIO « 1% U MaKCUMAIbHYH0 «2».

Mpumeyanue: Mpy MCNONb30BaHUM (HYHKLMA 3aMELIMBAHUS W B3OWBAHUS PEKOMEHAYETCS MCMOMb-
30BaTb CKOPOCTb «1».

MmeeTcs Takke BO3MOXHOCTb paboThbl B UMMYNbCHOM pexiuMe. [ins aToro, noBepHyTb pyuyky (A)
NPOTWB YacoBOI CTPENKK 10 OTMETKM «P». OnTumansHas paboTa LOCTUraeTcst Mpu 04eHb KOpOoT-
KOM HaxaTtum (2/3 cex.).

Y10Bb! NOMYYNTL TOHKYHO 1 OOHOPOAHYIO HApE3Ky, cumwiaTh 06pabaTbiBaeMblit NPOAYKT CO CTEHOK
Yalum K LeHTpy ¢ nomoLbto wnatens (U) , npeasaputenbHO BbIKMHOYMB NPUOOP W BbIHYB BUNIKY U3
cetu (Puc. 6).

Ecnu Bo Bpemsi nepemelunBanus A06aBnATCA Opyre NpoayKTbl, TO ANs 3TOro Heobxoaumo
1CnoNb30BaTh OTBEPCTUE, UMetoLLeecs Ha Kpbilwke (N). MPOTONKHYTb HAXOAALLMECS BHYTPM NPo-
BYKTbI MPW MOMOLLM TONBKO 0AHOrO Gonbluoro npoTankusatens (I) v AByx npoTankueatenen
BMecTe — Bonbluoro u manoro (L) (Puc. 7). Mo okoHuYaHWW onepauun MOXHO 3abrokupoBaTh
Manbii npuxumatens (L) BHyTpu 6onbworo (1), noBopaumnsas ero no 4acoBoi CTPENKe.

[ns octaHoBkM npubopa NoBepHyTb pyuky (A) Ao nonoxenus «0».

Hapeska

MoMeCTUTb HYXHbIN HOX (4715 NOMTUKOB - (Q-S); Ans Hapesku xynbeH - (R-T); ans kaptodens
tpu (P)) Ha auck-gepxatenb Ans HOXeN Takum obpasom, UTobbl OTBEPCTME HOXa OKa3aroch B
LeHTpe aucka (Puc. 8).

YcTaHoBuTbL COBpaHHbIn anck-aepxartenb ans Hoxen (O) Ha Hacaaky Hoxa (F). Mpwu aTom Heob-
XOLMMO B3SATHCS 32 NPEAYCMOTPEHHbIE S 3TOr0 OTBEPCTMUS M YCTaHOBUTL AMCK C HOXOM, NIe3Bue
KOTOPOro JOMMKHO ObITb HanpaBneHo Beepx (Puc. 9).

MomecTuTb Kpbiwwky (N) Ha yawy (V) n oeicTBoBaTh, Kak ONMCaHO B pasgene «M3amenbyeHune unm
3aMeLLnBaHm1e.

MpK NCNONB30BAHUN HOXA NS PE3KN UMW N3MENTbYEHNS PEKOMEHYETCS CKOPOCTb «1».

MHCTPYKUMA NO IKCMNYATALMUN BNEHAOEPA

YcraHosute 6neHpaep (C) Ha kopnyc asuratens (B) v noBepHyTb N0 YacOBOM CTPENKe A0 Lenyka
TaK, YTobbl pucki Ha bneHgepe npaBuIbHO BOLW B Nasbl Ha kopnyce Asuratens (Puc. 10).
MoHTupoBaTh KpbiwKy (D) Ha 6neHaep (C), cnerka Haxumas go ynopa (Puc. 11).

3arpyauTb NpoaykTbl Yepe3 oTeepcTue B Kpbiwke (D), He npesbilwas MakCUMarbHOTO YPOBHS,
ykasaHHoro Ha 6nengepe (C), 3aTem BcTaeuTb Npobky (E) Ha kpbiwke (D), crerka Haxumas BHU3
11 MOBOpayMBas No YacoBO CTPenke A0 NomnHow dukcauum (Puc. 12).

Mpumeyanue: Mpobka (E) umeeT rpagympoBaHHbI CTakaHUKK.

BkntounTb npubop 1 BbIGpaTh CKPOCTb BPALLEHNS HOXa NPW NOMOLLW PYYKM ANs BKNKOYeHUs (A).
Mpnbop UMeeT [Be CKOPOCTU: MUHUMATBHYIO «1» U MaKCUManbHYI0 «2.

MmeeTcs Takke BO3MOXHOCTb paboTbl B MMMYNLCHOM pexiuMe. [1ns 3Toro noBepHyTb Pyuky (A)
NPOTWB YacoBO CTPENKK 10 OTMETKM «Py». OnTumansHas paboTa LOCTUraeTcst Npu 04eHb KOpoT-
KOM HaxaTum (2/3 cek).
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Mpumeyanue: [ins oBowlei 1 GPYKTOB, UMEIOLLMX MSTKYIO KOHCUCTEHUMIO (Hanpumep, 6aHaHbl),
HauMHaTb paboTy Ha Manom CKOpOCTM, a 3aTeM yBenuuuTb eé npu HeobxogumocTu. [ns Gonee
TBEPAbIX OBOLLEN 1 (PPYKTOB (HaNpUMep, MOPKOBY) CMONb30BaTh MAKCUManbHYK CKOPOCTb.

- [ns nonyyeHus Gonee OQHOPOAHOM CMECW BbIKIMIOYUTL NPUOOP, BbIHYTH BUMKY M3 PO3ETKM,
CHATb KpbILLKy (D) 1 ¢ nomowbto wnatens (U) cumwats 0bpabatbiBaeMblil MPOAYKT CO CTEHOK
6nexpepa (C).

- [MoBTOPUTL BhILLEONKUCAHHBIE ONEpaLn Ans creaytowmx nopLmi NpoayKToB.

Mpumeyanue: He knactb B GneHaep 6onee 300 r. XECTkMX PPYKTOB UNK OBOLLEN 3a pas.

Mpumeyanue: Bo usbexaHne pas3dpblarvBaHus He HANOMHATL GreHaep XWOKMMM NPOAYKTaMM,

TaKUMW Kak: nope, NpoTEPTLIMM OBOLLaMK 1 ap. 6onee yem Ha 1000 mn.

BHUMAHUE:
Hoxu oyeHb ocmpsie. O6pawalimecb ¢ HUMU OCMOPOXHO!

Meped ucnonb3oeaHuem cHIMbL ¢ Memasniu4deckoz2o Hoxa (G) yexsbl.

Mpodykmb! He GOMKHBI npeebliamb OMMEMKU MaKCUMalbHO20 YPOBHS, yKa3aHHO20 Ha
émkocmu (V).

Y6edumnscsi @ mom, Ymo KpbiwKa NIOMHO 3akpbima, npexde Yem ekoyams npubop.

He pabomams ¢ npu6opom 6onee 30 cekyHd nodpsd. MModoxdamb He MeHee 2 MUHym, npe-
X0de YeM CHO8a 8K/Il04amb npubop.

He cuuwjamb o6pabambieaeMbili npodyKm co cmeHOK Yawu unu 61ieHdepa 80 8peMs (hyHK-
YuoHuposaHusi npubopa. CHayana ebik4ume npubop U ebIHbMe 8UIIKY U3 PO3EMKU.

Bo u3bexaHue HecyacmHbIX cily4yaes u nospexdeHus npubopa, depxamb PyKuU U KyXOHHbIe
npuHadnexHocmu edanu om epawjaroujuxcst Hoxel u duckoe.

He nbimambcsi npu noMouwyu nanbuyee CHUMame Maccy €O CMeHOK éMKocmu, ecau npu6op
pa6omaem. Bceada ucnonb30eame npunazakowyrocs 10namkxy.

He egodumb xudkocmu Ans amanbeamuposaHusi umMenb4aeMo20 npodykma npu ucnosb-
308aHuu Yawu (V).

He npuxumamb npodykmbl, egodumbie Yepe3 omeepcmue Kpbiwku (N), pykamu. Bcezda
ucnonb308ame NPUXUMamerb.

Bcezda 3akpbieampb 6neHdep kpbiwkoli (D) 0o e2o eknrodeHus.

Ecnu e 6neHdepe e3buearomcsi ménnble )udkue npodykmbl, Mo npu 3mMoM Heo6xodumo
CHsImb npobKy e2o kpbiwku (E). Huko2da He Hanueamb e 6r1eHdep 2opsiyue KudKocmu.
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YUCTKA

- CHumatb BCe AeTanu no onucaHuio cbopku, NpUBEAEHHOMY paHee, HO B 0BpaTHOI nocnesfoBa-
TEMNbHOCTH.

- Bce petanu moryT MbITbCS B BEPXHEN YaCTW NOCYLOMOEYHON MaLLMHbBI NPKU MakCUManbHON TEM-
nepartype, pasHon 50°C/ 122°F.

- [ns ouncTkn 6rnoka moTopa (B) ncnomnb3oBaTh Crierka BRaxHY TkaHb.

- Ouuctka bneHgepa (C): HanonHUTb GneHaep TENNON BOAOM C MbINOM, 3aKpbiTh KpbILLKOX (D) 1
npo6koi (E), BKNIOUMTb MakcumarbHyto ckopocTb Ha 30 cekyH. CnonocHyTs 1 npu Heobxoamumo-
CTV NMOBTOPUTB OMepaLmio.

BHUMAHUE:
Hoxu oyeHb ocmpbie. Obpawalimeck ¢ HUMU KpaliHe 0CMOPOXHO.

Mocne MbIMbs mujamenbHO ebicywums Kakdyio demanb, npexde Yyem npucmynamb K
c6opke KombaliHa.
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