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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

1.

12.

13.
14.

15.
16.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disin-
serirlo dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare 'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
L'apparecchio puo essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenza dell’apparecchio purche tali
persone siano sotto controllo o0 ad esse siano state impartire istruzioni su come
usare I'apparecchio in sicurezza e sui rischi connessi all'uso dello stesso.
Questo apparecchio non puo essere usato dai bambini. Tenere I'apparec-
chio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini.

| bambini non devo giocare con I'apparecchio.

. NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINAED IL CAVO

ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER
LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sul'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

ATTENZIONE: INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI. Prima di togliere
il coperchio attendere che la lama sia completamente ferma e scollegare sem-
pre la spina di alimentazione dalla presa di corrente.

Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non usare I'apparecchio se la lama é danneggiata.
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17.
18.

19.

20.
21.
22.

23.
24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

31.

32.

NON INSERITE MAI LIQUIDI ALL'INTERNO DELLA CIOTOLA.

Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessiva consistenza
(esempio: cubetti di ghiaccio o carne con ossa).

PREPARARE LATAZZADEL FRULLATORE CON GLIALIMENTIDAFRULLARE
E MONTARLA SUL CORPO MOTORE PRIMA DI COLLEGARE LA SPINA
ALLA PRESA DI CORRENTE.

Non trasportare I'apparecchio tramite la tazza montata, ovvero, la maniglia della
tazza non deve servire per trasportare I'apparecchio.

Per evitare infortuni e danni all'apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili
da cucina lontano da lame e dischi in movimento.

Le lame sono taglienti. Maneggiarle con attenzione.

Non introdurre mai gli alimenti con le mani. Servirsi sempre del premicibo.

Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio & in
funzione. Spengere I'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla
presa ed utilizzare sempre la spatola in dotazione.

IL PRODOTTO E’ STATO PROGETTATO IN MODO CHE SIA FUNZIONANTE
SOLO SE IL COPERCHIO E LA TAZZA DEL FRULLATORE SONO STATI
MONTATI CORRETTAMENTE. QUALORA QUESTO NON SI VERIFICASSE,
PORTARE IL PRODOTTO AD UN CENTRO ASSISTENZA AUTORIZZATO.

La lama ¢ ben affilata, maneggiatela con cura sia quando la inserite od estraete
dal contenitore che per la sua pulizia.

PRIMA DI TOGLIERE IL COPERCHIO ATTENDERE CHE LA LAMA SIA
COMPLETAMENTE FERMA E STACCARE LA SPINA DALLA PRESA DI
CORRENTE.

STACCARE SEMPRE LA SPINA PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE
ALLINTERNO DELLA CIOTOLA.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al piu vicino
Centro di Assistenza Autorizzato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.
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33.

34.

35.

36.

37.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC,
ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dell'utente.

Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda
di renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda
inoltre di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire
un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio
per i propri giochi.

Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

== Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2009/96/CE si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

WXV OUVOoOZZN TITOmMmMOoOOoO w>»

Manopola di funzionamento
Corpo motore

Frullatore

Coperchio frullatore
Tappo coperchio frullatore
Supporto lama

Lama per tritare

Lama per impastare
Premicibo

Disco per montare

Porta lama

Lama per julienne

Lama per fette

Lama per bastoncini
Coperchio

Perno centrale

Ciotola



ATTENZIONE

L'apparecchio € munito di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se il coperchio (Q) non
& debitamente bloccato e la ciotola (S) o, in alternativa, il frullatore (C) non sono inseriti corretta-
mente.

ISTRUZIONI PER L’USO

ATTENZIONE: Prima di pulire I'apparecchio e di installare o rimuovere accessori, assicurarsi sia

scollegato dalla rete elettrica e che la manopola di funzionamento (A) sia su “0”.

- Inserire il perno centrale (R) nel relativo alloggiamento sul corpo motore (Fig. 2).

- Collocare la ciotola (S) sul corpo motore (B), allineando la freccia presente sul corpo motore con
quella sulla ciotola e ruotando quest'ultima in senso antiorario (Fig. 3).

- Montare il supporto lama (F) sul perno centrale (R) del corpo motore (Fig. 4).

Tritare, impastare o montare

- Se si desidera utilizzare I'apparecchio in funzione tritatutto, montare la lama in metallo (G) sul
supporto lama (F), altrimenti per impastare montare la lama in plastica (H), facendo coincidere
le fessure interne alla base della lama con le tacche presenti sul supporto e premendola verso il
basso (Fig. 5).

ATTENZIONE: Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

- Nel caso invece si desiderasse montare albumi o panna, installare I'apposito accessorio (L) sul
supporto lama (F) come mostrato in Fig. 6.

AVVERTENZA: Prima della lavorazione, accertarsi che la ciotola (S) ed il disco (L) siano perfetta-

mente puliti da qualsiasi traccia di burro o tuorlo.

- Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi (1,5 x 1,5 cm) e inserirli nella ciotola (S) o nel caso si desideri
impastare, inserire gli ingredienti.

ATTENZIONE: Non inserire alimenti oltre il livello massimo indicato sulla ciotola (S).

- Inserire il coperchio (Q) sopra la ciotola (S) allineando la freccia bianca della ciotola con quella
nera presente sul coperchio e ruotando quest'ultimo in senso antiorario fino a far coincidere le due
frecce nere (Fig. 7).

ATTENZIONE: Assicurarsi di aver bloccato saldamente il coperchio prima di mettere in funzione

I'apparecchio.

- Inserire la spina elettrica in una presa di corrente.

- Mettere in funzione I'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama tramite la mano-
pola di funzionamento (A).

L'apparecchio € dotato di due velocita, la minima «1» e la massima «2».

ATTENZIONE: Quando si utilizza I'apparecchio per impastare o montare, la velocita di funziona-

mento consigliata & “2”.

E’ possibile anche selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso
antiorario sulla posizione «P». L'utilizzo ottimale avviene premendo per un brevissimo tempo (2/3
sec.).

ATTENZIONE: Non far funzionare I'apparecchio per piu di 30 secondi consecutivamente. Attendere

almeno 2 minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.

-4-



- Per ottenere un trito fine ed omogeneo rimuovere, se necessario, 'alimento dalla parete della
ciotola e portarlo verso il centro con l'aiuto di una spatola.

ATTENZIONE: Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio € in funzio-

ne. Spegnere prima I'apparecchio e scollegare la spina di alimentazione.

ATTENZIONE: Per evitare infortuni e danni all'apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da

cucina lontano da lame e dischi in movimento.

ATTENZIONE: Non utilizzare le dita per rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'ap-

parecchio € in funzione. Utilizzare sempre la spatola in dotazione.

- NON INSERIRE LIQUIDI PER AMALGAMARE IL TRITO.

- Se durante il funzionamento si rendesse necessario aggiungere alimenti, utilizzare il foro presente
sul coperchio (Q). Spingere gli alimenti inseriti con l'ausilio del premicibo (1) (Fig. 8).

ATTENZIONE: Non introdurre mai gli alimenti con le mani. Servirsi sempre del premicibo.

- Per interrompere il funzionamento dell’apparecchio agire sulla manopola (A) e posizionarla su
‘0.

Affettare

ATTENZIONE: Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

- Inserire la lama desiderata, lama per fette (O), lama per taglio a julienne (N) o la lama per baston-
cini (P) sul disco porta lame (M) in modo che il foro situato sulla lama risulti al centro del disco
(Fig. 9).

- Montare il disco porta lame (M) completo sul supporto lama (F), afferrandolo dagli appositi occhiel-
li, con la lama rivolta verso I'altro (Fig. 10).

- Inserire il coperchio (Q) sopra la ciotola (S) e procedere come indicato nel paragrafo “Tritare,
impastare o montare”.

ISTRUZIONI PER L’USO DEL FRULLATORE

ATTENZIONE: Prima di pulire I'apparecchio e di installare o rimuovere accessori, assicurarsi sia

scollegato dalla rete elettrica e che la manopola di funzionamento (A) sia su “0”.

- Inserire il frullatore (C) sul corpo motore (B) in modo che le tacche presenti sul frullatore si inne-
stino perfettamente nelle relative asole sul corpo motore. Ruotare il frullatore in senso antiorario
fino a bloccarlo a scatto (Fig. 11).

ATTENZIONE: Le lame sono estremamente affilate; maneggiarle con grande prudenza.

- Montare il coperchio (D) sul frullatore (C), allineando le tacche sul frullatore con le asole sul coper-
chio e bloccarlo ruotandolo in senso antiorario (Fig. 12).

- Inserire gli alimenti preparati in precedenza dal foro presente sul coperchio (D), senza superare il
livello massimo indicato sul frullatore (C), e quindi inserire il tappo (E) sul coperchio (D) premen-
dolo leggermente verso il basso.

- Accendere I'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama mediante la manopola di
funzionamento (A). L'apparecchio € dotato di due velocita, la minima «1» e la massima «2».

E’ possibile anche selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso
antiorario sulla posizione «P». L'utilizzo ottimale avviene premendo per un brevissimo tempo (2/3
sec.)

ATTENZIONE: Non far funzionare I'apparecchio per piu di 30 secondi consecutivamente. Attendere

almeno 2 minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.
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ATTENZIONE: Per la frutta e la verdura piu tenere (ad es. banane) iniziare a bassa velocita e
successivamente aumentare la velocita secondo necessita. Per la frutta e la verdura di maggiore
consistenza (ad es. carote) usare la velocita massima.

- Per ottenere un risultato pil omogeneo, spegnere I'apparecchio, scollegare la spina dall presa di
corrente, rimuovere il coperchio (D) e, con l'aiuto di una spatola, portare verso il centro gli alimenti
depositati sulle pareti del frullatore (C).

ATTENZIONE: Per evitare infortuni e danni all'apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da

cucina lontano da lame e dischi in movimento.

ATTENZIONE: Non rimuovere gli alimenti dalle pareti del frullatore mentre I'apparecchio & in fun-

zione.

- Ripetere le suddette operazioni per trattare altri carichi di cibo.

ATTENZIONE: Non inserire nel frullatore piu di 300 g alla volta di frutta o verdura a pasta dura.

ATTENZIONE: Per evitare fuoriuscite di liquido non usare il frullatore con pit di 1000 ml di minestre,

passate e altri liquidi.

ATTENZIONE: Applicare sempre il coperchio (D) prima di azionare il frullatore.

ATTENZIONE: Prima di frullare liquidi tiepidi rimuovere sempre il tappo coperchio frullatore (E). Non

inserire mai liquidi caldi nel frullatore.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: Scollegare I'apparecchio della rete di alimentazione elettrica.

ATTENZIONE: Non immergere mai il corpo dell'apparecchio ed il cavo di alimentazione con spina

in acqua o altri liquidi.

ATTENZIONE: Le lame sono taglienti; maneggiarle con attenzione.

- Rimuovere tutti gli accessori utilizzati, operando in senso inverso a quanto descritto in precedenza
per I'assemblaggio.

- Tutti gli accessori possono essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore ad una temperatura
max di 50°C/ 122°F.

- Per la pulizia della blocco motore (B) utilizzare un panno leggermente umido.

- Pulizia del frullatore (C): riempire il frullatore con acqua tiepida e sapone; montare il coperchio
(D) con il tappo (E); azionare il frullatore alla velocitd massima per 30 secondi. Risciacquare e se
necessario ripetere 'operazione.

ATTENZIONE: Dopo la pulizia, far asciugare ogni parte perfettamente prima di rimontarla.

- |l cavo di alimentazione puo essere avvolto al relativo avvolgicavo sotto I'apparecchio (Fig. 13).



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

No ok w

1.

12.

13.
14.

19.
16.
17.
18.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the
mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given super-
vision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

Children shall not play with the appliance.

. NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER

OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.
ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the
switches on the appliance, or before touching the power plug or power connections.
NEVER TOUCH MOVING PARTS.

WARNING: ALWAYS FIT THE BLADE BEFORE INSERTING THE FOOD.
Before removing the lid, unplug the appliance and make sure that the blade
has stopped moving.

Never operate the appliance when empty.

Never use the appliance if the blade is damaged.

NEVER PLACE LIQUIDS INSIDE THE BOWL.

Never use the appliance to chop excessively hard foods (e.g., ice cubes or meat
on the bone).



19.
20.
21.
22.

23.
24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

PREPARE THE BLENDER GOBLET WITH THE FOODS TO BE BLENDED AND
FIT IT TO THE POWER BASE BEFORE PLUGGING IN THE APPLIANCE.
Never pick up or carry the appliance by the bowl when fitted. In other words,
the bowl handle must never be used to carry the appliance.

To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cook-
ing utensils well away from moving blades or cutting discs.

The blades are sharp. Handle them with care. Always hold them by the plastic parts.
Never introduce foods by hand. Always use the pusher.

Never remove foods from the sides of the bowl while the appliance is operating.
Switch off the appliance, unplug it from the mains power, and always use the
spatula supplied.

THIS PRODUCT HAS BEEN DESIGNED TO OPERATE ONLY IF THE LID
AND THE BLENDER GOBLET HAVE BEEN FITTED CORRECTLY. IF IT
STILL DOES NOT OPERATE, TAKE IT TO YOUR NEAREST AUTHORISED
ASSISTANCE CENTRE.

The blade is very sharp; handle it with care when inserting it into or removing it
from the bowl as well as during cleaning operations.

BEFORE REMOVING THE LID, WAIT UNTIL THE BLADES HAVE STOPPED
MOVING AND UNPLUG THE APPLIANCE FROM THE MAINS POWER.
ALWAYS UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE CARRYING OUT ANY
OPERATION INSIDE THE BOWL.

To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance
itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.
To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.
This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

This appliance conforms to the directives 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
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that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who
may play with the appliance or its parts.

36. Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

37. ==mTo dispose of product correctly according to European Directive 2009/96/
CE, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)
Operating dial
Power base
Blender

Blender lid

Blender lid filler cap
Blade support
Chopping blade
Mixing blade
Pusher

Whisking disc
Blade disc

Julienne blade
Slicing blade

Chip cutting blade
Lid

Central shaft

Bowl
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WARNING
The appliance is fitted with a device to stop it from operating if the lid (Q) is not correctly locked into
place and the bowl (S) or alternatively, the blender (C), is not correctly inserted.

INSTRUCTIONS FOR USE

WARNING: Make sure that the appliance is unplugged and that the control dial (A) is set to “0” before

cleaning it or fitting or removing attachments.

- Fit the central shaft (R) into the relevant into the relevant housing on the power base (Fig. 2).

- Place the bowl (S) on the power base (B), so that the arrow on the power base is lined up with the
arrow on the bowl, then turn the bow! anticlockwise (Fig. 3).

- Fit the blade support (F) on the central shaft (R) of the power base (Fig. 4).



Chopping, mixing or whisking

- To use the appliance as a chopper, fit the metal blade (G) onto the blade support (F), while for
mixing, fit the plastic blade (H) by making sure that the slots inside the base of the blade are in
line with the notches in the support and pressing the blade downwards (Fig. 5).

WARNING: The blades are sharp; handle them with care.

- To use the appliance to whisk egg whites or whip cream, fit the special attachment (L) onto the
blade support (F), as illustrated in Fig. 6.

WARNING: Before starting the appliance, make sure that the bowl (S) and the disc (L) are perfectly

clean and without any traces of butter or egg yolk.

- Cut the foods into small pieces (1.5 x 1.5 cm) and place them inside the bow! (S) or for mixing,
insert the ingredients.

WARNING: Never add foods over the maximum level marked on the bowl (S).

- Fitthe lid (Q) over the bowl (S) so that the white arrow on the bowl is lined up with the black arrow
on the lid and then turn the lid anticlockwise until the two black arrows meet (Fig. 7).

WARNING: Make sure that the lid is firmly locked into place before starting the appliance.

- Plug the appliance into the mains power.

- Start the appliance, selecting the rotation speed of the blade using the operating dial (A).

The appliance has two operating speeds: minimum «1» and maximum «2».

WARNING: When using the appliance for mixing or whisking, the recommended operating speed is “2".
It is also possible to select the pulse function by turning the dial (A) anticlockwise to the setting
«P». For the best use of this function, only turn the dial for a very short time (2-3 sec.).

WARNING: Never operate the appliance for more than 30 seconds at a time. Wait at least 2 minutes

before operating it again.

- For smoother, finer chopped foods, remove the food, if necessary, from the sides of the bowl with
a spatula, pushing it towards the centre.

WARNING: Never remove foods from the sides of the bowl while the appliance is operating. Switch

off the appliance first and unplug it from the mains power.

WARNING: To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cooking

utensils well away from moving blades or discs.

WARNING: Never use fingers to remove foods from the sides of the bowl while the appliance is

operating. Always use the spatula provided.

- NEVER ADD LIQUIDS TO MIX THE CHOPPED FOODS TOGETHER.

- Ifitis necessary to add foods during appliance operation, use the opening in the lid (Q). Use the
pusher (1) to insert the foods (Fig. 8).

WARNING: Never insert foods by hand. Always use the pusher.

- To stop the appliance, turn the dial (A) to “0".

Slicing

WARNING: The blades are sharp; handle with care.
Fit the required blade, the slicing blade (O), julienne blade (N) or chip blade (P) into the blade
disc (M) so that the hole in the blade is in the centre of the disc (Fig. 9).
Fit the blade disc (M) onto the blade support (F), gripping it by the slots, with the blade facing
upwards (Fig. 10).
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- Fit the lid (Q) over the bowl (S) and proceed as described in the section “Chopping, mixing or
whisking”.

INSTRUCTIONS FOR BLENDER USE

WARNING: Before cleaning the appliance and installing or removing attachments, make sure that it

is not connected to the mains power and that the operating dial (A) is set to “0”.

- Place the blender (C) on the power base (B) so that the tabs on the blender fit perfectly into the
slots on the power base. Turn the blender anticlockwise until it clicks into place (Fig. 11).

WARNING: The blades are very sharp; handle with care.

- Fit the lid (D) onto the blender (C), so that the tabs on the blender are in line with the slots in the
lid; lock the lid in place by turning it anticlockwise (Fig. 12).

- Insert the previously prepared foods through the opening in the lid (D), without exceeding the
maximum level indicated on the blender (C), then insert the cap (E) into the lid (D), pressing it
gently down into place.

- Switch on the appliance, selecting the blade rotation speed with the operating dial (A). The appli-
ance has two speeds: minimum «1» and maximum «2».

It is also possible to select pulse operation by turning the dial (A) anticlockwise to «P». For the
best use of this function, only turn the dial for a very short time (2-3 sec.).

WARNING: Never operate the appliance for more than 30 seconds at a time. Wait at least 2 minutes

before operating it again.

WARNING: For softer fruit and vegetables (e.g., bananas), start at slow speed and then increase the

speed as required. For firmer fruit or vegetables (e.g., carrots), use the maximum speed.

- For a smoother result, switch off the appliance, unplug it from the mains power, remove the lid
(D) and use a spatula to move the foods away from the sides of the blender (C) and towards the
centre.

WARNING: To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cooking

utensils well away from moving blades or cutting discs.

WARNING: Never remove foods from the sides of the blender while the appliance is operating.

- Repeat the above steps for processing other foods.

WARNING: Never place more than 300g of firm fruit or vegetables into the blender at any one

time.

WARNING: To prevent liquid spills, never place more than 1000 ml of soups, purées or other liquids

into blender.

WARNING: Always fit the lid (D) before starting the blender.

WARNING: Before blending warm liquids, always remove the blender filler cap (E). Never place hot

liquids inside the blender.
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CLEANING

WARNING: Always unplug the appliance from the mains power supply.

WARNING: Never place the power base, plug or power cord in water or other liquids.

WARNING: The blades are extremely sharp. Always handle them with care.

- Remove all of the attachments used, working in the opposite order to the way they were fitted.

- All attachments can be washed in the top rack of the dishwasher, at a maximum temperature of
50°C/ 122°F.

- Wipe the power base (B) clean with a slightly damp cloth.

- To clean the blender (C): fill the blender with lukewarm water and detergent and fit the lid (D) and
filler cap (E); operate the blender at maximum speed for 30 seconds. Rinse and repeat, if neces-
sary.

WARNING: After cleaning, dry all parts thoroughly and refit them.

- The power cord can be wound around the relevant cord rewinder beneath the appliance (Fig.
13).
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI
Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-
tions suivantes:

1.

2.

S

1.

12.

13.
14.

Veérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.
N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).
Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

L'appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou sans expérience ni connaissance
de l'appareil a condition qu’elles soient surveillées ou qu'elles aient regu les
instructions nécessaires sur 'usage de I'appareil en toute sécurité et sur les
risques qui y sont liés.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé par les enfants. Garder I'appareil et
son cordon électrique loin de la portée des enfants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

. NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE

ELECTRIQUE DANS LEAU OUAUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS
UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.

Veérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur 'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

NE TOUCHEZ JAMAIS LES PARTIES EN MOUVEMENT.

ATTENTION: INTRODUIRE LA LAME AVANT LES ALIMENTS. Avant de retirer
le couvercle, attendre que la lame soit entierement arrétée et débrancher la
fiche d’alimentation de la prise de courant.
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15.
16.
17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.

N'utilisez pas I'appareil si la lame est endommagée.

N'INTRODUISEZ JAMAIS DE LIQUIDES A L'INTERIEUR DE LA TASSE.
N'utilisez pas I'appareil pour hacher des aliments ayant une consistance exces-
sive (exemple: cubes de glagons ou viande avec os).

PREPARER LA TASSE DU MIXEUR AVEC LES ALIMENTS A MIXER PUIS
L'INSTALLER SUR LE CORPS MOTEUR ET AVANT DE BRANCHER LA
FICHE A LA PRISE DE COURANT.

Ne transportez pas 'appareil en le saisissant par la tasse installée sur le corps
moteur; en d’'autres termes, la poignée de la tasse ne doit pas servir de prise
pour déplacer I'appareil.

Pour éviter les incidents ou les dommages a I'appareil, gardez toujours vos mains
ainsi que les ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.
Les lames sont tranchantes. Manipulez-les avec soin. Saisissez-les toujours
sur la partie en plastique.

N'introduisez jamais les aliments avec les mains. Utilisez toujours le pressoir
a aliments.

Ne pas retirer les aliments déposés sur la paroi du récipient lorsque I'appareil
est en fonction. Eteindre I'appareil, débrancher la fiche d’alimentation de la
prise de courant et utiliser toujours la brosse fournie en dotation.

CE PRODUIT A ETE CONCU DE FACON A FONCTIONNER SEULEMENT
S| LE COUVERCLE ET LA TASSE DU MIXEUR ONT ETE INSTALLES
CORRECTEMENT. SI CELAN'EST PAS LE CAS, CONTACTEZ UN SERVICE
APRES-VENTE AUTORISE.

La lame est trés aff(tée, manipulez-la avec soin lorsque vous l'installez ou
lorsque vous la retirez du récipient ainsi que pour son nettoyage.

AVANT DE RETIRER LE COUVERCLE, ATTENDRE QUE LA LAME SOIT
ENTIEREMENT ARRETEE ET DEBRANCHER LA FICHE DE LA PRISE DE
COURANT

AVANT TOUTE OPERATION A L'INTERIEUR DE LA TASSE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA RPISE DE OCURANT ELECTRIQUE.

Pour débrancher 'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si l'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Apres-vente Autorisé le plus proche.
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31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

Si le cable dalimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
Constructeur ou par son service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un
technicien qualifié, de fagon a éviter tout risque de danger.

L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme aux directives 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC, et
au reglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et
objets destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une
source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'ap-
pareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
constituent une source potentielle de danger.

== Pour ['élimination correcte du produit aux termes de la Directive
Européenne 2009/96/CE, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne
le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

ZZIr T IOmMMmMmOoOO W >

Poignée de fonctionnement
Corps moteur

Mixeur

Couvercle mixeur

Bouchon couvercle mixeur
Support lame

Lame a hacher

Lame a pétrir

Pressoir a aliments

Disque pour battre en neige
Porte-lame

Lame pour coupe a la Julienne

-15-



Lame pour tranches

Lame pour coupe en petits batons
Couvercle

Pivot central

Tasse

»wX0O VO

ATTENTION
L'appareil est muni d’'un dispositif qui empéche son fonctionnement si le couvercle (Q) n'est pas
correctement bloqué et si le bol (S) ou le mixeur (C) ne sont pas installés correctement.

MODE D’EMPLOI

ATTENTION: Avant de nettoyer I'appareil et d'installer ou de retirer les accessoires, vérifier que ce

dernier soit débranché du réseau électrique et que la poignée de fonctionnement (A) soit sur “0”.

- Positionner le tourillon central (R) dans son emplacement situé sur le corps moteur (Fig. 2).

- Placer le bol (S) sur le corps moteur (B), en alignant la fleche située sur le corps moteur avec celle
située sur le bol et en tournant ce dernier vers la gauche (Fig. 3).

- Installer le support lame (F) sur le tourillon central (R) du corps moteur (Fig. 4).

Hacher, pétrir ou battre en neige

- Si on désire utiliser 'appareil en fonction de hachoir, monter la lame en métal (G) sur le support
lame (F), alors que pour pétrir, monter la lame en plastique (H), en faisant coincider les fissures
internes sur la base de la lame avec les crans présents sur le support et en la poussant vers le
bas (Fig. 5).

ATTENTION: Les lames sont coupantes; manipulez-les avec attention.

- Si on désire par contre battre en neige les blancs d’ceuf ou la créme fraiche, installer I'accessoire
(L) sur le support lame (F) comme illustré en Fig. 6.

NOTE: Avant de procéder a la préparation, vérifier que le bol (S) et que le disque (L) soient parfai-

tement nettoyés de toute trace de beurre ou de jaune d’ceuf.

- Couper les aliments en petits morceaux (1,5 x 1,5 cm) avant de les verser dans le bol (S) et, si on
veut pétrir une pate, introduire les ingrédients.

ATTENTION: Ne pas dépasser le niveau maximum indiqué sur le bol (S).

- Placer le couvercle (Q) sur le bol (S) en alignant la fléche blanche du bol avec la fleche noire du
couvercle puis tourner ce dernier vers la gauche jusqu’a ce que les deux fléches noires coincident
entre elles (Fig. 7).

ATTENTION: Vérifier que le couvercle soit solidement bloqué avant de mettre I'appareil en mar-

che.

- Introduire la fiche électrique dans une prise de courant.

- Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame au moyen de la
poignée de fonctionnement (A).

L'appareil est muni de deux vitesses : vitesse minimum «1» et vitesse maximum «2».
ATTENTION: Quand on utilise I'appareil pour pétrir ou pour battre en neige, la vitesse de fonction-
nement conseillée est la vitesse “2".

Il est possible également de sélectionner la fonction a impulsions en tournant la poignée (A) vers
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la gauche sur la position «P». L'utilisation optimale de cette fonction s'obtient en maintenant la
poignée sur la position “P” pendant quelques secondes (2/3 sec.).

ATTENTION: Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives.

Attendre au moins 2 minutes avant de faire repartir I'appareil.

- Pour obtenir un hachage fin et homogéne, pousser les aliments qui sont attachés contre la paroi
du bol vers le centre du récipient avec une spatule.

ATTENTION: Ne retirez pas les aliments sur la paroi du bol pendant que I'appareil est en fonction.

Eteindre d’abord I'appareil et d'ébrancher la fiche d’alimentation.

ATTENTION: Pour éviter de se blesser ou d'endommager I'appareil, gardez toujours vos mains ou

les ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

ATTENTION: N'utilisez jamais vos doigts pour déplacer les aliments de la paroi du bol quand I'ap-

pareil est en fonction. Utilisez toujours la spatule fournie en dotation.

- NE PAS INTRODUIRE DE LIQUDIES POUR MELANGER LE HACHIS.

- Si, pendant le fonctionnement, il s'avére nécessaire d’ajouter des aliments, utiliser pour cela
I'ouverture située sur le couvercle (Q). Pousser les aliments introduits & I'aide du pressoir a ali-
ments (1) (Fig. 8).

ATTENTION: Ne jamais introduire les aliments avec les mains. Se servir toujours du pressoir a

aliments.

- Pour interrompre le fonctionnement de I'appareil, agir sur la poignée (A) et la positionner sur “0”.

Couper en tranches

ATTENTION: Les lames sont extrémement tranchantes ; manipulez-les avec la plus grande atten-

tion.

- Installer la lame désirée, lame pour tranches (O), lame pour coupe a la Julienne (N) ou lame pour
coupe en petits batons (P) sur le disque porte-lames (M) de fagon a ce que le trou situé sur la
lame soit au centre du disque (Fig. 9).

- Installer le disque porte-lames (M) muni du support lame (F), en le saisissant par les deux ceillets
avec la lame dirigée vers le haut (Fig. 10).

- Placer le couvercle (Q) sur le bol (S) et procéder selon les indications reportées au paragraphe
“Hacher, pétrir ou battre en neige”.

MODE D’EMPLOI POUR LE MIXEUR

ATTENTION: Avant de nettoyer I'appareil et d'installer ou de retirer les accessoires, vérifier que 'appareil

soit débranché du réseau électrique et que la poignée de fonctionnement (A) soit positionnée sur “0”.

- Installer le mixeur (C) sur le corps moteur (B) en enclenchant parfaitement les crans situés sur le
mixeur dans les cannelures du corps moteur. Vers pivoter le mixeur vers la gauche jusqu’au déclic
de blocage (Fig. 11).

ATTENTION: Les lames sont extrémement tranchantes ; manipulez-les avec la plus grande atten-

tion.

- Placer le couvercle (D) sur le mixeur (C), en alignant les crans du mixeur avec les cannelures du
couvercle et le bloquer en le tournant vers la gauche (Fig. 12).

- Verser les aliments préparés a l'avance a travers I'ouverture du couvercle (D), sans dépasser le
niveau maximum indiqué sur le mixeur (C), puis remettre le bouchon (E) sur le couvercle (D) en
I'appuyant légérement vers le bas.
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- Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame a l'aide de la poi-
gnée de fonctionnement (A). L'appareil dispose de deux vitesses : vitesse minimum «1» et vitesse
maximum «2».

Il est possible également de sélectionner la fonction a impulsions en tournant la poignée (A) vers
la gauche sur la position «P». Lutilisation optimale de cette fonction s’obtient en maintenant la
poignée sur la position “P” pendant quelques secondes (2/3 sec.).

ATTENTION: Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives.

Attendre au moins 2 minutes avant de faire repartir I'appareil.

ATTENTION: Pour les fruits et les légumes plus tendres (par ex. les bananes), commencer avec la

vitesse minimum en 'augmentant ensuite si nécessaire. Pour les fruits et les Iégumes plus durs (par

ex. les carottes) utiliser la vitesse maximum.

- Pour obtenir un résultat plus homogéne, éteindre I'appareil, débrancher la fiche de la prise de
courant, retirer le couvercle (D) et, a I'aide d’'une spatule, placer les aliments déposés sur les
parois vers le centre du mixeur (C).

ATTENTION: Pour éviter les incidents ou les dommages a I'appareil, gardez toujours vos mains ainsi

que les ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

ATTENTION: Ne pas retirer les aliments des parois du mixeur quand I'appareil est en fonction.

- Répéter ces opérations pour préparer d’autres chargements d’aliments.

ATTENTION: N'introduisez pas dans le mixeur plus de 300 g de fruits ou de légumes a pate dure

a la fois.

ATTENTION: Pour éviter les fuites de liquide, n'utilisez pas le mixeur avec plus de 1000 ml de sou-

pes, de veloutés et autres liquides.

ATTENTION: Appliquer toujours le couvercle (D) avant d’actionner le mixeur.

ATTENTION: Avant de mixer des liquides tiédes, retirer toujours le bouchon du couvercle mixeur (E).

Ne jamais introduire de liquides chauds dans le mixeur.

NETTOYAGE

ATTENTION: Débrancher I'appareil du réseau d’alimentation électrique.

ATTENTION: Ne plongez jamais le corps de I'appareil ni le cable d’alimentation avec la fiche dans

I'eau ou autres liquides.

ATTENTION: Les lames sont tranchantes; manipulez-les avec soin.

- Retirer tous les accessoires utilisés, en procédant dans le sens inverse aux indications précédem-
ment décrite pour 'assemblage.

- Tous les accessoires peuvent étre lavés au lave-vaisselle dans la clayette supérieure a une tem-
pérature maximum de 50°C/ 122°F.

- Pour le nettoyage du bloc moteur (B) utiliser un chiffon légerement humide.

- Nettoyage du mixeur (C): remplir le mixeur avec de I'eau tiéde et du savon; installer le couvercle
(D) avec son bouchon (E); actionner le mixeur a la vitesse maximum pendant 30 secondes. Rincer
et si nécessaire répéter I'opération.

ATTENTION: Aprés le nettoyage, faire essuyer parfaitement chaque partie avant de la remonter.

- Le cable d'alimentation peut étre enroulé sur son emplacement, sous I'appareil (Fig. 13).
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-

einstimmit.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.
Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.
Gerat keinen Witterungseinfllissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.
Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

No ok ow

Gerate konnen von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen

oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie eine angemessene Aufsicht oder ausfihrliche Anleitung zur
Verwendung des Gerats in einer sicheren Weise erhalten haben und wenn sie

wenn sie die verbundenen Gefahren verstehen.

8. Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Halten Sie das

Gerat und die Schnur auBerhalb der Reichweite von Kindern.
9. Kinder drfen nicht mit dem Gerat spielen. )
10. DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS

KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.

VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.
11. AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN

NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE

EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

12. Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und

die Versorgungsanschlisse berdhren.
13. BERUHREN SIE KEINESFALLS DIE IN BEWEGUNG BEFINDLICHEN TEILE.

14. ACHTUNG: SETZEN SIE DAS MESSER EIN, BEVOR SIE DIE ZUTATEN

EINFULLEN. Bevor Sie den Deckel entfernen, warten Sie ab, bis das

Messer vollkommen zum Stillstand gekommen ist und ziehen Sie immer den

Netzstecker aus der Dose.
15. Lassen Sie das Gerat nicht leer laufen.
16. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Messer beschadigt ist.
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17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

31.

FULLEN SIE KEINESFALLS FLUSSIGKEITEN IN DIE SCHUSSEL
Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern allzu harter Zutaten (beispiels-
weise Eiswirfel oder Fleisch mit Knochen).

FULLEN SIE DEN MIXER MIT DEN ZUTATEN UND SETZEN SIE IHN AUF DAS
MOTORGEHAUSE, BEVOR SIE DEN STECKER IN DIE DOSE STECKEN.
Transportieren Sie das Geréat nicht, indem Sie es am Mixerglas halten. In
anderen Worten: der Griff des Mixers darf nicht zum Transportieren des Gerats
verwendet werden.

Um Unfalle und Schaden am Gerét zu vermeiden, halten Sie Hande und
Kichengerate immer von den in Bewegung befindlichen Messern und
Scheiben fern.

Die Messer sind scharf. Gehen Sie also vorsichtig damit um. Fassen Sie sie
immer am Kunststoffteil an.

Fullen Sie das Schneidgut nie mit den Handen ein. Verwenden Sie dazu immer
den Andruckstempel.

Entfernen Sie an den Schiisselwanden haftendes Mischgut nicht, wahrend das
Gerét in Betrieb ist. Schalten Sie vorher das Gerat ab, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Dose und verwenden Sie immer den mitgelieferten Schaber.

DAS GERAT WURDE SO ENTWICKELT, DASS ES NUR FUNKTIONIERT,
WENN DER DECKEL UND DIE SCHUSSEL RICHTIG MONTIERT WURDEN.
SOLLTE DIES NICHT DER FALL SEIN, BRINGEN SIE DAS GERAT ZUM
VERTRAGSKUNDENDIENST.

Das Messer ist sehr scharf. Seien Sie daher beim Einsetzen oder Herausnehmen
aus dem Geh&use und beim Reinigen vorsichtig.

BEVOR SIE DEN DECKEL ABNEHMEN WARTEN SIE AB, BIS DAS MESSER
VOLLKOMMEN ZUM STILLSTAND GEKOMMEN IST UND ZIEHEN SIE DEN
STECKER AUS DER DOSE.

BEVOR SIE IRGENDWELCHE VORGANGE INNERHALB DER SCHUSSEL
VORNEHMEN, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER AUS DER DOSE.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren.
Niemals am Kabel ziehen.

Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker besché-
digt sein sollten oder das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.

Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschédigte Stromkabel nur vom
Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifi-
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32.

33.

34.

35.

36.

37.

Zierten Person ausgewechselt werden.

Das Gert ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht filr
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

Dieses Gerét ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EG und EMV 2004/108/
EG, sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 bezuglich
der Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

Eventuelle Abénderungen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Geréat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstlchtig ist. Darliber hinaus sind all die Geréateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fiir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

== ZUr korrekten Entsorgung des Produkts gemaf Europa-Richtlinie 2009/96/
EG bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)

WXV OUVOoOZZN TITOmMmMmMoOoOOow>

Betriebs-Drehschalter
Motorgehause

Mixer

Mixerdeckel

Stopsel Mixerdeckel
Messerhalterung

Hackmesser

Knetmesser

Andruckstempel

Scheibe zum Schlagen von Fliissigkeit
Messer-Aufnahme

Messer fiir Julienne-Form
Messer zum Scheiben schneiden
Messer fiir gestiftelte Form
Deckel

Zentralstift

Schissel
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ACHTUNG
Das Gerét ist mit einer Vorrichtung ausgeristet, die den Betrieb verhindert, wenn der Deckel (Q) nicht
blockiert ist und die Schissel (S), oder alternativ der Mixer (C) nicht korrekt eingesetzt wurden.

BETRIEBSANLEITUNG

ACHTUNG: Vor dem Reinigen des Gerdts sowie vor dem Einsetzen oder Herausnehmen

von Zubehorteilen sicher stellen, dass es nicht an das Stromnetz angeschlossen ist und der

Betriebsschalter (A) auf “0” steht.

- Den Zentralstift (R) an der entsprechenden Position auf dem Motorgehause (Abb. 2) einsetzen.

- Die Schissel (S) auf das Motorgehause (B) setzen und so ausrichten, dass der Pfeil auf dem
Motorgehduse mit dem Pfeil auf der Schiissel Ubereinstimmt und sie gegen den Uhrzeigersinn
drehen (Abb. 3).

- Die Messerhalterung (F) auf den Zentralstift (R) des Motorgeh@uses montieren (Abb. 4).

Hacken, kneten oder schlagen

- Wenn Sie das Gerat zum Hacken verwenden wollen, setzen Sie das Metallmesser (G) in die
Halterung (F) ein. Wenn Sie das Gerat dagegen zum Kneten benutzen wollen, montieren Sie
das Kunststoffmesser (H) so, dass Schlitze am Ansatz des Messers in die Rillen der Halterung
eingefilhrt werden und driicken Sie es dann nach unten (Abb. 5).

ACHTUNG: Die Messer sind scharf. Gehen Sie daher vorsichtig damit um.

- Wenn hingegen Eiweill oder Sahne geschlagen werden soll, muss das entsprechende Zubehér
(L) auf die Messerhalterung (F), wie in Abb. 6 gezeigt, aufgesetzt werden.

HINWEIS: Vor der Benutzung miissen Sie sich vergewissern, dass die Schiissel (S) und die Scheibe

(L) keinerlei Spuren von Butter oder Eigelb aufweisen.

- Die Zutaten in kleine Stlickchen (1,5 x 1,5 cm) schneiden und in die Schissel (S) geben; wenn ein
Teig hergestellt werden soll, die Zutaten dazugeben.

ACHTUNG: Fillen Sie die Zutaten nicht tber die an der Schiissel (S) gekennzeichnete maximale

Fillhdhe ein.

- Den Deckel (Q) auf die Schiissel (S) so einsetzen, dass der weile Pfeil der Schiissel mit dem
schwarzen Pfeil auf dem Deckel Ubereinstimmt, und dann gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis
die zwei schwarzen Pfeile zusammentreffen (Abb. 7).

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, dass der Deckel fest verriegelt ist, bevor Sie das Gerat in Betrieb setzen.

- Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose.

- Setzen Sie das Gerét in Betrieb, indem Sie den Drehschalter (4) auf die gewiinschte Messer-
Drehgeschwindigkeit einstellen.

Das Gerat hat zwei Geschwindigkeiten, die niedrigste ,1“ und die hochste ,2".

ACHTUNG: Wenn das Gerét zum kneten oder schlagen benutzt wird, wird die Geschwindigkeit “2”

empfohlen.

Das Gerat kann auch im Impulsbetrieb benutzt werden, indem die Taste (A) gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position “P” gedreht wird. Zum optimalen Betrieb sollte diese Taste nur kurz
gedrlckt werden (2/3 Sek.).

ACHTUNG: Lassen Sie das Gerét nicht langer als 30 Sekunden nacheinander laufen. Warten Sie 2

Minuten ab, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen.
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- Um ein feines, gleichmaRiges Hackgut zu erzielen, entfernen Sie mit Hilfe des mitgelieferten
Schabers das an den Schiisselwanden haftende Gut und schieben es zur Mitte hin.

ACHTUNG: Entfernen Sie an den Schisselwénden haftende Zutaten nicht, wahrend das Gerét in

Betrieb ist. Schalten Sie vorher das Geréat ab und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

ACHTUNG: Um Unfalle und Schéaden des Geréts zu vermeiden, die Hande und Kiichengerate immer

von den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben fern halten.

ACHTUNG: Nicht mit den Fingern an den Schiisselwénden haftende Zutaten entfernen, wahrend

das Gerat in Betrieb ist. Verwenden Sie immer den mitgelieferten Schaber.

- GEBEN SIE KEINE FLUSSIGKEIT ZU, UM DAS HACKGUT ZU BINDEN.

- Sollte es wahrend des Betriebs notwendig sein, weitere Nahrungsmittel zuzugeben, benutzen Sie
dazu die Offnung des Deckels (Q). Schieben Sie das nachgefiillte Gut mit dem Andruckstempel
(1) nach unten (Abb. 8).

ACHTUNG: Fiihren Sie die Nahrungsmittel nie mit den Handen ein. Verwenden Sie dazu immer den

Andruckstempel.

- Zur Unterbrechung des Betriebs, den Drehschalter (A) auf “0“ stellen.

Scheiben schneiden

ACHTUNG: Die Messer sind scharf, vorsichtig benutzen.

- Das gewiinschte Messer, Messer fiir Scheiben (0), Messer zum Schneiden von Julienne-Form
(N) oder Messer zum Schneiden von gestiftelter Form (M) so einsetzen, dass die Offnung des
Messers in der Mitte der Scheibe ist (Abb. 9).

- Die komplette Aufnahmescheibe (M) auf die Messerhalterung (F) aufsetzen. Halten Sie sie dabei
an den entsprechenden Osen mit der Schneide nach oben (Abb. 10).

- Den Deckel (Q) auf die Schussel (S) einsetzen und wie in Abschnitt “Hacken, kneten oder schla-
gen” beschrieben, vorgehen.

GEBRAUCHSANLEITUNGEN FUR DEN MIXER

ACHTUNG: Bevor das Gerét gereinigt, installiert oder Zubehorteile entfernt werden, miissen Sie sich ver-

gewissern, dass es von dem Stromnetz getrennt ist und der Betriebs-Drehschalter (A) auf “0” gestellt ist.

- Den Mixer (C) auf das Motorgehause (B) so einsetzen, dass die Rillen auf dem Mixer perfekt in die
Schlitze auf dem Motorgehduse passen. Den Mixer so lange gegen den Uhrzeigersinn drehen,
bis er einrastet (Abb. 11).

ACHTUNG: Die Messer sind extrem scharf; vorsichtig mit ihnen umgehen.

- Den Deckel (D) auf den Mixer (C) so montieren, dass die Rillen auf dem Mixer mit den Schlitzen auf
dem Deckel tbereinstimmen und ihn durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn blockieren (Abb. 12).

- Geben Sie die vorher zubereiteten Zutaten durch die Offnung des Deckels (D) ein, ohne die maxi-
male, am Mixer (C) gekennzeichnete Fiillhohe zu lberschreiten. Den Stopsel (E) auf den Deckel
(D) einsetzen und leicht nach unten driicken.

- Das Gerét einschalten, die Drehgeschwindigkeit des Messers (iber den Betriebs-Drehschalter (A)
auswahlen. Das Gerat hat zwei Geschwindigkeiten, die niedrigste ,1* und die hochste ,2°.
Das Gerat kann auch im Impulsbetrieb benutzt werden, indem die Taste (A) gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position “P” gedreht wird. Zum optimalen Betrieb sollte diese Taste nur kurz
gedriickt werden (2/3 Sek.).
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ACHTUNG: Das Gerét nicht langer als 30 Sekunden nacheinander laufen lassen. Mindestens 2

Minuten warten, bevor es erneut benutzt wird.

ACHTUNG: Fir weicheres Obst oder Gemise (z.B. Bananen) mit einer niedrigen Geschwindigkeit

beginnen und dann je nach Bedarf die Geschwindigkeit erhéhen. Bei festerem Obst und Gemiise

(z.B. Karotten) die hdchste Geschwindigkeit benutzen.

- Um ein gleichmaBigeres Ergebnis zu erhalten, das Gerat ausschalten, den Stecker aus der
Steckdose ziehen, den Deckel entfernen (D) und mit Hilfe des Schabers das an den Wanden des
Mixers (C) haftende Gut zur Mitte hin schieben.

ACHTUNG: Um Unfélle und Schéden des Geréats zu vermeiden, die Hande und Kiichengeréate immer

von den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben fern halten.

ACHTUNG:Entfernen Sie an den Mixerwénden haftendes Material keinesfalls, wahrend das Gerét

in Betrieb ist.

- Die obigen Vorgange wiederholen, um weitere Portionen zu verarbeiten.

ACHTUNG: Nie mehr als 300 g festes Obst oder Gemdise in den Mixer geben.

ACHTUNG: Um Austreten von Fliissigkeit zu vermeiden, das Mixerglas nicht mit mehr als 1000 ml

Suppen, Gemisecremes oder sonstigen Flussigkeiten fiillen.

ACHTUNG: Immer den Deckel (D) aufsetzen, bevor der Mixer in Betrieb gesetzt wird.

ACHTUNG: Bevor Sie warme Flissigkeiten in den Mixer geben, entfernen Sie immer der Stdpsel (E)

des Mixerdeckels. Fiillen Sie niemals heifle Fllssigkeiten in den Mixer.

REINIGUNG

ACHTUNG: Das Gerat vom Stromnetz abtrennen.

ACHTUNG: Das Geh&use und das Geratekabel mit Stecker keinesfalls in Wasser oder sonstige

Flussigkeiten tauchen.

ACHTUNG: Die Messer sind scharf. Vorsichtig damit umgehen.

- Alle verwendeten Zubehdrteile in der umgekehrten Reihenfolge entfernen, wie oben in der
Einbauanleitung beschrieben.

- Alle Zubehorteile konnen im oberen Korb bei einer Hochsttemperatur von 50°C/122°F in der
Spilmaschine gewaschen werden.

- Zur Reinigung des Motorblocks (B), ein leicht angefeuchtetes Tuch verwenden.

- Reinigung des Mixers (C): den Mixer mit lauwarmem Wasser und Spiilmittel fillen. Den Deckel (D)
samt Stdpsel (E) montieren und den Mixer 30 Sekunden bei Hochstgeschwindigkeit laufen lassen.
Dann ausspiilen und den Vorgang bei Bedarf wiederholen.

ACHTUNG: Nach der Reinigung mussen alle Teile einwandfrei getrocknet werden, bevor sie wieder

eingebaut werden.

- Das Versorgungskabel kann um den Kabelwickler auf der Unterseite des Gerats gewickelt werden
(Abb. 13).
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

2.

No ok w

1.

12.

13.
14.

15.
16.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre 0 en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Pueden usar este aparato personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 men-
tales reducidas o sin experiencia ni conocimiento del aparato siempre que estas
personas estén vigiladas o se les haya dado una instruccion sobre cémo usar el
aparato de manera segura y sobre los riesgos derivados por el uso del mismo.
Los nifios no deben usar este aparato. Mantener el aparato y el cable
fuera del alcance de los nifios.

Los nifios no deben jugar con este aparato.

. NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL

CABLE ELECTRICO EN ELAGUA O EN OTROS LIiQUIDOS, USAR UN PANO
HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regu-
lar los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.

NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.

ATENCION: COLOCAR LA CUCHILLA ANTES QUE LOS ALIMENTOS. Antes
de quitar la tapa esperar a que la cuchilla esté completamente parada y desco-
nectar siempre el enchufe de alimentacién de la toma de corriente.

No dejar funcionar el aparato en vacio.

No usar el aparato si la cuchilla esta dafiada.

-25-



17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

31.

NO INTRODUCIR NUNCA LIQUIDOS DENTRO DEL RECIPIENTE.

No utilizar el aparato para triturar alimentos que tengan una excesiva consis-
tencia (por ejemplo: cubitos de hielo o carne con hueso).

PREPARAR LA TAZA DE LA BATIDORA CON LOS ELEMENTOS QUE HAYA
QUE BATIR Y MONTARLA EN EL CUERPO MOTOR ANTES DE CONECTAR
EL ENCHUFE A LA CORRIENTE.

No transportar la batidora cogiéndola por el asa de la taza cuando ésta esté
montada.

Para evitar accidentes y dafios al aparato tener siempre las manos y utensilios
de cocina lejos de las cuchillas y de discos en movimiento.

Las cuchillas estan bien afiladas, manejarlas con cuidado. Cogerlas siempre
por la parte de plastico.

No introducir nunca los alimentos con las manos. Utilizar siempre el prensa-
alimentos.

No utlizar los dedos para quitar los alimentos de las paredes del recipiente mien-
tras el aparato esta funcionando. Apagar el aparato, desconectar el enchufe de
alimentacion de la toma de corriente y utilizar siempre la espatula en dotacion.
EL PRODUCTO HA SIDO PROYECTADO PARA QUE FUNCIONE SOLO
SI LATAPA'Y EL RECIPIENTE DE LA BATIDORA HAN SIDO MONTADOS
CORRECTAMENTE. SI NO FUERA ASi, LLEVAR EL PRODUCTO A UN
CENTRO DE ASISTENCIA AUTORIZADO.

La cuchilla esta bien afilada, manejarla con cuidado ya sea cuando la introduz-
cais o la extraigais del recipiente que para limpiarla.

ANTES DE QUITAR LA TAPA ESPERAR A QUE LA CUCHILLA SE HAYA
PARADO COMPLETAMENTE Y ENTONCES DESCONECTAR EL ENCHUFE
DE LA TOMA DE CORRIENTE

ANTES DE CUALQUIER OPERACION DENTRO DEL RECIPIENTE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE ALIMENTACION.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma
de la pared. No desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el
mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia
Autorizado mas cercano.

Si el cable de alimentaciéon estd dafiado tiene que ser sustituido por el
Fabricante o por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona
con calificacién similar, para prevenir cualquier riesgo.
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32.

33.

34.

35.

36.

37.

El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.

Este aparato cumple con la directiva 2006/95/EC y EMC 2004/108/EC, vy el
reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto
con alimentos.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por
el fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia
de su empleo por parte del usuario.

Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortan-
do el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas
partes del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los
nifios que podrian utilizar el aparato para sus juegos.

Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

== Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea
2009/96/CE se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

WXV OTUVOoOZZN TITOmMmMoOoOOoOw>

Mando de funcionamiento
Cuerpo motor

Batidor

Tapa batidor

Tapén tapa batidor
Soporte cuchilla

cuchilla para picar
cuchilla para amasar
Prensa-alimentos

Disco para montar
Porta-cuchilla

Cuchilla para juliana
Cuchilla para rebanar
Cuchilla para bastoncillos
Tapadera

Perno central

Recipiente
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ATENCION

El aparato tiene un dispositivo que impide el funcionamiento si la tapadera (Q) no estuviera correc-
tamente bloqueada y el recipiente (S) o, en alternativa, el brazo batidor (C) no estuvieran acoplados
correctamente.

INSTRUCCIONES DE EMPLEO

ATENCION: Antes de limpiar el aparato y de instalar o quitar accesorios, asegurarse de que esté

desconectado de la red eléctrica y que el pomo de funcionamiento (4) esté en “O".

- Introducir el perno central (R) en el correspondiente alojamiento en el cuerpo motor (Fig. 2).

- Colocar el recipiente (S) en el cuerpo motor (B), alineando la flecha que se encuentra en el cuerpo
motor con aquella que hay en el recipiente y girando ésta Ultima en sentido contrario a las agujas
del reloj (Fig. 3).

- Montar el soporte de la cuchilla (F) en el perno central (R) del cuerpo motor (Fig. 4).

Picar, amasar o montar

- Si se desea utilizar el aparato en funcién picador, montar la cuchilla de metal (G) en el soporte
cuchilla (F), si no para amasar montar la cuchilla de plastico (H), haciendo coincidir las fisuras
internas en la base de la cuchilla con las sefiales del soporte y apretandola hacia abajo (Fig. 5).

ATENCION: Las cuchillas estan muy afiladas. Usar siempre con el méaximo cuidado.

- En el caso en que desearamos montar claras o nata, instalar el correspondiente accesorio (L) en
el soporte cuchilla (F) como se muestra en Fig. 6.

ADVERTENCIA: Antes de la elaboracion, asegurarse de que el recipiente (S) y el disco (L) estén

perfectamente limpios de cualquier resto de mantequilla 0 yema de huevo.

- Cortar los alimentos en pequefios trozos (1,5 x 1,5 cm) e introducirlos en el recipiente (S) o en el
caso se desee amasar, introducir los ingredientes.

ATENCION: No introducir alimentos cuya cantidad sobrepase el nivel maximo indicado en el recipiente (S).

- Introducir la tapadera (Q) encima del recipiente (S) alineando la flecha blanca del recipiente con
aquella negra presente en la tapa y girando ésta Ultima en sentido contrario a las agujas del reloj
hasta que coincidan las dos flechas negras (Fig. 7).

ATENCION: Asegurarse de haber bloqueado bien la tapa antes de poner en marcha el aparato.

- Conectar el enchufe eléctrico en una toma de corriente.

- Poner en funcionamiento el aparato seleccionando la velocidad de rotacion de la cuchilla median-
te el mando de funcionamiento (A).
El aparato tiene dos velocidades, la minima «1» y la méxima «2».

ATENCION: Cuando se utiliza el aparato para amasar o montar, la velocidad de funcionamiento

aconsejada es “2”.
Se puede también seleccionar el funcionamiento por impulsos girando el control (A) en sentido
contrario a las agujas del reloj a la posicion «P». El mejor empleo tiene lugar cuando apretamos
por un brevisimo tiempo (2/3 seg.).

ATENCION: No poner a funcionar el aparato durante mas de 30 segundos consecutivamente.

Esperar por lo menos 2 minutos antes de pasar a un nuevo empleo.

- Para obtener un triturado fino y homogéneo quitar, si es necesario, el alimento de la pared del
recipiente y llevarlo hacia el centro con la ayuda de una espatula.
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ATENCION: No quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el aparato esté en fun-

cionamiento. Apagar antes el aparato y desconectar el enchufe de alimentacién.

ATENCION: Para evitar accidentes y dafios al aparato, tener siempre las manos y los utensilios de

cocina lejos de las cuchillas y discos en movimiento.

ATENCION: No utilizar los dedos para quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el

aparato esta en funcionamiento. Utilizar siempre la espatula en dotacién.

- NO INTRODUCIR LIQUIDOS PARA AMALGAMAR EL PICADO.

- Si durante el funcionamiento fuera necesario afiadir alimentos, utilizar el orificio de la tapa (Q).
Empujar los alimentos introducidos con la ayuda del prensa-alimentos (1) (Fig. 8).

ATENCION: No introducir nunca los alimentos con las manos. Utilizar el prensa-alimentos.

- Para interrumpir el funcionamiento del aparato usar el mando (A) y ponerlo en “0".

Rebanar

ATENCION: Las cuchillas estan muy afiladas, manejarlas con atencion.

- Montar la cuchilla deseada, cuchilla para rebanar (O), cuchilla para cortar en juliana (N) o la cuchi-
lla para bastoncillos (P) en el disco porta-cuchillas (M) para que el orificio situado en la cuchilla
resulte en el centro del disco (Fig. 9).

- Montar el disco porta-cuchillas (M) completo en el soporte para cuchillas (F), cogiéndolo por los
correspondientes ojales, con la cuchilla hacia arriba (Fig. 10).

- Poner la tapa (Q) encima del recipiente (S) y proceder como se indica en el apartado “Picar,
amasar o montar”.

INSTRUCCIONES PARA EL USO DE LA BATIDORA

ATENCION: Antes de limpiar el aparato y de instalar o quitar accesorios, asegurarse de que esté

desconectado de la red eléctrica y de que el control de funcionamiento (A) esté en “0”.

- Colocar la batidora (C) en el cuerpo motor (B) de manera que las sefiales presentes en la batidora
se encajen perfectamente en las correspondientes ranuras del cuerpo motor. Girar la batidora en
sentido contrario a las agujas del reloj hasta que se bloquee con un clic (Fig. 11).

ATENCION: Las cuchillas estan extremadamente afiladas; manejarlas con mucha prudencia.

- Montar la tapa (D) en la batidora (C), alineando las sefiales de la batidora con las ranuras en la
tapa y bloquearla girandola en sentido contrario a las agujas del reloj (Fig. 12).

- Introducir los alimentos preparados precedentemente por el orificio que hay en la tapa (D), sin
superar el nivel méximo indicado en la batidora (C), y entonces colocar el tapén (E) en la tapa (D)
presionando ligeramente hacia abajo.

- Encender el aparato seleccionando la velocidad de rotacion de la cuchilla mediante el control de
funcionamiento (A). El aparato cuenta con dos velocidades, la minima «1» y la maxima «2».
También se puede seleccionar el funcionamiento por impulsos girando el control (A) en sentido
contrario a las agujas del reloj a la posicion «P». Los memore resultado se obtienen apretando
durante poquisimo tiempo (2/3 seg.)

ATENCION: No poner en funcionamiento el aparato durante mas de 30 segundos consecutivamen-

te. Esperar por lo menos 2 minutos antes de proceder con nuevo empleo.

ATENCION: Para la fruta y la verdura mas tierna (por ejemplo platanos) empezar con una velocidad

baja y sucesivamente aumentar la velocidad segun la necesidad. Para la fruta y la verdura de mayor
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consistencia (por ejemplo carlotas) usar la velocidad maxima.

- Para obtener un resultado mas homogéneo, apagar el aparato, desconectar el enchufe de la toma
de corriente, quitar la tapa (D) y con la ayuda de una espatula, llevar hacia el centro los alimentos
depositados en las paredes de la batidora (C).

ATENCION: Para evitar accidentes y dafios al aparato, mantener siempre las manos y los utensilios

de cocina lejos de las cuchillas y de los discos en movimiento.

ATENCION: No quitar los alimentos de las paredes de la batidora mientras el aparato esté en

marcha.

- Repetir dichas operaciones para trabajar con otras cargas de alimentos.

ATENCION: No introducir en la batidora mas de 300 gr cada vez de fruta o verdura de pulpa dura.

ATENCION: Para evitar que el liquido se salga no hay que usar la batidora con mas de 1000 ml de

sopa, purés u otros liquidos.

ATENCION: Poner siempre la tapa (D) antes de poner en marcha la batidora.

ATENCION: Antes de batir liquidos tibios quitar siempre el tapén de la tapa de la batidora (E). No

introduca nunca liquidos calientes en la batidora

LIMPIEZA

ATENCION: desenchufar el aparato de la toma de corriente.

ATENCION: No sumergir el cuerpo del aparato y el cable de alimentacion con enchufe en agua u

otros liquidos.

ATENCION: Las cuchillas estan muy afiladas; manejarlas con atencion.

- Quitar todos los accesorios empleados, haciéndolo en sentido inverso a todo lo descrito prece-
dentemente para el montaje.

- Todos los accesorios se pueden lavar en el lavavajillas en la cesta superior a una temperatura
méax de 50°C/ 122°F.

- Para la limpieza del bloque motor (B) utilizar un pafio humedecido.

- Limpieza de la batidora (C): llenar la batidora con agua tibia y jabdn; montar la tapa (D) con el
tapon (E); accionar la batidora a la velocidad maxima durante 30 segundos. Enjuagar y si es
necesario repetir la operacion.

ATENCION: Después de la limpieza, secar cada una de las partes perfectamente antes de volver

a montar.

- El cable de alimentacién se puede enrollar en el correspondiente recogedor de cable debajo del
aparato (Fig. 13).
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre
as quais:

1.

2.

1.

12.

13.
14.

19.

Certificar-se que a voltagem eléctrica do aparelho corresponda a voltagem de
sua rede eléctrica.

N&o deixar o aparelho ndo guardado quando estiver ligado a rede eléctrica;
desligue-o0 sempre apos 0 uso.

Né&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagdo, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

N&o deixar o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).
Prestar atencao para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com super-
ficies quentes.

O aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou sem experiéncia e conhecimento do aparelho desde
que as mesmas sejam vigiadas ou tenham recebido as devidas instrugdes
sobre a utilizagao segura do aparelho e sobre 0s riscos inerentes.

Este aparelho nao pode ser utilizado por criangas. Mantenha o aparelho
e o cabo de alimentagao fora do alcance das criancas.

As criangas nao devem brincar com o aparelho.

. NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO

POR AGUA OU OUTROS LIQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A
LIMPEZA DESTAS PARTES.

MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligagbes de alimentagao.

NUNCA TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.

ATENCAQ: COLOQUE A LAMINA ANTES DOS ALIMENTOS. Antes de abrir a
tampa, espere que a lamina esteja completamente parada e retire sempre a
ficha de alimentagao da tomada eléctrica.

Né&o deixe o aparelho funcionar em vazio.
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16.
17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

31.

32.

Né&o utilize o aparelho se a lamina estiver danificada.

NUNCA INTRODUZA LiQUIDOS NA TACA.

N&o utilize o aparelho para picar alimentos de excessiva consisténcia (exem-
plo: cubos de gelo ou carne com 0sso).

PREPARE O JARRO DO LIQUIDIFICADOR COM OS ALIMENTOS QUE
QUER BATER E DEPOIS ENCAIXE-A NO CORPO DO MOTOR ANTES DE
LIGAR A FICHA A TOMADA ELECTRICA.

N&o transporte o aparelho segurando-o pela taga ou pelo jarro montados, ou
seja, as pegas da taga e do jarro ndo servem para transportar o aparelho.
Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e 0s
utensilios de cozinha afastados das laminas e dos discos em movimento.

As laminas sdo muito afiadas. Tenha cuidado ao manuseé-las. Segure-as
sempre pela parte de plastico.

Nunca introduza os alimentos com as maos. Use sempre o calcador.

N&o remova os alimentos das paredes da taga com o aparelho em funcionamento.
Desligue o aparelho, retire a ficha da tomada e use sempre a espatula fornecida.
O PRODUTO FOI CONCEBIDO PARA FUNCIONAR SOMENTE SE A
TAMPA E O JARRO DO LIQUIDIFICADOR ESTIVEREM MONTADOS
CORRECTAMENTE. SE MESMO ASSIM O APARELHO NAO FUNCIONAR,
DEVERA LEVA-LO A UM CENTRO DE ASSISTENCIA AUTORIZADO.

As laminas sdo muito afiadas, tenha cuidado ao manusea-las quando for
monta-las, remové-las ou limpa-las.

ANTES DE ABRIR A TAMPA, ESPERE QUE A LAMINA ESTEJA
COMPLETAMENTE PARADA E RETIRE A FICHA DA TOMADA ELECTRICA
2ANTES DE INICIAR QUALQUER OPERAGCAO NO INTERIOR DA TAGA,
DESLIGUE A FICHA DA TOMADA ELECTRICA.

Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

N&o utilizar o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados,
ou se o proprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de
Assisténcia Autorizado mais proximo.

Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, devera ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigo de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma
pessoa com qualificagdo similar, para evitar qualquer risco.

O aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e n3o deve ser
utilizado para fins comerciais ou industriais.
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33.

34.

35.

36.

37.

Este aparelho estd em conformidade com a diretiva 2006/95/EC e EMC
2004/108/EC e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre
0s materiais em contacto comos alimentos.

Eventuais modificagdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe
inoperante, cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que deixe
indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo, especialmen-
te para as criangas, que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

== Para a correta eliminagdo do produto, nos termos da Diretiva Europeia
2009/96/CE, leia o folheto em anexo.

CONSERVAR ESTAS INSTRUGCOES

DESCRICAO DO APARELHO (Fig. 1)

WXV OUVOoOZZN TIOmMmMoOoOOo w>

Bot&o de funcionamento
Corpo do motor

Jarro liquidificador

Tampa do jarro liquidificador
Tampinha da tampa do jarro liquidificador
Suporte da lamina

Lamina para picar

Lamina para misturar
Calcador

Disco para bater claras/natas
Porta-laminas

La&mina para cortar em juliana
Lamina para fatiar

Lamina para cortar em palito
Tampa

Eixo central

Taga

ATENGAO
O aparelho possui um dispositivo que impede o seu funcionamento se a tampa (Q), a taga (S) ou a
jarra do liquidificador (C) n&o estiverem bem encaixados.
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INSTRUCOES DE USO

ATENGAO: Antes de limpar o aparelho e de montar ou remover os acessorios, assegure-se de ter

desligado a ficha da tomada eléctrica e verifique se 0 botdo de funcionamento (4) esta na posigao

de desligado “O”.

- Monte o eixo central (R) no corpo do motor (Fig. 2).

- Cologue a taga (S) no corpo do motor (B), alinhando a seta presente no corpo do motor com a
seta indicada na taga e rode a taga no sentido anti-horario (Fig. 3).

- Monte o suporte da lamina (F) no eixo central (R) do corpo do motor (Fig. 4).

Picar, misturar, bater

- Se desejar utilizar o aparelho na fungdo de picadora, monte a lamina de metal (G) no suporte da
lamina (F), ou, para misturar, monte a lamina de plastico (H), de maneira a coincidir as fendas inter-
nas da base da lamina com as marcas presentes no suporte e premindo-a para baixo (Fig. 5).

ATENGAO: As laminas séo afiadas, cuidado ao manusea-las!

- No caso de desejar bater claras ou natas, monte o acessorio (L) no suporte da lamina (F) como
mostra a Fig. 6.

ADVERTENCIA: Antes de iniciar, verifique se a taga (S) e o disco (L) estdo perfeitamente limpos e

sem residuos de manteiga ou gema de ovo.

- Corte os alimentos em pequenos pedagos (1,5 x 1,5 cm) e coloque-os na taga (S) e no caso de
desejar misturar, coloque os ingredientes.

ATENGAO: Ao colocar os ingredientes, ndo ultrapasse o nivel maximo indicado na taca (S).

- Coloque a tampa (Q) na taga (S) alinhando a seta branca da taga com aquela preta da tampa e
rode a tampa no sentido anti-horéario até alinhar as duas setas pretas (Fig. 7).

ATENGAO: Assegure-se de ter fechado bem a tampa antes de colocar o aparelho em funciona-

mento.

- Insira a ficha na tomada eléctrica.

- Cologue o aparelho em funcionamento seleccionando a velocidade de rotagdo da lamina por meio
do botdo de funcionamento (A).
O aparelho possui duas velocidades, uma minima «1» € uma maxima «2».

ATENGAO: Quando se usa o aparelho para misturar ou bater, a velocidade de funcionamento

recomendada é a “2”.
E possivel também seleccionar o funcionamento por impulsos rodando o botéo (A) no sentido anti-
horario na posigao «P». Para um uso optimal, prima varias vezes por curto tempo (2/3 seg.).

ATENGAO: N&o faga o aparelho funcionar por mais de 30 segundos consecutivos. Espere pelo

menos 2 minutos antes de recomegar a usa-lo.

- Para obter um resultado mais fino e homogéneo, remova, se necessario, o alimento que ficou
grudado na parece da taga, empurrando-o, com uma espatula, para o centro.

ATENGAO: Nio remova os alimentos das paredes da taca enquanto o aparelho estiver em funcio-

namento. Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

ATENGAO: Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e os utensilios

de cozinha afastados das l&minas e dos discos em movimento.

ATENGAO: N&o use os dedos para remover os alimentos das paredes da taca enquanto o aparelho

estiver em funcionamento. Use sempre a espatula fornecida.
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- NAO INTRODUZA LiQUIDOS PARA AMALGAMAR QUANDO FOR PICAR OS ALIMENTOS.

- Se durante o funcionamento for necessario adicionar mais alimentos, utilize a abertura presente
na tampa (Q), empurrando os alimentos com o calcador (1) (Fig. 8).

ATENGAO: Nunca introduza os alimentos com as méos. Use sempre o calcador.

- Para parar o funcionamento do aparelho, actue no botdo (A) colocando 0 mesmo na posigao “0”.

Fatiar

ATENGCAO: As laminas séo afiadas, cuidado a0 manusea-las.

- Insira a l&mina desejada, lamina para fatiar (O), lamina para cortar em juliana (N) ou Iamina para
cortar em palito (P) no disco porta-laminas (M) de modo que o furo da lamina se encaixe no centro
do disco (Fig. 9).

- Monte o disco porta-laminas (M) completo no suporte de laminas (F), segurando pelos orificios,
com a lamina voltada para cima (Fig. 10).

- Coloque a tampa (Q) na taga (S) e proceda como indicado no paragrafo “Picar, misturar, bater”.

MODO DE USO DO LIQUIFICADOR

ATENGAO: Antes de limpar o aparelho e de montar ou desmontar os acessérios, assegure-se de

ter desligado o aparelho da rede eléctrica e que o botdo de ligagéo (A) esteja no “0”.

- Monte a jarra do liquidificador (C) no corpo do motor (B) de maneira que as setas presentes na
jarra se encaixem nas fendas presentes no corpo do motor. Rode a jarra no sentido anti-horario
até ao encaixe (Fig. 11).

ATENCAO: As laminas s&o extremamente afiadas, cuidado a0 manusea-las.

- Coloque a tampa (D) na jarra (C), alinhando as setas da jarra com as fendas da tampa e bloqueie
rodando no sentido anti-horario (Fig. 12).

- Introduza os alimentos ja preparados pela abertura presente na tampa (D), sem ultrapassar o
nivel maximo indicado na jarra (C), e depois coloque a tampinha (E) na tampa (D) carregando
ligeiramente.

- Ligue o aparelho seleccionando a velocidade de rotagdo da lamina pelo botao de ligagao (A). O
aparelho tem duas velocidades, uma minima «1» e uma maxima «2».

Pode-se também seleccionar o funcionamento por impulsos rodando o botdo (A) no sentido
anti-horario na posigéo «P». O uso optimal € obtido premindo varias vezes por curto tempo (2/3
seg.)

ATENGAO: N&o deixe o aparelho funcionar mais de 30 segundos consecutivos. Espere pelo menos

2 minutos antes de iniciar novamente.

ATENGAO: Para frutas ou legumes mais macios (ex: banana) comece na baixa velocidade e

aumente a velocidade progressivamente segundo a necessidade. Para frutas e legumes de consis-

téncia mais dura (ex: cenoura) use a velocidade maxima.

- Para obter um resultado mais homogéneo, desligue o aparelho, retire a ficha da tomada, retire
a tampa (D) e, com a ajuda de uma espatula, empurre para o centro os alimentos que ficaram
grudados nas paredes da jarra (C).

ATENGCAO: Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e os utensilios

de cozinha afastados das laminas e dos discos em movimento.

ATENGAO: N&o remova os alimentos das paredes do jarro com o aparelho em funcionamento.
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- Repita as operagdes acima para processar outras quantidades de alimento.

ATENGAO: N3o cologue no liquidificador mais de 300 g de fruta ou de legume de cada vez.
ATENGAO: Para evitar perdas de liquido, ndo utilize o liquidificador com mais de 1000 ml de sopas,
cremes e outros liquidos.

ATENGAO: Coloque sempre a tampa (D) antes de accionar o liquidificador.

ATENGAO: Antes de bater liquidos mornos, retire sempre a tampinha (E). Nunca coloque liquidos
quentes no jarro.

LIMPEZA

ATENGAO: Desligue o aparelho da tomada eléctrica.

ATENGAO: Nunca passe o corpo do aparelho e o cabo de alimentacéo com a ficha por agua ou

outros liquidos.

ATENGAO: As laminas s&o muito afiadas; cuidado ao manuseé-las!

- Remova todos os acessérios utilizados, operando no sentido contrario do descrito anteriormente
para a montagem.

- Todos os acessdrios podem ser lavados na maquina, no cesto superior e a uma temperatura max
de 50°C/ 122°F.

- Para a limpeza do corpo do motor (B), utilize apenas um pano hiimido.

- Limpeza do jarro liquidificador (C): encha o jarro com agua morna e detergente; coloque a tampa
do jarro (D) com a tampinha (E); accione o liquidificador na velocidade maxima durante 30 segun-
dos. Enxague e, se necessario, repita a operagao.

ATENGAO: Apds a limpeza, deixe secar bem todas as partes antes de monté-las novamente.

- 0O cabo de alimentagdo pode ser enrolado no suporte debaixo do aparelho (Fig. 13).
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-
gelen worden genomen, waaronder:

1.

2.

S

1.

12.

13.
14.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviak-
tes.

Het apparaat kan gebruikt worden door personen met beperkte lichamelijk,
sensoriele of mentale capaciteiten en door personen die geen ervaring en
kennis hebben met dit apparaat mits ze worden bijgestaan of nadat ze aanwij-
zingen hebben gekregen om het apparaat veilig te kunnen gebruiken en over
de gevaren die verbonden zijn aan het gebruik hiervan.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houdt het apparaat
en het snoer buiten bereik van kinderen.

Kinderen. Mogen niet met het apparaat spelen.

. DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER

NOOIT ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK
EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE REINIGEN.

OOKALS HETAPPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat wor-
den gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen
worden aangeraak.

NOOIT DE BEWEGENDE ONDERDELEN AANRAKEN.

ATTENTIE: STEEK EERST HET MES IN HET APPARAAT EN VERVOLGENS
DE ETENSWAREN. Voordat de deksel wordt verwijderd moet u de stekker uit
het stopcontact halen en controleren of het mes stilstaat.
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15.
16.
17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

31.

Laat het apparaat niet leeg werken.

Gebruik het apparaat niet als het mes beschadigd is.

Nooit vloeistoffen in de beker gieten.

Gebruik het apparaat niet om te harde etenswaren fijn te hakken (bijvoorbeeld:
ijsblokjes of vlees met botten).

BEREIDT DE BEKER VAN DE MIXER VOOR MET DE INGREDIENTEN DIE
GEMIXT MOETEN WORDEN EN MONTEER HEM OP DE MOTORBASIS
VOORDAT DE STEKKER IN HET STOPCONTACT WORDT GESTOKEN.

Het apparaat niet verplaatsen als de beker gemonteerd is, ofwel, het handvat
van de beker mag niet gebruikt worden om het apparaat te verplaatsen.

Om letsel en beschadigingen aan het apparaat te voorkomen houdt de handen en
keukengereedschappen altijd uit de buurt van de bewegende messen en schijven.
De messen zijn scherp. Gebruik ze voorzichtig. Pak ze altijd vast bij het plastic
gedeelte.

Nooit de etenswaren met de handen in het apparaat stoppen. Gebruik altijd de
stamper.

De etenswaren niet van de wanden van de beker halen als het apparaat in
wering staat. Stop het apparaat, haal de stekker uit het stopcontact en gebruik
altijd de bijgeleverde spatel.

HET PRODUCT IS ZODANIG GECONSTRUEERD DAT HET ALLEEN WERKT
ALS DE DEKSEL EN DE BEKER VAN DE MIXER GOED GEMONTEERD ZIJN.
ALS DIT NIET ZO IS BRENG HET PRODUCT NAAR EEN GEAUTORISEERD
ASSISTENTIECENTRUM.

Het mes is scherp, gebruik het voorzichtig als het in het in de houder wordt
gezet of eruit wordt gehaald en tijdens het reinigen.

VOORDAT U DE DEKSEL VERWIJDERT WACHT TOTDAT HET MES
HELEMAAL STILSTAAT EN TREK DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT
VOORDAT HANDELINGEN UITGEVOERD WORDEN IN DE KOM MOET
ALTIJD DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT GEHAALD WORDEN.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.
Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd
zijn, of als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt
liggend Geautoriseerd Assistentie Centrum.

Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de Constructeur
of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door een persoon die over
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32.

33.

34.

35.

36.

37.

dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt voorkomen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2006/95/EG en EMC 2004/108/EG, en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de produ-
cent zijn goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar bren-
gen, tevens vervalt de gebruiksgarantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.
Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een
gevarenbron kunnen zijn.

=== \/0Or het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2009/96/CE lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)

WXV OUVOoOZZN TITOmMmMmMoOoOOow>

Startknop

Motorbasis

Mixer

Mixerdeksel

Dop mixerdeksel
Messensteun
Hakmes

Kneedmes

Stamper

Schijf voor opkloppen
Messenhouder

Mes voor fijngehakte groente
Mes voor plakjes
Mes voor staafjes
Deksel

Centrale pin

Beker
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ATTENTIE
Het apparaat beschikt over een systeem dat de werking tegenhoud als de deksel (Q) niet goed
vastgezet is en de kom (S) of, als alternatief, de blender (C) niet goed zijn geplaatst.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

ATTENTIE: Voordat het apparaat wordt gereinigd en de accessoires worden geinstalleerd of ver-

wijderd, controleer altijd of de stekker uit het stopcontact is gehaald en of de startknop (A) op “0”

staat.

- Steek de centrale pin (R) in de opening op de motorbasis (Fig. 2).

- Plaats de kom (S) op de motorbasis (B), door de pijl op de motorbasis precies op lijn te zetten met
de pijl op de kom en draai deze laatste tegen de klok in (Fig. 3).

- Monteer de messenhouder (F) op de centrale pin (R) op de motorbasis (Fig. 4).

Fijnhakken, kneden of opkloppen

- Als u het apparaat wilt gebruiken als alleshakker, monteer het metalen met (G) op de messen-
steun (F), als u wilt kneden monteer het plastic mes (H) op de messensteun en laat de binnenste
sleuven aan de onderkant van het mes overeenkomen met de streepjes op de steun en druk het
mes naar beneden (Fig. 5).

ATTENTIE: De messen zijn scherp. Gebruik ze altijd heel voorzichtig.

- Als u echter eiwit of room wilt opkloppen, installeer het speciale accessoire (L) op de messenhou-
der (F) zoals wordt weergegeven in Fig. 6.

WAARSCHUWING: Controleer va6r de bewerking of de kom (S) en de schijf (L) goed schoon zijn

en geen resten zijn achtergebleven van boter of eigeel.

- Snij alle etenswaren in kleine stukjes (1,5 x 1,5 cm) en stop ze in de kom (S) of als u wilt kneden,
stop alle ingrediénten in de kom.

PAS OP: De etenswaren mogen nooit boven het maximun niveau uitkomen dat op de kom (S) wordt

aangegeven.

- Zet de deksel (Q) op de kom (S) door de witte pijl van de kom op lijn te zetten met de zwarte pijl
op de deksel en draai deze laatste tegen de klok in totdat de twee zwarte pijlen tegen elkaar staan
(Fig. 7).

ATTENTIE: Controleer dat de deksel goed vast is gezet voordat het apparaat in werking wordt

gezet.

- Steek de stekker in een stopcontact.

- Zet het apparaat in werking door de rotatiesnelheid van het mes te kiezen met de startknop (A).
Het apparaat beschikt over twee snelheden, de minimum snelheid “1» en de maximun snelheid
«2».

PAS OP: Als het apparaat wordt gebruikt voor het kneden of opkloppen is de aangeraden werksnel-

heid “2".

Het is ook mogelijk om de werking met impulsen te kiezen door de knop (A) tegen de klok in te
draaien in de positie «P». Het optimale gebruik wordt bereikt door de knop heel kort in te drukken
(2/3 sec.).

PAS OP: Laat het apparaat niet langer dan 30 secondes achtereenvolgens werken. Wacht tenminste

2 minuten voordat het opnieuw wordt gebruikt.
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- Om goed fijn en homogeen fijn te hakken verwijder, indien noodzakelijk, de etenswaren van de
randen van de kom en breng ze in het midden met behulp van een spatel.

PAS OP: De etenswaren niet van de randen verwijderen als het apparaat in werking staat. Zet het

apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact.

PAS OP: Om ongelukken en schade aan het apparaat te voorkomen houdt de handen en keuken-

gereedschappen uit de buurt van de bewegenden messen en schijven.

PAS OP: De etenswaren nooit met de vingers van de randen van kom verwijderen terwijl het appa-

raat aanstaat. Gebruik altijd de bijgeleverde spatel.

- NOOIT VLOEISTOFFEN TOEVOEGEN OM DE FIUNGEHAKTE ETENSWAREN TE BINDEN.

- Als tijden de werking etenswaren toegevoegd moeten worden gebruik hiervoor de opening op de
deksel (Q). Druk de etenswaren in de beker met behulp van de stamper (1) (Fig. 8).

ATTENTIE: De etenswaren nooit met de handen erin stoppen. Gebruik altijd de stamper.

- Om de werking van het apparaat te onderbreken zet de knop (A) op “0”.

Snijden van plakjes

PAS OP: De messen zijn scherp, gebruik ze voorzichtig.

- Plaats het gewenste mes, mes voor plakjes (O), mes voor fijgehakte groente (N) of het mes voor
staafjes (P) op de messenhouderschijf (M) zodat de opening op het mes in het midden van de
schijf ligt (Fig. 9).

- Monteer de messenhouderschijf (M) met de messenhouder (F), door hem vast te pakken in de
oogjes en met het mes naar boven gericht (Fig. 10).

- Zet de deksel (Q) op de kom (S) en volg de aanwijzingen in de paragraaf “Fijnhakken, kneden of
opkloppen”.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN VOOR DE BLENDER

PAS OP: Voordat het apparaat wordt gereinigd of accessoires worden geplaatst of verwijderd

moet de stekker uit het stopcontact gehaald worden en moet de knop voor het aanzetten (A) op “0”

staan.

- Zet de blender (C) op de motorbasis (B) zodat de kerven op de blender perfect aansluiten op de
aansluitingen op de motorbasis. Draai de blender tegen de klok in totdat ze werd vastgezet met
een klik (Fig. 11).

PAS OP: De messen zijn heel erg scherp, gebruik ze voorzichtig.

- Monteer de deksel (D) op de blender (C), door de kerven op de blender op lijn te zetten met de
aansluitingen van de deksel en blokkeer de deksel door hem tegen de klok in te draaien (Fig. 12).

- Stop de vooraf voorbereide etenswaren in de opening van de deksel (D), zonder dat het aange-
geven maximum niveau wordt overschreden (C), en zet vervolgens de dop (E) op de deksel (D)
door hem zacht omlaag te drukken.

- Zet het apparaat aan door de rotatiesnelheid van het mes te kiezen met de knop voor het aanzet-
ten (A). Het apparaat beschikt over twee snelheden, de minimum snelheid “1» en de maximun
snelheid «2».

Het is ook mogelijk om de werking met impulsen te kiezen door de knop (A) tegen de klok in te
draaien in de positie «P». Het optimale gebruik wordt bereikt door de knop heel kort in te drukken
(2/3 sec.).
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PAS OP: Laat het apparaat niet langer dan 30 secondes achtereenvolgens werken. Wacht tenminste

2 minuten voordat het opnieuw wordt gebruikt.

PAS OP: Voor zacht fruit en groente (bijv. bananen) begin met een lage snelheid en verhoog

vervolgens de snelheid indien noodzakelijk. Voor hardere groente en fruit (bijv. wortels) gebruik de

maximum snelheid.

- Om een homogeen resultaat te krijgen, zet het appraat uit, trek de stekker uit het stopcontact,
verwijder de deksel (D) en breng de etenswaren die tegen de randen van de blender (C) liggen in
het midden met behulp van een spatel.

ATTENTIE: Om ongelukken en schade aan het apparaat te voorkomen, houdt handen en keuken-

gereedschappen uit de buurt de bewegende messen en schijven.

ATTENTIE: De etenswaren niet van de randen verwijderen als het apparaat in werking staat.

- Herhaal deze handelingen om andere ladingen etenswaren te verwerken.

ATTENTIE: Stop niet meer dan 300 g fruit of groente met hard vruchtviees in de mixer.

ATTENTIE: Om te voorkomen dat vloeistoffen naar buiten komen gebruik in de mixer niet meer dan

1000 ml soep, gepureerde groente of andere vloeistoffen.

ATTENTIE: Plaats altijd de deksel (D) voordat de mixer in werking wordt gezet.

ATTENTIE: Voordat lauwe vloeistoffen worden gemixt moet altijd de dop van de mixerdeksel (9)

worden verwijderd (E). Nooit warme vloeistoffen in de mixer stoppen.

REINIGEN

ATTENTIE: Trek altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

ATTENTIE: De basis van het apparaat, de stekker en de elektriciteitskabel nooit onder water of

ander vloeistoffen zetten.

ATTENTIE: De messen zijn heel erg scherp. Gebruik ze altijd heel voorzichtig.

- Verwijder alle accessoires die zijn gebruikt door de assemblagehandelingen die hiervoor zijn
beschreven in omgekeerde volgorde uit te voeren.

- Alle accessoires kunnen in de vaatwasser gereinigd worden in de bovenste mand op een max.
temperatuur van 50°C/ 122°F.

- Voor het reinigen van het motorblok (B) gebruik een vochtige doek.

- Reinigen van de mixer (C): vul de mixer met lauw water en zeep; monteer de deksel (D) met de
dop (E); zet de mixer aan op de maximale snelheid voor 30 secondes. Afspoelen en indien nood-
zakelijk deze handeling herhalen.

ATTENTIE: Laat alle onderdelen goed opdrogen na het reinigen voordat ze weer gemonteerd wor-

den.

- Het elektriciteitssnoer kan opgerold worden met de snoeropwikkelaar onder het apparaat (Fig.
13).
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2ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIX OAHIIEZ MNPIN TH XPHZH

Ortav xpnoiyotoleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG Eival avaykaio va AauBAavete TIG KATOA-

AnAEG TIPOQUAAGLEEIG, HETAEU TwV OTTOIWV:

1. XIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TAON TNG OUCKEUNG QVTIOTOIXEI OE EKEIVN TOU
NAEKTPIKOU aag dIKTUOU.

2. Mnv aorjvete a@UAaKTn TNV oUuokeun Otav gival OUVOEDEPEVN OTO NAEKTPIKO
diktuo. ATroouvdéaTe Tnv PeTd amd kabe xpron.

3. Mnv TomobeTeite TNV OUCKEUN KOVTA i ETAVW O€ TINYES BepUOTNTAC.

Mnv pixveTe VEPO OTIG OTIEG AEPITUOU TNG GUCKEUNG.

5. Mnv agrveTe TV oUOKeUN ekTEBEINEVN O ATHOOPAIPIKOUG TTAPAYOVTEG (BpoxnA,
AAIO KATT).

6. Tpoottre woTe 10 KAAWDIO va Unv ENBEI O€ TTAQN PE BEPUES ETIQAVEIEC.

7. H ouokeury ymmopei va xpnaolyotoinbei amd mpoowTTa e PEIWUEVES QUOTIKEG,
alo0nTApIES 1) voNnTIKEG IKAVOTNTEG /) XWPIG EUTTEIPIA KAl YVWON TG CUOKEUAG
apKei, autd Ta TTPOOWTTA, va eupiokovtal uttd EAeyxo 1 va Toug Exouv dobei
0dnyieg TTWE va XPNOIUOTIOINGOUV T GUOKEUN JE ao@AAEIN KA VIO TOUG KIVOU-
VOUG TTOU GUVOEOVTAI ME TN XPNOIMOTIOINGT TG id10G TNG CUOKEUNG.

8. Hmapouoa ouokeun dev ptropei va xpnoipotroinBei amo moudid. Kparare
TN GUOKEUN KOl TO KOAWSIO TG HAKPIG a1rd TRV TPOoRacn Twv Tadiwy.

9. Tamaidid dev PETTel va TTAIOUV WE T GUOKEUN).

10. MH BYGIZETE MOTE TO *QMA TOY MPOIONTOZ, TO PEYMATOAHMTH
KAI TO HAEKTPIKO KAAQAIO 2E NEPO H” AAAA YTPA, XPHZIMOMOIEITE
ENA YTPO MNANI T'IA TON KAGAPIZMO TOYZ.

11. AKOMAKAIANHZYZKEYHAENBPIZKETAIZEAEITOYPTIA, ANOZYNAEXTE
TO PEYMATOAHMTH AMO THN TPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ
MPIN TOMOGETHZETE H" AQAIPEXETE TA AIAQOPA MEPH H" MPIN
MPOXQPHZETE XTON KAGAPIZMO THX.

12. BeBaiwbeite 611 10 XépIa 0ag eival TTAVTA KAAG OTEYVA TIPIV XPNOIUOTIOIRCETE
A pubpioete Toug BIOKATITEG TTOU PBpioKOvVTaAl OTN GUOKEUN 1 TTPIV AYYIETE TO
PEUHATOAATITN KAl TIG OUVOETEIS TPOPODOTiAG.

13. MHN AITIZETE NMOTE TA KINOYMENA MEPH.

14. NMPOZOXH: TOMOOETHITE TH AEMIAA MPIN TA TPO®IMA. Mpiv agaipé-
OETE TO KOTTAKI TIEPIPEVETE va OTAPATACEI EVIEAWS N AETTiOA KAl ATTOOUVOEDTE
TAVTA TO PEUPATOAATITN TPOYOdOTiag atmod Tnv TPifa Tou PEUNATOC.

>
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15.
16.
17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

Mnv Bétete o€ AsiToupyia TN ouokeun adela.

Mn XpnoIPOTTOIEITE T OUCKEUN av n Aetrida €xel utroaTei BAGRN.

MHN EIZATETE NOTE YIPA £TO EXQTEPIKO THZ KANATAL.

Mn XpNnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR Y10 TO BpUHATIOUO TPOPiUWY TTOU EXOUV OKAN-
pA uen (Trapadelypa: TTayakia i KpEag e KOKKOAQ).

NMPOETOIMAZTE THN KANATA TOY MMAENTEP ME TA TPO®IMA MNOY
EMIOYMEITE NA XTYNHZETE KAI £YNAPMOAOIMHZTE THN 2TO XQMA
KINHTHPA TMPIN XYNAEZETE TO PEYMATOAHMTH XTHN MPIZA TOY
PEYMATOX.

Mn UETAQEPETE TN CUCKEUR OO TNV GuvapuoAoynuévn Kavarta, kaBwg OTrwg
TO XEPOUAI TNG KavVATAG dEV TTPETIEI v XPNCIUOTIOIEITAI YIA Tr UETAPOPA TNG
OUOKEUNG.

Mpo¢ amouyrv atuxnudrtwy Kai {nuiwv OTn CUOKEUN, Kpatare mavia Td
XEpIa Kal Ta gpyaAsia koudivag pakpIG armod TIG AETTOEG Kal TOUG KIVOUUEVOUG
diokoug.

O1 AeTideg €ival KoQTEPES. XeIPIOTEITE TIC PE TIPOOOXA. MIAVETE TIC TTAVTA OTTO
T0 TTAOOTIKO PEPOG.

Mnv €10GyeTe TIOTE TA TPOPIKA WE TA XEPIA. XPNOIPOTIOIEITE TTAVTA TOV WOTAPA.
To KaAaBAKI TOU QUYOKEVTPIKOU OTTOXUMWTA €XEl, 0N BAON TOU, MIKPES KOPTE-
péc e€oxéc. Mpoaére 101aiTEPa va unv TpaupanoBeite Kard Ti¢ d10dIKATIiES
aTmoouVapUoAGynong Kal KaBapiopuou.

H 2YZKEYH EXEl XXEAIAXTElI KATA TPOMON QZTE NA AEITOYPTEI
MONON EAN TO KAMAKI KAl H KANATA TOY MMAENTEP EXOYN
LYNAPMOAOIHGEI 2Q3TA. AN KATI TETOIO AEN EMAAHOEYTEI,
MHFAINETE TO TMPOION XE ENA EZOYZIOAOTHMENO TEXNIKO
KENTPO.

H Aemrida civar 101aitepa KoQTEPR, XEIPIOTEITE TNV HE GPOVTIOA TOGO KATA TN
ouvappoAdynan 600 Kai katd Tnv améaTTacn amod 1o doxeio, KaBwE kal KAt
TOV KOBAPIoUO6 TNG.

MPIN AQAIPEZETE TO KAMAKI NMEPIMENETE NA *TAMATHZEI ENTEAQX
H AEMNIAA KAI ATTIOZYNAEXTE TO PEYMATOAHITH AMO THN MNPIZA TOY
PEYMATOX.

MPIN AMO OMOIAAHMNOTE AIAAIKAZIA £TO EZQTEPIKO TOY MMQA,
AMNOZNAXTE TO PEYMATOAHIMTH TPOPOAOZIAL.

Mé v amooUvdean TOU PEUPATOAATTTN, KPOTAOTE TOV KAAG KAl OTTOOTIACTE TOV
amd v Tpida Toixou. Mnv Tov amroaTraTe TOTE TPARWVTAG TOV attd TO KAAWDIO.
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30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

Mnv XpnOILOTIOIEITE TNV GUCKEUN AV TO NAEKTPIKO KOAWDIO 1) O PEUMATOANATITNG
€Xouv UTToaTEl {nuid, | n idla n ouokeun ivar eAatTwpartiki. X' autd n mepi-
TTwaon mnyaiveté v ato mé kovtivé E¢ouaiodotnuévo Texvikd Kévipo.

Edv 10 KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTE! {NMIG, TIPETTEI VA AVTIKATAOTABE
aTT6 TOV KATAOKEUOOTA A aTTd TNV UTINPETTa TEXVIKNG EEUTTNPETNONG 1) €V TEAEI
ato e&eIdIKeUpEVO ATOUO KaTA TPOTTOV WOTE Va amoeuxBei kGBe Kivouvog.

H ouokeun éxel emivonBei ATTIOKAEIZTIKA TIA OIKIAKH XPHZH kai dev mrpé-
TIEI VO TIPOOPICOET yIG EUTTOPIKA 1) BIoUNXaVIKA Xpron.

H mapouoa ouokeun gival gudewvn pe v Odnyia 2006/95/EK kai 2004/108/
EK oxetika pe mnv HAektpopayvntikf oupparotnta EMC kai Tov Kavoviouo
(EK) utr’ apiBuov 1935/2004 tng 27/10/2004 oxeTIKG Pe Ta UNIKG TTOU TTPOOPI-
Covtal va €\Bouv Ot €TTOQN KE TPOPIUA.

MOavég peETaTPOTTEG OTO TTAPGV TTPOIGV TTOU BEV £X0UV KATNYOPNUATIKA £E0UTT-
0doTn0ei aTmod TovV KATAOKEUAOTH, HTTOPET va TIPOKAAETOUV Apan TS aoPAAeIag
Kal NG eyyunang Tng xpriong mg amo Tov xprio.

Otav amo@acioete va OTTOOUPETE WG aTdppINa TNV TTapolod OUCKEUN,
OuvIOTATaI VO TNV KOTAoTAOETE adpavr, KOPovTag 10 kaAwdio TpoYodoaiag.
ZuvIoTaTal €Tmiong va KataoTAoeTe aBAapn ekeiva Ta uépn TNG CUOKEURG TTOU
gival emoekTIKG va amoTeAéoouy Kivouvo, £101KA yid Ta TTaidid Tou Ba Ptropou-
0QV VA XPNOIUOTIOINTOUV TV GUOKEUR OTA TTaIyVidIa TOUG.

Ta gToIxeia TNG oUOKEUAaiag dev TTPETTEI va TA APAVETE O€ PEPN TTPOCITA OTA
Taid1a Adyw Tou 6T gival mBavéS TTYES KIVOUVOU.

= [10 TN OWOTH aTOOUPON TOU TTPOIGVTOG OUPPWVA WE TV Eupwtraiki
Obnyia 2009/96/EK TrapakaAeiote va SIaBACETE TO CUVNUUEVO OTO TTPOIOV
€101K6 QUAAGDIO.

OYAA=TE AYTEZXZ TIZ OAHrIIEZ

NMEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)

TG TMMMoOO >

Kouptri Aeitoupyiag
Zwya Kivntipa

MmAévtep

Kamdki umAévep

Mwpa Kamakiol PTAEvTER
Baon Aemidag

AeTTida KoTTrg

Aetrida yia {oun
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Qotipag

AigKog Y10 JapéyKeS
OnKn Aetridwv

Aemida yia julienne
Aettida KOTG O€ QETEC
Aemida yia aTIKG
Kaméki

Kevtpikdg atovag
Aoxgio

wxxOUVvo=Z=Zr —

NPOZOXH

H ouokeun eivar epodiaapévn pe éva oUotnua ou epmodicel T Asitoupyia av 1o Kamdki (Q) dev
eival akivnromoinuévo KataAAnAa kai 1o uTwA (S) A, evalakTikd, To pmrAévtep (C) dev Exouv ToTTO-
BenBei cwaTd.

OAHTIEZ XPHZHZ

MPOXOXH: Mpiv kaBapioete T GUOKEUR Kal GUVOPHOAOYACETE N aQaIPETETE Ta eCapTANATO,

BeBaiwBeite 6T TNV £xeTE aMOGUVOETEI OTTO TO NAEKTPIKG BIKTUO Kail 0TI TO KOUNTTI Acioupyiag (A)

Bpioketal aTo “0”.

- TomoBetAaTe Tov Kevtpikd agova (R) aTo OXETIKG dlapépiopa aTo owya Pnxavig (Eik. 2).

- TomoBetAaTe T0 UTTWA (S) aT0 cwya KivnTApa (B), euBuypauuiovrag To BEAOG TTOU PpickeTal aTo
OWHA KIVATAPA |E EKEIVO OTO UTTWA Kal OTREPOVTAG TO apiaTepoaTpoga (Eik. 3).

- Zuvapuoloynate T Baan Aemidwv (F) aTov kevtpikd atova (R) Tou awuarog kivnthpa (EIK. 4).

MoAtomoinon, JUpWHA, TTAPACKEUR HOPEYKAG

- Av emBueiTe va XpNCIUOTIOINCETE TN GUOKEUR OE ASITOUPYia TTOAUKOTITIKOU, GUVOPLOAOYATTE TN
peTalAikn Aettida (G) atn Baacn Aemidag (F), diagopeTikd, yia {0un, guvappohoynaTe TNV TTAACTI-
K AeTrida (H), kGvovTag va GUUTIEGOUV 01 ECWTEPIKEG OXITHUES 0T BAaN TNG AeTTidAG e TIG EGOXES
TT0U BpickovTal OTO GTAPIYMA Kal TIEDTE TNV TIPOG Ta KaTw (EIK. 5).

MPOXOXH: O1 Actrideg ivar KOPTEPES, XEIPITTEITE TIC e TIPOTOXN.

- 2TV TIEPITITWON avTiBeTa Tou €MOUNEITE TNV TTAPACKEUR Papéykag | aavTiyl, TOToBeTATTE TO
€101k6 e€aptnua (L) otn Baon Aeridwv (F) émwg @aiverar atnv EIk. 6.

MPOEIAOMOIHZH: Mpiv TV emegepyaaia, Pefaiwdeite 611 To uTwA (S) Kai o diokog (L) eivar evre-

Mg kaBapoi amd kdBe ixvog PolTupou A KPOKOU.

- Koyre 1a 1pdiua ae pikpd kouuama (1,5 x 1,5 k) kar BaATe Ta ato PmwA (S) 1 aTnVv TEPITTWAN
TroU €mMIBUEITE va (UUWaETE, TIPOTBETTE T UAIKA.

MPOZOXH: Mnv cigayete TPOQIUG TTAVW aTrd TN PEYIOTN GTABUN TTOU €ival anuelwyévn OTo

uTTWA (S).

- TomoBethoTe 10 KATAKI (Q) TAvw aTO PTTWA (S) euBuypaupifovTag T0 AcuKd BEAOG TOU PTTWA pE
70 JaUpo BEAOG TTou BpiokeTal aTO KATIAKI KOl OTPEPOVTAS TO APICTEPOTTPOPA WEXPI VO GUUTTE-
oouv 1a duo pavpa BEAn (Eik. 7).

MPOXOXH: Befaiwbeite o1 Exete TomoBeTAGEI OTABEPA TO KATTAKI TIPIV BECETE T€ Acimoupyia Tn

OUTKEUN.
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- 2UVOEQTE TO PEUNATONATITN O€ Wia Trpia peluaTog.

- O¢oare oe Aeitoupyia T guakeun emAEyovTag Ty TaxUTNTA TIEPIOTPOPAS TNG AETTIdAG PETW TOU
d1akéTTn AeiToupyiag (A).

H guakeun| Aeitoupyei e duo Taxitnteg, TV ehdyiomn “1” kai T péyiomn “2”.

MPOZOXH: Otav xpnoIUoTIOIEITE TN GUOKEUR YIa {UwUa 1) Jopéyka, N GuviaTwuevn Tax0TnTa

Aerroupyiag €ivai n “2”.

Mmopeite kai va emAEEeTe €Tiong TNV TTAAWIKY AEIToupyia aTpEQOVTAg To KouuTri (A) apiaTepo-
aTpoga atn Béan “P”. H 1daviki xpAhan mpayuarotroigital mECOVTAG yia £va GUVTONOTaTO OIA0TN-
pa (2/3 deutepdAeTTTa).

MPOZOXH: Mn 6¢tete o Aciroupyia Tn ouakeur yia TrepIcadTePo amd 30 SEUTEPGAETITA GUVEXUWIG.

Mepipévete TOUAGXIGTOV 2 AETITA TTPIV TIPOXWPATETE O€ vEA XpAan.

- Ta va éxete  AETITOKOMPEVO KaI OUOIOYEVES TPIHUA, JETOKIVAGTE, av gival avaykaio, Ta Tpd@Iua
010 TO TOIXWHATA TOU PTTWA Kal QEPTE Ta TTPOG TO KEVTPO e TN BorBeIa iag aTTATOUAAG.

MPOZOXH: Mn petakiveite Ta TpO@IUA ATTG TO TOIXWHATA TOU UTTWA €VW N OUCKEUR BpiokeTal o€

AeToupyia. ZPRAOTE TPWTA TN GUOKEUN KAl ATTOOUVOEDTE TO PEUHATOAATITN aTrd TV TPoPodoaia.

MPOZOXH: Mpog amoguynv atuxnuaTwy Kai {NUIWY GTn GUCKEUN, KPATATE TIAVTA TA XEPIA KAl TO

epyaheia koulivag pakpi@ amo Tig AETTideS kai Toug KIvoUuEVouS BioKoUG.

MPOZOXH: Mn xpnaoiyotrolite Ta dAXTUAA yIa VO UETOKIVAGETE TA TPOQPIUA ATIO T TOIXWUATA

TOU MTTWA EVW N GUCKEUN €ival g€ AeIToupyia. XpnaIPOTIOIEITE TTAVTA T OTTATOUAG TIOU 0QG £XEl

xopnyneei.

- MHN EIZAFETE YTPATIA THN ANAMIZH TOY TPIMMATOZ.

- Av kara T didipkeia TG AsIToupyiag kaTaaTe avaykaia n TPoadAKn TPOPiwWY, XPNOIUOTIOINaTE
v o Tou Ppioketal aTo Kamaki (Q). Zmpwére Ta TpdPIPa TTou €i0ayare, pe T Bonbeia Tou
wotApa (1) (Eik. 8).

MPOZOXH: Mnv eicGyete TTOTE TO TPOPIUA LE TA XEPID. XPNTIPOTIOIEITE TTAVTA TOV WATAPA.

- TNa va diakdyete ™ AEIToupyia NG GUGKEUNG, QEPTE TO KoupTri (A) aTn 6éan “0”.

Komn o€ @éreg

MPOZOXH: O1 Aetrideg civar 1d1aiTepa KOPTEPES. XEIPITTEITE PE PEYAAN TTpoooxN.
- TomoBetAaTe TNV emBupnTA Acmida, Aemida yia @eteg (0), Aetrida yia kdwiyo aAd julienne (N) fy
™ Aetrida yia aTik (P) aTo dioko-0Akn Aemidwv (M) kard 1pdTTov WaTe N OTIr ToU PpiokeTal OTN
Aemrida va Bpebei aTo kévrpo Tou diokou (Eik. 9).

- ZuvapuoloynaTe 1o oupTTAnpwiévo dioko-0rkn Aemidwy (M) atn Baon Aemridwv (F), midvovtég
TOV a6 TIG €I10IKEG OTTEG, e TN AeTrida aTpappévn Tpog Ta emavw (Eik. 10).

- TomoBetaTe 10 KATAKI (Q) ETAVW GTO PTTWA (S) KaI TTPOXWPACTE OTIWG AVAPEPETAI OTNV TTAPA-
ypago “ToAtomoinan, {0pwya f) Tapaokeun papéykag”.

OAHFIEZ XPHZHZ TOY MNAENTEP

MPOZOXH: Mpiv amo Tov kaBapioud NG CUTKEUNS Kal Tv TOTTOBETNON A apaipean eEaptnuaTwy,

BePaiwBeite ol civar amoouvdepévo amd 1o nAekTpIKO dikTuo Kai 6T TO KoupTi Acitoupyiag (A)

Bpioketal aTo “O”.

- TomoBetAaTe T0 umAévtep (C) oTo awua Kivnthpa (B) kard TpdTov waTe o 080VTWAEIS TTou Ppi-
okovtal aTo UTAévTep va ouvdeBoUv TEAEIO OTA OXETIKG avVOiyUaTa OTO GWUA KIVATAPA. ZTPEYATE
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70 UTTAEVTED OPIOTEPATTPOPA LEXP! Va PTTAOKAPIOTED e KAIK (EIK. 11).

MPOXOXH: O1 AcTrideg €ivar eEaIPETIKG OKOVIGUEVES. XEIPITTEITE TIC e UEYAAN TTpOTOXN.

- ZuvapuoAloynate To kamdki (D) aTo pmAévep (C), eubuypaupidovTag TIG 0BOVTWAOEIG TOU MTTAEVTEP
HE T avoiyaTa 0To KATTAKI Kal TTAOKAPETE TO aTPEPOVTAG TO apiaTepdaTpoa (EIk. 12).

- Eiodyere Ta uhikd TTOU E£XETE TTPONYOUNEVWG ETOINAGEI aTTO TNV 0TI TIoU BpiokeTal aTo Kamaki (D),
XWpig va EemepdiaeTe Tn PéyioTn aTaBun Tou eival anueiwpévn ato PmAévtep (C) kal aTn ouvéxela
ToT0BETAOTE TO WA (E) 010 kammaki (D) mECovTag 10 EAaQPG TTPOG Ta KATW.

- Evepyomoiate T guokeun emAEyovTag TV TaXUTNTA TTEPITTPOQPNS TNG AeTTidag pe T BoriBeia Tou
koupTioU Aerroupyiag (A). H guakeun umopei va Asitoupynael ag duo Tayutnteg Tnv eAdyion “1”
kail T péyiom “2”.

Mmopeite kai va emAEEETe eTiong TNV TTOAWIKE ASIToupyia aTpEPovTag To KouuTi (A) apiaTepo-
oTpo@a aTn Béon “P”. H 1daviki xpAon Tpayuarotoleital méCovTag yia éva auvTouoTaTo dIaaTn-
Ha (2/3 deutepdAeTa).

MPOXOXH: Mn B¢tete ae Aerroupyia Tn ouakeur yia TepIgadtepo amd 30 SeUTEPAAETITA GUVEXUG.

Mepiuévete TOUAGYKIGTOV 2 AETITAL TIPIV TIPOXWPICETE O€ VEa XpAaoN.

MPOXOXH: Na ta @pouTa Kal Ta o YAAAKG XOPTARIKA (TTY. JTTavAveg) apxiaTe Je xaunAn taxitnta

kar akoAoUBwe augfiaTe Tv TaxutnTa avaAoya e TI avaykes oag. Ma 1a ¢poUTa Kal Ta XopTapIKa

pEYaAUTEPNS UPAG (TTX. KOPOTA) XENCIKOTIOIRGTE TNV WéYIOTN TaXUTNTA.

- Ta va €xeTe éva TTI0 OpOIOYEVES ATTOTEAEGA, GPACTE TN GUOKEUN OTTOGUVOEDTE TO PEUHOTOANTITN
amoé v Tpida Tou peluarog, agaipéaTe 1o Kamdki (D) kal, Ye ™ BorBeia piag aréroulag, GEPTE
TTPOG TO KEVTPO Tal TPOQIUA TTOU £X0UV eTTikaBigel aTa Toixwuata Tou PmAéviep (C).

MPOXOXH: Mpog amoguyAv atuxnudrwy kai {nUIwv oTn GUOKEUR,KPATATE TTAVTA TA XEPIO KAl TOl

epyaheia koulivag pakpid amd Tig AETrideg kal Toug KIVOUUEVOUG SioKOUG.

MPOXOXH: Mn peTakiveite Ta TPOQIUA ATTO T TOIXWUATA TOU UTTAEVTIED €V N CUCKEUN BpiokeTal

o€ Aerroupyia.

- EmavahdBere 1ig mapamavw d1adikagieg yia Ty emegepyaaia AWV QopTiwy TPOPIwWY.

MPOXOXH: Mnv eigayete aTo umAévtep Tavw amo 300 yp. epoUTwv 1 GKANPWY XOPTAPIKWY TN

@opd.

MPOXOXH: MNa va amo@UyeTe TNV UTIEPXEIANGT TWV UYPWV Un XPNCIKOTIOIEITE TO UTTAEVTED WE TTEPI-

odtepo amé 1000 ml gouTag, wuwv Kail GAAWY uypwv.

MPOXOXH: E@apuolete mavta 1o Kamdki (D) TpIv evepyoTToINaETE TO PTTAEVTE.

MPOXOXH: Mpiv xTutroeTe XAIapa uypd apaipéaTe TTAVTA TO TIWWA TOU KatrakioU Tou utmAévrep (E).

Mnv eiodyete TIOTE (€0TA UYPA GTO PTTAEVTED.
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KAGAPIZMOZ

MPOZOXH: AmoguvdéaTe T guakeur| amd 1o dikTUO NAEKTPIKAG TPOPOdOTIiag.

MPOZOXH: Mn BuBiete TOTE TO WA TNG CUTKEUNS Kal TO KAAWDIO TpoQodoaiag e TO PEUHATO-

AN o€ vepd 1) GAa uypd.

MPOZOXH: O1 Aerideg cival kOPTEPES. XEIPITTEITE TIG PE TTPOCOXH).

- AgaipéaTe 6Aa Ta £GaPTANATA TTOU XPNOIUOTIOIRCATE, KAVOVTAG O€ QVTIOTPO®N Qopd 60a ava-
@£pPBNOavV TTPONYOUNEVWG YIa TN GUVOPUOAGYNaN.

- O\a 1a egapmuara pmmopolv va TAUBoUV g€ TTAUVTAPIO TTIATWY aTO ETTAvVW KaAGB! Kal g€ Beppo-
kpaaoia max 50°C/122°F.

- Ta tov kaBapiopé Tou owyatog Kivntipa (B) xpnoigotoinaTe éva ehagpd uypd tavi.

- KaBapiaudg tou umAévrep (C): TepiaTe 1o PTAéVTEP e XAIOPO vEPO KaI ATTOPPUTIAVTIKG, Cuvap-
pohoyraTe 1o Kamdki (D) ue 1o mwpa (E), evepyotroiaTe 10 UTAEVTER OTN PEYIOTN TaXUTNTA Yid
30 deutepdAetrta. =ByaATe kar av kpiBei avaykaio, emavalaBate T diadikaaia.

MPOZOXH: Meta tov kKaBapiaud, oteyvaTe eviehwg KABe PEPOG TIPIV TO GUVAPHOAOYACETE Kal

TIGAL

- To kaAwdio Tpogodoaiag pmopei va TukixBei atnv €1dikn BEan KaTw amoé Tn ouakeur (Eik. 13).

.49 -



WAZNE OSTRZEZENIA

PRZECZYTAC TE ZALECENIA PRZED UZYCIEM.
Uzywajac przyrzady elektryczne nalezy zastosowa¢ odpowiednie zabezpieczenia,
miedzy innymi:

1.

2.

3.

1.

12.

13.
14.

Upewnic¢ sig, czy napigcie elektryczne w przyrzadzie odpowiada temu w
waszej sieci elektrycznej.

Nie pozostawiaC przyrzadu bez opieki wtedy, gdy podtgczony jest do sieci
elektrycznej; odtaczy¢ go po kazdym uzytkowaniu.

Nie pozostawiac przyrzadu ponad lub blisko zrédet ciepta.

Podczas uzytkowania ustawia¢ przyrzad w ptaszczyznie poziomej, stabilnej i
dobrze oswietlone;.

Nie pozostawia¢ przyrzadu wystawionego na dziatanie czynnikow atmosfery-
czych (deszcz, stonce, itp...).

Uwazac, czy przewdd elektryczny nie dotyka gorgcych powierzchni.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o obnizonych zdolno$ciach fizycz-
nych, czuciowych lub umystowych lub bez do$wiadczenia i stosownej wiedzy
odno$nie urzadzenia, pod warunkiem, ze te osoby bedg pod kontrolg lub ze
zostaly poinformowane w jaki sposob uzywac urzadzenia w catkowitym bez-
pieczenstwie i odnosnie ryzyka zwigzanego z jego uzytkowaniem.
Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowywac urzadzenie
i jego przewdd z dala od zasiegu dzieci.

Dzieci nie mogq bawic sie urzadzeniem.

NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU PRZYRZADU, WTYCZKI | PRZEWODU
ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH, UZYWAC
WILGOTNEJ SZMATKI DO ICH CZYSZCZENIA.

TAKZE GDY PRZYRZAD NIE JEST UZYTKOWANY, NALEZY ODtACZYC
WTYCZKE Z GNIAZDKA PRADU ELEKTRYCZNEGO PRZED ZAt OZENIEM
LUB ODLACZENIEM POJEDYNCZYCH CZESCI ALBO PRZED
PRZEPROWADZENIEM CZYSZCZENIA.

Upewni¢ sie, przed dotknieciem wtyczki i potaczen zasilajacych, czy macie
zawsze przed uzytkowaniem rece dobrze wysuszone lub wyregulowac wszyst-
kie wytaczniki znajdujace sie na przyrzadzie.

NIE DOTYKAC NIGDY RUCHOMYCH CZESCI.

UWAGA: WLOZYC NOZ PRZED WLOZENIEM POZYWIENA. Przed zdjeciem
pokrywki zaczeka¢, az n6z bedzie catkowicie unieruchomiony i wyja¢ zawsze
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1.
16.
17.
18.

19.

20.
21.
22,

23.
24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

wtyczke zasilania z gniazdka pradu.

Nie uruchamiajcie préznego przyrzadu.

Nie uzywac przyrzadu, gdy noz jest uszkodzony.

NIE WLEWAJCIE NIGDY PLYNOW DO SRODKA POJEMNIKA.

Nie uzywac przyrzadu do rozdrabniania produktow majgcych zbyt twardg kon-
systencje (przyktad: kawatki lodu lub migso z kosémi).

PRZYGOTOWAC POJEMNIK MIKSERA Z PRODUKTAMI DO MIKSOWANIA |
ZAt0ZYC GO NA KORPUSIE SILNIKA PRZED PODLACZENIEM WTYCZKI
DO GNIAZDKA PRADOWEGO.

Nie przenosi¢ przyrzadu przy pomocy zamontowanego pojemnika, to znaczy,
uchwyt pojemnika nie moze stuzy¢ dla transportowania przyrzadu.

Dla unikniecia skaleczen i uszkodzen przyrzadu, trzymac zawsze rece i narze-
dzia kuchenne daleko od ruchomych nozy i tarcz.

Noze sq tnace. Operowac nimi uwaznie. Ujmowac zawsze za strone wykonang z plastyku.
Nie wktadac nigdy produktéw rekoma. Postugiwac sie zawsze popychaczem.

Nie zdejmowac pozywienia z bokdw miski podczas pracy przyrzadu. Wytaczy¢
urzadzenie, wyja¢ wtyczke zasilajacg z gniazdka i korzysta¢ zawsze z topatki
otrzymanej w komplecie wraz z dostawa.

PRODUKT ZOSTAL ZAPROJEKTOWANY W TAKI SPOSOB, ABY MOGL
FUNKCJONOWAC TYLKO WTEDY, GDY POKRYWKA | POJEMNIK
MIKSERA SA ZAMONTOWANE PRAWIDLOWO. GDYBY TEN FAKT NIE
MIAL MIEJSCA, NALEZY ZANIESC PRODUKT DO AUTORYZOWANEGO
PUNKTU NAPRAWY.

Noz jest bardzo ostry, obstugujcie go z ostroznoscig zaréwno przy wkfadaniu
lub wyjmowaniu jak i przy jego czyszczeniu.

PRZED ZDJECIEM POKRYWKI ZACZEKAC, AZ NOZ BEDZIE CALKOWICIE
NIERUCHOMY | WYJAC WTYCZKE Z GNIAZDKA PRADU.

PRZED DOWOLNA OPERACJA WEWNATRZ MISKI ODLACZCIE WTYCZKE
ZASILAJACA.

Dla odtgczenia wtyczki, nalezy objac ja bezposrednio i odtaczy¢ od gniazdka
na scianie. Nie odtgczac nigdy wtyczki ciggnac jg za przewdd.

Nie uzywac przyrzadu, jezeli przewdd elektryczny lub wtyczka sg uszkodzo-
ne, lub jezeli sam przyrzad okazuje si¢ uszkodzony; w tym przypadku nalezy
dostarczy¢ go do najblizszego Autoryzowanego Centrum Obstugi.

Jezeli przewodd zasilajgcey jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez produ-
centa lub jego obstuge techiczng lub przez osobe z podobnymi kwalifikacjami,
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w sposdb zapobiegajacy powstaniu wszelkiego ryzyka.

32. Przyrzad zostat zaprojektowany TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO i nie
moze by¢ przeznaczony do uzytku handlowego lub przemystowego.

33. Przyrzadten jestzgodny zwymaganiami dyrektywy 2006/95/CE, EMC2004/108/
CEE oraz rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 z dnia 27/10/2004.

34. Ewentualne zmiany tego produktu, nieuzgodnione wyraznie z producentem,
mogq powodowac spadek bezpieczenstwa i utrate gwarancji uzytkowania z
winy uzytkownika.

35. W momencie podjecia decyzji 0 zniszceniu jako odpad tego przyrzadu, zaleca
sie uczynienie go niezdolnym do pracy poprzez odcigcie przewodu zasilajace-
go. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie tych czesci przyrzadu, ktére mogtyby
stanowi¢ zagrozenie, szczegolnie dla dzieci, ktére mogtyby uzywac tego przy-
rzadu dla wiasnych zabaw.

36. Sktadniki opakowania nie moga by¢ pozostawione w zasiegu dzieci jako poten-
cjalne zrodto zagrozenia.

37. ==m Dla prawidtowego usuwania produktu zgodnie z Dyrektywa Europejska
2009/96/WE Prosze przeczyta¢ specjalng ulotke dotaczong do produktu.

PRZECHOWYWAC TE ZALECENIA.

OPIS PRZYRZADU (RYS. 1)
Przycisk funkcjonowania
Korpus silnika

Mikser

Pokrywka miksera
Korek pokrywki miksera
Uchwyt noza

N6z do siekania

N6z do urabiania
Popychacz

Tarcza mocujaca
Uchwyt na n6z

Néz dla julienne

No6z na plasterki

NéZ thacy na pateczki
Pokrywka

Trzon centralny
Pojemnik

WUV OUVOoOZZN TIOMMoOOo w>»
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UWAGA

Urzadzenie jest wyposazone w przyrzad, ktéry uniemozliwia funkcjonowanie, jezeli pokrywka (Q)
nie jest wyraznie zablokowana i zbiornik (S) lub, zamiennie, pojemnik miksera (C) nie sg wstawione
prawidtowo.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.

UWAGA: Przed czyszczeniem przyrzadu i zatozeniu lub zdjeciu akcesoridw, upewnic sie czy jest

odtgczona siec elektryczna i czy dzwignia funkcjonowania (4) bedzie ustawiona na “O”.

- Wstawi¢ trzon centralny (R) w odpowiednie gniazda w obudowie silnika (Rys. 2).

- Wstawi¢ zbiornik (S) na obudowie silnika (B), ustawiajac liniowo strzatke znajdujacg sie na korpu-
sie silnika z tg na zbiorniku i obracajac tq ostatniq w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.(Rys.3).

- Zamontowac korpus ostrzy (F) na osi centralnej (R) obudowy silnika (Rys. 4).

Rozdrabniaé, urabiaé lub ubijaé

- Jezeli chcemy uzywac urzadzenie funkcjonujace jako siekacz wszystkiego, nalezy zamontowaé
ndz metalowy (G) w uchwycie noza (F), natomiast dla ugniatania nalezy zamontowa¢ néz plasty-
kowy (H), tak aby naciecia wewnetrzne na podstawie noza, odpowiadaty nacieciom obecnym na
podktadce i nacisnac jg tacce dot. (Rys. 5).

UWAGA: Noze sg thace, obchodzi¢ sie z nimi ostroznie.

- W przypadku natomiast, gdyby chciato sie ubija¢ biatko lub $mietane, nalezy zatozy¢ odpowiedni
przyrzad (L) na korpusie ostrzy (F) zgodnie z opisem na Rys. 6

OSTRZEZENIE: Przed uzyciem nalezy upewnié sie, czy zbiomik (S) i tarcza (L) sa doskonale

oczyszczone z jakiejkolwiek pozostato$ci masta lub Zottka.

- Pocig¢ artykuty spozywcze na mate kawatki (1,5 x 1,5 cm) i wozy¢ je do pojemnika (S) lub w celu
wymieszania nalezy doda¢ pozostate sktadniki.

UWAGA: llo$¢ wktadanych produktow spozywczych nie powinna przekracza¢ poziomu maksymal-

nego zaznaczonego na zbiorniku (S).

- Ustawi¢ pokrywke (Q) nad zbiornikiem (S) ustawiajac liniowo biatg strzatke znajdujacy sie na
zbiorniku z tg czarng na pokrywce i obracajac tq ostatnig w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
z6wek zegara doprowadzi¢ do zgodnosci dwoch czamych strzatek.(Rys.7).

UWAGA: UpewniC sie czy zamkneliSmy solidnie pokrywke zanim uruchomimy przyrzad.

- Wigczy¢ wtyczke elektryczna do gniazdka pradu.

- Uruchomi¢ urzadzenie wybierajac predko$¢ obrotowg noza za pomoca przycisku funkcjonowania.
(A). Urzadzenie jest wyposazone w dwie predkosci, minimalng, «1» i maksymalng, «2».

UWAGA: Przy wykorzystywaniu urzadzenia do urabiania lub ubijania zalecana jest predkos¢ ,2".
Mozna takze wybra¢ funkcjonowanie impulsowe obracajac pokretto (A) w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara do pozycji ,P”. Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez
nacisniecie na przycisk przez bardzo krétki czas (2/3 sekundy).

UWAGA: Nie powodowa¢ funkcjonowania urzadzenia przez okres dtuzszy niz 30 nastepujacych po

sobie sekund. Odczeka¢ co najmniej 2 minuty przed przystapieniem do ponownego uzytkowania.

nek pojemnika i przesuna¢ go do $rodka przy pomocy topatki.
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UWAGA: Nie usuwaé artykutéw spozywczych ze $cianek pojemnika podczas funkcjonowania urza-

dzenia. Najpierw nalezy wylaczyC urzadzenie i odtaczy¢ wtyczke od zasilania.

UWAGA: Dla uniknigcia nieszcze$liwych wypadkdw i uszkodzen urzadzenia nalezy trzymac zawsze

rece i narzedzia kuchenne daleko od nozy i od czesci wirujgcych.

UWAGA: Nie usuwac¢ palcami artykutéw spozywczych ze $cianek pojemnika podczas funkcjonowa-

nia urzadzenia. Uzywac¢ do tego celu zawsze topatke otrzymang wraz z wyposazeniem.

- NIE WLEWAC PLYNOW DLA AMALGAMACJI POSIEKANEGO MIESA.

- Jezeli podczas funkcjonowania okazatoby sie konieczne dodanie materiatéw spozywczych, nalezy
uzy¢ do tego celu otwér znajdujacy sie w pokrywce (Q). Popchnaé surowiec przy pomocy popy-
chacza. (1) (Rys. 8).

UWAGA: Nie wktada¢ nigdy artykutdw rekoma. Pomaga¢ sobie zawsze popychaczem.

- Dla przerwania funkcjonowania urzadzenia nalezy przekrecic przycisk (A) i ustawi¢ go na “0”.

Kroié¢

UWAGA: Noze sg bardzo ostre, postugiwac sie nimi bardzo ostroznie.

- Wstawi¢ zgdany ndz, n6z do ciecia na plasterki (O), n6z do ciecie w sposob julienne (N) lub néz
do ciecia na pateczki (P) na tarcze uchwytu nozy (M) w taki sposéb, ze otwér znajdujacy sie w
nozu wypadnie w centrum tarczy (Rys. 9)

- Zamontowac tarcze uchwytu nozy (M) wyposazong w podparcie uchwytu noza (F), mocujac go w
odpowiednich otworach, z ostrzem skierowanym ku gorze (Rys.10).

- Wiozy¢ pokrywke (Q) nad pojemnikiem (S) i postepowa¢ identycznie jak podano w paragrafie
,Rozdrabnia¢, urabia¢ lub ubija¢’

ZALECENIA DLA UZYTKOWANIA MIKSERA

UWAGA: Przed czyszczeniem urzadzenia i zainstalowaniem lub zdjeciem akcesoridw nalezy upew-

ni¢ sie czy jest ono odfaczone od sieci elektrycznej i czy pokretto wytacznika funkcjonowania (A)

bedzie ustawione w pozycji ,0".

- Zatozy¢ mikser (C) na korpusie silnika (B) w taki sposéb, Zze naciecia znajdujace sie¢ na mikserze
wchodzity doktadnie w odpowiednie wcigecia na korpusie silnika. Obraca¢ mikser w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazdwek zegara, az do zablokowania na zatrzask (Rys. 11).

UWAGA: Noze sg bardzo ostre, postugiwac sie nimi bardzo ostroznie.

- Zamontowa¢ pokrywke (D) na mikserze (C), ustawiajac liniowo naciecia znajdujace si¢ na mik-
serze z wcigciami na pokrywce i zablokowac jg, obracajac tg ostatnig w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.(Rys.12).

- Wiozy¢ produkty spozywcze przygotowane wczesniej poprzez otwér znajdujacy sie w pokrywce
(D), bez przekraczania maksymalnego poziomu zaznaczonego na mikserze (C), nastepnie zato-
zy¢ korek (E) na pokrywce (D) wciskajac go lekko ku dotowi.

- Wigczy¢ urzadzenie wybierajac predko$é obrotu noza za pomocg pokretta funkcjonowania (A).
Urzadzenie jest wyposazone w dwie predkosci, minimalng «1» i maksymalng «2».

Mozna takze wybrac funkcjonowanie impulsowe obracajac pokretto (A) w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara do pozycji ,P”. Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez
naci$niecie na przycisk przez bardzo krétki czas (2/3 sekundy).
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UWAGA: Nie powodowa¢ funkcjonowania urzadzenia przez okres dtuzszy niz 30 nastepujacych po
sobie sekund. Odczekac¢, co najmniej 2 minuty przed przystapieniem do ponownego uzytkowania.
UWAGA: Dla bardziej migkkich owocow i jarzyn (np. banany) nalezy rozpoczynaé prace z mata
predkoscia, ktorg nastepnie nalezy zwieksza¢ w zaleznosci od potrzeb. Dla twardszych owocow i
jarzyn (np. marchew) nalezy uzywac¢ predko$ci maksymalne;.

- Dla uzyskania bardziej jednorodnego rezultatu nalezy wytaczy¢ urzadzenie, odtaczy¢ wtyczke od
gniazdka pradu, zdja¢ pokrywke (D) i przy pomocy topatki przesunaé surowiec ze $cianek pojem-
nika do jego $rodka.

UWAGA: Dla unikniecia zranien i uszkodzenia przyrzadu, nalezy trzymaé zawsze rece i naczynia

kuchenne daleko od ruchomych nozy i tarcz.

UWAGA: Nie zdejmowaé surowcow spozywczych z bokéw miksera podczas jego pracy.

- Powtarza¢ wcze$niej podane czynnosci przy obrébce kolejnych porcji jedzenia.

UWAGA: Nie wktada¢ jednorazowo do miksera wiecej niz 300 g twardych owocdw lub warzyw.

UWAGA: Aby zapobiec wyptywaniu ptynéw nie uzywaé miksera z ilosciami przekraczajacymi 1000

ml zup, przecierdw i innych ptynow.

UWAGA: Stosowa¢ zawsze pokrywke (D) przed wigczeniem miksera.

UWAGA: Przed miksowaniem cieptych ptynéw zdjaé zawsze korek pokrywki miksera (E). Nie wle-

wac nigdy goracych ptynéw do miksera.

CZYSZCZENIE.

UWAGA: Odtaczy¢ urzadzenie od sieci zasilania elektrycznego.

UWAGA: Nie zanurza¢ nigdy, korpusu urzadzenia i przewodu zasilajgcego z wtyczka, do wody lub

innych ptyndw.

UWAGA: Noze sq tngce; obchodzi¢ si¢ z nimi z ostrozno$cia.

- Zdjaé wszystkie akcesoria, wykonujac czynno$ci w odwrotnej kolejnoSci niz to opisano wezesniej
przy sktadaniu.

- Wszystkie akcesoria moga by¢ myte w zmywarce w koszyku gérnym w maksymalnej temperatu-
rze réwnej 50°C/ 122°F.

- Dla czyszczenia korpusu silnika (B) uzywac lekko wilgotnej szmatki.

- Czyszczenie miksera (C): napetni¢ mikser letnig, namydlong wodg; zamontowaé pokrywke (D)
z korkiem (E); uruchomi¢ mikser z maksymalng predko$cig przez 30 sekund. Optukaé i jezeli to
konieczne powtorzyé jeszcze raz te samg operacje.

UWAGA: Po czyszczeniu, nalezy wysuszy¢ doktadnie kazda cze$¢ przed ponownym ztozeniem.

- Przewdd zasilajacy moze by¢ zwinigty na odpowiednim zwijaczu w dole przyrzadu. (Rys. 13).
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOAUMO NPOYUTATb MHCTPYKLIUIO
Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX04MMO BhIMOMHATL CreayioLe Mepbl
NPeAOCTOPOXHOCTH:

1. Ybeagutecb B TOM, YTO HanpsbkeHue npubopa COBMagaeT C HanpshkeHWem
Baluen anekTpuyeckoi ceTu.

2. He octaBngaiTe 6€3 NpMCMOTPa BKMOYEHHBIN B 3NIEKTPUYECKYHD CETb NPUOOP;
OTKIt0YaiTe ero nocre Kaxaoro UCromnb30BaHus.

3. He craBbTe npubop B6MN3N UCTOYHWUKOB OTOMMEHUS UMW HA WX MOBEPXHOCTMU.

4. Tpwn skcnnyatauuu cTaBUTb NpuMOOP TOMBKO HA FOPU3OHTANbBHBIE W YCTONYM-
Bbl€ MOBEPXHOCTMU.

5. He ocraensaite npubop nog BO3AENCTBMEM aTMOCKHEPHBIX SBMEHWA (D0XKAS,
COMHUa 1 T.4.).

6. OneKTpUYECKWU NPOBOA HEe AOMKEH KacaTbCs rOPsSUMX NOBEPXHOCTEN.

7. Tlpnbop MOXeT ObITb UCNOMNL30BAH NMNLAMU C OrPAHNYEHHBIMI (U3NYECKMM,
CEHCOPHBIMW UM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM UM C HEAOCTATKOM OMbITa
W 3HaHWUI TOMBKO MPM YCIIOBWM, YTO Takue nuua HaxoasaTcs Mnod KOHTPOSeM
WK NPOLLNK MHCTPYKTaX no GesonacHoMy NpumeHeHWo npubopa W puckax,
CBS3aHHBIX C €70 UCMOSb30BaHNEM.

8. [laHHOe yCTPOWCTBO He MOXET UCMONb30BaThCA AeTbMU. XpaHuTe npudop
U ero WHyp B HEJOCTYNHOM ANA AeTen MecTe.

9. [leTn He BOMKHbI Mrpatb ¢ Npudopom.

10. HWKOTOA HE NOrPYXATb KOPIMTYC MOTOPA, SJIEKTPUYECKYHO BUNKY
W NMPOBOL B BOOY WNW OPYIME XWOKOCTW. ONA UX OYUCTKA
NCMNONb30OBATb TOJIbKO BIIAXHYIO TKAHB.

1. OAXE ECJIN MPUBOP BbIKIKOYEH, HEOBEXOOMMO OTCOEQMHUTL
BUNKY MPOBOOA OT OQMNEKTPUYECKOW PO3ETKW, MPEXOE YEM
COBWPATb WA PASBNPATL EIO AETAIIU U MPUCTYMATbL K YACTKE.

12.  Heobxoaumo TLLaTenbHO BbICYLINT PYKIA, NPEXAE YEM HAXMMATb W perynnpoBathb
KHOMKW npubopa 1 LoTparMBaThbCs 4O BUMKM MPOBOAA W AMNEKTPUYECKUX AeTanei.

13. HWKOI A HE OOTPATMBATBLCA A0 ABMKYLIMXCA YACTEN NMPUBOPA.

14. BHUMAHUE: YCTAHOBUTb HOX O TOro, KAK BBOAWTb MPOOYKTHI.
Mpexae Yem CHUMAaTb KPbILLKY, JOXAATHCS NOSHOM OCTAHOBKM HOXa U 0TCOe-
OVHUTb BUNKY NPOBOAA OT 3MIEKTPUYECKON PO3ETKU.

15. Hukorga He paboTtath ¢ NpubopoM BXOMOCTYHO.
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16.
17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

He ncnonb3oBaTth Npubop, eCriv HOX NOBPEXIEH.

HWUKOMIA HE HANIMBATb XWAKOCTI BHYTPb EMKOCTW.

He wncnonb3oBatb npubop AnNs U3MErbYeHUs O4YeHb TBEPAbLIX NPOLYKTOB
(Hanpumep: KyOGUKOB NbAa, Msica C KOCTAMM).

MONOXWTb NOArOTOBNEHHBIE AN1A USMENIBYEHWA NPOAYKTHI B
EMKOCTb, YCTAHOBWTb EE HA KOPMYC MOTOPA M TOMBKO 3ATEM
MOACOEOVHWTL BUNKY MPOBOMA K QNEKTPUYECKOW PO3ETKE.

He nepeasurat Npubop Npy NOMOLLM CLEMHON EMKOCTM W HEe UCNONb30BaTh
€€ pyyKy ANs nepeHocku npubopa.

Bo u3bexaHue nonyyeHus TpaBM M MOBpexaeHWA npubopa Heobxoammo
BCerga fepxaTtb PYKM WU KyXOHHbIE NPUHAANIEXHOCTW BAANW OT ABUratoLLUXCS
HOXEN W OUCKOB.

Hoxu oyeHb octpble. ObpallatbCs ¢ HAMKU 04YEHb OCTOPOXHO. YbeauTbes B
TOM, 4TO OHU XOPOLLIO 3aKpenseHbl Ha NNacTMKOBOW AeTare.

Hukorga He npogsuratb nMpoayKTbl pykamu. Beerga nonb3oBaTbCs NpoTarnku-
BaTenem.

He cHUMaTb NpoayKTbl CO CTEHOK EMKOCTH, eCrivi npubop paboTaeT. BbiknounTtb
KombalH, 0TCOeAUHUTL BUMKY NPOBOAA OT 3MIEKTPUYECKON PO3ETKM U BCeraa
Nonb30BaThCA TOMLKO TOW NONATKOW, KOTOpas NpurnaraeTcs B KOMMNEKTE.
MPNBOP CMNPOEKTWUPOBAH TAKMM OBPA30OM, 4TOBblI OH
MOl BKIMOYATBCA TOMBKO B TOM CNYYAE, ECJIN KPbIWKA Y
EMKOCTb BIEHJEPA YCTAHOBIEHb! MPABWIbHO. ECNM MPUBOP
HE BKIMOYAETCA, TO EFO HYXHO OTHECTW B CEPBWCHYIO
MACTEPCKYIO.

Hox o4eHb ocTpblit. CneayeT NposiBNsTL OCTOPOXHOCTb MPK €ro YCTaHOBKE
CHSATUN C EMKOCTM, @ TakKe Npu MbITbe.

MPEXOE YEM CHWMATb KPbIWKY, OOXOATbCA, YTOBbl HOX
MONHOCTBKO OCTAHOBUNCA N OTCOEANHUTL BUNKY MPOBOMA OT
ANEKTPUYECKOW PO3ETKM

MPEXOE YEM NMPUCTYMATb K KAKOW-NMBO OMEPALIMM C EMKOCTBIO,
CHAYANNIA HEOBXOOWMMO OTCOEOVMHUTL BWIJIKY TMPOBOAA OT
SNEKTPUYECKOW PO3ETKM.

Mpu OTCOEANHEHUM OT 3NEKTPUYECKON PO3ETKM BpaThCs pykaMu HENOCpeLCTBEH-
HO 3a LUTencenb. Hukoraa He TAHYTb 38 MPOBOA 4718 TOrO, YTOObI BbITALLMTL €ro.
He ncnonb3ayinte npubop B cnyvae, ecnm 3NeKTPUYeCKuii NpoBO4 WM BUAKa
NoBpPeXaeHbl, Unu xe cam npubop ucrnopyeH. B atom cnyyae obpatutech B
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31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

Brvxanwmin CneynanuanpoBaHHbln CepBUCHbIA LIeHTp.

Ecnn anekTpuyecknin NpoBO4 NOBPEXAEH, OH [AOIKEH ObiTb 3aMEHEH
Mpoussogutenem unu ero CepBuCHbIM LIEHTPOM, Wnn e ApyrM nuLOoM,
NMEIOLLMM [OITKHYI0 KBanmudmkaLmio, Bo 13bexaHne noboro Tvna pucka.
Mpubop npeaHasHayeH TONTBKO AJ1A4 BbITOBOIO UCMONB3OBAHNA v He
[OIKEH UCMONb30BaTLCS B MPOU3BOACTBEHHDBIX UMM KOMMEPYECKUX LIENSIX.
[laHHoe ycTpoiicTBO cooTBeTCTBYET TpebosaHusm aupexktus 2006/95/EC w
OMC 2004/108/EC v Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTe-
puarbl, KOHTaKTUPYHOLME C NULLEBLIMW MPOAYKTaMMU.

BHocuMbIE U3MeHeHs B Nprubop, eCrin OHM YETKO He ykasaHbl Npon3soauTe-
nem, MOryT NpuBeCTH k noTepe 6€30MacHOCTW W rapaHTUW ero aKkcnyaTauum
CO CTOPOHbI NoTpebuTens.

B cnyyae ecrv Bbl pelwmnm BoibpocuTb 3TOT Nprbop, pekoMeHayeTcs nepepe-
3aTb 3MEKTPUYECKUI MPOBOZ ANSt HEBO3MOXHOCTM €ro JanbHenLwero 1enorb3o-
BaHus. PekomeHayetcs Takke 06e3BpeanTb Te Yactu npubopa, KoTopble MOryT
NpeaCTaBNsTb ONACHOCTb, B CIy4ae WX UCMOMb30BaHNS LETbMM A71S CBOVX M.
CocTaBHble YaCTW yNakoBKW He AOIMKHbI OCTABMNATHCA B MECTaX, AOCTYMHbIX
ANS JeTe, Tak Kak OHW MOTyT NPEACTaBNSATb UCTOYHWUK OMACHOCTM!.

mm= B OTHOWEHMM NpPaBMNBHON yTWNM3auun npubopa B COOTBETCTBUM C
Esponeinckon aupektuson 2009/96/EC npountainte MHPOPMATUBHBINA FINCTOK,
npunaraembilit K npubopy.

COXPAHMTb UHCTPYKLIMUIO

OMUUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)

oZZr T IOGmTMmMmMmOO >

Pyuka BKknoYeHus

Kopnyc npu6opa

bnexaep

Kpbiwwka breHpepa

Mpobka KpbIlLKkK BrieHaepa
[epxatens ans Hacagku
Hacagka 4ns uamenbyeHus
Hacagka 4ns nepemeLLmBaHus
Mpotankueatens

[Huck ans B3bmBaHus
[uck-mepxatenb ans Hoxa
Hox ons Hapesku XymnbeH
Hox ons Hapesku NoMTUKOB
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P Hox ana Hapesku kaptodens
Q Kpblwka

R LleHTpanbHblit CTEpXEHb

S EmkocTb

BHUMAHME
brieHaep ocHalaeTcs yCTPOWCTBOM, KOTOPOe nmpensTcTByeT paboTe npubopa, ecnu kpbiwka (Q)
MIOX0 3aKpbiTa unu émkocTb (S) umm 6nexaep (C) ycTaHoBNEHbI HENPABUITBHO.

MUHCTPYKLUMA NO SKCNNYATALIUU

BHUMAHME: MNpexae yem npuctynatb K YACTKe Npubopa v yCTaHOBKE MMM CHATUIO ero JeTtanen,

HeobxoamMmo ybeaunTbCa B TOM, UTO OH OTKITKOYEH OT 3MEKTPUYECKON CETH, U YTO PyYKa BKITIOYEHUS

(A) HaxogwmTcsi nonoxeHun “0”.

- [MomecTuTb LeHTpanbHyto ocb (R) B COOTBETCTBYHOLLEE OTBEPCTUE Ha kopnyce MoTopa (Puc. 2).

- YcraHoBuTb EMKOCTH (S) Ha kopnyc moTopa (B), coBmMeLLas CTPenku, U NOBEPHYTb EMKOCTb Mpo-
TMB YacoBom cTpenku (Puc. 3).

- YcraHoBnTb Hacagky Hoxa (F) Ha ueHTpanbHyto ock (R) kopnyca motopa (Puc. 4).

WU3menbyeHue, 3amelumBaHne, B36uBaHue

- [pw ucnonb3oBaHuM koMbaitHa B pexuMe U3MeNbYeHUs HeoOXOAMMO YCTaHOBUTL MeTannnye-
ckuin Hox (G) Ha pnepxatens (F), a ans 3amelumBaHmMs TecTa - YCTaHOBWTb NMACTUKOBYH HAacaaKy
(H). Linsi 3TOro HyXHO COBMECTUTb BHYTPEHHWE OTBEPCTUS HACAAKW C BbICTYNaMu fepxaTens, a
3aTeM HaxaTtb Ha Heé (Puc. 5).

BHUMAHME: Hoxw oueHb ocTpble. OBpallantech ¢ HUMW OCTOPOXHO!

- [lns B3GuBaHMs BEnkoB UK CRIMBOK YCTAHOBMTL cneluanbHoe npucnocobnenue (L) Ha Hacapky
Hoxa (F), kak nokasaHo Ha Puc. 6.

NMPEQYNPEXAEHUE: Mpexae yem npuctynatb k pabote, ybeantecb B TOM, 4TO EMKOCTb (S)

auck (L) abComioTHO YMCTbIE W, YTO HA HUX HET CNEJOB CMIMBOYHOMO Macna Wim XenTka.

- [Mopesatb nNpoayKTbl MENKUMK Kycoukamm (1,5 x 1,5 cM) n nomMecTuTb 1x B EMKOCTH (S), a B cnyvae
3aMeLLMBaHNS — MONOXMTb HEOOXOAUMBIE MHIPELNEHTI.

BHUMAHMUE: MpogyKTbl He AOMKHbI NPEBbILLATL OTMETKM MaKCUManbHOMO YPOBHS, YKa3aHHOTO Ha

émkocT (S).

- YcTaHoBuTb Kpbiwwky (Q) Ha émkocTm (S), coBmeLLas benyto CTpenky EMKOCTU C YEPHOI CTPENKON
KPbILLKK, 1 MOBOpAYMBaTh MOCMEAHION MPOTMB YacOBOW CTPENKM A0 TeX Nop, Noka ABe YEPHbIe
cTpenku He coBmecTsitest (Puc. 7).

BHUMAHME: Y6eauTbcsi B TOM, YTO KpbILKa NIIOTHO 3aKpbITa, MPexae Yem BKItodath npubop.

- BcraBuTb BUNKY NpoBOZA B AMEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

- Bkntountb npubop, BbibpaB CKOPOCTL BPALLEHMS HACAAKM MPW MOMOLLW PYYKK BKITOUEHMS (A).
Mpnbop MmeeT ABe CKOPOCTU: MUHUMATTBHYIO « 1% U MaKCUMAIbHYH0 «2».

BHUMAHME: MNMpu ncnonb3oBaHnm yHKUMIA 3aMeLLMBaHNS U B3OMBaHUS PEKOMEHOYETCS UCMOMb-

30BaTb CKOPOCTb «2».

MmeeTcs Takke BOIMOXHOCTb paboTbl B MMMYNLCHOM pexume. [Ins aToro, noBepHyTb pyyky (A)
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NpOTWB YaCOBOW CTPENkW L0 OTMeTKM «P». OnTumanbHas pabota LOCTUraeTcs npy 04eHb KOPOT-
KOM HaxaTtum (2/3 cex.).

BHUMAHWE: He pa6otats ¢ npubopom Gonee 30 cekyHn noapsa. MogoxaaTs He MEHee 2 MUHYT,

npexae Yem CHOBa BKIHOYaTh Mpnbop.

- [ns Toro 4Tobbl MENKO M3MENbYMTL MPOAYKTLI 1 NOMy4MTL Gonee 0GHOPOAHYK CMECh, PEKOMEH-
ByeTcs, npy HeobXOAMMOCTH, NEPUOANYECKM CHUMATL MPOAYKTbI CO CTEHOK EMKOCTW U Hanpas-
NSATb WX B LEHTP NPW MOMOLLM NpUnaratoLwencs nonaTky.

BHUMAHMWE: He tporaTb npoayKTbl, HaXOA4ALWMeCs Ha CTEHKax EMKOCTHW, ecrin npubop paboTaer.

CHayana BbIKMouMTb NPUBOP M OTCOEANHNTB BIATKY OT AMNEKTPUYECKON PO3ETKM.

BHUMAHWUE: Bo n3bexaHue HecHacTHbIX ClyyaeB W MoBpexzeHus npubopa, gepxatb pyku

KyXOHHbIE MPUHAANIEXHOCTY BOANM OT BPALLAIOLLMXCS HOXEN U OWCKOB.

BHUMAHME: He nbiTatbes Npy NOMOLLM NanbLEeB CHUMATb Maccy CO CTEHOK EMKOCTM, ecnn npubop

paboTaet. Bceraa ucnonb3oBaTh NpunaraloLLytocs onarky.

- HE [IOBABNATb XMAKOCTW ANS NEPEMELLMBAHNSA N3MENBYAEMOW MACCHI.

- Ecnu Bo Bpems nepemelurBaHns 0obaBnsAoTCA gpyrve NMPOAYKThl, TO Ans 3TOr0 Heobxomumo
MCnonb3oBaTh OTBEPCTUE, UMetoLeecs Ha kpbiwke (Q). MpoaBuHYTL BBOAMMBIE NPOZYKTHI MK
nomolum npotankusatens (1) (Puc. 8).

BHUMAHMWE: Hukorga He npoasuratb NpodyKThbl pykamu. [onb3oBaTbCs BCEraa npoTankusaTenem.

- [lns octaHoBkM npubopa noBepHYTL py4ky (A) 4o nonoxerus “0”.

Hapeska

BHUMAHMWE: Hoxw ouyeHb ocTpble. OBpalantech ¢ HUMN OCTOPOXHO.

- MomecTuTb HYXHbI HOX (Ans nomTukoB - (O); ans Hapesku xynbeH - (N); ans kaptodens dpu
(P)) Ha puck-pepxaTenb An1s HOXEl Takum 06pa3om, YToObI OTBEPCTUE HOXA OKa3anoch B LEEHTPE
pucka (Puc. 9).

- YcTaHoBUTb cOOpaHHbIN Anck-aepxatens ans Hoxen (M) Ha Hacagky Hoxa (F). Mpu aTom Heob-
XOAMMO B3STbCA 33 NMPEAYCMOTPEHHbIE AN 3TOT0 OTBEPCTHS M YCTAHOBMTb AUCK C HOXOM, NE3BME
KOTOPOTO JOMKHO BbITb HanpaeneHo Beepx (Puc.10).

- YctaHoBuTb Kpbiwky (Q) Ha émkocTw (S) M panee OeCTBOBaTb MO OMMCaHMIO maparpada
«M3menbyenmne, 3amellnBaHve, B3buBaHue.

MHCTPYKLUMA NO IKCNNYATAUUU BNNEHOEPA

BHUMAHME: Mpexae yem npuctynaTth K YACTKe Npubopa uim yCTaHOBKe UITK CHATUIO ero eTanen,

ybeamtechb B TOM, YTO OH OTCOEAMHEH OT 3MEKTPUYECKON CETW, a ero pyyka Ans BkouveHus (A)

HaxoauTcs B nonoxeHun «0».

- YcraHosutb 6nexpep (C) Ha kopnyc moTopa (B) Takum obpa3om, 4ToObl BbiCTynbl BreHaepa
TOYHO BOLLAM B OTBEPCTUS Ha Kopnyce moTopa. [MoBepHyTb GrieHgep NpoTMB YacoBOW CTPEnKM
£o wenyka (Puc.11).

BHUMAHWE Hoxu oueHb octpble. ObpallaiTech ¢ HUMU KpaiHe OCTOPOXHO.

- YcraHoBuTb Kpbilwky (D) Ha GneHaepe (C), coBMeLLas BbICTyMbl GrieHaepa ¢ 0TBEPCTUSMU KPbILL-
K, 1 3a0N0KMPOBaTh KPbILLKY MOBOPOTOM NPOTHB YaCoBOW CTpenku (Puc. 12).

- Bsectu 3apaHee nofroToBneHHsle NPOAYKTHI Yepes oTBepcTue Kpbilwku (D). Mpu 3ToM He mpe-
BbILIATb MAKCMMarbHOr0 YPOBHS, 0B03HA4YEHHOro puckoil Ha émkocTn bnexgepa (C), a 3atem
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3aKkpbITb Npobkoi (E) otBepcTHe Kpbitwku (D) n cnerka HaxaTb ABUKEHNEM BHMS,

- Bkntountb npubop 1 BbIGpaTh CKPOCTL BPALLEHNS HOXA MPW MOMOLLW PYyYKK Ans BKIKOYeHUst (A).
Mpnbop MmeeT ABe CKOPOCTU: MUHUMATTBHYIO « 1% U MaKCUMAIbHYH0 «2».

MmeeTcs Takke BO3MOXHOCTb paboTbl B MMMYNbCHOM pexuMe. [11s 3Toro noBepHyTh Pyuky (A)
NPOTWB YacoBOIA CTPEMKK 10 OTMETKM «P». OnTumansHas paboTa LOCTUraeTcst Mpu 04eHb KOpoT-
KOM HaxaTtum (2/3 cek).

BHUMAHME: He pab6otatb ¢ npubopom Gonee 30 cekyHa noapsa. MoaoxaaTs HE MEHee 2 MUHYT,

npexge Yyem CHoBa BkItovaTh GneHaep.

BHUMAHMUE: [Ins oBowieit 1 (PpyKTOB, NMELMX MSATKYO KOHCUCTEHLMIO (Hanpumep, 6aHaHbl),

HauyMHaTb paboTy Ha Mamnow CKOPOCTM, @ 3aTeM yBennuuTL €€ mpu HeobxopumocTu. [ns Gonee

TBEPAbIX OBOLLEN W DPYKTOB (HAMPUMEP, MOPKOBM) MCMONb30BaTh MakCUMarbHYH CKOPOCTb.

- [ns Toro 4ytobbl nony4nTs Gonee OgHOPOOHYK CMECH, BbIKIOUNTL NPUOOP, OTCOEANHNTD BUIKY
MPOBOAA OT ANEKTPUYECKON PO3ETKHN, CHSTb KPbILLKY (D) 1 mpy nomoLum npunaratoLLeincs nonarku
HanpaBWTb B LIEHTP NPOAYKTbI, HANMMLWKE Ha CTEHKax émkocTm (C).

BHUMAHME: Bo n3bexaHne TpaBM 1 NOBpexaeHuin npnbopa Bcerga AepxaTtb Pykn U KyXOHHbIE

NPUHAANEXHOCTM BAANM OT HOXEN 1 ABUFAKOLLMXCS OWUCKOB.

BHUMAHME: He cHmaTb NpoayKTbl CO CTEHOK EMKOCTY, €Cnii Npubop BKITIOYEH.

- [oBTOpUTHL BbILIEONMCAHHBIE ONepaLmMmn Ans CriegyoLLmx NopLmi MPOAYKTOB.

BHWUMAHME: He knactb B 6neHpep 6onee 300 r. XECTkux (hpyKTOB UM OBOLLEV 3a pas.

BHUMAHME: Bo n3bexarue pa3bpbI3riBaHns He HanosHATL GrieHaep Xakumm NpoLyKTamu, Taku-

MM KaK: Mope, MPOTEPTLIMK OBOLLaMm 1 ap. 6onee yem Ha 1000 mn.

BHWUMAHME: Bcerna 3akpbiBaTh 6neHaep Kpbilwkon (D) 4o ero BKAKYEHMS.

BHWUMAHME: Ecri B brieHaepe B36MBatoTCS TENMbIE XMAKME NPOAYKTLI, TO NPK 3TOM HEOBX0AUMO

CHSATb NpobKy ero kpbiwwku (E). Hukoraa He HanveaTb B BieHaep ropsume XmakocTy.

YUCTKA

BHUMAHME: OtcoeanHuTb Npubop OT SNEKTPUYECKON CETH.

BHWUMAHME: Hukorga He morpyatb kopryc npubopa u aneKTprieckuii NpoBoA B BOAY U apyrie

XUOKOCTW.

BHUMAHME: Hoxw oueHb ocTpble. OBpalantech ¢ HUMK KpainHe OCTOPOXHO.

- CHumatb BCe AeTanu no onucaHuio cOopku, NPUBEAEHHOMY paHee, HO B 0BpaTHOI nocnenoBa-
TENBHOCTH.

- Bce getanu MoryT MbITbCS B BEpXHEN YacTW NOCYAOMOEYHOM MaLLUHbI PU MakCcUManbHON TeM-
nepartype, paBHon 50°C/ 122°F.

- [lns ouncTkm Gnoka moTopa (B) ncnonb3oBath crierka BNaxHYo TKaHb.

- Ouuctka 6neHpepa (C): HanonHUTL Gnexaep TENMOA BOAONM C MbINOM, 3aKpbITb KpbIwkoi (D) u
npo6koi (E), BKNKOUMTb MaKkcuMarbHyto ckopocTb Ha 30 cekyHa,. CnonocHyTb v npn Heobxoamumo-
CTV MOBTOPUTB ONEPaLMIo.

BHUMAHMUE: lMocne MbITbs TLATENbHO BbICYWWTL Kaxayl AeTanb, npexge Yem npuctynatb K

cbopke kombariHa.

- OnekTprYeCcKuin MPoBOA MOXeET ObiTb HAMOTaH Ha COOTBETCTBYIOLNA AepXKaTelNb, HAXOOALMACS
Ha obpaTHomn cTtopoHe npubopa (Puc. 13).
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