










































































































































































بخصوص هذا الكتيّب
على الرغم من أن الأجهزة مصنوعة حسب المقاييس المحددة من قبل مجموعة الدول الأوروبية، ومحميّة في جميع 

الأجزاء التي ممكن أن تشكل مصدر للخطر، يجب قراءة هذه التنبيهات بحرص واستعمال الجهاز فقط للغرض الذي 
صنع من أجله، لمنع وقوع الحوادث والأضرار. احتفظ بهذا الكتيّب للاطلاع عليه في المستقبل وعند الحاجة. أرفق هذه 

التعليمات مع الجهاز في حالة بيعه أو إهدائه للغير.
المعلومات الواردة في هذا الكتيّب، مميزة بالرموز التالية:

 تنبيهات تتعلق بالاحتراق خطر على الأطفال

 تنبيهات – أضرار مادية خطر بسبب الكهرباء

 أخطار تعود لأسباب أخرى

الغرض من الجهاز
يمكنكم استعمال ماكينة Cafè Roma لإعداد القهوة والكابوّتشينو; وبما أنها توفر ماء ساخن، يمكن أيضا استعمالها من 

أجل إعداد الشاي والمشروبات.
هذا الجهاز مصمم فقط للاستعمال المنزلي، وبالتالي يجب عدم استعماله لأغراض تجارية أو صناعية.

صمّم وصنع هذا الجهاز للاستعمال في التطبيقات المنزلية وما شابهها، مثل:
في مناطق الطهي المخصصة لموظفي المحلات التجارية والمكاتب والبيئات المهنية الأخرى;• 
المزارع;• 
استعمال من قبل عملاء الفنادق والنزل والبيئات السكنية الأخرى;• 
ونزل المبيت والإفطار.• 

لا يتحمل الصانع أي مسئولية عن الأضرار الناتجة عن استعمال الجهاز بطريقة غير لائقة. زيادة على ذلك، يؤدي 
الاستعمال الغير لائق للجهاز إلى إبطال شهادة الضمان، مهما كانت صيغتها.

الأخطار القائمة
لا تسمح المواصفات الإنشائية لهذا الجهاز الذي يشكل موضوع هذه النشرة، من حماية المستخدم من التدفق المباشر 

للبخار أو الماء الساخن.

تنبيه!
خطر الاحتراق- لا توجّه البخار والماء المتدفق باتجاه الغير. اقبض الأنبوب الذي يخرج منه البخار أو الماء فقط 

على الجزء المصنوع من البلاستيك.

استعمل فقط أوعية مصنوعة من مواد مناسبة لحفظ المواد الغذائية.

تنبيهات هامة
اقرأ بحرص التعليمات قبل الاستعمال.

هذا الجهاز مصمم فقط للاستعمال المنزلي، وبالتالي يجب عدم استعماله لأغراض تجارية أو صناعية.  •
أو  الجهاز بشكل خاطئ  الناتجة عن استعمال  لا تتحمل الشركة المصنعة أي مسئولية عن الأضرار   •

لأغراض مختلفة عن الأغراض المبينة في هذا الكتيب.
ينصح الاحتفاظ بمواد التغليف الأصلية، لأن الصيانة المجانية لا تتضمن العطب الناتج عن تغليف   •

المنتج بمواد غير لائقة أثناء نقله إلى مركز الصيانة المرخّص.
 2004/10/27 بتاريخ  الصادرة   2004/1935 رقم  الأوروبية  الدول  مجموعة  لنظم  مطابق  الجهاز   •



والمتعلقة بالمواد الملامسة للأغذية.
الحد الأقصى لضجيج الماكينة ( 86 ديسبل) أمبير.  •

 خطر على الأطفال
يمكن استعمال هذا الجهاز من قبل الأطفال الذين تزيد أعمارهم عن 8 سنوات أو من قبل الأشخاص   •
اللذين لا يملكون كامل قواهم الفيزيائية أو الحسّية أو العقلية أو ليس لديهم خبرة أو معرفة بالجهاز، 
شرط أن يتم متابعتهم والإشراف عليهم من قبل شخص مسؤول أو إذا استلموا واستوعبوا التعليمات 

والأخطار القائمة أثناء استعمال الجهاز.
يجب عدم السماح للأطفال باللعب بالجهاز.  •

• أعمال التنظيف والصيانة التي تأتي ضمن مهام المستخدم، يجب أن لا يقوم بها أولاد تقل أعمارهم 
عن 8 سنوات، وشريطة أن يتم مراقبتهم من قبل الشخص المسؤول عنهم. 

يجب حفظ الجهاز والكبل الكهربائي بعيداً عن الأطفال الذين تقل أعمارهم عن 8 سنوات.  •
لا تترك مواد التغليف في متناول الأطفال، لأنها تشكل مصدر خطر عليهم.  •

كبل  قص  من خلال  استعماله  منع  على  العمل  يجب  نهائي،  بشكل  الجهاز  هذا  من  التخلص  عند   •
التغذية الكهربائية. زيادة على ذلك، يجب اتخاذ التدابير اللازمة، بحيث لا تشكل بعض أجزاء من 

الجهاز خطر على الأطفال في حالة اللعب به.

 خطر بسبب الكهرباء
احفظ كبل التغذية الكهربائية بعيدا عن متناول الأطفال الذين تقل أعمارهم عن 8 سنوات.  •

قبل توصيل الجهاز بالشبكة الكهربائية، تحقق من أن الفلطيّة المبينة على بطاقة المعلومات التي   •
تجدها أسفل الماكينة مطابقة لفلطيّة الشبكة الكهربائية.

الصانعة، ممكن أن يؤدي  إلى وقوع  الغير مرّخصة من قبل الشركة  الكهربائية  استعمال الوصلات   •
أضرار وحوادث.

أفصل الجهاز عن الشبكة الكهربائية قبل تعبئة الخزان بالماء.  •
الصيانة  أو من قبل قسم  الصانعة  استبداله من قبل الشركة  الكهربائي، يجب  الكبل  في حالة تلف   •
الفنية التابع لها وفي جميع الأحوال من قبل شخص مؤهل لمثل هذه الأعمال، لتحاشي وقوع أي نوع 

من الأخطار.
يجب عدم ملامسة الأجزاء المشحونة بالكهرباء للماء: يمكن أن يؤدي ذلك إلى حدوث عطل تماس!  •

اسحب القابس من المأخذ الكهربائي، عند القيام بأي عملية تنظيف أو صيانة.  •
لا تغطس الجهاز في الماء أو في سوائل أخرى.  •

أطفأ الجهاز دائما، ثم افصل القابس عن المأخذ الكهربائي قبل البدء بتعبئة الخزاّن بالماء.  •

 أخطار تعود لأسباب أخرى
لا ترفع الجهاز من خلال قبضه بحوض الماء، بل استعمل التجويفات المتواجدة على القاعدة الاستنادية   •

للماآينة والخاصة لهذا الغرض.
اختار مكان مضاء بالقدر الكافي ونظيف، وبحيث يكون من السهل الوصول إلى المأخذ الكهربائي.  •

لا تضع في الخزان كمية زائدة من الماء.  •
لا تترك الجهاز بدون مراقبة أثناء وصله بالشبكة الكهربائية.  •



يجب وضع الجهاز على سطح مستقر أثناء الاستعمال والراحة.  •
يجب عدم استعمال الجهاز في حالة سقوطه على الأرض وظهور علامات تلف عليه أو تسرّب الماء منه.   •
لا تستعمل الجهاز إذا كان الكبل أو القابس الكهربائي متلفان أو إذا كان الجهاز نفسه متلف. جميع 
عمليات الإصلاح، بما فيها استبدال كبل التغذية الكهربائية، يجب أن تتم فقط من قبل مركز الخدمات 

التابع لشركة Ariete أو من قبل خبراء مخولين من قبل شركة Ariete، لتلاشي وقوع أي خطر.

 تنبيهات تتعلق بالاحتراق
لا توجّه البخار أو الماء الساخن المتدفق باتجاه أجزاء من جسمك; استعمل أنبوب البخار/الماء الساخن   •

بحذر:   خطر الاحتراق!
يجب عدم لمس الأجزاء المعدنية الخارجية أثناء عمل الجهاز، خوفا من الاحتراق.  •

يمكن أن يعود عدم خروج الماء من حامل الفلتر إلى سداد فلتر Thermocream®. وفي هذه الحالة   •
أبعد حامل الفلتر ببطء، خوفاً من أن يؤدي الضغط المتبقي إلى رشّ الماء. بعد ذلك، أبعد حامل الفلتر 
ببطء لأن الضغط المتخلف ممكن أن يحدث رذاذ أو رشّ الماء. عند ذلك، ابدأ بعملية التنظيف حسب 

ما هو مبين في الفقرة المحددة لهذا الغرض.

 تنبيهات – أضرار مادية
ضع الماكينة على سطح ثابت، وبشكل يضمن عدم انقلابها.  •

لا تستعمل الماكينة بدون ماء، لأن المضخة تحترق في هذه الحالة.  •
لا تملأ الخزان بالماء الساخن أو بماء الغليان.  •

لا تضع الماكينة على سطح ساخن جدا أو بالقرب من اللهب خوفاً من تلف جسم الماكينة.  •
يجب عدم ملامس الكبل الكهربائي للأجزاء الحارة من الماكينة.  •

لا تستعمل مياه غازية (مضاف إليها ثاني أكسيد الكربونن).  •
لا تضع أبداً داخل حامل الفلتر عناصر تختلف عن القهوة المطحونة. يمكن أن يلحق ذلك أضرار كبيرة   •

في الجهاز.
لا تترك الماكينة في بيئة تقل درجة حرارتها عن 0 درجة مئوية، لأن الماء المتبقي في السخّانة، يمكن أن   •

يتجمد ويلحق أضرار بالماكينة نفسها.
لا تستعمل الماكينة في الهواء الطلق.  •

لا تترك الجهاز معرض للعوامل الجوية (الأمطار والشمس وغيرها...).  •
بعد فصل القابس عن المأخذ الكهربائي، وبعد أن تبرد الأجزاء الساخنة، يجب تنظيف الجهاز فقط   •
بواسطة ممسحة غير حاكّة ومرطبة بالماء بشكل خفيف، مع إضافة بعض القطرات من منظفّ محايد 

وغير ضارّ (لا تستعمل مطلقا مذيبات تؤدي إلى تلف البلاستيك).
لا تعدل أبداً مطحنة القهوة أثناء عملها، ولا تضع مطلقا قهوة مطحونة داخل مطحنة القهوة، بل   •

ضع فقط حبوب قهوة.
رقم   الأوروبية  التعليمات  عليه  تنص  ما  وحسب  الصحيح،  بالشكل  المنتج  من  •  للتخلص 

2012/19 يرجى قراءة الورقة الخاصة لهذا الغرض والمرفقة مع المنتج.

احتفظ دائما بهذه التعليمات



تتناسب ماكينة القهوة ARIETE مع من يحب الاستمتاع بملذّات الحياة، ابتداء من فنجان طيّب من القهوة. وبفضل 
نظام ” ثيرموكريم ” الفريد من نوعه، يمكن دائما الحصول في المنزل على فنجان طيب من القهوة الساخنة والدسمة 

والشبيهة بالقهوة التي تعُدّ في البار. وبالفعل، نجد أن نظام” ثيرموكريم “مزود بفلتر يضمن توزيع القهوة ضمن ضغط 
ثابت. بهذا الشكل يمكن الاستمتاع بفنجان من القهوة مع كمية وافرة من الكريم وذات رائحة قوية ونكهة كاملة، 
بدون الحاجة إلى الضغط بشكل زائد ومن خلال استعمال أي مزيج من القهوة شرط أن لا يكون ناعم كثيراً. تجيب 

ماكينات القهوة ARIETE أيضا على احتياجات محبّي الكبّوتشينو لأنها مزودة بأداة ”ماكسي آبوّتشينو“ التي تسمح 
خلال عشرة ثواني من الحصول على رغوة غنيّة وكثيفة. زيادة على ذلك، تسمح ماكينات ARIETE من الحصول فورا 

على فنجان من القهوة حتى بعد فترة طويلة من توقفّ الماكينة عن العمل أو حال الانتهاء من تعبئة الخزاّن بالماء، 
Café Roma Plus Ariete! لكونها مزودة بنظام تشغيل ذاتي. استمتعوا بقهوتكم مع

مواصفات المركبات
جسم الماكينة  -  A

زرّ لتوقيف منظمّ طحن القهوة  -  B
غطاء وعاء القهوة  -  C

وعاء حبوب القهوة مع منظمّ لطحن القهوة  -  D
سدادة الموزعّ  -  E

رافعة الماء/البخار  -  F
حيّز للمعدات  -  G

خزان الماء (بسعة 1,5 لتر كحد أقصى)  -  H
باب تعبئة الخزان  -  I

لوحة أدوات التحكم  -  L
أداة التدفق المستمر للقهوة المطحونة  -  M

موزّع مع نظام لتحديد جرعة القهوة المطحونة  -  N
أداة” ماكسي كابوّتشينو“ وقلم الماء/البخار  -  O

أداة ضغط  -  P
صندوق استعادة الماء  -  Q
صندوق استعادة الماء  -  R
شبكة لإسناد الفناجين  -  S

حامل الفلتر  -  T
®Thermocream فلتر  -  U

قرص مثقوب من السيليكون  -  V
®Thermocream قرص  -  W

التحكم أدوات مواصفات
إشارة ضوئية تدل على التشغيل  1

إشارة درجة حرارة القهوة  2
إشارة درجة حرارة البخار  3

إشارة تعبئة الموزعّ  4
زرّ الإشعال  5

المفتاح الكهربائي لتوزيع القهوة  6
المفتاح الكهربائي للبخار  7

زرّ تعبئة الموزعّ  8



معلومات فنية
تحتوي لوحة المعلومات المتواجدة أسفل قاعدة الماكينة على المعلومات الفنية التالية:

CE الصانع والعلامة  •
موديل.)  •

(SN) رقم المجموعة  •
فلطيّة التغذية الكهربائية (فولت) والتردد (هيرتس)  •

القدرة الكهربائية الممتصة (واط)  •
رقم هاتف قسم الرعاية والصيانة  •

عند الاتصال بمركز الرعاية والصيانة، يجب ذكر الموديل ورقم الماكينة.

تعليمات الاستعمال
تشغيل الماكينة

تحقق من أن فلطية الشبكة الكهربائية مساوية للفلطيّة المبينة على لوحة المعلومات الفنية للجهاز. ضع الماكينة على 
سطح مستوي.  اغسل الخزان.

تناول خزان الماء (H) من داخل الماكينة حسب ما هو مبين في الشكل 3 ثم املئه بالماء الطازج الطبيعي وإلى غاية 
الحد الأقصى ( 1,5 لتر)، ومن بعدها أعده إلى مكانه. لضمان عمل الماكينة بشكل جيد، اضغط الخزان بشكل جيد وإلى 
غاية النهاية. يمكن أيضا تعبئة الخزان من الأعلى، وذلك من خلال سكب الماء في الحيّز الخاص لهذا (I) آما هو مبين في 

الشكل 4. دخل القابس في المأخذ الكهربائي.

تشغيل الماكينة لأول مرة
اضغط على المفتاح الكهربائي العام (5) حسب ما هو مبين في الشكل 2; عند ذلك، تشعل بشكل ثابت الإشارة الضوئية 

التي تدل على إشعال الماكينة (1) ثم تبدأ الإشارة (2) بالوميض إلى غاية الوصول إلى درجة الحرارة المناسبة، وبعد 
 (F - 5 شكل) ذلك تبقى مشعلة بشكل ثابت. ضع فنجان تحت أداة” ماكسي آبوّتشينو“، ثم هبّط رافعة الماء/البخار

واضغط في نفس الأوان المفتاح الكهربائي لتوزيع القهوة (6) لكي يخرج الهواء أو الماء المتواجد في الدورة. املأ على الأقل 
فنجان من هذا الماء. ارفع رافعة الماء/البخار (F) من جديد، ثم أوقف توزيع القهوة من خلال الضغط على الزرّ (6).

ينصح بتكرير هذه العملية في كل مرة يتم فيها إشعال الماكينة بعد عدة أيام من توقفها عن العمل.
لملئ الخزان بشكل عادي، ارفع الباب (I) ثم اسكب ماء طبيعي طازج في الحيّز الخاص ( شكل 4). القهوة في الوعاء 

(D) وبمقدار لا يزيد عن 230 غم، آما هو مبين في الشكل 7.
يمكن طحن القهوة نوعا ما بشكل ناعم، وذلك حسب درجة الطحن المطلوبة.

لتغيير درجة الطحن (مستوى نعومة القهوة ) اضغط على زرّ التوقف (B) ثم لفّ مطحنة القهوة باتجاه اليمين أو 
اليسار حسب المقياس التدريجي، وآما هو مبين في الشكل 8.

يجب أن تتم هذه العملية فقط عندما تكون مطحنة القهوة متوقفة عن العمل.
أثناء عمل مطحنة القهوة، يتم استثناء مرحلة تسخين الغلايّة ووظيفة توزيع القهوة.

اختيار نوع أداة توزيع القهوة المطحونة
الماكينة مزودة بآليّتين قابلتين للتبادل:

أداة ”التدفق المستمر“ (M)، شكل 1، تسمح من طحن القهوة بشكل فوري. أدخل حامل الفلتر في الشعبة   (1
الخاصة، لكي يتم ضغط الزرّ (M/a) المتواجد تحت مخرج القهوة المطحونة، شكل 9.

”موزّع/مقياس للكمية“ (N)، شكل 10. لتعبئة الموزّع بالقهوة المطحونة، اضغط على المفتاح الكهربائي (8)،   (2
شكل 2 إلى غاية تعبئته بشكل كامل.; شغّل رافعة الموزّع مرة أو مرتان، وذلك حسب عدد فناجين القهوة 

 (N) أو (M) المطلوبة إعدادها، مع مراعاة أن يكون حامل الفلتر مدخل في الشعبة. للإعتاق، اسحب الأداة



باتجاهك.
في حالة توقف مطحنة القهوة عن العمل، تبدأ إشارة تعبئة الموزّع (4) بإصدار وميض. يمكن أن يعود السبب إلى وجود 

شوائب ما بين حبوب القهوة.
لإعتاق مطحنة القهوة، اضغط على زرّ (8) تعبئة الموزّع، لكي تطفأ الإشارة التي تصدر وميض. اضغط من جديد على زرّ 
(8) لإعادة تشغيل مطحنة القهوة. إذا لم تشتغل وبقيت متوقفة عن العمل مع صدور وميض من الإشارة. اضغط على 

زرّ (8) الإعتاق، ثم لفّ مطحنة القهوة بتكرار اتجاه اليمين واليسار. حاول تشغيل مطحنة القهوة من جديد.
لتسهيل عملية الإعتاق، ضع مطحنة القهوة على وضعية قهوة خشنة (وضعيات 12-14). إذا لم تتمكن من إعتاق 

مطحنة القهوة بعد محاولات عدة، راجع أقرب مركز صيانة مخوّل.

طريقة إعداد القهوة
افحص مستوى الماء في الخزان (H). تحقق من أن الخزان مدخل بشكل صحيح في مقرهّ. أدخل في حامل الفلتر قرص 

”ثيرموكريم“ (W) وقرص السيليكون المثقوب V) والفلتر ”ثيرموكريم“ (U) حسب الترتيب المبين في (الشكل 11). ضع 
كمية القهوة المطلوبة في حامل الفلتر (شكل 9) بواسطة أداة التوزيع  التي اخترتها لهذا الغرض، ثم اضغط  بشكل 

خفيف بواسطة الضاغط (شكل 12). اشبك حامل الفلتر في المقر الخاص به.

تنبيه!
شدّ حامل الفلتر بشكل جيد، مع التحقق من شبكه بالشكل الصحيح على الفلنشة (شكل 13).

في حالة وضع كمية زائدة من القهوة داخل الفلتر، يصبح من الصعب في هذه الحالة لفّ حامل الفلتر، و/أو 
أثناء توزيع القهوة، يمكن أن يتسرّب قليل من القهوة من حامل الفلتر.

تحقق من أن زرّ وظيفة البخار لم يتم ضغطه بشكل عفوي.
ينصح بترك حامل الفلتر في مقره لبضع دقائق إلى حين أن يسخن قبل البدء بإعداد القهوة، لكي يتم الحصول بهذا الشكل 

على قهوة ساخنة حتى عند إعداد أول فنجان من القهوة. لا تحتاج إلى ذلك عند إعداد فناجين القهوة اللاحقة.
تصبح الماكينة جاهزة للاستعمال، عندما تنتقل الإشارة الضوئية (2) من حالة الوميض إلى الإضاءة بشكل ثابت، وآما هو 
مبين في الشكل 2. عند ذلك، اضغط على المفتاح الكهربائي لتوزيع القهوة (6). لإيقاف عملية توزيع القهوة، اضغط من 

جديد على الزرّ (6). الجرعة القصوى لفنجان من القهوة هي 50 مليلتر.

تنبيه!
على غرار ماكينات القهوة المهنية، لا تبعد حامل الفلتر أثناء إدخال المفتاح الكهربائي لتوزيع القهوة (6).

تنبيه!
عند الانتهاء من إعداد القهوة، انتظر عشرة ثواني قبل سحب حامل الفلتر; لإبعاد حامل الفلتر، يجب لفّه ببطء 

من اليمين نحو اليسار خوفا من رش الماء أو القهوة.

عندما تكون الماكينة متوقفة وجاهزة لاستقبال الأوامر (ستاندباي)، تطفأ الإشارة الضوئية (2) وتشعل من بعدها 
بشكل دوري، مما يدل بحد ذاته على تدخل ثيرموستات السخّانة الذي يحافظ على درجة حرارة الماء المناسبة لإعداد 

القهوة.

إذا خرج قليل من البخار أثناء مرحلة الانتظار من حامل الفلتر، فيجب عدم القلق واعتبار هذه الظاهرة طبيعية.
تم دراسة نظام ثيرموآريم المصمم من قبل شرآة ARIETE خصيصاً من أجل تلبية جميع احتياجات المستهلك بشكل 

أفضل: وهو يتألف من عنصرين :فلتر ثيرموكريم (U) مزود بثقب واحد لخروج القهوة ويسهل من تشكيل الكريم 
وقرص ثيرموكريم مصنوع من البلاستيك (V) مع حلقة من السيليكون (W) يمكن استعمالهما بالطرق التالية.

يتم الحفاظ على سلامة هذه المركبات الثلاثة مع الوقت من خلال تنظيفها بشكل دائم.
ماكينة القهوة هذه، مزودة بنظام إطفاء أوتوماتيكي، ضمن العمل على احترام النظم الجديدة المتعلقة باستهلاك الطاقة. 

بعد 30 دقيقة من الاستعمال، تصدر الإشارة الضوئية لزرّ توزيع القهوة (2) وميض لبضع ثواني، ومن بعدها تطفأ 



الماكينة. لإعداد القهوة ثانية، يجب إشعال الماكينة من جديد من خلال الضغط على زر الإشعال (5). انتظر إلى حين أن 
تتوقف الإشارة الضوئية لتوزيع القهوة (2) عن الوميض وتشعل بشكل ثابت.

عند ذلك، اضغط على المفتاح الكهربائي لتوزيع القهوة (6).

طريقة إعداد الكبّوتشينو
قبل استعمال أداة” ماكسي آبّوتشينو“، تحقق من أنك قمت بإبعاد حامل الفلتر من مقرهّ.

لإعداد الكبوّتشينو أو الشوآلاته الساخنة أو لتسخين أي مشروب آان، اضغط على المفتاح الكهربائي للبخار (7) آما هو 
مبين في الشكل 2. تطفئ الإشارة الضوئية (2) وتبدأ إشارة البخار (3) بالوميض; تصبح الماكينة جاهزة لتوزيع البخار، 

عندما تضيء الإشارة الضوئية (3) بشكل ثابت.

إذا خرج قليل من البخار أثناء مرحلة الانتظار من حامل الفلتر، فيجب عدم القلق واعتبار هذه الظاهرة طبيعية.
هبّط رافعة الماء/البخار (F) شكل 5، بعد وضع كأس تحت قلم ” ماكسي آبوّتشينو (O) وذلك حسب ما هو مبين في 

الشكل 15. يخرج أولا كمية قليلة من الماء، ومن بعدها دفعة قوية من البخار. أو قف توزيع البخار، ثم ارفع الرافعة 
(F) وضع تحت القلم إبريق الحليب المطلوب تسخينه، ومن بعدها إفتح البخار من خلال تهبيط الرافعة بشكل 

تدريجي وأغطس القلم حتى النهاية داخل الحليب: بعد لحظات قليلة، تصعد رغوة الحليب الكثيفة والدسمة، حسب 
ما هو مبين في الشكل 16.

عند الانتهاء من العملية، أبطل وظيفة البخار من خلال الضغط من جديد على زرّ البخار (7). عند ذلك، تطفئ إشارة 
البخار (3).

بعد كل مرة يتم فيها استعمال الماكينة، أخرج البخار لبضع ثواني، لكي تنظف الثقب بهذا الشكل من بقايا الحليب.

استخدام الماكينة من جديد لإعداد القهوة
اضغط على الزرّ (7) لاستثناء وظيفة البخار. للانتقال من إنتاج البخار إلى إعداد القهوة، يجب أولا تبريد الغلايّة. اضغط 

على زرّ توزيع القهوة (6)، ثم أخرج الماء من مقرّ شبك حامل الفلتر إلى غاية أن تطفأ الإشارة الضوئية (2). انتظر إلى 
حين أن تشعل الإشارة الضوئية من جديد، قبل البدء بإعداد القهوة.

طريقة إعداد الشاي والمشروبات الأخرى التي تنقع بالماء
 ;(O) “بعد إجراء العمليات المبينة في فصل ” المراحل الأولية للاستعمال“، ضع فنجان تحت قلم ”ماكسي كابوّتشينو

هبّط رافعة الماء/البخار (F) واضغط بنفس الأوان مفتاح (6) توزيع القهوة ومفتاح البخار (7).
ببدء الماء بالخروج من قلم” ماكسي آبوّتشينو (O). لإيقاف خروج الماء ، اضغط على مفتاح توزيع القهوة (6). ارفع 

الرافعة من جديد.

نصائح مفيدة لإعداد قهوة ”الإكسبرس“ على الطريقة الإيطالية
يجب الضغط بشكل خفيف على القهوة المطحونة المتواجدة في حامل الفلتر. يعتمد مستوى تركيز القهوة (ثقيلة أو 

خفيفة) على درجة طحن القهوة وعلى آمية القهوة المتواجدة في حامل الفلتر. تحتاج القهوة إلى بضع ثواني لكي تهبط 
داخل الفناجين. إذا ازدادت مدة التوزيع ، فهذا يعني أن القهوة مطحونة بشكل ناعم جدا، وأن دقيق القهوة الذي 

وضع داخل حامل الفلتر قد تم ضغطه بشكل زائد.

تنظيف الماكينة
تنبيه!

يجب أن تتم جميع عمليات النظافة المبينة لاحقا عندما تكون الماكينة مطفأة والقابس مفصول عن المأخذ 
الكهربائي.



تنبيه!
يتم الحفاظ على سلامة الماكينة وعملها بشكل جيد لمدة طويلة من الوقت إذا جرت لها عمليات صيانة 

وتنظيف بشكل منتظم. لا تغسل مطلقا أجزاء الماكينة. داخل غسالة الصحون. لا تستعمل ماء متدفق بشكل 
مباشر.

تنبيه!
يجب أن تتم أي عملية على الماكينة وهي باردة.

تنظيف الفلتر الذي يحتوي على القهوة المطحونة
تحقق من عدم انسداد الثقوب، وإذا وجدتها مسدودة يجب تنظيفها بواسطة الفرشاة (شكل 17). أخرج ماء غليان 

وحامل الفلتر مدخل في مقره بدون قهوة مطحونة، وذلك من أجل تذويب أو إبعاد ترسبات القهوة أو الشوائب 
العالقة.

تنبيه!
فك وأبعد حامل الفلتر ببطء، لأن الضغط المتخلّف يمكن أن يؤدي إلى رشق أو تدفق السوائل.

ينصح بتنظيف الفلتر بشكل جيد (U) كل 3 شهور تقريبا، وذلك من خلال استعمال أقراص مسحوق الغسيل المعروفة 
باسم COFFEE CLEAN، التي تنتجها شركة Ariete والمتوفرة في مراكز البيع ومراكز الصيانة المخوّلة من قبل الشركة 
، وذلك من خلال اتباع التعليمات المتوفرة في علبة مسحوق الغسيل. وبديلا عن ذلك، يمكن استعمال أقراص مسحوق 

الغسيل البسيطة (خالية من مواد التلميع أو المضافات الكيماوية الأخرى)، التي تستعمل عادة لغسالة الصحون، وذلك 
حسب الطريقة التالية:

أدخل قرص من مسحوق الغسيل الخاص بغسالة الصحون في الفلتر (بدون قهوة) عندما تكون الماكينة ساخنة   •
بشكل جيد (بعد 5 دقائق من التسخين).

اشبك حامل الفلتر بالماكينة، ثم ضع وعاء تحت حامل الفلتر.  •
اضغط على زرّ إعداد القهوة لكي يخرج الماء، ثم اترك الماء يخرج لمدة 20-15 ثانية.  •

أوقف خروج الماء، ثم اترك القرص يأخذ مفعوله لمدة 15 دقيقة على الأقل، مع ترك حامل الفلتر مدخل بالماكينة.  •
أعد عملية توزيع الماء، من خلال تشغيل المضخة لمدة 20-15 ثانية، وتركها ترتاح لمدة 20-15 ثانية أخرى، وإلى   •

غاية نفاذ خزانين من الماء.
أبعد حامل الفلتر من الماكينة، ثم اسحب الفلتر واشطفه بشكل جيد تحت الماء الجاري للحنفية.  •

أطفأ الماكينة، ثم افصل الكبل عن المأخذ الكهربائي، ومن بعدها نظفّ بواسطة ممسحة المقرّ الذي يشبك فيه   •
حامل الفلتر، لكي تزيل مسحوق الغسيل المتخلفّ في الدش.

شغل الماكينة، ثم اشبك حامل الفلتر من جديد، ومن بعدها أخرج 2 فنجان من الماء على الأقل لإتمام عملية   •
الشطف.

في حالة استعمال ماكينة القهوة يومياً، ينصح بتنظيفها كل ثلاثة شهور على الأقل.

تنظيف قرص السيليكون
اغسل قرص السيليكون (V) تحت الماء الجاري، مع مراعاة ثنيه على الجوانب لتحرير الثقب المركزي من بقايا مسحوق 

القهوة التي ممكن أن تؤدي إلى انسداده (شكل 18).

تنظيف مقرّ حامل الفلتر
مع الاستعمال، يمكن أن تتخلف حثالة القهوة في المقرّ الذي يشبك فيه حامل الفلتر، وبالتالي يجب إبعادها من خلال 

استعمال عود نكش الأسنان وممسحة إسفنج (شكل 19) أو ترك الماء يجري بدون شبك حامل الفلتر (شكل 6).

تنبيه!
لا تغسل حامل الفلتر في غسالة الأواني



تنظيف أداة ”ماكسي كبّوتشينو“
تنبيه!

اتبع العمليات المبينة لاحقا عندما يكون الأنبوب المطلي بالكروم بارد خوفا من الاحتراق.

فكّ الأداة (Q) عن الأنبوب، ثم اغسلها بالماء الجاري. يمكن تنظيف الأنبوب بواسطة ممسحة غير حاكّة. أعد تركيب 
أداة إعداد الكبّوتشينو من خلال لفّها إلى غاية نهاية المسار. عند الضرورة، استعمل دبوس لتنظيف ثقب خروج البخار. 

في كل مرة يتم فيها استعمال الماكينة، أخرج البخار لبضع ثواني لتحرير الثقب من الترسبات.

تنظيف الشبك وصناديق استعادة الماء
.(R) و (Q) تذكر دائما بتفريغ صناديق استعادة الماء بين الحين والآخر

.(S) اسحب الصناديق من الماكينة، ثم فرّغها وأغسلها تحت الماء الجاري. أغسل أيضا شبكة إسناد الفناجين

تنظيف جسم الماكينة
تنبيه!

نظفّ الأجزاء الثابتة من الماكينة من خلال استعمال ممسحة رطبة وغير حاكّة خوفا من تلف جسم الماكينة.

تنظيف الخزان
ينصح تنظيف داخل الخزان بشكل دوري ومن خلال استعمال ممسحة إسفنج أو قطعة قماش رطبة.

إزالة الترسبات الكلسية
يتم الحفاظ على الماكينة لمدة طويلة من الوقت من خلال تنظيفها بشكل منتظم والحد من تشكيل الترسبات الكلسية 

بداخلها. ولكن في حالة عمل الماكينة بطريقة شاذة بعد فترة من الوقت نتيجة لاستعمال ماء قاسي يحتوي على نسبة 
عالية من الكلس، يجب في هذه الحالة العمل على إزالة الترسبات الكلسية للتخلص من العمل الشاذ للماكينة. ولهذا 

الغرض يستعمل فقط منتج NOCAL المكون من حامض الستريك والذي تنتجه شركة Ariete. يمكن العثور على 
هذا المنتج بسهولة في مراكز الصيانة التابعة لشركة Ariete. تتحمل شركة Ariete أي مسئولية عن الأضرار التي تلحق 

بالمركبات الداخلية لماكينة القهوة، نتيجة لاستعمال منتجات غير لائقة تحتوي على مضافات كيماوية. إذا دعت الحاجة 
لإزالة الترسبات الكلسية، يجب التقيد بالتعليمات المرفقة مع المنتج الخاص لهذا الغرض.

إيقاف الماكينة عن العمل
في حالة إيقاف الماكينة عن العمل، يجب فصلها عن الشبكة الكهربائية وتفريغ الخزان من الماء وتفريغ حوض تجميع 

القطرات وتنظيفه (راجع فقرة ”تنظيف الماكينة“).
في حالة تحطيم الماكينة بعد انتهاء عمرها، يجب العمل في هذه الحالة على فرز المواد المصنوعة منها والتخلص منها 

حسب تركيبتها وحسب النظم والقوانين المحلية السائدة.



إرشادات لحل بعض المشاكل
تنبيه!

في حالة عمل الماكينة بطريقة شاذّة، يجب على الفور إطفائها وسحب القابس من المأخذ الكهربائي.

ما العملالسبب الممكنالمشكلة

الماكينة لا 
توزع ماء يغلى 

للمشروبات 
المنقوعة.

يحتمل دخول هواء في دورة الماء، 
مما أدى إلى إبطال عمل المضخة.

تحقق من أن الخزان مركب بشكل جيد، وأن مستوى الماء 
لم يهبط دون الحد الأدنى المبين على الخزان نفسه. أعد 
العمليات المبينة في فقرة ” المراحل الأولية للاستعمال“.

ثقب القلم الذي يخرج منه البخار 
مسدود.

أبعد الترسبات التي أدت إلى انسداد ثقب القلم بواسطة 
دبوس.

لا يخرج بخار 
من الماكينة.

يوجد ماء قليل، وبالتالي المضخة لا 
تشفط.

تحقق من أن مستوى الماء منتظم داخل الخزان، ثم أضف 
ماء طبيعي طازج عند الضرورة.

ثقب القلم الذي يخرج منه البخار 
مسدود.

أبعد الترسبات التي أدت إلى انسداد ثقب القلم بواسطة 
دبوس.

تسرّب البخار من 
جوانب حامل 

الفلتر.

يجري توزيع القهوة ضمن إدخال 
وظيفة البخار. تحقق من أن زرّ 

وظيفة البخار لم يتم ضغطه بشكل 
عفوي.

أوقف توزيع القهوة. اضغط على الزر (7) لاستثناء وظيفة 
البخار. انتظر إلى أن تنتقل الإشارة (2) من حالة الوميض إلى 

حالة الإضاءة بشكل ثابت قبل إعداد أول فنجان قهوة.

القهوة تتسرّب 
من جوانب 
حامل الفلتر.

يحتمل وضع كمية زائدة من 
القهوة المطحونة في حامل الفلتر، 
مما منع من شدّ حامل الفلتر في 

مقرهّ حتى النهاية.

فك وأبعد حامل الفلتر ببطء، لأن الضغط المتخلفّ يمكن 
أن يؤدي إلى رشق أو تدفق السوائل. نظفّ طوق منع 

التسرب من بقايا القهوة بواسطة عود نكش الأسنان 
وممسحة من الإسفنج (شكل 19). أعد العملية، مع مراعاة 

وضع كمية صحيحة من القهوة داخل الفلتر.

توجد بقايا من القهوة على طوق 
منع التسرب المركب في المقرّ الذي 

يشبك به حامل الفلتر.

نظفّ طوق منع التسرب من بقايا القهوة بواسطة عود نكش 
الأسنان وممسحة من الإسفنج (شكل 19).

.(V) تحت الماء الجاري، مع مراعاة ثقب قرص السيليكون مسدود (V) اغسل قرص السيليكون
ثنيه على الجوانب لتحرير الثقب المركزي من بقايا مسحوق 

القهوة التي ممكن أن تؤدي إلى انسداده (شكل 18).

ثقوب الفلتر الذي توضع بداخله 
القهوة مسدودة.

فك وأبعد حامل الفلتر ببطء، لأن الضغط المتخلفّ يمكن 
أن يؤدي إلى رشق أو تدفق السوائل. نظفّ ثقوب الفلتر 

المسدودة بواسطة فرشاة أو دبوّس. اغسل الفلتر من خلال 
استعمال أقراص COFFEE CLEAN التي تنتجها شركة 

Ariete مع اتباع التعليمات المبينة في العلبة.



ما العملالسبب الممكنالمشكلة

القهوة لا  تخرج 
أو تخرج بشكل 

بطيء للغاية.

ثقوب قرص السيليكون المتواجد في 
مقر شبك حامل الفلتر مسدودة.

شغل الماكينة بدون حامل الفلتر لكي يخرج الماء بهذا الشكل. 
إذا لم يخرج الماء بشكل متجانس من جميع الثقوب، يجب 
العمل على تنظيف الماكينة من الترسبات الكلسية بواسطة 

منتج NOCAL الذي تنتجه شركة Ariete والذي يمكن 
الحصول عليه من مراكز الصيانة التابعة للشركة مع التقيد 

بالتعليمات المبينة في العلبة.

ثقوب الفلتر الذي توضع بداخله 
القهوة مسدودة.

فك وأبعد حامل الفلتر ببطء، لأن الضغط المتخلفّ يمكن 
أن يؤدي إلى رشق أو تدفق السوائل. نظفّ ثقوب الفلتر 

المسدودة بواسطة فرشاة أو دبوّس. اغسل الفلتر من خلال 
استعمال أقراص COFFEE CLEAN التي تنتجها شركة 

Ariete مع اتباع التعليمات المبينة في العلبة.

حاول استعمال قهوة مطحونة بشكل أخشن.القهوة المطحونة ناعمة جدا.

القهوة المطحونة مضغوطة بشكل 
زائد.

اضغط القهوة داخل الفلتر بمعدل أقل.

أدخل الخزان بشكل جيد من خلال دفعه حتى النهاية.الخزان غير مدخل بشكل جيد.

.(V) تحت الماء الجاري، مع مراعاة ثقب قرص السيليكون مسدود (V) اغسل قرص السيليكون
ثنيه على الجوانب لتحرير الثقب المركزي من بقايا مسحوق 

القهوة التي ممكن أن تؤدي إلى انسداده (شكل 18).

يوجد ماء قليل، وبالتالي المضخة لا 
تشفط.

تحقق من أن مستوى الماء منتظم داخل الخزان، ثم أضف 
ماء طبيعي طازج عند الضرورة

القهوة خفيفة 
جدا وباردة.

للحصول على قهوة مركزة (ثقيلة) وساخنة، يجب استعمال القهوة مطحونة بشكل خشن جدا.
قهوة مطحونة بشكل أنعم.

في جميع الأحوال، يتم التخلص من هذه المشكلة بفضل 
نظام ”ثيرموكريم“ الذي يضمن الحصول على قهوة ساخنة 
جدا ودسمة حتى لو كانت القهوة مطحونة بشكل خشن.

مطحنة القهوة 
متوقفة.

إمكانية وجود شوائب ما بين حبوب 
القهوة.

اضغط على الزرّ (8) لإيقاف عملية الطحن. اضغط على 
الزرّ (B) لإعتاق مطحنة القهوة، ثم لفّ الوعاء بتكرار اتجاه 

اليمين واليسار. 


