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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee vigenti e sono pertanto | mmm
protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per

I'uso cui & stato destinato per evitare infortuni e danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni.
Qualora vogliate cedere questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

A Pericolo per i bambini &Avvertenza relativa a ustioni

Pericolo dovuto a elettricita A Attenzione - danni materiali

Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare la vostra Café Retrd per preparare caffé e cappuccino; inoltre grazie alla possibilita di erogare acqua calda si
possono preparare anche té e infusi. Questo apparecchio € stato concepito solo ed esclusivamente per un uso privato ed
¢ quindi da considerarsi inadeguato I'uso per scopi industriali o professionali.

Ogni altro utilizzo della macchina non € previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio della macchina stessa. L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di ogni
forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI

Le caratteristiche costruttive dell'apparecchio, oggetto della presente pubblicazione, non consentono di proteggere I'utiliz-
zatore dal getto diretto di vapore 0 acqua calda.
Attenzione!
Pericolo di ustioni - Nell'erogazione di acqua calda e di vapore, non dirigere i getti verso terzi o verso se stessi.
Impugnare il tubo, esclusivamente sulla parte in plastica.

Utilizzare solo contenitori che siano realizzati in materiale “per alimenti”.

AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* L'apparecchio é destinato solo ad uso domestico, e non deve essere adibito ad
uso commerciale o industriale.

*Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
previsti dal presente libretto.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché 'assistenza gratuita non é
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

*L'apparecchio & conforme alla Direttiva 2006/95/CE e alla Direttiva EMC
2004/108/CE. L'apparecchio & conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

Pericolo per i bambini
* Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i bambini)
con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da persone che manchino di
esperienza e conoscenza dell’apparecchio, a meno che siano attentamente sor-
vegliate o ben istruite relativamente all'utilizzo dell’apparecchio stesso da parte
di una persona responsabile della loro sicurezza.
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* Assicurarsi che i bambini non giochino con 'apparecchio.

* Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

+ Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i
propri giochi.

A Pericolo dovuto a elettricita

*Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta posta al di sotto della macchina corrisponda a quel-
la della rete locale.

* L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell’apparecchio pud
provocare danni e incidenti.

* Prima di procedere all'operazione di riempimento del serbatoio dell'acqua, scolle-
gare l'apparecchio dalla presa di corrente.

+Se il cavo di alimentazione € danneggiato, esso deve essere sostituito dal co-
struttore o dal suo servizio Assistenza Tecnica 0 comunque da una persona con
qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

* Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: pué generarsi un
cortocircuito!

* Togliere la spina dalla presa prima di ogni intervento di pulizia o di manutenzione.

* Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

* Spegnere sempre |'apparecchio e staccare la spina del cavo di alimentazione
dalla presa di corrente elettrica prima di riempire il serbatoio con acqua.

Pericolo di danni derivanti da altre cause

* Non sollevare I'apparecchio afferrandolo per il serbatoio dell'acqua o per la va-
schetta, ma afferrarlo per il corpo.

* Scegliere un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con la presa di corren-
te facilmente accessibile.

+ Evitare di immettere nel serbatoio una quantita eccessiva di acqua.

* Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre e collegato alla rete elettrica.

* L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile.

* L'apparecchio non deve essere utilizzato se e stato fatto cadere, se vi sono segni
di danni visibili o se ha perdite di acqua. Non usare I'apparecchio se il cavo elet-
trico o la spina risultano danneggiati, o se 'apparecchio stesso risulta difettoso.
Tutte le riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono
essere eseguite solamente dal Centro Assistenza Ariete o da tecnici autorizzati
Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.



& Avvertenza relativa a ustioni

* Non dirigere mai il getto di vapore 0 acqua calda verso parti del corpo; manipola-
re con precauzione il tubo vapore/acqua calda: pericolo ustioni!

* Le parti metalliche esterne dell’apparecchio e del portafiltro non devono essere
toccate con I'apparecchio in funzione, in quanto potrebbero causare delle scotta-
ture.

* La mancata fuoriuscita di acqua dal portafiltro potrebbe essere dovuta ad un in-
tasamento del filtro Thermocream®. Interrompere I'erogazione ed attendere una
decina di secondi. Successivamente rimuovere e disinserire lentamente il porta-
filtro perché I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o schizzi.
Procedere quindi con la pulizia come indicato nell'apposito paragrafo.

Attenzione - danni materiali

* Collocare la macchina su un piano stabile dove non possa essere rovesciata.

* Non introdurre mai nel portafiltro per cialde elementi diversi dalle cialde. Si po-
trebbero causare gravi danni all'apparecchio.

+ Usare solo cialde che riportano il marchio standard E.S.E.

* Non usare la macchina senza acqua, poiché in tale caso la pompa si brucerebbe.

* Non riempire mai il serbatoio dell’acqua con acqua calda o bollente.

* Non posizionare la macchina su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiamme
libere per evitare che la carrozzeria possa essere danneggiata.

* Il cavo non deve toccare le parti calde della macchina.

* Non utilizzare acqua gassata (addizionata di anidride carbonica).

* Non introdurre mai nel filtro Thermocream® sostanze diverse dal caffé in polvere.
Si potrebbero causare gravi danni all'apparecchio.

*Non lasciare la macchina a temperatura ambiente inferiore a 0°C, in quanto il
residuo d’acqua nella caldaia potrebbe ghiacciare e provocare dei danni.

* Non usare I'apparecchio all'aperto.

* Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

* Dopo aver staccato la spina di alimentazione e dopo che le parti calde si saranno
freddate, 'apparecchio dovra essere pulito esclusivamente con un panno non
abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergenti neutri non
aggressivi (non usare mai solventi che danneggiano la plastica).

e CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI
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DESCRIZIONE DEI COMANDI E DEI COMPONENTI

A - Portafiltro L - Griglia appoggiatazze estraibile

B - Gocciolatore per cialda M - Manopola di erogazione vapore

C - Filtro per cialda N - Spia temperatura caldaia

D - Gocciolatore per polvere O - Interruttore caffé/vapore

E - Disco forato in silicone Posizione centrale: standby

F - Filtro Thermocream® Posizione (¢/>): erogazione vapore

G - Serbatoio acqua estraibile Posizione (\=”): erogazione caffe

H - Misurino/pressino per caffe P - Termometro temperatura caldaia (°C e °F)

| - Cavo alimentazione + spina Q - Interruttore accensione

J - Dispositivo Maxi Cappuccino e stilo erogatore Posizione verso I'alto “0”: macchina spenta
acqualvapore Posizione verso il basso “I": macchina accesa

K - Cassetto raccogligocce R - Spia accensione

Dati di identificazione
Nella targhetta posta sotto la base di appoggio della macchina sono riportati i seguenti dati d'identificazione della macchina:

+ costruttore e marcatura CE + tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)
+ modello (Mod.) + potenza elettrica assorbita (W)
+ n° di matricola (SN) * numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

FASI PRELIMINARI PER L’'USO

Messa in funzione

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta dati tecnici dell'apparecchio.
Posizionare poi la macchina su una superficie piana. Lavare il serbatoio al primo utilizzo e riempirlo con acqua naturale
fresca 0,7 litri (MAX), avendo poi cura di inserirlo bene nella sua sede (Fig. 3).

Verificare il corretto inserimento del serbatoio altrimenti la macchina potrebbe non erogare caffe.
Inserire la spina nella presa di corrente elettrica, che deve essere dotata di messa a terra.

Prima accensione
Dopo aver riempito il serbatoio con acqua naturale fresca, mettere in funzione la macchina azionando I'interruttore (Q) sulla
posizione “I” verso il basso. Si accendera la spia (R), ad indicare che la macchina & accesa.

In caso di prima accensione, o dopo un periodo di inutilizzo, si raccomanda di far fuoriuscire almeno una tazza di
acqua dal circuito idraulico della caldaia.

Posizionare sotto 'erogatore caffé e sotto il dispositivo Maxi Cappuccino un recipiente della capacita di almeno mezzo litro
(Fig. 5). Portare l'interruttore (O) sulla posizione caffé (‘P). Attendere la fuoriuscita di acqua dalla sede di aggancio del
portafiltro. Aprire la manopola di erogazione vapore (M) e far fuoriuscire acqua dal dispositivo Maxi Cappuccino.
Terminare I'erogazione riportando l'interruttore (O) nella posizione centrale. Chiudere la manopola di erogazione vapore.
Attendere che la spia (N) si accenda. A questo punto la macchina & pronta per fare il caffé.

COME FARE IL CAFFE

Inserire nel portafiltro (A), il gocciolatore per polvere (D), il disco forato in silicone (E) e il filtro Thermocream® (F) nell'ordine
indicato (Fig. 6). Dosare il caffé nel filtro e pressare leggermente con I'apposito pressino: per due caffé riempire completa-
mente due misurini, mentre per un caffé riempirne uno solo. Innestare il portafiltro nell'apposita sede.

Serrarlo bene ruotandolo da sinistra verso destra, assicurandosi di averlo ben agganciato alla flangia (Fig. 7).

Attenzione!
Se viene inserita una quantita eccessiva di polvere di caffe all'interno del filtro, pud risultare difficoltoso stringere a
fondo nella sua sede il portafiltro e/o durante I'erogazione del caffé si possono avere perdite dal portafiltro.

E consigliabile lasciar riscaldare il portafiltro, inserito nella sua sede, per qualche minuto in modo da avere anche il primo
caffé ben caldo. Questo non sara necessario per i successivi caffé.
Posizionare l'interruttore (O) sulla posizione caffé (\wP): iniziera la fuoriuscita del caffe dai beccucci del portafiltro. Per
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interromperla riportare il tasto nella posizione centrale. La dose massima per un caffe & di 50 ml.
Attenzione!
Come nelle macchine da caffe professionali, non togliere il portafiltro quando l'interruttore di erogazione € inserito
(in posizione caffé WP).
Attenzione!
Al termine dell'erogazione del caffé attendere una decina di secondi prima di disinserire il portafiltro. Per rimuovere
il portafiltro ruotarlo lentamente da destra verso sinistra onde evitare spruzzi o schizzi di acqua o caffé.

Se si dovessero verificare piccoli sbuffi di vapore dalla sede di aggancio del portafiltro, il fenomeno é da ritenersi
assolutamente normale.

La spia (N) si spegnera e accendera periodicamente, mostrando l'intervento del termostato della caldaia, che serve a man-
tenere ottimale la temperatura dell'acqua (attorno ai 100°C per fare il caffé, e a circa 150°C per erogare vapore).
E opportuno, sia per il primo caffe sia per i successivi, avviare I'erogazione del caffé solo quando la spia (N) € accesa.

COME FARE IL CAFFE CON CIALDA

Per fare il caffé con cialda occorre rimuovere dal portafiltro (A), il filtro (F), il disco in silicone (E) ed il gocciolatore per caffé

in polvere (D).

1 Inserire nel portafiltro (A), il gocciolatore per cialde (B) ed il filtro per cialde (C) (Fig. 14).

2 Posizionare la cialda nel portafiltro (Fig. 15).

3 Spingere la cialda con le dita verso l'interno (Fig. 16).

4 La cialda deve essere ben centrata e collocata all'interno del portafiltro.

5 Adesso ¢ possibile inserire il portafiltro nella sua sede. Serrare bene il portafiltro assicurandosi di averlo ben agganciato
alla flangia (Fig. 7).

6 Dopo aver preparato il caffé, nel togliere il portafiltro, la cialda potrebbe rimanere incastrata nella parte superiore della
macchina. Per toglierla, inclinare il portafiltro (Fig. 17), lasciando che la cialda ricada sullo stesso.

Per avere un caffée sempre ottimo occorre acquistare la cialda che presenta il marchio di compatibilita E.S.E.

Se la cialda non & bene inserita o il portafiltro non & ben serrato, potrebbe fuoriuscire qualche goccia di acqua dal
portafiltro stesso.

Riempimento del serbatoio d’acqua durante I'uso

Non & necessaria alcuna operazione particolare quando si esaurisce I'acqua nel serbatoio, perché la macchina possiede
una speciale valvola di auto-innesco. Bastera, dopo aver disinserito la spina dalla presa della corrente, estrarre il serbatoio
€ riempirlo nuovamente.

COME FARE IL CAPPUCCINO

Per preparare un cappuccino, una cioccolata calda, o riscaldare qualsiasi altra bevanda, portare l'interruttore (O) in posi-
zione vapore (C'Jﬁ) ed attendere che si accenda la spia (N), la quale indica che la caldaia & giunta alla giusta temperatura
per erogare vapore (circa 150°C).

Se si dovessero verificare piccoli shuffi di vapore dalla sede di aggancio del portafiltro, il fenomeno é da ritenersi
assolutamente normale.

Ruotare la manopola di erogazione vapore (M), avendo I'accortezza di posizionare un bicchiere sotto il dispositivo Maxi
Cappuccino (J): dapprima uscira un po’ d'acqua e subito dopo un forte getto di vapore.

Chiudere la manopola di erogazione (M) per interrompere il getto di vapore e porre sotto il dispositivo Maxi Cappuccino il
bricco del latte da montare (Fig. 10). Immergere a fondo lo stilo nel bricco del latte ed aprire nuovamente la manopola di
erogazione vapore (M) fino ad ottenere il risultato voluto. Durante queste operazioni si potra notare che la spia (N) si spegne
e riaccende periodicamente, indicando gli interventi del termostato che mantiene la giusta temperatura della caldaia per
I'erogazione del vapore.

E opportuno avviare I'erogazione del vapore solo quando la spia & accesa. Dopo ogni utilizzo erogare il vapore per
alcuni secondi per liberare il foro da eventuali residui di latte.

Chiudere la manopola di erogazione vapore (M). Terminata la preparazione del cappuccino riportare l'interruttore (O) in
posizione centrale di standby per escludere la funzione vapore.

RIUTILIZZO PER CAFFE

Per preparare un caffé subito dopo aver fatto il cappuccino sara necessario riportare la caldaia alla temperatura di prepa-
razione caffé compiendo queste operazioni: riportare l'interruttore (O) nella posizione centrale per far raffreddare la caldaia
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ed attendere che la spia (N) si spenga e si accenda di nuovo. Volendo affrettare il raffreddamento della caldaia, & possibile
operare come segue: dopo aver posto un recipiente sotto lo stilo (J), portare l'interruttore (O) in posizione ('wP); ruotare
la manopola di erogazione vapore (M): si provochera la fuoriuscita di acqua, fino a quando non si spegnera la spia (N). A
questo punto chiudere la manopola di erogazione vapore (M) e riportare l'interruttore di erogazione caffé (O) nella posizione
centrale. Attendere che la spia (N) si accenda. La macchina & nuovamente pronta per fare il caffe.

COME FARE TE O INFUSI

Dopo aver effettuato le operazioni descritte nel capitolo “Fasi preliminari per I'uso”, posizionare una tazza sotto lo stilo Maxi
Cappuccino (J). Portare l'interruttore di erogazione del caffe (O) in posizione (\wP). Ruotare la manopola di erogazione
vapore (M); cosi facendo uscira acqua calda dal dispositivo Maxi Cappuccino. La dose massima per due tazze € di 200 ml.

CONSIGLI UTILI PER OTTENERE UN BUON ESPRESSO ALL’ITALIANA

Il caffé macinato nel portafiltro dovra essere pressato leggermente. Un caffe piu forte o meno forte dipende dal grado di ma-
cinatura del caffé, dalla quantita di esso immessa nel portafiltro, e dalla pressatura. Pochi secondi sono il tempo sufficiente
perché il caffé scenda nelle tazzine. Se il tempo di erogazione € superiore significa che la macinatura & troppo fine o che la
polvere immessa del portafiltro & stata pressata eccessivamente.

PULIZIA DELL’APPARECCHIO

c Attenzione!
Tutte le operazioni di pulizia sotto indicate devono essere effettuate a macchina spenta e con la spina elettrica
scollegata dalla presa di corrente.

‘ Attenzione!
A Una manutenzione ed una pulizia regolari preservano e mantengono efficiente la macchina per un periodo maggio-
re. Non lavare mai i componenti della macchina in lavastoviglie. Non utilizzare getti di acqua diretta.

é Attenzione!
Ogni intervento va eseguito a macchina fredda.

Pulizia del filtro contenente il macinato

Verificare che i forellini sottostanti non si otturino e nel caso ripulirli con uno spazzolino (Fig. 11). Far erogare acqua bollente

dal portafiltro con il filtro inserito senza la polvere, per sciogliere o rimuovere eventuali residui di caffé o impurita.
Attenzione!
Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
o schizzi.

Si consiglia di pulire accuratamente il filtro ogni circa 3 mesi, utilizzando le pastiglie detergenti COFFEE CLEAN di Ariete

reperibili presso i punti vendita ed i Centri Assistenza Autorizzati seguendo le istruzioni contenute nella confezione, oppure,

in alternativa, utilizzando una pastiglia di detersivo semplice (senza aggiunta di brillantante o altri additivi chimici) per

lavastoviglie nel seguente modo:

+ Inserire una pastiglia di detersivo da lavastoviglie nel filtro (senza caffé) quando la macchina e ben calda (dopo almeno 5
minuti di riscaldamento).

+ Agganciare il portafiltro alla macchina e mettere un recipiente sotto il portafiltro.

+ Posizionare l'interruttore (O) nella posizione caffé (\wP) per avviare 'erogazione dell'acqua ed erogare acqua per 15-20
secondi.

* Interrompere I'erogazione e lasciare agire la pastiglia per almeno 15 minuti mantenendo il portafiltro inserito sulla macchi-
na.

* Ripetere I'operazione di erogazione dell'acqua facendo funzionare la pompa per circa 15-20 secondi e poi lasciando
riposare per altri 15-20 secondi fino ad esaurire due serbatoi di acqua.

+ Rimuovere il portafiltro dalla macchina, estrarre il filtro e sciacquarlo bene sotto 'acqua corrente del rubinetto.

+ Spegnere la macchina, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e pulire con una spugnetta la sede di
aggancio del portafiltro per rimuovere eventuali residui di detersivo dalla doccia.

+ Riaccendere la macchina, agganciare nuovamente il portafiltro ed erogare ancora almeno 2 tazze di acqua per comple-
tare il risciacquo.

Se la macchina da caffé viene utilizzata quotidianamente si consiglia di effettuare I'operazione di pulizia almeno ogni tre

mesi.

Pulizia del portafiltro per cialda
Con il portafiltro agganciato, senza la cialda inserita, posizionare un bicchiere sotto al portafiltro. Posizionare I'interruttore
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(O) sulla posizione caffé (\wP): iniziera la fuoriuscita di acqua dai beccucci del portafiltro. In questo modo eventuali residui
di caffé o impurita presenti nel portafiltro si scioglieranno e verranno rimossi.

Pulizia del disco in silicone
Lavare il disco in silicone (E) sotto 'acqua corrente piegandolo leggermente ai lati in modo da liberare il foro centrale da
eventuali residui di polvere di caffé che potrebbero ostruirlo (Fig. 12).

Pulizia della sede del portafiltro

Con l'uso si puo verificare nella sede di aggancio del portafiltro una sedimentazione di fondi di caffé, che possono essere
rimossi con uno stuzzicadenti, con una spugnetta (Fig. 13), oppure lasciando scorrere acqua senza portafiltro inserito (Fig.
4).

Pulizia del dispositivo Maxi Cappuccino
Attenzione!
Eseguire 'operazione quando il tubo cromato & freddo per evitare scottature.

Svitare il dispositivo (J) dal tubetto, e lavarlo con acqua corrente. Il tubetto pud essere pulito con un panno non abrasivo.
Riavvitare il dispositivo fino alla fine della corsa. Se necessario ripulire con uno spillo il foro di uscita del vapore. Dopo ogni
utilizzo erogare il vapore per alcuni secondi per liberare il foro da eventuali residui.

Pulizia del serbatoio
Si consiglia di pulire periodicamente I'interno del serbatoio con una spugna o un panno umido.

Pulizia della griglia e del cassetto raccogligocce
Ricordarsi di svuotare di tanto in tanto il cassetto raccogligocce (K).

Togliere la griglia (L) e lavarla sotto I'acqua corrente; sfilare il cassetto raccogligocce (K) dalla macchina, svuotarlo e lavarlo
sotto I'acqua corrente.

Pulizia del corpo macchina
Attenzione!
Pulire le parti fisse della macchina usando un panno umido non abrasivo per non danneggiare la carrozzeria.

DECALCIFICAZIONE

Una buona manutenzione ed una regolare pulizia preservano e mantengono efficiente la macchina per un periodo maggiore
limitando notevolmente i rischi di formazione di depositi calcarei nell'apparecchio. Se nonostante cio, dopo qualche tempo,
la funzione dell'apparecchio dovesse essere compromessa, in seguito all'uso frequente di acqua dura e molto calcarea, si
puo procedere alla decalcificazione della macchina per eliminare il malfunzionamento. Utilizzate per questo scopo esclu-
sivamente il prodotto decalcificante NOCAL di Ariete a base di acido citrico. Questo prodotto si puo reperire facilmente
nei centri di assistenza tecnica Ariete. Ariete non si assume alcuna responsabilita per danni ai componenti interni della
macchina da caffé arrecati dall’'uso di prodotti non conformi a causa della presenza di additivi chimici. In caso di necessita
di una decalcificazione, osservate le indicazioni sul foglio di istruzioni del prodotto decalcificante.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio della macchina occorre sconnetterla elettricamente, svuotare il serbatoio dell'acqua e la
vaschetta raccogligocce e ripulirla (vedi paragrafo “Pulizia dell'apparecchio”).

In caso di rottamazione si dovra provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella costruzione della macchina
e provvedere al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni di legge vigenti nel Paese di utilizzo.
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COME RIMEDIARE Al SEGUENTI INCONVENIENTI

-I A In caso di anomalie di funzionamento, spegnere immediatamente la macchina, e sfilare la spina dalla presa elettrica.

PROBLEMI CAUSE RIMEDI

La macchina Probabilmente ¢ entrata aria nel cir- | Verificare che il serbatoio sia ben inserito ed il livello non
non eroga acqua | cuito e cio ha disinnescato la pompa. | sia sceso sotto il minimo indicato dall'apposito riferimento
bollente per riportato sullo stesso. Ripetere le operazioni descritte nel
infusi. paragrafo “Fasi preliminari per 'uso”.

Foro di uscita vapore dello stilo
erogatore ostruito.

Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatosi nel
foro dello stilo erogatore.

La macchina non
eroga vapore.

C’é poca acqua e la pompa non
aspira.

Controllare che il livello dell'acqua nel serbatoio sia regolare
e in caso riempire con acqua naturale fresca.

Foro di uscita vapore dello stilo
erogatore ostruito.

Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatosi nel
foro dello stilo erogatore.

Fuoriuscita di
caffe dai bordi
del portafiltro.

Probabilmente nel portafiltro € stata
immessa una quantita eccessiva di
caffé macinato che ha impedito di
stringere a fondo il portafiltro nella
sua sede.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o
schizzi. Ripulire la sede di aggancio con una spugnetta (Fig.
13). Ripetere l'operazione, immettendo nel filtro la giusta
quantita di caffe.

Sulla guarnizione della sede di
aggancio del portafiltro sono rimasti
residui di caffé macinato.

Provvedere a ripulire la guarnizione con uno stuzzicadenti o
con una spugnetta (Fig. 13).

Les perforations du filtre de la mou-
ture sont bouchées.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
o schizzi. Ripulire con uno spazzolino o uno spillo i forellini
otturati del filtro. Detergere il filtro utilizzando le pastiglie
COFFEE CLEAN di Ariete seguendo le istruzioni riportate
nella confezione.

Cialda difettosa.

Sostituire la cialda nel portafiltro.

L'erogazione
del caffé non
avviene o
avviene troppo
lentamente.

La sede di aggancio del portafiltro ha
i fori ostruiti.

Azionare la macchina senza portafiltro facendo defluire
I'acqua. Se I'acqua continua a non uscire uniformemente da
tutti i fori, eseguire la pulizia anticalcare utilizzando il pro-
dotto Ariete NOCAL reperibile nei centri di assistenza Ariete
seguendo le istruzioni riportate nella confezione.

Les perforations du filtre de la mou-
ture sont bouchées.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
o schizzi. Ripulire con uno spazzolino o uno spillo i forellini
ofturati del filtro. Detergere il filtro utilizzando le pastiglie
COFFEE CLEAN di Ariete seguendo le istruzioni riportate
nella confezione.

Miscela di caffé macinata troppo fine.

Provare ad utilizzare miscele di caffé a grana piu grossa.

Miscela di caffé troppo pressata.

Pressare il caffé nel filtro con minor pressione.

Il serbatoio non & ben inserito.

Inserire bene il serbatoio spingendolo a fondo.

C’é poca acqua e la pompa non
aspira.

Controllare che il livello dellacqua nel serbatoio sia regolare
e in caso riempire con acqua naturale fresca.

Cialda difettosa.

Sostituire la cialda nel portafiltro.

Rottura della cialda.

Togliere il portafiltro per cialde, pulire la sede con una spu-
gnetta e reinserire una nuova cialda.

II caffe e troppo
acquoso e
freddo.

La miscela ¢ stata macinata troppo
grossa.

Per ottenere un caffe pili concentrato e pili caldo, si deve

usare una miscela pill finemente macinata.

In ogni caso questo problema si elimina grazie al Sistema
Thermocream®, che assicura sempre un caffe bollente ed
una ricca crema, anche con caffé macinato grosso.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

Even if the appliances are made in conformity with the European regulatory specifications in force and therefore all poten-
tially hazardous parts are protected. Carefully read these warnings and use the appliance only for the use it is designed for
in order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you should decide to give
this appliance to other people, remember to also include these instructions. z
The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating: w

A Danger for children & Warning of burns

Danger due to electricity A Warning — material damage

Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You can use your Café Retré to prepare coffee and cappuccino; and thanks to the possibility of dispensing hot water, you
can also prepare tea and tisanes. This appliance is designed only and solely for private use, and is therefore to be consid-
ered unsuitable for industrial or professional purposes.

No other use of the machine is contemplated by the manufacturer, which is exempt from any liability for all types of damages
caused by improper use of the machine. Improper use also results in any form of warranty being forfeited.

RESIDUAL RISKS

The construction characteristics of the appliance this publication refers to do not allow the user to be protected from a direct
jet of steam or hot water.
Warning!
Danger of burns — When dispensing hot water and steam, do not direct the jets towards others or yourself. Hold
only the plastic part of the tube.

Use only containers made of material “for foods”.

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

* This appliance is designed only for private use, and is therefore to be considered
unsuitable for commercial or industrial purposes.

* We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.

* We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge serv-
ice does not cover any damage resulting from inadequate packaging of the prod-
uct when this is sent back to an Authorised Service Centre.

* This product complies with the 2006/95/EC Directive and EMC Directive 2004/108/
EC. The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004
on the materials in contact with food.

Danger for children
* This appliance is not suitable for use by people (children included) with physical,
sensorial or mental disabilities; Users lacking experience and knowledge of the
appliance, or those who have not been given the user’s instructions, must be
supervised by a person responsible for their safety.
+ Children must be supervised at all times to ensure they do not play with the ap-
pliance.
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* Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.

* In the event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the power
chord is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous components
are rendered harmless to prevent children hurting themselves when playing with
the apparatus.

Danger due to electricity

* Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a child.

+ Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage
indicated on the plate on the bottom of the machine corresponds to the local
mains voltage.

* The use of extension leads, which have not been authorised by the appliance
manufacturer, may cause damage and accidents.

+ Before filling the tank with water, remember to always disconnect the appliance
at the socket.

* If the electric cable is damaged it must be replaced by the manufacturer or its
Technical Assistance Service, or in any case by a person with similar qualifica-
tions, in order to avoid any risk.

* Never let the live parts come into contact with water: this may cause a short circuit

+ Unplug before any cleaning or maintenance operations.

* Do not immerse the appliance in water or other liquids.

* Always turn off the appliance and remove the power cable plug from the socket-
outlet before filling the tank with water.

Danger of damage originating from other causes

* Do not lift the appliance by grasping its water tank or its tray, but only by grasping
its body.

* Choose a sufficiently well lit and clean environment, with an easily accessible
electric socket.

* Avoid putting excessive quantities of water into the tank.

* Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.

* The appliance must be used and rested on a stable surface.

* The appliance is not to be used if it has been dropped, if there are visible sign of
damage or if it is leaking. Do not use the appliance if the power cord or the plug
are damaged, or if the appliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, in-
cluding the replacement of the power cord, must be carried out by an Authorised
Service Centre or, in any case, by qualified personnel.

Warning of burns
* Never direct the steam or hot water jet towards parts of the body; handle the
steam/hot water spout with care: risk of scalding!
* The outer metallic parts of the appliance and of the filter holder must not be
touched with the appliance in operation, because it could cause burns.
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« If water does not come out of the filter holder, it may be because the Thermoc-
ream® filter is clogged. Stop the brewing and wait ten seconds. Remove and dis-
connect the filter holder because any remaining pressure could cause splashes
or squirts. Then clean as explained in the relevant paragraph.

Warning - material damage

* Place the machine on a stable surface where it cannot be knocked over.

* Never put any object other than the pods in the pod filter holder. They could
cause serious damage to the appliance.

+ Use only pods bearing the E.S.E. standard mark.

* Never use the machine without water because the pump will burn out.

* Never fill the water tank with hot or boiling water.

* Do not place the machine on very hot surfaces or near open flames in order to
prevent damage to the body.

* The cable must not touch any hot parts of the machine.

* Do not use sparkling (carbonated) water.

*Never put in the Thermocream ® filter substances other than coffee powder.
They could cause serious damage to the appliance.

* Do not leave the machine at a room temperature below 0°C because the water
remaining in the boiler could freeze and cause damage.

* Never use the appliance outdoors.

* Do not expose the appliance to atmospheric agents (rain, sun, etc...).

* Before cleaning the appliance always unplug it and allow it cool down. Clean only
with a non-abrasive cloth that has been slightly dampened with water, adding a
few drops of mild, non-aggressive detergent (never use solvents that damage
plastic).

* SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFER-

ENCE

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Filter holder L - Removable cup grille

B - Pod dripper M - Steam dispensing knob

C - Pod filter N - Boiler temperature indicator lamp

D - Powder dripper O - Coffee brewer/steam switch

E - Perforated silicone disc Cetral position: standby

F - Thermocream® Filter Position (¢I»): steam distribution

G - Removable water tank Position (SP): coffee distribution

H - Coffee measure/presser P - Boiler temperature thermometer (C° and F°)

| - Power cord + Plug Q - ON/OFF switch

J - Maxi Cappuccino attachment and wand for water Lifted position “0”: coffee maker off
and steam supply Loewred position “I": coffee maker on

K - Drip basin R - “ON” indicator light
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Identification data
The following machine identification data are shown on the plate placed underneath the machine’s standing base:

+ manufacturer and CE mark + electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)
+ model (Mod.) + absorbed electric power (W)
+ serial number (SN) + assistance toll-free number

Always give the model and serial number to the Authorised Service Centres when requesting assistance.

PRELIMINARY PHASES FOR USE

Using the appliance for the first time

Check that the voltage of the domestic network is the same as that indicated on the technical information plate of the appli-
ance. Place the appliance on a stable surface. When using it the first time, wash the tank and fill it with cool tap water — 0.7
liters (MAX) — and then carefully fit it firmly into its seat (Fig. 3).

Check that the tank is properly inserted; otherwise, the machine may not dispense coffee.
Insert the plug into the socket, which must be earthed.

Starting the first time
After having filled the tank with cool tap water, turn the switch (Q) on position “I” downwards to start the machine. The light
(R) will turn on to indicate that the machine is on.

If you are starting the machine for the first time or after a period of time during which it has not been used, it is
recommended that at least one cup of water be allowed to pass through the boiler’s hydraulic circuit.

Place a container with a capacity of at least half a litre under the coffee spout and Maxi Cappuccino device (Fig. 5). Put
switch (O) on the coffee position (S=P). Wait that water comes out from the coupling seat of the filter holder. Open the steam
knob (M) and make water come out of the Maxi Cappuccino device.

Stop dispensing by putting the switch (O) back in the middle position. Close the steam knob. Wait for the light (N) to turn on.
At this point the coffee maker is ready to brew coffee.

HOW TO MAKE COFFEE

In the filter holder (A) insert the powder dripper (D), the perforated silicone disc (E) and the Thermocream ® filter (F) in the
order indicated (Fig. 6). Measure out the coffee in the filter and lightly press with the specially provided presser: completely
fill two measures for two cups of coffee, and fill only one for one cup. Insert the filter holder into its seat.

Tighten well by turning it from left to right while making sure you have hooked it properly onto the flange (Fig. 7).

Warning!
A If too much ground coffee is put inside the filter, turning the filter holder may prove difficult and/or you may get leaks
from the filter holder when the coffee is being dispensed.

The filter ring should be preheated for a few minutes to ensure a nice, hot cup of coffee. This will not be necessary for the
cups of coffee that follow.
Position the switch (O) to coffee brewing (S=P): the coffee will start coming out of the spouts of the filter holder. To stop the
flow move the switch back to the central position. The minimum serving of coffee is 50 ml.
Warning!
Like professional coffee makers, do not remove the filter ring when the coffee distribution switch is turned on (in
coffee brewing position $&P).
Warning!
Wait about ten seconds after the coffee has been dispensed before removing the filter holder. To remove it, turn it
slowly from right to left so as to prevent splashes or spurts of water or coffee.

When warming up, your appliance may release small puffs of steam from the filter holder; this is perfectly normal.

The warning light (N) will go on and off at regular intervals indicating that the boiler’s thermostat is keeping the water at the
right temperature (around 100° C/212°F for brewing coffee and around 150° C/302°F for making steam).
When using the coffee maker for the first time and thereafter, it is best to begin brewing coffee only when the light (N) is on.
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HOW TO MAKE COFFEE WITH A POD

To make the coffee with a pod it is necessary to remove the filter (F), the silicone disc (E) and the powder coffee dripper (D)

from the filter holder (A).

1 In the filter holder (A) insert the pod dripper (B) and the pod filter (C)(Fig. 14).

2 Place the pod in the filter ring (Fig. 15).

3 Push the pod towards the bottom of the filter with your fingers (Fig. 16).

4 The pod must be well centred and placed inside the filter.

5 Now it is possible to put the filter holder in its seat. Tighten the filter holder while making sure you have hooked it properly
onto the flange (Fig. 7).

6 The pod could remain stuck in the upper part of the machine after making the coffee and when removing filter holder. To
remove it, tilt the filter holder (Fig. 17) so the pod can fall onto it.

In order to always get an excellent cup of coffee, buy the pod that bears the E.S.E. compatibility mark.

If the pod is not inserted well, or if the filter holder is not tightened firmly, a few drops of water could leak from the
filter holder.

Filling the water tank during use
No special operation is necessary when the water in the tank runs out as the machine is equipped with a special self-priming
device. Just unplug the machine, pull out the tank and fill it with fresh cool water again.

HOW TO MAKE CAPPUCCINO

To make cappuccino, hot chocolate or heat any beverage, move switch (O) to the steam position (¢>) and wait until the
warning light (N) goes on, which indicates that the heating unit has reached the right temperature to produce steam (ap-
proximately 150° C/302°F).

When warming up, your appliance may release small puffs of steam from the filter holder; this is perfectly normal.

Turn the steam dispensing knob (M), having the foresight to position a cup underneath the Maxi Cappuccino device (J): at
first a little water will come out, immediately followed by a strong jet of steam.

Close the dispensing knob (M) to stop the jet of steam and put the pot of milk to be whipped under the Maxi Cappuccino
device (Fig. 10). Plunge the wand all the way into the pot of milk and again open the steam dispensing knob (M) until you
get the result you want. During these operations you may notice that the warning light (N) goes on and off from time to time,
indicating that the boiler thermostat is keeping the water required for the steam supply at the right temperature.

It is opportune you start dispensing the steam only when the lamp is on. Dispense the steam for a few seconds
after every use in order to free the hole of any milk residue.

Close the steam knob (M). After the cappuccino is prepared, move the switch (O) to the middle standby position to cut out
the steam function.

MAKING FURTHER CUPS OF COFFEE

To prepare a cup of coffee right after making cappuccino, it is necessary to bring the boiler back to the coffee preparation
temperature by performing these operations: put the switch (O) in the middle position to cool down the boiler, wait for the
lamp (N) to turn off and then turn on again. To cool the heating unit more quickly, proceed as follows: after having placed
a container underneath the wand (J), put the switch (O) in position (P); turn the steam knob (M): this will cause water to
flow out, until the warning light (N) turns back off. Now close the steam knob (M) and put the coffee switch (O) in the middle
position. Wait until the lamp (N) turns back on. The coffee maker is now ready to brew coffee again.

HOW TO MAKE TEA OR TISANES

After performing the operations described in the “Preliminary steps for use” chapter, place a cup underneath the Maxi Cap-
puccino wand (J). Put the coffee switch (O) in position (&P). Turn the steam knob (M); in this way hot water will come out
of the Maxi Cappuccino device. The maximum quantity for two cups is 200 ml.

USEFUL TIPS FOR OBTAINING A GOOD ITALIAN ESPRESSO

The ground coffee in the filter holder has to be pressed lightly. Whether the coffee is stronger or weaker depends on the
degree the coffee is ground, the quantity put into the filter holder and the pressing. Just a few seconds are needed for the
coffee to flow down into the cups. If the dispensing time is longer, this means that the coffee is ground too fine or that the
coffee put into the filter holder has been pressed too much.
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CLEANING THE APPLIANCE

ﬁ Warning!
All cleaning operations described below must be performed with the machine off and with the electric plug discon-
nected from the socket-outlet.

c Warning!
Regular maintenance and cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer amount of time. Never
wash machine components in the dishwasher. Do not use direct jets of water.
Warning!
All operations must be performed when the machine is cold.

Cleaning the filter containing the grounds
Check that the holes are not clogged and if so, clean them with a small brush (Fig. 11). Dispense boiling water from the filter
holder with the filter inside, without coffee grounds, after placing a glass underneath the dispenser in order to dissolve or
remove any coffee residue or impurities.
Warning!
Slowly remove and disconnect the filter holder because any remaining pressure could cause splashes or squirts.
It is advisable to thoroughly clean the filter about every 3 months using Ariete COFFEE CLEAN detergent tabs, which can
be found at retail stores and the Authorised Service Centres, following the instructions inside the package. As an alternative,
you can use a simple dishwasher detergent tab (without added rinse aid or other chemical additives) as follows:
+ Puta dishwasher detergent tab into the filter (without coffee) when the machine is hot (after heating for at least five minutes).
+ Couple the filter holder to the machine and put a container underneath the filter holder.
+ Put the switch (O) in the coffee position (\=P) to start dispensing water, then dispense water for 15-20 seconds.
+ Stop the water supply and let the tab act for at least 15 minutes while keeping the filter holder coupled on the machine.
+ Repeat the water dispensing operation by operating the pump for about 15-20 seconds, and then letting it rest for another
15-20 seconds, until two tanks of water are used up.
+ Remove the filter holder from the machine, remove the filter and rinse it well under running tap water.
+ Turn off the machine, disconnect the power cable from the socket-outlet and clean the coupling seat of the filter holder
with a sponge in order to remove any detergent residue from the shower disc.
+ Turn the machine back on, couple the filter holder once again and dispense at least 2 cups of water again to complete the
rinsing.
If the coffee machine is used daily, it is advisable to carry out the cleaning operation at least every three months.

Cleaning the pod filter holder

Place a glass underneath the filter holder with the holder connected, but without the pod inside. Position the switch (O) to
coffee brewing (SP): the water will start coming out of the spouts of the filter holder. In this way any coffee residue or impuri-
ties present in the filter holder will dissolve and be removed.

Cleaning the silicone disc
Wash the silicone disc (E) under running water, bending it slightly on the sides in order to free the centre hole of any residue
of coffee grounds that could clog it (Fig. 12).

Cleaning the filter holder seat
With time, coffee residue may accumulate on the filter holder seat. It can be removed with a toothpick, a sponge (Fig. 13),
or by letting water run through without fitting the filter holder (Fig. 4).

Cleaning the Maxi Cappuccino device
Warning!
Perform this operation when the chrome-plated pipe is cold so as to prevent burns.

Unscrew the device (J) from the small pipe and wash it with running water. The small pipe can be cleaned with a non-
abrasive cloth. Screw the cappuccino maker back on as far as it will go. If necessary, clean the small steam outlet hole
again with a pin. After use, always let the steam nozzle run for a few seconds so to free the outlet from any possible residue.

Cleaning the tank

Periodically clean the inside of the tank with a sponge or damp cloth.
Cleaning the grill and the drip tray

Remember to empty the drip tray from time to time (K).

Remove the grill (L) and wash it under running water; remove the tray (K) from the machine, empty it and wash it under
running water.
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Cleaning the machine body

‘ Warning!
Clean the fixed parts of the machine using only a damp, non-abrasive cloth so as to not damage the body.

DECALCIFICATION

Good maintenance and regular cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer amount of time, considerably
limiting the risks of lime deposits forming inside the appliance. However, should your coffee machine fail to work properly
as a result of the frequent use of hard, high calcium content water, you may perform a decalcification procedure to restore
its operational efficiency. For this purpose you must use only Ariete’s NOCAL, citric acid-based decalcifying products. This
product is easily found at the Ariete technical service centres. Ariete does not assume any responsibility whatsoever for
damage to components inside the coffee machine caused by the use of non-compliant products containing chemical addi-
tives. Should you need to decalcify your appliance, please follow the instructions which come with the decalcifying product.

PUTTING OUT OF SERVICE

If you want to put the machine out of service, you must disconnect it electrically, empty the water tank and drip tray and clean
it (see the paragraph on “Cleaning the appliance”).

In the case of scrapping, you must separate the various materials used in making the machine and dispose of them based
on their composition and on the legal provisions in force in the country of use.
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TROUBLESHOOTING

A If there are problems with operation, immediately turn off the machine and unplug it from the socket-outlet.

housing.

Problems Causes Solutions
The coffee Air has probably entered the circuit Make sure the tank is properly inserted and that the water
maker does not | and deactivated the pump. is not below the minimum level. Repeat the operations
supply boiling described in the “Preliminary phases for use” paragraph.
water for tisanes.
The steam exit hole on the dispenser | Unclog any deposits that may have formed in the hole of the
wand is clogged. dispenser wand with a pin.
The coffee There is little water and the pump Check that the water level in the tank is correct. If necessary,
maker does not | does not suck it up. fill it with cool tap water.
supply steam. The steam exit hole on the dispenser | Unclog any deposits that may have formed in the hole of the
wand is clogged. dispenser wand with a pin.
Coffee Probably an excess amount of Slowly remove and disconnect the filter holder because any
overflowing from | ground coffee has been placed in remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean
the edges of the the filter ring preventing the filter ring | the coupling seat with a sponge (Fig. 13). Repeat the opera-
filter ring. from being correctly tightened into its | tion placing the correct quantity of coffee in the filter.

Residues of ground coffee have
remained on the gasket of the filter
holder coupling seat.

Clean the seal with a toothpick or a sponge (Fig. 13).

The exit holes of the filter containing
coffee grounds are clogged.

Slowly remove and disconnect the filter holder because any
remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean
the clogged filter holes with a small brush or a pin. Clean
the filter using Ariete COFFEE CLEAN tabs, following the
instructions provided in the package.

Faulty pod.

Replace the pod in the filter holder.

The coffee is not
supplied or flows
too slowly.

The holes of the perforated disc in
the filter holder coupling seat are
clogged.

Turn on the machine without the filter holder, making the
water run. Turn on the machine without the filter holder, mak-
ing the water run. If the water still does not come out from all
the holes evenly, carry out the descaling cleaning operation
using the Ariete NOCAL product found at Ariete service
centres, following the instructions provided in the package.

The exit holes of the filter containing
coffee grounds are clogged.

Slowly remove and disconnect the filter holder because any
remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean
the clogged filter holes with a small brush or a pin. Clean
the filter using Ariete COFFEE CLEAN tabs, following the
instructions provided in the package.

The coffee blend is ground too fine.

Try using coarser coffee blends.

The coffee blend is pressed down
too much.

amper coffee inside the filter using less pressure.

The tanks is not inserted well.

Fit the tank securely by pushing it as far as it will go.

There is little water and the pump
does not suck it up.

Check that the water level in the tank is correct. If necessary,
fill it with cool tap water.

Faulty pod.

Replace the pod in the filter holder.

Broken pod.

Remove the pod filter holder, clean the seat with a sponge,
and put a new pod inside.

The coffee is too
watery and cold.

The blend has been ground too
coarsely.

A more finely ground blend must be used to obtain a more
concentrated and hotter coffee.

Anyhow, this problem is easily solved thanks to the Ther-
mocream® System, which always guarantees hot coffee
accompanied by a reach cream, even with coarsely ground
beans.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en vigueur, et que toutes
les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention ces avertissements et n'utiliser I'appareil que
pour ce que il a été congu, afin d'éviter les blessures et les dommages. Garder ce livret & porté de main pour les futures
consultations. Si vous désirez ensuite céder cet appareil a d’autres personnes, rappelez-vous d’inclure ces instructions.
Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

A Danger pour les enfants &Avertissements sur les briilures
Danger électrique A Attention - dégéts matériels
Dangers provenant d'autres causes

USAGE PREVU

On pourra utiliser la machine Café Retrd pour préparer des cafés et des cappuccino; de plus, grace a la possibilité de
faire couler de I'eau chaude, vous pourrez aussi préparer du thé et des infusions. Cet appareil a été congu pour un usage
exclusivement privé et il est donc a considérer inapproprié pour 'usage a but industriel ou profession-nel.

Le constructeur n'a prévu aucun autre usage de I'appareil et il se dégage de toute responsabilité pour les dégats de toute
nature, générés d’une utilisation inappropriée. Un usage inapproprié déterminerait également I'annulation de toute forme
de garantie.

RISQUES RESIDUELS

Les caractéristiques de construction de I'appareil, qui sont 'objet de cette publication, ne permettent pas de protéger I'utili-
sateur du jet direct de vapeur ou d’eau chaude.
Attention!
Danger de br(ilure — Pendant I'écoulement de I'eau chaude et de la vapeur, ne pas diriger le jet vers un tiers ou vers
soi. N'empoigner le tuyau que sur la partie en plastique.

Utiliser exclusivement des conteneurs en matériau “pour aliments”.

CONSEILS DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

* L'appareil est destiné seulement & une utilisation domestique et ne doit en aucun
cas étre servir a des fins commerciales ou industrielles.

* Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.

* |l est conseillé de conserver 'emballage d’origine vu que I'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition & un service aprés-vente agrée.

* Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/EC et a la directive EMC
2004/108/EC. L'appareil est conforme au reglement (EC) N° 1935/2004 du
27/10/2004 sur les matériaux en contact avec les aliments.

Danger pour les enfants
* Cet appareil ne peut étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) avec
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites; Les usagers qui
manqueraient de I'expérience et de la connaissance nécessaires concernant
I'appareil, ou qui n‘auraient pas regu les instructions pour utiliser I'appareil, de-
vront étre soumis a la surveillance d’une personne responsable de leur sécurité.
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« |l faut surveiller les enfants pour étre certain qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

* Les éléments de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.

*Lorsqu'on décidera de jeter cet apparelil, il est recommandé de le mettre hors
d’'usage en coupant le cable d’'alimentation. Il est également recommandé de
protéger les parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les
enfants qui pourraient se servir de 'appareil pour jouer.

Danger électrique

*Ne pas laisser le cordon pendre dans un endroit ou il pourrait étre saisi par un
enfant.

+ Avant de brancher I'appareil au réseau d’alimentation, contréler que la tension
indiquée sur la plaquette placée sous la machine corresponde bien a celle du
réseau local.

+ L'utilisation de rallonges électriques non autorisées par le fabricant de I'appareil
peut causer des dommages et provoquer également des accidents.

* Avant d’effectuer 'opération de remplissage du réservoir d’eau, débrancher 'ap-
pareil de la prise de courant.

* Le cordon d’alimentation endommagé doit étre remplacé par le constructeur ou
par son service Apres-vente ou dans tous les cas par une personne ayant une
qualification équivalente, de maniére a éviter tous les risques.

*Ne jamais mettre les parties sous tension en contact avec 'eau: cela pourrait
engendrer un court-circuit!

+ Débrancher la prise de courant avant chaque intervention de nettoyage ou d’en-
tretien.

* Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre liquide.

* Toujours éteindre I'appareil et débrancher la prise du cordon d’alimentation élec-
trique avant de remplir le réservoir d’eau.

Dangers provenant d’autres causes

* Ne pas soulever I'appareil en le prenant par le réservoir d’eau ou par la cuvette
mais en le prenant par le corps.

+ Choisir un endroit assez éclairé, propre et avec une prise de courant facilement
accessible.

+ Eviter de verser dans le réservoir une quantité excessive d’eau.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.

* L'appareil doit étre utilisé et laissé au repos sur une surface stable.

* L'appareil ne doit pas étre utilisé si il est tombé, s'il présente des signes visibles
de détérioration ou s'il perd de I'eau. Ne pas utiliser I'appareil si le cable élec-
trique ou la fiche sont endommagés ou si I'appareil est défectueux. Toutes les
réparations, y compris le remplacement du cordon d’alimentation, doivent exclu-
sivement étre effectuées dans un centres d'assistance aprés-vente Ariete ou par
des techniciens agréés Ariete, de fagon a prévenir les risques éventuels.
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& Avertissements sur les briilures

*Ne jamais diriger le jet de vapeur ou d’eau chaude vers les parties du corps;
manipuler avec précaution le tube vapeur/eau: il y a risque de brlures!

* Ne pas toucher les parties métalliques extérieures de I'appareil et du porte-filtre
lorsque I'appareil est en marche car on pourrait se brdler.

+ Si I'eau ne sort pas par le porte-filtre, cela pourrait étre parce que le filtre Ther-
mocream® est bouché. Interrompre I'écoulement et attendre une dizaine de se-
condes. Retirer et extraire lentement le porte-filtre: le résidu de pression éven-
tuelle pourrait en effet provoquer un jet ou giclement. Nettoyer donc comme
indiqué dans le paragraphe correspondant.

Attention - dégats matériels

* Placer la machine sur un plan stable ou il n’y a pas risque de la renverser.

* Ne jamais introduire des éléments autres que les dosette dans le porte-filtre pour
dosette. Cela pourrait endommager gravement I'appareil.

« Utiliser les dosettes qui possedent le label standard E.S.E.

* Ne pas utiliser la machine sans eau pour ne pas griller la pompe.

* Ne jamais remplir le réservoir d'eau a I'eau chaude ou bouillante.

*Ne pas positionner la machine sur des superficies trés chaudes ou prés de
flammes libres pour éviter ainsi que la carrosserie puisse étre endommagée.

* Le cordon ne doit pas toucher les parties chaudes de la machine.

* N'utilisez jamais d’eau gazeuse (additionnée d’anhydride de carbone).

* Ne jamais introduire des substances autres que le café en poudre dans le filtre
Thermocream®. Cela pourrait endommager gravement I'appareil.

* Ne pas stocker la machine a une température inférieure a 0°C, car I'eau restante
dans la chaudiére pourrait geler et provoquer des dégats.

* Ne pas utiliser 'appareil en plein air.

* Ne pas laisser 'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc...).

* Aprés avoir débranché la prise d’alimentation et lorsque les parties chaudes ont
refroidi, 'appareil doit étre nettoyé exclusivement avec un linge non abrasif a
peine humide et seulement quelques gouttes de détergents neutres non agres-
sifs (ne pas utiliser de solvants qui détériorent le plastique).

* CONSERVER CES INSTRUCTIONS
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Porte-filtre M - Bouton vapeur

B - Goutte a goutte pour dosette N - Témoin température chaudiére

C - Filtre pour dosette O - Interrupteur café/vapeur

D - Goutte a goutte pour café en poudre Position centrale: standby

E - Disque perforé en silicone Position (¢!): débit vapeur

F - Filtre Thermocream® Position (\=P): débit café

G - Réservoir de I'eau extractible P - Thermométre température chaudiere (°C e °F)
H - Presse doseuse pour café Q - Interrupteur

| - Cordon d'alimentation + Prise Position vers le haut «0»: machine éteinte
J - Dispositif Maxi Cappuccino et distributeur eau/vapeur Position vers le bas «I»: machine allumée
K - Récipient de récupération des gouttes R - Voyant de mise en marche

L - Grille de support des tasses amovible

Données d’identification
Sur la plaquette placée en-dessous de la base d'appui de la machine, on a reporté les données d'identification de la ma-
chine suivantes:

+ constructeur et marque CE + tension électrique d'alimentation (V) et fréquence (Hz)
+ modeéle (Mod.) * puissance électrique absorbée (W)
* n° de matricule (SN) * numéro vert assistance

Pour les éventuelles demandes aux centres d’assistance agréés, indiquer le modéle et le numéro de matricule.

OPERATIONS AVANT L’EMPLOI

Mise en marche

Contrdler que la tension du réseau soit identique a celle qui figure sur la plaquette des caractéristiques techniques de I'ap-
pareil. Placer la machine sur une surface horizontale. Remplir le réservoir avec de I'eau froide, 0,7 litre maximum, en ayant
bien soin de l'introduire convenablement dans son siege (Fig. 3).

Vérifier que le réservoir soit correctement introduit car dans le cas contraire le café ne pourra s’écouler.
Brancher I'appareil a la prise de courant qui doit &tre munie d’une prise de terre.

Premier allumage
Apres avoir rempli le réservoir avec de I'eau plate fraiche, mettre la machine en marche en poussant l'interrupteur (Q) sur
la position «I» vers le bas. Le voyant (R) s'allume pour indiquer que la machine est allumée.

Lors du premier allumage ou aprés une longue période d’inutilisation, il est recommandé de faire couler au moins
une tasse d’eau par le circuit hydraulique de la chaudiére.

Placer un récipient d’une capacité d’au moins un demi-litre sous le distributeur du café et sous le dispositif Maxi Cappuccino
(Fig. 5). Pousser 'interrupteur (O) sur la position café (\P). Attendre que 'eau ressorte a travers le logement ou est accro-
ché le porte-filtre. Tourner le bouton vapeur (M) et faire sortir 'eau par le dispositif Maxi Cappuccino.

Terminer 'opération en replacant I'interrupteur (O) sur la position centrale. Tourner le bouton vapeur pour arréter. Attendre
que le voyant (N) sallume. A ce moment-la, la machine est préte pour préparer le café.

COMMENT FAIRE LE CAFE

Insérer le dispositif d'écoulement (D) pour poudre dans le porte-filtre (A), puis le disque perforé en silicone (E) et le filtre
Thermocream® (F) dans I'ordre indiqué (Fig. 6). Doser le café dans le filtre et presser légérement a l'aide de la petite presse
appropriée: pour faire deux cafés, remplir completement deux mesures, et n’en remplir qu'une pour un café. Engager le
porte-filtre dans le siege approprié.

Bien I'insérer en tournant de gauche a droite, et s’assurer de bien I'avoir accroché a la flasque (Fig. 7).

A Attention!
Si une quantité excessive de poudre a café est introduite a l'intérieur du filtre, la rotation du porte-filtre pourra appa-
raitre difficile et/ou on pourra avoir des fuites au porte-filtre pendant I'écoulement du café.
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Il est conseillé de laisser chauffer le porte-filtre, inséré dans son siege, pendant quelques minutes de fagon a obtenir le
premier café bien chaud. Cela ne sera pas nécessaire pour les cafés suivants.
Positionner l'interrupteur (O) sur la position café (P): le café commence a sortir par les becs du porte-filtre. Pour l'inter-
rompre, ramener la touche sur la position centrale. La dose maximale de café est de 50 ml.
Attention!
Comme dans le cas des machines professionnelles, ne pas enlever le porte-filtre quand l'interrupteur de débit est
inséré (en position café wP).
Attention!
Une fois le café écoulé, attendre une dizaine de secondes avant d'enlever le porte-filtre. Pour retirer ce dernier, le
faire tourner lentement de droite a gauche afin d’éviter que I'eau ou le café ne gicle.

Si on remarque de petites bouffées de vapeur provenant du porte-filtre durant la phase d’attente de la vapeur,
considérer le phénoméne comme absolument normal.

Le témoin (N) s’éteindra et s'allumera périodiquement, en montrant 'intervention du thermostat du chauffe-eau qui sert a
maintenir a un niveau optimal la température de I'eau (autour de 100 C° pour faire le café et a environ 150 C° pour le débit
de vapeur).

Il est opportun, aussi bien pour le premier café que pour les successifs, de commencer la distribution du café seulement
quand le témoin est allumé.

COMMENT FAIRE LE CAFE AVEC LES DOSETTE

Pour préparer un café avec une dosette, il faut retirer le porte-filtre (A), le filtre (F), le disque en silicone (E) et le goutte a

goutte pour café en poudre (D).

1 Introduire le goutte a goutte pour dosette (B) et le filtre a dosette (C) dans le porte-filtre (A)(Fig. 14).

2 Placer la dosette dans le porte-filtre (Fig. 15).

3 Pousser la dosette avec les doigts vers la partie inférieure du filtre (Fig. 16).

4 La dosette doit étre bien centrée et positionnée a l'intérieur du porte-filtre.

5 La dosette doit étre bien centrée et positionnée a l'intérieur du filtre. Bien serrer le porte-filtre en s’assurant de bien I'avoir
accroché a la collerette (Fig. 7).

6 Aprés avoir préparé le café, en enlevant le porte-filtre, la dosette pourrait rester encastrée dans la partie supérieure de la
machine. Pour I'enlever, incliner le porte-filtre (Fig. 17), en faisant en sorte que la dosette retombe sur celui-ci.

Pour obtenir un café toujours excellent, acheter les dosettes qui présentent la marque de compatibilité E.S.E.

Si la dosette n’est pas bien insérée ou si le porte-filtre n’est pas bien serré, quelques gouttes d’eau pourraient
sortir du porte-filtre.

Remplissage du réservoir d’eau durant Putilisation

Aucune opération particuliére n'est nécessaire lorsque I'eau du réservoir est épuisée, car la machine posséde une soupape
d'autoamorgage spéciale. Il suffit de débrancher I'appareil, de sortir le réservoir et de le remplir a nouveau avec de I'eau
fraiche plate.

COMMENT FAIRE LE CAPPUCCINO

Afin de préparer un cappuccino, un chocolat chaud ou réchauffer n'importe quelle autre boisson, porter l'interrupteur (O)
en position vapeur (¢/>) et attendre que le vojant (N) s'allume, ce qui veut dire que la chaudiére est arrivée & température
pour débiter la vapeur (environ 150 °C).

Si on remarque de petites bouffées de vapeur provenant du porte-filtre durant la phase d’attente de la vapeur,
considérer le phénoméne comme absolument normal.

Tourner le bouton vapeur (M), aprés avoir pris soin de placer un verre sous le dispositif Maxi Cappuccino (J): au début, il
sort un peu d'eau et immédiatement, suit un fort jet de vapeur.

Arréter le bouton rotatif de la vapeur (M) pour interrompre le débit et placer le pot de lait a faire mousser sous le dispositif
Maxi Capuccino (Fig. 10). Plonger complétement la buse dans le lait et tourner une nouvelle fois le bouton vapeur dans le
sens de la marche (M) pour obtenir le résultat voulu. Au cours de ces opérations, on remarquera que le voyant (N) s'éteint
et se rallume périodiquement pour signaler les interventions du thermostat qui régule la température de la chaudiére pour
la distribution de vapeur.

Il est opportun de ne faire partir le débit de vapeur qu’une fois le voyant est allumé. Aprés chaque utilisation, laisser
sortir la vapeur pendant quelques secondes afin de libérer la cavité des éventuels résidus de lait.

Tourner le bouton vapeur (M) pour arréter. Une fois le cappuccino préparé, remettre I'interrupteur (O) sur la position centrale
de veille et annuler la fonction vapeur.
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REUTILISATION DU CAFE

Pour préparer un café immédiatement aprés le cappuccino, il faudra ramener la chaudiére & la température de préparation
du café en accomplissant les opérations suivantes: remettre I'interrupteur (O) sur la position centrale pour laisser la chau-
diere refroidir et attendre que le voyant (N) s’éteigne et s’allume a nouveau. Si I'on veut accélérer le refroidissement du
chauffe eau, il est possible d'agir comme suit: aprés avoir disposé un récipient sous la buse (J), amener l'interrupteur (O)
sur la position (\=P); tourner le bouton vapeur (M): L'eau sortira tant que le voyant (N) ne sera pas éteint. A ce stade, arréter
la vapeur en tournant le bouton prévu (M) et ramener l'interrupteur pour écouler le café (O) sur la position centrale. Attendre
que le voyant (N) s'allume. La machine est de nouveau préte pour faire le café.

COMMENT FAIRE LE THE OU LES INFUSIONS

Apres avoir effectué les opérations décrites dans le chapitre “Phases préliminaires avant utilisation”, disposer une tasse sous
la buse Maxi Cappuccino (J). Positionner l'interrupteur de distribution du café (O) sur (SP). Tourner le bouton vapeur (M);
de cette fagon, I'eau chaude sortira par le dispositif Maxi Cappuccino. La dose maximum pour deux tasses est de 200 ml.

CONSEILS UTILES POUR OBTENIR UN BON CAFE ESPRESSO A
LITALIENNE

Le café moulu doit étre légérement pressé dans le porte-filtre. Un café plus ou moins fort dépend du degré de mouture,
de la quantité mise dans le porte-filtre et de la fagon dont il a été pressé. Il suffit de quelques secondes pour que le café

descende dans les tasses. Si le temps est supérieur cela signifie que la mouture est trop fine ou que le café moulu a été
pressé de fagon excessive.

NETTOYAGE DE L’APPAREIL

ﬁ Attention!
Toutes les opérations de nettoyage indiquées ci-dessous doivent étre effectuées a machine éteinte et avec la prise
électrique débranchée.

. Attention!
Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et prolongent son efficacité. Ne jamais laver les piéces
de la machine au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de jet d’eau direct.

ﬁ Attention!
Chaque intervention doit étre effectué a machine froide.

Nettoyage du filtre contenant la mouture
Vérifier que les perforations ne se bouchent pas, sinon les nettoyer avec une brosse a dents (Fig. 11). Faire couler I'eau
bouillante par le porte-filtre avec filtre inséré, sans poudre, apres avoir placé un verre sous le tuyau de débit, afin de dis-
soudre et éliminer les éventuels résidus de café ou impuretés.
Attention!
Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre encore présente et provoquer un jet ou des éclabous-
sures.

II'est conseillé de bien nettoyer le filtre tous les 3 mois environ avec les pastilles de détergent COFFEE CLEAN d’ Ariete,

vendues dans les points de vente et les Service Apres-Vente agréés; suivre les instructions figurant dans la boite, sinon,

utiliser une pastille de détergent simple (sans liquide de ringage ou autre additif chimique) pour lave-vaisselle en procédant

de la maniére suivante:

+ Introduire une pastille de détergent pour lave-vaisselle dans le filtre (sans café) quand la machine est bien chaude (aprés
environ 5 minutes de réchauffement).

+ Accrocher le porte-filtre a la machine et mettre un récipient sous le porte-filtre.

* Placer l'interrupteur (O) sur la position café (SP) pour mettre I'écoulement de I'eau en route et faire couler 15- 20 se-
condes.

* Interrompre I'écoulement et laisser agir la pastille pendant au moins 15 minutes en maintenant le porte-filtre inséré sur la
machine.

+ Refaire couler 'eau en faisant fonctionner la pompe pendant environ 15-20 secondes, puis laisser reposer encore 15-20
secondes, jusqu'a remplir de deux réservoirs d'eau.

+ Enlever le porte-filtre de la machine, extraire le filtre et bien le rincer sous I'eau courante du robinet.

+ Eteindre la machine, débrancher le céble d’alimentation de la prise de courant et nettoyer le siége de I'accrochage du
porte-filtre a 'aide d’une éponge, afin d’enlever les éventuels résidus de détergent de la gouttiére.

+ Rallumer la machine, accrocher une nouvelle fois le porte-filtre et faire couler encore au moins 2 tasses d’eau pour com-
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pléter le ringage.
Si la machine a café est utilisée tous les jours, il est conseillé d’effectuer I'opération de nettoyage au moins tous les trois
mois.

Nettoyage du porte-filtre pour dosette

Avec le porte-filtre accroché et sans la dosette, placer un verre sous le porte-filtre. Positionner l'interrupteur (O) sur la
position café (S=P): 'eau commence a sortir par les érogateurs du porte-filtre. De cette fagon, les restes éventuels de café
ou les impuretés présentes dans le porte-filtre se dissoudront et seront éliminées.

Nettoyage du disque en silicone
Laver le disque en silicone (E) sous I'eau courante en le pliant légérement sur les cotés de fagon a libérer le trou central des
éventuels résidus de poudre a café pouvant le boucher (Fig. 12).

Nettoyage du siege du porte-filtre

Aprés diverses utilisations, on pourrait voir apparaitre la sédimentation de marc de café dans le siége d’accrochage du
porte-filtre. On peut 'enlever a l'aide d’un cure-dent, d’une petite éponge (Fig. 13) ou en laissant couler I'eau sans avoir
introduit le porte-filtre (Fig. 4).

Nettoyage du dispositif Maxi Cappuccino
Attention!
Effectuer I'opération lorsque le tube chromé est froid pour éviter les brilures.

Dévisser le dispositif (J) du tube et le laver & 'eau courante. Le tube peut étre nettoyé avec un linge non abrasif. Revisser
I'appareil & cappucino jusqu’au bout. Nettoyer si nécessaire le trou de sortie de la vapeur avec une aiguille. Aprés chaque
utilisation, laisser évacuer de la vapeur pendant quelques secondes afin de libérer le trou d'éventuels résidus.

Nettoyage du réservoir
Il est conseillé de nettoyer périodiquement I'intérieur du réservoir a I'aide d’'une éponge ou d'un linge humide.

Nettoyage de la grille et du bac de recueil des gouttes
Se rappeler de vider le bac de recueil des gouttes (K) de temps a autres.

Enlever la grille (L) et la laver sous I'eau courante; extraire le bac de recueil des gouttes (K) de la machine, le vider et le
laver sous I'eau courante.

Nettoyage du corps de la machine

A Attention!
Nettoyer les parties fixes de la machine a I'aide d’'un linge humidifié non abrasif afin de ne pas endommager la
carrosserie.

DECALCIFICATION

Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et prolongent son efficacité, limitant remarquablement les
risques de formation de dépdts de calcaire dans I'appareil. Si, malgré tout, aprés un certain temps, le fonctionnement de
I'appareil devait étre compromis suite a ['utilisation fréquente d’'eau dure et trés calcaire, on peut procéder a la décalcifica-
tion de la machine pour résorber le disfonctionnement. Pour cela, n'utiliser que le produit décalcifiant Ariete NOCAL a base
d'acide citrique. Ce produit se trouve facilement dans les centres d’assistance technique Ariete. Ariete n'assume aucune
responsabilité pour les détériorations des composants internes de la machine a café, dues a I'utilisation de produits non
conformes a cause de la présence d'additifs chimiques. En cas de besoin de décalcification, observer les indications de la
feuille d'instructions du produit décalcifiant.

MISE HORS SERVICE

En cas de mise hors-service de la machine, il faut la débrancher électriquement, vider le réservoir d'eau et le bac recueille-
gouttes puis la renettoyer (voir paragraphe “Nettoyage de I'appareil”).

En cas de mise a la casse, il faudra procéder au tri des différents matériaux de construction utilisés et pourvoir a la mise en
déchetterie en base a leur composition et selon les dispositions des lois en vigueur du pays d'utilisation.
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COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

A En cas de fonctionnement anormal, éteindre inmédiatement la machine et débrancher la prise de courant.

Problémes

Causes

Solutions

La machine ne
débite pas d’eau
bouillante pour
les infusions.

Il est probable que de l'air soit entré
dans le circuit et cela ait pu désamor-
cer la pompe.

Vérifier que le réservoir est bien introduit et que le niveau ne
soit pas niveau minimum indiqué par la référence appropriée
en relief. Répéter les opérations décrites au paragraphe
«QOpérations avant I'emploi.

Trou de sortie de la vapeur du tuyau
bouché.

Déboucher avec une aiguille les éventuelles incrustations
qui se seraient formées dans le trou du tuyau.

La machine ne

Il'y a peu d'eau et la pompe n'aspire

Controler que le niveau d’'eau dans le réservoir est régulier

de serrer a fond le porte-filtre dans
son siége.

débite pas de pas. et le remplir avec de I'eau fraiche plate au cas échéant.
vapeur. Trou de sortie de la vapeur du tuyau | Déboucher avec une aiguille les éventuelles incrustations
bouché. qui se seraient formées dans le trou du tuyau.
Ecoulementde | Il est probable que I'on ait versé une | Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre
café des bords | quantité excessive de café moulu encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
du porte filtre. dans le porte-filtre, ce qui a empéché | Nettoyer le logement avec une éponge (Fig. 13). Répéter

I'opération, en versant dans le filtre la quantité correcte de
café.

Des résidus de café moulu sont res-
tés sur le joint de garniture du siege
du porte-filtre.

Nettoyer le joint avec un cure-dent ou une petite éponge
(Fig. 13).

Les perforations du filtre de la mou-
ture sont bouchées.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre
encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
Renettoyer les perforations du filtre a 'aide d’une brosse a
dents ou d’une aiguille. Laver le filtre avec les pastilles COF-
FEE CLEAN d'Ariete en suivant les instructions reportées
sur la boite.

Dosette défectueuse.

Remplacer la dosette dans le porte-filtre.

La distribution
du café n'a pas
lieu ou a lieu trop
lentement.

Le disque perforé sur le siége
du porte-filtre a ses perforations
bouchées.

Mettre la machine en marche sans porte-filtre en faisant
écouler I'eau. Si I'eau continue a ne pas sortir de fagon
uniforme par tous les trous, effectuer un nettoyage antical-
caire avec le produit Ariete NOCAL que I'on trouve dans
les centres d'assistance Ariete et suivre les instructions
reportées sur la boite.

Les perforations du filtre de la mou-
ture sont bouchées.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre en-
core présente et provoquer un jet ou des éclaboussures. Renet-
toyer les perforations du filtre a I'aide d’'une brosse a dents ou
d'une aiguille. Laver le filtre avec les pastilles COFFEE CLEAN
d'Ariete en suivant les instructions reportées sur la boite.

Mouture du café trop fine.

Essayer d'utiliser un café a plus gros grains.

Mouture du café trop pressée.

Presser le café dans le filtre en exergant une pression plus
faible.

Le réservoir n'est pas bien inséré.

Introduire convenablement le réservoir en le poussant a
fond.

Il'y a peu d’eau et la pompe n'aspire
pas.

Contréler que le niveau d’eau dans le réservoir est régulier
et le remplir avec de I'eau fraiche plate au cas échéant.

Dosette défectueuse.

Remplacer la dosette dans le porte-filtre.

La distribution
du café n'a pas
lieu ou a lieu trop

La dosette s'est cassée.

Retirer le porte-filtre des dosettes, nettoyer le logement avec
une éponge et replacer une dosette neuve.

lentement.
Le café esttrop | Le grain de la mouture est trop gros. | Pour obtenir un café plus concentré et plus chaud, utiliser un
aqueux et froid. mélange de grain fin.

Ce probléme est de toute fagon éliminé grace au Systéme
Thermocream®, qui assure un café toujours bouillant et
crémeux, méme avec un café a grain moulu trop gros.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Geréte entsprechend der geltenden Européischen Normen hergestellt wurden und daher alle potentiell ge-
fahrlichen Teile geschiitzt sind, missen, um Unfalle und Schaden zu vermeiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und
das Gerét nur fiir den Zweck verwendet werden, fiir den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres
Nachschlagen stets griffbereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte daran denken
auch die Bedienungsanleitung mitzugeben.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Symbolen gekennzeichnet, die
auf folgendes hinweisen:

A Gefahr fiir Kinder & Hinweise zu Verbrihungsgefahr

Gefahr wegen Strom A Achtung - Sachschaden

Gefahr von Schaden wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Sie konnen lhre Café Retrd fiir die Zubereitung von Kaffee und Cappuccino verwenden; auerdem kdnnen wegen der
Mdglichkeit zur HeiBwasserabgabe auch Tee und Aufgiisse zubereitet werden. Das Gerat ist fiir nur und ausschlieRlich fiir
den privaten Gebrauch vorgesehen und daher fiir einen industriellen oder gewerbli-chen Einsatz ungeeignet.

Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen Der Hersteller libernimmt daher keinerlei Haftung fir jegliche
Art von Schaden, die durch einen ungeeigneten Einsatz des Gerétes verursacht werden. Bei einem ungeeigneten Einsatz
verfallen alle Garantieanspriiche.

RESTRISIKEN

Die baulichen Eigenschaften des Gerétes, auf das sich die vorliegende Bedienungsanleitung bezieht, machen es unmdg-
lich, dass der Benutzer vor einem direkten Dampfstrahl oder HeiBwasserstrahl geschiitzt werden kann.
Achtung!
Verbriihungsgefahr — Bei der Dampfabgabe niemals den Dampfstrahl gegen Dritte oder auf sich selbst richten. Das
Rohr ausschlieBlich am Plastikteil anfassen.

Nur Behalter verwenden, die aus Material bestehen, die fiir Lebensmittel geeignet sind.

WICHTIGE HINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

* Das Gerét ist nur fur den Hausgebrauch vorgesehen und darf nicht fur gewerbli-
che oder industrielle Zwecke verwendet werden.

* Wir Gbernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

* Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da ein Gratis-Kunden-
dienst nicht fir Schaden vorgesehen ist, die durch falsche Verpackung bei der
Spedition zum Kundendienst entstehen.

* Das Gerét entspricht der Europaischen Richtlinie 2006/95/EG und der EMV-Richt-
linie 2004/108/EG. Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom
27. Oktober 2004 (ber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind,
mit Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen.

A Gefahr fiir Kinder
* Dieses Gerat ist nicht geeignet fir den Gebrauch durch Personen (einschlieBlich
Kinder) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
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ten; Anwender mit fehlender Erfahrung oder Kenntnis des Gerates, oder Perso-
nen, die keine Anleitungen zur Bedienung des Gerates erhalten haben, missen
durch eine Person tiberwacht werden, die flr ihre Sicherheit verantwortlich ist.

* Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

* Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mogliche Gefahren-
quelle bilden.

+ Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden
des Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auerdem die Ge-
rateteile unschadlich zu machen, die besonders fir Kinder beim Spielen mit dem
Gerat gefahrlich sein konnten.

Gefahr wegen Strom

+ Das Kabel darf nicht an Stellen hangen, wo es Kinder anfassen kdnnten.

* Bevor das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird, muss kontrolliert werden,
ob die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild des Gerats entspricht.

* Der Einsatz von nicht vom Hersteller zugelassenen Verlangerungskabeln kann
Schéden und Unfalle verursachen.

* Bevor der Wasserbehalter gefilllt wird, stets den Stecker aus der Steckdose ziehen.

* Ist das Stromkabel beschadigt, muss es ausgetauscht werden. Um jedes Risiko
zu vermeiden, bringen Sie in diesem Fall das Gerat zum Hersteller, zum Kunden-
dienst oder zu einem Fachelektriker.

* Die unter Spannung stehenden Gerateteile diirfen nicht in Kontakt mit Wasser
kommen: es besteht Kurzschlussgefahr!

*Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten stets den Stecker aus der Steckdose
ziehen.

* Das Gerat nie in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

+Vorm Flllen des Wasserbehalters das Gerat immer ausschalten und den Stecker
aus der Steckdose ziehen.

Gefahr von Schaden wegen anderer Ursachen

+ Zum Aufheben des Gerates, das Gerat nicht am Wasserbehalter oder am Sam-
melbehélter, sondern am Korper greifen.

« Zum Aufstellen einen ausreichend beleuchteten und sauberen Platz mit einer
leicht zuganglichen Steckdose wahlen.

* Niemals zuviel Wasser in den Wasserbehalter fiillen.

+ Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen ist.

+Das Gerat muss auf einer festen Unterlage benutzt und abgestellt werden.

* Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn es runtergefallen ist, wenn es sicht-
bare Schaden aufweist oder wenn Wasser austritt. Das Geréat darf nicht benutzt
werden, wenn das Stromkabel, der Stecker oder das Gerat beschadigt sind. Um
jegliches Risiko vorzubeugen, dlrfen alle Reparaturen, einschlieflich des Strom-
kabelwechsels, nur durch das Service Center Ariete bzw autorisierte Ariete-Fach-
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techniker durchgefiihrt werden.

& Hinweise zu Verbrithungsgefahr

+ Den Dampfstrahl oder das heilte Wasser nie auf Korperteile richten; Vorsicht beim
Umgang mit dem Dampfrohrchen/ HeiBwasserrohrchen: Verbrihungsgefahr!

*Die &uBeren Metallteile des Gerates und des Filterhalters diirfen wéahrend des
Geratebetriebs nicht angefasst werden, weil sie Verbrennungen verursachen
konnen.

« Tritt kein Wasser aus dem Filterhalter aus, kann es sein, dass der Thermocream®
Filter verstopft ist. Die Abgabe unterbrechen und etwa zehn Sekunden warten.
Anschlielend den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller Restdruck
zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren kdnnte. Anschlielend wie im ent-
sprechenden Abschnitt angegeben reinigen.

Achtung - Sachschaden

+ Das Gerét auf einer festen Unterlage aufstellen, wo es nicht kippen kann.

* Niemals andere Gegensténde als die Portionsbeutel in den Filterhalter fir Porti-
onsbeutel einsetzen. Andernfalls kdnnte das Gerat schwer beschadigt werden.

+ AusschlieBlich Portionsbeutel benutzen, auf denen das Standard-Markenzeichen
E.S.E. angegeben ist.

* Die Maschine nie ohne Wasser verwenden, da sonst die Pumpe durchbrennen
kénnte.

* Den Wasserbehalter nie mit heiBem oder kochendem Wasser aufflillen.

*Um zu vermeiden, dass das Gehause beschadigt wird, das Geréat nie auf heille
Flachen oder in der Nahe von offenen Flammen aufstellen.

* Das Elektrokabel darf nicht mit heiRen Flachen der Maschine in Beriihrung kom-
men.

* Kein Sprudelwasser verwenden (mit hinzugefligtem Kohlendioxyd).

* Den Thermocream®-Filter darf man ausschlielich mit Pulverkaffee auffllen.
Andernfalls kdnnte das Gerat schwer beschadigt werden.

* Nie die Maschine in Rdumen mit Temperaturen unter 0°C aufstellen. Das Rest-
wasser im Heizsystem konnte gefrieren und Schaden verursachen.

* Das Gerét darf nicht im Freien benutzt werden.

* Das Gerat nicht im Freien stehen lassen (Regen, Sonne usw...).

* Nachdem der Stecker aus der Steckdose gezogen worden ist und die heilen Tei-
le abgekuhlt sind, kann die Maschine mit einem weichen, nicht kratzenden und
leicht feuchtem Tuch gereinigt werden. Es konnen einige Tropfen mildes Spilmit-
tel verwendet werden (nie Lésungsmittel benutzen, die Plastikteile beschédigen
konnen).

* DIE GEBRAUCHSANWEISUNG GUT AUFBEWAHREN
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GERATEBESCHREIBUNG

A - Filterhalter

B - Einzeltiillen-Scheibe fir Portionsbeutel
C - Filter fir Portionsbeutel

D - Einzeltlillen-Scheibe fir Kaffeepulver

L - Herausnehmbarer Tassensiebtrager
M - Dampfabgabegriff

N - Kontrolllampe Heizkessel-Temperatur
O - Schalter Kaffee/ Dampf

E - Silikon-Lochscheibe
F - Thermocream® Filter
G - Ausziehbarer Wasserbehélter

Mittlere Position: Betriebsbereitschaft
Position (¢!>): Dampfabgabe
Position (\P): Kaffeeabgabe

H - Messléffell Kaffeedriicker

| - Stromkabel + Stecker

J - Maxi Cappuccino Vorrichtung und Wasser
und Dampfréhrchen

K - Tropfenfangerkasten

P - Heizkessel-Thermometer (°C und °F)
Q - Einschaltknopf
Nach oben gestellt “0": Gerat ausgeschaltet
Nach unten gestellt “I": Geréat eingeschaltet
R - Kontrolllampe Betrieb

Kenndaten
Auf dem Typenschild unterhalb des Geratesockels befinden sich folgende Angaben zum Gerét:

+ Hersteller und CE-Kennzeichnung + Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)
+ Modell (Mod.) + Stromaufnahme (W)
+ Seriennummer (SN) * Griine Kundendienst-Telefonnummer

Bei eventuellen Anfragen an den autorisierten Kundendienst-Centern immer das Modell und die Seriennummer angeben.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Inbetriebnahme

Uberpriifen ob die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild am Gerat entspricht. Das Gerat auf eine ebene Flache
stellen. Den Wasserbehélter vor der erstmaligen Benutzung spiilen und dann mit 0,7 Liter kaltem, stillem Wasser bis zum
MAX-Fiillstand fiillen, anschlieBend darauf achten, dass er richtig in seinen Sitz eingesetzt wird (Abb. 3).

Das korrekte Einfiigen des Wasserbehdlter iiberpriifen. Das fehlerhafte Einfiigen konnte die Kaffeeabgabe verhindern.
AnschlieRend den Stecker in eine Steckdose mit Erdleitung stecken.

Erstes Einschalten

Nach dem Aufflillen des Wasserbehélters mit frischem Naturwasser, das Gerat mit dem Schalter einschalten, indem man
den Schalter (Q) auf Stellung ,I* nach unten einstellen. Die eingeschaltete Anzeige (R) zeigt an, dass das Geréat einge-
schaltet ist.

Bei erstmaliger Inbetriebnahme oder nach langerem Stillstand empfehlen wir Ihnen mindestes eine Tasse Wasser
aus dem Wasserkreislauf austreten zu lassen.

Unter dem Kaffeerdhrchen und unter der Maxi-Cappuccino-Vorrichtung ein Halben-Liter-Behalter stellen (Abb. 5). Den
Schalter (O) auf Kaffee-Position (SP) stellen. Warten, bis das Wasser aus der Filterhalterfassung austritt. Den Dampfabga-
begriff (M) 6ffnen und das Wasser aus der Maxi-Cappuccino-Vorrichtung ausfliessen lassen.

Die Abgabe beenden, indem man den Schalter (O) auf die mittlere Position stellt. Den Dampfabgabegriff schlieBen. Warten
bis die Kontrolllampe (N) sich einschaltet. Die Kaffeemaschine ist jetzt fir die Kaffeezubereitung bereit.

EINEN KAFFEE ZUBEREITEN

Die Einzeltiillen-Scheibe fiir Kaffeepulver (D), die Silikon-Lochscheibe (E) und den Thermocream® -Filter (F) in der angege-
benen Reihenfolge in den Filterhalter (A) einsetzen (Abb. 6). Den Kaffee im Filter dosieren und leicht mit dem Kaffeedriicker
driicken: Zwei Messbecherfiillungen fiir die Zubereitung von zwei Kaffee, 1 Messbecher fiir einen Kaffee. Durch Drehen
von links nach rechts gut festziehen.

Dabei sicherstellen, dass er gut an der Flansch eingehakt ist (Abb. 7).

A Achtung!
Wird zuviel Kaffeepulver in der Filter eingefillt, kann es sein, dass sich der Filterhalter nur schwer drehen lasst bzw.
bei der Kaffeeabgabe Kaffee aus dem Filterhalter austritt.
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Der Filterhalter sollte vor der Kaffeezubereitung in seiner Fassung einige Minuten vorgewarmt werden, so dass bereits der
erste Kaffe richtig heil ist. Fur die anschlieRenden Kaffee ist das nicht nétig.
Den Schalter (O) auf Kaffee-Position (SeP) stellen: der Kaffee fangt an aus den Tillen des Filterhalters auszutreten. Um die
Kaffeeausgabe zu unterbrechen, den Schalter auf mittlere Stellung zurtickstellen. Die maximale Menge fir einen Kaffee
ist 50 ml.
Achtung!
Wie bei professionellen Kaffeemaschinen darf der Filterhalter nicht abgenommen werden, solange der Schalter
Kaffeezubereitung (auf Kaffee-Position \wP) eingeschaltet ist.

Achtung!
Am Ende der Kaffeeabgabe vorm L6sen des Filterhalters ungefahr zehn Sekunden warten. Um ein Herausspritzen
von Wasser oder Kaffee zu vermeiden, den Filterhalter zum Entfernen langsam von rechts nach links drehen.

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine DampfstoRe aus dem Filterhalter austreten kdnnen.

Die Kontrolllampe (N) schaltet sich regelmaRig ein und aus, damit wird das Ein- und Ausschalten des Thermostaten an-
gezeigt, der dafiir sorgt, dass die Wassertemperatur stets optimal ist (um 100°C fiir die Kaffeezubereitung, und ungefahr
150°C fiir die Dampfabgabe).

Firr die Zubereitung des ersten und der nachfolgenden Kaffee sollte bei der Kaffeeausgabe die Kontrolllampe (N) stets
eingeschaltet sein.

EINEN KAFFEE MIT PORTIONSBEUTEL ZU-BEREITEN

Um den Kaffee mit Portionsbeutel zuzubereiten, soll man den Filterhalter (A), den Filter (F), die Silikonscheibe (E) und die

Einzeltillen-Scheibe fiir Kaffeepulver (D) entfernen.

1 Den Filterhalter (A), die Einzeltiillen-Scheibe fiir Portionsbeutel (B) und den Portionsbeutel-Filter (C) einsetzen (Abb. 14).

2 Den Portionsbeutel in den Filterhalter einsetzen (Abb. 15).

3 Den Portionsbeutel mit den Fingern nach unten in den Filter driicken (Abb. 16).

4 Der Portionsbeutel muss ordentlich in der Mitte und im Inneren des Filters sitzen.

5 Jetzt kann der Filterhalter in die Fassung eingesetzt werden. Dabei sicherstellen, dass er gut an der Flansch eingehakt ist
(Abb. 7).

6 Wenn der Filterhalter nach der Kaffeezubereitung abgenommen wird, kann es passieren, dass der Portionsbeutel oben
am Gerat festgeklemmt bleibt. Zum Entfernen des Portionsbeutels den Filterhalter wie in der Abbildung gezeigt neigen
und den Portionsbeutel in den Filterhalter fallen lassen (Abb. 17).

Um immer einen sehr guten Kaffe zuzubereiten, miissen Portionsbeutel mit dem Kompatibilitdtszei-chen E.S.E. gekauft

werden.

Ist der Portionsbeutel nicht richtig eingesetzt oder der Filterhalter nicht richt festgezogen worden, kénnen einige
Tropfen Wasser aus dem Filterhalter austreten.

Auffiillen des Wasserbehilters bei Gebrauch

Wenn das Wasser im Behélter aufgebraucht worden ist, sind keine besonderen Arbeiten nétig, weil die Kaffeemaschine
mit einem speziellen Ventil ausgestattet ist, das verhindert, dass Luft in den Wasserkreislauf eintreten kann. Einfach den
Stecker aus der Steckdose ziehen, den Wasserbehélter herausnehmen und mit kaltem stillem Wasser auffiillen.

EINEN CAPPUCCINO ZUBEREITEN

Zum Zubereiten von Capuccino oder heifter Schokolade oder zum Aufwarmen jedes anderen Getrénkes, den Schalter (O)
auf Stellung Dampf (¢!>) einstellen und warten bis die Kontrolllampe (N) sich einschaltet. Dies zeigt an, dass das Heizkessel
die richtige Temperatur zur Dampfabgabe erreicht hat (ca. 150 °C).

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine DampfstoRe aus dem Filterhalter austreten kdnnen.

Den Dampfabgabegriff (M) drehen, dabei jedoch ein Glas unter der Maxi-Cappuccino-Vorrichtung (J) stellen: Zuerst tritt
etwas heiles Wasser aus, anschliefend erhalten Sie sofort einen starken Dampfstrahl.

Den Abgabegriff (M) schlieRen, um den Dampfstrahl zu unterbrechen und die aufzuschaumende Milchkanne (Abb. 10)
unter der Vorrichtung stellen. Das Dampfrohrchen tief in die Milchkanne eintauchen und den Dampfabgabegriff (M) bis zur
Erreichung des gewiinschten Ergebnisses wieder 6ffnen. Die Kontrolllampe (N) schaltet sich regelmaRig ein und aus. Ein
Thermostat halt das Wasser auf optimaler Temperatur fiir die Dampferzeugung.

Die Dampfabgabe sollte nur bei eingeschalteter Kontrolllampe gestartet werden. Nach jedem Gebrauch fiir einige
Sekunden Dampf austreten lassen, so dass eventuelle Milchreste aus der Austritts6ffnung beseitigt werden.

Den Dampfabgabegriff (M) schlieBen. Nach der Cappuccino-Zubereitung den Schalter (O) wieder auf die Mittelposition in
Stand-By zurtickstellen, um die Dampf-funktion auszuschalten.
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WIEDEREINSTELLEN AUF KAFFEEZUBEREITUNG

Soll direkt nach der Zubereitung eines Cappuccino ein Kaffee zubereitet werden, muss der Heizkessel auf Temperatur zur
Kaffeezubereitung gebracht werden, wie folgt vorgehen: Den Schalter (O) wieder auf die zentrale Stellung einstellen, um
den Heizkessel kiihlen zu lassen und warten bis die Kontrolllampe (N) sich ausschaltet und wieder einschaltet. Soll das
Abkiihlen des Heizkessels beschleunigt werden, kann wie folgt vorgegangen werden: Nach dem Einstellen eines Behélters
unter dem Dampfrdrchen (J), den Schalter (O) in Position (&P) bringen; Den Dampfabgabegriff (M) drehen: Dadurch tritt
Wasser aus, bis die Kontrolllampe (N) sich ausschaltet. Nun den Dampfabgabegriff (M) schlieBen und den Schalter zur
Kaffeeabgabe (O) wieder in die mittlere Position bringen. Warten bis die Kontrolllampe (N) sich einschaltet. Die Kaffeema-
schine ist jetzt wieder fiir die Kaffeezubereitung bereit.

TEE ODER AUFGUSSE ZUBEREITEN

Nach Durchfiihrung der Operationen It. Kapitel “Inbetriebnahme” eine Tasse unter das Réhrchen von Maxi Cappuccino (J)
aufstellen. Den Schalter zur Kaffeeabgabe (O) in die Position (SP) bringen. Den Dampfabgabegriff (M) drehen; Dies bewirkt
das Austreten von Warmwasser aus der Maxi-Cappuccino-Vorrichtung. Die maximale Dosis fiir eine Tasse ist 200 ml.

WIE SIE EINEN GUTEN ITALIENISCHEN ESPRESSO ZUBEREITEN

Das Kaffeepulver leicht im Filterhalter andriicken. Nach wenigen Sekunden fliet der Kaffee bereits in die Tasse. Nach
wenigen Sekunden flieRt der Kaffee bereits in die Tasse. Wenn es langer dauert ist das Kaffeepulver zu fein gemahlen oder
zu stark angedrtickt.

PFLEGE

Achtung!
Bei allen nachstehend aufgefiihrten Reinigungs- und Pflegearbeiten muss das Gerat ausgeschaltet und der Stecker
aus der Steckdose gezogen sein.

A Achtung!
Eine gute Pflege und regelmaRige Reinigung schiitzen das Gerat und lassen es tber einen langeren Zeitraum funk-
tionieren. Die Geréteteile niemals in der Geschirrsplilmaschine spiilen. Keinen direkten Wasserstrahl verwenden.

Achtung!
Alle Reinigungsarbeiten miissen bei kaltem Gerat vorgenommen werden.

Reinigung des Kaffeefilters
Prifen, dass die kleinen Locher nicht verstopft sind und gegebenenfalls mit einer kleinen Biirste reinigen (Abb. 11). Um
eventuelle Kaffeereste oder Verunreinigungen aufzuldsen oder zu entfernen, ein Glas unter der Abgabe aufstellen und
HeiBwasser aus dem Filterhalter mit eingesetztem Filter ohne Kaffeepulver ausflieRen lassen.
Achtung!
Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren
kann.

Wir empfehlen den Filter ungefahr alle 3 Monate griindlich zu reinigen. Zur Reinigung die Spulmittel-Tabletten COFFEE

CLEAN von Ariete verwenden, die in den Verkaufsstellen und den autorisierten Kundendienst-Centern erhéltlich sind. Bei

der Reinigung die Anleitung auf der Packung beachten. Alternativ kénnen einfache Spiilmittel-Tabletten (ohne Glanzmittel

oder anderen chemischen Zusatzen) verwendet werden. Wie folgt vorgehen:

+ Eine Tablette mit Geschirrspil-Reinigungsmittel in den Filter (ochne Kaffee) einsetzen wenn das Gerat gut warm ist (nach
mindestens 5 Minuten Aufheizen).

+ Den Filterhalter am Gerat befestigen und einen Behalter unter dem Filterhalter aufstellen.

+ Zum Starten der Wasserabgabe den Schalter (O) auf Kaffee-Position (SP) drehen und fiir 15 — 20 Sekunden Wasser
abge-ben.

+ Die Wasserabgabe unterbrechen und die Tablette mindestens 15 Minuten wirken lassen. Wéhrend dieser Zeit muss der
Filterhalter am Gerét befestigt bleiben.

+ Jetzt erneut die Kaffee-Taste firr die Wasserabgabe driicken. Die Pumpe jeweils 15 — 20 Sekunden einschalten und dann
15— 20 Sekunden ruhen lassen. Dieser Vorgang muss sooft wiederholt werden, bis das Wasser aus den zwei Wasserbe-
haltern verbraucht ist.

+ Den Filterhalter vom Gerat abnehmen, den Filter ausbauen und griindlich unter flieBendem Wasser absptlen.

+ Das Gerat ausschalten, das Anschlusskabel aus der Steckdose ziehen und dann mit einem kleinen Schwamm den Sitz
des Filterhalters von eventuellen Spiiimittelresten reinigen.

+ Das Geréat wieder einschalten, den Filterhalter erneut einsetzen und nochmals mindestens zwei Tassen Wasser durchlau-
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fen lassen, um das Nachsplilen zu beenden.
Wird die Kaffeemaschine taglich benutzt, wird empfohlen den Reinigungsvorgang mindestens alle drei Monate auszufiih-
ren.

Reinigung des Filtershalters fiir den Portionsbeutel

Bei eingehaktem Filterhalter und ohne eingesetzten Portionsbeutel ein Glas unter den Filterhalter stellen. Den Schalter (O)
auf Kaffee-Position (\wP) stellen: Wasser fangt an, aus den Tiillen des Filterhalters auszutreten. Auf diese Weise werden
eventuelle Kaffeereste oder Verunreinigungen im Filterhalter aufgeldst und beseitigt.

Reinigung der Silikonscheibe 3
Die Silikonscheibe (E) unter flieBendem Wasser spiilen, dabei die Scheibe seitlich leicht biegen, so dass die mittlere Off-
nung von eventuellen Kaffeeresten befreit werden kann, die sie sonst verstopfen wiirden (Abb. 12).

Reinigung der Fassung des Kaffeefilters

Wenn das Gerat langere Zeit benutzt worden ist, kann sich Kaffeesatz auf der Fassung des Filterhalters absetzen. Der
Kaffeesatz kann mit einem Zahnstocher, einem kleinen Schwamm oder durch Durchlaufen von Wasser (Abb. 13), ohne den
Filterhalter in die Fassung einzusetzen, entfernt werden (Abb. 4).

Reinigung der Maxi Cappuccino Vorrichtung
Achtung!
Um Verbrennungen zu vermeiden, muss das verchromte Rohr bei der Reinigung kalt sein.

Die Vorrichtung (J) vom Réhrchen abschrauben und mit flieRendem Wasser spilen. Das Rohrchen kann mit einem nicht
scheuernden Lappen gereinigt werden. Das Cappuccino-Schaumrohrchen wieder bis zum Anschlag festschrauben. Gege-
benenfalls die Dampf-Austrittséffnung mit einer Nadel reinigen. Nach jedem Gebrauch fiir einige Sekunden Dampf austre-
ten lassen, so dass eventuelle Reste aus der Austrittsoffnung beseitigt werden.

Reinigung des Wassertanks
Es wird angeraten das Innere des Behalters regelmafig mit einem Schwamm oder einem feuchten Tuch zu reinigen.

Reinigung des Grills und des Tropfen-Auffangbehalters
Bitte daran denken, dass der Tropfen-Auffangbehalter (K) von Zeit zu Zeit entleert werden muss.

Den Abstellrost (L) entfernen und unter flieBendem Wasser spuilen; den Tropfen-Auffangbehalter (K) aus dem Gerét ziehen
und unter flieBendem Wasser splilen.

Reinigung des Geritegehauses

A Achtung!
Um das Gehduse nicht zu beschadigen, missen alle festen Geréteteile mit einem feuchten, nicht scheuernden
Lappen gereinigt werden.

ENTKALKUNG

Eine gute Pflege und eine regelmaRige Reinigung schiitzen das Gerat, lassen es langere Zeit funktionieren und verringern
die Gefahr der Bildung von Kalkablagerungen im Gerét. Sollte trotzdem die Geréatefunktion nach einiger Zeit beeintrachtigt
sein, weil haufig hartes und sehr kalkhaltiges Wasser verwendet wurde, kann das Gerat zur Behebung der Stérung entkalkt
werden. Zu diesem Zweck ausschlielich das Ariete Entkalkungsmittel NOCAL auf Basis von Zitronenséure verwenden.
Dieses Produkt kann einfach bei den Kundendienst-Centern Ariete erworben werden. Ariete Uibernimmt keine Haftung fiir
Schaden an Bauteilen in der Kaffeemaschine, die durch den Einsatz nicht konformer Produkte mit chemischen Zusétzen
verursacht werden. Befolgen Sie bei einer notwendigen Entkalkung die Anweisungen auf dem Beipackzettel des Entkal-
kungsmittels.

AUSSERBETRIEBNAHME

Bei einer AuBerbetriebnahme des Geréats muss es von der Stromversorgung getrennt werden. Den Wasserbehalter und den
Sammelbehalter fiir verbrauchte Kapseln mit Abtropfwanne entleeren und reinigen (siehe Abschnitt “Pflege des Gerates”).
Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, miissen die einzelnen Materialien, aus denen das Geréat besteht, sortiert und
entsprechend der im Einsatzland geltenden Gesetzesvorschriften nach ihrer Zusammensetzung getrennt entsorgt werden.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

A Bei Betriebsstorungen sofort das Gerat ausschalten und den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Probleme Ursachen Abhilfe

Die Maschine Wahrscheinlich befindet sich Luftim | Prifen, dass der Wasserbehélter richtig eingesetzt ist, und
gibt kein heiRes | Kreislauf und die Pumpe hat sich dass der Wasserstand nicht unter die Minimum- Markierung
Wasser fiir Tee. | deshalb abgeschaltet. am Behalter abgefallen ist. Siehe Anweisungen im Abschnitt

Vor Inbetriebnahme”.

Die Dampf-Austrittsoffnung am
Dampfréhrchen ist verstopft.

Eventuelle Verkrustungen, die sich an der Austritts6ffnung am
Dampfréhrchen gebildet haben, mit einer Nadel entfernen.

Es kommt kein
Dampf.

Zu wenig Wasser im Behélter und die
Pumpe kann nicht ansaugen.

Den richtigen Wasser-Fiillstand im Wasserbehélter tiberpri-
fen und gegebenenfalls mit kaltem stillem Wasser auffiillen.

Die Dampf-Austrittsoffnung am
Dampfréhrchen ist verstopft.

Eventuelle Verkrustungen, die sich an der Austrittsoff-
nung am Dampfrohrchen gebildet haben, mit einer Nadel
entfernen.

Es tritt Wasser
an der Seite des
Filterhalters aus.

Wahrscheinlich ist zuviel Kaffeepulver
im Filter und deswegen konnte der
Filter in der Fassung nicht richtig
festgedreht werden.

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren kann.
Die Fassung mit einem kleinen Schwamm reinigen (Abb. 13).
Nochmals mit der richtigen Kaffeemenge versuchen.

Es befindet sich Reste von gemah-
lenem Kaffee auf der Dichtung der
Kaffeefilter-Fassung.

Nochmals mit der richtigen Kaffeemenge versuchen (Abb.
13).

Die Offnungen am Auslass des
Kaffeepulver-Filters sind verstopf.

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren
kann. Die verstopften Locher am Filter mit einer kleinen
Birste und einer Nadel reinigen. Den Filter mit den Tabletten
COFFEE CLEAN von Ariete gemaf den Anleitungen auf der
Packung reinigen.

Die Portionsbeutel ist defekt.

Die Portionsbeutel im Filterhalter auswechseln.

Der Kaffee Die Locher an der Lochscheibe an Lassen Sie Wasser aus der Maschine flieBen, ohne dabei
kommt zu der Fassung des Filterhalters sind den Filterhalter einzusetzen. FlieRt das Wasser weiterhin
langsam verstopft. ungleichmagig aus allen Léchern aus, muss eine Entkalkung
oder kommt vorgenommen werden. Dazu das Ariete-Entkalkungsmittel
iiberhaunt nicht NOCAL verwenden, dass in den Ariete Kundendienst-
P ' Centern erhaltlich ist. Bei der Entkalkung die Anleitungen auf
der Packung befolgen.
Die Offnungen am Auslass des Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Kaffeepulver-Filters sind verstopft. Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser flihren
kann. Die verstopften Locher am Filter mit einer kleinen
Birste und einer Nadel reinigen. Den Filter mit den Tabletten
COFFEE CLEAN von Ariete gemaf den Anleitungen auf der
Packung reinigen.
Zu fein gemahlene Kaffeemischung. | Mit einer grobkornigeren Kaffeemischung versuchen.
Zu stark angedriickte Kaffeemi- Den Kaffee mit weniger Druck in den Filter driicken.
schung.
Der Wasserbehalter ist nicht richtig | Den Wasserbehalter richtig bis zum Anschlag einsetzen.
eingesetzt.
Der Kaffee Zu wenig Wasser im Behalter und die | Den richtigen Wasser-Fiillstand im Wasserbehalter berpri-
kommt zu Pumpe kann nicht ansaugen. fen und gegebenenfalls mit kaltem stillem Wasser auffiillen.
langsam Die Portionsbeutel ist defekt. Die Portionsbeutel im Filterhalter auswechseln.
gder kommtl Die Portionsbeutel ist zerbrochen. Den Filterhalter fir den Portionsbeutel abnehmen, den Sitz
Uberhaupt nicht. mit einem Lappen reinigen und einen neuen Portionsbeutel

einsetzen.

Der Kaffee ist
nicht stark genug
und kalt.

Das Kaffeepulver ist zu grob
gemahlen.

Um einen starkeren und heiReren Kaffee zuzubereiten, sollte
ein feineres Kaffeepulver benutzt werden. Dieses Problem
wird auf jeden Fall durch die Verwendung des Thermo-
cream® Systems beseitigt, das auch bei grob gemahlenem
Kaffee stets fiir einen heillen und cremigen Kaffee sorgt.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes y estén por lo tanto prote-
gidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lean con atencion estas advertencias y utilicen el aparato sélo para el
uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes y dafios. Tener siempre al alcance este manual para futuras consultas.
Si quieren ceder este aparato a otras personas, recuerden incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que indican:

A Peligro para los nifios &Advenencia relativa a quemaduras
Peligro debido a electricidad A Atencion - dafios materiales
Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Pueden usar la Café Retr6 para preparar café y cappuccino; ademas, gracias a la posibilidad de erogar agua caliente se
pueden preparar también té e infusiones. Este aparato ha sido concebido solo y exclusivamente para un uso particular y
por lo tanto debe considerarse no adecuado el uso industrial o profesional.

Cualquier otro tipo de utilizacion del aparato no esta previsto por el Fabricante, que se exime de cualquier responsabilidad
por dafios de todo tipo originados por un uso inapropiado del mismo aparato. El uso inapropiado, ademas, anula todo tipo
de garantia.

RIESGOS RESTANTES

Las caracteristicas constructivas del aparato, objeto de la presente publicacion, no permiten proteger al usuario del chorro
directo de vapor o agua caliente.
jAtencion!
Peligro de quemaduras - Durante la erogacion de agua caliente y vapor, no dirija el chorro hacia terceras personas
0 hacia si mismo. Empufie el tubo exclusivamente por la parte de plastico.

Utilice solo recipientes realizados en material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD

LEER ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

* Este aparato ha sido proyectado solo para un uso privado y por lo tanto se debe
considerar inadecuado para uso comercial o industrial.

* No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

* Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

* El aparato cumple con la Norma 2006/95/EC y con la Directiva EMC 2004/108/
EC. El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004
relativo a los materiales en contacto con alimentos.

Peligro para los ninos
+ Este aparato no debe ser usado por personas (incluso nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas; por usuarios que no tengan ex-
periencia y conocimiento del aparato, salvo que estén bien controlados o bien
instruidos relativamente al uso del mismo por una persona responsable de su
seguridad.
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* Es necesario vigilar los nifios para que no jueguen con el aparato.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomien-
da cortar el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del
aparato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian
utilizarlo para sus juegos.

Peligro debido a electricidad

*No dejen colgar el cable en lugares donde podria ser agarrado por un nifio.

* Antes de conectar el aparato a la red de alimentaciéon compruebe que la tensién in-
dicada en la etiqueta ubicada debajo de la maquina corresponda a la de la red local.

* El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede provocar
dafios y accidentes.

* Antes de efectuar la operacion de llenado del depdsito de agua, desconecte el
aparato de la toma de corriente.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado debera ser sustituido por el fabricante o
por su servicio de Asistencia Técnica o en cualquier caso por personal cualifica-
do con el fin de prevenir cualquier riesgo.

*No coloque nunca las partes bajo tensidén en contacto con el agua: jpuede pro-
vocar un corto circuito!

* Desenchufe la maquina antes de efectuar las operaciones de limpieza o mante-
nimiento.

* Nunca sumergir el aparato en agua ni en otros liquidos.

* Apagar siempre el aparato y desenchufar el cable de alimentacién de la toma de
corriente antes de llenar el depdsito de agua.

Peligro de daios debidos a otras causas

* No levante el aparato sujetandolo por el dep6sito de agua o por la bandeja, sino
agarrandolo por el cuerpo.

* Elija un ambiente con suficiente iluminacién, limpio y con una toma de corriente
facilmente accesible.

+ Evite introducir en el deposito una cantidad excesiva de agua.

* No dejar sin vigilancia el aparato mientras esta conectado a la red eléctrica.

* El aparato debe ser utilizado y guardado en una superficie estable.

*No se debe utilizar el aparato si ha caido, si presenta dafios visibles o si pierde
agua. No utilizar el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafia-
dos, o si el aparato presenta defectos. Todos los arreglos, incluida la sustitucién
del cable de alimentacidn, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro
de Servicio Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.

Advertencia relativa a quemaduras
+No dirija nunca un chorro de vapor o de agua caliente hacia partes del cuerpo;

36



manipule con precaucion el tubo de vapor/agua caliente: jpeligro de quemaduras!

* Las parte metalicas externas del aparato y del portafiltro no se deben tocar mien-
tras que el aparato funciona, ya que podria causar quemaduras.

+ Si no sale agua por el portafiltro, podria tratarse de filtro Thermocrem® obstrui-
do. interrumpir el suministro y esperar aproximadamente diez segundos. Quitar
lentamente el portafiltro puesto que la eventual presién podria provocar salpica-
duras. Realizar luego la limpieza del mismo como indicado en el parrafo corres-
pondiente.

Atencion - dainos materiales

* Coloque la maquina sobre una superficie estable donde no se pueda volcar.

* No introducir nunca, en el portafiltro para pastilla monodosis otros productos dis-
tintos de las pastilla monodosis. De lo contrario podrian provocar graves dafios
al aparato.

+ Utilice sélo pastillas monodosis que llevan la marca estandar E.S.E.

*No use la maquina sin agua ya que en tal caso la bomba se quemaria.

*No llene nunca el deposito del agua con agua caliente o hirviendo.

* No coloque la maquina sobre superficies demasiado calientes o cerca de llamas
libres con el fin de evitar que la carroceria se pueda dafar.

* El cable no debe tocar las partes calientes de la maquina.

* No utilizar agua con gas (adicionada de anhidrido carbonico).

* No introduzcan nunca en el filtro Thermocream® substancias diferentes del café
molido. De lo contrario podrian provocar graves dafios al aparato.

*No deje la maquina a una temperatura ambiente inferior a 0°C puesto que el
residuo de agua en la caldera podria helarse y provocar dafios.

* No use el aparato en un espacio al aire libre.

* No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, efc...).

* Después de haber desconectado el enchufe de alimentacion y una vez que las
partes calientes se hayan enfriado, el aparato se podré limpiar Unicamente con
un pafio no abrasivo humedecido en agua, afiadiendo pocas gotas de deter-
gentes neutros no agresivos (no utilice nunca disolventes que puedan dafiar el
plastico).

e GUARDAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES
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DESCRIPCION DEL APARATO

A - Portafiltro L - Rejilla extraible para apoyar tazas

B - Goteador para pastilla M - Manopla de erogacién vapor

C - Filtro para pastilla N - Piloto luminoso temperatura caldera

D - Goteador para café molido O - Interruptor café/vapor

E - Disco agujereado de silicona Posicion central: standby

F - Filtro Thermocream® Posicién (cl): suministro de vapor

G - Deposito de agua extraible Posicién (SP): suministro de café

H - Dosificador / prensador del café P - Termémetro temperatura caldera (°C y °F)

| - Cable de alimentacion + Clavija Q - Interruptor encendido

J - Dispositivo Maxi Cappuccino y tubo suministro Posicion arriba “0”: maquina apagada
agualvapor Posicion abajo “I": maquina prendida

K - Cajon recolector de gotas R - Testigo encendido

Datos de identificacion
En la etiqueta colocada debajo de la base de apoyo de la maquina se indican los siguientes datos de identificacion de la
maquina:

+ constructor y marca CE + tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)
+ modelo (Mod.) + potencia eléctrica absorbida (W)
+ n° de matricula (SN) * numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el niimero de matricula.

FASES PRELIMINARES DE USO

Puesta en funcion

Controle que la tensidn de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los datos técnicos del aparato. Colo-
que la maquina sobre una superficie plana. Lavar el deposito la primera vez que se usa y llenarlo con agua fresca natural
0,7 litros (MAX), prestando atencion en colocarlo bien en su alojamiento (Fig. 3).

Controlar que el depdsito de agua esté colocado en modo correcto de otra forma la maquina podria no erogar el
café.

Enchufe la clavija en la toma de corriente eléctrica, que debe estar equipada con puesta a tierra.

Primer encendido
Después de llenar el depésito con agua natural, poner en marcha la maquina accionando el interruptor (Q) en la posicién
“I" hacia abajo. El indicador (R) se enciende para indicar que la maquina esta encendida.

En el caso del primer encendido, o después de un periodo sin usarla, se recomienda dejar salir al menos una taza
de agua del circuito hidraulico de la caldera antes de utilizarla.

Debajo de la boquilla de suministro del café y debajo del dispositivo Maxi Cappuccino colocar un recipiente de la capaci-
dad de medio litro por lo menos (Fig. 5). Poner el interruptor (O) en la posicion “café” (S=P). Esperar la salida de agua del
alojamiento de enganche del portafiltro. Abrir la manopla de erogacion vapor (M) y hacer salir agua por el dispositivo Maxi
Cappuccino.

Acabar la erogacion volviendo a poner el interruptor (O) en la posicion central. Cerrar la manopla de erogacion del vapor.
Esperar que la luz testigo (N) se encienda. En este momento la méaquina esté lista para preparar el café.

COMO HACER EL CAFE

Introducir en el portafiltro (A) el goteador para café molido (D), el disco agujereado de silicona (E) y el filtro Thermocream®
(F) en el orden indicado (Fig. 6). Coloque la dosis de café en el filtro y prense de forma ligera con el prensador: para pre-
parar dos cafés llene completamente dos dosificadores, mientras que para un solo café llene uno. Coloque el porta filtro
en la sede correspondiente.

Apriételo bien girandolo desde la izquierda hacia la derecha y asegurandose de que esté bien fijado en la abraza-
dera (Fig. 7).
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A jAtencion!
Si se coloca una cantidad excesiva de polvo de café en el interior del filtro, la rotacion del porta filtro puede resultar
dificil y/o durante la erogacion del café pueden producirse pérdidas a través del porta filtro.

Se recomienda dejar calentar el porta filtro dejandolo colocado en su alojamiento por algunos minutos antes de preparar
un café de manera que podamos obtener también el primer café bien caliente. Esto no sera necesario para los otros cafés.
Desplazar el interruptor (O) en la posicion café (S=P): empezara a salir café por las boquillas del porta filtro. Para interrumpir
desplazar nuevamente el boton en la posicion central. La dosis maxima para un café es de 50 ml.

f jAtencion!
De la misma manera que en las maquinas para la preparacion del café profesionales, no quitar el porta-filtro cuando
el interruptor para el suministro se encuentra accionado (en posicion café S&P).

& ijAtencion!
Cuando se acaba el suministro de café espere unos diez segundos antes de quitar el portafiltro. Para quitar el
mismo girarlo despacio desde la derecha hacia la izquierda para evitar chorros ¢ salpicaduras de agua 6 café.

Si en la fase de espera del vapor se producen pequefios bufidos de vapor a través del portafiltro, el fenémeno debe
considerarse absolutamente normal.

La luz testigo (N) se apagara y prendera periédicamente, mostrando de esta manera la intervencion del termostato de la
caldera, que sirve para mantener la temperatura del agua siempre a un 6ptimo nivel (alrededor de 100°C para preparar un
café, y a alrededor de 150°C para suministrar vapor).

Tanto para el primer café como para los siguientes, es oportuno accionar la erogacién del café solo cuando la luz testigo
(N) esta encendida.

COMO PREPARAR EL CAFE CON PASTILLA MONODOSIS

Para preparar el café con pastilla hay que sacar el portafiltro (A) el filtro (F), el disco de silicona (E) y el goteador para café

molido (D).

1 Introducir en el portafiltro (A) el goteador para pastillas (B) y el filtro para pastillas (C)(Fig. 14).

2 Coloque la pastilla monodosis en el portafiltro (Fig. 15).

3 Empujar la pastilla monodosis con los dedos hacia la parte inferior del filtro (Fig. 16).

4 La pastilla monodosis debe quedar bien en el centro y colocada en el interior del filtro.

5 Ahora es posible introducir el portafiltro en su alojamiento. Apriételo bien girandolo desde la izquierda hacia la derecha y
asegurandose de que esté bien fijado en la abrazadera (Fig. 7).

6 Después de haber preparado el café, no quiten el portafiltro, la pastilla monodosis podria quedar encajada en la parte
superior de la maquina. Para quitarla, inclinar el portafiltro (Fig. 17), dejando que la pastilla monodosis caiga en el mismo.

Para obtener siempre un 6ptimo café es necesario adquirir la pastilla monodosis con la marca de compatibilidad E.S.E.

Si la pastilla no esta bien colocada o el portafiltro no esta bien cerrado, podrian salir algunas gotas de agua del
portafiltro mismo.

Lienado del deposito de agua durante el uso

No es necesaria ninguna operacion particular cuando se agota el agua en el deposito, porque la maquina posee una valvula
especial de autocebado. Bastara, después de haber desconectado el enchufe de la toma de corriente, extraer el depdsito
y llenarlo de nuevo con agua natural fresca.

COMO HACER EL CAFE CON LECHE (CAPUCHINO)

Para preparar un “cappuccino”, un chocolate caliente, o para calentar cualquier otra bebida, ponga el interruptor (O) en la
posicién vapor (¢>) y espere a que se encienda la luz testigo (N) que indica que la caldera ha llegado a la buena tempe-
ratura para erogar el vapor (alrededor 150°C).

Si en la fase de espera del vapor se producen pequefios bufidos de vapor a través del portafiltro, el fenémeno debe
considerarse absolutamente normal.

Girar la manopla de erogacién vapor (M) después de colocar un vaso debajo del dispositivo Maxi Cappuccino (J): primero
saldra un poco de agua y después un fuerte chorro de vapor.

Cerrar la manopla de erogacién (M) para interrumpir el chorro de vapor y colocar debajo del dispositivo Maxi Cappuccino
el cazo con la leche para montar (Fig. 10). Introducir a fondo el tubo en el cazo de la leche y volver a abrir la manopla de
erogacion vapor (M) hasta obtener el resultado deseado. Durante estas operaciones se podra notar que el piloto luminoso
(N) se vuelve a encender y se apaga periddicamente, indicando las intervenciones del termostato que mantiene una tem-
peratura adecuada de la caldera para la erogacion del vapor.

Es oportuno accionar la erogacion del vapor sélo cuando la luz testigo esta encendida. Después de cada uso deje
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salir el vapor unos segundos para liberar el orificio de eventuales residuos de leche.

Cerrar la manopla de erogacién vapor (M). Una vez terminada la preparacion del cappuccino colocar nuevamente el inte-
rruptor (O) en posicién central de standby para excluir la funcién vapor.

REUTILIZACION DE LA MAQUINA PARA UN CAFE

Para preparar un café inmediatamente después de haber preparado un capuchino, hay que dejar que la caldera vuelva a
la temperatura necesaria para preparar un café y realizar las siguientes operaciones: vuelva a colocar el interruptor (O) en
la posicion central para enfriar la caldera y espere a que la luz testigo (N) se apague y se vuelva a encender. Si se desea
acelerar el enfriamiento de la caldera, es posible actuar de la siguiente manera: después de haber colocado un recipiente
debajo del tubo (J), colocar el interruptor (O) en la posicion (SP); Girar la manopla de erogacion vapor (M): se provocara
la salida de agua hasta que se apague la luz testigo (N). Ahora cerrar la manopla de erogacién vapor (M) y volver a poner
el interruptor de erogacion del café (O) en la posicion central. Espere que la luz testigo (N) se encienda. La maquina se
encuentra nuevamente lista para la preparacion del café.

COMO PREPARAR TE O INFUSIONES

Después de efectuar las operaciones descritas en el capitulo “Fases preliminares de uso”, colocar una taza debajo de la
boquilla de suministro Maxi Cappuccino (J). Colocar el interruptor de erogacion del café (O) en la posicion (P). Girar la
manopla de erogacion del vapor (M); de esta manera saldra agua caliente por el dispositivo Maxi Cappuccino. La dosis
maxima para dos tazas es de 200 ml.

CONSEJOS UTILES PARA OBTENER UN BUEN CAFE EXPRES A LA
ITALIANA

El café molido se debe prensar en forma ligera en el porta filtro. Un café mas o menos fuerte depende del grado de mole-
dura del mismo café, de la cantidad que se coloca en el porta filtro y del prensado. Unos pocos segundos son suficientes
para que el café caiga en las tacitas. Si el tiempo de suministro es superior esto quiere decir que la moledura es demasiado
fina o que el polvo colocado en el porta filtro ha sido prensado demasiado.

LIMPIEZA DEL APARATO

ﬁ jAtencion!
Todas las operaciones de limpieza indicadas a continuacion se deben realizar con la maquina apagada y desen-
chufada.

‘ jAtencion!
A Un mantenimiento y una limpieza constante preservan y mantienen eficiente la maquina durante un periodo de
tiempo superior. No lave nunca los componentes de la maquina en el lavavajillas. No utilice chorros de agua directa.

c jAtencion!
Todas las intervenciones se deben realizar con la maquina fria.

Limpieza del filtro que contiene el café molido

Verifique que no estén obturados los agujeros y si fuese necesario limpielos con un cepillo (Fig. 11). Dejar salir agua hir-
viendo a través del portafiltro con el filtro montado sin el café después de haber colocado un vaso debajo del suministrador,
para disolver o eliminar eventuales residuos de café o impurezas.

ﬁ jAtencion!
Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion residual podria producir salpicaduras.

Se recomienda limpiar con cuidado el filtro cada aproximadamente 3 meses, utilizando las pastillas detergente COFFEE

CLEAN de Ariete, que se consiguen en los puntos de venta y Centros de Asistencia Autorizados siguiendo las instrucciones

contenidas en la confeccién, o también, en alternativa, utilizando una pastilla de detergente simple (sin afiadir abrillantador

u otros aditivos quimicos) para lavavajillas de la siguiente manera:

+ Cologue una pastilla de detergente para lavavajillas en el filtro (sin café) cuando la maquina esté bien caliente (después
de por lo menos 5 minutos de calentamiento).

+ Enganche el portafiltro a la maquina y colocar un recipiente debajo del portafiltro.

+ Colocar el interruptor (O) en la posicién café (\P) para iniciar el suministro de agua y dejar que la misma salga por 15-20
segundos.

* Interrumpa el suministro y dejar que la pastilla cumpla con su funcién por lo menos por 15 minutos dejando el portafiltro
montado en la maquina.

+ Repita la operacion de suministro del agua dejando que la bomba funcione por aproximadamente 15-20 segundos y
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luego deje descansar por otros 15-20 segundos hasta vaciar dos depdsitos de agua.

+ Quite el portafiltro de la maquina, extraiga el filtro y enjuéguelo bien con agua corriente del grifo.

+ Apague la maquina, desenchufe el cable de alimentacién de la toma de corriente y limpie con una esponja el alojamiento
del portafiltro para eliminar eventuales residuos de detergente.

+ Encienda nuevamente la maquina, enganche nuevamente el prefiltro y dejar salir por lo menos otras dos tazas de agua
para terminar el enjuague.

Si la maquina del café se usa todos los dias se recomienda realizar las operaciones de limpieza por lo menos cada tres

meses.

Limpieza del portafiltro para pastilla monodosis

Dejando el portafiltro enganchado, sin pastilla de café, colocar un vaso bajo el portafiltro. Desplazar el interruptor (O) en la
posicion café (\=P): empezara a salir agua por las boquillas del portafiltro. De esta manera, los eventuales restos de café o
impuridades presentes en el portafiltro se disolveran y seran eliminados.

Limpieza del disco de silicona
Lavar el disco de silicona (E) con agua corriente inclinando apenas hacia los lados para liberar el orificio central de even-
tuales residuos de polvo de café que podrian obstruirlo (Fig. 12).

Limpieza de la sede del porta filtro
Con el uso, en la sede de enganche del portafiltro se puede verificar una sedimentacion de restos de café que se puede
eliminar con un palillo de dientes, con una esponja (Fig. 13) o bien dejando escurrir agua sin el portafiltro montado (Fig. 4).

Limpieza del dispositivo Maxi Cappuccino

jAtencion!

Realizar la operacion cuando el tubo cromado esté frio para evitar quemaduras.
Desenrosque el dispositivo (J) del tubo, y lavarlo con agua corriente. El tubo se puede limpiar con un pafio no abrasivo.
Volver a enroscar el preparador de capuchino hasta el final del recorrido. Si fuese necesario limpiar con una aguja el orificio
de salida del vapor. Cada vez que se usa, hay que dejar funcionar el erogador de vapor durante unos segundos para liberar
el orificio de eventuales residuos.

Limpieza del depésito de agua
Se recomienda limpiar periédicamente el interior del depdsito con una esponja o con un pafio hiimedo.

Limpieza de la rejilla y de la bandeja recolectora de gotas
Recordarse vaciar de vez en cuando la bandeja recolectora de gotas (K).

Desmonte la rejilla (L) y lavela con agua corriente; extraer la bandeja recolectora de gotas (K) de la maquina vaciarla y
lavarla con agua corriente.

Limpieza del cuerpo de la maquina

% jAtencion!
Limpie las partes fijas de la maquina utilizando un pafio himedo no-abrasivo para evitar dafiar el envolvente.

DESCALCIFICACION

Un buen mantenimiento y una regular limpieza preservan y mantienen eficiente la maquina durante un periodo mayor
limitando enormemente los riesgos de formacion de depésitos de cal en el aparato. Si a pesar de ello, después de algln
tiempo, el funcionamiento del aparato estuviese comprometido como consecuencia del empleo frecuente de agua dura
y con mucha cal, se puede proceder a la descalcificacion de la maquina para eliminar el funcionamiento defectuoso.
Utilice exclusivamente para este fin el producto descalcificador NOCAL de ARIETE a base de &cido citrico. Este producto
se encuentra con facilidad en los centros de Asistencia Técnica Ariete. Ariete no se asume ninguna responsabilidad por
dafios a los componentes interiores de la maquina de café causados por el uso de productos no conformes a causa de la
presencia de aditivos quimicos. En el caso de tener que realizar una descalcificacion, siga las indicaciones del manual de
instrucciones del producto descalcificador.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

En el caso de puesta fuera de servicio de la maquina hay que desenchufarla, vaciar el deposito del agua y la bandeja
recolectora de gotas, y por ultimo limpiarla (véase el apartado “Limpieza del aparato”).

En el caso de desguace, hay que separar los distintos materiales utilizados para la construccién de la maquina y proceder
a la eliminacién de los mismos sobre la base de su composicidn y segun las disposiciones vigentes en el pais de uso.
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COMO SOLUCIONAR LOS SIGUIENTES INCONVENIENTES

A En el caso de un funcionamiento incorrecto, apague inmediatamente la maquina, y desenchufela.

Problemas

Causas

Remedios

La maquina no
suministra agua
hirviendo para
infusos.

Probablemente ha entrado aire en
el circuito y esto ha desconectado
la bomba.

Comprobar que el deposito esté bien colocado y que el nivel
no esté por debajo del minimo indicado por la referencia

en relieve en el mismo deposito. Repetir las operaciones
descritas en el parrafo “Fases preliminares al uso”.

Orificio de salida del vapor de la
boquilla de suministro obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales incrustaciones que se
hayan formado en el orificio de la boquilla de suministro.

La maquina no

suministra vapor.

Hay poca agua y la bomba no aspira.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal y si
fuese necesario llenar con agua natural fresca.

Orificio de salida del vapor de la
boquilla de suministro obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales incrustaciones que se
hayan formado en el orificio de la boquilla de suministro.

Salida de café
por los bordes
del porta-filtro.

Probablemente se haya colocado en
el porta-filtro una cantidad excesiva
de café molido lo cual ha impedido
de ajustar hasta el tope el porta-filtro
en su alojamiento.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presién
residual podria producir salpicaduras. Limpiar el asiento de
enganche con una esponja (Fig. 13). Repetir la operacion,
colocando en el filtro la correcta cantidad de café.

En la junta del asiento de enganche
del porta filtro quedaron restos de
café molido.

Limpiar la junta con un escarbadientes o con una esponja
(Fig. 13).

El filtro que contiene el café molido
tiene los orificios de salida obstrui-
dos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion
residual podria producir salpicaduras. Limpiar con un cepillo
0 una aguija los orificios obstruidos por el filtro. Colocar las
pastillas de detergente COFFEE CLEAN de Ariete y seguir
las instrucciones indicadas en la confeccion.

Pastilla monodosis defectuosa.

Sustituir la pastilla monodosis en el portafiltro.

La erogacion
del café no
se produce 0
se produce
demasiado
lentamente.

El disco agujereado que se encuentra
en el asiento de enganche del porta
filtro tiene los orificios obstruidos.

Accionar la maquina sin el portafiltro dejando salir el agua.
Si el agua no sale en forma uniforme por todos los orificios,
efectuar la limpieza anticalcarea utilizando el producto Ariete
NOCAL que se consigue en los centros de asistencia Ariete
siguiendo las instrucciones indicadas en la confeccion.

El filtro que contiene el café molido
tiene los orificios de salida obstrui-
dos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presién
residual podria producir salpicaduras. Limpiar con un cepillo
0 una aguja los orificios obstruidos por el filtro. Colocar las
pastillas de detergente COFFEE CLEAN de Ariete y seguir
las instrucciones indicadas en la confeccion.

Mezcla de café molido demasiado
fina.

Probar a utilizar mezcla de café con una moledura mas
gruesa.

Mezcla de café demasiado prensada.

Prensar el café en el filtro con menos presion.

El deposito no esta bien montado.

Introducir el deposito empujandolo hasta el fondo.

Hay poca agua y la bomba no aspira.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal y si
fuese necesario llenar con agua natural fresca.

Pastilla monodosis defectuosa.

Sustituir la pastilla monodosis en el portafiltro.

Rotura de la pastilla monodosis.

Quitar el portafiltro de las pastillas, limpiar su asiento con
una esponijita y volver a introducir una pastilla.

El café contiene
mucha agua y
esta frio.

El café ha sido molido demasiado
grueso.

Para obtener un café mas concentrado y mas caliente, se
debe usar una mezcla de café molido mas fino.

De todas maneras este problema se soluciona gracias al
Sistema Thermocream®), el cual garantiza siempre un café
muy caliente y una crema exquisita, también con el café
molido grueso.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias vigentes e s&o, portanto,
protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se ler atentamente estes avisos e usar o aparelho
somente para o uso ao qual foi destinado para evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras
consultas. Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.

As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que indicam:

A Perigo para as criangas &Aviso relativo a queimaduras

Perigo devido & electricidade A Atencéo - danos materiais

Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Sua Café Retro pode ser usada para preparar cafés e cappuccinos; além disso, gragas a possibilidade de saida de agua
quente, podem ser preparados chas e infusdes. Este aparelho foi concebido s6 e exclusivamente para uso privado e deve,
portanto, ser considerado impréprio o uso para fins industriais ou profissionais.

Qualquer outra utilizagao da maquina néo foi prevista pelo Fabricante e este ndo se responsabiliza por qualquer dano cau-
sado por uso impréprio da maquina. O uso impréprio determina também a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

RISCOS RESIDUOS

As caracteristicas de fabrico do aparelho, objecto do presente documento, ndo permitem proteger o utilizador do jacto
directo de vapor ou dgua quente.
Atencao!
Perigo de queimaduras - Durante a saida de dgua quente e de vapor, ndo orientar os jactos para outras pessoas
ou para si mesmo. Empunhar o tubo exclusivamente na parte de plastico.

Utilizar somente recipientes que sejam realizados com material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUGOES.

* O aparelho é destinado somente para o uso doméstico e ndo deve ser designado
para utilizagdo comercial ou industrial.

+ Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou por
empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

* Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que no é efectuada a as-
sisténcia gratuita por danos devidos a embalagem né&o adequada do produto no
momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

* Este aparelho esta em conformidade com a directiva 2006/95/EC e com a Direc-
tiva EMC 2004/108/EC. O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No
1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais em contacto com alimentos.

Perigo para as criancas
« Este aparelho néo € apropriado para utilizagdo por parte de pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas; Os utilizado-
res que ndo possuem experiéncia e conhecimento do aparelho ou aos quais nao
foram dadas instrucdes relativas a utilizagao do aparelho deverao submeter-se a
supervisao por parte de uma pessoa responsavel pela seguranga dos mesmos.
* E necessario certificar-se que as criangas néo brinquem com o aparelho.
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* Nao deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.

*No momento em que decidir ndo utilizar mais o aparelho, recomendamos cor-
tar o cabo de alimentacao para que ndo possa mais funcionar. Recomendamos
fazer com que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para
criangas que poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se indcuas.

Perigo devido a electricidade

*Nao deixe o cabo de alimentacdo pendurado onde poderia ser puxado por uma
crianga.

* Antes de ligar o aparelho a rede de alimentag&o certificar-se que a tensao indica-
da na placa de caracteristicas colocada na parte inferior da maquina correspon-
da aquela da rede local.

+ Uso de extensdes eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode
provocar danos e acidentes.

* Antes de proceder ao enchimento do depdsito de agua, desligue o aparelho da
tomada.

* Se 0 cabo de alimentagédo se estragar, devera ser substituido pelo servico de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por pessoa com qualificagdo similar, de modo
a prevenir qualquer risco.

* Nunca colocar as partes sob tenséo em contacto com a agua: isto pode provocar
um curto-circuito!

* Antes de efectuar qualquer intervengéo de limpeza ou manutengéo da maquina,
desligue sempre a ficha da tomada.

+ Nao imergir 0 aparelho em agua ou outros liquidos.

* Desligar sempre o aparelho e desligar a ficha do cabo de alimentagéo da tomada
de corrente antes de encher o reservatorio com agua.

Perigo de danos devidos a outras causas

*N&o levantar o aparelho segurando-o pelo depdsito da agua ou pela bandeja,
mas segurando-o pelo corpo.

* Escolher um ambiente bem iluminado, limpo e com a tomada de corrente facil-
mente acessive.

+ Evitar a introdugao de uma quantidade excessiva de agua no depdsito.

+ N&o deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléctrica.

+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie estavel.

+ O aparelho ndo deve ser utilizado se tiver caido, se houver sinais de danos
visiveis ou se houver perdas de agua. Nao usar o aparelho se o cabo eléctrico
ou a tomada estiverem danificados ou se o proprio aparelho resultar defeituoso.
Todas as reparagdes, incluida a substituicdo do cabo de alimentagéo, devem ser
realizadas somente por Centros de Assisténcia Ariete ou por técnicos autoriza-
dos Ariete, de modo a prevenir qualquer perigo.

44



& Aviso relativo a queimaduras

* Nunca direccionar o jacto de vapor ou de agua quente para as partes do corpo; ma-
nipular o tubo de vapor/agua quente com muito cuidado: perigo de queimaduras!

* As partes metalicas externas do aparelho e do portafiltro ndo devem ser tocadas
quando o aparelho estiver funcionando, pois podem causar queimaduras.

+ Caso ndo houver saida de agua do porta-filtro, isso deve-se a uma obstrugéo do
filtro Thermocream®. Interromper a producao e aguardar 10 segundos aproxi-
madamente. Neste caso, deve-se remover e retirar lentamente o porta-filtro pois
a possivel pressdo residua poderia provocar salpicos ou jactos. Em seguida,
limpar como indicado no paragrafo especifico.

A Atencao - danos materiais

* Colocar a maquina sobre um plano estavel onde néo possa ser tombada.

* Nunca introduzir, no porta-filtro para pastilhas, elementos que ndo sejam pasti-
lhas. Do contrério, isto poderia causar graves danos ao aparelho.

+ Usar somente pastilhas que apresentem a marca standard E.S.E.

* N&o utilize a maquina sem agua porque a bomba pode queimar.

* Nunca encher o deposito de agua com agua quente ou fervente.

* N&o posicionar a maquina sobre superficies muito quentes ou nas proximidades
de chamas livres para evitar que a estrutura possa sofrer danos.

+ O cabo de alimentagao ndo deve tocar as partes quentes da maquina.

* N&o utilizar &gua com gas (com adi¢ao de dioxido de carbono).

* N&o introduzir no filtro Thermocream® nenhuma substéncia que ndo seja café
em p6. Do contrario, isto poderia causar graves danos ao aparelho.

* Nao deixe a maquina em locais com temperatura ambiente inferior a 0° porque a
agua da caldeira poderia gelar e provocar danos na maquina.

+Nao utilizar o aparelho a céu aberto.

* N&o expor o aparelho a agentes atmosféricos (chuva, sol, efc...).

*Depois de ter desligado a ficha da tomada de corrente eléctrica e depois das
partes quentes da maquina terem arrefecido, o aparelho devera ser limpo, Unica
e exclusivamente, com um pano nado abrasivo, ligeiramente humedecido com
agua adicionada com algumas gotas de detergente neutro ndo agressivo (nunca
utilize solventes, pois eles estragam o plastico).

e CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES

45

PT



1d

DESCRICAO DO APARELHO

A - Portafiltro L - Grelha de apoio das chavenas amovivel

B - Gotejador para pastilha M - Bot&o de produgao do vapor

C - Filtro para pastilha N - Sinalizador de temperatura da caldeira

D - Gotejador para p6 O - Interruptor café/vapor

E - Disco de silicone com furo Posicdo central: standby

F - Filtro Thermocream® Posigao (!): fungdo vapor

G - Reservatdrio de agua (extraivel) Posicao (\P): fungéo café

H - Doseador/calcador de café P - Termdmetro de temperatura da caldeira (°C e °F)

| - Cabo de alimentag&o + Ficha Q - Interruptor de ligagao

J - Dispositivo Maxi Cappuccino e injector Posigdo para cima “0”: maquina desligada
de agua/vapor Posicdo para baixo “I": maquina acesa

K - Grelha para apoiar chavenas R - Lampada piloto ligagéo

Dados de identificacao
Na placa situada abaixo da base de apoio da maquina foram colocados os seguintes dados de identificagdo da maquina:

« fabricante e marcagéo CE + tensdo eléctrica de alimentagéo (V) e frequéncia (Hz)
+ modelo (Mod.) * poténcia eléctrica absorvida (W)
* n° de matricula (SN) * nlimero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matricula.

FASES PRELIMINARES PARA A SUA UTILIZAGAO

Accionamento

Certificar-se que a tenso da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados técnicos do aparelho. Coloque a
maquina sobre uma superficie plana. Lavar o reservatorio antes do primeiro uso e enche-lo com &gua natural fresca 0,7
litros (MAX) e, em seguida, ter o cuidado de inserir bem o mesmo em sua sede (Fig. 3).

Certificar-se que o reservatério esteja bem encaixado; caso contrario, pode ocorrer que a maquina nao funcione.
Ligue a ficha a tomada da corrente eléctrica, que deve ser provida de ligagéo a terra.

Ligar a maquina pela primeira vez
Apobs ter enchido o reservatério com &gua natural fresca, accionar a méaquina colocando o interruptor (Q) na posigéo
para baixo. Acende-se a lampada piloto (R) que indica que a maquina esta ligada.

Se ligar a maquina pela primeira vez ou apés um periodo de inutilizagéo, recomendamos que faga passar pelo
menos uma medida de chavena de agua pelo circuito hidraulico da caldeira.

Posicionar, por baixo do injector de café e por baixo do dispositivo Maxi Cappuccino, um recipiente com capacidade de,
pelo menos, meio litro (Fig. 5). Colocar o interruptor (O) na posicao café (twP). Aguardar a saida de agua pela sede de en-
caixe do portafiltro. Abrir o botdo de produgao do vapor (M) e fazer com que a agua saia pelo dispositivo Maxi Cappuccino.
Parar a saida de agua colocando o interruptor (O) novamente na posicéo central. Fechar o botéo de produgéo de vapor.
Aguardar que o indicador luminoso (N) se acenda. Assim, a maquina esta pronta para preparar o café.

COMO PREPARAR O CAFE

Inserir no portafiltro (A), o gotejador para p6 (D), o disco furado de silicone (E) e o filtro Thermocream® (F) na ordem indica-
da (Fig. 6). Dosear o café no filtro e calcar ligeiramente com o calcador especifico: para dois cafés, encher totalmente dois
doseadores, enquanto para um café deve-se encher somente um. Encaixar o porta-filtro na devida sede.

Apertar bem girando da esquerda para a direita, certificando-se de té-lo encaixado bem a flange (Fig. 7).

A Atencao!
Se for inserida uma quantidade excessiva de café no interior do filtro, a rotagdo do porta-filtro pode ser dificultosa
elou durante a saida do café podem haver perdas do porta-filtro.

E aconselhavel deixar aquecer o porta-filtro mantendo-o inserido em sua sede por alguns minutos antes de fazer um café,
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de modo que mesmo o primeiro café esteja bem quente. Isto ndo sera necessario para os cafés seguintes.
Colocar o interruptor (O) na posicéo da fungéo café (WP): iniciaré a saida do café dos bicos do porta-filtro. Para interromper
a saida de café, deve-se colocar o bot&o na posigéo central. A dose maxima para um café é de 50 ml.
Atencao!
Como para as maquinas de café profissionais, o porta-filtro ndo deve ser retirado quando o interruptor de saida do
café estiver activado (na posicéo da fungdo café &P).
Atencao!
Ao terminar a produgéo do café aguardar cerca de 10 segundos antes de desencaixar o porta-filtro. Para remover o
porta-filtro rodar o mesmo lentamente da direita para a esquerda a fim de evitar salpicos ou jactos de agua ou café.

Se, durante a fase de espera do vapor, forem verificadas pequenas emissoes de vapor pelo porta-filtro, este fené-
meno deve ser considerado totalmente normal.

Aluz piloto (N) se apagara e se acenderé periodicamente, indicando a activagéo do termostato da caldeira, que serve para
manter a temperatura ideal da agua (cerca de 100°C para o café, e cerca de 150°C para produzir vapor).

E importante, seja para o primeiro café como para aqueles seguintes, accionar a produgdo de café somente quando esta
luz piloto (N) estiver aceso.

COMO FAZER O CAFE COM PASTILHAS

Para preparar o café com pastilha deve-se remover do portafiltro (A), o filtro (F), o disco de silicone (E) e o gotejador para

café em p6 (D).

1 Inserir, no portafiltro (A), o gotejador para pastilhas (B) e o filtro para pastilhas (B)(Fig. 14).

2 Posicionar a pastilha no portafiltro (Fig. 15).

3 Empurrar a pastilha com os dedos para a parte inferior do filtro (Fig. 16).

4 A pastilha deve estar bem centralizada e colocada no interior do filtro.

5 Em seguida, sera possivel inserir o porta-filtro em sua sede. Apertar bem girando da esquerda para a direita, certificando-
se de té-lo encaixado bem a flange (Fig. 7).

6 Depois de ter preparado o café, ao retirar o porta-filtro, a pastilha poderia ficar encaixada na parte superior da maquina.
Para retira-la deve-se inclinar o porta-filtro (Fig. 17) deixando que a pastilha caia sobre 0 mesmo.

Para obter um café sempre dptimo, deve-se utilizar pastilhas que apresentem a marca de compatibilidade E.S.E.

Se a pastilha néo estiver bem inserida ou o porta-filtro ndo for bem apertado, pode haver saida de gotas de agua
do proprio porta-filtro.

Enchimento do depésito de agua durante o uso

Nao sera necessario efectuar nenhuma operagéo especifica quando terminar a agua do depdsito, pois a maquina possui
uma valvula especial de auto-activagdo. Bastara, apds ter desligado a maquina e retirado a ficha da tomada de corrente,
extrair o depdsito e enché-lo novamente com agua natural fresca.

COMO FAZER O CAPPUCCINO

Para preparar um cappuccino, um chocolate quente, ou aquecer qualquer outra bebida, colocar o interruptor (O) na posigao
de vapor (¢>) e aguardar o acendimento do indicador luminoso (N), o qual indicara que a caldeira atingiu a temperatura
ideal para a produgéo de vapor (aprox. 150°C).

Se, durante a fase de espera do vapor, forem verificadas pequenas emissoes de vapor pelo porta-filtro, este fené-
meno deve ser considerado totalmente normal.

Rodar o botéo de produgéo de vapor (M) tendo o cuidado de posicionar um copo por baixo do dispositivo Maxi Cappuccino
(J): inicialmente saira um pouco de 4gua e logo de seguida um jacto de vapor muito forte.

Fechar o botéo de producéo de vapor (M) para interromper o jacto de vapor e colocar um recipiente com o leite a emulsio-
nar por baixo do dispositivo Maxi Cappuccino (Fig. 10). Mergulhar a fundo o injector no recipiente do leite e abrir novamente
0 bot&o de produgéo de vapor (M) até obter o resultado desejado. Durante estas operagbes pode ser que se note que a
lampada piloto (N) se apaga e se acende periodicamente, o que nos indica as intervengdes feitas pelo termostato para
manter uma temperatura constante na caldeira de gerag&o do vapor.

E oportuno acionar a produgao do vapor somente quando o indicador luminoso estiver aceso. Apés cada utiliza-
¢ao deve-se fazer com que o vapor saia por alguns segundos para liberar o furo de possiveis residuos de leite.
Fechar o botdo de produgdo de vapor (M). Terminada a preparagdo do cappuccino deve-se colocar o interruptor (O) na
posicéo central de standby para desactivar a fungéo vapor.
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PARA PREPARAR NOVAMENTE O CAFE

Para preparar um café logo depois de ter feito o cappuccino sera necessério que a caldeira atinja a temperatura de pre-
paragédo de café realizando estas operagdes: colocar o interruptor (O) novamente na posigao central para que a caldeira
se esfrie e aguardar que o indicador luminoso (N) se apague e se acenda novamente. Para antecipar o arrefecimento da
caldeira, proceder do seguinte modo: ap6s ter colocado um recipiente por baixo do injector (J), colocar o interruptor (O) na
posicéo (\wP); rodar o botéo de produgéo de vapor (M): havera saida de agua, até quando o indicador luminoso (N) nédo
se apagar. Fechar o botéo de produgéo de vapor (M) e recolocar o interruptor de produgao de café (O) na posicao central.
Aguardar que o indicador luminoso (N) se acenda. A maquina esta pronta de novo para a preparagéo do café.

COMO PREPARAR CHA OU INFUSOS

Apos ter efectuado as operagdes descritas no capitulo “Preparagéo da maquina”, posicionar uma chavena por baixo do
injector Maxi Cappuccino (J). Colocar o interruptor de produg&o de café (O) na posi¢éo (tP). Rodar o botdo de produgéo
de vapor (M); deste modo, saira agua quente pelo dispositivo Maxi Cappuccino. A dose maxima para duas chavenas é de
200 ml.

CONSELHOS UTEIS PARA OBTER UM BOM EXPRESSO A ITALIANA

O café moido colocado no porta-filtro devera ser comprimido levemente. Um café mais forte ou menos forte depende do
grau de moagem do café, da quantidade deste colocada no porta-filtro e da compress&o. Poucos segundos é o tempo
suficiente para tirar o café. Se o tempo de saida do café for maior do que o indicado significa que o grau de moagem é
muito fino ou que o café em pé colocado no porta-filtro foi comprimido excessivamente.

LIMPEZA DO APARELHO

ﬁ Atencao!
Todas as operagdes de limpeza indicadas abaixo devem ser efectuadas com maquina desligada e com ficha eléc-
trica desconectada da tomada de corrente.

‘ Atencgao!
A Uma manutengao e uma limpeza regulares preservam e mantém eficiente a maquina por um periodo de tempo
maior. Nunca lavar os componentes da maquina na maquina de lavar louga. N&o utilizar jactos de agua directa.

c Atencgao!
Todas as operagdes devem ser efectuadas com maquina fria.

Limpeza do filtro que contém o café moido

Certificar-se que os furos ndo estejam obstruidos e, se necessario, limpar com uma escova (Fig. 11). Fazer com que saia
4gua quente do porta-filtro com o filtro inserido, sem o p6, depois de ter posicionado um copo por baixo da saida de agua,
para dissolver ou remover possiveis residuos de café ou impurezas.

Atencao!

Remover e desprender lentamente o porta-filtro pois, caso houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Aconselhamos limpar meticulosamente o filtro a cada 3 meses, aproximadamente, utilizando as pastilhas detergentes
COFFEE CLEAN de Ariete que se encontram nos pontos de venda e nos Centros de Assisténcia Autorizados, seguindo
as instrugdes contidas na confecgéo ou, como alternativa, utilizando uma pastilha de detergente simples (sem adicionar
abrilhantador ou outros aditivos quimicos) para maquina de lavar lougas, do seguinte modo:

* Inserir uma pastilha de detergente para maquina de lavar lougas no filtro (sem café) quando a maquina estiver bem
quente (apos pelo menos 5 minutos de aquecimento).

+ Encaixar o porta-filtro na maquina e colocar um recipiente abaixo do porta-filtro.

+ Posicionar o interruptor (O) em café (SP) para activar a produgdo de agua quente e para que esta saia por 15-20 segun-
dos.

* Interromper a saida de agua e deixar que a pastilha possa actuar por, no minimo, 15 minutos mantendo o porta-filtro
inserido na maquina.

+ Repetir a operagao de saida de agua fazendo com que a bomba funcione por cerca de 15-20 segundos e, em seguida,
deixar em repouso por outros 15-20 segundos até quando a 4gua dos dois reservatorios terminar.

+ Remover o porta-filtro da maquina, extrair o filtro e enxaguar bem o mesmo passando por &gua corrente da torneira.

+ Desligar a méaquina, desligar o cabo de alimentagao da tomada de corrente e limpar com uma esponja a sede de encaixe
do porta-filtro para remover possiveis residuos de detergente do duche.

+ Ligar novamente a maquina, encaixar o porta-filtro e activar a saida de, no minimo, 2 chavenas de agua para completar
0 enxaguamento.
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Se a maquina de café for utilizada todos os dias, aconselhamos que seja efectuada a operagéo de limpeza a cada trés
meses, no minimo.

Limpeza do porta-filtro para pastilhas

Com o porta-filtro encaixado, sem a pastilha inserida, posicionar um copo por baixo do porta-filtro. Colocar o interruptor (O)
na posicao da fungao café (\=P): iniciard a saida do café pelos bicos do porta-filtro. De esta manera, los eventuales restos
de café o impuridades presentes en el portafiltro se disolveran y seran eliminados.

Limpeza do disco de silicone
Lavar o disco de silicone (E) com &gua corrente dobrando ligeiramente aos lados de modo a liberar o furo central eliminan-
do possiveis residuos de pé de café que poderiam obstrui-lo (Fig. 12).

Limpeza do alojamento do porta-filtro
Com o uso, podera ocorrer, na sede de encaixe do porta-filtro, uma sedimentagéo de residuos de café que podem ser
removidos com um palito, com uma esponja (Fig. 13) ou deixando passar agua sem o porta-filtro inserido (Fig. 4).

Limpeza do dispositivo Maxi Cappuccino

Atencao!

Efectue esta operagao quando o tubo cromado estiver frio, para evitar queimaduras.
Desaperte o dispositivo (J) do pequeno tubo e lave-o com agua corrente. Alimpeza deste tubo pode ser feita com um pano
nao abrasivo. Aperte novamente o dispositivo para cappuccino até o fim de curso. Se necessario, limpe com um alfinete
o furo de saida do vapor. Apds cada utilizagdo, deve-se deixar que o vapor saia por alguns segundos para liberar o furo e
eliminar possiveis residuos.

Limpeza do depésito
Aconselhamos a limpeza periddica da parte interna do depésito com uma esponja ou um pano hdmido.

Limpeza da grelha e da gaveta para recolha de gotas
Lembrar de esvaziar de vez em quando a gaveta para recolha de gotas (K).

Retirar a grelha (L) e lava-la com agua corrente; retirar a gaveta para recolha de gotas (K) da maquina, esvazia-la e lava-la
passando por agua corrente.

Limpeza do corpo da maquina

% Atencao!
Limpar as partes fixas da maquina usando um pano humido nao abrasivo para ndo danificar a estrutura.

DESCALCIFICAGCAO

Uma boa manutengao e uma limpeza regular preserva e mantém eficiente a maquina por um periodo maior limitando nota-
velmente os riscos de formacéo de depdsitos de calcario no aparelho. Se, mesmo assim, apds algum tempo, a fungéo do
aparelho estiver comprometida devido ao uso frequente de dgua dura e muito calcaria, pode-se efectuar a descalcificacéo
da maquina para eliminar o problema de funcionamento. Utilizar, a este fim, exclusivamente o produto para descalcificacédo
NOCAL da Ariete, a base de acido citrico. Este produto encontra-se facilmente nos centros de assisténcia técnica Ariete.
Ariete ndo assume nenhuma responsabilidade por danos aos componentes internos da maquina de café causados por
uso de produtos ndo conformes devido a presenca de aditivos quimicos. Em caso de necessidade de uma descalcificago,
deve-se observar as indicagdes da folha de instrugdes do produto de descalcificagao.

POR O APARELHO FORA DE SERVIGO

Em caso de néo utilizagdo da maquina deve-se desconecta-la electricamente, esvaziar o depésito de 4gua e a bandeja de
recolha de gotas e limpar a mesma (ver paragrafo “Limpeza do aparelho”).

Em caso de eliminagéo deve-se realizar a separagao dos varios materiais utilizados na construgéo da maquina e efectuar
a eliminagéo dos mesmos de acordo com a composicao e disposi¢des de lei vigentes no Pais de utilizagdo do aparelho.
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

A Em caso de anomalias de funcionamento, desligar imediatamente a maquina e desconectar a ficha da tomada

eléctrica.

Problemas

Causas

Solugdes

Nao ocorre a
saida de agua
quente para cha.

Provavelmente houve entrada de ar
no circuito e isto desactivou a bomba.

Certificar-se que o reservatério esteja bem encaixado e que
o nivel n&o seja inferior ao minimo nivel indicado em relevo
no mesmo. Repetir as operagdes descritas no paragrafo
“Preparagéo da maquina”.

Furo de saida do vapor do bico
emissor obstruido.

Com um alfinete, desobstruir, eliminando possiveis incrusta-
¢Oes formadas no furo do bico emissor.

Né&o ocorre saida
de vapor.

Héa pouca agua e a bomba ndo
aspira.

Certificar-se que o nivel de agua do depdsito seja regular e,
se necessario, encher com agua natural fresca.

Furo de saida do vapor do bico
emissor obstruido.

Com um alfinete, desobstruir, eliminando possiveis incrusta-
¢oes formadas no furo do bico emissor.

Ocorre saida

de café pelas
bordas do porta-
filtro.

Provavelmente foi colocada uma
quantidade excessiva de café moido
no porta-filtro o que impediu que
este Ultimo tenha sido apertado até o
fundo em seu encaixe.

Remover e desprender lentamente o porta-filtro pois, caso
houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Deve-se limpar a vedagéo com um palito ou uma esponja
(Fig. 13). Repetir a operagao colocando a quantidade
adequada de café no filtro.

Na vedagéo da sede de encaixe do
porta-filtro ha acimulo de residuos
de café em po.

Deve-se limpar a vedagéo com um palito ou uma esponja
(Fig. 13).

O filtro que contém o p6 de café sta
com seus furos obstruidos.

Remover e desprender lentamente o porta-filtro pois, caso
houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar com uma escova ou um alfinete os furos obstruidos.
Lavar o filtro com detergente utilizando pastilhas COFFEE
CLEAN de Ariete seguindo as instrugdes da confecgéo.

Pastilha com defeito.

Substituir a pastilha no porta-filtro.

A saida do café
n&o ocorreu ou
ocorre muito

O disco com furos presente na sede
de encaixe do porta-filtro esta com os
furos obstruidos.

Ligar a maquina sem o porta-filtro para que saia agua. Se a
4gua néo sair de modo uniforme de todos os furos deve-se
efectuar a limpeza anticalcério utilizando o produto Ariete

NOCAL, que se encontra nos centros de assisténcia Ariete,

aguado e frio.

café é muito grosso.

lentamente. ! . " =
seguindo as instrugdes da confecgéo.
O filtro que contém o p6 de café estd | Remover e desprender lentamente o porta-filtro pois, caso
com seus furos obstruidos. houver presséo residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar com uma escova ou um alfinete os furos obstruidos.
Lavar o filtro com detergente utilizando pastilhas COFFEE
CLEAN de Ariete seguindo as instrugdes da confecgéo.
Mistura de café moido muito fino. Tente utilizar misturas de café moido mais grosso.
Mistura de café muito comprimido. Comprimir o café no filtro com uma press&o menor.
O reservatorio ndo esta bem Encaixar bem o reservatério empurrando-o até o fundo.
colocado.
Ha pouca agua e a bomba nédo Certificar-se que o nivel de agua do depdsito seja regular e,
aspira. se necessario, encher com agua natural fresca.
Pastilha com defeito. Substituir a pastilha no porta-filtro.
Ruptura da pastilha. Retirar o porta-filtro para pastilhas, limpar sua sede com
uma esponja e inserir novamente a nova pastilha.
O café esta O grau de moagem da mistura de Para obter um café mais concentrado e mais quente, deve-

se usar uma mistura com grau de moagem mais fino.
Em todos os casos este problema é eliminado gragas ao
Sistema Thermocream®, que garante sempre um café
quentissimo e um creme rico, mesmo com o café moido
grosso.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese regelgeving, en zijn
alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het ap-
paraat alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit
boekje altijd binnen handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk
er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

A Gevaar voor kinderen & Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Gevaar als gevolg van elektriciteit A Let op — schade aan materialen
Risico op schade door andere oorzaken

BEOOGD GEBRUIK

U kunt uw Café Retrd gebruiken om koffie en cappuccino te maken; daarnaast is het mogelijk, dankzij de mogelijkheid
heet water te af te geven, (kruiden) thee te zetten. Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor privégebruik, en moet dus als
ongeschikt worden beschouwd voor industri€le of professionele doeleinden.

De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien, en wijst dus iedere aansprakelijkheid af voor schade die wordt
veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van het apparaat. Bovendien heeft oneigenlijk gebruik tot gevolg dat iedere garantie
komt te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Door de bouwkenmerken van het apparaat dat onderwerp is van dit boekje is het niet mogelijk de gebruiker te beschermen
tegen rechtstreekse stoomstoten of heet water.
Let op!
Verbrandingsgevaar — Richt bij het verhitten van water of opwekken van stoom de straal niet naar derden of de
gebruiker zelf. Houd de buis uitsluitend vast bij het kunststof gedeelte.

Gebruik uitsluitend houders van materialen die “voor consumptie” zijn gemaakt.

BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

* Dit apparaat is uitsluitend voor privégebruik ontworpen, en moet dus als onge-
schikt worden geacht voor commerciéle of industrieel gebruik.

« Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik voor
andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

* Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpak.

* Het apparaat is conform aan de EG-richtlijn 2006/95 en de richtlijn EMC-richtlijn
2004/108/EG. Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

Gevaar voor kinderen
*Dit apparaat is niet geschikt om te worden gebruikt door personen (inclusief
kinderen) met beperkte lichamelijke, sensoriéle of geestelijke vermogens; Op
gebruikers die het apparaat niet kennen en er geen ervaring mee hebben, of
aan wie geen instructies voor het gebruik van het apparaat zijn gegeven, moet
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toezicht worden gehouden door een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

* Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het apparaat spelen.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de
delen van het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met
name voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

Gevaar als gevolg van elektriciteit

+ Laat de stroomkabel niet op een plek hangen, waar hij door een kind beetgepakt
kan worden.

*Voordat het apparaat op het elektriciteitsnet wordt aangesloten moet u contro-
leren of de spanning, die staat aangegeven op het plaatje onder het apparaat,
gelijk is met die van het lokale net.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat goedgekeurde verleng-
snoeren, kan schade en ongelukken veroorzaken.

* Alvorens het waterreservoir te vullen het apparaat loskoppelen van het elektrici-
teitsnet.

*In geval de toevoerkabel is beschadigd, dient deze te worden vervangen door
de fabrikant of door de Technische Dienst of door een persoon die hiertoe is
bevoegd, om ieder risico te vermijden.

* Zorg dat de delen onder spanning nooit in contact komen met water: er kan kort-
sluiting ontstaan!

* Verwijder de stekker uit het stopcontact alvorens het apparaat te reinigen of on-
derhoudswerkzaamheden uit te voeren.

* Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

« Schakel altijd het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact alvorens het
reservoir met water te vullen.

Risico op schade door andere oorzaken

* Til het apparaat niet op aan het waterreservoir of het bakje, maar pak het hele
apparaat vast.

+Kies een ruimte die goed verlicht en schoon is met een makkelijk te bereiken
stopcontact.

* Giet niet te veel water in het reservoir.

* Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.

* Het strijkijzer moet worden gebruikt en neergezet op een stabiele ondergrond.

* Het strijkijzer mag niet worden gebruikt als het is gevallen, als er zichtbare scha-
de is of als hij water lekt. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stek-
ker beschadigd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder
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ook de vervanging van de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door
een Ariete Servicedienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar
te voorkomen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
* Richt het stoom- of heetwaterpijpje nooit op lichaamsdelen; wees altijd voorzich-
tig wanneer u het stoom-/heetwaterpijpje gebruikt: gevaar voor verbrandingen!

+ Vanwege verbrandingsgevaar mogen de externe metalen delen van het apparaat
en de filterhouder niet worden aangeraakt wanneer het apparaat in werking is.
*Als er geen water uit de filterhouder komt, kan dit komen doordat het
Thermocream®-filter verstopt zit. Onderbreek de afgifte en wacht een tiental
seconden. Neem de filterhouder vervolgens langzaam weg aangezien er door
eventuele restdruk spetters uit kunnen komen. Reinig hem vervolgens zoals aan-

gegeven in de daaraan gewijde paragraaf.

A Let op - schade aan materialen

* Zet het apparaat op een stabiel vlak waar deze niet kan omvallen.

* Plaats nooit andere elementen in de filterhouder voor pad dan pad. Het apparaat
zou hierdoor zwaar beschadigd kunnen raken.

* Gebruik alleen koffiepads met het ESE-merk.

* Gebruik het apparaat niet zonder water, aangezien de pomp in dit geval zou kun-
nen doorbranden.

* Vul het waterreservoir nooit met heet of kokend water.

« Zet het apparaat niet op erg warme opperviakten of viakbij open viammen om te
voorkomen dat de behuizing beschadigd raak.

* Het snoer mag niet in contact komen met de warme delen van het apparaat.

* Gebruik geen koolzuurhoudend water.

* Doe nooit iets anders in het Thermocream® filter dan gemalen koffie. Het appa-
raat zou hierdoor zwaar beschadigd kunnen raken.

« Stel het apparaat niet bloot aan temperaturen onder de 0°C; het in het apparaat
gebleven water zou kunnen bevriezen en schade veroorzaken.

* Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

* Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen,
zon, efc...).

*Na de stekker uit het stopcontact te hebben getrokken en nadat het apparaat is
afgekoeld, dient deze uitsluitend te worden gereinigd met een vochtige doek die
geen krassen achterlaat en met een zachte zeepoplossing (gebruik nooit reini-
gingsmiddelen die de plastic delen kunnen beschadigen).

e BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Filterhouder M - Stoomknop

B - Doorloopelement voor koffiepad N - Lampje temperatuur ketel

C - Koffiepadfilter O - Schaklaar koffie/stoom

D - Doorloopelement voor gemalen koffie Centrale stand: stand-by

E - Geperforeerde schijf van silicone Stand (¢/b): stoomafgifte

F - Thermocream® filter Stand (&P): koffiezetten

G - Verwijderbaar waterreservoir P - Thermometer temperatuur in de ketel (°C en °F)
H - Maatbekertje/ koffiepers Q - Aan/uitknop

| - Toevoerkabel — Stekker Stand omhoog “0": machine uitgeschakeld
J - Maxi Cappuccino-apparaat en water/stoombuisje Stand omlaag “I": machine ingeschakeld
K - Druppelopvanglade R - Aan/uitiampje

L - Uittrekbaar rooster steun voor kopjes

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van het apparaat zijn de identificatiegegevens ervan weergegeven:

+ abrikant en EG-merk + voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ model (Mod.) + opgenomen elektrisch vermogen (W)

* registratienummer (SN) + gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Servicecentra, het model en het registratienummer.

FASES VOORAFGAAND AAN HET GEBRUIK

Inwerkingstelling

Controleer of de netspanning in huis hetzelfde is als die op het plaatje met technische gegevens van het apparaat. Zet het
apparaat vervolgens op een vlakke ondergrond. Was het reservoir bij het eerste gebruik, en vul hem met 0,7 liter schoon
water (MAX), en zet hem weer goed op zijn plaats (Fig. 3).

Controleer of het waterreservoir goed is aangebracht, anders kan het apparaat geen koffie afgeven.
Steek de stekker in een geaard stopcontact.

Voor het eerst inschakelen

Na het reservoir met vers water te hebben gevuld, zet u de machine aan door de schakelaar (Q) omlaag, op stand (1) te
zetten. Het controlelampje (R) gaat branden om aan te geven dat de machine ingeschakeld is. Het controlelampje (N) gaat
branden om aan te geven dat de interne ketel zich begint te verwarmen.

Als het apparaat voor het eerst wordt aangezet, of als hij lange tijd niet is gebruikt, wordt aangeraden minstens een
kop water uit het hydraulische circuit van de ketel te laten lopen.

Zet een houder met een inhoud van minstens een halve liter (Fig. 5) onder het koffieschenktuitje en onder het Maxi Cap-
puccino-apparaat. Zet de schakelaar (O) op koffiezetten (S=P). Wacht tot er water uit de plaats komt, waarin de filterhouder
wordt vastgedraaid. Open de stoomknop (M) en laat water uit het Maxi Cappuccino-apparaat stromen.

Begindig de afgifte door de schakelaar (O) weer op de middelste stand te zetten. Draai de stoomknop dicht. Wacht tot het
controlelampje (N) gaat branden. Het apparaat is nu gereed om koffie te zetten.

HOE MAAK JE KOFFIE

Doe het doorloopelement voor gemalen koffie (D), de geperforeerde siliconenschijf (E) en het Thermocream®-filter (F)
in de aangegeven volgorde (Fig. 6) in de filterhouder (A). Doseer de koffie in het filter en druk hem zachtjes aan met het
speciale aandrukplaatje: Vul twee maatschepjes helemaal voor twee kopjes koffie, en vul er een voor één kopje koffie. Zet
de filterhouder op zijn plaats.

Zet hem goed vast door hem van links naar rechts te draaien, en zorg er daarbij voor dat hij goed op de flens is
vastgezet (Fig. 7).

Let op!
A Als er te veel gemalen koffie in het filter wordt gedaan, kan het zijn dat de filterhouder moeilijk kan worden gedraaid
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en/of het filterhouder lekt tijdens het koffiezetten.

Het is raadzaam de filterhouder te laten opwarmen door hem een aantal minuten op zijn plaats te laten zitten alvorens koffie
te zetten, zodat ook het eerste kopje koffie goed warm is. Dit is niet nodig bij de volgende kopjes koffie.
Zet de schakelaar (O) op de stand voor koffiezetten (SP): er begint koffie uit het tuitje van de filterhouder te komen. Zet de
toets op de centrale stand om het koffiezetten te onderbreken. De maximale dosis voor een kopje koffie is 50 ml.
Let op!
Net als bij professionele koffiezetapparaten mag het filter niet worden verwijderd wanneer de koffiezetknop is inge-
schakeld (stand koffiezetten \wP).

Let op!
Wacht na het koffiezetten ongeveer 10 seconden alvorens de filterhouder eruit te halen. De filterhouder wordt
verwijderd door hem langzaam van rechts naar links te draaien, waardoor wordt voorkomen dat er water of koffie
uitschiet.

Als er in ruststand wolkjes stoom uit de plek waar de filterhouder wordt vastgehouden komen, dan is dat volkomen
normaal.

Het lampje (N) zal regelmatig aan- en uitgaan, waarmee wordt aangegeven dat de thermostaat van de ketel ingrijpt, om het
water op een optimale temperatuur te houden (rond de 100°C om koffie te zetten, en rond de 150°C om stoom af te geven).
Het is het beste om, zowel bij het eerste kopje koffie als bij de volgende, pas met koffiezetten te beginnen wanneer het
lampje (N) brandt.

KOFFIE MAKEN MET EEN KOFFIEPAD

Om koffie te zetten met een koffiepad moet het filter (F), de siliconenschijf (E) en het doorloopelement voor gemalen koffie

(D) uit de filterhouder (A) worden gehaald.

1 Zet het doorloopelement voor koffiepads (B) en het filter voor koffiepads (C) in de filterhouder (A)(Fig. 14).

2 Plaats de pad (Fig. 15).

3 Druk de pad met de vingers onderin het filter (Fig. 16).

4 De pad moet goed in het midden in het filter zitten.

5 Het filterhouder kan nu in zijn houder worden gezet. Zet hem goed vast door hem van links naar rechts te draaien, en zorg
er daarbij voor dat hij goed op de flens is vastgezet (Fig. 7).

6 Wanneer, na koffie te hebben gemaakt, de filterhouder wordt verwijderd, kan het zijn dat de pad vast blijft zitten aan de
bovenkant van het apparaat. Om hem te verwijderen moet de filterhouder schuin worden gehouden, zoals in de afbeel-
ding getoond, zodat de pad daarop valt (Fig. 17).

Om altijd lekkere koffie te hebben moeten pads worden gekocht met het E.S.E.-merkteken.

Als de pad er niet goed in zit of de filterhouder niet goed is vastgedraaid, kan er wat water uit de filterhouder drup-
pelen.

Reservoir met water vullen tijdens gebruik

Er hoeven geen speciale handelingen te worden verricht wanneer het water in het reservoir op is, aangezien de machine
een speciale automatische inschakelingsklep heeft. U hoeft enkel, na de stekker uit het stopcontact te hebben getrokken,
het reservoir eruit te trekken en hem opnieuw met vers water te vullen.

CAPPUCCINO MAKEN

Om een cappuccino of warme chocolademelk te maken of een andere drank te verwarmen, moet u de schakelaar (O) op
de stoomstand (¢/>) zetten en wachten tot het lampje (N) gaat branden, waarmee wordt aangegeven dat de ketel de juiste
temperatuur heeft bereikt om stoom af te geven (ongeveer 150°C).

Als er in ruststand wolkjes stoom uit de plek waar de filterhouder wordt vastgehouden komen, dan is dat volkomen
normaal.

Draai aan de stoomknop (M) en zorg ervoor dat er een glas onder het Maxi Cappuccino-apparaat (J) staat: er zal eerst wat
water uitkomen, en vervolgens een sterke stoomstoot.

Sluit de stoomknop (M) weer om de stoomstoot de stoppen, en zet het kannetje met de melk, die moet worden opge-
schuimd, onder het Maxi Cappuccino-apparaat (Fig. 10). Dompel het buisje helemaal in het melkkannetje en draai de
stoomknop (M) weer open tot het gewenste resultaat is bereikt. Tijdens deze handelingen zal dat het lampje (N) regelmatig
aan en uit gaan, waarmee wordt aangegeven dat de thermostaat in- en uitschakelt om de ketel op de juiste temperatuur te
houden voor stoomafgifte.

Het is het beste om alleen stoom af te geven wanneer dit lampje brandt. Laat er na ieder gebruik een aantal secon-
den stoom uitblazen om eventuele melkresten uit het gat te verwijderen.
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Draai de stoomknop (M) dicht. Zet na de cappuccino te hebben bereid de schakelaar (O) weer op de centrale stand-bystand
om de stoomfunctie uit te sluiten.

HET OPNIEUW GEBRUIKEN VOOR HET KOFFIEZETTEN

Om meteen na een cappuccino te hebben gemaakt weer koffie te zetten moet de ketel op de temperatuur voor koffiezet-
ten worden gebracht door als volgt te handelen: zet de schakelaar (O) weer op de middelste stand om de ketel af te laten
koelen en wacht tot het controlelampje (N) uitgaat en weer gaat branden. Als u het afkoelen wilt versnellen, kunt u als
volgt handelen: Nadat u een houder onder het buisje (J) heeft gezet, zet u de schakelaar (O) op stand (\P); draai aan de
stoomknop (M): hierdoor zal er water uitlopen tot het controlelampje (N) uitgaat. Draai de stoomknop (M) nu dicht en zet
de koffieafgifteknop (O) op de middelste stand. Wacht tot het controlelampje (N) gaat branden. De machine is nu gereed
om koffie te zetten.

HOE MAAK JE THEE EN DERGELIJKE

Na de handelingen te hebben verricht die in het hoofdstuk “Handelingen voorafgaand aan het gebruik” worden beschreven,
zet u een kopje onder het Maxi Cappuccino-buisje (J). Zet de koffieafgifteknop (O) op stand (SP). Draai aan de stoomknop
(M); op die manier komt warm water uit het Maxi Cappuccino-apparaat. De maximale dosis voor een kopje koffie is 200 ml.

NUTTIGE INFORMATIE VOOR HET MAKEN VAN EEN GOEDE ESPRESSO

De gemalen koffie in de filterhouder moet zachtjes worden aangedrukt. Of de koffie sterk of minder sterk is hangt af van de
maalfijnheid van de koffie, van de hoeveelheid koffie die in de filterhouder wordt gedaan, en van hoe stevig de koffie wordt
aangedrukt. Na enkele seconden begint de koffie in de kopjes te druppelen. Als er meer tijd nodig is voor het opwekken,
dan betekent dit dat de koffie te fijn is gemalen of te stevig is aangedrukt.

REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!
Alle hieronder aangegeven reinigingshandelingen moeten worden uitgevoerd met het apparaat uitgeschakeld en
de stekker uit het stopcontact.

Let op!
A Regelmatig onderhoud en een regelmatige reiniging maken dat de machine behouden blijft en langer goed blijft
werken. Was de onderdelen van het apparaat nooit in de afwasmachine. Spuit er nooit rechtstreeks waterstralen op.

Let op!
ledere ingreep moet worden uitgevoerd met koud water.

Reiniging van het filter waar de maling in zit
Controleer of de gaatjes niet verstopt zitten, en als dat wel het geval is, maak ze dan schoon met een borsteltje (Fig. 11).
Laat heet water uit de filterhouder lopen, met het filter erin zonder koffiemaling, na een beker onder de uitloop te hebben
gezet, om eventuele koffieresten of verontreinigingen op te lossen of te verwijderen.
Let op!
Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er door de eventuele restdruk heet water uit zou kun-
nen spuiten.

Het wordt aanbevolen het filter ongeveer iedere 3 maanden goed te reinigen met reinigingstabletten COFFEE CLEAN

die bij de verkooppunten en de Erkende Servicecentra verkrijgbaar zijn, volgens de aanwijzingen op de verpakking of, als

alternatief, met een tablet normaal afwasmiddel (zonder glansmiddel of andere chemische toevoegingen) voor vaatwas-

sers, en wel als volgt:

+ Plaats een tablet met reinigingsmiddel voor vaatwassers in het filter (zonder koffie) wanneer het apparaat goed warm is
(na ongeveer 5 minuten te zijn opgewarmd).

+ Draai de filterhouder vast in het apparaat en zet een bakje onder de filterhouder.

+ Zet de schakelaar (O) op de stand voor koffiezetten (SP) om het doorlopen van water te starten, en laat 15-20 seconden
lang water doorlopen.

+ Stop de waterdoorloop en laat de tablet minstens 15 minuten inwerken met de filterhouder in het apparaat.

+ Herhaal deze handeling, d.w.z. laat water doorlopen door de pomp 15-20 seconden te laten draaien, en laat hem vervol-
gens 15-20 seconden rusten, tot de twee waterreservoirs leeg zijn.

+ Verwijder de filterhouder uit het apparaat, haal het filter eruit en spoel hem goed onder de kraan.

+ Zet het apparaat uit, haal de stekker uit het stopcontact en maak met een spons de ruimte waar de filterhouder in wordt
vastgedraaid schoon om eventuele resten van het reinigingsmiddel uit het geperforeerde plaatje te verwijderen.
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+ Zet het apparaat weer aan, draai de filterhouder er weer in vast en laat er nog minstens 2 kopjes water uitiopen om hem
goed te spoelen.

Als het koffiezetapparaat dagelijks wordt gebruikt wordt aangeraden het apparaat minimaal een maal per drie maanden te

reinigen.

Reiniging van de filterhouder voor pads

Plaats, met de filterhouder vastgehaakt, zonder koffiepad erin, een glas onder de filterhouder. Zet de schakelaar (O) op
de stand voor koffiezetten (\=P): er begint water uit de tuities van de filterhouder te komen. Zodoende worden eventuele
koffieresten of verontreinigingen in de filterhouder opgelost en verwijderd.

Reiniging van de siliconenring
Was de schijf van siliconen (E) onder de kraan door zachtjes de randen te buigen om eventuele koffieresten uit het centrale
gat te verwijderen (Fig. 12).

Schoonmaak van de plek waar de filterhouder zit
Door het gebruik kan, op de plaats waar de filterhouder wordt vastgehaakt, aanslag van koffiedik ontstaan, dat kan worden
verwijderd met een tandenstoker of met een sponsje (Fig. 13), of door water door te laten lopen zonder filterhouder (Fig. 4).

Schoonmaak van het Maxi Cappuccino apparaat
Let op!
Voer de handeling uit als de chromen buis koud is, om verbrandingen te voorkomen.
Draai het apparaat (J) van het buisje en was deze met stromend water. Het buisje mag met een niet schurende doek worden

schoongemaakt. Draai de ‘melkklopper’ er weer helemaal op. Indien nodig, maak de uitgang van het stoombuisje met een
speld schoon. Laat het stoom er na ieder gebruik, enkele seconden doorheen stromen om eventuele resten te verwijderen.

Reiniging van het reservoir
Het is aan te raden om de binnenkant van het reservoir regelmatig met een spons of een vochtige doek schoon te maken.

Reiniging van het rooster en van het druppelopvangbakje
Denk eraan af en toe het druppelopvangbakje (K) leeg te gooien.

Verwijder het rooster (L) en was hem onder de kraan; Trek het druppelopvangbakje (K) uit de machine, gooi hem leeg en
was hem onder de kraan.

Reiniging van de behuizing van het apparaat

Let op!
A Reinig de vaste onderdelen van het apparaat met een niet-schurende, vochtige doek om de behuizing niet te
beschadigen.

ONTKALKEN

Goed onderhoud en een regelmatige reiniging beschermen het apparaat en maken dat hij langer goed blijft werken, doordat
er een aanzienlijk kleiner risico is dat er zich kalkaanslag vormt. Als het apparaat echter na verloop van tijd minder goed
blijkt te werken doordat er vaak hard en kalkrijk water wordt gebruikt, moet het worden ontkalkt om de gebreken te verhel-
pen. Gebruik hiervoor uitsluitend het ontkalkingsmiddel NOCAL van Ariete op basis van citroenzuur. Dit product is eenvou-
dig verkrijgbaar bij de servicecentra van Ariete. Ariete aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade aan de interne
onderdelen van het koffiezetapparaat doordat producten zijn gebruikt die niet conform zijn omdat ze chemische additieven
bevatten. Als ontkalking noodzakelijk is, volg dan de aanwijzingen op de gebruiksaanwijzing van het ontkalkingsproduct.

BUITENWERKINGSTELLING

Als het apparaat buiten werking wordt gesteld moet de stekker ruit het stopcontact worden getrokken, moeten het water-
reservoir en de druppelopvangbak worden geleegd en gereinigd (zie paragraaf “Reiniging van het apparaat’).

Als het apparaat wordt gesloopt moeten de verschillende materialen die bij de vervaardiging van het apparaat zijn gebruikt
worden gescheiden en worden verwijderd op grond van hun samenstelling en de toepasselijke wetgeving in het land waar
zij wordt gebruikt.
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OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

A Als de machine niet goed werkt, zet haar dan onmiddellijk uit en trek de stekker uit het stopcontact.

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Er komt geen
kokend water
voor thee uit de

Waarschijnlijk is er lucht in het circuit
gekomen die de pomp buiten werking
heeft gesteld.

Kijk of het reservoir er goed inzit en of het niveau niet onder
het minimum, dat in reliéf aangegeven, is gedaald. Herhaal
de handelingen uit de paragraaf ‘Fases voorafgaand aan

apparaat, of de
koffie loopt te
langzaam door.

filterhouder wordt vastgedraaid zijn
verstopt.

machine. het gebruik’.
Uitgang van het stoombuisje verstopt. | Verwijder met een naald eventuele aanslag die zich in het
gat van het stoombuisje heeft gevormd.
Het apparaat Er is weinig water en de pomp zuigt | Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg is,
produceert geen | niet aan. en vul indien nodig vers water bij.
stoom. Uitgang van het stoombuisje verstopt. | Verwijder met een naald eventuele aanslag die zich in het
gat van het stoombuisje heeft gevormd.
Koffie die uit de | Waarschijnlijk zit er te veel gemalen | Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien
bovenkantvan | koffie in de filterhouder waardoor er door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen
de filterhouder | deze niet goed op zijn plek gedrukt | spuiten. Maak het leertje met een tandenstoker of een
komt kan worden. sponsje schoon (Fig. 13). Herhaal de handeling met de
' juiste hoeveelheid koffie in het filter.
Er zijn koffieresten achtergebleven op | Maak het leertie met een tandenstoker of een sponsje
de dichting van de houder waarin de | schoon (Fig. 13).
filterhouder wordt vastgedraaid.
De gaatjes van het filter waar de Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien
maling in zit zijn verstopt. er door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen
spuiten. Maak de verstopte gaatjes schoon met een borstel-
tje of een naald. Maak het filter schoon met behulp van de
COFFEE CLEAN-tabletten van Ariete door de aanwijzingen
op de verpakking op de volgen.
Pad gebrekkig. Vervang de pad in de filterhouder.
Er komt geen De gaatjes van de geperforeerde Zet het apparaat aan zonder filterhouder, en laat er water
koffie uit het schijf in de houder waarin de doorstromen. Als het water nog steeds niet gelijkmatig uit

alle gaatjes komt, dan moet het apparaat worden ontkalkt
met het Ariete-product NOCAL, dat verkrijgbaar is bij de
servicecentra van Ariete, door de instructies op de verpak-
king op te volgen.

De gaten van het filter waar de ma-
ling in zit, zijn verstopt.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien
er door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen
spuiten. Maak de verstopte gaatjes schoon met een borstel-
tie of een naald. Maak het filter schoon met behulp van de
COFFEE CLEAN-tabletten van Ariete door de aanwijzingen
op de verpakking op de volgen.

Te fijne koffiemaling.

Probeer koffiemelanges met een grovere maling te gebrui-
ken.

Koffiemaling te hard aangedrukt.

Druk de koffie in het filter minder hard aan.

Het reservoir zit er verkeerd in.

Zet deze er goed in door het reservoir helemaal aan te
drukken.

Er is weinig water en de pomp zuigt
niet aan.

Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg is,
en vul indien nodig vers water bij.

Pad gebrekkig.

Vervang de pad in de filterhouder.

Pad kapot.

Verwijder de filterhouder voor pads. Reinig hem met een
doekje en doe er een nieuwe pad in.

De koffie is te
waterig en koud.

De maling is te grof.

Voor sterkere en warmere koffie, moet een fijnere maling
worden gebruikt.

Dit probleem wordt in ieder geval opgelost dankzij het
Thermocream® Systeem, dat een altijd hete koffie met veel
schuim garandeert, ook bij grof gemalen koffie.
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ZXETIKA ME TO NAPON ErXElIPIAIO

MoAovdTI 01 GUOKEUEG KATAOKEUAOTNKAY GULQWVA HE TIG TIPOSIAYPAPES TWV KEINEVWY EUPWTTAIKWY BIATAGEWY Kal KaTd
OUVETTEID €ival TIPOOTATEUPEVEG OE OAa Ta duvnTIK ETTIKivOuva eEaptiparta, SIaBAoTe TTPOTEKTIKG TIG TTPOEIDOTIOINTEIG
TOU TTAPOVTOG KAl XPNOILOTIOINGTE T GUTKEUI HOVAXA YA TO OKOTIO TIOU TIPoOpIdeTall, WOTE Va ATTOPUYETE ATUXAUATA Kal
{nuigg. Quhadre TPOXEIPO TO EYXEIPIDIO AUTO, yia va PTTOPEITE val To GUPBoUAelEaTE aTo péAAOV. Av TTpOKeITal va DWOETE T
ouokeur} o€ KaTmolo GAAo aTopo, BupnBeite va Tou TTapadwaeTe padi kai To TTapov eyxelpidio.

O1 mAnpogopieg Tou TTapdvTog PEpouV Ta TrapakdTw aUpBoAa TTou anpaivouv:

A Kivduvog yia Ta pikpa aidia & Mpogidotoinan yia eykadyara
Kivduvog nAektpomAngiog A Mpoooyn — UNKEG {nuiég
Kivduvog {nuidg amd dicipopeg GANEG aitieg

NMPOBAEMOMENH XPHZH

Mmopeite va xpnaipotoinoete T pnxavr Kagé Retrd yia va @riagete kage r kamoutaivo; EmimAéov, xapig otn duvardtnra
mapoxns {eaTol vepou, propeite va @TideTe TadI 1) aMa agewhuara. H cuokeur) auth eival axediaopévn amokAeloTikd yia
oIKIaKr Xprian kal katé guvémela Bewpeital akataAnAn ommoiadioTe xpron yia BiopnxavikoUs f emayyeAuaTikols oKoToug.
Omroiadrote AN xprion dev TPoPAETIETaI AT TOV KATAOKEUAATIKS 0iKO, TTOU GUVETTIWG aTTaAACETal aTTd OTToIadATIOTE
€ublvn yia {nuiEg KaBe pUang, TTou ogeilovtal atnv akatdAAnAn xpAon TG pnxavig. H akataAnAn xprion éxel oav ouvé-
TIEID TNV aKUPWOT) OTTOIA0dITTOTE HOPYNG EYYUNONG.

YMNOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Ta KATaOKEUAOTIKA XAPAKTNPIOTIKA TNG CUCKEURG TIOU avagépovTal aTo Tapdv €viuto, Oev divouv Tn duvardmra Tpo-
oTaciag amé my ameubeiag ektégeuan arpou fy eatou vepoU.
Mpoooxn
Kivduvog eykaupdtwy — Katé v mapoxr| (eatol vepoU Kai arpoU, unv kareuBuveTte Tnv kévoula TTavw ae aMa
aroya f) mévw oag. MidoTe 10 GWANVAKI ATTOKAEITTIKG OTTO TO TIAACTIKG PEPOG TOU.

Na xpnoipoTroleite povaya doxeia Tou gival kataokeuaopéva amd UAIKG katdAAnAa yia “Tpo@Iua’.

ZHMANTIKEZ MPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE MPOZEKTIKA TIZ MAPAKATQ OAHTFIEZL.

* H ouokeun TpoopileTal aTOKAEIOTIKA YIO OIKIOKK XPrjom Kail OV TTPETTEI val Xpn-
OIMOTIOIEITAI YIO EUTTOPIKOUG 1) BIOUNXAVIKOUS OKOTTOUG.

* Aev avahappavoupe Kapia euBivn yia AavBaouévn xpRon g OUOKEURAG, i yia
katola AAAn XprAan Tou dEv aVaPEPETAI OTO TTAPOV.

* ZUVIOTOUE va QUAGOTETE Ta UAIKO OUCKEUATTAg TOU £pyoaTaaiou, dedopévou
OT1 Oev TTPOPAETTETAN dWPEAV TEXVIKI UTTOGTAPIEN Yia TIS {NUIEC TTOU TTPOKARBN-
kav ammd akatdAnAn cuokeuagia Tou TTPOIdVTOG KATd TNV ATTooTOA aTi6 £va
e¢ouaiodotnuévo Kévipo TexvikAac YoaThpiEng (Z€pPIg).

*H ouokeur aut oupgpopgwvetarl Pe v odnyia 2006/95/EOK kai v Odnyia
HMZ 2004/108/EOK. H ouokeury ouppopguwvetal pe v odnyia (EK) YTr.ap.
1935/2004 1n¢ 27/10/2004 Trepi UNIKWV € £TTAQN HE TO TPOPINAL.

Kivduvog yia Ta pikpd maidia
*H ouokeun auth dev ptropei va xpnaoipotoindei amod pikpd aidid rf aroua e
€101KEC owpaTIKES 1y vonTIKES avaykeg; O1 xpriaTeg TTou OEV £XOUV TTEipa Kail YVw-
on ™S ouokeung fi rou dev éxouv diapaacel TG 0dnyieg XPong TNG CUOKEUNG,
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TTPETTEI VA TNV XpNnaolgoTrololy uttd Tnv emifAewn €vag atduou utrelBuvou yia
NV aoQaAeiql.

* Mnv emTpémeTe oTa TTAIBIA VA TIAICOUV PE Tr) GUOKEUN).

* Ta UNik@ ouokeuaaiag dev TIPETTE va eyKATAAEITTOVTAI OTN dIABEON WIKPWV TTal-
dlwv, dedopévou OtI amoteAoUv TTnyr KIVOUVOU.

* Av amro@aaioeTe va TIETACETE T CUOKEUR, TIPETTEI VA TNV AXPNOTEUOETE KOBOVTAG
70 KaAWdI0 TPoPodoaiag. ZuvIaTATal ETTIONG VO KATAOTACETE aKivouva Ta PN
TNG GUOKEUNG TTOU PTTOPET VO atroTeEAETouV TInyr KIvOUvou, 1I91aiTEpa yia JIKPG
Q114 TTOU UTTOPET va TTAEOUV JE TN GUOKEUN.

Kivduvog nAekrpomAngiag

* Mnv a@rvete 10 KAAWBIO va KPEWETAI O€ Wia BEOT TTOU UTTOPET va TO TTIACE! Eva
pIKPG TTaIdi.

*IMpiv ouvdéoete TN GuoKeUr| 0T NAEKTPIKG diKTUO, BefaiwBeite WG N Téon TToU
avagépeTal gTnV TIVOKIdA KATW atmd TN GUCKEUN, QVTIGTOIXEI PE TNV TAON TOU
dIKTUOU TNG TTEPIOXAG 0.

* H xpAion nAekTpIKwv prralavTédwy pn e€oudlotnuévwy amd 1o Epyo0TACIO UTTO-
pei va TTpoKaAEaEl nUIEG 1) aTuyruaTa.

* [piv yepioete 10 doxeio pe vepod, ByAATe To @I amd Ty Tpia.

* Av givar xaAaopévo 1o KaAwdIo NAeKTPodATNONG, TTPETTEI va avTIKOTAOTABE! aTTO
TOV KOTOOKEUAOTIKO 0iKO 1) atmo Eva egouaiodotnuévo Kévipo TexvikAg Yoot
p1ENG (2€pPIg) A atmd kATTOI0 ATOWO TTOU €XEI TV ATTAITOUEVN TEXVIKI KATAPTION,
WaTE va amo@uyeTe KABE Kivduvo.

* Mnv BpéxeTe TTOTE TOl PEPN TNG CUOKEUNG TTOU £X0UV NAEKTPIKY TAON: yIaTi YTTOpEi
va yivel BpayukukAwpal!

* Na Byadete 1o @I¢ amd v Tpila TpIv a6 otroladrmoTe eméufaon Kabapiopuol
l ouvTENONG.

* Mnv BuBicete T cuokeun o€ vepd 1) GAa uypa.

* Na ofrjvere évta T GUOKeUN Kal va BYAdeTe 10 @I¢ atrd TV TTpila, TPIV YEUioE-
T€ 70 DOXEIO E VEPO.

Kivduvog {npiag amo diapopes aAAeg aiTieg

* Mnv avoonKwveTe TN GUOKEUR, TTIAVOVTAS TNV aTT6 TO BOXEIO VEPOU A TO AeKava-
KI. MAoTe TV 016 T0 CWHA TNG.

« EMAECTE éva XWPO WE ETTAPKA QWTIOUO Kal aepIoUO Kal e pia TTpila eUKoAa
TTPOCTIEAATIN.

* AToguyeTte va BAAeTe 010 doxeio utrepPOAIKF TTOGOTNTA VEPOU.

* Mnv agrjvete T guokeur) otnv TIPiCa, 6TAV ATTOPAKPUVEDTE ATTO TO XWPO TTOU
Bpioketal.

* [1péTrel va XpnOIKOTIOIEITE KA VO OKOUMTIATE T GUOKEUN O€ [ia aTaBepr) EMIQAVEIQ.

* Aev TIPETTEI VOl XPNOIUOTIOIEITE TN GUCKEUN AV ETTECE KATW, QV UTTAPXOUV EUYPQ-
VEIC {NUIEC 1) va TTOPOUCIAlEl DIapPON) VEPOU. NV XPNOIKOTIOIEITE T CUOKEUR Qv
Tapouaiadel kamoia avwuaAia, i utdpyel {nuid i Bopd 1o NAEKTPIKO KaAW-
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10 A 70 QIG Tou. OAeC 01 ETTIOKEUES KAl ) AVTIKATAOTACT TOU NAEKTPIKOU KAAWDI-
ou, TTpémel va ekteAoUvTal atTOKAEIOTIKG atmd £¢0uaiodoTnuEVa KEVTPO TEXVIKAG
uTToaTAPIENS (2EPPIG) A atmd TexvIKoUg TNG Ariete, WOTE va ATTOYEVYETAI OTTOI00-
dATIOTE KivOuvOg.

Mposgi1domoinon yia eykavgara

* Mnv kateuBUvete ToTé 10 (0T vEPO A ToV aTpé Tavw oag; Na TAveTe Kal va
METAKIVEITE TTPOOEKTIKA TO GWANVAKI aTUOU/CEOTOU VEPOU: KivOUVOS EYKAUNATWY

+ Otav Aeitoupyei N unxavr), Unv ayyidete Ta eEwTePIKA PETAAMIKA TUAUATA TG Kal
Vv uttodoxn QiATpou, yiaTi ptropei va TabeTe Eykaupal.

* Av eV ekpéel vepd aTrd TNV UTTOBOXT| TOU GIATPOU, UTTOPET Va £XEI PPAEEI TO QiA-
7p0 Thermocream®. AiakOyTe TNV TTAPOXNA Kal TTEPIKEVETE YIa OEKA DEUTEPOAE-
TITA. 21N GUVEXEID, aQaIpEaTe apyd TV uttodoxr QiATpou atrd T CUCKEUR, WOTE
va unv dnuioupynBolv miTaiAiopara A ektégeuan Ceatol vepol Adyw Tng eva-
TTOPEVOUTAG TTiEANG. ZTN GUVEXEID KaBapiaTe Tnv, GUNQWVA LE TIG 0dnyies TG
OXETIKAG TTapaypd@ovu.

2 Mpoooxn - UAIKEG {nMIES

* TomoBetAoTE TN GUOKEUN| O¢€ Eva 0TaBEePO emTiTedo, ATTOU dEV UTTAPYXE! KivOuvog
Va avaTrodoyupioel.

* Mnv Badete oté otV utTodoxr @iATpou yia TAPTTAETA oTIdrTToTE AAAO EKTOC aTTd
Ta TauTAETO. MTTopei va yivel gopapr| {nuid 0TV OUCKEUN.

* Na xpno1doTToIEiTe Hovaya TAUTTAETEG TTOU QEpouv To TTpdTUTIO Ofpa E.S.E.

* Mnv xpnoidotrolgiTe T OUOKEUN Xwpic vepd, yiari Ba kagi n avTAia.

* Mnv yepicete ot 10 dOXEIO TOU VEPOU PE CaTO 1) KAUTO VEPO.

* Mnv ToT00€TEITE TN CUCKEUR TTAVW O€ (EOTEC ETTIQAVEIES I KOVTA OE YUPVEC QAO-
YEG Y10 va Pnv yivel {nuid oo TrepiBANua .

* To KaAwdI10 NAEKTPOBOTNONG BEV TTPETTEI VO OKOUUTTOEI O€ (EOTEG ETTIQAVEIEG.

* Mnv xpnoidotroleite agplolyo vepod (Trou TrepIExEl DIogidIo Tou AvBpaka).

* Mnv Bacete 010 @iAtpo Thermocream® kapia GAAn ouaia, ektdc amd Kage o€
okévn. Mmopei va yivel copapri {nuid TNV CUCKEUN.

* Mnv agrvete T guokeur| oe Bepuokpaaia mepIBAAovTog xaunAdtepn amo 0 °C,
dedOWEVOU OTI UTTOPE VO TIAYWOEI TO VEPD aTO AEPNTa KOl va eTTaKoAoubnael ¢npuid.

* Mnv xpno1UOTIOIEITE TN CUOKEUK O€ UTTAIBPIO XWPO.

* Mnv a@nvete TN GUOKEUR EKTEBEINEVN OTOUG ATHOOPAIPIKOUS TTapAyoVTEC (Bpo-
XA, AAI0, KATT...).

* ApoU ByaAete T0 @I ammd Tv TPida Kal apoU Kpuwoouv Ta (eaTd eCopTApaTa,
N OUCKEUN TTPETTEN VA KOBApPIOTei aTTOKAEIOTIKA e Eva palakd tavi, pdAig Bou-
TNYMEVO OTO VEPD pE AiyEG OTAYOVEG OUBETEPOU ATTOPPUTIAVTIKOU KOUGivag (Unv
xpnoiyotrolgite ToTé SIOAUTEG TTOU UTTOPET va KAVOUV {nuId 0T TTAACTIKG).

e ®YAA=TE TIZ OAHTIEZ AYTEZ
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MEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - YTodoxr @iAtpou L - AgaipoUpevn axapa yia eAiIt{avia

B - Zoupwmp! yia TapmAéTa M - Alak6TTng TTapoyxng aTtuou

C - Oiktpo yia TapmAéta N - Evdeiktiké Aaumaki Beppokpaaiag AéBnta

D - ZoupwtAp! yia KagE o€ akovn O - AlokoTITNG Kapé/aTyou

E - Aiarpnto mardki amod ol1Aikévn Orav eival o péon: avayovn

F - Mardki Thermocream® 21n 6éon (d\')‘)) TIapoxr aTyouU

G - AgaipoUpevo doxeio vepou 21n 6éon (WP): Tapoxn kagé

H - MeCoUpa/mieatnpdki kage P - Oeppopetpo Beppokpaaiag Aépnta (°C kai °F)

| - Kahwdio nAektpoddtaong + @ig Q - AlakdTng Aeimoupyiag

J - E&aptnua Maxi cappuccino Kai Kavoula AveBaopévog “0”: n ouakeur eival ofnaTh
€Kpong vepoU / atuou KareBaopévog “I": n ouakeun gival avappévn

K - Zuptépl culoyig oTayovwv R - EvOeIKTIKO AapTraki Aeitoupyiag

ZTolXEia avayvwpiong
Z1nv mvakida rou Bpioketal KaTw amo Tn Baan £5paang Tng unxavig, avaypdeovtal Ta TapaKkaTw GTOIXEIT avayvwpIong:

* KATAOKEUAOTIKOG 0ikog kai arjpavan CE (EOK) * nAekTpIKA TéON TPoPoddTMaNG (V) kal auyvornTag (Hz)

* povtéAo (Mod.) + Karavahiokopevn nAekTpikn 10x0g (W)

* ap. oe1pag (SN) + Tpdoivo TNAEPWVO (BwPEAv KARON) TEXVIKAG UTTOCTAPIEN
Orav ameuBuveote ata E§ouaiodotnuéva Kévipa Ymoatpigng (Z€pPIg), va ava@épeTe To MOVTEAD Kal ToV apIBUS OEIpag
™G HNXavAg.

MPOKATAPKTIKEZ EPIrAZIEZ I'A TH XPHZH

0O¢on o€ AsiToupyia

BeBaiwBeite Twg n 1@on TOU NAEKTPIKOU dIKTUOU, AVTIGTOIXEN PE TNV TAAGN TTOU avaypageTal aTnV TTvakida Tng GUOKEUNG.
TomobeTAaTE TN GUOKEUNR O€ Pia eTTiTEdn em@avela. Kard v mpwrn xpnon, TAGVeTe 10 Soxeio Kal yedioTe To e Spooepd
vepd 0,7 Aitpa (MAX), TTpoaéyovtag va To {avaBdaAete owatd atny édpa Tou (EIK. 3).

BeBaiwdeite Twg gival owaTd TooBETNEVO TO SOXEIO, SIAPOPETIKA N INXOVI PHTTOPEI VO PNV QTIAXVEI KAPE.
BaATe 10 @IG TNV NAEKTPIKA TTPICal TTOU TIPETTEN VAl Eival YEIWPEVN.

Mpwro avappa

Agou yepioete T0 doyeio e dpoaepd vepd Tng Ppuong, avayTe T cuakeun petatottifovtag Tov diakotm (Q) otn Béon “I”
TIPOG Tal KATW. Oa avawel To evOEIKTIKG AapTraki (R), Tou anpaivel Twg n unxavn eival avaupévn. Oa avayel 1o evOEIKTIKO
Aaptréki (N) TTou anuaiver TTwg 0 EoWTEPIKOS AEBNTag GpxIoE va (eaTaiveTal.

Av TTPOKEITAI YIO TV TTPWTN QOPA TTOU AVARETE TN OUTKEUR, | HETA OO HAKPOXPOVIa adpdvela, guvioToUyeE va
apnoete va TpESel TOuAdyiaTov éva @AITavi vepd yia va kaBapioel To uSpauAikd kUKAwpa Tou AéfnTa.
TomoBemaTe éva Goyeio eAGYIOTNG XwpNTIKATTAG MIGOU AiTpou, KaTw aTmd TO E§APTNHA TTAPOXAG KaPE Kal To e5apTNUa
Maxi Cappuccino (Eik. 5). MetakiviaTe Tov diakdtm (O) otnv Béan kagé (SP). Mepipévete Ty ekpor) vepou amod Ty Edpa
G BAong g umodoxng YiATpou. Avoigte Tov S1aK6TTN Tapoxng aTou (M) kai agraTe va Tpétel vepd amd To efapTua
Maxi Cappuccino.

YTapatiaTe Ty Tapoxn, emavagépoviag Tov S1akomn (O) atnv kevipiki Béon. KAeioTe Tov S1aKOTTN Trapoxng aTuou.
Mepipévete va avawel 1o evielkTIkO Aauaki (N). Twpa n guakeur eivar €To1un va @TIAgE! Evav Kage.

MNQZ NA OTIAZETE KA®E

TomoBetaTe v uTodoyr @iAtpou (A), To coupwthp! yia kagé ae akévn (D), To didrpnto matdkl amé athikévn (E) kai
10 QiATpo Thermocream® (F) pe T oeipd Tou avagépovtar (Eik. 6). BaATe Tov kagé oTo @iATpo kai TamaTe EAa@pd pe 1o
€I0IKO TIETTNPAKI: YIa dUO KOPEDES, yepioTe TARPwWG BU0 PeCOUPES, eV yIa Evav Kagé, YeuioTe pia pe¢olpa. AGPaAioTe
v uTrodoxr giATpou oTnV £dpal TnG.

ZLuo@i§Te TNV KAAd, TEPICTPEPOVTAG TV ATTO TO OPIOTEPA TTPOG Tal HeSItr kai BeBaiwBeite TwG ExeTe ag@ahioel KAAG
™ @Advtia (Eik. 7).
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Mpoooxn
A Av BaAete aTo @iATpo uTIEPBOAIKY) TTOOOTNTA KAYE, PTTOPEI va KATAOTEI SUTXEPAG N TIEPITPOPR TNG UTIODOXNAG
@iATpOU fi/kal KATA TNV TTAPOXN TOU KAQE PTTOPET va TTapouaiaaTolv diappoég ammd Ty utodox).

YuvigToUUE va agAaete Tnv utodoxr @iATpou va (eaTabei atnv £6pa TG yia PepIKG AETITd TTpIv QTIAEETE KAYE, WaTE va
€ival apKeTa (0TS Kal 0 TTPWTOG KAPES. H Bladikaaia auTh dev XpelGdeTal yia TOUG ETOUEVOUG KAPEDEG.
l'upioTe 10 B1akdTTN (O) 0N Bé0N TTaPOXAG KAYE (wP): 0 kagég Ba apxioe! va ekpéel amd Ta pauPn TG UTTOdOXAS GIATPOU.
da tradurre. H péyiatn 86an yia évav kagé givar 50 ml.
Mpoooxn
'Omwg Kai oTIG €TayyeAUATIKEG UNXAVEG KAQE, Oev TIPETTEl va agalpeiTe TV uTTodox1 Tou @iATpou, 600 eival evep-
yotroinpévog o S1aKOTITNG (0T Béon =P).
Mpoooxn
Orav TeAeibael n TTAPOXH TOU KAPE, TIEPILEVETE BEKQ BEUTEPOAETITA TTEPITTOU TTPIV APAIPETETE TNV UTTOBOXT| PIATPOU.
2T ouvéxela agaipéate v utrodoxn @iATpou, yupifovTag Ty apyd amd 6egid Tpog Ta apioTepd, WaTe va amogu-
YeTe TITOINiopaTa KAl EKTOGEUTEIG VEPOU ) KAQE.

av KATd TNV AVAUOVI TOU OTHOU TTOPOUCIACTOUV HIKPES SIaQUYEG OTHOU aTrd TV UTTOS0X 1 TOU QiATpOU, TIPOKEITAI
yia éva aroAuTa QUGIOAOYIKO PaIVOLIEVO.

To evdeikTikd Aapmaki (N) B8a avaBoaprivel Tepiodikd, deixvovtag Ty eméppacn Tou Beppoatam Tou AéPnTa, TTou Xpn-
o1ueler yia T SiatApnan e BEATIOTNG Bepuokpaaiag Tou vepoU (trepitou 100 1C yia va eTideTe kagé Kar Tepitou 150
IC yia v Tapoxn arpou).la Tov TpwTo Kagé, aAAd kal yia TOUG ETTOUEVOUG, GUVICTATAI ) EVEPYOTIOINGN TNG TTAPOXAG,
povdrya 6Tav avawel 1o evOEIKTIKO Aauraki (N).

NQzZ NA O®TIAZETE KA®E ME THN TAMIMAETA

M va QriageTe évav Kagé Pe TOUTTAETa TIPETTEN va apalpEaeTe amoé Ty utrodox1 Tou @iAtpou (A), To giATpo (F), maraki amd

alAikévn (E) kai To goupwrthpl yia kagé o akévn (D).

1 TomoBetaTe TNV UTTOdOYXT PiATPOU (A), To ToUpWTPI yIa TAPTTAETES (B) kal To @iATpo yia TapmAéteg (C) (Eik. 14).

2 TomoBetAaTe TV TAPTTAET TNV UTTOd0XT PiATpou (EIK. 15).

3 Q6RoTe TV TapmAETa e Ta dAKTUAA TTPOG TO KATW PEPOG Tou piATpou (Eik. 16).

4 H raumAéra pémel va ToTToBeT O 0TO KEVTPO TOU QIATPOU.

5 Twpa pmopeite va BaAete Tnv uTrodoxr GiATpou aTnv £dpa TG. ZUTIETE TNV KaAG, TEPIOTPEPOVTAG TNV ATTO Ta APICTEPG
pog Ta 6eg1é Kai BeBaiwBeite Twg Exete acaioel kahd ™ eAavila (EIK. 7).

6 AQoU @TIAETE TOV KOPE, AQaIpwVTag TNV UTTod0X1 TOU QIATPOU, N TOUTTAETA PTTOPET Va GYNVWOE! 0TO TIAvVW PEPOG TNG
OUOKEUAG. Ma va TV aQaIpETETE, YEIPETE TNV UTTOB0X TOU QIATPOU OTTWG QaiveTal TNV EIKOVA, YIa Vo TIECEI PEOa N
TapmAéta (Eik. 17).

Ma va @ridgeTe KaAoUg ka@ESEG, TpéTel va ayopadeTe TAUTTAETEG e To orjua oupBarémTag E.S.E.

Av n ToptrAéTa Sev givan KaAd ToroBeTnpévn fi av n utrodoxn Tou PiATpou Bev gival KaAd guoPlypévn, uTropEi va
OTAEOUV PEPIKESG OTAYOVES VEPOU OTTO TNV UTTOBOXN TOU PiATpOU.

Fépiopa doxeiou vepou Kara Tn Xpon

Orav teheiwoel 1o vepd oTo doxeio, eV XpeldleTal Kapia 181aitepn epyaaia, dedopévou 0TI n cuokeur diaBétel pia eIdIKA
BaABida auto - evepyoTroinang. XTn UVEXEID, apKei va ByAAETe To @I aTmd Tnv TIPICa, va agaipéaeTe To JOXEIO Kal va TO
gavayepioeTe he vwIio QUOIKO VePOD.

NQZ NA O®TIAZETE KAMOYTZINO

la va eridEeTe Evav kamoutaivo, pia (eoTh ookoAATa, 1 yia va (eaTavete kammolo GAAO pO@NUA, YETATOTTIOTE TO OIAKATITN
(0) ot Béon arpol (<)) kar Tepipévete var avawer To evaEIKTIKG AapTraki (N), Tou Ba Seigel Twe o AEBnTag éxel T owoTH
Bepuokpaaia yia v rapoxr aryou (trepimou 150°C).

av KaTé TNV aVapOVA TOU aTHoU TTapoudiaaTolv PIKPEG SlaQuyEg aTpoU omd TV UTT080) 1 TOU PIATPOU, TTPOKEITAI
yia éva amOAUTa QUGIOAOYIKO PAIVOHEVO.

MepioTpéwte Tov BIaKOTITN TTapoxng aTuou (M), gpovrifovtag va ToTmobeTAaETE €va TOTAPI KATW aTrd TO §dpTUa Maxi
Cappuccino (J): atnv apyn Ba 1pégel Aiyo vepo kai Ba akohouBrioel pia duvarr ektd¢euan atpoU. KAeioTe Tov diakdTTn
mapoxng (M) yia va S1akOWETe TV KO TOu OTHOU Kal TOTIOBETAOTE TO MTTPIKI e TO YAAa TTou BEAETE val KTUTIATETE KATW
a6 10 e§aptnua Maxi Cappuccino (Eik. 10). BuBioTe 10 wAnvaki aTo utrpiki Tou YEAAKTOG Kal avoire TaAI Tov dIakoTm
Trapoxng atpou (M) péxpr va emTyete To €mBupnTtd amotéAeaua. Kard m Sidpkeia autig Tng dladikaaiag 1o eVOEIKTIKG
Aapméxi (N) 6a avaBooprivel Tepiodikd, deixvovTag Twg o AEBNTag xel Tn CwoTh Beppokpaaia yia v Tapoxr Tou aTou.
ZuvIOTATOI N EVEPYOTTOINGN TAPOXNS TOU OTHOU povéxa OTav €ival avOpPEVO TO EVOEIKTIKO AapTraki. MeTd amd
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KGO XpNon, a@NOTE TOV OTHO Va TPESE! YIo HEPIKA BEUTEPOAETITA, WOTE VO KaBapioel n KAvouha aTrd Ta TUXOV
KaTaAoITTa YAAOKTOG.

KheiaTe Tov diakdtrm mapoxng arpou (M). Otav oAoKANpwaETE TV TTPOETOINATIT TOU KATTOUTGIVOU ETTavagépETe Tov Bia-
kot (O) oTnv kevTpIKn B€an avapovig yia va atmokAeioeTe T Aemoupyia arpou.

EMANAXPHZIMOMOIHZH A KA®E

['a va eriageTe Evav Kage, auEowg PETA aTmd Evav KamouTaivo, TPETTEl va aTToKATAOTATETE T Beppokpaaia Tou AéBnTa yia
kagé, EKTEALVTAG TIG TTapakdTw epyaaies: emavagépete 1o S1akoTTn (O) TNV KEVTPIKA BETN yia va KpuWaE! 0 AEBNTag Kail
TepIpéVeETe va afnoel kai va §avavayel 1o evoeikTikd Aaptaki (N). Av BEAETE va Kpuwaer ypnyopoTepa o AEBnTag, PTropeite
va ektehéaete v e¢Ag diadikaaia: ApoU BaAeTe éva Goyeio KaTw amé To awAnvaki (J), perarotriaTe Tov diakémn (O) otnv
6¢on (P); TepIaTPEWTE TOV dIAKOTITN TIapoXAS atuou (M): Ba TpokAnBei ekpor| vepou, UEXP! va ORATEI TO EVBEIKTIKG Aa-
pméki (N). Twpa kAeiaTe Tov S1ak6TT TTapoxns atpol (M) kal emavagépeTte Tov S1aKOTITN Tapoxs Kage (O) aTnv Kevipikr
B¢an. Mepipévete va avayel 1o evdeiktikd Aaumaki (N). H ouokeur Ba eivar £Toiun yia va QTIGEE TOV KAQE.

NQZ NA ®TIAZETE TZAI H AGEWHMATA

AoU TrpaypaToTIoInaETE TIG diadikaaieg Tou TepIypapovTal aTo Ke@AAaIo «IPOKATAPKTIKET PATEIT XPNaNO», TOTIOBETH-
0T éva QAITCavi kdtw até To cwAnvaki Tou Maxi Cappuccino (J). MetatotriaTe Tov d1ak6TTN Tapoxns kage (O) oty BEon
(WP). MepioTpéyre Tov SiakdTrM TMapoxng aruou (M); €101 woTe va Tpéder (eaTd vepd amd To e¢apmpa Maxi Cappuccino. H
péyiaTn ToooTnTa yia dUo YAIT¢avia givar 200 ml.

ZYMBOYAEZ IlA NA ENITYXETE ENAN KAAO ITAAIKO KADE

O aAeopévog Kagég péoa atnv uodoyr) @iktpou, Tpémel va méeTal ehagpd. O kagég Ba civar o duvatdg A o eAa-
@pUG, avahoya Le To Babud GAeang Tou Kagé Kal TV TToo6TNTA Tou 0TV UTrodoXr Tou @iATpou. Aiya deutepdAeTTTa gival
OPKETA Y10 va yepioel To QAITavAKI e KAgE. Av n TTapoxn yiveTal o apyd, onpaivel Twg eival EaIpeTIKG WIAOKOPUEVOS
1} CUUTTIETEVOG O KAYEG.

KAOGAPIZMOZ ZYZKEYHZ

ﬁ Mpoooxn
‘OAeg o1 epyaaieg KaBAPIGUOU TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIAPAKATW TIPETTEN VA EKTEAOUVTAI JE ORNCTA UNXaVI Kall EXOVTOG
BdAel 1o @Ig a6 TV TIpila.

‘ Mpoooxn
H TakTikA kaBapiétta kai cuvtpnan diatpolyv ae kaAf KATAaTaon T UNxXavr yia JeyaAUuTePO XPovikd SIAaTnua.
Mnv mAévere ToTé Ta e§apTAnaTa TG pnxavig aTo TAuvTApIo mdTwyv. Mn xpnaipotoleite ameubeiag ektogeuan vepou.

c Mpoooxn
Orroiadrote emépBaan TPETel va ekTeAeTal 6Tav n pnyavi gival Kpoa.

Ka@apiopog @iAtpou aleopévou KagE
BeBaiwBeite Twg o1 oTrég Sev eival ppaypéves Kal kabBapioTe TIG pe Eva Bouptadkl, av xpeidletal (Eik. 11). MNa va diaAuBolv
f} va amopakpuvBouv Ta Tuxdv kataAoITTa Kage kai o1 akabapaieg, apnaTe va TpELEl KauTo vepd ammd TV uTodoxn @iATpou,
¢xovTag ToToBETAGEN T PIATPO XWwPig KaPE Kal aou BAAETE KATw aTTd Ta PAPPN éva ToTAPI.
Mpoooxn
AgaipéaTe apyd TV uTTodoX M GIATEOU yIaTi N EVOEXOUEVN UTTOAEILMATIKI TTiEaN UTTOpE] va TTpokaAéael TTaIAiouaTa.
YuvioToUpe va kaBapilete TPOTEKTIKG TO QIATPO KABE 3 UAVES, XpnoipoTolwvTag TiG TapmAéTeg kaBapiopos COFFEE
CLEAN g Ariete, Trou pmropeite va Tpoun6euTeite oTa KataoTAuata kai ota E¢ouaiodotnuéva Kévipa Texvikng YmoaTh-
pIEng (Z€pPIg), akoAouBwvTag TIG 0dnyieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTN CUCKeuaaia. EvaANAKTIKE, PTTOpEITE va XpNOIWOTIOIRCETE
pia TapmmAéTa atrAoU ammoppuTTavTIKoU yia TTAUVTAPIA THIATWY (Xwpig YUaAIaTIKG i GAAa xnuikéd TpdoBeTa), akoAoubBwvtag
v e¢i¢ diadikaaia:
* Bahte 010 QIATPO (XWpPiG KagE) pia TapTAETa ammoppuTIavTIKoU yia TAUVTApIa TATWY*, 6Tav N pnxavr eivar kaAd eaTr
(dnAaidh peTé amoé TouhdyioTov SAeTTTn B¢puavan).
+ TommobetAaTe TNV uTodoxA @iATpou aTn Unxavr Kai BAATe ammod KaTw £va doeio.
+ MetarorrioTe Tov diakdtrm (O) oty 6éan kKagé (S=P) yia va apyioel va TpExel To vepo kai Tepipévete 15-20 SeutepdAeTTaL.
+ AlakOyTe TN por} vePOU KaIl AQATTE TNV TAPTTAETA ATTOPEUTIAVTIKOU Val EVEPYATEI Yia TOUAGXIaTOV 15 AeTTTd, a@rjvovtag
TNV UTT0d0XN PIATPOU TOTTOBETNWEVN OTN GUTKEUNR.
+ EmavaAaBete v diadikaaia ekporg vepou, agrivovrag v aviAia va Aermoupynael yia 15-20 deutepOAeTTTa kal UoTepa
va oTapatioel yia 15-20 deutepOAETTTa, PEXPI VO TEAEIWOEI TO VEPS OTa BUO doxeia.
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+ AgaipéaTe TV uTrodoxr QIATPOU aTtd TN CUCKEUN, BYAATE T QiATPO Kal EETAUVTE TO KAAG e TO vepd TG Bpuang.

+ IBAOTE TN OUOKEUR, aTTOCUVOETTE TO KaAWSI0 Tpo@odoaiag amd Ty TPifa peUPaTog Kal KaBapioTe e Eva apouyyapaki TV
£dpa Tou TPoTappGZETal N UTTOdOXI TOU QIATPOU YIO Va TTOUAKPUVETE OTTOPEUTIAVTIKOU OTTO TIG OTTEG EKPONG TOU VEPOU.

+ Avayte T cuokeun, BaATe Tnv urodoxn QiATpou Kal agraTe va TPESE! vepd yia TouldyioTov 2 GAIT¢avia, WoTe va oho-
KANpwOEi 10 EERYaApaL.

Av XpnoIHOTIOIEITE KABNUEPIVA T UNXavr) KaQE, GUVIGTOUUE va KAVETE TV Trapamavw diadikaaia kaBapiopol TouAdyi-

aTOV KABE TPEIG HIrVEG.

KaBapiopog uodoxng @iATpou yia TapmAéTa

TomoBemaTe 0TV pnxavy Tv umodoxr| @iATpou xwpig TapmAéta kai BaATe amd kdtw éva motApl. M'upioTe To BI0KOTIT
(O) otn B¢an mapoxns kagé (P): Ba apyioel n ekpon Tou vepol amd Ta akpopUala Tng utodoxng GiATpou. Me autdv
Tov Tp610 B0 S1aAuBolv kai Ba ammopakpuvBolv Ta katdhoima kagé kai GAAwv akaBapaiwy TTou TUXGV UTTAPXOUV 0TV
uTTodoxN Tou QIATPOU.

KaB@apiopdg oTo mardxi amd o1Aikovn
MAOvTE T0 TIaTéKI OIAIKGVNG (E) O TpEXOUPEVO vepd TG BpUang, AuyifovTdg To ehappd aTa TAeupd yia va eAcubepwoeTe
TNV KEVTPIKI OTTF aTT6 TUXOV KaTéAoITra aKAVNG Ka®E TTou tropei va mn epdadouv (Eik. 12).

Ka@apiopog £5pag umrodoxrg @iAtpou

Me ™ xprion WTmopei va cuoowpeuTolv KaTtakdBia kKagé aTtnv £6pa TomoBETNONG TG UTTOSO0XNS ToU QiATpou, Tar oTToia
umropeite va agaipéaete pe pia odovioyAugida (Eik. 13), pe éva ogouyyapdki i agrivovtag To vepd va Tpétel Xwpic Ty
utrodox1} Tou giATpou (Eik. 4).

KaBapiopog e§apriparog Maxi Cappuccino

Mpoooxn

EkteAéaTe TV epyaaia auth 6Tav eivar kpUo To PETAAAIKO TwANVAKI, yia va aTTOQUYETE Ta eykadpaTa.
ZeBidwaTe To e§apa (J) ammé To cwANVAK kai TTAUVETE To 0Tn Bpucn. To cwAnvaki uTropei va kabapiaTei pe éva paAako
Travi. ZavaBIdwaTe Téppa To eEapTnua. Av xpeldleTal kabapioTe e pia BeAdva Ty ot €¢6dou Tou arpol. Metd amd kabe
Xprnon agnoTe va Pyel atpdg yia Aiya deutepOAeTTa, WaTe va kabBapicel n oTm amd Tuxdv kardAorma.

Ka@apiopog Tou doxeiou
YuvigTaral va kabapidete TepIodikd T0 ECWTEPIKO TOU BOXEIOU pE Eva a@ouyyapl 1 éva uypd Tmavi.

Ka@apiopog oxdpag kai cupTapiol cUAAOYRG OTAyOVWY

YmevBupiloupe va adeidlere kG T6o0 T0 oUPTAPI GUANOYAG aTayOVWY (K).

Agaipéate T oxapa (L) kan TAOVTE TV KGTW 016 TN Bpuon; TpaPrre £5w ammd Tn cuckeun To aUPTAPI GUAOYRG aTAYOVWY
(K), adeidaTe To Kai TAUVTE TO KATW AT TN BEUOH.

KaBapiopdg owparog pnxavig

A Mpoooxn
KaBapioTe Ta ataBepd pépn e Pnxavig, XpnaioTolwvTag éva ammaAd uypd Tavi, yia va unv Kavete {npid.

A®AIPEZH AAATQN

H TakTiki) ouvtApnon Kai kaBapidtnra diampolv T pnxavl) o€ KaAr KatdaTaon yia peyaAUTEPO XPovIko dIAoTnua, PEl-
(WVOVTOG aNPAavTIKG Tov Kivduvo oxnuaTtiopo’ aAdtwy atn ouokeur. Av Opwg e TV TTApodo Tou Xpévou n Aitoupyia
NG GUOKEUNG TTapouaidael kamoleg avwpaAieg, eGarmiag e xpriong 18i1aitepa GkANpoU vepou (HE eyaAn TTEPIEKTIKOTNTA
ahaTwv), YTTopeiTe va TPoBeiTe GTNV AQaipeDT) TOUG, WATE VO ATTOKATACTACETE TNV KAVOVIKN Aemoupyia. XpnaiuotoifaTe
yia 10 okoTd auTo, amokAEIoTIKG To TTpoidv agaipeans ardrwv NOCAL Tng Ariete Tou Tepiéxel KiTpikd o&0. To Trpoidv
autd TpopnBeeTal ata Kévipa Texvikig ESutmpémang (ZépBig) Tg Ariete. H Ariete Sev avahapBdver kapia ubivn yia
BAGPEG OTO EOWTEPIKA EGAPTAUATA TNG PNXAVAG KaPE TTou TTPOKARBNKav aTté T XPron acUpBaTwy TPOIGVTWY TTOU TTEPIE-
Xouv Xnuikd mpéaberta. MNa v Siadikacia agaipeang Twv aAdtwy, gupBouleuBeite To éviutio 0dnyiwv Trou Ba Bpeite 0N
OUOKEUAOia TOU TTPOI6VTOG.

AXPHZITEYZH ZYZKEYHZ

X TIEPITITWATN TTOU dev TIPOKEITAl va EavaypnaIUOTIOINGETE T GUOKEUN, TIPETTEI va TNV ATTOGUVETETE OTTO TO NAEKTPIKO
6ikTuo, va adeldoete 1o doxeio vepol Kal To Aekavakl guhhoyng oTaydvwy Kal va Ty kaBapioete (BAETE Tapaypapo
“KaBapioudg cuokeung”).
Ze mepimwon S1aAuang, TpETel va EexwpioeTe Ta didgopa UAIKA TG Pnxavig Kai va Ta S106E0eTe CUNPWVA LE TIG KEIPEVES
diarageig TG Xwpag aag.
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MQZ NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

A e TTEPITTWON ASITOUPYIKWY avwpaAiwy, oBACTE apéawg Tn Unxavn kai ByaAte 1o @ig amd my Tpia.

MpoBAfuara Arieg A10pBwTIKES ETTEPPATEIG

H unxavn MBavn eicodog aépa oTo KuKAw pa | BeBaiwBeite wg 10 doxeio eivar owaTd TomoBeTUéVO

dev pyadel pe emakdAoubo pTTAoKapIgua TG Kall TIwg n aTabun Tou vepoU dev Bpioketal KaTw aTmd T0
KauTo vepo yia avTAiag. oxeTIké avayAugo onpadl. EmavaAdBere Tig epyacieg ou
apeyAuaTa. TEPIYpAPOVTAl OTNV TTAPAypa@o “TPoKATAPKTIKEG EpYaTieg

yiam xprion.

®payuévn ot £¢800u arpol oV
kavouha.

KabBapioTe pe pia BeAdva Ta Tuxdv kataAoima mou gpagouv
TNV 0TI} TNG KAVOUAQG.

H unxavn dev

To vepd eivar Aiyo kai n avtAia dev

BefaiwBeite wg n aTéBpn Tou vepou aTo Soxeio eivar kavo-

oAU KpUog i

TIOAU “VEPOUADS”.

Byadel aryo. TpaPdel. VIKI}, G10(OPETIKG YEUIOTE TO PE VWTTO QUTTIKO VEPOD.
®paypévn ot e§6dou atpol oty | KaBapioTe e pia BeAdva Ta Tuxdv Katahoima mou gpadouv
kavouha. TNV 0TI TNG KAVOUAQG.

Ekpor| kagé MBavov va umapyel umepPBoAikn AgaipéaTe apyd v uTrodoxn @iATpou yiari n evOexoUeEvn

amé Ta aKpa TI006TNTA KAQE TTOU EUTTOdICE TN UTTOAEIUWATIKA TTiean pTropei va TTpokaAéael miTaIAioyuara.

MG UTTOBOKTC owaTh aUoPIgn TG UTTOdOXAG KabapioTe v £dpa atipigng e eva opouyyapdki (Eik. 13).

oikTpoU @iATpou 0Tn BEon TNG. EmavahdBete v diadikacia, Baloviag aTnv utrodoyn Tou

' @IATPOU TN CWOTH TTOCATNTA KAPE.

KaréAoima akeapévou Kage oTn KaBapiaTe T @Aavila pe pia odovioyAugida fi éva apouyya-

@AavTZa g £dpag epappoyng g | pdki (Eik. 13).

uTTod0XAG TOU PiATPOU.

®paypéveg omég e¢660u aTo PiATPo | AQaipéaTe apyd v utrodoxn @iATpou yiari n evdexouevn

ME TOV OAETHEVO KOPE. UTTOAEIPPATIKN TTiEoN pTTOpEi va TTpokaAéael TTiTaIAiouaTa.
KaBapioTe pe Eva Bouptadii i pia BEAGVA TIG QPaypEVES
oTrég Tou @iATpou. KaBapiaTe To GiATpo XpnaIHOTIOIWVTAG TIG
TaptAéreg COFFEE CLEAN Tng Ariete Kai akoAouBwvTag Tig
0dnyieg ou Ba Ppeite 0TN CUCKEUATIT TOUG.

EAarTwparikd tapmAéTa. AvTikaraoTAaTe T0 TapAéTa aTnV UTIodOXN PiATPOU.

Aev Byaivel ®payuéveg otrEG 0TO BIATENTO O¢aTe ot Aciroupyia T unxavi xwpig urrodoxrn eiATpou,

Ka@Ec A Byaivel | TTIATAKI TIOU UTIAPXE! TNV £5pa agrivovtag va TpEEEl To vepd. Av To vepd ouveXioE! va pnv

oD apya. €QAPHOYAG TNG UTTODOXNAG TOU €KPEEI OPOIOUOPPA aTTO OAEG TIG OTTEG, KaBapiaTe Ta dAata e
QiATpOU. 10 TTpOiov NOCAL g Ariete, Trou pmopeite va poun6eubeite

ata Kévrpa Texvikig YmooThpiEng (2€pPig) g Ariete kal ako-
Aoubwvtag TIg 0dnyieg o Bal Ppeite aTN oUCKEUATITA TOUG.
To @ikTpo TroU TTEPIEXEI AAETEVO AgaipéaTe apyd Tnv uodoxn GIATPOU yiaTi n evdexOuEVN
KaQE, EXEI PPAYLEVEG TIG OTTEG UTTOAEIPPATIKN TTiEON pTTOPEi va TipoKaAéTel TTITaIAiopaTa.
€¢ooou. KaBapiaTe pe Eva BoupTadiki 1 pia BEAGVA TIG QPayHEVESG
oTrég Tou @iATpou. KaBapiaTe To GiATpo XpnaIHOTIOIWVTAG TIG
TautAéreg COFFEE CLEAN 1ng Ariete kai akoAouBwvTag Tig
0dnyieg Tou Ba Bpeite TN CUCKEUATIQ TOUG.
oAU AeTTé XapupavI aAeapévou AokIJGaTE va XPNOILOTIOINCETE XAPHAVIA KAQE XOVTPOTEPOUG
KOQE. KOKKOUG.

Aev Byaivel oAU TIETUEVO XOPUAVI KAE. MiéaTe AyOTEPO TOV KOQE e TO TTETTNPAKI.

KaEG 1 Byaivel [ 1o soyeio Bev eivar kaAa TomoBe- | 1Q8aTe To Téppa oTNV £5pa TOU.

oAU apya. NuéVO.

To vepo eivar Aiyo kai n avrAia dev | BeBaiwBeite Twg n a1éiBun Tou vepou aTo Soxeio eivar kavo-
TPaBAEL. VIKI}, G10(QOPETIKA YEUIOTE TO PE VWTTO QUTIKO VEPOD.
EAattwpariké TaptAETa. AVvTIKATOOTAGTE TO TAUTTAETA OTNV UTTOBOXN PIATPOU.
ZTOOUEVO TAPTTAETAL. Agaipéate v uTrodoxr| GIATPoU yia TapTTAETES, KabapioTe
Vv £0pa NG e €va GYOUYYaPAKI Kal TOTTOBETAOTE pid
KaIvoupia TapTAETaL.
O kagég ival XovTpaAeopévog KPES. l'a va emTUYETe TTUKVOTEPO KAl TTI0 {E0TO KA, TTPETEN va

XPNOIUOTIOIATETE EVA TTIO WIAOKOUWEVO XAPHAVI.

Z& OAEG TIG TTEPITITWOEIG, TO TTPORANMA auTd ECaAEiPeTal XAPIG
aTo aUoTnpa Thermocream®, Tou e¢aa@ahilel Tavra évav
KOUTO KOQE E OPKETO KAIAKI, OKOHA Kal OTAV TO XOPUAVI
€ival XovTPOOAETEVO.
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COOEP)XXAHUE AAHHOW UHCTPYKLIUUN

HecmoTps Ha TO, 4TO AaHHOE YCTPOMCTBO BbINO U3rOTOBMEHO B MOMHOM COOTBETCTBUM C TPEOOBAHUAMU LENCTBYIOLLMX
EBponeiicknx HOPM 1 BCe ero NoTeHLManbHO onacHble Yactu obecneyeHsl 3alluTon, HeobXoAMMO BHAMATENBHO O3Ha-
KOMMTBCS! C JAaHHOM MHCTPYKUMER 1 ANs NpedynpexaeHus TpaBM U MOBPEXAEHMIA MCTIONb30BATb YCTPOUCTBO CTPOTO MO
HasHa4eHmo. HeobxoanMo XpaHUTb AaHHbIE MHCTPYKLWM B yA0BHOM Ans nonb3oBaHMs MecTe. Ecnv Bbl pelunTe nepeatb
AaHHbIV annapart B Apyrve pyku, He 3abyabTe nepefaTb BMECTE C HUM W 3Ty MHCTPYKLMIO.

WNHdopmauuns, coaepxallasncs B JaHHOM MHCTPYKLM, CONPOBOX/AAETCS CreayioLyMi YCroBHbIMU 0603Ha4eHNAMM, KO-
TOpble 03HAYaloT:

A OnacHocTb ans aeteit & MpeaynpexaeHust 06 ONacHOCTM OXOroB
OnacHoCTb NOpaXeHNs aNeKTPU4ECTBOM Mpepynpexaexne — MatepuanbHblil yiepd

OnacHOCTb, Bbl3blBaeMas APYTMI MPUYUHAMM

NPEQYCMOTPEHHOE UHCTPYKLMENA UCNOJIb30BAHUE

Bbl MoxeTe ucnonb3oBaTh Bally kodesapky Café Retrd ans npurotoenenus kode 1 kany4unHo; kpome Toro, Gnaropaps
nofia4e ropsiyen Bofbl BO3MOXHO MPUTOTOBMEHIE Yast U Pa3NnyHbIX ropsymnx HanuTkoB. [laHHbIA npubop npenHasHayeH
TOMbKO ANs AOMALLHEro WCMoNb30BaHNs 1, COOTBETCTBEHHO, He FOAMTCA ANS NPOMBILLAEHHOMO M NPO(ECCHOHanbHOMo
npumerenms. Jlioboe apyroe NpMMEHeHe aHHOrO YCTPOCTBA, HE NPeyCMOTPEHHOE U3roToBUTENEM, 0cBObOX/IaeT ero
T NtoBoit OTBETCTBEHHOCTY 3@ NOBPEXAEHNS 1 yLLePd, BbI3BaHHBIE TakiM NpUMeHeHNeM. MprUMeHeHme He Mo HasHayeHuto
MPVYBOAWT K OTMeHe Nto60ii hopMbl rapaHTuu.

OCTATOYHbLIE PUCKH

OCHOBHble XapaKTepuUCTUKV NpeaMeTa, ykadaHHble B JaHHOW nybnvkaLmm, He NpenBuasT 3aLuTy NPUMEHSIOLLENO OT OT-
KpbITOV N0AAYM Napa unu ropsiyeit Boabl.
BHumaHue!
OnacHocTb 0xoroB — Mpu BbiMycke ropsyeil BoAbl M Napa He HanpaBnsTh CTPYIO HA APYruX foaei uim Ha cedbs
camoro. Paspeluaetcs 6paTbCst UCKIIOUMTENBHO 3a MNacTMacCoBYH YacTb TPYOKu.

TpUMeEHsTb EMKOCTH, TONBKO peanin3oBaHHble U3 MaTepuarnos «Ans NPOAYKTOB MUTaHUSY.

MPABUJIA TEXHUKU BE3OMNACHOCTH

NEPEQ NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM YTIOrA HEOBXOOUMO BHUMA-

TENbHO NPOYUTATL CNEAYIOWMUE UHCTPYKLIUW.

* Annapat npegHasHaveH TOMbKO ANst AOMALLHEro Monb30BaHUA U HE AOMKEH
NPUMEHSATLCA B KOMMEPYECKUX U MPOMBILLMEHHBIX LEensX.

* /A3roToBUTENb HE HECEeT OTBETCTBEHHOCTM 3a HEnpaBWUIbHOE MCMOMb30BaHMe
npubopa 1nu Ucnonb3oBaHne ero B LENSX, He NPeAYCMOTPEHHbIX 4aHHBIM PYKO-
BOACTBOM.

* PekomeHayeTcs xpaHUTb OpUrMHarbHyo YNakoBky, T.K. becnnaTtHoe cepBUCHOE
obcnyxuBaHue He NpeayCMOTPEHO B CRyyae NOBPEXAEHWI, BbI3BAHHbIX HECOOT-
BETCTBYIOLLEN YNAKOBKOM M3AENNS NPU €ro OTChbINKe B aBTOPM30BaHHbIN LieHTp
CEPBUCHOrO 0BCNYXMUBAHUS.

* [lanHbin npubop cootetctByeT [upektnBe 2006/95/EC v [Oupektnse SMC
2004/108/EC. TMpubop cootsetcTByeT nonoxenuto (EC) Ne 1935/2004 ot
27/10/2004 o maTepuanax, ConpukacaroLmxcs C NULLEBLIMM NPOAYKTaMM.

OnacHocTb ana peren
* [laHHbI Npubop He JOMMKEH MCMNONb30BATLCA NULAaMK (BKMYas geTen) ¢ orpa-
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HWYEHHBIMU (DU3NYECKUMI U YMCTBEHHBIMM CNOCOBHOCTAMMW WK C NOHKEH-
HOW YYBCTBUTENBHOCTBIO; ULIAMM, HE YMEIOLLMMM NONb30BaThCs Npubopom, 3a
VCKIIOYEHNEM TeX, KOTOpble MOryT MPUMEHATb ero nog HabntogeHneM apyrux
N1, HecyLWmx OTBETCTBEHHOCTb 3a UXx 6e30MacHOCTb, b0 nocne 06bACHEHMUS
npaBun ero NPUMEHEHNS.

* He ponyckaiTe, 4tobbl 4ETU Urpanu ¢ Npubopom.

* Bo nsbexaHne onacHOCTU He OCTaBnATb YNakoBKy OT npubopa B MecTax, f4o-
CTYMHbIX AETAM.

* [1pn NonNHOM NpekpaLLeHnn Nonb3oBaHUs NPUBOPOM OTpe3aTb NUTAKOLLMIA NPO-
BOA ANs npueeaeHus npubopa B 6esonacHoe cocTosiHue. PekoMmeHayeTcs cre-
[uTb, YTOObl OTAENbHble AeTanu npubopa, NpeacTaBnsAlLLME ONACcHOCTb, He
MCNoNb30BaNUCh AETbMU ANS UMPbI.

OnacHOCTb NOpaXKeHUs NEeKTPUYEeCTBOM

*He ocTaBnatb 63 npucMoTpa LUHYp 3MEKTPONUTaHUs B MeCTe, rae OH MOXET
ObITb NErko HanAeH AeTbMU.

* [pexae, Yem NoAKMYMTL annapat K CeTM NUTaHWs, NpoBepbTe, YTobbI Hanps-
KEHME, yKa3aHHOe Ha Tabrnuke B HWXKHE YacTu MallWHbl, COOTBETCTBOBAO
HaNPSHKEHNIO NOKANBbHOW CETU.

* /icnonb30BaHWe 3NeKTPUYECKUX YANMHUTENeN, He 0p0OpPEHHbIX Npou3BoaNTe-
fiem annapata, MOXeT NoBeYb 3a cOO0M YBObITKM M HECHACTHbIE CITyYau.

* Mpexae, 4eM NpUCTynNUTL K NpoLeaype HanomnHeHns 6aka BOAOW, OTCOEANHUTE
annapat OT UCTOYHWKA NUTaHUS.

* Ecnv nuTaTenbHbIn NpoBoz NOBPEXAEH, TO OH OMMKeH OblTb 3aMEHEH N3roTOBY-
Tenem unu B ero LieHtpe O6cnyxnBaHus, v 4enoBekom ¢ nogobHom keanudu-
kaumeit, YTobbl NpegynpeanTb PUCK.

*YacTu, HaxogAwmMecs nog HanpsKeHMEM He LOIKHbI UMETb KOHTAKT C BOLOM:
BO3MOXHO 3aMblkaHue!

+ [locTaThb LWTencenb 13 po3eTku, Nepes KaxabiM BMELLATENbCTBOM A1 O4YUCTKM
NN TEXHUYECKOrO PEMOHTA.

* He onyckatb npubop B BOAY 1 B ApYrve XUAKOCTH.

*[lepen HanonHeHnem Gaka BOAON HEOOXOAMMO BbIKIHOYNTL MPUBOP W BbIHYTL
NUTaLOLLMIA NPOBOA 13 3NEKTPOPO3ETKU.

OnacHocCTb, Bbi3blBaeMas APYruMmu nNpMuMHamm

* Henb3s nogHMMaTth annapart, Aepxa ero 3a eMKOCTb A4J15 BOAbI UMW 3@ BAHHOUKY,
a TOmMbKO 3a Kopnyc.

* Heobxoammo BbiGpaTb XOPOLLO OCBELLEHHOE MOMELLEHNE, YUCTOE U KOTOpOe
OCHALLEHO 3MEeKTPUYECKOI PO3ETKOMN, PAcnoNOXeHHOM B yA0OHO-4OCTYNHOM Me-
cTe.

* He HanuBaTb GOMbLUIOE KOMNYECTBO BOAb! B 6ak.

* He octaBnsATb NOAKMOYEHHBIN K anekTpoceTy npubop 6e3 npucMotpa.

* [puMeHsTb 1 ocTaBNATb NPMBOP HEOBXOANMO Ha YCTONYMBOI MOBEPXHOCTH.
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* Mpnbop He AOMMKEH NPUMEHSTLCA NOCNe ero nafeHus), korga 3amMeTHbI crefpl
MOBPEXAEHNA NN HabntoAatoTCs yTeukn Bogbl. Henb3s cnonb3oBatb Npubop,
eCIN LUHYP 3NEeKTPONUTaHUS, BUIKa Unu cam npubop noepexaeHsbl. Nitoboi pe-
MOHT, BKITtoYasi 3aMeHy LUHypa AMeKTPONUTaHMs, JOMKEH NPOU3BOANTLCS TONb-
KO B CEPBUCHbIX LieHTpax ApuaTe unu aBTOpu3BaHHbIM nepcoHarnom Ariete, BO
n3bexaHue nbbIX PUCKOB.

MpenynpexpeHusa o6 onacHOCTU 0XKOros

* Hukorga He HanpaBnanTe CTPYO Napa Unu TENoN BOAbl B HAaNpaBneHWW YacTei
Tena; obpallaiTecb BHMMATENbHO C TpybOM Tennoi Bodbl/mapa: onacHOCTb
oxoros!

*Bo Bpemsi paboTbl kodheBapku HE PEKOMEHOYETCS NpUKacaTbCs K Hapy»KHbIM
MeTannmM4yeckum Yyactam npubopa u camoro punbTpoaepatens Bo nsbexaxue
NOMy4eHNs OXKOrOB.

+ OTcyTCTBME BbIXOAA BOAbl M3 hunbTpogepxatens MoxXeT ObiTb CrieACTBUEM
3acopeHus unbtpa Thermocream®. MpekpaTTb Nogady U NOLOXAATb OKOSI0
[ECATU CeKyHA. 3aTeM OCTOPOXHO CHATb (DUNBTPOAEPKATENb, TaK Kak 0CTaTou-
HOe AaBneHne MOXET ObiTb NPUYMHON OpbI3r. MoYnCTUTL GUnNbTPOaEpPKaTEND
CcOrnacHo npoueaype, On1caHHOM B COOTBETCTBYHOLLEM Naparpade.

MpepynpexxaeHue — MaTtepuanbHbIX yuwepb

* Pacnonoxurb MallnHy Ha onpeaeneHHbIi YCTOMYMBbIA YPOBEHD, FAe OHa He MO-
KET NEPEBEPHYTHCA.

* He ponyckaTb nonagaHns Ha gepxatenb urnbTpa HUKaKUX Apyrix npeaMeToB
KpoMe Yarnbl. ITO MOXET NPUBECTU K CEPbE3HBIM NOBPEXAEHUSM KOhEBAPKM.

* icnonb3oBaTb TONMbKO Yanzpl C TOProBbIM 3HAKOM cTaHaapTa E.S.E.

* He ncnonb3yinrte mawwuHy 6€3 BoAbl, B MPOTUBHOM Cly4ae CropuT Hacoc.

* He 3anonHsaTh 6ak ropsiyer BOAOW UM KUMSTKOM.

* He pasmeLLaTb MaLLMHY Ha rops4me NOBEPXHOCTMU U PSLOM C OFHEM Ans n3bexa-
HWe NOBPEXIEHNA Kopnyca.

* [MuTaTenbHbI NPOBOZ, HE AOMKEH KOHTAKTMPOBATh C rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MaLLVHbI.

* He npumeHsTb rasnpoBaHHyto Bogy (pa3baBneHHyt YrieKkuCbIM rasom).

* KpaliHe HexenatenbHo Hackinath B unbTp Thermocream® ntobble gpyrue Be-
LLlecTBa KPOME MOIOTOro Kogoe. OTO MOXET MPUBECTU K CEPbE3HBIM MOBpeXae-
HWUAM KOheBapKu.

* Temnepatypa OkpyxatoLen cpedbl MecTa, rae HaxoguTcs MallnHa, [OMmKHa
BbiTb He Huxe 0°C, nockorbKy OCTaTOK BOAbI B HAarpeBaTerlbHOM KOTNE MOXET
3aMep3HyTb, TeM CaMbIM NPOBOLMPYS MOBPEXAEHUS.

* [IpUMEHSATL MaLLMHY TOSbKO B MOMELLEHMSX.

* He ponyckaTb BO3AeNCTBUS Ha Npubop aTMocdepHbIX hakTopos (BOXAS, COMH-
yauTt.a.).

* [Mocne BbleMKY LUTENCENS 13 PO3ETKW 1 MOCHe TOrO, Kak ropsiume y4acTku OCTbl-
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HYT, annapat HyXHO NOYUCTUTb MCKMIOYNTENBHO He abpasuBHOIA, crierka cMo-
YEHHO TKaHbt0, [106aBNSis HECKOMBKO Kanemb MSITKOro HeTpanbHOro MOKLLETo
cpeacTea (HuKoraa He UCMOMb3yNTe PacTBOPUTENM, OHI MOBPEXAAOT OKPacky).

* COXPAHUTb HACTOSALEE PYKOBOACTBO NO 3KC-
NMAYATALMUU

OMUCAHUE ®YHKLIMA U YACTEU ANMAPATA

A - ®unbTpopepxatens L - BbiaBukHas pelleTyaTas NofcTaBKa n1s valleyek

B - Poxok ans yanapl M - Pyuka nogauu napa

C - ®unbTp ons yangbl N - MHavkaTop Temnepatypsl kOTna

D - Poxok ans kode O - TMepekntoyatens NpUroToBneHns kode/nap

E - CunukoHoBoe cuto LleHTpanbHoe nonoxeHue: Pexum oxugaHus

F - ®unbp Thermocream® Monoxenue (¢»): OBpasosanme napa

G - CbemHblii bavok Ans Bopk! Monoxerue (\wP): noaaya kode

H - MepHblii cTakaHumk/HafaBuTenb Ans kode P - TepmomeTp ans Temnepartypsl kotna (°C u °F)

| - TokonoaBoaswwi kabenb + WrencensHas BUnka  Q - Bkniovatens

J - Ycrpoiicteo Maxi Cappuccino 1 ycTpoicTso lMonoxerue nepekmodatens ksepxy “0”: Mpnbop BbIkHOYEH
0bpasoBanus napa/nogayn sodbl lMonoxerue nepekmniodatens BHn3 “I”: Mpnbop BKMHOYEH

K - KanneHakonutanbHbli OTCeK R - MHankaTop BKNOYEHMS

UpeHntudpmkaumoHHbie paHHble
Ha Tabnnuke ¢ HOMUHaNbHBIMW LaHHBIMK, HAXOAALLEACS NOA YCTAHOBOYHON OCHOBOWM MalLUWHbI, MPUBEAEHDI CrieaytoLume
MAEHTUMKALMOHHBIE [laHHblE:

+ Cospatenb v 0603Hauenus CE * MeKTPUYECKoe HanpskeHue B nuTaHuy (B) n yactota (')
+ mogenb (Mod.) * nornollaemas anekTpuyeckast MowHocTb (W)
* n° matpuupl (SN) * 3eneHbli TenetoHHbIN Homep 0BCnyxMBaHUS

Mpw 3anpoce B ABTOpH30BaHHbIE LieHTpbI ACCHCTEHLMN YKa3biBaTb MOAEMb U HOMEP MaTPULbI.

noaAroTOBUTEJIbHLIE ®A3bl MEPEA UCMOJIb3OBAHUEM

MpoaroToBka K NPUMEHEHUI0

Y6eanTech, 4To HanpshkeHne JOMaLLIHelt CeT COOTBETCTBYET HANPSHKEHMIO, YKa3aHHOMY Ha LLMTKE C HOMUHAMBHBIMK TEX-
HUYECKUMI AaHHBIMM Mpubopa. YCTaHoBIUTb NPUBOP Ha POBHYIO MOBEPXHOCTL. MNepes NepBbIM UCMOMb30BAHNEM MPOMbITL
€MKOCTb [i1151 BOAbI 11 HANOMHUTL €€ XONOLHOM BOAOW, MakcumarnbHoe konuiecTso 0,7 nUTpa U nocne 3Toro akkypaTHo
YCTaHOBUTb €€ Ha MecTo (Puc. 3).

poBepuThb, 4TOOLI XOPOLWO ObIN BCTABNEH pe3epByap, MHaye annapar He CMOXeT BbipabaTbiBaThb Kode.
BBeauTe WTencenbHylo BUMKY B pO3ETKY NEKTPUYECKOrO TOKa, kKoTopas A0MmKHa bbiTb 060pyAoBaHa 3a3eMneHnem.

MNMepBoe BkNoveHue

HanonHuTb pesepByap XOnogHOM CbIpOi BOAOM M 3aTeM BKMYNTL Npnbop, nepeseas nepekntoyatens (Q) B nonoxeHue
“I" BH13. 3axokeTcs uHamkatop (R), KOTOpbIA MOKaXeT, YTo annapat BkntoyeH. 3axckeTcs uHamkaTop (N), KOTOpbI NokaxeT,
4TO BHYTPEHMIA KOTEN HAYMHAET HarpeBaTbCs.

B cnyyae nepBoro BkMOYeHUs MNW Nocne onpeAeneHHoro nepuoaa Heucnonb3oBaHNs, pekoMeHayeTcs No3Bo-
NUTb BbIATK NO KpaliHel Mepe OAHOM Yalue BoAbl U3 rMAPaBNNYECKON CXeMbl KOTRoarperara.

[MomecTuTb Nop ycTpoincTBO Nofauy kode 1 nopg yCTponcTBo Makcy kamy4umHo eMKoCTb He MeHee nonynuTpa (Puc. 5).
Mepeectu nepekniovarens (O) B nonoxeHue “kode” (SP). [oxaaTbes BblTekaHUs BOAbI U3kopnyca fepxatens punbpa.
[MoBepHyTL pyyKy ycTpoiicTBa 0Opa3oBaHus napa (M) u gatb Boae BbITeub U3 ycTpoiicTea Maxi Cappuccino.

3akoHunTb nogavy napa, nepeseas nepekmniovatens (O) B LeHTpanbHoe nonoxerue. MogHATb pyyky yCTpolicTa nofaym
napa. Mogoxaath noka 3axokeTcs ceetoBoit nHankatop (N). C aToro MoMeHTa koeBapka roToBa k NpUroToBMEHNIO KOde.
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NMPUrOTOBJIEHUE KO®E

BcraButb B hunbTpoaepxatens (A) poxok ans kode (D), cunmkoHoBoe cuto (E) u dunbtp Thermocream® (F) B ykasaH-
Hom nopsake (Puc. 6). OTMepuTb Kode Ans PUnbTPa 1 HEMHOTO NPeAaBUTL CreLnanbHbIM HaaasuUTeneM: AN AByX kode
HaMoMHWTb MOMHOCTbIO [1Ba MEPHbIX CTakaH4uKa, KOrAa Anst OAHOMO Kodhe HaNOMHUTL TOMbKO OAWH. BetaBuTb dunbTpo-
Aepxartenb Ha CBoe MeCTO.

XopoLuo 3axumasi, Npy 3TOM BpaLuas ero crnesa Ha npaea, y6eauTLCSA B TOM, YTO OH XOPOLUO NPUKPENNEéH K cinax-
uy (Puc. 7).

BHumaHue!
A Ecnu BbI nonoxute 6onbLuoe KONMMYeCTBO MONOTOrO Kodhe BO BHYTPb PUNbTPa, BpaLleHne dpunbTpoepxatens
MOXET 3aTPyAHNUTLCS W/MNK B NpoLiecce Nodauy kode BOIMOXHa yTeuka BoAbl U3 PUnbTpofepxaTens.

lMpn nepeoM NpUroToBnEHUM kodpe Aepxatenio dunbtpa TpebyeTcs NporpeB B TEUEHWUM HECKOMBKMX MUHYT, YTOBbI Mo-
Ny4nTb ropaynin kode. 310 He Hago byaeT NpoaenbiBaTh ANS NPUrOTOBNEHNS CReayIoLLEro Kode.
YcraHosuTb nepekntodatens (O) B nonoxenne Bapku kode (\wP): Ha4HETCS BbIXOA, Kodhe 13 hopecyHOK hunbTpoaepxare-
ns. Ytobbl npekpaTUTh nofady kode nepeBeanTe ero B LEHTpanbHoe nonoxenne. MakcumansHas [03a Ha OfHY YalLKy
kode cocrasnset 50 mn.
BHumaHue!
B oTnnune ot npodheccrnoHanbHbix koeBapok He ybupaitte gepxatenb GuibTpa B TOT MOMEHT, KOraa BKITIOYEH
pacnpesenuTens kode (B MOMOXEHUM NPUrOTOBNEHNS KOde).

BHumaHue!

Mogoxoatb OKOMO JeCcAT CEeKyHA Nepes TeM Kak CHATb (UnbTpoAepKaTenb M0 OKOHYaHWM nogaum kode. [ns
TOro, YTo6bI BbIHYTH AAepkaTenb unbTpa, HYXHO MeANEeHHO NOBEPHYTb ero NPOTUB YacoBOW CTPENKW BO N3bexa-
HWe NosiBNeHNst 6pbI3roB kode 1N BodbI.

CuuTaeTbCA BNONHE HOpPManbHbIM fBNEHWe, KOrAa B NpoLecce HarpeBa 0GHapYXUBalTLCS ManeHbK1e BbIGPOChI
napa u3 dmunbTpoAepKaTens.

WravkaTop Harpesa (N) ByaeT BbIkmoyaTh 1 BKITKOYATLCS Yepes paBHble MPOMEXYTKM BPEMEHM, Yka3blBas Ha To, YTo Tep-
MOoCTaT NnoaaepxuBaeT Temnepartypy Bogbl (okono 100°C npu Bapke kodpe 1 okono 150°C npu nomny4yeHuu napa.

Kak ans nepBoit YalLku Kode, Tak M Ans nocneaytLLmx, pekoMeHayeTcs HaunHaTb nofady kode TonbKo Nocne Toro, kak
3axokeTcs cBeToBoi MHankatop (N).

KAK rOTOBUTb KO®E, UCMOJIb3YA KODE B HANOAX

[ins npurotoBnexus kode U3 Yanabl pEKOMEHAYEeTCs CHATb unbTpogepxatens (A), unbtp (F), cunukoHooe cuto (E)

1 poxok ans koge (D).

1 BcraBuTb B dunbTpopepxatens (A) poxok ans vang (B) v dunstp ans vang (C) (Puc. 14).

2 BeraButb Yanay B dunbtpoaepkatens (Puc. 15).

3 MNpnaasnTb Yangy nanbuamu Bo BHYTPb (Puc. 16).

4 Yanpa fomkHa ObITb pacnonoxeHa B LEHTpe unbTpogepxatensi.

5 3atem ycTaHoBUTbL DUNbTPOAEPXKaTENb B CBOE rHe3fo. MpoYHO 3aBUHTUTL (PUNbTpoAEpaTenb 1 ybeanTbes, YTo OH
XOPOLLO 3aKpenneH Bo ranLe (Puc. 7).

6 Mocne npuroToBneHns kode, Npu cbeme PUNbTPOAEPXKATENS, Yanaa MOXET 3aLenuTbCs 3a BEPXHIOK YacTb npubopa.
YtoBbI CHATb €€, HaKIOHUTL unbTpogepxatens (Puc. 17), 4Tobbl Yanaa cama Bbinana u3 Hero.

Yro6bl BCeraa rotoBnTb O4eHb BKYCHBIN Kodhe He0BX0aMMO NokynaTh Yanbl Co 3Hakom coBmecTuMocTn E.S.E.

Ecnu vanpga He BcTaBneHa Kak cneayet, unun ¢unbTpoaepkaTenb HeAOCTAaTOYHO XOPOLIO 3aKpensieH B CBOEM
rHe3ge, BO3MOXEH BbIX0[ HECKOJIbKUX Kanesnb BOAbI U3 dmnbrpo.qepx(aTenﬂ.

HanonHeHue 6aka Bogow B npouecce NpUMeHeHus

Korzna Bopa B emKocTH kocheBapky 3akaHuMBaeTCsl, He TpeByeTCs BbIMOMHEHUS HUKaKIX CneLuanbHbIX onepaLiuil, mockonb-
Ky kocpeapka cHabxeHa creupanbHbIM 3anMBOYHbIM kKranaHoM. [10cTaTouHO NPOCTO BbIHYTh BUMKY 13 PO3ETKM, BbIHYTH
€MKOCTb 11 BHOBb HanoMHUTL €€ BOAON.

NMPUrOTOBJIEHUE KAMYYYUHO

YT0BbI NPUrOTOBUTL Kany44MHO, FOPSHMIA LLIOKONAA Ui pa3orpeTb kakoii-Hnbyab HanuToK, HeoBXoAMMO NepeBecTu nepe-
kniovatens (O) B nonoxeHue nogayy napa (¢'>) 1 nogoxaaTk, Noka 3axokeTcs cBeToBoM MHAMKkatop (N), KOTOPbLIN yKkaabl-
BaeT Ha To, YTo 60oiinep AOCTUr HYXHOI Ans BbIpaboTKi napa TemnepaTypbl Harpea (okono 150°).

CYUTaeTbCA BNOJSIHE HOPManbHbIM siBNeHUe, Koraa B npoLlecce Harpesa 06Hapy)KVIBaIOTbCﬂ ManeHbKue BI:IGPOCI:I
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napa u3 cunbTpoaepkarens.

[MoBepHyTb pyyKy nogaum napa (M), npeaycMoTpuTENBHO MOMECTUB eMKOCTb Mof yeTpoiicTeo Maxi Cappuccino (J): noHa-
Yary BbIAET HEMHOrO BOAbI, @ CPasy Xe nocne — CmbHas CTpys napa.

MopHsTb pydky nopadm napa (M) ans Toro, 4Tobbl NPEKPaTUTL NOAAYY Napa 1 NOCTaBUTb NOJ, YCTPONCTBO 06pa3oBaHNs
napa Makcy KanyyunHo cocys ¢ Monokom Ans nonyyerns el (Puc. 10). MorpysuTb HAaKOHEYHUK B EMKOCTb C MOSTOKOM
A0 Camoro AHa ¥ BHOBb ONYCTUTb pyyky moaayn napa (M) ans nonyyeHns xenaemoro pesynbTara. Bo Bpems AaHHbIX
onepawmii, MOXHO 3aMETUTb, YTO CBETOBOM MHAMKATOP (N) Nneproanyeckyt BbIKMOYAETCS 1 CHOBA BKITIOYAETCS, NOKA3biBas
paboTy TepmocTaTa, KOTOpbI NoAAEpKMBaeT TemnepaTypy, Heobxoaumylo Ans obpa3oBaHMs napa.

PekomeHayeTcsi HauMHaTL Nogayy napa ToNbLKO NOCHe TOro, Kak 3aXJkeTcs CBETOBOI MHAmMkaTop. Mocne kaxgoro
NpUMeHeHUs1 NPOJOIKATL Ha HECKOMbBKO CeKYHA BbIGPOC napa Ansi 0CBOGOXAEHUS! OTBEPCTHIA OT BO3MOXHBIX
0CTaTKOB MOJIOKa.

[MoaHsTb pyyky noaaum napa (M). Mocne npurotoneHns kany4y4nHo BepHyTb nepekmiodatens (O) B LieHTpanbHoe nonoxe-
HUe B PeXUM OXuaaHus Bo n3bexaHne obpasoBaHns napa.

MOBTOPHOE UCMNOJNIb3OBAHUE AJIA NPUrOTOBNEHUA KODE

[ins npuroToBneHus kode mocne Kanmyy4nHo HeobXoANMO AOBECTM [0 HYXHOWM TemMnepaTypbl KOTEN, MPOBOAS Creayto-
Lune onepaly: nepesecTy nepekntodatens (O) B LieHTpanbHoe MonoXeHne Ans oxnaxaexus 6oinepa v nofoxaath noka
cBeToBOM MHAmkaTop (N) noracHeT 1 3axckeTcs BHOBb. UT06bI BbICTpEE OCTYANTL HarpeBaTenb MOXHO [eCTBOBATb Cre-
aytolmm obpasom: Moactasue emMKOCTb N0A HakoHeuHuK (J), nepeecTn nepekntodatens (O) B nonoxeHue (twP); Mosep-
HYTb pyyKy nogauu napa (M): Heobxoaumo AaTb BoAe BbiTekaTb A0 TeX NMop, noka He noracHeT ceeToBol HAvkatop (N). B
3TOT MOMEHT NOAHSATL PyyKy nogaum napa (M) n nepesecTu nepekntovatens nogayn koge (O) B LEHTpanbHOE NOMoXeHue.
[Mopoxpatb noka 3axckeTcs ceeToBoi nHankatop (N). Tenepb koheapka CHOBa roToBa K MpUrOTOBIIEHMIO KOGeE.

KAK AENATb YAA UNU HACTOUKMU

[Nocne BbINOMHEHUS BCEX JEMCTBMIA, ONUCAHHBIX B naparpade ‘MogrotoBuTenbHble (asbl nepes MCnonb3oBaHuem”, no-
MeCTUTb YalLKy o HakoHeuHuk Maxi Cappuccino (J). MepeBecTy pyyky ycTpoiicTa nogaun kode (O) B nonoxeHue (SP).
[MoBepHYTb pyuyky ycTpolicTea obpasosaHus napa (M); Takum obpasom u3 yctpoitctea Maxi Cappuccino BbIieT HEMHOro
ropsiyeit Boabl. MakcumanbHast 4o3a Ha ABe Yaluku pasHa 200 mr.

MOJIE3HbIE COBETbI A1 MTPUFOTOBNEHUA XOPOLLUEro KO®E
«3CMPECCO» MO-UTANbAHCKHA

MonoToe kodhe [OMKHO NErko npeccoBaTthes B Aepxatene (unbTpos. Kode nonyyaetcs 6onee unv MeHee Kpenkum B 3a-
BMCUMOCTY OT CTENEHW Nomona, OT KONMYecTBa kode, MOMeLLEHHOro B (hUnbTpoAepXKaTenb, W OT CTENEHN NPECCOBAHNS.
Heckonbko cekyHa — Bpemsl, kak npasunio, AOCTAaTOMHOe Ans Bbixoga kode B yallki. Ecnu Bpems Bbixoaa kode Bonblue
NpefyCTMOTPEHHOTO, TO 3TO 3HAYMT, YTO NOMON Kothe CAIMLLKOM MEMKiA Nin e Kode Bbin CANLLKOM CUMbHO MPeccoBaH.

OYUCTKA AMNAPATA

ﬁ BHumaHue!
Bce onepauyu no o4ncTke JOMKHbI MPOBOANTLCS NP BbIKIOYEHHON MaLLMHE U SNEKTPUYECKWN LUTENCENb AOIMKEH
ObITb BbITALLEH 13 PO3ETKM.

BHumaHue!
ZS PerynsipHoe TexobcnyxuBaHune u ouncTka ShhEKTUBHO NOLAEPXKUBAKOT U COXPAHSIOT MalUMHY Ha AMUTENbHbIA
nepuoa. He MbITb KOMMOHEHTbI MalLWHbI B NOCYA0BOWKE. He NpUMeHsTL NpsiMoHanpaBneHHble TPyW BOAbI.

c BHumanue!
TNioBoe BMeLIaTENLCTBO AOMKHO MPOBOANTLCS MPY OCTLIBLLEN MALLMHE.

Ouucrka cunbTpa, copepkawero nomosn
Y6eanTbes, 4TO 0TBEPCTUS He 3abUNKChb, B Cy4yae, NPOYNCTATL NPY NoMoLLM LWETouKK (Puc. 11). YcTaHOBMTH CTakaH nog
YCTPOICTBO N0Aa4M KOde 1 BbINYCTUTB KMMSLLYIO BOAY U3 (PUNbTPOAEPKATENS CO BCTABMEHHbIM hunbTpoM 6e3 cmecn Ans
TOro, 4T06bI PACTBOPUTL MMM YAANNUTL BOIMOXHbIE OCTATKN KOE Ui Apyrux NpumMeceit.

BHumanwue!

OCTPOXHO CHATL (hnnbTpOAEpKaTenb, Tak kak 0CTaTO4YHOE AABMEHNE MOXET ObiTb MPUYNHON BpbI3r.

PexomerpyeTcs kaxable 3 MecsiLia TLaTenbHO YUCTUTL (PUILTP, CNeayst MHCTPYKLMSM, BIIOXEHHBIM B YNaKOBKY W UCMOMb-
3yst unctawme Tabnetkn COFFEE CLEAN mapkw Ariete, KoTopble MOXHO NproBpecT! B TOProBbIX TOYKAX U B aBTOPU30-
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BaHHbIX CEPBICHBIX LIEHTPaX, b0, B ka4eCTBe anbTepHaTHBbI, 06bI4HbIE uncTsLMe TabneTku (6e3 bneckoobpasoBatens

YR JPYTAX XMMUYECKX §0BABOK) ANst NOCYAOMOEYHbIX MaLUMH CrieayioLm o6pa3om:

+ BcTaBuTb TabneTky nopoLuka B punbTp nocygomotoLei MalvHbl* (Ge3 kode) , Kora arperat XopoLwUo HarpeT (xoTs Obl
nocne 5 MUHYT Harpesa).

+ TTpUKpenuTb UNBTPOHOCUTENb K MaLLKHE W NOLCTaBUTL EMKOCTb NOA HUNBTPOHOCUTEND.

+ Mepesectu nepekntoyatens (O) B nonoxeHue “koce” (\wP) Ans TOro, YTobbl 3anMyCTUTL MPOLECE BbIXOAA BOALI U AaTb it
BbITEKaThb B TeveHmne 15-20 cex.

* BbIKNiouMTh nofavy BoAbl CO BCTABNEHHbIM (DUNLTPOHOCTENEM B MaLUMHY, OCTaBNSS Npu 3TOM TabneTky Ans Bo3aei-
CTBMS XOTS Bbl Ha 15 MUHYT.

+ MoBTOPUTL ONEpaLio NoAaYM BOAbl, NPUBOAS B AENCTBME HAcoc okono 15-20 cekyHA, OTKMoYas ero Ha criegytouume
15-20 cekyHa, Nnoka He 3aKOHUMTBLCS BCS BOAA B LIMCTEPHAX.

* BblHyTb MNbTPOHOCUTENb U3 MALLMHBI 1 XOPOLLIO MPOMbITb €ro U3 N0 KpaHa CTpyét Bodbl.

* BbIKNIOUMTb MaLLKHY, OTKMIOYMTL MPOBOL, NUTAHUS 13 ANEKTPUYECKON PO3ETKW 1 MPOYMCTUTL NPU NOMOLLY ryBKki MecTo
BCTaBNEHWst (OUNbTPOHOCUTENS ANS YCTPAHEHNs Kakux-nMbo 0CTaTKOB NOPOLLKA Ha AyLLe.

* BKNIOUMTb MaLLKHY, NPUKPENUTL BHOBb (DUMbTPOHOCUTEND M MPOAOMKaTh NOAAYy BOAb! XOTS Obl elwé 2 valukv Ans
OKOHYaTENbHOM NPOMbIBKY.

Mpw Kax[OAHEBHOM NPUMEHEHIM MALLMHBI ONEPALIMI0 MO O4YNCTKE PEKOMEHAYETCS NPOBOAUTL Kaxable TpU MecsiLia.

YucTka chunbTpoaepxatens ana yangbl

Mocrie Toro, kak (unbTpoAepxaTedb MPUCOBAVHEH, HO Yalia elue He BCTaBMeHa, PasMEeCTUTb CTakaH nog (unbTpoaep-
Xatenem. YcTaHoBuUTb nepekriovatenb (O) B nonoxeHue Bapku kode (SP): V13 oTBepcTUit dunbTpoaepxkatens HauHeT
BbIX0AUTb Boga. Takm 0GpasoM BO3MOXHbIE OCTaTKIN Kodhe Uiv Apyrie MpuMecH, Haxoasiumecs B unbTpofepxarerne,
pacTBopsiTes 1 GyayT yAaneHsl.

OuMucTKka cuTa U3 CUNIMKOHA
MpombITb cunnkoHoBoe cuTo (E) nop TekyLuewn Boaoi, nerko Harnbas no 6okam, 4tobbl 0CBOGOAUTH LiEHTPanbHOE OTBep-
CTWE OT BO3MOXHbIX OTNIOXEHMIA kochelHOI Nbinu, koTopas Morna ero 3abutb (Puc. 12).

OuucTka rHe3pa aepxarens punbTpos

B npouiecce npumeHerns moryT o6pasoBaThbCs 3aTBepAeBLUMe KOdelHble 0Caaki B MECTE NPUCOEAVHERUS (nnbTPoAep-
XaTens, koTopble yaansioTesi npu nomowy 3ybounctok (Puc. 13), rynki unu npu BKMOYEHUN BbIXxoAa Boabl 6e3 BCTaB-
nexHoro unbTpoaepxatens (Puc. 4).

Ouucrtka npubopa Maxi Cappuccino
BHumanue!
[aHHyto onepaLyto HeoBXoAMMO OCYLLECTBIIATL NPY OXNAXAEHHON XPOMUPOBaHHOM Tpybe, BO N3bEexXaHe OXOroB.

OtBeHTUTE YCTPOIACTBO (J) OT TPYBBI, 1 MPOMOIATE €ro TekyLLel BO[oiA. [laHHyto TpyBy MOXHO YMCTUTB Npu nomoLyy abpa-
31BHOro Matepuana. MnoTHo 3achukeupoBaTh YCTPOCTBO MOCIE OKOHYaHMS BbiTekaHus BoAbl. [pn HeobxoaumocTm npo-
YMCTUTL MrNOI OTBEPCTUE NS BbIXOAa Napa. Mocne Kaxaoro NPUMEHEHWs BbiMyCTUTL Map Ha HECKOMbKO CeKyHA Ans
0CBODOXAEHNS OTBEPCTUS OT BO3MOXHBIX OTIOXEHUN.

OuunweHue 6aka

PekomeHayeTcs nepuopnyecky NpousBOAMTL O4UCTKY BHYTPEHHEN YacTu peaepyapa npy NOMOLLM rybki unu BnaxHow
matepum.

OumucTKa peweTKU-NOACTaBKU ANA YalleKk U noaaoHa ana cbopa xmuaxKocTn

PekomeHayeTcs nepnoanyecku ocBo6oxaaTh noaaoH Ans cbopa xmakocty (K).

CHaTb pelueTky (L) u nombITb ee Bogoil 13-nog kpaHa; OTcoeamHnTb NOAAOH Ans cbopa xmakocty (K) ot kodeBapkm, Bbl-
NWTb M3 HEro BOY 1 MPOMBITb €0 Nof, CTPyeW BOfb!.

Ouucrtka Kopnyca MallUHbI

BHumaHue!
A YncTb dMKCpoBaHble YacTy MaLUWHbI MPY NOMOLLM BRaXHOM He abpoanBHON ry6ku, 4Tobbl He MOBPeaUTh Kopryc.

AEKANbUNOULIUPOBAHME

Xopoluee TexobcnyXuBaHUE U perynspHas 0uncTka COXpaHAIoT 1 3 EKTUBHO NOAAEPKUBAKOT MALUNHY HA ANUTENbHbIN
Nepuoy; BPEMEHH, BO MHOTOM YCTPaHSS pUCKki (hOPMUPOBaHMS N3BECTKOBBIX OTNOXEHMIA B annapate. Yepes onpeaenéx-
Hblil IPOMEXYTOK BpemMeHu paboTa annapata MOXeT 6biTb HapyLLeHa Mo NPUYMHE YacTOro NPUMEHEHMS KECTKON U CUMlb-
HOW3BATKOBOI BOABI, AN YCTPAHEHNS NNOXOro (hyHKLIMOHMPOBAHINSA BO3MOXHO NpoBeAeHIe fekanbLdukaLmn. [ins atoi
LIenu NpUMEHsTb TONMbKO NPOAYKT AekanbumuduumpoBaHus Ariete Ha ocHoBe nuMoHHo kucnoTel (NOCAL). 3ToT npogykT
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MOXHO HalTy B LiEHTpax TexHuueckoro obcnyxusatms Ariete. Ariete He GepeT Ha celst HUKaKoi OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3-
MOXHOE MOBPEX[EHIE BHYTPEHHIX KOMMOHEHTOB Mpubopa, BbI3BAHHOE MPUMEHEHNEM BELLECTB C MPUCYTCTBUEM B HUX
Xumudecknx JoGaBok. Benyyae HeoGXoAUMOCTI NpoBeaeHUs AekarnbLudULMpOBaHNs, 03HAKOMUTLCS C YkasaHuaMK B
WNHCTPYKLMM CaMOro AekanbLuduumkatopa.

HE BO3MOXXHOE MPUMEHEHME

B cnyyae nonomky, HeobxoaMMO 0TCOEAMHUTL OT ANEKTPUYECTBA MALLKHY, OMYCTOLUMTL BOASHO 6ak 1 kanneHakonuTenb-
HYI0 BaHHOYKY 11 04MCTUTL (CMOTpeTb naparpad «OuncTka annaparan).
B cnyyae Bbibpoca Aetanei, HeobxoaMMOo NPOBECTY pa3aeneHe pasnuyHbIX UCMONb3yeMbIX NP MPOU3BOACTBE MaLUMHBI

MaTepuanos Ha OCHOBaHWK UX COCTaBa 1 ﬂel;lCTBleLLLerO 3akoHa B CTpaHe NPUMEHEHNA.

KAK UCNTPABUTb CNEAYIOWMWE HEUCINTPABHOCTH

B cryyae HenpaBenbHoro (yHKLMOHMPOBaHHS, BbIKMIOYMTb Cpa3y MaLLMHY W BbITALUMTS LUTENCENb U3 SNEKTpUYe-

CKOW PO3eTKM.

Mpobnembl

[MprynHbI

YcTpaHerue

[laHHblit npubop He
rnogaeT KunsiLLyto
BOAY [N HACTOEK.

B03MOXHO, B CXeMy nonan Bo3ayXx 1
Takum 06pa3om, paspsann Hacoc.

[poBEpUTH, YTO XOPOLLO MW BCTaBMEH PE3epByap 1 ypo-
BEHb HE OMYCTUICS HUKE MUHUMAIBHOTO, YKa3aHHOTO
Ha Hem. [MoBTOpUTE AEiCTBUS, ONMCaHHble B Naparpade
“MNogrotoBuTenbHbIE (hasbl nepes 1Cnonb3oBaHueM”.

OTBepcme 014 BbIX04a napa B Hako-
HEeYHUKe pacnpenennTens 3acopeHo.

YAanuTb Npy NOMOLLY Ul BO3MOXHbIE OTTIOKEHMS],
chopMMPOBABLLMECS B OTBEPCTIM HAKOHEYHMKA pac-
npegenuTens.

[MpoumncTuTs Npy
MOMOLLM UMbl
BO3MOXHbIE
OTTNOXEHNS,
0bpa3oBaBLUVecs B
pykosiTke Bblbpoca.

B Hem mano Bogbl U Hacoc He
BCaCbIBaeT.

[pOKOHTPONMPOBaTL HEOOXOAMMBIN YPOBEHL BOAbI
pesepByapa, B Cry4ae, 3anonHuUTbL ero HaTypansbHom 1
CBEXel BOAON.

OTBepcTUe Ans BbIX0Aa napa B Hako-
HEYHWKe pacnpefenuTens 3acopeHo.

Ypanutb NP1 NOMOLLM UMbl BO3MOXHbIE OTIIOXEHNSA,
c¢)opMMposaBmmecn B OTBEPCTUM HaKOHEYHMKa pac-
npegenutens.

BbiTekanue kothe
3a Kpas aepxarens

Bo3amoxHo, B aepxatene (unb-
TPOB ObINO OLWMBOYHO MOMELLEHO

OCTPOXHO CHATL (PUMbTPOAEPXKATENb, TaK Kak OCTa-
TOYHOE faBneHne MoxeT ObITb Mpu4nHOi 6pbIar. Mpo-

He nponcxoant
Unn NPpoOUCXoAuT
CINULLKOM
MeaneHHo.

nrexusi unbTpoaepKaTens, umeet
3aKyNopEeHHbIE OTBEPCTHS.

UrLTPOB. Ype3mepHo 6oMbLLIOE KONMYECTBO 113BEAMTE OYNUCTKY NPOKNAAKN NPU MOMOLLM 3y604NCTOK
MOSI0TOro Koghe, KOTOopbIN MeLlaeT unm npu nomoLuy rybku (Puc. 13). MoBTopuTh ONepaLiyto,
CKUMaHMIO BRU3Y iepxatens Gpunb- | NOMeCTUB B urnbTp HE0bX0ANMOE KONMYECTBO KOde.
TPOB B €0 rHe3Ae.
Ha npoknapke B Mecte npucoeauHe- | Mpon3BeanTe 04NCTKY NPOKNAZKM Mpy nomoLyy 3yboun-
HUS unbTpOLepXKaTens ocTanucb | CTOK Uim npu noMowy rybku (Puc. 13).
0CTaTK1 MONOTOro Kodpe.
B dunbTpe, B k0OTOPOM 6bIN KODE, OCTPOXHO CHSATb purbTpOAEPX)aTenb, TaK kak
BbIXOfJHOE OTBEPCTUE 3aCOPEHO. 0CTaTOYHOE faBNEHNe MOXET ObITb MPUYMHON BpbIar.
[TPOYNCTITL NPV MOMOLLM LYETOYKN MIW 3a0CTPEHNS,
3aKynopeHHble 0TBepCTUs unbTpa. MpombITb GUALTP,
npumeHsis Tabnetkn COFFEE CLEAN Ariete, npupepxu-
BasACb MHCTPYKLMW, YKa3aHHOM Ha ynakoBke.
Yanga kodpe ¢ fedektom. 3ameHuTb Yangy B dunbTposepxarene.
Beinyck kocbe CuTo, Haxopsileecs B MecTe npukpe- | Bkntountb MawwnHy 6e3 punsTpogepxatens Ans Bbl-

TekaHus BoAbl. ECnv Bofia He BbIXOAUT paBHOMEPHO
113 BCEX OTBEPCTUIA, HEOOXOAMMO NPOYNCTUTL WX C
nomoLupio creumanbHoro npoaykta NOCAL dupmbl
“Ariete”, KOTOPbII1 MOXHO HalTL B LIEHTPaX CEPBUCHOrO
obcnyxusanus “Ariete”, npuaepkvBascs UHCTPYKLMA,
YKa3aHHbIX Ha ynaKoBKe.

Y unbTpa, coaepxallero MomnoThIit
Koche, 3aCOpPEHbI BbIXOAHbIE OT-
BEPCTUS.

OCTPOXHO CHAATb hUMbTPOAEPXKaTENb, TaK Kak
0CTaTO4HOE AaBMeHne MOXeT ObiTb MPUYMHON BpbIar.
[poYnCTUTL NpY NOMOLLY LWETOUKM UMW 3a0CTPEHNS,
3aKynopeHHble 0TBepcTiS punbTpa. MpombITh UnbTP,
npumensis Tabnetkn COFFEE CLEAN Ariete, npuaepxu-
BasiCb MHCTPYKLMW, YKa3aHHOM Ha ynakoBke.
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Mpobnembi

[MpnynHbI

YcTpaHeHve

Beinyck kocbe
He nponcxoanT
unu npoucxoaut
CIINLLKOM
MeaneHHo.

KodeitHbIn nonon oueHb MENKIA.

MonpoboBaTb NPUMEHNTL KO(EITHYI0 CMECh, MOMTyYeH-
HYI0 Npyu nomoLLy Gonee KpynHoro nepemona.

KodeitHbIn noMon o4eHb CLaBneH.

lpeccoBatb koghe B hUnbTpe C HauMeHbLIEM AaBme-
HYEM.

PesepByap NS10X0 BCTaBIEH.

BcTaBbTe X0poLLUO pesepayap, CKMas AHO.

B Hem Maro Boabl 1 Hacoc He
BCacblBaeT.

MpoKOHTPONMPOBaTH HEOBXOANMBIN YPOBEHD BOAbI
pesepByapa, B CNy4ae, 3anofiHUTb ero HaTypanbHoM 1
CBEXe BOAOM.

Yanga kode ¢ aecekTom.

3ameHuTb Yanay B punbTpoaepxartene.

Pa3pbiB Yangbl koge.

CHsiTb (hunbTpOAEpXKaTenb ANs Yans, IpoUncTuTL
KOpryC C NOMOLLbHO ryGKI W BCTABUTb HOBYHO Yany.

Kodpe cnmwikom
BOASHUCTBIA U
XOMOAHBINA.

Cwmecb bbina cnuikom rpybo no-
morora.

[ns nonyyeHus Bonee KOHLEHTPUPOBAHHOTO 1 Bonee
ropsiyero kogpe, HeobXoAMMO 1CMONb30BaTh CMECH
Bonee TOHKOrO Nomona.

B nio6om crnyyae ata npobnema ycTpaHseTbes npu
nomoLu cuctembl Thermocream®, koTopas rapaHTUpyeT
nony4eHm1e BCeraa ropsiyero kode u oratyto KpeMo3Hy
neHKy, faxe ecrv kodbe byaeT nepemonar KpymnHo.
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