008901550% 'A0D

¢102/90/71 19p 0 ‘A3

199 202 250

NUMERO UNIGCO

-Ariete

De’ Longhi Appliances Srl
Divisione Commerciale Ariete
Via San Quirico, 300
50013 Campi Bisenzio (Fl) - Italy
E-Mail: info@ariete.net
Internet: www.ariete.net

827070

943

Café Retrd

-Hriece

MOD. 1388






A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee vigenti e sono pertanto
protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per
I'uso cui & stato destinato per evitare infortuni e danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni.
Qualora vogliate cedere questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

A Pericolo per i bambini &Avvertenza relativa a ustioni

Pericolo dovuto a elettricita A Attenzione - danni materiali

Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare la vostra Café Retrd per preparare caffé e cappuccino; inoltre grazie alla possibilita di erogare acqua calda si
possono preparare anche té e infusi. Questo apparecchio € stato concepito solo ed esclusivamente per un uso privato ed
¢ quindi da considerarsi inadeguato I'uso per scopi industriali o professionali.

Ogni altro utilizzo della macchina non € previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio della macchina stessa. L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di ogni
forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI
Le caratteristiche costruttive dell'apparecchio, oggetto della presente pubblicazione, non consentono di proteggere I'utiliz-
zatore dal getto diretto di vapore o acqua calda.

Attenzione!
Pericolo di ustioni - Nell'erogazione di acqua calda e di vapore, non dirigere i getti verso terzi o verso se stessi.
Impugnare il tubo, esclusivamente sulla parte in plastica.

Utilizzare solo contenitori che siano realizzati in materiale “per alimenti”.

AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’'USO.

+ L'apparecchio € destinato solo ad uso domestico, e non deve essere adibito ad uso commerciale o industriale.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli previsti dal presente libretto.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non & prevista per i guasti causati da imballo non
adeguato del prodotto al momento della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

L'apparecchio € conforme alla Direttiva 2006/95/CE e alla Direttiva EMC 2004/108/CE. L'apparecchio ¢ conforme al
regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

A Pericolo per i bambini
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali
ridotte; da persone che manchino di esperienza e conoscenza dell'apparecchio, a meno che siano attentamente sor-
vegliate o ben istruite relativamente all'utilizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsabile della loro
sicurezza.
Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.
Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini in quanto potenziali fonti di pericolo.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di renderlo inoperante tagliandone il cavo di
alimentazione. Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle parti del’apparecchio suscettibili di costituire un pericolo,
specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.

A Pericolo dovuto a elettricita
Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un bambino.
Prima di collegare 'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la tensione indicata sulla targhetta posta al di
sotto della macchina corrisponda a quella della rete locale.
+ L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell'apparecchio pué provocare danni e incidenti.
+ Prima di procedere all'operazione di riempimento del serbatoio dell'acqua, scollegare I'apparecchio dalla presa di corren-
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te.
+ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo servizio Assistenza Tec-
nica 0 comunque da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.
Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: pud generarsi un cortocircuito!
Togliere la spina dalla presa prima di ogni intervento di pulizia o di manutenzione.
Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
Spegnere sempre I'apparecchio e staccare la spina del cavo di alimentazione dalla presa di corrente elettrica prima di
riempire il serbatoio con acqua.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
Non sollevare I'apparecchio afferrandolo per il serbatoio dell'acqua o per la vaschetta, ma afferrarlo per il corpo.
Scegliere un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con la presa di corrente facilmente accessibile.
Evitare di immettere nel serbatoio una quantita eccessiva di acqua.
Non lasciare incustodito 'apparecchio mentre & collegato alla rete elettrica.
L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile.
L'apparecchio non deve essere utilizzato se € stato fatto cadere, se vi sono segni di danni visibili o se ha perdite di acqua.
Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio stesso risulta difettoso.
Tutte le riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro
Assistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

A Avvertenza relativa a ustioni
Non dirigere mai il getto di vapore o acqua calda verso parti del corpo; manipolare con precauzione il tubo vapore/acqua
calda: pericolo ustioni!
Le parti metalliche esterne dell'apparecchio e del portafiltro non devono essere toccate con I'apparecchio in funzione, in
quanto potrebbero causare delle scottature.
La mancata fuoriuscita di acqua dal portafiltro potrebbe essere dovuta ad un intasamento del filtro Thermocream®.
Interrompere I'erogazione ed attendere una decina di secondi. Successivamente rimuovere e disinserire lentamente
il portafiltro perché I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o schizzi. Procedere quindi con la pulizia
come indicato nell'apposito paragrafo.

Attenzione - danni materiali
Collocare la macchina su un piano stabile dove non possa essere rovesciata.
Non introdurre mai nel portafiltro per cialde elementi diversi dalle cialde. Si potrebbero causare gravi danni all'apparec-
chio.
Usare solo cialde che riportano il marchio standard E.S.E.
Non usare la macchina senza acqua, poiché in tale caso la pompa si brucerebbe.
Non riempire mai il serbatoio dell'acqua con acqua calda o bollente.
Non posizionare la macchina su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiamme libere per evitare che la carrozzeria
possa essere danneggiata.
Il cavo non deve toccare le parti calde della macchina.
Non utilizzare acqua gassata (addizionata di anidride carbonica).
Non introdurre mai nel filtro Thermocream® sostanze diverse dal caffé in polvere. Si potrebbero causare gravi danni
all'apparecchio.
Non lasciare la macchina a temperatura ambiente inferiore a 0°C, in quanto il residuo d’acqua nella caldaia potrebbe
ghiacciare e provocare dei danni.
Non usare I'apparecchio all'aperto.
Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Dopo aver staccato la spina di alimentazione e dopo che le parti calde si saranno freddate, 'apparecchio dovra essere
pulito esclusivamente con un panno non abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergenti neutri non
aggressivi (non usare mai solventi che danneggiano la plastica).

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI



DESCRIZIONE DEI COMANDI E DEI COMPONENTI

A - Portafiltro L - Griglia appoggiatazze estraibile

B - Gocciolatore per cialda M - Manopola di erogazione vapore

C - Filtro per cialda N - Spia temperatura caldaia

D - Gocciolatore per polvere O - Interruttore caffé/vapore

E - Disco forato in silicone Posizione centrale: standby

F - Filtro Thermocream® Posizione (<!>): erogazione vapore

G - Serbatoio acqua estraibile Posizione (=P): erogazione caffe

H - Misurino/pressino per caffé P - Termometro temperatura caldaia (°C e °F)

|- Cavo alimentazione + spina Q - Interruttore accensione

J- - Dispositivo Maxi Cappuccino e stilo erogatore Posizione verso I'alto ((T)): macchina accesa
acqualvapore Posizione verso il basso: macchina spenta

K - Cassetto raccogligocce R - Spia accensione

Dati di identificazione
Nella targhetta posta sotto la base di appoggio della macchina sono riportati i seguenti dati d'identificazione della macchina:

+ costruttore e marcatura CE + tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)
+ modello (Mod.) + potenza elettrica assorbita (W)
+ n° di matricola (SN) * numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello € numero di matricola.

FASI PRELIMINARI PER L’'USO

Messa in funzione

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta dati tecnici dellapparecchio.
Posizionare poi la macchina su una superficie piana. Lavare il serbatoio al primo utilizzo e riempirlo con acqua naturale
fresca 0,7 litri (MAX), avendo poi cura di inserirlo bene nella sua sede (Fig. 3).

Verificare il corretto inserimento del serbatoio altrimenti la macchina potrebbe non erogare caffe.
Inserire la spina nella presa di corrente elettrica, che deve essere dotata di messa a terra.

Prima accensione

Dopo aver riempito il serbatoio con acqua naturale fresca, mettere in funzione la macchina azionando ['interruttore (Q) sulla
posizione ((1)) verso lalto. Si accendera la spia (R), ad indicare che la macchina & accesa. Si accendera la spia (N) ad
indicare che la caldaia interna inizia a riscaldarsi.

In caso di prima accensione, o dopo un periodo di inutilizzo, si raccomanda di far fuoriuscire almeno una tazza di
acqua dal circuito idraulico della caldaia.

Posizionare sotto I'erogatore caffé e sotto il dispositivo Maxi Cappuccino un recipiente della capacita di almeno mezzo litro
(Fig. 5). Portare l'interruttore (O) sulla posizione caffé (‘w?). Attendere la fuoriuscita di acqua dalla sede di aggancio del
portafiltro. Aprire la manopola di erogazione vapore (M) e far fuoriuscire acqua dal dispositivo Maxi Cappuccino.
Terminare I'erogazione riportando l'interruttore (O) nella posizione centrale. Chiudere la manopola di erogazione vapore.
Attendere che la spia (N) si spenga. A questo punto la macchina & pronta per fare il caffe.

COME FARE IL CAFFE

Inserire nel portafiltro (A), il gocciolatore per polvere (D), il disco forato in silicone (E) e il filtro Thermocream® (F) nell'ordine
indicato (Fig. 6). Dosare il caffé nel filtro e pressare leggermente con I'apposito pressino: per due caffé riempire completa-
mente due misurini, mentre per un caffé riempirne uno solo. Innestare il portafiltro nell'apposita sede.

Serrarlo bene ruotandolo da sinistra verso destra, assicurandosi di averlo ben agganciato alla flangia (Fig. 7).

A Attenzione!
Se viene inserita una quantita eccessiva di polvere di caffe all'interno del filtro, pud risultare difficoltoso stringere a
fondo nella sua sede il portafiltro e/o durante I'erogazione del caffé si possono avere perdite dal portafiltro.
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E consigliabile lasciar riscaldare il portafiltro, inserito nella sua sede, per qualche minuto in modo da avere anche il primo
caffé ben caldo. Questo non sara necessario per i successivi caffé.

Posizionare l'interruttore (O) sulla posizione caffé (‘w?): iniziera la fuoriuscita del caffé dai beccucci del portafiltro. Per
interromperla riportare il tasto nella posizione centrale. La dose massima per un caffe e di 50 ml.

Attenzione!
Come nelle macchine da caffé professionali, non togliere il portafiltro quando l'interruttore di erogazione € inserito
(in posizione caffé wP).

Attenzione!
Al termine dell'erogazione del caffé attendere una decina di secondi prima di disinserire il portafiltro. Per rimuovere
il portafiltro ruotarlo lentamente da destra verso sinistra onde evitare spruzzi o schizzi di acqua o caffe.

Se si dovessero verificare piccoli sbuffi di vapore dalla sede di aggancio del portafiltro, il fenomeno é da ritenersi
assolutamente normale.

La spia (N) si spegnera e accendera periodicamente, mostrando l'intervento del termostato della caldaia, che serve a man-
tenere ottimale la temperatura dell'acqua (attorno ai 100°C per fare il caffé, e a circa 150°C per erogare vapore).
E opportuno, sia per il primo caffé sia per i successivi, avviare I'erogazione del caffé solo quando la spia (N) & spenta.

COME FARE IL CAFFE CON CIALDA

Per fare il caffé con cialda occorre rimuovere dal portafiltro (A), il filtro (F), il disco in silicone (E) ed il gocciolatore per caffe

in polvere (D).

1 Inserire nel portafiltro (A), il gocciolatore per cialde (B) ed il filtro per cialde (C) (Fig. 14).

2 Posizionare la cialda nel portafiltro (Fig. 15).

3 Spingere la cialda con le dita verso l'interno (Fig. 16).

4 La cialda deve essere ben centrata e collocata all'interno del portafiltro.

5 Adesso & possibile inserire il portafiltro nella sua sede. Serrare bene il portafiltro assicurandosi di averlo ben agganciato
alla flangia (Fig. 7).

6 Dopo aver preparato il caffé, nel togliere il portafiltro, la cialda potrebbe rimanere incastrata nella parte superiore della
macchina. Per toglierla, inclinare il portafiltro (Fig. 17), lasciando che la cialda ricada sullo stesso.

Per avere un caffé sempre ottimo occorre acquistare la cialda che presenta il marchio di compatibilita E.S.E.

Se la cialda non & bene inserita o il portafiltro non & ben serrato, potrebbe fuoriuscire qualche goccia di acqua dal
portafiltro stesso.

Riempimento del serbatoio d’acqua durante l'uso

Non & necessaria alcuna operazione particolare quando si esaurisce I'acqua nel serbatoio, perché la macchina possiede
una speciale valvola di auto-innesco. Bastera, dopo aver disinserito la spina dalla presa della corrente, estrarre il serbatoio
€ riempirlo nuovamente.

COME FARE IL CAPPUCCINO

Per preparare un cappuccino, una cioccolata calda, o riscaldare qualsiasi altra bevanda, portare I'interruttore (O) in posi-
zione vapore ({‘,5) ed attendere che si spenga la spia (N), la quale indica che la caldaia € giunta alla giusta temperatura
per erogare vapore (circa 150°C).

Se si dovessero verificare piccoli sbuffi di vapore dalla sede di aggancio del portafiltro, il fenomeno é da ritenersi
assolutamente normale.

Ruotare la manopola di erogazione vapore (M), avendo I'accortezza di posizionare un bicchiere sotto il dispositivo Maxi
Cappuccino (J): dapprima uscira un po’ d'acqua e subito dopo un forte getto di vapore.

Chiudere la manopola di erogazione (M) per interrompere il getto di vapore e porre sotto il dispositivo Maxi Cappuccino il
bricco del latte da montare (Fig. 10). Immergere a fondo lo stilo nel bricco del latte ed aprire nuovamente la manopola di
erogazione vapore (M) fino ad ottenere il risultato voluto. Durante queste operazioni si potra notare che la spia (N) si spegne
e riaccende periodicamente, indicando gli interventi del termostato che mantiene la giusta temperatura della caldaia per
I'erogazione del vapore.

E opportuno avviare I'erogazione del vapore solo quando la spia & spenta. Dopo ogni utilizzo erogare il vapore per
alcuni secondi per liberare il foro da eventuali residui di latte.

Chiudere la manopola di erogazione vapore (M). Terminata la preparazione del cappuccino riportare l'interruttore (O) in
posizione centrale di standby per escludere la funzione vapore.
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RIUTILIZZO PER CAFFE

Per preparare un caffé subito dopo aver fatto il cappuccino sara necessario riportare la caldaia alla temperatura di prepa-
razione caffé compiendo queste operazioni: riportare l'interruttore (O) nella posizione centrale per far raffreddare la caldaia
ed attendere che la spia (N) si accenda e si spenga di nuovo. Volendo affrettare il raffreddamento della caldaia, & possibile
operare come segue: dopo aver posto un recipiente sotto lo stilo (J), portare I'interruttore (O) in posizione (\w?); ruotare la
manopola di erogazione vapore (M): si provochera la fuoriuscita di acqua, fino a quando non si riaccendera la spia (N). A
questo punto chiudere la manopola di erogazione vapore (M) e riportare I'interruttore di erogazione caffé (O) nella posizione
centrale. La macchina & nuovamente pronta per fare il caffe.

COME FARE TE O INFUSI

Dopo aver effettuato le operazioni descritte nel capitolo “Fasi preliminari per I'uso”, posizionare una tazza sotto lo stilo Maxi
Cappuccino (J). Portare l'interruttore di erogazione del caffe (O) in posizione (‘wP). Ruotare la manopola di erogazione
vapore (M); cosi facendo uscira acqua calda dal dispositivo Maxi Cappuccino. La dose massima per due tazze € di 200 ml.

CONSIGLI UTILI PER OTTENERE UN BUON ESPRESSO ALL’ITALIANA

Il caffé macinato nel portafiltro dovra essere pressato leggermente. Un caffe piu forte o meno forte dipende dal grado di ma-
cinatura del caffé, dalla quantita di esso immessa nel portafiltro, e dalla pressatura. Pochi secondi sono il tempo sufficiente
perché il caffé scenda nelle tazzine. Se il tempo di erogazione € superiore significa che la macinatura € troppo fine o che la
polvere immessa del portafiltro & stata pressata eccessivamente.

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

ﬁ Attenzione!
Tutte le operazioni di pulizia sotto indicate devono essere effettuate a macchina spenta e con la spina elettrica
scollegata dalla presa di corrente.

. Attenzione!
A Una manutenzione ed una pulizia regolari preservano e mantengono efficiente la macchina per un periodo maggio-
re. Non lavare mai i componenti della macchina in lavastoviglie. Non utilizzare getti di acqua diretta.

ﬁ Attenzione!
Ogni intervento va eseguito a macchina fredda.

Pulizia del filtro contenente il macinato
Verificare che i forellini sottostanti non si otturino e nel caso ripulirli con uno spazzolino (Fig. 11). Far erogare acqua bollente
dal portafiltro con il filtro inserito senza la polvere, per sciogliere o rimuovere eventuali residui di caffé o impurita.

Attenzione!
Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
0 schizzi.

Si consiglia di pulire accuratamente il filtro ogni circa 3 mesi, utilizzando le pastiglie detergenti COFFEE CLEAN di Ariete

reperibili presso i punti vendita ed i Centri Assistenza Autorizzati seguendo le istruzioni contenute nella confezione, oppure,

in alternativa, utilizzando una pastiglia di detersivo semplice (senza aggiunta di brillantante o altri additivi chimici) per

lavastoviglie nel seguente modo:

+ Inserire una pastiglia di detersivo da lavastoviglie nel filtro (senza caffé) quando la macchina & ben calda (dopo almeno 5
minuti di riscaldamento).

+ Agganciare il portafiltro alla macchina e mettere un recipiente sotto il portafiltro.

+ Posizionare l'interruttore (O) nella posizione caffé (‘wP) per avviare 'erogazione dell'acqua ed erogare acqua per 15-20
secondi.

+ Interrompere I'erogazione e lasciare agire la pastiglia per almeno 15 minuti mantenendo il portafiltro inserito sulla macchi-
na.

+ Ripetere I'operazione di erogazione dell'acqua facendo funzionare la pompa per circa 15-20 secondi e poi lasciando
riposare per altri 15-20 secondi fino ad esaurire due serbatoi di acqua.

+ Rimuovere il portafiltro dalla macchina, estrarre il filtro e sciacquarlo bene sotto I'acqua corrente del rubinetto.

+ Spegnere la macchina, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e pulire con una spugnetta la sede di
aggancio del portafiltro per rimuovere eventuali residui di detersivo dalla doccia.

+ Riaccendere la macchina, agganciare nuovamente il portafiltro ed erogare ancora almeno 2 tazze di acqua per comple-
tare il risciacquo.
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Se la macchina da caffé viene utilizzata quotidianamente si consiglia di effettuare I'operazione di pulizia almeno ogni tre
mesi.

Pulizia del portafiltro per cialda

Con il portafiltro agganciato, senza la cialda inserita, posizionare un bicchiere sotto al portafiltro. Posizionare I'interruttore
(O) sulla posizione caffé (‘wP): iniziera la fuoriuscita di acqua dai beccucci del portafiltro. In questo modo eventuali residui
di caffé o impurita presenti nel portafiltro si scioglieranno e verranno rimossi.

Pulizia del disco in silicone
Lavare il disco in silicone (E) sotto 'acqua corrente piegandolo leggermente ai lati in modo da liberare il foro centrale da
eventuali residui di polvere di caffe che potrebbero ostruirlo (Fig. 12).

Pulizia della sede del portafiltro

Con l'uso si puo verificare nella sede di aggancio del portafiltro una sedimentazione di fondi di caffé, che possono essere
rimossi con uno stuzzicadenti, con una spugnetta (Fig. 13), oppure lasciando scorrere acqua senza portafiltro inserito (Fig.
4).

Pulizia del dispositivo Maxi Cappuccino

Attenzione!
Eseguire I'operazione quando il tubo cromato & freddo per evitare scottature.

Svitare il dispositivo (J) dal tubetto, e lavarlo con acqua corrente. Il tubetto pud essere pulito con un panno non abrasivo.
Riavvitare il dispositivo fino alla fine della corsa. Se necessario ripulire con uno spillo il foro di uscita del vapore. Dopo ogni
utilizzo erogare il vapore per alcuni secondi per liberare il foro da eventuali residui.

Pulizia del serbatoio
Si consiglia di pulire periodicamente I'interno del serbatoio con una spugna o un panno umido.

Pulizia della griglia e del cassetto raccogligocce
Ricordarsi di svuotare di tanto in tanto il cassetto raccogligocce (K).

Togliere la griglia (L) e lavarla sotto 'acqua corrente; sfilare il cassetto raccogligocce (K) dalla macchina, svuotarlo e lavarlo
sotto 'acqua corrente.

Pulizia del corpo macchina

% Attenzione!
Pulire le parti fisse della macchina usando un panno umido non abrasivo per non danneggiare la carrozzeria.

DECALCIFICAZIONE

Una buona manutenzione ed una regolare pulizia preservano e mantengono efficiente la macchina per un periodo maggiore
limitando notevolmente i rischi di formazione di depositi calcarei nell'apparecchio. Se nonostante cio, dopo qualche tempo,
la funzione dell'apparecchio dovesse essere compromessa, in seguito all'uso frequente di acqua dura e molto calcarea, si
puo procedere alla decalcificazione della macchina per eliminare il malfunzionamento. Utilizzate per questo scopo esclu-
sivamente il prodotto decalcificante NOCAL di Ariete a base di acido citrico. Questo prodotto si pud reperire facilmente
nei centri di assistenza tecnica Ariete. Ariete non si assume alcuna responsabilita per danni ai componenti interni della
macchina da caffe arrecati dall'uso di prodotti non conformi a causa della presenza di additivi chimici. In caso di necessita
di una decalcificazione, osservate le indicazioni sul foglio di istruzioni del prodotto decalcificante.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio della macchina occorre sconnetterla elettricamente, svuotare il serbatoio dell'acqua e la
vaschetta raccogligocce e ripulirla (vedi paragrafo “Pulizia dell'apparecchio”).

In caso di rottamazione si dovra provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella costruzione della macchina
e provvedere al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni di legge vigenti nel Paese di utilizzo.




COME RIMEDIARE Al SEGUENTI INCONVENIENTI

A In caso di anomalie di funzionamento, spegnere immediatamente la macchina, e sfilare la spina dalla presa elettrica. | -

erogatore ostruito.

PROBLEMI CAUSE RIMEDI
La macchina Probabilmente € entrata aria nel cir- | Verificare che il serbatoio sia ben inserito ed il livello non
non eroga cuito e cio ha disinnescato la pompa. | sia sceso sotto il minimo indicato dall'apposito riferimento
acqua bollente riportato sullo stesso. Ripetere le operazioni descritte nel
per infusi. paragrafo “Fasi preliminari per I'uso”.
Foro di uscita vapore dello stilo Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatosi nel
erogatore ostruito. foro dello stilo erogatore.
La macchina C'é poca acqua e la pompa non Controllare che il livello del’acqua nel serbatoio sia regolare
non eroga aspira. € in caso riempire con acqua naturale fresca.
vapore. Foro di uscita vapore dello stilo Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatosi nel

foro dello stilo erogatore.

Fuoriuscita di
caffé dai bordi
del portafiltro.

Probabilmente nel portafiltro € stata
immessa una quantita eccessiva di
caffé macinato che ha impedito di
stringere a fondo il portafiltro nella
sua sede.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o
schizzi. Ripulire la sede di aggancio con una spugnetta (Fig.
13). Ripetere I'operazione, immettendo nel filtro la giusta
quantita di caffe.

Sulla guarnizione della sede di
aggancio del portafiltro sono rimasti
residui di caffé macinato.

Provvedere a ripulire la guarnizione con uno stuzzicadenti o
con una spugnetta (Fig. 13).

Il filtro contenente macinato ha il foro
di uscita ostruito.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
0 schizzi. Ripulire con uno spazzolino o uno spillo i forellini
otturati del filtro. Detergere il filtro utilizzando le pastiglie
COFFEE CLEAN di Ariete seguendo le istruzioni riportate
nella confezione.

Cialda difettosa.

Sostituire la cialda nel portafiltro.

L'erogazione
del caffé non
avviene o
avviene troppo
lentamente.

La sede di aggancio del portafiltro ha
i fori ostruiti.

Azionare la macchina senza portafiltro facendo defluire
I'acqua. Se I'acqua continua a non uscire uniformemente da
tutti i fori, eseguire la pulizia anticalcare utilizzando il pro-
dotto Ariete NOCAL reperibile nei centri di assistenza Ariete
seguendo le istruzioni riportate nella confezione.

Il filtro contenente macinato ha i fori
di uscita ostruiti.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
o schizzi. Ripulire con uno spazzolino o uno spillo i forellini
otturati del filtro. Detergere il filtro utilizzando le pastiglie
COFFEE CLEAN di Ariete seguendo le istruzioni riportate
nella confezione.

Miscela di caffé macinata troppo fine.

Provare ad utilizzare miscele di caffe a grana piu grossa.

Miscela di caffé troppo pressata.

Pressare il caffé nel filtro con minor pressione.

Il serbatoio non & ben inserito.

Inserire bene il serbatoio spingendolo a fondo.

C'é poca acqua e la pompa non
aspira.

Controllare che il livello dell'acqua nel serbatoio sia regolare
€ in caso riempire con acqua naturale fresca.

Cialda difettosa.

Sostituire la cialda nel portafiltro.

Rottura della cialda.

Togliere il portafiltro per cialde, pulire la sede con una spu-
gnetta e reinserire una nuova cialda.

Il caffe é troppo
acquoso e
freddo.

La miscela e stata macinata troppo
grossa.

Per ottenere un caffe pili concentrato e pili caldo, si deve

usare una miscela pili finemente macinata.

In ogni caso questo problema si elimina grazie al Sistema
Thermocream®, che assicura sempre un caffe bollente ed
una ricca crema, anche con caffé macinato grosso.




WITH REGARD TO THIS MANUAL

Even if the appliances are made in conformity with the European regulatory specifications in force and therefore all poten-
tially hazardous parts are protected. Carefully read these warnings and use the appliance only for the use it is designed for
in order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you should decide to give
this appliance to other people, remember to also include these instructions.

The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

A Danger for children A Warning of burns

Danger due to electricity Warning — material damage

Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You can use your Café Retré to prepare coffee and cappuccino; and thanks to the possibility of dispensing hot water, you
can also prepare tea and tisanes. This appliance is designed only and solely for private use, and is therefore to be consid-
ered unsuitable for industrial or professional purposes.

No other use of the machine is contemplated by the manufacturer, which is exempt from any liability for all types of damages
caused by improper use of the machine. Improper use also results in any form of warranty being forfeited.

RESIDUAL RISKS
The construction characteristics of the appliance this publication refers to do not allow the user to be protected from a direct
jet of steam or hot water.
Warning!
Danger of burns — When dispensing hot water and steam, do not direct the jets towards others or yourself. Hold
only the plastic part of the tube.

Use only containers made of material “for foods”.

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed only for private use, and is therefore to be considered unsuitable for commercial or industrial
purposes.

+ We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those covered in this booklet.

+ We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge service does not cover any damage resulting
from inadequate packaging of the product when this is sent back to an Authorised Service Centre.

+ This product complies with the 2006/95/EC Directive and EMC Directive 2004/108/EC. The appliance complies with
Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on the materials in contact with food.

A Danger for children

+ This appliance is not suitable for use by people (children included) with physical, sensorial or mental disabilities; Users
lacking experience and knowledge of the appliance, or those who have not been given the user’s instructions, must be
supervised by a person responsible for their safety.

+ Children must be supervised at all times to ensure they do not play with the appliance.

+ Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.

+ In the event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the power chord is cut off. It is also recommended
that all potentially dangerous components are rendered harmless to prevent children hurting themselves when playing
with the apparatus.

A Danger due to electricity
+ Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a child.
+ Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage indicated on the plate on the bottom of
the machine corresponds to the local mains voltage.
+ The use of extension leads, which have not been authorised by the appliance manufacturer, may cause damage and
accidents.
+ Before filling the tank with water, remember to always disconnect the appliance at the socket.
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+ If the electric cable is damaged it must be replaced by the manufacturer or its Technical Assistance Service, or in any case
by a person with similar qualifications, in order to avoid any risk.

+ Never let the live parts come into contact with water: this may cause a short circuit

+ Unplug before any cleaning or maintenance operations.

+ Do not immerse the appliance in water or other liquids.

+ Always turn off the appliance and remove the power cable plug from the socket-outlet before filling the tank with water.

A Danger of damage originating from other causes

+ Do not lift the appliance by grasping its water tank or its tray, but only by grasping its body.

+ Choose a sufficiently well lit and clean environment, with an easily accessible electric socket.

+ Avoid putting excessive quantities of water into the tank.

+ Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.

+ The appliance must be used and rested on a stable surface.

+ The appliance is not to be used if it has been dropped, if there are visible sign of damage or if it is leaking. Do not use
the appliance if the power cord or the plug are damaged, or if the appliance is faulty. To prevent any accident, all repairs,
including the replacement of the power cord, must be carried out by an Authorised Service Centre or, in any case, by
qualified personnel.

& Warning of burns
Never direct the steam or hot water jet towards parts of the body; handle the steam/hot water spout with care: risk of
scalding!
The outer metallic parts of the appliance and of the filter holder must not be touched with the appliance in operation,
because it could cause burns.
If water does not come out of the filter holder, it may be because the Thermocream® filter is clogged. Stop the brewing
and wait ten seconds. Remove and disconnect the filter holder because any remaining pressure could cause splashes or
squirts. Then clean as explained in the relevant paragraph.

Warning - material damage
Place the machine on a stable surface where it cannot be knocked over.
Never put any object other than the pods in the pod filter holder. They could cause serious damage to the appliance.
Use only pods bearing the E.S.E. standard mark.
Never use the machine without water because the pump will burn out.
Never fill the water tank with hot or boiling water.
Do not place the machine on very hot surfaces or near open flames in order to prevent damage to the body.
The cable must not touch any hot parts of the machine.
Do not use sparkling (carbonated) water.
Never put in the Thermocream ® filter substances other than coffee powder. They could cause serious damage to the
appliance.
Do not leave the machine at a room temperature below 0°C because the water remaining in the boiler could freeze and
cause damage.
Never use the appliance outdoors.
Do not expose the appliance to atmospheric agents (rain, sun, efc...).
Before cleaning the appliance always unplug it and allow it cool down. Clean only with a non-abrasive cloth that has been
slightly dampened with water, adding a few drops of mild, non-aggressive detergent (never use solvents that damage
plastic).
- SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Filter holder L - Removable cup grille

B - Pod dripper M - Steam dispensing knob

C - Pod filter N - Boiler temperature indicator lamp

D - Powder dripper O - Coffee brewer/steam switch

E - Perforated silicone disc Cetral position: standby

F - Thermocream® Filter Position (</): steam distribution

G - Removable water tank Position (=P): coffee distribution

H - Coffee measure/presser P - Boiler temperature thermometer (C° and F°)

| - Power cord + Plug Q - ONJ/OFF switch

J - Maxi Cappuccino attachment and wand for water Lifted position (@); coffee maker on
and steam supply Loewred position: coffee maker off

K - Drip basin R - “ON”indicator light

Identification data
The following machine identification data are shown on the plate placed underneath the machine’s standing base:

+ manufacturer and CE mark + electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)
+ model (Mod.) + absorbed electric power (W)
+ serial number (SN) + assistance toll-free number

Always give the model and serial number to the Authorised Service Centres when requesting assistance.

PRELIMINARY PHASES FOR USE

Using the appliance for the first time

Check that the voltage of the domestic network is the same as that indicated on the technical information plate of the appli-
ance. Place the appliance on a stable surface. When using it the first time, wash the tank and fill it with cool tap water — 0.7
liters (MAX) — and then carefully it it firmly into its seat (Fig. 3).

Check that the tank is properly inserted; otherwise, the machine may not dispense coffee.
Insert the plug into the socket, which must be earthed.

Starting the first time

After having filled the tank with cool tap water, turn the switch (Q) on position (=?) upwards to start the machine. The light
(R) will turn on to indicate that the machine is on. The light (N) turns on to indicate that the internal boiler is starting to heat
up.

If you are starting the machine for the first time or after a period of time during which it has not been used, it is
recommended that at least one cup of water be allowed to pass through the boiler’s hydraulic circuit.

Place a container with a capacity of at least half a litre under the coffee spout and Maxi Cappuccino device (Fig. 5). Put
switch (O) on the coffee position (=?). Wait that water comes out from the coupling seat of the filter holder. Open the steam
knob (M) and make water come out of the Maxi Cappuccino device.

Stop dispensing by putting the switch (O) back in the middle position. Close the steam knob. Wait for the light (N) to turn off.
At this point the coffee maker is ready to brew coffee.

HOW TO MAKE COFFEE

In the filter holder (A) insert the powder dripper (D), the perforated silicone disc (E) and the Thermocream ® filter (F) in the
order indicated (Fig. 6). Measure out the coffee in the filter and lightly press with the specially provided presser: completely
fill two measures for two cups of coffee, and fill only one for one cup. Insert the filter holder into its seat.

Tighten well by turning it from left to right while making sure you have hooked it properly onto the flange (Fig. 7).

Warning!
A If too much ground coffee is put inside the filter, turning the filter holder may prove difficult and/or you may get leaks
from the filter holder when the coffee is being dispensed.
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The filter ring should be preheated for a few minutes to ensure a nice, hot cup of coffee. This will not be necessary for the
cups of coffee that follow.

Position the switch (O) to coffee brewing (=?): the coffee will start coming out of the spouts of the filter holder. To stop the
flow move the switch back to the central position. The minimum serving of coffee is 50 ml.

Warning!
yi l \ Like professional coffee makers, do not remove the filter ring when the coffee distribution switch is turned on (in
coffee brewing position =P).

f} Warning!
Wait about ten seconds after the coffee has been dispensed before removing the filter holder. To remove it, turn it
slowly from right to left so as to prevent splashes or spurts of water or coffee.

When warming up, your appliance may release small puffs of steam from the filter holder; this is perfectly normal.

The warning light (N) will go on and off at regular intervals indicating that the boiler’s thermostat is keeping the water at the
right temperature (around 100° C/212°F for brewing coffee and around 150° C/302°F for making steam).
When using the coffee maker for the first time and thereafter, it is best to begin brewing coffee only when the light (N) is off.

HOW TO MAKE COFFEE WITH A POD

To make the coffee with a pod it is necessary to remove the filter (F), the silicone disc (E) and the powder coffee dripper (D)

from the filter holder (A).

1 In the filter holder (A) insert the pod dripper (B) and the pod filter (C)(Fig. 14).

2 Place the pod in the filter ring (Fig. 15).

3 Push the pod towards the bottom of the filter with your fingers (Fig. 16).

4 The pod must be well centred and placed inside the filter.

5 Now it is possible to put the filter holder in its seat. Tighten the filter holder while making sure you have hooked it properly
onto the flange (Fig. 7).

6 The pod could remain stuck in the upper part of the machine after making the coffee and when removing filter holder. To
remove it, tilt the filter holder (Fig. 17) so the pod can fall onto it.

In order to always get an excellent cup of coffee, buy the pod that bears the E.S.E. compatibility mark.

If the pod is not inserted well, or if the filter holder is not tightened firmly, a few drops of water could leak from the
filter holder.

Filling the water tank during use
No special operation is necessary when the water in the tank runs out as the machine is equipped with a special self-priming
device. Just unplug the machine, pull out the tank and fill it with fresh cool water again.

HOW TO MAKE CAPPUCCINO

To make cappuccino, hot chocolate or heat any beverage, move switch (O) to the steam position (>) and wait until the
warning light (N) goes off, which indicates that the heating unit has reached the right temperature to produce steam (ap-
proximately 150° C/302°F).

When warming up, your appliance may release small puffs of steam from the filter holder; this is perfectly normal.

Turn the steam dispensing knob (M), having the foresight to position a cup underneath the Maxi Cappuccino device (J): at
first a little water will come out, immediately followed by a strong jet of steam.

Close the dispensing knob (M) to stop the jet of steam and put the pot of milk to be whipped under the Maxi Cappuccino
device (Fig. 10). Plunge the wand all the way into the pot of milk and again open the steam dispensing knob (M) until you
get the result you want. During these operations you may notice that the warning light (N) goes on and off from time to time,
indicating that the boiler thermostat is keeping the water required for the steam supply at the right temperature.

It is opportune you start dispensing the steam only when the lamp is off. Dispense the steam for a few seconds
after every use in order to free the hole of any milk residue.

Close the steam knob (M). After the cappuccino is prepared, move the switch (O) to the middle standby position to cut out
the steam function.

MAKING FURTHER CUPS OF COFFEE

To prepare a cup of coffee right after making cappuccino, it is necessary to bring the boiler back to the coffee preparation
temperature by performing these operations: put the switch (O) in the middle position to cool down the boiler, wait for the

13




lamp (N) to turn on and then turn off again. To cool the heating unit more quickly, proceed as follows: after having placed
a container underneath the wand (J), put the switch (O) in position (&=?); turn the steam knob (M): this will cause water to
flow out, until the warning light (N) turns back on. Now close the steam knob (M) and put the coffee switch (O) in the middle
position. The coffee maker is now ready to brew coffee again.

HOW TO MAKE TEA OR TISANES

After performing the operations described in the “Preliminary steps for use” chapter, place a cup underneath the Maxi Cap-
puccino wand (J). Put the coffee switch (O) in position (‘). Turn the steam knob (M); in this way hot water will come out
of the Maxi Cappuccino device. The maximum quantity for two cups is 200 ml.

USEFUL TIPS FOR OBTAINING A GOOD ITALIAN ESPRESSO

The ground coffee in the filter holder has to be pressed lightly. Whether the coffee is stronger or weaker depends on the
degree the coffee is ground, the quantity put into the filter holder and the pressing. Just a few seconds are needed for the
coffee to flow down into the cups. If the dispensing time is longer, this means that the coffee is ground too fine or that the
coffee put into the filter holder has been pressed too much.

CLEANING THE APPLIANCE

ﬁ Warning!
All cleaning operations described below must be performed with the machine off and with the electric plug discon-
nected from the socket-outlet.

‘ Warning!
A Regular maintenance and cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer amount of time. Never
wash machine components in the dishwasher. Do not use direct jets of water.

Warning!
All operations must be performed when the machine is cold.

Cleaning the filter containing the grounds
Check that the holes are not clogged and if so, clean them with a small brush (Fig. 11). Dispense boiling water from the filter
holder with the filter inside, without coffee grounds, after placing a glass underneath the dispenser in order to dissolve or
remove any coffee residue or impurities.
Warning!
Slowly remove and disconnect the filter holder because any remaining pressure could cause splashes or squirts.
It is advisable to thoroughly clean the filter about every 3 months using Ariete COFFEE CLEAN detergent tabs, which can
be found at retail stores and the Authorised Service Centres, following the instructions inside the package. As an alternative,
you can use a simple dishwasher detergent tab (without added rinse aid or other chemical additives) as follows:
+ Put a dishwasher detergent tab into the filter (without coffee) when the machine is hot (after heating for at least five min-
utes).
+ Couple the filter holder to the machine and put a container underneath the filter holder.
+ Put the switch (O) in the coffee position (=?) to start dispensing water, then dispense water for 15-20 seconds.
+ Stop the water supply and let the tab act for at least 15 minutes while keeping the filter holder coupled on the machine.
+ Repeat the water dispensing operation by operating the pump for about 15-20 seconds, and then letting it rest for another
15-20 seconds, until two tanks of water are used up.
+ Remove the filter holder from the machine, remove the filter and rinse it well under running tap water.
+ Turn off the machine, disconnect the power cable from the socket-outlet and clean the coupling seat of the filter holder
with a sponge in order to remove any detergent residue from the shower disc.
+ Turn the machine back on, couple the filter holder once again and dispense at least 2 cups of water again to complete the
rinsing.
If the coffee machine is used daily, it is advisable to carry out the cleaning operation at least every three months.

Cleaning the pod filter holder

Place a glass underneath the filter holder with the holder connected, but without the pod inside. Position the switch (O) to
coffee brewing (=?): the water will start coming out of the spouts of the filter holder. In this way any coffee residue or impuri-
ties present in the filter holder will dissolve and be removed.
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Cleaning the silicone disc
Wash the silicone disc (E) under running water, bending it slightly on the sides in order to free the centre hole of any residue
of coffee grounds that could clog it (Fig. 12).

Cleaning the filter holder seat
With time, coffee residue may accumulate on the filter holder seat. It can be removed with a toothpick, a sponge (Fig. 13),
or by letting water run through without fitting the filter holder (Fig. 4).

Cleaning the Maxi Cappuccino device

Warning!

Perform this operation when the chrome-plated pipe is cold so as to prevent burns.
Unscrew the device (J) from the small pipe and wash it with running water. The small pipe can be cleaned with a non-
abrasive cloth. Screw the cappuccino maker back on as far as it will go. If necessary, clean the small steam outlet hole
again with a pin. After use, always let the steam nozzle run for a few seconds so to free the outlet from any possible residue.

Cleaning the tank
Periodically clean the inside of the tank with a sponge or damp cloth.

Cleaning the grill and the drip tray
Remember to empty the drip tray from time to time (K).

Remove the grill (L) and wash it under running water; remove the tray (K) from the machine, empty it and wash it under
running water.

Cleaning the machine body

Warning!
Clean the fixed parts of the machine using only a damp, non-abrasive cloth so as to not damage the body.

DECALCIFICATION

Good maintenance and regular cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer amount of time, considerably
limiting the risks of lime deposits forming inside the appliance. However, should your coffee machine fail to work properly
as a result of the frequent use of hard, high calcium content water, you may perform a decalcification procedure to restore
its operational efficiency. For this purpose you must use only Ariete’s NOCAL, citric acid-based decalcifying products. This
product is easily found at the Ariete technical service centres. Ariete does not assume any responsibility whatsoever for
damage to components inside the coffee machine caused by the use of non-compliant products containing chemical addi-
tives. Should you need to decalcify your appliance, please follow the instructions which come with the decalcifying product.

PUTTING OUT OF SERVICE

If you want to put the machine out of service, you must disconnect it electrically, empty the water tank and drip tray and clean
it (see the paragraph on “Cleaning the appliance”).

In the case of scrapping, you must separate the various materials used in making the machine and dispose of them based
on their composition and on the legal provisions in force in the country of use.
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TROUBLESHOOTING

A If there are problems with operation, immediately turn off the machine and unplug it from the socket-outlet.

Problems Causes Solutions
The coffee Air has probably entered the circuit Make sure the tank is properly inserted and that the water
maker does not | and deactivated the pump. is not below the minimum level. Repeat the operations
supply boiling described in the “Preliminary phases for use” paragraph.
water for
tisanes. The steam exit hole on the dispenser | Unclog any deposits that may have formed in the hole of the
wand is clogged. dispenser wand with a pin.
The coffee There is little water and the pump Check that the water level in the tank is correct. If necessary,
maker does not | does not suck it up. fill it with cool tap water.
supply steam. | The steam exit hole on the dispenser | Unclog any deposits that may have formed in the hole of the
wand is clogged. dispenser wand with a pin.
Coffee over- Probably an excess amount of Slowly remove and disconnect the filter holder because any
flowing from ground coffee has been placed in remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean
the edges of the | the filter ring preventing the filter ring | the coupling seat with a sponge (Fig. 13). Repeat the opera-
filter ring. from being correctly tightened into its | tion placing the correct quantity of coffee in the filter.
housing.
Residues of ground coffee have Clean the seal with a toothpick or a sponge (Fig. 13).
remained on the gasket of the filter
holder coupling seat.
The exit hole of the filter containing | Slowly remove and disconnect the filter holder because any
coffee grounds is clogged. remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean
the clogged filter holes with a small brush or a pin. Clean
the filter using Ariete COFFEE CLEAN tabs, following the
instructions provided in the package.
Faulty pod. Replace the pod in the filter holder.
The coffee is The holes of the perforated disc in Turn on the machine without the filter holder, making the
not supplied the filter holder coupling seat are water run. Turn on the machine without the filter holder, mak-
or flows too clogged. ing the water run. If the water still does not come out from all
slowly. the holes evenly, carry out the descaling cleaning operation
using the Ariete NOCAL product found at Ariete service
centres, following the instructions provided in the package.
The exit holes of the filter containing | Slowly remove and disconnect the filter holder because any
coffee grounds are clogged. remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean
the clogged filter holes with a small brush or a pin. Clean
the filter using Ariete COFFEE CLEAN tabs, following the
instructions provided in the package.
The coffee blend is ground too fine. | Try using coarser coffee blends.
The coffee blend is pressed down amper coffee inside the filter using less pressure.
too much.
The tanks is not inserted well. Fit the tank securely by pushing it as far as it will go.
There is little water and the pump Check that the water level in the tank is correct. If necessary,
does not suck it up. fill it with cool tap water.
Faulty pod. Replace the pod in the filter holder.
Broken pod. Remove the pod filter holder, clean the seat with a sponge,
and put a new pod inside.
The coffee is The blend has been ground too A more finely ground blend must be used to obtain a more
too watery and | coarsely. concentrated and hotter coffee.
cold. Anyhow, this problem is easily solved thanks to the Ther-
mocream® System, which always guarantees hot coffee
accompanied by a reach cream, even with coarsely ground
beans.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en vigueur, et que toutes
les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention ces avertissements et n'utiliser 'appareil que
pour ce que il a été congu, afin d'éviter les blessures et les dommages. Garder ce livret & porté de main pour les futures
consultations. Si vous désirez ensuite céder cet appareil a d’autres personnes, rappelez-vous d’inclure ces instructions.
Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

A Danger pour les enfants &Avertissements sur les briilures
Danger électrique A Attention - dégéts matériels
Dangers provenant d'autres causes

USAGE PREVU

On pourra utiliser la machine Café Retrd pour préparer des cafés et des cappuccino; de plus, grace a la possibilité de
faire couler de I'eau chaude, vous pourrez aussi préparer du thé et des infusions. Cet appareil a été congu pour un usage
exclusivement privé et il est donc a considérer inapproprié pour 'usage a but industriel ou profession-nel.

Le constructeur n'a prévu aucun autre usage de I'appareil et il se dégage de toute responsabilité pour les dégats de toute
nature, générés d’une utilisation inappropriée. Un usage inapproprié déterminerait également I'annulation de toute forme
de garantie.

RISQUES RESIDUELS

Les caractéristiques de construction de I'appareil, qui sont 'objet de cette publication, ne permettent pas de protéger I'utili-
sateur du jet direct de vapeur ou d’eau chaude.
Attention!
Danger de br{ilure — Pendant I'écoulement de I'eau chaude et de la vapeur, ne pas diriger le jet vers un tiers ou vers
soi. N'empoigner le tuyau que sur la partie en plastique.

Utiliser exclusivement des conteneurs en matériau “pour aliments”.

CONSEILS DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

+ L'appareil est destiné seulement a une utilisation domestique et ne doit en aucun cas étre servir a des fins commerciales
ou industrielles.

Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour des emplois autres que ceux prévus par
ce livret.

Il est conseillé de conserver 'emballage d’origine vu que I'assistance gratuite ne joue pas pour les dommages causés par
un emballage du produit non adéquat lors de I'expédition a un service apres-vente agréé.

Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/EC et a la directive EMC 2004/108/EC. L'appareil est conforme au
réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les matériaux en contact avec les aliments.

A Danger pour les enfants
Cet appareil ne peut étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) avec des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites; Les usagers qui manqueraient de I'expérience et de la connaissance nécessaires concernant I'appa-
reil, ou qui n’auraient pas regu les instructions pour utiliser I'appareil, devront étre soumis a la surveillance d’une personne
responsable de leur sécurité.
Il faut surveiller les enfants pour étre certain qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.
Les éléments de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants car ils représentent une source de dan-
ger.
Lorsqu'on décidera de jeter cet appareil, il est recommandé de le mettre hors d'usage en coupant le cable d’alimentation.
Il est également recommandé de protéger les parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les enfants
qui pourraient se servir de I'appareil pour jouer.

A Danger électrique
+ Ne pas laisser le cordon pendre dans un endroit ou il pourrait étre saisi par un enfant.
+ Avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation, contrdler que la tension indiquée sur la plaguette placée sous la
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machine corresponde bien a celle du réseau local.

L'utilisation de rallonges électriques non autorisées par le fabricant de I'appareil peut causer des dommages et provoquer
également des accidents.

Avant d'effectuer 'opération de remplissage du réservoir d’eau, débrancher I'appareil de la prise de courant.

Le cordon d’alimentation endommagé doit étre remplacé par le constructeur ou par son service Aprés-vente ou dans tous
les cas par une personne ayant une qualification équivalente, de maniere a éviter tous les risques.

Ne jamais mettre les parties sous tension en contact avec I'eau: cela pourrait engendrer un court-circuit!

Débrancher la prise de courant avant chaque intervention de nettoyage ou d’entretien.

Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre liquide.

Toujours éteindre I'appareil et débrancher la prise du cordon d’alimentation électrique avant de remplir le réservoir d’eau.

A Dangers provenant d’autres causes
Ne pas soulever I'appareil en le prenant par le réservoir d’eau ou par la cuvette mais en le prenant par le corps.
Choisir un endroit assez éclairé, propre et avec une prise de courant facilement accessible.
Eviter de verser dans le réservoir une quantité excessive d’eau.
Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
L'appareil doit étre utilisé et laissé au repos sur une surface stable.
L'appareil ne doit pas étre utilisé si il est tombé, s'il présente des signes visibles de détérioration ou s'il perd de I'eau.
Ne pas utiliser 'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés ou si I'appareil est défectueux. Toutes les
réparations, y compris le remplacement du cordon d’alimentation, doivent exclusivement étre effectuées dans un centres
d'assistance aprés-vente Ariete ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon a prévenir les risques éventuels.

& Avertissements sur les bralures
Ne jamais diriger le jet de vapeur ou d’eau chaude vers les parties du corps; manipuler avec précaution le tube vapeur/
eau: il y a risque de bralures!
Ne pas toucher les parties métalliques extérieures de I'appareil et du porte-filtre lorsque I'appareil est en marche car on
pourrait se briler.
Si I'eau ne sort pas par le porte-filtre, cela pourrait étre parce que le filtre Thermocream® est bouché. Interrompre I'écou-
lement et attendre une dizaine de secondes. Retirer et extraire lentement le porte-filtre: le résidu de pression éventuelle
pourrait en effet provoquer un jet ou giclement. Nettoyer donc comme indiqué dans le paragraphe correspondant.

Attention - dégats matériels
Placer la machine sur un plan stable ou il n'y a pas risque de la renverser.
Ne jamais introduire des éléments autres que les dosette dans le porte-filtre pour dosette. Cela pourrait endommager
gravement I'appareil.
Utiliser les dosettes qui possedent le label standard E.S.E.
Ne pas utiliser la machine sans eau pour ne pas griller la pompe.
Ne jamais remplir le réservoir d'eau a I'eau chaude ou bouillante.
Ne pas positionner la machine sur des superficies trés chaudes ou pres de flammes libres pour éviter ainsi que la carros-
serie puisse étre endommagée.
Le cordon ne doit pas toucher les parties chaudes de la machine.
N'utilisez jamais d’eau gazeuse (additionnée d’anhydride de carbone).
Ne jamais introduire des substances autres que le café en poudre dans le filtre Thermocream®. Cela pourrait endomma-
ger gravement I'appareil.
Ne pas stocker la machine a une température inférieure a 0°C, car I'eau restante dans la chaudiere pourrait geler et
provoquer des dégats.
Ne pas utiliser 'appareil en plein air.
Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc...).
Aprés avoir débranché la prise d’alimentation et lorsque les parties chaudes ont refroidi, I'appareil doit étre nettoyé exclu-
sivement avec un linge non abrasif a peine humide et seulement quelques gouttes de détergents neutres non agressifs
(ne pas utiliser de solvants qui détériorent le plastique).

- CONSERVER CES INSTRUCTIONS
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Porte-filtre M - Bouton vapeur

B - Goutte a goutte pour dosette N - Témoin température chaudiere

C - Filtre pour dosette O - Interrupteur café/vapeur

D - Goutte a goutte pour café en poudre Position centrale: standby

E - Disque perforé en silicone Position (<>): débit vapeur

F - Filtre Thermocream® Position (=): débit café

G - Réservoir de I'eau extractible P - Thermomeétre température chaudiére (°C e °F)
H - Presse doseuse pour café Q - Interrupteur

I - Cordon dalimentation + Prise Position vers le haut ((1)): machine allumée
J - Dispositif Maxi Cappuccino et distributeur eau/vapeur Position vers le bas: machine éteinte

K - Récipient de récupération des gouttes R - Voyant de mise en marche

L - Grille de support des tasses amovible

Données d’identification
Sur la plaquette placée en-dessous de la base d’appui de la machine, on a reporté les données d'identification de la ma-
chine suivantes:

+ constructeur et marque CE + tension électrique d’alimentation (V) et fréquence (Hz)
+ modele (Mod.) * puissance électrique absorbée (W)
+ n° de matricule (SN) * numéro vert assistance

Pour les éventuelles demandes aux centres d'assistance agréés, indiquer le modéle et le numéro de matricule.

OPERATIONS AVANT L’EMPLOI

Mise en marche

Contréler que la tension du réseau soit identique a celle qui figure sur la plaquette des caractéristiques techniques de I'ap-
pareil. Placer la machine sur une surface horizontale. Remplir le réservoir avec de I'eau froide, 0,7 litre maximum, en ayant
bien soin de l'introduire convenablement dans son siege (Fig. 3).

Vérifier que le réservoir soit correctement introduit car dans le cas contraire le café ne pourra s’écouler.
Brancher I'appareil & la prise de courant qui doit étre munie d'une prise de terre.

Premier allumage

Aprés avoir rempli le réservoir avec de I'eau plate fraiche, mettre la machine en marche en poussant I'interrupteur (Q) sur
la position ((T)) vers le haut. Le voyant (R) s'allume pour indiquer que la machine est allumée. Le voyant (N) s'allume pour
indiquer que la chaudiére interne commence a chauffer.

Lors du premier allumage ou aprés une longue période d’inutilisation, il est recommandé de faire couler au moins
une tasse d’eau par le circuit hydraulique de la chaudiére.

Placer un récipient d’'une capacité d’au moins un demi-litre sous le distributeur du café et sous le dispositif Maxi Cappuccino
(Fig. 5). Pousser l'interrupteur (O) sur la position café (‘). Attendre que I'eau ressorte a travers le logement ol est accro-
ché le porte-filtre. Tourner le bouton vapeur (M) et faire sortir I'eau par le dispositif Maxi Cappuccino.

Terminer 'opération en replagant I'interrupteur (O) sur la position centrale. Tourner le bouton vapeur pour arréter. Attendre
que le voyant (N) s'éteigne. A ce moment-la, la machine est préte pour préparer le café.

COMMENT FAIRE LE CAFE

Insérer le dispositif d’écoulement (D) pour poudre dans le porte-filtre (A), puis le disque perforé en silicone (E) et le filtre
Thermocream® (F) dans l'ordre indiqué (Fig. 6). Doser le café dans le filtre et presser Iégérement a l'aide de la petite presse
appropriée: pour faire deux cafés, remplir complétement deux mesures, et n'en remplir qu'une pour un café. Engager le
porte-filtre dans le siége approprié.

Bien I'insérer en tournant de gauche a droite, et s’assurer de bien I’avoir accroché a la flasque (Fig. 7).
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A Attention!
Si une quantité excessive de poudre a café est introduite a I'intérieur du filtre, la rotation du porte-filtre pourra appa-
raitre difficile et/ou on pourra avoir des fuites au porte-filtre pendant I'écoulement du café.

Il est conseillé de laisser chauffer le porte-filtre, inséré dans son siége, pendant quelques minutes de fagon a obtenir le
premier café bien chaud. Cela ne sera pas nécessaire pour les cafés suivants.

Positionner l'interrupteur (O) sur la position café (w=?): le café commence a sortir par les becs du porte-filtre. Pour l'inter-
rompre, ramener la touche sur la position centrale. La dose maximale de café est de 50 ml.

Attention!
Comme dans le cas des machines professionnelles, ne pas enlever le porte-filtre quand l'interrupteur de débit est
inséré (en position café '=P).

Attention!
Une fois le café écoulé, attendre une dizaine de secondes avant d’enlever le porte-filtre. Pour retirer ce dernier, le
faire tourner lentement de droite a gauche afin d'éviter que I'eau ou le café ne gicle.

Si on remarque de petites bouffées de vapeur provenant du porte-filtre durant la phase d’attente de la vapeur,
considérer le phénoméne comme absolument normal.

Le témoin (N) s’éteindra et s'allumera périodiquement, en montrant I'intervention du thermostat du chauffe-eau qui sert a
maintenir a un niveau optimal la température de 'eau (autour de 100 C° pour faire le café et a environ 150 C° pour le débit
de vapeur).

Il est opportun, aussi bien pour le premier café que pour les successifs, de commencer la distribution du café seulement
quand le témoin est éteint.

COMMENT FAIRE LE CAFE AVEC LES DOSETTE

Pour préparer un café avec une dosette, il faut retirer le porte-filtre (A), le filtre (F), le disque en silicone (E) et le goutte a

goutte pour café en poudre (D).

1 Introduire le goutte a goutte pour dosette (B) et le filtre a dosette (C) dans le porte-filtre (A)(Fig. 14).

2 Placer la dosette dans le porte-filtre (Fig. 15).

3 Pousser la dosette avec les doigts vers la partie inférieure du filtre (Fig. 16).

4 La dosette doit étre bien centrée et positionnée a l'intérieur du porte-filtre.

5 La dosette doit étre bien centrée et positionnée a l'intérieur du filtre. Bien serrer le porte-filtre en s’assurant de bien I'avoir
accroché a la collerette (Fig. 7).

6 Apres avoir préparé le café, en enlevant le porte-filtre, la dosette pourrait rester encastrée dans la partie supérieure de la
machine. Pour I'enlever, incliner le porte-filtre (Fig. 17), en faisant en sorte que la dosette retombe sur celui-ci.

Pour obtenir un café toujours excellent, acheter les dosettes qui présentent la marque de compatibilité E.S.E.

Si la dosette n’est pas bien insérée ou si le porte-filtre n’est pas bien serré, quelques gouttes d’eau pourraient
sortir du porte-filtre.

Remplissage du réservoir d’eau durant Putilisation

Aucune opération particuliére n'est nécessaire lorsque I'eau du réservoir est épuisée, car la machine posséde une soupape
d'autoamorgage spéciale. Il suffit de débrancher I'appareil, de sortir le réservoir et de le remplir a nouveau avec de 'eau
fraiche plate.

COMMENT FAIRE LE CAPPUCCINO

Afin de préparer un cappuccino, un chocolat chaud ou réchauffer n'importe quelle autre boisson, porter l'interrupteur (O) en
position vapeur ('>) et attendre que le témoin (N) s’éteigne, ce qui veut dire que le chauffe-eau a atteint la juste tempéra-
ture pour distribuer de la vapeur (environ 150 °C).

Si on remarque de petites bouffées de vapeur provenant du porte-filtre durant la phase d’attente de la vapeur,
considérer le phénoméne comme absolument normal.

Tourner le bouton vapeur (M), aprés avoir pris soin de placer un verre sous le dispositif Maxi Cappuccino (J): au début, il
sort un peu d'eau et immédiatement, suit un fort jet de vapeur.

Arréter le bouton rotatif de la vapeur (M) pour interrompre le débit et placer le pot de lait a faire mousser sous le dispositif
Maxi Capuccino (Fig. 10). Plonger complétement la buse dans le lait et tourner une nouvelle fois le bouton vapeur dans le
sens de la marche (M) pour obtenir le résultat voulu. Au cours de ces opérations, on remarquera que le voyant (N) s’éteint
et se rallume périodiquement pour signaler les interventions du thermostat qui régule la température de la chaudiére pour
la distribution de vapeur.
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Il est opportun de ne faire partir le débit de vapeur qu’une fois le voyant éteint. Aprés chaque utilisation, laisser
sortir la vapeur pendant quelques secondes afin de libérer la cavité des éventuels résidus de lait.

Tourner le bouton vapeur (M) pour arréter. Une fois le cappuccino préparé, remettre l'interrupteur (O) sur la position centrale
de veille et annuler la fonction vapeur.

REUTILISATION DU CAFE

Pour préparer un café immédiatement apres le cappuccino, il faudra ramener la chaudiére a la température de préparation
du café en accomplissant les opérations suivantes: replacer I'interrupteur (O) sur la position centrale afin de laisser re-froidir
la chaudiére et attendre que le voyant (N) s’allume puis s'éteigne a nouveau. Si I'on veut accélérer le refroidissement du
chauffe eau, il est possible d’agir comme suit: aprés avoir disposé un récipient sous la buse (J), amener l'interrupteur (O)
sur la position (=?); tourner le bouton vapeur (M): cela provoquera I'écoulement d’eau, jusqu’a ce que le témoin (N) se
ré-allume de nouveau. A ce stade, arréter la vapeur en tournant le bouton prévu (M) et ramener l'interrupteur pour écouler
le café (O) sur la position centrale. La machine est de nouveau préte pour faire le café.

COMMENT FAIRE LE THE OU LES INFUSIONS

Apres avoir effectué les opérations décrites dans le chapitre “Phases préliminaires avant utilisation”, disposer une tasse
sous la buse Maxi Cappuccino (J). Positionner l'interrupteur de distribution du café (O) sur (‘). Tourner le bouton vapeur
(M); de cette fagon, I'eau chaude sortira par le dispositif Maxi Cappuccino. La dose maximum pour deux tasses est de 200
ml.

CONSEILS UTILES POUR OBTENIR UN BON CAFE ESPRESSO A
LITALIENNE

Le café moulu doit étre Iégérement pressé dans le porte-filtre. Un café plus ou moins fort dépend du degré de mouture,
de la quantité mise dans le porte-filtre et de la fagon dont il a été pressé. Il suffit de quelques secondes pour que le café

descende dans les tasses. Si le temps est supérieur cela signifie que la mouture est trop fine ou que le café moulu a été
pressé de fagon excessive.

NETTOYAGE DE L’APPAREIL

ﬁ Attention!
Toutes les opérations de nettoyage indiquées ci-dessous doivent étre effectuées a machine éteinte et avec la prise
électrique débranchée.

. Attention!
Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et prolongent son efficacité. Ne jamais laver les pieces
de la machine au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de jet d'eau direct.

ﬁ Attention!
Chaque intervention doit étre effectué a machine froide.

Nettoyage du filtre contenant la mouture
Vérifier que les perforations ne se bouchent pas, sinon les nettoyer avec une brosse a dents (Fig. 11). Faire couler I'eau
bouillante par le porte-filtre avec filtre inséré, sans poudre, aprés avoir placé un verre sous le tuyau de débit, afin de dis-
soudre et éliminer les éventuels résidus de café ou impuretés.

Attention!
Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre encore présente et provoquer un jet ou des éclabous-
sures.

Il est conseillé de bien nettoyer le filtre tous les 3 mois environ avec les pastilles de détergent COFFEE CLEAN d’ Ariete,

vendues dans les points de vente et les Service Apres-Vente agréés; suivre les instructions figurant dans la boite, sinon,

utiliser une pastille de détergent simple (sans liquide de ringage ou autre additif chimique) pour lave-vaisselle en procédant

de la maniére suivante:

+ Introduire une pastille de détergent pour lave-vaisselle dans le filtre (sans café) quand la machine est bien chaude (aprés
environ 5 minutes de réchauffement).

+ Accrocher le porte-filtre a la machine et mettre un récipient sous le porte-filtre.

+ Placer l'interrupteur (O) sur la position café (‘) pour mettre 'écoulement de I'eau en route et faire couler 15- 20 se-
condes.
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* Interrompre I'écoulement et laisser agir la pastille pendant au moins 15 minutes en maintenant le porte-filtre inséré sur la
machine.

+ Refaire couler I'eau en faisant fonctionner la pompe pendant environ 15-20 secondes, puis laisser reposer encore 15-20
secondes, jusqu'a remplir de deux réservoirs d'eau.

+ Enlever le porte-filtre de la machine, extraire le filtre et bien le rincer sous I'eau courante du robinet.

+ Eteindre la machine, débrancher le cable d’alimentation de la prise de courant et nettoyer le siege de I'accrochage du
porte-filtre a 'aide d’une éponge, afin d’enlever les éventuels résidus de détergent de la gouttiére.

+ Rallumer la machine, accrocher une nouvelle fois le porte-filtre et faire couler encore au moins 2 tasses d'eau pour com-
pléter le ringage.

Si la machine a café est utilisée tous les jours, il est conseillé d'effectuer 'opération de nettoyage au moins tous les trois

mois.

Nettoyage du porte-filtre pour dosette

Avec le porte-filtre accroché et sans la dosette, placer un verre sous le porte-filtre. Positionner l'interrupteur (O) sur la
position café (w”): I'eau commence & sortir par les érogateurs du porte-filtre. De cette fagon, les restes éventuels de café
ou les impuretés présentes dans le porte-filtre se dissoudront et seront éliminées.

Nettoyage du disque en silicone
Laver le disque en silicone (E) sous I'eau courante en le pliant Iégérement sur les cotés de fagon a libérer le trou central des
éventuels résidus de poudre a café pouvant le boucher (Fig. 12).

Nettoyage du siege du porte-filtre

Apres diverses utilisations, on pourrait voir apparaitre la sédimentation de marc de café dans le siége d’accrochage du
porte-filtre. On peut I'enlever a l'aide d’'un cure-dent, d’'une petite éponge (Fig. 13) ou en laissant couler I'eau sans avoir
introduit le porte-filtre (Fig. 4).

Nettoyage du dispositif Maxi Cappuccino

Attention!
Effectuer 'opération lorsque le tube chromé est froid pour éviter les brilures.

Dévisser le dispositif (J) du tube et le laver a 'eau courante. Le tube peut étre nettoyé avec un linge non abrasif. Revisser
I'appareil & cappucino jusqu’au bout. Nettoyer si nécessaire le trou de sortie de la vapeur avec une aiguille. Aprés chaque
utilisation, laisser évacuer de la vapeur pendant quelques secondes afin de libérer le trou d’éventuels résidus.

Nettoyage du réservoir
Il est conseillé de nettoyer périodiquement I'intérieur du réservoir a 'aide d’'une éponge ou d’un linge humide.

Nettoyage de la grille et du bac de recueil des gouttes
Se rappeler de vider le bac de recueil des gouttes (K) de temps a autres.

Enlever la grille (L) et la laver sous I'eau courante; extraire le bac de recueil des gouttes (K) de la machine, le vider et le
laver sous I'eau courante.

Nettoyage du corps de la machine

A Attention!
Nettoyer les parties fixes de la machine a l'aide d'un linge humidifié non abrasif afin de ne pas endommager la
carrosserie.

DECALCIFICATION

Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et prolongent son efficacité, limitant remarquablement les
risques de formation de dépbdts de calcaire dans I'appareil. Si, malgré tout, aprés un certain temps, le fonctionnement de
I'appareil devait étre compromis suite a I'utilisation fréquente d’eau dure et trés calcaire, on peut procéder a la décalcifica-
tion de la machine pour résorber le disfonctionnement. Pour cela, n’utiliser que le produit décalcifiant Ariete NOCAL a base
d'acide citrique. Ce produit se trouve facilement dans les centres d'assistance technique Ariete. Ariete n'assume aucune
responsabilité pour les détériorations des composants internes de la machine a café, dues a I'utilisation de produits non
conformes a cause de la présence d'additifs chimiques. En cas de besoin de décalcification, observer les indications de la
feuille d'instructions du produit décalcifiant.
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MISE HORS SERVICE

En cas de mise hors-service de la machine, il faut la débrancher électriquement, vider le réservoir d'eau et le bac recueille-
gouttes puis la renettoyer (voir paragraphe “Nettoyage de I'appareil”).

En cas de mise a la casse, il faudra procéder au tri des différents matériaux de construction utilisés et pourvoir a la mise en
déchetterie en base a leur composition et selon les dispositions des lois en vigueur du pays d'utilisation.

COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

A En cas de fonctionnement anormal, éteindre immédiatement la machine et débrancher la prise de courant.

Problémes

Causes

Solutions

La machine

ne débite pas
d’eau bouillante
pour les infu-
sions.

Il est probable que de I'air soit entré
dans le circuit et cela ait pu désamor-
cer la pompe.

Vérifier que le réservoir est bien introduit et que le niveau ne
soit pas niveau minimum indiqué par la référence appropriée
en relief. Répéter les opérations décrites au paragraphe
«QOpérations avant 'emploi».

Trou de sortie de la vapeur du tuyau
bouché.

Déboucher avec une aiguille les éventuelles incrustations
qui se seraient formées dans le trou du tuyau.

La machine ne
débite pas de
vapeur.

Il'y a peu d'eau et la pompe n'aspire
pas.

Contréler que le niveau d’eau dans le réservoir est régulier
et le remplir avec de I'eau fraiche plate au cas échéant.

Trou de sortie de la vapeur du tuyau
bouché.

Déboucher avec une aiguille les éventuelles incrustations
qui se seraient formées dans le trou du tuyau.

Ecoulement de
café des bords
du porte filtre.

Il est probable que I'on ait versé une
quantité excessive de café moulu
dans le porte-filtre, ce qui a empéché
de serrer a fond le porte-filtre dans
son siége.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre
encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
Nettoyer le logement avec une éponge (Fig. 13). Répéter
I'opération, en versant dans le filtre la quantité correcte de
café.

Des résidus de café moulu sont res-
tés sur le joint de garniture du siege
du porte-filtre.

Nettoyer le joint avec un cure-dent ou une petite éponge
(Fig. 13).

Le filtre contenant la mouture a
I'orifice de sortie bouché.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre
encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
Renettoyer les perforations du filtre a I'aide d’'une brosse a
dents ou d’une aiguille. Laver le filtre avec les pastilles COF-
FEE CLEAN d'Ariete en suivant les instructions reportées
sur la boite.

Dosette défectueuse.

Remplacer la dosette dans le porte-filtre.

La distribution
du café n’a pas
lieu ou a lieu

trop lentement.

Le disque perforé sur le siege
du porte-filtre a ses perforations
bouchées.

Mettre la machine en marche sans porte-filtre en faisant
écouler I'eau. Sil'eau continue a ne pas sortir de fagon
uniforme par tous les trous, effectuer un nettoyage antical-
caire avec le produit Ariete NOCAL que I'on trouve dans
les centres d'assistance Ariete et suivre les instructions
reportées sur la boite.

Les perforations du filtre de la mou-
ture sont bouchées.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre en-
core présente et provoquer un jet ou des éclaboussures. Renet-
toyer les perforations du filtre & 'aide d'une brosse a dents ou
d'une aiguille. Laver le filtre avec les pastilles COFFEE CLEAN
d'Ariete en suivant les instructions reportées sur la boite.

Mouture du café trop fine.

Essayer d'utiliser un café a plus gros grains.

Mouture du café trop pressée.

Presser le café dans le filtre en exergant une pression plus
faible.

Le réservoir n’est pas bien inséré.

Introduire convenablement le réservoir en le poussant a
fond.

Il'y a peu d'eau et la pompe n'aspire
pas.

Contrdler que le niveau d’eau dans le réservoir est régulier
et le remplir avec de I'eau fraiche plate au cas échéant.

Dosette défectueuse.

Remplacer la dosette dans le porte-filtre.
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dd

Problémes

Causes

Solutions

La dosette s'est cassée.

Retirer le porte-filtre des dosettes, nettoyer le logement avec
une éponge et replacer une dosette neuve.

Le café est trop
aqueux et froid.

Le grain de la mouture est trop gros.

Pour obtenir un café plus concentré et plus chaud, utiliser un
mélange de grain fin.

Ce probléme est de toute fagon éliminé grace au Systéme
Thermocream®, qui assure un café toujours bouillant et
crémeux, méme avec un café a grain moulu trop gros.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Geréte entsprechend der geltenden Européischen Normen hergestellt wurden und daher alle potentiell ge-
fahrlichen Teile geschiitzt sind, missen, um Unfalle und Schéden zu vermeiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und
das Gerét nur fiir den Zweck verwendet werden, fiir den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres
Nachschlagen stets griffbereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte daran denken
auch die Bedienungsanleitung mitzugeben.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Symbolen gekennzeichnet, die
auf folgendes hinweisen:

A Gefahr fiir Kinder & Hinweise zu Verbriihungsgefahr

Gefahr wegen Strom A Achtung - Sachschaden

Gefahr von Schaden wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Sie kénnen lhre Café Retrd fiir die Zubereitung von Kaffee und Cappuccino verwenden; auerdem kdnnen wegen der
Mdglichkeit zur HeiBwasserabgabe auch Tee und Aufgiisse zubereitet werden. Das Gerat ist fiir nur und ausschlieRlich fiir
den privaten Gebrauch vorgesehen und daher fiir einen industriellen oder gewerbli-chen Einsatz ungeeignet.

Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen Der Hersteller (ibernimmt daher keinerlei Haftung fiir jegliche
Art von Schaden, die durch einen ungeeigneten Einsatz des Gerétes verursacht werden. Bei einem ungeeigneten Einsatz
verfallen alle Garantieanspriiche.

RESTRISIKEN
Die baulichen Eigenschaften des Gerétes, auf das sich die vorliegende Bedienungsanleitung bezieht, machen es unmdg-
lich, dass der Benutzer vor einem direkten Dampfstrahl oder HeiBwasserstrahl geschiitzt werden kann.

Achtung!
Verbriihungsgefahr — Bei der Dampfabgabe niemals den Dampfstrahl gegen Dritte oder auf sich selbst richten. Das
Rohr ausschlieBlich am Plastikteil anfassen.

Nur Behalter verwenden, die aus Material bestehen, die fiir Lebensmittel geeignet sind.

WICHTIGE HINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LESEN.

+ Das Gerat ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen und darf nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet
werden.

+ Wir ibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht vorgesehenen Einsatz.

+ Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da ein Gratis-Kundendienst nicht fir Schaden vorgesehen ist,
die durch falsche Verpackung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen.

+ Das Gerét entspricht der Europaischen Richtlinie 2006/95/EG und der EMV-Richtlinie 2004/108/EG. Das Gerat entspricht
der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004 iiber Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt sind,
mit Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen.

A Gefabhr fiir Kinder

+ Dieses Gerat ist nicht geeignet fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrénkten kérper-
lichen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten; Anwender mit fehlender Erfahrung oder Kenntnis des Gerates, oder
Personen, die keine Anleitungen zur Bedienung des Gerates erhalten haben, missen durch eine Person tberwacht
werden, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist.

+ Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

+ Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mdgliche Gefahrenquelle bilden.

+ Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden des Anschlusskabels unbrauchbar zu
machen. Wir empfehlen auRerdem die Gerateteile unschédlich zu machen, die besonders fir Kinder beim Spielen mit
dem Gerét gefahrlich sein kdnnten.

A Gefahr wegen Strom
+ Das Kabel darf nicht an Stellen hangen, wo es Kinder anfassen kénnten.
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+ Bevor das Gerét an das Stromnetz angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die Netzspannung den Angaben auf
dem Typenschild des Geréts entspricht.

+ Der Einsatz von nicht vom Hersteller zugelassenen Verlangerungskabeln kann Schaden und Unfélle verursachen.

+ Bevor der Wasserbehélter gefiillt wird, stets den Stecker aus der Steckdose ziehen.

+ Ist das Stromkabel beschadigt, muss es ausgetauscht werden. Um jedes Risiko zu vermeiden, bringen Sie in diesem Fall
das Geréat zum Hersteller, zum Kundendienst oder zu einem Fachelektriker.

+ Die unter Spannung stehenden Gerateteile diirfen nicht in Kontakt mit Wasser kommen: es besteht Kurzschlussgefahr!

+ Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten stets den Stecker aus der Steckdose ziehen.

+ Das Gerat nie in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

+ Vorm Fiillen des Wasserbehalters das Gerat immer ausschalten und den Stecker aus der Steckdose ziehen.

A Gefahr von Schaden wegen anderer Ursachen

+ Zum Aufheben des Gerates, das Geréat nicht am Wasserbehalter oder am Sammelbehalter, sondern am Korper greifen.

+ Zum Aufstellen einen ausreichend beleuchteten und sauberen Platz mit einer leicht zugénglichen Steckdose wahlen.

+ Niemals zuviel Wasser in den Wasserbehalter fiillen.

+ Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen ist.

+ Das Gerat muss auf einer festen Unterlage benutzt und abgestellt werden.

+ Das Gerét darf nicht benutzt werden, wenn es runtergefallen ist, wenn es sichtbare Schaden aufweist oder wenn Wasser
austritt. Das Geréat darf nicht benutzt werden, wenn das Stromkabel, der Stecker oder das Gerat beschédigt sind. Um
jegliches Risiko vorzubeugen, dirfen alle Reparaturen, einschlieflich des Stromkabelwechsels, nur durch das Service
Center Ariete bzw autorisierte Ariete-Fachtechniker durchgefiihrt werden.

& Hinweise zu Verbrithungsgefahr
Den Dampfstrahl oder das heie Wasser nie auf Kérperteile richten; Vorsicht beim Umgang mit dem Dampfréhrchen/
HeiRwasserréhrchen: Verbriihungsgefahr!
Die duReren Metallteile des Gerates und des Filterhalters diirfen wahrend des Geréatebetriebs nicht angefasst werden,
weil sie Verbrennungen verursachen kénnen.
Tritt kein Wasser aus dem Filterhalter aus, kann es sein, dass der Thermocream® Filter verstopft ist. Die Abgabe unter-
brechen und etwa zehn Sekunden warten. Anschliefend den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller Rest-
druck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren konnte. AnschlieBend wie im entsprechenden Abschnitt angegeben
reinigen.

Achtung - Sachschaden
Das Gerét auf einer festen Unterlage aufstellen, wo es nicht kippen kann.
Niemals andere Gegensténde als die Portionsbeutel in den Filterhalter fiir Portionsbeutel einsetzen. Andernfalls konnte
das Geréat schwer beschadigt werden.
AusschlieRlich Portionsbeutel benutzen, auf denen das Standard-Markenzeichen E.S.E. angegeben ist.
Die Maschine nie ohne Wasser verwenden, da sonst die Pumpe durchbrennen kénnte.
Den Wasserbehélter nie mit heiRem oder kochendem Wasser auffiillen.
Um zu vermeiden, dass das Gehause beschadigt wird, das Gerat nie auf heile Flachen oder in der Nahe von offenen
Flammen aufstellen.
Das Elektrokabel darf nicht mit heiBen Flachen der Maschine in Beriihrung kommen.
Kein Sprudelwasser verwenden (mit hinzugefligtem Kohlendioxyd).
Den Thermocream®-Filter darf man ausschlieRlich mit Pulverkaffee auffillen. Andernfalls kdnnte das Gerat schwer be-
schédigt werden.
Nie die Maschine in Raumen mit Temperaturen unter 0°C aufstellen. Das Restwasser im Heizsystem kdnnte gefrieren
und Schéden verursachen.
Das Gerét darf nicht im Freien benutzt werden.
Das Gerét nicht im Freien stehen lassen (Regen, Sonne usw...).
Nachdem der Stecker aus der Steckdose gezogen worden ist und die heillen Teile abgekihlt sind, kann die Maschine mit
einem weichen, nicht kratzenden und leicht feuchtem Tuch gereinigt werden. Es konnen einige Tropfen mildes Spiilmittel
verwendet werden (nie Lésungsmittel benutzen, die Plastikteile beschadigen kénnen).

- DIE GEBRAUCHSANWEISUNG GUT AUFBEWAHREN
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GERATEBESCHREIBUNG

A - Filterhalter L - Herausnehmbarer Tassensiebtrager

B - Einzeltillen-Scheibe fiir Portionsbeutel M - Dampfabgabegriff

C - Filter fiir Portionsbeutel N - Kontrolllampe Heizkessel-Temperatur

D - Einzeltillen-Scheibe firr Kaffeepulver O - Schalter Kaffee/ Dampf

E - Silikon-Lochscheibe Mittlere Position: Betriebsbereitschaft

F - Thermocream® Filter Position (c!>): Dampfabgabe

G - Ausziehbarer Wasserbehélter Position (\=?): Kaffeeabgabe

H - Messloffel/ Kaffeedriicker P - Heizkessel-Thermometer (°C und °F)

| - Stromkabel + Stecker Q - Einschaltknopf

J' - Maxi Cappuccino Vorrichtung und Wasser Nach oben gestellt ((1)): Gerat eingeschaltet
und Dampfréhrchen Nach unten gestellt: Gerét ausgeschaltet

K - Tropfenfangerkasten R - Kontrolllampe Betrieb

Kenndaten

Auf dem Typenschild unterhalb des Gerétesockels befinden sich folgende Angaben zum Gerat:

+ Hersteller und CE-Kennzeichnung + Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

+ Modell (Mod.) + Stromaufnahme (W)

+ Seriennummer (SN) + Griine Kundendienst-Telefonnummer

Bei eventuellen Anfragen an den autorisierten Kundendienst-Centern immer das Modell und die Seriennummer angeben.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Inbetriebnahme

Uberpriifen ob die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild am Gerét entspricht. Das Gerat auf eine ebene Flache
stellen. Den Wasserbehalter vor der erstmaligen Benutzung spiilen und dann mit 0,7 Liter kaltem, stillem Wasser bis zum
MAX-Fiillstand fiillen, anschlieBend darauf achten, dass er richtig in seinen Sitz eingesetzt wird (Abb. 3).

Das korrekte Einfiigen des Wasserbehalter iiberpriifen. Das fehlerhafte Einfiigen kdnnte die Kaffeeabgabe verhin-
dern.

AnschlieBend den Stecker in eine Steckdose mit Erdleitung stecken.

Erstes Einschalten

Nach dem Auffiillen des Wasserbehélters mit frischem Naturalwasser, Schalter (Q) nach oben auf Position ((T)) stellen,
um das Gerat einzuschalten. Die eingeschaltete Anzeige (R) zeigt an, dass das Gerét eingeschaltet ist. Die eingeschaltete
Anzeige (N) zeigt an, dass der innere Heizer sich anheizt.

Bei erstmaliger Inbetriebnahme oder nach ldngerem Stillstand empfehlen wir Ihnen mindestes eine Tasse Wasser
aus dem Wasserkreislauf austreten zu lassen.

Unter dem Kaffeerohrchen und unter der Maxi-Cappuccino-Vorrichtung ein Halben-Liter-Behalter stellen (Abb. 5). Den
Schalter (O) auf Kaffee-Position (‘=?) stellen. Warten, bis das Wasser aus der Filterhalterfassung austritt. Den Dampfabga-
begriff (M) 6ffnen und das Wasser aus der Maxi-Cappuccino-Vorrichtung ausfliessen lassen.

Die Abgabe beenden, indem man den Schalter (O) auf die mittlere Position stellt. Den Dampfabgabegriff schlieBen. Warten,
bis die Anzeige (N) erlischt. Die Kaffeemaschine ist jetzt fiir die Kaffeezubereitung bereit.

EINEN KAFFEE ZUBEREITEN

Die Einzeltillen-Scheibe fiir Kaffeepulver (D), die Silikon-Lochscheibe (E) und den Thermocream® -Filter (F) in der angege-
benen Reihenfolge in den Filterhalter (A) einsetzen (Abb. 6). Den Kaffee im Filter dosieren und leicht mit dem Kaffeedriicker
driicken: Zwei Messbecherfiillungen fir die Zubereitung von zwei Kaffee, 1 Messbecher fiir einen Kaffee. Durch Drehen
von links nach rechts gut festziehen.

Dabei sicherstellen, dass er gut an der Flansch eingehakt ist (Abb. 7).
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A Achtung!
Wird zuviel Kaffeepulver in der Filter eingefiillt, kann es sein, dass sich der Filterhalter nur schwer drehen lasst bzw.
bei der Kaffeeabgabe Kaffee aus dem Filterhalter austritt.

Der Filterhalter sollte vor der Kaffeezubereitung in seiner Fassung einige Minuten vorgewarmt werden, so dass bereits der
erste Kaffe richtig heil ist. Fir die anschlieBenden Kaffee ist das nicht nétig.

Den Schalter (O) auf Kaffee-Position (‘=) stellen: der Kaffee fangt an aus den Tllen des Filterhalters auszutreten. Um die
Kaffeeausgabe zu unterbrechen, den Schalter auf mittlere Stellung zuriickstellen. Die maximale Menge fiir einen Kaffee
ist 50 ml.

Achtung!
Wie bei professionellen Kaffeemaschinen darf der Filterhalter nicht abgenommen werden, solange der Schalter
Kaffeezubereitung (auf Kaffee-Position ‘w?) eingeschaltet ist.

Achtung!
Am Ende der Kaffeeabgabe vorm Lésen des Filterhalters ungefahr zehn Sekunden warten. Um ein Herausspritzen
von Wasser oder Kaffee zu vermeiden, den Filterhalter zum Entfernen langsam von rechts nach links drehen.

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine DampfstoBe aus dem Filterhalter austreten konnen.

Die Kontrolllampe (N) schaltet sich regelmaRig ein und aus, damit wird das Ein- und Ausschalten des Thermostaten an-
gezeigt, der dafiir sorgt, dass die Wassertemperatur stets optimal ist (um 100°C fiir die Kaffeezubereitung, und ungeféhr
150°C fiir die Dampfabgabe).

Fir die Zubereitung des ersten und der nachfolgenden Kaffees sollte bei der Kaffeeausgabe die Kontrolllampe (N) stets
ausgeschaltet sein.

EINEN KAFFEE MIT PORTIONSBEUTEL ZU-BEREITEN

Um den Kaffee mit Portionsbeutel zuzubereiten, soll man den Filterhalter (A), den Filter (F), die Silikonscheibe (E) und die

Einzeltlillen-Scheibe fiir Kaffeepulver (D) entfernen.

1 Den Filterhalter (A), die Einzeltullen-Scheibe fiir Portionsbeutel (B) und den Portionsbeutel-Filter (C) einsetzen (Abb. 14).

2 Den Portionsbeutel in den Filterhalter einsetzen (Abb. 15).

3 Den Portionsbeutel mit den Fingern nach unten in den Filter driicken (Abb. 16).

4 Der Portionsbeutel muss ordentlich in der Mitte und im Inneren des Filters sitzen.

5 Jetzt kann der Filterhalter in die Fassung eingesetzt werden. Dabei sicherstellen, dass er gut an der Flansch eingehakt ist
(Abb. 7).

6 Wenn der Filterhalter nach der Kaffeezubereitung abgenommen wird, kann es passieren, dass der Portionsbeutel oben
am Gerat festgeklemmt bleibt. Zum Entfernen des Portionsbeutels den Filterhalter wie in der Abbildung gezeigt neigen
und den Portionsbeutel in den Filterhalter fallen lassen (Abb. 17).

Um immer einen sehr guten Kaffe zuzubereiten, miissen Portionsbeutel mit dem Kompatibilitdtszei-chen E.S.E. gekauft

werden.

Ist der Portionsbeutel nicht richtig eingesetzt oder der Filterhalter nicht richt festgezogen worden, kénnen einige
Tropfen Wasser aus dem Filterhalter austreten.

Auffiillen des Wasserbehilters bei Gebrauch

Wenn das Wasser im Behélter aufgebraucht worden ist, sind keine besonderen Arbeiten ndtig, weil die Kaffeemaschine
mit einem speziellen Ventil ausgestattet ist, das verhindert, dass Luft in den Wasserkreislauf eintreten kann. Einfach den
Stecker aus der Steckdose ziehen, den Wasserbehélter herausnehmen und mit kaltem stillem Wasser auffiillen.

EINEN CAPPUCCINO ZUBEREITEN

Fir die Zubereitung eines Cappuccino, einer heillen Schokolade oder zum Aufwérmen eines beliebigen Getrénkes muss
der Schalter (O) auf Dampfstellung (¢'>) gestellt und abgewartet werden, dass sich die Kontrolllampe (N) ausschaltet.
Durch das Abschalten der Kontrolllampe wird angezeigt, dass der Heizkessel die richtige Temperatur fiir die Dampfabgabe
(ungeféhr 150°C) erreicht hat.

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine DampfstoBe aus dem Filterhalter austreten konnen.

Den Dampfabgabegriff (M) drehen, dabei jedoch ein Glas unter der Maxi-Cappuccino-Vorrichtung (J) stellen: Zuerst tritt
etwas heilles Wasser aus, anschlieRend erhalten Sie sofort einen starken Dampfstrahl.

Den Abgabegriff (M) schlieen, um den Dampfstrahl zu unterbrechen und die aufzuschdumende Milchkanne (Abb. 10)
unter der Vorrichtung stellen. Das Dampfréhrchen tief in die Milchkanne eintauchen und den Dampfabgabegriff (M) bis zur
Erreichung des gewiinschten Ergebnisses wieder éffnen. Die Kontrolllampe (N) schaltet sich regelmaRig ein und aus. Ein
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Thermostat halt das Wasser auf optimaler Temperatur fiir die Dampferzeugung.

Bei der Dampfabgabe sollte die Kontrolllampe stets ausgeschaltet sein. Nach jedem Gebrauch fiir einige Sekunden
Dampf austreten lassen, so dass eventuelle Milchreste aus der Austritts6ffnung beseitigt werden.

Den Dampfabgabegriff (M) schlieen. Nach der Cappuccino-Zubereitung den Schalter (O) wieder auf die Mittelposition in
Stand-By zurtickstellen, um die Dampf-funktion auszuschalten.

WIEDEREINSTELLEN AUF KAFFEEZUBEREITUNG

Soll direkt nach der Zubereitung eines Cappuccino ein Kaffee zubereitet werden, muss der Heizkessel auf Temperatur
zur Kaffeezubereitung gebracht werden, wie folgt vorgehen: Den Schalter (O) auf Mittelposition stellen, um den Heizkes-
sel ab-kiihlen zu lassen. Abwarten, dass sich die Kontrolllampe (N) ein- und wieder ausschaltet. Soll das Abktihlen des
Heizkessels beschleunigt werden, kann wie folgt vorgegangen werden: Nach dem Einstellen eines Behalters unter dem
Dampfrérchen (J), den Schalter (O) in Position (‘=) bringen; Den Dampfabgabegriff (M) drehen: Jetzt wird solange Wasser
abgelassen, bis sich die Kontrolllampe (N) wieder einschaltet. Nun den Dampfabgabegriff (M) schlieRen und den Schalter
zur Kaffeeabgabe (O) wieder in die mittlere Position bringen. Die Kaffeemaschine ist jetzt wieder firr die Kaffeezubereitung
bereit.

TEE ODER AUFGUSSE ZUBEREITEN

Nach Durchfiihrung der Operationen It. Kapitel “Inbetriebnahme” eine Tasse unter das Réhrchen von Maxi Cappuccino (J)
aufstellen. Den Schalter zur Kaffeeabgabe (O) in die Position (‘) bringen. Den Dampfabgabegriff (M) drehen; Dies bewirkt
das Austreten von Warmwasser aus der Maxi-Cappuccino-Vorrichtung. Die maximale Dosis fiir eine Tasse ist 200 ml.

WIE SIE EINEN GUTEN ITALIENISCHEN ESPRESSO ZUBEREITEN

Das Kaffeepulver leicht im Filterhalter andriicken. Nach wenigen Sekunden flieRt der Kaffee bereits in die Tasse. Nach
wenigen Sekunden flieRt der Kaffee bereits in die Tasse. Wenn es langer dauert ist das Kaffeepulver zu fein gemahlen oder
zu stark angedriickt.

PFLEGE

ﬁ Achtung!
Bei allen nachstehend aufgefiihrten Reinigungs- und Pflegearbeiten muss das Gerat ausgeschaltet und der Stecker
aus der Steckdose gezogen sein.

. Achtung!
Eine gute Pflege und regelméRige Reinigung schiitzen das Gerat und lassen es iiber einen langeren Zeitraum funk-
tionieren. Die Geréteteile niemals in der Geschirrsplilmaschine spilen. Keinen direkten Wasserstrahl verwenden.

ﬁ Achtung!
Alle Reinigungsarbeiten miissen bei kaltem Gerat vorgenommen werden.

Reinigung des Kaffeefilters

Prifen, dass die kleinen Ldcher nicht verstopft sind und gegebenenfalls mit einer kleinen Biirste reinigen (Abb. 11). Um
eventuelle Kaffeereste oder Verunreinigungen aufzulésen oder zu entfernen, ein Glas unter der Abgabe aufstellen und
HeiBwasser aus dem Filterhalter mit eingesetztem Filter ohne Kaffeepulver ausflieBen lassen.

Achtung!
Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren
kann.

Wir empfehlen den Filter ungeféhr alle 3 Monate griindlich zu reinigen. Zur Reinigung die Spiilmittel-Tabletten COFFEE

CLEAN von Ariete verwenden, die in den Verkaufsstellen und den autorisierten Kundendienst-Centern erhaltlich sind. Bei

der Reinigung die Anleitung auf der Packung beachten. Alternativ kdnnen einfache Splilmittel-Tabletten (ohne Glanzmittel

oder anderen chemischen Zusétzen) verwendet werden. Wie folgt vorgehen:

+ Eine Tablette mit Geschirrspiil-Reinigungsmittel in den Filter (ohne Kaffee) einsetzen wenn das Geréat gut warm ist (nach
mindestens 5 Minuten Aufheizen).

+ Den Filterhalter am Gerét befestigen und einen Behélter unter dem Filterhalter aufstellen.

+ Zum Starten der Wasserabgabe den Schalter (O) auf Kaffee-Position (‘=) drehen und fiir 15 — 20 Sekunden Wasser
abge-ben.

+ Die Wasserabgabe unterbrechen und die Tablette mindestens 15 Minuten wirken lassen. Wéhrend dieser Zeit muss der
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Filterhalter am Gerat befestigt bleiben.

+ Jetzt erneut die Kaffee-Taste fiir die Wasserabgabe driicken. Die Pumpe jeweils 15 — 20 Sekunden einschalten und dann
15— 20 Sekunden ruhen lassen. Dieser Vorgang muss sooft wiederholt werden, bis das Wasser aus den zwei Wasserbe-
héltern verbraucht ist.

+ Den Filterhalter vom Gerat abnehmen, den Filter ausbauen und griindlich unter flieBendem Wasser abspiilen.

+ Das Gerat ausschalten, das Anschlusskabel aus der Steckdose ziehen und dann mit einem kleinen Schwamm den Sitz
des Filterhalters von eventuellen Spiilmittelresten reinigen.

+ Das Gerét wieder einschalten, den Filterhalter erneut einsetzen und nochmals mindestens zwei Tassen Wasser durchlau-
fen lassen, um das Nachspiilen zu beenden.

Wird die Kaffeemaschine taglich benutzt, wird empfohlen den Reinigungsvorgang mindestens alle drei Monate auszufiih-

ren.

Reinigung des Filtershalters fiir den Portionsbeutel

Bei eingehaktem Filterhalter und ohne eingesetzten Portionsbeutel ein Glas unter den Filterhalter stellen. Den Schalter (O)
auf Kaffee-Position (tw) stellen: Wasser fangt an, aus den Tillen des Filterhalters auszutreten. Auf diese Weise werden
eventuelle Kaffeereste oder Verunreinigungen im Filterhalter aufgeldst und beseitigt.

Reinigung der Silikonscheibe )
Die Silikonscheibe (E) unter flieRendem Wasser spiilen, dabei die Scheibe seitlich leicht biegen, so dass die mittlere Off-
nung von eventuellen Kaffeeresten befreit werden kann, die sie sonst verstopfen wiirden (Abb. 12).

Reinigung der Fassung des Kaffeefilters

Wenn das Gerat langere Zeit benutzt worden ist, kann sich Kaffeesatz auf der Fassung des Filterhalters absetzen. Der
Kaffeesatz kann mit einem Zahnstocher, einem kleinen Schwamm oder durch Durchlaufen von Wasser (Abb. 13), ohne den
Filterhalter in die Fassung einzusetzen, entfernt werden (Abb. 4).

Reinigung der Maxi Cappuccino Vorrichtung

Achtung!
Um Verbrennungen zu vermeiden, muss das verchromte Rohr bei der Reinigung kalt sein.

Die Vorrichtung (J) vom Réhrchen abschrauben und mit flieRendem Wasser spiilen. Das Rohrchen kann mit einem nicht
scheuernden Lappen gereinigt werden. Das Cappuccino-Schaumréhrchen wieder bis zum Anschlag festschrauben. Gege-
benenfalls die Dampf-Austritts6ffnung mit einer Nadel reinigen. Nach jedem Gebrauch fiir einige Sekunden Dampf austre-
ten lassen, so dass eventuelle Reste aus der Austrittsdffnung beseitigt werden.

Reinigung des Wassertanks
Es wird angeraten das Innere des Behélters regelmaRig mit einem Schwamm oder einem feuchten Tuch zu reinigen.

Reinigung des Grills und des Tropfen-Auffangbehalters
Bitte daran denken, dass der Tropfen-Auffangbehalter (K) von Zeit zu Zeit entleert werden muss.

Den Abstellrost (L) entfernen und unter flieBendem Wasser splilen; den Tropfen-Auffangbehélter (K) aus dem Gerét ziehen
und unter flieRendem Wasser splilen.

Reinigung des Gerategehauses

A Achtung!
Um das Gehause nicht zu beschadigen, miissen alle festen Geréateteile mit einem feuchten, nicht scheuernden
Lappen gereinigt werden.

ENTKALKUNG

Eine gute Pflege und eine regelmaRige Reinigung schiitzen das Gerét, lassen es langere Zeit funktionieren und verringern
die Gefahr der Bildung von Kalkablagerungen im Gerét. Sollte trotzdem die Geréatefunktion nach einiger Zeit beeintrachtigt
sein, weil haufig hartes und sehr kalkhaltiges Wasser verwendet wurde, kann das Gerat zur Behebung der Storung entkalkt
werden. Zu diesem Zweck ausschlieBlich das Ariete Entkalkungsmittel NOCAL auf Basis von Zitronensaure verwenden.
Dieses Produkt kann einfach bei den Kundendienst-Centern Ariete erworben werden. Ariete (ibernimmt keine Haftung fiir
Schéden an Bauteilen in der Kaffeemaschine, die durch den Einsatz nicht konformer Produkte mit chemischen Zusétzen
verursacht werden. Befolgen Sie bei einer notwendigen Entkalkung die Anweisungen auf dem Beipackzettel des Entkal-
kungsmittels.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Bei einer AuRerbetriebnahme des Gerats muss es von der Stromversorgung getrennt werden. Den Wasserbehalter und den
Sammelbehalter fiir verbrauchte Kapseln mit Abtropfwanne entleeren und reinigen (siehe Abschnitt “Pflege des Gerétes”).
Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, mussen die einzelnen Materialien, aus denen das Geréat besteht, sortiert und
entsprechend der im Einsatzland geltenden Gesetzesvorschriften nach ihrer Zusammensetzung getrennt entsorgt werden.

WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

A Bei Betriebsstdrungen sofort das Gerat ausschalten und den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Probleme Ursachen Abhilfe

Die Maschine | Wahrscheinlich befindet sich Luftim | Prifen, dass der Wasserbehélter richtig eingesetzt ist, und
gibt kein heiBes | Kreislauf und die Pumpe hat sich dass der Wasserstand nicht unter die Minimum- Markierung
Wasser fiir Tee. | deshalb abgeschaltet. am Behalter abgefallen ist. Siehe Anweisungen im Abschnitt

wVor Inbetriebnahme”.

Die Dampf-Austrittséffnung am
Dampfrohrchen ist verstopft.

Eventuelle Verkrustungen, die sich an der Austrittsoff-
nung am Dampfréhrchen gebildet haben, mit einer Nadel
entfernen.

Es kommt kein
Dampf.

Zu wenig Wasser im Behélter und die
Pumpe kann nicht ansaugen.

Den richtigen Wasser-Fiillstand im Wasserbehalter iberprii-
fen und gegebenenfalls mit kaltem stillem Wasser auffiillen.

Die Dampf-Austrittséffnung am
Dampfrohrchen ist verstopft.

Eventuelle Verkrustungen, die sich an der Austrittsoff-
nung am Dampfréhrchen gebildet haben, mit einer Nadel
entfernen.

Es tritt Wasser
an der Seite des
Filterhalters

Wahrscheinlich ist zuviel Kaffeepulver
im Filter und deswegen konnte der
Filter in der Fassung nicht richtig

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren
kann. Die Fassung mit einem kleinen Schwamm reini-

aus. festgedreht werden. gen (Abb. 13). Nochmals mit der richtigen Kaffeemenge
versuchen.
Es befindet sich Reste von gemah- | Nochmals mit der richtigen Kaffeemenge versuchen (Abb.
lenem Kaffee auf der Dichtung der 13).
Kaffeefilter-Fassung.
Die Offnungen am Auslass des Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Kaffeepulver-Filters sind verstopf. Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren
kann. Die verstopften Lcher am Filter mit einer kleinen
Birste und einer Nadel reinigen. Den Filter mit den Tabletten
COFFEE CLEAN von Ariete gemaR den Anleitungen auf der
Packung reinigen.
Die Portionsbeutel ist defekt. Die Portionsbeutel im Filterhalter auswechseln.
Der Kaffee Die Ldcher an der Lochscheibe an Lassen Sie Wasser aus der Maschine flieRen, ohne dabei
kommt zu der Fassung des Filterhalters sind den Filterhalter einzusetzen. FlieRt das Wasser weiterhin
langsam oder | verstopft. ungleichmaBig aus allen Léchern aus, muss eine Entkalkung
kommt iiber- vorgenommen werden. Dazu das Ariete-Entkalkungsmittel
haupt nicht. NOCAL verwenden, dass in den Ariete Kundendienst-

Centern erhéltlich ist. Bei der Entkalkung die Anleitungen auf
der Packung befolgen.

Die Offnungen am Auslass des
Kaffeepulver-Filters sind verstopft.

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren
kann. Die verstopften Lcher am Filter mit einer kleinen
Birste und einer Nadel reinigen. Den Filter mit den Tabletten
COFFEE CLEAN von Ariete gemaR den Anleitungen auf der
Packung reinigen.

Zu fein gemahlene Kaffeemischung.

Mit einer grobkérnigeren Kaffeemischung versuchen.

Zu stark angedriickte Kaffeemi-
schung.

Den Kaffee mit weniger Druck in den Filter driicken.

Der Wasserbehalter ist nicht richtig
eingesetzt.

Den Wasserbehélter richtig bis zum Anschlag einsetzen.
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Probleme Ursachen Abhilfe

Der Kaffee Zu wenig Wasser im Behalter und die | Den richtigen Wasser-Fullstand im Wasserbehalter tiberpri-
kommt zu Pumpe kann nicht ansaugen. fen und gegebenenfalls mit kaltem stillem Wasser auffiillen.
langsam oder | Dje Portionsbeutel ist defekt. Die Portionsbeutel im Filterhalter auswechseln.
E:Tpr?tn?cbhetr- Die Portionsbeutel ist zerbrochen. Den Filterhalter fir den Portionsbeutel abnehmen, den Sitz

mit einem Lappen reinigen und einen neuen Portionsbeutel
einsetzen.

Der Kaffee ist

nicht stark ge-

nug und kalt.

Das Kaffeepulver ist zu grob
gemahlen.

Um einen stéarkeren und heieren Kaffee zuzubereiten,
sollte ein feineres Kaffeepulver benutzt werden.

Dieses Problem wird auf jeden Fall durch die Verwendung
des Thermocream® Systems beseitigt, das auch bei grob
gemahlenem Kaffee stets fiir einen heifen und cremigen
Kaffee sorgt.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes y estén por lo tanto prote-
gidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lean con atencion estas advertencias y utilicen el aparato sélo para el
uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes y dafios. Tener siempre al alcance este manual para futuras consultas.
Si quieren ceder este aparato a otras personas, recuerden incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que indican:

A Peligro para los nifios &Advertencia relativa a quemaduras
Peligro debido a electricidad A Atencion - dafios materiales
Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Pueden usar la Café Retr6 para preparar café y cappuccino; ademas, gracias a la posibilidad de erogar agua caliente se
pueden preparar también té e infusiones. Este aparato ha sido concebido solo y exclusivamente para un uso particular y
por lo tanto debe considerarse no adecuado el uso industrial o profesional.

Cualquier otro tipo de utilizacion del aparato no esta previsto por el Fabricante, que se exime de cualquier responsabilidad
por dafios de todo tipo originados por un uso inapropiado del mismo aparato. El uso inapropiado, ademas, anula todo tipo
de garantia.

RIESGOS RESTANTES
Las caracteristicas constructivas del aparato, objeto de la presente publicacién, no permiten proteger al usuario del chorro
directo de vapor o agua caliente.
jAtencion!
Peligro de quemaduras - Durante la erogacion de agua caliente y vapor, no dirija el chorro hacia terceras personas
0 hacia si mismo. Empufie el tubo exclusivamente por la parte de plastico.

Utilice solo recipientes realizados en material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD

LEER ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ Este aparato ha sido proyectado solo para un uso privado y por lo tanto se debe considerar inadecuado para uso comer-
cial o industrial.

No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes a los previstos en este manual de
instrucciones.

Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no concierne los dafios causados por un
embalaje no adecuado del producto al momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

El aparato cumple con la Norma 2006/95/EC y con la Directiva EMC 2004/108/EC. El aparato cumple con el reglamento
(EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo a los materiales en contacto con alimentos.

A Peligro para los niios
Este aparato no debe ser usado por personas (incluso nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales dismi-
nuidas; por usuarios que no tengan experiencia y conocimiento del aparato, salvo que estén bien controlados o bien
instruidos relativamente al uso del mismo por una persona responsable de su seguridad.
Es necesario vigilar los nifios para que no jueguen con el aparato.
Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que podrian originar peligros.
Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomienda cortar el cable de alimentacion. Se re-
comienda ademas eliminar las partes del aparato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian
utilizarlo para sus juegos.

A Peligro debido a electricidad
+ No dejen colgar el cable en lugares donde podria ser agarrado por un nifio.
+ Antes de conectar el aparato a la red de alimentacion compruebe que la tension indicada en la etiqueta ubicada debajo
de la maquina corresponda a la de la red local.
+ El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede provocar dafios y accidentes.
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+ Antes de efectuar la operacion de llenado del depésito de agua, desconecte el aparato de la toma de corriente.

+ Si el cable de alimentacion esté dafiado debera ser sustituido por el fabricante o por su servicio de Asistencia Técnica o
en cualquier caso por personal cualificado con el fin de prevenir cualquier riesgo.

No coloque nunca las partes bajo tension en contacto con el agua: jpuede provocar un corto circuito!

Desenchufe la maquina antes de efectuar las operaciones de limpieza o mantenimiento.

Nunca sumergir el aparato en agua ni en otros liquidos.

Apagar siempre el aparato y desenchufar el cable de alimentacion de la toma de corriente antes de llenar el depésito de
agua.

A Peligro de daiios debidos a otras causas
No levante el aparato sujetandolo por el depdsito de agua o por la bandeja, sino agarrandolo por el cuerpo.
Elija un ambiente con suficiente iluminacion, limpio y con una toma de corriente facilmente accesible.
Evite introducir en el depésito una cantidad excesiva de agua.
No dejar sin vigilancia el aparato mientras esta conectado a la red eléctrica.
El aparato debe ser utilizado y guardado en una superficie estable.
No se debe utilizar el aparato si ha caido, si presenta dafios visibles o si pierde agua. No utilizar el aparato si el cable de
alimentacion o el enchufe estan dafiados, o si el aparato presenta defectos. Todos los arreglos, incluida la sustitucion del
cable de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro de Servicio Ariete o por técnicos autorizados
Ariete, para evitar cualquier riesgo.

A Advertencia relativa a quemaduras
No dirija nunca un chorro de vapor o de agua caliente hacia partes del cuerpo; manipule con precaucion el tubo de vapor/
agua caliente: jpeligro de quemaduras!
Las parte metalicas externas del aparato y del portafiltro no se deben tocar mientras que el aparato funciona, ya que
podria causar quemaduras.
Si no sale agua por el portafiltro, podria tratarse de filtro Thermocrem® obstruido. interrumpir el suministro y esperar
aproximadamente diez segundos. Quitar lentamente el portafiltro puesto que la eventual presion podria provocar salpica-
duras. Realizar luego la limpieza del mismo como indicado en el parrafo correspondiente.

Atencion - dafios materiales
Coloque la maquina sobre una superficie estable donde no se pueda volcar.
No introducir nunca, en el portafiltro para pastilla monodosis otros productos distintos de las pastilla monodosis. De lo
contrario podrian provocar graves dafios al aparato.
Utilice s6lo pastillas monodosis que llevan la marca estandar E.S.E.
No use la maquina sin agua ya que en tal caso la bomba se quemaria.
No llene nunca el depésito del agua con agua caliente o hirviendo.
No coloque la maquina sobre superficies demasiado calientes o cerca de llamas libres con el fin de evitar que la carroce-
ria se pueda dafar.
El cable no debe tocar las partes calientes de la maquina.
No utilizar agua con gas (adicionada de anhidrido carbénico).
No introduzcan nunca en el filtro Thermocream® substancias diferentes del café molido. De lo contrario podrian provocar
graves dafios al aparato.
No deje la maquina a una temperatura ambiente inferior a 0°C puesto que el residuo de agua en la caldera podria helarse
y provocar dafios.
No use el aparato en un espacio al aire libre.
No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc...).
Después de haber desconectado el enchufe de alimentacion y una vez que las partes calientes se hayan enfriado, el apa-
rato se podré limpiar Ginicamente con un pafio no abrasivo humedecido en agua, afiadiendo pocas gotas de detergentes
neutros no agresivos (no utilice nunca disolventes que puedan dafar el plastico).

- GUARDAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES
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DESCRIPCION DEL APARATO

A - Portafiltro L - Rejilla extraible para apoyar tazas

B - Goteador para pastilla M - Manopla de erogacién vapor

C - Filtro para pastilla N - Piloto luminoso temperatura caldera

D - Goteador para café molido O - Interruptor café/vapor

E - Disco agujereado de silicona Posicion central: standby

F - Filtro Thermocream® Posicion (c/»): suministro de vapor

G - Depésito de agua extraible Posicion (=?): suministro de café

H - Dosificador / prensador del café P - Termoémetro temperatura caldera (°C y °F)

| - Cable de alimentacion + Clavija Q - Interruptor encendido

J - Dispositivo Maxi Cappuccino y tubo suministro Posicién arriba (@); magquina prendida
agualvapor Posicion abajo: maquina apagada

K - Cajon recolector de gotas R - Testigo encendido

Datos de identificacion
En la etiqueta colocada debajo de la base de apoyo de la maquina se indican los siguientes datos de identificacion de la
maquina:

+ constructor y marca CE + tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)
+ modelo (Mod.) + potencia eléctrica absorbida (W)
+ n° de matricula (SN) * numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el numero de matricula.

FASES PRELIMINARES DE USO

Puesta en funcion

Controle que la tension de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los datos técnicos del aparato. Colo-
que la maquina sobre una superficie plana. Lavar el deposito la primera vez que se usa y llenarlo con agua fresca natural
0,7 litros (MAX), prestando atencién en colocarlo bien en su alojamiento (Fig. 3).

Controlar que el depdsito de agua esté colocado en modo correcto de otra forma la maquina podria no erogar el
café.

Enchufe la clavija en la toma de corriente eléctrica, que debe estar equipada con puesta a tierra.

Primer encendido

Después de llenar el depésito con agua natural, poner en marcha la maquina accionando el interruptor (Q) en la posicion
((D) hacia arriba. El indicador (R) se enciende para indicar que la maquina esta encendida. El indicador (N) se enciende
para indicar que la caldera interna empieza a calentarse.

En el caso del primer encendido, o después de un periodo sin usarla, se recomienda dejar salir al menos una taza
de agua del circuito hidraulico de la caldera antes de utilizarla.

Debajo de la boquilla de suministro del café y debajo del dispositivo Maxi Cappuccino colocar un recipiente de la capaci-
dad de medio litro por lo menos (Fig. 5). Poner el interruptor (O) en la posicion “café” (‘). Esperar la salida de agua del
alojamiento de enganche del portafiltro. Abrir la manopla de erogacién vapor (M) y hacer salir agua por el dispositivo Maxi
Cappuccino.

Acabar la erogacion volviendo a poner el interruptor (O) en la posicion central. Cerrar la manopla de erogacion del vapor.
Esperar que el indicador (N) se apague. En este momento la maquina esta lista para preparar el café.

COMO HACER EL CAFE

Introducir en el portafiltro (A) el goteador para café molido (D), el disco agujereado de silicona (E) y el filtro Thermocream®
(F) en el orden indicado (Fig. 6). Coloque la dosis de café en el filtro y prense de forma ligera con el prensador: para pre-
parar dos cafés llene completamente dos dosificadores, mientras que para un solo café llene uno. Coloque el porta filtro
en la sede correspondiente.
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Apriételo bien girandolo desde la izquierda hacia la derecha y asegurandose de que esté bien fijado en la abraza-
dera (Fig. 7).

A jAtencion!
Si se coloca una cantidad excesiva de polvo de café en el interior del filtro, la rotacion del porta filtro puede resultar
dificil y/o durante la erogacién del café pueden producirse pérdidas a través del porta filtro.

Se recomienda dejar calentar el porta filtro dejandolo colocado en su alojamiento por algunos minutos antes de preparar
un café de manera que podamos obtener también el primer café bien caliente. Esto no sera necesario para los otros cafés.
Desplazar el interruptor (O) en la posicion café (‘=?): empezara a salir café por las boquillas del porta filtro. Para interrumpir
desplazar nuevamente el boton en la posicion central. La dosis maxima para un café es de 50 ml.

c jAtencion!
De la misma manera que en las maquinas para la preparacion del café profesionales, no quitar el porta-filtro cuando
el interruptor para el suministro se encuentra accionado (en posicion café ).

& iAtencion!
Cuando se acaba el suministro de café espere unos diez segundos antes de quitar el portafiltro. Para quitar el
mismo girarlo despacio desde la derecha hacia la izquierda para evitar chorros ¢ salpicaduras de agua 6 café.

Si en lafase de espera del vapor se producen pequefios bufidos de vapor a través del portafiltro, el fenémeno debe
considerarse absolutamente normal.

La luz testigo (N) se apagara y prendera periédicamente, mostrando de esta manera la intervencion del termostato de la
caldera, que sirve para mantener la temperatura del agua siempre a un éptimo nivel (alrededor de 100°C para preparar un
café, y a alrededor de 150°C para suministrar vapor).

Es conveniente, sea para el primer café sea para los sucesivos, iniciar la suministracion del café unicamente cuando dicha
luz (N) se encuentra apagada.

COMO PREPARAR EL CAFE CON PASTILLA MONODOSIS

Para preparar el café con pastilla hay que sacar el portafiltro (A) el filtro (F), el disco de silicona (E) y el goteador para café

molido (D).

1 Introducir en el portafiltro (A) el goteador para pastillas (B) y el filtro para pastillas (C)(Fig. 14).

2 Coloque la pastilla monodosis en el portafiltro (Fig. 15).

3 Empuijar la pastilla monodosis con los dedos hacia la parte inferior del filtro (Fig. 16).

4 La pastilla monodosis debe quedar bien en el centro y colocada en el interior del filtro.

5 Ahora es posible introducir el portafiltro en su alojamiento. Apriételo bien girandolo desde la izquierda hacia la derecha y
asegurandose de que esté bien fijado en la abrazadera (Fig. 7).

6 Después de haber preparado el café, no quiten el portafiltro, la pastilla monodosis podria quedar encajada en la parte
superior de la maquina. Para quitarla, inclinar el portafiltro (Fig. 17), dejando que la pastilla monodosis caiga en el mismo.

Para obtener siempre un dptimo café es necesario adquirir la pastilla monodosis con la marca de compatibilidad E.S.E.

Si la pastilla no esta bien colocada o el portafiltro no esta bien cerrado, podrian salir algunas gotas de agua del
portafiltro mismo.

Llenado del deposito de agua durante el uso

No es necesaria ninguna operacion particular cuando se agota el agua en el depésito, porque la maquina posee una valvula
especial de autocebado. Bastara, después de haber desconectado el enchufe de la toma de corriente, extraer el depdsito
y llenarlo de nuevo con agua natural fresca.

COMO HACER EL CAFE CON LECHE (CAPUCHINO)

Para preparar un cappuccino, un chocolate caliente, o calentar cualquier bebida, desplazar el interruptor (O) a la posicion
de vapor (¢'>) y esperar que se apague la luz testigo (N), la cual indica que la caldera ha alcanzado la correcta temperatura
para suministrar vapor (alrededor de 150°).

Si en lafase de espera del vapor se producen pequeiios bufidos de vapor a través del portafiltro, el fenémeno debe
considerarse absolutamente normal.

Girar la manopla de erogacion vapor (M) después de colocar un vaso debajo del dispositivo Maxi Cappuccino (J): primero
saldra un poco de agua y después un fuerte chorro de vapor.

Cerrar la manopla de erogacion (M) para interrumpir el chorro de vapor y colocar debajo del dispositivo Maxi Cappuccino
el cazo con la leche para montar (Fig. 10). Introducir a fondo el tubo en el cazo de la leche y volver a abrir la manopla de
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erogacion vapor (M) hasta obtener el resultado deseado. Durante estas operaciones se podra notar que el piloto luminoso
(N) se apaga y se vuelve a encender periddicamente, indicando las intervenciones del termostato que mantiene una tem-
peratura adecuada de la caldera para la erogacion del vapor.

Es oportuno iniciar el suministro del vapor cuando el indicador esta apagado. Después de cada uso deje salir el
vapor unos segundos para liberar el orificio de eventuales residuos de leche.

Cerrar la manopla de erogacién vapor (M). Una vez terminada la preparacion del cappuccino colocar nuevamente el inte-
rruptor (O) en posicidn central de standby para excluir la funcién vapor.

REUTILIZACION DE LA MAQUINA PARA UN CAFE

Para preparar un café inmediatamente después de haber preparado un capuchino, hay que dejar que la caldera vuelva a
la temperatura necesaria para preparar un café y realizar las siguientes operaciones: realizando las siguientes operacio-
nes: colocar el interruptor (O) en la posicion central para que la caldera se enfrie y espere que la indicacion luminosa (N)
se encienda y se apague de nuevo. Si se desea acelerar el enfriamiento de la caldera, es posible actuar de la siguiente
manera: después de haber colocado un recipiente debajo del tubo (J), colocar el interruptor (O) en la posicion (=?); Girar
la manopla de erogacién vapor (M): se producira la salida de agua, hasta cuando se encendera la luz testigo (N). Ahora
cerrar la manopla de erogacion vapor (M) y volver a poner el interruptor de erogacion del café (O) en la posicidn central. La
maquina se encuentra nuevamente lista para la preparacion del café.

COMO PREPARAR TE O INFUSIONES

Después de efectuar las operaciones descritas en el capitulo “Fases preliminares de uso”, colocar una taza debajo de la
boquilla de suministro Maxi Cappuccino (J). Colocar el interruptor de erogacion del café (O) en la posicién (&=). Girar la
manopla de erogacion del vapor (M); de esta manera saldra agua caliente por el dispositivo Maxi Cappuccino. La dosis
maxima para dos tazas es de 200 ml.

CONSEJOS UTILES PARA OBTENER UN BUEN CAFE EXPRES A LA
ITALIANA

El café molido se debe prensar en forma ligera en el porta filtro. Un café mas o menos fuerte depende del grado de mole-
dura del mismo café, de la cantidad que se coloca en el porta filtro y del prensado. Unos pocos segundos son suficientes
para que el café caiga en las tacitas. Si el tiempo de suministro es superior esto quiere decir que la moledura es demasiado
fina 0 que el polvo colocado en el porta filtro ha sido prensado demasiado.

LIMPIEZA DEL APARATO

ﬁ jAtencion!
Todas las operaciones de limpieza indicadas a continuacion se deben realizar con la maquina apagada y desen-
chufada.

. jAtencion!
A Un mantenimiento y una limpieza constante preservan y mantienen eficiente la maquina durante un periodo de
tiempo superior. No lave nunca los componentes de la maquina en el lavavajillas. No utilice chorros de agua directa.

ﬁ jAtencion!
Todas las intervenciones se deben realizar con la maquina fria.

Limpieza del filtro que contiene el café molido
Verifique que no estén obturados los agujeros y si fuese necesario limpielos con un cepillo (Fig. 11). Dejar salir agua hir-
viendo a través del portafiltro con el filtro montado sin el café después de haber colocado un vaso debajo del suministrador,
para disolver o eliminar eventuales residuos de café o impurezas.

jAtencion!

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion residual podria producir salpicaduras.
Se recomienda limpiar con cuidado el filtro cada aproximadamente 3 meses, utilizando las pastillas detergente COFFEE
CLEAN de Ariete, que se consiguen en los puntos de venta y Centros de Asistencia Autorizados siguiendo las instrucciones
contenidas en la confeccion, o también, en alternativa, utilizando una pastilla de detergente simple (sin afiadir abrillantador
u otros aditivos quimicos) para lavavajillas de la siguiente manera:
+ Coloque una pastilla de detergente para lavavajillas en el filtro (sin café) cuando la maquina esta bien caliente (después

de por lo menos 5 minutos de calentamiento).
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+ Enganche el portafiltro a la maquina y colocar un recipiente debajo del portafiltro.

+ Colocar el interruptor (O) en la posicion café (?) para iniciar el suministro de agua y dejar que la misma salga por 15-20
segundos.

+ Interrumpa el suministro y dejar que la pastilla cumpla con su funcion por lo menos por 15 minutos dejando el portafiltro
montado en la maquina.

* Repita la operacion de suministro del agua dejando que la bomba funcione por aproximadamente 15-20 segundos y
luego deje descansar por otros 15-20 segundos hasta vaciar dos depésitos de agua.

* Quite el portafiltro de la maquina, extraiga el filtro y enjudguelo bien con agua corriente del grifo.

+ Apague la maquina, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente y limpie con una esponja el alojamiento
del portafiltro para eliminar eventuales residuos de detergente.

+ Encienda nuevamente la maquina, enganche nuevamente el prefiltro y dejar salir por lo menos otras dos tazas de agua
para terminar el enjuague.

Si la maquina del café se usa todos los dias se recomienda realizar las operaciones de limpieza por lo menos cada tres

meses.

Limpieza del portafiltro para pastilla monodosis
Dejando el portafiltro enganchado, sin pastilla de café, colocar un vaso bajo el portafiltro. Desplazar el interruptor (O) en la
posicion café (\=?): empezara a salir agua por las boquillas del portafiltro. De esta manera, los eventuales restos de café o
impuridades presentes en el portafiltro se disolveran y seran eliminados.

Limpieza del disco de silicona
Lavar el disco de silicona (E) con agua corriente inclinando apenas hacia los lados para liberar el orificio central de even-
tuales residuos de polvo de café que podrian obstruirlo (Fig. 12).

Limpieza de la sede del porta filtro
Con el uso, en la sede de enganche del portafiltro se puede verificar una sedimentacion de restos de café que se puede
eliminar con un palillo de dientes, con una esponja (Fig. 13) o bien dejando escurrir agua sin el portafiltro montado (Fig. 4).

Limpieza del dispositivo Maxi Cappuccino

jAtencion!

Realizar la operacion cuando el tubo cromado esté frio para evitar quemaduras.
Desenrosque el dispositivo (J) del tubo, y lavarlo con agua corriente. El tubo se puede limpiar con un pafio no abrasivo.
Volver a enroscar el preparador de capuchino hasta el final del recorrido. Si fuese necesario limpiar con una aguja el orificio
de salida del vapor. Cada vez que se usa, hay que dejar funcionar el erogador de vapor durante unos segundos para liberar
el orificio de eventuales residuos.

Limpieza del depésito de agua
Se recomienda limpiar periédicamente el interior del depésito con una esponja o con un pafio himedo.

Limpieza de la rejilla y de la bandeja recolectora de gotas
Recordarse vaciar de vez en cuando la bandeja recolectora de gotas (K).

Desmonte la rejilla (L) y lavela con agua corriente; extraer la bandeja recolectora de gotas (K) de la maquina vaciarla y
lavarla con agua corriente.

Limpieza del cuerpo de la maquina

e jAtencion!
Limpie las partes fijas de la maquina utilizando un pafio himedo no-abrasivo para evitar dafiar el envolvente.

DESCALCIFICACION

Un buen mantenimiento y una regular limpieza preservan y mantienen eficiente la maquina durante un periodo mayor
limitando enormemente los riesgos de formacion de depésitos de cal en el aparato. Si a pesar de ello, después de algin
tiempo, el funcionamiento del aparato estuviese comprometido como consecuencia del empleo frecuente de agua dura
y con mucha cal, se puede proceder a la descalcificacion de la maquina para eliminar el funcionamiento defectuoso.
Utilice exclusivamente para este fin el producto descalcificador NOCAL de ARIETE a base de &cido citrico. Este producto
se encuentra con facilidad en los centros de Asistencia Técnica Ariete. Ariete no se asume ninguna responsabilidad por
dafios a los componentes interiores de la maquina de café causados por el uso de productos no conformes a causa de la
presencia de aditivos quimicos. En el caso de tener que realizar una descalcificacion, siga las indicaciones del manual de
instrucciones del producto descalcificador.
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PUESTA FUERA DE SERVICIO

En el caso de puesta fuera de servicio de la maquina hay que desenchufarla, vaciar el deposito del agua y la bandeja
recolectora de gotas, y por Ultimo limpiarla (véase el apartado “Limpieza del aparato”).

En el caso de desguace, hay que separar los distintos materiales utilizados para la construccion de la maquina y proceder
a la eliminacién de los mismos sobre la base de su composicidn y segun las disposiciones vigentes en el pais de uso.

COMO SOLUCIONAR LOS SIGUIENTES INCONVENIENTES

A En el caso de un funcionamiento incorrecto, apague inmediatamente la maquina, y desenchufela.

Problemas

Causas

Remedios

La maquina no
suministra agua
hirviendo para
infusos.

Probablemente ha entrado aire en
el circuito y esto ha desconectado
la bomba.

Comprobar que el deposito esté bien colocado y que el nivel
no esté por debajo del minimo indicado por la referencia

en relieve en el mismo deposito. Repetir las operaciones
descritas en el parrafo “Fases preliminares al uso”.

Orificio de salida del vapor de la
boquilla de suministro obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales incrustaciones que se
hayan formado en el orificio de la boquilla de suministro.

La maquina
no suministra
vapor.

Hay poca agua y la bomba no aspira.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal y si
fuese necesario llenar con agua natural fresca.

Orificio de salida del vapor de la
boquilla de suministro obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales incrustaciones que se
hayan formado en el orificio de la boquilla de suministro.

Salida de café
por los bordes
del porta-filtro.

Probablemente se haya colocado en
el porta-filtro una cantidad excesiva
de café molido lo cual ha impedido
de ajustar hasta el tope el porta-filtro
en su alojamiento.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion
residual podria producir salpicaduras. Limpiar el asiento de
enganche con una esponja (Fig. 13). Repetir la operacion,
colocando en el filtro la correcta cantidad de café.

En la junta del asiento de enganche
del porta filtro quedaron restos de
café molido.

Limpiar la junta con un escarbadientes o con una esponja
(Fig. 13).

El filtro que contiene el café tiene los
orificios de salida obstruidos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion
residual podria producir salpicaduras. Limpiar con un cepillo
0 una aguja los orificios obstruidos por el filtro. Colocar las
pastillas de detergente COFFEE CLEAN de Ariete y seguir
las instrucciones indicadas en la confeccion.

Pastilla monodosis defectuosa.

Sustituir la pastilla monodosis en el portafiltro.

La erogacion
del café no
se produce
o se produce
demasiado
lentamente.

El disco agujereado que se encuentra
en el asiento de enganche del porta
filtro tiene los orificios obstruidos.

Accionar la maquina sin el portafiltro dejando salir el agua.
Si el agua no sale en forma uniforme por todos los orificios,
efectuar la limpieza anticalcarea utilizando el producto Ariete
NOCAL que se consigue en los centros de asistencia Ariete
siguiendo las instrucciones indicadas en la confeccion.

El filtro que contiene el café molido
tiene los orificios de salida obstrui-
dos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion
residual podria producir salpicaduras. Limpiar con un cepillo
0 una aguija los orificios obstruidos por el filtro. Colocar las
pastillas de detergente COFFEE CLEAN de Ariete y seguir
las instrucciones indicadas en la confeccion.

Mezcla de café molido demasiado
fina.

Probar a utilizar mezcla de café con una moledura méas
gruesa.

Mezcla de café demasiado prensada.

Prensar el café en el filtro con menos presion.

El deposito no esta bien montado.

Introducir el deposito empujandolo hasta el fondo.

Hay poca agua y la bomba no aspira.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal y si
fuese necesario llenar con agua natural fresca.

Pastilla monodosis defectuosa.

Sustituir la pastilla monodosis en el portafiltro.

Rotura de la pastilla monodosis.

Quitar el portafiltro de las pastillas, limpiar su asiento con

una esponijita y volver a introducir una pastilla.
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Problemas

Causas

Remedios

El café contiene
mucha agua 'y
esta frio.

El café ha sido molido demasiado
grueso.

Para obtener un café mas concentrado y méas caliente, se
debe usar una mezcla de café molido mas fino.

De todas maneras este problema se soluciona gracias al
Sistema Thermocream®, el cual garantiza siempre un café
muy caliente y una crema exquisita, también con el café
molido grueso.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias vigentes e s&o, portanto,
protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se ler atentamente estes avisos e usar o aparelho
somente para o uso ao qual foi destinado para evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras
consultas. Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.

As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que indicam:

A Perigo para as criangas &Aviso relativo a queimaduras

Perigo devido & electricidade A Atencéo - danos materiais

Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Sua Café Retré pode ser usada para preparar cafés e cappuccinos; além disso, gracas a possibilidade de saida de agua
quente, podem ser preparados chas e infusdes. Este aparelho foi concebido s6 e exclusivamente para uso privado e deve,
portanto, ser considerado impréprio o uso para fins industriais ou profissionais.

Qualquer outra utilizagao da maquina néo foi prevista pelo Fabricante e este ndo se responsabiliza por qualquer dano cau-
sado por uso impréprio da maquina. O uso impréprio determina também a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

RISCOS RESIDUOS
As caracteristicas de fabrico do aparelho, objecto do presente documento, ndo permitem proteger o utilizador do jacto
directo de vapor ou dgua quente.
Atencao!
Perigo de queimaduras - Durante a saida de 4gua quente e de vapor, ndo orientar os jactos para outras pessoas
ou para si mesmo. Empunhar o tubo exclusivamente na parte de plastico.

Utilizar somente recipientes que sejam realizados com material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUGOES.

+ O aparelho é destinado somente para 0 uso doméstico e ndo deve ser designado para utilizagdo comercial ou industrial.

+ N&o se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou por empregos diferentes daqueles previstes
pelo presente folheto.

+ Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que ndo é efectuada a assisténcia gratuita por danos devidos a
embalagem ndo adequada do produto no momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

+ Este aparelho esta em conformidade com a directiva 2006/95/EC e com a Directiva EMC 2004/108/EC. O aparelho esta
conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais em contacto com alimentos.

A Perigo para as criangas

+ Este aparelho néo é apropriado para utilizag&o por parte de pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas, senso-
riais ou mentais reduzidas; Os utilizadores que ndo possuem experiéncia e conhecimento do aparelho ou aos quais nao
foram dadas instrugdes relativas a utilizagéo do aparelho deverao submeter-se a superviséo por parte de uma pessoa
responsavel pela seguranca dos mesmos.

+ E necessario certificar-se que as criangas ndo brinquem com o aparelho.

+ N&o deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem potenciais fontes de perigo.

* No momento em que decidir n&o utilizar mais o aparelho, recomendamos cortar o cabo de alimentagdo para que ndo
possa mais funcionar. Recomendamos fazer com que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para
criangas que poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se inécuas.

A Perigo devido a electricidade
+ N&o deixe o cabo de alimentagéo pendurado onde poderia ser puxado por uma crianga.
+ Antes de ligar o aparelho a rede de alimentago certificar-se que a tenséo indicada na placa de caracteristicas colocada
na parte inferior da maquina corresponda aquela da rede local.
+ Uso de extensBes eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode provocar danos e acidentes.
+ Antes de proceder ao enchimento do depésito de agua, desligue o aparelho da tomada.
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+ Se o cabo de alimentagdo se estragar, devera ser substituido pelo servigo de Assisténcia Técnica Autorizado ou por
pessoa com qualificagao similar, de modo a prevenir qualquer risco.

+ Nunca colocar as partes sob tenséo em contacto com a agua: isto pode provocar um curto-circuito!

+ Antes de efectuar qualquer intervengao de limpeza ou manuteng&o da maquina, desligue sempre a ficha da tomada.

+ Nao imergir o aparelho em &gua ou outros liquidos.

+ Desligar sempre o0 aparelho e desligar a ficha do cabo de alimentagao da tomada de corrente antes de encher o reserva-
torio com agua.

A Perigo de danos devidos a outras causas

+ N&o levantar o aparelho segurando-o pelo depésito da &gua ou pela bandeja, mas segurando-o pelo corpo.

+ Escolher um ambiente bem iluminado, limpo e com a tomada de corrente facilmente acessive.

+ Evitar a introdug&o de uma quantidade excessiva de dgua no depdsito.

+ N&o deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléctrica.

+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie estavel.

+ O aparelho néo deve ser utilizado se tiver caido, se houver sinais de danos visiveis ou se houver perdas de agua. Nao
usar o aparelho se o cabo eléctrico ou a tomada estiverem danificados ou se o préprio aparelho resultar defeituoso. Todas
as reparagdes, incluida a substituigdo do cabo de alimentagao, devem ser realizadas somente por Centros de Assisténcia
Ariete ou por técnicos autorizados Ariete, de modo a prevenir qualquer perigo.

& Aviso relativo a queimaduras

Nunca direccionar o jacto de vapor ou de 4gua quente para as partes do corpo; manipular o tubo de vapor/agua quente
com muito cuidado: perigo de queimaduras!

As partes metdlicas externas do aparelho e do portafiltro ndo devem ser tocadas quando o aparelho estiver funcionando,
pois podem causar queimaduras.

Caso ndo houver saida de agua do porta-filtro, isso deve-se a uma obstrugéo do filtro Thermocream®. Interromper a pro-
dugao e aguardar 10 segundos aproximadamente. Neste caso, deve-se remover e retirar lentamente o porta-filtro pois a
possivel pressao residua poderia provocar salpicos ou jactos. Em seguida, limpar como indicado no paragrafo especifico.

Atencao - danos materiais
Colocar a maquina sobre um plano estavel onde ndo possa ser tombada.
Nunca introduzir, no porta-filtro para pastilhas, elementos que ndo sejam pastilhas. Do contrério, isto poderia causar
graves danos ao aparelho.
Usar somente pastilhas que apresentem a marca standard E.S.E.
Nao utilize a maquina sem agua porque a bomba pode queimar.
Nunca encher o depésito de 4gua com &gua quente ou fervente.
N&o posicionar a maquina sobre superficies muito quentes ou nas proximidades de chamas livres para evitar que a
estrutura possa sofrer danos.
O cabo de alimentagéo nao deve tocar as partes quentes da maquina.
Nao utilizar &gua com gas (com adigdo de diéxido de carbono).
Nao introduzir no filtro Thermocream® nenhuma substancia que nao seja café em pd. Do contrario, isto poderia causar
graves danos ao aparelho.
Néo deixe a maquina em locais com temperatura ambiente inferior a 0° porque a &gua da caldeira poderia gelar e provo-
car danos na maquina.
Nao utilizar o aparelho a céu aberto.
Nao expor o aparelho a agentes atmosféricos (chuva, sol, efc...).
Depois de ter desligado a ficha da tomada de corrente eléctrica e depois das partes quentes da maquina terem arrefe-
cido, o aparelho devera ser limpo, Unica e exclusivamente, com um pano n&o abrasivo, ligeiramente humedecido com
agua adicionada com algumas gotas de detergente neutro ndo agressivo (nunca utilize solventes, pois eles estragam o
plastico).

. CONSERVAR ESTAS INSTRUGOES
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DESCRICAO DO APARELHO

A - Portafiltro L - Grelha de apoio das chavenas amovivel

B - Gotejador para pastilha M - Botéo de produgdo do vapor

C - Filtro para pastilha N - Sinalizador de temperatura da caldeira

D - Gotejador para pé O - Interruptor café/vapor

E - Disco de silicone com furo Posicéo central: standby

F - Filtro Thermocream® Posigéo (/>): fungao vapor

G - Reservatorio de agua (extraivel) Posicao (wP): fungdo café

H - Doseador/calcador de café P - Termdmetro de temperatura da caldeira (°C e °F)

| - Cabo de alimentagéo + Ficha Q - Interruptor de ligagdo

J - Dispositivo Maxi Cappuccino e injector Posico para cima (@); maquina acesa
de agualvapor Posicéo para baixo: maquina desligada

K - Grelha para apoiar chavenas R - Lampada piloto ligagéo

Dados de identificacao
Na placa situada abaixo da base de apoio da maquina foram colocados os seguintes dados de identificagdo da maquina:

+ fabricante e marcagéo CE + tenséo eléctrica de alimentagéo (V) e frequéncia (Hz)
+ modelo (Mod.) * poténcia eléctrica absorvida (W)
* n° de matricula (SN) * nlmero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar 0 modelo e 0 nimero de matricula.

FASES PRELIMINARES PARA A SUA UTILIZAGAO

Accionamento

Certificar-se que a tens&o da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados técnicos do aparelho. Coloque a
maquina sobre uma superficie plana. Lavar o reservatorio antes do primeiro uso e enche-lo com agua natural fresca 0,7
litros (MAX) e, em seguida, ter o cuidado de inserir bem o mesmo em sua sede (Fig. 3).

Certificar-se que o reservatorio esteja bem encaixado; caso contrario, pode ocorrer que a maquina nao funcione.
Ligue a ficha a tomada da corrente eléctrica, que deve ser provida de ligacéo a terra.

Ligar a maquina pela primeira vez

Apbs ter enchido o reservatério com agua natural fresca, accionar a maquina colocando o interruptor (Q) na posigéo ((T)
). Acende-se a lampada piloto (R) que indica que a maquina esta ligada. Acende-se a Idmpada piloto (N) que indica que a
caldeira interna iniciou a aquecer.

Se ligar a maquina pela primeira vez ou apés um periodo de inutilizagdo, recomendamos que faga passar pelo
menos uma medida de chavena de agua pelo circuito hidraulico da caldeira.

Posicionar, por baixo do injector de café e por baixo do dispositivo Maxi Cappuccino, um recipiente com capacidade de,
pelo menos, meio litro (Fig. 5). Colocar o interruptor (O) na posicao café (‘w?). Aguardar a saida de agua pela sede de en-
caixe do portafiltro. Abrir 0 botdo de produgao do vapor (M) e fazer com que a agua saia pelo dispositivo Maxi Cappuccino.
Parar a saida de agua colocando o interruptor (O) novamente na posigéo central. Fechar o botéo de produgéo de vapor.
Aguardar que a lampada piloto (N) se apague. Assim, a maquina esta pronta para preparar o café.

COMO PREPARAR O CAFE

Inserir no portafiltro (A), o gotejador para p6 (D), o disco furado de silicone (E) e o filtro Thermocream® (F) na ordem indica-
da (Fig. 6). Dosear o café no filtro e calcar ligeiramente com o calcador especifico: para dois cafés, encher totalmente dois
doseadores, enquanto para um café deve-se encher somente um. Encaixar o porta-filtro na devida sede.

Apertar bem girando da esquerda para a direita, certificando-se de té-lo encaixado bem a flange (Fig. 7).

A Atencao!
Se for inserida uma quantidade excessiva de café no interior do filtro, a rotagdo do porta-filtro pode ser dificultosa
e/ou durante a saida do café podem haver perdas do porta-filtro.
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E aconselhavel deixar aquecer o porta-filtro mantendo-o inserido em sua sede por alguns minutos antes de fazer um café,
de modo que mesmo o primeiro café esteja bem quente. Isto n&o sera necessario para os cafés seguintes.
Colocar o interruptor (O) na posicéo da fungao café (?): iniciara a saida do café dos bicos do porta-filtro. Para interromper
a saida de café, deve-se colocar o botdo na posi¢&o central. A dose méaxima para um café € de 50 ml.
Atencgao!
Como para as maquinas de café profissionais, o porta-filtro ndo deve ser retirado quando o interruptor de saida do
café estiver activado (na posi¢éo da fungéo café &P).

Atencgao!
Ao terminar a produgéo do café aguardar cerca de 10 segundos antes de desencaixar o porta-filtro. Para remover o
porta-filtro rodar o mesmo lentamente da direita para a esquerda a fim de evitar salpicos ou jactos de agua ou café.

Se, durante a fase de espera do vapor, forem verificadas pequenas emissdes de vapor pelo porta-filtro, este fené-
meno deve ser considerado totalmente normal.

Aluz piloto (N) se apagara e se acendera periodicamente, indicando a activagao do termostato da caldeira, que serve para
manter a temperatura ideal da agua (cerca de 100°C para o café, e cerca de 150°C para produzir vapor).

E importante, seja para o primeiro café como para aqueles seguintes, accionar a produgdo de café somente quando esta
luz piloto (N) estiver apagada.

COMO FAZER O CAFE COM PASTILHAS

Para preparar o café com pastilha deve-se remover do portafiltro (A), o filtro (F), o disco de silicone (E) e o gotejador para

café em p6 (D).

1 Inserir, no portafiltro (A), o gotejador para pastilhas (B) e o filtro para pastilhas (B)(Fig. 14).

2 Posicionar a pastilha no portafiltro (Fig. 15).

3 Empurrar a pastilha com os dedos para a parte inferior do filtro (Fig. 16).

4 A pastilha deve estar bem centralizada e colocada no interior do filtro.

5 Em seguida, sera possivel inserir o porta-filtro em sua sede. Apertar bem girando da esquerda para a direita, certificando-
se de té-lo encaixado bem a flange (Fig. 7).

6 Depois de ter preparado o café, ao retirar o porta-filtro, a pastilha poderia ficar encaixada na parte superior da maquina.
Para retira-la deve-se inclinar o porta-filtro (Fig. 17) deixando que a pastilha caia sobre 0 mesmo.

Para obter um café sempre 6ptimo, deve-se utilizar pastilhas que apresentem a marca de compatibilidade E.S.E.

Se a pastilha nao estiver bem inserida ou o porta-filtro néo for bem apertado, pode haver saida de gotas de agua
do préprio porta-filtro.

Enchimento do depésito de agua durante o uso

Né&o sera necessario efectuar nenhuma operagéo especifica quando terminar a agua do depdsito, pois a maquina possuli
uma valvula especial de auto-activacdo. Bastara, apds ter desligado a maquina e retirado a ficha da tomada de corrente,
extrair o depdsito e enché-lo novamente com agua natural fresca.

COMO FAZER 0 CAPPUCCINO

Para preparar um cappuccino, um chocolate quente ou aquecer qualquer outra bebida, deve-se colocar o interruptor (O) na
posicao da fungao vapor (<) e aguardar que a luz piloto (N) se apague: esta luz indica que a caldeira atingiu a temperatura
ideal para a produg&o de vapor (cerca de 150°C).

Se, durante a fase de espera do vapor, forem verificadas pequenas emissoes de vapor pelo porta-filtro, este fené-
meno deve ser considerado totalmente normal.

Rodar o botéo de produgao de vapor (M) tendo o cuidado de posicionar um copo por baixo do dispositivo Maxi Cappuccino
(J): inicialmente saira um pouco de agua e logo de seguida um jacto de vapor muito forte.

Fechar o botdo de produgéo de vapor (M) para interromper o jacto de vapor e colocar um recipiente com o leite a emulsio-
nar por baixo do dispositivo Maxi Cappuccino (Fig. 10). Mergulhar a fundo o injector no recipiente do leite e abrir novamente
0 botéo de produgéo de vapor (M) até obter o resultado desejado. Durante estas operagdes pode ser que se note que a
ldmpada piloto (N) se apaga e se acende periodicamente, o que nos indica as intervengdes feitas pelo terméstato para
manter uma temperatura constante na caldeira de geragéo do vapor.

E oportuno accionar a produgao do vapor somente quando a lampada piloto estiver apagada. Apos cada utilizagao
deve-se fazer com que o vapor saia por alguns segundos para liberar o furo de possiveis residuos de leite.

Fechar o botédo de produgéo de vapor (M). Terminada a preparagdo do cappuccino deve-se colocar o interruptor (O) na
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posigao central de standby para desactivar a fungéo vapor.

PARA PREPARAR NOVAMENTE O CAFE

Para preparar um café logo depois de ter feito o cappuccino serd necessario que a caldeira atinja a temperatura de
preparacgédo de café realizando estas operacdes: recolocar o interruptor (O) na posigéo central para arrefecer a caldeira
e aguardar que a luz piloto (N) acenda e apague novamente. Para antecipar o arrefecimento da caldeira, proceder do
seguinte modo: apds ter colocado um recipiente por baixo do injector (J), colocar o interruptor (O) na posicéo (‘=?); rodar o
botéo de produgéo de vapor (M): havera saida de agua, até quando a luz piloto (N) acender. Fechar o botdo de produgéo
de vapor (M) e recolocar o interruptor de produgéo de café (O) na posigdo central. A maquina esté pronta de novo para a
preparagéo do café.

COMO PREPARAR CHA OU INFUSOS

Apds ter efectuado as operagdes descritas no capitulo “Preparagéo da maquina”, posicionar uma chavena por baixo do
injector Maxi Cappuccino (J). Colocar o interruptor de produgéo de café (O) na posigéo (). Rodar o botdo de produgéo
de vapor (M); deste modo, saira agua quente pelo dispositivo Maxi Cappuccino. A dose maxima para duas chavenas ¢ de
200 ml.

CONSELHOS UTEIS PARA OBTER UM BOM EXPRESSO A ITALIANA

0O café moido colocado no porta-filtro devera ser comprimido levemente. Um café mais forte ou menos forte depende do
grau de moagem do café, da quantidade deste colocada no porta-filtro e da compresséo. Poucos segundos é o tempo
suficiente para tirar o café. Se o tempo de saida do café for maior do que o indicado significa que o grau de moagem é
muito fino ou que o café em pd colocado no porta-filtro foi comprimido excessivamente.

LIMPEZA DO APARELHO

C Atencao!
Todas as operagdes de limpeza indicadas abaixo devem ser efectuadas com maquina desligada e com ficha eléc-
trica desconectada da tomada de corrente.

é Atencao!
Uma manutengdo e uma limpeza regulares preservam e mantém eficiente a maquina por um periodo de tempo
maior. Nunca lavar os componentes da maquina na maquina de lavar louga. Nao utilizar jactos de &gua directa.

ﬁ Atencao!
Todas as operagdes devem ser efectuadas com maquina fria.

Limpeza do filtro que contém o café moido

Certificar-se que os furos ndo estejam obstruidos e, se necessario, limpar com uma escova (Fig. 11). Fazer com que saia
agua quente do porta-filtro com o filtro inserido, sem o p6, depois de ter posicionado um copo por baixo da saida de agua,
para dissolver ou remover possiveis residuos de café ou impurezas.

Atencao!

Remover e desprender lentamente o porta-filtro pois, caso houver presséo residua, esta poderia provocar borrifos.
Aconselhamos limpar meticulosamente o filtro a cada 3 meses, aproximadamente, utilizando as pastilhas detergentes
COFFEE CLEAN de Ariete que se encontram nos pontos de venda e nos Centros de Assisténcia Autorizados, seguindo
as instrugdes contidas na confecgdo ou, como alternativa, utilizando uma pastilha de detergente simples (sem adicionar
abrilhantador ou outros aditivos quimicos) para maquina de lavar lougas, do seguinte modo:

+ Inserir uma pastilha de detergente para maquina de lavar lougas no filtro (sem café) quando a maquina estiver bem
quente (ap6s pelo menos 5 minutos de aquecimento).

+ Encaixar o porta-filtro na maquina e colocar um recipiente abaixo do porta-filtro.

+ Posicionar o interruptor (O) em café (=) para activar a produgdo de agua quente e para que esta saia por 15-20 segun-
dos.

+ Interromper a saida de agua e deixar que a pastilha possa actuar por, no minimo, 15 minutos mantendo o porta-filtro
inserido na maquina.

+ Repetir a operagao de saida de agua fazendo com que a bomba funcione por cerca de 15-20 segundos e, em seguida,
deixar em repouso por outros 15-20 segundos até quando a agua dos dois reservatorios terminar.

+ Remover o porta-filtro da maquina, extrair o filtro e enxaguar bem o mesmo passando por gua corrente da torneira.

+ Desligar a maquina, desligar o cabo de alimentagéo da tomada de corrente e limpar com uma esponja a sede de encaixe
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do porta-filtro para remover possiveis residuos de detergente do duche.
+ Ligar novamente a maquina, encaixar o porta-filtro e activar a saida de, no minimo, 2 chavenas de &gua para completar
0 enxaguamento.
Se a maquina de café for utilizada todos os dias, aconselhamos que seja efectuada a operacéo de limpeza a cada trés
meses, o minimo.

Limpeza do porta-filtro para pastilhas

Com o porta-filtro encaixado, sem a pastilha inserida, posicionar um copo por baixo do porta-filtro. Colocar o interruptor (O)
na posigao da fungdo café (>): iniciara a saida do café pelos bicos do porta-filtro. De esta manera, los eventuales restos
de café o impuridades presentes en el portafiltro se disolveran y seran eliminados.

Limpeza do disco de silicone
Lavar o disco de silicone (E) com agua corrente dobrando ligeiramente aos lados de modo a liberar o furo central eliminan-
do possiveis residuos de p6 de café que poderiam obstrui-lo (Fig. 12).

Limpeza do alojamento do porta-filtro
Com o uso, podera ocorrer, na sede de encaixe do porta-filtro, uma sedimentagéo de residuos de café que podem ser
removidos com um palito, com uma esponja (Fig. 13) ou deixando passar dgua sem o porta-filtro inserido (Fig. 4).

Limpeza do dispositivo Maxi Cappuccino

Atencgao!

Efectue esta operagdo quando o tubo cromado estiver frio, para evitar queimaduras.
Desaperte o dispositivo (J) do pequeno tubo e lave-o com agua corrente. A limpeza deste tubo pode ser feita com um pano
nao abrasivo. Aperte novamente o dispositivo para cappuccino até o fim de curso. Se necessario, limpe com um alfinete
o furo de saida do vapor. Apds cada utilizagdo, deve-se deixar que o vapor saia por alguns segundos para liberar o furo e
eliminar possiveis residuos.

Limpeza do depdésito
Aconselhamos a limpeza periodica da parte interna do depdsito com uma esponja ou um pano himido.

Limpeza da grelha e da gaveta para recolha de gotas
Lembrar de esvaziar de vez em quando a gaveta para recolha de gotas (K).

Retirar a grelha (L) e lavé-la com agua corrente; retirar a gaveta para recolha de gotas (K) da maquina, esvazié-la e lava-la
passando por agua corrente.

Limpeza do corpo da maquina

A Atencao!
Limpar as partes fixas da maquina usando um pano himido ndo abrasivo para ndo danificar a estrutura.

DESCALCIFICAGAO

Uma boa manuteng&o e uma limpeza regular preserva e mantém eficiente a maquina por um periodo maior limitando nota-
velmente os riscos de formag&o de depésitos de calcario no aparelho. Se, mesmo assim, apés algum tempo, a fungéo do
aparelho estiver comprometida devido ao uso frequente de dgua dura e muito calcéria, pode-se efectuar a descalcificagéo
da maquina para eliminar o problema de funcionamento. Utilizar, a este fim, exclusivamente o produto para descalcificagéo
NOCAL da Ariete, a base de acido citrico. Este produto encontra-se facilmente nos centros de assisténcia técnica Ariete.
Ariete ndo assume nenhuma responsabilidade por danos aos componentes internos da maquina de café causados por
uso de produtos ndo conformes devido a presenga de aditivos quimicos. Em caso de necessidade de uma descalcificagao,
deve-se observar as indicagdes da folha de instrugdes do produto de descalcificagdo.

POR O APARELHO FORA DE SERVICO

Em caso de ndo utilizagéo da maquina deve-se desconecta-la electricamente, esvaziar o depésito de agua e a bandeja de
recolha de gotas e limpar a mesma (ver paragrafo “Limpeza do aparelho”).

Em caso de eliminagao deve-se realizar a separagao dos varios materiais utilizados na construgdo da maquina e efectuar
a eliminagdo dos mesmos de acordo com a composicéo e disposicdes de lei vigentes no Pais de utilizagao do aparelho.

46



COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

A Em caso de anomalias de funcionamento, desligar imediatamente a maquina e desconectar a ficha da tomada

eléctrica.

Problemas

Causas

Solugdes

Nao ocorre a
saida de agua
quente para
cha.

Provavelmente houve entrada de ar
no circuito e isto desactivou a bomba.

Certificar-se que o reservatdrio esteja bem encaixado e que
o nivel ndo seja inferior ao minimo nivel indicado em relevo
no mesmo. Repetir as operacdes descritas no paragrafo
“Preparagéo da maquina”.

Furo de saida do vapor do bico
emissor obstruido.

Com um alfinete, desobstruir, eliminando possiveis incrusta-
¢Oes formadas no furo do bico emissor.

Néo ocorre
saida de vapor.

Ha pouca &gua e a bomba néo
aspira.

Certificar-se que o nivel de agua do depésito seja regular e,
se necessario, encher com agua natural fresca.

Furo de saida do vapor do bico
emissor obstruido.

Com um alfinete, desobstruir, eliminando possiveis incrusta-
¢Oes formadas no furo do bico emissor.

Ocorre saida
de café pelas
bordas do
porta-filtro.

Provavelmente foi colocada uma
quantidade excessiva de café moido
no porta-filtro o que impediu que
este ultimo tenha sido apertado até o
fundo em seu encaixe.

Remover e desprender lentamente o porta-filtro pois, caso
houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Deve-se limpar a vedagdo com um palito ou uma esponja
(Fig. 13). Repetir a operagao colocando a quantidade
adequada de café no filtro.

Na vedagdo da sede de encaixe do
porta-filtro h& acimulo de residuos
de café em po.

Deve-se limpar a vedagéo com um palito ou uma esponja
(Fig. 13).

O filtro que contém o pd de café sta
com seus furos obstruidos.

Remover e desprender lentamente o porta-filtro pois, caso
houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar com uma escova ou um alfinete os furos obstruidos.
Lavar o filtro com detergente utilizando pastilhas COFFEE
CLEAN de Ariete seguindo as instrugdes da confecgao.

Pastilha com defeito.

Substituir a pastilha no porta-filtro.

A saida do café
nao ocorreu ou
ocorre muito

O disco com furos presente na sede
de encaixe do porta-filtro esta com os
furos obstruidos.

Ligar a maquina sem o porta-filtro para que saia agua. Se a
agua ndo sair de modo uniforme de todos os furos deve-se
efectuar a limpeza anticalcario utilizando o produto Ariete

lentamente. NOCAL, que se encontra nos centros de assisténcia Ariete,
seguindo as instrugdes da confecgéo.
O filtro que contém o p6 de café esta | Remover e desprender lentamente o porta-filtro pois, caso
com seus furos obstruidos. houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar com uma escova ou um alfinete os furos obstruidos.
Lavar o filtro com detergente utilizando pastilhas COFFEE
CLEAN de Ariete seguindo as instrugdes da confecgao.
Mistura de café moido muito fino. Tente utilizar misturas de café moido mais grosso.
Mistura de café muito comprimido. Comprimir o café no filtro com uma pressao menor.
O reservatorio ndo esta bem Encaixar bem o reservatdrio empurrando-o até o fundo.
colocado.
Hé pouca &gua e a bomba nédo Certificar-se que o nivel de dgua do depdsito seja regular e,
aspira. se necessario, encher com agua natural fresca.
Pastilha com defeito. Substituir a pastilha no porta-filtro.
Ruptura da pastilha. Retirar o porta-filtro para pastilhas, limpar sua sede com
uma esponja e inserir novamente a nova pastilha.
O café esta O grau de moagem da mistura de Para obter um café mais concentrado e mais quente, deve-
aguado e frio. | café é muito grosso. se usar uma mistura com grau de moagem mais fino.

Em todos os casos este problema é eliminado gragas ao
Sistema Thermocream®, que garante sempre um café
quentissimo e um creme rico, mesmo com o café moido

grosso.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese regelgeving, en zijn
alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het ap-
paraat alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit
boekie altijd binnen handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk
er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

A Gevaar voor kinderen & Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Gevaar als gevolg van elektriciteit A Let op — schade aan materialen
Risico op schade door andere oorzaken

BEOOGD GEBRUIK

U kunt uw Café Retré gebruiken om koffie en cappuccino te maken; daarmaast is het mogelijk, dankzij de mogelijkheid
heet water te af te geven, (kruiden) thee te zetten. Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor privégebruik, en moet dus als
ongeschikt worden beschouwd voor industriéle of professionele doeleinden.

De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien, en wijst dus iedere aansprakelijkheid af voor schade die wordt
veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van het apparaat. Bovendien heeft oneigenlijk gebruik tot gevolg dat iedere garantie
komt te vervallen.

OVERIGE RISICO’S
Door de bouwkenmerken van het apparaat dat onderwerp is van dit boekie is het niet mogelijk de gebruiker te beschermen
tegen rechtstreekse stoomstoten of heet water.

Let op!
Verbrandingsgevaar — Richt bij het verhitten van water of opwekken van stoom de straal niet naar derden of de
gebruiker zelf. Houd de buis uitsluitend vast bij het kunststof gedeelte.

A Gebruik uitsluitend houders van materialen die “voor consumptie” zijn gemaakt.

BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

+ Dit apparaat is uitsluitend voor privégebruik ontworpen, en moet dus als ongeschikt worden geacht voor commerciéle of
industrieel gebruik.

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik voor andere doeleinden dan die zijn voorzien
in dit boekje.

+ Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gratis assistentie wordt verleend als het
product defect raakt bij het versturen naar een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpakt.

+ Het apparaat is conform aan de EG-richtlijn 2006/95 en de richtlijn EMC-richtlijn 2004/108/EG. Het apparaat voldoet aan
de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004 betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

A Gevaar voor kinderen

+ Dit apparaat is niet geschikt om te worden gebruikt door personen (inclusief kinderen) met beperkte lichamelijke, senso-
riéle of geestelijke vermogens; Op gebruikers die het apparaat niet kennen en er geen ervaring mee hebben, of aan wie
geen instructies voor het gebruik van het apparaat zijn gegeven, moet toezicht worden gehouden door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

+ Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

+ Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze een bron van gevaar kunnen vormen.

+ Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar te maken door het stroomsnoer door te
snijden. Verder bevelen wij aan om de delen van het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met
name voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit
+ Laat de stroomkabel niet op een plek hangen, waar hij door een kind beetgepakt kan worden.
+ Voordat het apparaat op het elektriciteitsnet wordt aangesloten moet u controleren of de spanning, die staat aangegeven
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op het plaatje onder het apparaat, gelijk is met die van het lokale net.

Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat goedgekeurde verlengsnoeren, kan schade en ongelukken ver-
oorzaken.

Alvorens het waterreservoir te vullen het apparaat loskoppelen van het elektriciteitsnet.

In geval de toevoerkabel is beschadigd, dient deze te worden vervangen door de fabrikant of door de Technische Dienst
of door een persoon die hiertoe is bevoegd, om ieder risico te vermijden.

Zorg dat de delen onder spanning nooit in contact komen met water: er kan kortsluiting ontstaan!

Verwijder de stekker uit het stopcontact alvorens het apparaat te reinigen of onderhoudswerkzaamheden uit te voeren.
Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

Schakel altijd het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact alvorens het reservoir met water te vullen.

A Risico op schade door andere oorzaken
Til het apparaat niet op aan het waterreservoir of het bakje, maar pak het hele apparaat vast.
Kies een ruimte die goed verlicht en schoon is met een makkelijk te bereiken stopcontact.
Giet niet te veel water in het reservoir.
Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.
Het strijkijzer moet worden gebruikt en neergezet op een stabiele ondergrond.
Het strijkijzer mag niet worden gebruikt als het is gevallen, als er zichtbare schade is of als hij water lekt. Gebruik het ap-
paraat niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder
ook de vervanging van de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door een Ariete Servicedienst of door Ariete
vakmensen, om iedere vorm van gevaar te voorkomen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Richt het stoom- of heetwaterpijpje nooit op lichaamsdelen; wees altijd voorzichtig wanneer u het stoom-/heetwaterpijpje
gebruikt: gevaar voor verbrandingen!
Vanwege verbrandingsgevaar mogen de externe metalen delen van het apparaat en de filterhouder niet worden aange-
raakt wanneer het apparaat in werking is.
Als er geen water uit de filterhouder komt, kan dit komen doordat het Thermocream®-filter verstopt zit. Onderbreek de
afgifte en wacht een tiental seconden. Neem de filterhouder vervolgens langzaam weg aangezien er door eventuele
restdruk spetters uit kunnen komen. Reinig hem vervolgens zoals aangegeven in de daaraan gewijde paragraaf.

Let op - schade aan materialen
Zet het apparaat op een stabiel viak waar deze niet kan omvallen.
Plaats nooit andere elementen in de filterhouder voor pad dan pad. Het apparaat zou hierdoor zwaar beschadigd kunnen
raken.
Gebruik alleen koffiepads met het ESE-merk.
Gebruik het apparaat niet zonder water, aangezien de pomp in dit geval zou kunnen doorbranden.
Vul het waterreservoir nooit met heet of kokend water.
Zet het apparaat niet op erg warme oppervlakten of vlakbij open viammen om te voorkomen dat de behuizing beschadigd
raakt.
Het snoer mag niet in contact komen met de warme delen van het apparaat.
Gebruik geen koolzuurhoudend water.
Doe nooit iets anders in het Thermocream® filter dan gemalen koffie. Het apparaat zou hierdoor zwaar beschadigd kun-
nen raken.
Stel het apparaat niet bloot aan temperaturen onder de 0°C; het in het apparaat gebleven water zou kunnen bevriezen en
schade veroorzaken.
Gebruik het apparaat niet in de open lucht.
Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen, zon, etc...).
Na de stekker uit het stopcontact te hebben getrokken en nadat het apparaat is afgekoeld, dient deze uitsluitend te
worden gereinigd met een vochtige doek die geen krassen achterlaat en met een zachte zeepoplossing (gebruik nooit
reinigingsmiddelen die de plastic delen kunnen beschadigen).

- BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Filterhouder M - Stoomknop

B - Doorloopelement voor koffiepad N - Lampje temperatuur ketel

C - Koffiepadfilter O - Schaklaar koffie/stoom

D - Doorloopelement voor gemalen koffie Centrale stand: stand-by

E - Geperforeerde schijf van silicone Stand (<!): stoomafgifte

F - Thermocream® filter Stand (=?): koffiezetten

G - Verwijderbaar waterreservoir P - Thermometer temperatuur in de ketel (°C en °F)
H - Maatbekertje/ koffiepers Q - Aan/uitknop

| - Toevoerkabel — Stekker Stand omhoog ((T)): machine ingeschakeld
J - Maxi Cappuccino-apparaat en water/stoombuisje Stand omlaag:machine: uitgeschakeld

K - Druppelopvanglade R - Aan/uitlampje

L - Uittrekbaar rooster steun voor kopjes

Identificatiegegevens
Op het plaatje aan de onderkant van het apparaat zijn de identificatiegegevens ervan weergegeven:

+ abrikant en EG-merk + voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)
+ model (Mod.) + opgenomen elektrisch vermogen (W)
* registratienummer (SN) + gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Servicecentra, het model en het registratienummer.

FASES VOORAFGAAND AAN HET GEBRUIK

Inwerkingstelling

Controleer of de netspanning in huis hetzelfde is als die op het plaatje met technische gegevens van het apparaat. Zet het
apparaat vervolgens op een vlakke ondergrond. Was het reservoir bij het eerste gebruik, en vul hem met 0,7 liter schoon
water (MAX), en zet hem weer goed op zijn plaats (Fig. 3).

Controleer of het waterreservoir goed is aangebracht, anders kan het apparaat geen koffie afgeven.
Steek de stekker in een geaard stopcontact.

Voor het eerst inschakelen

Na het reservoir met vers water te hebben gevuld, zet u de machine aan door de schakelaar (Q) op stand ((T)) naar boven
te zetten. Het controlelampje (R) gaat branden om aan te geven dat de machine ingeschakeld is. Het controlelampje (N)
gaat branden om aan te geven dat de interne ketel zich begint te verwarmen.

Als het apparaat voor het eerst wordt aangezet, of als hij lange tijd niet is gebruikt, wordt aangeraden minstens een
kop water uit het hydraulische circuit van de ketel te laten lopen.

Zet een houder met een inhoud van minstens een halve liter (Fig. 5) onder het koffieschenktuitje en onder het Maxi Cap-
puccino-apparaat. Zet de schakelaar (O) op koffiezetten (‘=?). Wacht tot er water uit de plaats komt, waarin de filterhouder
wordt vastgedraaid. Open de stoomknop (M) en laat water uit het Maxi Cappuccino-apparaat stromen.

Beéindig de afgifte door de schakelaar (O) weer op de middelste stand te zetten. Draai de stoomknop dicht. Wacht tot het
controlelampje (N) uitgaat. Het apparaat is nu gereed om koffie te zetten.

HOE MAAK JE KOFFIE

Doe het doorloopelement voor gemalen koffie (D), de geperforeerde siliconenschijf (E) en het Thermocream®-filter (F)
in de aangegeven volgorde (Fig. 6) in de filterhouder (A). Doseer de koffie in het filter en druk hem zachtjes aan met het
speciale aandrukplaatje: Vul twee maatschepjes helemaal voor twee kopjes koffie, en vul er een voor één kopje koffie. Zet
de filterhouder op zijn plaats.

Zet hem goed vast door hem van links naar rechts te draaien, en zorg er daarbij voor dat hij goed op de flens is
vastgezet (Fig. 7).
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Let op!
A Als er te veel gemalen koffie in het filter wordt gedaan, kan het zijn dat de filterhouder moeilijk kan worden gedraaid
en/of het filterhouder lekt tijdens het koffiezetten.

Het is raadzaam de filterhouder te laten opwarmen door hem een aantal minuten op zijn plaats te laten zitten alvorens koffie
te zetten, zodat ook het eerste kopje koffie goed warm is. Dit is niet nodig bij de volgende kopjes koffie.

Zet de schakelaar (O) op de stand voor koffiezetten (=?): er begint koffie uit het tuitje van de filterhouder te komen. Zet de
toets op de centrale stand om het koffiezetten te onderbreken. De maximale dosis voor een kopje koffie is 50 ml.

Let op!
A Net als bij professionele koffiezetapparaten mag het filter niet worden verwijderd wanneer de koffiezetknop is inge-
schakeld (stand koffiezetten ‘=P).

Let op!

& Wacht na het koffiezetten ongeveer 10 seconden alvorens de filterhouder eruit te halen. De filterhouder wordt
verwijderd door hem langzaam van rechts naar links te draaien, waardoor wordt voorkomen dat er water of koffie
uitschiet.

Als er in ruststand wolkjes stoom uit de plek waar de filterhouder wordt vastgehouden komen, dan is dat volkomen
normaal.

Het lampje (N) zal regelmatig aan- en uitgaan, waarmee wordt aangegeven dat de thermostaat van de ketel ingrijpt, om het
water op een optimale temperatuur te houden (rond de 100°C om koffie te zetten, en rond de 150°C om stoom af te geven).
Het is beter, zowel bij het eerste kopje koffie als bij de volgende, pas koffie te zetten wanneer dit lampje (N) is gedoofd.

KOFFIE MAKEN MET EEN KOFFIEPAD

Om koffie te zetten met een koffiepad moet het filter (F), de siliconenschijf (E) en het doorloopelement voor gemalen koffie

(D) uit de filterhouder (A) worden gehaald.

1 Zet het doorloopelement voor koffiepads (B) en het filter voor koffiepads (C) in de filterhouder (A)(Fig. 14).

2 Plaats de pad (Fig. 15).

3 Druk de pad met de vingers onderin het filter (Fig. 16).

4 De pad moet goed in het midden in het filter zitten.

5 Het filterhouder kan nu in zijn houder worden gezet. Zet hem goed vast door hem van links naar rechts te draaien, en zorg
er daarbij voor dat hij goed op de flens is vastgezet (Fig. 7).

6 Wanneer, na koffie te hebben gemaakt, de filterhouder wordt verwijderd, kan het zijn dat de pad vast blijft zitten aan de
bovenkant van het apparaat. Om hem te verwijderen moet de filterhouder schuin worden gehouden, zoals in de afbeel-
ding getoond, zodat de pad daarop valt (Fig. 17).

Om altijd lekkere koffie te hebben moeten pads worden gekocht met het E.S.E.-merkteken.

Als de pad er niet goed in zit of de filterhouder niet goed is vastgedraaid, kan er wat water uit de filterhouder drup-
pelen.

Reservoir met water vullen tijdens gebruik

Er hoeven geen speciale handelingen te worden verricht wanneer het water in het reservoir op is, aangezien de machine
een speciale automatische inschakelingsklep heeft. U hoeft enkel, na de stekker uit het stopcontact te hebben getrokken,
het reservoir eruit te trekken en hem opnieuw met vers water te vullen.

CAPPUCCINO MAKEN

Zet om cappuccino, warme chocolademelk, of een willekeurige andere drank te verwarmen, de schakelaar (O) op stoom-
afgifte (<!>) en wacht tot het lampje (N) dooft, hetgeen aangeeft dat de ketel de juiste temperatuur heeft bereikt om stoom
af te geven (ongeveer 150°C).

Als er in ruststand wolkjes stoom uit de plek waar de filterhouder wordt vastgehouden komen, dan is dat volkomen
normaal.

Draai aan de stoomknop (M) en zorg ervoor dat er een glas onder het Maxi Cappuccino-apparaat (J) staat: er zal eerst wat
water uitkomen, en vervolgens een sterke stoomstoot.

Sluit de stoomknop (M) weer om de stoomstoot de stoppen, en zet het kannetie met de melk, die moet worden opge-
schuimd, onder het Maxi Cappuccino-apparaat (Fig. 10). Dompel het buisje helemaal in het melkkannetje en draai de
stoomknop (M) weer open tot het gewenste resultaat is bereikt. Tijdens deze handelingen zal dat het lampje (N) regelmatig
aan en uit gaan, waarmee wordt aangegeven dat de thermostaat in- en uitschakelt om de ketel op de juiste temperatuur te
houden voor stoomafgifte.
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Het is beter om de stoomafgifte pas te starten wanneer het lampje is gedoofd. Laat er na ieder gebruik een aantal
seconden stoom uitblazen om eventuele melkresten uit het gat te verwijderen.

Draai de stoomknop (M) dicht. Zet na de cappuccino te hebben bereid de schakelaar (O) weer op de centrale stand-bystand
om de stoomfunctie uit te sluiten.

HET OPNIEUW GEBRUIKEN VOOR HET KOFFIEZETTEN

Om meteen na een cappuccino te hebben gemaakt weer koffie te zetten moet de ketel op de temperatuur voor koffiezetten
worden gebracht door als volgt te handelen: zet de schakelaar (O) op de centrale stand om de ketel te laten afkoelen, en
wacht tot het lampje (N) aan en weer uit gaat. Als u het afkoelen wilt versnellen, kunt u als volgt handelen: Nadat u een
houder onder het buisje (J) heeft gezet, zet u de schakelaar (O) op stand (=P); draai aan de stoomknop (M): hierdoor zal
er water uitkomen tot het lampje (N) gaat branden. Draai de stoomknop (M) nu dicht en zet de koffieafgifteknop (O) op de
middelste stand. De machine is nu gereed om koffie te zetten.

HOE MAAK JE THEE EN DERGELIJKE

Na de handelingen te hebben verricht die in het hoofdstuk “Handelingen voorafgaand aan het gebruik” worden beschreven,
zet u een kopje onder het Maxi Cappuccino-buisje (J). Zet de koffieafgifteknop (O) op stand (). Draai aan de stoomknop
(M); op die manier komt warm water uit het Maxi Cappuccino-apparaat. De maximale dosis voor een kopje koffie is 200 ml.

NUTTIGE INFORMATIE VOOR HET MAKEN VAN EEN GOEDE ESPRESSO

De gemalen koffie in de filterhouder moet zachtjes worden aangedrukt. Of de koffie sterk of minder sterk is hangt af van de
maalfijnheid van de koffie, van de hoeveelheid koffie die in de filterhouder wordt gedaan, en van hoe stevig de koffie wordt
aangedrukt. Na enkele seconden begint de koffie in de kopjes te druppelen. Als er meer tijd nodig is voor het opwekken,
dan betekent dit dat de koffie te fijn is gemalen of te stevig is aangedrukt.

REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!
Alle hieronder aangegeven reinigingshandelingen moeten worden uitgevoerd met het apparaat uitgeschakeld en
de stekker uit het stopcontact.

Let op!
A Regelmatig onderhoud en een regelmatige reiniging maken dat de machine behouden blijft en langer goed blijft
werken. Was de onderdelen van het apparaat nooit in de afwasmachine. Spuit er nooit rechtstreeks waterstralen op.

Let op!
ledere ingreep moet worden uitgevoerd met koud water.

Reiniging van het filter waar de maling in zit

Controleer of de gaatjes niet verstopt zitten, en als dat wel het geval is, maak ze dan schoon met een borsteltje (Fig. 11).
Laat heet water uit de filterhouder lopen, met het filter erin zonder koffiemaling, na een beker onder de uitloop te hebben
gezet, om eventuele koffieresten of verontreinigingen op te lossen of te verwijderen.

Let op!
Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er door de eventuele restdruk heet water uit zou kun-
nen spuiten.

Het wordt aanbevolen het filter ongeveer iedere 3 maanden goed te reinigen met reinigingstabletten COFFEE CLEAN

die bij de verkooppunten en de Erkende Servicecentra verkrijgbaar zijn, volgens de aanwijzingen op de verpakking of, als

alternatief, met een tablet normaal afwasmiddel (zonder glansmiddel of andere chemische toevoegingen) voor vaatwas-

sers, en wel als volgt:

+ Plaats een tablet met reinigingsmiddel voor vaatwassers in het filter (zonder koffie) wanneer het apparaat goed warm is
(na ongeveer 5 minuten te zijn opgewarmd).

+ Draai de filterhouder vast in het apparaat en zet een bakje onder de filterhouder.

+ Zet de schakelaar (O) op de stand voor koffiezetten (‘=) om het doorlopen van water te starten, en laat 15-20 seconden
lang water doorlopen.

+ Stop de waterdoorloop en laat de tablet minstens 15 minuten inwerken met de filterhouder in het apparaat.

+ Herhaal deze handeling, d.w.z. laat water doorlopen door de pomp 15-20 seconden te laten draaien, en laat hem vervol-
gens 15-20 seconden rusten, tot de twee waterreservoirs leeg zijn.
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+ Verwijder de filterhouder uit het apparaat, haal het filter eruit en spoel hem goed onder de kraan.

+ Zet het apparaat uit, haal de stekker uit het stopcontact en maak met een spons de ruimte waar de filterhouder in wordt
vastgedraaid schoon om eventuele resten van het reinigingsmiddel uit het geperforeerde plaatje te verwijderen.

+ Zet het apparaat weer aan, draai de filterhouder er weer in vast en laat er nog minstens 2 kopjes water uitiopen om hem
goed te spoelen.

Als het koffiezetapparaat dagelijks wordt gebruikt wordt aangeraden het apparaat minimaal een maal per drie maanden te

reinigen.

Reiniging van de filterhouder voor pads

Plaats, met de filterhouder vastgehaakt, zonder koffiepad erin, een glas onder de filterhouder. Zet de schakelaar (O) op
de stand voor koffiezetten (‘w): er begint water uit de tuitjes van de filterhouder te komen. Zodoende worden eventuele
koffieresten of verontreinigingen in de filterhouder opgelost en verwijderd.

Reiniging van de siliconenring
Was de schijf van siliconen (E) onder de kraan door zachtjes de randen te buigen om eventuele koffieresten uit het centrale
gat te verwijderen (Fig. 12).

Schoonmaak van de plek waar de filterhouder zit
Door het gebruik kan, op de plaats waar de filterhouder wordt vastgehaakt, aanslag van koffiedik ontstaan, dat kan worden
verwijderd met een tandenstoker of met een sponsje (Fig. 13), of door water door te laten lopen zonder filterhouder (Fig. 4).

Schoonmaak van het Maxi Cappuccino apparaat

Let op!
Voer de handeling uit als de chromen buis koud is, om verbrandingen te voorkomen.

Draai het apparaat (J) van het buisje en was deze met stromend water. Het buisje mag met een niet schurende doek worden
schoongemaakt. Draai de ‘melkklopper’ er weer helemaal op. Indien nodig, maak de uitgang van het stoombuisje met een
speld schoon. Laat het stoom er na ieder gebruik, enkele seconden doorheen stromen om eventuele resten te verwijderen.

Reiniging van het reservoir
Het is aan te raden om de binnenkant van het reservoir regelmatig met een spons of een vochtige doek schoon te maken.

Reiniging van het rooster en van het druppelopvangbakje
Denk eraan af en toe het druppelopvangbakije (K) leeg te gooien.

Verwijder het rooster (L) en was hem onder de kraan; Trek het druppelopvangbakje (K) uit de machine, gooi hem leeg en
was hem onder de kraan.

Reiniging van de behuizing van het apparaat

Let op!
A Reinig de vaste onderdelen van het apparaat met een niet-schurende, vochtige doek om de behuizing niet te
beschadigen.

ONTKALKEN

Goed onderhoud en een regelmatige reiniging beschermen het apparaat en maken dat hij langer goed blijft werken, doordat
er een aanzienlijk kleiner risico is dat er zich kalkaanslag vormt. Als het apparaat echter na verloop van tijd minder goed
blijkt te werken doordat er vaak hard en kalkrijk water wordt gebruikt, moet het worden ontkalkt om de gebreken te verhel-
pen. Gebruik hiervoor uitsluitend het ontkalkingsmiddel NOCAL van Ariete op basis van citroenzuur. Dit product is eenvou-
dig verkrijgbaar bij de servicecentra van Ariete. Ariete aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade aan de interne
onderdelen van het koffiezetapparaat doordat producten zijn gebruikt die niet conform zijn omdat ze chemische additieven
bevatten. Als ontkalking noodzakelijk is, volg dan de aanwijzingen op de gebruiksaanwijzing van het ontkalkingsproduct.

BUITENWERKINGSTELLING

Als het apparaat buiten werking wordt gesteld moet de stekker ruit het stopcontact worden getrokken, moeten het water-
reservoir en de druppelopvangbak worden geleegd en gereinigd (zie paragraaf “Reiniging van het apparaat”).

Als het apparaat wordt gesloopt moeten de verschillende materialen die bij de vervaardiging van het apparaat zijn gebruikt
worden gescheiden en worden verwijderd op grond van hun samenstelling en de toepasselijke wetgeving in het land waar
zij wordt gebruikt.
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OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

A Als de machine niet goed werkt, zet haar dan onmiddellijk uit en trek de stekker uit het stopcontact.

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Er komt geen
kokend water
voor thee uit de

Waarschijnlijk is er lucht in het circuit
gekomen die de pomp buiten werking
heeft gesteld.

Kijk of het reservoir er goed inzit en of het niveau niet onder
het minimum, dat in reliéf aangegeven, is gedaald. Herhaal
de handelingen uit de paragraaf ‘Fases voorafgaand aan

apparaat, of de
koffie loopt te
langzaam door.

filterhouder wordt vastgedraaid zijn
verstopt.

machine. het gebruik’.
Uitgang van het stoombuisje verstopt. | Verwijder met een naald eventuele aanslag die zich in het
gat van het stoombuisje heeft gevormd.
Het apparaat Er is weinig water en de pomp zuigt | Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg is,
produceert niet aan. en vul indien nodig vers water bij.
geen stoom. Uitgang van het stoombuisje verstopt. | Verwijder met een naald eventuele aanslag die zich in het
gat van het stoombuisje heeft gevormd.
Koffie die uit de | Waarschijnlijk zit er te veel gemalen | Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien
bovenkant van | koffie in de filterhouder waardoor er door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen
de filterhouder | deze niet goed op zijn plek gedrukt | spuiten. Maak het leertje met een tandenstoker of een
komt. kan worden. sponsje schoon (Fig. 13). Herhaal de handeling met de
juiste hoeveelheid koffie in het filter.
Er zijn koffieresten achtergebleven op | Maak het leertie met een tandenstoker of een sponsje
de dichting van de houder waarin de | schoon (Fig. 13).
filterhouder wordt vastgedraaid.
De gaatjes van het filter waar de Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien
maling in zit zijn verstopt. er door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen
spuiten. Maak de verstopte gaatjes schoon met een borstel-
tje of een naald. Maak het filter schoon met behulp van de
COFFEE CLEAN-tabletten van Ariete door de aanwijzingen
op de verpakking op de volgen.
Pad gebrekkig. Vervang de pad in de filterhouder.
Er komt geen De gaatjes van de geperforeerde Zet het apparaat aan zonder filterhouder, en laat er water
koffie uit het schijf in de houder waarin de doorstromen. Als het water nog steeds niet gelijkmatig uit

alle gaatjes komt, dan moet het apparaat worden ontkalkt
met het Ariete-product NOCAL, dat verkrijgbaar is bij de
servicecentra van Ariete, door de instructies op de verpak-
king op te volgen.

De gaten van het filter waar de ma-
ling in zit, zijn verstopt.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien
er door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen
spuiten. Maak de verstopte gaatjes schoon met een borstel-
tie of een naald. Maak het filter schoon met behulp van de
COFFEE CLEAN-tabletten van Ariete door de aanwijzingen
op de verpakking op de volgen.

Te fijne koffiemaling.

Probeer koffiemelanges met een grovere maling te gebrui-
ken.

Koffiemaling te hard aangedrukt.

Druk de koffie in het filter minder hard aan.

Het reservoir zit er verkeerd in.

Zet deze er goed in door het reservoir helemaal aan te
drukken.

Er is weinig water en de pomp zuigt
niet aan.

Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg is,
en vul indien nodig vers water bij.

Pad gebrekkig.

Vervang de pad in de filterhouder.

Pad kapot.

Verwijder de filterhouder voor pads. Reinig hem met een
doekje en doe er een nieuwe pad in.

De koffie is
te waterig en
koud.

De maling is te grof.

Voor sterkere en warmere koffie, moet een fijnere maling
worden gebruikt.

Dit probleem wordt in ieder geval opgelost dankzij het
Thermocream® Systeem, dat een altijd hete koffie met veel
schuim garandeert, ook bij grof gemalen koffie.
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ZXETIKA ME TO NAPON ErxXEiPIAIO

MoAovdTI 01 GUOKEUEG KATAOKEUAOTNKAY GULQWVA HE TIG TIPOSIAYPAPES TWV KEINEVWY EUPWTTAIKWY BIATASEWY Kal KaTd
OUVETTEID €ival TIPOOTaTEUPEVEG OE OAa Ta duvnTikd eTiKivOuva eEaptipara, SiaBAoTe TTPOTEKTIKA TIG TTPOEIDOTIOINTEIG
TOU TTOPOVTOG Kal XPNOILOTIOINGTE T GUGKEUI HOVAXA YA TO OKOTIO TTOU TIPOOpIdeTal, WOTE Va ATTOQUYETE ATUXAUATA Kal
{nuigg. Guhadre TIPOXEIPO TO EYXEIPIDIO AUTE, YO val PTTOPEITE val To GUPBoUAelEaTE aTo péAAOV. Av TTpOKeITal va DWOETE T
ouokeur} g€ KaTmolo Ao aropo, BupnBeite va Tou TTapadwaeTe padi kai 1o Tapov eyxelpidio.

O1 mAnpogopieg Tou TTapdvTog PEpouV Ta TrapakdTw aUpBoAa TTou anpaivouv:

A Kivduvog yia Ta pikpd aidia & Mpogidotoinon yia eykaduara
KivBuvog nAektpomAngiog A Mpocoyn — UNIKEG {nuiég
Kivduvog {nuidg amd dicipopeg GANEG aitieg

NMPOBAEMOMENH XPHZH

Mmopeite va xpnaiyomoinoete T unxavi Kagé Retrd yia va @riaere kagé fi kamoutaivo; EmimAéov, xapig atn duvardtra
Trapoxng {eaTol vepoU, UTropeite va @TiageTe 1o i GMa agewruata. H guakeur| auTr ival oxedlaopévn amokAEITTIKA
yia OIKIOKA XPAON Kal KaTé@ guvémela Bewpeital akatdAnAn omoiadroTe xpron yia Biopnxavikols A emayyeAuaTikolg
akoToUg.

Orroiadryote GAAN xprian dev TPoPAETTETaI TG TOV KATAOKEUATTIKG 0iKO, TTOU GUVETTWG aTTAAACTETaI OTT6 OTTOIadATIOTE
€ublvn yia {nuiEg KABe @UanNg, Tou ogeilovtal aTnv akatdAAnAn xpAaon TG unxavig. H akardAnAn xprion éxel oav ouvé-
TIEId TNV akUpwan oTroIaadATIoTE PG eyyunang.

YNOAEIMMATIKOI KINAYNOI
Ta KATAOKEUAOTIKA XAPAKTNPIOTIKA TNG CUCKEUNG TTOU ava@épovTal aTo TTapdv Eviuto, Oev divouv Tn duvardtnTa Tpo-
oTagiag amo Ty ameubeiag ektégeuan arpou A (eaTou vepou.

Mpoooxn
Kivduvog eykaupdmwy — Karté v mapoyr} (eaTol vepou Kai aTpou, unv KareuBuveTe Tnv kavoula TTavw o€ aAa
aroya 1) avw oag. MidaTe 10 CWANVAKI ATTOKAEIOTIKG aTTO TO TTAAGTIKG PEPOG TOU.

Na xpnaoipotoleite povaya doxeia ou gival karaokeuaopéva amé UAKG KatdAAnAa yia “Tpo@Iua’.

ZHMANTIKEZ NMPOEIAOMOIHZEIZ

AIABAZTE MPOZEKTIKA TIZ MAPAKATQ OAHFIEX.

* H ouakeur] TpoopideTal ammokAEITTIKA YIa OIKIOKH XPAON Kai dev TTPETTEI VAl XPNOIMOTIOIETaI Yial EUTTOPIKOUG A BlopnXa-
VikoUg oKOTToUg.

Aev avahapBdavoupe kapia eubivn yia AavBaopévn xpAan TG GUOKEURG, 1 yia kamoia GAAn xprAan Tou dev avagépeTal
aT0 TTapdV.

YuvioToUpe va @uAdooeTe Ta UNIKG ouokeuaaiag Tou epyoaTtaaiou, Sedopévou OTI dev TTPOPAETIETAI BWPEAV TEXVIKN
uTrooTAPIEN Yia TIG {nuIEG TToU TIPOoKARBNKav améd akataAAnAn cuokeuaaia Tou TTPOidvTog KaTd TV aTrooToAR amd éva
e¢ouaiodotnuévo Kévipo Texvikng Ymoathpigng (Z€pPig).

H ouokeun aut ouppop@wveral e v odnyia 2006/95/EOK kai Tnv Odnyia HMZ 2004/108/EOK. H guokeur} aupuop-
Qwvetal pe Tv odnyia (EK) Ym.ap. 1935/2004 g 27/10/2004 mrepi UKWV o€ AN pe Ta TPOPIUA.

A Kivduvog yia Ta pikpda maidia
H ouokeur} auth dev pmropei va xpnaipotroinBei amd pikpd Taidia fy dropa pe €I81KEG GWHATIKEG 1} vonTIKEG avaykeg; O
XPNOTEG TTOU BEV £XOUV TEipa Kal yvwan TG ouakeunig ) Tou dev xouv diaBaacr Tig odnyieg XPARONG TNG GUTKEUNG,
TIPETTEN VO TNV XPNOILOTIOI0UV UTTO TNV ETTiBAEYN €vOG aT6épou uTiEUBUVOU yia TNV ac@AAeia.
Mnv emTpémete aTa Taidid va Traifouv UE T GUOKEUN.
Ta uhika ouokeuaaiag dev TTPETTEI va eykataAeiTovial atn diGBean pikpwv Taidiwv, dedopévou 6T amoteAolv Ty
KIvoOvou.
Av amopacioeTe va TETAEETe TN CUCKEUR, TIPETTEN va TV axpnaTelaeTe kKGBovTag To KaAwdio Tpogodoaiag. ZuviaTaral
ETMIONG VO KATAOTACETE aKivOUVa Ta Pépn TNG GUTKEURG TTOU pTTopei va ammoteAéaouv Tmyn Kivaivou, 181aitepa yia pikpd
TaId16 TTOU PTTOPET VOl TTAIEOUV E TN GUOKEUN.
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A Kivduvog nAekTpomAniiag
* Mnv agrivete 1o KaAwSIO va KpépeTal o€ pia BEan TTou PTTopei va 1o mdael éva PIKpd TTaidi.
+ Mpiv ouvdEaete Tn cuakeur] oTo NAekTPIKS BikTuo, BePalwbeite TWG N TaN ToU avagépetal aTn Trvakida KATw amo Tn
OUGKEUR, QVTIGTOIXEI LE TNV TAGN TOU SIKTUOU TNG TTEPIOYAG TG,
H xprian nAeTpikwv pmraAavtéwy un egoudloTnuévuwy aTmd To epyoaTicio PTropei va TTpokaAéoel {npiég 1 atuxfpara.
Mp1v yepioete 10 Boyeio pe vepo, BYAATE TO QI a6 TNV TTPICA.
Av eival xahaopévo 1o KaAwdio nAektpoddtnang, TpEmel va avTikaracTaBei amd Tov KataokeuaaTikd oiko fi amé éva
e¢ouaiodotnuévo Kévrpo Texvikig YmootApigng (2€pPIg) ) aTmd KATTOI0 GTOWO TTOU EXEI TNV ATTAITOUMEVN TEXVIKI KATAPTI-
on, WaTe va amoUyeTe KABe Kivduvo.
Mnv Bpéxete TOTE Ta PEPN TNG CUCKEUNG TTOU £XOUV NAEKTPIKI TAGN: yIaTi PTTOpEi val yivel BpayukukAwpa!
Na Byadete 1o @Ig amd v Tpila TmpIv amd otoladrimote emépBacn kabapiopol f cuvtpnang.
Mnv BuBicete T cuakeur| o€ vepd A GAa uypd.
Na ofrivere Tdvta TN cUCKeUN Kal va ByAdeTe To QI ammd TV TPida, TIPIV YENITETE To SOXEID PE VEPO.

A Kivduvog Inpiag amo diapopeg aAAeg aiTieg
Mnv avaonKwVeTe Tn GUOKEUR, TTIAVOVTAG TV a6 10 doXEio vepoU fy To Aekavaki. MACTe Ty ammod 10 GWPA TNG.
EmIAEETE éva XWPO PE ETTAPKNA QWTIOHO KAl AEPITHO Kal e pia TTpifa e0koAa TTPOaTIEAGTIN.
AtrogUyete va BaAete aTo doxeio uTIEPPBOAIKA TTOOOTNTA VEPOU.
Mnv a@rveTe Tn Guokeur 0TV TIPICa, 6TAV ATTOUAKPUVEDTE OTTO TO XWPEO TTOU BPiCKETal.
[MpETTEI va XPNOIMOTIOIEITE KOl VO AKOUUTTATE TN OUCKEUN OE JIa OTOBEPN ETIPAVEIQ.
Aev TIPETTEI VO XPNOIHOTIOIEITE TN CUCKEUR Qv £TTETE KATW, AV UTTAPXOUV EUQAVEIC CNUIES 1) va TTapouaiadel Siappon
VEPOU. NV XPNOILOTIOIEITE TN GUCKEUR av TTapouaiadel kamoia avwyaAia,  utrdpxel ¢nuia 1 @Bopd aTo nAekTpikd
KaAwdI0 f} To @ig Tou. OAEG 01 ETTIOKEUES Kal 1) AVTIKATAOTAGT Tou NAEKTPIKOU KaAwdiou, Tpémel va ektehodvTal armo-
KAe10TIKG OTT6 £CouaiodoTnuéVa KEVTPA TEXVIKAG UTTOOTAPIENG (ZEPPIC) Ny amd TexvIKoUg Tng Ariete, WOTe va ammo@elyeTal
OTI0I0GOATIOTE KivOuvog,.

& Mpo&idomoinan yia eykavpara
Mnv kateuBUverte TToTé T (0O vePA I ToV TS Travw oag; Na TTIAVETE Kal va PETAKIVETE TTPOTEKTIKA TO GWANVAKI aTpol/
CeaToU vepoU: KivBuvog EyKaUPATWY
‘Otav Aeitoupyei n pnxave, pnv ayyidete 1a e§wtepiké peTaAAIKG TURUATA TG Kai T uTrodoxr) GiATpoU, yiaTi PTTopei va
TIABETE EyKaupa.
Av dev ekpéel vepd amd Tv uTrodoxn Tou QiATpou, utropei va éxel ppdcel To giATpo Thermocream®. AlakdyTe TV Trapoxn
KOl TIEPIYEVETE YIa OEKa OEUTEPOAETITA. XTN GUVEXEID, apaipéaTe apyd Ty utrodoxr GiATpou aTmd Tn CUOKEUN, WaTE va
pnv dnuioupynBolv TmiTolAiopara A ektogeuan (eaTol vepol Adyw TnG EVaTTOPEVOUCAG TTiEONG. XN GUVEKEID kaBapiaTe
NV, GUUQWVA PE TIG 0dNYiEG TNG OXETIKAG TTapaypagou.

Mpoooxn — vhikég {npiEg
TomoBeTAOTE TN GUCKEUN O€ €va oTaBepd emiTredo, OTTOU BEV UTTAPXEI KivOUVOG val avaTtodoyupicel.
Mnv Badete Toté aTnv uTodoxn PiATpou yia TapTTAETa oTidrTToTe GANO eKTOG amd Ta TauTAETa. MTopei va yivel goBapr
{nu1G 0TV OUCKEUN.
Na xpnoipotoleite povaya TauTrAETEG TTOU GEPOUV TO TIPOTUTIO OTja E.S.E.
Mnv xpnoipoTTolgiTe T CUCKEUN Xwpig vepd, yiari Ba kaei n avrAia.
Mnv yepiCete roTE TO BO)EIO TOU VEPOU e CeaTd 1 KAUTO vepd.
Mnv ToTroBeTeiTe TN CUCKEUR TIAVW O€ (ETTEG EMPAVEIEG ) KOVTA OE YUUVEG PAGYEG yIa val pnv yivel {npic aTo TrepiBAnua
mng.
To kaAwd10 NAekTPODOTNONG BEV TTPETTEI VA OKOUWTIAEI O€ (ETTEG ETTIQAVEIEG.
Mnv XpnoipoTroIEiTe aEPIOUXO VEPO (TTou TIEPIEXE! B10EEIBI0 TOU AvBpaKa).
Mnv Badete aTo @iATpo Thermocream® kapia GAAn ouaia, ektog ammd kagé ae akdvn. Mmopei va yivel goBapr {nuid otV
OUOKEUN.
Mnv agriveTe T ouokeur o€ Bepuokpaaia TepIBaMovTog xaunAotepn amd 0 °C, dedopévou OTI UTTopEi va TTaywael T
vepd oTo AéBnTa kai va emakoAoubrael {nuid.
Mnv XpnOIHOTIOIEITE TN GUGKEUR T€ UTIAIBPIO XWPO.
Mnv a@rveTe Tn GuoKeUn eKTEBEILEVN GTOUG THOOPAIPIKOUG TrapdyovTeg (Bpoxn, A0, KATT...).
A@oU BydAeTe 1O QIG a6 TV TIPICa KAl AYoU KPUWOOUV Ta {eaTd EEAPTAKATA, N GUCKEUR TTPETEI val KaBapIaTei aTmo-
KA€I0TIKG pe Eva paAakd TTavi, MOAIG BouTnyuévo OTo Ve pE Aiveg aTaYOVEG OUBETEPOU OTTOPPUTTAVTIKOU Kougivag (Unv
Xpnaiporoleite Toté dIaAlTeG TToU UTTOPET va KAvouv nuid oTa TAACTIKA).

- ®YAA=TE TIZ OAHTIEZ AYTEZ
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MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - Ymodoxr giATpou L - AgaipoUpevn axapa yia @AT¢avia

B - ZoupwtAp! yia TapmAéTa M - AlakoTTng Tapoxng aruol

C - Oiktpo yia TapmAéTa N - Evdeiktikd Aapmaki Beppokpaaiag Aénta

D - Zoupwtp! yia ka@E o€ okdvn O - Al0k6TITNG KapE/aTuou

E - Aidrpnro mardki amé oIAikévn Orav eival o péon: avapovn

F - Mardkl Thermocream® 21n 6éon (r&“) TIapoyn aTyou

G - AgaipoUpevo doxeio vepou 21 6éon (=P): Tapoxr Kagé

H - MeloUpalmeaTnpdki Kage P - Oeppopetpo Beppokpaaiag Aépnta (°C kai °F)

| - Kahwdio nAektpoddtaong + @ig Q - AiakéTrng Aermoupyiag

J - E§apmua Maxi cappuccino kai kavouha AveBaapévos ((1): n ouokeun eival avappévn
€KPONG vepoU / aTpou KareBaopévog: n ouokeun eival apnat

K - Zuptdpl cuhoyng oTayovwy R - EvdeIKTIKO AapTraki Asitoupyiag

ZTolXEia avayvwpiong
Xy mvakida ou Bpiokeral kaTw amé T Baan £6pacng TG PNXAVAS, avaypa@ovTal Ta TTAPAKATW CTOIXEIQ avayvwpIong:
* KATAOKEUAOTIKOG 0ikog Kal aripavan CE (EOK) * nAexTpIKA Téon TPoPoddTaNG (V) kai guyvetntag (Hz)
+ povtého (Mod.) + katavaAiok6pevn nAekTpikn 100G (W)
* ap. oe1pdg (SN) + TpaoIvo TNAEPWVO (dwPEAV KAAON) TEXVIKAG UTTOOTAPIEN
Orav ameuBiveaTe ota ESouaiodompéva Kévipa Ymoatipigng (2€pPIg), va avagépeTe To HOVTEAO Kal TOV apIBuG OEIpag
TnG Hnxavng.

NMPOKATAPKTIKEZ EPTrAZIEZ I' A TH XPHZH

Oéon oe AaiToupyia

BeBaiwbeite TwG n 1@0N TOU NAEKTPIKOU SIKTUOU, QVTIGTOIKE WE TV TAGT TIOU avaypAQETal OTNV TTIVOKIdA TNG GUOKEUAS.
TotmoBetoTe T GUOKeUN O€ pia eTiTedn em@aveia. Karé v pwrn xpAon, TAOVETE To doxeio Kal yepioTe To pe dpooepd
vepd 0,7 Aitpa (MAX), Tpoaéyovtag va 1o EavaBaAete owatd atny £dpa Tou (Eik. 3).

Befaiweite Twg ival owoTd ToToBeTNEVO TO SOYEIO, SIAPOPETIKA N PNXAVI) PHTTOPET VA PNV QTIAXVEI KOPE.
BaAte 10 i 0TV NAeKTPIKNA TTPida TTOU TIPETTEN VAl €IVl YEIWWEVN.

MpwTo avappa

AoU yepioete 10 Boxeio e vepod ammd T Bpuan, BEGTE O AeIToupyia TN CUGKEUR PETATOTTICOVTAG TIPOG Ta TIAVW ToV dIaKs-
™ (Q) omy 8éan (D). Oa avawe! 1o evaeIKTIKO AapTiaki (R), TTou anuaivel TTwg n unxave gival avappévn. Oa avayel 1o
evoeIkTIKG Aautaki (N) Tou onuaivel Twg o eowTepikds AEBnTag dpxioe va (eoTaivetal.

Av TTPOKEITaI YIO TRV TTPWTN QPOPA TTOU AVABETE TN CUCKEUR, ) JETG a0 pakpoxpovia adpdveia, guvioTolye va
apnoeTe va TpEgel TOouAdyiaTov éva @AITZavi vepo yia va kaBapioel To uSpauAikod KUkAwpa Tou AéBnTa.
TomoBetoTe éva doyeio eAaxIOTNG XwenTikOTTag MIooU AiTpou, KATW aTrd 10 €EAPTNUA TTAPOXAS KAYE Kal TO EEAPTNUA
Maxi Cappuccino (EIK. 5). MetakiviiaTe Tov diakotn (O) atnv 6€on Kage (‘wP). MepipéveTe TV ekpor| vepol amo Tnv £6pa
NG Baang g umodoxrg @iATpou. Avoitte Tov diakdTrm Tapoxng atpol (M) kar agroTe va TpéSel vepd amd To §apTnua
Maxi Cappuccino.

LtaparhoTe Vv Trapoxn, emavagépovtag Tov diakdtn (O) oty Kevipikh Béon. KAgioTe Tov diak6Tm Tapoxng atuou.
Mepipévete va ofrioel 1o evdeIkTIKG Aaptréki (N). Twpa n CUCKEUN gival EToiun va QTIAEE! Evav Kage.

NQZ NA OTIAZETE KA®E

TomoBetaTe TNV uTodoxn @iATpou (A), To coupwAP! yia kagé ae akdvn (D), To didrpnTto iatdki amd athikévn (E) ka
710 @iATpo Thermocream® (F) pe n oeipd ou avagépovral (Eik. 6). BaAte Tov kagé a1o @iATpo kail TatioTe eEAagpd e 10
€101KO TETTNPAKI: yia dU0 KOQEDES, yepioTe TARpwG SUo PedoUpeg, evw yia évav KagE, yepiaTe pia pedolpa. AcpalioTe
v utrodoxn @iATpou aTnV £dpa TNG.

Luo@iTe TNV KAAG, TIEPIOTPEPOVTAG TNV OTTO TA OPIOTEPA TTPOG Tal Sedid kan BefaiwBeite TTwWG ExeTe ag@aAioel KaAd
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™ @Adavtia (Eik. 7).

A Mpoooxn
Av BaAete aTo @ikTpo uTtepPBOAIKA TTOTOTNTA KAYE, UTTOPET va KATAOTEI BUCXEPNAG N TIEPICTPOP TNG UTIOBOXG
@iATpou fi/kal KaTé TV TTapOXT TOU KaQE UTTOPET va TTapouaiaaToly dIappoEg atd T uTrodox().
YuvioToUpe va agrioete Ty utrodoxn @iATpou va (eoTabei aTny £0pa TNG yIa PEPIKA AETITA TIPIV QTIAEETE KAPE, WOTE Va
eivar apketa eaTdg kai o TpwTog kagés. H diadikaaia autr dev XpeIGdeTal yia TOUG ETTOUEVOUS KAPEDEG.
T'upiaTe 1o S1akéT (O) o™ BéaN TapoXNS KapE (wP): 0 Kapég Ba apyiaer va ekpéel aTmd Ta papen TG UTTodoxNS iATpou.
da tradurre. H péyiom d6on yia évav kagé eival 50 ml.
Mpoooxn
Omwg Kkai oTig emayyeAuaTIKEG UnxavEG kagé, dev TIPETTEI va agalpeiTe Tnv uTodoxr) Tou @iATpou, 600 eivar evep-
yotroinuévog o 31aKoTG (0T Béon =P).

Mpoooxn

Ortav TeAeIwaEl N TTAPOXT) TOU KOQE, TTEPILEVETE DEKA SEUTEPOAETITA TTEPITIOU TTPIV APAIPETETE TNV UTIOS0XT GIATPOU.
21N ouvéxela agaipéaTe v utodoxn @iATpou, yupidovTag Tnv apyd amd degid Tpog Ta apioTepd, WATE va amo@U-
yeTe ITaIAiopaTa Kal ekToe0aEIg vepoU fi KaQE.

av KaTé TNV aVOpOVH ToU aTpol TrapouciacTouv HIKPEG SlapuyEg aTpoU atrd Tnv uTTodo) N Tou QIATPOU, TTPOKEITal
yia éva amoAuTa QUGIOAOYIKO PAIVOPEVO.

To evdeikTikd Aapraki (N) Ba avaBoopriver mepiodikd, Seixvovtag Tnv emépBaan Tou BeppoaTarn Tou AéBnTa, Tou Xpnal-
pedel yia T diatApnon e BEATIOTNG Beppokpaaiag Tou vepou (trepitrou 100 1C yia va @riageTe Kagé kar repitou 150 1C
yia v TTapoxr atpou).

T'a Tov TPWTO KagE, aAAG Kal yia TOUG ETTOEVOUS, KAAGV Eival VO EVEPYOTTOINTETE TNV TTAPOXT| TOU KA, OTav eival opnaTo
autd 10 evOEIKTIKO AapTraxi (N).

NnQz NA ®TIAZETE KA®E ME THN TAMIMAETA

T'a va @rIageTe évav Kage pe TaPTTAETa TTPETTEN va a@aIpETETE aTré Tnv uTodoxr Tou iktpou (A), To @iATpo (F), mataki amod

alhik6vn (E) kai To goupwrrpl yia kagé ag akévn (D).

1 TomoBetAaTe oV UTTOd0XT PiATPOU (A), To CoupwTp! yia TAPTTAETES (B) Kai To @iAtpo yia TapmAéteg (C) (Eik. 14).

2 TomoBetaTe TV TauTAETa otV uTrodox 1 @iAtpou (EIK. 15).

3 Q6raTe TV TapmAéTa Pe Ta déyTUAG TTPOG TO KATW PEPOG Tou piATpou (Eik. 16).

4 H raumAéta rpémel va TommobetBei aTo KEVTPO TOU QiATPOU.

5 Twpa ptropeite va BAAeTe T uodoxn GiATpou oTnv £dpa TnG. ZUaQiETe TV KaAd, TTEPICTPEPOVTAG TNV ATTO Ta APICTEPA
Tpog Ta de€1ar Kal BePaiwbeite Twg ExeTe aopalioer kahd T AavZa (Eik. 7).

6 AQoU @TIGEETE TOV KOGE, aQaIpwvTag TV UTTodox ! ToU GIATPOU, N TAUTTAETA PTTOPET VO GPNVWCOEI OTO TIAVW PEPOG TNG
OUOKEURG. M0 va TV aQaIpETETE, YEIPETE TNV UTTOB0XT TOU QiATPOU OTTWG PaiveTal aTNV €IKOVa, YId VO TIECEI PECT N
TapTAéTa (Eik. 17).

la va eridee kahoUg kagédeg, TPETel va ayopaleTe TaPTTAETEG e To afipa aupBaréTntag E.S.E.

Av n TaptrAéTa Sev gival kaAd TomoBeTnpévn i av n urodoxn Tou PiATpou Bev gival KaAd guaIypévn, uTropei va
oTagouV PEPIKEG OTAYOVEG VEPOU aTrd TV UTTOd0XN Tou PiATpou.

Fémopa doxeiou vepoU Karta Tn Xpnon

Orav TeAeiwael 10 vepd aTo doxeio, dev xpeladetal kayia 181aitepn epyaaia, dedopévou 6T n cuakeur| S1aBéTel pia eISIkA
BaABida auto - evepyotoinang. ZTn GuVEXEID, OPKE va BYAAETE TO @IG aTmd Tnv TIPICa, va agaipéoeTe To DOXEIO Kal va TO
Eavayepioee pe vwtid QuUaIKoG vepod.

MNQZ NA OTIAZETE KANOYTZINO

lNa va eridéete évav kamoutaivo, pia {eaTr) ookoAara, fi omoiodrote dAo pdenua, yupioTe To diakémn (O) ot Béon
Tapoxns aruol (<> kai mepipévete va oBAoel To evaEIKTIKG Aaptréki (N), Seixvovtag TTwg o AéBnTag éxel Tn owaTn Beppo-
Kpagcia yia Tnv Tapoxr Tou atpou (mepitou 150 1C).

av KAt TNV avapovi Tou aTpoy TapoucsiacTolv HIKPES Siagpuyég aTpoU aTrd TV UTrodox N Tou GiATpou, TPOKEITAI
Yo éva arOAUTO QUGIOAOYIKO PAIVOUEVO.

MepioTpéyte Tov dIakOTT TTapoXhS arpou (M), epovTidovTag va TomobethaeTe éva roTApl KATw amoé To e§pua Maxi
Cappuccino (J): otnv apyr 6a Tpégel Aiyo vepd kai Ba akoloubriaer pia duvarh ektégeucn arpou.

KheiaTe Tov diakdmrm mapoxis (M) yia va SIakOyeTe TV €Kpor Tou aTUoU Kai TOTTOBETATE TO WTTpiKI Ye TO yaAa TTou
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BéAeTe va kTuTMOETE KATW OTT6 TO EEGpTNUA Maxi Cappuccino (Eik. 10). BuBiaTe 1o wAnvaki aTo utmpiki Tou yGAaKTog kal
avoigre TaMi Tov d1aK6TTN TTapox g atpol (M) péxpr va emTixete To emBuunTéd amotéAeapa. Kard Tn didpkeia authg g
Sladikaciag To evdelkTikd Aaumaki (N) 6a avaBoaopBrvel epiodikd, deixvovtag TTwg o AEBnTag €xel Tn owaTr| Beppokpadia
yia Tnv Tapoyrn Tou atoU.

ZuvIOTATOI VA EVEPYOTTOINCETE TV TTAPOXN TOU aTHOU, Povaxa apoU aPnael autd To evBEIKTIKO AapTraki. Metd
a1ro KGO XpAon, apnaTe Tov aTpd va TPECE! yia HEPIKG DEUTEPOAETITA, WOTE va KaBapigel n kivoula arrd Ta TUXOV
KaTéAoITa YAAaKTOG.

KAeioTe Tov diakotrm mapoyng aruou (M). Otav oAokANpwOETE TNV TTPOETOINACIT TOU KATTOUTOIVOU ETTOVAMEPETE TOV dia-
kémTn (O) otV kevTpik BEan avapovig yia va amokAeioeTe T Aeimoupyia aTpou.

EMANAXPHZIMOMNOIHZH A KA®E

M va QrIGEeTe évav KagE, auéowg PETA aTTd évav KATTOUTOiVO, TIPETTEI v ATTOKATACTACETE T Beppokpaaia Tou ABnTa yia
KaQé, EKTEAWVTAG TIG TTapakdTw epyaaicg: emavagépeTe Tov diakdTm (O) otnv kevipikiy B€an yia va Kpuwael o ABntag
Kal TIEPIPEVETE va avayel Kal UoTepa va aBfioer To evaeIkTIkG Aaptrdki (N). Av BEAETe va KpUWOE! ypnyopoTepa o AEBnTag,
uropeite va ekteAéaete Ty e¢ig diadikaaia: Agou Bahete éva doxeio kaTw ammd 1o cwAnvaki (J), YeTaToTrioTe Tov SIOKOTITN
(O) otV Béon (=P); TEpIaTPEWTE TOV dlakdTTN TTapox g atpol (M): Ba Tpéger vepd ammd v kavoula péxp! va Eavavayel
70 evOeIKTIKO Aapmaki (N). Twpa kAeiaTe Tov S1AKOTITN TTIAPOXAS aTHOU (M) Kal ETavaQEPETE TOV DIAKATITN TIAPOXAG KAPE
(O) omnv kevrpIkn B€on. H cuokeun] Ba eivar €Toipn yia va @Tiage! Tov Kage.

NQZ NA ®TIAZETE TZAI H AGEWHMATA

AgoU TrpaypaToTroInaETE TIG dladIkaaieg Tou TEpIypagovTal aTo KeAAaIo «MPOKATAPKTIKET PACEIT XPNaNG», TOTTIOBETA-
oTe éva QAITCavi kaTw a6 1o owAnvaki Tou Maxi Cappuccino (J). MetatotriaTe Tov S10k6TT Tapoxng kagé (O) atnv BEan
(=P). NMepioTpéwTe TOV S1aKGTTN TTapoxng atuol (M); €101 waTe va Tpéel (eaTd vepd amd To e¢dptnua Maxi Cappuccino. H
péyioTn ToadTNTa yia duo eAiT¢avia eivar 200 ml.

ZYMBOYAEZ I'lA NA ENITYXETE ENAN KAAO ITAAIKO KADE

O akeapévog kagés péaa atnv umrodoxr| @iATpou, Tpémel va méleTal ehappd. O kagég Ba cival o duvatdg A o eha-
@pUg, avahoya pe 1o Babud GAeang Tou KaGE Kal TV TTOOGTNTA Tou 0TV uTrodoXr Tou @iATpou. Aiya deutepdAeTTTa gival
QpPKETA yIa va yepioel To AIT{avaKi pe kagé. Av n rapoyr yiveral o apyd, anuaivel Twg eival EaIpeTIkG WIAOKOUPEVOG
1) GUUTTIETUEVOG O KAPEG.

KAOAPIZMOZ ZYZKEYHZ

C Mpoooxn
OAeg o1 epyaaieg kabBapIoPOU TTOU TIEPIYPAPOVTAI TIAPOAKATW TIPETTEI va EKTEAOUVTAI PE OBNCTNA UNXavh Kai EXovTag
Bahel 1o ig amd v Tpida.

A Mpoooxn

A H TakTikr kaBapidtnTa kai guvtipnaon diatnpolv o€ KaAr KaTAaTaaon Tn UNXavr yia JeyaAltepo Xpovikd d1aaTnua.
Mnv TAévete ToTE Ta §apTAPATA TNG UNXavig aTo TAUVTAPIO TATWY. Mn XpnaipoToieite ameubeiag ekToEEuan
vepou.

ﬁ Mpoooxn
OmoladroTe eméUBacn TPETEI va ekTEAEITal GTAV N PNXaVA €ival kpua.

Ka@apiopog @iAtpou aAeopévou Kapé
BeBaiwbeite Twg o1 omég dev eival ppaypéveg kal kabapioTe Tig pe éva Bouptadki, av xpeiddetarl (Eik. 11). MNa va diaAuBolv
1} va ammopakpuvBouv Ta Tuxdv katahoiTa kagé kai ol akabapaies, agriaTe va Tpétel KauTo vepd amod Ty utrodoxn @iAtpou,
£XovTaG TOTTOBETATEI TO QIATPO XWPIG KaPE Kal apol BAAeTe KATW a6 Ta PAPEN éva TToTAPI.
Mpoooxn
Agaipéate apyd v umodoxr| GiATpou yiati n evdexOpeVN UTIOAEIUpATIKY TTieon pTTopei va TpokaAéael TITOIAI-
opara.
ZuvigToUPE va KaBapileTe TTPOTEKTIKA TO QiATpO KABE 3 PAVEG, XPNOILOTIOIWVTAG TIG TAOUTTAETEG kaBapiopol COFFEE
CLEAN g Ariete, Trou pmropeite va TipopunBeuteite aTa kataaTAuata kai ata E§ouaiodotnpéva Kévipa Texvikng YmooTh-
pIENS (2€pBIg), akoAouBwvTag TIG 0dnyieg TTOU TIEPIEXOVTAI 0T CUOKEUATa. EVAAAQKTIKG, UTTOPEITE va XPNOIUOTIOIRTETE
pia TapAéTa ammAoU ammopputravtikoU yia TTAuVTApIa TATWY (Xwpig YUaAIaTIKG 1 GMa xnuika Tpdabeta), akoAouBuvtag
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v €&i¢ diadikaaia:

+ BaAte 010 iATPO (XWPIG KOQE) pia TapTAETa amoppuTravTikoU yia TTAuvTApIa TdTwv*, tav n unxavi eival KaAd {eoth
(dnAadr| Wetd ammd TouhdyiaTov SAeTrm BEpuavan).

+ TomoBetiaTe v uTodoxn GiATpou aTn unxavr Kai BAATe amo Katw éva doyeio.

+ MetarotrioTe Tov S1akdTrTn (O) otV BE0N KA (‘=) VIO VO apXiTEl va TREXEN TO VEPO Kail TIEPIUEVETE 15-20 SeuTEPOAETTTAL.

+ Alok6yre TN por} vepoU KaIl AQAOTE TNV TAPTTAETA ATTOPPUTIAVTIKOU v EVEPYATEI Yia TOUAGXIaTOV 15 AeTTTd, agrvovtag
TNV uTTod0XN QIATPOU TOTTOBETNWEVN OTN GUTKEUN.

+ EmavaAdBere v diadikacia ekpofig vepou, agrvovTag Tnv aviAia va Aeiroupynael yia 15-20 deutepdAemta kal UoTepa
va oTapatioel yia 15-20 deutepOAeTTTa, PEXP! VA TEAEIWTEI TO VEPO aTa SUO doxeia.

* AgaipéaTe TV uTrodoxr QIATPOU aTTd T CUCKEUN, BYAATE TO QIATPO Kal EETTAUVTE TO KaAG e TO vepd TG Bpuang.

+ YBAaTe TN CUOKEUR, aTTOTUVSEDTE TO KAAWSIO TPOYOdOTTag aTd TV TPifa PEUUATOG Kal kaBapioTe e Eva OQOUYYaPAKI
TNV €dpa TTOU TTPOCAPHOCETal N UTTODOX! TOU GIATPOU YIO VOl OTTOHOKPUVETE ATTOPPUTTAVTIKOU aTTd TIG OTTEG EKPOAG TOU
vepou.

* Avayrte T ouokeun, BaATe Tnv utrodoxn GiIATPou Kal aQARaTe va TPESEl vepd yia TOUAdYIoToV 2 GAIT{AvIa, WaTE va oAo-
KAnpwBei 1o §EPyaAua.

Av XpnOIUOTIOIEITE KOBNPEPIVA TN UNXAVH) KOQE, OUVIGTOUPE va KAVETE TV Trapamavw O1adikacia kaBapiopol TouAdy|-

aTOV KABE TPEIG PAVEG.

Ka@apiopog umodoxng @iATpou yia TapmAéTa

TomobBetAaTe otV unyxavi v umodoxn @iATpou Xwpig TauTAETa kal BAATe amd kaTw éva otipl. MupioTe To diakdTm
(O) ot Béon mapoxns kagé (=P): Ba apyioel n ekpon Tou vepou amoé Ta akpogUala TG utodoxng GiATpou. Me autdv
Tov Tp6T0 Ba S1aAuBolv kar Ba amopakpuvBolv Ta KaTaAoima kagé Kai GAAwv akaBapaiwy TTou TUXGV UTIAPXOUV OTnv
utTod0Xn Tou GiATPOU.

Ka@apiopog oTo mardxi and olAIkovn
MMAGvTe 10 TMIaTAKI GIAIKGVNG (E) o€ TpexoUpevo vepd Tng Bpuaong, Auyiovtdag To eAagpd ata Aeupd yia va eAeuBepwoeTe
TNV KEVIPIKI| OTTA a6 TUXGV KATAAOITTA OKOVNG Ka®E TTou pTropei va T @pdadouv (EIK. 12).
KaBapiopog £é8pag ummodoxng @iArpou
Me T xpron umopei va guoowpeuTolv KaTakabia Kagé amy £5pa TomoBéTang g umodoxng Tou giATpou, Ta oToia
pTopeiTe va agaipéaete pe pia odovioyAugida (Eik. 13), pe éva agouyyapdki fi agrvovtag 1o vepd va TpECEl Xwpig TV
utrodoxr Tou giATpou (Eik. 4).
Ka@apiopog e¢apriiparog Maxi Cappuccino

Mpoooxn

ExTeAéaTe v epyacia auth 6Tav eival KpUo To HETAAAIKO GwANVAKI, Y10 va OTTOQUYETE TO EYKAUUATA.
Zef1dwaTe 10 e¢dptpa (J) amd T0 CWANVAKI Kal TTAOVETE To aTn BPUan. To cwAnvaki uTropei va kaBapiaTei pe Eva paAako
mavi. ZavaBidwoTe Téppa 1o §apTnua. Av xpelaetal kabapioTe pe pia BeAdva v ot £§odou Tou atpol. Metd amé kabe
XPnaon aeraTe va Pyel atuog yia Aiya SeutepOAeTTa, WoTe va KabBapicel n ot amé Tuxdv katdhorma.

Ka@apiopog Tou doxeiou

TuvioTaral va kabapidete TePIOdIKA TO ECWTEPIKG TOU BOXEIOU e Eva oQouyyapl 1) Eva uypd Travi.

Ka@apiopog oxapag kai ouptapiolu ocuAAoyng oTayovwyv

YrrevBupifoupe va adeidlete kaBe Too0 TO CUPTAPI OUAAOYIAG aTayovVwWY (K).

AgaipéaTe T oxapa (L) kai TAOVTE TV KGTWw amo T Bpuon; TpaBhdre £§w amd T cuakeur] To cupTap! GUAOYAG aTaYOVWY
(K), adeidaTe To ka1 TAUVTE TO KGTW OO T BpUon.

Ka@apiopog cwHaTog HNXAVvig
A Mpoooxn
KaBapioTe Ta ataBepd pépn TG unxavig, XpnaipoTmolwvTag éva amakd uypd Tavi, yia va pnv kavere npid.

A®AIPEZH AAATQON

H takTik ouviripnon kai kaBapiétnta diatpoUlyv Tn pnxavi o€ KaAf katdoTaon yia PeyaAlTepo Xpovikd d1aaTnua, pEl-
(VOVTOG ONUAVTIKA ToV KivOuvo OoXnuaTiopol aAdTwy aTn Guakeur. Av Opwg pe Tv TTapodo Tou Xpdvou N Acimoupyia
NG OUOKEUNG TTOPOUTIATEl kAToleg avwpahieg, 5aitiag Tng xprong 181aitepa akAnpoU vepou (Ue PeyaAn TIEPIEKTIKOTNTA
alaTwv), uTropeiTe va TPoPeiTe aTNV AQaipETT| TOUG, WOTE VO ATTOKATAGTACETE TNV KAVOVIKF AEIToupyia. XpnaiuoToInoTe
yia 70 okoTé autd, amokAeloTikG T0 Tpoidv apaipeong ahdtwv NOCAL 1ng Ariete Tou Trepiéxel KITpIkG o€0. To Trpoidv
autd mpounBelerar ata Kévrpa Texvikig EGutmpémang (2épBig) Tng Ariete. H Ariete 6ev avahapBaver kapia eubivn yia
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BAGBEG oTa ETwTEPIKA ECOPTARATA TG UNXAVAS KA®E TIoU TTpokARBnKav amd T xprion acUuBaTwy TTPOidVTWY TIou TEPIE-
Xouv xnuiké mpdaBeta. MNa v diadikacia agaipeang Twv aAdtwy, cupBouleubeite To éviutmo odnyiwy Tou Ba Bpeite T
OUOKEUACIa TOU TTPOI6VTOG.

AXPHZITEYZIH ZYZKEYHZ

Ze TepITITWON TTOU dev TTPOKEITAI VA §avaypnOIMOTIOINGETE T GUOKEUR, TIPETTEI Va TV ATTOCUVOETETE OTTO TO NAEKTPIKO
dikTuo, va adeidoeTe To Boyeio vepou Kai To Aekavaki ouMoyng atayévwy kai va Ty kabapiaete (BAETe TTapdypago
“KaBapiopdg ouokeung’).
e mepitwaon didAuaong, TTpEmel va §exwpioeTe Ta S1d@opa UMK TG PnXavAg Kai va Ta S1a8E0eTe GUNQUVA LE TIG KEILEVEG
BI10TACEIG TNG XWPAS TaG.

NQZ NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

A Y& TIepITITWOn A€ITOUpYIKWY avwpaiwy, oBAoTe apéawg Tn Pnxavi kai ByAATe To i amod Ty Tipila.

MpoBAqpaTa

Artieg

AlopBwrikég emeppaoelg

H pnxavn dev
Bydde kautd

VEPO IO OQE-
yhpaTa.

MBavr eicodog aépa 0To KUKAW pa
e €TTaK6AouUBo PTTAOKApIoHA TG
avTAiag.

BeBaiwBeite Twg 10 Soxeio eival owaTd ToToBETNEVO

Kal TTwg n aTéBpn Tou vepou dev BpiokeTal KATw aToé T0
oxeTiké avayAugo onpadi. EmavaAdBere Tig epyaaieg ou
Tieplypdgovrar atnv Tapdypago “MNpokatapkTIkES Epyacieg
ylo T xpfon.

®paypévn ot €€630u aTpol aTny
KGVOUAQ.

KaBapioTe pe pia BeAdva 1a Tuxdv katdhoima rou epdadouv
NV 01T} TNG KAVOUAQG.

H pnxavi dev

To vepd eival Aiyo kai n avtAia dev

BefaiwBeite mwg n a1éBun Tou vepol aTo Soxeio eival

Byader aTpo. TPaBAEL. KQVOVIKT, SIOQOPETIKA YEIOTE TO e VWTTO PUOIKS VEPD.
®paypévn ot e§6dou atpol aTnv KabBapioTe pe pia BeAdva Ta Tuxdv Karaoia mou gpagouv
KGvouAa. TNV OTTA TNG KAVOUAQG.
Ekpon kagé MBavév va urrapyel urepBoAiki To- | ApaipéaTe apyd Tnv utrodoxr @iATpou yiaTi n evoexduevn
amoé Ta aKpa oOTa KOQE TTOU EUTTOBICEI TN OWOTH | UTTOAEIMPATIKY TTiECT UTTOPET va TTPOKAAETE! TTITAIAIoHATA.
¢ umodoxAg | 0UTQIEN g uTodoxng eiTpou o | KaBapiaTe Ty £5pa aTpIgng e £va apouyyapdaki (EIK.
@iATpou. B¢on ng. 13). EmavaaBere v Siadikacia, Badovrag oty utrodoxn
TOU QIATPOU TN OWOTA TTOGATNTA KOPE.
Karahoima aAeapévou kagé aTn KabapioTe Tn @AdviCa pe pia odovioyAugida fy éva apouy-
@AavTla TG £6pag epappuoynis G yapaki (Eik. 13).
uTT0d0XNG TOU PiATPOU.
®paypéveg omég €¢0ou aTo PiATpo | AaipéaTe apyd Tnv uTodoxr GIATPOU yiaTi n evaEXOpEVN
e TOV OAEOPEVO KOGE. UTTOAEIUMATIKA TTieon pTTopei va TTpokaAéael mToIAiouaTa.
KaBapiaTe pe éva Bouptadiki 1y pwia BeAdva TIG paypéveg
oTrég Tou @iATpou. KaBapiaTe 1o GiATpo XpnaoIpoTIoIwvTag
Ti TapmAéteg COFFEE CLEAN g Ariete kai akoAouBuvtag
TIG 00nyieg TToU Ba PpeiTe TN CUCKEUATia TOUG.
EAatTwparikd TapmmAETa. AvtikaraoTiaTe To TaumAéTa aTnv uTrodoxn PiATPOU.
Aev Byaiver ®paypéveg omég oTo SiaTpnTo TMATA- | O¢0TE OE Acmoupyia Tn Unxavn xwpig urodoxr giATpou,
KOQEG ) Byaivel | Ki TTOU UTIAPXE! TNV £3pa EQAPUOYAG | aprvovTag va TPEEE! TO vepd. Av TO VEPO GUVEXITE Val
ToAD apyd. NG UTTOB0XNG TOU PIATPOU. unv ekpéel opoIGuopPa aTmd AAeg TIG OTTEG, kaBapioTe Ta

ahara pe 1o mpoidv NOCAL Tng Ariete, TTou pmmopeite va
mpopnBeuBeite aTa Kévrpa TexvikAg YmoaTthpigns (ZEpBIg)
NG Ariete kar akohouBwvrag Tig 0dnyieg ou Ba Bpeite 0T
OUOKEUACIT TOUG.

To @iAtpo TTOU TrEPIEXEl AAETLEVO
KOQE, EXEI PPAYUEVES TIG OTTEG
€€odou.

AgaipéaTe apyd v uTodoxn @iATpou yiari n voexouevn
UTTOAEIUWATIKA TTieon pTTopei va TTpokaAéael mToIAiouaTa.
KaBapiaTe pe éva Bouptadii i pia BeAdva TIG paypéveg
oTrég Tou @iATpou. KaBapiaTe 1o QiATpo XpnaIpoTIoIwvTag
Tig TapmAéteg COFFEE CLEAN g Ariete kai akoAouBuvtag
TIG 00nyieg TToU Ba Ppeite TN CUCKEUATia TOUG.

MMoAU ATTTO XappavI aAeapévou
KOQE.

AoKIJGOTE va XPNTILOTIOINCETE XAPHAVIA KAYE XOVTPOTE-

POUG KOKKOUG.
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MpopAApaTa ArTieg AlopBwrikég emeppdoeig
Aev Byaivel oAU Tieapévo xapudvi Kagé. MéaTe AiyoTEPO TOV KAGE E TO TTIECTNPAKI.
Kagég 1 Byaiver [ 1o soyeio dev eivar kaAa Tomoe- 1Q8A0TE TO TEPUa OTNV £5pQl TOU.
oAU apyd. TNUEVO.
To vepd eival Aiyo kai n avtAia oev BeBaiwBeite Twg n o1dBUN Tou vepoU aTo Goyeio eival
TPaBAEL. KQVOVIKR, IOPOPETIKA YENIOTE TO HE VWTTO QUOIKS VEPO.
EAamtwpariké TapmAETa. AvTIKOTOOTACTE TO TAUTTAETA 0TV UTTOdO) 1 PIATpOU.
Lmaopévo TauTAETa. A@aipéaTe Tnv utrodoxr QIATPOU yia TAUTTAETEG, KaBapiaTe
NV £5pa TNG HE VO TQOUYYAPAKI Kal TOTTOBETATTE Hiat
KaivoUpia TapTTAETa.
0 kagég gival XovTpaAeaPEVOS KapEG. l'a va emITUXETE TTUKVOTEPO Kal TTI0 (EOTO KaQE, TTPETTEN Val
oAU KpUOG 1) XPNOILOTIOINCETE £Val TTIO WIAOKOUPEVO XapUAVI.
oAU “vepou- Xe OAeG TIG TTEPITITWOEIG, TO TTPOPANUA auTéd efaeipeTal
Aog”. Xapig ato ouatnua Thermocream®, TTou e¢ao@ahilel Tavta

évav KauTd KaQE e aPKETO KAk, akdpa kai 61av 10
XOpuavi ivar XovTpoaAeapévo.
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COOEP)XAHUE AJAHHOW UHCTPYKLIUUN

HecmoTps Ha TO, 4TO AaHHOE YCTPOMCTBO BbINO U3rOTOBMEHO B MOHOM COOTBETCTBUM C TPEGOBaHUAMU LENCTBYIOLLMX
EBponeiicknx HOPM 1 BCe ero NoTeHLManbHO onacHble Yactu obecneyeHsl 3alLUToR, He0bXoAMMO BHUMATENBHO O3Ha-
KOMMTBCS! C JaHHON MHCTPYKUMER 1 ANs NpeaynpexaeHus TpaBM U MOBPEXAEHMIA MCMIONb30BATb YCTPOWUCTBO CTPOTO MO
HasHa4eHmo. HeobxoanMo XpaHUTb AaHHbIE MHCTPYKLWM B yA0BHOM Ans nonb3oBaHMs MecTe. Ecnu Bbl pelunTe nepeats
[aHHbIA annapart B fipyrie pyku, He 3abyabTe nepeaatb BMECTE C HUM 1 3TY UHCTPYKLMIO.

WNHdopmauus, coaepxallascs B JaHHOM WHCTPYKLM, CONPOBOXAAETCS CreayIoLMI YCIIOBHbIMU 0603Ha4eHNAMM, KO-
TOpblE 03HAYaloT:

A OnacHocTb ans geteit & MpeaynpexaeHust 06 ONacHOCTM OXOroB
OnacHoCTb NOpaXeHNs aNeKTPU4ECTBOM Mpepmynpexaexne — MatepuanbHblil yiepd
OnacHocTb, Bbl3blBagMas APYrMU1 NpUYMHamMu

NPEQYCMOTPEHHOE UHCTPYKLIMEXA UCNOJIb30BAHUE

Bbl MoxeTe 1cnonb3oBaTh Bally kodeBapky Café Retrd ans npurotoBneHust kode v kany4uunHo; kpome Toro, bnarogaps
nogaye ropseit Bofbl BO3MOXHO NMPUrOTOBMEHME Yasi U Pa3nUYHbIX FOpSYMX HaNWUTKOB. [aHHbIA npubop npeaHasHayeH
TONbKO ANS JOMALLHETO UCMONb30BaHUs W, COOTBETCTBEHHO, HE FOANTCS ANS NPOMBILLMEHHOTO U NPOCECCUOHANBHOTO
MPUMEHEHMS.

TNioBoe fpyroe NpuMeHeHNe AaHHOTO YCTPOIICTBA, He NPeyCMOTPEHHOE U3rOTOBUTENEM, OCBOBOXAAeT ero ot nbon oT-
BETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHMS U yLepd, BbI3BaHHbIE TakuM NPUMEHEHNEM. MPUMEHEHNE HE NO HA3HAYEHMIO NPUBOANT
K 0TMeHe Nnto6oi hopMbl rapaHTUm.

OCTATOYHBLIE PUCKM
OCHOBHbIE XapaKTepUCTUKI NpeaMeTa, ykasaHHble B AaHHOM NyGnukaLum, He NPeaBUAAT 3aLLMTy NPUMEHSIOLLLENO OT OT-
KpbITOM MoAAYM Napa Wnu ropsiyeit Bofb!.

BHumaHue!
OnacHocTb oxoroB — Mpu Bbinycke ropsyeil Bofbl U Napa He HaNpaBnsTb CTPYKO Ha ApYrix Nioaeil unu Ha cebs
camoro. Pa3peluaetcs 6paTbCs MCKMIOUMTENBHO 3a NNACTMACCOBYH YacTb TPyOKM.

an/IMeHFITb EMKOCTH, TOMbKO peanu3oBaHHble U3 MaTepuanos «A4na NPOAYKTOB NMUTaHUAY.

MPABUNA TEXHUKU BE3OMACHOCTHU

NEPEA NEPBbIM UCNONb30OBAHUEM YTHOIA HEOEXOAUMO BHUMATENBLHO NPOYUTATL CNEQYIOWUE UH-
CTPYKLIUW.

+ Annapart npegHasHayeH TONbKo Ansi AOMALLHEro Nonb30BaHWst U HE JOIKEH NPUMEHSITLCS B KOMMEPYECKMX UK Mpo-
MbILLNEHHbIX LiENSsiX.

V13roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3@ HEMPABUIBHOE UCMONb30BaHWE NpUBopa Unv UCNoMb30BaHME €r0 B LiENSX,
He NpefyCMOTPEHHBIX AaHHBIM PYKOBOZCTBOM.

PekomeHayeTcs XpaHuTb OpUrMHanbHYK ynakoBky, T.k. becnnaTtHoe cepBucHOe obcryxuBaHWe He NMpeaycMOTPEHO
B Crlyyae MOBPEXAEHMIA, BbI3BAHHBIX HECOOTBETCTBYIOLLEN YNakoBKOW U3LENUs Mpu ero oTChiNke B aBTOPU30BaHHbIN
LleHTp cepBucHoro obenyuBaHus.

[anHbin npubop cooTeTcTyeT Aupektuse 2006/95/EC v Oupektee AMC 2004/108/EC. Mpubop cooTBETCTBYET MO-
noxeHuto (EC) Ne 1935/2004 ot 27/10/2004 o maTepuanax, COnpuKacatoLmxcs C NULLEBbIMU NPOAYKTaMM.

A OnacHocTb gna getemn
[laHHbIit nprbop He AOMKEH MCMONb30BaTLCA NLAMM (BKIKOYas AeTel) C OrpaHNyEHHbIMI (U3NYECKMU I YMCTBEH-
HbIMI CMIOCOBHOCTAMM UMK C NOHVKEHHOI YyBCTBUTEMBHOCTLIO; NMLAMM, HE YMEILLMMI Nonb3oBaTbCs npubopom, 3a
VCKIIOYEHNEM TEX, KOTOPble MOTYT MPUMEHSATL ero NoA HabmofeHnem Apyrux nuu, HEeCyLuX OTBETCTBEHHOCTb 3a WX
Be3onacHocTb, NMbo nocne o6bACHEHNS NPaBIUM €70 NPUMEHEHNS.
He ponyckaitte, 4tobbl feTv urpanu ¢ npubopom.
Bo n3bexaHne onacHOCTM He OCTaBNATL YNakoBKy oT npubopa B MecTax, AOCTYMHbIX [ETAM.
[Mpn nonHOM NpekpaLyeHnn nonb3oBaHNs NprbopoM 0Tpe3aTb MUTaLMIA NPOBOA ANs NpuBeaeHNs npnbopa B 6esonac-
Hoe cocTosiHue. PekomeHpyeTcs cneanTs, 4Tobbl OTAeMbHbIe AeTany Npubopa, NpeAcTaBnAIoLLMe ONacHOCTb, He UC-
nonb30BanvCh AETbMU NS UTPb.
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A OnacHOCTb NOpaXKeHUs 3NEeKTPU4YeCcTBOM
* He octaBnsth 6€3 NpucmMoTpa LUHYp 3NEKTPONUTaHWs B MECTE, TAE OH MOXET DbITb NErko HalLeH AeTbMU.
+ [pexae, Yem NOLKMIOYMTL annapat K CETV NUTaHWS, poBepbTe, YTOObI HAaNpsHKeHMe, ykasaHHOE Ha Tabnuyke B HXHeN
4aCTU MaLLMHbI, COOTBETCTBOBANO HAMPSHKEHMIO JTOKANBHOM CETU.
Vcnonb3oBaHue anekTpudeckux YANMHUTENeN, He ofobpeHHbIX NPOU3BOAUTENEM annapaTa, MOXET NoBneYb 3a coboit
YObITKM M HECYACTHbIE Cryyau.
Mpexae, Yem NpUCTyNUTL K NpoLieaype HanonHeHus baka BOAON, OTCOEAMHUTE annapat OT UCTOYHWUKA NUTaHWS.
Ecnu nutatenbHbIA NPOBOA NOBPEXAEH, TO OH AOIMKEH ObITb 3aMeHeH u3rotoBuTenem unu B ero Lientpe Obcnyxusa-
HUS, UMK YenoBeKOM ¢ NogoBHOI kBanuduKaLyeit, 4Tobbl NpeaynpeauTb pUck.
YacTu, HaxoasLLmMecs NOA HANPSHKEHMEM He JOMKHbI UIMETb KOHTAKT C BOZOM: BO3MOXHO 3aMblkaHue!
[Jocratb LWTencenb U3 po3eTku, NEpes KaxabiM BMELLATENbCTBOM AN O4UCTKY I TEXHUYECKOTO PEMOHTA.
He onyckaTb npubop B BOAY ¥ B APYIUE XMOKOCTH.
Mepep HanonHeHvem Baka Bogoi HE06X0ANUMO BbIKIHOYMUTL MPUOOP M BbIHYTL NUTAIOLLMA NPOBOL, U3 3NEKTPOPO3ETKY.

A OnacHoOCTb, Bbi3biBaeMas ApyrmMmu npuumnHamm
Henb3s nogHuMaTh annapart, Aepxa ero 3a eMKOCTb ANs BOAb! UMW 3@ BaHHOUKY, a TONBKO 3a KOpMyC.
HeoBxoaumo BbiGpaTh XOPOLLO OCBELLEHHOE MOMELLEHME, YUCTOE U KOTOPOE OCHALLEHO 3NEKTPUYECKOI PO3ETKOIA, pac-
MOMOXEHHOM B yA06HO-AOCTYMHOM MeCTe.
He HanuBsaTb GOMbLUOE KONMYECTBO BOfbI B Gak.
He ocTaBnsiTh MOAKMIOYEHHBIA K 3MeKTpoceTy npubop 6e3 npucmoTpa.
MpUMEHSTb U OCTaBNSTb NPUGOP HEOBXOAUMO Ha YCTONUMBOI NOBEPXHOCTU.
MpuGop He AOMKEH NPUMEHATLCA MOCTE €ro NaaeHIs, Korga 3aMeTHbI Criedbl MOBPeXAeHU uin HabniogaroTcs yTey-
kv BOAbl. Henbas ucnonb3osaTb NpuGOP, €CNM LHYP 3NEKTPONUTaHWS, BUMKa UK caMm NpuBop noBpexaeHbI. [oboit
PEMOHT, BKIioYas 3aMEeHy LUHYPa SMeKTPONUTaHMS, JOMKEH MPOM3BOANTLCS TOMBKO B CEPBICHBIX LiEHTpax ApUaTe uim
aBTOpW3BaHHbIM NepcoHanom Ariete, Bo u3bexaHue NMioGbIX PUCKOB.

A MpepynpexpeHua 06 onacHOCTH 0XOros
Hukorza He HanpaBensiiTe CTPYIo Napa unu TeNmoi BoAbl B HanpaBneHuM YacTelt Tena; obpallainTecb BHUMATENbHO C
Tpyboit Tennoit Bogbl/napa: onacHoCTb 0Xoros!
Bo Bpems paboTbl kocheBapki He PEKOMEHAYETCS NPUKacaTbCsl K HAPYXHBIM METannnyeckum YacTsam npubopa v camoro
hunbTpoaepkaTens Bo n3bexanne nony4eHns OXoros.
OtcyTcTBME BbIXOAA BOAbI U3 hUNbTpOAEp)aTens MOXET ObITb CneacTBueM 3acopeHns punbtpa Thermocream®. Mpe-
KpaTUTb NoJavy 1 NOAOXKAATL OKOMO AECATH CeKyHA. 3aTem OCTOPOXHO CHATbL (PUNbTPOLEPXaTeb, Tak kak 0CTaTOYHOe
AaBneHne MoXeT ObITb NPUYMHON BpbI3r. MouncTUTL unbTpoAepKaTenb CornacHo NpoLeaype, ONCaHHON B COOTBET-
cTByloLjem naparpade.

MpepynpexpaeHue - matepuanbHbIn yuiep6b
PacnonoxuTb MaLLnHy Ha onpeaeneHHbIN YCTONYMBLINA YPOBEHD, T4 OHA HE MOXET NepeBepHyTHLCS.
He ponyckaTb nonagaxust Ha Aepxatenb (unbTpa HUKaKMX APYIUX NPeaMETOB KpoMe Yanbl. ITO MOXeT NPUBECTM K
Cepbe3HbIM NOBPEXAEHNAM KOeBapKy.
Vicnonb3oBaTb TOMbKO Yandbl C TOProBbIM 3HakoM cTaHaapTa E.S.E.
He ucnonb3yiite MatumHy 6e3 Bogbl, B MPOTMBHOM Clyyae CropuT Hacoc.
He 3anonHsTb 6ak ropsyeit BO4oA Ui KUNSTKOM.
He pa3ameLLaTb MaLLMHY Ha ropsune NOBEPXHOCTM 1 PSAOM C OrHEM Ans ubexaHne noBpexaeHNi kopnyca.
MuTaTenbHbIA NPOBOL, HE [OMKEH KOHTAKTUPOBATb C FOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM MALUMHBI.
He npumeHsTb rasupoBaHHyIo BoAy (pas3baBneHHYH yrNekncbiM rasom).
KpaliiHe HexenaTenbHO HackinaTb B (ounbTp Thermocream® ntobble apyrve BeLLeCTBa kpoOMe MONOTOro kode. ITo Mo-
XET NPUBECTY K CEPbE3HLIM NOBPEXAEHUAM KOEeBapKM.
TemnepaTtypa OKkpyxXaloLLeit cpeabl MecTa, rae HaxoauTCs MalumHa, AomkHa ObiTb He Huke 0°C, NOCKOMbKY OCTaTOK
BOAbI B HAarpeBaTenbHOM KOT/E MOXET 3aMep3HyTb, TeM CaMbiM NPOBOLIMPYS MOBPEXAEHMA.
MpUMEHSITb MaLLKHY TONBKO B NOMELLEHMSX.
He ponyckaTb BO3eCTBUS Ha NPMBOP aTMOCHEPHbIX (haKTOpOB (A0XAS, CONHLA U T.4.).
Mocne BbleMKM LTENCENs U3 PO3ETKM W MOCME TOrO, Kak ropsiyie Y4acTku OCTbIHYT, annapaTt HyXHO NOYMCTUTL WCKMIo-
4nTenbHO He abpaanBHOM, Crerka CMOYEHHON TKaHbto, [0DaBNAS HECKOMBKO Karnemnb MATKOro HeTPansHOMo MOKLLEro
CpeacTBa (HMKorga He UCMOMNb3yiTe PaCTBOPUTENM, OHU NOBPEXOAKT OKPACKY).

+ COXPAHUTb HACTOSLEE PYKOBOACTBO NO 3KCMNYATALIUMU
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OMUCAHMUE ®YHKLIUM U YACTEM AMNMAPATA

A - dunbTpoaepxartenb L - BoigBukHas pelletyaras NoAcTaBka Ans vallevek

B - Poxok ans Yangbl M - Pyuka nogauv napa

C - ®unbTp Ans yangpl N - WHaoukaTop Temneparypbl KoTna

D - Poxok ans koge O - lepeknioyatensb NpUroToBneHus kode/nap

E - CunukoHoBoe cuTo LieHTpanbHoe nonoxeHue: Pexum oxugaHus

F - ®unbtp Thermocream® Monoxenue (</»): O6pasosanue napa

G - CwemHbIit 6a4ok ans Bogbl MonoxeHue (‘=P): nogaya koe

H - MepHblit cTakaHuMK/HapasuTenb Ans kode P - TepmowmeTp ans Temnepatypsl kotna (°C u °F)

| - TokonoaBoaswui kabenb + WwWrencenbHas Bunka  Q - Bkniovatens

J - Yerpoitetso Maxi Cappuccino v ycTpoiicTso Monoxetue nepexniodatens kaepxy ((1)): Mpubop eiodeH
0bpa3oBaHus napa/nofayv Bopkl MonoxeHue nepekntoyatens BHK3: Mpubop BbIKMIOYeH

K - KanneHakonutanbHbIit oTCEK R - WHankaTop BKNtoYeHUA

UpneHnTudmkaumoHHble paHHble
Ha Tabnnuke ¢ HOMUHAMbHBIMW AaHHBIMK, HAXOAALLENCS MOA YCTAHOBOYHON OCHOBOW MaLLMHI, MPUBEAEHbI CrieaytoLme
MAEHTUDNKALMOHHbIE iaHHbIe:

+ Cospatenb u 06o3HaueHus CE * 3MIeKTpUYEcKoe HanpskeHue B nutaHum (B) n yactota ('u)
+ mogenb (Mod.) * morroLLaemas anekTpuyeckast MoLHocTb (W)
* n° matpuuipl (SN) * 3eneHbli TenedoHHbIN Homep 0BCIyXMBaHNS

Mpy 3anpoce B ABTOPU30BaHHbIE LIeHTpbl ACCUCTEHLMM YKa3biBaTb MOAEMb U HOMEP MaTPULbI.

NOoOArOTOBUTEJbHLIE ®A3bl NMEPEQ UCMOJNIb3OBAHUEM

MpoaroToBka kK NPUMEHEHUIo

Y6enuTech, YTo HaNpsHKeHNe AOMALLHE CETU COOTBETCTBYET HANPSKEHMIO, YKa3aHHOMY Ha LUMTKE C HOMUHAMNBHBIMM TeX-
HUYECKIMI AaHHBIMK NpuBopa. YCTaHoBMTL NPKBOp Ha POBHYIO NOBEPXHOCTb. Mepe NepBbIM UCNONb30BaHNEM NPOMbITb
€MKOCTb [/ BOfibl 1 HamMoMHUTL €€ XONMOAHO! BOAON, MakcumarbHoe konnyectso 0,7 uTpa 1 nocne 3T0ro akkypaTHo
YCTaHOBUTb €e Ha MecTo (Puc. 3).

MpoBepuTh, 4TOOLI XOpOLWO GbIN BCTaBNEH pe3epByap, MHaye annapar He CMOXeET BbIpaGaTbiBaTh Kode.
BeeauTe LWTENCENbHYIO BUMKY B PO3ETKY 3MEKTPUYECKOrO TOKa, KOTopas AOMKHa BbiTe 060pYAOBaHa 3a3eMNEHNEM.

MepBoe BkMOvYeHue
HanonHue pesepsyap YnCToil BOZON, BKIIOYMTS annapar, nepeseas soikniovarent (Q) B nonoxerue seepx ((1)). 3axoket-
cs uHaukatop (R), KOTOPbIN NOKAXET, 4TO annapar BkMoyeH. 3axokeTcs uHankatop (N), KOTOPbI NOKaXeT, YTO BHYTPEHWNA
KOTEeN HauMHaeT HarpeBaTbCs.

B cnyyae nepBoro BKNKYEHUS UMK NOCIe ONpeAeNieHHOro Nepuoaa HeUcnonbL30BaHNs, PEKOMEHAYeTCS No3Bo-
NUTL BbIATM NO KpaiiHeil Mepe OAHON Yalue BOAbI U3 TMAPaBNNYECKON CXeMbl KOTOarperara.

[MoMecTUTb NOA YCTPONCTBO Mogaun kode u Nof yCTponcTo Makcu kamyqynmHo eMKkoCTb He MeHee nonynutpa (Puc. 5).
Mepesectu nepekntodatens (O) B nonoxeHue “kode” (wP). JoknaTbcs BbiTEKaHNS BOLbI M3KOpNyca AepxaTens gunbTpa.
MoBepHYTb pyuKy ycTpoitcTBa 06pasosaHus napa (M) v aath Bofe BbiTeub U3 ycTpoiicTBa Maxi Cappuccino.

3akoHunTb Nogady napa, nepeseas nepekntoyatens (O) B LeHTpanbHoe nonoxerue. MogHATL pyyKy yCTpoiicTBa nogaum
napa. loxgatbcs Bblkntouerus nHaukatopa (N). C aToro MomeHTa kodeapka rotoBa k NpuroToBREHNIO Koge.

MPUrOTOBJIEHUE KO®E

BcrasuTb B dhunbTpopepkatens (A) poxok ans kode (D), cunmkoHosoe cuto (E) v dmnbTp Thermocream® (F) B ykasaH-
Hom nopsiake (Puc. 6). OTMepuTb Kodbe Ans hUnbTPa 1 HEMHOTO NPeAaBMTL CrieLnarnbHbIM HagaBuUTeneM: Ans AByX koge
HaMomnHUTb MONHOCTBIO [1Ba MEPHbIX CTakaH4MKa, KOrAa Ans OfHOrO Kodpe HanonHUTL TONbKO oauH. BeTasuTb cnnbTpo-
Aepxarternb Ha CBoe MecTo.

Xopolwo 3axumasi, Np1 3TOM BpaLyas ero crieBa Ha npasa, y6eanTLCA B TOM, YTO OH XOPOLLO NPUKPENNEH K dnaH-
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uy (Puc. 7).

BHumanue!
A Ecnu Bbl nonoxure 60nbLLOe KONMYECTBO MOMOTOrO Kodbe BO BHYTPb hUnbTpa, BpalleHue unbTpoaepxarens
MOXET 3aTpyAHUTLCS UMK B MpoLiecce noAayn kode BO3MOXHa yTeuka BOAbI U3 UnbTpoaepKaTens.

[Mpu nepeoM NpUroToBMnEHUN Kogbe AepxaTento (unbTpa TpebyeTcs NPOrpeB B TEYEHWUM HECKOMBKUX MUHYT, YTOObI Mo-
NYYUTb ropsYNin kodbe. ATO He Hazo ByaeT NpoaenbIBaTh ANs NPUrOTOBMEHUS CRELYIOLLErO Koge.

YcraHoBuTb nepekniodatens (O) B nonoxeHue Bapkv kode (wP): HauHeTCs BbIXoA kode 13 popcyHoK punbTpoaepxate-
ns. Ytobbl npekpaTtuTh nojady kode nepeBeauTe ero B LIEHTpanbHOe nonoxeHue. MakcumanbHas [o3a Ha OfHY Yallky
koche cocranset 50 mn.

BHumanue!
B oTnmnuve ot npodeccroHanbHbIx kodeBapok He youpaiite Aepxatenb (unbTpa B TOT MOMEHT, KOTAA BKIMIOYEH
pacnpefenuTenb kode (B NOMOXEHUN MPUrOTOBNEHNS KOde).

BHumaHue!

MopoxaaTh OKOMO JECATU CEKYHA Nepes TeM Kak CHSITb (pUnbTpoaepxKaTenb No OKOHYaHWM nopayn kode. [ns
TOrO, YTOObI BbIHYTb fiepKaTenb (UbTPa, HY)KHO MEANEHHO MOBEPHYTH €r0 NPOTUB YacOBOI CTPENKN BO M3bexa-
Hye NosBreHs BpbI3roB Kode Unn Bofbl.

CumTaeTbCs BMoMHe HOPManbHbIM SIBNieHKe, KOrAa B npoLiecce HarpeBa oGHapyXUBalTLCA ManeHbK1e BbIGPOChI
napa u3 dunbTpoaepkaTens.

Muaukatop Harpesa (N) 6yaeT BbIkniOUaTh M BKNIOYATLCS Yepe3 paBHbIe MPOMEXYTK BPEMEHU, YKa3biBas Ha TO, YTO Tep-
MocTaT noaAepkuBaeT Temnepartypy Bogbl (okorno 100°C npu Bapke kode 1 okono 150°C npu nonyyeHun napa.

[Mpy1 nepBOM 1 NocneayoLMX NPUMEHEHUSX KOEBAPKM NyYLLE HAYMHATbL NPOLIECC NPUrOTOBREHMS Kode, KOrAa STOT UH-
pukatop (N) BbIKIKOYEH.

KAK rOTOBUTb KO®E, UCINMOJIb3YA KOPE B YANOAX

[ns npuroToBneHmus kode 13 Yanabl pekOMeHLyeTcs CHATb unbTpoaepxatens (A), dunbtp (F), cunukoHosoe cuto (E)

1 poxok ans kodpe (D).

1 BcrasuTb B unbTpogepxatens (A) poxok ans yang (B) u punstp ans vang (C) (Puc. 14).

2 BcrasuTb Yangy B dunbTpoaepkarens (Puc. 15).

3 MpuaasuTb Yangy nanbLamu Bo BHYTpb (Puc. 16).

4 Yanpa pomkHa 6bITb pacnonoxeHa B LigHTpe (unbTpoaepxarens.

5 3atem ycTaHoBUTL PUNbTPOAEPXKATENDb B CBOE THE3A0. MPOYHO 3aBUHTUTL PUNbTPOAEPXKaTENb 1 yOeAUTLCS, YTO OH
X0poLLO 3akpenneH Bo raHue (Puc. 7).

6 Mocne npuroToBnenus kode, Npu cbeme UNLTPOAEPXKATENS, Yanaa MOXeT 3aLennTbCa 3a BEPXHIOK YacTb npubopa.
Yt06bl CHATB €€, HaKNoHUTL unbTpoaepxatent (Puc. 17), 4Tobbl Yanga cama Beinana u3 Hero.

Yrobbl BCeraa rotoBuUTb O4EHb BKYCHBINA kode HeobXxoanmo nokynaTk Yangbl Co 3Hakom coBMectumocTy E.S.E.

Ecnu yanpa He BcTaBneHa kak cnepyet, unu ¢unbTpoAepkaTenb HeAOCTaTOYHO XOPOLLIO 3aKpensieH B CBOEM
rHesge, BO3MOXeH BbIXo4 HECKONbKUX Kanenb BOAbI U3 qmnb'rpogepma'renn.

HanonHeHue 6aka BopgoM B npouecce NpMMeHeHus

Korpna Boaa B eMKoCTH KO(beBapKVI 3akaH4uMBaeTC4d, He Tpe6yeTc;1 BbINONHEHWNS HUKAKMX cneLnanbHbIX onepaumn, NnocKonb-
Ky Kotbeaapka CHabxeHa cneyunanbHbiM 3an1BOYHbIM KnanaHoM. ﬂOCTaTOLIHO MPOCTO BbIHYTb BUNKY W3 PO3ETKW, BbIHYTb
€MKOCTb 1 BHOBb HaNOMHUTbL €€ BOON.

MPUrOTOBJIEHUE KAMYYYUHO

Yro6bl NPUroTOBUTbL Kany4y4mHo, FOpFNI/IVI LLIOKOMaz unu npocTo noaorpeTb KaKOIZ-HVIGy,Elb HanuToK, YCTaHOBUTb NEpeKnto-

yatens (O) B nonoxeHne oBpasosanHms napa (¢>) u nogoxaaTh noka BbIKMOUMTCA MHAMKaTop (N), KOTOPbIN yKa3bIBaeT,
4TO HarpeBaTenb JOCTUM HeobXoaMMOIt TeMnepaTypbl Anst BbipaboTku napa (npumepHo 150°C).

CYUTaeTbCA BNOMHE HOpPManbHbIM SABMEHUe, KOTAa B NpoLiecce HarpeBa 0GHapYXUBaloTLCA ManeHbKNe BbIGPOChI
napa us hunbTpoAepKaTens.

lMoBepHyTb pyuyKy nogaum napa (M), npeaycMoTpuTENbHO NOMECTUB eMKOCTb Nof yeTpoiicTeo Maxi Cappuccino (J): noHa-
yany BbIMAET HEMHOTO BOZbI, @ CPa3y e Nocne — CurbHas CTpys napa.

[MopHsiTb pyyky nopaum napa (M) ans toro, 4tobbl NpekpaTUTh NOAAYY Napa U NOCTaBUTb NOA YCTPOACTBO 06pa3oBaHust
napa Makcy Kany4yunHo cocyn ¢ MonokoM Anst nonyyeHus netsl (Puc. 10). Morpy3nTb HaKOHEYHUK B EMKOCTb C MOMOKOM
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[0 Camoro [iHa 1 BHOBb OMYCTUTb PyyKy nopaum napa (M) Ans nonyyeHns xenaemoro pesynbrara. Bo Bpems AaHHbIX
onepawyii, MOXHO 3aMeTUTb, 4YTO CBETOBOWN MHANKaTop (N) Neproamyecku BbIKMIOYAETCS 1 CHOBA BKIIOYAETCS, NOKa3biBast
paboTy TepmocTaTa, KOTopbIi NofAepkvBaeT TemnepaTypy, Heobxoanmyio Ans 0bpasoBaHmMs napa.

PexomeH.qyeTcn Ha4yuHaTb BblpaGOTKy napa TonbKo TorAa, korga MHgMKaTop BblkntoyeH. [ocne kaxazoro npume-
HeHuA NpoaonXaTb Ha HECKONbKO CEKYHA Bbl6p0C napa gnsa ocBoGoXAeHUs OTBepCTMﬁ OT BO3MOXHbIX OCTaTKOB
MoOnoKa.

MopHATb pyuKy nogaym napa (M). Mocne npuroToBneHns kany44uHo BepHyTL Nepekntoyatens (O) B LieHTpanbHoe nonoxe-
HWe B PEXMM OXuaaHus BO u3bexaHue obpa3oBaHus napa.

MOBTOPHOE UCNONb30OBAHMUE ANA NPUrOTOBNEHUA KO®E

[ina npurotoBnermus kode nocne Kanmy44uHo HeoBXOANUMO JOBECTM 40 HYXHOI TeMnepaTypbl KOTEN, NPOBOAS Creayio-
Lyne onepauy: YcTaHoBuTb nepekmioyatens (O) B LigHTpanbHoe nonoxeHne, ytobbl BbicTpee ocTyAnTL HarpesaTterns
nopoxaaTh noka uHaukatop (N) BKMIOYMTCS, @ NOTOM CHOBA BbIKMOUMTCS. UT0OLI BbICTpEe OCTYANTL HarpeBaTesb MOXHO
AeiicTBOBATL crieAytoLm obpa3om: MoAcTaBNB EMKOCTb NOA HAKOHEYHMK (J), nepeBecTu nepekntoyatens (O) B nonoxe-
Hue (wP); MoBepHyTb pyyky nofaum napa (M): 3To npuBeaeT k TOMY, YTO BOAA BbITEYET 40 TOTO, Kak BKMIOUMTCS MHAMKATOP
(N). B a1OT MOMEHT noaHATL pyuKy nogaum napa (M) u nepesecTu nepekntoyatens nogaum kode (O) B LieHTpanbHoe no-
noxeHve. Tenepb kocheBapka CHOBa roTOBA K MPUrOTOBMEHNIO KOGe.

KAK OENATb YAA UNU HACTOMUKU

Mocne BbINONHEHMS BCEX AENCTBM, ONMCaHHbIX B naparpadie “MoarotoBuTenbHble asbl Nepes 1Cnonb3oBaHueM’, no-
MEeCTUTb YalLKy Nof HakoHeuHk Maxi Cappuccino (J). MepesecTu pyyky yctpoiictsa noaayn kode (O) B nonoxerne (‘w?).
lMoBepHyTb pyyKy ycTpoicTBa 0bpa3oBaHus napa (M); Takum obpa3om 13 yctpoiictea Maxi Cappuccino BbIifeT HEMHOrO
ropsyeit Bogbl. MakcmanbHas 4o3a Ha e valku pasHa 200 mn.

NMOJIE3HLIE COBETbI A1 NTPUrOTOBJIEHUA XOPOLUENO KO®E
«3CMPECCO» NO-UTANbAHCKUA

MonoToe kodhe JOIMKHO NErko NpeccoBaThbes B Aepxatene (unbTpos. Kode nonyyaetcs 6onee unm MeHee Kpenkum B 3a-
BMCMMOCTY OT CTEMEHM NMOMOna, OT KONMYecTBa kode, MOMELLEHHOTO B (unbTpoLepXaTerb, 1 OT CTENeHU NPECCOBaHNS.

Heckonbko CekyHA — Bpems, kak NpaBurio, [OCTaTOMHOE ANs BbixoAa kode B yawku. Ecrv Bpems Bbixoda kode Gonblue
NpeAyCTMOTPEHHOTO, TO 3TO 3HAYUT, YTO MOMON Koche CAMLLKOM MEMNKWI Ui Xe Kode Bbin CANLLKOM CUMbHO NPeccoBaH.

OYUCTKA ANMNAPATA

ﬁ BHumaHue!
Bce onepauym no ouncTke LOMmKHbI NPOBOANUTLCS NPY BbIKMIOYEHHON MaLLMHE W SNEKTPUYECKII LUTENCENb JOKEH
ObITb BbITALLEH U3 PO3ETKY.

BHumaHue!
AA PerynsipHoe TexobcnyxueaHue u ouncTka apEEKTUBHO NOLAEPXKMBAIOT U COXPAHSIOT MaLUWHY Ha ANUTENbHbINA
nepuoA. He MbITb KOMMOHEHTbI MaLLMHbI B NOCYL0BOWKE. He NpUMEHsTb NpsIMOHaNpaBneHHble TPyu BOAb.

ﬁ BHumaHue!
Jlio6oe BMeLaTeNbCTBO AOMKHO NPOBOAMTLCS MPY OCThIBLUEN MaLUKHE.

Ouuctka hunbTpa, copepikaluiero nomMon

Y6eauTbes, YTO OTBEPCTIS He 3abunuch, B Cyyae, MPOYMCTUTL NPY NOMOLLM LLETOYKK (Puc. 11). YCTaHOBUTb CTakaH nog
YCTPOWCTBO NOAA4M KOChE W BbINYCTUTL KUMSILLYIO BOAY M3 (UnbTPOAEpXKaTens co BCTaBNeHHsIM (hunbTpom 6e3 cmecy Ans
TOro, YT0Obl PACTBOPUTL UM YAANUTE BO3MOXHbIE OCTATKM Kodbe Ui [pYruX NpUMeceit.

BHumaHue!
OCTPOXHO CHATb pUrbTPOAEPXKaTENb, Tak kak 0CTaTOYHOE AABMEHWE MOXET ObITb NPUUMHOI OpbI3T.

PexomeHayeTcs kaxaple 3 MecsLa TWaTeNbHO YNCTUTb (PUNBTP, Ceays UHCTPYKLMAM, BIOXEHHBIM B YNaKOBKY W UCMONb-

3ys ynctswme Tabnetkn COFFEE CLEAN mapku Ariete, KOTOpble MOXHO NprobpecTi B TOProBbIX TOYKAX W B aBTOPU30-

BaHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPaX, Moo, B kayeCTBe anbTepHaTUBbI, 06bI4HbIE YncTsLMe TabneTku (6e3 bneckoobpasoBatens

UNK APYTX XUMUYECKIX [106ABOK) NS NOCYA0MOEYHbIX MALLMH CrieayHoLLMM 06pasom:

+ BcraBuTb Tabnetky nopoluka B (ounbTp NocyAoMotoLLel MallnHbI* (6e3 Kodbe) , Korfa arperat XOpoLUO HarpeT (xoTs Obl
nocne 5 MUHYT Harpesa).
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+ TpukpenuTb OUNLTPOHOCUTENb K MALLMHE U NOACTABUTb EMKOCTb NOA (PUNETPOHOCUTENb.

+ Mepesectu nepekntoyatens (O) B nonoxetue “koce” (‘=) Ans Toro, YTo0bI 3aMyCTUTL NPOLIECC BbIXOAA BOALI U AaTb el
BbiTeKaThb B TeyeHme 15-20 cek.

* BbIkniounTb nopady BoAbl CO BCTaBNEHHbIM (DUMLTPOHOCUTENEM B MaLLMHY, OCTaBsS Npu 3TOM TabneTky Ans Bo3aeit-
CTBMS XOTS Bbl Ha 15 MUHYT.

+ oBTOPUTL ONEpaLyio NoAayu BoAbl, MPUBOAS B JENCTBUE HAcoC okono 15-20 cekyHA, OTKMKOYas ero Ha cnegytowpe
15-20 cekyHa, Noka He 3aKOHYMTBLCS BCS BOAA B LIMCTEPHaX.

* BbIHyTb MMbTPOHOCUTENb 13 MALLMHBI 1 XOPOLLO MPOMBITb €r0 U3 NOZ KpaHa CTPyéit BOAbI.

* BbIKMouMTb MaLLMHY, OTKMIOYNTL MPOBOZ MUTAHWUS W3 ANEKTPUYECKOHA PO3ETKM U MPOYMCTUTL MPY NOMOLLM ryBKU MecTo
BCTaBMeHWst (oUNbTPOHOCUTENS [N YCTPAHEHNS KaKkux-nbo 0CTATKOB NOPOLLKA Ha AyLue.

* BKNIoUMTb MaLLMHy, NPUKPENUTL BHOBbL (HUMBTPOHOCUTENbL M MPOJOIKaTh NOAady BOAbl X0Ts Bbl ewé 2 vawku Ans
OKOHYaTENbHOM NPOMbIBKM.

[Mpy Kax[OAHEBHOM NPUMEHEHNM MALLMHBI OMEPALMI0 MO OYUCTKE PEKOMEHYETCS MPOBOANTL Kaxable TpW MecsLa.

Yuctka cpunbTpogepxatens ana yangbl

Mocne Toro, kak hUnbTpoaEp)aTedb NPUCOEAMHEH, HO Yana elle He BCTaBNEHa, Pa3MECTUTb CTakaH Nof (hunbTpoaep-
xaTenem. YcTaHoBuTb nepekniovatens (O) B nonoxeHne Bapku kode (wP): 13 oTBepcTuit dunbTpogepxatens HauHet
BbIXO/MTb BOAA. TakuM 0Gpa3oM BO3MOXHbIE OCTATKU Kode UnM [pyrie NPUMECH, Haxoaswmecs B UnbTpogepxaTene,
pacteopsiTcs 1 GyayT yaaneHs!.

OuucTka cuTa U3 CUIIMKOHA
[MpoMbITb crnnkoHoBOE c1TO (E) nop TekyLLen Bofoi, nerko Harnbas no 6okam, 4Tobbl 0cBOGOANT LiEHTPanbHoE 0TBep-
CTIe OT BO3MOXHbIX OTIOXEHMIA KOENHOI NbInK, KOTOPast Morna ero 3abutb (Puc. 12).

OuucTtka rHe3pa gepxarens oMnbTpoB

B npouecce npumeHeHIst MoryT 06pa3oBaTbCs 3aTBEpAEBLLME KodelHble 0CaaKN B MecTe NPUCOeAMHEHs (unbTpoaep-
XaTtens, KoTopble yAansTbCs npu nomoLm 3ybounctok (Puc. 13), rynku unn npu BKMIOYEHUM Bbixofa BoAbl be3 BCTaB-
nexHoro unbTpogepxatens (Puc. 4).

Ouuctka npubopa Maxi Cappuccino

BHumaHue!
[laHHyto onepaLmto He06X0ANUMO OCYLLECTBASITH MPY OXMAXAEHHOI! XPOMUPOBaHHOM Tpy6e, BO N30exaH1e 0XOroB.

OTBeHTUTE YCTPOICTBO (J) OT TPYObI, 1 NPOMOIiTE ero TekyLuel Bofor. [laHHyto Tpyby MOXHO YMCTUTL Mpyu nomolum abpa-
31BHOrO MaTepuana. MnoTHo 3acuKcupoBaTh YCTPOICTBO NOCHE OKOHYAHNS BbiTekaHus Boabl. Mpn HeobxoamMocTy Npo-
YMCTWUTbL U0 OTBEPCTUE ANS BbIXoAa napa. Mocne Kax[oro NpUMEHeHNs BbiMyCTUTb Map Ha HECKOMbKO CEKyHA Ans
0cBOOOX/AEHNS OTBEPCTMS OT BOIMOXKHbIX OTIIOKEHMA.

OumnweHune 6aka
PekomeHayeTcs nepuoamyecku npon3BoaMTL OYUCTKY BHYTPEHHE YacTi pe3epByapa npy MOMOLW ryBku Unn BnaxHom
martepum.

OuucTKa pelleTKU-NOACTABKM ANA vYalleK U nogaoHa ana cbopa xxupkoctu
PekomeHayeTcsi nepuoandecku oceo6oxaats nogaoH ans c6opa xuakoctu (K).

CHsiTb pelweTky (L) n nombITb ee Bogoi u3-nog kpaHa; OTcoeanHuTb NoaaoH Ans cbopa xuakoctu (K) oT kodeBapky, Bbl-
NUTb W3 HEro BOAY 1 MPOMbITb €70 NOA CTPYeN Bofbl.

Ouuctka Kopnyca MaluuHbI

BHumaHue!
A YuncTb uKeMpoBaHble YacTy MaLLWHBI MPY MOMOLLM BRIaXHOW He abpoavBHOM rybku, Y4Tobbl He MOBPEANUTb KOpMyC.

AEKANbLUWOULIMPOBAHUE

Xopoluee TexobCnyxmBaHue u perynspHas o4McTka COXPaHsIT U 3heKTUBHO NOAAEPKMBAIOT MALUMHY Ha ANNTENbHbINA
nepuog, BPEMEHN, BO MHOTOM YCTPaHSA PUCKi (hOPMIUPOBaHMS U3BECTKOBLIX OTNIOXEHMI B annaparte. Yepes onpeaenés-
HbIil MPOMEXYTOK BpemeHu paboTa annapara MOXET ObiTb HapyLLeHa No NPUYMHE YACTOro MPUMEHEHUS KECTKON U CuMb-
HOW3BATKOBO BOAbI, AN YCTPAHEHNS NNOXOro (hYHKLIMOHMPOBAHNS BO3MOXHO NpOBeAeHe AekanbLudukalmn. [ins atoi
Lienu NpUMEHsITb TONbKO NPOAYKT AekanbLuduumpoBaHus Ariete Ha ocHoBe nMOHHOM kucnoTbl (NOCAL). 3ToT npogykT
MOXHO HaliTy B LigHTpax TexHuueckoro obcnyxusaHus Ariete. Ariete He BepeT Ha cebsi HUKako OTBETCTBEHHOCTY 3a BO3-
MOXHOE MOBPEXEHNE BHYTPEHHUX KOMMOHEHTOB Npubopa, Bbi3BaHHOE MPUMEHEHWEM BELLECTB C MPUCYTCTBIEM B HUX
XMmndeckux [obaBok. Benyvae HeoBxoanMocTi NpoBefeHns [ekanbLnduLMPOBaHIs, 03HAKOMUTLCA C YKadaHWAMN B
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MHCTPYKLMM camoro AekanbLnduupkaTopa.

HE BO3MOX>XXHOE NPUMEHEHME

B cnyyae nonomkm, He06X0AMMO 0TCOEANHUTL OT SMEKTPUYECTBA MALLIMHY, ONYCTOLUMTb BOASHOI 6aK U KarneHaKonuTeb-
HYI0 BAHHOUKY ¥ OYUCTUTL (CMOTPETL naparpad) «OuncTka annapatan).

B cnyyae BbiGpoca aeTanei, Heo6X0aMMO NPOBECTU Pa3eNeHIe pasnuYHbIX UCMONb3yeMbIX NPV MPOU3BOACTBE MaLUMHbI
MaTepuanoB Ha OCHOBaHWM UX COCTaBa W AENCTBYIOLLEro 3akoHa B CTpaHe NpuMeHeHUs!.

KAK UCMTPABUTb CNEAQRYIOWMWE HEUCINTPABHOCTH

B cryyae HenpaBenbHOro (yHKLMOHMPOBAHMWSI, BbIKMIOYUTb CPa3y MalLKHY W BbITALLMTS LUTENCENb U3 SNEKTpUYe-

CKOW PO3ETKM.

Mpo6nembl

MpnumnHbI

YctpaHeHue

[aHHbIN npudop
He noaaeT kuns-
Lyt BoAy ANA
HacToex.

B0oaMOXHO, B CxeMy ronarn Bo3ayx 1
TakuM 06pa3oM, paspsiann Hacoc.

MpoBEpUTB, YTO XOPOLLO MK BCTABMEH Pe3epByap U ypo-
BEHb HE OMYCTUNCA HWKE MUHUMAIBbHOTO, YKa3aHHOro
Ha HeMm. MoBTopUTE AeicTBMS, OnucaHHble B naparpadge
“MogroToBuTeNbHbIE (ha3bl Nepes UCMONb30BaHNEM”.

OTBEpCTHE s BbIXOAA Napa B HaKo-
HeYHWKe pacnpeaenuTens 3acopeHo.

YAanuTh npu MOMOLLY Urfibl BOIMOXHBIE OTTIOKEHMUS,
chopMMPOBABLLMECS B OTBEPCTUM HAKOHEYHMKA pac-
npefenuTens.

MpoyncTutb Npu
NOMOLUM UMbI
BO3MOXHblE
OTNOXeHus, 06-
pa3soBaBluMecs
B PYKOSATKE Bbl-
6poca.

B Hem Mano Bofbl U Hacoc He
BCacblBaeT.

[MPOKOHTPONMPOBaTL HEOOXOANMBIN YPOBEHD BOAbI
pesepByapa, B Cly4ae, 3anofHUTb ero HaTypansbHol 1
CBEXeM BOMON.

OTBEpCTUE s BbIXOAA Napa B Hako-
HeYHWKe pacnpesenuTens 3acopeHo.

Ypanutb Npn NOMOLL UTTbl BO3MOXHbIE OTNOXEHUS,
C(i)OpMI/IpOBaBUJVIeCﬂ B OTBEPCTNU HAKOHEYHUKa pac-
npegenutens.

BhbITekaHue kodhe
3a Kpasi Aepxare-
na hUnbTPOB.

BoamoxHo, B Aepxatene urb-
TpoB 6bINo OWKBOYHO MOMELLEHO
YpesmepHo 6OMbLLIOE KONMYECTBO
MOJIOTOrO Kodhe, KOTOpbIi MeLaeT
CKMMaHWIO BHU3Y fepxaTens (punb-
TPOB B €10 THE3Ae.

OCTpOXHO CHATb unbTpofepXaTenb, Tak kak ocTa-
TOYHOE AaBNEHINE MOXET BbITb NPUYKHON BpbIar. Mpo-
13BefuMTE OYMCTKY NPOKNAAKA NPU NOMOLLM 3yBOYMCTOK
1N npu nomoLm rydkm (Puc. 13). MosTopuTb ONepavuto,
NoMeCTHB B hunbTp HeobX0AMMOe KOnN4ecTBo Kode.

Ha npokriazike B MecTe npucoeanHe-
HUS (HUNbTPOAEPXKATENS OCTANUCh
0CTaTkv MOMOTOrO Kodpe.

MpouaBeanTe 04MCTKY NPOKNafKU NPy NOMoLYY 3y6oum-
CTOK Ny npy nomoLum rybkw (Puc. 13).

B ¢hunbTpe, B KOTOpOM BbIN KO,
BbIXOAHOE OTBEPCTUE 3aCOPEHO.

OCTPOXHO CHATBL (hunbTpoAepkaTenb, Tak kak
0CTaTo4HOE AaBreHne MOXeT ObITb NPUYMHON BpbIar.
MpOYMCTUTL MPY MOMOLLM LUETOHKW NN 320CTPEHNS,
3aKynopeHHble 0TBEPCTUS nnbTpa. MPOMbITL UL,
npumeHsist Tabnetkn COFFEE CLEAN Ariete, npupepu-
BasiCb MHCTPYKLWM, YKa3aHHO Ha YaKoBKe.

Yanpa kode ¢ gedektom.

3amenuTb Yangy B punbTpoaepxarene.

Brinyck kode
He npoucxoaunT
UNnK1 NpoUCXOANT
CNULLKOM Mef-
NEHHO.

CuTO, HaXoAsLLeecs B MECTe MpUKpe-
nnexust unbTpoaepkaTens, uMeeT
3aKyropeHHbIE 0TBEPCTUS.

Bkntountb MawwnHy 6e3 punbTpogepxatens Ans Bbl-
TekaHus BoAbl. ECin BoAa He BbIXOAUT paBHOMEPHO
113 BCEX OTBEPCTUN, HEOBXOANMO MPOUUCTUTL UX C
nomoLyplo cneuuansHoro npogykta NOCAL dmpmbl
“Ariete”, KOTOPbIA MOXHO HaWTW B LIEHTPaX CEPBICHOTO
obcnyxusaHus “Ariete”, npraepKNBasiCs MHCTPYKLWA,
yKa3aHHbIX Ha yNaKoBKe.

Y chunbTpa, cogepxallero MonoTbIk
Kodpe, 3aCopeHbl BbIXOAHbIE OT-
BEPCTUS.

OCTPOXHO CHATb UNbTPOAEPXKaTeNb, Tak Kak
0CTaTOYHOE [JaBNEHNE MOXET ObITb MPUYMHON BpbIaT.
MpoYnCTUTL NPY MOMOLLM LLETOYKW UMM 3a0CTPEHNS,
3aKynopeHHble 0TBEpCTUS unbTpa. MPoMbITb UNLTP,
npumenss Tabnetkn COFFEE CLEAN Ariete, npupepv-
BasiCb MHCTPYKLMW, YKa3aHHO Ha YnakoBKe.
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Mpo6nembi

MpuynHbI

YcTpaHeHue

Bbinyck kodbe
He npoucxoauT
Unu npoucxoaut
CIULIKOM Mep-
NeHHo.

KodheiHbI nonon o4eHb MEMKUi.

[MonpoBoBaTb NPUMEHNTL KOGEHYI CMECh, MOMy4eH-
Hyto Npu nomoLLy Gonee KpynHOro nepemoria.

KodheiHbI nomon o4eHb CaaBneH.

[MpeccoBatb koe B PunbTPe C HaMMEHbLIEM AaBne-
HUEM.

PesepByap nnoxo BCTaBneH.

BcTaBbTe XOpoLUIo pe3epayap, CKMMas AHO.

B Hem mMano BoAbl U Hacoc He
BCaCbIBaeT.

[MpoKOHTpONMpOBaTh HEOBXOAUMBIN YPOBEHb BOAbI
pesepByapa, B Cryyae, 3anonHuUTb ero HaTypanbHom 1
CBEXel BOAON.

Yanga kocpe ¢ gedektom.

3ameHuTb Yangy B dunbTpogepkarene.

PaapbiB yangb! kodbe.

CHsTb UnbTpoaEepKaTenb ANs Yang, NPouMCTUTL
Kopryc ¢ NOMOLLbHO ryGKi W BCTABUTb HOBYIO Yary.

Koche cnuwkom
BOAAHUCTLINA U
XONOAHbIN.

Cwmecb Bbina cnmwkom rpy6o no-
MoroTa.

[ins nonyyeHust 6onee KOHLEHTPMpPOBaHHOrO U Gonee
ropsiyero kode, He0bXoAMMO 1CMONb30BaTh CMECH
6onee TOHKOrO Nomorna.

B niobom cnyyae ata npobnema yctpaHsieTscs npy
nomoLy cuctembl Thermocream®, koTopas rapaHTupyeT
nomnyyeHne BCEraa ropsyero koge u 6oratyto KpeMO3HYH
neHKy, Aaxe ecnv kode GyaeT nepemonart KpymnHo.

70




s s pgasy

o @ dosmag ‘&:,).3)3311 Jol degoze JB e dousd) (uwolill Cows degias S}Q.?‘SH ol Oe (;.S-JJ‘ S
S (2,2l Jad Slamdl Jlesiuly porms Olaedl 03 851,38 Camy Ghsl) jouas JSES OF oSen 31 52V
odn 38 .dzlod] wisy Juitul) § dule oMW CaSdl 1agy adzel ) xoVlg Golgmd) g 639 ik clel (o o
el dSlaa] of dey Dl & Slazd! me Ologlsd)
I 50,0l Siean «eiSl 13 & 833150l Ologlell
élﬂ?yp@xsow& Jlakyl UL;)I»A

Lole 1l - Slges A b 585) oy has
&3l Ll dg=i Hlas A

Jb=iwl 2,8

Ll 5 «oolu slo 5363 Ll Les 553635015 858l dlus] Jol 3o Café Retrd diSle Jlosiwl 556
pas ez JWLs A5kl OYlsad s LSW ode gao (Ol idly slidl slus] daf (e lyllosinl
duelio ol dyslod (21,2 dlesial

6551 U3 e 3ol A3y dayhay Slsd) Jlesinl e Aol 511 oo ddgtun @ @ilall das Y
Lazseo COIS Loge Oled) 8olgd JUa] ] Slgad 35 sl Jloszad)

8@ HasV

LA 3301 e pastud) Blas oo B il ods £ dse SIS S Sl 1ig) d5LisY) Oliolshl s Y
o5l W 5T el
lans
i ol of ] dis g U LYl padl il olosly 33uztl slbls sl db3 Y -3Vl s
EMII 5o g stall 2l e
5138 slobl Ladsd dewlie dlge e degias decsl Jaid Jasitul A

oY Ol

Jlomiw¥l I8 Oledstll (0,50 1,31

Auslio ol dysles (21eY dlesial pas o JWLs (d5abl St hais goas lazdl e

o dalise 21,V ol Ghls JSo Slasd) Jlosiul oo AW 1Y oo ddstun ¢l dmiabl &) Joos Ve
S s § Lkl 21,2

28 Oles ikl (A e il Casdl e Y doleb] Dluall 0V AoVl Cadsd) slgs BlaiYl maye
oas b Bleall 3S,e J) alas <LST 435y

EMC 2004/108/ o3, Olaarsilly EC/2006/95 ¢35 d95991 Jowll Olegaze Oloalstd Bilhas Slazdl 1ime
Slsbly dal=illy 2004/10/27 gl 8yslall 2004/1935 63 dug)sVl Jsull desaze ehad Billas 3lg=ll .EC
A3 daadL )

JELY e s A

o1 &3l ealsd JolS GoSle ¥ oadlll (JLLYI 048 Le) poleedll Ud oo Slasdl e Jlosiul pas e
e a5 31 0osm adle 6313 ] Slazdl d8me9 8y eaad) pud (il polell o sddasll ol duldl
- 58 Jouns pasd UB e dud Slasdl Jlosiwl

Slazdl § el JLLW plowdl pue Czee

71

AR



dv

odels s saas JSes Y JULYI Islie § Cadsall slge 55 Ve

430,58 sl LS gad NS e dllestin] min e ol g (Glys IS Sl i (e palsd] wise
el Dl § LY e s Slazd! e eyl pamy JSES Y Camy dopdUl uladl! 3l Cas a3 e 8503
]

b oy sl A

JbYI U8 e dd] Jsosll 65 0% § Jate JSUI 55 Yo

LS Jaul Laazs il Oleglabl Bl (e dik] Lhaldll o oo 305 A5l 451 8l Sl Juoss Jude
A5l sl L)) dihald) ddylae

olsmg 5l g o8y Ul 655 OF oSas cdsilall 3l LB e dasie pill &S50 ,a501 SMlogll Jlesiule
bl Ol dass U8 dsl Sl dSad) oo Sl Jadle

39 W @l 4ad)l Bleall eud U3 oo ol dsslall 3580l U3 oo dlagiel G (3LsasI) JSU) Gl Al 3o
oYl e g o3 6l g8y @il (JlasYl oda Jib Jode asd S oe Jlg=Yl meas

lools dhas Sigus J] S (553 O oS teloedd sl 50800 Dokl shizV) duadle pus azme

Bl of adais didoe gl L)) wie (JU S 35U g Guld)] Coonle

Sx5 ) Blsw & ol elbl & Slazdl pubass Ve

UL OBl iy sl U8 GloasIl Al o pald)) asl o3 1o Slasdl Lable

651 olwY o9l

Az o gzl Slacal Js (ool of el Gl3s dawlsy dSus SN o Slazdl @8,5 Ve

LS 3l ] Jsosll Jaud] o 0550 Eums ity GISII Hudll slas OlSe sl

el e BuSI) &S Ol35d) & s Ve

AL ,aSd1 8Seadly dlos <L3T ddlye O3 3Ll U5 Ve

oy Jloszadl bS] Jitus e e Slazdl mdy e

Jasmiad ¥ die sl QL3 o aule (all Olodle sabs poyYl e dbsin Al § Slazdl Jlosiul pas e
b Ls Mol Oldos mos .Calio dud Slazdl OB 13] s Olalie LSl Guoldll of LSI oI5 13] lg=l
clns B (e ol Ariete dS8) @l Gloasd) 35,0 Jd (e dadd 035 O g AL 680 sl LS Il
hs §T & 989 WM (Ariete &S5 U3 (o (oo

Bl Bl Slaees

she den oLl el kel Gosl dastiul selawe (o cli2l olzsl 38uzll oLl Wl ol slsdl 4365 Yo
131 7=Y

BRI e Bos Slazd) Jas T dimy sl ddusll el32 Y pud pas e

Aall Jolo asl DUl 0de @5 .“Thermocream ;U8 sluw J] &) Jolo (o sl 9,5 pas Sem O 5Sge
OSee alsall haeall OV shy A Jolo asyl S wsmy sl Gy U] skl bl (6333 OF oo g5 sy
Lyl 1ig) 8oaml) 8,840 & e 98 Lo s agdail) dilasmy Taul (U3 wis Wl by of 313y Samy o

dolo ol - Oilgess A

LaMBS] pue peudy JSing (2ol b e diSU moe

Slazdl @ 8xS 51T QS Gy OF 55g .o, (e Caliss eLal (ol 8 18 Jols Jsls lallas @i Yo

ES.E &)l Joss ool,3] Jads Jasiwle

Aol odn § Gz dall OY clo 09 LSW Joszus Yo

O sle o1 el <UL Ol We Yo

S g 15 0 Bos gl o0 )81 T Iz g3l rlaw e uSWI @5 Ve

72



ASW e Byledl 21323 SL S LS puadle pus e

(5905 deeST G L] Bliae) &5 olis Jomind Yo

$ oS Sleol @Us Bals O 5SCe Dgomdabl 94801 e Calisd olie “Thermocream s & llae U3 Yo
Slasdl

oo demty OF oSg Dliud! § GRab! <) 0Y dyste d2d 0 oo hlye dops J&5 dxo § LS J5s Ve
lguads LSWL ) o]

Bl elsg)l § LSWI Jaszus Yo

(loyes pueidls sUaad) Lsdl dolgml) (oyme Slazdl 55 Ve

dovunnn dhwlgy Jaid Slazdl Caas oy cdis Ll ehizY 0,0 OF wmyg (3L,aSl 3l ge Guwold)) Juad usye
llhs Josind V) 5lo ey e Cilaie oo Olhdll pass Blo] ge wbds Sy sl dibyes Bl 52
(hadd) als d] 6955 Olode

Oilowd=dt] iy Ll Jadus
el Slaolge

ozl obizwY Comal) LB dS0s- L As Jole- A
Sl m3ss dad- M 3saill po,d) Jhis - B
W&l 8ylpe oy e o5 dSgo Bla)- N Ssall o,8) 38 - C
JsI/8sail JUseS plide- O Bgmbal) 5543l Jhad - D
plasiadl yole 143550 dimdy OsSalead! 0 st 058 E
BICV I ISTS () dsog °Thermocream ;ls- F
8988l @395 (\wP) dmdy Coadd LB sl Ol G
(Colpirgds dsme) elbl Llow 8y, doys (ol Ragai- S9pdl) hslo/wlide- H
deial GLoeSl gliahl- - Qe + db,eS) il US- T
Uy LSk (D) eV olosl demdsg Maxi Cappuccino 3lol- ]
Slahe dxSle :Jaudl olosly dimds BIES/AINE SN

Jesdl] e Jos dSed S5li)- R Ohhill gesd Gsdio- K
is Olagle
AW daall Sleslell e AiSWI 8aeld Jawl sazlsibl Sloglell dog) goio

(e 33535 (Cs8) Al oS &yl dilalse CE dslalls glalle

(bls) dated! d5L a8l 8ya5lle (:Jadgee

Blually Lle) ud iile o3y (SN) dsgazdl ¢80

e

A*.QSLU Gé)s &;\9&' )55 [ ] <ajl:»:,aJ|3 agLC).n )S)—s Jlas¥l wie

JlosiwM Olowlss

LS e

o LSW zo Sleml) Ladll Oleglall dog) e dik) Bhalal &slus L5 58 dSuid] Lald Of oo 3825
#0,7 g3l madall s oMl 03 Bye oY LSWH Jliasinl wis G5l Jund) OB St L g5tun prbaw
(3 US8) Bhhe & duz JSio 0] Blelye me (9adl usS)

Boglll =593 58 LS B O 5Sg D o Sl e AY cpusall USEIL Ol J0] e $hoT
73

AR



dv

(0P3%e 0952 Ol azw 31 Gl aSUl 3l § puoldl] Jsof

Sy JoV LSWI Juseids

olzsly (D) dems e (Q) LS pliahl o5 UM o LSWI U2 @ilhall Gradall sWb O sde a2y
M O e Jos I (N) ddsall Lyl Jss Alks LS of e Jus I (R) d3sall L)) J=ss eV
el Ol 98 Ads )

e el o0 Oloud glhsb an el e Bl oo Alygh B8 sy okl of 8ye JoY duSW ki wie
) clo By9 e JBYI

Zlall mo (5 US&) 3oT oS W Caal dsws eleg Maxi Cappuccino 8ls] Gy 5588l &350 S
98 dasd gl A dalo b O e sl it O o ] 1 (=) 3548l A Je (0) GLns)
.Maxi Cappuccino 3151 e oo sl I3l (M) ,lsd)

O G Jl bl ) @55 dad 3lel L3S,k dmosll d] (0) GLaS)l gliabl asl « misdll oo slgny) wie
Boaill slusy Byale Uil ode G AuSWI puai .(N) dSsall 8yLayl laks

Soadt dlus) 4 b

Aalls (B) 055! 50 g stall Csitll go,ills (D) dsxhall 554l Jhisg (A) AN Jols Jio

dhaulgs Caas Sy Jasoly Al § d94d)l (e deye o (6 USE) bl SR ows (Thermocream® (F
Oled slusY umly peldie Yol Loty Ssadll a ileuid slusY b ISy fpelie Slel 102,301 13g) dolsdl 815V
4 polsdl ALl @ AL Jelo elisl Bsadll e dsls

JSs) Laalal) e o IS 45 Blelye e cnodl] 50 slundl no 4B UM (e ez Uy RGN Jols 0
(7

Tauss
S5 ANl el (A Dol i § el (o gruay Al U515 35a8)] (e 8513 dueS @by Al &
AL Jolo (e Boadll o Juld ol OF oSg Boadll ga3es <L
S gy Jsasdl o2y (KU Boadll slush sudl Ud s O oy J BB g 0, § Aall Jol> Iy eayy
W Boadll (pzlid slas] wis S ) gliss Y 854Nl (e Oloid Jol Slas] wie o dislu 8543 e
o> S A Jalo o33 oo o2l 85081 145 :(WP) 850l dimds Yo (0) Gl ikl zé
ke 50 2 Boadll O Olerid) spall ds,2d) &3S, dimsgll o 3311 @b Sy Bosdl
M3
(P 43 demdy §) Jsde @3sd) pliae 055G Lewie U Jolo £5:5 Y dughl 89a)l OLSL HLe e

ls
ehoy di) Gy Al Jolo sl A Jolo Caow JB 1S 8 e Ll Boadll slus] oo <lgnd) m&
Soadll sl Wl by 3o Bos slucd) 550 gl o0
gmads Br0lal) 0o jlasly BN pus o UL Jolo e HUASYI dloye sUST Hldl o JlB 5 13)
Jamy G oLkl Bl Oiliwgayd JEu5 e d315 domy oy Lew (8190 SSio (N) dsgal) 85Lay) laksy J=is
Ol @590 A0 150 9 858801 dlusel dygte d=)yd> 100 d9u=0) 83lies doys Gaud slbl &yl doryd oS e
Blakas 85531 (N) ddsall 8LaY1 3555 lodis Jadd AasMI e ld)! of JoYI 85l Olaxid )s5 Loy guany
)l dawlgs 394l dlus] diS
358301 shdes (B) gsSubeadl (0,85 (F) 5dalls (A) 14N Jolo ko] ams «poyd)] dawlgs 58l slasy

74



(D) &gedall

(14 JS2) (C) pol,8Y1 U85 (B) 8oaall pol,31 Jhade (A) I Jolo & Jsol 1

(15 JSa) ALal) Sy (0,801 mo 2

(16 USa) J= Wl g0 oVl o dl) 8513

SN s dumr St 3Spete S5adll (058 O5Ss O 4

S gusall JSIb dSs e Blsl 2o wuz JSio ALY Jele A3 o3Ee § AL Jele Jled] OV Sg 5
(7 JS) daata))

ASW e Selsl 521 § Hsdimme po ANl Lo O 05 LA Jalo slss) LTy Bsaall slas] oo el aze 6
duds 71 Jolo e 00,8 bosd (5o gramn JSins JS! G Gue 5 LS U Jal> ol oolm] o ($s
(17 JS&)

Adglall dodle Joss I ES.E 8588l (o (o381 18 Camy Sliak) g 531 (e 8583 e LIS Jsasl)

O Dol o § S dz Sy Sgine pd AN Jol> OIS 13] 9wz ISl U e xd Boadl] o8 OIS 13)

s 7R Jolo o elb] o Olyhad O s

Jloszw U1 WL G331 Glo
asy 4SS G- deseaal) ploway 83930 LSWH OY (Ol Jsls sl o bois dols Oldas ] gliss ¥
W Gredall sUl e e diley G121 IsbS (GlyaSdl 3l e Guldl] o

i oS dlus) diy \b

(0) GLASI lall Ui LAy oo T oy 830eY of Lisludl 5¥sS9ill o] “52e835,801 7 (3a (oS Slasy
Clog a8 olbl Blw O Lg31d sy Ju3 I (N) ddsall 8yLayl labas of g ) 5WanYls () dmasll Ul
(dygte dyd 150) Hlsed) =3595 85)y> dy

ameds By0la)f 0o jlasly BUN pus uzud UL dolo (o WY Ao pe sUST Sl oo JlS 55 13]
oo J8 Llud) § 50 :Maxi Cappuccino (J Bl Casss S 209 8lelys ma « (M) Hloudl m395 a3 &)
Dl e d98 dsd lausy ey sl

el (33 ] Maxi Cappuccino 81s] Cuos (S 26 o3 bl 3893 BLAY (M) Ll 2555 Lad lel
Dedl @595 dad W oo gl 63 calod) 32 0] &1 Dlad) o @il udad] (10 JS5) digeus sllall
lihass Jmis (N) &5l LY Of Jaod dbesl ol olsls Dglhabl doatd] o s OF Lole J] (M)
29,5 daiMI Bylyodl days e Badloy gl Bilduud] Sliwgard Jou5 Ghe (@315 don s Les 8099 JSCi
olxd)

Sl 75T S W) Jlominl Ly o 850 US asy Blakae LY 9555 Lowis Jads o) @395 Cruustuck] (o
o] Ll (eSS 13y ) Calass (O (oS gad

bugll dmds U] (O) JLeSI! gkl usl csrei5iSI) slas] oo <LVl wis (M) Hlnd! z2595 dad 3L
Dledl dadsg sliwd standby

S9ad)l dlusY Wiz (o LSW plustiw

D> 5o clidg Boadl slaeY duwlill 8,00 dorys J) Bl Bole] Cam (9inidoiSUl i dsy 3sadll slasy
SLayl Jles] Ll Jf 5Uanly Ll w ) bawgdl dmds ] (0) (LSl glial) ael (40 dulast) ol
o slegll mog am W 9ol e dosl) 5Sg Dlud) 1355 G gLl iz oo Lilabls (N) dsgall

Jl Wl zase ] elId 635 :(M) Ll m395 dad & 5(WP) &by e (O) LSl pliall 2o (J) i)l
2259 Sl ekl sl (M) Sl zis9 L BIel s wis iz oo (N) disall BLaY1 Jlnd] &l
75

AR



dv

Bogdll SlaeY iz 5o Brale LS AS,b dmdsll J] Ssed

sl 285 I 6,5V Ol pibls gLl slas) & b

& Maxi Cappuccino (J o8 Cuod Olzid @26 “Jlosadl dJs¥ do bl 7 dad § Lkl Sldasd] slyz] asy
Ol elo gyt JSaJ! gy 5(M) Ll @393 dad (A (WP) duds e (O) b5l gisnt SL Sl lall
ke 200 Lo GLadl o ralS SlasY ssaidll de sl Maxi Cappuccino 3151 (e

AUV diy Jhall e “LunusSY)” 8948 dlusY duido ilas

of ALE5) 858l 35,5 Gotuns daimy AN el @ Bazlgihl Lgmball 8oaall e Cibs Sy hedll Co
b (3l many ] 8588l zliss Ua)) Jalo § Buzlsill 8548l diaS e Boadll (b dzyd o (dduds
315 Ui dbsiiae 89adll 5l luz @ob USin Ligodan Ssadll OF sy 14gs Bubl oda 315 13]5 opzrlidll Jls

LSl adas

laus
dsll ge Jsabe pulilly slakas LoSWI 5SS bowis Y dial) Blad) Olles gz o3 Of
NELPVAN]

'w

Bloo Sldas by Oyz 13] C35 G dysh Buk dr SIS Lglass dSW dadl e Blasdl o2y
ISty 33t sle Jomtud ¥ .Osouall Dl Jls 2SI elyo] lillhe Juuis ¥ . elaite JSiu Cidasis
il

s
B0l s ASWI e diles ¢l 05 O

Lgmdal) 3opdl) Ao goion VI AL Cagdass
O G sle sl (11 US) BLiyall dlawlsy GadAS amy B390uns liazs 135 ool sluwsl pus (e (BisS
gl ol oaall Ll Cauais dul3] JSL) 1igs e Cusu B5ed D9y AN J-3] UM oo lds ! Jolo
PHEETY
s
lsadl 3305 of (385 ] @05 of 0Sg alsall bamall oY e hay Al Jols assly @lé
Bgymbl Jewsl) Gommune (31 Jlosmiul IM (o 39 Las85 1508 3 S duer JSin A Cadatty puaiy
32l UB oo skl Bloall 5S)es gl 5S15e & 8,851bly Ariete &S5 Ly JI CCOFFEE CLEAN ol
Gomun o3 Jlosiwl 5S¢ @lld e Yo - dewsl] Ggmunn dule & 8,852k] Olodsettl L3l ISS (e D ¢
W3y Osmall Dlusd Bsle Jostus I (6,59 LsleaSI SBLALI 5T zealid] slge o dl) davucd) Jews)]
W) 43y ) Cans
ISt dis b ASWI 0555 Lo (8503 O9u) I § Osomall Dy polid] Jrusd] Bgomus (30 g0,8 J-dle
(o) 5o BB 5 u=y) wem
A Jel> o cley mo 03 LSWL ALY Jols eliisle
56 15-20 3ub sl o35 sdll (WP) deds s (0) JL,aS)l gliall goe
ASWL Jsae il Jolo &3 me JBYI e 4885 15 8ul dgmae dsl go,all U3l o3 celbl zo,5 CaBsle
Lle ULy s, a6 15-20 8uk 21,5 aS,39 Aol 15-20 ub dswall du2is IMs oo el @)e3 duleas asle
) o oelze Blas
76



Adiod) goladl ) ot e SIS ddladly U sl 05 AiSW) e R Jel> asle

dolo 48 ety U1 5AL dovuns dhwlsy alhs laasy e «3lsesdl AWl s JSUI Jadl o5 daSWI Lable
G alsall Jowsd] Gomane dy33 S AL

ahal ddas play JBYI e sl e Oleid 2 55T Lausy (05 ez o A ol elosl o3 diSUI Jsse

IS e soad B US yadain pan dugy 3588 LSl Jlomitul Dl @

! BYL Loldl Al Jols cadass
e (0) GL,eS pliall mo AN Jalo G GulS @b c oyl S0 9uss Wordie AN Jalo 5555 Lodis
51 B5ail) w3 Dlilo ag9ds oy S g AL Jol> Sladd (o o5l clbl Tog :(P) 3588l dmids
Baslgibl 6,5V Clgad)
OsSaead] o8 i
89l 335 bliy e (§35,b) i) 5o Slamdl e 4 2o (ol bl oS (B) OsSdend) (10,8 Jc]
(12 JSs)
A Jolo Hde adass
I e adlsy) ez JWLs A Jalo dd ety ) 5aL1 § 854l Al Calsas o oSg Jlomzadl 2o
(4 USs) A Jelo elis 05 rza oWl &5 ol (13 USE) rida] dovaany Gld) (155 350 Jlosinl
Maxi Cappuccino 8ls] Cadas

lans

Bl e Bz 0)b p9,SUL Glall GssYl 0585 Lewis oY Ll Oldasd) 23!
4T S sl Bl 1o dovuns dhawlsy oY i 55 . &olzdl UL llud] o3 cossYl o (1) UV s
3 ol zo,s i Cadan Lugsd el Bygpall wis ledl Ll Lo U] WA DM e siiSsiSUl Slas]
Ol o i o yod GlsS i 5l st S W Jlesiul b o2 850 US
Oy i
by 5led dshd ol pridu] dovacse Jlesminl UM (o9 6390 JSiu Ol Ul Cadass puas
Olyhaidl Bozd By dSid id u:.Jn»'“
539 ged!l ou (K) Olhill mesd Ggdie g5 ;S
dlwsly 42,8 (;.: LSW e (K) Ol ,haal Bz Bodio ow! ;§)l?Jl W) Cos glwsly (L) dSid) J&.:T

@)l:zﬂ W) S

sy S adas

A
ASU gz A5 e Bgs Blo ybs duby dounan Jlosial I o dSWI e dull <32 Y1 Cabs

S Sl 1 A3

LS Ol JS5 o Sy et JSii Lgandas IS o CB5)) (oa dlyshs 3ub drSWI e blasd) oy
s e S5t 58 clo Jlomiad doncts CBoJl o 856 sy 83U iy oy ASU Jae Dl 3 o805 Lol
13ads xS Lol SLadl Jusl (o palsal) LI Sl D) e dosd] Do) 0 @ azms coulSI) (0 dle

e ssimll (Sg Ariete 34 doas g ils el ) paale e O5Shl NOCAL guiie hais Jasttun (2,3l

77

14
g



dv

S=b ) SVl ge ddgtus GT Ariete &% Joox (Ariete &S 8 dld) Bleal) 5510 § dggun gkl 1
ool o 13] Ay slosS OBLae e @5 dBY i Slowtin Jlomind dongss B5adl) duSU Adsludl SLS,LL
(231 1ig) olsd) ikl e 488,41 Oollstlly agdl] oy cendSI) Sl A3Y

Jasll e duSW) Bl

gz s &9 sl (e Ol & 5859 A5l ,aSUl dSid) o lghad ey cdasdl e &SUWI Bliy) Al &
(CESUN Casns” 5,55 moly) addasis Ol bl

late palstlly gt destall slshl 5,8 e Al oda @ Jamll Cozmy dayas lgnil dmy dSW gabaos Dl &
Bl ddombl oolslly elad) Cuwss la1eS 3 Cows

JSLd) pass Jod Ololiy)

Sl 35 W e el s L3lb] sl e g 3L gy & SWI Jos Dl 3 A

Jo2tl Lo

Sak] o

sl

sl ot Oly cuzr JSia Sye Ol O (e 3825
sl s Olssd) e bl GV usdl 093 Jags b
Slosadl 49V Jol,b) 7 8,88 & died) Ollesd)

bl 8590 & clon Jo=d Joiton
dsall Jee JUasl JI o] bs

dhalsy L&) 8 slaws) J] ©oT I Sl sl

v

D9

Y dusu
S sbo g 395
Ol pdels
Jde gt

@l @3 sl gl el sl Gsiumn O o (35S
.5)‘9)—\&:.” Jos ?)Lb u;zub s

Y dsuall JWhs (Juld clo azsy
b.n.ud ]

dawlsy elall (S shaws! J) ol Il Slastl asl

SO0

el die gyt s LB S
D9dwn

B RSB
ASW oo

O 5Sg Calsabl Jazall OV oy 7N Jols asily el
O] gio Gob calal Slswdl 3305 of 3ay ) 605
00 donunns Ol G3SS d9e daulsy 85aa)l LA (e
daS g9 Blelye ®o ddasll usl (13 JS4) guawl
A S S948)) e doumo

gl (po 8515 deeS mO9 Sy
ae bos A Jolo § digordall
i e § A Jal 3 e
Dlgd!

39¢ dawlys Boadll Ll (e ol @i 3ob calas
(13 USs) gedwdl (e dowuans Oladl (1SS

Bsb e 8sa8ll e LAy uzg
S 3EL & CS,b o)) me
A Jelo @ iy

oSg walsall aall OV wlay 7 Jols assly 3
A Cois calhs USlgud] 3395 sl &by U] @05 Of
M o AN Juwtl . ugsd ol 8Lo,8 dhawlgy 3590wt
a4 lgzas 3l COFFEE CLEAN (ol 31 Jlsstiw!
dd=ll @ Lt Oledsd) L3l ze Ariete

PIEA RPN BNV I THITRU
5590 Ssadll

AN Jolo & asloil) goall Jul

Aol & o,8))

G Boadll
Slez oo
AN Jal>

78



Josd Lo

OSod) !

ligs sl gy $U A1) Jol oy duSUI J2es
Feoz O puileie ISl =W gz b 15) .S
Ol o LSW adas e Josl] 58]
3,5 doan g 1)) NOCAL gitie dlawlyy dewdS))
Lleall 3Sle oo dde Jgasdl §S gy Ariete
A=)l @ dad) Olodsdl Wi ze 4S8l dell

S wzlorl) Cs8ill o8l Csds
B590un Ald)l Jols el She

5 walsal) bazall OV gy 7N Jolo asils el
Ala)) Csss alas  SSlgudl 3805 of 3y ) ¢35 O
INS (o AL L) . usss of 8Liyd dawlgs 85guud)
3,5 =S ) COFFEE CLEAN (o),81 Jlestiul
Al § Al Oled=dl eLs) zo Ariete

S sty I AL ol
.5:_94“ a.»szb.u 53@.&‘

Juo dasl gl 3944l

8T Juse A1 Jss 3sadll ol

JSio dbgas digshll 5444l

515

Ala) o d=bd P e ez SSio Ol Yol

ez JSo Jue 48 Ol

@ol 03 hsdl 1o ehatie sl st Of o ($a5
89 pall wis Z)Lb L,m.«b <o

V dsall dubg W8 o vy
s

A ol & azlexkl (o,dll Jucl

dsllo e o)l

dawlgs 3k Calasy (!, 3L olsdl Ul Jels assl
iz 08 U2l 63 il 44

ByguSe ol

TS Y o9l
IS 555 9
Al ey

Jlomtn) uzg dislug (AudS) 85550 8583 e Jgaml
o0l Sy Bgdae 5543

Jady ASadl ode e palsadl o lssYl goa §
Dol 3988 e Jgasdl fanay ) “oa,S90y5” plias
Ot JSio Dgomdan 8588l COS o) i dewdg Jus

Jao b Sl dDgmas 8548l

diis §oadll

83yLg lus

79

AR



