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Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise (separate Broschiire) sorgfaltig und vollstandig, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen.

Please read safety instructions (separate booklet) carefully and completely before using the
appliance.

Veuillez lire attentivement I’'intégralité des instructions de sécurité (livret séparé) avant d’utiliser
I'appareil.

Lea completamente las instrucciones de seguridad (manual separado) con atencion antes de
utilizar el aparato.

Leia as instrucdes de seguranca (folheto separado) atentamente e por completo antes de utilizar o
aparelho.

Si prega di leggere attentamente ed integralmente le istruzioni di sicurezza (libretto separato) prima
di utilizzare 'apparecchio.

Lees de veiligheidsaanwijzingen (afzonderlijk boekje) aandachtig en volledig voordat u dit product
gebruikt.

Lees sikkerhedsinstruktionerne (separat haefte) omhyggeligt og fuldstaendigt, for apparatet bruges.

NO Les alle sikkerhetsanvisningene grundig fer du tar i bruk apparatet.
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Las igenom sdkerhetsanvisningarna (separat hafte) noggrant innan du anvander apparaten.
Lue turvallisuusohjeet (erillinen kirjanen) huolella kokonaan ennen laitteen kayttoa.

Przed uzyciem urzadzenia prosze uwaznie przeczytac instrukcje bezpieczenstwa (osobna
broszura).

Prectéte si peclivé a kompletné bezpecnostni pokyny (samostatna brozura) pred pouZitim pfistroje.

Kym zacnete spotrebi¢ pouzivat’, dékladne si preStudujte bezpecnostné pokyny (samostatna
brozurka).

Kérjik, hogy a készilék hasznalata el6tt olvassa végig figyelmesen a biztonsagi utasitasokat (kilon
fuzet).

Molimo vas da prije poCetka koriStenja uredaja paZljivo i u cijelosti procitate sigurnosne upute
(posebna knijiZica).

Pred napravo za¢nete uporabljati, pozorno in v celoti preberite navodila (loCena knjiZica).
Cihazi kullanmadan 6nce lutfen giivenlik talimatlarini dikkatle ve tamamen okuyun (ayri kitapcik).

Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime instructiunile de siguranta (brosura separatd) inainte de a
utiliza aparatul.

MeAemoTe e PoooxT) OAEC TIG 08nYieg aopaAeiag (EexwPLOTO PUAAGBIO) TTIPOTOU XPNOIOTION|OETE
TN CUOKEUN.

AcnanTbl KongaHapablH angbiHaa kayincisaik 6olbiHWa Hyckaynapapl (6enek kitaniua) 3eiiH KonbIn
TYrennemn okbin LWbiFbIHbI3.

Mepen Mcnonb3oBaHMeM NPYGopa BHUMATELHO MOSIHOCTBIO MPOYTUTE MHCTPYKLMM MO TEXHUKE
6Ge3onacHocTu (0TAenbHas 6poLuopa).

Mepen BUKOPUCTAHHSIM MPUCTPOIO YBAXKHO Ta MOBHICTIO MPOYMTaATE iIHCTPYKLIO 3 TEXHIKM 6e3neku
(okpemy 6poLuypy).
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speed @ sec.
| - 1I 40-60
12'. I|:|) 30-40
| -1 30-50
I 60-80
I 60-80
P -l 80-100
| -l 60-80
8-10x (P | %)
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Grinder Attachment
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Deutsch

Beschreibung

1 Motoreinheit
2 Drehknopf
3 Mixbehalter kpl. (Glas)
a. Messbecher
b. Deckel
c. Mixbehalter
d. Dichtung
e. Messereinheit
4 Mixbehalter kpl. (Kunststoff)
a. Messbecher
b. Deckel
c. Mixbehalter
d. Dichtung
e. Messereinheit
5 Smoothie2Go-Aufsatz
a. Deckel
b. Flasche
c. Messereinheit
Zerkleinerer-Aufsatz
Miuhlen-Aufsatz
Kabelaufbewahrung

(e BN o))

Vor dem Erstgebrauch

Reinigen Sie vor der ersten Verwendung des Stand-
mixers alle Teile (siehe Abschnitt «Reinigung
und Pflege»).

(A) Mixbehélter

Vorsicht: Keine Zutaten, die heiBer als 70°C sind,
im Mixbehalter verarbeiten.

Der Mixbehalter ist perfekt geeignet fir

¢ Mixen von Flissigkeiten wie Smoothies, SoBen,
Fruchtsaften und Suppen

e Mischen von cremigen Massen (Mayonnaise,
Pfannkuchenteig)

e Plrieren von gekochten Zutaten (Babynahrung)

Detaillierte Verarbeitungshinweise finden Sie in

Tabelle I.

Die maximale Betriebszeit fir den Mixbehalter be-
tragt 90 Sekunden. Bei der Verarbeitung groBerer
Mengen lassen Sie das Gerat vor dem nachsten
Gebrauch auf Zimmertemperatur abkiihlen.

Das Gerat ist mit einem Motorschutz ausgestattet,
der den Motor vor Uberhitzung schiitzt. Wenn sich
der Motor wahrend des Gebrauchs abschaltet,
schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Netz-
stecker und lassen das Gerat 30 Minuten abkiihlen,
bevor Sie fortfahren.

(B) Smoothie2Go-Aufsatz

Vorsicht: Keine Zutaten, die heiBer als 30°C sind,
im Smoothie2Go-Aufsatz verarbeiten.

Der Smoothie2Go-Aufsatz ist perfekt fiir die Zube-
reitung von Getrédnken und Smoothies geeignet.
Detaillierte Verarbeitungshinweise finden Sie in
Tabelle II.

(C) Zerkleinerer-Aufsatz

Der Zerkleinerer eignet sich hervorragend zum
Zerkleinern von Gemiise, Hartkase, Zwiebeln,
Krautern, Fleisch und Niissen. Detaillierte Verarbei-
tungshinweise finden Sie in Tabelle IIl.

Der Zerkleinerer kann auch verwendet werden,
um eine Pfannkuchenflllung oder einen Aufstrich
herzustellen. Den Zerkleinerer mit 30 g entkernten
Pflaumen fiillen und 2 Sekunden lang pulsen.

(D) Miihlen-Aufsatz

Der Muhlen-Aufsatz eignet sich hervorragend fir
das Mahlen von trockenen Zutaten. Detaillierte Ver-
arbeitungshinweise finden Sie in Tabelle IV.

Puls Modus/Ice Crush

Der Puls Modus eignet sich zum Zerkleinern gro-
Berer Stlicke, um Eis zu zerkleinern oder um eine
bestimmte Konsistenz der Zutaten zu erzielen.

Die Dauer hangt davon ab, wie lange Sie den Schal-
ter auf der Pulse-Funktion halten.

Fiir beste Ergebnisse

e Schneiden Sie feste Zutaten vor dem Mixen in
kleine Stlicke.

e Wenn das Gerat wahrend des Mixvorgangs ste-
hen bleibt, ist moglicherweise nicht ausreichend
Flussigkeit hinzugefligt worden.

e Nutzen Sie flr die Zubereitung kleinerer Mengen
eine niedrige Geschwindigkeit.

e Beider Zubereitung von Mayonnaise kann Ol
durch die Offnung im Messbecher hinzugefiigt
werden.

e Beider Verarbeitung von weichen Lebensmitteln
beginnen Sie die ersten Sekunden auf Geschwin-
digkeitsstufe | und wechseln dann flir die weitere
Verarbeitung auf Geschwindigkeitsstufe II.

(E) Reinigung und Pflege

Detaillierte Informationen entnehmen Sie den
Abbildungen in Abschnitt E

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie in der
separaten Garantie- und Servicebroschiire oder
unter www.braunhousehold.com.
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Fehlerbehebung

Problem Ursache

Losung

Motoreinheit montiert

Das Geréat startet
nicht

Der Mixbehalter ist nicht korrekt auf der

Uberpriifen Sie die korrekte Montage
des Mixbehalters.

Platzieren Sie den Mixbehalter mit dem
Griff auf der rechten oder linken Seite
auf die Motoreinheit. Dann drehen

Sie den Mixbehalter bis er vollstandig
verriegelt ist.

Der Uberhitzungsschutz ist aktiviert

Schalten Sie das Gerat aus, ziehen
Sie den Netzstecker und warten Sie
mindestens 30 Minuten bevor Sie
fortfahren.

Der Mixbehélter ist | KOrTekt eingesetzt.

Die Dichtung wurde nicht oder nicht

Uberpriifen Sie, ob die Dichtung richtig
eingesetztist.

undicht Die Messereinheit ist nicht richtig fest Montieren Sie die Messereinheit korrekt
montiert im Mixbehalter
Der Mixbehéilter wurde zu voll gefilit | Beachten Sie die angegebene
Flissigkeit spritzt maximale Fulimenge

aus dem Mixbehalter
hoch

Die gewahlte Geschwindigkeit ist zu

Beachten Sie die angegebenen
Geschwindigkeitshinweise

English

Parts and Accessories

1 Base unit
2 Rotary switch
3 Glassjug

a. measuring cap

b. lid

C.jug

d. gasket

e. blade group
4 Plastic jug

a. measuring cap

b. lid

C.jug

d. gasket

e. blade group
5 Smoothie2Go attachment
a. lid
b. bottle
c. blade group
Chopper attachment
Grinder attachment
Cord storage compartment

(eI Ne)]

Before First Use

Clean all parts before using the blender for the first
time — refer to «Care and Cleaning».

12

(A) Jug

Caution: Do not blend ingredients hotter than 70°C
in the jug.

The jug is perfectly suited for

e blending smoothies, liquids, sauces, fruit juices
and soups

® mixing soft ingredients (mayonnaise, pancake
batter)

e pureeing cooked ingredients (baby food)

For detailed processing instructions refer to table I.

Maximum operation time for the jug is 90 seconds
at a time. When processing heavy loads let it cool
down to room temperature for next operation.

The blender is equipped with a motor protection
which protects the motor from overheating. If the
motor shuts down during the performance switch
off, unplug and let it cool down for 30 minutes be-
fore continuing blending.

(B) Smoothie2Go Attachment

Caution: Do not blend ingredients hotter than 30°C
in the Smoothie2Go attachment.




The Smoothie2Go attachment is perfectly suited
for preparing drinks and smoothies. For detailed
processing instructions refer to table Il.

(C) Chopper Attachment

The chopper attachment is perfectly suited for
Chopping vegetables, hard cheese, onions, herbs,
meat and nuts. For detailed processing instructions
refer to table Ill.

The chopper attachment can also be used to make
a pancake stuffing or spread. Fill the chopper with
30 g pitted prunes and pulse for 2 seconds.

(D) Grinder Attachment

The grinder attachment is perfectly suited for
grinding dry ingredients. For detailed processing
instructions refer to table IV.

Pulse Mode / Ice Crush

The pulse mode can be used to break apart larger
pieces of food, to crush ice or to control the texture
of food when chopping. Duration depends on how
long you hold the switch in pulse position.

Troubleshooting guide

For Best Results

* When mixing solid ingredients, cut them up into
small pieces.

¢ If blending action is not sufficient during blending
there may be not enough liquid to blend efficiently.

e For preparing small amounts of foodstuff use a
low speed level.

* When preparing mayonnaise, oil can be added
through the openings between the measuring
cap and the lid.

e For soft or pasty foodstuff start on speed | for the
first seconds then change to speed Il for further
processing.

(E) Care and Cleaning

For detailed information refer to section E.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.

Problem Potential Cause

Solution

Blender does not

Jug is not attached properly

Check the position of the jug and the
lid. Place the jug with the handle on
the right or left side on the motor body.
Then rotate it until it is fully locked.

to the jug

operate
) N Turn the blender off, unplug and wait
Mo_tor overheating protection is at least 30 minutes before continuing
activated ;
blending
Gasket is not inserted or not inserted Check if gasket is mounted properly
correctly. and in the right order
Jugis leaking

Blade assembly is not tightly screwed

Screw the blade assembly correctly to
the jug

Jug is overfilled
Liquid splashing out

Check maximum guantity
recommendation

of the jug
Speed selected is too high

Check speed recommendation

13



Francais

Piéces et accessoires

1 Unité de base
2 Molette
3 Bolenverre
a. bouchon doseur
b. couvercle
c. bol
d. joint
e. groupe de lames
4 Bol en plastique
a. bouchon doseur
b. couvercle
c. bol
d. joint
e. groupe de lames
5 Accessoire Smoothie2Go
a. couvercle
b. bouteille
c. groupe de lames
6 Accessoire pour hachoir
7 Accessoire pour moulin
8 Range-cordon

Avant la premiére utilisation

Nettoyez toutes les pieces avant d’utiliser le mixeur
pour la premiére fois (voir « Entretien et nettoyage »).

(A) Bol

Attention : Ne mixez pas des ingrédients dont la
température dépasse 70 °C dans le bol.

Le bol convient parfaitement pour

e mixer des smoothies, des liquides, des sauces,
des jus de fruit et de la soupe

* mixer des ingrédients a consistance molle
(mayonnaise, pate a pancake)

e faire de la purée a partir d’ingrédients cuits (ali-
ments pour bébés)

Pour les instructions de fonctionnement détaillées,

voir le tableau I.

La durée de fonctionnement maximale du bol
s’éléve a 90 secondes par opération. Lors du
mixage de grandes quantités, laissez refroidir

jusqu’a la température ambiante avant de continuer.

Le mixeur est équipé d’une protection du moteur
qui protege celui-ci contre la surchauffe. Sile mo-
teur s’arréte en cours de mixage, débranchez-le
et laissez-le refroidir pendant 30 minutes avant de
reprendre.

(B) Accessoire Smoothie2Go

Attention : Ne mixez pas des ingrédients dont
la température dépasse 30 °C dans I’'accessoire
Smoothie2Go.
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L’accessoire Smoothie2Go convient parfaitement
a la préparation de boissons et de smoothies. Pour
les instructions de fonctionnement détaillées, voir
le tableau II.

(C) Accessoire pour hachoir

L’accessoire pour hachoir convient parfaitement
pour Hacher des léegumes, du fromage dur, des
oignons, des herbes, de la viande et des fruits a
coque. Pour les instructions de fonctionnement dé-
taillées voir le tableau IlI.

L’accessoire pour hachoir peut également servir
a faire du fourrage ou de la pate a tartiner de pan-
cake. Mettez 30 g de pruneaux dénoyautés dans
le hachoir et donnez une impulsion pendant 2 se-
condes.

(D) Accessoire pour moulin

L'accessoire pour moulin convient parfaitement pour
mouliner des ingrédients secs. Pour les instructions
de fonctionnement détaillées voir le tableau IV.

Mode a impulsion / Piler de la glace

Le mode a impulsion peut étre utilisé pour hacher
des gros morceaux d'aliments, pour piler de la
glace ou pour contrdler la texture des aliments pen-
dant le hachage. La durée dépend du temps passé
a maintenir la molette en position d’impulsion G,

Pour des résultats parfaits

e Pour mixer des ingrédients solides, décou-
pez-les en petits morceaux.

e Sile mixage n’est pas suffisant pendant I’'opéra-
tion, il n’y a peut-étre pas assez de liquide pour
assurer un mixage efficace.

e Pour préparer de petites quantités d'aliments,
utilisez une vitesse lente.

e Pour la préparation de mayonnaise, il est pos-
sible d’ajouter de I’huile par les ouvertures entre
le bouchon mesureur et le couvercle.

e Pour les aliments a consistance molle ou pa-
teuse, sélectionnez la vitesse | pendant les pre-
miéres secondes, puis passez a la vitesse Il pour
le reste de I'opération.

(E) Entretien et nettoyage

Pour plus de détails, reportez-vous a la section E.

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la notice
de garantie et de service ou consulter le site
www.braunhousehold.com.



Guide de dépannage

Probléme Cause possible

Solution

Le bol est mal fixé

Le mixeur ne
fonctionne pas

Vérifiez la position du bol et du
couvercle. Placez le bol avec la poignée
vers la droite ou vers la gauche sur la
base-moteur. Puis tournez-le jusqu’a
ce qu’il soit complétement verrouillé.

surchauffe est activée

La protection du moteur contre la

Eteignez le mixeur, débranchez-le et
attendez au moins 30 minutes avant de
reprendre le mixage

inséreé.
Le bol fuit

Le joint n’est pas inséré ou est mal Vérifiez que le joint est bien monté et

dans le bon ordre

Le bloc lame n’est pas assez
solidement vissé au bol

Vissez le bloc lame correctement au bol

i Le bol est trop rempli
Eclaboussures de

Suivez nos recommandations quant au
remplissage maximal.

liquide hors du bol

La vitesse sélectionnée est trop élevée

Suivez nos recommandations quant a
la vitesse

Espaiiol

Partes y accesorios

1 Unidad base
2 Interruptor giratorio
3 Jarrade cristal

a. Tapén medidor

b. Tapa

c. Jarra

d. Junta

e. Conjunto de cuchillas
4 Jarra de plastico

a. Tapén medidor

b. Tapa

c. Jarra

d. Junta

e. Conjunto de cuchillas
5 Accesorio para batidos portatil Smoothie2Go
a. Tapa
b. Recipiente
c. Conjunto de cuchillas
Accesorio para picar
Accesorio para molienda
Compartimento recogecable

e BN o))

Antes del primer uso

Limpie todas las partes antes de usar la batidora
de vaso por primera vez; consulte «Cuidado y
limpieza».

(A) Jarra

Precaucion: No bata los ingredientes a mas de

70°Cenlajarra.

La jarra es perfecta para

e licuar batidos, liquidos, salsas, zumos de frutas
y sopas

e mezclar ingredientes blandos (mayonesa, masa
para tortitas)

e ftriturar ingredientes cocidos (comida para bebés)

Para obtener instrucciones detalladas de

procesamiento, consulte la tabla I.

El tiempo de funcionamiento maximo de la jarra

es de 90 segundos cada vez. Cuando procese

cargas pesadas, deje que se enfrie a temperatura

ambiente para el siguiente uso.

La batidora esta equipada con una proteccion del

motor que lo protege del sobrecalentamiento. Si el

motor se apaga durante su uso, apague la batidora,

desenchufela y déjela enfriar durante 30 minutos

antes de continuar batiendo.

(B) Accesorio para batidos portatil
Smoothie2Go
Precaucion: No bata los ingredientes a mas

de 30 °C en el accesorio para batidos portatil
Smoothie2Go.

15



El accesorio para batidos portatil Smoothie2Go
es ideal para la preparacion de bebidas y batidos.
Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la tabla Il.

(C) Accesorio para picar

El accesorio para picar es perfecto para

picar verduras, queso duro, cebolla, hierbas,
carne y frutos secos. Para obtener instrucciones
detalladas de procesamiento, consulte la tabla Ill.

El accesorio para picar también se puede usar para
hacer un relleno o crema de untar para tortitas.
Llene el picador con 30 g de ciruelas deshuesadas
y pulse el interruptor durante 2 segundos.

(D) Accesorio de molienda

El accesorio para molienda es perfecto para
moler ingredientes secos. Para obtener
instrucciones detalladas de procesamiento,
consulte la tabla IV.

Modo de pulsacion/picador de hielo

El modo de pulsacion puede utilizarse para cortar
trozos grandes de comida o para controlar la
textura de los alimentos al picarlos. La duracion
depende de cuanto rato mantenga el interruptor en
la posicion de pulsacion G123,

Guia de resolucion de problemas

Para obtener los mejores resultados

e Al mezclar ingredientes solidos, cortelos en
trozos pequenos.

e Sidurante el batido la accion de licuado no es
suficiente, es posible que no haya suficiente
liquido para batir de forma eficiente.

e Para la preparacion de pequefas cantidades de
comida, utilice un nivel de velocidad bajo.

e Al preparar la mayonesa se puede anadir aceite a
través de las aberturas entre la tapa de medicion
y el tapon.

e Para alimentos blandos o pastosos, comience
con la velocidad | durante los primeros segundos
y luego cambie a la velocidad Il para seguir
procesando.

(E) Cuidado y limpieza

Para obtener informacién detallada, consulte la
seccion E.

Garantia y servicio

Para obtener informacion detallada, consulte
el cuaderno de la garantia y el servicio o visite
www.braunhousehold.com.

Problema Posible causa

Solucion

La jarra no esta colocada
correctamente

La batidora de vaso
no funciona

Compruebe la posicion de la jarra 'y de
la tapa. Coloque la jarracon elasa ala
derecha o a la izquierda en el cuerpo
del motor. Luego girela hasta que esté
completamente bloqueada.

La proteccioén contra el

sobrecalentamiento del motor se activa

Apague la batidora de vaso,
desenchufela y espere al menos 30
minutos antes de continuar batiendo

colocada.

La junta o esta insertada o estéa mal

Compruebe si la junta esta montada
correctamente y en el orden correcto

La jarra gotea

atornillado a la jarra

El conjunto de la cuchilla no esté bien

Atornille el conjunto de la cuchilla
correctamente a la jarra

Salpica liquido de la

La jarra esta demasiado llena

Compruebe la maxima recomendacion
de cantidad

jarra
demasiado alta

La velocidad seleccionada es

Consulte la recomendacion de
velocidad
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Portugués

Pecas e acessodrios

1 Unidade da base
2 Interruptor rotativo
3 Jarro de vidro
a. tampa de medicao
b. tampa
C. jarro
d. vedacao
e. grupo da lamina
4 Jarro de plastico
a. tampa de medicao
b. tampa
C. jarro
d. vedacao
e. grupo da lamina
5 Acesso6rio Smoothie2Go
a. tampa
b. frasco
C. grupo da lamina
6 Acessorio para picar
7 Acessorio para moer
8 Compartimento do cabo

Antes da primeira utilizacao

Limpe todas as pecas antes de utilizar o
liquidificador pela primeira vez — consulte
«Cuidados e limpeza».

(A) Jarro

Atencao: N&o misture ingredientes a uma
temperatura superior a 70 °C no jarro.

O jarro é perfeitamente adequado para

e misturar smoothies, liquidos, molhos, sumos de
fruta e sopas

e misturar ingredientes moles (maionese, massa
de panquecas)

e transformar ingredientes cozidos em puré
(comida para bebés)

Consulte a tabela | para instrucdes detalhadas de

processamento.

O tempo de operagdo maximo para o jarro é de
90 segundos de cada vez. Ao processar cargas
pesadas, deixe arrefecer para a temperatura
ambiente para a operacao seguinte.

O liquidificador esta equipado com uma

protecé@o do motor que protege o motor contra
sobreaquecimento. Se o motor desligar durante o
funcionamento, desligue o liquidificador, retire a
ficha da tomada e deixe-o arrefecer durante

30 minutos antes de continuar a misturar.

(B) Acessorio Smoothie2Go

Atencao: Nao misture ingredientes a uma
temperatura superior a 30 °C no acessorio
Smoothie2Go.

0O acessorio Smoothie2Go é perfeitamente
adequado para preparar bebidas e smoothies.
Consulte a tabela Il para instrucoes detalhadas de
processamento.

(C) Acessorio para picar

O acessorio para picar é perfeitamente adequado
para Picar legumes, queijo duro, cebola, ervas,
carne e nozes. Consulte a tabela Ill para instrugdes
detalhadas de processamento.

O acessorio para picar também pode ser utilizado
para fazer recheio ou cobertura de panquecas.
Encha o picador com 30 g de ameixas sem caroco
e prima o botédo de impulso durante 2 segundos.

(D) Acessodrio para moer

O acessorio para moer é perfeitamente adequado
para moer ingredientes secos. Consulte a tabela IV
para instrucoes detalhadas de processamento.

Modo de impulso/Picar gelo

0O modo de impulso pode ser utilizado para
desfazer pedagos maiores de alimentos, picar gelo
ou para controlar a textura dos alimentos ao picar.
A duracao depende do tempo em que mantém o
interruptor na posicao de impulso.

Para os melhores resultados

* Quando misturar ingredientes solidos, corte-os
em pedagos pequenos.

* Se aoperagao de mistura nao for suficiente
durante a mistura, podera nao haver liquido
suficiente para misturar de forma eficiente.

e Para preparar pequenas quantidades de
alimentos, utilize um nivel com baixa velocidade.

® Ao preparar maionese, pode ser adicionado oleo
através das aberturas entre a tampa de medicao
e atampa.

e Para alimentos moles ou pastosos, comece na
velocidade | nos primeiros segundos e depois
mude para a velocidade Il para continuar o
processamento.

(E) Cuidados e limpeza

Consulte a seccao E para informacdes detalhadas.

Garantia e Assisténcia

Para informagdes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com.
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Guia de resolucao de problemas

Problema

Potencial causa

Solucao

O liquidificador ndo
opera

O jarro nao esta encaixado
corretamente

Verifique a posicao do jarro e da tampa.
Coloque o jarro com a pega do lado
direito ou esquerdo sobre o corpo

do motor. A seguir, rode-o até ficar
totalmente encaixado.

A protecao contra sobreaquecimento
do motor esta ativada

Desligue o liquidificador, desconecte
da tomada e aguarde pelo menos 30
minutos antes de continuar a misturar

O jarro tem fuga

Avedacao nao estéa inserida ou nao
esta inserida corretamente.

Verifique se a vedacao esta montada
corretamente e na ordem certa

O conjunto da ldmina nao esta bem

Aperte corretamente o conjunto da

apertado no jarro

lamina no jarro

Liquido jorra para

O jarro esta demasiado cheio

Verifique a recomendacao de
quantidade maxima

foradojarro
alta

A velocidade selecionada é demasiado

Verifique a recomendacao de
velocidade

Italiano

Parti e accessori

1 Unita di base
2 Interruttore rotativo
3 Broccadivetro

a. misurino

b. coperchio

c. brocca

d. guarnizione

e. gruppo lame
4 Brocca di plastica

a. misurino

b. coperchio

c. brocca

d. guarnizione

e. gruppo lame
5 Accessorio Smoothie2Go
a. coperchio
b. bottiglia
C. gruppo lame
Accessorio tritatutto
Accessorio macinatore
Vano porta cavo

[e- BN o))

Prima del primo utilizzo

Pulire tutte le parti prima di utilizzare il frullatore per
la prima volta — fare riferimento a «Cura e pulizia».
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(A) Brocca

Attenzione: Non miscelare gli ingredienti piu caldi
di 70°C nella brocca.

La brocca € ideale per

e miscelare frappe, liquidi, sughi, succhi di frutta
e zuppe

e mischiare ingredienti morbidi (maionese, pastella
per pancake)

e passare ingredienti cotti (omogeneizzati)

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare

riferimento alla tabella I.

La massima durata di funzionamento della brocca

e di 90 secondi. Durante la lavorazione di grosse
quantita, fare raffreddare alla temperatura ambiente
per I'utilizzo successivo.

Il frullatore € dotato di una protezione del motore
che protegge il motore dal surriscaldamento. Se
il motore si spegne durante I'utilizzo, spegnere il
frullatore, scollegarlo e farlo raffreddare per 30
minuti prima di continuare a frullare.

(B) Accessorio Smoothie2Go

Attenzione: Non miscelare gli ingredienti piu caldi
di 30°C nell'accessorio Smoothie2Go.



L'accessorio Smoothie2Go €& ideale per la
preparazione di bevande e frappé. Per istruzioni di
lavorazione dettagliate fare riferimento alla tabella Il.

(C) Accessorio tritatutto

L'accessorio tritatutto &€ ideale per tritare verdure,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, carnie

noci. Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla tabella lll.

L'accessorio tritatutto puo essere usato anche
per preparare farciture o creme da spalmare sui
pancake. Riempire il tritatutto con 30 g di prugne
snocciolate e azionare per 2 secondi.

(D) Accessorio macinatore

L'accessorio macinatore € ideale per macinare
ingredienti secchi. Per istruzioni di lavorazione
dettagliate fare riferimento alla tabella IV.

Modalita a intermittenza / Tritaghiaccio

La modalita a intermittenza pud essere utilizzata per

fare a pezzi alimenti di grandi dimensioni, per tritare
cubetti di ghiaccio o per controllare la consistenza
del cibo quando si trita. La durata dipende da
quanto tempo si tiene premuto l'interruttore nella
posizione a intermittenza ¢,

Guida alla risoluzione degli errori

Per risultati ottimali

* Per amalgamare ingredienti solidi, tagliarli a
piccoli pezzi.

e Se l'azione di miscelazione non ¢ sufficiente,
possibile che non vi sia abbastanza liquido per la
miscelazione.

e Per preparare alimenti in piccole quantita
utilizzare un livello di velocita basso.

e Quando si prepara la maionese, versare
I'olio attraverso le aperture tra il misurino e il
coperchio.

® Per alimenti morbidi o pastosi iniziare con la
velocita | per i primi secondi, poi passare alla
velocita Il per un'ulteriore lavorazione.

(E) Cura e pulizia

Per informazioni dettagliate fare riferimento alla
sezione E.

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com.

Problema Causa potenziale

Soluzione

Il frullatore non
funziona

La brocca non € fissata correttamente

Controllare la posizione della brocca

e del coperchio. Posizionare la brocca
con l'impugnatura a destra o a sinistra
sul corpo motore. Ruotare quindi fino a
completo bloccaggio.

motore € attiva

La protezione da surriscaldamento

Spegnere il frullatore, staccare la spina
e attendere almeno 30 minuti prima di
continuare a frullare

La brocca perde

La guarnizione non & inserita
correttamente o non lo & affatto.

Controllare che la guarnizione sia
montata correttamente e nell'ordine
corretto

saldamente alla brocca

Il gruppo lame non & awitato

Awvitare correttamente il gruppo lame
alla brocca

La brocca é troppo piena
I liquidi schizzano

Controllare la quantita massima
raccomandata

fuori dalla brocca

La velocita selezionata é troppo alta

Controllare la velocita raccomandata

19




Nederlands

Onderdelen en accessoires

1 Basiseenheid
2 Draaiknop
3 Glazen beker

a. maatbeker

b. deksel

c. beker

d. pakking

€. messengroep
4 Kunststof beker

a. maatbeker

b. deksel

c. beker

d. pakking

€. messengroep
5 Smoothie2Go-hulpstuk
a. deksel
b. fles
C. messengroep
Hakkerhulpstuk
Malerhulpstuk
Snoeropslagvak

[eclNNe))

Voor het eerste gebruik

Reinig alle onderdelen voordat u de mixer voor het

eerst gebruikt — zie «Onderhoud en reiniging».

(A) Beker

Opgelet: Meng geen ingrediénten warmer dan
70 °C in de beker.

De beker is ideaal geschikt voor

e het mengen van smoothies, vloeistoffen, sauzen,

fruitsappen en soepen

e het mixen van zachte ingrediénten (mayonaise,

pannenkoekbeslag)
e het pureren van gekookte ingrediénten
(babyvoedsel)
Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u tabel I.

De maximale werkingstijd voor de beker is
90 seconden per keer. Wanneer u het toestel
zwaar belast, moet u het laten afkoelen tot
kamertemperatuur voor de volgende stap.

Het Smoothie2Go-hulpstuk is ideaal geschikt voor
het bereiden van dranken en smoothies. Voor
gedetailleerde bereidingsinstructies raadpleegt u
tabel Il.

(C) Hakkerhulpstuk

Het hakkerhulpstuk is ideaal geschikt voor
het hakken van groenten, harde kaas, uien,
kruiden, vlees en noten. Voor gedetailleerde
bereidingsinstructies raadpleegt u tabel IlI.

Het hakkerhulpstuk kan ook worden gebruikt om
een vulling voor pannenkoeken of smeersel te
maken. Vul de hakker met 30 g pruimen zonder pit
en druk gedurende 2 seconden in.

(D) Malerhulpstuk

Het malerhulpstuk is ideaal geschikt voor

het malen van droge ingrediénten. Voor
gedetailleerde bereidingsinstructies raadpleegt u
tabel IV.

Pulsstand / IJs vermalen

De pulsstand kan gebruikt worden om grotere
stukken voedsel te breken, ijs te vermalen of om
de textuur van voedsel te controleren tijdens het
hakken. De duur hangt af van hoe lang de knop van
de pulsstand wordt ingedrukt.

Voor de beste resultaten

e \Wanneer vaste ingrediénten worden gemengd,
snijdt u ze in kleine stukjes.

e |ndien niet voldoende wordt gemengd, is er
mogelijk niet genoeg vioeistof om dit efficiént te
doen.

e Voor het bereiden van kleine hoeveelheden
voedsel gebruikt u een lage snelheidsstand.

e Wanneer u mayonaise bereidt, kan olie worden
toegevoegd door de openingen tussen de
maatbeker en het deksel.

e \oor zacht of plakkerig voedsel begint u enkele
seconden op snelheid | en dan gaat u naar
snelheid Il.

De mixer is uitgerust met een motorbeveiliging die

de motor beschermt tegen oververhitting. Indien de

motor uitvalt tijdens de werking zet u het toestel uit,
trekt u de stekker uit het stopcontact en laat u het

toestel 30 minuten afkoelen voordat u opnieuw gaat

mengen.

(B) Smoothie2Go-hulpstuk

Opgelet: Meng geen ingrediénten warmer dan

30
20

°C in het Smoothie2Go-hulpstuk.

(E) Onderhoud en reiniging

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u deel E.

Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of
gaat u naar www.braunhousehold.com.



Gids voor het oplossen van problemen

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Mixer werkt niet

Beker is niet goed vastgezet

Controleer de positie van de beker
en het deksel. Plaats de beker met
handvat aan de linker- of rechterzijde
op het motordeel. Draai dan tot ze
volledig is vastgezet.

Bescherming tegen oververhitting van
de motor is geactiveerd

Zet de mixer uit, trek de stekker uit
het stopcontact en wacht minstens
30 minuten voordat u opnieuw gaat
mengen

Beker lekt

Pakking is niet of verkeerd geplaatst.

Controleer of de pakking goed en in de
juiste volgorde is gemonteerd

Meseenheid is niet goed aan de beker
geschroefd

Schroef de meseenheid goed aan de
beker

Mengbeker is te veel gevuld

Raadpleeg de aanbeveling inzake de

Vloeistof spat uit de
beker.

maximale hoeveelheid

Te hoge snelheid geselecteerd

Controleer de aanbevolen snelheid

Dansk

Dele og tilbehor

1
2
3
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Baseenhed
Drejekontakt
Glaskande

a. malekop

b. lag

c. kande

d. pakning

e. klingegruppe
Plastikkande

a. malekop

b. lag

c. kande

d. pakning

e. klingegruppe
Smoothie2Go forsats
a.lag

b. flaske

c. klingegruppe
Hakkeforsats
Kveerneforsats
Rum til ledningsopbevaring

Inden forste brug

Rengar alle dele fgr blenderen bruges farste gang —
se «Vedligeholdelse og rengaring».

(A) Kande

Forsigtig: Bland ikke ingredienser, der er varmere
end 70°C i kanden.

Kanden er perfekt egnet til at

* blande smoothies, vaesker, saucer, frugtjuice
og supper

* blande blgde ingredienser (mayonnaise,
pandekagedej)

e purere kogte ingredienser (babymad)

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises

der til tabel I.

Maksimal karetid for kanden er 90 sekunder ad
gangen. Nar der tilberedes tunge varer, lad dem
kale ned til stuetemperatur til neeste handling.

Blenderen er udstyret med en motorbeskyttelse,
der beskytter motoren mod overophedning. Hvis
motoren lukker ned under arbejdet, sluk, tag
stikket ud og lade den kgle af i 30 minutter, fgr du
fortseetter med at blende.

(B) Smoothie2Go forsats

Forsigtig: Bland ikke ingredienser, der er varmere
end 30°C i Smoothie2Go-forsatsen.
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Smoothie2Go-tilbeharet er perfekt egnet til
tilberedning af drinks og smoothies. For detaljerede
tilberedningsinstruktioner henvises der til tabel Il.

(C) Hakkeforsats

Hakkeforsatsen er perfekt egnet til at Hakke
grentsager, hard ost, lag, krydderurter, kad og
nadder. For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises der til tabel Il

Hakkeforsatsen kan ogsa bruges til at lave
pandekagefyld eller paleeg. Fyld hakkeren med 30 g
beskarne svisker og hak i 2 sekunder.

(D) Kvaernforsats

Kveernforsatsen er perfekt egnet til at
kveerne tarre ingredienser. For detaljerede
tilberedningsinstruktioner henvises der til tabel IV.

Impulstilstand / isknusning

Impulstilstanden kan bruges til at hakke store
stykker mad, til at knuse is eller til at kontrollere
teksturen af mad, nar den snittes. Varigheden
afhaenger af, hvor leenge du holder kontakten i
impuls position.

Fejlfinding

For bedste resultat

¢ Ved blanding af faste ingredienser, skeeres de ud
i sma stykker.

* Hvis blendehandlingen ikke er tilstraekkelig,
mens der blendes, er der muligvis ikke nok
veeske til at blende effektivt.

e For at tilberede sma maengder levnedsmiddel
bruges der et lavt hastighedsniveau.

e Ved tilberedning af mayonnaise kan der tilsaettes
olie gennem abningerne mellem malehzetten og
laget.

e Ved blgde eller pastaagtige fadevarer, start pa
hastighed | i de forste sekunder, og skift derefter
til hastighed Il for yderligere tilberedning.

(E) Pleje og rengering

For detajeret information henvises der til afsnit E.

Garanti og service

For detaljerede oplysninger, se den separate
garanti- og servicebrochure eller besgg
www.braunhousehold.com.

Problem Mulig arsag

Lasning

Blenderen virker ikke

Kanden er ikke fastgjort korrekt

Kontrollér kandens og lagets placering.
Anbring kanden med handtaget pa
hgijre eller venstre side af baseenheden.
Sa drej den, indtil alt er helt last.

er aktiveret

Motorens overophedningsbeskyttelse

Sluk for blenderen, tag stikket ud
og vent mindst 30 minutter for der
fortseettes med at blende.

sat korrekt i.
Kanden laekker

Pakningen er ikke sati eller den er ikke

Kontrollér, om pakningen er monteret
korrekt og i den rigtige raekkefalge

til kanden

Klingesamlingen er ikke skruet fast nok

Skru klingesamlingen korrekt pa
kanden

Kanden er overfyldt
Der sprgjter veeske

Kontrollér den anbefalede
maksimummaengde

ud af kanden
Valgt hastighed er for hgj

Kontrollér den anbefalede hastighed
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Norsk

Deler og tilbehgr

1 Baseenhet
2 Rotasjonsbryter
3 Glasskanne

a. malekopp

b. lokk

c. kanne

d. tetning

e. bladmodul
4 Plastkanne

a. malekopp

b. lokk

c. kanne

d. tetning

e. bladmodul
5 Smoothie2Go-tilbehar
a. lokk
b. flaske
¢. bladmodul
Hakketilbehar
Kverntilbehgr
Kabellagerrom
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For forste bruk

Rengjar alle deler far farste gangs bruk av
mikseren — les «Pleie og rengjaring».

(A) Kanne

Forsiktig: Ingredienser som er varmere enn 70°C
ma ikke blandes i kannen.

Kannen egner seg perfekt til &

e blande smoothies, veesker, sauser, fruktjuice og
supper

¢ mikse myke ingredienser (majones,
pannekakedeig)

* mose kokte ingredienser (babymat)

For detaljerte instruksjoner for bruk, se tabell I.

Maksimum driftstid for kannen er 90 sekunder hver
gang. Ved tilberedning av stgrre mengder, la den
avkjales til romtemperatur fgr neste operasjon.

Mikseren er utstyrt med et motorvern som
beskytter motoren mot overoppheting. Dersom
motoren kobles ut mens den er i gang, sla av, trekk
ut kontakten til mikseren og la den avkjgles i 30
minutter fgr du fortsetter & mikse.

(B) Smoothie2Go-tilbehor

Forsiktig: Ingredienser som er varmere enn 30°C
ma ikke blandes i Smoothie2Go-tilbehgret.

Smoothie2Go-tilbehgret egner seg perfekt for
tilberedning av drikke og smoothies. For detaljerte
instruksjoner for bruk, se tabell II.

(C) Hakketilbehgr

Hakketilbehgret egner seg perfekt til &

Hakke grgnnsaker, hard ost, gk, urter, kjott og
notter. For detaljerte instruksjoner for bruk, se
tabell Ill.

Hakketilbehgret kan ogsa benyttes til & lage
pannekakefyll eller -palegg. Fyll hakken med 30 g
kjernefrie svisker og benytt hastighetsimpulsen i
2 sekunder.

(D) Kverntilbehgr

Kverntilbeharet egner seg perfekt til a
kverne tarre ingredienser For detaljerte
instruksjoner for bruk, se tabell IV.

Pulsmodus/Ice crush

Pulsmodusen kan benyttes til & knuse starre
matbiter, til & knuse is eller til & kontrollere matens
konsistens ved hakking. Varigheten avhenger av
hvor lenge du holder bryteren i puls posisjonen.

For best mulige resultater

e Nar du blander faste ingredienser ma du kutte
dem opp i sma biter.

* Dersom miksingen er utilstrekkelig under
miksing, er det kanskje ikke nok veeske til &
mikse effektivt.

e For tilberedning av sma mengder mat benyttes et
lavere hastighetsniva.

* Ved tilberedning av majones kan olje tilfares
gjennom apningene mellom malekoppen og
lokket.

e For myk og deigaktig mat starter du pa
hastigheten | de farste sekundene, og veksle sa
hastigheten til Il for ytterligere tilberedning.

(E) Pleie og rengjering

For mer informasjon, se avsnitt E.

Garanti og service

For detaljert informasjon, se den separate
garanti- og servicebrosjyren eller besgk
www.braunhousehold.com.
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Veiledning for feilsgking

Problem Mulig arsak

Lasning

Mikseren virker ikke

Kannen er ikke festet ordentlig

Sjekk posisjonen til kannen og lokket.
Plasser kannen med handtaket pa
hagyre eller venstre side av motoren.
Drei det sa til det er last fullstendig.

motoren er aktivert

Beskyttelsen mot overoppheting av

Sla av mikseren, trekk ut kontakten og
vent minst 30 minutter fgr miksingen
fortsetter

satt inn korrekt.
Kannen lekker

Tetningen er ikke satt inn eller er ikke Sjekk at tetningen er montert ordentlig

og i riktig rekkefolge

kannen

Bladet er ikke skrudd godt nok pa

Skru bladet korrekt pa kannen

Kannen er overfylt
Veeske spruter ut av

Sjekk maksimalt anbefalt mengde

kannen.
Valgt hastighet er for hgy Sjekk anbefalt hastighet
Svenska
Delar och tillbehor (A) Kanna

1 Basenhet
2 Vridknapp
3 Glaskanna
a. matbagare
b. lock
c. kanna
d. packning
e. knivgrupp
4 Plastkanna
a. matbagare
b. lock
c. kanna
d. packning
e. knivgrupp
5 Smoothie2Go-tillbehor
a. lock
b. flaska
c. knivgrupp
Hack-tillbehor
Kvarntillbehér
Sladdférvaring
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Innan forsta anviandning

Rengor alla delar innan du anvander mixern fér
forsta gangen — se «Skotsel och rengoring».
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Varning: Blanda inte ingredienser som &r varmare
an 70 °Ci kannan.

Kannan passar utmarkt till att

e blanda smoothies, vatskor, saser, fruktjuicer och
soppor

* mixa losa ingredienser (majonnas, pankakssmet)

e mosa tillagade ingredienser (barnmat)

Se tabell | for detaljerad anvandningsinformation.

Maximal kortid for kannan ar 90 sekunder at
gangen. Lat den svalna till rumstemperatur innan du
anvander den igen efter att du har kort harda saker.

Mixern ar utrustad med ett motorskydd som
skyddar motorn mot 6verhettning. Om motorn
stdngs av under anvandningen ska du sla av, dra ur
kontakten och lata den svalna i 30 minuter innan du
fortsatter blanda.

(B) Smoothie2Go-tillbehor

Varning: Blanda inte ingredienser som &r varmare
an 30 °C i smoothie2Go-tillbehor.

Smoothie2Go-tillbehodret passar utmarkt till att
tillaga drinkar och smoothies. Se tabell Il for
detaljerad anvandningsinformation.




(C) Hacktillbehor

Hacktillbehoret passar utmarkt till att hacka
gronsaker, hardost, 10k, Orter, kétt och notter. Se
tabell Ill for detaljerad anvandningsinformation.

Hacktillbehoret kan aven anvandas till att gor
pannkakssmet eller fyllning. Fyll mixern med 30 g
urkarnade plommon och pulserai 2 sekunder.

(D) Kvarntillbehor

Kvarntillbehoéret passar utmarkt till att mala
torra ingredienser. Se tabell IV for detaljerad
anvandningsinformation.

Pulslage/iskross

Pulsfunktionen kan anvandas for att hacka

sonder stora bitar av livsmedel, krossa is eller

for att kontrollera matvarornas konsistens under
hackningen. Hur lang tid det tar beror pa hur lange
knappen halls i puls laget.

Felsokningsguide

For basta resultat

e Skar de fasta ingredienserna i sma bitar innan du
mixar dem.

e Om ingredienserna inte blandas tillrackligt
mycket under blandningen kan det hdnda att det
inte finns tillrackligt mycket vatska for att blanda
ordentligt.

e Anvand en lag hastighet nar du mixar sma
mangder av livsmedel.

e Nar du tillagar majonnas kan du tillsatta olja
mellan matbagaren och locket.

e Starta pa hastighet | om livsmedlen har 16s eller
kramig konsistens under de férsta sekunderna
och véaxla sedan till hastighet Il for den fortsatta
bearbetningen.

(E) Vard och rengoring

Se avsnitt E for detaljerad information.

Garanti och underhall

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com for utforlig
information.

Problem Majlig orsak

Losning

Mixern fungerar inte

Kannan sitter inte fast ordentligt

Kontrollera hur kannan och locket
sitter. Placera kannan med handtaget
pa hoger eller vanster sida om
motorenheten. Vrid den sedan tills den
hakar fast helt.

aktiverats

Motorns dverhettningsskydd har

Stang av mixern, koppla ur och vénta
i minst 30 minuter innan du fortsatter
blanda.

forts in korrekt.
Kannan lacker

Packningen har inte forts in eller inte

Kontrollera att packningen har
monterats pa ratt satt och i ratt ordning

kannan

Knivenheten &r inte fastskruvad pa

Skruva fast knivenheten ordentligt pa
kannan

Kannan ar overfull
Vatskan stanker upp

Kontrollera den rekommenderade
maximala mangden

ur kannan

Den valda hastigheten ar for hég

Kontrollera
hastighetsrekommendationerna
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Suomi

Osat ja lisdvarusteet

1 Perusyksikkod
2 Kiertokytkin
3 Lasikannu

a. Mittakorkki

b. Kansi

c. Kannu

d. Tiiviste

e. Terat
4 Muovikannu

a. Mittakorkki

b. Kansi

c. Kannu

d. Tiiviste

e. Terat
5 Smoothie2Go-lisdvaruste
a. Kansi
b. Pullo
c. Terat
Pilkontalisavaruste
Myllylisavaruste
Johdon sailytystila

w0 ~No®

Ennen ensimmaista kayttoa

Puhdista kaikki osat ennen sekoittimen ensimmaista
kayttokertaa— katso kohta «Hoito ja puhdistus».

(A) Kannu

Varoitus: Al4 sekoita 70 °C kuumempia aineksia
kannussa.

Kannu sopii erinomaisesti

e smoothien, nesteiden, kastikkeiden,
hedelmamehuijen ja keittojen sekoittamiseen

* pehmeiden ainesten (majoneesi,
pannukakkutaikina) sekoittamiseen

e keitettyjen ainesten (vauvanruoka)
soseuttamiseen

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat taulukossa I.

Kannun pisin kayttdaika on 90 sekuntia kerrallaan.
Kun prosessoit suuria kuormia, anna sen jaahtya
huoneenlamp®on seuraavaa toimintoa varten.

Sekoittimessa on moottorisuoja, joka estaa
moottoria ylikuumenemasta. Jos moottori sammuu
kayton aikana, sammuta laite, irrota se pistorasiasta
ja anna sen jadhtya 30 minuuttia, ennen kuin jatkat
sekoittamista.

(B) Smoothie2Go-lisdvaruste

Varoitus: Al4 sekoita 30 °C kuumempia aineksia
Smoothie2Go-lisdvarusteessa.
Smoothie2Go-lisdvaruste sopii erinomaisesti
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juomien ja smoothieiden valmistukseen.
Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat
taulukossa ll.

(C) Pilkontalisavaruste

Pilkontalisavaruste sopii erinomaisesti vihannesten,
kovan juuston, sipuleiden, yrttien, lihojen ja
pahkindiden pilkkomiseen. Yksityiskohtaiset
prosessointiohjeet ovat taulukossa lll.

Pilkontalisdvarustetta voidaan kayttaa myos
pannukakkujen taytteen tai levitteen valmistukseen.
Tayta pilkontalisévaruste 30 grammalla
siemenettomia luumuja ja kayta pulssia 2 sekuntia.

(D) Myllylisavaruste

Myllylisdvaruste sopii erinomaisesti
kuivien ainesten jauhamiseen. Yksityiskohtaiset
prosessointiohjeet ovat taulukossa IV.

Pulssitilalla voidaan pilkkoa suurempia
ruokakappaleita, murskata jaata sekd saataa ruoan
hienoutta pilkottaessa. Kesto riippuu siita, kauanko
pidat kytkinta pulssiasennossa ¢1®.

Parhaat tulokset

e Kun sekoitat kiinteité aineksia, leikkaa ne
pieniksi paloiksi.

¢ Jos sekoittaminen ei ole riittdvan tehokasta,
nestetta ei ehka ole riittavasti tehokkaaseen
sekoittamiseen.

e Kayta pienten ruokamaarien valmistukseen
matalaa nopeutta.

e Kun valmistat majoneesia, voit lisata dljya
mittakorkin ja kannen valisista aukoista.

e Kaytd pehmean tai tahnamaisen aineksen
tapauksella nopeutta | muutama sekunti ja
jatka sitten kasittelya nopeudella Il.

(E) Hoito ja puhdistus

Lisatietoja on kappaleessa E.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu- ja
huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.



Vianetsintdopas

Ongelma Mahdollinen syy

Ratkaisu

Sekoitin ei toimi

Kannu ei ole kunnolla paikoillaan

Tarkista kannun ja kannen asento.
Aseta kannu moottorirungon paalle
siten, etta kahva on oikealla tai
vasemmalla puolella. Kdanna siten, etta
se lukittuu.

aktivoitunut

Moottorin ylikuumenemissuoja on

Sammuta sekoitin, irrota se
pistorasiasta ja odota vahintaan
30 minuuttia, ennen kuin jatkat
sekoittamista

oikein.
Kannu vuotaa

Tiivistetta ei ole asennettu ollenkaan tai | Tarkista, onko tiiviste kunnolla

paikoillaan ja kunnossa

kannuun

Terakokoonpano ei ole ruuvattu tiukasti | Ruuvaa terakokoonpano kunnolla

kannuun.

Kannu on liilan taynna
Kannusta loiskuu

Tarkista maksimimaarasuositus

nestetta
Valittu nopeus on liian suuri Tarkista nopeussuositus

Polski

Czesciiosprzet (A) Dzbanek

1 Podstawa_ Ostrzezenie: nie nalezy miesza¢ sktadnikow o

2 Przetgcznik obrotowy temperaturze wyzszej niz 70°C w dzbanku.

3 Szklany dzbanek Dzbanek idealnie nadaje sie do:
a. miarka e blendowania smoothie, ptynéw, soséw, sokow
b. pokrywka owocowych i zup;
C. dzbanek e mieszania miekkich sktadnikéw (majonez, ciasto
d. uszczelka na nalesniki);

€. zespot ostrzy
4 Plastikowy dzbanek

a. miarka

b. pokrywka

c. dzbanek

d. uszczelka

€. zespot ostrzy
5 Przystawka Smoothie2Go
a. pokrywka
b. butelka
C. zespot ostrzy
Koncowka siekajaca
Koncowka mielgca
Schowek na przewoéd

(eI Ne)]

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie
czesci blendera — patrz «Konserwacja i
czyszczenie».

¢ miksowania ugotowanych potraw (jedzenie dla
niemowlat).

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera

tabela I.

Maksymalny jednorazowy czas pracy dzbanka

wynosi 90 sekund. Podczas przyrzgdzania duzych

ilosci dzbanek przed ponownym uruchomieniem

nalezy schtodzi¢ do temperatury pokojowe;.

Blender wyposazony jest w zabezpieczenie

silnika, ktore chroni go przed przegrzaniem.

Jedli silnik wytgczy sie podczas pracy, nalezy

wytgczy¢ urzadzenie, odtgczy¢ wtyczke od gniazda

sieciowego i zostawi¢ je do ostygniecia na 30 minut

przed wznowieniem miksowania.

(B) Przystawka Smoothie2Go

Ostrzezenie: nie nalezy miesza¢ sktadnikow
o temperaturze wyzszej niz 30°C w przystawce
Smoothie2Go.
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Przystawka Smoothie2Go doskonale nadaje sie do
przygotowywania napojow i koktajli. Szczegotowe
instrukcje przyrzadzania zawiera tabela Il.

(C) Konncowka siekajaca

Koncowka siekajgca idealnie nadaje sie do:
siekania warzyw, twardego sera, cebul, ziot, miesa
i orzechow. Szczegotowe instrukcije przyrzadzania
zawiera tabela lll.

Koncowka siekajaca przyda sie rowniez do
przyrzgdzania farszu do nale$nikow lub past do
pieczywa. Wrzuci¢ do dzbanka 30 g suszonych
Sliwek bez pestek i blendowac pulsacyjnie przez 2
sekundy.

(D) Koricéwka rozdrabniajaca

Koncowka rozdrabniajaca idealnie nadaje si¢ do:
rozdrabniania suchych sktadnikéw. Szczegétowe
instrukcje przyrzgdzania zawiera tabela IV.

Tryb pulsacyjny / kruszenie lodu

Trybu pulsacyjnego mozna uzywac do rozdzielania
wiekszych kawatkdéw produktow, kruszenia lodu
albo do kontrolowania rozdrobnienia produktow.
Czas trwania zalezy od dtugosci przytrzymania
przetgcznika w pozycji trybu pulsacyjnego G15.

Rozwigzywanie problemow

W celu uzyskania najlepszych efektow

* Wieksze kawatki sktadnikdw powinny by¢ pocigte
na mniejsze czgsci.

e Jedli blendowanie jest niewystarczajace, moze to
wskazywac na niewystarczajgca ilos¢ ptynu.

® Podczas przygotowywania matych porcji nalezy
uzywac niskiej predkosci.

® Podczas przygotowywania majonezu olej
mozna dodawac przez otwory miedzy miarka a
pokrywka.

e W przypadku migkkiej lub ciastowatej zywnosci
zaczgC od predkosci | (kilka sekund), a nastepnie
zmieni¢ na predkosc Il.

(E) Konserwacja i czyszczenie

Szczegoétowe informacije zawiera sekcja E.

Gwarancja i serwis

W celu uzyskania szczegotowych informac;ji
zapoznaj sie z tre$cig oddzielnej broszury
dotyczgcej gwarancji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.

Problem Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Blender nie dziata.

Dzbanek niezamocowany prawidtowo.

Sprawdzi¢ ustawienie dzbanka

i pokrywki. Umiesci¢ dzbanek z
uchwytem po prawej lub lewej stronie
na korpusie silnika. Nastepnie obrécic
go do petnego zablokowania.

przed przegrzaniem.

Aktywowane zabezpieczenie silnika

Wytaczy¢ blender, wyjac wtyczke z
gniazda i odczekac¢ co najmniej 30
minut przed wznowieniem mieszania.

wtozona prawidtowo.
Dzbanek przecieka

Brak uszczelki lub uszczelka nie zostata

Sprawdzi¢, czy uszczelka jest
prawidtowo zatozona i w dobrym stanie.

przykrecony do dzbanka.

Zespot ostrza nie jest mocno

Prawidtowo przykreci¢ zespét ostrza do
dzbanka

Kielich jest przepetniony.
Ptyn wydostaje sie z

Sprawdzi¢ zalecenie dotyczace
maksymalnej ilosci

dzbanka

Wybrana predkos¢ jest zbyt wysoka

Sprawdzi¢, czy predkos¢ jest zgodna z
zalecang
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Cesky
Dily a pFislusenstvi

1 Zakladnijednotka
2 Otoc¢ny prepinac
3 Sklenéna nadoba

a. Odmeérné vicko

b. Viko

c. Nadoba

d. Tésnéni

e. Skupina noz(
4 Plastova nadoba

a. Odmeérné vicko

b. Viko

c. Nadoba

d. Tésnéni

e. Skupina noz(
5 Nastavec Smoothie2Go
a. Viko
b. Lahev
c. Skupina nozl
Sekaci nastavec
Nastavec mlynku
Prihradka na uloZeni kabelu

(e BN o))

Pred prvnim pouzitim

Pred prvnim pouZzitim mixéru ocistéte vSechny dily —
viz «<PéCe a Cisténi».

(A) Nadoba

Pozor: Nemixujte pfisady horké vice nez 70°C v

nadobé.

Nadoba se skvéle hodi pro

e mixovani smoothie, napojli, omacek, ovocnych
dzusu a polévek

e Slehani mékkych pfisad (majonéza, tésto na
palacginky)

® rozmixovani pyré varenych prisad (kojenecka
strava)

Podrobné pokyny k pFipravé naleznete v tabulce I.

Maximalni doba provozu pro nadobu je 90 sekund
nepretrzité. Pri pripraveé tézkého velkého mnozstvi je
pro dalSi pfipravu nechte vychladnout na pokojovou
teplotu.

Mixér je vybaven ochranou motoru, ktera chrani
motor pred prehratim. Pokud se motor vypne
bé&hem provozu, odpojte ze zasuvky a nechte 30
minut vychladnout pfed dalS§im mixovanim.

(B) Nastavec Smoothie2Go

Pozor: Nemixujte pfisady horké vice neZ 30°C v
nastavci Smoothie2Go.

Nastavec Smoothie2Go se perfektné hodi pro
pripravu napojt a smoothie. Podrobné pokyny k
pripravé naleznete v tabulce Il.

(C) Sekaci nastavec

Sekaci nastavec se skvéle hodi pro Sekani zeleniny,
tvrdého syra, cibule, bylinek, masa a ofechd.
Podrobné pokyny k pfipravé naleznete v tabulce llI.

Sekaci nastavec lze také pouZit k vytvoreni naplné
do palacinek nebo pomazanky. Napliite sekacek
30 g vypeckovanych Svestek a pulzujte 2 sekundy.

(D) Nastavec mlynku

Nastavec mlynku se skvéle hodi pro
mleti suchych pfisad. Podrobné pokyny k pfiprave
naleznete v tabulce IV.

Pulzni reZzim / drceni ledu

Pulzni reZim Ize pouZzit k rozmixovani vétsich kousk
potravin, k drceni ledu nebo k uhlidani struktury
potravin pfi sekani. Doba trvani zavisi na tom, jak
dlouho drZite spinac v pulzni poloze ¢13.

Pro co nejlepsi vysledky

e P¥i mixovani tuhych prisad tyto pfisady nakrajejte
na malé kousky.

e Pokud mixovani neni béhem probihajiciho
mixovani dostatené, mozna neni dostatecné
mnoZstvi tekutin pro uginné rozmixovani.

e Pro pripravu malych mnoZzstvi potravin pouzijte
nizkou uroven rychlosti.

* P¥ipfipravé majonézy Ize olej pfidavat skrz otvory
mezi odmérkou a vikem.

e U meékkych nebo kaSovitych potravin zacnéte
na prvni sekundy s rychlosti | a poté pro dalSi
zpracovani prepnéte na rychlost II.

(E) Péce a Cisténi
Podrobné informace naleznete v ¢asti E.
Zaruka a servis
Podrobné informace najdete v samostatném

zarucnim a servisnim dokumentu, nebo navstivte
www.braunhousehold.com.
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Privodce odstraiiovanim poruch

Problém Potencialni pri€ina

Reseni

Mixér nefunguje

Nadoba neni spravné pripevnéna

Zkontrolujte polohu nadoby a vika.
Umistéte nadobu rukojeti na pravé nebo
levé strané& na téleso motoru. Potom ji
otacejte dokud upIné nezapadne.

motoru

Je aktivovana ochrana proti prehrati

Vypnéte mixér, odpojte ho a pockejte
nejméné 30 minut, neZ budete
pokracovat v mixovani

spravné.
Nadoba je netésna

Tésnéni neni vioZzené nebo nenivioZzené

Zkontrolujte, zda je té&snéni
namontované spravné a ve spravném
poradi

k nadobé

Sestava noZe neni pevné priSroubovana

NaSroubujte spravné sestavu noze na
nadobu

Nadoba je preplnéna

Zkontrolujte doporu€ené maximalni

Tekutina stfika z mnoZstvi
nadoby
Zvolena rychlost je pfilis vysoka Ovéfte doporugenou rychlost
Slovensky

Diely a prisluSenstvo

1 Zakladna jednotka
2 Otoc&ny spinac¢
3 Skleneny dzban

a. odmerka

b. veko

c. dzban

d. tesnenie

e. skupina Cepeli
4 Plastovy dZban

a. odmerka

b. veko

c. dzban

d. tesnenie

e. skupina Cepeli
5 Nadstavec Smoothie2Go
a. veko
b. ffa8a
c. skupina Cepeli
Krajagovy nadstavec
Mixérovy nadstavec
Prie€inok na uskladnenie kabla

@©~NO®

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim vycistite vSetky sucasti mixéra
— pozrite si tému «Starostlivost’ a Cistenie».
30

(A) Dzban

Vystraha: V dZbane nemie3ajte prisady, ktoré su
teplejSie ako 70 °C.

DZban sa dokonale hodi na

e mieSanie smoothie, kvapalin, omacok, ovocnych
dzusov a polievok

e mixovanie makkych prisad (majonéza,
palacinkové Sfahané cesto)

® priprava pyré z uvarenych surovin (detska vyziva)

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v tabulke I.

Maximalna doba prevadzky dZzbanu je 90 sekund
pri jednom pouZiti. Ked’ spracovavate t'azké davky,
nechajte zariadenie pred d'alSim pouZitim schladit’
na izbovu teplotu.

Mixér je vybaveny ochranou motora, ktora

chrani motor pred prehriatim. Ak sa motor pocas
prevadzky vypne, odpojte zariadenie a na 30 minut
ho nechajte schladit’, kym budete pokracovat’'v
mixovani.

(B) Nadstavec Smoothie2Go

Vystraha: V nadstavci Smoothie2Go nemieSajte
prisady, ktoré su teplejSie ako 30 °C.




Nadstavec Smoothie2Go sa dokonale hodi na
pripravu napojov a smoothie. Podrobné pokyny k
spracovaniu najdete v tabulke II.

(C) Krajacdovy nadstavec

Krajatovy nadstavec sa dokonale hodi na
Krajanie zeleniny, tvrdého syra, cibule, byliniek,
masa a orechov. Podrobné pokyny k spracovaniu
najdete v tabulke Ill.

KrajaCovy nadstavec sa da tiez pouZit’ na vyrobu
plnky do palaciniek alebo natierok. Kraja¢ naplrite
30 g vykdstkovanych sliviek a na 2 sekundy pustite
impulz.

(D) Mixérovy nadstavec

Mixérovy nadstavec sa dokonale hodi na
mletie suchych prisad. Podrobné pokyny k
spracovaniu najdete v tabulke IV.

Rezim impulzu/drvenie Padu

ReZim impulzu sa d& pouZit’ na rozdelenie vacsich
kusov potravin, drvenie l'adu alebo na ovladanie
textury potravin pri sekani. Trvanie zavisi od toho,
ako dlho drZzite spinac v polohe impulzu.

Sprievodca rieSenim problémov

Na dosiahnutie najlepSich vysledkov

e Ked’ mixujete pevné prisady, nareZte ich na malé
kusky.

e Ak ¢innost’ mixovania po¢as mixovania nie je
dostato€na, nemusi byt’' v nadobe dostatok
kvapalin na efektivne mixovanie.

e Pri priprave malého mnoZstva potravin pouZivajte
uroven s nizkou rychlost'ou.

e Pri priprave majonézy mbZete cez otvory medzi
odmerkou a vekom pridat’ ole;j.

e Pri makkych alebo cestovitych potravinach
prvych niekolko sekund zacnite na rychlosti
| a potom zmerite na rychlost’ Il na d’alSie
spracovanie.

(E) Starostlivost’ a Cistenie

Podrobné pokyny najdete v Casti E.

Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatnej
zarucnej a servisnej brozurke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.

Problém MozZna pric¢ina

RieSenie

Mixér nefunguje

DZban nie je spravne upevneny

Skontrolujte polohu dZbanu a veka.
DZban umiestnite s rukovat'ou vpravo
alebo vlavo na telo motora. Nasledne
ho otacajte, kym sa uplne neuzamkne.

motora

Je aktivovana ochrana proti prehriatiu

Vypnite mixér, odpojte ho od elektrickej
siete a pockajte najmenej 30 minut,
kym zaCnete znova mixovat’.

vloZené spravne.
DZban presakuje

Tesnenie nie je vloZzené alebo nie je

Skontrolujte, €i je tesnenie spravne
upevnené a v spravnom poradi

k dzbanu

Zostava Cepele nie je pevne utiahnuta

Montazny prvok epele spravne
naskrutkujte k dzbanu

Z d¥banu DZban je preplneny

vy$plechuje

Skontrolujte odporu¢anie maximalneho
mnozstva

kvapalina

Zvolena rychlost’ je prili§ vysoka

Skontrolujte odporu¢anu rychlost’
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Magyar

Alkatrészek és tartozékok

1 Alapegység
2 Forgokapcsold
3 Uvegkancso
a. mérdépohar
b. fedél
c. kancso
d. tdmités
e. késegység
4 Mdulanyag kancso
a. mérdépohar
b. fedél
c. kancso
d. tdmités
e. késegység
5 Smoothie2Go tartozék
a. fedeél
b. kulacs
c. késegység
Aprito toldalék
Daral¢ toldalék
Zsinortarolo egység

(e BN o))

Az elso hasznalat el6tt

A mixer els6 hasznalata el6tt tisztitsa meg
valamennyi alkatrészt — lasd az ,Apolas és tisztitas”
részt.

(A) Kancso6

Vigyazat! 70 ‘C-nal forrobb 6sszetevoket ne
keverjen a kancsoban.

A kancso kivaléan alkalmas

e smoothie-k, folyadékok, sz6szok, gyimalcslevek
és levesek keverésére

e |agy 6sszetevdk (majonéz, palacsintatészta)
Osszekeverésére

o fott 0sszetevok (bébiétel) plrésitésére

A részletes feldolgozasi utasitasokat az I.

tablazatban talalja.

A kancso esetében az egyszerre torténd
mikodtetés maximalis idétartama 90 masodperc.
Amikor nehéz 6sszetevoket dolgoz fel nagy
mennyiségben, a kdvetkezd mikdodtetésig varja
meg, mig azok szobahtmérsékletlire hlilnek.

A mixer motorvédelemmel rendelkezik, amely 6vja
a motort a tulmelegedéstél. Ha a motor hasznalat
kdzben lekapcsol, kapcsolja le, huzza ki a mixer
csatlakozodugojat, és folytatas el6tt varjon

30 percet, amig a mixer leh(l.

(B) Smoothie2Go tartozék

Vigyazat! 30 °C-nal forrobb 6sszetevoket ne
keverjen a Smoothie2Go tartozékban.
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A Smoothie2Go tartozék tokéletesen alkalmas
italok és smoothie-k készitésére. A részletes
feldolgozasi utasitasokat a Il. tablazatban talalja.

(C) Aprité toldalék

Az aprit6 toldalék kivalban alkalmas
z0ldségek, kemény sajt, hagyma, flszerek, hus és
olajos magvak apritasara. A részletes feldolgozasi
utasitasokat a lll. tdblazatban talalja.

Az aprit6 toldalék palacsintatdltelék vagy kenhetd
krém készitésére is hasznalhat6. Toltse meg az
apritot 30 g magozott aszalt szilvaval, és pulzalassal
krémesitse 2 masodpercig.

(D) Daralé toldalék

A daral¢6 toldalék kivaloan alkalmas
szaraz hozzafalok daralasara. A részletes
feldolgozasi utasitasokat a IV. tablazatban talalja.

Pulzal6 lizemméd / jégapritas

A pulzalo tzemmaod segitségével nagyobb
ételdarabokat torhet 6ssze, jeget aprithat és
ellenérizheti az étel allagat apritas kdzben.
Id6tartama attol fligg, hogy mennyi ideig tartja a
kapcsolot pulzald poziciéban.

A legjobb eredmény elérése érdekében

® Amikor szilard 6sszetevbket kever dssze, vagja
0ssze azokat kisebb darabokra.

* Ha keverés kozben a keverési mavelet nem
megfeleld, eléfordulhat, hogy nincs elegendd
folyadék a hatékony keveréshez.

Kisebb mennyiség étel készitése esetén
alacsonyabb sebességet hasznaljon.

e Majonéz készitésekor a mérdpohar és a fedél
kdzotti nyilason tud olajat hozzaadni.

e |agyvagy pépes ételek esetén az els6
masodpercekben kezdje az |. sebességen,
majd a tovabbi feldolgozashoz valtson a ll.
sebességre.

(E) Apolas és tisztitas

Részletes informaciokért olvassa el az E. részt.

Garancia és szerviz

A részletes informaciokat olvassa el a kiilon
garancia- és szervizflizetben, vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com weboldalra.



Hibaelharitasi atmutato

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

A turmixgép nem
mikodik

csatlakoztatva

A kancso6 nincs megfeleléen

Ellenérizze a kancso és a fedél
helyzetét. A kancsot ugy helyezze el,
hogy a fogantyuja a motortest jobb
vagy bal oldalan legyen. Majd forgassa
el teljes reteszelddésig.

aktivalodik

A motor tulmelegedés elleni védelem

Kapcsolja ki a turmixgépet, hizza ki a
csatlakozokabelét, és varjon legalabb
30 percet, miel6tt folytatna a keverést.

lett felhelyezve.

A tomités nincs felhelyezve vagy rosszul

Ellendrizze, hogy a tomités megfeleléen
és a megfelel6 sorrendben van

A kancsobol folyadék beillesztve

szivarog
A késszerelvény nincs szorosan Helyesen csavarja a kancsohoz a
hozzacsavarva a kancsohoz késszerelvényt

A kancso tul van toltve

Ellen6rizze az ajanlott maximalis

Afolyadék kifrdccsen mennyiséget
a kancsobol.
A kivalasztott sebesség tul nagy Ellenérizze az ajanlott sebességet
Hrvatski
Dijelovi i pribor (A) Vré

1
2
3

4

(e BN o))

Bazna jedinica
Okretni prekida¢
Stakleni vr¢

a. mjerica

b. poklopac

c.vr¢

d. brtva

e. sklop ostrica
plasti¢ni vrg

a. mjerica

b. poklopac

c.vr¢

d. brtva

e. sklop ostrica
Nastavak Smoothie2Go
a. poklopac

b. boca

e. sklop ostrica
Nastavak sjeckalice
Nastavak za mljevenje
Odijeljak za drZanje kabela

Prije prve uporabe

Ocistite sve dijelove prije prve uporabe blendera —
pogledajte «Odrzavanije i Ci§¢enje».

Paznja: Sastojke toplije od 70°C nemojte mijeSati u vréu.

Vr¢ je savrSen za

e blendanje smoothieja, teku¢ina, umaka, komada
vocaijuha

* mijeSanje mekih sastojaka (majoneza, smjesa za
palacinke)

e piriranje skuhanih sastojaka (hrana za bebe)

Za detaljne upute za pripremu pogledajte tablicu I.

Maksimalno vrijeme rada vr¢a bez prekida iznosi
90 sekundi. Kod obrada s velikim optere¢enjem
pri¢ekajte da se ohladi do sobne temperature prije
sljedeceg rada.

Blender je opremljen zastitom motora koja Stiti
motor od pregrijavanja. Ako se motor iskljuci
tijekom rada, iskopcajte blender i pricekajte 30
minuta da se ohladi prije nastavka blendanja.

(B) Nastavak Smoothie2Go

PaZnja: Sastojke toplije od 30°C nemojte mijeSati u
Smoothie2Go nastavku.
Nastavak Smoothie2Go savrSen je za pripremu

pica i smoothieja. Za detaljne upute za preradu
pogledajte tablicu Il
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(C) Nastavak za sjeckanje

Nastavak za sjeckanje je savrSen za

sjeckanje povr€a, tvrdog sira, luka, bilja, mesai
oraSastih plodova. Za detaljne upute za preradu
pogledaijte tablicu lll.

Nastavak za sjeckanje moZe se takoder
upotrebljavati za pripremu punjenja ilinamaza za
palacinke. Napunite sjeckalicu sa 30 g suhih Sljiva
bez kostica i sjeckajte 2 sekunde pulsnim nacinom
rada.

(D) Nastavak za mljevenje

Nastavak za mljevenje je savrSen za
mljevenje suhih sastojaka. Za detaljne upute za
preradu pogledajte tablicu IV.

Pulsni nacin rada / Lomljenje leda

Pulsni nacin rada moZe se koristiti za razbijanje
vecih komada hrane, lomljenje leda ili provjeru
teksture hrane tijekom sjeckanja. Trajanje zavisi od
toga koliko dugo drZite prekidac u pulsnom
poloZaju.

Vodié¢ za rjeSavanje problema

Za postizanje najboljih rezultata

e Kada mijeSate Cvrste sastojke, izrezite ih na
komadice.

e Ako radnja blendanja nije dovoljna tijekom
mijeSanja, moguce je da nema dovoljno tekucine
za ucinkovito mijeSanje.

e Za pripremu malih koli€¢ina namirnica koristite
nisku razinu brzine.

e Kada pripremate majonezu, ulje je moguce
dodati kroz otvore izmedu mijerice i poklopca.

e Za mekanu ili pastoznu hranu pocnite na brzini
I nekoliko prvih sekundi zatim promijenite na
brzinu Il za dalji rad.

(E) Odrzavanje i Cis¢enje

Za detaljne informacije pogledajte poglavlje E.

Jamstvo i servis

Detaljnije informacije potrazite u zasebnom jamstvu i
letku o servisu ili posjetite www.braunhousehold.com.

Problem Moguéi uzrok

RjeSenje

Blender ne radi

Vr¢ nije pravilno postavljen

Provjerite polozaj vr€a i poklopca.
Postavite vr¢ tako da je ru¢ka na desnoj
ili lijevoj strani kucista motora. Zatim

ga okrecite dok se u potpunosti ne
zakljuca.

aktivirana

Zastita motora od pregrijavanja je

Iskljucite blender, izvucite utikag iz
struje i pricekajte najmanje 30 minuta
prije nastavka rada.

umetnuta.
Vr¢ propusta

Brtva nije umetnuta ili nije pravilno

Provjerite je li brtva namjeStena pravilno
i je li uispravnom stanju

vré

Sklop ostrice nije snazno zategnut za

Ispravno zategnite sklop oStrice za vr¢.

Vr¢ je prepunjen
Tekuc¢ina prska iz

Provjerite preporu¢enu maksimalnu
koli¢inu

vréa

Odabrana je previsoka brzina

Preporuka za provjeru brzinu
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Slovenski

Deli in nastavki

1 Osnovna enota
2 Vrtljivigumb
3 Steklenivré
a. merilni pokrovcek
b. pokrov
c.vré
d. tesnilo
e. sklop rezil
4 Plasti¢nivré
a. merilni pokrovcek
b. pokrov
c.vré
d. tesnilo
e. sklop rezil
5 Nastavek Smoothie2Go
a. pokrov
b. steklenica
c. sklop rezil
Nastavek za sekljanje
Nastavek za mletje
Predel za shranjevanje kabla

(e BN o))

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo meSalnika oc€istite vse dele —

glejte poglavje »Nega in CiSCenje«.

(A) Vré&

Pozor: Sestavin, ki imajo ve¢ kot 70 °C, ne meSajte
v vréu.

Vr¢€ je popolnoma primeren za naslednja dejanja:

¢ meSanje smoothijev, tekoc€in, omak, sadnih
sokov in juh

¢ meSanje mehkih sestavin (majoneze, mase za
palacinke)

e tlacenje kuhanih sestavin (hrane za dojencke)

Za podrobna navodila za pripravo glejte tabelo .

Najdaljsi ¢as delovanja vr¢a je 90 sekund na enkrat.

Pri obdelavi teZkih bremen naj se ta za naslednji
postopek ohladijo na sobno temperaturo.

Mesalnik je opremljen z zas&ito motorja, ki

motor §¢iti pred pregrevanjem. Ce se motor med
delovanjem ustavi izklopite, izklju€ite in poCakajte
30 minut, da se ohladi, preden nadaljujete z
meSanjem.

(B) Nastavek Smoothie2Go

Pozor: Sestavin, kiimajo ve¢ kot 30 °C, ne meSajte
v nastavku Smoothie2Go.

Nastavek Smoothie2Go je popolnoma primeren za
pripravo pija¢ in smoothijev. Za podrobna navodila
za obdelavo glejte tabelo II.

(C) Nastavek za sekljanje

Nastavek za sekljanje je popolnoma primeren za
sekljanje zelenjave, trdega sira, ¢ebule, zelis¢,
mesa in oreS¢kov. Za podrobna navodila za pripravo
glejte tabelo ll.

Nastavek za sekljanje lahko uporabite tudi za
pripravo nadeva ali namaza za palacinke. Sekljalnik

napolnite s 30 g izko§¢&i¢enih suhih slivin za 2
sekundi vklopite intervalni nacin.

(D) Nastavek za mletje

Nastavek za mletje je popolnoma primeren za
mletje suhih sestavin. Za podrobna navodila za
pripravo glejte tabelo IV.

Intervalni na€in/drobljenje ledu

Intervalni nacin lahko uporabite za drobljenje vecjih
kosov hrane, drobljenje ledu ali za nadzor teksture
hrane pri sekljanju. Trajanje je odvisno od tega, kako
dolgo pridrzite gumb v intervalnem poloZaju

Za najboljSe rezultate

e Trde sestavine narezite na majhne kosc¢ke za
mesanje.

e Ce meS$anje ni zadostno, morda ni dovolj
tekocine za ucinkovito meSanje.

e Za pripravo majhnih koli€in hrane uporabite raven
majhne hitrosti.

e Pri pripravi majoneze je mogoce dodati olje skozi
odprtine med merilno posodico in pokrovom.

e Za mehko in §e zmleto hrano prve sekunde
zacnite pri hitrosti | in potem preklopite na hitrost
Il za nadaljnjo predelavo.

(E) Nega in €iSéenje

Za podrobna navodila glejte razdelek E.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obisc¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.
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Vodié¢ za odpravljanje napak

TeZava Morebitni vzroki

ResSitev

Vr€ ni pravilno namescen

Me3&alnik ne deluje.

Preverite poloZaj vr€a in pokrova. Vr¢
postavite tako, da je ro¢aj na desni
ali levi strani okrova motorja. Nato ga
vrtite, dokler ni povsem zaklenjen.

vklopljena.

Zascita pred pregrevanjem motorja je

Mesalnik izklopite, izkljucite iz
elektricnega napajanja in poakajte vsaj
30 minut, Sele nato nadaljujte z uporabo

pravilno.
Vr¢ pusca.

Tesnilo ni vstavljeno ali pa ni vstavljeno

Preverite, ali je tesnilo pravilno
namesceno in v pravilnem vrstnem redu

Sklop rezil ni trdno privit na vr¢

Sklop rezil privijte pravilno na vr&¢

Vr¢ je prenapolnjen.
TekocCina brizga iz

Preverite najvecjo priporo¢eno koli¢ino.

vréa
Izbrana je prevelika hitrost

Preverite priporocilo glede hitrosti

Tiirkce

Parcalar ve Aksesuarlar

1 Taban Unitesi
2 Doner anahtar
3 Cam hazne

a. Olglim kapag

b. Kapak

c. Hazne

d. Conta

e. Bigak grubu
4 Plastik hazne

a. Olglim kapag

b. Kapak

c. Hazne

d. Conta

e. Bigak grubu
5 Smoothie2Go atasmani
a. Kapak
b. Sise
c. Bicak grubu
Dograma atasmani
Ogiitme atagmani
Kablo saklama bélmesi

(e BN o))

ilk Kullanimdan Once

Karigtiriciyr ilk kez kullanmadan 6nce tiim parcalari

temizleyin — «Bakim ve Temizleme» bolimune bakin.
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(A) Hazne

Uyari: Malzemelerin sicakhgdi 70°C lzerindeyse
bunlari hazne icerisinde karistirmayin.

Hane asagidaki islemler icin miikemmel uyumludur

* birlestirme: smoothie, muhtelif sivilar, soslar,
meyve sulari ve corbalar

e karistirma: yumusak gidalar (mayonez, krep
bulamact)

e pure yapma: pismis gidalari pireye donustirme
(bebek mamasi)

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Tablo I.

Haznenin calistirma stresi, bir seferde maksimum
90 saniyedir. Agir malzemeler islenmekteyse,

bir sonraki calistrmadan 6nce oda sicakhgina
gelmesini bekleyin.

Blender aleti, motoru asiri isinmaya karsi koruyan
bir motor koruma sistemi ile donatiimigtir. Motor
calisma sirasinda durursa aleti kapatin, fisten cekin
ve 30 dakika sogumasina izin verin. isleme soguma
sonrasinda devam edin.

(B) Smoothie2Go Atasmani

Uyari: Malzemelerin sicakhdi 30°C lizerindeyse
bunlar Smoothie2Go atagsmani igerisinde
karigtirmayin.




Smoothie2Go atasmani icecekler ve smoothie’ler
hazirlamak ici idealdir. Ayrintili isleme talimatlari igin
bkz. Tablo II.

(C) Dograma Atasmani

Dograma atasmani asagidaki islemler icin
mikemmel uyumludur

Sebzeleri, sert peynirleri, soganlari, yesillikleri,
eti ve kuru yemigleri dograma. Ayrintili isleme
talimatlar icin bkz. Tablo IIl.

Dograma atasmani pankek igine doldurmak veya
Uzerine stirmek icin malzemeler hazirlayabilir.
Dograyiciya 30 gram cekirdegi alinmis erik doldurun
ve 2 saniye darbe verin.

(D) Ogiitme Atasmani

Ogiitme atagsmani asagidaki islemler igin mikemmel
uyumludur

Kuru gidalar 6giatme. Ayrintili isleme talimatlari igin
bkz. Tablo IV.

Darbe Modu / Buz Parcalama

Darbe modu buyluk boyutlu gida maddelerini ve
buzlari parcalamak veya dograma islemi sirasinda

Sorun Giderme Kilavuzu

gidalarin dokusunu kontrol etmek icin kullanilir.
Siuresi, digmeyi darbe pozisyonunda ne kadar
tuttugunuza baghdir.

En lyi Sonuclar icin

e Kati malzemeleri kanstirirken kiictik parcalara
ayirin.

e Karistirma sirasinda karistirma islemi yeterli
olmazsa, etkili sekilde karistirmak haznede icin
yeterli miktarda sivi olmayabilir.

e Kuclk miktarlarda yiyecek hazirlamak icin disiik
hiz kademelerini kullanin.

* Mayonez hazirlama sirasinda yag, 6lgim kapag
ile kapak arasindaki acikliktan eklenebilir.

* Yumusak veya kivamli yiyecekler icin, ilk birkag
saniye | hizinda baglayin, ardindan ileri diizey
islemler icin Il hizina gegin.

(E) Bakim ve Temizlik
Ayrintih bilgi icin bkz. Bolum E.

Garanti ve Servis

Detayli bilgi icin ayr olarak verilen garanti ve servis
brostiriine bakin veya www.braunhousehold.com
adresini ziyaret edin.

Sorun Olasi Neden

Coziim

Hazne dogru takilmamigtir

Blender calismiyor

Haznenin ve kapagin konumunu kontrol
edin. Hazneyi, kolu motor gévdesinin
saginda veya solunda olacak

sekilde yerlestirin. Sonra tamamen
kilitleninceye kadar dondirtin.

Motor asiri iIsinma korumasi etkin

Blenderi kapatin, fisini cekin ve en az 30
dakika bekledikten sonra karistirmaya
devam edin

takilmamis.
Hazne sizinti yapiyor

Conta takilmamis veya dogru

Contanin diizglin ve dogru sirada
takildigini kontrol edin

Bigak tertibati hazneye vidalanmamig

Bicak tertibatini hazneye dogru sekilde
vidalayin

Hazne asiri dolu
Hazneden sivi

Onerilen maksimum miktari kontrol edin

sIgriyor
Secili hiz cok yliksek

Hiz 6nerilerine bakin
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Romana

Piese si accesorii

1 Unitate de baza
2 Buton rotativ
3 Bol de sticla
a. capac de masurare
b. capac
c. bol
d. garnitura
e. grupul de lame
4 Bol de plastic
a. capac de masurare
b. capac
c. bol
d. garnitura
e. grupul de lame
5 Atasament Smoothie2Go
a. capac
b. sticla
c. grupul de lame
Atasament cutit tocator
Atasament ragnita
Compartiment depozitare cablu

w0 ~No®

Inainte de prima utilizare

Curatati toate piesele inainte de utilizarea
blenderului pentru prima data — consultati «Ingrijire
si curatare».

(A) Bol

Atentie: Nu amestecati ingrediente mai fierbinti de
70°Cin bol.

BquI este perfect adecvat pentru
amestecarea piureurilor moi smoothie, lichidelor,
sosurilor, sucurilor de fructe si supelor

e mixarea ingredientelor moi (maioneza, aluat de
clatite)

e pregatirea piureurilor din ingrediente gatite
(hrana pentru bebelusi)

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati

tabelul I.

Timpul maxim de functionare pentru bol este 90 de
secunde. Cand se proceseaza incarcaturi grele,
lasati-le sa se rdceasca la temperatura camerei
pentru urmatoarea preparare.

Blenderul este echipat cu un dispozitiv de protectie
a motorului fatd de supraincalzire. Daca motorul

se opreste in timpul procesarii, opriti blenderul

si scoateti-l din priza si lasati-| sa se raceasca 30
minute nainte de a continua mixarea.

(B) Atasament Smoothie2Go

Atentie: Nu amestecati ingrediente mai fierbinti de
30°C in atasamentul Smoothie2Go.
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Atasamentul Smoothie2Go este perfect adecvat
pentru prepararea bauturilor si piureurilor moi.
Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
tabelul II.

(C) Atasament cutit tocator

Atasamentul cutit tocator este perfect adecvat
pentru a toca legume, branza tare, ceapad, ierburi,
carne si nuci. Pentru instructiuni detaliate de
procesare consultati tabelul Ill.

Atasamentul cutit tocator poate fi utilizat si pentru

a prepara umplutura de clatite sau sos de ornat.
Umpleti tocatorul cu 30 g prune uscate fara samburi
si actionati un impuls de 2 secunde.

(D) Atagament rasnita

Atasamentul ragnita este perfect adecvat pentru
mé&cinarea ingridientelor uscate. Pentru instructiuni
detaliate de procesare consultati tabelul IV.

Modul ,,pulse” / macinare cuburi de
gheata

Modul pulse (pulsatii) poate fi folosit pentru a
separa bucatile mai mari de alimente, pentru a
macina cuburi de gheata sau pentru a controla
textura alimentelor atunci cand le tocati. Durata
depinde de cat timp tineti comutatorul in pozitia de
impuls 1.

Pentru rezultate optime

e | aamestecarea ingredientelor solide acestea
trebuie taiate in bucatele mici.

* Daca actiunea de amestecare nu este de ajuns
n timpul derularii, s-ar putea s nu fie suficient
lichid pentru amestecare eficienta.

* Pentru pregatirea de cantitati mici de mancaruri
utilizati o treapta redusa de viteza.

e La pregdtirea maionezei uleiul poate fi adaugat
prin deschizaturile dintre capacul de masurare si
capac.

* In cazul alimentelor moi sau pastoase, incepeti
la viteza | pentru primele secunde, apoi treceti la
viteza Il pentru continuarea procesarii.

(E) ingrijire si curatare

Pentru informatii detaliate consultati sectiunea E.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura
separata de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.



Instructiuni de depanare

Problema Cauza posibila

Solutie

Blenderul nu
functioneaza

Bolul nu este atasat corespunzator

Verificati pozitia bolului si capacul.
Asezati bolul cu manerul in partea
dreapta sau stanga pe unitatea
motorului. Dupa care 1l rotiti pana se
blocheaza complet.

motorului este activata

Protectia impotriva supraincalzirii

Deconectati blenderul, scoateti-1 din
priza si asteptati cel putin 30 minute
inainte de a continua amestecarea

este montata corect.
Bolul curge

Garnitura nu este montata deloc sau nu | Verificati daca garnitura este montata

corect siin ordinea buna

corect la bol

Ansamblul lamelor nu este ingurubat

Tnsurubati ansamblul lamei corect la bol

Bolul este supraumplut
Lichidul stropeste

Verificati recomandarea privind
cantitatea maxima

afara din bol

Viteza selectata este prea mare

Verificati recomandarea privind viteza

EAANVIKG

Mépn kot eEapmiuara

1 Movada Baong
2 NeploTpo@ikdg SloKOTMG
3 TudAwn kavata
a. Aoxeio pétpnong
b. Kamakt
c. Kavara
d. Adotixo
e. Ouada Aenibwv
4 TMAaaoTikn Kavata
a. Aoxeio pétpnong
b. Kamakt
c. Kavara
d. Adotixo
e. Ouada Aenibwv
5 E&apmua Smoothie2Go
a. Kamndku
b. ®GAn
c. Opada Aemidwv
6 EEGpmua Ko™
7 EEGpmua poAov
8 Xopog anobrkeuvong KaAwdiou

Mpwv ané v mMPAOTN XPNHon
KaBapiote 6Aa Ta H€PN TPIV TNV TIPGTN XPT10N TOU
UTIAEVTEP — avaTPEETE OV evOTNTA «DpOoVTida KAt
KABaPIOPOG>.

(A) Kavara

Mpoooxn: Mnv avauetyvieTe GUOTATIKA
Bepuokpaciag avw Twv 70°C oty kavaTa.

H kavdTa aut eival ibavikn yia

* TN uei&n smoothie, vyp®V, COATOWMV, XUUGV KOl
oolmag

® TN UEIEN HOAOK®V OLOTATIKGV (MayloveCa, COun
yla yaviteg)

® TNV APAOCKELT) TTOLPE ATO HAYEIPEPEVA TPOPIUA
(Tadikn) Tpo®n)

[a ePlooOTEPEC AETITOUEPELEG OXETIKA WE TIG

0bnyieg eneEepyaociog Tpopinwy avatpéEte oTtov

mivaka |.

O péyiotog xpovog Aerroupyiag yia v kavata givat
90 &evutepoAemta. Katd v eneEepyaaia peydAou
pOPTIOU, apnoTe TO va £pOel oe Bepuokpaacia
SwuaTiov yia v emoOuevVN Aettouvpyia.

To unAévtep eival eEOTAIOUEVO e pia TIpooTacia
HOTEP, N OToia TO TIPoCaTATEDEL ATO TNV
uTiepO€puavan. Av 1o potép Slakoyel Tn Aettoupyia
TOU, ATIEVEPYOTIONOTE TO, ATIOCLVEEDTE TO ATIO TNV
apoxn PeVMOTOG KAl APNOTE TO va EMAVEADEL yia
30 Aemtd IPOTOU OLVEXICETE VA TO XPNOIUOTIOLE(TE.

39



(B) EEaptnua Smoothie2Go

Mpoooxn: Mnv avapelyvOETE CUOTATIKA
Bepuokpaciog avw Twv 30°C oto eEdptnua
Smoothie2Go.

To eEdpmua Smoothie2Go eival 1o 16avikd yia T
Snuovpyia motwv kat smoothies. MNa neplocdTEPES
AETMITOUEPELEG OXETIKA LE TIG 00NYieg eneEepyaaniag
avatpéEte atov mivaka ll.

(C) Kémng tpo@ipnv

To eEdpmua KO autn ival 1IBaviko yla Tov
TEMAXIOWO AOXAVIKOV, OKANPOL TUPLO0, KPEUULELOU,
Botdvav, kpEaTog Kat ENpv Kapmov. MNa
TEPLOOOTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA [E TIG 08NYieq
enekepyaoiag avatpéEte atov mivaka lll.

O KOG TPOPINWV UTopEl eTiong va
XPNolomoNBel yia TV MOPACKELN YEUIONG VIO
TNYQVITEG 1) YIa aAgippaTa. Mepiote Tov KON
TPOPIN®V pe 30 Ypappdpla 8apudoknvev Xwpig
KOUKOUTOL KAl XTUTIN|OTE TO JE TNV TIAAUIKY) OTLyLaia
Aertoupyia (Pulse) yia 2 devtepdAemTa.

(D) MUOAoG TpOoPip®V

To eEdpmua poAou givat 18avikod yia dAeon Enpov
OUOTOTIKQV. [0 TIEPIOOOTEPEG AETITOUEPEIEG OXETIKG

Je TG odnyieg ene&epyaciag avatpétte otov mivaka IV.

MoaApwn otiyplaio Aettovpyia
(Pulse)/0pupupaTtiopog dlyou

H maAuikn otiyuiaia Aertovpyia pmnopei va
xpnotpotmonBei yia OpUUUATIONO HEYOADTEPWV

08nyodg eniAvong mpoBANuATOV

TEMAXIWV TPOPIUWY, YO TO OPUUUATIONS TIAYOU N VIO
TOV €AEYXO TNG LPNC TOL TPOPIUOL KATA TNV KO H
Slapkela eEaptdrtal and 1o 8iaoTua MOTAUATOG TOU
Blak6TN 0N 6€0M MOAUIKAG AetToupyiag G,

MNna kaAvtepa anoteAéopara

e ‘Otav avaulyvOeTe OTEPEA OUOTATIKA, KOWTE TA
O€ MIKPA KOUUATIO.

e Avn 6ladikacia 8ev apkeil, evBEXOUEVKOG va NV
UTIAPXEL APKETO LYPO VIO TNV ATIOTEAECATIKN
avaueign.

e [1a TNV MAPACKELT] HIKPQV TIOCOTN TV TPOPNG
XPNOOTIOMOTE €va XaunAo eminedo taxdTag.

e Katd v mapaokeur) paylovelog, Hmopeite va
npoob&éoete AAdL amod TIC TPUTEG IOV BpiokovTal
METAED TOU MOUOTOC LECOVPAG KAl TOU KATIAKIOU.

e Mo poAakd 1y maoTdn TPOPIUa apXioTe e
v TaxVmTa | yia ta mpoOTa §eVTEPOAETTA KAl
META eTUAEETE ™) TOXUTNTA Il yia TNV TEpAITEP®
enekepyaaoia.

(E) dpovTida kot kabapiouog

lNa Aentopépeleg avatpeEte oto KepdAalo (E)

Eyyunon kat cuvtipnon

[a Aemtouepeic MANPo@opieg umopeite va
avaTtpéEeTe OTO EEXWPLOTO PUAAGBIO Eyyunong
KAl OLVTIPNONG N Va ETIIOKEPOEITE TNV IOTOOEAIBQ
www.braunhousehold.com.

Mp6BAnua Moeavi artia

AOon

To umnAévtep Sev
Aertoupyel

H kavdaTa ev €xel TooBemOei cwOTA

EA¢yETe T 6€0N TNG KOvVATAG KAL TOU
Kamakiol TomoOeTOTE TNV KAVATA PE
mv Aapn g oy 8eELd 1) aplotepn
TAEVPA TOU OOUOATOG TOU HOTEP. MeTd
MEPIOTPEPTE TNV HEXPL VA EXEL KAEIBDOEL
TANPWG.

€xelL evepyomnoinOei

H npootacia umepBEPUAVONG TOL HOTEP | ATIOCUVEEDTE TO ATIO TNV TIAPOXT)

ATIEVEQYOTIOWOTE TO UTIAEVTED,

PEVOATOG KAl TIEPIMEVETE TOUAGXIOTOV
30 Aentd MPoToL ouvexioeTe TN WEiEN

YriGpxet Blappor éxel TonoBeOei owoTA.

To AdoTixo bev €xel TomoBeBei 1) bev

EAEYETE av TO AAOTIXO €xel TOTTOOEMOE(
OWOTA KAL PE TN 0WOoTH OElpd

otV KavaTta

OTEPEWMEVEG OTNV KAVATA

O1 Aemideg dev eival opikTd

TonoBeteiote TIg Aemibeg 0wOTA OV
KavATa
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Yypo mou exkToEeveTal
and v kavata

H kavdTa €xel umepnAnpwOei

EAEYETE TN OLVIOTOUEVN PEYLIOTN
nooco™TA

vPNAN

H emAeypévn tax0dmTa eivat ToAd

EA&YETE TN OLVIOTOUEVN TAXUTNTA

Kaszak

qBenweKTep XaHe KepeK-Xapakrap

1
2
3

(e BN o))

YTIiKTiH TYFbIpbI
AliHanmanbl KOCKbILL
LLbIHbI KyMbIpa

a. enep Kaknakwa
b. kaknak,

C. KyMbIpa

d. TbiFbI3AaFbILL

€. Keckinep Tobbl
nnacTuk Kymbipa

a. enep Kaknakwa
b. kaknak,

C. KyMbIpa

d. TbiFbI3AaFbILL

€. Keckinep Tobbl
Smoothie2Go KoHAabIpMach!
a. Kaknak,

b. wenmex

C. keckinep To06bl
Typafbill KOHOBIPMA
YriTKiWw KOHAbIPpMA
KyaT cbiMbIH cakTay ysicbl

BipiHWi peT KongaHap angbiHpa

BneHgepai anFaw pet nanganaHapaaH 6ypbiH
6apnblk 6enwekTepiH TazanaHbid: “KyTin yctay
XoHe Tasanay” 6esnimMiH KapaHbI3.

(A) Kymbipa

AbGaii 60onbiHbI3: Kymbipaaa 70°C-TaH bICTbIK a3blk-
TYNiKTi apanacTteipyra 6onmangpl.

K\(Mblpa MblHanap YLUiH eTe Konanbl:

CMy3U, CYWMbIKTbIK, aCKaTbIK, XEMIC LLUbIPbIHbIH
XoHe KeXeHi apanacTbipy

KyMCak, a3blK-TYJiKTi (ManoHe3, KylriMmak,
Kamblpbl) apanacTbipy

nickeH asblK-TynikTeH e3be (HopecTenepre
apHasFaH Tamak) xxacay

OHAaey Typanbl emken-Tenkenni Hyckaynapasbi |
KECTECIHEeH KapaHbl3.

KyMbipaHbIH, 6ip AYPKiH €H, YJIKEH XYMbIC YaKbITbl

— 90 cekyHa. Aybip XYKTEMEnepai enaey kesiHae
Keneci apekeT YLUiH OHbl 6enmMe TemnepaTypacbiHa
LEeNiH CYbITbIHbI3.

BneHpep MOTOPAbI Kbi3biM KETYAEH KOPFAUTbIH
MOTOP KOpFaFbllbIMEH XabaplKTanFaH. XymMbic
GapbICbiHOA KO3FANTKbILL COHIMN kanca, bnexaepai
po3eTkagaH axblpaTbiHbI3 Aa, KaTagaH
apanacTeipapzaH 6yypbiH 30 MUHYT CybITbIHbI3.

(B) Smoothie2Go KkoHAbIpMachbl

AbGaii 60nbIHbI3: SMoothie2Go KoHAbIPMackIiHAA
30°C-TaH bICTbIK a3blK-TYNiKTi apanacTbipyra
6onmangpl.

Smoothie2Go KoHAbIPMAaChl CyCbIHAAPAbI
XBHE CMY3unepai asipney yLiH eTe Konansbl.
OHaey Typasnbl enken-Terkenni Hyckaynapapi |l
KeCTecCiHAE KapaHbl3.

(C) Typafbiwi KOHAbIPMA

Typafbilw KOHALIPMA MblHanap yLliH eTe Konannbl:
Typni KBKeHICTi, KaTTbl iPiMLUIKTI, MMa3apl, ac WenTi,
€T NeH XaHfFakTbl Typay. ©Onaey Typanbl erken-
Terkenni Hyckaynapasbl lll kecteciHae KapaHbl3.

CoHpaii-ak TypaFbILL KOHObIPMAChIH KyliMaKk,
CanblHOBICbIH HEMECE MacTacChbIH Xacay YLiH
nanpanaHyra 6onagbl. Typarbiwka 30 r cyinekcis
Kapa epik canbiHbI3 Aa, 2 CEKyH[, iCKe KOChbIM
KOWMbIHbI3.

(D) YriTkiw KOHAbIpMa

YriTKil KOHAbIPMa MblHaNap YLUiH eTe Konamnbl:
KYPFakK, asblK-Ty/iKTi yriTy. ©HOey Typanbl erxken-
Terkenni Hyckaynapabl IV kecTeciHae KapaHbl3.

UmnynbcTik pexxum / My3 yaTy
MIMNynbCTiK pexnmaj TaFraMHbIH, ipi KeCekTepiH
Geny yLwiH Hemece Taramapl Gipkesnki eTin Typay
YLWiH nanpanaHyra 6onanpbl. ¥3aKTbiFbl KOCKbILTHI
VMMYSbCTIK PEXUM KanblHAA KaHLWIANbIKTbI
y3ak ycTtan Typyra 6aiinaHbicTbl 6onagpl.

HaTtuxeci Tamawua 6ony ywuiH

e KaTTbl a3blK-TYNiKTi apanacTbipFaH Ke3ae, WaFblH
KecekTepre 6eniHi3.
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* Erep apanacTbipy Ke3iHOe apanacTtblpy KapKblHbl
XeTkinikcia 6onca, TMiMai apanacTbipy YLliH
CYMbIKTbIK XeTicrneyi MyMKiH.

e |llaFbliH MenLIepaeri TaFam yLUiH TOMeH
XblNAaMAbIKTbl KONAAHbIHbI3.

* MaioHe3 garbiHaaraH kesge manapl enwep
TOCTaFbl XXeHE Kaknak, apacblHOafFbl CaHplnaynap
apkbinbl KytoFa 6onaabi.

e Xymcak Hemece e3inreH Taramaapapl anfaLlkpl
GipHelle cekyHaTa | XbingamapikTa apanacTbipbir,
COAaH KeniH Il Xbingamapikka ayblCblHpbI3.

(E) KyTin ycTay XxaHe Tazanay

Erxeii-Terxeinni aknapatTsl E 6eniMiHae KapaHbi3.

Keninpik xaHe xeHgey

Tonblk aknapaTtTbl 6enek keningik xsHe
XOHOey napakliacbiHaH KapaHbl3 HeMece
www.braunhousehold.com canTbIHa KipiHi3.

EAL

Ynri JB 1000, JB 1050, JB 1051
KepHey 220-240B

lepy, 50-60 'y,

BartTt 550-600 Bt

Cakray Temneparypa: +5°C xaHe +45°C
wapTtTapsbl: | binFangpinbik: < 80%

AKayn bIKTapAbl XKOIO HYCKAaYJibIFbl

KblTanpa xacanfaH

[OenoHru BpayH Xaycxong, M'meX
F'epmaHus 3aHabl eHaipyLUi:
DenoHru BpayH Xaycxong, M'm6X
Kapn-Ynpux-LUTtpacce H,

63263 Hoi-N3eHbypr

BynbiMapl icke narganaHy HyCKaynblFblHa COKEC 63
MakcaTtbliHAa nanganaHy kepek. byibIMHbIH, KbI3MEeT
Mep3iMi TYThIHYLLbIFA CaTbIIFAH KyHHEH 6acTan

2 Xblngpl Kypangbl.

VimnopTep:

«denonrn» AAK, Pecein, 127055,
MockBa kanacsl, CylgBckas KeLleci,
27/3-yih (27-yin, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mep3imi: LLlektenmereH

Apbiny xarpannapsbi: KopluiaraH opTaHbl KopFay
TanantapblHa Calkec

Tacbimanpay xafpannapbi: Taceimangay KesiHae
KyJS1aTbIn anyFa HeMece LamMaaaH ThiC LWakkanTyFa
6onmainapbl.

Carty xafrpavinapbl: CaTy xargannapbiH eHAipyLUi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprifikTi, MeEMNeKeTTiK
KOHE Xasblkapanblk epexenep MeH cTaHgapTTapFa
cai bonyra Tmic

©HAipyLwi 3aybIT:

De‘Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany

AkaynbiK blkTuman ce6e06i

LW ewimi

Bnenpep xymbic
ictemengj

KyMblpa aypbic 6ekiTinmereH

KyMmblpa MeH KaknakTblH, KyriH
TeKCepiHi3. KyMblpaHbIH TYTKaCbIH
KOSFaTTKbILL KOPMYCbIHbIH, OH,
Hemece COJ1 XafblHa Kaparbir
opHanacTblpblHbI3. CoaaH KemiH
TONbIFBIMEH KyJbINTasFaHwa
aiHanaplpblHbI3.

BneHpepai ewipin, TOKTaH CybIPbIHBI3

KO03FanTKbILWThl aCKbIH KbI3yAaH KopFay
DYHKUMSACHI iCke KOCblnaabl

[, XyYMbICTbl KaliTa 6actapaaH 6ypbiH
kemiHae 30 MUHYT KYTiHi3.

aragbl

KyMbipagaH cy

ToiFbi3aayblll canbiHOaraH HeMece KaTe
canblHFaH.

TbiFbI3AAYbILLUTHIH, AYPbIC OPHATbIIFAHbIH
XXBHE PeTTiNiri AypbIC EKEHIH TeKcepy

MbiwakTap XnHarbl KyMblpara TbiFbI3
OypanmaraH

MbiwakTap XnHafFbIH KyMblpara oypbiC
Gypay

wabipangbl

KyMaHHaH CyIbIKTbIK,

K\(MaH wamManaH TbiC ToNFaH

EH ynkeH menwep 6ombiHWA
YCbIHbICTaMaHbl TEKCEPY

TaHOasnFaH XbingamMabiK TbiM XOFapbl.

Y CbIHbIIATbIH XbI1AaMObIKTbI 6ankan
Kepy
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Pycckuin

AeTanun v npuHagIeXXHOCTn

1 ba3zoBhblin 650K
2 T1oBOPOTHbLIN NepeksovaTenb
3 CTexknsiHHbIN KyBLUMH

a. MEPHbI CTakaH4YnK

b. Kpbiwka

C. KYBLUWNH

d. yNnnoTHUTENbHOE KOMbLLO

€. y3en Hoxa
4 TlnacTmMacCOBbIN KyBLUWH

a. MEPHbI CTakaH4YnK

b. Kpbiwka

C. KYBLUWNH

d. yNnoTHUTENbHOE KOMbLLO

€. y3en Hoxa
5 Hacaaka «Smoothie2Go» (ans cmy3an)
a. Kpbllka
b. 6yTbinka
C. y3en Hoxa
Hacanka-namensuntenb
Hacagka-menbHuua
OTCcek onst XxpaHeHus! LWHypa NUTaHus

(oo BN Ne)]

MoproroBka K NEPBOMY UCMOJIb30OBAHUIO

Mepen nepBbIM MCNONL30BaHMEM BneHaepa
BbIMOWTE BCE €ro AeTanun — CM. pas3aen «yxoa u
04MCTKa».

(A) KyBLuIMH

OcTtopoXHOo! He cmelumBaiiTe B KyBLUMHE
VIHTPEOMEHTLI, TeMnepaTypa KOTOPbIX MPEBbILLAET
70 °C.

KyBLUVH naeanbHO NOAXOANT ANISA:

® CMeLUMBaHUSA CMy3W, XXUAKOCTEN, COYCOB,
PPYKTOBbIX COKOB 1 CYrMOB;

® MepemeLLVBaHNS MArKUX NMHTPEAVEHTOB
(marioHes, TecTo ans 6MHOB);

® MPUroTOBEHMS MIOPE N3 YXKE MPUrOTOBIEHHBIX
WHrpeamneHToB (AeTCKOoe NUTaHue).

[ns nonyyeHvst noapoBHbIX MHCTPYKLUMIA MO

obpaboTke cm. Tabnaumuy .

MakcurmanbHas NPOLOIKUTENBHOCTb
MCNOb30BaHMs KyBLUMHA cocTaBnseT 90 cekyHn,
3a 0auvH pas. [Mpn 06paboTke TAXKENbIX NPOAYKTOB
oXnaanTe UX 40 KOMHATHOW TeMNepaTypbl AJis
nocnenyoLero NCnonb30BaHMS.

BneHzep o60pyaoBaH 3aLumMTon MoTopa,
KOTOpas NpesoxXpaHaeT ero ot neperpesa. Ecnu
MOTOP BbIK/IIOHAETCS BO BPEMS UCMOJb30BaHUs,
BbIK/IIOYMTE BieHAep, OTCOEANHUTE OT
3/1IEeKTPOCETM 1 JaiiTe eMy OCTbITb B TeueHue 30
MUHYT, MPEXAE YeM MPOA0SIKATb CMELLMBAHME.

(B) Hacapka «Smoothie2Go» (pns cmysn)

OcTopoxHo! He cmeluvBaliTe B Hacaake
«Smoothie2Go» nHrpegneHTsl, TeMnepaTtypa
KOoTOpbIX NpeBbiaeT 30 °C.

Hacapaka «Smoothie2Go» (ans cmysn) nageanbHo
NOAXOAMUT OJ151 NPUFOTOBNEHNSA HAMUTKOB U CMY3U.
[nsa nony4yeHns Nnogpo6HbIX MHCTPYKLMIA NO
obpaboTke cM. Tabnumuy .

(C) Hacapka-namenb4urtesb

Hacapka-namenbuntens naeanbHO NoaxoauT Ans:
M3mesibYeHNst OBOLLEeN, TBePAOro chipa, nyka,
crneumin, Msca 1 opexos. [ng nony4yeHns
NoAPOOHbLIX MHCTPYKLMIA Mo 06paboTke CM.
Tabnuuy .

Hacapnka-usmenbumTesnb Takke MOXET
MNCMNONb30BaTbCH /15 MPUrOTOBIIEHNS HAYNHKIN
nunu cnpena ons 6nmHumkoB. NomectuTe B
nameneumtens 30 r yepHocnnea 6€3 KOCTO4EK U
obpaboTaiiTe B pexumMe nynbcalmm B TedeHne
2 ceKyHA.

(D) Hacapka-menbHuua

Hacapka-menbHuua naeanbHO NOAXoaUT ANs:
nepemMasbiBaHNs CyXUX UHIPEeAEeHTOoB. [Ans
MoJsTly4eHuUsi NOAPOOHBLIX MHCTPYKLMIA Mo 06paboTke
cMm. Tabnumuy IV.

Pexunm nynbcauuu/uameanel-me nbaa

Pexum nynabcaunn MOXeT NPUMEHATbLCA A4
Da36I/IBaHI/1ﬂ KPYMHbIX KYCKOB NMULLEBbLIX MPOAYKTOB,
n3mMesibSeHnd Nibaa Uian XXe aJid KOHTPOJIA TEKCTYPbI
npoaykTta npu ero namMesib4eHnun. AnnTensHoCTb
3aBUCUT OT TOro, CKOJIbKO nepekntoyaTtesb
YAEPXMBAETCA B NMNOJIOXKEHNN NyNbCalunn (GEDN

Ansg nyywnx pe3ynbraTtoB

e J1ng cMeLnBaHNS TBEPAbIX UHTPEANEHTOB
HapesanTe X MeNKMMN KyCKamu.

* [1py HEAOCTATOYHOM MNEPEMELLVBAHUN,
BO3MOXHO, HE XBaTaeT XMUOKOCTU ONg
3bdEKTMBHOIO CMELUNBAHUS.

e 1Nl NpUroToBeHs HEBONbLUNX KONNYECTB
NMPOAYKTOB MCMOMb3YMATE HU3KYIO CKOPOCTb.

° [Ipy NPUroTOBNEHNN MaiOHE3a MaciiO0 MOXHO
n06aBnsATb YHepe3 OTBEPCTUS MEXAY MEPHBIM
CTaKaH4YMKOM U KPbILLKOM.

e [py NPUrOTOBAEHUN MSAFKMX NN
nacTtoobpasHbIX NPOAYKTOB 3anycTute 6neHaep
Ha HECKOJIbKO CEKYHA, Ha | CKopoCTu, nocne Yero
NPOM3BOAMTE AanbHelwyio 06paboTky Ha ll
CKOPOCTW.

43



N3roToBneHo B Kntae gnsa

Je’'Noxrun BpayH Xaycxong MM6X Nepmanus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

(E) Yxopn n unctka

[ns nonydeHus noapo6Hon MHdOpMaLLMK CM.
paspen E.

M3penune ncnonb3osatb N0 HA3HAYEHNIO

B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO 9KCryaTtaLmu.
Cpok cnyx6bl n3genuns coctasnsieT 2 roga ¢ aathbl
npoaaxu notTpedutento.

FapaHTug u o6cnyxumeaHue

[nsa nonyvyeHns noapo6Ho nHbopMaumm cMm.
OTAENbHbIN BYKNEeT, MOCBSILLEHHbIV rapaHTUn 1

06CnyXu1BaHMIO, UK NoceTuTe Be6-CanT MMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 3@ MPETEH3MM

www.braunhousehold.com.

ERL

notpebuteneii: OO0 «denoHrn», Poccus,

127055, Mockea, yn. Cywesckas, . 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76
Cpok xpaHeHusi: He orpaHuyeH

Ycnosusa ytunusauum: YTnamsnposaTb B
COOTBETCTBUU C 3KONOMMHECKMMN TPEOOBAHMAMM

YcnoBus TpaHcnopTupoBku: Bo Bpems
Moanens JB 1000, JB 1050, JB 1051 TPaHCMOPTUPOBKU, He BPOCcaTh 1 He NogBepraTh
Hanpsixenue | 220 - 240 B U3nuiHe Bubpaumm.
YacTtora 50-60 Iy YcnoBus peanusauuu: lNpasuna peannsaunmn
. TOBapa He yCTaHOB/EHbl N3roTOBUTENEM, HO
oneGauuii [DOJIKHbI COOTBETCTBOBATb PErMOHASIbHBIM,
MowHocTtb | 550-600 BT HaLMOHaNbHBIM Y MeXAyHapoAHbIM HOpMaM r
cTaHpapTam.
Ycnosus Mpn ToemnepaTycpe: NpoussoaMTens:
XpaHeHus: ‘M’TBzgxiggT;‘f'i %00/ De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
. 2 Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany

PykoBOACTBO MO MOUCKY U YCTPAHEHUIO HEUCTIPaBHOCTEN

MpoGnema

Bo3amoxHasa npuynHa

PeweHue

Bnenpep He
pabotaet

KyBLUWH He 3aKpensieH Haanexalm
obpasom

[MpoBepbTE NOSIOXEHWE KYBLUMHA U
KPbILWKW. YCTAHOBUTE KYBLUVH PYYKOW C
npasoli U1 NEBOI CTOPOHLI HA KOPMYC
MoTOpa. 3aTeM NOBEPHUTE €ro A0

Tex nop, noka oH He 3aduKcrpyeTcs
NMOJIHOCTbIO.

CpaboTtana 3awurta MoTopa ot
neperpesa

Boikntounte 6neHaep, otcoeauHnTe
OT CeTU N NOLOXANTE HE MEHbLLE
30 MUHYT, Npexae 4emM NPoJoXaTb
CMeLUnBaHue.

KyBLUVH npoTekaeT

YNnoTHUTENbHOE KOJbLO He
YCTaHOBJIEHO UJIN YCTAHOBJIEHO
HenpasuibHO.

MpoBepbTe NPaBUILHOCTL M NOPAA0K
YCTaHOBKMW YMNJIOTHUTESIbHOI O KOJbLA.

Y3en Hoxa HemnIoTHO 3aBMHYEH B
KYBLUWH

3aBUHTUTE y3€/ HOXa B KYBLUNH
Hagnexalimm o6pasom.

M3 kyBLUMHA
BblNJieck1BaeTcs
XUOKOCTb

KyBLUMH nepenosiHeH

MpoBepbTe pekomeHaaumum no
MaKCVMasbHOMY KOJINYECTBY
VNHIPEONEHTOB.

Bbl6paHHas CKOpOCTb CMLLKOM Befvka

YTO4HUTE peKkoMeHaaLmMm Mo CKOPOCTU.
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YKpaiHCbKa

AeTani Ta akcecyapu

1 Bbaszosuin 6110k
2 T1oBOPOTHUI Nepemmkay
3  CKIsiHWIA rnevmk
a. BUMipHa CKNIsiHKa
b. Kpnwka
C. rneynk
d. ywinbHIOBanbHeE KinbLe
€. HOXi
4 T1nacTUKOBWA FNeYmkK
. BUMipHa CKNsiHKa
. KpuyLuka
. FAevnK
. YLWNbHIOBANbHE KinbLe
. HOXi
5 Hacagka «Smoothie2Go» (o115 KOKTennis)
a. KpuLuka
b. nnawka
C. HOXi
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MigrotoBka no nepLioro BUKOpUCTaHHSA

Mepen nepLM BUKOPUCTaAHHSAM GneHaepa
BUMWIATE BCi MOro getani — AMBITbCA PO3ain
«[Jornan Ta OYNLLEHHS».

(A) Meuumk

0O0GepeXxHOo: He 3MmillyiiTe iHrpegieHTn,
Temneparypa skux Buwe 70° C y rneymky.

['neuuk cnig BUKOPMCTOBYBATU ON1St:

® MPUroTyBaHHSA KOKTEMNiB, Hanois, COyCiB,
bPYKTOBMX COKIB Ta NepLUnX CTPaB;

® 3MillyBaHHSA M’SIKUX IHFPESIEHTIB (ManoHesy,
TicTa ons MAVHLUIB);

® MPUroTyBaHHSA NOPe 3 BApPEHUX iHFPeaiEHTIB
(AMTSYOro xapyyBaHHs).

JeTanbHi IHCTPYKLIT 3 TPUrOoTyBaHHA AMBITLCS B

Tabnuuil.

MakcumanbHa TpMBanicTb po60TH B reUnKky
cknapae 90 cekyHA. IMig yac NpUroTyBaHHA BaXKNX
NPOoAYKTIB AANTE rNeyYnky OXON0oHYTM A0 KiMHATHOI
Temnepartypu nepen HaCTyNMHUM BUKOPUCTAHHSIM.

BneHnpep ocHaleHnin 3aXMCHUM NPUCTPOEM, KNI
3axuvLae ABUIYH Bif neperpisy. AKLWLO ABUTYH
BUMKHETbCS Nifg Yac poboTun, BUMKHITL Gnenaep,
BUTSAMHITb 3 PO3ETKN Ta AaNTE NOMY OXOSIOHYTWN
npoTsaroMm 30 XBUJIMH, NEPLL HiX NPOAOBXYBaTN
3MiLlyBaHHS.

(B) Hacapka «Smoothie2Go» (ans
KOKTeWnniB)

OOGepeXxHo: He 3millyiTe iHrpenieHTu,
Temneparypa sakux Buwe 70° C B Hacaaui
Smoothie2Go.

Hacapka «Smoothie2Go» npusHadeHa ons
NPUroTyBaHHSA HaMOIB i KOKTENNiB. JeTanbHi
iHCTPYKUIi 3 NPUrOTyBaHHS AMBITLCS B Tabnui Il.

(C) Hacapka pna Hapi3ku

Hacapnky ons Hapi3ku cnig BUKOpMCTOBYBaTU ANS:
HapizaHHs oBovuiB, TBEPAOrO CUpPY, UMby,
3eseHi, M’aca Ta ropixis. etanbHi iHCTPYKL,ji 3
npuroTyBaHHs AmMBiTbes B Tabnumu; .

HacazKy ans Hapisky TakoX MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU A1 MPUrOTYBaHHS HAYUHKU 1S
MArHUIB abo 6yTepbpoaHux nact. Moknafite B
rneunk 30 r yopHocnMBy 6€3 KICTOYOK i YBIMKHITb Ha
2 cekyHau.

(D) Hacapka ang nogpiGHeHHs

Hacagnky anst noapibHeHHs chig, BUKOPUCTOBYBaTH
ons:

noapibHeHHs cyxux iHrpedieHTiB. JeTanbHi
IHCTPYKLUIi 3 NpUroTyBaHHs ouBITbCS B Tabnuu;j V.

Pexxum nynbcauii/Jiboaosa kpuxrta

Pexxuvm nynbcauii MoXe BUKOPUCTOBYBATUCS ANS
PO36MBaHHS BENNKNX LLUMATKIB Xap4yOBUX MPOAYKTIB,
015t noapiGHeHHs boay abo A/ KOHTPOJO
TEKCTYPW NPOAYKTY Mif, 4ac Moro noapiOHEeHHS.
TpuBanicTb 3aNeXMnTb Bif, TOro, ik 4OBro BU
TPUMaETe NnepemMmkay B peXnmi nynbcawji.

Ansa Hankpawmx pe3ynbsraTiB

o JIng 3MilLlyBaHHSA TBEPAUX IHFPELIEHTIB
HapisaiiTe ix ApibHMMN LMaTo4YKaMM.

® FKLLO Nig Yac 3MillyBaHHA pe3ynbTtaT
HEe3a40BINbHUN, MOXJIMBO HE BUCTAYaE PianHU
ons epekTUBHOMO 3MiLLlyBaHHS.

e J1na NPUroTyBaHHS HEBENKOI KiNlbKOCTI iXi
BUKOPWUCTOBYNTE HN3bKNI PiBEHb LUBUOKOCTI.

e [lig 4ac NpUroTyBaHHS ManoHe3y MOXHa
[oaasaTu ONito Yepes OTBOPU MiX MipHUM
KOBMAYKOM Ta KPULLIKOIO.

e JIna M’AKMX Y1 nacTononibH1X NPoayKTiB
PO3MOYHITb 3MiLLYBaHHS Ha LWUBWUAKOCTI | nepLui
Kiflbka CEKyHA, a NOoTiM NPOAOBXYNTE HA
wsunakocTi Il.

(E) Aornsp, i ounweHHa

HeTtanbHy iHpopmaLito avBiTbCs y po3aini E.
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FapaHTia Ta 06CcnyroByBaHHS

[ns oTpuMaHHA aetanbHoi iHdopmauii avB. MNMoBHi
YMOBW LOA0 rapaHTii Ta 06CnyroByBaHHs, abo
3angitb Ha BebcarT: www.braunhousehold.com.

MociGHuMK i3 NOLYKY Ta YCYHEHHS HECNPaBHOCTEMN

MpoGnema Moxxnuea npnumnHa BupiweHHsa
[MepeBipTe NONOXEHHS rneymka 1a
KPULLKWN. PO3MICTITb Me4ynk 3 py4koo
Meunk He dikcyeTbes sk Tpeba. cnpasa abo 3niBa Bif kKopnycy
nguryHa. MoTiMm NoBepHiTh 1oro, o6
Bnenpep He 3adikcyBatu.
npawioe.

AKTMBOBaHO 3axu1CT Big, nNeperpisy
ABUryHa.

BUMKHITE Onenaep, BUTATHITb BUNIKY 3
po3eTku Ta 3a4ekalite WwoHarimeHLwe 30
XBUJIVH, NEPLL HiX NPOAOBXUTU POOOTY.

MMeynk nportikae

YuwinbHoBanbHe KifbLe He BCTABIEHO
ab0 BCTaB/IEHO HEMPAaBU/LHO.

MepeBipTe NpaBUIbHICTb Ta NOPSA0K
BCTAHOBJIEHHS YLLiNIbHIOBA/IbHOIO
KiNlbLiS.

By30s1 HOXa He NPUKPYYEHWUI LLiTbHO
[0 rneyvka.

[MpaBubHO NPUKPYTITL BY30J1 HOXa A0
rnequnka

3 rneumnka
BUXJIIOMNYETLCSA
pianHa

Me4nk nepenoBHEHNIA.

YTOYHITb pekoMeHpauii Wwoao
MakCUMasnbHO A0MNYCTUMOI KiflbKOCTI

O6paHa WBUAKiCTb 3aHaATO Benunka.

YTO4HITb pekoMeHaaLji wono Buoopy
LUBNOKICHUX PEXUMIB.

LMoy clasY) Blasl Lo

30 ,auily <U,a5d) oo dlasly oMsd] Juwds Cids]
alsdl il J8 J8Y) Lle dads

Gyonall 83150 doyd gyl o Dlasdl Janiils o3

J=dI Josioad] ] FICON|
& G gog o8 -jlb-fﬂs o)l mdse pe 3ho5
ol St o ] 5l el Coladl e el oo JSa &Y S5 o o)
- JolSUL aled o o 0y5u5 o S Y LMl

by dovomo Bygay Bshll LS e 3455

ol

Ao o o of GILYI e Bshll Jso] o o

&RV G gumo S 8,84) degame by 03

B G el Ohasll degazme bayy o )

3 B s Dgue

alll d4sS)l dposs o 3203

byho JSy Lme 329

eyl Leogh 50 30

Glall dle 3amdll de ]

b S Bl ady
S

46




Sl il dlueY Ll wlio Smoothie2Go (3oxle
dlade Lodlas Olsly] Lls Jgamll (g3saldl jitasls
1 ) Jsasdl o

doyaodl Goxlo (C)

08 lgalaseisl Wi dJlis doydall 43

ClesVly (Jadl 85 wdall guadly «Olslazl o)
dlade ddlze Ololiy) Lle Jgasl) Ol uSaly ‘0.21‘”5
S Jgaed] g2,

5|JASQUOW8~AJMM|@ZLA lml@‘ogm
dalsly Cidoall 353, oe plyz 30 o AA)AAJI Yol Loy
u.u.uL) ddw)

Gg=latl G=le (D)

08 lpalaseial wie Al Bgolall s

dodlse Oilola)] Lle Jgasd) dlodl OLgSadl oo
. "IV"&l).]l dgd..?Jl &9‘) dlads

Glﬂlem/uba.dl &3

9l flbelo.n_,ﬁlebs Caxad Sladd) 5<=|Jow»|og.m
NV SRR ] <30 <=lxb)l <=l9sus¢&m.U5| ) 3o
mygusCW|Wwylw¢Sg&owl
-oadll

B Juadl e Jgasld
Spo sz ) lgshd ddall OlsSall Jals wis o
0% Y ads Jalsdl <LS51 a3 t,ul Llos us; GJ ISI
de yu Ggitun gl ((alsalaJl QA c).«m uL.QS alJ&Sf .
ua.o.'xlA
DU e Coll Bl (s ogled] juass die o
beﬂj c;.:lxa.” u§ O SOiloedd)
SV ds yudls Tl uumul ol dasld) d5132)] slgall o
oo Wyl B Eeyudl ] iy 63 3 sV ol
ozl

Gudadlg Ll (E)
S ) dlads Ologlze Ll Jgasd

dousdly Olowcal)

8yacll il dlade Oloslea s Jpasl)
O)l.))_v @3 3| cUL.a” 45.,\:79 Oleal) Ladiall

.www.braunhousehold.com

(€3 o

Olisdladly el3= Yl

dacld)) dusg 1
BIEN) CLJLA 2
ezl &nl 3
C)JLSZA.” slhas a
sl b
&Rl e
duisdl d
Sty $20) 4
c;Jle.” st a
sl b
&Rl e
duisdl d
Smoothie2Go §=le 5
sl a
dzlz; b
Olyaad) degasmo .C
doydall 3=l 6
Lol (S
Aludl 53553 x> 8

~

plaseial Jsl L

= 850 JgY B plasiiul U3 slioYl g Cadain o3
«eadaidly Hlsdly oud ==l

&Y (A)

70 o iyl doyd WS Lr‘“ GBSl Jalss ¥ i
@J))l” Us 4)9.@ 49)&

8 dalasial wie Wl @ pYl =

Slsall Jlass Slalally Slgud! (s3saudl Slastl ges o
clusdls

(€S O umes Gogalall) desll GBSl Jals o
(gedy)) plab) dghall LSl poyo o

1 J9Y) Jsasdl zely dlade dedlze Slols) Ll Jsasl

Baslgll 8ypadl 53 Aol 90 g 3, Jusdd 85 ad]
Sl doys Ll Sy a5 31 AL JlesY) dedlse wis
S Jsal) 48,20

3ylyedl (ro yxadl WJ &,.Jl EJ?ZAJJ dleso 2930 M)
&Syils M) Ladls oloVI cL5T yoall (285 13] .84513))
Jalsdl aliwl J8 da8s 30 Sued oy

Smoothie2Go E=xke (B)

30 e gy doyd w33 U ObeSal balss Y 1aus
.Smoothie2Go s=xke G Dste dzyd
a7






