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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitdt und Design zu
erflllen. Wir wiinschen Ihnen mit Inrem neuen Gerat
von Braun viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig
und vollstandig, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen und bewahren diese auf. Entfernen Sie
samtliche Verpackungen und Aufkleber und
entsorgen diese ordnungsgemas.

Vorsicht

° Die Messer sind sehr scharf.
Behandeln Sie die Messer

mit groBter Vorsicht, um
Verletzungen zu vermeiden.

¢ Vorsicht beim Entleeren der Schiissel
und wahrend der Reinigung mit
scharfen Messern.

* Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezliglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

e Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

¢ DasGeratund seine Anschlussleitung
sind von Kindern fernzuhalten.

e Schalten Sie das Gerat immer aus
wenn es unbeaufsichtigt ist und
ziehen Sie den Netzstecker vor dem
Zusammenbau, Auseinandernehmen,
Reinigen oder Aufbewahren.

¢ WenndasAnschlusskabelbeschadigt
ist, muss dieses vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder dhnlich
qualifiziertem Fachpersonal ersetzt
werden, um Gefahr fiir den Benutzer
Zu vermeiden.

¢ Prifen Sie vor der Inbetriebnahme,
ob die Spannungsangabe auf dem
Geréat mit Ihrer Netzspannung
tbereinstimmt.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und fiir
haushaltsubliche Mengen
konstruiert.

e Keines der Teile darf im Mikrowellen-
Herd verwendet werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch oder nach Bedarf
gemaB den Anweisungen im
Abschnitt Pflege und Reinigung.

Teile und Zubehor

Stufenloser Geschwindigkeitsregler
Variable Geschwindigkeitstaste (on/off)
Turbo-Taste (T)
Motorteil
EasyClick Entriegelungstasten
Pirierstab
Becher
1250 ml Spiralschneider-Zubehor
a Pappardelle Messer-(Einsatz)
b Tagliatelle Messer-(Einsatz)
¢ Linguine Messer-(Einsatz)
d Einsatztrager
e Einflllschacht
f Stopfer mit Fixierkreuz
g Getriebeteil
h Topf
i Anti-Rutsch-Ring
9 1250-ml-Zerkleinerer «bc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
¢ Eismesser
10 Biurste
11 600 ml Smoothie 2Go Zubehor
a Messereinheit
b Mixbehalter
¢ Deckel mit Trink6ffnung
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Gebrauch des Gerites

Einstellung der
Geschwindigkeit

Bei der Betatigung der variablen
Geschwindigkeitstaste (2) entspricht die
Verarbeitungsgeschwindigkeit der Einstellung des
stufenlosen Geschwindigkeitsreglers (1). Je hher
die Einstellung, desto schneller die Verarbeitungs-



geschwindigkeit. Die Geschwindigkeit lasst sich
wahrend des Betriebs bequem durch Drehen des
Geschwindigkeitsreglers mit dem Daumen oder
Zeigefinger anpassen.

Die hdchste Verarbeitungsgeschwindigkeit wird
durch Betéatigen der Turbo Taste (3) erreicht.
Man kann die Turbo Taste auch fiir kurze kraftige
Momentschaltungen benutzen, ohne den
Geschwindigkeitsregler betatigen zu miissen.

Piirierstab (A)

Der Stabmixer eignet sich auch ideal zum
Zubereiten von Dips, Saucen, Salatdressings,
Suppen, Babynahrung sowie Getranken, Smoothies
und Milchshakes.

Wabhlen Sie die Turbo Geschwindigkeit flir beste
Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

e Klicken Sie den Purierstab (6) auf das Motorteil,
bis er horbar einrastet.

e Halten Sie den Purierstab in den Becher und
schalten Sie das Gerat ein.

e Mixen Sie die Zutaten mit einer leichten Auf- und-
Abbewegung, bis sie die gewiinschte Konsistenz
erreicht haben.

e Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker
und driicken Sie die EasyClick
Entriegelungstasten (5), um den Purierstab zu
entfernen.

Vorsicht

e Wenn Sie das Gerat zum Pirieren heier
Lebensmittel in einem Topf verwenden, nehmen
Sie diesen von der Kochstelle und achten Sie
darauf, dass die Flissigkeit nicht kocht. Lassen
Sie heiBe Lebensmittel etwas abkiihlen, um eine
Verbriihung zu vermeiden. Lassen Sie den
Mixstab nicht in einem heiBen Topf auf der
Kochstelle stehen, wenn er nicht in Gebrauch ist.
Lassen Sie den Plrierstab nicht in einem heiBen
Topf auf der Kochstelle stehen, wenn er nicht in
Gebrauch ist.

Beispielrezept: Griines Pesto

Y2 Knoblauchzehe

25 g Parmesan

20 g Pinienkerne

50 ml Olivendl

25 g getrocknete Tomaten

20 g Basilikum

Salz und Pfeffer nach Geschmack

e Geben Sie alle Zutaten in der genannten
Reihenfolge in den Becher.

e Stellen Sie den Pirierstab auf den Boden des
Bechers. Mixen Sie mit Turbo Geschwindigkeit,
bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Spiralschneider-Zubehor (B)

Das Spiralschneider-Zubehor eignet sich hervor-
ragend fir die Zubereitung aller Arten von Gemuise-
Pasta, Salaten oder dekorativen Obstgerichten.

Angaben zu empfohlenen Lebensmitteln,
Geschwindigkeiten und daraus resultierenden
Formen finden Sie in Verarbeitungstabelle B.

Vor dem Gebrauch

e Fir beste Ergebnisse sollte das Gemiise/Obst
idealerweise frisch, gerade und lang geformt
sein.

e Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring (8i)
an der Unterseite des Topfs angebracht ist.

Zusammenbau und Bedienung

e Die Schneiden der Messer (8a/8b/8c) sind sehr

scharf! Halten Sie sie stets seitlich fest und

gehen Sie sehr vorsichtig damit um.

Platzieren Sie den Einsatztrager (8d) auf dem

Topf und legen Sie den Messer-Einsatz danach

(8a/8b/8c) ein.

Dann setzen Sie den Einfiillschacht (8e) ein und

drehen ihn im Uhrzeigersinn, bis es horbar

einrastet.

Richten Sie das Motorteil (4) und das Getriebe

(8g) aneinander aus und driicken Sie die Teile

zusammen, bis sie horbar einrasten.

Verbinden Sie das Getriebe mit dem Stopfer mit

Fixierkreuz (8f) und drehen Sie diese gegen den

Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Fillen Sie den Einflillschacht mit Lebensmitteln,

wahlen Sie die richtige Geschwindigkeit und

achten Sie darauf, dass sich das Fixierkreuz des

Stopfers in der Mitte der Zutat befindet.

SchlieBen Sie das Gerat ans Netz an und driicken

Sie das aufgesteckte Lebensmittel langsam den

Einflllschacht herunter.

Nach Abschluss der Verarbeitung den Netz-

stecker ziehen und den Stopfer mit Fixierkreuz im

Uhrzeigersinn drehen um ihn zu entriegeln.

Driicken Sie die EasyClick Entriegelungstasten

(5), um das Motorteil zu entfernen.

Der Einflullschacht wird demontiert, indem er

gegen den Uhrzeigersinn gedreht wird.

Entnehmen Sie den Einsatztrager mit dem

eingesetzten Messer-Einsatz.

Achten Sie darauf den Einsatztrager umzudrehen

um den Messer-Einsatz zu entfernen, bevor Sie

den Topf entleeren.

Vorsicht

¢ Das Spiralschneider-Zubehor (8) ist nicht fiir
gefrorene Lebensmittel geeignet. Die
Verarbeitung kdnnte die Klingen beschadigen.

e | dst sich die Verbindung zwischen Lebensmittel
und Fixierkreuz, muss die Zutat erneut auf den
Stopfer mit Fixierkreuz aufgesteckt werden.

e Stechen Sie hartes Gemiise / Obst (z. B.
Karotten) zuerst auf das Fixierkreuz, bevor Sie es
in den Einflllschacht einflhren.




* Fir beste kulinarische Ergebnisse empfiehlt sich
das Dampfen von Germiisespiralen.
e Stellen Sie den Topf niemals in die Mikrowelle.

Beispiel Rezept: Gemuise Muffins mit Chorizo-Wurst

300 g Karotten

200 g Kartoffeln

300 g Zucchini

60 g Chorizo-Wurst

4 Eier

4 Teel6ffel roter Pfeffer

1 Teel6ffel gehackter Thymian

100 g gemahlener Edamer Kase

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

Muffinformchen

¢ Bitte folgen Sie den oben genannten

Anweisungen zum Spiralschneiden der Zucchini,

Kartoffeln und Karotten.

Dampfen Sie die Gemiisespiralen al dente und

lassen Sie diese abtropfen.

e Die Chorizo-Wurst schneiden und mit dem Rest
der Zutaten mischen.

e Geben Sie die GemUsespiralen in die

Muffinférmchen, fligen die gemischte Eimasse

hinzu und backen Sie diese im Ofen, bis die

Masse knusprig wird.

Servieren mit Tomatensauce wird empfohlen.

Zerkleinerer (C)

Der Zerkleinerer «bc» (9) eignet sich optimal zum
Herstellen von Shakes, Getranken, Plrees, Teig,
gehacktem Eis und zum Zerkleinern von Fleisch,
Hartkase, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Gemise,
Brot und Nussen.

Angaben zu Hochstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in
Verarbeitungstabelle C.

Vor dem Gebrauch

e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stlicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

e Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring (8i)

an der Unterseite des Zerkleinerungs-Topfs
angebracht ist.

Zusammenbau und Bedienung

e Nehmen Sie vorsichtig den Messerschutz ab.

e Die Schneiden der Messer (9b/9c) sind sehr
scharf! Halten Sie sie stets am Kunststoffschaft
fest und gehen Sie sehr vorsichtig damit um.

e Stecken Sie das Messer auf den Pin des
Zerkleinerungs-Topfs (8d). Driicken Sie es
herunter und drehen Sie es, damit es einrastet.

e Fiillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den
Deckel (9a).

¢ Verwenden Sie zum Zerkleinern von Eis das

Eismesser (9c¢) und flllen Sie maximal 7 Eiswirfel

in den Zerkleinerungs-Topf (8i).

Richten Sie den Zerkleinerer und das Motorteil

(4) aneinander aus und lassen Sie sie einrasten.

Schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie bei der

Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand fest

und den Zerkleinerungs-Topf mit der anderen.

Zerkleinern Sie hartere Lebensmittel (z. B.

Parmesankase) immer mit hochster

Geschwindigkeit.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Entriegelungstasten
(5), um das Motorteil zu entfernen.

e Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie vorsichtig
das Messer heraus, bevor Sie den Inhalt des
Zerkleinerer-Topfs umfillen. Drehen Sie das
Messer zum Entfernen leicht und ziehen Sie es
dann heraus.

Vorsicht

e Verwenden Sie den Zerkleinerer nicht, um sehr
harte Lebensmittel wie ungeschélte Nusse,
Eiswirfel, Kaffeebohnen, Koérner oder harte
Gewlirze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
kdnnten die Messer beschadigt werden.

e Wenn Sie das Gerat zum plrieren heiBer

Lebensmittel in einem Topf verwenden, achten

Sie darauf, dass die Flissigkeit nicht kocht.

Lassen Sie heiBe Lebensmittel etwas abkiihlen,

um eine Verbriuhung zu vermeiden.

Eiswurfel dirfen nur mit dem Zerkleinerer «bc»

(9) mit speziellem Eismesser zerkleinert werden.

Stellen Sie den Zerkleinerungs-Topf niemals in

die Mikrowelle.

Die Maximale Leistung basiert auf dem MQ 20
Zerkleinerer «<hc», der die groBte Leistung erreicht,
wahrend andere empfohlene Zubehorteile weniger
Leistung erzielen kdnnen.

Beispielrezept flir <hc»: Honig-Pflaumen (als

Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich):

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

¢ Fllen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Fir 24 Stunden bei 3°C im Kihlschrank ruhen
lassen.

e Flgen Sie 70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden weiter bei maximaler
Geschwindigkeit.

Verwenden Sie hierfiir das Zerkleinerer Zubehor
«hc» (als optionales Zubehdr bei lhrem Braun
Service Center erhaltlich; nicht in jedem Land
verflgbar).



Smoothie2Go Zubehor (D)

Der Smoothie2Go eignet sich hervorragend fiir die
Zubereitung von Fruchtséaften, Smoothies und
Milchshakes. Desweiteren flr Cocktails und kiihle
Getranke mit Eiswiirfeln. Durch die Verwendung
des Deckels mit Trinkdffnung kann der Mixbehalter
auch mitgenommen werden.

Angaben zu Hoéchstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle D.

Vor dem Gebrauch

e Der Smoothie2Go darf nur mit der speziellen
Messereinheit (11a) betrieben werden.

e Bringen Sie die Messereinheit immer erst an den
Mixbehalter an bevor Sie das Motorteil arretieren.

Zusammenbau und Bedienung

e Fillen Sie den Mixbehalter mit Zutaten.

e Dann verbinden Sie die Messereinheit mit dem
Mixbehalter und drehen diese im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag.

e Richten Sie das Motorteil aus und driicken Sie
die Teile zusammen, bis sie horbar einrasten.

e Drehen Sie den zusammengebauten
Smoothie2Go um, schlieBen das Gerat ans Netz
an und wahlen Sie die Turbo Geschwindigkeit (3).

e Halten Sie das Motorteil mit einer Hand und
stutzen Sie mit der anderen den Mixbehalter.

e Wenn Sie mit der Verarbeitung fertig sind, drehen
Sie den Mixbehalter zurlick in seine
Ausgangsposition und ziehen den Netzstecker.

e Driicken Sie die EasyClick Entriegelungstasten
(5), um das Motorteil zu entfernen.

e Demontieren Sie die Messerheinheit und nutzen
Sie den Deckel mit Trink6ffnung (11c) um den
Smoothie2Go zu verschlieBen.

Tipps fur optimale Ergebnisse

e Schneiden Sie feste Zutaten in max. 2 cm kleine
Stlicke um sie zu mixen.

e |Immer feste Zutaten zurerst in den Mixbehélter
geben (11b).

e Bei besonders harten Zutaten kann es hilfreich
sein das Gerat vor dem Umdrehen zu starten um
die maximale Verarbeitungseffizenz zu erreichen.

e Wenn das Gerat stehen bleibt oder Zutaten sich
an den Seiten des Mixbehdlters festsetzen, ist
maoglicherweise nicht ausreichend Fliissigkeit
hinzugefligt worden.

e Verwenden Sie die Turbo Taste (3), wenn Sie
feste oder hochviskose Bestandteile mischen,
um ein Stehenbleiben der Klinge zu vermeiden.

Vorsicht

e Verarbeiten Sie keine mit Kohlensdure versetzten
oder heiBen Zutaten. Lassen Sie heiBe
Flussigkeiten vor der Verarbeitung auf
Raumtemperatur abkihlen.
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Unterbrechen Sie sofort den Betrieb des Gerates
und ziehen Sie den Netzstecker falls
Flussigkeiten oder Teile des
Verarbeitungsinhaltes austreten.

Vermeiden Sie starkes Schitteln, St6Be oder ein
Aufschlagen wahrend des Betriebs.

Wenn das Messer blockiert, sofort die
Verarbeitung stoppen. Entfernen Sie die
Blockade vor der Weiterverarbeitung.

Die Messereinheit darf nur mit aufgeschraubtem
Mixbehalter betrieben werden.

Maximale Betriebszeit fir den Smoothie2Go sind
60 Sekunden.

Lassen Sie das Gerat vor der ndchsten
Zubereitung 3 Minuten abkihlen.

Pflege und Reinigung (E)

Reinigen Sie das Gerat und die geigneten
Zubehorteile vor dem ersten und nach jedem
Gebrauch grindlich mit Wasser und Spulmittel.
Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.
Tauchen Sie das Motorteil (4) und die Getriebe-
teile (8g) nicht in Wasser oder andere Fliissig-
keiten ein. Reinigen Sie diese nur mit einem
feuchten Tuch.

Der Deckel (9a) kann unter flieBendem Wasser
abgesplilt werden. Tauchen Sie ihn nicht in
Wasser ein und geben Sie ihn nicht in die
Spulmaschine.

Die Messer-Einséatze (8a, 8b, 8c) kénnen mit der
speziellen Biirste (10) unter flieBend Wasser und
in der Spllmaschine gereinigt werden

Alle anderen Teile sind spllmaschinengeeignet.
Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel, die die Oberflache verkratzen
koénnten.

Fur eine besonders grindliche Reinigung kdnnen
Sie den Anti-Rutsch-Ring von der Unterseite des
Zerkleinerer-Topfs entfernen.

Durch die Verarbeitung von Lebensmitteln mit
hohem Farbstoffgehalt (z. B. Karotten) kbnnen
sich die Zubehorteile verfarben. Wischen Sie
diese Teile mit Pflanzendl ab, bevor Sie sie
reinigen.

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie In der
seperaten Garantie -und Servicebroschiire oder
unter www.braunhousehold.com.

Die Geratespezifikationen und diese Gebrauchs-
anweisungen konnen ohne Vorankindigung
geandert werden.



Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht im Hausmdiill.
Die Entsorgung kann tber ein Braun

Service Center erfolgen oder liber geeignete
Sammelstellen in Ihrem Land.

Fehlerbehebung

E

Die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung
kommenden Materialien und
Gegenstande stimmen mit den
Vorschriften der Européischen
Verordnung 1935/2004 lberein.

W

Fehler

Grund

Losung

Stabmixer funktioniert
nicht.

Keine Energie

Uberpriifen Sie, ob das Gerat angeschlossen ist
Uberpriifen Sie die Sicherung / den Leistungsschalter
in lhrem Haus

Wenn keines der oben genannten Probleme vorliegt,
wenden Sie sich an den Braun Service

Mixbehalter ist undicht

Messereinheit ist nicht
richtig eingesetzt oder
abgenutzt

Priifen ob die Messereinheit ordnungsgeman montiert
und nicht beschadigt ist

Messereinheit ist nicht
richtig auf den Mixbe-
halter aufgeschraubt

Uberpriifung der Messereinheit

Mixen funktioniert nicht
richtig, die Messerein-
heit blockiert oder die
Geschwindigkeit ist zu
gering

Mixbehélter ist Gberfullt

Maximale Mengenempfehlung priifen

GroBe Stiicke von
Harten Lebensmitteln
blockieren die
Messereinheit

Sofort das Mixen unterbrechen, das Motorteil von der
Messereinheit entfernen und die Blockierung entfernen

Folgen Sie der Empfehlung harte Lebensmittel zuerst in
den Mixbehalter einzufillen

Harte Lebensmittel in kleine Stiicke schneiden vor der
Verarbeitung

Folgen Sie der Empfehlung erst den Motor zu starten
bevor das Gerat zum Mixen umgedreht wird

Messereinheit 1aBt sich
nicht abschrauben

Warme Lebensmittel
wurden verarbeitet

Mixbehalter in warmes Wasser tauchen
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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before Use

Please read the user instructions carefully and
completely before using the appliance and retain
for future reference. Remove all packaging and
labels and dispose them appropriately.

Caution
The blades are very sharp!

[}

To avoid injuries, please handle
blades with utmost care.

¢ Care shall be taken when handling the
sharp cutting blades, emptying the
bowl and during cleaning.

¢ This appliance can be used by persons
with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they have been
given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards
involved.

e Children shall not play with the appli-
ance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its mains cord.

¢ Always unplug and switch off the appli-
ance when it is left unattended and
before assembling, disassembling,
cleaning and storing.

¢ |fthe supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds with
the voltage printed on the bottom of the
appliance.

¢ This appliance is designed for house-
hold use only and for processing nor-
mal household quantities.
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¢ Do not use any part in the microwave.

¢ Please clean all parts before first use
or as required, following the instruc-
tions in the Care and Cleaning section.

Parts and Accessories

Variable speed regulator
Variable speed button (on/off)
Turbo button (T)
Motor part
EasyClick Release buttons
Blender shaft
Beaker
1250 ml Spiralizer accessory
a Pappardelle blade (insert)
b Tagliatelle blade (insert)
¢ Linguine blade (insert)
d Tool holder
e Filling tube
f Pusher with fixing cross
g Gear box
h Bowl
i Anti-slip rubber ring
9 Chopper accessory «bc»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
¢ Iceblade
10 Brush
11 600 ml Smoothie2Go accessory
a Blade assembly
b Mixing container
¢ Lid with drinking spout

O~NO O WN =

How to Use the Appliance

Setting the speed

When activating the variable speed button (2), the
processing speed corresponds to the setting of the
variable speed regulator (1). The higher the setting,
the faster the chopping speed. You can adjust the
speed conveniently during operation by turning the
speed regulator.

Maximum processing speed can be achieved by
pressing the Turbo button (3). You may also use the
Turbo button for instant powerful pulses without
having to manipulate the speed regulator.

Blending Shaft (A)

The hand blender is perfectly suited for preparing
dips, sauces, salad dressings, soups, baby food, as
well as drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the Turbo speed.

Assembly and Operation
e Attach the blending shaft (6) to the motor part
until it clicks.




* Place the blending shaft into the mixture to be
blended. Then switch the appliance on.

¢ Blend ingredients to the desired consistency
using a gentle up-and-down motion.

e After use, unplug the hand blender and press the
EasyClick release buttons (5) to detach the
blending shaft.

Caution

e |f using the appliance to purée hot food in a
saucepan or pot, remove the saucepan or pot
from the heat source and ensure the liquid is not

boiling. Allow hot food to cool slightly to avoid risk

of scalding.
Do not let the hand blender sit in a hot pan on the
cooktop when not in use.

Recipe Example: Green Pesto

Y2 garlic clove

25 g Parmesan cheese

20 g pine nuts

50 ml Olive oil

25 g dried tomatoes

20 g basil

Salt and pepper to taste

¢ Place all ingredients into the beaker in the order
as above.

* Place the hand blender at the bottom of the
beaker. Blend at Turbo speed until the desired
consistency is achieved

Spiralizer Accessory (B)

The spiralizer accessory is perfectly suited for
preparing all kind of vegetable pasta, salads or
decorative fruit dishes.

Refer to the Processing Guide B for recommended
foods, speeds and resulting shapes.

Before Use

e For best results, the vegetables/ fruits should
ideally be fresh, grown straight and long-shaped.

e Make sure the anti-slip rubber ring (8i) is
attached to the bottom of the bowl.

Assembly and Operation

e The blades (8a/8b/8c) are very sharp! Always
hold them by the side part and handle them
carefully.

Place the tool holder (8d) on the bowl (8h) and
insert afterwards the blade carrier (8a/8b/8c).
Then insert the filling tube (8e) and turn it
clockwise so that it engages with a click.

Align the motor part (4) with the gear box (8g)
and push the pieces together until they click.
Adapt the gear box to the pusher with fixing cross
(8f) and turn it anti-clockwise until it locks.

Fill the tube with food and make sure the fixing
cross from the pusher spears in the center of the
ingredient.

Plug in the appliance, choose the right speed and
slowly push the speared food down the tube.

e When processing is complete, unplug and detach
the pusher with fixing cross from the gear box by
turning it clockwise to unlatch it.

Press the EasyClick release buttons (5) to detach
the motor part.

Disassemble the filling tube by turning it
anti-clockwise.

Take out the tool holder with the engaged blade
carrier.

Flip around to release the blade carrier and pour
out the contents of the bowl.

Caution

e Do not use the spiralizer accessory (8) to process
frozen foods. Processing could damage the
blades.

If the connection between food and fixing cross
gets loose, stop the appliance, take out the
pusher and re-spear the food onto the fixing
Cross.

Spear hard vegetables/fruits (e.g. carrots) first
on the fixing cross before filling the tube.

For best culinary results, steaming of vegetable
spirals is recommended.

Never place the bowl in the microwave oven.

Recipe example: Vegetable muffins with Chorizo

sausage

300 g Carrots

200 g Potatoes

300 g Zucchini

60 g Chorizo sausage

4 Eggs

Yatsp red pepper

1 tsp chopped thyme

100 g ground Edam cheese

Salt and Pepper to taste

Muffin cup papers

e Please follow the instructions above to spiralize
the zucchini, potatoes and carrots.

Steam vegetable spirals until they become al
dente and drain.

Cut Chorizo sausage and mix rest of ingredients.
Put vegetable spirals into the muffin cup paper,
add the mixed egg mass and bake in the oven
until the mass becomes crisp.

Serve with tomato sauce recommended.

Chopper Accessory (C)

The «bc» chopper (9) is perfectly suited for
preparing shakes, drinks, purées, batter, crushed
ice or for chopping meat, hard cheese, onions,
herbs, garlic, vegetables, bread, crackers and nuts.

Refer to the Processing Guide C for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use
e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.
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* Remove any bones, tendons and gristle from
meat to help prevent damage to the blades.

e Make sure the anti-slip rubber ring is attached to
the bottom of the chopper bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover from the blade.

e The blades (9b/9c) are very sharp! Always hold
them by the upper plastic part and handle them
carefully.

Place the blade on the center pin of the chopper
bowl. Press it down and give it a turn so that it
locks into place.

¢ Fill the chopper with food and put on the lid (9a).
For ice crushing, use the special ice blade (9c)
and fill up to 7 ice cubes into the chopper bowl.
Align the chopper with the motor part (4) and
click together.

To operate the chopper, switch on the appliance.
During processing, hold the motor part with one
hand and the chopper bowl with the other.
Always chop harder foods (e.g. parmesan
cheese) at full speed.

e When chopping is complete, unplug and press
the EasyClick release buttons (5) to detach the
motor part.

Lift the lid up. Carefully take out the blade before
pouring out the contents of the bowl. To remove
the blade, slightly turn it then pull it off.

Caution
¢ Do not use the chopper accessory to process
extremely hard foods, such as unshelled nuts,

coffee beans, grains, or hard spices e.g. nutmeg.

Processing these foods could damage the

blades.

If using the appliance to purée hot food ensure

the liquid is not boiling. Allow hot food to cool

slightly to avoid risk of scalding.

Only the «bc» chopper accessory (9) with the

special ice blade is allowed to crush ice cubes.

* Never place the chopper bowl in the microwave
oven.

Maximum rating is based on the MQ 20 chopper
«hc» that draws the greatest power and other
recommended attachments may draw significantly
less power.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)
50 g prunes

75 g creamy honey

70 ml water (vanilla-flavoured)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Letit rest for 24 hours in refrigerator at 3°C.

e Add 70 ml water (vanilla-flavoured).

e Resume chopping for another 1,5 seconds at
maximum speed.

Use the chopper accessory «hc» (optional
accessory available at your Braun Service Center;
however not in every country).
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Smoothie2Go accessory (D)

The Smoothie2Go is perfectly suited for preparing
fruit juices, smoothies and milkshakes. Furthermore
for cocktails and cool drinks with ice cubes. By
using the lid with drinking spout the mixing
container can also be used for take away.

Refer to the Processing Guide D for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before use

e The Smoothie2Go must only be operated by
using its special blade assembly (11a).

e Always attach blade assembly to mixing container
before attaching the motor part.

Assembly and Operation

¢ Fill the mixing container with ingredients.

e Then attach the blade assembly to the mixing
container turning it clockwise until it locks.

e Align the motor part and push the pieces together
until they click.

e Turn the assembled Smoothie2Go upside down,
plug in the appliance and choose Turbo speed
(3).

e Hold the motor part in one hand and support the
mixing container with the other hand.

e When finished blending, turn the mixing container
to its original position and unplug.

¢ Press the EasyClick release buttons (5) to detach
the motor part.

e Disassemble the blade assembly and use the lid
with drinking spout (11c) to close the
Smoothie2Go.

Tips for Best Results

e When mixing solid ingredients, cut them up into
small pieces of max. 2 cm.

e Always fill solid ingredients first into the mixing
container (11b).

e For particularly hard ingredients, it may be helpful
to start the device before turning to get the
maximum efficiency.

¢ |f blending action stops during blending or
ingredients stick to sides of the mixing container,
there may not be enough liquid to blend
efficiently.

e Use the Turbo button (3) when mixing solid or
highly viscous ingredients to avoid the blade
becoming stagnant.

Caution

e Do not process carbonated or hot ingredients.
Allow hot liquids to cool to room temperature
before processing.

Immediately stop operation and unplug the
appliance if liquids or parts of the processing
contents leak out.

Avoid strong shaking, bumping or dropping when
in operation.

Immediately stop operation when blade is
blocked. Disassemble and remove blockage
before continuing operation.




e The blade assembly should only be operated with
attached mixing container.

e Maximum operation time for the Smoothie2Go is
60 seconds.

e Let the appliance cool down for 3 minutes before
starting next preparation.

Care and Cleaning (E)

e Always clean the hand blender and the suitable
accessories thoroughly for first use and after
every use with water and detergent.

e Unplug hand blender before cleaning.

Do not immerse the motor part (4) or gearboxes

(8g) in water or any other liquid. Clean with a

damp cloth only.

The lid (9a) can be rinsed under running water.

Do not immerse in water, nor place in a

dishwasher.

The blade carriers (8a, 8b, 8c) can be

cleaned with the special brush (10) under running

water and in the dishwasher.

All other parts can be cleaned in a dishwasher.

Do not use abrasive cleaners that could scratch

the surface.

e You may remove the anti-slip rubber ring from the
bottom of the bowl for an extra thorough clean.

e When processing foods with high pigment
content (e.g. carrots), the accessories may
become discolored. Wipe these parts with
vegetable oil before cleaning them.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.

E
W

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

Materials and accessories coming into
contact with food conform to EEC
regulation 1935/2004.

For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and
benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the
basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access
to professional help from our team simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified
period to repair or replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of any glass or
porcelain-ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e We are promptly informed of the defect.

e The product is used and maintained in accordance
with the User Instructions.

The appliance has not been altered in any way or
subjected to misuse or repair by a person other
than an authorised service agent for Braun
Household.

No rights are given under this guarantee to a
person acquiring the appliance second hand or
for commercial or communal use.

Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the application of this
guarantee give rise to the complete replacement of
the appliance or entitle the consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time
details on exclusive offers, promotions, recipes and
inside tips.
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Troubleshooting Guide

Problem

Potential causes

Solution

Hand blender does not
operate.

No power

"Check appliance is plugged in.
Check the fuse /circuit breaker in your home.
If none of the above contact Braun Service.”

Mixing container is
leaking

Blade assembly not
correct in place or
worn out

Check if Blade assembly is assembled properly and not
damaged

Blade assembly is not
screwed properly to
the Mixing container

Check the position of the Blade assembly

Blending not properly,
stuck blade or speed
too low

Mixing container is
overfilled

Check maximum quantity recommendation

Big pieces of very hard
stuff blocking the
blade

"Stop blending immediately, remove motor part from
the Blade assembly and remove blockage before
proceeding”

"Follow the recommendations for the correct order of
the ingredients, hard stuff on the bottom of the bottle”

"Cut hard stuff into small pieces before blending”

Follow recommendation to first start the motor and then
turning around the appliance for blending

Blade assembly cannot
be unscrewed

Warm ingredients were
processed

Dip Mixing container in warm water
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Francais

Nos produits sont congus pour répondre aux
normes de qualité, de fonctionnalité et de
conception les plus élevées. Nous espérons que
votre nouvel appareil Braun vous apportera entiere
satisfaction.

Avant utilisation

Veuillez lire attentivement I'intégralité des
instructions avant d’utiliser I'appareil et conservez-
les pour référence. Retirez tous les emballages et
les étiquettes et jetez-les de maniére adaptée.

Attention

° Les lames sont tres cou-
pantes! Manipulez-les avec

précautions afin d’éviter
toute blessure.

¢ Manipulez avec beaucoup de
précaution les lames coupantes
lorsque vous videz le récipient ainsi
que durant son nettoyage.

e Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
reduites, ou des personnes sans ex-
périence et savoir-faire, dans la me-
sure ou celles-ci sont surveillées ou
ont recu des instructions concernant
I’utilisation de I'appareil de maniére
sécurisée et si elles sont conscientes
des risques éventuels encourus.

¢ Ne pas laisser les enfants jouer avec
I’appareil.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par.

e Tenir I'appareil et son cordon d’ali-
mentation secteur hors de portée des
enfants.

e Toujours éteindre et débrancher I'ap-
pareil lorsqu’il est laissé sans surveil-
lance et avant de I’'assembler, le dé-
monter, le nettoyer ou le ranger.

¢ Sile cordon d’alimentation est en-
dommage, il doit étre remplacé par le
fabricant, un technicien du service
aprés-vente ou toute autre personne

ddment qualifiee afin d’éviter tout
danger.

e Avant de brancher 'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sous I'appareil (bloc
moteur).

e Cetappareil est concu pour un usage
domestique uniquement et pour
traiter des quantités domestiques.

¢ N'’utilisez aucun des éléments de ce
produit au micro-ondes.

¢ Veuillez nettoyer toutes les pieces
avant la premiére utilisation ou selon
le besoin, conformément aux ins-
tructions dans la section Soin et
nettoyage.

Pieces et accessoires

Régulateur de vitesse variable
Bouton de vitesse variable (on/off)
Bouton turbo (T)
Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur
Boutons de dégagement facile EasyClick
Pied mixeur
Bol gradué
Accessoire a spirale 1 250 ml
a Lame pappardelle (insert)
b Lame tagliatelle (insert)
¢ Lame linguine (insert)
d Porte-accessoire
e Tube de remplissage
f Poussoir avec croix de fixation
g Boite a engrenages
h Bol
i Anneau en caoutchouc anti-dérapant
9 Hacheur accessory «bc»
a Couvercle (avec entraineur)
b Lame hachoir
¢ Broyeur a glace
10 Brosse
11 Accessoire Smoothie2GO de 600 ml
a Bloc lame
b Pichet
¢ Couvercle a bec verseur

AN =

o ~NoO O

Utilisation de I’appareil

Réglage de la vitesse

Lorsque vous activez le bouton de vitesse variable
(2), la vitesse de préparation correspond au réglage
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du régulateur de vitesse variable (1). Plus le réglage
est élevé, plus le hachage est rapide. Vous pouvez
facilement ajuster la vitesse pendant le fonctionne-
ment en tournant le régulateur de vitesse.

La vitesse de préparation maximale peut étre
obtenue en appuyant sur le bouton turbo (3). Vous
pouvez également utiliser le bouton turbo pour
obtenir de puissantes impulsions instantanées sans
avoir a manipuler le régulateur de vitesse.

Manche de mixage (A)

Le mixeur a main est votre compagnon idéal pour
préparer des sauces froides pour I’'apéritif, des
sauces chaudes, des sauces pour salade, des
soupes, des aliments pour bébés, ainsi que des
boissons, des smoothies et des milk-shakes.

Pour un résultat parfait, utiliser la vitesse maximale.

Assemblage et fonctionnement

e Attacher le manche de mixage (6) a la partie
moteur jusqu’a entendre un clic.

Placer le manche de mixage dans le mélange a
mixer. Puis mettre I'appareil sous tension.
Mixer les ingrédients jusqu‘a obtenir la
consistance désirée en utilisant un leger
mouvement de bas en haut.

Apres utilisation, débrancher le mixeur a main et
appuyer sur les boutons de déverrouillage
EasyClick (5) pour retirer le manche de mixage.

Avertissement

e Lors de I'utilisation de I’appareil pour réduire un
aliment chaud en purée dans une casserole,
retirer la casserole du feu et s’assurer que le
liquide n’est pas en ébullition. Laisser I'aliment
chaud refroidir I€gérement pour éviter tout risque
de bralure.

e Quand le mixeur plongeant ne sert pas, ne pas le
laisser dans une casserole chaude sur la
cuisiniere.

Exemple de recette: Pesto vert

2 gousse d’ail

25 g de parmesan

20 g de pignons de pin

50 ml d’huile d’olive

25 g de tomates séchées

20 g de basilic

Sel et poivre au gout

e Mettez tous les ingrédients dans le verre doseur
dans I‘ordre de la liste ci-dessus.

e Placez le mixeur a main au fond du verre doseur.
Mixez a la vitesse turbo pour obtenir la
consistance souhaitée.

Accessoire a spirale (B)

L’accessoire a spirale est parfaitement adapté a la
préparation de toutes sortes de pates de légumes,
salades ou plats décoratifs a base de fruits.
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Consultez le Guide d’utilisation B pour des
recommandations de plats, de vitesses et de
formes.

Avant utilisation

e Pour obtenir les meilleurs résultats possibles, il
est recommandé d’utiliser des fruits et [égumes
frais, droits et longs.

e Assurez-vous que I’anneau en caoutchouc
anti-dérapant (8i) est fixé au fond du bol.

Assemblage et fonctionnement

¢ Leslames (8a/8b/8c) sont tranchantes!
Assurez-vous de toujours les tenir par la partie
latérale et les manipuler avec précaution.
Placez le porte-accessoire (8d) dans le bol (8h)
et insérez ensuite le porte-lame (8a/8b/8c).
Puis insérez le tube de remplissage (8e) et
tournez-le dans le sens horaire pour qu’il se
verrouille d’un clic.

Alignez la partie moteur (4) avec la boite a
engrenages (8g) et assemblez les éléments
jusqu’a entendre un clic.

Reliez la boite a engrenages au poussoir avec
une croix de fixation (8f) et tournez-la dans le
sens antihoraire jusqu’a ce qu’elle se verrouille.
Remplissez le tube de nourriture et assurez-vous
que la croix de fixation du poussoir transperce
I'ingrédient en son centre.

Branchez I'appareil, sélectionnez la vitesse
adaptée et poussez I'ingrédient transpercé dans
le tube.

Une fois I'opération terminée, débranchez
I’appareil, retirez le poussoir avec la croix de
fixation de la boite a engrenages en le tournant
dans le sens horaire pour qu’il se déverrouille.
Appuyez sur les boutons de déverrouillage
EasyClick (5) pour détacher la partie moteur.
Démontez le tube de remplissage en le tournant
dans le sens antihoraire.

Retirez le porte-accessoire avec le porte-lame
inséré.

Retournez-le pour faire sortir le porte-lame et
versez le contenu du bol.

Avertissement

e N’utilisez pas I’accessoire a spirale (8) avec des
aliments congelés. lls pourraient endommager
les lames.

Si la connexion entre la nourriture et la croix de
fixation se desserre, arrétez I'appareil, retirez le
poussoir et replacez I'aliment sur la croix de
fixation.

Placez les fruits et Iégumes durs (p. ex. des
carottes) sur la croix de fixation avant de remplir
le tube.

Pour cuisiner des plats exceptionnels, il est
recommandé de cuire les spirales de légumes a
la vapeur.

Ne placez jamais le bol dans un four a micro-
ondes.



Exemple de recette: Muffins aux Iégumes et au

chorizo

300 g de carottes

200 g de pommes de terre

300 g de courgettes

60 g de chorizo

4 ceufs

Y4 de cuillére a café de piment de Cayenne

1 cuillere a café de thym haché

100 g d’Edam rapé

Sel et poivre au gout

Moules a muffin en papier

e Veuillez suivre les instructions ci-dessus pour

faire des spirales des courgettes, des pommes

de terre et des carottes.

Faites cuire les spirales de légumes jusqu’a ce

qu’elles soient al dente et égouttez

e Coupez le chorizo et mélangez le reste des

ingrédients.

Placez les spirales de légumes dans les moules a

muffin en papier, ajoutez les ceufs battus et faites

cuire au four jusqu’a ce que le mélange devienne

doré.

e Nous recommandons de servir avec de la sauce
tomate.

Accessoire de hacheur (C)

Le hachoir «bc» (9) est parfaitement adapté a la
préparation de milkshakes, de boissons, de purées,
de pates, de glace pilée et au hachage de viandes,
de fromages a pate dure, d’oignons, d’herbes,
d’ail, de légumes, de pain, de biscuits et de noix.

Consulter le guide C — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.

Avant I'utilisation

e Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les
hacher.

Enlever les 0s, les tendons et les nerfs de la
viande pour éviter d’endommager les lames.
S’assurer que le socle antidérapant en
caoutchouc (9d/10d/11e) est fixé sous le bol du
hachoir.

Assemblage et fonctionnement

e Enlever avec précaution le protégelame en
plastique.

Les lames (9b/9c) sont trés aiguisées! Les tenir
toujours au niveau de la partie supérieure en
plastique et les manier avec prudence.

Placer la lame sur la tige centrale du bol du
hachoir. Pousser la lame vers le bas et la faire
tourner pour qu’elle se fixe en place.

Verser I'aliment dans le hachoir, puis mettre les
couvercles (9a).

Pour piler de la glace, utiliser le broyeur a glace
spécial (9c) et mettre jusqu‘a 7 glacons dans le
bol du hacheur.

Aligner le hachoir et le boitier du bloc-moteur (4),
puis emboiter les deux pieces ensemble.

Pour utiliser le hachoir, mettre I’'appareil sous
tension. Pendant I'utilisation du hachoir, tenir le
boitier du bloc-moteur d’une main et le bol du
hachoir de I'autre.

Toujours hacher les aliments durs (par ex., le
parmesan) a la vitesse la plus élevée.

Quand le hachage est terminé, débrancher
I’appareil, puis appuyer sur les EasyClick boutons
de dégagement facile (5) pour détacher le boitier
du bloc-moteur.

e Soulever le couvercle. Retirer la lame avec
précaution avant de vider le contenu du bol. Pour
enlever la lame, la tourner [égérement, puis I’6ter
en tirant.

Attention
e Ne pas utiliser les accessoires de hacheur avec
les lames de hacheur sur des aliments
extrémement durs tels que des noix non
décortiquées, des glacons, des grains de café,
des graines ou des condiments durs comme la
muscade. Ces aliments pourraient endommager
les lames.

Si ’appareil est utilisé pour réduire en purée des

aliments chauds, s’assurer que le liquide ne bout

pas. Laisser un peu refroidir les aliments chauds
afin d’éviter tout risque de brdlure.

e Seul I'accessoire de hacheur « bc » avec le
broyeur a glace spécial peut étre utiliser pour
piler de la glace.

¢ Ne jamais placer le bol du hachoir au micro-
ondes.

La puissance nominale maximale est basée sur le
hachoir MQ 20 «hc», qui est le plus puissant et
d’autres équipements recommandés peuvent
s’avérer étre considérablement moins puissants.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux au miel

(en tant que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Conserver au réfrigérateur a une température de
3°C pendant 24 heures.

e Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

e Recommencez le hachage pendant 1,5 secondes
a vitesse maximale.

Utiliser le hachoir «<hc» (accessoire en option
disponible aupres de votre Centre de services
Braun; n’est toutefois pas disponible dans tous les
pays).

Accessoire Smoothie2Go (D)

Le Smoothie2Go est parfaitement adapté a la
préparation de jus de fruits, de smoothies et de
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milkshakes. Il permet aussi de préparer des
cocktails et des boissons fraiches avec des
glacons. Le pichet peut étre emporté en utilisant le
couvercle avec bec verseur.

Consulter le guide D — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.

Avant utilisation

e Le Smoothie2Go doit étre utilisé uniquement
avec son bloc lame spécial (11a).

e Assemblez toujours le bloc lame au pichet avant
d’assembler la partie moteur.

Assemblage et fonctionnement

* Remplissez le pichet avec des ingrédients.

e Assemblez ensuite le bloc lame au pichet en le
tournant dans le sens horaire jusqu’au
verrouillage.

Alignez la partie moteur et assemblez les
éléments jusqu’a entendre un clic.

Retournez a I’envers le Smoothie2Go assemblé,
branchez I’appareil et sélectionnez la vitesse
Turbo (3).

Prenez la partie moteur dans une main et le
pichet dans 'autre.

Lorsque le mixage est terminé, tournez le pichet
sur sa position d’origine et débranchez-le.

e Appuyez sur les boutons de déverrouillage
EasyClick (5) pour détacher la partie moteur.
Démontez le bloc lame et utilisez le couvercle a
bec verseur (11¢) pour refermer le Smoothie2Go.

Conseils pour obtenir de meilleurs résultats

e Pour mixer des ingrédients solides, découpez-les
en petits morceaux de 2 cm maximum.

Versez toujours en premier les ingrédients solides
dans le pichet (11b).

Pour les ingrédients particulierement durs, il peut
étre utile de démarrer I’'appareil avant de tourner,
pour obtenir une efficacité maximale.

Si le mixage s'arréte en cours de route ou si les
ingrédients collent a la paroi du pichet, il manque
probablement du liquide pour un mixage
efficace.

Utilisez le bouton Turbo (3) pour mixer des
ingrédients solides ou trés visqueux afin d'éviter
que la lame ne s'immobilise.

Avertissement

e Ne pas mixer d’ingrédients gazeux ou chauds.
Laisser refroidir les liquides chauds a
température ambiante avant de les mixer.
Arrétez immeédiatement le mixage et débranchez
I"appareil si des liquides ou des ingrédients
débordent.

Evitez de secouer trop fort, de heurter ou de
laisser tomber I’appareil en fonctionnement.
Arrétez immeédiatement le mixage lorsque la lame
est bloquée. Démontez et éliminez le blocage
avant de continuer le mixage.
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e Le bloc lame ne doit étre utilisé que lorsqu’il est
assemblé au pichet.

e |La durée de fonctionnement maximale du
Smoothie2Go s’éléve a 60 secondes.

e Laissez refroidir I'appareil pendant 3 minutes
avant de commencer une nouvelle préparation.

Entretien et nettoyage (E)

e Toujours nettoyer soigneusement le mixeur a
main et les accessoires associés avant la
premiére utilisation puis aprés chaque utilisation
avec de I’eau et du liquide vaisselle.

Débrancher le mixeur plongeant avant de le
nettoyer.

e Ne pas immerger le boitier du bloc-moteur (4) ni
les entraineurs (8g) dans I’eau ou tout autre
liquide. Nettoyer uniquement a I’aide d’un chiffon
humide.

Le couvercle (9a) peut étre rincer sous I‘eau
courante. Ne pas I'immerger dans I‘eau, nile
mettre au lave-vaisselle.

Les porte-lame (8a, 8b, 8c) peuvent étre
nettoyés avec la brosse spéciale (10) et de I’eau
courante ou passés au lave-vaisselle.

e Toutes les autres piéces peuvent étre nettoyées
au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de nettoyant
abrasif qui pourrait égratigner la surface.

Il est possible de retirer le socle antidérapant en
caoutchouc sous chaque bol pour un nettoyage
en profondeur.

Les aliments fortement pigmentés (par ex., les
carottes) peuvent décolorer les accessoires.
Essuyer ces pieces avec de I’huile végétale avant
de les nettoyer.

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la notice de
garantie et de service ou consultez le site www.
braunhousehold.com.

Les caractéristiques techniques du design ainsi que
les présentes instructions peuvent changer sans
préavis.

Ne jetez pas ce produit avec les ordures
menageres lorsqu’il est en fin de vie. Le
remettre a un centre service agree Braun

ou le deposer dans des sites de recuperation
appropries conformement aux reglementations

locales ou nationales en vigueur.
QI?

Les matériaux et les objets destinés a étre
en contact avec les produits alimentaires
sont conformes aux prescriptions du
reglement européen 1935/2004.



Guide de dépannage

Probléme

Causes possibles

Solution

Le blender a main ne
fonctionne pas

Pas d'alimentation
électrique

Vérifiez que I’appareil est branché.

Vérifiez le fusible/disjoncteur de votre logement.
Si aucune des solutions ci-dessus ne fonctionne,
contactez le service aprés-vente Braun.

Le bloc lame n’est pas
monté correctement
ou est usé

Vérifiez que le bloc lame est monté correctement et
n’est pas endommagé

Le pichet fuit
Le bloc lame n’est pas
correctement vissé au | Vérifiez la position du bloc lame
pichet
Le pichet est trop Suivez nos recommandations quant au remplissage
rempli maximal.
Arrétez immédiatement le mixage, enlevez la partie
moteur du bloc lame et éliminer les blocages avant de
. continuer
Ne mixe pas

correctement, lame
bloguée ou vitesse trop
faible

De gros morceaux tres
durs bloquent la lame

Suivez les recommandations relatives a I’ordre correct
des ingrédients, en disposant les aliments durs en bas
du récipient

Couper les aliments durs en petits morceaux avant de
les mixer

Suivez les recommandations : démarrez d’abord le
moteur avant de tourner I’'appareil pour mixer

Le bloc lame ne peut
pas étre dévissé

Des ingrédients
chauds ont été mixés

Plongez le pichet dans I’eau chaude
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Espaiiol

Nuestros productos estan fabricados para cumplir
los mas altos estandares de calidad, funcionalidad
y disefio. Esperamos que disfrute plenamente de su
nuevo aparato Braun.

Antes de empezar

Lea atentamente todas las instrucciones del
usuario antes de utilizar el aparato y consérvelas
para futuras consultas. Retire todo el embalaje y las
etiquetas y deséchelos del modo apropiado.

Cuidado
° «Las cuchillas estan muy
=2\ afiladas! Para evitar lesiones,
por favor maneje las cuchillas
con el maximo cuidado.»

¢ Se ha de tener especial cuidado
a la hora de manipular las cuchillas,
vaciar el recipiente o durante la
limpieza.

e | as personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales reducidas
o con falta de conocimientos y expe-
riencia también pueden hacer uso de
este dispositivo, siempre que se les
haya supervisado o proporcionado
instrucciones con respecto a su uso
de una forma segura, y que compren-
dan los peligros que este conlleva.

¢ Los nifos no deben jugar con el apa-
rato.

¢ Este dispositivo no debe ser utilizado
por nifnos.

¢ Se debe mantener alos nifios aparta-
dos del aparato y de su cable de co-
rriente.

¢ Desenchufe y apague el dispositivo
siempre que se deje desatendido y
antes de armarlo, desarmarlo, lim-
piarlo o0 almacenarlo.

¢ Siel cable de alimentacion esta da-
nado, para evitar riesgos debe reem-
plazarlo el fabricante, su agente de
servicio o una persona cualificada de
modo similar.
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¢ Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la
base del aparato se corresponda con
el de su hogar.

e Este aparato ha sido disenado exclusi-
vamente para el uso domestico y para
el procesamiento de cantidades pro-
pias en un hogar.

® No use ninguna de las piezas en el
microondas.

¢ Limpie todas las piezas antes de usar-
las por primera vez o cuando se
requiera siguiendo las instrucciones de
la seccion Mantenimiento y limpieza.

Piezas y accesorios

Regulador de velocidad variable
Boton de velocidad variable (on/off)
Boton turbo (T)
Mango y cuerpo del motor de agarre comodo
Botones de liberacion EasyClick
Pie de la batidora
Vaso
Accesorio para cortar en espiral de 1250 ml
a Cuchilla para pappardelle (inserto)
b Cuchilla para tagliatelle (inserto)
¢ Cuchilla para linguine (inserto)
d Soporte para accesorios
e Tubo de llenado
f Empujador con cruz de fijacion
g Elemento de transmision
h Recipiente
i Anillo de goma antideslizante
9 Accesorio picardor «bc»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
10 Cepillo
11 Accesorio Smoothie2Go de 600 ml
a Conjunto de cuchillas
b Recipiente de mezclado
¢ Tapa con surtidor para beber

O~NOORWN =

Como usar el aparato

Ajustar la velocidad

Cuando se activa el boton de velocidad variable (2),
la velocidad de procesado corresponde al ajuste
seleccionado del regulador de velocidad variable
(1). Cuanto mas alto sea el ajuste, mas rapido sera
la velocidad de picar.



Puede ajustar la velocidad a su gusto durante el
funcionamiento del dispositivo girando el regulador
de velocidad. La velocidad maxima de procesado
puede lograrse pulsando el boton turbo (3).
También puede utilizar el boton turbo para obtener
pulsos potentes instantaneos sin tener que recurrir
al regulador de velocidad.

Brazo de batir (A)

La batidora de mano es perfecta para preparar
cremas, salsas, alifnos para ensaladas, sopas,
comida infantil, bebidas, smoothies y batidos.
Utilice la velocidad maxima para obtener un
resultado 6ptimo.

Ensamblado y funcionamiento

e Acople el brazo de batir (6) en el cuerpo motor

hasta que haga clic.

Coloque el brazo de batir en la mezcla que se

quiere batir. Encienda entonces el dispositivo.

Mezcle los ingredientes hasta alcanzar la

consistencia adecuada con un suave movimiento

ascendente y descendente.

e Cuando termine de usarlo, desenchufe la
batidora de mano y presione los botones de
extraccion EasyClick (5) para desacoplar el brazo
de batir.

Precaucion

e Si utiliza el aparato para hacer puré con comida
caliente en un cazo o una olla, retire el cazo u olla
de la fuente de calor y asegurese de que el
liquido no esté hirviendo. Deje que la comida
caliente se enfrie ligeramente para evitar el
riesgo de quemaduras.

* No deje que la batidora de mano se quede en una
sartén caliente sobre la estufa cuando no esté
usandose.

Exemple de recette : Pesto vert

Y2 gousse d’ail

25 g de parmesan

20 g de pignons de pin

50 ml d’huile d’olive

25 g de tomates séchées

20 g de basilic

Sel et poivre au gout

e Mettez tous les ingrédients dans le verre doseur
dans I‘ordre de la liste ci-dessus.

e Placez le mixeur a main au fond du verre doseur.
Mixez a la vitesse turbo pour obtenir la
consistance souhaitée.

Accesorio para cortar en
espiral (B)
El accesorio para cortar en espiral es perfecto para

preparar cualquier tipo de pasta con verduras,
ensaladas o platos decorativos con fruta.

Consulte la Guia de procesamiento B para saber
cuales son los alimentos, las velocidades y las
formas resultantes recomendados.

Antes de empezar

e Para lograr un resultado 6ptimo, lo ideal es que
las frutas/verduras sean frescas y que tengan
una forma recta y una gran longitud.

e Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (8i) esté acoplado a la parte
inferior del recipiente.

Ensamblado y funcionamiento

iLas cuchillas (8a/8b/8c) estan muy afiladas!
Sujételas siempre por la parte lateral y
manipulelas con cuidado.

Coloque el soporte para accesorios (8d) en el
recipiente (8h) y posteriormente inserte el
portacuchillas (8a/8b/8c).

A continuacion, inserte el tubo de llenado (8e) y
girelo en el sentido de las agujas del reloj hasta
que quede bien fijado (debe hacer «clic»).

Alinee el cuerpo del motor (4) con el elemento de
transmision (8g) y presione las piezas para
juntarlas hasta que hagan «clic».

e Adapte el elemento de transmision al empujador
con cruz de fijacion (8f) y girelo en el sentido
contrario a las agujas del reloj hasta que quede
bloqueado.

Introduzca el alimento en el tubo y asegurese de
atrapar el centro de este con la cruz de fijacion
del empujador.

Conecte el aparato, seleccione la velocidad
adecuada y poco a poco vaya ejerciendo presion
hacia abajo sobre el alimento que se encuentra
en el tubo.

e Cuando termine de procesar los alimentos,
desconecte y desacople el empujador con cruz
de fijacion del elemento de transmision girandolo
en el sentido de las agujas del reloj para
desbloquearlo.

Pulse los botones de liberacion EasyClick (5)
para desacoplar el cuerpo del motor.

e Desmonte el tubo de llenado girandolo en el
sentido contrario a las agujas del reloj.

Extraiga el soporte para accesorios con el
portacuchillas acoplado.

Girelo sobre su propio eje para liberar el
portacuchillas y sirva el contenido del recipiente.

Precaucion

¢ No utilice el accesorio para cortar en espiral (8)

para procesar alimentos congelados. De lo

contrario, podrian danarse las cuchillas.

Si el alimento y la cruz de fijacion no estan bien

enganchados, detenga el aparato, extraiga el

empujador y vuelva a atrapar el centro del

alimento con la cruz de fijacion.

e Con verduras/frutas duras (p. ej. zanahorias),
enganchelas bien en la cruz de fijacion antes de
llenar el tubo.
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e Para que el resultado culinario sea 6ptimo, se
recomienda cocer al vapor las verduras en
espiral.

e No coloque nunca el recipiente en el microondas.

Exemple de recette : Muffins aux légumes et au

chorizo

300 g de carottes

200 g de pommes de terre

300 g de courgettes

60 g de chorizo

4 ceufs

Y4 de cuillere a café de piment de Cayenne

1 cuillere a café de thym haché

100 g d’Edam rapé

Sel et poivre au gout

Moules a muffin en papier

e Veuillez suivre les instructions ci-dessus pour

faire des spirales des courgettes, des pommes

de terre et des carottes.

Faites cuire les spirales de légumes jusqu’a ce

qu’elles soient al dente et égouttez

e Coupez le chorizo et mélangez le reste des

ingrédients.

Placez les spirales de légumes dans les moules a

muffin en papier, ajoutez les ceufs battus et faites

cuire au four jusqu’a ce que le mélange devienne

doré.

e Nous recommandons de servir avec de la sauce
tomate.

Accesorio picador (C)

La picadora «bc» (9) es perfecta para preparar
batidos, bebidas, purés, masa, hielo picado o para
picar carne, queso duro, cebolla, especias, ajo,
verdura, pan, galletas saladas y frutos secos.

Consulte la Guia de Procesamiento C para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados.

Antes de usarlo

e Corte previamente los alimentos en trozos
pequenos para facilitar el picado.

Retire los huesos, tendones y cartilagos de la
carne para ayudar a prevenir dafos a las
cuchillas.

Asegurese de que el anillo de goma anti-
deslizante esté fijo en la parte inferior del
recipiente picador.

Ensamblado y funcionamiento

e Quite con cuidado la cubierta de plastico de la
cuchilla.

e Las cuchillas (9b/9c) son muy afiladas! Sujételas
siempre por la pieza superior de plastico y sea
cuidadoso al manejarlas.

e Coloque la cuchilla en el eje central del recipiente
picador. Oprimalo hacia abajo y girelo de modo
que encaje en su lugar.
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Llene la picadora con comida y ponga la tapa
(9a).

Para picar hielo, utilice la cuchilla especial para
hielo (9c¢) y coloque hasta 7 cubitos de hielo en el
recipiente de la picadora.

Alinee la picadora con el cuerpo del motor (4) y
encajelos.

e Para accionar la picadora, encienda el aparato.
Durante el procesado, sostenga el cuerpo del
motor con una mano y la picadora con la otra.
Siempre pique los alimentos mas duros (por
ejemplo, el queso parmesano) a maxima
velocidad.

e Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los
botones de liberacion EasyClick (5) para separar
el cuerpo del motor.

Levante la tapa. Saque cuidadosamente la
cuchilla antes de verter el contenido del
recipiente. Para quitar la cuchilla, girela
ligeramente y tire de ella.

Precaucion

e No utilice los accesorios de picadora con
cuchillas de picar para procesar alimentos
extremadamente duros, como nueces con
cascara, cubitos de hielo, granos de café y otros
granos o especias duras como la nuez moscada.
El procesamiento de estos alimentos podria
danar las cuchillas.

Si utiliza el aparato para hacer puré con alimentos
calientes, asegurese de que el liquido no esté
hirviendo. Deje que los alimentos se enfrien un
poco para evitar el riesgo de quemaduras.

Para picar cubitos de hielo solo es apto el
accesorio de picadora con la cuchilla especial
para hielo.

Nunca coloque el recipiente picador en el horno
de microondas.

El valor maximo esta basado en la picadora «hc»
MQ 20, que es la que mas potencia consume, y
otros accesorios recomendados quizas consuman
una potencia considerablemente menor.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel

(como relleno o para untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas

75 g de miel cremosa

70 ml de agua (sabor vainilla)

e Coloque las ciruelas y la miel cremosa en el
recipiente de la picadora «hc».

e Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante 24
horas.

e Anada 70 ml de agua (sabor vainilla).

e Restablezca la funcion de picar durante 1,5
segundos a maxima velocidad.

Anada las ciruelas y la miel liquida (ambas
enfriadas) al recipiente de la picadora «hc».



Accesorio Smoothie2Go (D)

El Smoothie2Go es la perfecta solucion para
preparar zumos de frutas, smoothies y batidos.
Ademas, es adecuada para hacer cocteles 'y
bebidas frias con cubitos. El recipiente de
mezclado se puede utilizar por medio del uso de la
tapa con el surtidor para beber.

Consulte la Guia de Procesamiento D para ver las
cantidades maximasy los tiempos y velocidades
recomendados.

Antes de empezar

e El Smoothie2Go solo se puede utilizar con el
conjunto de cuchillas especial (11a).

e Siempre se debe acoplar el conjunto de cuchillas
al recipiente de mezclado antes de conectar la
pieza del motor.

Ensamblado y funcionamiento

e Llene el recipiente de mezclado con ingredientes.

e Entonces acople el conjunto de cuchillas al
recipiente de mezclado moviéndolo hacia la
derecha hasta que se bloquee.

Alinee la pieza del motor y apriete las piezas a la
vez hasta que hagan clic.

Coloque el Smoothie2Go montado hacia abajo,

conecte en el aparato y elija la velocidad Turbo (3).

e Tome la pieza del motor con una mano y aguante

el recipiente de mezclado con la otra.

Cuando ha finalizado el mezclado, gire el

recipiente de mezclado a la posicion original y

desconéctelo.

Pulse los botones de liberacion EasyClick (5)

para desacoplar el cuerpo del motor.

e Desmonte el conjunto de cuchillas y use la tapa
con el surtidor para beber (11c¢) para cerrar el
Smoothie2Go.

Sugerencias para obtener los mejores resultados

e Cuando mezcla ingredientes solidos, cortelos en
pequenos trozos de un maximo de 2 cm.

e Siempre rellene primero con los ingredientes
solidos el recipiente de mezclado (11b).

e Para preparar ingredientes duros puede ser de
ayuda iniciar el dispositivo antes de triturar para
obtener la maxima eficiencia.

e Silaaccion de mezclado se para al realizar la
mezcla o los ingredientes se adhieren en los
lados del recipiente de mezcla, puede que no
haya suficiente liquido para mezclar de forma
eficiente.

e Use el botén Turbo (3) cuando se mezclan
ingredientes solidos 0 muy viscosos para evitar
que la cuchilla se bloquee.

Precaucion

e No se deben procesar ingredientes carbonados
o calientes. Deje que los liquidos calientes se
enfrien hasta la temperatura ambiente antes de
iniciar el proceso.

Pare inmediatamente el proceso y desconecte el
aparato si los liquidos o piezas del contenido que
se procesa se derraman.

Evite los movimientos bruscos, los golpes y las
caidas cuando esta en funcionamiento.

Pare inmediatamente el proceso cuando la
cuchilla esté bloqueada. Desmonte y retire la
obstruccién antes de continuar el proceso.

El conjunto de cuchillas solo se puede usar con el
recipiente mezclado acoplado.

El tiempo maximo de operacion del Smoothie2Go
es de 60 segundos.

Deje que el aparato se enfrie durante 3 minutos
antes de iniciar la siguiente preparacion.

Cuidado y limpieza (E)

e Limpie siempre la batidora de manoy los accesorios
correspondientes detenidamente con agua 'y
detergente antes del primer uso y tras cada uso.
Desenchufe la batidora de mano antes de
limpiarla.

e No sumerja el cuerpo del motor (4) o las cajas de

engranajes (8g) en agua u otro liquido. Limpiela

s6lo con un pafo seco.

«La tapa (9a) puede limpiarse bajo el chorro del

grifo. No la sumerja en agua ni la lave en el

lavavajillas.»

Los portacuchillas (8a, 8b, 8c) pueden limpiarse

con el cepillo especial (10) y agua corriente o en

el lavavajillas.

Todas las demas piezas pueden lavarse en un

lavavajillas. No use limpiadores abrasivos que

pudieran arafnar la superficie.

Puede quitar los anillos de goma antideslizantes

de la parte inferior de los recipientes para una

limpieza extra exhaustiva.

e Cuando procese alimentos con alto contenido en
pigmentos (por €j. zanahorias), los accesorios se
pueden decolorar. Pase un pano con aceite
vegetal sobre estas piezas antes de limpiarlas.

Garantia y servicio técnico

Para obtener informacion detallada, consulte el
cuaderno de la garantia y el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.

Tanto las especificaciones de diseno del producto
como estas instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.

desechos domésticos al final de su vida util.

La licuadora podra depositarse en un Centro =
de Servicio Tecnico Braun o en los correspondientes
puntos de recogida que existan en su pais.

Los materiales y objetos destinados a 1l
entrar en contacto con alimentos Q f
cumplen las disposiciones del

Reglamento europeo 1935/2004.

Por favor no depositar el producto en los K
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Guia de resolucion de problemas

Problema

Causas potenciales

Solucion

La batidora de mano
no funciona.

No hay corriente

Compruebe que el aparato esté conectado.
Compruebe los fusibles/interruptores de su casa.
Si no se corresponde con ninguna de las de arriba
contacte con el Servicio Técnico de Braun.

El recipiente de
mezclado esta
perdiendo liquido.

El conjunto de cuchilla
no esta colocado en la
posicion adecuada o
esta desgastado.

Compruebe que el conjunto de cuchilla se haya
montado correctamente y no esté danado

El conjunto de cuchilla
no esta enroscado
correctamente al
recipiente de mezclado

Revise la posicion del conjunto de cuchilla

El triturado no es el
adecuado, la cuchilla
esta bloqueada o la
velocidad es
demasiado lenta

El recipiente de
mezclado ha
desbordado.

Compruebe la maxima recomendacioén de cantidad

Las partes grandes del
contenido bloquean la
cuchilla

Pare inmediatamente el triturado, extraiga la pieza del
motor del conjunto de la cuchilla y retira la obstruccion
antes de proceder.

Siga las recomendaciones sobre el orden correcto de
los ingredientes, el contenido duro debe colocarse en la
parte inferior de la botella

Corte el contenido duro en pequefios trozos antes de
triturarlo

Siga las recomendaciones para iniciar primero el motor
y gire el aparato para triturar.

El conjunto de cuchilla
no se puede
desenroscar

Se procesaron
ingredientes calientes

Moje el recipiente de mezclado en agua caliente
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Portugués

Os nossos produtos sao concebidos de forma a
cumprir os padroes mais elevados de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que tire o
maximo partido do seu novo aparelho Braun.

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Por favor, leia as instrugdes de utilizacao
atentamente e na integra antes de utilizar o
aparelho e guarde-as para referéncia futura.
Remova todas as embalagens e etiquetas e
elimine-as adequadamente.

Atencao

o As laminas sao muito afiadas!
Para evitar ferimentos,

manuseie as laminas com o
maximo cuidado.

® Deve-se ter cuidado ao manusear as
laminas cortantes afiadas, ao esva-
ziar a taca e durante a limpeza.

¢ Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitagoes fisicas, sen-
soriais ou mentais ou sem experién-
cia e conhecimentos, se supervisio-
nadas ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso com-
preendam os perigos envolvidos.

* Nao deixe que criancas brinquem
com o aparelho.

e Este aparelho ndo deve ser usado
por criangas.

¢ N&o deixe que criangas se aproxi-
mem do aparelho e do cabo de ali-
mentacao do mesmo.

¢ Desligue sempre o aparelho e desco-
necte-o da tomada, quando este for
deixado sem vigilancia e antes de o
montar, desmontar, limpar e armaze-
nar.

¢ Em caso de dano, o cabo de alimen-
tacdo tem de ser substituido pelo
fabricante, por um seu agente de
assisténcia técnica ou por uma pes-
soa igualmente qualificada com vista
a evitar potenciais perigos.

¢ Antes de conectar o aparelho a
corrente, verifique se a voltagem
indicada na base do aparelho
corresponde a do seu lar.

¢ Este aparelho foi concebido ape-
nas para uso domestico e para pro-
cessar quantidades domeésticas
normais.

* Nao utilize nenhuma peca no micro-
ondas.

* Limpe todas as pecas antes da
primeira utilizagdo ou conforme
necessario, seguindo as instrucoes
na seccao «Cuidados e limpeza».

Pecas e acessorios

Regulador de velocidade variavel
Botao de velocidade variavel (on/off)
Botéo Turbo (T)
Pecga do motor
Botdes de libertacao EasyClick
Pé da varinha
Copo
Acessorio espiralizador 1250 ml
a lamina para Pappardelle (encaixe)
b lamina para Tagliatelle (encaixe)
¢ lamina para Linguine (encaixe)
d Suporte de utensilios
e Tubo de enchimento
f Impulsor com cruz de fixacdo
g Mecanismo de velocidades
h Recipiente
i Anel de borracha antiderrapante
9 Acessorio picador de 1250 ml «bc»
a Tampa (com engrenagem)
b Lamina picadora
¢ Lamina para gelo
10 Escova
11 Acessorio Smoothie2Go 600 ml
a Conjunto da lamina
b Recipiente de mistura
¢ Tampa com bocal para beber

O~NO O WN =

Como utilizar o aparelho

Ajustar a velocidade

Ao ativar o botao de velocidade variavel (2), a
velocidade de processamento corresponde ao
ajuste do regulador de velocidade variavel (1).
Quanto mais alto for o ajuste, mais rapida é a
velocidade de picagem.

Pode ajustar facilmente a velocidade durante o
funcionamento rodando o regulador de velocidade.
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A velocidade de processamento maxima pode ser

atingida pressionando o botédo Turbo (3). Também

pode utilizar o botao Turbo para potentes impulsos
instantaneos, sem ter de manipular o regulador de
velocidade.

Eixo de mistura (A)

A varinha magica adequa-se perfeitamente a

preparacao de pastas, molhos, molhos para salada,

sopas, alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite. Para obter os
melhores resultados, use a velocidade mais alta.

Montagem e operacao

¢ Encaixe o eixo de mistura (6) na peca do motor
até fazer clique.

e Coloque o eixo de mistura na mistura a misturar.

Entdo, ligue o aparelho.

Misture os ingredientes até obter a consisténcia

pretendida com um suave movimento

ascendente e descendente.

ApOs a utilizacao, desconecte a varinha magica

da tomada e pressione os botdes de libertacao

EasyClick (5) para desencaixar o eixo de mistura.

Atencédo

e Se usar o aparelho para reduzir a puré alimentos
quentes num tacho ou panela, retire-o da fonte
de calor e certifique-se de que o liquido ndo esta
a ferver. Deixe os alimentos quentes arrefecerem
ligeiramente, a fim de evitar o risco de
escaldadura.

e Nao deixe a varinha magica pousada numa
cagarola quente na placa quando nao estiver a
ser usada.

Exemplo de receita: Pesto verde

Y2 dente de alho

25 g de queijo Parmesao

20 g de pinhdes

50 ml de azeite

25 g de tomate seco

20 g de manijericao

Sal e pimenta a gosto

e Cologue todos os ingredientes no copo, na
ordem indicada.

e Cologue a varinha magica no fundo do copo.
Misture na velocidade Turbo até atingir a
consisténcia desejada.

Acessorio espiralizador (B)

O acessorio espiralizador é perfeitamente
adequado para preparar todos os tipos de massa

de legumes, saladas ou pratos de fruta decorativos.

e Consulte o Guia de processamento B para
alimentos recomendados, velocidades e formas
resultantes.
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Antes de Utilizar o seu Aparelho

Para os melhores resultados, os legumes/frutos
devem ser idealmente frescos, de cultivo reto e
de formato alongado.

Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(8i) esta encaixado no fundo do recipiente.

Montagem e operacao

As laminas (8a/8b/8c) sao muito afiadas!
Segure-as sempre pela parte lateral e manuseie-
as com cuidado.

Coloque o suporte de utensilios (8d) no
recipiente (8h) e insira de seguida o suporte da
lamina (8a/8b/8c).

A sequir, insira o tubo de enchimento (8e) e
rode-o para a direita de modo a engatar com um
clique.

Alinhe a peca do motor (4) com o mecanismo de
velocidades (8g) e pressione as pecas uma
contra a outra até fazerem clique.

Adapte o mecanismo de velocidades ao impulsor
com cruz de fixacao (8f) e rode-o para a
esquerda até bloquear.

Encha o tubo com os alimentos e certifique-se de
que a cruz de fixacao a partir do impulsor perfura
o centro do ingrediente.

Ligue o aparelho a tomada, escolha a velocidade
correta e empurre lentamente o alimento
perfurado pelo tubo.

Quando o processamento tiver terminado,
desligue da tomada e desencaixe o impulsor com
cruz de fixacdo do mecanismo de velocidades,
rodando-o para a direita para o desengatar.
Pressione os botdes de libertacéo EasyClick (5)
para desencaixar a peca do motor.

Desmonte o tubo de enchimento rodando-o para
a esquerda.

Retire o suporte de utensilios com o suporte da
lamina engatado.

Vire ao contrario para soltar o suporte da lamina
e vaze o conteudo do recipiente.

Atencao

Nao utilize o acessorio espiralizador (8) para
processar alimentos congelados. O
processamento poderia danificar as laminas.

Se a conexao entre o alimento e a cruz de fixagao
ficar solta, pare o aparelho, retire o impulsor e
volte a perfurar o alimento na cruz de fixagao.
Perfure primeiro os legumes/frutos duros (por
ex. cenouras) na cruz de fixacao antes de encher
o tubo.

Para os melhores resultados culinarios, é
recomendado cozinhar a vapor as espirais de
legumes.

Nunca coloque o recipiente no forno de
microondas

Exemplo de receita: Muffins de legumes com

chourico
300 g de cenouras



200 g de batatas

300 g de courgette

60 g de chourico

4 ovos

Ya c. c. de pimento vermelho

1 c. c. de tomilho picado

100 g de queijo Edam ralado

Sal e pimenta a gosto

Formas de papel para muffins

¢ Siga as instrucdes acima para cortar a courgette,

as batatas e as cenouras em espiral.

Cozinhe a vapor as espirais de legumes até

ficarem al dente e escoe.

Corte o chourigo e misture os restantes

ingredientes.

e Coloque as espirais de legumes na forma de papel
para muffins, adicione a massa de ovos batidos e
coza no forno até a massa ficar crocante.

e Sirva com o molho de tomate recomendado.

Acessorio picador (C)

O picador «bc» (9) é perfeitamente adequado para
preparar batidos, bebidas, purés, massas, gelo
picado ou para picar carne, queijo duro, cebolas,
ervas aromaticas, alho, legumes, pao, bolachas e
frutas de cascarija.

Consulte no Guia de processamento C as
quantidades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.

Antes da utilizacao

e Corte previamente os alimentos em pedacos
pequenos para picar mais facilmente.

e Remova 0sso0s, tenddes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

e Assegure que o anel de borracha antiderrapante
esta encaixado no fundo do recipiente picador.

Montagem e operacao

e Remova cuidadosamente a cobertura de plastico
dalamina.

As laminas (9b/9c) sao muito afiadas! Segure-as
sempre pela parte superior de plastico e
manuseie-as com cuidado.

Coloqgue a lamina no pino central do recipiente
picador. Pressione-a para baixo e gire-a de forma
a engatar.

Introduza alimentos no picador e coloque a
tampa (9a).

Para picar gelo, use a lamina para gelo especial
(9c) e cologue até 7 cubos de gelo no recipiente
picador.

Alinhe o picador com a peca do motor (4) e
encaixe-0s.

e Para operar o picador, ligue o aparelho. Durante
0 processamento, segure a peca do motor com
uma mao e o recipiente picador com a outra.
Pique sempre os alimentos mais duros (p. ex.
queijo parmesao) a velocidade maxima.

e Quando tiver terminado de picar, desconecte da
tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick (5) para desencaixar a peca do motor.

e [evante a tampa. Retire cuidadosamente a
lamina antes de vazar o conteudo do recipiente.
Para retirar a lamina, gire-a ligeiramente e depois
puxe-a para fora.

Atencao

e Nao use 0s acessorios picadores com laminas
picadoras para processar alimentos
extremamente duros, como frutas de casca rija
com casca, cubos de gelo, graos de café, graos
ou especiarias duras como, p. ex., noz-moscada.
O processamento destes alimentos poderia
danificar as laminas.

Se utilizar o aparelho para reduzir a puré
alimentos quentes, assegure que o liquido nao
esta a ferver. Deixe os alimentos quentes
arrefecerem ligeiramente, a fim de evitar o risco
de escaldadura.

® Apenas o acessorio picador «bc» com a lamina
especial para gelo pode picar cubos de gelo.
Nunca coloque os recipientes picadores no forno
de micro-ondas.

0 valor nominal maximo baseia-se no picador MQ
20 «hc», que utiliza a poténcia maxima, e outros
acessorios recomendados podem utilizar
significativamente menos poténcia.

Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas secas com

mel (como recheio ou cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de agua (com aroma de baunilha)

e Coloque as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

e Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas

e Adicione 70 ml de agua (com aroma de baunilha).

e Volte a picar durante mais 1,5 segundos na
velocidade maxima.

Use o acessorio picador «hc» (acessorio opcional
disponivel no seu Centro de Assisténcia da Braun;
contudo, nao disponivel em todos os paises).

Acessorio Smoothie2Go (D)

O Smoothie2Go é perfeitamente adequado para
preparar sumos de fruta, smoothies e batidos de
leite. E ainda para cocktails e bebidas frias com
cubos de gelo. O recipiente de mistura também
pode ser utilizado para levar, utilizando a tampa
com bocal para beber.

Consulte no Guia de processamento D as
quantidades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.
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Antes de Utilizar o seu Aparelho

O Smoothie2Go s6 pode ser operado com 0
respetivo conjunto da lamina (11a) especial.
Fixe sempre o conjunto da lamina no recipiente
de mistura antes de encaixar a peca do motor.

Montagem e operacao

Encha o recipiente de mistura com ingredientes.
A sequir, fixe o conjunto da lamina no recipiente
de mistura, rodando-o para a direita até engatar.
Alinhe a peca do motor e pressione as pecas uma
contra a outra até fazerem clique.

Vire o Smoothie2Go montado ao contrario, ligue
o aparelho a tomada e selecione a velocidade
Turbo (3).

Segure a peca do motor com uma mao e segure
o recipiente de mistura com a outra mao.
Quando terminar de misturar, coloque o
recipiente de mistura na sua posigao original e
desligue da tomada.

Pressione os botdes de libertagao EasyClick (5)
para desencaixar a peca do motor.

Desmonte o conjunto da lamina e use a tampa
com bocal para beber (11c¢) para fechar o
Smoothie2Go.

Dicas para os melhores resultados

Quando misturar ingredientes solidos, corte-os
em pedagos pequenos, N0 Max. 2 cm.

Encha sempre o recipiente de mistura (11b)
primeiro com ingredientes solidos.

Para ingredientes especialmente duros, podera
ser Util iniciar o aparelho antes de rodar para
obter a maxima eficacia.

Se o aparelho parar de misturar durante a
operacao de mistura ou se ingredientes aderirem
a parede do recipiente de mistura, podera nao
haver liquido suficiente para misturar de forma
eficiente.

Utilize o botao Turbo (3) para misturar
ingredientes solidos ou com elevada viscosidade,
para evitar a estagnagao da lamina.

Atencgao

Nao processe ingredientes gaseificados ou
quentes. Deixe os liquidos quentes arrefecerem
para a temperatura ambiente antes do
processamento.

Interrompa imediatamente a operacao e
desconecte o aparelho da tomada se ocorrer
vazamento de liquidos ou partes do conteudo do
processamento.

Evite agitacoes fortes, batidas ou deixar cair o
aparelho durante a operagao.

Interrompa imediatamente a operacdo se a
lamina ficar bloqueada. Desmonte e elimine o
blogueio antes de continuar a operacao.

O conjunto da lamina s6 deve ser operado com o
recipiente de mistura encaixado.

O tempo de operagdo maximo para o
Smoothie2Go é de 60 segundos.
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e Deixe o aparelho arrefecer durante 3 minutos
antes de comecar a preparacao seguinte.

Cuidados e limpeza (E)

e Limpe sempre a varinha magica e 0s acessorios
adequados minuciosamente na primeira
utilizacao e apo6s cada utilizagdo com agua e
detergente.

Desconecte a varinha magica da tomada antes

de a limpar.

* NZo submerja a peca do motor (4) ou as caixas

de engrenagens (8g) em agua ou qualquer outro

liquido. Limpe apenas com um pano hiamido.

A tampa (9a) pode ser lavada sob agua corrente.

Nao submerja em agua nem coloque numa

maquina de lavar loica.

Os suportes das laminas (8a, 8b,8c) podem ser

limpos com a escova especial (10) sob agua

corrente e na maquina de lavar loica.

* Todas as restantes pecas podem ser lavadas
numa maquina de lavar loica. Nao use produtos
de limpeza abrasivos que possam riscar a
superficie.

® Pode remover 0s anéis de borracha
antiderrapantes do fundo dos recipientes para
uma limpeza rigorosa adicional.

e Ao processar alimentos com elevado teor de
pigmentos (p. ex. cenouras), 0s acessorios
podem ficar manchados. Passe 6leo vegetal
nessas pecas antes de limpa-las por completo.

Garantia e Assisténcia

Para informacdes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com.

Tanto as especificacdes de design como estas
instrucoes de utilizacao estao sujeitas a alteracoes

sem aviso prévio.

N&o elimine o produto no lixo doméstico
no fim da sua vida util. A eliminacao pode
ser efetuada num Centro de Assisténcia da

—
Braun ou em pontos de recolha adequados
disponiveis no seu pais.

Os materiais e 0s objetos destinados ao 1l

contacto com produtos alimenticios
estao em conformidade com as
prescrigcdes do regulamento Europeu
1935/2004.



Guia de resolucao de problemas

Problema

Potenciais causas

Solucao

A varinha magica nao
funciona.

Sem alimentacao

"Verifique se o aparelho esta conectado a tomada.
Verifique o fusivel/disjuntor da sua habitacao.

Se ndo for nenhuma das situagdes acima, contacte o
Centro de Assisténcia da Braun.”

O recipiente de mistura
tem fuga

O conjunto da lamina
nao esta na posicao
correta ou esta gasto

Verifique se o conjunto da lamina esta montado
corretamente e nao esta danificado

O conjunto da lamina
nao esta apertado
corretamente ao
recipiente de mistura

Verifique a posicao do conjunto da lamina

Mistura incorreta,
lamina presa ou
velocidade muito baixa

O recipiente de mistura
esta demasiado cheio

Verifique a recomendacgao de quantidade maxima

Pedacos grandes de
alimentos muito duros
a bloquear alamina

"Pare de misturar imediatamente, remova a pega do
motor do conjunto da lamina e elimine o bloqueio antes
de prosseguir”

"Siga as recomendacoes para a ordem correta dos
ingredientes, alimentos duros no fundo do recipiente”

"Corte os alimentos duros em pedacos pequenos antes
de misturar”

Siga a recomendacao para iniciar o motor primeiro e a
seguir virar o aparelho para misturar

O conjunto da lamina
nao pode ser
desapertado

Foram processados
ingredientes quentes

Mergulhe o recipiente de mistura em agua morna
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Italiano

| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli
standard piu elevati in termini di qualita, funzionalita
e design. Ci auguriamo che il Vostro nuovo
apparecchio Braun risponda pienamente alle Vostre
aspettative.

Prima dell’utilizzo

Si prega di leggere attentamente ed integralmente
le istruzioni d’uso prima di utilizzare il dispositivo e
conservarle per la consultazione. Rimuovere tutti gli
imballaggi e le etichette e smaltirliin modo
appropriato.

Attenzione

. Le lame sono molto affiliate!
Per evitare lesioni, si prega

di maneggiare le lame con
cautela.

* Maneggiare con cura le lame affilate,
prestare attenzione durante le
operazioni di svuotamento della
ciotola e la pulizia.

¢ Questo dispositivo puo essere utiliz-
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
esperienza e conoscenza, se sorve-
gliate o istruite su come utilizzare il
dispositivo in modo sicuro e se pren-
dono conoscenza die rischi implicati.

¢ | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

¢ | bambini non devono utilizzare que-
sto dispositivo.

¢ | bambini devono essere tenuti lonta-
ni dall’apparecchio e dal cavo di rete.

e Spegnere e staccare sempre I'appa-
recchio dall’alimentazione quando lo
silascia incustodito e prima di mon-
taggio, smontaggio, pulizia, conser-
vazione.

¢ Se il cavo dialimentazione é danneg-
giato, deve essere sostituito dal fab-
bricante, dal suo agente addetto
all’assistenza o da altre persone si-
milmente qualificate al fine di evitare
pericoli.
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Assicuratevi che il voltaggio del vostro
impianto elettrico corrisponda a quello
stampato sul fondo del prodotto.

L'apparecchio & stato progettato solo
per I'utilizzo a casa e per processare
guantita per la casa.

Non utilizzare le parti di questo
apparecchio nel forno a microonde.

Si prega di pulire tutte le parti pre-
cedentemente al primo utilizzo o
come richiesto, seguendo le istru-
zioni nella sezione Manutenzione e
Pulizia.

Parti e accessori

O~NO U~ WN =

10
1

Regolatore della velocita

Tasto per la velocita variabile (on/off)
Tasto turbo (T)

Corpo motore

Tasti di rilascio EasyClick

Gambo frullatore

Bicchiere graduato

Accessori spiralizzatore 1250 ml

a Lama pappardelle (inserto)

b Lama tagliatelle (inserto)

¢ Lama linguine (inserto)

d Supporto attrezzo

e Tubo di alimentazione

f Pestello con croce di trattenimento
g Attacco

h Recipiente

i Anello di gomma anti scivolo
Accesorio picardor «bc»

a Tapa (con engranaje)

b Hoja picadora

¢ Cuchilla para hielo

Spazzola

Accessorio Smoothie2Go da 600 ml
a Gruppo lame

b Contenitore di miscelazione

¢ Coperchio con beccuccio

Come utilizzare I’apparecchio

Impostazione della velocita

Attivando il tasto per la velocita variabile (2), la
velocita operativa corrisponde a quella impostata
sul regolatore della velocita (1). Maggiore € il valore
impostato, maggiore € la velocita di triturazione.

La regolazione della velocita puo avvenire
comodamente durante il funzionamento, ruotando il
regolatore della velocita. Premendo il tasto turbo (3)



si raggiunge la velocita massima. E inoltre possibile
utilizzare il tasto turbo per generare rapidi impulsi di
potenza massima senza dover manipolare il
regolatore della velocita.

Asta di miscelazione (A)

Il frullatore a immersione € ideale per preparare
salse, sughi, condimenti per insalata, zuppe,
omogeneizzati e anche per cocktail, frappe e
frullati. Per ottenere risultati ottimali, impostare la
velocita massima.

Montaggio e funzionamento

e Fissare I'asta di miscelazione (6) al corpo motore
fino allo scatto.

Posizionare I’asta di miscelazione nell’impasto da
miscelare. Accendere quindi I'apparecchio.
Miscelare gli ingredienti fino a raggiungere la
consistenza desiderata con un leggero
movimento dall’alto al basso.

Dopo I'utilizzo, scollegare il frullatore a
immersione e premere i tasti di rilascio EasyClick
(5) per staccare I'asta di miscelazione.

Attenzione

e Se si utilizza I'apparecchio per passare i cibi caldi
in una padella o in una pentola, rimuovere
quest’ultima dalla fonte di calore e accertarsi di
non portare il liquido ad ebollizione. Lasciare
raffreddare lentamente i cibi caldi per evitare il
rischio di scottature.

e Non lasciare il frullatore a immersione in una
pentola calda sul piano di cottura quando non in
uso.

Esempio di ricetta: Pesto verde

Y2 spicchio d‘aglio

25 g di parmigiano

20 g di pinoli

50 ml di olio d’oliva

25 g di pomodori secchi

20 g di basilico

Sale e pepe g.b.

e Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere graduato
nell’ordine indicato.

e Posizionare il frullatore a immersione sul fondo
del bicchiere graduato. Mescolare a velocita
Turbo fino a raggiungere la consistenza
desiderata.

Accessori spiralizzatore (B)

Gli accessori dello spiralizzatore sono ideali per
preparare qualunque tipo di pasta con verdure,
insalate o piatti con frutta decorativa.

e Fare riferimento alla Guida alla lavorazione B per i
cibi, le velocita raccomandate e le forme
risultanti.

Prima dell’utilizzo

e Per ottenere i migliori risultati le verdure e la frutta
dovrebbero essere fresche, dalla forma diritta e
allungata.

e Accertarsi che I’anello in gomma anti scivolo (8i)
sia fissato sul fondo del recipiente.

Montaggio e funzionamento

e Lelame (8a/8b/8c) sono molto affilate!
Maneggiarle sempre con cautela tenendole dal
bordo.

Collocare il supporto attrezzo (8d) sul recipiente
(8h) e di seqguito inserire il porta lama (8a/8b/8c).
Successivamente inserire il tubo di alimentazione
(8e) e avvitarlo in senso orario fino allo scatto.
Allineare il corpo motore (4) con I'attacco (8g) e
premere i pezzi uno contro I'altro fino allo scatto.
Adattare I'attacco al pestello con croce di
trattenimento (8f) e avvitarlo in senso antiorario
fino al bloccaggio.

Riempire il tubo col cibo e assicurarsi che la
croce di trattenimento del pestello infilzi la parte
centrale dell’ingrediente.

Collegare I‘apparecchio, scegliere la giusta
velocita e premere lentamente giu per il tubo il
cibo infilzato.

Quando la procedura € completata, scollegare e
staccare il pestello con la croce di trattenimento
dall’attacco girandolo in senso orario per
sbloccarlo.

Premere i tasti di rilascio EasyClick (5) per
staccare il corpo motore.

Smontare il tubo di alimentazione girandolo in
senso antiorario.

Estrarre il supporto dell‘attrezzo con il porta lama
inserito.

Girare per rilasciare il porta lama e versare il
contenuto del recipiente.

Attenzione

e Non utilizzare gli accessori dello spiralizzatore (8)
per lavorare i cibi congelati. La lavorazione pud
danneggiare le lame.

Se si perde il contatto tra il cibo e la croce di
trattenimento, fermare I'apparecchio, estrarre il
pestello e infilzare di nuovo il cibo con la croce di
trattenimento.

Infilzare prima la frutta e le verdure dure (per es.
carote) con la croce di trattenimento poi riempire
il tubo.

Per i migliori risultati in cucina, si raccomanda di
cuocere al vapore le spirali di verdure.

Non utilizzare mai il recipiente nel forno a
microonde

Esempio di ricetta: Muffin alle verdure con chorizo
300 g di carote

200 g di patate

300 g di zucchine

60 g di chorizo
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4 uova

Y4 di cucchiaino di pepe di Caienna
1 cucchiaino di timo tritato

100 g di edamer grattugiato

Sale e pepe g.b.

Stampl di carta per muffin

e Seguire le istruzioni sopra per spiralizzare le
zucchine, le patate e le carote.

Cuocere al vapore le spirali finché non sono al
dente, poi scolare.

Tagliare il chorizo e mescolare il resto degli
ingredienti.

Mettere le spirali di verdure negli stampi per
muffin, aggiungere I'impasto d’uovo e cuocere in
forno finché I'impasto non diventa croccante.

Si raccomanda di servire con salsa di pomodoro.

Tritatutto (C)

Il tritatutto «bc» (9) € ideale per preparare frullati,
bevande, pure, pastelle, ghiaccio tritato o per tritare
carne, formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio,
verdure, pane, cracker e noci.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione C per le
quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Prima dell’utilizzo

Innanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

Accertarsi che I’anello in gomma anti-scivolo sia
fissato sul fondo del recipiente tritatutto.

Montaggio e funzionamento

Rimuovere con cautela la copertura di plastica
dalla lama.

Le lame (9b/9c) sono molto affilate! Maneggiarle
sempre con cautela tenendole dalla parte
superiore in plastica.

Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente tritatutto. Premere la lama verso il
basso e ruotarla per bloccarla in posizione.
Riempire il tritatutto con il cibo e mettere il
coperchio (9aa).

Per tritare il ghiaccio utilizzare la speciale lama
per ghiaccio (9c) e riempire il recipiente tritatutto
con non piu di 7 cubetti di ghiaccio.

Allineare il tritatutto con il corpo motore (4) e
agganciare le due parti fino allo scatto.
Accendere I’'apparecchio per utilizzare il tritatutto.
Durante la lavorazione, tenere il corpo motore
con una mano e il recipiente tritatutto con I’altra
mano.

Tritare sempre i cibi solidi (p.e. il parmigiano) alla
massima velocita.

Quando la tritatura € completata, scollegare e
premere i tasti di rilascio EasyClick (5) per
staccare il corpo motore.
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Sollevare il coperchio. Estrarre la lama con
cautela prima di versare il contenuto del
recipiente. Per rimuovere la lama, ruotarla
leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare i tritatutto con le lame tritatutto per
lavorare cibi molto duri come noci non sbucciate,
cubetti di ghiaccio, chicchi di caffe, cereali o
spezie dure come la noce moscata. La
lavorazione di questi cibi pud danneggiare le
lame.

Se si utilizza ’apparecchio per passare i cibi
caldi, accertarsi di non portare il liquido ad
ebollizione. Lasciare raffreddare lentamente i cibi
caldi per impedire il rischio di scottature.

Solo il tritatutto «bc» con la speciale lama per
ghiaccio consente di tritare i cubetti di ghiaccio.
Non mettere mai i recipienti tritatutto nel forno a
microonde.

Il valore massimo si basa sul tritatutto MQ 20 «hc»
che carica maggiormente la rete elettrica, gli altri
accessori raccomandati potrebbero caricarla molto
meno.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con

miele (come farcitura per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

e Riempire il recipiente tritatutto «<hc» con prugne
secche e miele cremoso.

e Conservare in frigorifero a 3°C per 24 ore.

Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla

vaniglia).

Continuare a tritare per altri 1,5 secondi alla

massima velocita.

Utilizzare I'accessorio tritatutto «<hc» (accessorio
opzionale disponibile presso il centro di assistenza
Braun; non in tutti i paesi).

Accessorio Smoothie2Go (D)

Smoothie2Go ¢ ideale per preparare succhi di
frutta, frullati e frappé, ma anche cocktail e bevande
fresche con cubetti di ghiaccio. Utilizzando il
coperchio con beccuccio, il contenitore di
miscelazione puo anche essere trasportato.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione D per le
quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Prima dell’utilizzo

e Smoothie2Go puo essere utilizzato solo
impiegando il suo gruppo lame speciale (11a).

e Fissare sempre il gruppo lame al contenitore di
miscelazione prima del corpo motore.



Montaggio e funzionamento

Introdurre gli ingredienti nel contenitore di
miscelazione.

Quindi fissare il gruppo lame al contenitore di
miscelazione ruotandolo in senso orario fino a
quando non si blocca.

Allineare il corpo motore e premere i pezzi uno
contro I'altro fino allo scatto.

Capovolgere lo Smoothie2Go montato, collegare
I’apparecchio e selezionare la velocita turbo (3).
Tenere il corpo motore con una mano e il
contenitore di miscelazione con I'altra.

Al termine della miscelazione, ruotare il
contenitore di miscelazione nella posizione
originale e scollegare I’apparecchio.

Premere i tasti di rilascio EasyClick (5) per
staccare il corpo motore.

Smontare il gruppo lame e utilizzare il coperchio
con beccuccio (11c¢) per chiudere Smoothie2Go.

Suggerimenti per risultati ottimali

Durante la miscelazione di ingredienti solidi,
tagliarli in piccoli pezzi di max. 2 cm.

Introdurre per primi nel contenitore di
miscelazione (11b) sempre gli ingredienti solidi.
Per ingredienti particolarmente duri, potrebbe
essere utile avviare I’'apparecchio prima di
ruotarlo per raggiungere la massima efficienza.
Se I’azione di miscelazione si arresta o gli
ingredienti si attaccano ai lati del contenitore di
miscelazione, € possibile che non vi sia liquido
sufficiente per la miscelazione.

Per evitare che le lame si blocchino, si
raccomanda di usare il tasto turbo (3) per
miscelare ingredienti solidi 0 molto viscosi.

Attenzione

Non lavorare ingredienti caldi o gassati. Lasciare
raffreddare i liquidi caldi a temperatura ambiente
prima di lavorarli.

Interrompere immediatamente I’'uso e scollegare
I’apparecchio se liquidi o parte del contenuto
lavorato fuoriescono.

Evitare di scuotere violentemente, urtare o far
cadere I'apparecchio durante I’'uso.
Interrompere immediatamente I’'uso se una lama
si blocca. Smontare e rimuovere il blocco prima
di continuare.

Il gruppo lame andrebbe utilizzato solo con il
contenitore di miscelazione montato.

La massima durata di funzionamento per
Smoothie2Go & di 60 secondi.

Lasciare raffreddare I’'apparecchio.per 3 minuti
prima di procedere con la preparazione
successiva.

Cura e pulizia (E)

Per il primo utilizzo e dopo ogni uso pulire sempre
accuratamente il frullatore a immersione e gli
accessori adatti con acqua e detergente.

Prima della pulizia scollegare il frullatore a
immersione.

Non immergere il corpo motore (4) o gli attacchi
(8g) nell’acqua o in altri liquidi. Pulire solo con un
panno umido.

Il coperchio (9a) pud essere sciacquato sotto
I’acqua corrente. Non immergere nell’acqua e
non usare in lavastoviglie.

| porta lama (8a, 8b, 8c) possono essere puliti
con la spazzola adatta (10) sotto I’'acqua corrente
e in lavastoviglie.

Tutte le altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Non utilizzare detergenti abrasivi
che possono graffiare la superficie.

Per una pulizia particolarmente accurata &
possibile rimuovere I’anello in gomma anti-
scivolo dal fondo del recipiente.

Durante la lavorazione di cibi ad alta
concentrazione di pigmento (ad es. carote), gli
accessori possono cambiare colore. Strofinare
queste parti con olio vegetale prima di pulirle.

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com.

Le specifiche di progettazione e le presenti
istruzioni d’uso sono soggette a modifica senza
preawviso.

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti
domestici quando non piu necessario.
Il prodotto puo essere smaltito presso un

E

centro di assistenza Braun o un centro
di raccolta adatto del proprio paese.

| materiali e gli oggetti destinati al contatto
con prodotti alimentari sono conformi
alle prescrizioni del regolamento

Wl

Europeo 1935/2004.
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Guida alla risoluzione degli errori

Problema

Cause potenziali

Soluzione

Il frullatore a immersio-
ne non funziona.

Alimentazione assente

Verificare che I’'apparecchio sia collegato.

Controllare il fusibile o I'interruttore automatico della
propria abitazione.

Nel caso in cui la causa non sia riconducibile a nessuna
delle voci sopra indicate, contattare il servizio clienti
Braun.

Il contenitore di
miscelazione perde

Il gruppo lame non &
nella posizione corretta
0 é usurato

Verificare che il gruppo lame sia montato correttamente
e non presenti danni

Il gruppo lame non &
avvitato correttamente
al contenitore di
miscelazione

Controllare la posizione del gruppo lame

Miscelazione non
corretta, lama bloccata
o velocita troppo bassa

Il contenitore di
miscelazione ¢ troppo
pieno

Controllare la quantita massima raccomandata

Pezzi di alimenti di
grandi dimensioni e
duri bloccano la lama

Interrompere immediatamente la miscelazione,
rimuovere il corpo motore dal gruppo lame e rimuovere
il blocco prima di continuare

Seguire le raccomandazioni per I'ordine degli
ingredienti corretto: gli alimenti duri vanno posizionati
sul fondo della bottiglia

Tagliare gli alimenti duri in piccoli pezzi prima della
miscelazione

Seguire le raccomandazioni per avviare il motore e
ruotare I'apparecchio per la miscelazione

Il gruppo lame non pud
essere svitato

Sono stati lavorati
ingredienti caldi

Immergere il contenitore di miscelazione in acqua calda
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan
de strengste normen inzake kwaliteit, functionaliteit
en design. Wij hopen van harte dat u geniet van uw
nieuw Braun-toestel.

VG6or gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en volledig
voordat u het toestel gebruikt en bewaar ze voor
toekomstige raadpleging. Verwijder de verpakking
en alle etiketten volgens de voorschriften.

Waarschuwing

. De messen zijn uiterst
scherp! Om letsels te vermij-

den moeten de messen zeer

voorzichtig gehanteerd
worden.

* Er moet voorzichtig te werk worden
gegaan bij de hantering van scherpe
snijmessen, de lediging van de kom
en tijdens de reiniging.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde fy-
sieke, zintuiglijke of mentale vermo-
gens of een gebrek aan ervaring en
kennis tenzij onder speciaal toezicht
of wanneer ze werden geinstrueerd in
het veilige gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbonden risico’s
kennen.

¢ Kinderen mogen niet met het appa-
raat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen.

¢ Kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden van het apparaat en zijn
netsnoer.

¢ Ontkoppel of schakel het apparaat
altijd uit wanneer u het alleen laat en
voor het gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of opgeborgen wordt.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet
het vervangen worden door de
fabrikant, diens onderhoudsverte-
genwoordiger of personen met

vergelijkbare kwalificaties om
gevaarlijke situaties te voorkomen.

¢ Controleer, voordat u de stekker in
het stopcontact steekt, of het volta-
ge van het stopcontact overeenkomt
met het voltage dat staat vermeld op
de onderkant van het apparaat.

¢ Hetapparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-
werken van huishoudelijke hoeveel-
heden.

e Gebruik geen van de onderdelen in
de magnetron.

¢ Reinig alle onderdelen voor het eer-
ste gebruik of wanneer nodig,
volgens de instructies in de rubriek
«Onderhoud en reiniging».

Onderdelen en accessoires

Variabele snelheidsregelaar
Variabele snelheidsknop (on/off)
Turboknop (T)
Motordeel
EasyClick-vrijgaveknoppen
Blendervoet
Beker
1250 ml Spiraalaccessoire
a Pappardelle-mes (inzetstuk)
b Tagliatelle-mes (inzetstuk)
¢ Linguine-mes (inzetstuk)
d Gereedschaphouder
e Vulbuis
f Duwer met bevestigingskruis
g Aandrijving
h Kom
i Slipvrije rubberring
9 Hakmolen «bc»

a Deksel (met uitrusting)

b Hakmes

c ldsmes
10 Borstel
11 600 ml Smoothie2Go-accessoire
a Meseenheid
b Mengbeker
¢ Deksel met drinktuit

oO~NOUOWN =

Hoe gebruikt u het toestel

De snelheid instellen

Wanneer de variabele snelheidsknop (2) wordt
geactiveerd, komt de verwerkingssnelheid overeen
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met de instelling van de variabele snelheidsregelaar
(1). Hoe hoger de instelling, hoe hoger de
haksnelheid. U kunt de snelheid naar wens
aanpassen tijdens de werking door aan de
snelheidsregelaar te draaien.

De maximale verwerkingssnelheid kan worden
bereikt door te drukken op de turboknop (3). U kunt
de turboknop ook gebruiken voor korte, krachtige
pulsen zonder de snelheidsregelaar te moeten
regelen.

Staafmixervoet (A)

De staafmixer is ideaal voor het bereiden van dips,
sauzen, dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes. Voor optimale resultaten
gebruikt u de hoogste snelheid.

Montage en bediening

e Maak de staafmixervoet (6) vast aan de motor tot
hij vastklikt.

Zet de staafmixervoet in het te pureren mengsel.
Zet het toestel dan aan.

Pureer de ingrediénten met een zachte beweging
omhoog en omlaag tot de gewenste consistentie
is bereikt.

Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick-vrijgaveknoppen (5) om de
staafmixervoet los te maken.

Opgelet
¢ Indien u het toestel gebruikt om puree te maken

van warm eten in een pan of pot, haal de pan of
pot dan van het vuur en let erop dat de vloeistof
niet kookt. Laat warm voedsel licht afkoelen om
brandwonden te voorkomen.

Laat de staafmixer niet in een warme pan op het
vuur zitten wanneer u hem niet gebruikt.

Voorbeeld van een recept: Groene pesto

Y2 knoflookteen

25 g Parmezaanse kaas

20 g pijnboompitten

50 ml olijfolie

25 g gedroogde tomaten

20 g basilicum

Zout en peper naar smaak

e Doe alle ingrediénten in de beker, in de
bovenstaande volgorde.

e Plaats de handmixer op de onderzijde van de
beker. Meng op Turbo-snelheid tot de gewenste
consistentie is bereikt.

Spiraalaccessoire (B)

Het spiraalaccessoire is ideaal voor het bereiden
van groentenpasta, salades of mooie fruitschotels.
Raadpleeg Bereidingsgids B voor aanbevolen
ingrediénten, snelheden en vormen.
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Voor gebruik

e Voor de beste resultaten moeten de groenten/
fruit vers, recht en lang zijn.

e Controleer of de slipvrije rubberring (8i) is
vastgemaakt aan de onderzijde van de kom.

Montage en bediening

e De messen (8a/8b/8c) zijn zeer scherp! Houd ze
altijd vast aan de zijkant en hanteer ze
voorzichtig.

e Zet de gereedschaphouder (8d) op de kom (8h)

en breng daarna de meshouder aan (8a/8b/8c).

Plaats dan de vulbuis (8e) en draai rechtsom

zodat ze vastklikt.

Breng het motordeel (4) op één lijn met de

aandrijving (8g) en duw de stukken samen tot ze

vastklikken.

Pas de aandrijving aan op de duwer met het

bevestigingskruis (8f) en draai linksom tot deze

vastklikt.

e Vul de buis met voedsel en controleer of het

bevestigingskruis vanaf de duwer in het midden

van het ingrediént steekt.

Steek de stekker in het stopcontact, kies de juiste

snelheid en duw het eten langzaam door de buis.

Na afloop trekt u de stekker uit het stopcontact

en maakt u de duwer met het bevestigingskruis

los van de aandrijving, door rechtsom te draaien

om los de klikken.

e Druk op de EasyClick-vrijgaveknoppen (5) om het
motordeel los te maken.

e Maak de vulbuis los door linksom te draaien.

Neem de gereedschaphouder met bevestigde

meshouder eruit.

Draai rond om de meshouder los te maken en

giet de inhoud van de kom uit.

Opgelet

e Gebruik het spiraalaccessoire (8) niet om

bevroren voedsel te verwerken. Het verwerken

kan de messen beschadigen.

Indien de verbinding tussen het eten en het

bevestigingskruis loskomt, stopt u het toestel,

neemt u de duwer eruit en steekt u het eten

opnieuw op het kruis.

Steek harde groenten/fruit (bijv. wortels) eerst op

het bevestigingskruis voordat u de buis vult.

e Voor optimale resultaten wordt het aanbevolen
om de groentenspiralen te stomen.

e Zet de kom nooit in de magnetronoven

Voorbeeld van een recept: Groentenmuffins met
chorizoworst

300 g wortels

200 g aardappelen

300 g courgettes

60 g chorizoworst

4 eieren

s theelepel rode peper

1 theelepel gehakte tijm

100 g gemalen Edam-kaas




Zout en peper naar smaak

Papieren muffin-kopjes

* Volg de bovenstaande instructies om spiralen van
courgettes, aardappelen en wortels te maken.

e Stoom de groentenspiralen tot ze al dente zijn en

giet het water weg.

Snij de chorizoworst in stukjes in meng de

overige ingrediénten.

* Doe de groentenspiralen in de muffin-kopjes,

voeg de gemengde eimassa toe en bak in de

oven tot het geheel knapperig is.

Indien mogelijk, dient u op met tomatensaus.

Hakmolen (C)

De «bc» hakker (9) is ideaal voor het bereiden van
shakes, drankjes, purees, beslag of gemalen ijs of
het hakken van vlees, harde kaas, uien, specerijen,
knoflook, groenten, brood, crackers en noten.

Raadpleeg bereidingsgids C voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Voor gebruik
¢ Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om

eenvoudiger te hakken.

* Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees
om schade aan de messen te voorkomen.

e Controleer of de slipvrije rubberring is
vastgemaakt aan de onderzijde van de hakkom.

Montage en bediening

e Verwijder voorzichtig de plastic afdekking van het
mes.

e De messen (9b/9c) zijn zeer scherp! Houd ze
altijd vast aan het plastic deel bovenaan en
hanteer ze voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de hakkom.

Duw het omlaag en draai het zodat het vastklikt.

Vul de hakmolen met voedsel en zet het deksel

(9a) erop.

e Voor het malen van ijs gebruikt u het speciale

ijsmes (9c¢) en doet u maximaal 7 ijsblokjes in de

hakkom.

Breng de hakmolen op één lijn met het motordeel

(4) en klik samen.

e Om de hakmolen te bedienen zet u het toestel
aan. Tijdens de bereiding houdt u het motordeel
met een hand vast en de hakkom met de andere
hand.

e Hak harder voedsel (bijv. Parmezaanse kaas)

altijd met maximale snelheid.

Trek na het hakken de stekker uit en druk op de

EasyClick-vrijgaveknoppen (5) om het motordeel

los te maken.

Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit

voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om het

mes te verwijderen, draait u er voorzichtig aan en
dan trekt u het los.

Opgelet
e Gebruik de hakmolens met hakmessen niet om

extreem hard voedsel te verwerken, zoals noten
in de schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of
harde specerijen zoals nootmuskaat. Het
verwerken van deze voedingsmiddelen kan de
messen beschadigen.

Indien u het apparaat gebruikt om puree te
maken van warm voedsel, let er dan op dat de
vloeistof niet kookt. Laat warm voedsel licht
afkoelen om brandwonden te voorkomen.
Enkel het «bc» hakaccessoire met het speciale
ijsmes mag worden gebruikt om ijsblokjes te
malen.

Zet de hakkommen nooit in de magnetronoven.

Maximaal vermogen is gebaseerd op de hakker
MQ 20 «hc», die het meeste stroom verbruikt;
andere aanbevolen hulpstukken verbruiken
mogelijk veel minder stroom.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met
honing (als vulling voor pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «<hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Opslaan bij 3 °C in de koelkast gedurende 24 uur.

e Voeg 70 ml water (met vanillesmaak) toe.

e Hak nog eens 1,5 seconden op maximale
snelheid.

Hak opnieuw gedurende 1,5 seconde.

Gebruik het hakaccessoire «hc» (optioneel
accessoire verkrijgbaar bij uw Servicecentrum van
Braun; echter niet in elk land).

Smoothie2Go-accessoire (D)

De Smoothie2Go is perfect geschikt voor het
bereiden van fruitsappen, smoothies en milkshakes.
Ook cocktails en koele dranken kunnen worden
bereid met ijsblokjes. Dankzij de deksel met
drinktuit kan de mengbeker overal meegenomen
worden.

Raadpleeg Bereidingsgids D avoor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Voor gebruik

e De Smoothie2Go mag enkel gebruikt worden met
de speciale meseenheid (11a).

e Maak de meseenheid altijd vast aan de
mengbeker voordat u het motordeel bevestigt.

Montage en bediening

e Vul de mengbeker met ingrediénten.
¢ Maak dan de meseenheid vast aan de
mengbeker door ze rechtsom vast te klikken.
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e Breng het motordeel op één lijn en duw de
stukken samen tot ze vastklikken.

e Keer de gemonteerde Smoothie2Go om, steek
de stekker in het stopcontact en kies de
turbostand (3).

e Houd het motordeel vast in één hand en
ondersteun de mengbeker met uw andere hand.

e Wanneer u klaar bent met mixen, draait u de
mengbeker om naar zijn originele stand en trekt u
de stekker uit het stopcontact.

e Druk op de EasyClick-vrijgaveknoppen (5) om het
motordeel los te maken.

e Demonteer de meseenheid en gebruik de deksel
met drinktuit (11c) om de Smoothie2Go te
sluiten.

Tips voor de beste resultaten

e Wanneer vaste ingrediénten worden gemengd,
snijd u ze in kleine stukjes van max. 2 cm.

e Vul vaste ingrediénten altijd eerstin de
mengbeker (11b).

e Voor bijzonder harde ingrediénten kan het handig
zijn om het toestel eerst te starten voordat de
maximale efficiéntie wordt bereikt.

¢ |ndien het mengen stilvalt of ingrediénten blijven
kleven aan de zijkant van de mengbeker, is er
mogelijk niet voldoende vloeistof om efficiént te
mengen.

e Gebruik de turboknop (3) wanneer vaste of
uiterst viskeuze ingrediénten worden gemengd,
om te vermijden dat het mes komt vast te zitten.

Opgelet

e Koolzuurhoudende of warme ingrediénten

mogen niet verwerkt worden Laat warme

vloeistoffen afkoelen tot kamertemperatuur

voordat ze worden verwerkt.

Stop de bediening onmiddellijk en trek de stekker

uit het stopcontact indien vloeistoffen of delen

van de bereiding naar buiten komen.

Vermijd het sterk schudden, stoten of laten vallen

van het toestel tijdens de werking.

Stop de bediening onmiddellijk wanneer het mes

vastzit. Demonteer de eenheid en haal de

blokkering weg voordat u doorgaat.

e De meseenheid mag enkel bediend worden met
bevestigde mengbeker.

e De maximale werkingstijd voor de Smoothie2Go

is 60 seconden.

Laat het toestel gedurende 3 minuten afkoelen

voordat u de volgende bereiding start.
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Verzorging en reiniging (E)

e Reinig de handmixer en passende accessoires
altijd grondig voor het eerste gebruik en na elk
gebruik met water en schoonmaakmiddel.

Trek de stekker uit het stopcontact voor reiniging.

Dompel het motordeel (4) of de aandrijvingen

(8g) niet onder in water of andere vloeistoffen.

Veeg ze enkel schoon met een vochtige doek.

Het deksel (9a) kan gespoeld worden onder

stromend water. Dompel het niet onder in water

en plaats het niet in een vaatwasser.

De meshouders (8a, 8b, 8c) kunnen worden

schoongemaakt met de speciale borstel (10)

onder stromend water en in de vaatwasser.

Alle andere onderdelen kunnen worden gereinigd

in een vaatwasser. Gebruik geen agressieve

reinigingsmiddelen die het oppervlak kunnen
krassen.

U kunt de slipvrije rubberringen verwijderen van

de onderzijde van de kommen voor een extra

grondige reiniging.

e Wanneer voedsel wordt verwerkt met hoger
pigmentgehalte (bijv. wortels), kunnen de
accessoires gaan verkleuren. Veeg deze
onderdelen schoon met plantaardige olie voordat
u ze reinigt.

Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of
gaat u naar www.braunhousehold.com.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder voorafgaande

kennisgeving worden gewijzigd.
—

W

Gooi het product niet bij het huishoudelijk
afval aan het eind van zijn levensduur. Breng
het voor verwijdering naar een Service-
centrum van Braun of naar een geschikt
inzamelpunt in uw land.

De materialen en voorwerpen bestemd
om in aanraking te komen met
levensmiddelen, zijn conform met de
voorschriften van de Europese richtlijn
1935/2004.



Gids voor het oplossen van problemen

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer werkt niet.

Geen stroom

Controleer of stekker is ingestoken.

Controleer de zekering/stroomonderbreker in uw huis.
Indien het probleem aanhoudt, neem dan contact op
met de klantenservice van Braun.

Mengbeker lekt

Meseenheid niet juist
geplaatst of versleten

Controleer of de meseenheid juist is gemonteerd en niet
beschadigd is

Meseenheid is niet juist
op de mengbeker
geschroefd

Controleer de positie van de meseenheid

Mengen gaat niet
goed, mes zit vast of
snelheid te laag

Mengbeker te veel
gevuld

Raadpleeg de aanbeveling inzake de maximale
hoeveelheid

Grote stukken van erg
hard materiaal
blokkeren het mes

Stop onmiddellijk met mengen, verwijder het motordeel
uit de meseenheid en verwijder de blokkering voordat u
doorgaat

Volg de aanbevelingen voor de juiste volgorde van de
ingrediénten, hard materiaal op de bodem van de fles

Snijd hard materiaal in kleine stukken voordat u mengt

Volg de aanbeveling om eerst de motor te starten en
dan het toestel om te draaien voor het mengen

Meseenheid kan niet
losgeschroefd worden

Warme ingrediénten
werden verwerkt

Dompel de mengbeker onder in warm water
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Dansk

Vores produkter er udviklet til at opfylde de hgjeste
standarder for kvalitet, funktionalitet og design.
Vi haber, at du rigtigt vil nyde din nye Braun-enhed.

For ibrugtagning

Lees brugsanvisningen omhyggeligt og

fuldsteendigt, for apparatet tages i brug og gem den

til fremtidig brug. Fjern al emballage og alle
etiketter og kassér dem korrekt.

Bemaerk

o Knivene er meget skarpe!
For at undga skader skal

knivene handteres yderst
forsigtigt.

e Var forsiktig nar du hanterar de vassa
knivarna, nar du tommer skalen och
nar du rengor apparaten.

¢ Dette apparat kan benyttes af perso-
ner med reducerede fysiske, sensori-
ske eller mentale evner, eller mangel
pa erfaring, hvis de er under opsyn
eller har modtaget instruktion i bru-
gen af apparatet pa en sikker made
og har forstaet de involverede farer.

e Boarn ma ikke lege med apparatet.

¢ Dette apparat ma ikke benyttes af
barn.

e Bgrn skal holdes vaek fra apparatet
0g dets stramkabel.

o Treek altid stikket ud eller sluk for
apparatet, nar det er uden opsyn og
far det samles, skilles ad, rengares
eller stilles til opbevaring.

¢ Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten eller
dennes servicevaerksted eller af en
kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

e Kontroller far brug, at spaendingen
pa lysnettet svarer til spaendingsangi-
velsen i bunden af apparatet.

¢ Dette apparat er designet til brug
i husholdningen og til maengder som
normalt indgar i en husholdning.
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¢ Ingen af delene ma anvendes i
mikroovn.

® Rengar alle dele far farste brug eller
efter behov ved at fglge anvisningerne
i afsnittet om pleje og rengaring.

Dele og tilbehor

Variabel hastighedsregulator
Variabel hastighedsknap (on/off)
Turbo knap (T)
Motordel
EasyClick frigarelsesknapper
Blenderskaft
Beegerglas
1250 ml spiraltilbehgr
a Pappardelle-klinge (insats)
b Tagliatelle-klinge (insats)
¢ Linguine-klinge (insats)
d Veerktgjsholder
e Pafyldningsrar
f Skubber med fastgerelseskryds
g Gearkasse
h Skal
i Antiskrid gummiring
9 Hakketilbehgr «bc»
a Lag (med gear)
b Hakkeknive
¢ Iskniv
10 Berste
11 600 ml Smoothie2Go tilbehar
a Knivsamling
b Blandebeholder
¢ Lag med drikketud

O~NOOThAWN =

Sadan bruges apparatet

Valg af hastighed

Ved aktivering af variabel hastighed (2) modsvarer
hastigheden indstillingen pa hastighedsveelgeren (1).
Jo hgijere indstilling, jo hurtigere hakningshastighed.
Hastigheden kan bekvemt justeres under brugen
ved at dreje pa hastighedsveelgeren.

Maksimal tilberedningshastighed kan opnas ved
tryk pa turboknappen (3). Turboknappen kan ogsa
bruges til hurtige, kraftfulde impulser uden at skulle
2endre pa hastighedsvaelgeren.

Blenderskaft (A)

Stavblenderen er perfekt egnet til tilberedning af
dips, saucer, salatdressinger, supper, babymad,
savel som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.



Samling og betjening

e Saet blenderakslen (6) pa motordelen, indtil den
klikker pa plads.

Saet blenderakslen i den blanding, der skal
blendes. Teend sa for apparatet.

Ingredienserne blendes til den gnskede konsistens
ved at lave en forsigtig beveegelse op og ned.

Efter brug slukkes der for handblenderen og
trykkes pa EasyClick-oplasningsknapperne (5)
for at frigare blenderakslen.

Forsigtig
e Hvis apparatet bruges til at purere varm mad i en

saucegryde eller gryde, tag saucegryden eller
gryden fra varmekilden og sgrg for, at vaesken

ikke koger. Lad varm mad kgle en smule for at

undga risiko for skoldning.

Lad ikke handblenderen sta i en varm gryde pa
kogepladen, nar den ikke er i brug.

Opskriftseksempel: Grgn Pesto

¥ hvidlggsfed

25 g parmesanost

20 g pinjekerner

50 ml olivenolie

25 g tarrede tomater

20 g basilikum

Smages til med salt og peber

e Laeg alle ingredienser i baegeret i ovennzevnte
reekkefglge.

e Seget handblenderen i bunden af beegeret. Blend
ved turbo-hastighed, indtil den gnskede
konsistens er naet.

Spiraltilbehor (B))

Spiraltilbehgret er perfekt til tilberedning af alle
slags grgntsagspasta, salater eller dekorative
frugtretter.

Der henvises til tilberedningsguide B for anbefalede
fodevarer, hastigheder og resulterende former.

For ibrugtagning

e For bedste resultater bgr grgntsagerne/frugterne
ideelt set veere friske, vokset lige og have aflang
form.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (8i) er fastgjort
til bunden af skalen.

Samling og betjening

e Klingerne (8a/8b/8c) er meget skarpe! Hold dem
altid pa sidedelen og handtér dem forsigtigt.

¢ Anbring veerktgjsholderen (8d) pa skalen (8h) og
indsaet derefter klingeholderen (8a/8b/8c).

¢ Indseet derefter pafyldningsreret (8e) og drej det

med uret, sa det gariindgreb med et klik.

Justér motordelen (4) med gearkassen (8g) og

skub stykkerne sammen, indtil de klikker.

Tilpas gearkassen til skubberen med

fastgarelseskrydset (8f) og drej den mod uret,

indtil den lases.

Fyld rgret med mad og sarg for, at
fastgarelseskydset fra skubberen rammer i
midten af ingrediensen.

Tilslut apparatet, veelg den rigtige hastighed og
skub langsomt den spiddede mad ned i raret.
Nar tilberedningen er feerdig, tag stikket ud og
lgsn skubberen med fastggrelseskrydser fra
gearkassen ved at dreje den med uret for at
frigore den.

Tryk pa EasyClick-frigerelsesknapperne (5) for at
lgsne motordelen.

Afmontér pafyldningsrgret ved at dreje det mod
uret.

Tag veerktgjsholderen ud med den fastgjorte
klingeholder.

Drej rundt for at Igsne klingeholderen og heeld
skalens indhold ud.

Forsigtig

e Brug ikke spiraltilbehgret (8) til at tilberede frosne
fgdevarer. Tilberedning kan skade klingerne.

e Hvis forbindelsen mellem maden og
fastgorelseskrydset lgsnes, stop apparatet, tage
skubberen ud og spid maden igen pa
fastgorelseskrydset.

¢ Spid harde grgntsager/frugter (f.eks. gulergdder)
forst pa fastgerelseskrydset, inden raret fyldes.

e For bedste kulinariske resultater anbefales
dampning af grgntsagsspiraler.

e Seet aldrig skalen i mikrobalgeovnen.

Opskriftseksempler: Vegetabilske muffins med

Chorizo-pglse

300 g gulergdder

200 g kartofler

300 g squash

60 g Chorizo-pglse

4 &g

Ya tsk rgd peber

1 tsk hakket timian

100 g reven Edamer-ost

Smages til med salt og peber

Muffins i papirkop

¢ Fglg instruktionerne ovenfor for at lave spiraler af
courgetter, kartofler og gulergdder.

e Damp grgntsagsspiralerne, indtil de bliver al
dente og vandet trukket ud.

e Snit Chorizo-pglsen og bland resten af
ingredienserne.

e | =g grontsagsspiralerne i papirkoppen til

muffins, tilseet den blandede segmasse og bag i

ovnen, indtil massen bliver sprad.

Servering med tomatsauce anbefales.

Hakketilbehor (C)

«bc» hakkeren (9) er perfekt til fremstilling af
shakes, drikkevarer, puréer, dej, knust is eller til at
hakke kegd, hard ost, l@g, urter, hvidlag, grentsager,
brgd, kiks og ngdder.
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Der henvises til tilberedningsguide C for maksi-
mummaengder, anbefalede tider og hastigheder.

Fer brugen
e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at

hakke.

* Fjern eventuelle knogler, sener og brusk fra kadet
for at undga skader pa knivene.

e Sorg for, at anti-slip gummiringen er fastgjort til
bunden af hakkeskalen.

Samlmg og betjening

¢ Fjern forsigtigt plastikcoveret fra kniven.
e Knivene (9b/9c) er meget skarpe! Hold altid i
dem i den gverste plastikdel og handtér dem med
forsigtighed.
Anbring kniven pa hakkeskalens midterstift. Tryk
den ned og giv den et drej, sa den lases pa plads.
¢ Fyld hakkeren med mad og seet laget pa (9a).
e Til at knuse is bruges den specielle iskniv (9¢) og
der fyldes op til 7 isterninger i hakkeskalen.
Justér hakkeren ind med motordelen (4) og klik
dem sammen.
e For at kere med hakkeren teendes der for
apparatet. Under tilberedningen holdes
motordelen med den ene hand og hakkeskalen
med den anden.
Hak altid hardere fgdevarer (f.eks. parmesanost)
ved fuld hastighed.
Nar hakningen er fuldfert, treekkes stikket ud og
der trykkes pa EasyClick-friggrelsesknapperne
(5) for at lagsne motordelen.
Laft laget op. Tag forsigtigt kniven ud, far
indholdet haeldes ud af skalen. For at fierne
kniven, drej den lidt, treek den sa af.

Forsigtig
e Brug ikke hakketilbehgret med hakkeknivene til

at tilberede ekstremt harde fadevarer, sasom
udbaelgede ngdder, isterninger, kaffebgnner,
korn, eller harde krydderier f.eks. muskatned.
Tilberedning af disse fgdevarer kan skade
knivene.
Hvis du bruger apparatet til at purere varm mad,
sgrg for, at veesken ikke koger. Lad varm mad
kele en smule af for at undga risiko for skoldning.
e Det er kun «bc» hakketilbehgret med den
specielle iskniv, der ma bruges til at knuse
isterninger.
e Saet aldrig hakkeskalene i mikrobglgeovnen.

Maksimal nominel kapacitet er baseret pa MQ 20
hakkeren «hc», der treekker mest strgm og andre
anbefalede forsatser trackker eventuelt betydeligt
mindre strgm.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som
pandekagefyld eller paleeg)

50 g svesker

75 g cremet honning

70 ml vand (med vanillesmag

¢ Fyld «hc» skalen med svesker og cremet honning.
e Opbevares i kaleskab ved 3°C i 24 timer.
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e Tilsaet 70 ml vand (med vanillesmag).
e Genoptag hakning i yderligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighed.

Brug hakketilbeharet «<hc» (ekstra tilbehar, der kan fas
hos dit Braun Service Center; dog ikke i hvert land).

Smoothie2Go tilbehor (D)

Smoothie2Go er perfekt egnet til tilberedning af
frugtsaft, smoothies og milkshakes. Herudover til
cocktails og kglige drikke med isterninger. Ved at
bruge laget med drikketuden kan blandebeholderen
ogsa tages.

Der henvises til tilberedningsguide D for
maksimummeaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

Far ibrugtagning

e Smoothie2Go ma kun kgres ved hjzelp af dens
specielle knivsamling (11a).

e Fastggr altid knivsamlingen til blandebeholderen
far motordelen fastgares.

Samling og betjening

¢ Fyld blandebeholderen med ingredienser.

e Fastger derefter knivsamlingen til
blandebeholderen, og drej den med uret, indtil
den laser.

e Justér motordelen og skub stykkerne sammen,
indtil de Kklikker.

¢ Vend den samlede Smoothie2Go pa hovedet,
tilslut apparatet og veelg turbohastigheden (3).

e Hold motordelen i den ene hand, og stet
blandebeholderen med den anden hand.

¢ Nar blending er feerdig, drej blandebeholderen til
dens oprindelige position og tag stikket ud.

¢ Tryk pa EasyClick-friggrelsesknapperne (5) for at
lgsne motordelen.

e Adskil knivsamlingen og brug laget med
drikketuden (11c) til at lukke Smoothie2Go.

Tips for bedste resultater

e Ved blanding af faste ingredienser, skeeres de ud
i sma stykker pa maks 2 cm.

e Fyld altid de faste ingredienser farst i
blandebeholderen (11b).

¢ Ved tilberedning af harde produkter kan det vaere
nyttigt at starte apparatet farst for at na maksimal
effektivitet.

e Hvis blendingen stopper, mens der blendes og
ingredienserne klaeber til siderne af
blandebholderen, er der eventuelt ikke nok
vaeske til at blende effektivt.

e Benyt turboknappen (3) ved blanding af faste
eller meget flydende ingredienser for at undga at
kniven haenger.

Forsigtig

e Forarbejd ikke kulsyreholdige eller varme
ingredienser Lad varme veesker kgle ned til
stuetemperatur for forarbejdning.



Stop kaerslen med det samme, og tag stikket ud af
stikkontakten, hvis vaesker eller dele af
forarbejdningsindholdet Igber ud.

Undga at blenderen rystes voldsomt, stades eller
tabes, nar den blender, eller pa andre tidspunkter.
Stop karslen med det samme, hvis kniven er
blokeret. Adskil og fjern blokeringen, far der
fortseettes med karslen.

Knivsamlingen bgr kun keres med pasat
blandebeholder.

Maksimal kgretid for Smoothie2Go er 60
sekunder.

e | ad apparatet kgle af i 3 minutter, inden naeste
tilberedning pabegyndes.

Pleje og renggring (E)

¢ Renger altid handblenderen og det passende
tilbehar grundigt til ferste brug og efter hver brug
med vand og renggringsmiddel.

e Traek handblenderen ud af stikkontakten far
renggring.

e Saenk ikke motordelen (4) eller gearenhederne
(8g) i vand eller anden vaeske. Renggres kun med
en fugtig klud.

e Laget (9a) kan skylles af under rindende vand.
Ma ikke nedsaenkes i vand eller saettesien

Klingeholderne (8a, 8b, 8c) kan rengagres med
specialbgrsten (10) under rindende vand eller
vaskes i opvaskemaskinen.

Alle andre dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Brug ikke slibende renggringsmidler, der kan
ridse overfladen.

Anti-slip gummiringene kan fjernes fra bunden af
skalene for en ekstra grundig renggring.

Ved tilberedning af madvarer med hgijt
pigmentindhold (f.eks. gulergdder) kan tilbehgret
blive misfarvet. Aftgr disse dele med vegetabilsk
olie, for de renggres.

Garanti og service

For detaljeret information, se separat garanti- og
servicebrochure eller besgg www.braunhousehold.com.

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan aendres uden varsel.

Bortskaf ikke apparatet som husholdnings-
affald efter enden pa dets levetid. Borts-
kaffelse kan ske pa Braun Service Centre

—
eller passende indsamlingssted lokalt.

Materialer og genstande bestemt til Il
kontakt med fagdevarer er i overens-
stemmelse med EU-forordning

opvaskemaskine. 1935/2004.
Fejlfinding
Problem Mulige arsager Losning

Handblenderen karer

ikke. Ingen strgm

Kontrollér, at apparatet er tilsluttet.
Kontrollér sikringen / kredslgbsafbryderen i dit hjem.
Hvis intet af ovenstaende, kontakt Braun Service.

Knivsamlingen er ikke
korrekt pa plads eller

Kontrollér, om knivsamlingen er samlet ordentligt og

- ikke er beskadiget
Blandebeholderen er slidt
lsekker Knivsamlingen er ikke
skruet ordentligt pa Kontrollér knivsamlingens placering.
blandebeholderen
Blandebeholderen er . .
overfyldt Kontrollér den anbefalede maksimummaengde
Stands blanding gjeblikkeligt, fiern motordelen fra
o knivsamlingen og fjern blokering, far der fortsaettes
Blending ikke
ordentlig, fastkartkniv | giore stykker meget Folg anbefalingerne for den korrekte raekkefglge af

eller hastighed for lav

harde ting, der
blokerer kniven

ingredienserne, harde ting i bunden af flasken

Skeer harde ting i sma stykker, far der blendes

Folg anbefalingen om farst at starte motoren og
derefter dreje apparatet for at blende

Knivsamlingen kan ikke
skrues af

Der blev tilberedt
varme ingredienser

Dyp blandebeholderen i varmt vand
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Norsk

Vare produkter er konstruert for a imgtekomme
de hgyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjonalitet og design. Vi haper du blir fornayd
med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les grundig gjennm hele bruksanvisningen far
apparatet tas i bruk, og ta vare pa den for fremtidig
referanse. Fjern all emballasje og alle etiketter, og
foreta passende kassering av disse.

Advarsel

. Skjeerebladene er sveert

=\ skarpe! Handter skjeerebla-
dene varsomt for & unnga
skader.

e Der skal udvises omhu ved handte-
ring af de skarpe knive, nar skalen
temmes og under renggaring.

e Dette apparatet kan brukes av perso-
ner med fysiske, falelsesmessige
eller psykiske funksjonshemninger
eller manglende erfaring og kunnskap
dersom de har fatt oppleering eller
instruksjon om bruken av utstyret pa
en sikker mate og dersom de har
forstatt farene som er knyttet til dette.

e Barn skal ikke leke med apparatet.

e Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

e Apparatet og tilharende stramledning
ma holdes utenfor barns rekkevidde.

e Skru alltid av apparatet og trekk ut
stikkontakten nar det ikke er under
oppsyn, samt far montering, demon-
tering, rengjering eller lagring.

e Hvis stramledningen er skadet ma
den skiftes av produsenten, en av
deres serviceverksteder, eller annen
kvalifisert person, for @ unnga risiko
for skader.

* For du setter stgpselet i stikkontak-
ten, sjekk at spenningen korrespon-
derer med spenningsangivelsen som
er trykt pa apparatet.
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e Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i husholdninger og for tilbered
ning av mengder som er vanlig i
privathusholdninger.

® Ingen av delene skal benyttes i mikro-
balgeovn.

¢ \ennligst rengjer alle deler far de
benyttes farste gang eller nar det kre-
ves, og falg instruksjonene i avsnittet
Pleie og Rengjering.

Deler og tilbehor

Variabel hastighetsregulator
Variabel hastighetsknapp (on/off)
Turbo-knapp (T)
Motordel
EasyClick utlgserknapper
Blandestav
Beger
1250 ml spiralkuttertilbehar
a Pappardellekniv (innsats)
b Tagliatellekniv (innsats)
¢ Linguinekniiv (innsats)
d Verktgyholder
e Fyllerar
f Stapper med kryssfeste
g Girkasse
h Bolle
i Antiskli-gummiring
9 Hakketilbehgr «bc»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
¢ Iskniv
10 Barste
11 600 ml Smoothie2Go-tilbehar
a Blad
b Miksebeholder
¢ Lokk med drikketut

O~NO U WN =

Slik brukes apparatet

Innstilling av hastigheten

Nar du aktiverer den variable hastighetsknappen
(2), tilsvarer prosesseringshastigheten med
innstillingen av den variable hastighetsregulatoren
(1). Jo hgyere innstilling, desto raskere
hakkehastighet. Du kan enkelt justere hastigheten
under drift ved a vri hastighetsregulatoren.

Maksimal prosesseringshastighet kan bare oppnas
ved a trykke pa Turbo-knappen (3). Du kan ogsa
bruke Turbo-knappen for umiddelbare kraftige
impulser uten & manipulere hastighetsregulatoren.



Miksekanal (A)

Handmikseren egner seg ogsa til & lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake. For best resultat brukes
den hgyeste hastigheten.

Montermg og betjening
e Fest miksekanalen (6) til motordelen inntil den
klikker pa plass.

* Plasser miksekanalen inn i blandingen som skal
mikses. Sla deretter pa apparatet.

¢ Ingrediensene blandes til de far gnsket
konsistens med myke opp-o0g-ned bevegelser.

e Etter bruk kobler du fra handmikseren og trykke
pa EasyClick-utlaserknappene (5) for a koble fra
miksekanalen.

Forsiktig
e Dersom apparatet benyttes til & lage puré avvarm

mat i en kasserolle eller kanne, sa skal du fierne
kasserollen eller kannen fra varmekilden og pase
at veesken ikke koker. La den varme maten
avkjgles noe for a unnga risikoen for a bli skaldet.

¢ lkke la handmikseren forbli i en glovarm panne
eller pa kokeplaten nar den ikke er i bruk.

Eksempel pa oppskrift: Grgnn pesto

¥ hvitleksfedd

25 g parmesanost

20 g pinjengtter

50 ml olivenolje

25 g terkede tomater

20 g basilikum

Salt og pepper tilsettes

* Ha alle ingrediensene inn i begeret i samme
rekkefglge som over.

e Plasser handmikseren pa bunnen av begeret.
Blandes ved Turbo-hastighet inntil gnsket
hastighet oppnas.

Spiralkuttertilbehgr (B)

Spiralkuttertilbeharet egner seg perfekt til a
tilberede alle typer av grannsakspasta, salater eller
dekorative fruktretter.

Se Behandlingsmanual B for anbefalte matvarer,
hastigheter og resulterende former.

Far bruk

e For best resultat bgr grannsaker/frukt helst veere
ferske, vokse jevnt og ha en lang form.

* Pase at antiskli-gummiringen (8i) festes pa
bunnen av bollen.

Montering og betjening

e Knivbladene (8a/8b/8c) er veldig skarpe! Hold
dem alltid pa sidedelen og behandle dem
varsomt.

¢ Plasser verktgyholderen (8d) pa bollen (8h) o
sett etterpa inn knivholderen (8a/8b/8c).

Deretter settes fyllergret (8e) inn og dreies med
urviseren, slik at det gar i las med et klikk.
Motordelen (4) synkroniseres med girkassen
(89), far delene trykkes sammen til de klikker pa
plass.

Girkassen tilpasses stapperen med kryssfeste
(8f), og dreies mot urviseren inntil den gar i las.
Fyll raret med mat og pase at kryssfestet fra
stapperen spidder midt i ingrediensen.

Sett i kontakten til apparatet, velg riktig hastighet
og trykk maten som spiddes ned rgret.

Nar behandlingen er ferdig trekker du ut
kontakten, og kobler stapperen med kryssfeste
fra girkassen ved a vri den med urviseren for a
lgsne den.

Trykk pa EasyClick-utlgserknappene (5) for &
fjerne motordelen.

e Demonter fyllergret ved a dreie det mot urviseren.
Ta ut verktgyholderen med den aktive
knivholderen.

e Snu den for a frigi knivholderen, fgr du heller ut
bollens innhold.

Forsiktig

¢ |kke bruk spiralkuttertiloehgret (8) til & behandle
frossenmat. Behandlingen kan gdelegge
knivbladene.

Dersom forbindelsen blir for las mellom maten og
kryssfestet skal apparatet stanses, stapperen tas
ut og maten spiddes igjen pa kryssfestet.

Harde gronnsaker/frukt (f.eks. gulrgtter) spiddes
farst pa kryssfestet for raret fylles.

e For best mulig kulinarisk resultat anbefales det a
dampe gronnsaksspiraler.

Bollen skal aldri plasseres i mikrobglgeovnen

Eksempel pa oppskrift: Grgnnsakmuffins med

chorizopglser

300 g gulratter

200 g poteter

300 g zucchini

60 g chorizopglser

4egg

Yats ragd pepper

1 ts hakket timian

100 g malt edamerost

Salt og pepper tilsettes

Muffinsformer

¢ Fglg instruksjonene over for & spiralisere
zucchini, poteter og gulretter.

e Grgnnsaksspiraler dampes til de blir al dente og

la de dryppe av.

Kutt opp chorizopglsene og bland resten av

ingrediensene.

Plasser grgnnsaksspiralene i muffinsformen,

tilfey den blandede eggemassen og la det hele

steke i ovnen inntil massen blir spra.

Servering med tomatsaus anbefales.
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Hakketilbehor (C)

Hakken «bc» (9) er perfekt tilpasset a tilberede
shakes, drikke, puré, deig, knust is, samt til & hakke
kjatt, hard ost, lgk, urter, hvitlgk, greannsaker, brad,
kjeks og ngatter.

Se Behandlingsmanual C for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Far bruk

e Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.

¢ Fjern alle bein, sener og brusk fra kjgttet for a
bidra til & unnga skader pa knivbladene.

e P3se at antiskli gummiringen festes pa bunnen av
hakkebollen.

Montering og betjening

¢ Ta plastikkdekslet forsiktig vekk fra bladene.

e Knivbladene (9b/9c) er veldig skarpe! Hold dem
alltid i den gverste plastikkdelen og behandle
dem varsomt.

Plasser knivbladet pa senterpinnen hos
hakkebollen. Trykk den ned og drei den rundt slik
at den lases pa plass.

¢ Fyll hakken med mat og sett pa lokket (9a).

e For a knuse is benyttes den spesielle iskniven
(9c), og opptil 7 isbiter helles inn i hakkebollen.
Hakken synkroniseres med motordelen (4) og
klikkes sammen pa plass.

For drift av hakken slas apparatet pa. Under
behandling skal motordelen holdes med en hand
og hakkebollen med den andre.

Hard mat (f.eks. parmesanost) skal alltid hakkes
ved full hastighet.

e Nar du er ferdig med a hakke, drar du ut kabelen
og trykker pa EasyClick-utlaserknappene (5) for
a fijerne motordelen.

Laft opp lokket. Ta forsiktig ut knivbladet fgr du
heller ut bollens innhold. For a fierne knivbladet
skal det vris lett, og sa dras av.

Forsiktig
e |kke bruk hakketilbehgret med hakkeknivene til &

behandle ekstremt hard mat, som ngtter med
skall, isbiter, kaffebgnner, korn eller hardt
krydder, f.eks. muskatngtt. Behandling av slik
mat kan gdelegge knivbladene.

e Dersom apparatet benyttes til & lage puré avvarm
mat skal du pase av vaesken ikke koker. La den
varme maten avkjgles noe for @ unnga risikoen
for a bli skaldet.

e Kun «bc» hakketilbehgr med den spesielle

iskniven tillates til & knuse isbiter.

Hakkebollen skal aldri plasseres i mikro-

bglgeovnen.

Maksimal rating er basert pa MQ 20 hakken «hc»
som har mest kraft, og annet anbefalt tilbehgr kan
ha betydelig lavere kraft.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker (som
pannekakefyll eller -palegg)
50 g svisker
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75 g kremaktig honning

70 ml vann (vanilje-smak)

* Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e Lagres 24 timer i kjgleskap ved 3°C.

e Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak).

e Fortsett hakkingen i ytterligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighet.

Bruk hakketilbehgret «hc» (valgfritt ekstrautstyr
tilgjengelig hos ditt Braun servicesenter; men ikke i
alle land).

Smoothie2Go-tilbehor (D)

Smoothie2Go egner seg perfekt for tilberedning av
fruktjuice, smoothies og milkshake. Dessuten for
cocktails og kjglige drinker med isbiter. Ved a benytte
lokket med drikketut, kan miksebeholderen ogsa
benyttes til take away.

Se Behandlingsmanual D for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Far bruk

e Smoothie2Go ma kun betjenes med det spesielle
bladet (11a) dens.

¢ Bladet ma alltid festes til miksebeholderen fagr
motordelen tilkobles.

Montering og betjening

¢ Fyll miksebeholderen med ingredienser.

e Sa festes bladet til miksebeholderen ved a vende

den mot urviseren inntil den gar i las.

Motordelen tilpasses, far delene trykkes sammen

til de klikker pa plass.

Snu den monterte Smoothie2Go opp ned, sett i

stapslet til apparatet og velg turbohastighet (3).

Hold motordelen i en hand og statt

miksebeholderen med den andre handen.

Nar du er ferdig med & mikse dreies

miksebeholderen til dens opprinnelige posisjon

og stapslet dras ut.

Trykk pa EasyClick-utlgserknappene (5) for a

fjerne motordelen.

e Demonter bladet og benytt lokket med drikketut
(11c) til & lukke Smoothie2Go.

For best mulige resultater

e Nar du blander faste ingredienser ma du kutte

dem opp i sma biter pa maks. 2 cm.

Faste ingredienser ma alltid fylles pa ferst i

miksebeholderen (11b).

For ekstra harde ingredienser kan det veere nyttig

a starte apparatet fgr man vender, for & oppna

maksimum effektivitet.

e Dersom miksebevegelsene stanser under

miksing eller ingrediensene fester seg pa sidene

av miksebeholderen, kan det vaere utilstrekkelig

med vaeske for & kunne mikse effektivt.

Bruk turboknappen (3) nar du blander faste eller

sveert tregtflytende ingredienser for & unnga at

kniven blir stdende.

¢ Det ma ikke benyttes kullsyreholdige eller varme



ingredienser. La varme vaesker avkjgles til
romtemperatur far de benyttes.
e Dersom vaesker eller deler av ingrediensene som
bearbeides lekker, ma driften stanses
umiddelbart og stgpslet dras ut av kontakten.
Unnga sterke vibrasjoner, stat eller fall under
drift.
Stans driften umiddelbart dersom bladet er
blokkert. Foreta demontering og fjern
blokkeringen far driften fortsettes.
Bladet ma kun veere i drift med miksebeholderen
tilkoblet.
e Maksimum driftstid for Smoothie2Go er 60
sekunder.
La apparatet kjgles ned i 3 minutter fgr du starter
den neste behandlingen.

Pleie og rengjering (E)

e Handmikseren og passende tilbehgr ma alltid
rengjgres grundig med vann og rensemiddel innen
farste gangs bruk, og deretter etter hver bruk.

e Handmikseren skal frakobles stram far den

rengjares.

Motordelen (4) eller girkassene (8g) skal

aldridyppes i vann eller annen vaeske. Rengjgres

kun med en fuktig klut.

Lokket (9a) kan skylles under rennende vann.

Skal ikke dyppes i vann, ei heller plasseresien

oppvaskmaskin.

Knivholderne (8a, 8b, 8c) kan rengjgres med en

Veiledning for feilsgking

spesialbarste (10) under rennende vann og i

oppvaskmaskin.

Girkassen (8g) og lokket (9a) skal aldri dyppes i

vann eller settes i en oppvaskmaskin. Lokket kan

skylles under rennende vann.

Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.

Ikke bruk abrasive rengjgringsmidler som kan

skrape pa overflaten.

e Du kan fjerne antiskli gummiringene fra bunnen
av bollene for ekstra grundig rengjering.

* Ved bearbeiding av mat med hgyt pigmentinnhold
(f.eks., gulrgtter), kan tilbehgret bli missfarget.
Taerk av delene med vegetabilsk olje far du
rengjgr dem.

Garanti og service

For detaljert informasjon, se den separate garantien
og servicebrosjyren eller besgk www.braunhouse-
hold.com.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne bruksan-
visningen kan endres uten varsel.

Ikke kast produktet sammen med hushold-
ningsavfall pa slutten av brukstiden. Det kan
avhendes pa et Braun servicesenter eller
tilsvarende gjenvinningsstasjon for elektriske/
elektroniske apparater.

Materialer og gjenstander ment for Il
kontakt med matvarer (food grade) er
i samsvar med EU-forskrift 1935/2004.

Problem Mulige arsaker Loasning

ikke. Ingen strgm

"Sjekk at apparatet er tilkoblet.

Handmikseren virker Sjekk sikringen/kretsbryteren i hjemmet ditt.

Ta kontakt med Braun kundeservice dersom ingen av
delene hjelper.”

Bladet sitter ikke
korrekt eller er slitt

Sjekk at bladet er montert korrekt og uten skader

Miksebeholderen -
lekker Bladet er ikke skrudd

korrekt

pa miksebeholderen Sjekk posisjonen til bladet

Miksebeholderen er
overfylt

Sjekk maksimalt anbefalt mengde

"Stans mikseren umiddelbart, fiern motordelen fra
bladet og fjern blokkeringen far du fortsetter”

Mikser ikke ordentlig,

bladet

"Folg anbefalingene for korrekt rekkefglge hos

]E)Iacljetﬁltte_r fr?St eller | store og sveert harde ingrediensene, med hardt materiale pa bunnen av
or lav hastighet stykker blokkerer flasken"”

"Hardt materiale kuttes i sma biter fgr det blandes™

Felg anbefalingene for & starte motoren farst, og vend
sa apparatet for a8 mikse

Varme ingredienser ble

Bladet kan ikke skrus av behandlet

Dypp miksebeholderen i varmt vann
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att motsvara de
hogsta kraven pa kvalitet, funktion och design.
Vi hoppas att du kommer bli n6jd med din nya
Braun-apparat.

Fore anvandning

Las noga och helt och halletigenom
bruksanvisningarna innan du anvander maskinen
och behall dem for framtida bruk. Ta bort allt
forpackningsmaterial samt etiketter och bortskaffa
dem korrekt.

Varning
. Knivbladen ar valdigt vassa!
=2\ Hantera knivbladen ytterst
forsiktigt for att forhindra
skador.

e QOpptre varsomt nar de skarpe kniv-
bladene handteres, bollen tammes
eller ved rengjaring.

® Den har apparaten kan anvandas av
personer med minskad kroppslig,
mental eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och kunskap
om apparaten, ifall de dvervakas eller
har fatt instruktioner i hur apparaten
ska anvandas pa ett sikert satt samt
att personen ar inforstadd med vilka
risker som ingar.

e Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat ska inte anvandas av
barn.

e Barn ska hallas utom rackhall for
apparaten och dess natkabel.

e Koppla alltid fran eller stang av
apparaten nar den lamnas utan tillsyn
och innan montering, demontering,
rengoring eller forvaring.

¢ Om anslutningskabeln ar skadad
maste den bytas ut av tillverkaren,
dennes serviceagent eller en annan
behorig person for att undvika fara.

¢ |nnan du ansluter stickkontakten
maste du kontrollera att spanningen
stammer Overens med den som
anges pa apparatens undersida.
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¢ Den har apparaten ar utformad
endast for hushallsanvandning och
for hushallsmangder.

e Ingen av delarna far anvandasi
mikrovagsugn.

® Rengor alla delar innan produkten
anvands for forsta gangen eller efter
behov, enligt anvisningarna i avsnittet
Skotsel och Rengoring.

Delar och tillbehor

Variabel hastighetsregulator
Variabel hastighetsknapp (on/off)
Turbo-knapp (T)
Motorenhet
Frikopplingsknappar med EasyClick
Mixerskaft
Bagare
1250 ml Tillbeh6ér med gronsakssvarv
a Pappardelle-kniv (insats)
b Tagliatelle-kniv (insats)
¢ Linguine-kniv (insats)
d Verktygshallare
e Pafyliningsror
f PAmatare med fastkors
g Vaxellada
h Skal
i Gummiring for halkskydd
9 Hacktillbehdr «bc»
a Lock (med kugghijul)
b Hackkniv
¢ Iskniv
10 Borste
11 600 ml Smoothie2Go-tillbehor
a Knivenhet
b Blandbehallare
¢ Lock med drickpip

O~NOOTAWN =

Sa anvinder du apparaten

Stilla in hastigheten

Nar du trycker pa den variabla hastighetsknappen
(2) motsvarar tillagningshastigheten installningen
for den variabla hastighetsregulatorn (1). Ju hogre
installning, desto snabbare hackningshastighet. Du
kan bekvamt justera hastigheten medan du
anvander beredaren genom att vrida pa
hastighetsregulatorn.

Maximal tillagningshastighet uppnas nar man
trycker in Turbo-knappen (3). Du kan ocksa
anvanda Turbo-knappen for direkta och kraftiga
pulsrorelser utan att behova vrida pa
hastighetsregulatorn.



Mixerskaft (A)

Handmixern ar perfekt att anvanda vid tillredning av
dippar, saser, salladsdressing, soppor, barnmat
samt drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hdgsta hastigheten for basta resultat.

Montering och hantering

e Skruva fast mixerskaftet (6) i motorenheten tills
du hor ett klickande ljud.

e Placera mixerskaftet i de ingredienser som du vill
blanda. Satt igdng apparaten.

* Mixa ingredienserna till 5nskad konsistens med
en mjuk rorelse upp och ner.

e Nar du ar klar ska du dra ut natsladden och trycka
ner EasyClick-frikopplingsknapparna (5) for att
lossa mixerskaftet.

arning

e Om du anvander apparaten for att mosa varm
mat i en kastrull eller gryta ska du ta bort
kastrullen eller grytan fran varmekallan och se till
att vatskan inte kokar. Lat varma matvaror svalna
en aning for att minska risken for brannskador.

e Lat inte stavmixern vara kvar i en varm kastrull pa
spisen nar den inte anvands.

Exempel pa recept: Gron pesto

¥ vitloksklyfta

25 g parmesanost

20 g pinjendtter

50 ml olivolja

25 g torkade tomater

20 g basilika

Salt och peppar

e Hall alla ingredienser i bagaren i den ordning som
anges ovan.

e Placera stavmixern i botten av bagaren. Mixa i
turbolaget tills blandningen har uppnatt énskad
konsistens.

Tillbehor med gronsakssvarv (B)

Gronsakssvarven ar perfekt for tillagning av olika
sorter av vegetarisk pasta, sallader och dekorativa
fruktratter.

Se bearbetningsguide B for rekommendationer om
livsmedel, hastigheter och majliga former.

Fére anvandning

e FOr att uppna béasta mojliga resultat bor
gronsakerna/frukterna vara farska, raka och
avlanga.

e Se till att gummiringen for halkskydd (8i) sitter
fast pa skalens undersida.

Montering och hantering
¢ Knivarna (8a/8b/8c) ar mycket vassa! Hall dem
alltid i sidodelen och hantera dem varsamt.

¢ Placera verktygshallaren (8d) pa skalen (8h) och

satt darefter i knivenheten (8a/8b/8c).

Satt fast inmatningsroret (8e) och vrid det

medurs sa att det laser fast med ett klickande

ljud.

Rikta in motorenheten (4) mot vaxelladan (8g)

och tryck ihop delarna tills det hors ett klickande

ljud.

Rikta in vaxelladan till pamataren med fastkors

(8f) och vrid den moturs tills den laser fast.

Fyll réret med livsmedel och se till att

ingrediensen sitter centrerad i fastkorset pa

pamataren.

Satt i natsladden, valj ratt hastighet och tryck

langsamt ner livsmedlet med pamataren i roret.

Nar bearbetningen ar klar ska du dra ut

natsladden och koppla loss pamataren med

fastkors fran vaxelladan genom att vrida den

medurs for att frigéra den.

Tryck ner EasyClick-frikopplingsknapparna (5)

for att lossa motorenheten.

Ta loss pafyliningsréret genom att vrida det

moturs.

Ta ut verktygshallaren med den fastmonterade

knivenheten.

e Vand pa verktygshallaren for att lossa
knivenheten och héll ut skalens innehall.

Varning

e Anvand inte tillbehdret med gronsakssvarv (8) for
att bearbeta djupfrysta livsmedel. Bearbetningen
kan skada knivarna.

Om livsmedlet haller pd att lossna fran fastkorset
ska du stanga av apparaten, ta ut pamataren och
sétta fast livsmedlet igen pa fastkorset.

Satt fast harda gronsaker/frukter (t.ex. morotter)
pa fastkorset forst innan du fyller pafyliningsroret.
For basta kulinariska resultat rekommenderas
angkokning av gronsakspastan.

e Stéll aldrig in skalen i en mikrovagsugn.

Exempel pa recept: Gronsaksmuffins med chorizo
300 g morotter

200 g potatis

300 g zucchini

60 g chorizo

4 agg

Ya tesked paprikapulver

1 tesked hackad timjan

100 g malen edamerost

Salt och peppar

Muffinsformar

e Folj anvisningarna ovan for att skara zucchini,
potatis och mordtter i spiraler.

Angkoka gronsakerna tills de har ratt
tuggmotstand och lat dem rinna av i ett durkslag.
e Skar chorizon i bitar och mixa resten av
ingredienserna.

Fordela gronsakerna och korvbitarna i
muffinsformarna, tillsatt aggblandningen och
gradda i ugnen tills massan har stelnat.
Servera med tomatsas.
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Hacktillbehor (C)

Hacktillbehoret «bc» (9) ar perfekt for att tillaga
smoothies, drinkar, puréer och kaksmet och for att
hacka is, kott, hard ost, 10k, Orter, vitlok, gronsaker,
bréd, kex och notter.

Se bearbetningsguide C for maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Fore anvéndning
e Skar matvarorna i sma bitar for att underlatta

hackningen.

e Ta bort ben, senor och brosk fran kott for att
undvika skador pa knivarna.

e Se till att gummiringen for halkskydd sitter fast pa
undersidan av hackskalen.

Montering och hantering

¢ Ta forsiktigt bort plastskyddet fran kniven.

e Knivarna (9b/9c) ar mycket vassa! Hall dem alltid
i den Ovre delen av plast och hantera dem
varsamt.

Placera kniven pa tappen i mitten av hackskalen.
Tryck ner den och vrid sa att den laser fast.

Fyll hackskalen med matvaror och séatt pa locket
(9a).

Om du vill krossa is kan du anvanda den sédrskilda
iskniven (9c) och lagga i upp till 7 isbitar i
hackskalen.

Rikta in hacktillbehdret mot motorenheten (4) och
tryck tills du hor ett klick.

Satt igang apparaten nar du vill anvanda
hackaren. Hall motorenheten med ena handen
och hackskalen med den andra under
bearbetningen.

Hacka alltid harda matvaror (t.ex. parmesanost)
pa hogsta hastighet.

e Nar du har hackat fardigt ska du dra ut
natsladden och trycka ner EasyClick-
frikopplingsknapparna (5) for att lossa
motorenheten.

Lyft upp locket. Ta ut kniven forsiktigt innan du
haller ut skalens innehall. Vrid kniven en aning
och ta bort den genom att dra uppat.

Varning

e Anvand inte hacktillbehéren med hackknivar for
att bearbeta extremt harda matvaror, som t.ex.
oskalade noétter, isbitar, kaffebonor, sadeskorn
eller harda kryddor som muskot. Bearbetning av
dessa typer av matvaror kan skada knivarna.

e Om du anvander apparaten for att mosa varma
matvaror maste du se till att vatskan inte ar
kokhet. Lat varma matvaror svalna en aning for
att minska risken for brannskador.

e Endast «bc»-hacktillbehdret med den sarskilda
iskniven far anvandas for att krossa isbitar.

e Stall aldrig in hackskalarna i en mikrovagsugn.

Maximal méarkeffekt baseras pa hacktillbehoret MQ
20 «hc» som kraver hogst effekt, och andra
rekommenderade tillbehdr kan behdva avsevart
lagre effekt.
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«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung (som

palagg eller fyllning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g krdmig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.

e Forvaraikylskap vid 3 °C under 24 timmar.

e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

e Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Anvand hacktillbehoret «hc» (tillval som kann
bestéllas fran ditt Braun Service Center; finns inte i
alla lander).

Smoothie2Go-tillbehor (D)

Smoothie2Go ar det idealiska tillbehoret for att
tillaga fruktjuicer, smoothies eller milkshakes.
Dessutom kan du anvanda det for cocktails eller
kalla drycker med isbitar. Om du anvander locket
med drickpip kan du aven ta med dig
blandbehallaren.

Se bearbetningsguide D for maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Fore anvandning

e Smoothie2Go fungerar endast med den sarskilda
knivenheten (11a).

e Sitt alltid fast knivenheten i blandbehallaren
innan du satter fast motorenheten.

Montering och hantering

¢ Fyll blandbehallaren med ingredienser.

e Satt sedan fast knivenheten i blandbehallaren
genom att vrida pa den tills den hakar fast.

e Rikta in motorenheten och tryck ihop delarna tills
du hor ett klickljud.

e Vand det monterade Smoothie2Go-tillbehoret
upp och ned, koppla in apparaten och valj
turbohastighet (3).

e Hall fast motorenheten med en hand och stod
samtidigt blandbehallaren med den andra.

e Nar blandningsprocessen ar klar ska du vrida pa
blandbehallaren tills den hamnar i ursprungslaget
och koppla ur.

e Tryck ner EasyClick-frikopplingsknapparna (5)
for att lossa motorenheten.

e Demontera knivenheten och anvand locket med
drickpip(11c) for att stdnga Smoothie2Go.

Tips for basta resultat

e Nar du mixar fasta ingredienser ska du skara dem i
mindre bitar pa max. 2 cm.

e Borja med att fylla pa fasta ingredienser i
blandbehallaren (11b).

e Om du bearbetar sarskilt harda ingredienser kan
det vara en bra idé att starta apparaten innan du
vrider for att uppna maxeffekt.

e Om mixningen avbryts ndr mixern &r igang eller
om ingredienserna fastnar pa sidan av
blandbehallaren kan det bero pa att det inte finns
tillrdckligt med vatska for att mixa effektivt.

e Anvand turboknappen (3) nar du mixar fasta eller
trogflytande ingredienser for att forhindra att
knivenheten fastnar.




Varning

Bearbeta inte kolsyrade eller varma ingredienser.

Lat varma véatskor svalna till rumstemperatur fore

bearbetningen.

Avbryt genast driften och koppla ur apparaten om
vatska eller delar av det innehall som haller pa att

specialborsten (10) under rinnande vatten eller

i en diskmaskin.

Alla andra delar kan du diska i diskmaskin. Anvand
inte slipande rengéringsmedel som kan repa ytan.
Du kan ta bort gummiringarna fér halkskydd fran
undersidan av skalarna om du vill rengéra

bearbetas lacker ut.
e Undvik skakningar, stotar eller fall under driften.
Stoppa omedelbart driften nar kniven sitter fast.
Demontera och atgarda blockeringen fére
fortsatt drift.
Anvand endast knivenheten nar blandbehallaren
ar monterad.
Maximal anvandningstid fér Smoothie2Go ar 60
sekunder.
Lat apparaten svalna under 3 minuter innan du
anvander den igen.

Vard och rengoring (E)

e Rengor alltid stavmixern och tillbeh6éren noggrant
innan den forsta anvandningen och efter varje
anvandning med vatten och diskmedel.

Dra ut stavmixerns natsladd fore rengoringen.
Séank inte ner motorenheten (4) eller vaxelladorna
(89) i vatten eller ndgon annan vatska. Rengor
endast med en fuktig trasa.

Locket (9a) kan skoljas under rinnande vatten.
Sank inte ner det i vatten och diska det inte i
maskin.

Knivenheterna (8a, 8b, 8c) kan rengtras med

Veiledning for feilsoking

apparaten extra noggrant.

Om du bearbetar matvaror med hog pigmenthalt
(t.ex. morotter) kan tillbehéren bli missfargade.
Torka av dessa delar med vegetabilisk olja innan
du reng6r dem.

Garanti och service

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com for utforlig
information.

Bade specifikationerna for utformningen och denna
bruksanvisning kan &ndras utan féregaende
meddelande.

Nar produkten ar forbrukad far den inte
kastas tillsammans med hushallssoporna.
Avfallshantering kan ombesorjas av Brauns
servicecenter eller pa din lokala atervinnings-
station.

Materialen och féremalen som ar avsedda
for kontakt med livsmedel 6verens-
stammer med foreskrifterna i Europa-
direktivet 1935/2004.

W

Problem Majliga orsaker

Losning

Den manuella mixern

: Ingen strom
fungerar inte. 9

Kontrollera att apparaten ar ansluten till strom.
Kontrollera husets sakring/effektbrytaren.

Om inget av ovanstaende fungerar ska du kontakta
Brauns kundservice.

Knivenheten ar inte
korrekt placerad eller

sliten
Blandbehallaren lacker

Kontrollera att knivenheten ar korrekt monterad och inte
ar skadad

Knivenheten ar inte
korrekt fastskruvad i
blandbehéllaren

Kontrollera knivenhetens placering

Blandbehallaren ar
overfull

Kontrollera den rekommenderade maximala mangden

Blandningen fungerar

Stoppa omedelbart blandningsprocessen, ta bort
motorenheten fran knivenheten och atgarda
blockeringen innan du fortsatter

inte, en kniv har fastnat

e h Stora harda bitar av
eller for lag hastighet

livsmedel ar i vagen for
kniven

Folj rekommendationerna och tillsatt ingredienserna i ratt
ordning, harda livsmedel ska laggas langst ned i flaskan

Skér harda livsmedel i sma bitar fore blandningen

Folj rekommendationen och starta férst motorn och vrid
sedan runt apparaten for blandningsprocessen

Det ar inte mojligt att
skruva av knivenheten

Varma ingredienser har
bearbetats

Sank ned blandbehallaren i varmt vatten
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Suomi

Tuotteemme tayttavat korkeimmat laatu-,
toiminnallisuus- ja suunnittelustandardit.
Toivottavasti nautit taysin sydamin uudesta
Braun-laitteesta.

Ennen kayttoa

Lue kayttoohjeet huolella ja taysin, ennen kun kaytat
laitetta, ja sailyta ne tulevaa kayttda varten. Poista
kaikki pakkausmateriaalit ja tarrat ja havita ne
asianmukaisesti.

Varoitus
° Terat ovat erittain teravia!
=2\ Kasittele terid erittdin varovai-
sesti valttyaksesi vammoilta.
¢ QOle varovainen kasitellessasi teravia
teria, tyhjentaessasi kulhoa ja
puhdistaessasi tuotetta.

¢ Tata laitetta saa kayttaa myos henki-
16, jonka fyysinen, aistillinen tai henki-
nen kyky on alentunut tai jolla on vain
vahaista kokemusta tai tietamysta
laitteen kaytosta, jos hanen toimin-
taansa valvotaan tai hanelle annetaan
ohjeet laitteen turvallisesta kaytosta
jajos han ymmartaa kayttoon liittyvat
vaaratilanteet.

e | apset eivat saa leikkia laitteella.

¢ Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

® | apseteivat saa koskea laitteeseen ja
sen virtajohtoon.

e Sammuta laite ja irrota pistoke sei-
nasta aina, kun sita ei valvota, seka
ennen kokoamista, purkamista, puh-
distusta ja varastoimista.

¢ Jos virransyottojohto vahingoittuu on
valmistajan, sen huoltoedustajan tai
vastaavasti patevan henkilon vaihdet-
tava se vaarojen valttamiseksi.

¢ Tarkista laitteen pohjasta ennen kayt-
toonottoa, etta verkkovirran jannite
vastaa laitteeseen merkittya jannitetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
tavalliseen kotikayttoon.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa mikro-
aaltouunissa.
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¢ Puhdista kaikki osat ennen
ensimmaista kayttokertaa tai
tarpeen vaatiessa Hoito ja puhdistus
-luvun ohjeiden mukaisesti.

Osat ja lisdvarusteet

Nopeussaadin
Nopeussaatopainike (on/off)
Turbopainike (T)
Moottoriosa
EasyClick-vapautuspainikkeet
Sekoitinvars
Sekoituslasi
1250 ml spiraalilisdvaruste
a Pappardelle-tera (irto-osa)
b Tagliatelle-tera (irto-osa)
¢ Linguine-tera (irto-osa)
d Tydvalineen pidin
e Tayttoputki
f Tyonnin, ristipaa
g Vaihde
h Kulho
i Kumirengas,,
9 Pilkontalisavaruste «bc»
a Kansi (ja ratas)
b Pilkkomistera
c Jaatera
10 Harja
11 600 ml:n Smoothie2Go-lisdvaruste
a Terakokoonpano
b Sekoitusastia
¢ Juomanokalla varustettu kansi

O~NO O~ WN =

Laitteen kdyttaminen

Nopeuden saataminen

Kun nopeussaatopainiketta (2) painetaan,
prosessointinopeus vastaa nopeussaatimen (1)
asetusta. Mitd suurempi nopeusasetus, sita
nopeammin pilkkominen tapahtuu. Voit sdataa
nopeutta katevasti kaytdon aikana kaantamalla
nopeussaadinta peukalolla tai etusormella.

Maksiminopeus saavutetaan kuitenkin vain
painamalla turbopainiketta (3). Turbopainiketta
voidaan kayttaa myos tehokkaisiin pikapulsseihin
tarvitsematta koskea nopeussaatimeen.

Sekoitusvarsi (A)

Sauvasekoitin sopii erinomaisesti dippikastikkeiden,
kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen. Parhaat tulokset
saadaan suurimmalla nopeudella.

Kokoaminen ja kdyttd
e Kiinnita sekoitusvarsi (6) moottoriosaan niin, etta
se napsahtaa paikoilleen.




e Aseta sekoitusvarsi sekoitettavien ainesten
joukkoon. Kytke laite sitten paalle.

e Sekoita ainekset haluamaasi paksuuteen hitaalla
pystyliikkeella.

¢ [rrota sauvasekoittimen pistoke kayton jalkeen ja
paina EasyClick-vapautuspainiketta (5)
irrottaaksesi sekoitusvarren.

Varoitus

e Jos soseutat laitteella kuumaa ruokaa kasarissa
tai kattilassa, nosta kasari tai kattila pois
lammonlahteen paalta ja varmista, etta neste ei
kiehu. Anna kuuman ruoan jadhtya hieman
valttyaksesi palovamman vaaralta.

o Ald anna sauvasekoittimen istua kuumassa
kasarissa liedelld, kun sita ei kayteta.

Esimerkkiresepti: Vihred pesto

Y2 valkosipulin kyntta

25 g parmesaanijuustoa

20 g pinjansiemenia

50 ml oliividljya

25 g kuivattua tomaattia

20 g basilikaa

Suolaa ja pippuria maun mukaan

e Pane kaikki aineet kannuun edelld luetellussa
jarjestyksessa.

e Laita sauvasekoitin kannun pohjalle. Sekoita
turbonopeudella, kunnes sakeus on haluttu.

Spiraalileikkuri (B)

Spiraalilisavaruste soveltuu erinomaisesti
kaikenlaisten kasvispastojen, salaattien ja
koristeellisten hedelmdannosten valmistamiseen

Katso ruoka-ainesuositukset, nopeudet ja saatavat
muodot prosessointioppaasta B.

Ennen kayttoa

e Saat parhaat tulokset kayttamalla tuoreita,
suorakasvuisia ja pitkulaisia kasviksia/hedelmia.

e Tarkasta, ettd kumirengas (8i) on kiinnitetty
kulhon pohjaan.

Kokoaminen ja kaytto

e Terat (8a/8b/8c) ovat erittdin teravid! Tartu aina
sivuosaan ja kasittele teria varovasti.

e Aseta tydvalineen pidin (8d) kulhon (8h) paalle ja

kiinnita sitten terakiekko (8a/8b/8c).

Aseta tayttoputki (8e) paikoilleen ja kdanna

mydtapaivaan, kunnes se naksahtaa kiinni.

Kohdista moottoriosa (4) vaihteeseen (8g) ja

paina osia yhteen, kunnes ne naksahtavat kiinni.

Sovita vaihde tyontimen ristipaahan (8f) ja

kaanna vastapaivaan, kunnes se lukkiutuu.

Tayta putki ruoka-aineella ja varmista, etta

tyontimen ristipaa tunkeutuu aineen keskiosaan.

e Tyodnna pistoke pistorasiaan, valitse oikea nopeus
ja paina ruoka-ainetta hitaasti alaspain pitkin
putkea.

Kun prosessointi on valmis, irrota pistoke
pistorasiasta ja ristipainen tyonnin vaihteesta
kaantamalla myotapaivaan.

Irrota moottoriosa painamalla EasyClick-
vapautuspainiketta (5)

Irrota tayttoputki kddntamalla sitd vastapaivaan.
Ota tyévalineen pidin ja terdkiekko pois.
Vapauta terakiekko ympari kadntamalla ja kaada
sisélto kulhosta.

Varoitus

o Al4 kéyté spiraalilisdvarustetta (8) jaisten ruokien
prosessointiin. Muutoin terét voivat vioittua.

Jos ruoka-aineen ja ristipaan liitos 10ystyy,
pysayta laite, ota tydénnin ulos ja tydnna ruoka-
aine uudelleen ristipadhan.

Kiinnita kovat kasvikset/hedelmat (esim.
porkkanat) ristipddhan ennen putken tayttamista
Saat maukkaimmat tulokset hoyryttamalla
kasvispiraalit.

Ala koskaan laita kulhoa mikroaaltouuniin

Esimerkkiresepti: Kasvismuffini chorizo-makkaran

Kera

300 g porkkanaa

200 g perunaa

300g zucchinia

60 g chorizo-makkara

4 munaa

Y4 tlk punapippuria

1 tlk hienonnettua timjamia

100 g edamraastetta

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Paperimuotteja

e |eikkaa zucchini, perunat ja porkkanat
spiraaleiksi edelld olevien ohjeiden mukaisesti.

e HOyryta kasvisspiraaleja, kunnes ne ovat al dente,
javaluta.

e | eikkaa chorizo-makkara ja sekoita loput aineet.

e Pane kasvisspiraalit paperimuottiin, liséa
sekoitettu munamassa ja paista uunissa, kunnes
massa on rapeaa.

e Lisukkeeksi suositellaan tomaattikastiketta.

Pilkontalisavaruste (C)

Pilkontalisavaruste«bc» (9) sopii erinomaisesti
pirteldiden, juomien, soseiden, taikinan,
jaamurskan valmistamisen tai lihan, kovan juuston,
sipulien, yrttien, valkosipulin, vihannesten, leivan,
keksien ja pahkindiden pilkkomiseen.

Lue kasittelyoppaasta C maksimimaarat, suositellut

ajat ja nopeudet.

Ennen kdytt6a

e | eikkaa ruoka valmiiksi pieniksi paloiksi
pilkkomisen helpottamiseksi.

e Poista luut, janteet ja rustot lihasta, jotta terat
eivat vioitu.
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e Tarkista, ettd liukumaton kumirengas on kiinni
pilkontakulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kayttd

e [rrota muovisuoja varoen terasta.

e Terat (9b/9c) ovat erittdin teravia! Pitele niita aina
muoviosasta ja kasittele niita varoen.

e Aseta tera pilkontakulhon keskitapille. Paina se

alas ja kierra sita siten, etta se lukittuu

paikoilleen.

Tayta pilkontalisdvaruste ruoalla ja laita kansi (9a)

paikoilleen.

Kaytad jadn murksaamiseen jadterad (9c) laittaen

enintaan 7 jadkuutiota pilkontakulhoon.

Kohdista pilkontalisavaruste moottoriosan (4)

kanssa ja napsauta ne yhteen.

Kaynnista laite kayttaaksesi

pilkontalisdvarustetta. Pitele moottoriosaa kayton

aikana yhdella kadella ja pilkontakulhoa toisella.

Pilko kova ruoka (kuten parmesaanijuusto) aina

taydelld nopeudella.

Kun olet pilkkonut ainekset, irrota pistoke ja paina

vapautuspainikkeita (5) irrottaaksesi

moottoriosan.

e Nosta kansi ylos. Ota tera varoen ulos ennen kuin
tyhjennat kulhon. Irrota tera kiertamalla sita
hieman ja vetamalla se sitten irti.

Varoitus

e Ala kasittele pilkontalisdvarusteilla (9/10/11)

erittain kovia ruokia, kuten kuorimattomia

pahkinéita, jadkuutioita, kahvinpapuija, jyvia tai

kovia mausteita, kuten muskottipdhkinaa.

Muutoin teréat voivat vioittua.

Jos kaytat laitetta kuuman ruoan soseutukseen,

varmista etta neste ei kiehu. Anna kuuman ruoan

jadhtya hieman valttyaksesi palovamman

vaaralta.

Vain jaateralla varustetulla «bc»-pilkontalisava-

rusteella voi murskata jaakuutioita.

¢ Ala koskaan laita pilkontakulhoja mikroaal-
touuniin.

Maksimiluokitus perustuu MQ 20 -silppuriin «<hc»,
joka vaatii eniten sdhkda, ja muut suositellut
lisdvarusteet saattavat vaatia huomattavasti
vahemman sahkoa.

«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluumut

(pannukakkujen taytteeksi tai levikkeeksi)

50 g kuivattuja luumuja

75 g juoksevaa hunajaa

70 ml vetta (vaniljalla maustettua)

e Tayta «hc»-pilkontakulho luumuilla ja juoksevalla
hunajalla.

e Sailyta jadkaapissa 3 °C:n lampotilassa 24 tuntia.

e Lisaa 70 ml vetta (vaniljalla maustettua).

e Pilko viela 1,5 sekuntia maksiminopeudella.

Kayta pilkkomislisdlaitetta «<hc» (lisdlaite saatavana
Braun asiakaspalvelusta; ei kuitenkaan kaikissa
maissa).
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Smoothie2Go-lisdvaruste (D)

Smoothie2Go sopii erinomaisesti hedelmamehujen,
smoothieiden ja pirteldiden valmistukseen. Se sopii
myds cocktailien ja jadkuutioita sisaltavien kylmien
juomien valmistukseen. Kun sekoitusastiaa
kaytetdan juomanokallisen kannen kanssa, se
voidaan myos ottaa mukaan.

Lue kasittelyoppaasta D maksimimaarat, suositellut
ajat ja nopeudet.

Ennen kaytt6a

e Smoothie2Go-lisavarustetta saa kayttaa vain
omalla terakokoonpanollaan (11a).

e Kiinnita terakokoonpano aina sekoitusastiaan,
ennen kuin kiinnitat moottoriosan.

Kokoaminen ja kaytto

* Tayta sekoitusastia aineksilla.

e Kiinnita sitten terakokoonpano sekoitusastiaan
kiertamalla sita myotapaivaan, kunnes se lukittuu.

e Kohdista moottoriosa ja paina osia yhteen,
kunnes ne naksahtavat kiinni.

e Kaanna koottu Smoothie2Go ylésalaisin, kytke

laite pistorasiaan ja valitse turbonopeus (3).

Pitele moottoriosaa yhdessa kddessa ja tue

sekoitusastiaa toisella kadella.

Kun olet sekoittanut ainekset, kdanna

sekoitusastia alkuperdiseen asentoonsa ja irrota

pistorasiasta.

e |rrota moottoriosa painamalla EasyClick-
vapautuspainiketta (5)

e Pura terdkokoonpano ja sulje Smoothie2Go
juomanokallisella kannella (11c).

Parhaat tulokset

e Kun sekoitat kiinteita aineksia, leikkaa ne pieniksi
paloiksi (enintddn 2 cm).

Laita kiinteat ainekset aina ensin sekoitusastiaan
(11b).

Erityisesti kovien ainesten tapauksessa voi olla
hyva ajatus kaynnistaa laite ennen sen
kaantamista, jotta se toimisi mahdollisimman
tehokkaasti.

Jos sekoittaminen pysahtyy kesken kaiken tai
aineksia takertuu sekoitusastian reunaan,
astiassa ei ehka ole riittdvasti nestetta, jotta laite
voisi sekoittaa tehokkaasti.

Kayta turbopainiketta (3) sekoittaessasi kiinteita
tai hyvin paksuja aineksia valttdaksesi teran
juuttumisen.

Varoitus

o Al3 késittele hiilihapotettuja tai kuumia aineksia.
Alla kuumien nesteiden jadhtya huoneen
lampédtilaan ennen kasittelemista.

e Lopeta kaytto heti ja irrota laite pistorasiasta, jos
nestetta tai kdsiteltya sisaltda vuotaa ulos.

e Valta kovaa tarinaa, iskuja ja pudottamista kayton
aikana.



Lopeta kaytto heti, jos tera tukkeutuu. Pura ja
poista tukos ennen kayton jatkamista.
Terakokoonpanoa tulee kayttaa vain sen mukana
toimitetun sekoitusastian kanssa.

e Smoothie2Gon pisin kayttdaika on 60 sekuntia.

e Alla laitteen jadhtya 3 minuuttia ennen seuraavien
ainesten kasittelya.

Hoito ja puhdistus (E)

e Puhdista aina sauvasekoitin ja sopivat
lisdvarusteet huolella ennen ensimmaista kaytt6a
ja jokaisen kayttokerran jalkeen vedella ja
pesuaineella.

Irrota sauvasekoitin pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Ala upota moottoriosaa (4) tai kayttopyorastoa
(8g) veteen tai muuhun nesteeseen. Pyyhi
puhtaaksi vain kostealla liinalla.

Kansi (9a) voidaan huuhdella juoksevassa

e Voit irrottaa liukumattoman kumirenkaan kulhon
pohjasta voidaksesi puhdistaa sen erityisen hyvin.

e Kun prosessoidaan ruokaa, joka sisaltaa paljon
pigmenttia (esim. porkkanoita), lisavaruste
saattaa varittyd. Pyyhi ndma osat vihannesoljylla
ennen puhdistamista.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu- ja
huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

Seka mallin tietoja etta naita kdyttoohjeita voidaan
muuttaa ilman erillista ilmoitusta.

Ala havita tuotetta kotitalousjatteiden kanssa
sen kayttoian lopussa. Havittdminen tapahtuu
Braun-huollossa tai sopivassa kerayspis-

vedessa. Ala upota veteen tai laita teessa.
tiskikoneeseen.

e Terakiekot (8a, 8b, 8c) voidaan puhdistaa Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin Il
erityisharjalla (10) juoksevassa vedessa tai joutuvat materiaalit ja tarvikkeet Q f
tiskikoneessa. vastaavat Euroopan yhteison asetuksen

o Kaikki muut osat voidaan pesta tiskikoneessa. Ala 1935/2004 vaatimuksia.
kayta hankaavia puhdistusaineita, jotka voisivat
naarmuttaa pintaa.

Vianetsintaopas

Ongelma Mahdolliset syyt Ratkaisu

Sauvasekoitin ei toimi. | Eivirtaa

Tarkista, etta laite on kytketty pistorasiaan.
Tarkista sulake/katkaisin.

Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta Braunin
huoltoon.

Terakokoonpano ei
ollut oikein paikoillaan
tai on kulunut

Tarkista, onko terakokoonpano koottu oikein ja
kunnossa

Sekoitusastia vauotaa. | Tergkokoonpanoa ei
ole ruuvattu
asianmukaisesti
sekoitusastiaan

Tarkista terakokoonpanon asento

Sekoitusastia on lilan
taynna

Tarkista maksimimaarasuositus

Lopeta sekoittaminen heti, irrota moottoriosa
terakokoonpanosta ja poista tukos ennen kuin jatkat

Ei sekoita kunnolla,
jumittunut tera tai liian

) ) Seuraa ainesten oikean jarjestyksen suosituksia, kovat
Isot hyvin kovan aineen | ainekset pullon pohjalle

hidas kappaleet tukkivat . - — —
teran Leikkaa kovat ainekset pieniksi kappaleiksi ennen
sekoittamista
Kaynnista suositusten mukaan ensin moottori ja kdanna
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane tak, aby
spetnia¢ najwyzsze standardy w zakresie jakosci,
funkcjonalnoséci i wzornictwa. Mamy nadzieje, ze
nowy produkt firmy Braun spetni Panstwa
oczekiwania.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy doktadnie i w
catosci przeczytac instrukcje obstugi, a nastepnie
zachowac jg na przyszto$¢. Zdemontuj wszystkie
elementy oraz wszystkie etykiety znajdujgce sie na
urzgdzeniu i usun je w odpowiedni sposob.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre! Aby
unikng¢ skaleczen, obchodz

sie z nimi niezwykle ostroznie.
¢ Nalezy zachowac ostroznos¢ pod-
czas obchodzenia sig z ostrzami o
ostrych krawedziach, oprdzniania
misy i czyszczenia.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umysto-
wej oraz osoby z niewystarczajgca,
wiedzg i doSwiadczeniem, jesli nie
znajdujg, sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczen-
stwo, nie zostaty poinstruowane jak
bezpiecznie uzywac urzgdzenia oraz
nie zrozumiaty zwigzanych z tym za-
grozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity
sie tym urzadzeniem.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci.

e W poblizu urzgdzenia oraz jego kabla
zasilajgcego nie mogg przebywac
dzieci.

® Przed przystgpieniem do rozbierania,
sktadania lub czyszczenia urzgdzania
lub w przypadku odstawienia go na
przechowanie zawsze nalezy wpierw
wyciggng¢ wtyczke z gniazda siecio-
wego.
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e Wprzypadku, gdy kabel zasilajgcy jest
uszkodzony, wowczas w celu
unikniecia zagrozen dla uzytkownika,
kabel ten musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzowany
serwis naprawczy producenta lub
przez osobe o podobnych
kwalifikacjach fachowych.

* Przed podtgczeniem urzadzenia do
gniazda zasilania sprawdz, czy napie-
cie pradu jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzgdzeniu.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone wytgcz-
nie do uzytku w gospodarstwie domo-
wym i do obrobki normalnych dla go-
spodarstw domowych ilosci
produktow.

¢ Nie uzywac zadnych czesci urzgdze-
nia w kuchenkach mikrofalowych.

¢ Przed pierwszym uzyciem lub w razie
koniecznosci nalezy wyczyscic¢
wszystkie elementy zgodnie z instruk-
cjami z rozdziatu Konserwacja i Czysz-
czenie.

Czescii osprzet

Regulator predkosci
Przycisk zmiennej predkosci (on/off)
Przycisk turbo (T)
Silnik
Przyciski blokady EasyClick
Koncoéwka rozdrabniajgca
Wysokie naczynie
Akcesorium szatkownica spiralna 1250 ml
a ostrze papardelle (wktadka)
b ostrze tagliatelle (wktadka)
¢ ostrze linguine (wktadka)
d uchwyt narzedzia
e element do wktadania produktow
f dociskacz z krzyzakiem ustalajgcym
g przektadnia
h misa
i antyposlizgowy pierscien gumowy
9 Koncowka do siekania «bc»
a Pokrywa (z przektadnig)
b Ostrze do siekania
¢ Ostrze do lodu
10 Szczotka
11 Przystawka Smoothie2Go o pojemnosci 600 ml
a Zespot ostrza
b Pojemnik do mieszania
¢ Pokrywka z dziobkiem do picia

O~NO O~ WN =




Jak korzystac z urzadzenia

Ustawianie predkosci

Po wtaczeniu przycisku zmiennej predkosci (2)
szybkos¢ pracy odpowiada ustawieniu na
regulatorze predkosci (1). Im wyzsze ustawienie,
tym wigksza predkosc¢ siekania. Podczas pracy
predko$¢ mozna tatwo regulowac, obracajac
regulator predkosci.

Maksymalng predkos¢ obrobki mozna uzyskac tylko
po nacisnieciu przycisku Turbo (3). Przycisk Turbo
pozwala tez gwattownie, pulsacyjnie zwigkszac¢
szybkos¢ obrotéw bez koniecznosci uzywania
regulatora predkosci.

Trzonek blendera (A)

Blender doskonale sprawdza si¢ podczas
przygotowywania dipdw, sosow, dressingow do
satatek, zup, pokarmow dla dzieci, a takze drinkéw i
koktajli mlecznych. Aby uzyskac¢ najlepszy efekt
miksowania urzadzenie nalezy ustawi¢ na najwyzsze
obroty.

Montaz i obstuga

e Podtacz koncowke nasadki miksujacej (6) do
obudowy silnika, az do momentu zaskoczenia
blokady (kliknigcia).

e Umies¢ nasadke miksujacg do pojemnika z

produktami, ktére majg by¢ zmiksowane.

Nastepnie wtgcz urzagdzenie.

Miksuj sktadniki poruszajgc delikatnie koncowkg

w gore i w dot, az do uzyskania wymaganej

konsystencji produktow.

e Po uzyciu odtacz blender od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski blokady EasyClick (5), aby
odfgczy¢ nasadke miksujaca.

Uwaga

e W przypadku uzywania urzadzenia do przecierania
goracej zywnosci w rondlu lub garnku nalezy w
pierwszej kolejnosci wytgczy¢ palnik kuchenki i
sprawdzi¢ czy ptyn przestat sie gotowac. Aby
unikngc¢ ryzyka poparzenia nalezy odczeka¢ do
momentu lekkiego schfodzenia sie potrawy.

Nie nalezy pozostawia¢ nieuzywanego blendera
w gorgcym naczyniu lub na kuchence.

Przyktadowy przepis: Zielone pesto

Y2 zgbka czosnku

25 g parmezanu

20 g orzeszkow pinii

50 ml oliwy z oliwek

25 g suszonych pomidorow

20 g bazylii

SOl i pieprz do smaku

e Umiesci¢ wszystkie sktadniki w wysokim naczyniu
w kolejnosci jak wyzej.

® Umies¢ nasadke miksujaca blendera na spodzie
naczynia. Miksowac z predkoscig turbo do czasu
uzyskania pozgdanej konsystencji.

Akcesorium Szatkownica
spiralna (B)

Akcesorium szatkownica spiralna jest idealne do
przygotowywania wszelkich makaronéw roslinnych,
satatek i owocowych dekoracji talerzy.

Zalecane produkty zywnos$ciowe, predkosci i
powstajace ksztatty podano w Instrukcji obrobki B.

Przed uzyciem

* Najlepsze wyniki otrzymuje sie, gdy warzywa/
owoce sg $wieze oraz majg prosty i wydtuzony
ksztatt.

e Sprawdz, czy na spodzie misy znajduje sie
antyposlizgowy gumowy pierscien (8i).

Montaz i obstuga

e Ostrza (8a/8b/8c) sg bardzo ostre! Zawsze
chwytaj ostrza za boczng czg$¢ i obchodz sig z
nimi ostroznie.

Umies$c¢ uchwyt narzedzia (8d) na misie (8h), a
nastepnie wtoz tarcze (8a/8b/8c).

* Nastepnie wtoz element do wktadania produktow
(8e) i obré¢ go w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, tak aby kliknaf, blokujgc sie w
odpowiednim potozeniu.

Ustaw w jednej linii silnik (4) i przektadnie (8g) i
$cisnij obie czesci, az do zaskoczenia blokady
(klikniecia).

Dopasuj przektadnie do dociskacza z krzyzakiem
ustalajgcym (8f) i obré¢ jg w lewo, az do
zaskoczenia blokady (klikniecia).

e Napetnij naczynie produktem zywnosciowym i
sprawdz, czy krzyzak ustalajgcy dociskacza jest
skierowany w $rodek dodawanego sktadnika.
Podtgcz urzgdzenie do sieci, wybierz
odpowiednig predkos$c¢ i powoli popychaj produkt
zywnosciowy w dot kanatu do wktadania
produktow.

e Po zakonczeniu obrobki wyjmij wtyczke z gniazda
i odtacz dociskacz z krzyzakiem ustalajagcym od
przektadni, obracajgc jg w prawo, aby zwolni¢
blokade.

Nacisnij przyciski zwalniajgce EasyClick (5), aby
odfaczyc silnik.

Zdemontuj element do naktadania produktow,
obracajgc go w lewo.

e Zdejmij uchwyt narzedzia z zatozong tarcza.

e Obracajgc tarcze wyjmij jg i wylej zawarto$¢ misy.

Ostroznie

¢ Nie uzywaj szatkownicy spiralnej (8) do obrébki
zamrozonych produktéw zywnosciowych.
Obrobka takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.
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Jesdli krzyzak ustalajagcy przestanie stykac sie z
produktem zywnos$ciowym, nalezy wytgczy¢
urzadzenie, wyjgc dociskacz i nakierowac
ponownie produkt zywnosciowy na krzyzak
ustalajgcy.

e Twarde warzywa/owoce (np. marchewke) nalezy
przed wtozeniem do kanatu do naktadania
produktu nadzia¢ na krzyzak ustalajgcy.
Najlepsze kulinarne rezultaty osigga sie, gotujac
warzywne spirale na parze.

Nie wolno podgrzewa¢ misy w kuchence
mikrofalowej

Przyktadowy przepis: Babeczki warzywne z kietbasg,

chorizo

300 g marchwi

200 g ziemniakow

300 g cukinii

60 g kietbasy chorizo

4 jajka

Yatyzeczki czerwonej papryki

1 tyzeczka posiekanego tymianku

100 g zmielonego sera edamskiego

SOl i pieprz do smaku

Papierowe foremki do babeczek

® Przygotowac spirale cukinii, ziemniakow i
marchwi zgodnie z podang powyzej instrukcja,.

e Ugotowac al dente spirale warzywne na parze i
odsgczyc.

® Pocigc¢ kietbase chorizo i wymieszac reszte
sktadnikow.

e Wtozy¢ spirale warzywne do papierowych
foremek, doda¢ zmiksowang mase jajeczng i piec
w piekarniku, dopoki masa nie bedzie chrupigca.

e Zaleca sie podawac z sosem pomidorowym.

Koncowka do siekania (C)

Koncowki do siekania przeznaczone sgw
Koncowka do siekania chopper (9) przeznaczona
jest do przygotowywania koktajli, napojow,
przecierania, ubijania, przygotowywania
kruszonego lodu albo siekania migsa, twardego
sera, cebuli, zi6t, czosnku, warzyw, chleba,
krakersow i orzechoéw.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkosci zawarte sg w
instrukcji obrobki C.

Przed uzyciem
e Pokroj produkty na mate kawatki, aby utatwic

siekanie.

* Usun z migsa kosci, sciggna i chrzastki, aby
zapobiec uszkodzeniu ostrzy.

e Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien gumowy
znajduje sie na spodzie misy do siekania.

Montaz i obstuga
e Usun ostroznie plastikowg ostoneg z ostrza.

e Ostrza (9b/9c) sg bardzo ostre! Chwytaj ostrza za
plastikowg czes$¢ znajdujgca sie u gory i obchodz
sie z nimi ostroznie.
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e Umies¢ ostrze na srodkowym trzpieniu misy do
siekania.Nacisnij ostrze i obréd¢ je, az do
momentu zaskoczenia blokady.

e Napetnij mise produktami i nat6z pokrywe (9a).

Do kruszenia lodu uzywaj ostrza (9c) i napetniaj

mise do siekania maksymalnie 7 kostkami lodu.

Ustaw w jednej linii koncowke do siekania i silnik

(4) i przycisnij oba elementy, az do zaskoczenia

blokady (kliknigcia).

Aby uzy¢ ostrza do siekania nalezy wigczy¢

urzadzenie. Podczas obrobki produktow trzymaj

jedng reka korpus silnika, a drugg mise do siekania.

Produkty twarde (np. parmezan) siekaj z

maksymalng predkoscig.

Po zakonczeniu siekania odtgcz urzadzenie od

zrodta zasilania, a nastepnie nacisnij przyciski

zwalniania blokady EasyClic (5), aby odtgczy¢
korpus silnika.

Zdejmij pokrywe. Ostroznie wyjmij ostrze i

oproznij mise. Aby usung¢ ostrze przekrec je

delikatnie i wyciagnij.

Ostroznie
¢ Nie uzywaj koncoéwki do siekania (9/10/11) z
ostrzami do siekania w przypadku obrobki bardzo
twardych produktow takich jak nietuskane
orzechy, kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z

lub twardych przypraw np. gatka muszkatotowa.
Obroébka takich produktéw moze doprowadzi¢

do uszkodzenia ostrzy.

W przypadku uzywania urzgdzenia do
przecierania gorgcej zywnosci nalezy upewnic
sie, ze ptyn przestat sie gotowac. Aby unikna¢
ryzyka poparzenia, nalezy odczeka¢ do momentu
lekkiego schtodzenia sie potrawy.

Do kruszenia kostek lodu nalezy uzywac
wytgcznie specjalnego ostrza «bc».

Nie wolno podgrzewac misy do siekania
kuchence mikrofalowe;j.

Maksymalne dane sg oparte na danych koncoweki
do siekania MQ 20 ,hc”, ktéra pobiera najwieksza,
ilo§¢ mocy, inne zalecane koncowki moga pobierac
znacznie mniej mocy.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikéw lub pasta)

50 g suszonych sliwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)

o Wt6z suszone sliwki i kremowy miéd do misy do
siekania «hc».

e Przechowywac przez 24 godz. W lodowce, w
temperaturze 3°C.

e Doda¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Siekaj przez nastepne 1,5 sekundy przy
maksymalnej predkosci.

Uzyj koncowki do rozdrabniania «<hc» (opcjonalna
koncowka dostepna w centrum serwisowym firmy
Braun, jednak nie we wszystkich krajach).



Przystawka Smoothie2Go (D)

Przystawka Smoothie2Go jest przeznaczona do
przygotowywania sokdéw owocowych, drinkow i
koktajli mlecznych. Ponadto do koktajli i zimnych
napojow z kostkami lodu. Po zatozeniu pokrywki z
dziobkiem do picia pojemnik mozna zabrac¢ ze sobg.
Informacje dotyczace maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkosci zawarte sgw
instrukcji obrobki D.

Przed uzyciem

e Przystawki Smoothie2Go mozna uzywac
wytgcznie z przeznaczonym do niej, specjalnym
zespotem ostrza (11a).

e Zawsze mocowac zespot ostrza do pojemnika do
mieszania przed zamocowaniem do silnika.

Montaz i obstuga

e Napetnij pojemnik do mieszania sktadnikami.

e Nastepnie zamocuj do pojemnika zespot ostrza
obracajgc go w prawo, aby zablokowac.

e Ustaw w jednej linii z silnikiem i przycisénij oba
elementy, az do zaskoczenia blokady (kliknigcia).

e Obro¢ zmontowang przystawke Smoothie2Go do

gory nogami, podtacz urzadzenie do zasilania i

wybierz predkos¢ Turbo (3).

Trzymaj silnik w jednej rece, a drugg podpieraj

pojemnik do mieszania.

® Po zakonczeniu blendowania obro¢ pojemnik do

poczgtkowej pozycji i odtgcz od zrodta zasilania.

Nacisnij przyciski zwalniajgce EasyClick (5), aby

odtgczy¢ silnik.

Zdemontuj zespot ostrza i uzyj pokrywki z

dziobkiem do picia (11c), aby zamkng¢

przystawke Smoothie2Go.

Wskazoéwki dla uzyskania najlepszych efektow

e Wieksze kawatki sktadnikow powinny by¢ pociete
na mniejsze czesci o maks. wielkosci 2 cm.

e Zawsze najpierw wrzucac¢ do pojemnika sktadniki
state (11b).

e W przypadku szczegolnie twardych sktadnikow

pomocne moze by¢ najpierw uruchomienie

urzgdzenia, aby osiggneto swojg maksymalng,

wydajnosc.

Jesli blendowanie ulegnie zatrzymaniu albo

sktadniki przylepig si¢ do $cianek pojemnika do

mieszania, oznacza to, ze w pojemniku moze by¢

niewystarczajgca ilos¢ ptynu.

e Uzywac przycisku Turbo (3) podczas miksowania
statych lub kleistych sktadnikéw, aby zapobiec
blokadzie ostrza.

Ostroznie

¢ Nie nalezy miksowac¢ sktadnikow gazowanych lub
goracych. Przed przetworzeniem gorgce ptyny
nalezy schtodzi¢ do temperatury pokojowej.

e Natychmiast przerwac prace i odtaczy¢
urzgdzenie od zrodfa zasilania w przypadku
wycieku ptynéw lub miksowanej zawartosci.

e Uwazac, aby nie upuscic¢, nie wstrzgsac ani nie
uderzy¢ urzgdzenia podczas pracy.

Natychmiast przerwac¢ prace po zablokowaniu si¢
ostrza. Przed kontynuowaniem rozmontowac
urzgdzenie i usung¢ blokade.

Zespot ostrza powinien by¢ uzywany wytacznie
po zamontowaniu do pojemnika do mieszania.
Maksymalny czas pracy przystawki Smoothie2Go
wynosi 60 sekund.

Przed ponowng pracg pozostawic¢ urzadzenie do
ostygniecia przez 3 minuty.

Konserwacijai czyszczenie (E)

® Blender rgczny oraz jego akcesoria umyj po
pierwszym uzyciu i kazdym kolejnym wodg i
detergentem.

Przed rozpoczeciem czyszczenia odtgcz blender
od zrodfa zasilania.

Nie dopuszczaj do zamoczenia silnika (4)
iprzektadni (8g) wodg, lub innym ptynem.
Urzadzenie nalezy czysci¢ tylko przy uzyciu
wilgotnej szmatki.

Pokrywe (9a) mozna my¢ pod biezgcg wodg.
Nie zanurzaj w wodzie i nie myj w zmywarce.
Tarcze (8a, 8b, 8c) mozna czyscic¢ wytgcznie
specjalng szczotkg (10) pod biezacg wodg, i w
zmywarce.

® Wszystkie pozostate czgsci mogg by¢ myte w
zmywarce. Nie uzywaj srodkow do szorowania,
gdyz moze to prowadzi¢ do zarysowania
powierzchni.

W celu wykonania kompletnego czyszczenia
nalezy zdjg¢ antyposlizgowy pierscien gumowy.
Podczas obrobki produktéw o wysokiej
zawartosci pigmentu (np. marchwi) moze dojs¢
do przebarwienia osprzetu. Przed umyciem
nalezy takie czesci przetrze¢ olejem jadalnym.

Gwarancija i serwis

W celu uzyskania szczegotowych informaciji
zapoznaj sie z trescig oddzielnej broszury
dotyczgcej gwarancji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.

Producent zastrzega sobie mozliwos¢
wprowadzania zmian w specyfikacji technicznej
produktu oraz w instrukcji obstugi urzgdzenia bez
wczesniejszego powiadomienia.

Zuzytego urzadzenia nie wolno fgczyc¢ E
i wyrzucac wraz z odpadami komunalnymi. —
Zuzyte urzadzenie nalezy przekazac do
odpowiedniego punktu zbidrki zuzytego

sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do 1l
kontaktu z artykutami spozywczymi sg

zgodne ze wskazaniami Rozporzadzenia
Komisji Europejskiej 1935/2004.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Blender nie dziata.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtgczone do zasilania.
Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytgcznik obwodu w domowe;j
instalacji elektrycznej.

Jesli to nie pomoze, skontaktowac sie z Centrum
Obstugi Klienta Braun.

Pojemnik do mieszania
przecieka

Zespot ostrza jest
nieprawidtowo
zamontowany lub zuzyty

Sprawdzi¢, czy zespot ostrza zamontowano prawidtowo
i nie jest uszkodzony

Zespot ostrza nie
zostat prawidtowo
przykrecony do
pojemnika do
mieszania

Sprawdzi¢ ustawienie zespotu ostrza

Blendowanie dziata
nieprawidfowo, ostrze
utkneto lub predkosc¢
jest zbyt mata

Pojemnik do mieszania
jest przepetniony

Sprawdzi¢ zalecenie dotyczace maksymalnej ilosci

Duze kawatki bardzo
twardego sktadnika
blokujg ostrze

Natychmiast przerwac¢ blendowanie, odtaczy¢ silnik od
zespotu ostrza i usung¢ blokade przed kontynuowaniem

Postepowac zgodnie z zaleceniami dotyczacymi
kolejnosci i umieszczania twardych sktadnikow na dnie
pojemnika

Przed blendowaniem twarde sktadniki pokroi¢ na mate
kawatki

Postepowac zgodnie z zaleceniem, aby najpierw
uruchomic¢ silnik, a nastepnie obrocic urzgdzenie w celu
blendowania

Nie mozna odkreci¢
zespotu ostrza

Miksowane byty ciepte
sktadniki

Zanurzy¢ pojemnik do mieszania w cieptej wodzie
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Cesky
NaSe vyrobky jsou navrzeny tak, aby splfiovaly
nejvysSi standardy kvality, funk&nosti a designu.

Doufame, Ze budete mit ze svého nového pfistroje
Braun radost.

Pred pouzitim

Pred pouZitim pristroje si peclivé a kompletné
prectéte pokyny pro uZivatele a uschovejte je pro
pristi potfebu. Odstrarite v§echny obaly a Stitky a
naleZité je zlikvidujte.

Pozor

o Noze jsou velmi ostré! Abyste
predesli poranéni, zachazejte

S noZi velmi opatrné.

® Pfi manipulaci s ostrymi frezacimi
noZi, pti vyprazdiovani nadoby a
béhem Cisténi je tfeba davat pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou pouZivat
tento pristroj pouze pod dozorem
nebo po instruktazi tykajici se
bezpetného pouZzivani pristroje, a
pokud rozumi souvisejicim rizik(im.

¢ S pristrojem si déti nesméji hrat.

¢ Tento pristroj nesmeji pouZivat déti.

e Déti by se mély udrzovat v dostatec-
né vzdalenosti od pfistroje a jeho
privodni Siidry.

e Spotfebi€ vypnéte nebo vytahnéte
$ndru ze zasuvky vzdy, kdyZ je pone-
chan bez dozoru a pred sestavova-
nim, rozebiranim, CiSténim nebo
uskladnénim.

e Je-li privodni $iilira poSkozena,
musi ji vymeénit vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikované
0soby, aby se predeslo nebezpeci.

¢ Pred pfipojenim k elektrické zasuvce
zkontrolujte, zda napéti v elektrické
siti odpovida napéti uvedenému na
pristroji.

¢ Tento pristroj je konstruovan pouze
pro pouzivani vdomacnosti a pro

zpracovavani mnozstvi normalnich v
domacnosti.

* Nepouzivejte zadny dil v mikro-vinné
troubé.

e Qdistéte pred prvnim pouZitim nebo
podle potreby vSechny dily podle
pokyntl v ¢asti Péce a Gisténi.

Dily a pFisluSenstvi

Regulator variabilni rychlosti
Tlacitko variabilni rychlosti (on/off)
Tlacitko Turbo (T)
Cast motoru
Uvoliiovaci tlagitka EasyClick
TyC€ovy mixovaci nastavec
Pohar
1250 ml pfisluSenstvi spiralového krajece
a nlZ na Pappardelle (vioZka)
b nliz na Tagliatelle (vlozka)
¢ nliZ na Linguine (vloZka)
d drzak nastroju
e plnici trubice
f posunovac s fixatnim kfizem
g prevodovka
h nadoba
i protiskluzovy pryZovy krouzek
9 PrisluSenstvi na sekani «<bc»
a Viko (s prevodem)
b Sekaci n(iz
¢ NGz na led
10 Kartac
11 600 ml prisluSenstvi na Smoothie2Go
a Sestava nozZe
b Mixovaci nadoba
¢ Viko s vytokovym otvorem na piti

O~NO O WN =

Jak pouzivat pristroj

Nastaveni rychlosti

Pri aktivaci tlacitka variabilni rychlosti (2) odpovida
rychlost zpracovani nastaveni regulatoru variabilni
rychlosti (1). Cim vy$8i nastaveni, tim rychlejsi
rychlost sekani. MiZete rychlost nastavovat pohodiné
b&hem provozu otatenim regulatoru rychlosti.

Maximalni rychlosti zpracovani Ize dosahnout pouze
stisknutim tlacitka Turbo (3). Tlagitko Turbo muzete
rovnéz pouzit pro okamZité vykonové impulsy bez
nutnosti manipulace s regulatorem rychlosti.

Slehaci nasada (A)

Ruéni Slehac se skvéle hodi k pripravé dipl,
omacek, salatovych dresink, polévek, kojenecké
stravy a také napojli, smoothies a mléénych koktejla.
Pro nejlepsi vysledky pouZzivejte nejvyssi rychlost.
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Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte mixovaci htidel (6) k ¢asti motoru tak,
aby zaklapl.

e Umistéte mixovaci hfidel do smési, ktera se ma
mixovat. Poté zapnéte pfistroj.

e Rozmixujte pfisady do pozadované konzistence
jemnymi pohyby nahoru a dol(.

e Po pouZiti odpojte ru¢ni mixér od sité a stisknéte
uvolfiovaci tlagitka EasyClick (5) pro sejmuti
mixovaciho hridele.

Pozor

e P¥i pouZiti pristroje k pripravé pyré z horkych
potravin v panvi nebo hrnci sejméte panev nebo
hrnec z tepelného zdroje a ujistéte se, Ze tekutina
nevie. Nechte horké potraviny trochu
vychladnout, abyste zabranili riziku opareni.

e Nenechte ru¢ni mixér usazeny v horkém hrnci na
panelu sporaku, kdyZ jej nepouzivate.

Priklad receptu: Zelené pesto

Y2 strouzku Cesneku

25 g parmazanu

20 g piniovych ofecht

50 ml olivového oleje

25 g suSenych rajcat

20 g bazalky

stl a pepr pro ochuceni

¢ Vlozte vSechny prisady do poharu ve vySe
uvedeném poradi.

e VloZte ru¢ni mixér na dno poharu. Mixujte
rychlosti Turbo, dokud nebude dosazeno
poZadované konzistence.

Prislusenstvi spiralového
krajece (B)
PrisluSenstvi spiralového krajece se perfektné hodi

pro pripravu vSech druh( téstovin se zeleninou,
salatt nebo ozdobnych ovocnych mis.

Viz privodce zpracovanim B pro doporu¢ené
potraviny, rychlosti a vysledné tvary.

Pred pouZitim

* Pro nejlepsi vysledky by mély byt zelenina/ovoce
idealné Cerstvé, rovné rostlé a dlouhého tvaru.

e Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryzovy krouzek
(8i) pripevnén na spodku nadoby.

Sestaveni a obsluha

e NoZe (8a/8b/8c) jsou velmi ostré! Drzte je vZdy za
boc¢ni €ast a zachazejte s nimi opatrné.

e Umistéte drzak nastroju (8d) na nadobu (8h) a

poté vloZte nosi¢ noze (8a/8b/8c).

Poté vsad'te plnici trubici (8e) a otocte ji ve sméru

hodinovych rucicek tak, aby zapadla s klapnutim.

Zarovnejte ¢ast motoru (4) s prevodovkou (8g) a

zatlaCte dily do sebe tak, aby zaklaply.

Prizplisobte prevodovku posunovaci s fixanim

kFizem (8f) a otocCte jej proti sméru hodinovych

rucicek tak, aby se zaaretoval.
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Naplfite trubici potravinami a ujistéte se, Ze fixatni
kFiZz z posunovace uprostifed napichuje prisadu.
Zapojte pfristroj, vyberte spravnou rychlost a
pomalu tlaéte napichnutou potravinu doli trubici.
Po dokon&eni zpracovani odpojte pfistroj a
odstrarite posunovac s fixaénim krizem z
prevodovky otoCenim ve sméru hodinovych
rucicek pro odjisténi.

Stisknéte uvolfiovaci tlacitka EasyClick (5) pro
odstranéni ¢asti motoru.

Demontujte pinici trubici otoenim proti sméru
hodinovych rucicek.

Vyjméte drzak nastrojl s pfipevné&nym nosi¢em
noze.

e Otocte pro uvolnéni nosi¢e noZe a vysypte obsah
nadoby.

Pozor

e Nepouzivejte prisluSenstvi spiralového krajece (8)
ke zpracovavani zmrzlych potravin. Zpracovavani
by mohlo poskodit noze.

Pokud se spojeni mezi potravinou a fixacnim
k¥izem uvolni, zastavte pristroj, vyjméte posunovac
a znovu napichnéte potravinu na fixacni kFiz.
Napichnéte tvrdou zeleninu/ovoce (napt. mrkve)
na fixa¢ni k¥iz pfed napIiné&nim trubice.

Pro nejlepsi kulinarské vysledky se doporucuje
napareni zeleninovych spiral.

¢ Nikdy nedavejte nadobu do mikrovinné trouby

Priklad receptu: Zeleninové muffiny se salamem
Chorizo

300 g mrkve

200 g brambor

300 g cukety

60 g salamu Chorizo

4 vejce

Y4 Cajove IZiCky papriky

1 €ajovou IZiCku sekaného tymianu

100 g eidamu

sul a pepr pro ochuceni

Papirové koSicky na muffiny

e Rid'te se vy&e uvedenymi pokyny pro vytvoreni
spiral z cuket, brambor a mrkvi.

Naparujte zeleninové spiraly do konzistence al
dente a vysuste je.

Nakrajejte salam Chorizo a rozmixujte zbytek prisad.
VloZte zeleninové spiraly do papirovych kosicku
na muffiny, pfidejte rozmixovanou vaje¢nou
hmotu a pecte v troubé&, dokud nebude hmota
krehka.

e Doporucuje se servirovat s rajskou omackou.

Prislusenstvi na sekani (C)

Sekacek «be» (9) se skvéle hodi pro pripravu
koktejlt, napoju, pyré, tésta, drceného ledu nebo k
sekani masa, tvrdého syru, cibule, bylin, Cesneku,
zeleniny, chleba, suchar(i a ofech.

Viz privodce zpracovanim C ohledné maximalnich
mnoZzstvi, doporucenych dob a rychlosti.



Pred pouZitim

e Pro snadnéjsi sekani nakrajejte potraviny na malé
kousky.

e QOdstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa, aby
se neposkodily noZe.

e Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryzovy krouzek
pfipevnény na spodku sekaci nadoby.

Sestaveni a obsluha

e Opatrné sejméte plastovy kryt z noze.

e NoZe (9b/9c) jsou velmi ostré! Drzte je vzdy za
horni plastovou ¢ast a zachazejte s nimi opatrné.
Umistéte nGz na stfedovy kolik sekaci nadoby.
Stlacte jej dolt a otoGte tak, aby se zajistil na misté.
¢ Napliite sekacek potravinami a priloZte viko (9a).
e K drceniledu pouzijte specialni niz naled (9c) a
napliite az 7 kostek ledu do sekaci nadoby.
Zarovnejte sekacek s ¢asti motoru (4) a
zaklapnéte je do sebe.

Pro provoz sekacku zapnéte pristroj. BEhem
zpracovavani drzte ¢ast motoru jednou rukou a
sekaci nadobu druhou.

VZdy sekejte tvrdSi potraviny (napf. parmazan)
plnou rychlosti.

e Po dokonc&eni sekani odpojte pfistroj od sité a
stisknéte uvoliovaci tlac¢itka EasyClick (5) pro
sejmuti ¢asti motoru.

Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu nadoby
opatrné vyjméte nlz. Pro vyjmuti niZ lehce otocte
a poté jej vytahnéte.

Pozor

e Nepouzivejte prisluSenstvi na sekani se sekacimi

noZi ke zpracovavani nadmérné tvrdych potravin,

napriklad nevyloupanych orech, ledovych

kostek, kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého koreni,

napt. muskatového orechu. Zpracovavani téchto

potravin by mohlo poskodit noze.

P¥i pouZiti pfistroje k pfipravé pyré z horkych

potravin se ujistéte, Ze tekutina nevre. Nechte

horké potraviny trochu vychladnout, abyste

zabranili riziku opareni.

Pouze prisluSenstvi na sekani «bc» se specialnim

noZem na led je dovoleno pro drceni ledovych

kostek.

¢ Nikdy nedavejte sekaci nadoby do mikrovinné
trouby.

Maximalni vykon je zaloZeny na sekacku MQ 20 «hc»,

ktery podava nejvyssi vykon a jiné doporu¢ované

nastavce mohou podavat vyrazné nizsi vykon.

Priklad receptu «hc»: Svestky s medem (jako naplii

do palacinek nebo pomazanka)

50 g Svestek

75 g krémového medu

70 ml vody (ochucené vanilkou)

¢ Naplrite sekaci nadobu «hc» Svestkami a
krémovym medem.

e UloZte pri teploté 3°C v ledni¢ce na dobu 24
hodin.

e Pridejte 70 ml vody (ochucené vanilkou).

e Pokracujte v sekani dalSich 1,5 sekundy pfi
maximalni rychlosti.

PouZivejte prisluSenstvi na sekani «<hc» (volitelné
prisludenstvi je k dispozici v servisnim stfedisku
Braun; av8ak ne v kazdé zemi).

Prislusenstvi (D) na
Smoothie2Go

Smoothie2Go se perfektné hodi na pfipravu
ovocnych §t'av, smoothie a mlé&nych koktejll.
Kromé toho také na koktejly a chlazené napoje s
kostkami ledu. S pouZzitim vika s vytokovym otvorem
na piti Ize mixovaci nadobu vzit také s sebou.

Viz priivodce zpracovanim D ohledné maximalnich
mnoZzstvi, doporucenych dob a rychlosti.

Pred pouZitim

e Smoothie2Go smi byt provozovan pouze s
pouZitim specialni sestavy noZe (11a).

e Sestavu noZe vzdy pripojte k mixovaci nadobé
pred pfipojenim ¢asti motoru.

Sestaveni a obsluha

e Naplrite mixovaci nadobu pfisadami.

e Potom pripojte sestavu noZe k mixovaci nadobé
otacenim ve sméru hodinovych ruc€ic¢ek dokud
nezapadne.

Zarovnejte ¢ast motoru a zatlacte dily do sebe
tak, aby zaklaply.

Sestaveny Smoothie2Go obrat'te dnem vzhlru,
pripojte pristroj k el. siti a zvolte Turbo rychlost
(3).

Drzte ¢ast motoru v jedné ruce a druhou rukou
podpirejte mixovaci nadobu.

e Po ukon&eni mixovani oto€te mixovaci nadobu do
puvodni polohy a odpojte od sité.

Stisknéte uvolfiovaci tlacitka EasyClick (5) pro
odstranéni ¢asti motoru.

Odmontujte sestavu noZe a pouZijte viko s
vytokovym otvorem na piti (11c) k uzavieni
Smoothie2Go.

Rady pro co nejlepsi vysledky

e P¥i mixovani tuhych pfisad tyto pfisady nakrajejte
na malé kousky max. 2 cm.

VZdy vloZte nejdfive tuhé prisady do mixovaci
nadoby (11b).

Pro zvlasté tvrdé prisady by mohlo byt
napomocné nejdrive spustit pristroj pred
obracenim k dosazeni maximalni efektivity.

e Pokud se mixovani béhem provozu zastavi nebo
prisady ulpi na bocich mixovaci nadoby, muZe byt
mnozstvi tekutiny nedostate¢né pro ucinné
mixovani.

P¥i mixovani tuhych nebo vysoce vazkych prisad
poufZijte tlagitko Turbo (3), abyste zabranili
uvaznuti noze.

Pozor

e Nezpracovavejte prisady nasycené kyslicnikem
uhli¢itym nebo horké prisady. Pfed zpracovanim
nechte horké tekutiny vychladnout na pokojovou
teplotu.
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OkamZité prerusSte zpracovani a pristroj odpojte
od sité, pokud vytékaji ven tekutiny nebo
zpracovavany obsah.

Zabraiite silnym otfestim, narazim nebo padu
béhem provozu.

Kdyz je niz zablokovany, okamzité zastavte
zpracovani. Odmontujte dil a odstrarite
zablokovani pred dalSim zpracovanim.

Sestava noZe smi byt pouZivana pouze s
pripojenou mixovaci nadobou.

Maximalni doba provozu pro Smoothie2Go je 60
sekund.

Pred zahajenim dalSi pripravy nechte pfistroj 3
minuty vychladnout.

Péce a cCiSténi (E)

e Pred prvnim pouZitim a vZzdy po kazdém pouZiti
ruéni mixér a vhodné prislugenstvi dikladné
ocistéte vodou a prostfedkem na myti nadobi.

e Pred Cisténim odpojte ru¢ni mixér od sité.

¢ Neponofujte Cast motoru (4) ani prevodovky
(8a,9a) do vody nebo jiné kapaliny. Cistéte je
pouzevlhkou tkaninou.

¢ Viko (9a) Ize oplachnout pod tekouci vodou.
Neponoftujte do vody ani nevkladejte do mycky
na nadobi.

¢ NoZové nastavce (8a, 8b, 8c) Ize Cistit specialnim

karta¢em (10) pod tekouci vodou a v my&ce nadobi.

e V8echny ostatni dily Ize myt v mycce na nadobi.
NepouZivejte abrazivni CistiCe, které by mohly
poskrabat povrch.

® Pro zvlasté dakladné vycisténi mizete sejmout
protiskluzové pryzové krouzky ze spodku nadob.

e P¥i zpracovavani potravin s vysokym obsahem
barviva (napt. mrkev) mize prisluSenstvi zménit
barvu. Otfete tyto dily pred ¢isténim rostlinnym
olejem.

Zaruka a servis

Pro podrobné informace viz samostatny zaru¢ni
a servisni dokument nebo navstivte
www.braunhousehold.com.

Konstrukéni specifikace a uzivatelsky navod
podléhaji zmé&nam bez predchoziho upozornéni.
Nezahazujte vyrobek na konci jeho Zivotnosti

do domovniho odpadu. Likvidaci mlZe provést
servisni stfedisko Braun nebo prislusne sbérny ey

ve vasi zemi.
QI?

Materialy a soucasti, které jsou ur€eny
pro styk s potravinami, splfiuji ustanoveni
evropského narizeni 1935/2004.

Privodce odstraiiovanim poruch

Problém Potencialni pfFi€iny

Reseni

Ruéni mixér nefunguje. | Chybi napajeni

"Zkontrolujte, zda je pfristroj pripojeny k el. siti.
Zkontrolujte jisti€ / pojistky ve vaSem byté.

Pokud nic z vy$e uvedeného nepomize, kontaktujte
servis Braun.”

Sestava noZe neni
spravné umisténa nebo

Mixovaci nadoba je je opotfebovana

Zkontrolujte, zda sestava noZe je fadné pripojena a zda
neni poSkozena

netésna Sestava noZe neni

spravné nasroubovana
na mixovaci nadobu

Zkontrolujte polohu sestavy noze

Mixovaci nadoba je
preplnéna

Zkontrolujte doporu¢ené maximalni mnozstvi

Mixovani nefunguje

"Zastavte okamzité mixovani, ¢ast motoru odejméte od
sestavy noZe a odstrarite zablokovani pred dalSim
zpracovanim”

spravné, blokovani

noZze nebo pilis nizka | Velke kusy nebo velmi

"Rid’te se pokyny pro spravné poradi prisad, tvrdé
potraviny vkladejte na dno nadoby”

rychlost tvrdé potraviny blokuji
nuz "Tvrdé potraviny pfed mixovanim nakrajejte na malé
kousky"
Rid’te se pokyny nejdFive spustit motor a potom obratit
dnem vzharu pfistroj k mixovani
Sestavu noZe nelze Byly zpracovavany . . L .
od&roubovat horké prisady Ponorte mixovaci nadobu do teplé vody
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Slovensky

Nase produkty sa vyrabaju tak, aby spifiali tie
najprisnejSie Standardy kvality, funk&nosti a dizajnu.
Pevne verime, Ze obsluha spotrebi¢a Braun bude
pre vas prijemnym zazitkom.

Pred pouzitim

Pred pouZitim spotrebica si pozorne precitajte celé
pokyny pre pouZivatela a uschovajte siich pre
referenciu do buducnosti. Odstrarite vSetok baliaci
material a 8titky a naleZite ich zlikvidujte.

Upozornenie

° Ostrie je mimoriadne ostré!
Zaobchadzajte s nim velmi

opatrne, aby ste sa neporanili.
¢ Primanipulacii s ostrymi reznymi
Cepelami, vysypani misky a poCas
Cistenia bud'te opatrni.

¢ Toto zariadenie mbZu pouzivat’ osoby
s obmedzenymi fyzickymi, vnemovy-
mi alebo mentalnymi schopnostami,
pripade osoby s nedostatoCnymi sku-
senostami a znalostami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouzivani zariadenia bez-
peCnym spdsobom a porozumeli ne-
bezpecCenstvam, ktoré im hrozia.

e Deti sa nesmu hrat’s pristrojom.

e Toto zariadenie nie je ur€ené na pou-
Zitie det'mi.

e Deti sa musia zdrziavat'v dostatoCnej
vzdialenosti od pristroja a jeho hlav-
ného napajacieho kabla.

e Ak je pristroj bez dozoru a pred zloze-
nim, rozloZenim, Cistenim alebo ulo-
Zenim pristroja ho vypnite a vytiahnite
elektricku zastrCku.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v
zaujme zachovania bezpecnosti pou-
Zivatela, aby ho vyrobca, jeho zakaz-
nicky servis alebo podobne kvalifiko-
vany personal vymenil.

* Pred zapojenim pristroja do elektric-
kej zasuvky skontrolujte, Ci napatie v
sieti zodpoveda napatiu uvedenému
na pristroji.

¢ Tento spotrebi€ je navrhnuty vyluCne
pre pouZitie vdomacnosti a pre spra-
covavanie normalnych mnozstiev v
domacnosti.

e Ziadnu Cast’ nepouzivajte v mikro-
vinnej rure.

¢ Pred uporabo ustrezno oCistite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in €iSCenje.

Diely a prislusenstvo

Regulator variabilnej rychlosti
Tlacidlo variabilnej rychlosti (on/off)
Tlagidlo Turbo (T)
Diel motora
Uvolfiovacie tlacidla EasyClick
Ty€ovy mixovaci nadstavec
Nadoba
1250 ml Spirdlovité prislu§enstvo
a Cepel Pappardelle (vioZka)
b (:Jepel’ Tagliatelle (viozka)
¢ Cepel Linguine (vlozka)
d Drziak naradia
e Plniaca trubica
f Zatlacac s upeviniovacim krizom
g Prevodovka
h Miska
i ProtiSmykovy gumeny kruZok
9 Doplnkovy krajac€ «bc»

a Veko (s prevodom)

b Cepel na krajanie

¢ Cepel na fad
10 Kefka
11 Prislu§enstvo Smoothie2Go s objemom 600 ml
a Montazny prvok ¢epele
b Nadoba na mieSanie
¢ Uzaver so Zliabkom na pitie

O~NO O WN =

Obsluha spotrebica

Nastavenie rychlosti

Ked' aktivujete tlacidlo variabilnej rychlosti (2),
rychlost’ spracovania bude koreSpondovat’ s
nastavenim na regulatore variabilnej rychlosti (1).
Cim je nastavenie vysSie, tym je vysSia rychlost’
krajania. PoCas prevadzky mbzete pohodine
nastavit’' rychlost’ tak, Ze otocite regulator rychlosti.

Maximalna rychlost’ spracovania sa da dosiahnut’
stlacenim tlacidla Turbo (3). Tlac€idlo Turbo mbzete
tieZ pouZit’ pre okamZzité vykonné impulzy bez toho,
aby ste museli manipulovat’ s regulatorom rychlosti.

Hriadel’ mixéra (A)
Ruc¢ny mieSac je idealny na pripravu dipov, omacok,
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dresingov na Salat, polievok, jedal pre kojencov, ako

aj napojov, smoothie a mlie¢nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouzite
maximalne otacky.

Montaz a obsluha

e Hriadel mixéra (6) nasad'te na diel motora tak,
aby zaznelo cvaknutie.

e Hriadel mixéra umiestnite do zmesi, ktora sa

bude mixovat’. Potom spotrebi¢ zapnite.

Ingrediencie zmixujte na poZadovanu

konzistenciu, pricom vykonavajte pohyb nahor a

nadol.

Po pouziti odpojte ru€ny mixér a stlacenim

uvolfiovacich tlagidiel EasyClick (5) odpojte

hriadel mixéra.

Pozor

e Ak spotrebi¢ pouZivate na pripravu pyré z
horucich potravin v panvici alebo hrnci, panvicu
alebo hrniec dajte dolu z ohiia a skontrolujte, ¢i
kvapalina nevrie. Horlcu potravinu nechajte
mierne vychladnut’, aby nemohlo dojst’ k
popaleniu.

e Ked' sa ru¢ny mixér nepouZiva, nenechavajte ho
poloZeny na horucom hrnci na varnej platni.

Priklad receptu: Zelené pesto

Y2 struciku cesnaku

25 g parmezanu

20 g piniovych orieSkov

50 ml olivového oleja

25 g suSenych paradajok

20 g bazalky

sol'a korenie na ochutenie

e V3etky ingrediencie dajte do nadoby vo vy3Sie
uvedenom poradi.

e Rucny mixér umiestnite na dno nadoby. Mixujte
pri rychlosti Turbo, kym sa nedosiahne
pozadovana konzistencia.

Spiralové prislu§enstvo (B)

Spiralove prisludenstvo je obzvlast' vhodné na
pripravu v8etkych druhov zeleninovych cestovin,
Salatov alebo dekorativnych ovocnych tanierov.

Odporucané potraviny, rychlosti a vysledné tvary

najdete v Priru¢ke spracovanim B.

Pred pouZitim pristroja

¢ Na dosiahnutie najlep8ich vysledkov by zelenina/
ovocie mali byt’ idealne Cerstvé a rovného a
dihého tvaru.

e Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruzok (4) je
nasadeny na dne misky.

Montaz a obsluha

o Cepele (8a/8b/8c) st velmi ostré! Vzdy ich drzte
za bocnu Cast’a manipulujte s nimi opatrne.

e DrZiak naradia (8d) umiestnite na misku (8h) a
nasledne vloZte drziak Cepele (8a/8b/8c).
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Nasledne zapojte plniacu trubicu (8e) a otoc&te ju
v smere otac¢ania hodinovych ruciciek, aby
zapadla s kliknutim.

Diel motora (4) zarovnajte s prevodovkou (8g) a
diely vzajomne do seba zatlacte, kym nezakliknu.
Prevodovku prispdsobte zatlagacu s
upeviiovacim krizom (8f) a otocte ju proti smeru
otacania hodinovych ruciciek, kym sa
neuzamkne.

Naplrite trubicu jedlom a uistite sa, Ze upevriovaci
kriz od bodcov zatla¢ata prechadza stredom
prisady.

Zapojte spotrebiC, vyberte si spravnu rychlost’ a
pomali zatla€ajte prekrajované potraviny do
trubice.

Ked’ sa spracovanie dokon¢i, vypnite a odpojte
zatlacac s upeviiovacim krizom z prevodovky tak,
Ze ho otocite v smere hodinovych ruciciek a
otvorite ho.

Zatlacte uvoltiovacie tlacidla EasyClick (5), aby
ste odpojili motorovu Cast'.

Rozoberte plniacu trubicu tak, Ze ju otocite proti
smeru otacania hodinovych ruciciek.

Vyberte drziak nastroja so zapojenym drziakom
Cepele.

Preklopte, aby ste uvornili drziak ¢epele a vyliali
obsah misky.

Pozor

Spiralové prislugenstvo (8) nepouzivajte na
spracovanie zmrazenych potravin. Spracovanie
by mohlo poSkodit’ Cepele.

Ak sa prepojenie medzi potravinami a
upeviovacim krizom uvolni, zastavte spotrebic,
vyberte zatlacac a potraviny opatovne nabodnite
na upeviovaci kriz.

Tvrdu zeleninu/ovocie (napr. mrkvu) napichnite
najskdr na upeviovaci kriz a az potom ju vlozte do
trubice.

Na dosiahnutie najlepSich kulinarskych vysledkov
sa odporuca pripravit’ zeleninové Spiraly na pare.
Misku nikdy nedavajte do mikrovinnej rury.

Priklad receptu: Zeleninové muffiny s klobasou

Chorizo

300 g mrkvy

200 g zemiakov

300 g Zucchini

60 g klobasy Chorizo

4 vajcia

Ya Cajovej lyzicky Cerveného korenia
1 Cajova lyzicka posekaného tymianu
100 g pomletého edamu

sol' a korenie na ochutenie

Papierové kos8icky na muffiny

Postupujte podla vy$8ie uvedenych pokynov, aby
ste zucchini, zemiaky a mrkvy nakrajali na Spiralky.
Zeleninové $piralky pripravujte na pare, kym
nebudu poloméakkeé a zlejte ich.

Klobasu Chorizo nakrajajte a zmieSajte ju s
ostatnymi prisadami.

Do papierového kosi¢ka na muffiny dajte
zeleninové 3piralky, pridajte zmixovanu vaje¢nu



hmotu a pecte v rare, kym nebude masa
chrumkava.
e Odporuca sa podavat's paradajkovou omackou.

Doplnkovy kraja¢€ (C)

Krajac «bc» (9) je idealny na pripravu $ejkov, napojov,
pyré, Slahaného cesta, drveného ladu alebo na
krajanie masa, tvrdého syra, cibule, byliniek,
cesnaku, zeleniny, chleba, krekrov a orechov.

Maximalne mnozstva, odporucané Casy a otaCky
najdete v navode na pripravu C.

Pred pouZitim

e Potraviny vopred nakrajajte na mensie kusky, aby
sa krajanie zjednodusilo.

e QOdstrarite kosti, Sfachy a chrupavky z méasa, aby
nedoslo k posSkodeniu Eepeli.

e Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruh je
nasadeny na dne misky krajaca.

Montaz a obsluha

e Opatrne odstrarite plastovy kryt z epele.

o Cepele (9b/9c) st mimoriadne ostré! Vzdy ich
drzte za hornu plastovu €ast’ a manipulujte s nimi
opatrne.

Cepel umiestnite na stredovy klin misky krajaca.
Zatlacte ju nadol a otocte ju dookola, aby zapadla
na miesto.

Kraja¢ napliite potravinami a nasad’te veko (9a).
Pri drveni l'adu pouZite Specialnu ¢epel na lad
(9c) a vloZzte max. 7 kociek l'adu do misky krajaca.
Zarovnajte krajaC s dielom motora (4) a
zacvaknite ich dohromady.

Ak chcete prevadzkovat’ krajac, zapnite
spotrebi¢. Pocas pripravy jednou rukou drzte diel
motora a druhou rukou misku krajaca.

TvrdSie potraviny (napr. parmezan) vzdy krajajte
pri maximalnych otackach.

e Po dokonc&eni krajania spotrebi¢ odpojte od
elektriny a teleso motora uvornite uvolfiovacimi
tlacidlami EasyClick (5).

Zdvihnite veko. Cepel opatrne vyberte skor, nez z
misky vylejete obsah. Ak chcete vybrat’ Cepel,
zlahka ju otoCte a potom ju odstrarite stiahnutim.

Pozor

e Doplnkové krajace s Eepelami na krajanie
nepouZzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako su nevyliskané orechy, ladové
kocky, zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny,
ako napr. muskatovy orech. Spracovanie tychto
potravin mdéZe poskodit’ Cepele.

Ak spotrebi¢ pouZivate na vyrobu pyré z horucich
potravin, uistite sa, Ze horuca kvapalina nevrie.
Horucu potravinu nechajte mierne vychladnut’,
aby nemohlo dojst’ k popaleniu.

Na drvenie kociek ladu je mozné pouzivat’ len
doplnkovy krajac «bc» so Specialnou ¢epelou na
fad.

Misky krajaca nikdy nedavajte do mikrovinnej rary.

Maximalny menovity vykon je zaloZeny na sekaciku
MQ 20 «hc», ktory ma najvacsi energeticky odber a
iné odporucané prisluSenstva mdZzu odoberat’
podstatne menej energie.

Priklad receptu «hc»: Medové sudené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek

75 g krémového medu

70 ml vody (s prichut’'ou vanilky)
e Naplrite misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

e UloZte na 24 hodin do chladni¢ky pri teplote 3 °C.

Pridajte 70 ml vody (s prichut'ou vanilky).

e Pokracujte v krajani dalSich 1,5 sekundy pri
maximalnej rychlosti.

Pouzite krajac s Cepelami «hc» (volitelné
prisluSenstvo je dostupné v servisnom stredisku
spolo¢nosti Braun; avSak nemusi byt’ dostupné v
kazdej krajine).

Prislusenstvo pre
Smoothie2Go (D)

Smoothie2Go sa dokonale hodi na pripravu
ovocnych 8tiav, smoothie a mlie€nych kokteilov.
Okrem toho aj na kokteily a chladené napoje s
kockami l'adu. Ak pouZijete veko so Zliabkom na
pitie, mbéZete so sebou tieZ zobrat' nadobu na
mixovanie.

Maximalne mnoZstva, odporucané Casy a otacky
najdete v navode na pripravu D.

Pred pouZitim pristroja

e Smoothie2Go sa smie pouzivat’ iba so §pecialnou
zostavou Cepele (11a).

® Pred pripevnenim motorovej Casti vZdy pripevnite
zostavu Cepele k nadobe na mieSanie.

Montaz a obsluha

e Napliite nadobu na mieSanie prisadami.

e Potom pripevnite zostavu Cepele k nadobe na
mieSanie tak, Ze iou budete ota¢at’' v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti.
Motorovu Cast’ zarovnajte a diely vzajomne do
seba zatlaCte, kym nezakliknu.

Otocte zostavené Smoothie2Go hore nohami,
zapojte spotrebi€ a zvolte rychlost’ Turbo (3).
Jednou rukou drZzte motorovu €ast’ a druhou
rukou drzte nadobu na mieSanie.

e Po dokonceni mieSania oto¢te nadobu na
mieSanie do pdvodnej polohy a odpojte ju.
Zatlacte uvolmiovacie tlacidla EasyClick (5), aby
ste odpojili motorovu Cast'.

Rozoberte zostavu Eepele a pomocou veka so
Zliabkom na pitie (11c) zatvorte Smoothie2Go.

Tipy pre optimalne vysledky
e Ked’ mieSate pevné prisady, nareZte ich na malé
kusky, max. 2 cm.
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Tuhé prisady dajte do nadoby na mie8anie vzdy

ako prvé (11b).

Pri obzvlast' tvrdych prisadach méze byt’

napomocné, ak spustite spotrebi¢ pred

otaganim, aby ste dosiahli maximalnu
efektivnost’.

* Ak sa mieSanie po¢as mieSania zastavi alebo sa
prisady nalepia na bo¢né strany nadoby na
mieSanie, asi nemate dostatok kvapalin na
efektivne mieSanie.

e Ked mieSate pevné alebo vysoko viskozne

prisady, pouzite tlacidlo Turbo (3), aby ste predisli

zastaveniu Cepele.

Pozor

e Nespracuvajte sytené, ani horuce prisady. Pred
spracovanim nechajte horuce kvapaliny
vychladnut’ na izbovu teplotu.

Ak kvapalina alebo Casti spracuvaného obsahu
unikaju, okamZzite zastavte ¢innost’ a odpojte
spotrebic zo siete.

e Pocas prevadzky predchadzajte silnému traseniu,
narazaniu alebo padom.

Ak sa Cepel zablokuje, okamZite zastavte Cinnost'.
Pred pokraCovanim v ¢innosti spotrebi¢
demontujte a odstrarite zablokovanie.

Zostava Cepele by sa mala pouZivat’iba s
pripojenou nadobou na miesanie.

Maximalna doba prevadzky Smoothie2Go je 60
sekund.

Pred zacatim d’alSej pripravy nechajte spotrebi¢ 3
minuty vychladnut'.

Starostlivost’ a Cistenie (E)

® Pred prvym pouZitim a po kazdom pouZiti umyte
ru¢ny Slahac a patri¢né prisluSenstvo vo vode a
Cistiacom prostriedku
e Pred Cistenim ru¢ny mixér odpojte od elektriny.
Diel motora (4) ani prevodovky (8g) neponarajte
do vody ani inych kvapalin. Cistitepomocou vihkej
handriCky.
Veko (9a) je moZné oplachnut’ pod tecucou
vodou. Neponarajte do vody ani nedavajte do
umyvacky riadu.
DrZiaky Cepeli (8a, 8b, 8c) mdzete Cistit’
pomocou Specialnej kefky (10) pod te€ucou
vodou a v umyvacke riadu.
V8etky ostatné diely sa daju umyvat’' v umyvacke
riadu. NepouZivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, ktoré by mohli poSkriabat’ povrch.
Ak chcete misky dékladne vydistit’, mdZete z nich
odstranit’ protiSmykové gumené kruazky.
Pri spracovani potravin s vysokym obsahom farbiv
(napr. mrkva) méze dojst’ k zafarbeniu
prisluSenstva. Pred Cistenim utrite tieto diely
rastlinnym olejom.
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Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatnej
zarucnej a servisnej brozurke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.

Dizajnové $pecifikacie a tieto pouzivatelské pokyny

podliehaju zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.
—

W

Produkt na konci svojej zivotnosti nelikvidujte
v komunalnom odpade. Zlikvidovat’ ho
moZete cez servisné stredisko spolo¢nosti
Braun alebo na prisludnych zbernych
miestach vo vadej krajine.

Materialy a predmety ur¢ené pre styk
s potravinami su v sulade s poZiadav-
kami eurépskeho nariadenia 1935/2004.



Sprievodca rieSenim problémov

Problém

MozZné pri€iny

RieSenie

Ru&ny mixér nefunguije.

Nie je zapojené
napajanie

Skontrolujte, &i je spotrebi¢ zapojeny.

Skontrolujte poistku/isti¢ vo vasej domacnosti.

Ak ni¢ z vys8ie uvedeného nepomaha, kontaktujte servis
spolo¢nosti Braun.

Z nadoby na mieSanie
unika

Zostava Cepele nie je
spravne nasadena
alebo opotrebovana

Skontrolujte, &i je zostava Cepele spravne zostavena a €i
nie je poskodena

Zostava Cepele nie je
spravne zaskrutkovana
do nadoby na mieSanie

Skontrolujte polohu zostavy ¢epele

MieSanie nie je
spravne, uviaznuta
Cepel alebo prili§ nizka
rychlost’

Nadoba na mie3anie je
preplnena

Skontrolujte odporuc¢anie maximalneho mnoZstva

Velké kusy velmi
tvrdych materialov
blokuju ¢epel

MieSanie okamZite zastavte, vyberte motorovu ¢ast’ zo
zostavy Cepele a pred pokraCovanim odstrarite
zablokovanie

Postupujte podla odporucani pre spravne poradie
prisad, tvrdych latok na dne flase

Pred zmieSanim nakrajajte tvrdé materialy na malé kusky

Riad’te sa odporu¢anim a najskdr zapnite motor a az
potom otocte spotrebi¢ na mieSanie

Zostava Cepele sa
neda odskrutkovat’

Spracovali sa teplé
prisady

Nadobu na mieSanie ponorte do teplej vody
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Magyar

Termékeinket ugy alkottuk meg, hogy azok
alegmagasabb szintli mindségi, mikodésbeli és
megjelenésbeli kbvetelményeknek is megfeleljenek.
Reméljik, minden tekintetben élvezettel hasznalja
majd 0j Braun készlilékét.

Hasznalat elott

Gondosan és teljes korien olvassa at a hasznalati
utasitast, miel6tt hasznalatba venné a késziléket,
és Orizze meg azt késobbi hivatkozas céljabol.
Tavolitson el minden csomagolast és cimkét, majd
artalmatlanitsa azokat el6irasszerien.

Figyelem
° A kések rendkivil élesek!
=2\ Asérulések elkerulése érde-
kében, kerjuk, banjon rendki-
. vil 6vatosan a késekkel!
e Ovatosan kell banni az éles vagoke-
sekkel a tal Uritése és tisztitasa soran.
o Akésziléket korlatozott fizikai, érzék-
szervivagy szellemi kepességekkel
rendelkezd, illetve tapasztalattal vagy
kell6 tudassal nem rendelkez0 sze-
mélyek is hasznalhatjak megfeleld
felligyelet vagy a készulék biztonsa-
gos hasznalatara vonatkozé utmuta-
tas mellett és a veszélyek megértése
eseten.
e Gyermekek ne jatsszanak a készlilék-
kel.
e Eztakeszuléket gyermekek nem
hasznalhatjak.
e Akésziléket és annak tapkabelét
gyermekektol elzarva tartsa.
¢ Ha nem hasznalja a készuléket, vala-
mint 0sszeszereles, szétszerelés,
tisztitas és tarolas el6tt minden eset-
ben kapcsolja ki a készléket.
¢ Ha atapkabel meghibasodott, akkor
veszélyek elkerulése érdekében a
gyartoval, annak szerviztigynokeével,
vagy mas ugyanilyen képesitési
szakemberrel cseréltesse ki azt.
e Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a
halozati fesziltség megfelel-e a
késziléken jelzett értéknek.
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Ezt a készuléket kizarolag haztartasi
hasznalatra és a haztartasokban

szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

Egyik alkatrészt se hasznalja mikro-
hullamu sutében.
Els6 hasznalat el6tt, illetve szikség

szerint tisztitson meg minden alkat-

részt, az «Apolgs és tisztitas» rész
Utmutatasait kovetve.

Alkatrészek és tartozékok

O~NOOAWN =

10

A

Allithatd sebességszabalyzd
Allithaté sebességgomb (on/off - be/ki)
Turbogomb (T)

Motorrész

EasyClick kioldobgombok

Mixelérad

Keverbedény

1250 ml-es spiralvago tartozék

a Pappardelle vagokés (betét)

b Tagliatelle vagokés (betét)

¢ Linguine vagokeés (betét)

d Eszkozfoglalat

e Toltbesod

f Rogzitdtiiskével ellatott nyomorud
g Forgorész-haz

h Tal

i Csuszasgatld gumigydrt
Apritétartozék «bc»

a Fedél (forgorésszel)

b Apritépenge

c Jégpenge

Kefel

A 600 ml-es Smoothie2Go tartozékai
a Késszerelvény

b Keverotartaly

c Ivocsorrel ellatott fedél

késziilék hasznalata

A sebesség beallitasa

Az allithatd sebességgomb (2) bekapcsolasakor a
feldolgozas az allithatd sebességszabalyzé (1)
beallitasanak megfelel sebességgel indul el. Minél
magasabb a beallitott érték, annal nagyobb az
apritasi sebesség. A sebességet miikdodés kdzben
is kényelmesen allithatja a sebességszabalyzd
elforgatasaval.

A maximalis feldolgozasi sebesség a turbogomb (3)
megnyomasaval érhet6 el. A turbdgombot arra is
hasznalhatja, hogy a sebességszabalyzo allitasa
nélkull, kdzvetlenil porgesse fel az adott miveletet.



Keverészar (A)

A botmixer tOkéletesen alkalmas martasok,
sz0szok, salatadntetek, levesek, bébiételek,
valamint italok, illetve gyiimélcsds és tejes turmixok
készitésére. Alegjobb eredmény eléréséhez
hasznalja a legmagasabb sebességfokozatot.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Erdsitse a keverdszarat (6) a motor
részegységéhez, ugy, hogy az bekattanjon.

e Helyezze a keverdszarat az 6sszekeverendd
anyagba. Ezutan kapcsolja be a késziiléket.

* A hozzavalokat lagy fel-le mozgassal keverje,
amig el nem érti a kivant allagot.

¢ A hasznalatot kdvetéen hizza ki a kézi mixer

e csatlakozddugojat és nyomja le a EasyClick kiol-
dogombokat (5) a keverdszar levalasztasahoz.

Figyelem

e Ha a készlilékkel forro ételt plirésit labasban, a
labast tavolitsa el a héforrastol, és gy6z6djon
meg arrol, hogy a folyadék nem forr. A forrazas
elkerllése érdekében a forro ételeket engedije
kissé lehlni.

e A hasznalaton kivili botmixert ne hagyja a forrd
labasban tlzhelyen.

Recept (példa): Z6ld pesto

Y2 fokhagymagerezd

25 g parmezan sajt

20 g fenydbmag

50 ml olivaolaj

25 g szaritott paradicsom

20 g bazsalikom

SO és bors izlés szerint

e Valamennyi hozzavalét a fenti sorrendben
helyezze a keverbedénybe.

e A botmixert helyezze el a kever6edény aljan.
Turbdésebességen keverje, amig el nem éria
kivant allagot.

Spiralvago tartozék (B)

A spiralvago tartozék tokéletesen alkalmas
kulonféle zoldséges tésztak, salatak és dekorativ
gyumolcsételek készitéséhez.

Az ajanlott élelmiszerekre, sebességfokozatokra és
varhato formakra vonatkozo informaciokat Id. a B.
Elkészitési utmutatoban.

Hasznalat el6tt

¢ Alegjobb eredmény elérése érdekében a
z6ldségek/gylimolcsok lehetdleg frissek,
valamint egyenes és hosszukas formajuak
legyenek.

o Ugyeljen ra, hogy a csuszasgatld gydr( (8i) a tal
aljara legyen rogzitve.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Avagokések (8a/8b/8c) nagyon élesek! Mindig
az oldalso résznél fogja meg, és dvatosan kezelje
azokat.

e Helyezze az eszkozfoglalatot (8d) a talra (8h),
majd helyezze be a vagokéstarto részt
(8a/8b/8c).

e Azutan helyezze be a toltdcsovet (8e) és forgassa
azt az ramutato jarasaval megegyezd iranyba,
amig a helyére nem kattan.

e A motorrészt (4) illessze a forgorész-hazhoz (8g),
és a részeket nyomja 6ssze, amig kattand hangot
nem hall.

¢ |llessze a forgorész-hazat a rogzitotiiskével ellatott
nyomorudhoz (8f), és az 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyba forgatva rogzitse a helyére.

e Toltse meg a toltbécsovet éleimiszerrel és
ellenorizze, hogy a nyomoérud rogzitétiiskéje a
hozzaval6 kdzéppontjanal helyezkedik-e el.

e Csatlakoztassa a késziiléket a halézathoz,
valassza ki a megfelel sebességfokozatot és
nyomja lassan lefelé a toltdcsdben az élelmiszert.

* A mivelet végeztével huzza ki a konnektorbdl a
halozati vezetéket, és az dramutato jarasaval
megegyez0d iranyba forgatva valassza le a
rogzitotiiskével ellatott nyomoérudat a forgorész-
hazrol.

e A motorrész levalasztasahoz nyomja meg az
EasyClick kioldbgombokat (5).

e Az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba forgatva
szedje szét a toltdecsovet.

e Vegye ki az eszkdzfoglalatot a behelyezett
vagokeéstarto résszel egyutt.

e Elforgatva tavolitsa el a vagokéstarto részt, majd
Uritse ki a tal tartalmat.

Figyelem

e Ne hasznalja a spiralvagé tartozékot (8)
fagyasztott élelmiszerek feldolgozasahoz. Ezek
feldolgozaskor karosithatjak a vagokéseket.

e Ha arogzitétiske nem érintkezik szorosan az
élelmiszerrel, allitsa le a készlléket, vegye ki a
nyomorudat és az élelmiszert szarja ra tjra a
rogzitétiuskeére.

e A kemeény zdldségeket/gyimolcsoket (pl.
sargarépa) a toltécsd megtoltése elbtt eldszor
szurja fel a rogzitétiskére.

* Alegnagyszerlbb gasztronomiai éimény a
spiralformara vagott zéldségek parolasaval
érhetd el.

e Soha ne helyezze a talat mikrohullamu siitébe

Recept (példa): Zoldséges muffinok Chorizo
kolbasszal

300 g sargarépa

200 g burgonya

300 g cukkini

60 g Chorizo kolbasz

4 db tojas

Y4 tedskanal pirospaprika

1 teaskanal aprora vagott kakukkf(

100 g reszelt edami sajt

SO és bors izlés szerint

Muffinpapirok

e Afenti Utmutatas kovetésével vagja spiralformara
a cukkinit, a burgonyat és a sargarépat.
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Addig parolja a zoldségeket, amig azok ,al dente”
allaguak nem lesznek.

e Vagja 6ssze a Chorizo kolbasz és keverje 0ssze a
maradék hozzavaldkkal.

Adagolja a z6ldségspiralokat a muffinpapirokba,
adja hozzajuk az 6sszekevert tojasmasszat és
susse a sutében, amig ropogodsra nem siil.

Talalja paradicsomszosszal.

Apritétartozék (C)

A ,bc” jelzési aprité (9) kivaldéan alkalmas shake-
ek, italok, purék, hig tésztak vagy zuzott jég
készitésére, illetve hus, kemény sajt, voroshagyma,
zoldfliszerek, fokhagyma, zoldségek, kenyér, sos
keksz és olajos magvak apritasara.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott idétartamot
és a sebességet Id. a C. Elkészitési utmutatdban.

Haszndlat el6tt

* A konnyebb apritas érdekében az élelmiszert
vagja apro6 darabokra.

* A pengék sérulésének elkerllése érdekében
a husbol tavolitsa el a csontokat, az inakat és
a hartyas részeket.

e Gy6z6djon meg arroél, hogy a csuszasgatlo
gumigylri az apritotal also részéhez van rogzitve.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Ovatosan tavolitsa el a pengérél a miianyag-
boritast.

A pengék (9b/9c) nagyon élesek! Mindig a fels®
miianyagrésznél fogja meg, és 6vatosan kezelje
azokat.

A pengét helyezze az apritotal kozepén talalhatd
tiskére. Nyomja le, és forgassa el, amig a helyére
nem zarodik.

Toltse meg az apritot élelmiszerrel, és helyezze
ra a fedelet (9a).

e Jég zUzasahoz hasznalja a specialis jégpengét
(9c), és maximum 7 jégkockat tegyen az
apritotalba.

lllessze az apritot a motorrészhez (4), majd
pattintsa 6ket 6ssze.

Az apritd izemeltetéséhez kapcsolja be a
késziléket. A feldolgozas kbzben egyik kezével a
motorrészt, a masik kezével pedig az apritotalat
tartsa.

A keményebb élelmiszereket (pl. parmezan
sajtot) mindig teljes sebességen apritsa.

Az apritas befejezése utan huzza ki a késziilék
csatlakozdédugojat a konnektorbdl, és a
motorrész eltavolitasahoz nyomja meg az
EasyClick kioldobgombokat (5).

Emelje fel a fedelet. A tal kilritése el6tt dvatosan
tavolitsa el a pengét. A penge eltavolitasahoz
kissé forditsa el, majd huzza ki a pengét.

Figyelem
* Ne hasznalja az aprit6-tartozékokat rendkivil
kemény élelmiszerek (pl. tisztitatlan diofélék,

74

jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény
fliszerek, pl. szerecsendid) el6készitéséhez. Az
ilyen élelmiszerek el6készités kdzben
karosithatjak a pengéket.

Ha a készuléket forrd ételek plrésitésére
hasznalja, ellentérizze, hogy a folyadék nem
forr-e. A forrazas elkertilése érdekében a forrd
ételeket engedie kissé lehdilni.

Jégkockak 0sszezuzasara kizarolag a specialis
jégpengével felszerelt «<bc» jelzési apritotartozék
hasznalhat6.

Az apritdtalat soha ne helyezze mikrohullamu
sutébe.

A maximalis névleges teljesitmény a legmagasabb
teljesitményigény, ,hc” tipusu MQ 20 aprit6 alapjan
kerult meghatarozasra, egyéb ajanlott tartozékok
Iényegesen kevesebb energiat vehetnek fel.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva

(palacsintatoltelékként vagy péksiteményre

kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz

70 ml vizet (vanilia izesitést)

e Tegye az apritétalba «hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.

e Tarolja hitdszekrényben 3 °C -on 24 6ran
keresztil.

e Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia izesités(t).

e Folytassa az apritast tovabbi 1,5 masodpercig
maximalis sebességen.

Hasznalja a «hc» jelzés( apritotartozékot
(valaszthato tartozék, kaphato a Braun
Szervizkdzpontban, de nem minden orszagban).

Smoothie2Go tartozék (D)

A Smoothie2Go idealis gylimolcslevek, smoothie-k
és shake-ek készitésére. Ezenkivil jéegkockaval
hatott koktélok és hiisitd italok is készithetdk vele.
Az ivocsorrel ellatott fedél hasznalata esetén a
keverotartaly elvihetove valik.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott idétartamot
és a sebességet Id. a D. Elkészitési utmutatdban.

Hasznalat el6tt

e A Smoothie2Go késziiléket csak annak specialis
késszerelvényével egyltt szabad hasznalni (11a).

e Miel6tt csatlakoztatna a motorrészt, elébb mindig
a késszerelvényt csatlakoztassa a
kever6tartalyhoz.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Tegye a hozzavaldkat a keverétartalyba.

e Ezutan csatlakoztassa a késszerelvényt a
kever6tartalyhoz: az 6ramutato jarasaval
megegyez0 irdnyban csavarja ra reteszel6désig.

e A motorrészt igazitsa be, és a részeket nyomja
0ssze, amig kattan6 hangot nem hall.



e Az dsszeszerelt Smoothie2Go késziiléket forditsa
fejjel lefelé, dugja be a készliléket, és valassza a
turbd sebességet (3).

* Az egyik kezével tartsa a motorrészt, a masikkal
pedig fogja a keverdtartalyt.

e Akeverés befejeztével forditsa a kever6tartalyt
annak eredeti helyzetébe, és hlizza ki a
készlléket.

e A motorrész levalasztasahoz nyomja meg az
EasyClick kioldbgombokat (5).

e Szerelje szét a késszerelvényt, és az ivocsorrel
ellatott fedél (11c) segitségével zarja le a
Smoothie2Go-t.

Tippek a legjobb eredmény eléréséhez

e Szilard hozzavalok 6sszekeverésekor vagja
azokat kisebb (legfeljebb 2 cm-es) darabokra.

e El6szor mindig a szilard hozzavalokat tegye a
keverotartalyba (11b).

e Rendkivil kemény 6sszetevok esetén hasznos
lehet még a forgatas el6tt elinditani a készlléket,
igy az a lehetd leghatékonyabban hasznalhato.

e Ha a keverési mivelet a keverés soran ledll, vagy
a hozzavalok a kever6étartaly oldalahoz tapadnak,
elé6fordulhat, hogy nincs elegend6 folyadék a
hatékony keveréshez.

e Szilard vagy nagyon siir(i hozzavalok keverésekor
a kés ledllasanak megeldzése érdekében a turbd
gombot (3) hasznalja.

Figyelem

e Ne dolgozzon fel szénsavas vagy forro
hozzavalokat! Feldolgozas el6tt varja meg, amig a
forro folyadék szobahémeérsékletire hl ki.

e Azonnal hagyja abba a mikddtetést és huzza ki a
késziiléket, ha folyadék vagy a feldolgozott
tartalom egy része szivarog.

o Mlkodés kozben ne razza meg erésen és ne
ejtse le a késziiléket, valamint tigyeljen ra, hogy
ne t6djon meg.

e Ha a kés akadalyba Uitkozik, azonnal hagyja abba
a mikodtetést! Szerelje szét a késziiléket, és
tavolitsa el az akadalyt, miel6tt folytatna a
mikddtetést.

o A késszerelvényt kizarolag felszerelt
kever6tartallyal szabad mikodtetni!

¢ A Smoothie2Go esetében a mikodtetés
maximalis idétartama 60 masodperc.

e A kovetkez6 elinditas el6tt 3 percig hagyja lehdini
a készuléket.

Rendbentartas és tisztitas (E)

® Az elsd hasznalat el6tt, valamint minden
hasznalat utan tisztitsa meg alaposan a botmixert
és megfelel6 tartozékait vizzel és mososzerrel.
Tisztitas el6dtt huzza ki a botmixer
csatlakozodugojat a konnektorbol.

A motorrészt (4) vagy a forgérész-hazat (8g)ne
meritse vizbe vagy mas folyadékba. Csupan egy
nedves torléruhaval torolje meg.

A fedél (9a) folyovizben ledblithetd. Ne meritse
vizbe, és ne tegye mosogatégépbe.

A késtartok (8a, 8b, 8c) csak a specialis

kefével (10) tisztithatok folyo vizben és
mosogatogépben.

Minden mas rész tisztithatd mosogatogépben.
Ne hasznaljon csiszol6anyagot tartalmazé
tisztitoszert, amely megkarcolhatja a felliletet.

A csuszasgatldo gumigylrik a talak aljarol tisztitas
céljabol eltavolithatok.

Nagy pigmenttartalmu élelmiszerek (pl.
sargarépa) feldolgozasakor a tartozékok
elszinezddhetnek. Tisztitas el6tt tordlje at ezeket
a részeket névényi olajjal.

Garancia és szerviz

A részletes informaciokat lasd a kulon garancia- és
szervizflizetben vagy latogasson el a www.
braunhousehold.com weboldalra.

A mszaki leiras és a jelen hasznalati utasitas
értesités nélkil modosithato.

A termék hasznos élettartamanak leteltével
ne dobja azt a haztartasi hulladékok kozé.

A kiszolgalt késziiléket hulladékként atveszi
a Braun szervizkdzpont vagy leadhatja azt az
On orszagaban talalhatdé megfeleld hulladékgyijté

telepeken.
QI?

Az élelmiszerekkel kapcsolatba keruld
targyak és anyagok megfelelnek az
Eurdpai Unid 1935/2004 rendeletében
foglaltaknak.
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Hibaelharitasi utmutato

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem
mikodik.

Nincs aramellatas

Ellenérizze, hogy a készulék be van-e dugva.
Ellenérizze a biztositékot/megszakitot otthonaban.
Ha az ellendrzést kbvetden a probléma tovabbra is
fennall, forduljon a Braun lGigyfélszolgalatahoz.

A kever6tartaly
szivarog

A késszerelvény nincs
megfeleléen a helyén
vagy elkopott

Ellen6rizze, hogy a késszerelvény megfelel6en van-e
felszerelve, és hogy nem lathatok-e rajta sériilések

A késszerelvényt nem
megfeleléen csavartak
ra a kever6tartalyra

Ellenérizze a késszerelvény helyzetét

Nem megfeleld
keverés, elakadt kés
vagy tul lassu
sebesség

A keverotartalyt
tultoltotték

Ellen6rizze az ajanlott maximalis mennyiséget

Nagyon kemény
anyagbal 1évo, nagy
méretl darabkak
akadalyozzak a kést

Azonnal hagyja abba a keverést, vegye le a motorrészt a
késszerelvényrdl, és tavolitsa el az akadalyt, miel6tt
folytatna a miveletet

Tartsa be a hozzavalok megfelel adagolasi sorrendjére
vonatkozo javaslatot: mindig a keményebb hozzavalok
kertljenek alulra

A kemény hozzavalOkat keverés el6tt vagja kisebb
darabokra

Tartsa be azt a javaslatot, melynek értelmében el6szor a
motort kell elinditani, majd ezt kdvetden kell elforditani a
készlléket a keveréshez

A késszerelvény nem
csavarozhato szét

Meleg hozzavaldkat
dolgoztak fel

A kever6tartalyt helyezze meleg vizbe
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Hrvatski

Nasi proizvodi izradeni su u skladu s najvi§im
standardima kvalitete, funkcionalnosti i dizajna.
Nadamo se da ¢ete u potpunosti uzivati u svom
novom uredaju tvrtke Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije poCetka koriStenja uredaja
paZzljivo i u cijelosti proc€itate korisni¢ke upute i
pohranite ih za buduc¢e koristenje. Uklonite
ambalaZu i etikete i odloZite ih na odgovarajuci
nacin.

Pozor
° NoZevi su vrlo oStri! Rukujte
=2\ S njima Sto paZljivije kako
biste izbjegli mogucnost
ozljedivanja.
¢ Treba postupati pazljivo pri rukovanju
oStrim rezaCima, praznjenju posude i
Ciscenja.
¢ QOvaj uredaj mogu koristiti osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornimili
mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod nad-
zorom ili ukoliko su dobile upute o
koriStenju uredaja na siguran nacin te
shvataju mogucu opasnost.
¢ Djeca se ne smiju igrati s aparatom.
¢ QOvaj uredaj ne bi smjela koristiti
djeca.
¢ DrZite djecu podalje od aparata i
njegova strujnog kabela.
¢ Uvijek iskljuCite uredaj i izvucite kabel
za napajanje kad ga ostavljate bez
nadzora te prije montaze, demonta-
Ze, CiS¢enja ili pohrane.
® Ako se opskrbni kabel oSteti, mora ga
zamijeniti proizvodac, njegova servi-
sna sluzba ili osoba slicnih kvalifikaci-
ja kako bi se izbjegle moguce opa-
snosti.
¢ Prije ukljuCivanja u utiCnicu, provjerite
odgovara li vas$ napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.
¢ Qvaj uredaj je osmisljen iskljucivo za
upotrebu u domacinstvu i za obradu

normalnih koli€ina koje se u
domacinstvu koriste.

¢ Ne koristite nijedan dio uredaja u
mikro-valnoj pecnici.

¢ Molimo vas da prije prvog koriStenja
ili kad je to potrebno ocistite sve dije-
love, pridrZzavajuci se uputa navede-
nih u odjeljku OdrZavanje i €iS¢enje.

Dijelovi i pribor
Varijabilni regulator brzine
Varijabilna gumba brzine (on/off)
Turbo gumba (T)
Kuciste s motorom
EasyClick gumbi za odvajanje
Osovina §tapnog miksera
Posuda
1250 ml dodaci za spiralizaciju
a o8trica za pappardelle (umetnuti)
b o§trica za rezance (umetnuti)
¢ o8trica za linguine (umetnuti)
d drZa€ nastavaka
€ cijev za punjenje
f potiskivaC s krizem za fiksiranje
g mjenjac
h posuda
i gumeni prsten protiv proklizavanja
9 Sjeckalica zapremine «bc»
a Poklopac (s kucistem)
b OS&trica za sjeckanje
¢ Sjecivo za led
10 Cetka
11 Dodaci za Smoothie2Go od 600 ml
a Sklop ostrice
b Spremnik za mijeSanje
¢ Poklopac s grlicem za pijenje

O~NO O WN =

Kako koristiti uredaj

PodeSavanje brzine

Ukljugivanjem varijabilnog gumba brzine (2), brzina
obrade odgovarat ¢e postavkama varijabilnog
regulatora brzine (1). Sto je brzina veca, vec¢a ¢e biti
i brzine sjeckanja. Brzinu moZete prilagodavati
tijekom rada tako da okrecete regulator brzine.

Maksimalnu brzinu obrade je moguce postici
pritiskom na gumb Turbo (3). Gumb Turbo moZete
takoder koristiti za trenutnu brzu pulsnu obradu bez
potrebe za aktiviranjem regulatora brzine.

Nastavak za miksanje (A)

Rucni mikser takoder je idealan za pripremanje
preljeva, umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za
bebe, te pica, smoothija i frapea.

Za najbolji u€inak koristite najvecu brzinu.
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Sklapanje i rad
e Pri¢vrstite nastavak za miksanje (6) na kuciste s

motorom tako da Skljocne.

e Postavite nastavak za miksanje u smjesu koju

treba mije8ati. Zatim ukljuCite uredaj.

Miksajte sastojke do Zeljene konzistencije

laganim pokretima gore-dolje.

e Nakon koristenja Stapni mikser isklju€ite iz struje i
pritisnite gumbe za odvajanje EasyClick (5) kako
biste odvoijili nastavak za miksanje.

Paznja

e Ako uredajem mijeSate vru¢u hranu u posudi za
kuhanje, uklonite je s izvora topline i pazite da
tekucina ne klju¢a. Pustite vru¢u hranu da se
malo ohladi kako biste izbjegli opasnost od
klju€anja.

e Ne ostavljajte ru¢ni mikser u vru¢oj posudi za
kuhanje na Stednjaku kada ga ne upotrebljavate.

Primer recepta: Pesto

Y2 stroka Cesna

25 g parmezana

20 g pinjol

50 ml oljénega olja

25 g suSenih paradiZnikov

20 g bazilike

Sol in poper dodajte po okusu

e Vse sestavine dodajte v ¢aso v vrstnem redu,
navedenem zgoraj.

e Rocni meSalnik postavite na dno ¢ase. MeS&ajte
pri turbo hitrosti, dokler ne doseZete Zelene
gostote.

Dodaci za spiralizaciju (B)

Dodaci za spiralizaciju su idealni za pripremu svih
vrsta povrca, tjestenine, salata ili dekorativnih jela
od voca.

Za preporucenu hranu, brzine i rezultirajuce oblike
pogledajte Vodi¢ B za oblikovanje.

Prije uporabe

¢ Najbolje rezultate ¢ete posti¢i ako su povrée/
voce svjezi i uzgojeni ravnog i duguljastog oblika.

e Uvjerite se da je gumeni prsten protiv
proklizavanja (8i) postavljen na dno posude.

Sklapanjeirad

e Ostrice (8a/8b/8c) su vrlo ostre! Uvijek ih drzite s
boc¢ne strane i rukujte paZljivo.

e Postavite drZza¢ nastavaka (8d) na posudu (8h), a
potom postavite drZzac¢ ostrice (8a/8b/8c).

e Potom umetnite cijev za punjenje (8e) i okrecite je

u smjeru kazaljke na satu sve dok ne zaCujete

klik.

Poravnajte motor (4) s mjenjacem (89) i gurajte

zajedno dijelove sve dok ne zacujete klik.

Prilagodite mjenja¢ potiskivacu s krizem za

fiksiranje (8f) i okrecite ga u smjeru suprotnom od

kazaljke na satu dok se ne zablokira.
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Napunite cijev hranom i uvjerite se da je kriz
potiskivaca za fiksiranje u$ao u sredinu
namirnice.

Ukljucite uredaj, odaberite pravu brzinu i
polagano gurajte hranu kroz cijev.

e Kad ste zavrSili s obradom, iskljucite i izvucite
potiskivaC s krizem za fiksiranje iz mjenjaca tako
da ga okrec¢ete u smjeru kazaljke na satu dok se
ne otkadi.

Za odvajanje motornog dijela pritisnite EasyClick
gumb za otpustanje (5).

Cijev za punjenje rastavite na nacin da je okrec¢ete
u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

¢ |zvucite drza¢ nastavka zajedno s nosacem ostrice.
e Okrecite ga da biste oslobodili nosa¢ ostrice i izlili
sadrzaj posude.

PaZnja

e Dodatak za spiraliziranje (8) nemojte koristiti za

obradu smrznute hrane. Takvom obradom se

mogu oStetiti oStrice.

AKo se spoj hrane i kriZa za fiksiranje olabavi,

zaustavite uredaj, izvucite potiskivac i ponovno

nabodite hranu na kriZ za fiksiranje.

Tvrdo povrée/voce (npr. mrkvu) nabodite na kriz

za fiksiranje prije punjenja cijevi.

e Za postizanje najboljih kulinarskih rezultata
savjetuje se kuhanje povrtnih spirala na pari.

e Posudu nikad ne stavljajte u mikrovalnu pecnicu

Primjer recepta: Muffini od povré¢a s Chorizo
kobasicom

300 g mrkve

200 g krompira

300 g tikvica

60 g Chorizo kobasice

4 jaja

Y4 Cajne ZliCice crvene paprike

1 Cajna ZliCica nasjeckanog timijana

100 g mljevenog Edamera

sol i papar po Zelji

Muffin papirnate ¢aSice

e Pratite gornje upute za spiraliziranje tikvica,
krompira i mrkve.

Kuhajte povrtne spirale na pari sve dok ne
postanu al dente i iscijedite ih.

NareZite Chorizo kobasicu i umijeSajte s ostalim
sastojcima.

Napunite muffin papirnate ¢asSice povrtnim
spiralama, dodajte mjeSavinu jajne smjese te
pecite u pecnici dok smjesa ne postane hrskava.
e Posluzite s preporu¢enim umakom od rajcice.

Sjeckalica (C)

,bc* sjeckalica (9) je savr§ena za pripremu $ejkova,
napitaka, pirea, tijesta, mrvljenje leda ili za sjeckanje
mesa, tvrdog sira, kapule, bilja, ¢eSnjaka, povrca,
kruha, krekera i oraha.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane C kako biste
saznali podatke o najve¢im koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.



Prije uporabe
e |zrezite namirnice na manje komade radi lak§eg

sjeckanja.

e Uklonite iz mesa sve kosti, Zile i hrskavicu kako se
oStrice ne bi oStetile.

e Provjerite je li gumeni obru€ protiv klizanja
pri¢vrs¢en za dno posude za sjeckanje.

Sklapanje i rad

e Pazljivo uklonite plasti¢nu zastitu sa sjeciva.

e SjecCiva (9b/9c) su vrlo ostra! Uvijek ih hvatajte za
gornji plasti¢ni dio i paZljivo njima rukujte.
Postavite sjeCivo na sredi3nji klin posude za
sjeckanije. Pritisnite ga prema dolje i zaokrenite
ga kako bi se ucvrstio na svom mjestu.

Napunite sjeckalicu namirnicama i zatvorite
posudu poklopcem (9a).

Za drobljenje leda koristite posebno sjecivo (9¢),
a posudu napunite s najviSe 7 kocki leda.
Sjeckalicu stavite u ravninu s ku¢i§tem s motorom
(4) i pricvrstite ih zajedno tako da Skljocnu.

Kako biste zapoceli rad sa sjeckalicom, ukljucite
uredaj. Tijekom obrade hrane kuciSte s motorom
drzite jednom rukom, a posudu za sjeckanje
pridrzavajte drugom.

Uvijek sjeckajte tvrde namirnice (npr. sir
parmezan) pri punoj brzini.

e Kad zavrSite sa sjeckanjem, iskljucite i pritisnite
EasyClick gumbe za otpustanje (5) za odvajanje
motornog dijela.

Uklonite poklopac. PaZljivo izvadite sjecivo prije
nego Sto izvadite sadrZaj iz posude. Kako biste
uklonili sje€ivo, lagano ga zaokrenite i zatim ga
izvucite.

Paznja

* Nemojte koristiti sjeckalice sa sjeCivima za
obradu izrazito tvrde hrane poput oraSastih
plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog
zrnja i tvrdih za€ina kao 5to je muskatni orascic.
Obrada takve hrane moZe oStetiti sjecCiva.

Ako uredaj koristite za miksanje vruce hrane,
uvjerite se da tekucina nije kipu¢a. Pustite vru¢u
hranu da se malo ohladi kako biste izbjegli
opasnost od klju¢anja.

Za drobljenje leda koristite samo sjeckalicu «bc»
sa specijalnim sjec¢ivom za led.

Nemojte nikada stavljati posude za sjeckanje u
mikrovalnu pecnicu.

Maksimalna ocjena se temelji na MQ 20 sjeckalici

«hc» koja povlagi najjacu snagu, dok drugi

preporuceni nastavci mogu povuci znacajno manju

snagu.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za pala€inke ili namaz

od suhih Sljiva i meda

50 g suhih Sljiva

75 g kremastog meda

70 ml vode (s okusom vanilije)

¢ U posudu za sjeckanje «hc» stavite §ljive i med.

DrZite na temperaturi od 3 °C u hladnjaku 24 sata.

Dodajte 70 ml vode (s okusom vanilije).

¢ Nastavite sjeckati daljnjih 1,5 sekundu pri
maksimalnoj brzini.

Upotrijebite pribor sjeckalice «hc» (dodatni pribor
dostupan je u servisnom centru tvrtke Braun, ali ne
u svakoj zemlji).

Dodaci za Smoothie2Go (D)

Smoothie2Go savr$eno je prikladan za pripremanje
soka od voca, smoothieja i frapea. Osim toga,
prikladan je za pripremu koktela i hladnih pi¢a s
kockicama leda. Ako upotrijebite poklopac s
grlicem za pijenje, spremnik za mijeSanje mozete i
ponijeti sa sobom.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane D kako biste
saznali podatke o najve¢im koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

Prije uporabe

e Smoothie2Go smije se koristiti samo s posebnim
sklopom oStrice (11a).

e Uvijek postavite sklop o8trice na spremnik za
mijeSanje prije postavljanja dijela s motorom.

Sklapanje i rad

e Dodajte sastojke u spremnik za mijeSanje.

e Zatim postavite sklop oStrice na spremnik za
mijeSanje i okrenite ga u smjeru kazaljke na satu
dok se ne uglavi.

Poravnajte motorni dio i pri€vrstite dijelove dok ne
Skljocnu.

Okrenite naopako sastavljeni Smoothie2Go,
prikljuc€ite uredaj i odaberite Turbo brzinu (3).
Drzite motorni dio u jednoj ruci, a drugom rukom
pridrZzavajte spremnik za mijeSanje.

e Kada zavrSite s mijeSanjem, okrenite spremnik za
mijeSanje na izvorni poloZaj i iskop&ajte uredaj.
Za odvajanje motornog dijela pritisnite EasyClick
gumb za otpustanje (5).

Rastavite sklop ostrice i uz pomo¢ poklopca s
grlicem za pijenje (11c) zatvorite Smoothie2Go.

Savijeti za postizanje najboljih rezultata

e Ako mijeSate Cvrste sastojke, razrezite ih na male

komadi¢e od maks. 2 cm.

Uvijek prvo punite Cvrste sastojke u spremnik za

mijeSanje (11b).

e Za osobito &vrste sastojke bilo bi korisno kad
biste pokrenuli uredaj prije okretanja kako bi
postigao maksimalnu uginkovitost.

e Ako se funkcija mijeSanje zaustavi tijekom

mijeSanja ili se sastojci zalijepe na stranama

spremnika za mijeSanje, moZzda nema dovoljno
tekucine za ucinkovito mijeSanje.

Kad mijeSate Cvrste ili sastojke visokog

viskoziteta, koristite Turbo brzinu (3) kako biste

sprijecili usporavanje oStrice.

PaZnja

e Nemojte obradivati karbonarizirane ili vruce
sastojke. Ostavite da se vruce tekucine ohlade na
sobnu temperaturu prije obrade.

e Odmah zaustavite rad i iskop€ajte uredaj ako
tekucine ili dijelovi sadrZaja koji se obraduje krenu
istjecati.

79



e Nemojte snazno tresti, udarati ili ispustati uredaj
tijekom rada.

e Odmah zaustavite rad ako se oStrica blokira.

Rastavite i uklonite dio koji blokira rad prije

nastavka rada.

Sklop ostrice trebao bi se koristiti samo kada je

postavljen spremnik za mijeSanje.

Maksimalno vrijeme rada za Smoothie2Go iznosi

60 sekundi.

Ostavite da se uredaj ohladi 3 minute prije

pocetka sljedece pripreme.

v »

Odrzavanje i ¢iSéenje (E)

e Uvijek temeljito oCistite Stapni mikser i
odgovarajuce nastavke prije prve te nakon svake
upotrebe vodom i deterdZzentom.

Prije CiS¢enja iskopcCajte mikser.

* Nemojte uranjati kuciste s motorom ili (4)
kug¢istaza nastavke (8g) u vodu ili drugu tekucinu.
BriSite ih samo vlaznom krpom.

Poklopac (9a) se moZe ispirati pod teku¢om
vodom. Nemojte ga uranjati u vodu niti prati u
perilici posuda.

Nosaci ostrice (8a, 8b, 8c) mogu se odistiti
posebnom &etkom (10) pod vodom iz slavine i u
perilici suda.

Vodic€ za rjeSavanje problema

Sve ostale dijelove je moguce prati u perilici
suda. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za
CiSc¢enje koja bi mogla izgrebati povrsinu dijelova
miksera.

Gumeni obrug€ protiv klizanja moZe se ukloniti s
dna posude radi temeljitog €iS¢enja.

Prilikom obrade hrane bogate pigmentima (npr.
mrkve), dijelovi miksera mogu promijeniti boju.
Dijelove miksera koji su promijenili boju prije
pranja namatzite biljnim uljem.

Jamstvo i servis

Detaljnije informacije potraZite u zasebnom jamstvu
i letku ili posjetite www.braunhousehold.com.

Specifikacije proizvoda i ove korisni¢ke upute mogu
se mijenjati bez prethodne obavijesti.

Molimo vas da, nakon isteka Zivotnog vijeka

trajanja proizvoda isti ne odlaZzete kao ﬁ
kuc¢anski otpad. OdloZiti ga moZete

u servisnom centru tvrtke Braun ili prikladnom
sabirnom mjestu u vasoj zemlji.
Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt 1l
s hranom ispunjavaju sve zahtjeve Q f
EU-Direktive 1935/2004.

Problem

Mogugi uzroci

RjesSenje

Stapni mikser ne radi.

Nema napajanja

Provjerite je li uredaj ukljuen u struju.

Provjerite osigurac / prekida€ strujnog kruga u vaSem
domu.

Ako nista od navedenog ne rijesi problem, obratite se
servisnom centru tvrtke Braun.

Spremnik za mijeSanje
propusta

Sklop ostrice nije
ispravno postavljen ili
je istroSen

Provijerite je li sklop os&trice ispravno sastavljen i da nije
oStecen

Sklop oStrice nije
ispravno uvijen u
spremnik za mijeSanje

Provjerite poloZaj sklopa ostrice

Ne mijeSa se ispravno,
ostrica je blokiranaiili je
brzina preniska

Spremnik za mijeSanje
je prepunjen

Provjerite preporu¢enu maksimalnu koli¢inu

Veliki i jako tvrdi
komadi hrane blokiraju
oStricu

Odmah zaustavite mije$anje, izvadite dio s motorom iz
sklopa oStrice i uklonite dijelove hrane koji blokiraju rad
prije nego nastavite s radom

Pratite preporuke za ispravan redoslijed namirnica i
tvrdih komada hrane na dnu posude

IzreZite tvrde komade na malene komadice prije
mijeSanja

Pratite preporuku da prvo pokrenete motor, a zatim
okrenete uredaj za mijeSanje

Nije moguce odviti
sklop ostrice

Obradivale su se tople
namirnice

Uronite spremnik za mijeSanje u toplu vodu
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Slovenski

Nasi izdelki ustrezajo najvisjim standardom na
podrocju kakovosti, funkcionalnosti in oblikovanja.
Sréno upamo, da boste uZivali pri uporabi svoje
nove naprave Braun.

Pred uporabo

Pred uporabo naprave natan¢no in v celoti preberite
navodila za uporabo ter jih shranite za kasnej$o
uporabo. Odstranite vso embalazo in oznake ter jih
ustrezno zavrzite.

Opozorilo
Rezila so zelo ostra! Da bi
preprecili poskodbe, vas
prosimo, upravljajte z rezili z

[
najvecjo mozno skrbnostjo.

¢ Priravnanju z ostrimi rezili, praznjenju
posode in CiS¢enju bodite previdni.

¢ Uporaba taga aparata s strani ljudi, ki
imajo zmanjSane telesne, Cutne ali
duSevne zmoznosti ali nimajo za-
dostnega znanja oz. izkuSenj, je do-
voljena samo, Ce so pod nadzorom ali
Ce so jim dana ustrezna navodila o
varni uporabi aparata in Ce razumejo
nevarnosti, ki so s tem povezane.

e Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

¢ Otroci ne smejo uporabljati tega apa-
rata.

e Otroci se ne smejo zadrZevati v ob-
mocju aparata in glavnega kabla.

e Kadar naprava ni pod nadzorom in
pred sestavljanjem, razstavljanjem,
CiCenjem ali skladiSCenjem, napravo
vedno izkljuCite in odklopite kabel iz
vtiCnice.

¢ V primeru, da je napajalni kabel po-
Skodovan, ga mora zamenjati proi-
zvajalec, njihov serviser ali podobno
kvalificirana oseba, da bi se izognili
nevarnosti.

¢ Preden prikljuCite aparat na elektric-
no vticnico, preverite, Ce vasa omre-
Zna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na aparatu.

¢ Naprava je namenjena izkljuCno
uporabi v gospodinjstvu in predelavi

¢ Naprava je namenjena izkljutno
uporabi v gospodinjstvu in predelavi
take koliCine Zzivil, ki je obiCajna za
gospodinjstvo.

¢ Nobenega dela naprave ne postavite
v mikrovalovno pecico.

® Pred uporabo ustrezno oCistite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in CisCenje.

Deli in nastavki

Regulator hitrosti
Gumb za hitrost (vklop/izklop)
Turbo gumb (T)
Motorna enota
Gumba za sprostitev EasyClick
Nastavek za meSanje
Casa
Dodatek spiralnega rezalnika 1250 ml
a Rezilo za Siroke rezance Pappardelle (vstavek)
b Rezilo za Siroke rezance Tagliatelle (vstavek)
¢ Rezilo za ozke rezance Linguine (vstavek)
d Drzalo za pripomocek
e Polnilni nastavek
f Potisni nastavek s pritrdilnim kriznim
elementom
g Ohisje
h Posoda
i Protizdrsni gumijasti podstavek
9 Nastavek za sekljanje «bc»
a Pokrov (z nastavkom)
b Rezilo za sekljanje
¢ Rezilo za led
10 Krtacka
11 Nastavek Smoothie2Go 600 ml
a sklop rezil
b meSalna posoda
¢ pokrov z odprtino za pitje

O~NO OO WN =

Uporaba naprave

Nastavitev hitrosti

Ko aktivirate gumb za spremenljivo hitrost (2), se
hitrost priprave ujema z nastavitvijo regulatorja
spremenljive hitrosti (1). ViSja ko je nastavitev, vi§ja je
hitrost sekljanja. Hitrost lahko med uporabo priro¢no
prilagajate tako, da zasukate regulator hitrosti.

Maksimalno hitrost priprave lahko doseZete s
pritiskom na turbo gumb (3). S turbo gumbom
lahko sprozite tudi mo¢ne takojSnje impulze, za
katere vam ni treba uporabiti regulatorja hitrosti.

MesSalna gred (A)

Roc¢ni mes&alnik je popolnoma primeren tudi za
pripravo omak, solatnih prelivov, juh, hrane za
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dojencke kot tudi za pijace, smutije in mleCne
napitke. Ce Zelite dosedi najboljSe rezultate,
uporabite najvisjo hitrost.

Sestava in delovanje

e DrZalo za meS$anje (6) pritrdite na motorno enoto
tako, da se zaskoci.

Drzalo za meSanje vstavite v zmes, ki jo Zelite
zmes&ati. Nato vklopite napravo.

Z rahlimi gibi navzgor in navzdol zmes3ajte
sestavine do Zelene strukture.

Po uporabi izklju€ite ro¢ni meSalnik in pritisnite
gumba za sprostitev EasyClick (5), da odstranite
drzalo za me3anje.

Pozor

e Ce z napravo Zelite pretlaciti vroco hrano v kozici
ali loncu, odstranite kozico oz. lonec iz toplotnega
vira ter zagotovite, da tekoc€ina ne vre. PoCakajte,
da se vro€a hrana nekoliko ohladi, saj se v
nasprotnem primeru lahko opelete.

Ce ro¢nega mesalnika ne uporabljate, ga ne
pustite v vro¢i kozici ali kuhinjskem loncu.

Primer recepta: Pesto

¥ stroka Cesna

25 g parmezana

20 g pinjol

50 ml olj¢nega olja

25 g suSenih paradiZnikov

20 g bazilike

Sol in poper dodajte po okusu

* Vse sestavine dodajte v ¢aso v vrstnem redu,
navedenem zgoraj.

¢ Rocni meSalnik postavite na dno CaSe. MeSajte
pri turbo hitrosti, dokler ne dosezZete Zelene
gostote.

Dodatek spiralnega rezalnika (B)

Dodatek spiralnega rezalnika je odli¢en za pripravo
vseh vrst zelenjavnih testenin, solat ali okrasnih
sadnih jedi.

Za priporo¢ena zivila, hitrosti in posledi¢ne oblike
glejte Navodila za pripravo B.

Pred uporabo

e Za najboljSe rezultate mora biti videalnih
razmerah vsa zelenjava/sadje sveze, ravno in
dolgo.

e Poskrbite, da je protizdrsni gumijasti podstavek
(8i) pritrien na dno posode.

Sestava in delovanje

e Rezila (8a/8b/8c) so zelo ostra! Vedno jih primite

za stranski del in bodite previdni pri ravnanju z

njimi.

Drzalo za pripomocek (8d) postavite na posodo

(8h) in nato vstavite nosilec rezil (8a/8b/8c).

Nato vstavite polnilni nastavek (8e) in ga obracajte

v smeri urnega kazalca, dokler se sliSno ne

zaskoCi (klik).
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e Motorno enoto (4) poravnajte z ohigjem (8g) in
potiskajte dela skupaj, dokler se slisno ne
zaskocita.

Ohigje prilagodite potisnemu nastavku s
pritrdilnim kriznim elementom (8f) in ga obracajte
v nasprotni smeri urnega kazalca, dokler se ne
zaklene.

V nastavek dodajte Zivila in se prepri€ajte, da
pritrdilni krizni element potisnega nastavka
prebode sredino sestavine.

Vklopite napravo, izberite pravilno hitrost in pocasi
potiskajte prebodeno hrano po nastavku navzdol.
Ko je obdelava dokon&ana, izklju€ite potisni
nastavek s pritrdilnim kriznim elementom in ga
locite od ohiSja tako, da ga obracate v smeri
urnega kazalca za odklepanje.

Pritisnite gumba za sprostitev EasyClick (5), da
odstranite motorno enoto.

Razstavite polnilni nastavek tako, da ga obracate v
nasprotni smeri urnega kazalca.

Odstranite drzalo za pripomocek z zaskocenim
nosilcem rezil.

Obrnite, da sprostite nosilec rezila in stresete
vsebino posode.

Pozor

e Dodatka za spiralni rezalnik (8) ne uporabljajte za
obdelavo zamrznjene hrane. Z obdelavo bi lahko
poskodovali rezila.

o Ce se stik med hrano in pritrdilnim kriznim

elementom zrahlja, ustavite napravo, izvlecite

potisni nastavek in znova prebodite hrano s

pritrdilnim kriznim elementom.

Preden napolnite nastavek, najprej prebodite trdo

zelenjavo/sadje (npr. korenje) s pritrdilnim kriznim

elementom.

Za najboljSe kuharske rezultate je priporo¢ena

obdelava zelenjavnih spiral s paro.

e Posode nikoli ne vstavljajte v mikrovalovno pecico

Primer recepta: Zelenjavni mafini s klobaso s
papriko Chorizo

300 g korenja

200 g krompirja

300 g buck

60 g klobase s papriko Chorizo

4 jajca

Y4 Cajne Zlitke rdece paprike

1 €ajna Zlicka nasekljanega timijana

100 g naribanega sira edamec

Sol in poper dodajte po okusu

Papirnati modeli za mafine

Ce Zelite spiralasto narezati bu¢ke, krompir in
korenje, upostevajte zgornja navodila.

e Zelenjavne spirale kuhajte v pari, dokler niso
kuhane al dente, in jih odcedite.

NareZite klobaso Chorizo in zme8ajte ostale
sestavine.

Zelenjavne spirale postavite v papirnate modele
za mafine, dodajte zmeSano jajéno maso in
pecite v pedici, dokler ne postane masa
hrustljava.

PriporoCena je postreZzba s paradiZznikovo omako.




Nastavek za sekljanje (C)

S sekljalnikom »bc« (9) lahko najbolje pripravljate
napitke, pijace, kase, Zvrkljano testo, zdrobljeni led
ali sekljate meso, trdi sir, Cebulo, zelis¢a, Cesen,
zelenjavo, kruh, krekerje in oredcke.

V Navodilih za pripravo C najdete vec¢ informacij o
najvecji dovoljeni koli€ini, priporo¢enih ¢asih in
hitrostih.

Pred uporabo

Zivila vnaprej nareZite na koscke, da jih boste
lahko lazje sesekljali.

Meso ocistite, da bo brez kosti, tetiv in
hrustancev — tako se boste izognili morebitnim
poskodbam rezil pri sekljanju.

Poskrbite, da je gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja pritrjen na dno posode za
sekljanje.

Sestava in delovanje

Pazljivo odstranite plasti¢ni ovoj z rezila.

Rezila (9b/9c) so zelo ostra! Vedno jih primite za
zgornji plasti¢ni del in bodite iziemno pozorno pri
delu z rezili.

Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek posode za
sekljanje. Pritisnite ga navzdol in ga zavrtite, da
se zaskodi.

Sekljalnik napolnite z Zivili in ga zaprite s
pokrovom (9a).

Ce Zelite zdrobiti led, uporabite posebno rezilo za
led (9c) v posodo za sekljanje dodajte najvet 7
ledenih kock.

Sekljalnik poravnajte z motorno enoto (4) in ju
pritisnite skupaj, da se zaskodita.

Ce zelite upravljati sekljalnik, vklopite napravo.
Med pripravo Zivil drZzite motorno enoto z eno,
posodo za sekljanje pa z drugo roko.

Bolj trda Zivila (npr. parmezan) vedno sekljajte pri
Ko je sekljanje zaklju€eno, izkljucite napravo in
pritisnite gumba za sprostitev EasyClick (5), da
odstranite motorno enoto.

Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino posode,
pazljivo odstranite rezilo. Rezilo odstranite tako,
da ga narahlo obrnete in nato izvieCete.

Pozor

Nastavkov za sekljanje z rezili za sekljanje ne
uporabljajte za pripravo izjemno trdih Zivil, kot so
neolusceni oreScki, ledene kocke, kavna zrna,
Zitarice, ali trde zaCimbe, npr. muskatni oreS¢ek.
Ce zelite pripraviti tak&ne vrste Zivil, lahko
poskodujete rezila.

Ce Zelite z napravo pretlaciti vro€o hrano, se
prepricajte, da teko€ina ne vre. Po¢akajte, da se
vro€a hrana nekoliko ohladi, saj se v nasprotnem
primeru lahko opecete.

Za drobljenje ledenih kock uporabljajte samo
nastavek za sekljanje «bc», ki ima posebno rezilo
za led.

Posod za sekljanje nikoli ne vstavljajte v
mikrovalovno pecico.

Maksimalna zmogljivost je ocenjena glede na

sekljalnik MQ 20 »hc«, ki porabi najve€ moci, ostali

priporoCeni priklju¢ki pa lahko porabljajo precej

manj moci.

Primer recepta za «hc»: Slive z medom (kot nadev

ali namaz za palacinke)

50 g sliv

75 g kremastega medu

70 ml vode (z okusom vanilje)

e V posodo za sekljanje «hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

e Dodajte 70 ml vode (z okusom vanilje).

¢ Nadaljujte s sekljanjem Se za 1,5 sekunde pri
najvisji hitrosti.

Uporabite nastavek za sekljanje «hc» (izbirni nastavek
je navoljo v servisnem centru druZbe Braun, vendar
ne v vsaki drZavi).

Nastavek Smoothie2Go (D)

Smoothie2Go je popolnoma primeren za pripravo
sadnih sokov, smutijev in mle€nih napitkov. Poleg
tega ga lahko uporabite za koktajle in hladne pijace z
ledenimi kockami. Ce uporabljate pokrov z odprtino
za pitje, lahko vzamete meSalno posodo tudi s seboj.
V Navodilih za pripravo D najdete ve¢ informacij o
najvecji dovoljeni koli€ini, priporocenih €asih in
hitrostih.

Pred uporabo

e Smoothie2Go je dovoljeno upravljati le, e
uporabljate poseben sklop rezil (11a).

e Sklop rezil vedno namestite na mesalno posodo,
preden namestite motorno enoto.

Sestava in delovanje

¢ MeSalno posodo napolnite s sestavinami.

e Nato pritrdite sklop rezil na meSalno posodo tako,
da ga obracate v smeri urnega kazalca, dokler se
ne zaklene.

e Motorno enoto poravnajte in potiskajte dela
skupaj, dokler se ne zaskocita s klikom.

e Sestavljeni nastavek Smoothie2Go obrnite na

glavo, prikljuCite aparat v vtiCnico in izberite turbo

hitrost (3).

Z eno roko drZite motorno enoto, z drugo pa

podprite meSalno posodo.

Ko prenehate z meSanjem, obrnite me3alno

posodo v njen izvirni poloZaj in jo izkljuCite iz

vti¢nice.

Pritisnite gumba za sprostitev EasyClick (5), da

odstranite motorno enoto.

Sklop rezil razstavite in uporabite pokrov z

odprtino za pitje (11c¢), da zaprete nastavek

Smoothie2Go.

Namigi za doseganje najboljSih rezultatov

® Pri meSaniju trdih sestavin te nareZite na majhne
kose velikosti najv. 2 cm.

e V meSalno posodo (11b) vedno najprej dodajte
trde sestavine.
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® Pri posebej trdih sestavinah je lahko v pomoc, e
pred obraCanjem zaZenete napravo, da pridobite
najvecjo ucinkovitost.

Ce meSalnik med meSanjem preneha delovati ali
se sestavine prilepijo na strani meSalne posode,
morda ni na voljo dovolj tekoc&ine za u€inkovito
mesanje.

Turbo gumb (3) uporabljajte za meSanije trdih ali
visoko viskoznih sestavin, da ne pride do zastoja
rezila.

Pozor

¢ Ne meSajte gaziranih ali vroCih sestavin.
Pocakajte, da se vroce tekocine ohladijo na
sobno temperaturo, preden jih zanete meSati.
Takoj ustavite delovanje in izkljuCite aparat iz
vti€nice, Ce tekocCine ali deli meSanih sestavin
iztekajo iz posode.

e Ce naprava deluje, preprecite mo&no tresenje,
udarjanje ali padce naprave.

Ce je rezilo blokirano, takoj ustavite delovanje.
Dele razstavite in odpravite blokado, preden
nadaljujete z delovanjem.

Sklop rezil je treba uporabljati le s priklju¢eno
mesSalno posodo.

Najdaljsi ¢as delovanja nastavka Smoothie2Go je
60 sekund.

Pocakajte 3 minute, da se aparat ohladi, preden
zacCnete naslednjo pripravo Zivil.

VzdrzZevanje in ¢iSéenje (E)

e Ro¢ni meSalnik in ustrezne dodatke vedno
temeljito odistite z vodo in detergentom pred prvo
uporabo in po vsaki uporabi.

* Pred CiSCenjem meSalnik vedno izkljuCite.

Motorne enote (4) ali menjalnikov (8g)

nepotapljajte v vodo oz. druge tekocCine.

Obrisite jihnsamo z vlaZzno krpo.

Pokrov (9a) lahko sperete s tekoto vodo. Ne

potopite ga v vodo in ga ne perite v pomivalnem

stroju.

Nosilce rezil (8a, 8b, 8c) je mogoce Cistiti s

posebno krta¢ko (10) pod tekoCo vodo in v

pomivalnem stroju.

Vse ostale dele lahko operete v pomivalnem

stroju. Ne uporabljajte sredstev za poliranje, saj

lahko opraskate povrSino.

Ce Zelite napravo dodatno temeljito od&istiti, lahko

z dna naprave odstranite gumijasti podstavek za

preprecevanje drsenja.

Pri pripravi hrane, ki ima veliko vsebnost barvil

(npr. korenje), se lahko nastavki razbarvajo. Te

dele pred €is€enjem obriSite z rastlinskim oljem.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obis€ite spletno mesto www.
braunhousehold.com.
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Tako tehni¢ni podatki kot tudi uporabniska
navodila se lahko brez opozorila spremenijo.

Ko izdelek ni ve¢ uporaben, ga ne zavrzite
med gospodinjske odpadke. Izdelek lahko
prinesete v Braunov servisni center ali na
ustrezno zbirali¢e v vasi drzavi.

Materiali in pripomocki, ki lahko pridejo
v stik z Zivili, so skladni z uredbo
Evropskega parlamenta in Sveta §t.
1935/2004.
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Vodi¢ za odpravljanje napak

Tezava

Morebitni vzroki

Resitev

Ro¢ni mesalnik ne
deluje.

Ni napajanja

"Preverite, ali je vti€ aparata vtaknjen v vti¢nico.
Preverite varovalko/odklopnik v svojem domu.

Ce ni¢ od nastetega ne deluje, se obrnite na servis
druzbe Braun.”

MeSalna posoda
pusca.

Sklop rezil ni pravilno
namescen v poloZaj ali
pa je obrabljen.

Preverite, ali je sklop rezil pravilno sestavljen in
neposkodovan.

Sklop rezil ni pravilno
privit na mesalno
posodo.

Preverite poloZaj sklopa rezil.

MeSanje ne poteka
pravilno, rezilo se je
zataknilo ali pa je
hitrost prenizka.

MeSalna posoda je
¢ezmerno napolnjena.

Preverite najvecjo priporoceno koli€ino.

Rezilo blokirajo veliki

kosi zelo trdih sestavin.

"Takoj prenehajte z meSanjem, odstranite motorno enoto
s sklopa rezil in odpravite blokado, preden nadaljujete.”

"UpoStevajte priporocila glede pravilnega vrstnega reda
za dodajanje sestavin, pri Cemer postavite trde
sestavine na dno posode.”

"Trde sestavine nareZite na majhne kose, preden jih
zaCnete meSati.”

Upostevajte priporocila in najprej vklopite motor, nato
pa za meSanje obrnite aparat.

Sklopa rezil ni mogoce
oduviti.

Obdelane so bile tople
sestavine.

Potopite meSalno posodo v toplo vodo.
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Tiirkce

Uriinlerimiz en Ustiin kalite, fonksiyonellik
ve tasarim standartlarina uyacak sekilde
tasarlanmistir. Yeni Braun cihazinizdan
memnun kalmanizi umariz.

Uyan

Aleti kullanmadan 6nce litfen kullanici talimatlarinin
tamamini dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak
amaciyla saklayin. Tim ambalaj malzemelerini ve
etiketleri gikartip uygun sekilde atin.

Dikkat

o Bicaklar cok keskindir!

=\ Yaralanmalara karsi, lutfen
bicaklari cok dikkatli bir
sekilde kullanin.

o Keskin kesme bicaklari takilip cikarti-
lirken, kap bosaltilirken ve temizlik
sirasinda dikkat edilmelidir.

® Bu cihaz, cihazin guvenli bicimde
kullanimina iliskin denetime veya bil-
gilendirmeye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda olan fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetileri dusik ya
da tecrlbesi ve bilgisi olmayan kim-
seler tarafindan kullanilabilir.

¢ Cocuklar cihazla oynamamalidir.

¢ Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanil-
mamalidir.

¢ Cocuklar cihazdan ve gli¢c kablosun-
dan uzak tutulmalidir.

¢ Basinda bulunmadiginiz zamanlarda
ve monte etme, sokme, temizleme
veya saklama islemlerinden 6nce
mutlaka cihazi kapatin ve fisini priz-
den cekin.

¢ Guckablosu hasarliysa, riski dnlemek
icin uretici, servis yetkilisi veya benzer
ehliyete sahip kisiler tarafindan de-
gistirilmelidir.

¢ Cihaz prize takmadan 0nce, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin altinda
yazili olan voltaj ile uygunlugunu
kontrol ediniz.

¢ Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak
icin ve normal sartlarda evde kullani-
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lan miktarlarin islenmesi igin
tasarlanmisgtir.

¢ Cihazin herhangi bir parcasini mikro-
dalga firnda kullanmayin.

e Latfen tim parcalari ilk kez kullanma-
dan once veya gerekli oldukca, Bakim
ve Temizlik bolumundeki talimatlara
uyarak temizleyin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Degisken hiz regllatori
Degisken hiz digmesi (agma/kapama)
Turbo digmesi (T)
Motor parcasi
EasyClick Cikarma digmeleri
Blendir safti
Kap
1250 ml Spiralize aksesuari
a Pappardelle bicagi (takma)
b Tagliatelle bicadi (takma)
¢ Linguine bicagi (takma)
d Alet tutucu
e Dolum tupu
f Sabitleme caprazli itici
g Disli kutusu
h Canak
i Kaymaz lastik halka
9 Dograma aksesuari «bc»
a Kapak (digliile)
b Dograma bicagi
¢ Buz bigcagi
10 Firca
11 600 ml Smoothie2Go aksesuari
a Bicak tertibati
b Karistirma kabi
¢ Igme kenarli kapak

O~NO U~ WN =

Cihazin Kullanilimasi

Hizin ayarlanmasi

Degisken hiz digmesi (2) etkinlestirilirken isleme
hizi de@isken hizi regilatorinin (1) ayarina karsilik
gelir. Ayar ne kadar yuiksek olursa dograma da o
kadar hizli olur. islem esnasinda hiz regiilatériini
dondurerek hizi kolaylkla ayarlayabilirsiniz.

Maksimum isleme hizina, turbo diigmesine (3)
basarak ulasilabilir. Ayrica, hiz regilatorini
kullanmak zorunda kalmadan ani ve gui¢li darbeler
icin Turbo digmesini kullanabilirsiniz.

Karistirma Mili (A)

El blenderi meze, sos, salata sosu, corba, bebek
mamasi ile icecek, meyve puresi ve milkshake



hazirlamaya da cok uygundur. En iyi sonuclar icin en
yliksek hizi kullanin.

Takma ve Calistirma

e Karistirma milini (6) tik sesi duyana kadar motora
bastirn.

e Karistirma milini karistirlacak karisimin icine
koyun. Ardindan cihazi calistirin.

e Hafifce yukari - asagi hareket ettirerek
malzemeleri istenen kivama gelene kadar
karistirin.

e Kullandiktan sonra el mikserinin fisini cekin ve
karistirma milini cikarmak icin gikarma EasyClick
diugmelerine (5) basin.

Uyari

e Cihazi bir tencere veya canak icerisindeki sicak
yiyecekleri pire haline getirmek icin
kullaniyorsaniz, tencereyi veya canagi i1si
kaynagindan kaldirin ve sivinin kaynamadigindan
emin olun. Yanma riskinden kacinmak igin sicak
yiyeceklerin biraz sogumasini bekleyin.

El mikseri kullaniimadiginda pisirme ytzeyindeki
sicak bir tavanin icerisinde birakmayin.

Tarif rnegi: Yesil Pesto sosu

Y2 bag sarimsak

25 g Parmesan peyniri

20 g Cam fistigi

50 ml Zeytin yagi

25 g Kurutulmus domates

20 g Feslegen

Bir fiske tuz ve karabiber

e Tum malzemeleri yukaridaki sirada kaba koyun.

o El mikserini kabin dibine oturtun. istenilen kivam
elde edilene kadar turbo hizda karigtirin.

Spiralize Aksesuari (B)

Spiralize aksesuarti, her tirlli sebzeli makarna,
salata veya dekoratif meyve tabagi yapmak icin
uygundur.

Tavsiye edilen gidalar, hiz ayarlari ve elde edilen
sekiller konusunda Isleme Kilavuzu B’ye basvurun

Uyari

e Eniyi sonuclar elde etmek icin sebze/meyve taze
olmali, diiz ve uzun sekilli olmalidir.

e Kaymaz lastik halkanin (8i) kase tabanina takil
oldugundan emin olun.

Takma ve Calistirma

* Bicaklar (8a/8b/8c) cok keskindir! Bigaklari her
zaman yan tarafindan ve dikkatli bir sekilde tutun.
Alet tutucuyu (8d) canak (8h) lizerine yerlestirin

Disli kutusunu, sabitleme caprazi (8f) ile iticiye
uyarlayin ve kilitleninceye kadar saatin tersi
yonde cevirin.

Tlpu gida maddesi ile doldurun ve sabitleme
caprazindan iticinin gidanin merkezine dogru
saplandigindan emin olun.

Cihazi takin, dogru hizi secin ve saplanmis olan
gidayi tipun icine yavasca itin.

islem tamamlandiginda fisi cekin ve iticiyi
sabitleme caprazi ile birlikte disli kutusundan,
saat yonunde dondurerek ayirin.

Motor parcasini ayirmak icin EasyClick
digmesine (5) basin.

e Dolum tlipuini saatin tersi ydonde cevirerek sokun.

Alet tutucuyu takil bigak tasiyici ile birlikte gikarin.

* Bigak taslyiciyl serbest birakmak ve kase

icindekileri bosaltmak igin ters dondurun.

Uyari

Spiralize aksesuarini (8) donmus gidalar icin
kullanmayin. Bu yiyecekleri islemek bicaklara
zarar verebilir.

Gida ile sabitleme caprazi arasindaki baglanti
gevserse cihazi durdurun, iticiyi ¢cikartin ve
gidalari sabitleme caprazi tizerine tekrar saplayin.
Sert sebzeleri/meyveleri (6r. havuc) sabitleme
caprazina tupu doldurmadan 6nce saplayin.

En lezzetli sonuclari almak igin sebze spirallerinin
buharla pisirilmesi dnerilir

Kaseyi hicbir zaman mikrodalga firina koymayin

Tarif 6rnegi: Sucuklu ve sebzeli corek

300 g Havucg

200 g Patates

300 g Kabak

60 g Sucuk

4Yumurta

Ya gay kasigi kirmizi toz biber

1 cay kasigi dogranmis kekik
100 g 6gutilmis Edam peyniri
Bir fiske tuz ve karabiber
Klcuk kagit kek kaplar

Kabak, patates ve havuclari sipralize etmek igin
yukarida verilen talimatlari uygulayin.

Sebze spirallerini dise gelecek sekilde buharda az
pisirip stizin.

e Sucugu kesin ve diger malzemelerle karistirin.

Sebze spirallerini kek kagidinin icine koyun.
Karigtirdiginiz yumurta tortusunu ekleyin ve
firnnda kitle kizarana kadar pisirin.
Domates sosu ile servis yapilmasi onerilir.

Dograma Aksesuari (C)

ve daha sonra bicak tasiyiciy (8a/8b/8c) sokun.
Ardindan dolum tlpint (8e) takin ve saat
yonunde tiklayarak yerine oturacak sekilde cevirin.
Motor parcasini (4) disli kutusu (89) ile hizalayin
ve parcalari tik sesini duyana kadar birbirine
dogru itin.

Dograyici «<bc» (9) shake’ler, icecekler, pureler,
yumusak hamur, kirk buz hazirlamak veya et, sert
peynir, sogan, yesillik, sarimsak, sebze, ekmek,
kraker ve kuruyemis dogramak icin idealdir.

Maksimum miktarlar, 6nerilen streler ve hizlar igin
Isleme Kilavuzu C’ye basvurun.

87



Kullanmadan Once

¢ Daha kolay dogramak icin yiyecekleri 6nceden
kugulk parcalara ayirin.

e Bicaklarin zarar gérmesini dnlemeye yardimci
olmak icin kemikleri, sinirleri ve kikirdagi ayirin.

e Kaymaz kaucuk halkanin dograma kasesinin
tabanina takili oldugundan emin olun.

Takma ve Calistirma

¢ Plastik kaplamayi dikkatli bir sekilde bicaktan
cikarin.

e Bicaklar (9b/9c) cok keskindir! Bicaklari her
zaman Ust plastik kisimdan ve dikkatli bir sekilde
tutun.

* Bicagi dograma kasesinin orta pimine yerlestirin.
Asagiya dogru bastirin ve yerine oturmasi igin
donddurun.

e Dograyiciya yiyecek doldurun ve kapagi takin
(9a).

e Buz kirmaicin, 6zel buz bicagini (9¢) kullanin ve
dograma kasesine en fazla 7 kiip buz koyun.

e Dograyicrtyt motor parcasi (4) ile hizalayin ve tik
sesi duyana kadar birbirine bastirin.

¢ Dograyiciyi galistirmak igin cihazi agin. isleme
sirasinda bir elinizle motor pargasini, digeriyle ise
dograma kasesini tutun.

e Sert yiyecekleri (0r. parmesan peyniri) her zaman
tam hizda dograyin.

* Dograma tamamlandiginda fisi cekin ve motor
parcasini ayirmak icin EasyClick (5) cikarma
diagmelerine basin.

e Kapag kaldirin. Kasedeki malzemeleri
bosaltmadan 6nce bicagi dikkatli bir sekilde
cikarin. Bigagi gikarmak icin hafifge ¢evirin, daha
sonra gekin.

Uyari
¢ Dograyici aksesuarlarini ve dograma bigaklarini

kabuklu yemisler, buz kipleri, kahve cekirdekleri,
tahillar veya sert baharatlar, 6r. muskat gibi cok
sert yiyecekleri islemek icin kullanmayin. Bu
yiyeceklerin islenmesi bicaklara zarar verebilir.

e Sicak yiyeceklerden piire yaparken, sivinin
kaynamadigindan emin olun. Yanma riskinden
kacinmak icin sicak yiyeceklerin biraz sogumasini
bekleyin.

e Buz kiplerini kirmak icin yalnizca 6zel buz bicagi
bulunan «bc» dograyici aksesuari kullanilabilir.

e Dograyici kaselerini hicbir zaman mikrodalga
finna koymayin.

Maksimum degerler icin en fazla glic ceken MQ 20

dograyici “hc” temel alinmigtir, tavsiye edilen diger

aksesuarlar cok daha az gui¢ kullaniyor olabilir.

«<hc» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine veya iizerine

surmek icin)

50 g erik

75 g suizme bal

70 ml (vanilya aromali)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve stizme bal ile
doldurun.

e Buzdolabinda 3°C isida 24 saat saklayin.
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e 70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.
e Dogramaya maksimum hizda 1,5 saniye daha
devam edin.

Dograyici atagsman kullanin «hc» (istege bagl
atasman Braun Servis Merkezinden edinilebilir; bu
her Glkede mumkiin olmayabilir).

Smoothie2Go aksesuari (D)

Smoothie2Go meyve suyu, meyve plresi ve
milkshake hazirlamak icin cok uygundur. Kokteyl ve
buzlu icecekler de hazirlanabilir. Karigtirma kabi
cihazdan bagimsiz kullanilmak tzere icme kenari
yoluyla cikartilabilir.

Maksimum miktarlar, dnerilen sureler ve hizlar icin
isleme Kilavuzu D*ye bagvurun.

Uyari

e Smoothie2Go sadece 6zel bicak tertibati (11a) ile
calistinlabilir.

* Bigak tertibatini karistirma kabina daima motor
parcasini takmadan 6nce takin.

Takma ve Calistirma

* Malzemeleri karistirma kabina doldurun.

¢ Bicak tertibatini kilitlenene kadar cevirerek
karistirma kabina takin.

* Motor pargasini hizalayin ve pargalari tik sesini

duyana kadar birbirine dogru itin.

Parcalarini birlestirdiginiz Smoothie2Go’yu bas

asagi dondurin, cihazin figini prize takin ve Turbo

hizi (3) secin.

Bir elinizle motor parcasini tutarken dbdr elinizi

karistirma kabina destek yapin.

Karigtirma bittiginde karistirma kabini ilk

konumuna getirin ve cihazin figini cikartin.

e Motor pargasini ayirmak icin EasyClick

digmesine (5) basin.

Bigak tertibatini parcalarina ayirin ve icme kenarli

kapadi kullanarak (11c) Smoothie2Go’yu kapatin.

En lyi Sonuglar igin ipuclari

e Kati malzemeleri, en fazla 2 cm olacak sekilde
kucuk parcalara ayirdiktan sonra karistirin.
Karistirma kabina (11b) 6nce daima kati
malzemeleri doldurun.

e Ozellikle sert triinler kullanirken, maksimum etki
saglamak bakimindan déndiirme dncesinde
cihazi baslatmak yararl olur.

Kanistirma hareketi karistirma sirasinda durursa
veya malzemeler karigtirma kabinin igine
yapisirsa, karistirma yapmak icin yeterli sivi
olmadigi igindir.

Kati veya kivamli malzemeleri karistirirken bicagin
takilip kalmasini dnlemek icin Turbo dugmesini
(3) kullanin.

Uyari

e Gazli veya sicak malzemelerle islem yapmayin
islemden énce sicak sivilarin oda hararetine
kadar sogumasini bekleyin.




islem yapilan igerikten sivi veya parca sizarsa
islemi hemen durdurun ve cihazin figini gekin.
islem sirasinda cihazin sarsiimamasina, darbe
almamasina veya dismemesine dikkat edin.
Bigak takildiginda islemi hemen durdurun. isleme
devam etmeden 6nce parcalari birbirinden ayirin
ve blokaji giderin.

Bicak tertibati sadece karistirma kabi takili
oldugunda ¢aligtinimalidir.

Smoothie2Go’nun maksimum calisma stresi 60
saniyedir.

Bir sonraki isleme gegmeden 6nce 3 dakika
boyunca cihazin sogumasini bekleyin.

Bakim ve Temizleme (E)

e ik kez kullanmadan énce ve her kullanim
sonrasinda el mikserini ve uygun aksesuarlarini
deterjan ve suyla etraflica temizleyin.

¢ El mikserini temizlemeden dnce fisini cekin.

Motor parcasini (4) veya disli kutularini (8g) suya

veya baska bir siviya daldirmayin. Yalnizca nemli

bir bezle temizleyin.

Kapak (9a) musluk suyunda calkalanabilir. Suya

daldirmayin veya bulasik makinesinde yikamayin.

Bicak tutucular (8a, 8b, 8c) akan suyun altina

tutarak 6zel bir firca ile (10) veya bulasik

makinesinde temizlenebilir.

Diger batin parcalar bulasik makinesinde

yikanabilir. Yiizeyi cizebilecek asindirici

temizleyiciler kullanmayin.

Eksiksiz temizlik igin kaselerin tabanindaki

kaymaz kaucuk halkalari cikarabilirsiniz.

* Pigmenticerigi yuksek yiyecekleri (6r. havuc)
islemden gecirirken aksesuarlarin rengi
bozulabilir. Bu parcalari temizlemeden 6nce
bitkisel yag ile silin.

Garanti ve Servis

Detayli bilgi icin ayri olarak verilen garanti ve servis
brosurine bakin veya www.braunhousehold.com
adresini ziyaret edin.

Hem tasarim 6zellikleri hem de bu kullanim
talimatlan haber vermeksizin degistirilebilir.

Cihaz kullanim émriini tamamladiginda
lutfen evsel atiklarla birlikte atmayin. Cihazi
atmak icin Braun Servis Merkezine veya
Ulkenizde bulunan uygun toplama noktalarina
birakabilirsiniz.

Gida maddeleri ile temas eden aksam ve
materyaller Avrupa Birliginin 1935/2004

sayil yonergesi ile 6ngorilen tavsiyelere
uygundur.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim émrt 7 yildir.

5

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan
Sok. No:1 )
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64

info@braunhousehold.com.tr
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Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun

Olasi nedenler

Coziim

El mikseri calismiyor.

Elektrik yok

Cihazin prize takili olup olmadigini kontrol edin.
Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol edin.

Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa Braun Musteri
Hizmetleri ile temasa gegin.

Karistirma kabi
sizdirtyor

Bicak tertibati yerine
tam oturmamigtir veya
eskimigtir

Bigak tertibatinin dogru takildigindan ve hasarl
olmadigindan emin olun

Bicak tertibati
Karistirma kabina tam
olarak vidalanmiyor

Bicak tertibatinin konumunu kontrol edin

Karistirma iyi degil,
bicak takiliyor veya hiz
cok dusik

Karistirma kabi asir
doldurulmustur

Onerilen maksimum miktari kontrol edin

Cok sert malzemeli
blyuk parcalar bicagin
isleyisini engelliyor

Karistirma islemini hemen durdurun, Bigak tertibatindan
motor parcasini gikartin, blokaji giderdikten sonra
isleme devam edin

Malzemelerin dogru sirasi, sisenin dibindeki sert
malzemeler konusunda 6nerileri izleyin

Sert malzemeleri karistirmadan 6nce keserek kiiclik
parcalara ayirin

Motoru ilk kez ¢alistirirken ve ardindan gelen karistirma
amagch dénme hareketi dncesinde Onerilenleri dikkate alin

Bicak tertibatinin vidasi
cikartilamiyor

Sicak malzeme
islenmistir

Derin Karigtirma kabi sicak sudadir
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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a indeplini
cele mai ridicate standarde de calitate,
functionalitate si design. Sperdm sa va bucurati pe
deplin de noul dvs. aparat Braun.

Inainte de utilizare

Va rugdm sa cititi cu atentie si in intregime
instructiunile inainte de a utiliza aparatul si sa le
péstrati pentru referinté ulterioard. indepértati toate
ambalajele si etichetele si le evacuati ca deseuin
mod corespunzator.

Atentie
o Lamele sunt foarte ascutite!
=2\ Pentru a evita accidentele,
manuiti lamele cu cea mai
mare grija.

e Seva avea grijd la manevrarea lame-
lor ascutite si tdioase, la golirea bolu-
lui si in timpul curatarii.

e Acest aparat poate fi utilizat de per-
soanele cu capacitdti fizice, senzoria-
le sau mentale reduse sau de persoa-
nele fard cunostinte sau experienta
doar sub supraveghere sau dupa o
instruire care sa le ofere informatiile
necesare pentru utilizarea in siguran-
ta a aparatului si daca acestia inteleg
pericolele la care se expun.

¢ Copiii nu trebuie I3sati s se joace cu
acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de
catre copii.

¢ Nu lasati aparatul si cordonul de
alimentare la indemana copiilor.

e Scoateti din priza sau opriti aparatul
intotdeauna atunci cand il Iasati ne-
supravegheat siinainte de asambla-
re, dezasamblare, curdtare sau depo-
zitare.

¢ Daca cordonul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre agentul de
service sau de catre persoanele cali-
ficate pentru a se evita potentialele
pericole.

¢ |nainte de conectarea la priza,
verificati daca tensiunea acesteia
corespunde celei indicate pe aparat.

e Acest aparat este proiectat excluziv
pentru uz casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite de gospodarie.

* Nu utilizati piesele aparatuluiin
cuptor cu microunde.

¢ Varugam sa curatati toate piesele
fnainte de prima utilizare sau conform
cerintelor, urmand instructiunile din
sectiunea Ingrijire si curatare.

Piese si accesorii

Regulatorul de viteza variabila
Butonul de viteza variabild (on/off)
Butonul turbo (T)
Motor
Butoane de deblocare EasyClick
Axul blenderului
Cupa
Accesoriu spiralizator de 1250 ml
a Lama pentru pappardelle (insertie)
b Lama pentru tagliatelle (insertie)
¢ Lama pentru linguine (insertie)
d Suport pentru unelte
e Tub de alimentare
f Dispozitivde impingere cu varf de fixare in
cruce
g Aparat de viteze
h Castron
i Inel anti-alunecare din cauciuc
9 Accesoriu tocdtor «bc»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Lama pentru gheata
10 Perie
11 Accesoriu 600 ml Smoothie2Go
a Ansamblu lame
b Container mixare
¢ Capac cu cioc pentru baut

o~NOOThWN =

Cum se utilizeaza aparatul

Setarea vitezei

Cand activati butonul de turatie variabila (2), viteza
de procesare corespunde valorii setate a
regulatorului de viteza variabild (1). Cu cat este mai
mare valoarea setatd, cu atat mai mare este turatia
de tocare.

Puteti regla viteza dup& cum doriti in timpul
functionarii, rotind regulatorul de turatie. Turatia
maxima de procesare poate fi atinsa apasand
butonul Turbo (3). De asemenea, puteti folosi
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butonul Turbo si pentru a genera impulsuri
puternice instantanee, fard a fi necesara
manevrarea regulatorului de turatie.

Piciorul de amestecare (A)

Blenderul de mana este perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake. Pentru cele mai bune
rezultate folositi viteza cea mai mare.

Asamblarea si utilizarea

e Atasati piciorul de amestecare 6) la motor pana
cand face clic.

* Puneti piciorul de amestecare in compozitia care
trebuie amestecata. Apoi porniti aparatul.

* Amestecati ingredientele pana obtineti
consistenta dorita printr-o miscare usoara
Sus-jos.

e Dupa utilizare, scoateti blenderul de mana din
priza si apasati butoanele de deblocare EasyClick
(5) pentru a detasa piciorul de amestecare.

A

Daca se foloseste aparatul pentru a pasa
alimente fierbinti intr-o cratita sau oala, luati
cratita sau oala de pe foc si asigurati-va ca
lichidul nu fierbe. Lasati alimentele fierbinti sa se
raceasca putin pentru a evita riscul de a va opari.
Nu lasati blenderul de mana intr-o oala fierbinte
pe aragaz atunci cand nu il folositi.

tentie
L]

Exemplu de reteta: Pesto verde

Y2 catel de usturoi

25 g branza parmezan

20 g seminte de pin

50 ml ulei de masline

25 g rosii uscate

20 g busuioc

Sare si piper dupa gust

* Puneti toate ingredientele In cupa, in ordinea
indicata mai sus.

* Puneti blenderul de manain partea de jos a
cupei. Amestecati la viteza Turbo pana cand se
obtine consistenta dorita.

Accesoriu spiralizator (B)

Accesoriul spiralizator este perfect adaptat pentru
pregatirea tuturor tipurilor de paste de legume,
salate sau mancaruri cu fructe decorative.
Consultati Ghidul de procesare B pentru mancaruri
recomandate, viteze si forme rezultate.

Tnainte de utilizare

e Pentru rezultate optime, legumele/fructele ar
trebui sa fie Tn mod ideal proaspete, crescute
drept si cu o forma lunguiata.
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® Asigurati-va ca inelul anti-alunecare din cauciuc
(8i) este atasat la partea de jos a castronului.

Asamblarea si utilizarea

e Lamele (8a/8b/8c) sunt foarte ascutite! Tineti-le
ntotdeauna de partea laterala si manevrati-le cu
atentie.

Puneti suportul pentru unelte (8d) pe castron (8h)
si introduceti apoi suportul lamei (8a/8b/8c).
Apoi introduceti tubul de alimentare (8e) si rotiti-I
n sensul acelor de ceasornic, astfel incat sa se
fixeze ferm cu un clic.

Aliniati motorul (4) cu aparatul de viteze (89) si
Tmpingeti piesele unain alta pana cand fac clic.

e Adaptati aparatul de viteze la dispozitivul de
impingere cu varf de fixare in cruce (8f) si rotiti-
n sens invers acelor de ceasornic pana cand se
fixeaza.

Umpleti tubul cu alimente si asigurati-va ca varful
de fixare n cruce de pe dispozitivul de impingere
strapunge centrul ingredientului.

Introduceti aparatul in priza, alegeti viteza corecta
siimpingeti usor alimentele strapunse n josul
tubului.

Cand procesarea este completd, scoateti din
priza si detasati dispozitivul de impingere cu varf
de fixare n cruce de pe aparatul de viteze
rotindu-Il in sensul acelor de ceasornic pentru a-I
debloca.

Apadsati butoanele de deblocare EasyClick (5)
pentru a detasa motorul.

Dezasamblati tubul de alimentare rotindu-1in
sensul invers acelor de ceasornic.

Scoateti suportul de unelte cu suportul lamei
activat.

Tntoarceti invers pentru a elibera suportul lamei si
pentru a goli continutul castronului.

Atentie

¢ Nu folositi accesoriul spiralizator (8) pentru a
procesa alimente congelate. Prepararea acestora
ar putea deteriora lamele.

Daca conexiunea dintre alimente si varful de
fixare n cruce se slabeste, opriti aparatul,
scoateti dispozitivul de impingere si strapungeti
din nou alimentele pe varful de fixare in cruce.
Strapungeti legumele/fructele tari (ex: morcovi)
mai intai cu varful de fixare In cruce Tnainte de a
umple tubul.

Pentru rezultate culinare optime se recomanda
aburirea spiralelor de legume.

Nu puneti niciodata castronul in cuptorul cu
microunde

Exemplu de reteta: Briose de legume cu carnati
Chorizo

300 g morcovi

200 g cartofi

300 g dovlecei

60 g carnati Chorizo

4 oua




Yalingurite piper rosu

1 lingurite cimbru tocat

100 g branzd Edam macinata

Sare si piper dupa gust

Cupe de hartie pentru briose

e Varugam sa respectati instructiunile de mai sus
pentru a spiraliza dovleceii, cartofii si morcovii.
Aburiti spiralele de legume pana cand acestea
sunt «al dente» si scurgeti.

Taiati carnatii Chorizo si amestecati restul
ingredientelor.

Puneti spiralele de legume in cupele de hartie
pentru briose, addugati oudle batute si coaceti-le
n cuptor pana cand masa devine crocanta.

® Se recomanda sa le serviti cu sos de rosii.

Accesoriul tocator (C)

Tocatorul «bc» (9) este perfect adecvat pentru a
prepara shake-uri, bauturi, piureuri, aluat sau gheata
zdrobita sau pentru a toca carne, branza tare, ceapa,
ierburi, usturoi, legume, péine, biscuiti si nuci.

Consultati Ghidul de preparare C pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare

* Taiati alimentele Tn bucati mici in prealabil pentru
o tocare mai usoara.

o Indepértati oasele, tendoanele si zgarciurile din

carne pentru a preveni deteriorarea lamelor.

Asigurati-va cé inelul anti-alunecare din cauciuc

este atasat la partea de jos a castronului

tocatorului.

Asamblarea si utilizarea

¢ Indepadrtati cu atentie protectia de plastic de pe
lama.

e Lamele (9b/9c) sunt foarte ascutite! Tineti-le

intotdeauna de partea de plastic superioara si

manevrati-le cu atentie.

Puneti lama in pivotul central al castronului

tocatorului. Apasati-1 si invartiti-1 pentru a se fixa

n locul respectiv.

e Umpleti tocatorul cu alimente si puneti capacul (9a).

¢ Pentru zdrobirea ghetii utilizati lama speciala

pentru gheata (9c) si puneti panala 7 cuburi de

gheata in castronul tocatorului.

Aliniati tocatorul cu motorul (4) si imbinati-le pana

fac clic. -

Pentru a utiliza tocatorul, porniti aparatul. In

timpul prepararii tineti motorul cu o mana si

castronul tocatorului cu cealalta.

Tntotdeauna tocati alimentele mai tari (ex. branzi

parmezan) la viteza maxima.

e Cand tocarea este gata, scoateti stecarul din

priza si apdsati butoanele de deblocare EasyClick

(5) pentru a detasa motorul.

Ridicati capacul. Scoateti cu atentie lama Thainte

de a goli continutul castronului. Pentru a scoate

lama Tnvartiti-o usor si apoi trageti de ea.

Atentie

¢ Nu folositi accesoriile tocatorului cu lame

tocatoare la prepararea alimentelor foarte tari,

precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari, ca de
exemplu nucgoara. Prepararea acestor alimente
ar putea deteriora lamele.

Daca utilizati aparatul pentru a face piure din

alimente fierbinti asigurati-va ca lichidul nu fierbe.

Lasati alimentele fierbinti sa se raceasca putin

pentru a evita riscul de a va opatri.

e Numai accesoriul tocator «bc», cu lama speciala
pentru gheata este permis pentru zdrobirea
cuburilor de gheata.

* Nu puneti niciodata castroanele tocatoruluiin
cuptorul cu microunde.

Sarcina nominala maxima se bazeaza pe tocatorul
MQ 20 «hc» care atrage cea mai mare putere, iar
alte atasamente recomandate pot atrage
semnificativ mai putina putere.

«hc» Exemplu de reteta: Prune uscate cu miere

(ca umpluturéd de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

¢ Tinetila 3°C in congelator timp de 24 de ore.

e Addugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).

¢ Reluati tocarea timp de inca 1,5 secunde la
turatia maxima.

Folositi accesoriul tocatorului «<hc» (accesoriu
optional disponibil la Centrul dvs. de Servicii Braun;
Tnsa nuin fiecare tara).

Accesoriu Smoothie2Go (D)

Smoothie2Go este perfect adecvat pentru
prepararea sucurilor de fructe si a milkshake-urilor.
De asemenea pentru cocktail-uri si bauturi reci cu
gheata cuburi. Prin utilizarea capacului cu ciocul
pentru baut, containerul de mixare poate fi i
detasat.

Consultati Ghidul de preparare D pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare

e Atasamentul Smoothie2Go trebuie utilizat numai
cu grupul sdu de lame speciale (11a).

¢ Atasati intotdeauna ansamblul de lame la
containerul de mixare inainte de atasarea
grupului motor.

Asamblarea si utilizarea

e Umpleti containerul de mixare cu ingrediente.

e Dupa care atasati ansamblul lamelor la
containerul de mixare prin rotire in sens orar pana
la blocare.

¢ Aliniati grupul motor si impingeti piesele unain
alta pana cand fac clic.
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« Tntoarceti atasamentul Smoothie2Go cu susul in
jos, cuplati aparatul in priza si selectati turatia
Turbo (3).

Tineti grupul motor intr-o mana si sprijiniti
containerul de mixare cu cealaltd mana.

e Cand ati finalizat amestecarea, rotiti containerul
de mixare in pozitia initiala si 1l scoateti din priza.
Apadsati butoanele de deblocare EasyClick (5)
pentru a detasa motorul.

Demontati ansamblul lamelor si folositi capacul
cu ciocul de baut (11c) pentru ainchide
Smoothie2Go.

Sfaturi pentru a obtine cele mai bune rezultate

e La amestecarea ingredientelor solide, acestea
trebuie taiate In bucatele mici de max. 2 cm.

¢ Intotdeauna umpleti containerul de mixare (11b)

mai intéi cu ingredientele solide.

Pentru ingrediente deosebit de solide poate fi de

ajutor sa porniti aparatul inainte de intoarcere

pentru a obtine eficienta maxima.

¢ Daca actiunea de amestecare se opreste in

timpul mixarii sau ingredientele se lipesc de

lateralele bolului, s-ar putea sa nu fie suficient

lichid pentru amestecare eficienta.

Folositi butonul Turbo (3) la amestecarea de

ingrediente solide si de mare vascozitate, pentru

evitarea calarea lamelor.

Atentie

¢ Nu procesati ingrediente carbonizate sau
fierbinti. Lasati lichidele fierbinti sa se raceasca la
temperatura camerei inainte de procesare.

Opriti imediat operarea si scoateti aparatul din
prizé daca lichide sau parti din continutul
procesat ies afara.

Evitati scuturarea puternica, lovirea sau scéaparea
n timpul functionarii.

Opriti imediat operarea cand lama s-a blocat.
Demontati si indepartati blocajul inainte de a
continua operarea.

Ansamblul de lame este permis sa fie operat
numai cu containerul de mixare atasat.

¢ Timpul maxim de functionare pentru
Smoothie2Go este 60 de secunde.

Lasati aparatul sa se rdceasca timp de 3 minute
Tnainte de urmatoarea preparare.

ingrijire si curatare (E)

e Curatati intotdeauna bine blenderul de mana si
accesoriile adecvate cu apa si detergent inainte
de prima utilizare si dupa fiecare utlizare.
Scoateti din priza blenderul de mand inainte de
curatare.

Nu scufundati motorul (4) sau aparatul de viteze
(8g) In apa sauin alt lichid. La stergerea
aparatului folositi doar o carpa umeda.

Capacul (92a) poate fi clatit sub jet de apa. Nu
scufundatiin apa si nu puneti Tn masina de spalat
vase.
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Portlamelele (8a, 8b, 8c) pot fi curatate cu peria
speciald (10) sub jet de apa siin masina de spalat
vase.

Toate celelalte piese pot fi curatate intr-o masina
de spalat vase. Nu folositi detergenti abrazivi care
ar putea zgaria suprafata.

Puteti Indeparta inelele anti-alunecare din
cauciuc de la partea de jos a castroanelor pentru
o curatare mult mai buna.

e Cand procesati alimente cu continut ridicat de
pigment (de exemplu, morcovi), accesoriile se
pot decolora. Stergeti aceste piese cu ulei
vegetal inainte de a le spala.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura separata
de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Atat specificatiile de proiectare, cat si aceste
instructiuni de utilizare se pot schimba fara aviz
prealabil.

Nu aruncati produsul impreuna cu deseurile
menajere la sfarsitul ciclului de viata al aces-
tuia. Produsul poate fi remis la un centru de
service Braun sau la un punct de colectare
corespunzator din tara dvs.

Materialele si obiectele destinate
contactului cu produsele alimentare sunt
Tn conformitate cu dispozitiile
regulamentului European 1935/2004.
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Instructiuni de depanare

Problema

Cauze posibile

Solutie

Amestecdtorul manual
nu functioneaza.

Nu este energie

Verificati aparatul sé fie in priza.

Verificati siguranta /disjunctorul din casa dvs.
Daca nu este nici unul din cazurile de mai sus,
contactati serviciul clienti Braun.

Containerul de mixare
are scurgeri

Ansamblul de lame nu
este in pozitia corecta
sau este uzat

Verificati dacd ansamblul de lame este corect montat si
nu este deteriorat

Ansamblul de lame nu
este insurubat corect
la containerul de
mixare

Verificati pozitia ansamblului de lame

Amestecarea nu este
corecta, lama blocata
sau turatia prea mica

Containerul de mixare
este prea plin

Verificati recomandarea privind cantitatea maxima

Bucati mari de material
foarte solid blocheaza
lama

Opriti imediat amestecarea, scoateti grupul motor de pe
ansamblul lamelor siindepartati blocajul inainte de a
continua

Urmati recomandarile pentru ordinea corecta a
ingredientelor, materialele solide la fundul sticlei

Taiati piesele solide In bucati mici inainte de amestecare

Urmati recomandarile pentru a porni mai intai motorul si
apoi intoarceti aparatul pentru amestecare

Ansamblul de lame nu
poate fi desurubat

Au fost procesate
ingrediente calde

Scufundati containerul de mixare in apa calda
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EAANVIKG

Ta POIGVTA HOG KOTOOKELATOVTAL e TPOTIO TETOLO
MOTE va MANPOULV TIG VUUNAGTEPEG TIPOSIOYPAPEG
TOIOTNTOG, AEITOLPYIKOTNTAG KOl OXeSLAONOU.
EAmiCoupe 6T Ba amoAaloeTe MANP®G TN VEQ 00G
ouokeur) Braun.

Mpw ™ xprion

MapakaAolue BlaBAoTe e TIPOOOXN TIC 086NnYieg
XPTIONG TPV XPNOLUOTIOOETE TN GUOKEUT.
ApaIp€OTE TN CUOKELAGIA KAL TIG ETIKETEG KAL
amnoovPeTe KATAAANAQL.

Mpoooxn

o O1 Adpec eival eEaupeTika

KopTePEC! MNa va amo@uyeTe
TOUG TPAVUATIONOUC Xelpile-
OTE TIC AQUEC UE EEQIPETIKT)
TIPOCOXM).

e [lpémnetva divetal mMPOooxT| Katd Tov
XEPIOUO TV QXUNPQV AETIBwWV KO-
NG, KOTA TV EKKEVWOT TOU UTTOA KAl
Katd Tov KoBapIopo.

e AuTI) 1| OUOKEUT) UTIOPEL VO XPNOLUO-
nomnoei and AToua PE HEIWUEVES PU-
OIKEG, AVTIANTITIKEG 1) B1aVONTIKEG KO-
vOTNTEG N XWPIC EUTEIPIO KAl YVOOELC,
napd povo epOooV EMITNPOUVTALT)
TOUG €xouv H0O€l 0dnyiec OXETIKA pe
NV a0@POAY| XPrion TG CLUOKELTC Kal
€qv €xouv KaTaAAdBel Toug mBavoug
KivBuvouc.

e Tanaubia va unv naiCouv e n ov-
OKEUN).

e AuTr) n ouokeur) dev IPETEL va XPNOlL-
potoleitat amod naidid.

e Tanabia va unv €pXovTal 0€ EMaQN)
UE T OLOKEUN KA TO KAA®BIO TPOPO-
d6mong ¢ cLOKELNC.

e [lavta va Byalete and my nipiCa 1y va
OPrveTe T ouoKeLn OTav Hev XpPNol-
MOTIOLETOL KO TIPWV OTIO GUVAPLOAD-
ynon, anocuvaproAdynon, kadapl-
OMO 1) aToBT|KELO).

e EdQv 10 KOAWBI0 TPOPOBOTNONG EXEL
®Oapei, Oa mpénel va avtikataoTadei
amnd TOV KATOOKELAOTH), TO EEOVLOLO-
domnuévo ouvepyeio Tou 1y amod Ka-
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TAAANAQ KOTOPTIOUEVO ATOMA TIPO-
KEWWEVOL Va amopeuxOel TuxOv kivBuvoc.

e [Ipv ouvbéoeTe TO PIg oV TPICa,
eAEyETe €Gv 1) TAON TOU PEVUATOC
QVTIOTOIKEL 0NV TAOT) TIOU UTIOBEIKVO-
£TaL IAVK OTN GUOKEUT).

® AuTi) n OUOKELT) EXEL OXEBIOOTEL HOVO
Y10 OIKIOKT) XPT)0T) KAl YO ETIEEEPYQOI
OIKIOKQV TIOOOTITWV.

® AnoyopeveTaLn xOron TV eEapTNa-
TV TNC OLUOKELT|C 0€ POUPVO UIKPO-
KUMATGV.

¢ [TapakaAovpe va kaBapilete OAa
T MEPN TIPIV XPNOIUOTION)OETE T
OUOKEUN YIa TIPQTT POopa 1) éTav
xpeladeTal, cOUP®VA UE TIC 00nyieg
NG avTioTONG EVOTNTOG.

Mépn kot eEapmuarta

PuBuiomg petaBAnmc tax0TNTOg
MANKTPO pLBUIOT PeTABANTAG TaxVTNTAG (ON/
off)
MAnkTpO Turbo (T)
EE&pTnUO HOTEP
Kouprmud aneAevBépwong EasyClick
Papdog unAévrep
Aoxeio
EEGpua Spiralizer 1250 ml
a Aeniba yia manapdEéAeg (EvOeTO)
b Aemiba yia ToAlaTéAEG (EVOETO)
¢ Aemida yia Atvykouivi (évOeTo)
d Baon epyaAeiou
e ZwAnvag NANpwong
f QNP He oTavpd OTEPEWONG
g KiBotio petddoong
h MToA
i A\aoTIXEVIOG QVTIOAIOONTIKOG BAKTUALOG
9 EEdpmua k6p «be»
a Kamdki (ue potép)
b Aemiba kommg ¢ Aemiba éryou
10 Bouptoa
11 EEdpmua Smoothie2Go 600 ml
a ZuvappoAdynon Aemibwv
b Aoxeio avaueEng
¢ Kamdki pe otéuio

TpOTOG XP1ONG TNG CUCKEUNG

N =

oO~NO Ok W

POOuion Mg taxvmrag

‘Otav evepyonomoete 10 S1aBE0L0 KOu T
TaxuNTag (2), n TaxvmTa eneEepyaciag avtioTolxel
ot PUOUION TOL PUBWIOTY) HETABANTNG TOXOTNTOG



(1). Ooo vPnAGTEPN €ival n puBJLON TOCO TTIO
MEYAAN gival n Tox0™Ta KOTMG. MTopeite va
puBuiCeTe Aveta TNV TOXOTNTA KOTA TN AETOLpPYia
TIEPIOTPEPOVTAG TO PUOULOTY TOXOTNTAG.

H péyiom taxdmnra enegepyaoiog umnopei va
emutevxOei pe matnua to kouutov Turbo (3).
Mmopeite emiong va xpnOoIUOTIOINOETE TO KOUUTIL
Turbo yia oTttypiaioug 1oxupo0G TIAALOUG XWPIG va
XPEIATeTAL Va XEIPLOTEITE TO PLOUIOTA TAXOTNTOGC.

Atovac avaugng (A)

To unAévtep Xelpog ivat 16avikod yia va IapaoKeud-
OETE VI, OAATOEG, VIPECIVYK YIO TIG OOAATEG,
000TEG, BPEPIKEG TPOPES, KABMG Kal TIOTA, OUOVUOIG
Kal HIAKOEIK. Mo KaADTEPO ATIOTEAECUATA, XPNOIUO-
mnomaote mv vPnAdTEPN TOXOT™TA.

2uvapuoAdynon kat Aerroupyia

e [NpooapmaoTe Tov AEova avauelEng (6) oTo LoTEP
MOTIOV VO AKOUOTE( KAIK.

e TomoBemote Tov AEova avAauelEng oTo Peiypa
TIOU TIPOKELTAL VO AVAUEIKOEL. ZTn CuVEXELD
EVEPYOTIOWOTE T CUOKEU).

e AvOUiEETE TA OLOTATIKA OTNV ETIOVUNTN
TIVKVOTNTA PE ATIAAN Kivnon Tave KAT.

e MeTd ) xpron, BydATe amnd v npiCa To
MUTAEVTEP XEIPOG KAL THEDTE TA KOUUTILA
amneAevO€épwong EasyClick (5) yia va
anoouvdéaete Tov AEova avapelEng.

MNpoooxn

® Av XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN YIA VA
TIOATOTIOM0ETE CEOTEG TPOPEG OE KATOAPOAGKL T
KAToaPOAQ, APAIPECTE TO KATOAPOAAKL 1) TNV
KatoapoOAa and ) nnyn BepudTNTAG KAt
BeBalwBeite 6T ev Bpdlel To LYPO. APrioTE TO
CeoTO TPOPIUO VO KPUOOEL EAAPPDC, DOTE VO UNV
UTIAPXEL KivBuvog £YKAUUOTOG.

e Mnv aKOUUTIATE TO UTAEVTEP XEIPOG OTAV BEV
xpnototoleital og {0t KATOAPOAQ OTO HATL NG
kouCivag.

Napadetypa cuvtayna: Mpdaowvo Pesto

Y2 okeAiBa okd6pSo

25 g mappeCava

20 g koukouvapla

50 ml eAaidAado

25 g ano&npapéves TOUATEG

20 g BaoAkd

AAGTLKAL TUTIEPL

e TomoBemoTe OAQ T CUOTOTIKA OTO SOXEIO YE TV
napandve oelpd.

e TomoBemOTE TO HIEEP XEIPOG OTNV KATW TIAELPA
Tou Boxeiou. AvapeiEte oe TaxvTnTa Turbo PEXEL
va emtevxOei n embuun vEN.

EEaptpua Spiralizer (B)

To eEdpmua Spiralizer evbeikvuTal anmOAUTA YO TV
TIOPOAOKELT) KABE €iBoUC CUHAPIKOV AAXAVIKGOV,
O0AATEG 1) BlaKOOUNEVA THATA PPOUTWV.

AvatpéEte atov Odnyo eneEepyaoiag B yia ta
OLVIOTOUEVA TPOPIUA, TIC TAXVTNTEG KAL TA OX)MATA
TIOU TIPOKOTITOLV.

Mpwv ™ xprion

e [0 BEATIOTO ATIOTEAEOUATA, TA AAXAVIKA/PPOoUTa
Oa mpénel va eival ppéoka, eVBVYPAUUA KOt
ETUUNAKT).

o EAEYXETE Qv €XEL EYKATAOTAOE! O AACTIXEVIOG
avTioAloOnTIKOG SakTOALOG (8i) oTOV TIUOUEVA TOU
MTIOA.

JuvappoAdynon Kat Aettoupyia

e O Aemtibeg (8a/8b/8c) eival TOAL kopTePEG! TIg
KPATATE MAVTOTE AT TO TAEUPIKO TUAMA KAL TIG
XepiCeote pe pooox).

TomnoBemate ™ Bdon epyaAeiov (8d) oTo UTOA
(8h) kal petd eloaydyete ™ Bdon g Aemibag
(8a/8b/8c).

21T OUVEXELA EIOAYAYETE TO OWANVA TIANPWONG
(8e) kal eploTpEPTE TOV BEEIOOTPOPA ETOL WOTE
Va A0POAICEL LE XAPOAKTNPLOTIKO 1XO.
EuBuypapuiote 10 €EdpnUa Kivnpa (4) e To
KiBoTio pet@ddoonc (8g) kat cuvwONoTE Ta
eEapmMuaTa HEXPL VO AOPAAICOLV pe
XAPOKTNPLOTIKO T)X0.

MpoocapudoTe To KIBOTIO LETAG0ONG OTOV WONTPa
JE To oTaupd otepéwang (8f) kal eploTpEPTE TO
apPLOTEPOOTPOPA UEXPL VO AOPAAIOEL

MANP®OTE TO CWANVA UE TPOPIUA PPOVTICOVTAG
QOTE 0 OTAVPOC OTEPEWONG TOU WONTPa va
AOYxio€l KEVTPIKA TO OUCTATIKO.

2UVBEQTE TN CUOKELN OTNV TIAPOXT) PEVUOTOC,
ETAEETE TN 0WOTN TAXOTNTA KAl OTIPKOETE ApYdA Ta
AOYXIOHEVA TPOPIUA TIPOC TA KATW OTO OWATVA.
‘Otav oAokAnpwOein eneepyaoia, anoouvdéate
TN GUOKELN Ao TNV TIAPOXT) PEVUATOC KAl TOV
wWONMpPa e To oTauvpod oTePEwang and To KIBOTIO
METAB0ONG TIEPIOTPEPOVTAC APLOTEPOTTPOPA YIA
Va anoogpaAioel.

e [lamoTe Ta Kouvumd anaopdaAiong EasyClick (5)
Y10 VO OTIOOUVEECETE TO EEAPTNHA KIVNTHPA.
ATIOCGUVOPUOAOYNOTE TO CWANVA TIANPWONG
TIEPIOTPEPOVTAG TOV OPIOTEPOOTPOPA.
Apaipéate T BAon epyaAeiov pe ot
ouvbedepévn Baon Aemidag.

Avarnoboyupiote yia va anacpaAioeTe T Baon
Aemtibag kat adeldoTe TO MEPIEXOUEVO TOU UTIOA.

Mpoooxn

e Mnv xpnotdotoleite 1o eEdpmua Spiralizer (8) yia
v enegepyacia kKatapuypévwy TPo@iuwy. H
eneepyaoia Oa umopovoe va PoKaAEael {nuieg
oTIG Aemtibeg.

Edv xaAapooel n ovvéeon PeTa&d TOU TPOPILOU
KQL TOU OTAUPOV OTEPEWONG, SIAKOYTE TN
AelToupyia TG OLUOKELNG, BYAATE TOV wONTPa
Kat Aoyxiote Eava 1o TPOPIUO OTO OTAUPO
oTEPEWONG.

NoyxiCeTe Ta OKANPA AoXaVIKG/PPoUTa (TL.X.,
KOPOTA) MPOTA OTO OTAUPO OTEPEWONG TIPOTOU
TANPQOOETE TO CWANVA.
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e [0 KOAOTEPO YOOTPOVOUIKA OTIOTEAECUATA
OLVIOTATAL VO OXVICETE TA OTIPAA AOXAVIKOV.

e Mnv TOTIOBETNOETE TIOTE TO UTTOA O€ POUPVO
MIKPOKUUATWV

Mapdadetypa ouvrayng: Muffin Aaxavikov pe

Aoukaviko Chorizo

300 g kapoTa

200 g natdaTeg

300 g koAokuBaKia

60 g Aoukdaviko Chorizo

4 auyd

4 KOUTOAAKL TOU YAUKOU KOKKIVO TUTTEPL

1 KOUTOAGKL TOU YAUKOU PIAOKOUUEVO BuudpL

100 g Tpwpévo Tupi Edam

AAGTL KAL TUTTEPL

XdapTiveg Orkeg Muffin

e AKOAOUBNOTE TIG TAPATIAV® 08NYIES Yla va
KOWETE T KOAOKLOAKIA, TIG TATATEG KL TA
KaPOTA OE OTIPAA.

e AxvioTe Ta OTIPAA TV AQXAVIKQV LEXPL VA Yivouv

al dente kal oTpayyiote Ta.

KoyTte 10 Aoukdaviko Chorizo kal avaueiEte Ta

UTTOAOITIO CUCTOTIKA.

e BAATE TA OTIPAA TV AQXAVIKGOV OTIC XAPTIVEC

Onkeg muffin, TpooBEoTE TNV AvapERELYUEVN

HaCa avuy®v kat PrioTe OTO POUPVO UEXPL VA YivEL

Tpayavr n pada.

Zuviotdtal va oepBipeTe pe 0AATOO TOUATOG.

EEapmpa k6¢p (C)

O noAtomomng «bc» (9) evbeikvuTal andAuvTa yia
Vv apaokeur) shake, TOTAOV, TOUPE, KOUPKOUTLOU,
OpuUUATIONEVOU TIAYOU 1] YIO TNV TIOATOTIOINON
KPEATOG, OKANPOUL TUPLOV, KPEUMLBIWV, BOTAV®Y,
ok6pBov, Aaxavikav, Pwulol, KPAKeP Kat ENPav
KAPTIQV.

AvatpéEte otov O6nyo EneEepyaoiag C yia tig
MEYIOTEG TTIOOOTNTEG, TOUG CUVIOTMUEVOUG XPOVOUG
KAl TIG OUVIOTMUEVEG TAXUTNTEG.

Mpw ™ xprion

e KoyTte amod mpv Ta TPOPIUA OE HIKPA KOPPATIA YIa
€UKOAOTEPN KOTI.

* ApalpéaTe TuXOV KOKaAQ, velpa Kal xovBpoug
amd TO KPEAG YIa va unv mPokANBei (nuid otig
Aemibeg.

* BeBawwbeite 611 0 avTioAoONTIKOG SakTOAIOG amd
KOOUTOOUK €ival TOTOOETNUEVOG OTOV TIATO TOU
UTIOA KOPT.

ZuvapuoAdynon kat Aettoupyia

° AQQIPEOTE TIPOOEKTIKA TO TAQOTIKO KAALpO aTtd
™ Aemiba.

e O1Aenideg (9b/9c) eival oAV kopTeEPECS! Na TIg
KPATATE MAVTA aTd TO AV TAACTIKO HEPOG KOl
va TIG XelpiCeoTe pe MPOoOoXT).

e TomoBemoTe TN AeTida 0TOV KEVTPIKO TIEIPO TOU
UTIOA KOPTN. MIEOTE TN POC TA KATW KAt OTPiPTE
M OOTE va aopaAiosl otn B€on.
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e [guioTe TOV KOPTN HE TPOPIUO Kal BAATE TO
Kamakti (9a).

Mo BpuppaTiond mayou, XPNOLWOTIONOTE TNV
e161kn) Aemida méyou (9¢) kal TOTIOOETOTE £WG

7 aydKkla OTO UTIOA KOPTN.

EvBuypaupiote 10 KOPTN PE TO HOTEP (4) Kal
KOUUTIQOTE TA Hadi.

e [0 va AEITOVPYNOEL 0 KOPTNG, EVEPYOTIOIOTE N
ouokeun). Katd m Siadikacia kpathoTte To HOTEP
JE TO €va XEPL KAL TO UTIOA KON HE TO AAAO.
KoéBete navta 1a 1o okAnpa TpOQIUa (TLX.
nappeCava) ot Peylom TaxumTa.

‘Otav oAokANPwOEei N TTOATOTIOMON, ATIOCUVEEDTE
amod TV TaPOoXT) PEVUATOG KAl TIOTHOTE TA KOUUTILA
anaogpdAiong EasyClick yia va agaipéoete 10
eEApTUa KivNTPa.

2NKOOTE TO KATIAKL. BYAGATE IPOOCEKTIKA TN AETISQ
TPV a8EIA0ETE TO TIEPLEXOUEVO TOU UTIOA. [0 va
apalpéoete T Aemida, oTpiPTE TV EAAPPDG KAL
TpaPNETE V.

Mpoooxn

e Mnv xpnotuoroleite T €EAPTAUATA KOPTN UE TIG
Aetmtibeg KOTNG Yo TV eneEepyacia eEQIPETIKA
OKANP®V TPOPINWY, OTIWG ENPOUG KAPTIOUG |E TO
TOOPAL TIAYAKIA, KOKKOL KAPE, KOKKOL ) OKANPA
UTIOXaPIKA, T1.X. HoOXokapudo. H eneEepyaoia
QUTAV TV TPOPIUWV UTTOPEL va TIPOKAAEDEL NI
oTIG AeTtibeg.

Edv xpnolpomnoleite m cuokeur) yia va
ToATOTOIOETE CEOTO PaAYNTO, (PPOVTIOTE DOTE TO
VYPO va unv Bpddel. Mepiuévete va KPUMOEL Atyo
Y10 VO aTopUYETE TOV KivBuvo CENOTIONOTOG.
Movo 10 eEApTNHA KOPTN «bC» e TNV EI8IKNA
Aemtiba mayou unopei va xpnotpomomei yia 1o
OpuupaTIONS TIAYOU.

Mnv ToroBeteite MOTE TA UTTOA KOPTN GE POVUPVO
MIKPOKUMATWV.

H péylom ovouaoTikn Tiur BaociCetal oto eEdpmmua
Tepaxiopol MQ 20 «hc» Tou €xel Tn Péylom
KATOVAAWON PEUATOG KAl AAAQ CUVICTQOUEVA
MPOCOETA EEAPTAATA EVEEXETAL VA KATAVAADVOLV
0ap®G Atydtepo peliua.

«<hc»MNapddetyua ouvtayng: MEA-Aaudoknva

(wg YéPIon N EMAAEIUA YIO TNYAVITEG)

50 g &epd dapdoknva

75 g appAaTo pEAL

70 ml vepd (éxovtag pikel Bavilieg)

e [euioTe TO UMOA KOPTN «he» pe Eepd Saudoknva
KOl apPATO MEAL

e MuAdEte otoug 3°C ato Yuyeio yia 24 OpeG.

e [pooBéate 70 mlvepd (Exovtag pigel Baviieg).

e Yuvexiote v Kot yla akoun 1,5 eutepdAento
oTn PEYIOTN ToXUTNTA.

Xpnotorowote To €EAPTUA Tou KON «he»
(TpoalpeTikO eEAPTNUA BIOOEDILO OTO KEVTPO
o€pPig g Braun. Qotdoo bev gival 8labéaipo oe
KGBE xpa).



EEapmmua Smoothie2Go (D)

To eEdpmpua Smoothie2Go evbeikvutal andAuTta yia
TNV TTAPOACKELT) PPOUTOXUHMRV, OUOUBIG KOl IAKOEIK.
Emiong evbeikvuTal yla KOKTEIA kAt KQUA TIOTA e
TIOYAKLA. XPNOLOTIOIOVTOG TO KATIAKL UE OTOMLO,
umnopeite eniong va naipvete padi oag to Soxeio
QVAUEIENG.

AvatpéEte otov O6nyo EneEepyaoiag D yia tig
MEYIOTEG TTIOOOTNTEG, TOUG CUVIOTWUEVOUG XPOVOUG
KOl TIG OUVIOTOMEVEG TAXVTNTEG.

Mpw ™ xprion

e To eEdptnua Smoothie2Go npémnel va
Xpnotuotole{tat Hdvo e XPrion g 81KNG
Hovadag Aemidwv (11a).

e TomoBeteite mAvrote T povada Aenibwv oto
6oxeio avapelEng mpoTtol CLUVBEDETE TO TUNUA
MOTEP.

JuvapuoAdynon kat Aerroupyia

e [euiote 10 Soxeio AVAUEIENG UE OLOTATIKA.

e Katomiv autol TonmoBemoTe T povada Aemidwv
oto oxeio avapuelEng meploTPEPOVTAG TNV
6eElOOTPOPA HEXPL VO AGPAAITEL
EvBuypappiote To HOTEP KAL THEDTE TA
eEapmuaTa LETAEL TOUG HEXPL VO OKOVOETE KAIK.
AvamnodoyupioTe TO GUVOPUOAOYNUEVO EEAPTNA
Smoothie2Go, ouv8£0Te TN GUOKEUT) OTNV TIAPOXN
pedpaTog Kat eTAEETE TaxvTTA Turbo (3).

e KpaTAOTE TO TUNMA HOTEP WE TO Eva XEPL KOl
ompi€te 10 oxeio avapelENg e To AAAO XEpL.
‘Otav 0OAOKANPOOETE TNV AVAUEIEN, TIEPIOTPEYTE
TO Boxeio avauelEng oty apyikr Tou B€on kat
ATIOCUVEEQTE TO ATO TNV TIOPOXT) PEVUATOG.

e [lamote Ta kovumd anaopdAiong EasyClick (5)
Y10 VO OTIOOLVEECETE TO EEAPTNA KIVINTAPA.
ATIOCUVOPUOAOYNOTE TN Hovada Aemibwv kat
XPNOIUOTIOOTE TO KATIAKL UE OTOUIO (11¢) yia va
KAeioeTe 10 €EGpTNA SMmoothie2Go.

JUPPBOUVAEG Yia KOAUTEPQ ATIOTEAETUATO

e ‘Otav avauyvieTe oteped OLOTATIKA, KOYTE TO OE
MIKPA KOUUATIO EYEOOUG TO TTIOAD 2 cm.

e Balete MAVTOTE TA OTEPEA CUOTATIKA TIPOTA OTO

boxeio avapelEng (11b).

[Na 18aitepa okANpd cuoTaTikd, UToPEi va eivatl

XPNOIO va OETETE O€ AEITOUPYIO TN CLUOKELT)

TPOTOU TN YUPIOETE OTE VA ETUTUXETE TN LEYIOTN

anoédoon.

Av kaTd T 8LdpKeLd TNG AVAUEIENG N AVAMELEN

OTANOTNOEL ) TA OUOTATIKA KOAATIOOULV OTIG

TAEVPEC TOL Boxeiou avauelEng, umopei va unv

UTIAPXEL ETIAPKNG TTOOOTNTA UYPOU YO

QATIOTEAEOUOTIKA AVAMELEN.

e Xpnotuotoinote To kouuti Turbo (3) étav
avautyvOETE oTePEed Kal TIOAD ax0ppevoTa
OUOTATIKA Y10 VO NV KOAANO€L N AeTtidal.

Mpoocoxn
e Mnv eneEepydleote agplovxa ) {eotd cLUOTATIKA
Kal apnrveTe Ta CeoTd LYPA VA KPUWOOUV OE

BOepuokpaoia mepBaAAovTog mpoTol Ta
emnekepyaoteite.

AlakoYTE apéow T AelToupyia kal anoouvdéate
TN CUOKELN aTd TNV TIAPOXT) PEVUATOC OE
ePIMTwon §lappong LYP®V 1) LEP®V TOU
TIEPIEXOUEVOL ETEEEPYADIAG.

AmnogelyeTe 1OXUPOUG Kpadaououg,
TIPOOKPOUCELG 1] MTMOOEIG KATA TN AETovpyia.
AloKOYTE OUECWG TN AetTovpyia og TePIMT®on
EUTIAOKNG TG AeTiBOG. ATTOCUVOPOAOYTOTE KOl
QVTILETWTIIOTE TNV EUTIAOKNA TIPOTOU CUVEXIOETE TN
Aetroupyia.

H povada Aenibwv mpémnet va xpnotoToleite
QTIOKAELOTIKA e ouvdedeévo 1o doxeio
QVAUEIENG.

O péylotog xpodvog Aettoupyiag yia To eEapmmua
Smoothie2Go eival 60 dgutepoOAemTa.

AN OTE TN GUOKELT VA KPUWOEL yia 3 AETITA TIPIV
amnod v ENOPEVN TIOPACKELT.

Dpovrida kat Kabapiopog (E)

e KaBapiCete MAVTOTE OXOAQTTIKA TO UTIAEVTED
XEPOC KAl Ta KATAAANAQ eEapTaTa TPV amod TNV
TPWTN Kal DoTePa armd KABE xprion e vepsd Kal
QTIOPPUTIAVTIKO.

BydAte and m npiCa To UMAEVTEP XELPOG TIPLV TOV
KaBaplouo.

Mnv BubiCete T0 HOTEP (4) ) TA TIPOCAPTI AT
petadoong kivnong (8g) og vepd 1) AAAO LYPO.
KaBapiote povo ue éva uypo mavi.

To kamndki (9a) unopei va EeMAuOEel kATw amnod
TPEXOLMEVO VEPO. MnV BuBiCeTte og vepd, 00TE va
TO TOTIOOETEITE OE TIAUVTIPLO TILATWV.

Ta ompiypata TV Aemidwv (8a, 8b, 8c) umopouv
va kaBapiCovrtat pe mv edikr) Bovptoa (10) KATW
amo TPEXOUEVO VEPD KAL OTO TIAUVTPLO TIATWV.
‘OAa ta GAAQ pé€pn pumopovyv va MAvBolv oe
TALVTAPLO THATWV. MnVv xpnotuonoleite okAnpda
KaBaploTikd Iov Ba pmopovoav va xapagouv mv
ETUPAVELQ.

Mrmopeite va apaip€oeTe TOLG AVTIOAIGONTIKOUG
6akTuAioug amd KaOUTOOUK ATIO TOV TIUOUEVA TWV
MTIOA Y1Q TIIO OXOAQOTIKO KOBApIoua.

Katd mv ene€epyaoia Tpopipwv ue uhnAn
TIEPIEKTIKOTNTA O€ XPWOTIKEG (T1.X. KAPOTA) TA
eEapTiuata evBEXETAL VO OTIOXPWUATIOTOUV.
2KOULTHOTE QUTA TA PEPN UE PUTIKO AGBL TPV TA
KaBapioeTe.

EyyOnon kot Zuvtiipnon

['a Aemtouepeic MANPOPOPIEG UTIOPEITE Va
avatpeEeTe 01O EEXWPLOTO PUAAAGBIO gyyunaong
KAl OLVTIPENONG N Va ETIOKEPOEITE TNV IOTOCEAIBQ
www.braunhousehold.com.

Tooo ol ipodlaypapég oxedlaopol 600 Kal QUTEG
o1 08nYieg xprioTNGg UTIOKEIVTAL OE AAAAYEG XWPIG
npoeldoroinon.
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Mnv neTATE TO TIPOIOV OTA OIKIOKA
QATIOPPIUHOTA HETA TO TEAOC TOU KOKAOUL (NG
ToU. Mropeite va To TapadoeTe OTO KEVTPO

0€pPIg G Braun 1§ ota onpeia GuAAoyng

MG XWPAG 0ag.

E

Ta LAIKG KOL TOL QVTIKEILEVA TIOU
npoopiCovtal va £pOouv oe eTaPn pe
TPOPILA CUUHOPPOVOVTAL UE TIG
dlatéEelg Tou Evpwnaikod Kavoviopou
1935/2004.

W

06nyocg avripet@OMmONG PoBAnuaTwv

MpoépAnua

MOavég artieg

Abon

To unAévtep xepog bev
Aeltoupyet.

Aev tapéxetal pedua

EA€yEte av n ouokeun gival ouvdedepévn Pe v Mapoxn
PEVUOTOC.

EAEYETE TNV AOPAAELD/TO BLAKOTITN KUKA®UATOG TNG
olkiag o0ag.

Av kavéva amé Ta mapamndave 8ev AEITOVPYNOEL,
ETIKOWVROVNOTE Pe TO 0€PPIG TG Braun.

To doxeio avauelEng
napovotdlet Slappon

H povada Aenibwv ev
€xel TonoBemOei
0WOTA N £xEl POapE(

EAEYETE av n povada Aemibwv €xel ouvapuoAoynOei
0wOoTA KAl Bev gival EAATTOUATIKY

H povada Aemibwv dev
éxel BléwOel owatd oto
6oxeio avaueigng

EAéyETe TN B€0n ™G povadag Aemidwv

H avapuel&n dev yivetal
OWOTA, EUTIAOKN
Aemidag 1) TOAD xaunAn
TaxvuTa

YrepmAnpwon Tou
B6oxeiov avapelEng

EAEYETE TN OLVIOTOWEVN PEYIOTN TTOCOTNTA

MeydAa tepdyia moAd
OKANPOUL LAIKOD
pmAokdapouv ) Aemiba

AlOKOYTE AUECWG TNV AVAUEIEN, APAIPEDTE TO TUNMA
MOTEP amd TN povada AeTibwV KAl AVTILETWOTIOTE TNV
EUTIAOKT) TIPOTOU OUVEXIOETE

AKOAOLONOTE TIG OCLOTACELG YIO TN OWOTH OEIPA TWV
OUOTATIKGOV, TOTIOOETAOVTAG TO OKANPO UAIKO OTOV
MuOpéva g PLaANg

Koy te 10 OKANPO LAIKO O€ HIKPA KOUUATIA TIPIV OTIO TNV
avapeiEn

AKOAOULONOTE TIC OCLUOTACELG VO EKKIVEITE TIPWTA TO LOTEP
KOl META VO YUPICETE TN OUOKELN YO AVANEIEN

Aev umopeite va
EeBldémoeTe ™ povada
Aemidwv

‘Eywve ene€epyaoia
CEOTGOV OUOTOTIKOV

EpBarntiote 10 S0xeio avauelEng oe (eoto vepd
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Kasak

Bi3aiH eHiMaepimi3 canacsl, XXYMbICbl XXaHEe
[O13aliHbl XafFblHaH Oapnblk CTaHgapTTapFa xayarn
6epegi. XaHa Braun KypbUiFbICbIH

UTiNIriHi3re KongaHbIHbI3.

Miope xababiFbl

KypbInFblHbI Nanganany angpiHaa nanaanadylbl
HYCKay bIFbIH MYKUSIT OKbIN LWUbIFbIN, 6onaluakra
aHblkTamMa any YLUiH cakTan KOMbIHbI3. Bykin
opayblLL MeH XancblpMmanapabl anbin, TUICTi Typae
KOKbICKA NaKTbIPbIHbI3.

Eckeptne

. Xy3snep ete eTkip 6onaapb!!
JXapakatTaHyasl 6onabipmay

YLWiH XYy3aepai CakTblKneH
KONOAHbIHbI3.

® OTKIp KeCKiLll NblluaKTapabl YCTaraH,
LapaHbl 60caTkaH XoHe Ta3anaraH
ke3ne aban 6ony KaxerT.

e Kumbingay, cesiHy Hemece ounnay
kabineTi WekTeyni xaHe Toxipbumeci
MeH xabapbl XOK TyNiFanapra,
KYPbIFbIHbI KAYiMCi3 Typae KonaaHy
Xannbl HyckaynblikTap 6epinreH
Xafaanaa XeHe TOHETIH KayinTi
TYCIHIeH XaFaanaa faHa KosaaHyblHa
pykcar eTinegi.

e Bananap KypbliFbIMEH OHAMaYybI
THiC.

® Byn KypbinFbiHbI OananapabiH,
kongaHoaybl THiC.

¢ bananap KypblifFbl MEH OHbIH, KyaT
CbIMbIHAH anbICTaTbINYbl THIC.

e Acnan HasapfaH TbiC KanFaHaa XaHe
KypacTblpyaaH, OenLexkTeyneH,
TasanaygaH XaHe cakTayra KosipaaH
OYpPbIH OHbI 9pKALLIAH Aa TOKTaH
CYbIPbIHbI3.

® Erep KyatneH kamTy CbiMbl
3akbiMaanFaH 60ca, xapakatTbl
6onasipmay yLLiH 01 eHAIPYLLI, OHbIH
KbIBMET KBPCETY areHTi Hemece
ykcac ekinetriri 6ap Tynranap
TapanbiHaH ayblCTbIPbIIYbI TUIC.

e KypblnfbiHbl aFbiTnarakocnac OypbiH,
aFblTNaHbIH, KyaT KyLUi KypbliFblaa

KOPCETINITeH KyaT KYLUiHE cai eKEHIHe
KO3 XETKI3iH|3.

e bByn KypbliFbl Y WapycbiHaa
KOnZaHyFa faHa apHasFaH XaHe
Taramaapabl Y1 LWwapyacbiHa KaXeTTi
MeJILLIEPAE FaHa KONAAHy KaxerT.

e Ew6ip GenuexTi Kbicka TONKbIHAbI
newTe nanganaHoaHbI3.

e AniFall peT nanganaHap angbiHoa
HEMECe KaxeT 6onFaH kesae,«KyTin
yCTay XoHe Tasanay» benimaepiHaeri
HycKaynapfa CymeHin, 6apnbik,
BenLiekTepiH Ta3anaHpl3.

BenwekTep XXaHe Kepek-
Xapakrap

XKblngamapl biH peTTey

XKbingamapl biH peTTey T imeci (on/off)
Turbo T nmeci (T)

MoTop 6eniri

Bacbin-6ocaty Tyiimenepi

Bnenpep Tipeyi

Onweyiw biabICbI

1250 mn Tinimaeriw kepek-xapak

a Manappenne noiwarbl (KOHALIPMA)
b Taneatenne nuiwarbl (KOHALIPMA)
C JINHrBUHW Nblwasbl (KOHABIPMA)

d Kypan yctaTkbliLl

e TonTbIpy TYTiri

f BekiTkilw ankacel 6ap UTepriLl

g Bepinic kopabbl

h LWapa

i TaFaHaTNaNTbIH Pe3eHKe LUbIFbIP
Typay xabapiFbl «bc»

a Kaknak (TapTnacol 6ap)

b Typay xy3i

¢ My3 xapfbiLu

10 Letke

11 600 mn Smoothie2Go kocbiMLIa Xabaplbl
a [lblwakrap XuHarbl

b ApanacTbipfbill caybIT

¢ CycblH ilWeTiH Wwymeri 6ap Kaknak,

O~NO O~ WN =

KypbinfFbiHbl Kanau KonpaHy
Kepek

XbiInpgampobiFbiH peTTey

KblngamaplFblH peTTey TYMMECIH (2) kockaHaa,
eHAey XblaamMmablFblH peTTeyil TeTikke (1) cenkec
6onaabl. OpHaTbINFaH MaH HEFYPJIbIM XXOFapbl
6onca, Typay Xbl1aaMablFbl CONAFYPIbIM Xblngam
6onaabl. XbingamablKTbl XXyMbIC 6apbiCbiHAa
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Xblnaamablk peTTeyilTi Oypay apKpiibl biIHFansbl
Typae petteyre 6onaabl.

EH xoFapbl eHAey XbinaamapiFbiHa TypOo TyAMeHi
(3) bacy apkplnbl xeTyre 6onaabl. Typ6o TynNMeHi
XblAaMabiFbiH peTTey GpyHKUMScbIH Gypamai Kyat
MMNynbCTEpPiH Aepey 6epy YLiH Ae KonaaHyra
6onagpbl.

ApanacTbipfbiLl Oiniri (A)

Kon apanacTbIpfbIll CYMbIKTbI, TY30bIKTbI, CanaT
namaeyilTepiH, kexenepai, 6ana TaramaapbiH,
CYCbIHAAPAbI, XEMIC KOMMaXblHAAPbIH XOHE CYT
OblTamMbIKTapbIH 93ipsieyre eTe Konamsbl.
BapblIHLLIA XaKCbl HBTUXENEepPre KO XeTKi3y YLUiH,
>KOFapPFbl XblNAaMAbIKTbl KONAAHbIHbIS.

KypacTbipy XaHe KkonaaHy

e bneHpgep cantamachkliH (6) moTop 6eniriHe

canFaHaa, CbipT eTKeH AblObIC ecTinyi Tmic.

ApanacTblpy YLUiH 6neHaep cantamachbiH

KOCMNaHbIH, iLLiHe canbiHpli3. CoaaH KemiH

KYPbUFbIHbI KOCbIHbI3.

e SKannan Xofapbl-TOMEH KO3FaThlIM,
VHIPeaneHTTepai KaeTTi KOHCUCTeHUMsFa
KETKI3IHI3.

e KonpaHblCcTaH KeiiH, kon 6neHaepiH KyaT kediHeH
cyblpbin, eLwipy ywiH EasyClick 6ocaty
TynmenepiH (5) 6acbiHpbI3.

CakraHabipy

e Erep KypbIiFbIHbl bICTbIK TaFaMAbl KOCTPOAIH,
HEMecCe Ka3aHHbIH, iLliHAE MbIXY YLUIH
KonaaHaTtbiH 60caHbI3, KOCTPesai HeMece
Ka3aHAbl KbI3y OLlaFblHaH abin TAaCTaHbI3 XaHe
CYMbIKTbIKTbIH, KaHay YPAiCi TOKTaybIH KYTiHi3.
Kyrin kanmac yLiH bICTbIK, TaMakTbl a3aan
CYbITbIM aJbIHbI3.

blCTbIK Ka3aH NeLwTiH, YCTiHOe Typca, KON
6neHaepiH Ka3aHHbIH, iWiHAe KaablPpMaHbI3.

PeuenT mbicansl: XKacbln necto

Y2 capbIMCak, TyrHeri

25 r napmesaH ipimLuiri

20 r 6ankaparai xaHrarbl

50 Mn 381TYH Maiibl

25 r KenTipinreH KbidaHak,

20 r HacbIbanryn

[om wblFapy yLliH Ty3 6eH 6ypbiLl

e Bapiblk KypaMmaacTapbl ewep cTakaHFa
KOFapblAa KOPCETINTEH PETMEH CaslbIHbI3.

e Kon 6neHaepiH entep cTakaHHbIH, TyHiHe
OpHaTbiHbI3. KanaraH KOIMbIKKA XeTKeHLIe
Typ60 XblnaamablkneH apanacTblipbiHbI3.

Tinimperiw kepek-xapak (B)

Tinimaeriw kepek-xapak KOKOHICTIH, NacTaHbIH,
XoHe 6e3eHjipinreH xemic-Xxunaek TaraMaapblHbIH,
GaprbIk TYPNEpPiH JaibiHaayFa eTe Konansbl.
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YCbIHbINATbIH TaFaMaapabl, XblngamMabiKTap MeH
HOTUXeCIHAE anbliHaTbIH NiWwiHaepai B ©Haoey
HyCKayJbIFbIHAH KapaHbl3.

Mope xababiFbl

e BapblHLIA XaKChl HOTUXKEre XeTY YLUiH KOKOHIC,
Xemic-xunaek aca 6anfbiH, XaHa MickeH XxaHe
y3blHLUA NiWiHAi 6onyFa Tuic.

e TaitFaHamanTbiH pedeHke TabaHbl (8i) apaHbIH,
TyGiHe OekireHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

KypacTblpy >aHe KongaHy

e [biwakTap (8a/8b/8c) aca eTkip! Onapapl
opaaribiM Byiip XarblHaH YCTaHbI3 XaHe abannan
KONAA@HbIHbI3.

Kypan yctaTtkbiwThl (8d) wapara (8h) canbiHbi3
12, COHbIHAH Nbllwak, ycTaTkbIWThl (8a/8b/8c)
OpPHAaTbIHbI3.

CopaH KeliH ToNTbIpy TYTIriH (8€) canbiHpI3 Aa,
CbIPT €TiN OpPHbIHA TYCKEHLUE OHbl CaFaT TifliHiH,
6arblTbiHAA OypaHbI3.

KosranTkbilw 6enikTi (4) 6epinic kopabbimMeH (89)
TypanaHpi3 Aa, 6eweKkTep CblpT eTKEHLLE eKeYiH
Gipre ntepinjs.

BekiTkil ankac TeTikTiH, (8f) kemerimeH 6epinic
KopabbIH UTeprilike 6eimaeHxi3 ae, 6ekireHiue
OHbI caraT TiNiHiH, 6aFbiTbiHAA OypPaHbI3.

TyTiKKe a3blK-TYiKTEH cafblHbI3 0a, UTEPTILUTIH,
GeKiTKiLl akac TeTiriHiH a3blK-TYNiKTiH, opTacbiHa
CYFbI/IFaHbIHA KO3 XEeTKi3iHi3.

AcnanTbl po3eTkaFa XxaJsFar, oypbiC
XbINAAMAbIKTbl TAHAAHbI3 A3, TECINTeH TaFaMmapl
TYTIKTiH, ilWiHe Kapan 6asy TepiHi3.

Tarampbl 6HAEY asgKTanFaHHaH KeniH po3eTkagaH
CybIpbIn, 6eKiTKil ankac TeTiri 6ap ntTepriwTi
6ocarty yLWiH cafFarT TiniHiH 6aFbiTbiHAa Bypaii
OTbIpbIN 6epinic KopabblHaH aFbITbIM aNblHbI3.
KosranTkbiw 6enikTi aFbiTbin any ywiH EasyClick
6ocaTty 6aTblpManapsbiH (5) 6acblHpbI3.

TonTbIpy TYTIiriH cafFart TiNiHiH 6aFbITbIHA KAPCbI
BOypay apkplyibl aFbIThIM anbliHbI3.

OpHaTbIFaH Nblllak, yeTaTKbllbl 6ap Kypan
YCTaTKbILUThI LLUbFAPbIN anblHbI3.

Mblwak, ycTaTkbIWThl 60caTy YLUiH TOHKEPIHI3 ae,
LapaHblH, ilWiHAETICIH KyMbIN anblHbI3.

CakTaHablpy

e Tinimpaeriw kepek-xapakTbl (8) My3aaTbliFaH
Tarambl eHaey YLWiH naganaHyra 6onmangbl.
Onait eTy NbllakTapFa HYKCaH KeNTipyi MyMKiH.
Erep Taram mMeH 6ekiTkil alikac TeTikTiH, apachl
6ocan keTce, acnanTbl TOKTATbIMN, UTEPTILUTI anbin
LWbIFbIHBI3 A, TaFamMmabl OeKiTKill alikac TeTIKTiH,
YCTiHE KanTafaH WaHLWbIHbI3.

TyTikTi TONTBIPMAC GYPbIH KATTbl KOKEHICTi/
XeMic-XunaekTi (Mbicanbl, cabid) ayeni 6ekiTkiL
arikac TeTikKe LWaHLLbIHbI3.

BapbliHLLA XXaKCbl HOTUXEre XeTY YLUiIH KOKOHIC
mpekTepiH 6yFa nicipyaj ycbiHaMbI3.

LLIapaHbl MUKPOTONKbIHABI MELLKE canyFa
6onmainapl.



PeuenT mbicanbl: L|0p|/|30 LUYXXbIfbl KOCbIJIFaH

KOKOHIC MadbdunHaepi

300 r cabi3

200 r kapTon

300 r LyKKMHN

60 r HOPU30 LUYXbIFbI

4 5XyMbIpTKA

Y4 WA KacblK Kbl3bls OypbiLL

1 wan kacslk TypanFaH xebipLien
100 r yriTinreH spam ipimuiri

[am weiFapy yLiH Ty3 6eH 6ypbiLl
MadduH Kkaras TocTakTapbl

LlykknHungj, kapTon neH cabisai Tiny yLuiH
XXOFapblAarbl HycKaynapabl OpbIHAAHbI3.
KekeHic anb AeHTe Kyinre xeTkeHLue 6yra
NICIpiHi3 A€, CybIH TOriHi3.

Hopu30 LWYXbIFbIH TypaHbl3 Aa, KanFaH
KypamaactapMeH apanacTblpbIiHbI3.

KekeHic TinimaepiH madpPpurH karas TocTakTapbiHa
carnbin, apanacTblPbUFaH XYMbIPTKa KOCMAChIH
KOCbIHbI3 Aa, kocna KipTinaek 6onFaHwa
TymLianewTe nicipiHi3.

JlactapkaHfa Kbl3aHak Ty3blFbIMeH Bipre
TapTyabl YCbIHAMbIS.

Typay xab6abifbl (C)

«bc» Typaybiwbl (9) KOKTeWNb, CycbiH, €36e, Kyiima,
yaTtbliFaH My3 JanbiHOay YLLiH HEMeCe €T, KaTTbl
ipiMLLUiK, NMA3, acwen, capbiMcak, KOKeHIC, HaH,
KPEKEP MEH XaHFaKTapabl Typay YLUiH aca
Konamnol.

Tamak MernLepi, yakbIT XX8HEe Xbl1aamMAablK, Xarsbl
KkeHecTepai C HyckayNbiFbIHaH KapaHbl3.

KongaHap angpiHoa

OHaii Typany yLwiH TaFamapl angbiH-ana ycakran
Typan anbiHbI3.

JKy3aepiHe 3akbiM KeniMey YLLUIH eTTiH,
CYMEKTEPIH, CiHIpiH X8He WeMipLekTepiH anbin
TacTaHbI3.

ChblipFyFa Kapchbl cakmHa Typay TabafblHbIH TyOiHE
6eKiTinin TypraHbiHa Ke3 XeTKi3iHi3.

KypacTbipy xXaHe kongaHy

Ky3aiH nnacTtuk kabbiH abalinan anblHbI3.
Ky3gepi (9b/9c) eTe eTkip! Onapabl apaarbim
NAAaCTUKTEH XacasiFaH XoFapFbl 6eniriHeH
YCTaHpbI3.

2Kyapi Typay TabakLiacbiHbIH OpTanbIK OiniriHe
opHaTbiHbI3. TeMeH Kapaii 6acbin, OpHbIHA
GexiTinyi ywix 6ip pet 6ypaHbi3.

Typay blAbICbIHA TaFaMApbl Canbin, KaKnarbiH
XabblHbI3 (9a).

Mysapl yHTaKTay yLUiH My3fFa apHanFaH apHaibl
Xy34i (9¢) KonaaHbIHBI3 XaHe Typay biAblCbiHA

7 My3 LIapLUbICbIHAH apThIK, CAIMaHbI3.
Typaybiw neH moTop GeniriH (4) kaTap KOWbIr,
onapapl GipikTipiHi3.

TypaybIWTbl KONAAHY YLiH KYPbISFbIHbI KOCbIHbI3.
XKymbic kesiHae MoTop 6eniriH 6ip KONbIHbI30EH,

an Typay blAblCblH EKiHLLI KONbIHbI3OEH ycTan
TYPbIHbI3.

KatTtbinay TaFamgapabl (Mbicanbl, napmesaH
ipiMLLIri) apkaLlaH XoFapFbl XblgamMmaplKneH
TypaHbl3.

Typan 60FaH COH, KyaT Ke3iHEH CybIpbIr,
KO3FanTKblLW 6enikTi aFbiTbin any ywiH EasyClick
6ocar

KaknakTbl )XoFapbl keTepiHi3. blabicTel 6ocaTnac
B6ypbIH, Xy3ai abainan anbin WoelFbiHbI3. XXy3ai
asnbin LWbIFY YLUiH OHbl CaN BYPbIHEI3, COAAH KeniH
TapTbin asnblHbI3.

CakraHabipy

KabbifbiHaH Ta3apTbl/IMaFaH XaHfFakTap, My3
wapublnapsbl, kodpe gsHAepi, AoHAEP HEMECe
XKyrap XaHfFarbl CUSKTbI KaTTbl 4oMAeYiluTepai
>KOHe KaTTbl TaFaMAapabl OHAEY YLUiH Typay
XabaplKTapbiH Typay Xy3aepiMeH kongaHbaHbI3.
ATanfaH Taramaap Xy3gepre 3akpiM KenTipyi
MYMKiH.

AcnanTbl bICTbIK TaFaMpbl €3y YLUiH nanganaHFaH
Ke3ae, CyMbIKTbIKTbIH, KaiHan TypMaraHblHa Ke3
XKETKIi3iHi3. Kyrin Kkanmac yLwiH bICTbIK TaMakTbl
asfan CybIThbiMN anblHpI3.

Tek kaHa «bc» Typay xababiFbl MeH apHalibl

My3 YHTaKTayFa apHasFaH Xy3ai FaHa My3
LIapLUbinapbiH YHTaKTay YLWiH KonaaHyra 6onaabl.
Typay blAbICbIH MMKPOTOJIKbIHAbI NEeLwTe
KoNiLaHyFa 6onmanapl.

EH ynkeH maH MQ 20 TypafblLL «KK» MOHIHE
Heriszenesi, N eH yJIKeH KyaTTbl TyTbIHafbl, a
yCbIHbINaTLIH 6acka KoHAbIPManap KyartTbl
anpekarnga a3 TyTbiHadbl.

«hc» Peuent mbicanbl: ban kocbiFaH epik (Kyrmak,

casMachl HemMece Tocan peTiHae)

50 g kapa epik
75 g koto 6an
70 M1 cy KYWMbIHbI3 (BAHWUINH KOCbUTFaH)

«hc» Typay blabICbiHA Kapa epik neH 6anapl
casblHpI3.

OHbl TOHA3bITKbIWTA 3°C TemnepaTypaga 24
caraT yCTaHbI3.

70 Mn Ccy KOCbIHBI3 (BaHWUb faMi 6ap).

Tafbl 1,5 cekyHAKa eH YIKeH Xxangamaplknex
Typayabl XanFacTblpbIHbI3.

»hc* TyparbIlw XaparbliH Nanganany (KocbiMiua
XapakTbl Braun cepBuc opTanblFbiHaH caTbin anyra
6onaapl; 6ipak ke3 kenreH enge 6ona 6epmengi)

Smoothie2Go kepek-xaparbl (D)

Smoothie2Go xeMic WblpbIHbIH, CMY3U1 MEH CYT
KOKTENNbAEPIH JalibiHAAY YLUiH 6Te Konannbl.
CoHpai-ak My3 KOCblJiFaH KOKTelnibaep MeH
canKplH CycbliHAAp ywWiH ae. CyCblH ilWEeTiH wymeri
6ap kaknakTbl nanganaHy apkbiibl apanacTblpFbiL
caybITTbl COHAAN-aK TaFaMbl ©3iIHMEH anbIin KeTy
YLWiH nanganaHyra 6onagpl.
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Tamak, MesnLepi, yakblT XaHe Xblngamablk, Xaisbl
KeHecTepai D HyckaybiFbIHAH KapaHpl3.

Miope xababiFbl
e Smoothie2Go acnabblH TeK apHalibl NbllakTap

XuHarbIMeH Bipre (11a) napanaHy Kepek.

e KoaranTtkbll 6enikTi Tipkemec 6ypblH apkallaH
[a apanacTbIpFbILL CAybITKA MbILLAKTAP XUHAFbIH
KaFaHbl3.

KypacTbIpy xaHe KonaaHy

e ApanacTbIpFblll CaybITKa a3bIK-TYNiKTi CablHbI3.
e CopaH KeniH nbilakTap XUHafFbliH apanacTblpFbILL
CaybIT OPHbIHA TYCKEHLLE caFaT TiNiHiH,
GarblTbiMeH BGypait OTbIpbIN OFaH GeKITiHi3.
KosranTkbiw 6enikTi TypanaHbi3 Aa, 6enwekrep
CbIPT €TiN TYCKEHLUE UTEPIHI3.

KypacTbipbinFaH Smoothie2Go acnabbiH TEMEH
KapaTbln TOHKepIn, acnanTbl PO3eTKara KOCbIHbI3
na, Typ6o XbingamapikThl (3) TaHAAHbI3.
KoaranTkbilw 6enikTi 6ip KONbIHbI3Fa ycTan,
apanacTbIpFbILL CaYbITTbl EKIHLLI KONbIHBI30EH
cymen TypbIHbI3.

ApanacTblpbin 60FaHHaH KeliH apanacTbIpFbiLL
caybITTbl 6acTankbl KannbiHa OypaHbl3 aa,
pO3eTKkafaH CyblpbIHbI3.

KoaranTkbilw 6enikTi aFbiTbin any ywiH EasyClick
6ocaty 6aTeipManapsblH (5) 6acbIHbI3.
MbllakTap XMHarbIiH OenlweKTeHi3 ae,
Smoothie2Go acnabblHbIH, CYCbIH iLLETiH LWyMeTi
6ap kaknarblH (11¢) )xabbIHbI3.

JKoFapfbl HOTUXErE XeTy KEHeCTepi

e KaTTbl a3blK-TyNiKTi apanacTbipFaH ke3ae onapabl
eH kebi 2 cM-JiK KillkeHe KecekTepre 0eniHi3.

® ApanacTbIpfbill caybiTka (11b) epkaiuaH na ayeni
KaTTbl a3blK-TYNiKTi CanblHbI3.

e KaTTbl a3blK-TyNikTi eHaereH keaae 6apbiHiLa
KaKChl HOTUXKEre XETY YLUIH KYPbUIFbIHbI aniblH
ana icke KOCkaH aypbic 6onagbl.

e Erep apanactblpy Ke3iHAe apanacTtblpy ToKTan
Kanca Hemece a3blK-TyJliK apanacTblpFbILL
caybITTbIH, KabblpFacbiHa XabbICbin Kasca,
apanacTbIpy TMiMAi 60M1ybl YLLiIH CYMbIKTbIK,
XKeTKiNiKci3 601ybl MYMKIH.

e [blak KMMbIICKI3 KaIMac YLUiH KaTTbl HEMece
eTe XabbICKak a3blk-TyNikTi apanacTbipFraH ke3ae
Typ6o TyiimeciH (3) naiiganaHbiHbI3.

CakraHgbipy

e [a3panFaH HeEMeCE bICTbIK a3blK-TYiKTi
apanacTblpyra 6onmangpl. blCTbIK CyNbIKTBIKTbI
apanacTeipmac 6ypbiH 6e5Me TeMnepaTtypacbiHa
LENiH CybITbIN anblHbI3.

e Erep CyliblK ©HIMOEp HeMece apanacTbIpbibIr
XaTKaH asblk-TYJliK CbIpTKa akca, XYMbICTbl
[epey ToKTaTblMn, acnanTtbl TOK Ke3iHeH
CYbIPbIHBI3.

e XXyMbIC iCTen TypraHaa KaTThl LWalrikayaaH, CoFbin
anynaH Hemece KynaTtbin anygaH cak 60blHbI3.

o [lbiwak Tipenin KanFaHaa XXyMbICTbl Aepey
TOKTaTbIHbI3. )XyMbICTbI XasiFacTblpmac 6ypbiH
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acnanTbl 6enLuekTen, KenTeareH 3aTTbl anbin
TacTaHbI3.

MblakTap XUHaFbiH TEK apanacTbIpFbILL caybIT
Tipkeyni 6osiFaHaa FaHa naganaHy Kaxer.
Smoothie2Go acnabblHbIH, €H, y3aK, )XyMbIC
yakpITbl 60 CekyHA.,

Keneci Taram pavibiHoayFa kipicnec 6ypbiH
acnanTbl 3 MUHYT CankblHAATbIN KOS TYPbIHbI3.

KyTty xaHe Tasanay (E)

e Kon 6neHpepiH xaHe xapamapl Kocankbl
Kypanaapapl 6ipiHLWi peT naganaHynaH KemiH
apKallaH MyKusT XaHe apbip nanganaHygaH
KEWNiH CYMEH X8HE XYFbiLL 3aTMNeH Ta3anaHbl3.

e Kon 6neHaepiH TazanaraHaa, OHbl KyaT Ke3iHeH
aXbIPATbIHbI3.

e MoTop 6erniriH (4) Hemece 6epinic kopanTapbiH
(89) cyFa Hemece e3re CynbIKTbIKKA
6aTblpmaHbl3. [bIMKbIT MaTaMeH CYPTiHi3.
KaknakTbl (9a) afFbin XxaTkaH CyAblH acTbiHA
KOWbIN, Wwatora 6onagpl. Cyra 6aTbipMaHpbl3 XXaHe
bIObIC XYyaTblH MaLUVHaFa CaiMaHbI3.

e )Ky3 ycTatkbilwTapabl (8a, 8b, 8c) apHaiibl
weTkeMeH (10) aFbin TypFaH CyFa XaHe blapIC
XYFblLL MalLMHaaa xyyFa 6onagpi.

e Backa 6enweKTepiH blablC XyaTblH MalUMHAMEH

Xyyra 6onagpbl. beTiHe cbi3aTt Tycipyi MyMKiH

bICKbILL Ta3anafblll 3aTTEKTEPAi KONAAHOAHbI3.

Xakcbinan Tasanay yuwiH, TabakrapablH, TyGiHaeri

CbIpFyFa KapChbl PE3EeHKE CakMHaNapbIH anbimn

KolicaHbl3 6onaapl.

Kypambinga nurMeHTi XXoFapbl TaFramaapabl

KoJiAaHFaHaa (Mblicasbl, cabis), xabablkTapabiH,

TycCi KeTyi MyMkiH. Byn 6eniktepai xxymac 6ypbiH,

onappabl ecimaik ManbIMeH CypTin anbiHbI3.

Keninpik )XaHe KbISMeT KepceTy

Erxen-Terxeiini aknapatTbl 6enek Keninaik xaHe
KbIBMET KepCeTy napakLuacbiHaa KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com canTbiHa KipiHi3.

TexHuKanblk cunaTramachl CUSIKTbI, KOJIAAHbIC
HyCKaynblKTapbl Ja eCKePTYCi3 63repTinyi MyMKiH.

OHiM KOSIAaHbICTaH LWbiKKaHaa 6acka yi
KOKbICbIMEH Bipre Tactamanpl3. EniHisgeri
Braun kpI3MeT kepceTy opTablFbiHa HEMECe
TWICTi XXMHay opTanbiKTapblHa OTKIi3YiHi3re
6onagabl.

LLbiFapbliFaH Xbibl

LLbiFapbinFaH XbibiH 6enriney yLiiH 6yinbimM
TakKTawacblHAaFbl 5-caHablkK WbFapyLUbl KOAbIH
KapaHbi3. LLIbiFapyLiibl KoAbIHbIH, GipiHLLI CaHbl
LUblFapFaH XblnablH COHFbl caHblH 6ingipeni. Keneci
2 caHpap WblFapbUIFaH XbinablH KyHTI30enik anta
caHbIH 6ingipeni. An coHfFbl 2 cangap 1992 xbingaH
6acTan aBToOMaTThbl Typae ecentenreH 6ackin
LblFapy Mep3aimMiH 6inaipeai.



Mbicanbl: 30421 — BylibiMm 2013 XblbIHbIH, 4
anTacblHOA WblFapbliFaH.

ERL

Ynri MQ 5251-5252-5260-
5264 INT

KepHey 220-240B

lepy 50-60Ty

BartT 1000 BT

Cakray wapTTapsbl: | Temneparypa:
+5°C xaHe +45°C
blnFanapinbik: < 80%

PyMbiHMs oA xacanfaH

Lenonru BpayH Xaycxong, 'moX
epmaHus 3aHabl eHAipyLUi:
LenoHrn BpayH Xaycxong, 'mMoX
Kapn-Ynpux-LUTtpacce H,

63263 Hoin-N3eHbypr

Bynbimapl icke nanganaHy HyckaysblFblHa Calikec 63
MakcaTbiHAa nanganaHy kepek. ByMbIMHbIH, KbISMET
Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTbifiFaH KYHHEH 6acTan

2 XbInapl Kypanabl.

MmnopTep:

«denoHrn» AAK, Pecein, 127055,
Mocksa kanacsl, CyLiésckas Kelleci,
27/3-yi (27-yiA, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

CakTany mepa3imi: LLiektenmereH

Apbiny xarpannapbi: KopluiaraH opTaHbl KOpFay
TanantapblHa Calikec

Tacbimanpay Xxarpannapsbl: TacbiMangay kesinge
KyNnaTbIn anyrFa HEMecCe LamMafaH TbiC LIaikanTyFa
6onmaingpi.

Cary xargainapsl: CaTty XxaFaainapbiH OHAIpYLUi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprinikTi, MeMnekeTTik
XOHe xanblkapasblk epexxenep MeH cTaHaapTTapFa
cai 6onyra Tmic

OHAaipywi 3aybIT:

De‘Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany
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AxkaynbiKTapAabl XXOI0 XXOHIHAEri HYCKaybiK

AKaynblK,

blkTuman ce6enTepi

LWewimi

Kon 6neHaepi xymbic
ictemengi.

INeKTp KyaTbl XOK,

"AcnanTblH, 3N1EKTP PO3ETKACbIHA CYFYIbl EKEHIH
TEKCepiHi3.

Ynperi cakTaHabIPFbILWThI / KbICKA TYNbIKTaFbILLTbI
TEKCepiHi3.

>KorapblgarbinapaplH, ellkanceicel 6onmaca Braun
TYThIHYLbINAPAbLI KONAay KbI3MeTiHe xabapnachiHpi3."

ApanacTbIpfbliLL
caybITTaH CyMbIKTbIK,
arabl

MblWwakTap XnHarbl
OpPHbIHA AYPLIC
canblHb6araH Hemece
TO3FaH

MblakTap XUHarbIHbIH, AYPbIC KYPaCTbIIblFaHbIH XaHe
Oy3blsIMaraHblH Tekcepy

MblwakTap XuHarbl
apanacTblpFbiLL
caybiTka fiypbic Gypan
canblHb6araH

MblakTap XMUHaFbIHbIH, AYPbIC OPHANaCKaHbIH TEKCEPY

Hypbic
apanacTtblpManipl,
nblllak KenTesin
KanFaH Hemece
XblAamMmAabiFbl TbIM
TOMEH

ApanacTblpfbill caybIT
TOSbIN KETKEH

EH, ynkeH mMernep 60ibiHLLIA YChIHbICTAMaHbl TEKCEPY

OTe KaTTbl a3blK-
TYNIKTIH, YIKEH
KecekTepi NbilWakTbl
xXibepmen Typ

"ApanacTbipyabl Aepey TOKTaThIM, NblakTap
XUHaFbIHAH KO3FaNTKbILL OenikTi any xaHe
XanFacTblpmac 6ypbiH Tipen TypFaH HOPCEHI anbin
Tacrtay”

"A3bIK-TYNiKTi peTiMeH cany 6olibiHwa
YCbIHbICTamanapapl yCTaHy, KaTtbl a3blK-TYJiK CaybITTbIH,
TybiHe canbiHagbl”

"ApanacTtblipMac 6ypbIH KaTTbl a3bIK-TYiKTi KilLipek eTin
Typay”

Qyeni KO3FanTKbILLTbI iCKe KOCbIM, COAAH KeMiH
apanacTblpy YLUiH acnanTbl icke KOcy Typasbl
YCbIHbICTaMaHbl OPbIHAAY

MblwakTap XuHarbliH
6ypan any MyMkiH
emec

XKblnbl @3blK-TyiK
apanacTblpblfiFaH

TepeH, apanacTblpy caybIThbl Xblibl CyAa
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Pycckuin

Hawv npoaykTbl COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKUM
CTaHpapTam Ka4yecTtBa, GYHKLMOHANbHOCTN

1 amn3anHa. Mbl Hageemcs, 4TO BaM NOHPaBUTCS
BalLl HOBbIV Npubop Braun.

Mepea ncnonb3oBaHemM

TwaTenbHO 1 MNOJIHOCTLIO NPOYNTANTE JAHHbIE
VHCTPYKLMW Nepen Hayanom NCrnonb30BaHus
npnbopa, a Takxke CoXpaHuTe UX 4S5 Nosy4YeHus
cnpaeku B 6yayuiem. CHUMUTE BCIO YNakoBKY 1
HaKNENKW; YTUIN3NPYNTE UX HaZ exalmm
obpasom.

BHumaHue
° Hoxw oueHb ocTpble! Bo
n3bexaHve TpaBMm, Noxanym-
cTa, 00paLLanTeCh C HOXamu

C 0C000W OCTOPOXHOCTBIO.

e [1py 0BpaLLEeHnK C OCTPLIMU PEXY-
LMK HOXaMW, OMYCTOLLIEHUN EMKO-
CTW 1 BO BPEMS YNCTKM ClealyeT co-
6n104aTb OCTOPOXHOCTb.

® YCTPOWMCTBO MOXET UCMO/Ib30BATLCS
NIMLAMK C OTPaHUYEHHBIMK HU3NYe-
CKVMMW, CEHCOPHBLIMU /N YMCTBEH-
HbIMM CNOCOOHOCTAMM UK NIMLIAMM,
He 006nagaloLWyIMM 4OCTATOYHbIM
OMbITOM 1 3HAHWSAIMI, NPU YCNOBUN,
€CNN NCMONb30BaHNE OCYLLECTBAS-
€TCA N0/, HaA30POM W/ OHW NPOLLAN
MHCTPYKTaX No 6e30nacHoOMy nosb-
30BaHMIO YCTPONCTBOM 1 OCO3HAIOT
NOTEHLMAbHbIE ONACHOCTM.

e [leTaM 3anpeLLeHo urpatb ¢ npmbo-
POM.

® YCTPOWCTBO He NpeaHa3HaYeHo ans
MCNO/b30BaHNSA ETbMM,

e XpaHuTb NpMOOP 1 ero rnaeHbIf COe-
JVHUTENbHbIN Kabenb Boanu ot Je-
Ten.

e QOcTaBnss npubop 6e3 npucmoTpa, a
TaKxe nepen ero cbopkoit, pasdbop-
KOV, 04MCTKOM nan yOOPKOW Ha xpa-
HEHVe, Heo6X0aAMMO BbIKNIOYNUTL €ro
1 OTCOEAMHUTbL OT PO3ETKM.

e Ecnu coegmHuTenbHbIN Kabenb no-
BPEXAEH, TO €ro A0XEH 3aMEHUTb

NPOU3BOANTENb, CEPBUCHAS CNyxba
UM CNELmManncTbl TakoM Xe KBanu-
durkauum ¢ LeNbIo NPeaoTBPaLLEHNS
ONacHOCTW A1 NONb30BATENS.

e [lepen NOAKNIOYEHNEM, MPOBEPLTE
COOTBETCTBME HANPSXEHNS B CETU
HaNPSHKEHWIO, yKasaHHOMY Ha nprubope.

e JlaHHbIi Nprbop NpeaHa3HayeH
NCKIIIOYUTENBHO AN5 OLITOBOrO
1CNONL30BAHMS U PacCHMTaH Ha ne-
pepaboTky 00bEMOB NPOAYKLMM B
MacluTabax AOMaLLHEro X03aiCTBa.

e [letanu npmubopa He npeaHa3HayeHbl
L1591 UICMONIb30BAHMS B MUKPOBOJI-
HO-BbIX Neyax.

* [lepen NeEPBLIM UCMONIb30BAHNEM
OYMCTUTE BCE AeTann HaexaLm
06pa3om B COOTBETCTBUM C yKa3aHu-
aMKn pasgena «Yxom 1 4ncTkar.

AeTtanu n npuHaaeXxHocTun

Perynatop CKOpPOCTHbIX PEXUMOB
KHonka perynmpoBku ckopocTu (on/off)
KHonka Turbo (T)
MoTopHbIli 610K
KHonkun ¢pmkcaTopa EasyClick
Pabouyas yacTb Onengepa
MepHbIli cTakaH
Hacapka-cnupanepeskal250 ma
a Hox ons nannapgenne (Bctaeka)
b Hox ons Tanbsatenne (Bctaeka)
¢ Hox ong nnHrymHm (Bctaeka)
d epxartenb MHCTPYMEHTa
e 3arpy3oyHas Tpyoka
f Tonkarenb ¢ GukcupyoLen KpecToBUHOM
g PenykTop
h Yawa
i Pe3MHOBOE KOMbLO, NPENATCTBYIOLLEE
CKONBXEHWNIO
9 Hacagka-nusmenb4nTenb, «ca»
a Kpbliwka (c nepegaro4yHbiM MEXAHU3MOM)
b Hox-namenbuntens
¢ Hox pns konkn nbga
10 LWetka
11 Akceccyap Smoothie2Go emkocTbio 600 mn
a YsenHoxa
b EMKOCTb O/19 CMeLUnBaHus
¢ Kpbllka ¢ HOCMKOM

O~NOOTAWN =

MUcnonb3oBaHue npudopa

HacTtpoika ckopoctu

Mpu 3a4eMCTBOBaHNN KHOMKM PETYIMPOBKMA
CKOPOCTY (2) ckopocTb 06paboTKM COOTBETCTBYET
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HacTpolike perynatopa ckopoctu (1). Yem Bbiwe
HACTPOiKa, TEM BbiLLE CKOPOCTb N3MESIbYEHUS.
MNMoBopaunBas perynsitop CKOpoCTU, MOXHO YA06HO
M3MEHSTb CKOPOCTb B npoLiecce paboThl.

MakcumarsnbHylo CKOpoCTb 06paboTKM MOXHO
YCTaHOBUTb HaxaTnem Ha kHornky Typ6o (3). Kpome
TOro, kHornky Typ60 MOXHO MCNONb30BaTh A5
noAayn KOPOTKNX MOLLHbIX UMMYJSIbCOB 6e3
HeoOX0AMMOCTY 3a1eCTBOBATL PETYNATOP
CKOpPOCTH.

CtepxxeHb 6neHgepa (A)

PyyHon 6neHaep — 9T0 OT/IMYHOE peLLeHne ans
NPUroToBNEHNS AUMNOB, COYCOB, 3anpaBoK Ais
canartoB, CyrnoB, 4ETCKOrO NMUTaHWS, a Takxe
HaMNMTKOB, CMY3M1 N MOJIOYHbIX KOKTENNeNn.

[ns nocTrxXeHns HannyyLwnx pe3ynbTaToB
MCNOJb3YTE MaKCMMasibHY0 CKOPOCTb.

C6opka 1 akcnayaTaums

e [loagcoeanHuTe cTepXeHb 6neHaepa (6) K
MOTOPHOMY 6510KY; NPaBUbHOE COeaVNHEHNE
MOXHO pacrno3HaTb MO LESYKY.

lMomecTuTe cTepxeHb OneHpepa B nognexaiime
CMELUNBaHWIO NPOAYKTbl. 3aTeM BKIOYUTE
npuoop.

e CMellanTe MHIrpeaneHTbl 00 OOCTUXEHNS
HeobXo4MMOM KOHCUCTEHLUMN, NIABHO
nepemellasi yCTpONCTBO BBEPX U BHU3.

[Mocne ncnonb3oBaHWs BbIKIIOYUTE PYYHOM
6rneHaep N3 CeTn U HAXMNTE Ha KHOMKMN
dukcatopa EasyClick (5), 4Tobbl 0TCOEANHUTL
cTepXeHb 6neHaepa.

OcTOpOXHO

e [Tpy MCNoNb30BaHMK Npubopa Ans MNIoPUPOBaHUS
ropsivmMx NPOAYKTOB B KACTPIOIE-COYCHULLE UK
Kakon-nmbo Apyron KacTprosie CHUMnUTe
KaCTPIOMIO C UCTOYHKMKA Tenna n ybegmTech B
TOM, YTO XUAKOCTb HE KUNnT. ante ropsaymm
NPOoAyKTaM crierka oCTbITb, HTOObI
npenoTBPaTUTb BO3MOXHbIE OXOTU.

e He OoCTaBNsNTE HENCMOb3YEMbIA PYHHOM
6neHaep B ropsiyen eMKoCTu Ha KOHDOpPKe.

Mpumep peuenTa: 3eneHbli NecTo

2 3yBumKa YecHoka

25 r cblpa napmMmesaH

20 r kegpoBbIX OPEXOB

50 mn 0NMBKOBOro Macna

25 r BANEHbIX NTOMO0POB

20 r 6asunuka

COJIb 1 NepeL, No BKyCYy

e [lomecTuTe BCE MHIPEeANEHTbI B MEPHbIV CTakaH
B YKa3aHHOM BblLLE NOpPSOKE.

e [lorpysnTe py4HoI 6neHaep A0 AHa MEPHOro
cTakaHa. CmelumBainTe Ha ckopocTu «Typ60o» Ao
LOCTUXEHUSI HEOOXOAMMOI KOHCUCTEHLMN.
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Hacapka-cnupanepe3ska (B)

Hacapka-cnupanepeska naeanbHO NOAXOANT ANst
NPUroTOBNIEHMS BCEX BUA0B OBOLLHOM Nnantuu,
canatoB U AeKOPaTUBHbIX GPYKTOBLIX 611104,

MHdopmaLmio 0 pekoMmeHaaumsax rno nuesbiM
NPOAYKTaM, CKOPOCTU 1 Nony4aembiMm dopmam CMm.
B rpaduyeckon NHCTPYKLMKM NO NPUMEHEHMIO B.

lNepen ncnonb3oBaHnemM

o 1N OCTMXEHNS HAMYYLIMX PEe3YSbTaTOB
vaeanbHO NOAXOAST CBEXME OBOLLM/DPYKTbI
NPSIMOW BbITAHYTON GOPMBbI.

e Y6enumTtechb B TOM, YTO PE3MHOBOE KOJIbLIO,
NPEenSaTCTBYOLEE CKOJIbXEHMIO, (8i)
NPUCOEAVNHEHO KO AHY Yalluy U3MeNbYnTenNs.

C6opka 1 akcniyaTaumns

Hoxw (8a/8b/8c) oueHb ocTpble! Bcerpa
nepxuTe nx 3a 60KOBYIO YacTb 1 obpaLLaiTech ¢
HUMW OCTOPOXHO.

YcTtaHoBUTe AepxaTesib MHCTpyMeHTa (8d) Ha
yauly (8h) n nocne aToro BCTaBbTe AepXaTesb
Hoxa (8a/8b/8c).

3arem BCTaBbTe 3arpy304Hyto TPpyoky (8e) n
NoBEpHNTE ee No YacoBOW CTPEsKe Tak, YToObI
OHa 3adunKCMpoBanach CO LLLENYKOM.
CoBMecCTUTE MOTOPHbIN 610K (4) C peayKTopom
(89g) 1 coBuHbTE 00€ YaCcTN BMECTE; NPaBUIIbLHOE
coeMHEeHNe MOXHO pacrno3HaTh Mo LLEYKY.
CoBMeCTUTE PefyKTOp C TONIKaTeNnem ¢
dukcupytolLeli kpectoBuHow (8f) n noBepHUTE
€ro NPOTUB YACOBOV CTPENKN, YTOObI OH
3adukcmpoBancs.

MomecTuTe NULLEBO NPOAYKT B TPYOKY 1
ybenmnTech, 4To huKcHpyoLas KpecToBMHa
TONIKaTeNs BXOAUT B MHTPEONEHT MO LIEHTPY.
BkntounTe npubop B ceTb, Bbibepute

NnpaBUJiIbHYKO CKOPOCTb 1 MeOAJIEHHO NMPOTOJNIKHUTE

HaCaXXeHHbI Ha KPECTOBMHY NPOAYKT BHN3 MO
TpybKe.

Mo okoHYaHUK NpoLiecca BbIKloYNTE NpUbop 13
CETU 1 OTCOeaVHUTE ToNKaTeb C PUKCUPYIOLLEN
KPECTOBMHOM OT peaykTopa, NoBopaynsBas ero
Mo 4acoBOW CTPesIKe, YTOObI pa3bnokMpoBaTb
dukcaTop.

HaxmuTte Ha kHonkun dukcaTopa EasyClick (5),
4TOObl OTCOEANHUTE MOTOPHbIN B/I0K.
OTcoeanHUTE 3arpy304HyI0 TPYOKY,
noBopaynBas ee NPOTUB HaCOBOW CTPESKN.
M3BnekuTe gepxarenib MIHCTPYMEHTA C
3aduKCMPOBaHHbBIM AepXaTenemM Hoxa.
OTcoeanHnTe aepxaTtesnb HoXa NOBOPOTOM Ha
180 rpagycoB 1 U3BNeKUTe COAEPXNUMOE HaLlu.

OCTOpPOXHO

e He ncnonb3yinte Hacaaky-oBoLLepesky (8) ans
06paboTkM 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB. 3TO
MOXET NPUBECTUN K MOBPEXAEHUIO HOXEN.

e [Npun ocnabneHnn KOHTaKTa Mexay NMuLLEBbIM
NPOAYKTOM 1 GUKCUPYIOLLEN KPECTOBUHOM
OCTaHOBUTE NPMOOP, N3BJIEKMTE TONKATENb U



3aHOBO HacaauTe NPoAYKT Ha GUKCUPYIOLLYIO
KPECTOBUHY.

¢ [lepen 3anosiHeHeM Tpyoku cHavana
HacaxuBariTe TBepable OBOLM Unv GPyKTbl
(Hanprmep, MOPKOBb) Ha PUKCUPYIOLLYIO
KPECTOBUHY.

e Jlns onTUMasnbHOro NPUroToBeHNs
pekoMeHayeTcs 06paboTaTh OBOLLUHbIE CNNpan
napom.

e /Icnonb30BaHMe Yalim B MMKPOBOJIHOBOM Neyn
3anpeLyaetcs!

Mpumep peuenTa: 0BOLLHbIE MadDUHBI C Konbacom

4Opn30

300 r mopkoBM

200 r kapTodens

300 r uyKnH®

60 r kon6ackl Hopn3o

4 anua

Y4 4. N. KpacHOro nepua

1 4. 1. UBMENIbYEHHOr0 TUMbSIHA

100 r TepToro cbipa dpam

CONb U nepeL, no BKycy

BymaxHble cTakaH4ynkm ang magpdrHoB

e CrnepyiiTe ykasaHHbIM BblLLE NHCTPYKLMSM,
4TOObI CNMPaNbHO Hape3aTb LyKUHW, KapTodenb
1 MOPKOBb.

e Ob6paboTaiiTe OBOLLHbIE CrMpanu Nnapom Ao
rOTOBHOCTU alb AeHTe 1 o6cylmnTe.

e [lopexbTe konbacy Hopu3o 1 NepemeLlanTe
oCTasibHble UHFPEeAUNEHTHI.

® YNoxuTe OBOLLUHBbIE CNMPanv B ByMaxHble

cTakaH4mku gnst maddurHoB, fo6aBbTe B3OUTLIE

anua n 3anekanTe B Ne4m oo NosiBNeHna y

SIMYHOWM MaCChbl XPYCTALLEN KOPOYKN.

PekomeHnayeTcsa nogaBaTb C TOMATHLIM COYCOM.

Hacapgka-uamenbuntenb (C)

M3amenbuntens «bce» (9) naeanbHo NoaxoauT Ans
NMPUroTOBNEHNSI KOKTENEN, HaNnUTKOB, Miope,
TecTa, KOJKM NbAa Unn Ans U3mMesibyeHns Msica,
TBEPAOro Cbipa, Nlyka, 3eJIeHN, YeCHOKa, OBOLLIEN,
xneba, KpekepoB N OPEXOB.

JaHHble no MakcrmanbHblM o6bemMam,
pPEeKOMeHAALLMN NO BPEMEHU 1 CKOPOCTU CM. B
rpaduyeckor MHCTPYKLMK NO NpuMeHeHuio C.

[Nepen ncnosb3oBaHMEM

¢ [penBapuTesnbHO HapeXbTe NPOAYKTbI Ha
HebosbLUME KYCOYKN, YTOObI 061erynTb
n3MesbYeHune.

* Ypanute n3 mMsica BCe KOCTU, XWJbl U XPSLLM,
4TOObLI NPEOOTBPATUTL NMOBPEXAEHNE HOXEN.

® Y6enmTechb B TOM, YTO PE3MHOBOE KOJbLO A5
NpenoTBPALLEHUS CKOJbXEHUS MPUCOEANHEHO
K [HY Yallv U3MeNbyYnTens.

Cbopka 1 akcnyaTaums
® OCTOPOXHO CHUMUTE MNIACTUKOBYIO KPbILLIKY C
HoXa.

Hoxw (9b/9c) oveHb ocTpble! Becerpa nepxure
1X 32 BEPXHIOKO MIACTUKOBYIO 4acTb U
obpalLanTech ¢ HUMN OCTOPOXHO.

lMomecTuTe HOX Ha LLeHTPabHbIN WTUOT YaLum
namenbumTens. Haxmmre Ha Hero BHU3 1
NOBEPHUTE TakuM 06pa3oM, YTOObI OH
3adukcmpoancs.

lMomecTnTe NPOAYKTbI B U3MESTbYNTESb U
3aKpoiTe KpbILKoW (9a).

[ns namenbyeHns nbaa UCcrnosb3ymnTe
crneuvianbHbIi HOX AJ15 KONk nibaa (9c¢); B vawly
M3MENbYUTENS MOXHO NMoMeLLaTb A0 7 KyG1KoB
nbaa.

CoBMeCTUTE N3MENBYNTENb C MOTOPHBLIM BJI0KOM
(4) n 3adukcmpyinTe (6yaeT ChbILLEH LWenyok).
[na 3a4eicTBOBaHMSA U3MENbYUTENS BKIIOYUTE
npubop. Bo Bpems 06paboTkun NpoayKTOB
yOepXuBamnTe MOTOPHbIV 610K OAHOM pyKoW, a
yawly N3mMenbynTens — Apyrom.

Hanbonee TBepable NPOAYKThI (HaNpumep,
napmesaH) Bcerga namesnb4anTe Ha NosiHON
CKOpOCTH.

Mo OKOHYaHMM N3MeSIbYEHUS BbIKTIOUMTE Npubop
13 CETU N HAXXMUTE Ha KHOMKK durkcatopa
EasyClick (5), 4Tobbl 0TCOEAUHUTE MOTOPHBIN
6noK.

MogHMKUTE KpbILKY. OCTOPOXHO N3BNEKNTE HOX
nepes TemM kak goctasaTtb COAEPXMMOE 13 YaLlu.
YT06bl 3BNEYb HOX, CNerka NoBEpHUTE ero, a
3aTeM CTaHUTE.

OcTopoxHO

He ncnonb3yinte Hacaaky-mu3menb4muTesb C
HOXaMW-U3MeNbYNTENSIMU N1 06paboTkm
0c060 TBEPAbIX NMULLEBBIX MPOAYKTOR, TAKMUX Kak
opexu B ckopJiyne, Kyouku nbaa, koderHole
3epHa, 3epHO UK TBepAble CNeLmn, HanpuMep,
MyCKaTHbIi opex. ObpaboTka Takmx NpoaykToB
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO HOXE.

B cnyyae ncnonb3oBaHus yCTPONCTBA oS
NPUroTOBIEHUS MOPEe U3 FOPSYMX MPOAYKTOB
YOOCTOBEPbTECH B TOM, YTO XMUAKOCTb HE KUMUT.
[aiiTe ropsumMmM NpoaykTam crnerka ocTbiTb,
4TOObI NPefOTBPATUTL BO3MOXHbIE OXOrU.
Tonbko Hacazka-uamenbumTesb «be» co
cneumasnbHbIM HOXOM A1 KONKU Nibaa MOXET
MCMNONb30BaThLCA A5t U3MESIbYEHUs KyOMKOB
nbaa.

Mcnonb3oBaHue Yall n3MenbinTens B
MWKPOBOJIHOBOW Nneyn 3anpelyaetcs!

MakcumasnbHoe 3Ha4YeHne ykasaHo o
nameneuntens MQ 20 «hc» ¢ HanbonbLwnm
pacxonom aNeKTPOIHEPrnn; pacxom,
3NEKTPOIHEPI NN NPU UCMONB30BaHUM OPYrX
pPEKOMEHI0BaHHbIX HACaA0K MOXET OblThb
3HAYUTENBHO HUXE.

«hc» Mpumep peuenTa: YepHOCIMB C MEOOM

(Ha4YmMHKa nnu cnpeg ans 6aNHYNKOB)

50 r yepHocnuea
751 Kpem-mena
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70 mn BoAp! (NPUNPaBNEeHHON BaHUIbIO)

e [lomecTuTe B Yally usamesnbumtens «hc»

4YEpPHOCNB N KPEM-MeEL,

OcTaBbTe B X0n0auibHUKE Ha 24 yaca npun

Temnepatype 3 °C.

e lo6aBbTe 70 M BOAbI (MPUNpPaBREHHOM
BaHWJIbIO).

* Bo3o6HOBUTE M3MesbyeHye ele Ha 1,5 ¢ Ha
MakCrMasbHO CKOPOCTH.

Mcnonbaylite Hacaaky-n3menbintesnb «<he»
(onuvoHansbHoe 060pynoBaHNe, KOTOPOE MOXHO
npnobpecTn B CEPBUCHbIX LieHTpax Braun, oaHako
He B KaXA0M CTpaHe).

Axkceccyap Smoothie2Go (D)

Smoothie2Go naeansHO NOAXOAUT st
NPUroToBneHns GPYKTOBbLIX COKOB, CMY3U 1
MOJOYHbIX KOKTEnen. A Takxe ans ankoronbHbiX/
6e3aKoroJibHbIX KOKTEMNEen U X0JI0AHbIX HANMUTKOB
¢ Kybukamu nbaa. Ecnm ncnonb3oBatb KPbILIKY C
HOCWMKOM, TO EMKOCTb AJ151 CMELLMBAHMUS TaKXKe
MOXHO B351Tb C COOOIA.

[aHHble No MakcmManbHbIM 0ObemMam,
peKkoMeHaaLmMn No BpeMeHU 1 CKOPOCTU CM. B
rpaduyeckon NHCTPYKLMKX NO NpuMeHeHuio D.

[Nepen ncnoab3o0BaHUEM

e Smoothie2Go HeobxoaMMOo aKCnyaTUpoBaTh C
MCMNOMb30BaAHNEM CreunanbHO
npeaycMOTPEHHOrO y3na Hoxa (11a).

e Bcerpa npucoeauHsiiTe y3en HoXa K eMKOCTU
[OJ15 CMeLUVBaHNs 0 MOTOPHOro 6noka.

C6opka 1 akcnayaTaums

e 3anosiHMTe eMKOCTb 4151 CMELUVBAHUS
VMHrpeaueHTaMu.

e 3aTem npucoeauHNTE y3en Hoxa K eMKOCTY AJis
CMeLUNBaHKS, MOBOPAYMBas No 4YaCoBOW CTPenke
[0 dukcaumn.

e COBMECTUTE MOTOPHbIN 610K 1 NPUXKXMMaTE
netanv opyr K Apyry o Lwenyka.

e [lepeBepHUTE COBpPaHHbI y3en Smoothie2Go,
noako4mTe npmubop K cetun 1 Bbibepute
ckopocTb Typ6o (3).

* YaepXunBaiTe MOTOPHbIN B/10K OOHOW PYKOI 1
noafepXnBanTe eMKOCTb AJ19 CMELUNBaHUS
LPYron.

e [10 OKOHYaHWM NPOLLECCa NOBEPHUTE EMKOCTb
015 CMELLVBaHUS B U3HAYaIbHOE MOIOXEHNE 1
OTK/O4YMTE NPMBOP OT CeTu.

e HaxmuTe Ha kHonku pukcatopa EasyClick (5),
4TOObI OTCOEANHUTL MOTOPHbIN BNOK.

e PasbepuTe y3en Hoxa 1 3akpolite Smoothie2Go
KPbILLIKOWM C HOCKKOM (11c).

CoBeTbl 419 Ny4LInx pesybTaToB

e [pu cMeLlLVBaHUN TBEPABIX UHIPEANEHTOB
NnopexbTe UX Ha MesKne KyCo4kn pa3Mepom
MaKCUMyM 2 CM.
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Bcerpa nomelainTe TBEpAbIE UHTPEANEHTbI B
€MKOCTb Ans cmelumBarus (11b) B nepsyto
oyepenp.

MonesaHbili coBeT npu paboTe ¢ 0co60 TBEPAbIMU
npoaykTamMu: cHavana Bko4mTe Npubop nepen,
NOBOPOTOM 151 LOCTUXEHUS MAaKCUMaJIbHOW
3dDEeKTMBHOCTN.

Ecnu B npouecce paboTbl CMeLLVBaHME
npekpaLaeTcs Uin MHrpeaneHTbl NPUANNAatoT K
CTEeHKaM EMKOCTU, BO3MOXHO, 191 3P PEKTUBHOIO
CMeLLMBaHUs HeJOCTaTOYHO XUOKOCTL.

Bo n3bexaHue 3aefaHns Hoxa nNpy CMeLLMBaHNN
TBEPAbIX UW CUIIbHOBSA3KMX MHTPEANEHTOB
1cnonbayiTe kHonky Typ6o (3).

OcTOpOXHO

He cmeluvBaiTe ra3mpoBaHHbIe U ropsymne
VHrpeaneHTol. Nepen Havanom paboTsl aanTe
rOpsIYNM XMUOKOCTSIM OCThITb O KOMHATHOW
Temneparypsi.

HesamepnnutenbHo npekpaTuTe NPoLEecc u
OTKJIIO4MTE NPUBOP OT CETU, ECIIN UMEETCS
yTeuKka XnakocTu nnmn obpadatbiBaeMbIxX
VHIPEeONEHTOB.

CunbHas Tpsicka, yaapbl nnv nageHve npnbopa
— 3T0 TO, Yero cnenyet n3beratb Npu
MCMNONb30BaHUN.

B cnyyae 610KMPOBKM HOXA HE3aMea INTENbHO
ocTaHoBUTe paboTy. MNepen NpoaomKeHNEM
akcnayaTauumn pasbepute y3en u ycTpaHute
NPUYNHY 61OKNPOBKNA.

¥Y3en Hoxa Heo6Xx0AMMO UCMOJIb30BaTb TONLKO C
NpUCoeaNHEHHOWN EMKOCTbIO A1 CMELLVBaHUS.
MakcumarnbHas NPoAoSIXKUTENIbHOCTb PaboThI
Smoothie2Go cocTtasnsiet 60 c.

Mepen Havyanom cnepyoLlero npouecca
npUroToBieHns Aarite npnbopy ocTbITh B
TeyeHve 3 MUH.

Yxoa v ouncrtka (E)

Bcerpa TiaTenbHO ounLLanTe py4yHon GneHpep v
COOTBETCTBYIOLLME aKCeCccyapbl BOAOW 1
MOIOLLMM CPeACTBOM nepen, nepsbiM
NPVYIMEHEHNEM 1 NOCNE KaXA0ro NCMNONb30BaHUS.
Mepen 04NCTKOM BLIKNIIOYNTE Py4HON BneHaep 13
ceTun.

He norpyxainTte MOTOPHbIN 610K (4) unn
peaykTopsbl (8g) B BOAY UM KakKyo-nmboapyryto
XUAKOCTb. VX cnenyeT oumath TONbKOC
MOMOLLIbIO BIQXHOM TKaHW.

KpbiwwKy (92) MOXHO 04MLLLaTb MPOTOYHOM BOAOW,
O[HaKO He crnefyeT norpyxartb UX B BOAY Un
MbITb B MOCYZAOMOEYHOWN MaLUNHE.

Lepxatenu Hoxelt (8a, 8b, 8C) MOXHO YNCTUTb
noA NPOTOYHOM BOAOM C MOMOLLBIO CreyuanbHOon
weTkn (10) nunm B nocyaoMOe4HOM MaLllnHe.

Bce ocTanbHble 31€MEHThI MOXHO MblThb B
nocyaoMoe4qyHOM MalumHe. He ncnonbgdyinte
abpasyBHbIE YACTSILLME CPEACTBA, KOTOPbIE
MOFyT nouapanartb NOBEPXHOCTb.



e J1ns 0COBEHHO TLATENbHON OUNCTKM MOXHO
CHATb PE3NHOBbLIE KONbLA, NpeaoTBpalLaowme
CKOJIbXeHune, C HUXXHEW YyacTu vaLl.

Mpu 06paboTke NPOAYKTOB C BbICOKMM
copepxaHuem nurMmeHTa (Hanpumep, MOPKOBb)
akceccyapbl MoryT obecugeumnBaTbes. [Nepes
O4YNCTKON npoTpuTe 3TN YaCT PaCTUTENIbHbIM
MacsioM.

FapaHTua n o6cnyXxnBaHue

[ns nonyseHus nogpobHoin nHdopmaLmm M.
OTAENbHbIV BYKNEeT, NOCBALLEHHbIV rapaHTUn 1
o6CcnyXnBaHUIO, UK NOCETUTE BEO-CanT www.
braunhousehold.com.

TexHuYeckmne xapakTepPUCTUKN KOHCTPYKLMN 1
HaCTOSALLAA UHCTPYKLMS MO SKCrlyaTauum MoryT
ObITb U3MeHeHbl 6e3 NpeaBapuUTeNbHOro
YyBEOOMJIEHUS.

ObITOBLIMI OTXOAaMM MO OKOHYaHKM Cpoka

ero akcnnyataumn. Caatb npubop Ha
yTUAM3aUMio MOXHO B CEPBMCHOM LiEHTpe
Braun nnu B COOTBETCTBYIOLLMX MyHKTax cbopa,
NpPeayCcMOTPEHHbIX B BaLLen cTpaHe.

He BbIOpackiBaliTe Npnbop BMECTe C ﬁ

JAarta n3rotosneHus
Y106bl y3HaTb AaTy BbiNycka, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHBIN KOA NPOAYKTA (BO3Me Tabnunykum ¢

o603HavYeHnem cepun). Mepeas umdbpa obo3HavaeT

nocnegHoo uMdpy roga n3rotoenexHus. [ige
cnepyolme undpbl — 3TO KaneHJapHas Heaens.
A nocnenHve ABe ykasblBalOT U3JaHNe
(aBTOMaTUYeckn noacunTbiBaetcs ¢ 1992 ropa).

Mpumep: 30421 — nspenue 66110 BoinyLeHo B 2013

roay (B 4 Hepeno).

EAL

Mopgenb MQ 5251-5252-5260-
5264 INT

HanpsihxeHue 220-240B

YacrtoTta koneb6aHuii 50-60Ty

MouwHocTb 1000 BT

YcnoBus XxpaHeHus: Mpwn Temneparype:
ot +5°C no +45°C

BnaxHoctu: < 80%

M3rotosneHo B PymbiHun ang

Je’NoHrn BpayH Xaycxong, 'M6X Nepmanuns
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penve ncnonb3oBaTb MO HA3HAYEHUIO

B COOTBETCTBMN C PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaunun.

Cpok cnyx6bl n3genns coctaBnsieT 2 roga ¢ Aathbl
npoaaxu notTpebutento.

MMnopTep 1 0TBETCTBEHHbI 32 NPEeTeH3umn
notpebuteneii: OO0 «denoHrn», Poccus,
127055, Mockea, yn. Cywesckas, . 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

YcnoBusa ytunusauumu: YTuansmposatb B
COOTBETCTBUM C 3KOJIOMMHYECKUMU TPEOOBAHMSMI
YcnoBus TpaHCNOPTUPOBKKU: Bo Bpems
TPaHCMOPTMPOBKM, HE BpocaTh 1 He NoaBepraTb
N3NLLHEN BUOpaLmm.

YcnoBus peanusauun: pasuna peansaumm
ToBapa He YCTaHOBJIEHbl N3roTOBUTENIEM, HO
DOJIKHbI COOTBETCTBOBATbL PEMMOHASIbHBIM,
HaUMOHaNbHbIM U

MEXAyHapOaAHbIM HOPMaM U1 CTaHAAPTaM.
MpousBsoguTtens:

De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany
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PykoBOACTBO NO YyCTPAHEHUIO HEUCINpPaBHOCTEN

Mpo6nema

Bo3MOXHbIe
MPUYUHbLI

PeweHune

PyyHoin 6neHpep He
paboTaerT.

HeTt nutanus.

Y6enuTech, 4To NPUOOP NOAKITIOYEH K CETU.

[MpoBepbTe NNaskui NpefoxpaHnTesb/
aBTOMaTMYECKUI BblktoYaTenb Balwern gomatuHen
3NEKTPOCETU.

Ecnu Bce BbilenepeyncneHHoe B nopsake, obpartutech
B CEPBUCHbIN LLeHTp Braun.

Y3en Hoxa HaxoanTcs
B HEMNPABUIbHOM
MONOXEHUN NN

MpoBepbTe, cOOpaH /M y3e/ HoXa Haa/1exallm
06pa3om 1 He MOBPEXOEH N OH.

EmMkocTb on1s V3HOLLEH.
CMeLUnBaHUA Y3en Hoxa NPUKPy4YeH
npoTekaeT. K eMKOCTM Ans
cMellVBaHus MpoBepLTE NOMOXEHME Y3na HOXa.
HeHaanexaLym
obpasom.
EmkocTb ons
cme&cmsaﬁ’;m MpoBepbTe pekOMeHAALMN MO MaKCUMabHOMY
KOJINYECTBY UHIPEOVNEHTOB.
nepenosHeHa. Y VHTPE/
HesameanutensHo npekpaTtuTe paboTy, 0TCOeAUHNTE
MOTOPHBbIV 610K OT Y3112 HOXa U1 YCTPaHUTE NPUYNHY
Henagnexatiee 6NOKMPOBKM Nepes NPOAOCIKEHNEM.

cMeluMBaHue, HOX
3aeno U CNnLKom
HN3KadA CKOPOCTb.

BornbLume Kyckn o4eHb
TBEPAOro Matepuana
BNOKNPYIOT HOX.

Cnenyinte pekoMmeHaauusiMm OTHOCUTENbHO
NPaBWIbLHOro nopsiaka 400aBAEHUS UHTPEANEHTOB
(TBEPAbIE HA OHE EMKOCTH).

lMopexbTe TBepAble MHIPEANEHThI Ha Mefkue KYCO4KUN
nepen cMmelmBaHNeEM.

CnepnyiTe pekoMeHaaLmsIM: CHavana 3anycTute MoTop,
a 3atem noeopayrBanTe Npnoop ANg CMeLLMBaHUS.

Y3en HoxXa He yaaeTcs
OTKPYTUTb.

lMpownssogunack
obpaboTka TensbIx
VHIPEeONEHTOB.

OI'IyCTVITe €MKOCTb A1 CMeLunBaHnA B TENJyto BoAy.
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YKpaiHCbKa

Halwy npoaykuito BUroTOBMEHO BiANOBIAHO OO
HaMBULLMX CTaHOAPTIB KOCTi, GYHKLIOHANBbHOCTI
Ta amzariHy. CnogiBaeMochk, BaM NO-CnpaBXHbOMY
cnopob6aeTbesl Ball HOBUIA NPUCTPIN Braun.

NMepen BUKOPUCTAHHAM

Mepen BUKOPUCTAHHSAM Npunagy yBaxHo
O3HanoMTeCs 3 KEPIBHULLITBOM KOpUCTyBa4ya Ta
306epexiTb MOro Ans NoAasnbLLIOro BUKOPUCTAHHS.
YTunisyrnte BCi YaCTUHW YNaKOBKN Ta €TUKETKN
HaNEXHM YNHOM.

YBara

° Hoxw oueHb ocTpble! Bo
n3bexaHue Tpasm, Noxanym-

cTa, 00paLLanTeCh C HOXaMK
C 0Cc000W OCTOPOXHOCTbIO.

e [1py 06XOIXEHHI 3 FOCTPUMU PiXYUM-
MW HOXaMW, CMOPOXHEHHI EMHOCTI
Ta Nif, Yac YALWEHHS CNif 4OTPpMMYyBa-
TCA 0OEPEXHOCTI.

¢ [lpucTpiit 0,O3BONSETLCS BUKOPUCTO-
ByBaTM 0c06am 3 06MexeHUMm di-
3UYHVMM 1 CEHCOPHMMMN MOXJIMBOC-
TAMM Y11 PO3YMOBUMM 30IOHOCTAMMU
abo ocobam, Lo He MatoTb AoCTaT-
HbOrO JOCBIAY Ta 3HaHb, SKLLLO BOHU
nepebyBatoTh Nia Harnsoom abo oT-
pyYMasu iHCTPYKLIi WOA0 BUKOPK-
CTaHHS Npunazay i yceigoMIoTb
Hebe3neky, WO MOXe BUHUKHYTK
yepes HenpaBwibHY ekcrayaTtaLito.

e Jlitam 3a60pOHEHO OaBUTUCH 3 Aa-
HUM NPUNAA0OM.

e [lpucTpin 3a00POHEHO BUKOPUCTOBY-
BaTW OiTAM.

* He cnig gonyckatu gitein fo npunagy
Ta MOro MEPEXHOrO LUHYpa.

e 3aBXay BUMUKANTe abo Bif'eaHYTE
npunag Big Mepexi nepes MoHTa-
XEM, AEMOHTAXEM, YMLLEHHAM, 30e-
piraHHaM abo AKLLO 3anMLLAETE NOro
6e3 Harnaay.

® AKLLO MEPEXHMI LLIHYP NOLIKOAXE-
HWIA, A0r0 CAif, 3aMiHWUTI Y BUPOOHMKA,
CepBiCHOro npeacTaBHuKa abo

aHanoriyHoi ocobu, Wwob yHUKHYTH
Hebe3neku.

¢ [lepen BK/IOYEHHSIM B MEPEXY YNeB-
HITbCS, WO Balwa Hanpyra Bignosigae
Hanpysi, BkasaHin Ha npunagj.

e Llen npucTpiit po3pobneHo nuLLe oNs
noOGyTOBOr0 BUKOPUCTAHHS Ta ans
00poOKM.

e [leTtani npuUCTPOIO HE NPU3HAYEHi st
BUKOPUCTAHHS Y MIKPOXBUSIbOBMX
nivKax.

e bynab nacka, NoYUCTITb BCI geTani
nepen NepLUNM BUKOPUCTaHHSAM abo
3a HeoOXigHOCTI, CNigynTe iHCTPYK-
LisimM B poaaini Jornsg i YALWeHHS.

AeTani Ta akcecyapm

Perynatop 3MiHHOI LWWBNAKOCTI
KHonka 3MiHHOI weuakocTi (on/off)
KHonka npuckoptosaya Turbo (T)
MoTopHwuiA 6ok
KHonku pos6nokyBaHHs EasyClick
Pyuka 6neHgepa
CrakaH
Hacapgka gns HapizaHHs cnipanato 1250 mn
a Jle3o onga nanapgenne (Bctaeka)
b Jle3o0 ang tanearenne (BCtaBka)
¢ Jle30 ong niHryiHe (BCcTtaBka)
d Tpumay iHCTpYMEHTY
e Tpybka nogadi
f LLIToBXay i3 xpecTtoBuaHUM ¢pikcatopom
g Penyktop
h Yawa
i HEKOB3Ki HiXKWN
9 Hacagka s Hapisku «bc»
a KpuLLKa (3 KOPOOKOIO LLIBUOKOCTEN)
© HixX ons Hapi3kn
B HiX 4151 PO3KOMIOBAHHSA Nboay
10 MeH3enb
11 Hacagka «Smoothie2Go» 600 mn
a Byson Hoxa
b KoHTerHep onsg 3amillyBaHHSA
¢ Kpuika 3 Hockom

O~NO O~ WN =

Sk BUKOPUCTOBYBaTU NPUCTPIN

BunOip wuBuakocTi

FKLLO HATUCHYTU KHOMKY 3MiHHOT LUBMAKOCTI (2),
LIBMAKICTb 06POOKM BiAMNOBIAAE HANALWTYBaHHIO
perynatopa 3MiHHOT WBKAKocCTi (1). Yum BuLle ue
HanawTyBaHHSs, TUM Binblua LWBUAKICTb
Hapi3dyBaHHs. LLIBMAKICTb MOXHa 3py4HO
perynoBaTtu nig vac poboTu npunagy, noBepTarym
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perynaTop WeMAKoCTi. MakcumanbHOI WBUAKOCTI
006pO6KN MOXHA AOCATTU LLSXOM HAaTUCKAHHS
KHomMku turbo (3). KHonky turbo Takox MoxHa
BUKOPUCTOBYBATU AJ151 MUTTEBUX MOTYXXHUX
iMnynbCiB 3amMicTb TOro, LWo6 nepemmkaTi
pPerynsTop LUBUOKOCTI.

Hacapka-onenpep (A)

PyyHnin 6nenpep ineanbHo nacye gns
NpuUroTyBaHHSA NiganB, COyCiB, NpuNpas 4O canaTis,
CyniB, ANTAYOro XxapyyBaHHS, a TakoX Hanois,
MOJIOYHMX Ta iHWINX KOKTEennNiB. Ana 4OCArHeHHs
HalKpaLLmx pe3ynbTaTiB BCTAHOBIONTE HANBULLY
LIBUAKICTb.

30upaHHs Ta ekcrnyaTalis

e 3adikcyiiTe kopnyc 6neHaepa (6) Ha MOTOPHOMY
6nouj [0 KnauaHHs.

e 3aHypTe Kopnyc 6neHaepa y CyMill, L0 Mae
Oyt nepemiwana. MoTiM yBIMKHITL Npunag,

e 3MmillaniTe iHrpenieHTn 40 NoTPibHOT
KOHCUCTEHLi, 06epexHNMM pyxamu
nepecyBaloyn NPUCTPI BrOPy-BHUS.

e [licna BUKOPUCTAHHS BiAKNIOYITh Py4HUA OneHpep

Bifl €N1eKTPOMEPEXI Ta HATUCHITb KHOMKMN
po36s0KyBaHHs (5), W06 Bif'egHaTL KOpNyC
6neHgepa.

Ob6epexHo
° BUKOPUCTOBYIOYM NPUCTPIN SN NPUrOTYBaHHS

niope 3 rapsymx NPOAYKTIB, LLIO 3HAXOAATbCS Y
ckoBopofji abo kacTpy”ni, crovaTky 3HIMITb
CKOBOPOAY YU KaCTPYJI0 3 Axkepesia HarpiBaHHs
Ta NepekoHanTecs, WO pianHa He KUNuTb. Jante
raps4vMmM nNpoayKTam TPOXM OXONTIOHYTU, LLIO6
YHUKHYTW PU3KKY ONiKiB.

e He 3anuwwarite py4Huii GneHaep y rapsHomy

nocyaj Ha NanTi, KoY BU MOro He BUKOPUCTOBYETE.

Mpwvknapg peuenta: 3eneHnin Nnecto

Y2 3yBUNK HaCHUKY

25 r cupy napmesaH

20 r keapOBUX ropixis

50 mn 0NMBKOBOI Onii

25 r cyweHunx nomigopis

20 r 6a3uniky

Cifb Ta NepeLb 3a CMakom

e [TOMICTIiTb BCi iIHFpeAiEHT B Yally B 3a3HA4YEHOMY
BULLLE MOPSAKY.

e 3aHypTe py4yHuiA BneHaep 4o AHa yalli.
3MilyinTe Ha weuakocTi Turbo oo noTpibHOI
KOHCUCTEHLLi.

Hacapka pns Hapi3aHHS
cnipanmo (B)

Hacagka nna HapisaHHS criipaniio igeanbHO
nigxoamMTb ANs NPUroTyBaHHS BCiX BUAIB OBOYEBOI
nacTtu, canatis abo AeKopaTUBHUX GPYKTOBMX CTPAB.
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PekomeHa0BaHi xap40Bi NPOAYKTU, LUBUAKICTb Ta
peaynbTaTi 0POPMIIEHHS AMB. Y MOCIOHUKY 3
06pobkun B.

lMepen BMKOPUCTaAHHAM

e [1na AOCATHEeHHs Harkpawmx pesynbTaTiB 0BOYi/
bpYKTU B iaeani NoBUHHI ByTn CBiXUMU,
n6ainnMBo BUPOLLEHVMI Ta MATU NPOJOBIyBaTy
dopmy.

e [lepekOHaMTECS, WO A0 HMXHBbOI YACTUHW YaLi
NPUKPINAEHi HEKOB3Ki HiXXKM (8i).

30uvpaHHsA Ta ekcriyartawis

e Jlesa (8a/8b/8C) ayxe roctpi! 3aBxamn TpumainTe
ix 360Ky Ta 06€pPEXHO 3 HAMM NOBOALTECS.

e BCTaHOBITL TPMMaY iHCTPYMeHTY (8d) Ha yally
(8h), a noTim BCcTaBTe TpuMad nesa (8a/8b/8c).

¢ NoTim BCcTaBTe TPyOKY Nopadi (8e) i 06epHiThL 3a
rOOVNHHUKOBOIO CTPINKOIO A0 KnauaHHS.

e CyMicTiTb feTanb moTopa (4) 3 peayktopom (8g) i

NPUKPINITL AeTani Ao KNauaHHs.

CyMiCTiTb peoyKkTop 3i LUTOBXa4yeM 3a A0MOMOrot

xpecTtoBuaHoro dikcatopa (8f) i noseptarite

NPOTN FOANHHNKOBOI CTPINKN 0 KNALAHHS.

e 3anoBHiTb TPYOKY Xap4yoBUMY NpPoAyKTamMM Ta
nepekoHamnTecs, Lo XpecToBnaHu gikcatop
LITOBXa4a NPOTUKAE IHFPEIEHT NOCEPEOVHI.

e [linknoyiTe Npunag oo enekTpomMmepexi, BUbepiTb

npaBubHY LUBUAKICTb i MOBINbHO NPOLUTOBXYNTE

MPOTKHYTUI NPOAYKT BHM3 MO TPYOi.

Micnsa 3aBepLUeHHs Hapi3aHHS Bif‘eqHanTe

npunag, Bif, enekTpoMepexi, a LUToBxay 3

XpecToBnaAHMM ikcaTopoMm Bif‘eaHanTe Bif,

penyktopa, obepTraioum 3a rOaGUHHUKOBOIO

CTPINKOIO [0 KNaLaHHS.

e HaTWCHITb KHOMKM LWBUAKOrO PO36J1I0KYBaHHS (5),

w06 Bia‘egHaTN aeTasnb i3 MOTOPOM.

3HiMiTb TPYOKy nogadi, obepTatoun ii npoTn

rOAMHHNKOBOI CTPINKN.

BuimiTe TpMay iIHCTPYMEHTY 3 NPpUeHaHOro

TprMaya nesa.

e [lepeBepHiTb, OO 3BiNbHUTY TPUMaY fie3a 1a
BUIUTM BMICT HalLi.

Ob6epexHo

® He BMKOPUCTOBYINTE HacaaKy AN19 HapidaHHA
cnipannto (8) ons 06pobKM 3aMOPOXKEHUX
npoaykTie. O6pobka Moxe NpPU3BecTn Ao
MOLUKOKEHHS Nesa.

e GKLLO MiX NPOAYKTOM Ta XPECTOBUAHUM
dikcaTOPOM € BiNbHMI NPOCTIP, 3YNUHITb
npunag, BUAMITb LUTOBXaY i 3HOBY HACaAiTh
Xap4o0BUI NMPOAYKT HA XPeCTOBUAHWUM dikcaTop.

e Hacagxyrite TBepAi 0BoYi/ppykTn (Hanpuknaa,
MOPKBY) CNOYaTKy Ha XpPeCcToBUAHMIA dikcaTop,
nepLL Hix 3anoBHIOBaTK TPYOKY.

o [1nA AOCATHEHHSA HANKPaLLMX KyiHapHUX
pes3ynbTaTiB peKOMEHAYEMO roTyBaTu Hapi3aHi
cnipasno OBOYi Ha napy.

e Y XOOQHOMY pasi He CTaBTE Yally B MiKPOXBUIbOBY
niy



Mpuknap, peuenta: OBo4eBi MadiHu 3 KoBGackamm

4Opi30

300 r mopkBu

200 r kapTonni

300 r uykiHi

60 r koBGACOK 4OPi30

4 anuna

4 HaNHOI NTOXKN YEPBOHOIO NEPLLO

1 yalina noxka py6aeHoro yebpeLyo

100 r meneHoro cupy Enam

Ciflb Ta NnepeLb 3a CMakom

Maneposi dopmun ana madiHis

e JIOTPUMYMTECH HAaBEAEHMX BULLE IHCTPYKLLN,
06 HapisaTy cripansio LykKiHi, KapTonio i
MOPKBY.

e [lpuroTyrTe Ha Napy Hapi3aHi cnipanino OBOYi
anb AeHTe i 3NnKTe BOAY.

e HapixTe koB6aCKM HOpi30 i 3MilLaiTe iHLLi
iHrpenieHTn.

e [loknaaiTb Hapi3aHi Cnipasnio OBOYI B Naneposi
dopmun ana madiHis, foganTe 3MilLaHy Se4HY
Macy i 3anikanTe B AyXOBL,j A0 XPYCTKOi
CKOPWIHKM.

e PekomMeHAyeEMO nogasatu 3 TOMaTHMM COYCOM.

Hacapgka pns Hapi3ku (C)

MoppibHioBay be (9) ineanbHO NiAXOANTb ONs
NPUroTyBaHHSA KOKTENNIB, HANOiB, MOpe, PiAKOro
TicTa, pobneHoro nboay abo noapibHeHHA M'sica,
TBEPAOro cupy, unbyni, Tpae, YaCHUKY, OBOYIB,
xniba, cyxapiB i Fopixis.

LLlo6 mizHaTMCs NpPo MakcumMasibHy KiflbKiCTb
NPOAYKTIB /15 06p06KM, a TakOX PEKOMEHL0BAHWNM
yac Ta WBMOKICTb NPUIrOTYBaHHSA, 3BEPTANTECS 00
KepiBHuuTBa 3 ekcnnyaTauii C.

[Nepen BUKOPUCTaHHAM

e 1N nerworo noapibHeHHs nonepeaHbo HapixTe
NPOAYKTU ManeHbKMMU LWMATOYKAMMU.

* Bupganite 3 M‘Aca KiCTKM, XnUnun ta xpsiLj, woo
YHUKHYTW MOLLKOOXKEHHSI HOXIB.

e [lepekoHanTecs, WO NPOTUKOB3HE NYMOBE KifibLie
NMPUKPINAEHe A0 AHA EMHOCTI AN HApi3KK.

306upaHHs Ta ekcrnayaTalis

e 0O6epexHo 3HIMITb 3 HoXa NIacTUKOBMIA HOXO.

e Hoxi (9b/9c) pyxe roctpi! 3aBxan TpumaliiTe ix
3a BEPXHIO MN1IaCTMKOBY YaCTUHY i NOBOAbTECH 3
HUMU 06EPEXHO.

e BCTaHOBITb HiXX HA LLEHTPasbHY BiCb EMHOCTI AN
Hapi3kn. HaTUCHITb HAa HBOrO Ta NOBEPHITb, LLOO
BiH 3adikcyBaBCS Ha MiCLL.

® HanoBHIiTb EMHICTb NPOAYKTaMU Ta HAaKpUNTE
KpuLkoto (9a).

e Jlna noapiGHEHHs Nboy BUKOPUCTOBYNTE
cneujanbHU HIX AN PO3KOSIIOBAHHSA NboAy (9¢)
1 KNagiTb y EMHICTb He BinbLue 7 kyburKiB nboay.

e [1pucTaBTe Hacaaky ons Hapi3km 4O MOTOPHOIO
6noky (3) Ta 3‘egHaliTe ix pa3om A0 KnauaHHs.

e L1106 po3noyaT po6OTy HAaCaaKN, BBIMKHITb

npucTpin. MNig yac po6oTN TPMMaNTE MOTOPHWUI
610K OOHIEI0 PYKOIO, @ EMHICTb AJ151 HAPI3KK -
iHLWWOt0.
e 3aBxau HapisanTe TBEPAi NPOAYKTY (Hanpuknag,
CYp NapmMesaH) Ha MOBHi LWBUAKOCTI.
Micns noapibHeHHN Big'eqHariTe npunag Big
eNeKTpoMepeXi Ta HATUCHITb KHOMKW LLIBUAKOrO
po360KyBaHHs (5), Wob Big'egHaTy getans i3
MOTOPOM.
NigHiMiTb KpULLKY. OBEepexXHO BUAMITL HixX nepen,
TUM, SIK BUTAraTN BMICT EMHOCTI. LLLo6 Buganutun
HXX, TPOXM NOBEPHITb NOro, a TOAj BUTATHITb.

O6epexHo

® He BMKOPUCTOBYMTE HACaAKW ANS HAPI3KU
(9/10/11) Ta ix HOXi AN NOAPIGHEHHS oyXe
TBEPAMX NPOAYKTIB, TAKNX SIK HENYLLIEHI FOPiXu,
Ky6ukn nboay, kaBosi 6061, 3epHo abo TBepAi
cneLii, Hanpuknaa, MyckaTHuin ropix. O6pobka
Takux NPOAYKTiB MOXe NpMBECTU 40
MOLUKOOXKEHHS HOXIB.

e SKLLO NPUCTPI BUKOPUCTOBYETLCS ANS

NPUroTyBaHHs MOpe 3 rapsaynx NPOAYKTIB,

rnepekoHamnTecs, Wo TeMnepartypa pianHn H1x4Ya

3a Temnepartypy KnniHHa. Jante rapsynm

npoAyKTamM TPOXU OXOJIOHYTU, OO YHUKHYTH

PU3KKY OriKiB.

MoppibHIoBaTK KyOMKN NbOAY 34aTHA NNLLE

Hacagka afis Hapisku «bc» ¢ i cneuianbHUM

HOXEM A1 PO3KOIIOBAHHSA NIbOAY.

e Hikonm He cTaBTe EMHOCTI A4/1 HAPI3KN Y
MiKPOXBWIIBOBY MiY.

[aHi npo MakcnmasbHy NOTYXHICTb CTOCYIOTbCS
noapibHoBavya MQ 20 («BUCOKOMOTYXHWNIA»), KNI
[ocarae HamBuMLLMX MOKa3HWMKIB Nig Yac poboTu,
TOA| K MOTYXHICTb iHLLIMX PEKOMEHO0BAHNX
akcecyapiB Moxe 6yTn HabaraTto MeHLLOIO.

MNpuknag peuenta ang Hacagku «<hc»: Menosuin

YOPHOCMB (Ha4ymMHKa ans MavHLiB abo nacra ans

6yTepbpoais)

50 r yopHOCNNBY

75 r kpemonopaibHoro meay

70 mn BOAM (3i CMakoM BaHifni).

e [loknafiTb HOPHOCMB Ta KpeMonoaibHui men,y
3MiLLYyBaJIbHY EMKICTb «hC».

e 36epiraty npun TemnepaTypi 3° C B X0N0ANTbHUKY
npOTAroM 24 roguH.

e lopavite 70 Mn BOAM (3i CMakOM BaHini).

e [TpoOoOBXYyNTE HapidyBaHHA NPOTArom 1,5 cekyHa,
Ha MakCuMasbHin LWBNAKOCTI.

BurkopuCTOBYITE HAcaaKy ons Hapi3ku «hc»

(oopaTkoBY Hacaaky MoXHa npuadaTn'y

cepBiCHOMY LeHTpi Braun, ogHak He y BCix KpaiHax)

Hacapka Smoothie2Go ()

Hacapka Smoothie2Go npusHayena ans
NPUroTyBaHHA GPYKTOBUX HAMNOiB, CMYy3i Ta
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MONOYHUX KOKTENNIB. A TaKOX AN NPUrOTYBaHHS
OCBIXAIOYMX KOKTEIIB Ta MPOXOSA0LHUX HAMOIB 3
KyOrkammn nboay. 3aBAskM KPULLILL 3 HOCUKOM

KOHTEMHep AJ19 3MilLlyBaHHS MOXHa 6paTtu 3 co60t0.

JaHHble no MakcrmManbHbiM 06bemMam,
peKkoMeHJaLmMn No BpeMeHU N1 CKOPOCTU CM. B
rpaduny4eckom NHCTPYKLMK Mo NnpuMeHeHnio D.

lMepepn ncnonb3oBaHMeM

e Hacanky Smoothie2Go cnig BUKOpMCTOBYBaTtu
nuwe 3i cneujanbHUM By3/10M HOoxa (11a).

e lllopady nepen npuegHaHHAM getani ABUryHa
cnepLuy NPUKPYTITb By30J1 HOXAa 10 KOHTeliHepa
A9 3MiLLYyBaHHS.

Cb6opka 1 akcrutyaTaums

® 3anoBHiTb KOHTENHEP AJ19 3MilLlyBaHHS
iHrpeaieHTamu.

e [licns LbOro NPUKPYTITh BY30/ HOXa A0
KOHTENHepa 4715 3MillyBaHHS, MOBEPTA0YM M0ro
3a rOAVHHUKOBOIO CTPINKOI0, AOKN BiH HE
3adikCyeTbCS.

e [lpuegHanTe getans ABUNyHa Ta NPUKPINITb
06u1ABI YaCTUHM [0 3BYKY KJTALAHHS.

¢ [lepeBepHiTb 3i0paHy Hacaaky Smoothie2Go,
nig'egHariTe NPUCTPI 40 MepeXxi i BubepiTb
wBnakicTsb turbo (3).

* YaepxXunBaiTe MOTOPHbIN 610K OOHOW PYKOI 1
NnoafEepPXnBanNTe eMKOCTb A1 CMELUNBaHUS
LPYron.

e [10 OKOHYaHWM NPOLLECCa NOBEPHUTE EMKOCTb
L1151 CMeLUVBaHWS B U3HA4YanbHOE MON0OXeHne u
OTKJO4MTE NPMOOP OT CeTU.

® HaTUCHITb KHOMKM LLIBNAKOro po36s10KyBaHHS (5),
wo06 Big'egHaTN AeTasb i3 MOTOPOM.

e Bin'egHariTe By30 HOXa | BUKOPUCTANTE KPULLIKY
3 Hocukom (11¢), wob 3akpuTn HacaakKy
Smoothie2Go.

CoBeTbl 419 Ny4Lmnx pe3ynbTaToB
e [1pu 3MilLyBaHHI TBEPAUX iIHIPEAIEHTIB, CrnepLuy

HapiXTe iX HEBENMKUMMN LUMATOYKaMM Makc. 2 CM.

TBepai iHrpeaieHTn cnig, 3aBxauy nomMiarn Ha

[HO KOHTeHepa ans 3miwysaHHs (11b).

Mpur 06p0o6Lj BaXKNX iIHFpedieHTIB

PEKOMEHAYETHCS CNoYaTKy 3anyCTUTU MNPUCTPIl,

1,06 J0CArTU MaKCMMasbHOI e PEKTUBHOCTI.

e KLU0 3MiLLYBAHHSA NPUMUHUNOCHL a0
iHrpeaieHTV Npununan Ao 60oKiB KOHTEHepa,
KiNbKICTb pianHM MOXe ByTn He4OoCTaTHLOIO AJ1s
ePEeKTVUBHOro 3MiLLYyBaHHS.

e L1106 HiXX He 3aCTpsir, BUKOPUCTOBYIMNTE KHOMKY

turbo (3) npu 3miwyBaHHi TBEPAMX ab0 Ayxe

B'A3KNX IHFPELIEHTIB.

OCTOpPOXHO

e He 3millyinTe razoBaHi abo rapsdi iHrpemieHTu.
[apsaui pianHn nepepn, 3amMillyBaHHAM HEOOXiaHO
0X0/104MTU A0 KiIMHATHOI TemMnepaTtypu.

® FKLLO PiAnHN abo iHrpeaieHTn BUTIKaloThb,
HeramHo NPUMNUHITL POBOTY | BUNMITbL NPUCTPIN 3
pPO3eTKU.
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® YHUMKaTe CUBbHOrO CTPYLLYBaHHS, yaapis abo
nagiHHs nig yac po6oTy NPUCTPOIO.

e KLLO HixX 3a6MBCS, HErarHO NPUMNUHITL POBOTY.
MepL Hixx NPOOOBXUTY 3MiLLYBaHHS, Bif'€aHanTe
NPUCTPIl i yCyHbTe 3abnBaHHS.

e By30/1 HOXa Chif, BUKOPUCTOBYBATU fiMLLE 3
NPUESHAHMM KOHTEMHEPOM AJ191 3MiLLyBaHHS!.

e MakcumasnbHa TpuBanicTb PO6OTU HacaaKM
Smoothie2Go cknapae 60 cekyHA.

e JlaiiTe NPUCTPOI OXOJIOHYTU BMPOOOBX 3 XBUNIMH
nepes, HaCTYNMHUM BUKOPUCTaHHSM.

Hacapka Smoothie2Go ()

Hacapnka Smoothie2Go npusHadyeHa ons
NPUroTyBaHHA GPYKTOBMX HAMNOIB, CMYy3i Ta
MOOYHUX KOKTENNIB. A TaKOX AJ19 NPUrOTYBaHHSA
OCBIXaOYMX KOKTENMNIB Ta NPOX0N0AHNX HAMOIB 3
KyOvKaMu nboay. 3aBASKN KPULLILL 3 HOCMKOM
KOHTEeNHep Ans 3MilllyBaHHS MOXHa 6paTn 3 cobolo.
LLIo6 pisHaTncsa npo MakcrMasbHy KifbKiCTb
NPOAYKTiB AJ15 06p06KM, a TaKOX PEKOMEHO0BaAHWNI
Yyac Ta WWBMAKICTb NPUroTyBaHHS, 3BepTanTecs Ao
KepiBHuuTBa 3 ekcnnyatauii I'.

[Nepen BUKOPUCTAHHAM

e Hacapnky Smoothie2Go cnig BukopucToByBatu
nnwe 3i cneujanbHm By3noM Hoxa (11a).

e Lllopa3dy nepen NpvegHaHHaM geTani oBuryHa
crnepLly NPUKPYTITb By30J HOXA A0 KOHTEHepa
ONS 3MiLLYBaHHS.

306upaHHA Ta ekcryartalis

® 3anoOBHITb KOHTEHEP 415 3MiLLYBaHHS

iHrpegieHTamu.

[licns uboro NPUKPYTITbL BY30J1 HOXA 00

KOHTENHepa AN1s 3MiLlyBaHHSA, NOBEPTA0YN NOro

3a roAVHHNKOBOIO CTPINKOIO, IOKN BiH HE

3adikCyeTbCs.

¢ [IpuenHanTe getanb ABUNyHA Ta NPUKPINiTb
00uVABI YaCTUHM 4,0 3BYKY KNaL@HHS.

¢ [lepeBepHiTb 3ibpaHy Hacaaky Smoothie2Go,

nig'egHanTe NPUCTPIN 40 Mepexi | BuoepiTb

WBMAKICTb turbo (3).

Po3MiCTiTb pyKy Ha aeTtani ABUryHa, a iHLWo

NigTPUMYNTE KOHTENHEP AJ15 3MiLLYBaHHS.

[licns 3amilyBaHHSA NOBEPHITb KOHTENHEP Y

BUXiOHE NOSIOXKEHHS Ta BUMMITb NPUCTPIN 3

pPO3eTKN.

e HaTUCHITb KHOMKM LWBUAKOrO PO36J10KYBaHHs (5),
w06 Big'eaHaTn aetasb i3 MOTOPOM.

* Big'egHanTe By30/1 HOXaA | BUKOPUCTANTE KPULLIKY
3 HocukoMm (11c¢), wob 3akpuUTK HacaaKy
Smoothie2Go.

[Mopaau ons Harikpalmx pesynbTaTis

e [1puy 3MiLLyBaHHI TBEPAUX iIHIPEdIEHTIB, cnepLuy

HapiXTE iX HEBEIMKUMW LLUMATOYKaMUN MaKC. 2 CM.

TBepai iHrpedieHTy cnig, 3aBxam nomiwaTt Ha

[HO KOHTerHepa ans 3miwysaHHs (11b).

e [Tpy 06POOLL BaXKUX IHTPESIEHTIB
PEKOMEHAOYETHLCS CNOYaTKy 3anyCcTUTU NPUCTPIN,
w006 A0CArTM MakCUMasbHOT e(PEKTUBHOCTI.



FKLLO 3MiLLyBaHHS NPUNMHUIOCHE 260
iHrpeaieHTV npununau o 60KiB KOHTEHEPA,
KiNbKICTb pianHM MOXe ByT1 HeLOCTaTHLOIO AN1s
e EeKTUBHOro 3MiLLYyBaHHS.

LLLo6 Hix He 3acTpsir, BUKOPUCTOBYIATE KHOMKY
turbo (3) npu 3milyBaHHi TBepanx abo ayxe
B'A3KUX IHFPEenieHTIB.

Ob6epexHo

He 3milyiiTe razoBaHi abo rapsdi iHrpemieHTn.
[apsdi piavHu nepep, 3amMillyBaHHSM HEOOXiAHO
0X0104MTU A0 KiIMHATHOI TemMnepaTypu.

AKLL0 pigmHM abo iHrpeaieHTy BUTIKaloTb,
HeramHo NPUNUHITL POBOTY | BUNMITL NPUCTPIN 3
pO3eTKU.

YHuKanTe CUTbHOrO CTPYLUYBaHHS, yaapis abo
nagjiHHA nig 4ac poboTu NPUCTPOIO.

KLU0 HixX 3a6MBCS, HEraMHO NPUMUHITL POHOTY.
lMepLu HiX NPOAOBXUTU 3MiLLYBaHHS, Bif'eaHanTe
NMPUCTPIl | yCyHbTe 3ab1BaHHS.

By30s1 HOXa cnif, BUKOPUCTOBYBATU NnLLE 3
npUegHaHNM KOHTEMHEPOM A5 3MiLLyBaHHS.
MakcumanbHa TpmBanicTb po60TU HacaLKM
Smoothie2Go cknagae 60 cekyHA.

JlainTe NprCTPOIO OXONIOHYTH BMPOAOBX 3 XBUINH
nepep, HaCTYMHMM BUKOPUCTAHHSIM.

Aornsap ta ymweHHs (E)

PeTenbHO ounaiTe pydHuin 6nenaep i
akcecyapu 0 HbOro nepep, nepLumnm
BUKOPUCTAHHSAM i MiCNS KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA
3a J0MNOMOro0 BOAM Ta MUIOHOro 3acoby.
Mepepn o4mLLEHHAM Bif'eQHANTE NPUCTPIN Big,
Mepexi.

He 3aHyptoinTe MOTOPHWUIA 6510K (4) aB0o KOPOOKU
LwBnakocTe (8a, 9a) y Boay 4v iHWY pianHy.

Ix cnig, YncTUTM NULLIE 3a AONOMOroKD
BOJIOrOiraH4ipKu.

Kpuwky (9a) MoxHa ononickyBaTu nif,
NPOTO4HOIO BOAOI0. He 3aHypionTe iy Boay i He
KNagiTe y NOCYAOMUNHY MaLLVHY.

Tpumadi Hoxa (8a, 86, 8B) MOXHa o4MLLATY
cneuianbHoto witkoto (10) nig NpoTiYHOO BOAOO
Ta B NOCYAOMUNHIA MaLLVHI.

Bci iHWi geTani MoXHa MUTK B MOCYA0MUIHIN
MaLuUVvHi. He BUKopucToByiTe abpasuBHi
ouunLLyBasbHi 3ac06U, siki MOXYTb noapsanaTn
NMOBEPXHIO.

[ns 0co61MBO PETENIbHOrO OYULLIEHHS BU
MOXETE 3HATN NPOTUKOB3HI N'YMOBI KinbLd 3
LHULL, EMHOCTEN.

Mg, yac 06pPOOKM NPOAYKTIB 3 BACOKMM BMICTOM
nirMeHTy (Hanpuknag, MoOpkBa) akcecyapu
MOXYyTb 3HebapenoBatucs. MpoTpiTe Ui geTani
POCAVHHMM MacCnoM nepes MUTTSAM.

FapaHTia Ta 06CcnyroByBaHHS

[ns oTpuMaHHeA getanbHoi iHdopMmauii avB. MNMoBHi
YMOBW LLLOJO rapaHTii Ta 06¢cnyropyBaHHs, abo
3anaiTe Ha canT: www.braunhousehold.com.

MpoekTHi cneumnoikauii, a TakoX AaHi IHCTPYKLT
3 ekcnyaTadii Moxe 6yTu 3MiHeHO 6e3
nonepeaHbOro NOBIAOMIEHHS.

Byab nacka, He yTuni3yinte npucTpin pasom

i3 NOOYTOBMMM BiAX04amMun HAMPUKIHLL

TepMiHy oro ekcnnyaTtauii. 3gaTv npucTpin

Ha yTunisauiio MoxHa B CepBiCHOMY LeHTPI
Braun a6o y BignoBigHux nyHkTax 36opy,
nepeadayeHVX y BaLlii KpaiHi.

O6nanHaHHs Bignosiaae BuMmoram TexHiYHOoro
pernameHTy 06MeXeHHs BUKOPUCTaHHS OesKuX
Hebe3neyHx pe4YoBUH B N1EKTPUYHOMY Ta
eNeKTPOHHOMY Ob6nlafgHaHHI.

¥

"apsiya ninis 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
cTauioHapHuX TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).
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MociGHMK i3 NOLWYKY Ta YCYHEHHS HecnpaBHOCTeN

MpoGnema

Moxxnuea npuunHa

BupiweHHsa

Py4Huin 6neHpep He
npaLyoe.

Hemae xnBneHHs

MepesipTe, 41 NPUCTPIN NIOKIIOYEHNIA.

MepeBipTe 3anobixHUK / BUMMKAY Y BaLLOMY OYAUHKY.
7KL Npobnema iHWOoro xapakTepy, 3B’ aXiTbCs 3
Bigainom o6cnyroByBaHHs komnaHii Braun.

KoHTenHep ong
3MilLlyBaHHS NPOTIKae

By3son Hoxa
BCTQHOBJIEHUI
HenpaBubHO abo
3HOLUEHUI

MepeBipTe, 4M By30/ HOXA 3iOpaHNii HaNEXHUM YHOM
Ta He NOLKOOXKEHNIA

Byson Hoxa
HenpasBuIbHO
NPUKPYYEHNIA A0
KOHTenHepa ans
3MiLLyBaHHS

[MepeBipTe NONOXEHHSA By3N1a HOXa

HenpaBunbHe
3MiLLYBAHHSA: HIX
3acTpsr abo WBMAKICTb
HaATO HM3bKa

KoHTenHep onsa
3MilLlyBaHHSA
nepenoBHEHN

YTOYHITb pekoMeHaauii Woa0 MakCuMasnbHO
[OMNYCTUMOIT KifIbKOCTi

Benuki TBepai wumatkn
3261 Hix

HeranHo NpunuHiTh 3MillyBaHHS, Big'enHanTe By30
HOXa Bif, AeTani ABUIyHa i ycyHbTe 3aOMBaHHS, NepLL
Hi>K NPOAOBXYBaTH

JoTpumyinTech pekoMeHaaLin Woao npasuibHOro
nopsiaKy 3MilLlyBaHHS iHFPEAieHTIB, TBEPAI LUMATKN
3aHyploNTe Ha OHO

Mepepn 3millyBaHHSAM HapixXTe TBEPAj LUMATKM HA MEeHLUi
KYCOYKUN

JoTpumyiTecb pekoMeHaaLllii, 4N NpaBuUibHOIO
3MiLLYyBaHHSA CNOYaTKy 3anyCTiTb ABUIYH, @ NOTIM
MOBEPHITb NPUCTPIN

Byson Hoxa
HEMOX/NBO BiOKPYTUTY

O6pobnsaioTbecs Tenni
iHrpenieHTn

3aHypTe KOHTENHEpP A5 3MilLyBaHHS B Tery Boay
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