Cihazi kullanmadan 6nce daima giivenlikle ayn olan ilgili
uyarilar belgesini okuyun.

1. TANIMLAMA

1.1  Cihazin tammlamasi
(s.3- A)

A1. Buhar/sicak su diigmesi
A2. Kazan damlatma aparati
A3. Suhaznesi

A4. Fincan yerlestirme tepsisi
A5. Cappuccino hazirlayia

A6. Cappuccino hazirlayic agzi
A7. Dagitia

A8. Elektrik kablosu

A9. Fincan yerlestirme tepsisi
A10. Damla toplama haznesi

1.2 Kontrol panelinin tanimi

(sayfa3- B )

B1. ACMA/KAPAMATusu (D

B2. Kahve/sicak su dagrtim tusu Q%Oo

B3. Buharfonksiyonu tusu

B4. Giicikaz lambasi|

B5. Kahve/sicak su dagrtimi icin OK sicaklik ikaz lambasi
B6. Buhar dagrtimiicin OK sicaklik ikaz lambasi

1.3 Aksesuarlarin tanimi
(sayfa2- C)

(1. Filtre tutucu bashk

(2. 1kahve krema filtresi @

(3. 2 kahve krema filtresi ':_

(4. ESE kapsiil krema filtresi @

(5. Dozlama dlcegi/bastirma kasigi

(6. Kireg ¢oziicii (* dahil degildir, yetkili servis merkezlerinden
alinabilir)

2. SUHAZNESININ DOLDURULMASI

1. Makinenin kapadini agip (Sek. 1), ardindan yukan dogru
cekerek hazneyi gikarin (Sek. 2).

2. MAX yazili seviyeyi (Sek. 3) asmamaya dzen gostererek
hazneyi taze ve temiz suyla doldurun. Depoyu yerine yer-
|estirin ve deponun tabaninda bulunan vanalarin agilacagi
sekilde hafifce bastirin.

3. Daha basit olarak hazneyi ¢ilkarmadan bir siirahi yardimiyla
dogrudan yerinde doldurabilirsiniz.

Dikkat:  Haznenin icinde su olmadan veya hazne yerinde yokken cihazi kesinlik-

le calistirmayim.
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3. CIHAZIN ILK DEFA CALISTIRILMASI

1. (@ (B1) (Sek. 4) tusuna basarak cihazi agin: I (B4) giig
beslemesi ikaz lambasl yanar.

2. Kullanmak istediginiz kahve filtresini filtre tutucu bashga
(C1) yerlestirin (Sek. 5).

3. Filtre tutucuyu ¢ekilmis kahve koymadan makineye takin
(Sek. 6).

4. Kazan damlatma aparatinin altina 0,5 litrelik bir kap, cap-
puccino hazirlayicnin da altina 0,5 litrelik baska bir kap
yerlestirin (Sek. 7).

5. OKikaz lambasinin (B5) (Sek. 8) yanmasini bekleyip,
hemen ardindan %, tusuna basin (Sek. 9). Ardindan
yaklasik yarim hazneyi disan akitin.

6. Ardindan buhar diigmesini saat yoniiniin tersine cevirin

(Sek. 10) ve haznede kalan suyun tamaminin cappuccino
hazirayiadan ¢ikmasini saglayin.

7. Buhar diigmesini yeniden kapatip, T/ tusuna basin.

8. ki kabi bosaltip, kazan damlatma aparati ile cappuc-
cno hazirfayianin altina yerlestirip, 5-6-7. maddeleri
tekrarlayin.

Artik cihaz artik kullanima hazirdr.

3.1 Otomatik kapanma

Cihaz belirli bir siire kullanilmadiginda (modele gdre degisiklik
gosterir), otomatik olarak kapanir (giic ikaz lambasi séner).

3.2 Daha sicak bir kahve icin tavsiyeler

Dogru sicaklikta bir espresso kahve elde etmek icin, makinenin

asagida belirtildigi gibi Gnceden isitimasi tavsiye edilir:

1. (D tusuna basarak makineyi agin (giic ikaz lambasilB4
yanar) (Sek. 4) ve filtre tutucu aparati ¢ekilmis kahve koy-
madan makineye takin (Sek. 6).

2. Filtre tutucunun altina bir fincan yerlestirin. Onceden
isitmak icin kahveyi hazirlamakta kullanacaginiz fincani
burada kullanin.

3. OKikaz lambasinin (Sek. 8) yanmasini bekleyin, yanar

yanmaz /& tusuna (Sek. 9) basin, OKikaz lambasi
sonene kadar sicak su dagitimi yapin, ardindan ayni tusa
yeniden basarak dagitimi durdurun.

Fincani bosaltin, OK (B5) ikaz lambasinin yeniden yanmasi-
ni bekleyip, ayni islemi bir kez daha yapin.

(Filtre tutucuyu makineden ayirirken az miktarda zararsiz buhar
kacagi olmasi normaldir).

4.

4. CEKILMi$ KAHVEYLE NASIL ESPRESSO
HAZIRLANACAGI

Cekilmis kahve filtresini (C2) veya (C3) filtre tutucuya (C1)
takin. Bir kahve istiyorsaniz @ filtreyi veya 2 kahve
yapmak istiyorsaniz, v filtreyi takin.

Yalnizca tek bir kahve hazirlamak istiyorsaniz, filtreyi yaklasik
7¢'a karsilik gelen silme bir dlcek cekilmis kahveyle dol-
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durun. (Sek. 11). Ancak iki kahve hazirlamak istiyorsaniz,
filtreye iki dlcek cekilmis kahve doldurun (yaklasik 6+6 g).
Cekilmis kahvenin tasmasini 6nlemek icin filtreyi kiiciik doz-

lar halinde doldurun.
Dikkat:  Dogru sekilde calismast icin cekilmis kahveyi doldurmadan énce filtre-
de dnceki islemden kahve artiklarinin kalmadigindan emin olun.

3. Cekilmis kahveyi esit sekilde dagitin ve bastirma kagigiyla
hafifce bastirin (Sek. 12). Cekilmis kahvenin bastinimasl,
iyi bir espresso kahve elde etmek agisindan cok Gnemlidir.
Cok fazla bastinrsaniz, kahve yavas yavas gelir ve kremanin
rengi koyu olur. Az bastirirsaniz, kahve cok hizli gelir ve agik
renkli az miktarda krema elde edersiniz.

Filtre tutucunun kenarinda kalmis olabilecek kahveleri
temizleyip, tutucuyu makineye takin: su kaybini dnlemek
icin sapi saglam bir sekilde saga cevirin (Sek. 6).

Fincani veya fincanlari filtre tutucunun uglarinin altina yer-
lestirin (Sek. 13). Kahveyi yapmadan dnce bir miktar sicak
suyla durulayarak fincanlari 1sitmaniz tavsiye edilir.
OKikaz lambasinin (Sek. 8) yandigindan emin olun (s6-
niikse, yanmasini bekleyin), ardindan T/ tusuna basin.
istediginiz miktarda kahve hazirladiktan sonra ayni tusa
yeniden basin.

7. Filtre tutucuyu ¢ikarmak icin sap1 sagdan sola cevirin.
Yanma tehlikesi! Sigramalari dnlemek icin filtre tutucusunu asla makine dagitim
yaparken ¢ikarmayn.

8. Kullanilan kahveyi temizlemek icin filtre tutucuyu bag
asadi vurun (Sek. 14).

9. Cihaz kapatmakicin (T) tusuna basin.

5. POSET KULLANARAK ESPRESSO

HAZIRLANMASI

1. "3.2 DAHA SICAK BIR KAHVE ICIN TAVSIYELER" baglikh
paragrafta aciklandigi gibi makineye 6n isitma uygulayin,
filtre tutucuyu makineye takili halde birakmaya dzen gos-

terin. En sicak kahveyi bu sekilde elde edebilirsiniz.
Onemli Not: ESE standardina uygun posetleri kullanin: bu durum asagidaki
markayla birlikte ambalajin iizerinde belirtilir. ESE standards en bilyiik poset kahve
(reticileritarafindan kabul edilen bir sistemdir ve espresso kahvenin en basit ve temiz
sekilde hazirlanmasina olanak tanir.

2. Kapsiil kahve filtresini (C4) (‘ ) filtre tutucuya takin.

3. Kapsiili filtreye miimkiin oldugu kadar ortalayarak yer-
lestirin (Sek. 15). Poseti filtrenin iizerine dogru sekilde
yerlestirmek icin daima poset kahve ambalajinda yer alan
talimatlar izleyin.

4. Filtre tutucuyu cekilmis kahve koymadan donuna kadar
cevirerek makineye takin (Sek. 6).

5. Onceki paragrafta yer alan 5, 6 ve 7. maddelerde aciklanan
sekilde hareket edin.

6. NASIL CAPPUCCINO HAZIRLANACAGI

1. Yeterince bilyiik fincanlar kullanarak onceki paragraflarda
aciklandigi gibi espresso kahveleri hazirlayin.
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< tusuna basip (Sek. 16), OKikaz lambasinin (B3)
(Sek. 17) yanmasini bekleyin.
Bu siire zarfinda bir kaba hazirlamak istediginiz her cap-
puccino icin yaklasik 100 gram siit koyun. Siit buzdolabi
soguklugunda olmalidir (sicak olmamalidir!). Kap secimi
yaparken siit hacminin 2 veya 3 katina ¢ikacagini dikkate
alin (Sek. 18).

Onemli Not: Daima buzdolabi soguklugunda yarnim yagh siit kullanmaniz
tavsiye edilir.

4. Siit dolu kabi cappuccino hazirlayicinin altina yerlestirin.
5. 0K ikaz lambasinin (B3) yanmasini bekleyin Bu lambanin
yanmasi haznenin buhar iiretmek icin en uygun sicaklija
ulastigini gosterir.
Devrede kalmis olabilecek suyu bosaltmak amaciyla buhar
diigmesini birkag saniyeligine saat yoniiniin tersine cevire-
rek agin. Buhart kapatin.
(Cappuccino hazirlayiayr yaklasik 5 mm siitiin icinde dal-
dinp , buhar diigmesini saat yoniiniin tersine cevirin (Sek.
19). Bu noktada siitiin hacmi artmaya baglar ve kremali bir
nitelik kazanir.
Siit hacmi iki katina giktiginda, cappuccino hazirlayiciyi
derine daldinn ve siitii 1sitmaya devam edin. Istediginiz si-
cakhiga ulastiginda (en uygun sicaklik 60°C'tir), buhar diig-
mesini saat yoniinde cevirerek buhar dagitimini kapatin ve
% tusuna yeniden basin.

Emiilsifiye edilmis siitii, daha dnce hazirladiginiz kahve
iceren fincanlara dokiin. Cappuccino hazirdir: arzuya gore
seker ekleyin ve isterseniz kdpiigiin iizerine bir miktar toz
~ cikolata serpistirin.
Onemli Not: Daha fazla cappuccino hazirlamaniz gerekiyorsa, tiim kahveleri
yapmal, tiim cappuccino fincanlan igin siitii en son hazirlamaisiniz;

Siit kopiirttiikten sonra yeniden kahve yapmak isterseniz, hazneyi so-
gutmaniz gerekir, aksi halde kahve disan ok sicak gikar. Sogutmak icin, kazan dam-
latma aparatinin altina bir kap yerlestirin, ‘{B—, tusuna basin ve OK ikaz lambasi

sonene kadar su akitin. Ayni tusa yeniden basip, ardindan kahve hazirlama islemine
devam edin.

Buhar dagitimini en ¢ok 60 saniye yapmaniz
veartarda 3 kereden fazla siit kopiirtmeme-
niz tavsiye edilir.

7. CAPPUCCINO HAZIRLAYICININ HER
KULLANIM SONRASINDA TEMIZLENMESI
Dikkat!  Hijyen agisindan cappuccino hazirlayiciyr kullandiktan sonra daima

temizlemeniz tavsiye edilir.

Asagidaki sekilde ilerleyin:

1. Buhar diigmesini cevirerek birkag saniyeligine bir miktar
buhar akitin ("6. NASIL CAPPUCCINO HAZIRLANACAGI"
bolimiinde madde 2, 6 ve 7). Bu islemle cappuccino hazir-
layianin icinde kalmis olabilecek siit bosaltilir. CD tusuna
(B1) basarak cihazi kapatin.



2. (appuccino hazirayicanin sogumasi icin birkag dakika bek-
leyin: Cappuccino hazirlayiciyr cevirip, asagi dogru cekerek
¢ikarin (Sek. 20).

3. (Cappuccino hazirlayianin agzini asadi dogru cikarin (Sek.
21).

4. (Sek. 22)'de gdsterilen cappuccino hazirlayicinin delikleri-
nin tikali olmadigini kontrol edin. Gerekirse, bir igne yardi-
miyla temizleyin.

5. Ucuyerine takin, cappuccino hazirlayici yukariya dogru ite-
rek ucun iizerine gecirin ve yerine kilitlenene kadar gevirin.

8. SICAK SU URETIMI

1. (D) tusuna basarak makineyi agin (Sek. 4). OK ikaz lam-
basinin yanmasini bekleyin.

2. (appuccino hazirlayiainin altina bir kap yerlestirin.

3. OKikaz lambasi yandiginda, 5% tusuna basin ve ayni
anda buhar diigmesini saat yoniiniin tersine cevirin (Sek.
19): cappuccino hazirlayicidan disan sicak su gikar.

4. Sicak su gikisini durdurmak icin, buhar diigmesini kapatin

ve S/ tusuna basin.
En cok 60 saniye dagitim yapmaniz tavsiye
edilir.

9. TEMIZLIK

9.1 Makinenin temizlenmesi

Makinenin asagidaki kisimlan periyodik olarak temizlenmelidir:
Damla toplama haznesi (A10),

- Kahvefiltreleri (C2), (C3) ve (C4),

- Kazan damlatma aparati (A2),

- Suhaznesi (A3),

- “7.HER KULLANIM SONRASI CAPPUCCINO DAGITICISININ
TEMIZLENMESI” paragrafinda belirtilen sekilde cappucdi-
no hazirlayici (AS).

Dikkat!

+ Makinenin temizligi icin ¢oziicii maddeler ve toz deterjan-
lar veya alkol kullanmayin.

Metal ve plastik yiizeyleri cizebileceklerinden, kireg olu-
sumlarini ve kahve birikimlerini temizlemek icin metal
objeler kullanmayin.

Tehlike!  Temizlik sirasinda makineyi asla suya daldirmaymn: bu elektrikli bir
cihazdir.
Onemli Not: Makinenin kullanilmadan bekledigi siire 3/4 giinii astiGinda, "3.

CIHAZIN LK DEFA CALISTIRILMASI" paragrafinda belirtildigi gibi makis
mayapilmasi siddetle tavsiye edilir.

de durula-

9.2 Damla toplama haznesinin temizligi

1. Hazneyi ¢ikarin.

2. Fincan yerlestirme 1zgarasini ¢ikarin, suyu dokiin ve hazne-
yi bir bezle temizleyin: ardindan damla toplama haznesini
yerine takn.

3. Ardindan damla toplama haznesini geri yerlestirin.

9.3 Kahve filtrelerinin temizlenmesi

KAHVE FILTRELERINi HER HAFTA DUZENLI

TEMIZLEYIN:

1ve 2 fincan filtreleri

1. Ozel timaktan cekerek delikli filtreyi lkarin (Sek. 24).

2. Filtreleri akan suda durulayin (Sek. 25).

3. Deliklerin tikali olmadigindan emin olun, tikaniklik varsa
birigne yardimiyla temizleyin (Sek 25) ve (Sek 26).

4. Deliklifiltreyi sonuna kadar iyice iterek geri yerine takin.

Poset filtresi

Akan suda durulayn. Deliklerin tikali olmadigindan emin olun,

tikaniklik varsa bir igne yardimiyla temizleyin (Sek 25) ve (Sek

26).

OLARAK

9.4 Kazan damlatma aparatinin temizlenmesi
Yaklagtk her 300 kahvede bir espresso haznesinin damlama apa-
ratinin asagidaki sekilde temizlenmesi gerekir:
« Kahve makinesinin sicak olmadigindan ve fisin prizden
¢ekilmis oldugundan emin olun.
Tornavida yardimiyla damlama aparatini espresso haznesi-
ne sabitleyen vidayi sokiin (Sek. 27).
Kazan damlatma aparatini ¢ikarin.
Yumusak bir bezle kazani temizleyin (Sek. 28).
Bir fircayla ovarak sicak su ile damlatma aparatini iyice
temizleyin. Deliklerinin tikali olmadigini kontrol edin aksi
takdirde bir igne yardimi ile temizleyin.
Yine ovalayarak damlatma aparatini musluk altinda
durulaym.
Contanin iizerine dogru sekilde yerlestirmeye dikkat ede-
rek kazan damlatma aparatini yerine monte edin.
Yukarida agiklanan temizlik diizenli bir sekilde uygulanmadigin-
da garanti gecerliligini kaybeder.

10. KiRE§ (ﬁZME

Yaklasik her 200 kahvede bir makinenin kirecinin ¢oziilmesi tav-

siye edilir. Ticari olarak bulabileceginiz De'Longhi kireg ¢oziiciiyii

(C6)* kullanmanizi tavsiye ederiz.

Asagidaki prosediirii uygulayin:

1. Hazneyi, paket iizerinde verilen talimatlara gore, kireg
¢oziiciiniin suyla seyreltilmesiyle elde edilen kireg ¢ziicii
soliisyon ile doldurun.

2. (D tusuna basin.

3. Filtre tutucunun takili olmadigindan emin olun ve sicak su
damlatma aparati ile cappuccino hazirlayicinin altinda bir
kap yerlestirin.

4, 0K ikaz lambasinin yanmasini bekleyin.

5. /% tusuna basin ve haznede bulunan cozeltinin yak-
lagik 1/4'iini dagitin: arada sirada buhar diigmesini ¢ev-
irerek cappuccino hazirlayicidan si akitin. Daha sonra yine



/% tusuna basarak dagitimi durdurun ve cozeltiyi yak-
lagik 5 dakika islemeye birakin.
5. maddeyi hazne bosalana kadar 3 kez daha tekrarlayin.
7. Kireg ¢oziicii ¢ozelti izlerini gidermek icin hazneyi iyice du-
rulayin ve temiz suyla (kireg ¢6ziicii icermeyen) doldurun.
8. /% tusuna basin ve su haznesi bosalana kadar su
dagitimi yapin: arada sirada buhar diigmesini evirerek
cappuccino hazirlayiadan su akitin.
9. 7.ve8. maddeleri tekrarlaym.

11. TEKNIK OZELLIKLER

Sebeke gerilimi:

220-240V~50/60Hz

Cekilen giic: 1100W
Ebatlar (UxGxY): 185x244(329)x305 mm
Basing: 15 bar
Su haznesi kapasitesi: 1.11
Gii¢ kablosunun uzunlugu: 1300 mm
Agurlik: 3,8kg

12. SORUNLARIN GIDERILMESI

Asagida bazi olasi ¢alisma bozukluklari listelenmistir.
Sorun agiklanan sekilde ¢dziilemiyorsa, bir Teknik Servis ile temas kurun.

SORUN

OLASI SEBEP

cozim

Espresso kahve ¢ikmiyor

Haznede su yok

Su haznesini doldurun

Filtre tutucunun kahve cikis delikleri
tikanmis

Filtre tutucunun agizlarindaki delikleri temizleyin

Filtre ve cikarilabilen filtre tutucu tikali

Su paragrafta belirtildidi gibi filtreyi temizleyin:
“9.3 KAHVE FILTRELERININ TEMIZLENMESI”

Espresso haznesinin agzi tikali

“9 TEMIZLIK” paragrafinda agiklanan sekilde te-
mizlik yapin

Hidrolik devrenin ici kireclenmis

"0 KIREC COZME" paragrafinda belirtildigi gibi
kire¢ cozme islemi yapin

Espresso kahve delikler yerine
filtre tutucunun kenarlarindan
damliyor

Filtre tutucu koti yerlestirilmis veya kirli

Filtre tutucuyu dogru sekilde takin ve sonuna
kadar kuvvetli bir sekilde cevirin

Espresso kazaninin contasi elastikligini
yitirmis veya kirli

Espresso haznesinin contasini bir Servis Merkezin-
de degistirin

Filtre tutucunun agizlarnindaki delikler
tikanmig

Filtre tutucunun agizlanindaki delikleri temizleyin

Filtre ve cikarilabilen filtre tutucu tikal

Su paragrafta belirtildigi gibi filtreyi temizleyin:
“9.3 KAHVE FILTRELERININ TEMiZLENMESI”

Espresso soguk

Kahve dagitimi yapilirken OK ikaz lambasi
soniik halde

0K ikaz lambasinin yanmasini bekleyin

On isitma islemi yapiimamis

"3.2 DAHA SICAK BiR KAHVE iCIN TAVSIYELER"
baslikli paragrafta aciklandigi gibi on 1sitma islemi

yapin

Fincanlarda 6n 1sitma yapilmamig

Fincanlari sicak suyla dnceden isitin

Hidrolik devrenin ici kireclenmis

Su paragrafta belirtildigi gibi kire¢ ¢ozme iglemi
yapin: "10. KIREC COZME"
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Pompadan
geliyor

yiiksek  giiriilti

Su haznesi bog

Hazneyi doldurun

Hazne kotii yerlestirilmis ve altindaki valf
actk degil

Altindaki valfi acacak sekilde hazneyi hafifce
bastirn

Depo yuvasinda hava kabarciklari var

Su dagitimi gerceklesene kadar “8. SICAK SU URE-
TiMi" paragrafindaki talimatlan izleyin

Kahve kremasi koyu renkli
(ugtan yavas bir sekilde akiyor)

Cekilmis kahve fazla bastinlmig

Kahveyi daha az bastirin

Cekilmis kahve miktari ¢ok

Cekilmis kahve miktarini azaltin

Espresso kazani damlatma aparati tikali

Su paragrafta belirtildigi gibi filtreyi temiz-
leyin: "9.4 KAZAN DAMLATMA APARATININ
TEMIZLENMESI"

Filtre ve cikarilabilen filtre tutucu tikali

Su paragrafta belirtildigi gibi filtreyi temizleyin:
“9.3 KAHVE FILTRELERININ TEMIZLENMESI"

Cekilmis kahve cok ince veya nemli

Yalnizca espresso kahve makinesinde kullaniimak
icin cekilmis kahve kullanin; nemli olmadigindan
emin olun

Cekilmis kahvenin kalitesi uygun tipte
degil

Farkli bir ¢ekilmis kahve kullanin

Kahvenin asitli bir tadi var

Kire¢ cozme isleminden sonra yapilan du-
rulama yeterli olmamis

Kire¢ c6zme isleminden sonra “10. KIREC COZME”
paragrafinda belirtildigi gibi cihazi durulayin

Cappuccino hazirlarken siitte
kopiik olusmuyor

Siit yeterince soguk degil

Daima buzdolabi soguklugunda siit kullanin

Cappuccino hazirlayici kirli

Su paragrafta belirtildigi gibi cappuccino te-
mizleyicide temizlik yapin: "7. CAPPUCCINO
HAZIRLAYICININ HER KULLANIM SONRASINDA
TEMIZLENMESI"

Hidrolik devrenin igi kireclenmis

Su paragrafta belirtildigi gibi kire¢ ¢dzme islemi
yapin: "10. KIREC COZME"

Cihaz kapaniyor

Otomatik kapanma devreye girmis

Cihazi yeniden agmak icin (1) tusuna basin

(ihaz aglldiktan birkag saniye
sonra kapaniyor

Dagitim tusu veya buhar fonksiyon tusu
basili durumda.

Tusu birakip, ardindan ON/OFF tusuna basin.
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