1. GUVENLIK iCiN TEMEL UYARILAR
Bu cihaz, giivenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan gozetim altinda olmadik¢a veya
cihazin giivenli gekilde kullanimina dair egitim verilmedikge fiziksel, duyusal veya zihin-
sel kapasitesi diisiik ya da deneyimi ve bilgisi olmayan kisiler (cocuklar dahil) tarafindan
kullanilamaz.
(ihazla oynamamalari igin cocuklarin gozetim altinda tutulmasi gerekir.
Amaca uygun kullanim: Bu cihaz, kahve, siit ve sicak su bazli icecek hazirlamak icin iire-
tilmistir. Her tiirlii farkl kullanim sekli uygunsuz olarak kabul edilir ve tehlikelidir. Ure-
tici, cihazin uygunsuz kullanimindan kaynaklanan hasarlarda hicbir sorumlulugu kabul
etmez.
Kullanildiktan sonra 1sitma elemaninin yiizeyinde artik is1 kalir ve cihazin dig kisimlari
kullanima bagli olarak birkag dakika boyunca sicak kalabilir.
Siitle temas eden parcalara ozellikle dikkat ederek, tiim bilesenleri iyice temizleyin.
Kullania tarafindan yapilacak temizlik ve bakim islemleri cocuklar tarafindan gozetim-
siz yapilmamalidir.
Temizlik amaciyla makineyi asla suya daldirmayin.
DIKKAT: Cihazi temizlerken zarar verebilecek alkali deterjanlari kullanmayin: yumusak
bir bez ile belirtilen yerlerde ndtr deterjan kullanin
Bu cihaz yalnizca evde kullanilmak icindir. Asagida belirtilen ortamlarda kullanimi
uygun degildir: diikkan, ofis ve diger is alanlarinin personeli icin mutfak olarak tayin
edilen yerler, ciftlik evleri, otel, kiralik odalar, motel ve diger konuk evleri.
Fis veya elektrik kablosu hasarlarinda, bunlarin degisimlerini, her tiirlii riskin oniine
gecmek icin yalnizca Teknik Servise yaptirin.
Kablosu ¢ikanilabilen makine: Gii¢ kablosunun konektoriine veya cihazin arka kisminda-
kiilgili yuvanin izerine su sicramasini onleyin.
DIKKAT: Cam yiizeylere sahip modellerde yiizeyde catlak varsa, cihazi kullanmayn.
Kullanim sirasinda kahve makinesi bir dolabin icine yerlestiriimemelidir

YALNIZCA AVRUPA PAZARLARIICIN:
Bu cihaz, gozetim altinda olmasi olmalari veya cihazin giivenli gekilde kullanimina dair
talimatlan almalan ve dogabilecek tehlikeleri anlamalar kaydiyla 8 yasindan biiyiik
cocuklar tarafindan kullanilabilir. Kullaniai tarafindan yapilacak temizlik ve bakim is-
lemleri 8 yagindan biiyiik olmayan ve gozetim altinda ¢alismayan ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalidir. Bu cihaz ile kablosunu 8 yasin altindaki cocuklarin erisemeyecekleri bir
yerde tutun.

193



Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasitesi kisith ya da gerekli deneyim veya bil-

giden yoksun kisiler tarafindan gozetim altinda veya cihazin giivenli kullanimiyla ilgili
talimatlar verildikten ve ilgili tehlikeler anlatildiktan sonra kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidirlar.

once daima cihazin fisini prizden cekin.

Gozetimsiz birakilacagi zaman veya monte etmeden, sokmeden ya da temizlemeden

Uzerinde bu semboliin bulundugu yiizeyler kullanim sirasinda sicak olurlar (bu sem-
bol, yalnizca bazi modellerde mevcuttur).

Bu talimat kitapgigim cihazin kuru-
lum ve kullanimindan once dikkatle
okuyun. Boylece en iyi sonuglan ve
en yiiksek diizeyde giivenligi elde
edebilirsiniz.

2. GUVENLIKLE iLGILi UYARILAR

A Tehlike! Uygun hareket edilmemesi halinde hayati
tehlikesi olan, elektrik carpmalarina bagh yaralanmalara
sebep olabilir.

Cihaz elektrik akimiyla calistigindan, elektrik carpmasina yol
acan durumlar gz ardi edilemez.

Bu sebeple asadidaki giivenlik uyarilarina uygun hareket edin:
Cihaza asla islak ya da nemli eller ve ayaklar ile
dokunmayin.

Fise islak ellerle dokunmayin.

Kullanilan elektrik prizinin, gerekli durumlarda fisin cekil-
mesi amaciyla daima kolay erisilir bir yerde oldugundan
emin olun.

Fisi prizden cekmek isterseniz, dogrudan fisten tutarak
cekin. Hasar gdrebilecegi icin asla kabloyu cekistirmeyin.
Cihazin baglantisini tamamen kesmek iin, fisi prizden
cekin.

Anzalandigi durumlarda cihazi tamir etmeye calismayin.
Cihaz kapatin, fisi prizden cekin ve Teknik Servise
basvurun.

Her tiirlii temizlik isleminden 6nce makineyi kapatin, fisi
prizden ¢ekin ve makinenin sogumasini bekleyin.

Dikkat: Uygun hareket edilmemesi halinde
yaralanmalar veya cihaz hasarlarina neden olabilir.

Ambalaj maddelerini (plastik torbalar, polistirol kipiik) cocukla-
rin ulasamayacaklari yerlerde saklayin.
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Cihazin hic bir aksami veya aksesuari bulagik
makinesinde yikanamaz.

A Yanma Tehlikesi! Uygun hareket edilmemesi halinde
yaralanmalar veya cihaz hasarlarina sebep olabilir.

Bu cihaz sicak su iiretir ve calisirken su buharina ¢ikarabilir. Su
sicramalari ve sicak buhar ile temas etmemeye 6zen gosterin.

2.1 (Cihaz montaji

A Dikkat!

Cihaz kurulurken asagidaki giivenlik uyanlarina uygun hareket
edilmelidir:
Cihaz yakin cevresine 1s1 yayar. Cihazi calisma zeminine yer-
lestirdikten sonra, cihazin yiizeyleri ile yan ve arka duvarlar
arasinda en az 3 cm bosluk kaldigini ve kahve makinesinin
iistiinde en az 25 cm serbest alan bulundugunu kontrol

edin.

(ihaza su girmesi zarara ve hasara yol acabilir.

Cihazi, su musluklan veya lavabolarin yakinina
yerlestirmeyin.

icerisindeki suyun donmasi halinde cihaz anizalanabilir.
Cihazi, sicakhigin donma noktasinin altina diigebilecegi
ortamlara kurmayn.

Elektrik kablosunu, kesici kdseler veya 15 kaynaklarindan
(6rnegin, elektrikli ocaklar) zarar gdrmeyecedi sekilde
diizenleyin.

2.2 (ihaz baglantilari

Dikkat!
Sebeke elektrik geriliminin, cihazin bilgi plakasinda belirtilenle-
re uygun oldugundan emin olun.
(ihaziyalnizca en az 10A kapasiteye sahip ve standartlara uygun
bir toprak hatti cekilmis akim prizine takin.



Priz ile fis arasinda uyumsuzluk olmasi halinde prizin uzman
kisiler tarafindan fise uygun tiple degistirilmesini saglayin.

3.

ACIKLAMA (S.3)

3.1
A1l
A2.
A3.
A4.
A5.
A6.
A7.
A8.
A9.

Cihazin tanimlamasi
Espresso kahve su haznesi kapag
Espresso kahve su haznesi
Klor 6nleme filtresi ¢lkarma kolu
Klor Gnleme filtresi destegi
Filtre kahve icin filtre tutucu
Su doldurma boslugu
Filtre kahve icin 1sitma plakasi
Espresso kahve icin fincan yerlestirme tepsisi
Damla toplama haznesi

A10. Cappuccino hazirlayia

A1

Cappuccino igin buhar diigmesi

A12. Espresso kahve ACIK-Hazirda bekleme salteri

3.2 Kontrol panelinin tanimi

B1.
B2.
B3.
B4

Biitiinlesik ikaz lambali buhar diigmesi

Biitiinlesik ikaz lambali espresso kahve/sicak su diigmesi
“Espresso” acik ikaz lambasi

Biitiinlesik ikaz lambali filtre kahve ACIK/KAPALI diigmesi

3.3  Aksesuarlarin tanimi

Q.
Q.
G.
4.
.
(6.
@.

(.

Espresso kahve filtre tutucu

Espresso kahve 1 fincan veya 1 poget filtresi

Espresso kahve 2 fincan filtresi

Kiiiik pres aparatli kahve dozu belirleme 6l¢egi

Daimi filtre (*yalnizca bazt modellerde)

Filtre kahve icin siirahi

Espresso kahve su haznesi icin su yumusatma filtresi (*yal-
nizca bazi modellerde)

Klor dnleyici filtre

3.4 Kilor dnleyici filtre
Bufiltre, sudaki klor tadini giderir. Kurulumunu yapmak icin asa-
didaki gibi hareket edin:

Yukari dogru cekerek kutuyu yuvasindan ¢ikarin (Sek. 1).
Klor énleyici filtreyi plastik torbadan ¢ikarin ve musluk su-
yunun altinda durulayin (Sek. 2).

Kutuyu ain ve filtreyi Sek. 2'de gdsterildigi gibi yuvasina
ozenle yerlestirin.

Kutuyu (Sek. 2) kapatin ve asagdi dogru sonuna kadar basti-
rarak yerine yerlestirin.

80 cevrim veya alti aylik calisma sonrasinda klor dnleyici
filtrenin degistirilmesi gerekir.

m Gnemli Not:

Yalnizca orijinal De’Longhi filtrelerini kullanin.
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4. ILKKULLANIMDA

Ik kullanimda makinenin tim aksesuarlan ve i¢ devrelerinin

a§ag|dak| gibi yikanmasi gerekir:
FILTRE KAHVE: Cekilmis kahve kullanmadan iki siirahi da-
gitim yapin.
ESPRESSO KAHVE: ilk kullanimda, 2 su haznesi bitene
kadar kahve yaparken oldugu gibi calistirarak tim akse-
suarlarin yikanmasi ve cihazin i¢ kanallarinin durulanmasi
gerekmektedir.

FILTRE KAHVE HAZIRLANMASI

Filtre tutucunun kapagini saga dogru cevirerek agin (Sek.
3).

Siirahiyi, hazirlamak istedidiniz sayida kahve fincaniyla il-
gili seviyeye kadar taze ve temiz suyla doldurun ancak MAX
yazisini asmamaya dzen gosterin (Sek. 4).

Ardindan suyu cihazin su haznesine ddkiin (Sek. 5).

Daimi filtreyi (varsa, veya kagit filtreyi) filtre tutucuya yer-
lestirin (Sek. 6).

Temin edilen dlcedi kullanarak filtrenin icine cekilmis
kahve koyun ve esit sekilde dagitin (Sek. 7). Genel bir kural
olarak, elde etmek istediginiz her kahve fincani bagina bir
silme 6lcek kahve (yaklagik 7 gram) koyun (6rnegin, 10 fin-
can icin 10 ek koyun).

Filtre tutucu kapadini kapatin, kapakla siirahiyi kapatin ve
1sitma plakasinin iizerine yerlegtirin.

ON/OFF (ACMA/KAPAMA) (B4) diigmesine basin. Diigme
lizerindeki ikaz lambasi makinenin calistigini gsterir.

«  Birsiire sonra kahve damlamaya baglar.

(alisma sirasinda cihazdan buhar ¢lkmasi normaldir.

Dagitim sonrasinda kahveyi sicak tutmak icin siirahiyi 1sit-
ma plakasinin iizerine koyun ve cihazi agik birakin ("ON/OFF"
(Acma/Kapama) diigmesinin ikaz lambasi yanar: siirahideki
kahve dogru sicaklikta tutulur.

Cihazi kapatmak icin ON/OFF diigmesine basin.

5.1 Otomatikkapanma
Cihaz belirli bir siire kullaniimadiginda (modele gdre degisiklik
gosterir), otomatik olarak kapanir (gii¢ ikaz lambasi soner).

6. ESPRESSO KAHVE HAZIRLANMASI

6.1 Kahve grubuna on isitma uygulanmasi

Dogru sicaklikta bir espresso kahve elde etmek icin, makinenin

asagidaki gibi dnceden isitilmasi gerekir:

1. Cihazi agmak icin ON/OFF diigmesine (Sek. 8) basin. B3
ikaz lambasi yanar.

2. Filtreyi filtre tutucuya yerlestirin (Sek. 9). Filtre iizerindeki
cikintinin mevcut olan girintiye dogru sekilde yerlestigin-
den emin olun. Filtreyle birlikte filtre tutucuyu cihaza (Sek.




10) takin ancak kahve eklemeyin. Bir fincan kahve yapmak
istiyorsaniz kiigiik filtreyi, iki fincan kahve yapmak istiyor-
saniz, biiyik olani kullanin.

3. Filtre tutucunun altina bir fincan yerlestirin. Onceden isit-
mak icin kahveyi hazirlamakta kullanacaginiz fincani bura-
da kullanin.

4. ikaz lambasinin &/, yanmasini bekleyip, hemen ardin-

dan B2 secim diigmesine basn (Sek. 11). ikaz lambasi s6-
nene kadar suyun disari akmasini bekleyip, ardindan ayni
diigmeye basarak dagitimi kesin ve fincani bosaltin.
(Filtre tutucuyu makineden ayirirken az miktarda zararsiz buhar
kacagi olmasi normaldir).

6.2  Cekilmis kahve kullanilarak nasil espresso
kahve yapilacagi

1. Yukandaki paragrafta aciklandigi gibi cihazda on isitma
yaptiktan sonra, bir fincan kahve icin kiiciik 6lcegi, 2 fincan
kahve icinse bilyiik olant kullanin.

Yalnizca tek bir kahve hazirlamak istiyorsaniz, filtreyi yak-
lagik 7g'a karsilik gelen silme bir dlcek cekilmis kahveyle
doldurun. (Sek. 12). iki fincan kahve hazirlamak istiyorsa-
niz, filtreyi (C3) kullanarak iki dlgekten biraz eksik (yaklasik
66 g) cekilmis kahve ile doldurun. Cekilmis kahvenin tas-
masini 8nlemek iin filtreyi kiiciik dozlar halinde doldurun.

Gnemli:
Dogru sekilde calismasl icin ¢ekilmis kahveyi filtre tutucuya dol-
durmadan dnce filtrede dnceki islemden cekilmis kahve artikla-
rinin kalmadigindan emin olun.
3. Cekilmis kahveyi egit sekilde dagitin ve bastirma kagigiyla
hafifce bastirin (Sek. 13).
Cekilmig kahvenin bastinlmasl, iyi bir espresso kahve elde
etmek agisindan cok onemlidir. Cok fazla bastinirsaniz,
kahve yavas yavas gelir ve kremanin rengi koyu olur. Az
bastirirsaniz, kahve cok hizli gelir ve acik renkli az miktarda
krema elde edersiniz.
Filtre tutucunun kenarinda kalmig olabilecek kahveleri
temizleyip, tutucuyu makineye takin: su kaybini 6nlemek
icin saglam bir sekilde cevirin (Sek. 10).
Fincani veya fincanlari filtre tutucu agizlarinin altina yer-
lestirin; bu fincanlar ve filtre tutucu agizlan bir miktar sicak
suyla onceden isitilirlarsa, daha iyi olur (Sek. 14).
ikaz lambasinin =/, yandigindan emin olup (soniikse,
yanmasini bekleyin), ardindan istediginiz miktan elde
edene kadar @/, diigmesine (Sek. 11) basin. Dagrtimi
durdurmak icin digmeye yeniden basin.
Filtre tutucuyu ¢ikarmak icin sapi sagdan sola cevirin.
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A Yanma Tehlikesi
Sigramalari 6nlemek icin filtre tutucusunu asla makine dagitim
yaparken ¢ilkarmayin.

8. Kullanilan kahveyi temizlemek icin, kulpta bulunan ozel
tirnakla tikali filtreyi tutun ve filtre tutucuyu bas asagi ce-
virip vurarak kahveyi dokiin (Sek. 15).

9. Makineyi kapatmak iin cihazin sol tarafinda bulunan ON/

OFF diigmesine basin.

6.3 Poget kullanarak espresso hazirlanmasi

1. "KAHVE GRUBUNA ON ISITMA UYGULANMASI" baglkl
paragrafta agiklandidi gibi makineye 6n 1sitma uygulayin,
filtre tutucuyu makineye takili halde birakmaya dzen gos-
terin. En sicak kahveyi bu sekilde elde edebilirsiniz.

m Gnemli Not:

ESE standardina uygun posetleri kullanin: bu durum agagidaki
markayla birlikte ambalajin iizerinde belirtilir.

ESE standardi en biiyiik poget kahve iireticileri
tarafindan kabul edilen bir sistemdir ve espresso
kahvenin en basit ve temiz sekilde hazirlanmasi-
na olanak tanir.

1 doz kiigik filtreyi veya torbalan filtre tutucuya yerlestirip,
filtrenin Gizerindeki bombeli kismin Sek. 9'da gosterildigi
gibi 6zel yuvasina dogru sekilde yerlestiginden emin olun.
Miimkiin oldugunca ortalayarak poseti filtrenin iizerine
yerlestirin (Sek. 16). Pogeti filtrenin tizerine dogru sekilde
yerlestirmek icin daima poset kahve ambalajinda yer alan
talimatlari izleyin.

Filtre tutucuyu ekilmis kahve koymadan donuna kadar
cevirerek makineye takin (Sek. 10).

Onceki paragrafta yer alan 5, 6 ve 7. maddelerde aciklanan
sekilde hareket edin.

6.4 Otomatik kapanma
Cihaz belirli bir siire kullanlmadiginda (modele gore degisiklik
gosterir), otomatik olarak kapanir (gii¢ ikaz lambasi sdner).

7. NASIL CAPPUCCINO HAZIRLANACAGI

1. Yeterince biiyiik fincanlar kullanarak dnceki paragraflarda
aciklandigi gibi espresso kahveleri hazirlayin.

& diigmesine basin (Sek. 17).

Bu siire zarfinda bir kaba hazirlamak istediginiz her cap-
puccino icin yaklasik 100 gram siit koyun. Kap secimi
yaparken siit hacminin 2 veya 3 katina ¢ikacagini dikkate
alin.




m Onemli Not:

Yagsiz veya yanim yagl ve buzdolabi sicakliginda (yaklagik 5°C)

siit kullanilmasi tavsiye edilir.

4. Siit dolu kabi cappuccino hazirlayicinin altina yerlestirin.

5. b ikaz lambasinin (Sek. 17) yanmasini bekleyin. Bu lam-
banin yanmasi haznenin buhar iiretmek icin en uygun si-
cakhiga ulastigini gdsterir. Kazan 1sindiginda, az bir miktar
su ve buharin damlatma tepsisine dokiilmesi normaldir.

6. leri cekip, sola cevirerek cappuccino hazirlayiciyr gikarin
(Sek. 18). Bu islem sirasinda sicak kazan damlatma apa-
ratina dokunmamaya dikkat edin. Ardindan siit dolu kabi
cappuccino hazirlayicinin altina yerlestirin.

7. Cappuccino hazirlayiayr siitiin icine birka¢ milimetre dal-
dinn (Sek. 19). Diigmeyi 2/ ON konumuna (Sek. 20)
cevirin. Bu noktada siitiin hacmi artmaya baslar ve kremali
bir nitelik kazanir.

8. Siit hacmi iki katina ¢iktiginda, cappuccino hazirlayiciyi
derine daldirn ve siitii 1sitmaya devam edin. stedidiniz si-
cakhiga ulastiginda (en uygun sicaklik 60°C'tir), buhar diig-
mesini OFF konumuna cevirerek buhar dagrtimini kapatin
ved™ buhar diigmesine basin.

9. Emiilsifiye edilmis siitii, daha dnce hazirladiginiz kahve
iceren fincanlara dokiin. Cappuccino hazirdir: arzuya gore
seker ekleyin ve isterseniz kdpiigiin iizerine bir miktar toz
cikolata serpistirin.

m Gnemli Not:

Daha fazla cappuccino hazirlamaniz gerekiyorsa, tiim kah-
veleri yapmali, tiim cappuccino fincanlari icin siitii en son
hazirlamalisiniz;
Siit kopiirttikten sonra yeniden kahve yapmak isterseniz,
hazneyi sogutmaniz gerekir, aksi halde kahve disan ¢ok
sicak gikar. Sogutmak icin, kazan damlatma aparatinin al-
tina bir kap yerlestirin, 0/, diigmesine (Sek. 11) basin ve
0K ikaz lambasi sénene kadar su akitin. Digmeye basin ve
yukaridaki paragraflarda agiklandigi gibi kahve hazirlayin.
Buhar dagitimini en ¢ok 60 saniye yapmaniz
ve artarda 3 kereden fazla siit kopurtmeme-
niz tavsiye edilir.

Dikkat!

Hijyen agisindan cappuccino hazirlayiciyr kullandiktan sonra

daima temizlemeniz tavsiye edilir.

Asadidaki sekilde ilerleyin:

1. Buhar diigmesini cevirerek birkac saniyeligine bir miktar
buhar akitin (6nceki paragrafta madde 2 ve 5) (Sek. 20). Bu
islemle cappuccino hazirlayicinin icinde kalmis olabilecek
siit bosaltilir. ON/OFF (ACMA/KAPAMA) diigmesine yeni-
den basarak cihazi kapatin.

2. Birelinizle cappuccino hazirlayicinin borusunu sikica tutar-
ken, diger elinizle saat yoniiniin tersine cevirerek cappucci-
no hazirlayiciyr gikarin (ek. 21).

3. Cappuccino hazirlayiasinin agzini asadi dogru cekerek
cikarin.

. Cappuccino hazirlayiciyr ve agzi ilik suyla iyice yikayin.

5. Sek. 22'de oklarla gdsterilen iki deligin tikali olmadikla-
rindan emin olun. Gerekirse, bir igne yardimiyla delikleri
temizleyin.

6. Adzi borunun icine gecirmek icin yukan dogru iterek yerine
takin.

7. Yukan dogru yerlestirip, saat yoniinde cevirerek cappucci-
no hazirlayiciyr yerine takin.

8. SICAKSU URETiMi

1. ON/STANDBY (ACMA/HAZIRDA BEKLEME) tusuna basarak
makineyi agin (Sek. 8). ikaz lambasi yanar.

1. O/ ikaz lambasi yanana kadar bekleyin.

2. Cappuccino hazirlayicinin altina bir kap yerlestirin.

3. 2/ ikazlambasiyandiginda, T2/ diigmesine (Sek. 11)
basin ve ayni anda buhar diigmesini =/ ON konumuna
(Sek. 20) cevirin. Cappuccino hazirlayiadan disan sicak su
clkar.

4. Sicak su gikigini durdurmak icin /%, diigmesine yeniden
basin ve buhar diigmesini OFF konumuna evirin.

En ¢ok 60 saniye dagitim yapmaniz tavsiye

edilir.

9. TEMIZLIK

& Tehlike!

« (ihaziasla suya daldirmayin: cihaz elektriklidir!
+ Cihazin dig kisimlarinda temizlik yapmadan once kapatin,
gii¢ beslemesinden ayirin ve sogumaya birakin.

9.1 Espresso kahve filtrelerinin temizlenmesi
ve bakimi

Yaklatk her 300 kahvede bir ve kahve filtre tutucudan damlaya-

rak ¢iktiginda veya hic ckmadiginda, filtre tutucuyu ve ¢ekilmis

kahve filtresini asagidaki gibi temizleyin:

«  Filtreyifiltre tutucudan ¢ikarin.

« Filtre tapasini (Sek. 23) tapanin iizerindeki okla gdsterilen
yonde cevirerek sokiin.

+  Plastik kisimdan iterek haznenin siit kopiirtme aparatini
sokin.

« Contayi ¢ikarin.

« Tiim parcalan durulayin ve bir fircayla ovarak metal filtre
tutucuyu sicak suile iyice temizleyin (Sek. 24). Metal filtre-



nin deliklerinin tikali olmadigini kontrol edin aksi takdirde
birigne yardimi ile temizleyin (Sek. 25).

«  Filtre ile contay Sekil 26'da gdsterildigi gibi plastik diskin
lizerine takin. Plastik diskin tirnaginin, contanin Sek. 26'da
okla gdsterilen deligine girmesine dzen gdsterin.

+  Elde ettiginiz tertibati filtre icin celik haznenin (ek. 27)
icine yerlestirin, tirnagin destegin deligine girdiginden
emin olun (bkz. Sek. 27'deki ok).

+ Sonunda tapayi cevirerek takin.

Yukarida agiklanan temizlik diizenli bir sekilde uygulanmadigin-

da garanti gecersiz kalir.

9.2 Kazan damlatma aparatinin temizlenmesi

Yaklasik her 300 kahvede bir espresso haznesinin damlama apa-

ratinin asagidaki sekilde temizlenmesi gerekir:

+ Kahve makinesinin sicak olmadigindan ve fisin prizden
cekilmis oldugundan emin olun.

« Tornavida yardimiyla damlama aparatini espresso kazani
damlatma aparati filtresini sabitleyen vidayr sokiin (Sek.
28).

- Kazan damlatma aparatini gikarin.

+ Yumusak bir bezle temizleyin (Sek. 28).

- Bir fircayla ovarak sicak su ile damlatma aparati filtresini
iyice temizleyin. Deliklerinin tikali olmadigini kontrol edin
aksi takdirde bir igne yardimi ile temizleyin (Sek. 25).

« Fircalama yaparak akan suda durulayin.

« Damlatma aparati filtresini geri takin, contanin iizerine
dogru sekilde yerlegtirildiginden emin olun.

Yukarida agiklanan temizlik diizenli bir sekilde uygulanmadigin-

da garanti gecersiz kalir...

9.3 Diger temizlik islemleri

1. Agindina ¢oziiciileri veya deterjanlan kullanmayn. Yalniz-
ca yumusak bir bez kullanin.

Filtre tutucuyu, filtreleri, damlatma tepsisini ve su haznesi-
ni diizenli araliklarla temizleyin.

Tepsiyi bosaltmak icin, fincan yerlestirme 1zgarasini ¢ika-
rin, suyu giderin ve fincan yerlestirme 1zgarasini bir bezle
temizleyin: ardindan damlatma tepsisini geri takin.

A Tehlike!

Cihazi suya daldirmayin. Bu cihaz elektriklidir.

10. KiREC COZME

10.1 Espresso iinitesinde kire¢ ¢ozme

Yaklasik her 200 kahvede bir makinenin kirecinin ¢oziilmesi tav-
siye edilir. Ticari olarak bulabileceginiz De'Longhi kireg ¢oziicilyii
kullanmanizi tavsiye ederiz.

Asagidaki gibi ilerleyin:
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1. Su yumusatma filtresini (varsa) ¢ikarin ve hazneyi, paket
lizerinde verilen talimatlara gére, kire¢ ¢oziiciiniin suyla
seyreltilmesiyle elde edilen kire¢ ¢dziicii soliisyon ile
doldurun.

2. Cihazi agmak icin ON/STANDBY tusuna (Sek. 8) basin. Giig
beslemesi ikaz lambas yanar.

3. Filtre tutucunun takil olmadigindan emin olun ve cappuc-
cino yapicinin altinda bir kap yerlestirin.

4. T/, diigmesine basin ve haznede bulunan ¢dzeltinin
yaklagik 1/4'tinii dagitin: arada sirada buhar diigmesini ce-
virerek cappuccino hazirlayicidan si akitin. Daha sonra yine
/% diigmesine basarak dagitimi durdurun ve cozeltiyi
yaklasik 5 dakika islemeye birakin.

5. 4.maddeyi hazne bosalana kadar 3 kez daha tekrarlayin.

6.  Kireg coziicii ¢ozelti izlerini gidermek icin hazneyi iyice du-
rulayin ve temiz suyla (kireg ¢oziicii icermeyen) doldurun.

7. /% diigmesine (Sek. 11) basin ve su haznesi bosalana
kadar su dagitimi yapin.

8. 6.ve7.maddeleri tekrarlayin.

Yukarida agiklanan temizlik diizenli bir sekilde uygulanmadigin-
da garanti gecerliligini kaybeder.

10.2 Filtre kahve iinitesinde kire¢ ¢ozme

Suda bulunan kire¢ zamanla cihazin diizgiin calismasini engel-
leyebilecek tikanikliklara neden olabilir. Yaklasik her 40 kulla-
nimda bir makinenin kirecinin ¢oziilmesi tavsiye edilir. Kireg
¢dzme islemini piyasadan temin edilebilen filtre kahve makine-
lerine uygun ¢oziiciiler ile gerceklestirin.

1. Kireg ¢oziicii ambalajinda belirtilen talimatlar izleyerek

lirlinii siirahide seyreltin.

2. Klor 6nleme filtresini ¢ikarip, cozeltiyi hazneye dokiin.

3. Siirahiyisitma plakasinin iizerine yerlegtirin.

4. Q@ diigmesine basm, bir fincana esdeger su dagrtimi yap-
tiktan sonra makineyi kapatin.

5. (ozeltiyi 15 dakika kadar islemeye birakin. 4 ve 5. islemleri
bir kez daha tekrarlayin.

6. Makineyi agin ve hazne tamamen bosalana kadar ikis ya-
pilmasini bekleyin.

7. (ihazi calistirarak sadece su ile en azindan 3 kez calkalayin

(3 dolu su haznesi).

11. TEKNiK OZELLIKLER
Sebeke gerilimi:

220-240V/50-60Hz

Cekilen giic: 1750 W
Ebatlar (UxGxY): 371x282 (veya 369) x 324 mm
Basing: 15 bar
“Espresso” Kazani: Paslanmaz celik
"Espresso" su haznesi kapasitesi: 1,2L
“Filtre kahve” su haznesi kapasitesi: 14L
Kablo uzunlugu: 1200 mm



Agirlik:
BC0421
BCO411

Qlij Bu iiriin, gida maddeleriyle temas eden malzemeler

12. BERTARAF

6,3kg
6,2kg

)i

ve esyalara iligkin 1935/2004 sayili Diizenlemeye (CE)

uygundur.

13. SORUNLARIN GiDERILMESi

Cihazi evsel atiklarda beraber bertaraf etmeyip, resmi
bir ¢op ayristirma merkezine teslim edin.

Asagida bazi olasi calisma bozukluklari listelenmistir.
Sorun agiklanan sekilde ¢oziilemiyorsa, bir Teknik Servis ile temas kurun.

SORUN

OLASI SEBEP

¢0zim

Espresso kahve ¢ikmiyor

Haznede su yok

Su haznesini doldurun

Filtre tutucunun kahve ¢ikis delikleri
tikanmig

Filtre tutucunun adizlanndaki delikleri
temizleyin

Espresso haznesinin agzi tikali

“9.2 Kazan damlatma aparatinin temizli-
§i” paragrafinda agiklanan sekilde temiz-
lik yapin

Espresso filtresi tikal

“9.1 Espresso kahve filtrelerinin temizlik
ve bakimi” paragrafinda agiklanan sekilde
temizlik yapin

Hidrolik devrenin ici kireclenmis

"10.1 Espresso initesinde kire¢ ¢ozme"
paragrafinda belirtildigi gibi kireg cozme
islemi yapin

Hazne dogru yerlegtirilmemis ve dipteki
valf agik degil

Dipteki valfi acacak sekilde hafifce hazne-
ye bastirin

Espresso kahve delikler yerine filtre tutu-
cunun kenarlarindan damliyor

Filtre tutucu kot yerlestirilmig

Filtre tutucuyu dogru sekilde takin ve so-
nuna kadar cevirin.

Espresso kazaninin contasi elastikligini
yitirmig

Espresso haznesinin contasini bir Servis
Merkezinde degistirin

Filtre tutucunun agizlarindaki delikler
tikanmig

Agizlardaki delikleri temizleyin

Pompadan yiiksek giiriiltii geliyor

Su haznesi bog

Hazneyi doldurun

Su haznesi dogru yerlestirilmemis ve dip-
teki valf agik degil

Dipteki valfi acacak sekilde hafifce hazne-
ye bastirin

199




Espresso soguk

Kahve dagitim diigmesine basildiginda
espresso OK ikaz lambasi soniik halde

Espresso OK ikaz lambasinin yanmasini
bekleyin

Makinede n 1sitma islemi yapiimamig

“6.1 Kahve grubunda on Isitma yapilma-
sI” paragrafinda belirtildigi gibi 6n 1sitma
islemi yapin

Fincanlarda 6n 1sitma yapilmamig

Fincanlari sicak suyla durulayarak once-
den isitin

Su devresindeki kireci ¢dziin

"10.1 Espresso {initesinde kire¢ ¢6zme"
paragrafinda belirtildigi gibi kireg ¢zme
islemi yapin

Espresso kahve kremasi acik renkli (kahve
ugtan hizli bir sekilde akiyor)

Cekilmis kahve az bastirilmig

Cekilmis kahveyi daha siki bastirin (Sek.
14)

Cekilmis kahve miktan az

Kahve miktarini arttirin

Kahve iri ¢ekilmis

Yalnizca espresso kahve makinesine
uygun incelikte ¢ekilmis kahve kullanin

Cekilmis kahvenin kalitesi uygun tipte
degil

Farklr bir cekilmis kahve kullanin

Kahve kremasi koyu renkli (ugtan yavag
bir sekilde akiyor)

Cekilmis kahve fazla bastinlmig

Kahveyi daha az bastirin

Cekilmis kahve miktari ok

Cekilmis kahve miktarini azaltin

Espresso kazani damlatma aparati tikali

Su paragrafta belirtildigi gibi filtreyi te-
mizleyin: "9.2 Kazan damlatma aparati-
nin temizlenmesi"

Cekilmis kahve cok ince veya nemli

Yalnizca espresso kahve makinesinde
kullanilmak icin cekilmis kahve kullanin;
nemli olmadigindan emin olun

Cekilmis kahvenin kalitesi uygun tipte
degil

Farkli bir cekilmis kahve kullanin

Filtre tutucu cihaza takilamiyor

Filtrede ¢ok kahve var

Uriinle birlikte gelen 6lcedi kullanin ve
istediginiz hazirlida uygun dogru filtreyi
kullandiginizdan emin olun

Cappuccino hazirlarken siitte  kopiik
olusmuyor

Siit yeterince soguk degil

Daima buzdolabi soguklugunda yarim
yagdli siit kullanin

Cappuccino hazirlayiai kirli

Cappuccino  hazidayir  deliklerini,
ozellikle Sek. 22'da gosterilenleri iyice
temizleyin

Kahvenin asitli bir tadi var

Kire c6zme isleminden sonra yapilan du-
rulama yeterli olmamig

”

“10.1 Espresso Unitesinde kire¢ ¢zme
veya “10.2 Filtre kahve iinitesinde kireg
¢ozme” paragrafinda aciklandigi  gibi
kire ¢ozme islemi yaptiktan sonra cihazi
durulayin

Filtre kahvenin dagitim siireleri uzun

Filtre kahve iinitesinde kireg cozme islemi
yapin

"10.2 Filtre kahve initesinde kire¢ ¢6zme"
paragrafinda belirtildigi gibi kireg ¢zme
islemi yapin
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