Mevcut talimatlarda kullanilan semboller
Onemli uyarilar su sembolleri tasirlar. Bu uyanlarin izlenmesi
kesinlikle zorunludur.

A Tehlike!

La mancata osservanza puo essere o & causa di lesioni da scossa
elettrica con Tehlike per la vita.

A Dikkat!

La mancata osservanza puo essere o & causa di lesioni o di dan-
ni all'apparecchio.

& Yanma Tehlikesi!

La mancata osservanza puo essere o & causa di scottature o
di ustioni.

m Onemli Not:

Questo simbolo evidenzia consigli ed informazioni importanti
per l'utente.

Giivenlik icin temel uyarilar

A Tehlike!

Elektrik akimi ile calisan bir cihaz olmasina ragmen elektrik
carpmalari yaratmast harig tutulamaz.
Bu sebeple miiteakip giivenlik uyarilarina bagli kalin:
Cihaza asla i1slak ya da nemli eller ve ayaklar ile
dokunmayn.
Fise islak eller ile dokunmayn.
Kullanilan elektrik prizinin, gerekli durumlarda fisin cekil-
mesi iin, daima kolay erisilir oldugundan emin olun.
Fis prizden cekilmek istenirse, dogrudan fisten tutun. Ha-
sar gorebilecedi icin asla kabloyu ekistirmeyin.
Cihazin elektrik baglantisini tamamen kesmek icin, fisi
akim prizinden cekin.
Cihazin  anzalandigi  durumlarda, tamir etmeye
calismayin. Cihazi kapatin, fisi prizden cekin ve Teknik
Servis'e bagvurun.
Fis veya elektrik kablosu hasarlarinda, bunlarin
dedisimlerini, her tiirl riskin dniine gecmek icin yalnizca
De'Longhi Teknik Servisine yaptirin.

A Dikkat:

Ambalaj maddelerini (plastik torbalar, polisitirol kdpiik)
cocuklarin ulasamayacaklan yerlerde saklayin.

& Dikkat:

Cihazin diisiik fiziksel-psikolojik-algisal kapasiteli (cocu-
klar dahil), deneyim ve bilgisi yetersiz kigiler tarafindan
kullanimina, kendilerinden sorumlu kisilerin dikkatli egitimi ve
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Giivenlik uyarilan
/i

gozetimi olmadigi takdirde, izin vermeyin. Bebekleri, cihaz ile
oynamadiklarindan emin olmak icin izleyin.

A Yanma Tehlikesi!

Bu cihaz sicak su iiretir ve calisirken su buharina déniisebilir.
Su sicramalari ve sicak buhar ile temas etmemeye dikkat go-
sterin.

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz, kahve hazirlamak ve icecek 1sitmak icin yapilmistir.

Bu cihaz yalnizca domestik kullanima yoneliktir. Miiteakip

kullanimlar dngoriilmezler:

- diikkan, ofis ve diger is alanlarinin personeli icin mutfak
tayin edilen yerler

«  iftlik konaklama evleri

+  otel, motel v diger agirlama yapilari

+ kiralik odalar

Her tiirlii farkli kullanim sekli uygunsuz olarak kabul edilir ve

tehlikelidir. Uretici, cihazin uygunsuz kullanimindan kaynakla-

nan hasarlara yanit vermez.

Kullanim igin talimatlar

Cihazt kullanmadan 6nce talimatlan dikkatle okuyun.

Bu talimatlara uyulmamasi yaralanmalara ve cihaz hasarlarina
kaynak olusturabilir.

Uretici, bu kullanim talimatlarina riayet edilmemesine bagli
hasarlara cevap vermez.

m Onemli Not:

Bu talimatlar ozenle saklayin. Cihazin miilkiyetinin diger
sahislara ge¢mesi durumunda, bu kullanim talimatlarini da
birlikte teslim edin.

Nakil kontrolii

Ambalajdan ¢ikarildiktan sonra, cihazin biitiinligi ve tiim
aksesuarlarinin bulundugundan emin olun. Belirgin hasarlar
mevcutsa cihazt kullanmayin. Teknik Servis'e miiracaat ediniz.

Cihazin kurulumu

A Dikkat!

(ihaz kurulurken asagidaki giivenlik uyarilan takip edilmelidir:
Cihaz etrafina 151 yayar. Cihazi calisma zeminine
yerlestirdikten sonra, cihazin yiizeyleri ile yan ve arka
duvarlar arasinda asgari 3 cm bogluk kaldigini ve kah-
ve makinasinin istiinde en az 25 cm serbest alan
bulundugunu kontrol edin.

Olast bir su sizintisi cihaza hasar verebilir.
Ghazi  su  musluklan  veya lavabo
yerlestirmeyiniz.

yakinlarina



Giivenlik uyarilari - Tanimlama
! -

«  (ihaz, icindeki suyun donmasi halinde hasar gérebilir.
(ihazi, 1sinin donma noktasl altina diisebilecegi ortamlara
kurmayiniz.

« Elektrik kablosunu, kesici koseler veya isi kaynaklarindan
(6r. elektrikli ocaklar) zarar gérmemesi icin diizenleyiniz.

Cihazin baglanmasi

A Dikkat!

Sebeke elektrik geriliminin, cihazin altinda bulunan veri
plakasinda belirtilene tekabiil ettiginden emin olun.

Cihaz! yalnizca minimum 10A kapasiteye sahip ve verimli bir
toprak hat ¢ekilmis akim prizine takin.

Cihazin fisi ve priz arasindaki uyumsuzluk halinde, prizi kalifiye
bir personele uygun olan baska bir tanesi ile degistirtin.
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Tanimlama

A.
B.
C

—

SESCEHVYEOTOoOETETIrAS T TOAMMO

Espresso kahve su haznesi kapag

Espresso kahve su haznesi

Espresso kahve su haznesi icin tatlandina filtre (*yalniz
bazi modellerde)

Antiklor filtresi cekme kulpu

Antiklor filtresi destegi

Antiklor filtresi

Filtre kahve icin filtre tutucu

Kalici filtre (*yalniz bazi modellerde)

A¢ma kulpu

Su doldurma boslugu

Filtre kahve icin isitici yiizey

Filtre kahve icin siirahi

Espresso kahve icin fincan yerlestirme tepsisi
Damla toplama kiiveti

2 fincan espresso kahve filtresi

1fincan veya 1 kupa espresso kahve filtresi
Espresso kahve filtre yuvasi

Pres ile kahve dozaj dlcegi

Cappuccinator

Espresso kahve veya buhar icin OK gdsterge lambasi
Espresso kahve veya buhar icin manivela selektorii
Filtre kahve agik/kapali diigmesi

Filtre kahve agilis gosterge lambasi

Buhar islevi se¢im gosterge lambasi

Espresso kahve agilis gosterge lambasi

Espresso islevi secim gdsterge lambasi

Capuccino icin buhar manivelas

Teknik veriler

Gerilim:

Kuvvet:

Boyutlar (uxyxg):

Espresso pompasi basini:
Espresso kazani:

Espresso haznesi kapasitesi:
Filtre kahve haznesi kapasitesi:
Elektrik kablosu uzunlugu:
Agirhik:

220-240V~50/60Hz
1750W
372x323x262 (0370) mm
15 bar
Paslanmaz celik
12L
14L
12m
BC0420 = 7,15kg
BC0410 = 6kg
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Filtre kahve ve espresso kahve hazwlama.

Antiklor filtre (bazi modellerde)

Filtre sudaki klor tadini yok eder. Kurulum icin asagidakileri

uygulayin:

+ Yukanya dogru cekerek kutuyu yuvasindan gikarin (sek.
1).

« Antiklor filtresini plastik torbasindan ¢ikarin ve musluk
suyu altinda calkalayin (sek. 2).

« Kutuyu agin ve filtreyi sek. 2'de belirtildigi gibi yerine
ozenle yerlestirin.

+ Kutuyu kapatin (sek. 2) ve asagiya dibe dogru iterek
yuvasina yerlestirin.

80 devirden sonra ve her haliikarda alti aylik calismadan
sonra antiklor filtresi degistirilmelidir.

Filtre kahve hazirlama
Saga dogru cevirerek filtre tutucu kapagini agin (sek. 3).
Hazneyi hazirlanmak istenen fincan sayisini belirten se-
viye gdstergesine kadar, MAX seviye yazisini asmamaya
dikkat ederek doldurun (sek. 4).
Su doldurma boslugundan su dokiin (sek. 5)
Kalial filtreyi (eger mevcutsa) (ya da kagt filtreyi) filtre
tutucunun icine yerlegtirin (sek. 6).
Donanimdaki dlcek ile filtre icine cekilmis kahve koyun ve
esit bir sekilde yayin (sek. 7).
Genel bir kural oldugundan hazirlanmak istenen her fin-
can icin bir silme 6lcek (yaklasik 7 gram) cekilmis kahve
kullanin (6rnegin 10 fincan kahve icin 10 dl¢ek).
Filtre tutucunun girisini kapatin ve siirahiyi kapadi ile bir-
likte 1sitici yiizey iizerine yerlegtirin.
Diigmeye basin (©) T_)) . Diigmenin iizerindeki bulu-
nan gosterge lambasi filtre kahve makinasinin calistigini
gosterir.
Bir ka saniye sonra kahve ¢ikmaya baslayacaktir.
Bir ka saniye sonra kahve ¢ikmaya balayacaktir.
Kahve yapma asamasinda cihazdan biraz buhar ¢ikmasi ¢ok
normaldir.
Hazirlama siirecinden sonra kahveyi sicak tutmak icin, siirahiyi
isiticiyiizey iizerine koyun ve makinayr agik birakin (filtre kahve
gosterge lambasi acik): Siirahi icindeki kahve dogru sicaklikta
tutulur.
Makinayr kapatmak icin diigmeye (D) T_J) basin.

Espresso kahve hazirlama

m Onemli Not:

ilk kullanimda tim aksesuarlari yikamak ve kahve yapar gibi
calistirarak 2 hazne su bosalana kadar cihazin icindeki borulan
calkalamak gereklidir. Miitakiben kahve hazirlayarak devam
edin.
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Tatlandinia filtre (yalniz bazi modellerde)

Bazi modellere tatlandina bir filtre tahsis edilmistir:

uygulamayi asagidaki gibi yapin:

1. Filtreyi paketinden ¢ikarin.

2. Tarih diskini (bakin sek. 8) oniimiizdeki 2 aylik kullanim
aylari goriintiilene kadar cevirin.

m Onemli Not:

Eger makina normal sekilde kullanilirsa filtre omrii iki aya

esittir, fakat makina filtre takili halde kullaniimadan kaldiysa

filtrenin 6mrii en fazla 3 haftaya esittir.

3. Filtreyienaz 0,5 litre akan su ile calkalayn (sek. 9).

4. Filtreyi bir legene tamamen daldinn ve hava
kabarciklarinin ¢lkmasi icin egin (sek. 10).

5. Su haznesini doldurun, filtreyi dzel yuvasina gegirin (sek.
11) ve dibe itin.

Kahve gurubunun on isitiimasi

Dogru sicaklikta bir espresso kahve elde etmek icin makinanin

su sekilde dnceden isitilmasi tavsiye edilir:

1. Makinayr selektor manivelasini - (ilgili gosterge
lambasi yanar) (sek. 12) pozisyonuna cevirerek agin ve
filtre tutucuyu makinaya cekilmis kahve ile doldurmadan
(sek. 14) takin. Bombenin sek. 13'de belirtildigi gibi ozel
yuvasina dogru sekilde oturdugundan emin olun. Tek bir
kahve yapilmak isteniyorsa daha kiiciik filtreyi, 2 kahve
yaplimak isteniyorsa da biiyiik filtreyi kullanin.

2. Filtre tutucunun altina bir fincan yerlestirin. Kahve
hazirlanacak fincani 6n 1sitma modunda kullanin.

3. OK ikaz lambasinin agilisini bekleyin (sek. 15) ve hemen
ardindan se¢im manivelasini % (sek. 16) pozisyonuna
getirin, OK gosterge lambasinn sonmesine kadar suyu
bosaltin, daha sonra dagitimi secim manivelasini -
pozisyonuna getirerek (sek. 12) durdurun ve fincani
bogaltin. (Filtre tutucunun takilma islemi sirasinda kiiciik
ve zararsiz bir buhar iiflemesi normaldir).

Cekilmis kahve ile espresso hazirlama

1. Makina ve filtre onceki paragrafta belirtildigi gibi
isitildiktan sonra. Bir kahve yapilmak istendiginde daha
kiiciik, 2 kahve yapilmak isteniyorsa daha biiyiik olan fil-
treyi kullanin.

2. Sadece bir kahve hazirlanmak isteniyorsa, filtreyi yaklagik
7 gr. silme olcek cekilmis kahve ile doldurun. (sek. 17).
Eger iki kahve hazirlanmak istenirse, filtreyi iki dlcekten
biraz eksik (yaklasik 6-+6 gr.) cekilmis kahve ile doldurun.
Kahvenin dokiilmesini onlemeki icin filtreyi ufak dozlar
halinde doldurun.



Espresso kahve hazirlama - Cappuccino hazirlama

A Dikkat:

dogru bir isleyis icin, cekilmis kahve ile doldurmadan dnce,

filtrenin bir onceki demlemeden kalan kahve tozlari ile kirli

olmamasindan daima emin olun.

3. Cekilmis kahveyi esit bir sekilde dagitin ve pres ile hafifce
bastirin (sek. 18). Cekilmis kahvenin bastinlmasi lezzetli
bir espresso kahve elde etmek icin cok Gnemlidir. Cok fazla
bastirilirsa, kahve disari yavagca akacaktir ve kdpiik koyu
renkli olur. Az bastinldiginda ise, kahve disan cok cabuk
akacak ve az ve acik renk kopik yapacaktr.

4. Filtre tutucunun kenarlarindan kahve fazlaliklarini alin
ve bu sonuncuyu makinaya asin: sapi saga dogru, su
sizintilarini onlemek icin kararlilikla cevirin (sek. 14).

5. Fincan veya fincanlan filtre tutucunun uglarinin altina
yerlestirin (sek. 19). Kahve yapmadan 6nce fincanlarin
biraz sicak su ile calkalanarak isitilmalari tavsiye edilir.

6. OK gosterge lambasinin (sek. 15) ack oldugundan
emin olun (kapali ise yanmasini bekleyin) ve secim
manivelasini % pozisyonuna (sek. 16) getirin. Arzu edi-
len kahve miktan elde edildiginde secim manivelasini -w-
pozisyonuna getirerek (sek. 12) durdurun. (45 saniyeden
fazla kahve dagitimi yapilmasi tavsiye edilmez).

7. Filtre tutucuyu takmak icin sapi sagdan sola cevirin.

& Yanma Tehlikesi!

Sicramalari dnlemek icin filtre tutucuyu asla makina dagitim
yaparken ¢ikarmayin.

8. Kullanilmig kahveden temizlemek icin, filtreyi sapta
bulunan uygun diigmeye bastirarak bloke edin ve filtre
tastyicyr basasagi cevirip kahvenin ¢ikmasi icin vurun
(sek. 20).

9 Kahve makinasini kapatmak icin secim manivelasini O
pozisyonuna evirin.

Kapsiil kullanarak espresso hazirlama

1. Makinanin on isitmasini, “KAHVE GRUBU ON ISITMA”
paragrafinda belirtilenleri izleyerek ve filtre tutucunun
makinaya takili oldugundan emin olarak gerceklestirin.
En sicak kahve bu sekilde elde edilir.

m Onemli Not:

ESE standartlarma uygun kapsiiller  kullanin:  bu,
miiteakip damga ile paketlerin iizerine tasinmistir.
ESE standardi en onemli kapsiil dreticileri
tarafindan kabul edilmis bir sistemdir ve kolay
ve temiz bir sekilde espresso kahve hazirlamaya
olanak verir.
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2. Bombenin uygun yerine sek. 13'de belirtildigi gibi dogru
sekilde oturdugundan emin olarak kiiciik filtreyi filtre
tastyiciya yerlestirin.

3. Kapsiili Afiltrenin {izerine olabildigince ortalayarak
yerlestirin (sek. 21). Kapsiilleri filtrenin iizerine dogru
sekilde ortalayabilmek icin daima kapsiil paketi iizerinde-
ki talimatlari izleyin.

4. Filtre tutucuyu daima sonuna kadar cevirerek takin (sek.
14).

5. Onceki paragraftaki 5, 6 ve 7 noktalarindaki gibi
uygulayin.

Cappuccino yapma

1. Yeterli biiyiklikte fincanlar kullanarak onceki paragra-
flarda aciklandigi gibi espresso kahve hazirlayin.

2. Selektor manivelasini ¢4 pozisyonuna getirin (sek. 22):
151kl gdsterge yanar.

3. Ayni anda, hazirlanmak istenen her cappuccino igin bir
kaba yaklagik 100 gram siit doldurun. Siit buzdolabinda
sogutulmus olmalidir ( sicak degil!). Kabin biyikliginii
secerken siitiin hacminin 2 veya 3 kat artacadini hesaba
katin.

m Onemli Not:

yanm yagl ve buzdolabi sicakhiginda soguk siit kullaniimasi

tavsiye olunur.

4. Kabi cappuccinator'iin altina yerlestirin.

5. OK gdsterge lambasinin yanmasini bekleyin. Lambanin
yanmasi kazanin buhar retimi icin ideal sicakiga
ulastigina isaret eder: ideal isiya ulagildiginda damla to-
plama kiivetinden (N) buhar ve su ¢ikmasi normaldir.

6. Cappuccinatdrii one cekip sola cevirerek cikarin (sek. 23):
operasyon sirasinda kazan dusuna dokunmayin, sicaktir.
Siit kabini cappuccinatoriin altina yerlestirin

7. (appuccinatdr'ii siitin bir kag milimetre altina daldirin
(sek. 24). Manivelayr saat yoniiniin aksine, sek. 25 en
azindan yarim tur evirin. Cappuccinator'den siite krema
goriintiisi veren ve hacmini arttiran buhar ¢ikar. Daha
kremamsi bir kdpiik elde etmek icin cappuccinator'ii siite
daldinn ve kabi yavag hareketlerle asagidan yukariya ce-
virin.

8. Siitlin hacmi ikiye katlandijinda, cappuccinatdr'ii kabin
dibine indirin ve siitii isitmaya devam edin. Istenilen istya
ulasildiginda (ideal deger 60°Cdir) buhar dagitimini,
manivelay! saat yoniinde dondiirerek ve selektorii -w-
pozisyonuna getirerek kesin.

Kahve makinasini kapatmak icin secim manivelasini O
pozisyonuna cevirin.

9. Siit ¢dzeltisini onceden hazirlanmig espresso kahve iceren
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Cappuccino hazirlama - Sicak su iiretimi.

fincanlan bosaltin. Cappuccino hazirdir: zevkinize gore
seker, eger arzu edilirse siit kopiigii iizerine toz cikolata
serpin.

m Onemli Not:

eder birden ok cappuccino hazirlamak gerekli ise, ilk
once biitiin kahvelerin hazirlanmasi ve en sonunda tiim
kahveler icin siit kopiirtiilmesi lazimdir.

Eger siit kopirtiildiikten sonra tekrar kahve hazirlanmak
istenirse kazanin iyice sogumasini bekleyin aksi takdirde
kahve yanmis olarak ¢ikacaktr.

Kazani sogutmak icin kabi kazan dusu altina yerlestirin;
secim manivelasini % (sek. 16) pozisyonuna geti-
rin; “OK”" gdsterge lambasi sonene kadar su bosaltin;
manivelay! yeniden -w- pozisyonuna getirin ve dnceki
paragraflarda belirtildigi gibi kahve hazirlayin.

En fazla 60 saniyelik bir buhar dagitimi gerceklestirilmesi
ve 3 defadan fazla iist Giste siit kopiirtiilmemesi tavsiye
edilir.

A Dikkat:

hijyen sebebiyle kullanimdan sonra cappuccinator'ii daima

temizlemeniz tavsiye edilir.

Asagidaki gibi ilerleyin:

1. Buhar manivelasini dondiirerek bir kag saniye biraz buhar
bosaltin (6nceki paragrafin 2, 5 ve 6. noktalar) (sek. 25).
Bu operasyon ile buhar borusu, icinde kalmig olabilecek
olasl siitii tahliye eder. Cihazi, agma/kapama tusuna ba-
sarak yeniden agin.

2. Birelile cappuccinator borusunu sabit tutun ve diger eli-
niz ile cappuccinatdriin kendisini saat yoniinde dondiire-
rek sokiip asagiya dogru cekin (sek. 26).

3. Buhar ucunu dagitim hortumundan cekerek cikarin.

. Cappuccinatdr ve buhar ucunu ilik suda dzenle yikayin.

5. Sek. 27de oklar ile isaret edilen iki deligin tikal
olmadiklarini kontrol edin. Eger gerekli ise bir igne
yardimi ile temizleyin.

6.  Buhar ucunu kuvvet ile takip buhar borusunun yukarisina
dogru cevirerek monte edin.

7. Cappuccinator'ii buhar uclanna gecirerek ve saat aksi
yoniinde cevirerek tekrar monte edin.

Sicak su iiretimi

1. Makinayr secim manivelasini -w- (ilgili gosterge ya-
nar) pozisyonuna cevirerek acin (sek. 12). OK gosterge
lambasinin yanmasini bekleyin (sek. 15).

2. Kabi cappuccinator'iin altina yerlestirin.

3. OK gosterge lambasi yandiginda selektor manivelasini
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% (sek. 16) pozisyonuna getirin ve eszamanli olarak

buhar manivelasini saat yoniinin aksi istikametinde

dondiiriin (sek. 25): Capuccinatorden sicak su cikar;
4. Sicak su akisini kesmek icin, buhar manivelasini saat

yoniinde dondiiriin ve selektdr manivelasini-w- pozisyo-

nuna cevirin (sek. 12).

En fazla 60 saniyelik bir dagitim tavsiye edilir.

Temizlik

A Tehlike!

Temizlik sirasinda makinayl asla suya daldirmayin:
elektrikli bir cihazdr.

Her tiirlii temizlik ve bakim isleminden dnce makinayi
kapatin, fisi cekin ve makinanin sogumasini bekleyin.

Espresso kahve filtrelerinin temizlik ve bakimi
Yaklasik her 300 kahveden sonra, kahve filtre tutucudan damla
ile aktiginda ya da hi gelmediginde, ¢ekilmis kahve filtresinin
temizligi icin miiteakip sekilde ilerlenmelidir:
«  Filtreyi filtre tutucudan ¢ikarin.
Filtrenin kapagini (sek. 28) kapagin iizerindeki ok ile be-
lirtilen yonde gevseterek gikarin.
Kopiik aletini kaptan kapak kismindan iterek ¢ikarin.
Contayi ¢ikarin.
Tiim aksamlan calkalayin ve metal filtreyi sicak suda bir
firca ile ovarak dzenle temizleyin (sek. 29). Metal filtre
deliklerinin tikali olmadiklarini kontrol edin aksi taktirde
birigne yardimi ile temizleyin (bakin sek. 30).
Filtre ve contayi plastik disk iizerine sekil 31'de belirtildigi
gibi yeniden takin. Plastik diskin cubugunu sek. 31'de ok
ile isaretlenmis conta deligine sokmaya dikkat edin.
Cubugun kendi destek deligine yerlestirildiginden emin
olarak (bakin ok sek. 32) filtre celik kabinin muhteviyatinin
yeniden biraraya getirin (sek. 32).
Sonunda kapad vidalaymn.
Yukanda aciklanan  temizlik  diizenli  bir
uygulanmadiginda garanti gecerliligini kaybeder.

sekilde

Kazan dusu temizligi
Yaklagik her 300 kahveden sonra, espresso kazan dusunu
agagldak| sekilde temizlemek gereklidir:
Kahve makinasinin sicak olmamasi ve prizden ¢ekilmig
oldugundan emin olun;
Bir tornavida yardimi ile vidalari sokiin ve espresso kazan
dusunu cikarin (sek. 33);
Kazan dusunu ¢ikarin;
Pulire con un panno umido la caldaia (fig. 33);



« Dusu, sicak sualtinda bir fira ile ovarak 6zenle temizleyin.
Deliklerinin tikali olmadigini kontrol edin aksi takdirde bir
igne yardimi ile temizleyin (bakin sek. 30).

+ Dusu daima ovarak musluk altinda durulayin.

+ Kazan dusunu conta iizerine dogru sekilde yerlestirmeye
ozen gostererek takin.

Yukanda aciklanan  temizlik  diizenli  bir

uygulanmadiginda garanti gegerliligini kaybeder.

sekilde

Diger temizlikler

1. Makinanin temizligi icin ¢dziici maddeler ve toz de-
terjanlar kullanmayin. Nemli ve yumusak bir bez yeterli
olacaktrr.

2. Filtre tutucunun haznesini, filtreleri, damla birikme kiivet-
|erini ve su haznesininin diizenli temizligini yapin. Damla
toplama kiivetinin bosaltilmasi icin, fincan 1zgarasini
kaldirin, suyu bosaltin ve kiiveti bir bez ile temizleyin:
ardindan damla toplama kiivetini birlestirin.

A Tehlike!

Temizlik sirasinda makinayi asla suya daldirmayin: elektrikli bir
chazdr.

Espresso kahve béliimiinde kire¢ ¢ozme islemi

Her 200 kahveden sonra makinada kire¢ ¢dzme islemi

uygulanmasi tavsiye edilir. Piyasadan temin edebileceginiz

De’Longhi kireg ¢oziicii kullanmaniz tavsiye edilir.

Miiteakip islemi takip edin:

1. Hazneyi, paket iizerinde verilen talimatlara gdre su ile
¢ozeltilmis kireg ¢dziicii soliisyon ile doldurun.

2. Makinayr secim manivelasini -w- pozisyonuna evirerek
acin ve OK gosterge lambasinin yanmasini bekleyin.

3. Filtre tutucunun takili olmadiindan ve makinanin dusu
altina bir kap yerle§t|rd|g|nden emin olun;

4. Se¢im manivelasini Zgé lizerine getirin ve haznede
bulunan soltisyonun yaklasik 1/4'tinii bosaltin: arada
sirada, buhar manivelasini cevirin ve cappuccinatdr bo-
rusundan bir miktar soliisyon bosaltin; daha sonra se¢im
manivelasini w- {izerine getirin ve sollisyonu tesir etmesi
icin yaklasik 5 dakika birakin.

5. 4 noktasini 3 kez daha, hazne tamamen bosalana kadar
tekrar edin.

6. Soliisyon artiklarini ve kireci yok etmek icin hazneyi iyice
calkalayin, temiz su ile doldurun (kire ¢oziiciisiiz).

7. Selektor manivelasini % (sek. 16) pozisyonuna getirin
ve hazne tamamen bo5a Incaya kadar dagitim yapin;

8. 6ve7.operasyonlan bir kez daha tekrar edin.

Kahve makinasinin kire problemleriile ilgili tamirleri kireg ¢oz-

n7

Temizlik - Kire¢ cozme
c¢ .

me yukanidaki gibi diizenli olarak yapilmadig taktirde garanti
kapsamina girmezler.

Filtre kahve bdliimiinde kire¢ cozme islemi

Sudaki kirec gecen zaman ile cihazin iyi calismasini engelleyen

tikanikliklara sebep olacaktir. Her 40 kullanimdan sonra maki-

nada kireg ¢oziicii islem uygulanmasi tavsiye edilir. Kireg ¢dziicii

islemi piyasadan temin edilebilen filtre kahve makinalarina

uygun coziiciiler ile gerceklestirin. Bu diriinler bulunamadiklar

zaman asadidaki islemi uygulamak miimkiindiir:

1. Siirahinin icine 4 fincan kahve bosaltin;

2. lgerisinde 2 kastk (yaklasik 30 gram) sikrik asit eritin (ec-
zane ve ye bakkal diikkanlarindan temin edilebilir);

3. Siirahiyi 1sitici yiizeyin iizerine yerlegtirin;

4. Diigmeye (D) T_)) basin, bir fincana esdeder suyun sir-
kiilasyonundan sonra makinayi kapatin;

5. Soliisyonu 15 dakika etki etmesi icin birakin, islemi 4-5
kez tekrar edin.

6. Makinay acin ve hazne tamamen bogalana kadar dagitim
yapin.

7. (ihazi calistirarak sadece su ile en azindan 3 kez calkalayin
(3 dolu su haznesi).

CE€ dha miiteakip  CE  direktiflerine  uygundur:

Alcak Gerilim Direktifi 2006/95/CE ve akabinde yapilan
degisiklikler.

« EMC Direktifi 2004/108/CE ve akabinde yapilan
degisiklikler.

«  Yiyecek maddeleri ile temas etmeye yonelik nesne ve
materyalleri hakkindaki Avrupa 1935/2004 kararname
talimatlari ile uyum icindedir.
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Eger her hangi birsey yolunda gitmez ise... n

Problem Olasi nedenler Coziim
Espresso kahve gelmiyor Haznede su eksikligi Su haznesini doldurun
Espresso kahve, delikler yerine filtre tutucunun Filtre tutucunun uglaninin deliklerini temizleyin

kenarlarindan damliyor

Espresso kahve soguk Temizligi "Kazan dus temizligi" paragrafinda
belirtildigi gibi yiriitin
Espresso kahve, delikler yerine filtre tutu- | Filtre tutucu koti yerlestirilmis Filtre tutucuyu dogru bir sekilde gegirin ve sonuna
cunun kenarlarindan damliyor Kadar kuvvetlice gevirin
Siit kopiigii aik renkli (ugtan ¢ok Espresso kazaninin contasini bir Servis Merkezinde
degistirin
hizliiniyor) Agiz deliklerini temizleyin.
Espresso kahve Soguk Espresso OK gdsterge lambasi kahve dagitim 0K gdsterge lambasinin yanmasini bekleyin
diigmesine basildiginda yanmiy
Cappuccino yapilirken siit kdpiigii olusmuyor On 1sitmay1 “Makina on 1sitma” paragrafinda

belirtildidi gibi yiriitiin.

Fincanlarda on 1sitma yapiimadi Fincanlari sicak su ile veya en azindan 20 dakika
kapagin iizerindeki fincan isitma katinda birakarak
onceden isitin

Pompadan yiikselen giriiltii Su haznesi bog Hazneyi doldurun

Hazne kotil yerlestirilmis ve dipteki valf acik dedgil Dipteki valfi agacak sekilde hafifce hazneye bastinn
Siit kopiigii agik renkli (uctan cok hizli | Cekilmis kahve az bastinimis Cekilmis kahveye daha fazla baski yapin (sek. 18)
iniyor) Cekilmis kahve eksik miktarda Cekilmis kahve miktarini artirin

Kahve iri ekilmis Yalnizca Espresso kahve makinesinde kullanilmak icin

cekilmis kahve kullanin

Cekilmis kahvenin kalitesi uygun tipte degil Cekilmis kahvenin kalitesini degistirin
Kahve k{jpﬁg(j kO)’U (kahve uctan ag" ag" Cekilmis kahve cok bastirilmis Kahveyi daha az bastirin (sek. 18)
iniyor
yo ) Cekilmis kahve miktari fazla Cekilmis kahve miktarini azaltin
Espresso kazan dusu tikali Temizligi “Espresso kazan dusu temizligi” bolimiinde
belirtildigi gibi yiriitin
Filtre tikali Temizligi “filtrenin temizligi” paragrafinda belirtildigi
gibi yilriitiin
Cekilmis kahve cok ince ya da nemli Yalnizca espresso kahve makinesinde kullanilmak icin
cekilmis ve nemli olmayan kahve kullanin
Cekilmis kahvenin kalitesi uygun tipte degil Cekilmis kahvenin toz kalitesini degistirin
Cappuccino  yapilirken  siit  kopigii Siit yeterince soguk degil. Daima buzdolabi sicakliginda soguk siit kullanin
olusmuyor
Capuccinator kirli Cappuccinatdriin deliklerinin dzenli temizligini yapin,

ozellikle sekil 27'de belirtilenlerin
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Eger her hangi birsey yolunda gitmez ise... n

Problem

Olasi nedenler

Coziim

Filtre veya espresso kahvenin eksi bir tadi
var

Kireg cozme isleminden sonraki calkalama yeterli
olmadi

Cihazi "Filtre boliimii kire ¢ozme islemi” veya
"Espresso boliimiinde kire¢ ¢gzme islemi"
bdlimiinde agiklandigi gibi calkalayin

Filtre kahve hazirlama siiresi uzadi

Filtre kahve makinasi kireg tutmus olabilir

Kireg cozme islemini "Filtre kahve boliimii kireg
¢ozme islemi" paragrafinda aciklandigi gibi yiriitiin
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