GUVENLIK UYARILARI

Cihazi kullanmadan dnce tiim talimatlan dikkatle oku-
yun. Bu talimatlari saklayin.

Elektrik kablosu zarar gormiisse, degisi-
minin dretici ya da teknik bakim servisi
tarafindan her tiirlii riskin Gniine gece-
cek sekilde yapilmasi gerekir.

Cihazi asla suya daldirmayin.

Cihaz calisir haldeyken yiizeylerindeki si-
cakliklar cok yiiksek seviyelere ulasabilir.
Her zaman icin kulplardan ve tutacak-
lardan tutun ve diigmelere basin. EGer
gerekiyorsa eldiven kullanin.

Bu elektrikli cihaz yaniklara neden olabi-
lecek yiiksek sicakliklarda calisr.

Bu cihaz, gozetim altinda olmalan, ci-
hazin giivenli sekilde kullanimina dair
talimatlan ve dogabilecek tehlikeleri
anlamalan kaydiyla 8 yasindan biyiik
cocuklar, fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasitesi dugiik ya da deneyimi veya
bilgisi olmayan kisiler tarafindan kul-
lanilabilir. Cocuklar cihazla oynama-
malidir. Kullanici tarafindan yapilacak
temizlik ve bakim islemleri gozetimsiz
cocuklar tarafindan yapilmamalidir.
Cihaz bogken on 1sitma yapmayin.

Cihazi iginde yiyecek yokken kullanma-
yin. Aksi takdirde cihaza zarar verebilir-
siniz.

Bu cihaz yalnizca ev ici kullanim igindir.
Asagida belirtilen ortamlarda kullanimi
ongoriilmemektedir: Diikkan, ofis ve di-
ger is alanlarinin personeli icin mutfak
olarak tayin edilen yerler, ciftlik evleri,
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otel, motel, diger konuk evleri, kiralik
odalar.

Cihaz harici bir zaman ayari veya ayn bir
uzaktan kumanda sistemi vasitasi ile ¢a-
listinlmamalidir.

Tehlike!

Uygun hareket edilmemesi halinde hayati tehlikesi olan, elekt-
rik carpmalarina bagli yaralanmalara sebep olabilir.

(ihazi kullanmadan dnce sebeke geriliminin cihazin bilgi
plakasinda belirtilen degerlere uygun oldugundan emin
olun.

(ihazi yalnizca an az 10 A kapasiteye sahip ve topraklanmig
bir hatla donatilmis prize baglanmalidir. imalatg sirket bu
kazalari dnlemeye yonelik kurallara uyulmamasindan kay-
naklanacak hicbir problemin sorumlulugunu kabul etmez.

A Yanma Tehlikesi!

ikazlara uygun hareket edilmemesi haslanma veya yanmaya yol
acabilir.

(ihaz calisirken sicaktir. CIHAZI COCUKLARIN ERISEBILE-
CEKLERI YERLERDE BIRAKMAYIN.

(ihazi 6zel tutacaklanini kullanarak tastyin. Bu iglemi ya-
parken kesinlikle pisirme haznesinin sapini kullanmayin.
Gii¢ kablosunu cihazin dayandidi yiizeylerin kenarindan
sarkar sekilde birakmayin, cocuklar kolaylikla cekebilir
veya kullanialar takilabilir.

Mazgallardan gikabilecek kizgin buhara dikkat edin.

A Dikkat!

ikazlara uygun hareket edilmemesi yaralanmalara veya cihazin
zarar gormesine yol acabilir.

Cihazi 1s1 kaynaklarinin yakinina yerlestirmeyin.

Kizartma kabi merkez pime otomatik olarak oturur. Bu ne-
denle kinlmasina sebebiyet vermemek icin el yordamiyla
dogru konumu aramayin.

Havalandirma agikliklarindan iceri hichir sey sokmayin. Bu
acikhiklarin 6niinii kapatmayin.

Kaba MAX (E) seviyesinin Gizerinde sivi koymayin.

Kaba yag dlceginin maksimum seviyesini (seviye 5) asan
miktarda yag koymayin.

m Onemli Not:

Buiisaret, kullanict icin Gnemli tavsiye ve bilgileri belirtir.

Cihazi ilk defa kullanmadan dnce koruma kartonlar, kitap-
¢Iklar, plastik torbalar, vb. gibi kadit igerii cikarin.

Cihazi ilk defa kullanmadan dnce pisirme haznesini, ka-
ristirma aparatini ve kapagi sicak su ve tabak canaklara
uygun deterjanla iyice yikayin. Yikadiktan sonra dzenle
kurulayin ve pisirme haznesinin dibinde toplanabilecek su



kalintilarini giderin.

« ik kullanimda cihazdan yeni iiriin kokusu ¢ikmasi son de-
rece normaldir. Odayr havalandirin.

+ Bucihaz baglanacad elektrik prizinden en az 20 cm uzaga
yerlestirilmelidir.

«  Her pisirme programi kapaktan buhar gikmasina
sebep olabilir, bu sebeple cihazi mutfak mobilyalar
veya raflarinin altina yerlestirmemenizi oneriyoruz
(sek. 12).

TEKNiK OZELLIKLER
Boyutlar (DxUxY): 405x325x290 mm
Agirlik: 6,3kg

Daha fazla bilgi icin cihaz iizerindeki 6zellikler plakasina bakin.

E Cihaz miiteakip CE direktiflerine uygundur:

«  @ida maddeleri ile temas eden malzemeler ve aksesuarlar
1935/2004 sayili Yonergesine (CE) uygundur.

+ Hazir bekleme (stand-by) modu ile ilgili 1275/2008 sayili
AB standard.

iMHA ETME

E\/ Cihazi evsel atiklarda beraber bertaraf etmeyip, resmi

bir ¢dp ayristirma merkezine teslim edin.
|

CIHAZIN ACIKLAMASI

Kapak

Sicak hava ¢ikis 1zgarasi (havalandirma)
Yanim kapak agma diigmeleri
Cikanlabilen yanim kapak

MAX, azami seviye

Elektrik kablosu

Yogunlagan siviyi toplama haznesi
Genel agma/kapama diigmesi
Karistirma aparati

Seramik kaplama pisirme haznesi (karistirma aparati igin
pimli)

Sap kaydirma diigmesi

Pisirme haznesi sapi

Yag olcegi (1ila 5 seviyeleri arasinda)
Aydinlatmali giic seviyesi cubugu

Gii seviyesi diigmesi

Zamanlayici diigmesi + (zamani arttirma)
Ekran

Zamanlayici diigmesi - (zamani azaltma)
Pisirme programi se¢me diigmesi

Isikli program baglatma/durdurma tusu
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Cihazin gdvdesi

Cihazi kaldirmak icin tutacak
Kapak agma diigmesi
Yogunlasan sivisi toplama kanali
lzgara

Teflon kaplama pigirme haznesi
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PiSIRME PROGRAMLARI

Otomatik programlar: Asagidaki programlardan biri
sectikten sonra pisirme siiresi ve uygun gic seviyesi ekranda
goziikecektir.

Ancak bu parametreler, tarife veya kisisel gereksinimlere gdre
degistirilebilir.
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GUVEC RISOTTO: Bu program, her tiir giivec ve risotto-
nun pisirilmesi icin idealdir.

Bu tip pisirmelerde kanstinciicin pimli kizartma haznesi-
ni (J) kullanin.

Kanistina (1), bu fonksiyonda yiyecegin esit bir sekilde
sotelenmesi icin yaklasik 3 dakika sonra donmeye baglar
(bu nedenle yiyecegin pisirme haznesinin tabanina eit
bir sekilde dagitilmasi dnerilir).

Bu programda gii¢ otomatik ======== ayarlanmistir
ve pisirme siiresi 60 dakikadir. Bununla birlikte pisirme
derecesi giic diigmesi (0) ve pisirme siiresi + (P) ve -(R)
diigmeleri kullanilarak secilen tarife gore ayarlanabilir.
Kapak (A) aildiginda pisirme DURMAZ ve ekran (Q) ka-
lan pisirme siiresini goriintiilemeye devam eder.

KEK: Bu program her tiir kek, muffin ve kurabiyenin pigi-
rilmesi icin idealdir.

Bu tip pisirmelerde, ozellikle tath ve turta icin olan tarif-
lerde bu kizartma haznesini () kullanin.

Keki yerlestirmeden 6nce pigirme haznesinin (Z) yag-
lanmasi ve unlanmasi dnerilir. Corek ve kurabiye gibi
pisirme esnasinda cevrilebilecek yiyecekler pisirilirken
ise pisirme kagidi kullaniimasi onerilir.

Bu programda gii¢ otomatik === ayarlanmistir
ve pisirme siiresi 40 dakikadir. Bununla birlikte pisirme
derecesi giic diigmesi (0) ve pisirme siiresi + (P) ve -(R)
diigmeleri kullanilarak secilen tarife gore ayarlanabilir.
Geleneksel bir firina kiyasla, bu pisirme programi on isit-
ma gerektirmediginden dnemli 6l¢iide elektrik tasarrufu
saglar.

Kapak (A) agildiginda, pisirme ve ekranda (Q) gdriilen
ayarlanmis siire durur; kapak kapatildiginda otomatik
olarak devam eder.

PIZZA: Bu program, geleneksel pizzalan gitir gitir pisir-
mek icin idealdir.
Bu tip pisirmeler icin pisirme kabini (Z) kullanin.



Evde yapilmis pizzalan pisirmek icin pisirme haznesinin
(Z) tabaninin yaglanmas onerilirken, dondurulmus piz-
zalaricin ise pisirme kagidi kullanilmasi yeterlidir.

Bu programda gii otomatik — === ayarlanmistir
ve pisirme siiresi 30 dakikadir. Bununla birlikte pisirme
derecesi gii¢ diigmesi (0) ve pisirme siiresi + (P) ve -(R)
diigmeleri kullanilarak secilen tarife gére ayarlanabilir.
Kapak (A) agildiginda, pisirme ve ekranda (Q) gériilen
ayarlanmis siire durur; kapak kapatildiginda otomatik
olarak devam eder.

PATATES: Bu program her tiirlii patatesin (taze, dondu-
rulmus, parmak dilim veya kroket seklinde) pisirilmesi
icin idealdir.

Bu tip pisirmelerde kanistirici igin pimli kizartma haznesi-
ni (J) kullanin.

Bu fonksiyonda kanistirma aparati (1), hala donmus olan
patateslerin parcalanmasini dnlemek icin birkag dakika
sonra donmeye baglayacaktir.

Bu programda gii otomatik =====a= ayarlanmistir
ve pisirme siiresi 32 dakikadir. Bununla birlikte pisirme
derecesi gii¢ diigmesi (0) ve pisirme siiresi + (P) ve -(R)
diigmeleri kullanilarak secilen tarife gére ayarlanabilir.
Kapak (A) aglldiginda, pisirme ve ekranda (Q) gériilen
ayarlanmis siire durur; kapak kapatildiginda otomatik
olarak devam eder.

IZGARA: Bu program her tiirden gidanin 1zgarada pisiril-
mesi icin idealdir.

Bu tip pisirmelerde 1zgaray (Y) daima kizartma haznesi-
nin (Z) icine takiniz.

Bu programda gii otomatik ======a= ayarlanmistir
ve pisirme siiresi 50 dakikadir. Bununla birlikte pisirme
derecesi gii¢ diigmesi (0) ve pisirme siiresi + (P) ve -(R)
diigmeleri kullanilarak secilen tarife gére ayarlanabilir.
Kapak (A) aqlldiginda, pisirme ve ekranda (Q) gdriilen
ayarlanmis siire durur; kapak kapatildiginda otomatik
olarak devam eder.

GRILL

Yari otomatik programlar: Asagidaki programlardan biri
sectikten sonra, tarife veya kisisel tercihinize gore diizenlenebi-
lecek pisirme siiresi ve uygun giig seviyesi ekranda goziikecektir.

ZE FIRIN: Bu program, pisirmeden dnce galeta ununa bu-
lanmis en iyi qitir citir kizartmalan pisirmek icin idealdir
(biiyiik karides, kotlet pane, kroket vs.).

Ayrica, kanistirma aparati ile (1) veya aparat olmaksizin
rosto, firnda balik, kizarmig ekmek ve sebze de pisirile-
bilir. Bu tip pisirmelerde her iki hazne de kullanilabilir.
Bu pisirme programi on isitma gerektirmediginden

onemli dl¢lide elektrik tasarrufu saglar.
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Bu programda gii otomatik ======= ayarlanmistir
ve pisirme siiresi 60 dakikadir. Bununla birlikte pisirme
derecesi gii¢ digmesi (0) ve pisirme siiresi + (P) ve -(R)
diigmeleri kullanilarak segilen tarife gére ayarlanabilir.
Kapak (A) aglldiginda, pisirme ve ekranda (Q) gdriilen
ayarlanmis siire durur; kapak kapatildiginda otomatik
olarak devam eder.

AIRGRILL: Bu program, izgarada et, balik ve sehze pisir-
mek icin idealdir. Ayrica, dnce firinda pisirilip daha sonra
gratine edilmesi gereken yiyeceklerin pisirilmesini ta-
mamlamak icin de idealdir.

Bu tip pisirmeler icin pisirme kabini (Z) kullanin.

Bu programda gii¢ otomatik ======= ayarlanmistir
ve pisirme siiresi 40 dakikadir. Bununla birlikte pisirme
derecesi giic diigmesi (0) ve pisirme siiresi + (P) ve -(R)
diigmeleri kullanilarak secilen tarife gére ayarlanabilir.
Kapak (A) aglldiginda, pisirme ve ekranda (Q) gdriilen
ayarlanmis siire durur; kapak kapatildiinda otomatik
olarak devam eder.

TAVA: Bu program, tavada pigirmeye benzer bir pisirme-
ye olanak saglar ancak yiyecedi otomatik olarak kansti-
ran kangtirma aparati avantaj saglar. Corba, marmelat,
rosto, sos, meyveli icecek, gidalarin kaynatiimasi ve sote-
lenmis kofte ve balik icin idealdir.

Bu tip pisirmelerde kanstiriciicin pimli kizartma haznesi-
ni (J) kullanin.

Bu programda gii¢ otomatik = === ayarlanmistir
ve pisirme siiresi 40 dakikadir. Bununla birlikte pisirme
derecesi giic diigmesi (0) ve pisirme siiresi + (P) ve -(R)
diigmeleri kullanilarak secilen tarife gore ayarlanabilir.
Kapak (A) agildiginda pisirme DURMAZ ve ekran (Q) ka-
lan pisirme siiresini goriintiilemeye devam eder.
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KULLANIM

m Gnemli Not: Cihaz ilk defa kullanmadan 6nce haznele-

ri (J) e (Z), kangtirma aparatini (1), 1zgaray (Y) ve ¢ikanilabilir

yanm kapagi (D) sicak su ve uygun bulasik deterjaniyla iyice

yikayiniz

Asagidaki adimlari izleyin:

+  Diigmeye (W) basarak kapag (A) agin( Sek. 1).

- ikidiigmeye (C) basarak gikarilabilen yarnm kapagi (D) ser-
best birakin (Sek. 2).

Tk sesi duyana kadar pigirme haznesinin sapini (L) kaldi-
rin (Sek. 3).

« Pisirme haznesini (J) yukan dogru cekerek gikarin (Sek. 4).

+ Kangtirma aparatini (I) yuvasindan ¢ikarin (Sek. 4).

« Pisirme haznesini (J) ve (Z), kanistirma aparatini (1), 1zgara-
yi (Y) ve gikanlabilen yarim kapad (D) yikayin (Sek. 6).

+  Bu islem tamamlandiginda 6zenle kurulayin ve pisirme




haznesinin (J)ve (Z)dibinde toplanabilecek su bosaltin.

« Hazneyi (J) yada (Z) (yapmak istediginiz tarife gdre) ciha-
zin govdesindeki (U) yerine dogru bir sekilde.

+ Sap kaydirma diigmesini (K) kullanarak pisirme haznesinin
sapini (L) indirin (Sek. 7).

- Tarifte kullanmaniz gerekiyorsa, karistirma aparatini
(I) yerine yerlestirin (haznenin (J)dibindeki mile getirerek)
(Sek. 4).

IZGARA programiyla pisirme yaparken, daima haznenin (Z)
icine yerlestirilmis izgarasi (Y) kullanin (Sek. 5).

«  Pisirilecek malzemeleri pisirme tablosu/tarifte gdsterilen
miktarlara uygun olarak pisirme haznesinin (J) ya da (Z),
icine dokiin.

. lstediginiz pisirme isleminde belirtilmisse, pisirme tab-
losunda/tarifte belirtilen miktarlan temel alarak ve yag
dlcedini (M) kullanarak yag ekleyin.

« Kapagi (A) kapatin.

« Cihazin fisini prize baglaymn.

+  Genel agma/kapama tusuna (H) basarak cihazi agin.

« Pisirme programi se¢me diigmesini (S) istenen konuma
dondiriin (Sek. 8) (pisirme tablolari/tarife bakin).

(i seviyesi tusuna (0) basarak istenen pisirme derecesini
ayarlayin (Sek. 9) (pisirme tablolari/tarife bakin).

+ +(P)ve-(R) zamanlayic tuglarina basarak istenen pisirme
siiresini ayarlayin (Sek. 10). Ekran (Q), ayarlanan dakikay
gosterecektir.

« Program baslatma/durdurma tusuna (T) basin (Sek. 11).

« Pigirme islemi baslar.

« (ihaz, pisirmenin bittigini seri sekilde iki kere "bip" sesi
¢ikartarak haber verir. Sinyali sondiirmek icin baglatma/
durdurma tuguna (T) basili tutmak yeterlidir.

«  (ihazi kapatmak icin agma/kapama diigmesine (H) basilir.

« Kapadi (A) agmak ve pismis gida bulunan hazneyi (J)o (Z)
¢ikartmak.

« (ihazt miimkiin oldugu kadar hizli bir sekilde sogutmak
icin kapadi (A) acik birakn.

m Onemli Not: Bazi programlarda kanstirma aparati (1), en
iyi sonucu elde edebilmeniz icin pisirmeye basladiktan birkag
dakika sonra donmeye baslayacaktir.

m Gnemli Not: Pisirme sirasinda birkag malzeme eklemek
ya da pisimi kontrol etmek icin kapagi (A) agmak miimkiindiir.
Kapak agildiginda ekranin 151G1 yanip soner, havalandirma du-
raklar ve kapak kapatildiginda devam eder. Havalandirmanin on
goriilmedigi programlarda pisirme duraklamaz.

mﬁnemli Not: Baglatma/durdurma tusunun (T) etkin-
lestirilmesiyle, haznenin gkartilmasi, cihazin duraklamasina
sebebiyet verir, yeniden yerine yerlestirilmesiyle kaldigi yerden
devam eder.

m Onemli Not: Pisirme sirasinda program baslatma/dur-
durma tuguna (T) bir kes bastiginizda cihaz duraklama moduna
geger. Bu tusu en az 2 saniye basili tuttugunuzda, pisirme islemi
durdurulur ve fonksiyon varsayilan parametrelere geri doner.

TEMIZLiK VE BAKIM

ATehlike! Her tiirlii temizlik isleminden énce makineyi ka-
patin, fisi prizden cekin ve cihazin sogumasini bekleyin. Cihazi
asla suya daldirmayin ve muslugun altina tutmayn. Cihaz icine
sizan sular elektrik carpmasina neden olabilir.

Cihazi ilk defa kullanmadan dnce hazneleri (J) e (), karistirma
aparatini (1), 1zgarayi (Y) ve cikarilabilir yanm kapagi (D)
sicak su ve uygun bulasik deterjaniyla iyice yikayiniz. Haz-
ne bulagik makinesinde yikanabilir, fazlaca yikamak sera-
mik yiizeyin hasar gormesine sebep olabilir.

Sicak hava gikis 1zgarasini (B) yerinden ¢ikarmadan temiz-
leyin.
Yogunlasmig sivi toplama haznesini (G), 6zellikle de yiiksek
buhar miktart mevcut ise, periyodik olarak kontrol edip bo-
saltin.

m Onemli Not: Kabi (J)ve (Z) temizlemek igin agindina ci-
simler veya deterjanlar kullanmayin, yalnizca tabak ¢anaklara
uygun ndtr bir deterjan ve yumusak bir bez kullanin.



CALISMAYLA iLGiLi SORUNLAR

Sorun

Sebep/Coziim

Cihaz 1Ismmiyor

Termik giivenlik 6nemleri devreye girmis olabilir. Yetkili servis
merkezine basvurun (cihazin degistirilmesi gerekir)

Kap kotii yerlestirilmis ve cihaz calismiyor

Kabi dogru yerlestirin

Kapak iyi kapanmamis ve cihaz calismiyor

Kapag iyice kapatin

Kanstirma aparati (E) donmiiyor

Pisirme isleminin baslamasindan sonra birkac dakika gegmesini
bekleyin

Ekranda £/ gériintiileniyor ve aralikli olarak 3 seri halinde "bip"
sesi cikiyor

Cihazi kapatin, sogumasina izin verin ve cihazin icerisinde yi-
yecek olmadan calistirilip calistinimadigini kontrol edin. Sorun
devam ettigi takdirde yetkili servis merkezine bagvurun

Ekranda £3 goriintiileniyor ve aralikli olarak 5 seri halinde "bip"
sesi cikiyor

Cihazi kapatin, sogumasina izin verin ve cihazin icerisinde yi-
yecek olmadan calistinlip calistinimadigini kontrol edin. Sorun
devam ettigi takdirde yetkili servis merkezine basvurun

Ekranda £5 goriintiileniyor ve aralikli olarak 7 seri halinde "bip"
sesi cikiyor

Yetkili servis merkezine bagvurun

Ekranda £5 gdriintiileniyor ve aralikli olarak 7 seri halinde
"bip" sesi ¢ikiyor

Yetkili servis merkezine bagvurun

PiSIRME TABLOLARI
Patates
Tarif (esit Miktar Yag Pisirme siiresi | Kanigtirma | Pisirme Gl seviyesi
(dk) aparati programi

17009 (*) | 5.seviye 40-43 EVET % ——=
15009 (*) | 4.seviye 37-40 EVET @ e
Taze 12509 (%) | 3.seviye 35-37 EVET 9 s
1000q (*) | 2.seviye 28-31 EVET ) S
Patates 7509 (*) | 1.seviye 23-26 EVET b4 |—===—
Standart 10x10 15009 | olmadan | 32-34 EVET b | ===
12509 | olmadan 3032 EVET g4 |—====
Donmus gidalar | 10009 | olmadan 28-30 EVET @ e
7509 | olmadan 26-28 EVET g4 | —====
5009 | olmadan 24-26 EVET b |====
Finnda patates Taze 17009 3. seviye 40-43 EVET @ —e—e=mr
Dilim patates | Donmug gidalar |  1000g | olmadan 30-32 EVET @ —==e=
Taze patates | Donmus gidalar | 1200 olmadan 35-40 EVET ﬁ ——=
Finnda kroket | Donmus gidalar 7504 olmadan 20-25 EVET @ —e=e=

(*) kabuklari soyulmus
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Makarna/Pilav

. . . . Pisirmessiiresi | Kangtirma Pisirme U
Tarif Cesit Miktar Yag (k) aparat programi Giig seviyesi
Pilav Taze 4804 5. seviye 15-18 EVET = e
Ragu (Bolonya
usulii kiymali Taze 1000 g 5. seviye 60-65 EVET frie} S
505)
Paella Donmus 600 g olmadan 13-15 EVET frie} S
gidalar
Cannelloni Taze 1500 g olmadan 40-45 HAYIR frow} S
Kirmizi et - tavuk eti
—_ -] -
o3 E = v E .
Tarif Cesit | Miktar Yag § z | B 5 5,, 5 G.u ¢ Tavsiyeler
Ze S| &g | seviesi
@ x o
Tavuk nugget Donmus 750g | olmadan | 15-18 EVET AR P—— -
gidalar
Finnda tavuk budu | Taze 1000g | olmadan | 45-50 | HAYIR & | —====| 2-3kez cevirin
Ha§lart1)r$(;itavuk Taze 1000g | olmadan | 70-80 | HAYIR L | = 2-3kezgevirin
Dana eti Taze 600g | 2.seviye | 30-35 EVET S pumm—— -
Dana pirzola Taze 3parca | olmadan | 20-25 HAYIR s R PE— E dzl;:llisirs]onra
Rosto Taze 10009 | olmadan | 80-90 HAYIR | | 2-3kezgevirin
Sis Taze 800g | olmadan | 20-25 | HAYIR M | —me=| 2-3kezgevirin
Hamburger Taze | 4parca | olmadan | 15-20 | HAYIR # || P dzl;:’ki;:onra
Kofte Taze 4509 | olmadan | 25-28 EVET AR P—— -
1zgarayi kullanin
Kuzu pirzola Taze 600g olmadan 12-15 HAYIR D | _meme=|  ve 10 dakika
sonra cevirin
1zgarayi kullanin
Tavuk kanadi Taze 5009 olmadan | 20-25 HAYIR A | —=e=co| ve 13-15dakika
sonra cevirin

191




Balik - Deniz Uriinleri

Pisirme E B g E Giig .
Tarif Cesit Miktar Yag Lt 2 s = 5 . ° .| Tavsiyeler
siiresi (dk) = 29 seviyesi
= o
Don(:)L;LukImug Dondurulmus | 18 parca | olmadan 20-23 HAYIR o S P -
Somonbaligi | p o 400g | olmadan | 2025 HAYIR B o] -
dilimleri
Somon fileto Taze 350g | olmadan 20-25 HAYIR e S P——— -
Deniz tara Taze 4parca | olmadan 15-17 HAYIR P PR -
Kalamar Taze 8parca | 1.seviye 15-20 HAYIR o P -
Jumbo Karides Taze 600g | 1.seviye 13-18 EVET o P -
Karides Taze 800g | 1.seviye 15-20 EVET e S P -
1zgarayl
kullanin
izmarit Taze 2parca | olmadan 20-25 HAYIR 1 | === Ve l3-15
dakika sonra
cevirin
1zgaray!
kullanin ve
i - 2]
Balik sis Taze 3009 | olmadan 12-15 HAYIR Bl | =m0 ik
sonra ¢evirin
Sebzeler
. . . . Pisirme Kangtirma Pisirme L
Tarif Cesit Miktar Yag siiresi (dk) aparati programi Giig seviyesi
Kabak Taze 800g | 5.seviye 25-30 EVET e e
Patlican Taze 1000q | 3.seviye 25-30 EVET o e
Mantar Taze 1000q | 5.seviye 20-25 EVET e e
Enginar Dondurulmus | 800g | 3.seviye 35-40 EVET fron —
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Atistirmaliklar

o E|Ez|eE| B
. . . . ES|SEEB|E® = .
Tarif Cesit Miktar Yag AR g Tavsiyeler
&5 855 |& = =
v o
. A tepsiyi yaglayin ve 20
. Taze 300g | T.seviye | 30 | HAYR === kesona 180° ceirn
Donmuggidalar | 4509 | olmadan | 20-25 | HAYIR —==cac=| 15 daksonra 180° gevirin
pisirme kagidi kullanin
Taze 600g | olmadan | 20-23 | HAYR | & | _——| vel5dksonra180°
Tuzlu turta gevirn
pisirme kagidi kullanin
Donmusgidalar | 700g | olmadan | 45-50 | HAYIR | 2y |——scocs| ve30daksonra180°
cevirin
Kiiiik pizzalar Z?g:r:f 14parca | olmadan | 20-25 | HAYRR — = pisirme kadidi kullanin
Tuzlular Dondurulmug | 14parca | olmadan | 20-25 | HAYIR —e=caco|  pisirmekadidi kullanin
Sogan halkalar | Dondurulmus 12/15 olmadan | 10-15 | HAYR | & | === p|§|rme'hazn§5|n|nt51 bant-
parca na esit sekilde dagitin
Tathlar
:g = E E g E 'g
Tarif Cesit | Miktar | Yag g AR 5| &S 3 Tavsiyeler
: |EF| =8| g
o o
-
Turta Taze 700g | olmadan | 45-50 | HAYIR =1 I -
pisirme kagidi kullanin
Donmus o o
Kruvasan 4parca | olmadan | 25-30 | HAYIR & | = | Ve 12-13 dak sonra 180
gidalar -
cevirin
pisirme kagidi kullanin,
Biskilvi Taze 8parca | olmadan | 12-15 | HAYIR £ || 15daksonra 180°
cevirin
Strudel Taze | 400g | olmadan | 20-25 | HAYR | &8 | e -
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