Bu talimat kitap¢igini cihazin kurulum ve kullanimindan
once dikkatle okuyun. En giivenli kullanimi ve en iyi so-
nuglan yalnizca bu sekilde elde edebilirsiniz.

Elektrik kablosu zarar gormiisse, bu kab-
lo iiretici ya da teknik bakim servisi ta-
rafindan, her tiirlii risk onlenecek sekilde
degistirilmelidir.

« (ihaz asla suya daldirmayin.

« Bu dhaz, gozetim altinda olmadikca
veya cihazin giivenli kullanimiyla ilgili
talimatlan almadan ve ortaya ¢ikabile-
cek tehlikeleri anlamadan 8 yasindan
kiiiik cocuklar ile fizikse, duyusal veya
zihinsel kapasitesi kisitl ya da gerekli
deneyim ve bilgiden yoksun kisilerce
kullaniimamalidir.

Kiiciik cocuklan, takip ederek cihaz ile
oynamadiklarindan emin olun.
Kullaniaiya ait temizlik ve bakim islem-
leri, 8 yasindan bilyiik ve siirekli gozetim
altinda olanlar disinda ¢ocuklar tarafin-
dan yapilmamalidr.

Cihazi ve gli¢ kablosunu 8 yasindan kii-
¢lik cocuklarin erisemeyecekleri yerlerde
saklayn.

« (ihaz harici bir zamanlayici veya ayri bir
uzaktan kumanda sistemi vasitasi ile ¢a-
listinimamalidir.

«  Bu cihaz yalnizca evsel amagli kullanim
icindir.

Asagida belirtilen ortamlarda kullanimi
uygun degildir: diikkan, ofis ve diger is
alanlaninin personeli icin mutfak olarak
tayin edilen yerler, ciftlik evleri, otel,
motel, diger konuk evleri, kiralik odalar.
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« Sicak sivilarin dokiilmesini 6nlemek icin
pisirme aletleri kulplarindan (varsa) tu-
tularak dengeli bir yiizeye yerlestirilme-
lidir.

Tehlike!

Uygun hareket edilmemesi halinde hayati tehlikesi olan, elekt-

rik carpmalarina bagl yaralanmalara sebep olabilir.

- Kullanmadan dnce sebeke geriliminin cihazin bilgi plaka-
sinda belirtilen degerlere uygun oldugundan emin olun.
(ihazi yalnizca an az 10 A kapasiteye sahip ve calisan bir
toprak hattiyla donatilmig prize baglayn. (Priz ile fis ara-
sinda uyumsuzluk olmas halinde prizin meslek konusunda

uzman kisiler tarafindan fise uygun tiple degistirilmesini
saglayin.)

& Yanma Tehlikesi!
ikazlara uygun hareket edilmemesi haslanma veya yanmaya yol
acabilir.
Gihaz caligirken sicaktir. CIHAZI COCUKLARIN ERISEBILE-
CEKLERI SEKILDE BIRAKMAYIN.
Fritdzii yag sicakken tasimayin, aksi halde agir yaniklar
olusabilir.
Cihazi dzel kuplarindan kullanarak tasiyin. (Bu islemi ya-
parken kesinlikle siizgecin sapini kullanmayin.)
Yagin yeterince soguyup sogumadigini kontrol edin, yakla-
stk 2 saat bekleyin.
Gii¢ kablosunu fritdziin dayandigi yiizeylerin kenarindan
sarkar sekilde birakmayin, cocuklar kolaylikla cekebilir
veya kullanicilar takilabilir.
Kapak acikken ¢ikabilecek kaynar buhara ve olasi yag sicra-
malarina karsi dikkatli olun.

Dikkat!
ikazlara uygun hareket edilmemesi yaralanmalara veya cihazin
zarar gormesine yol acabilir.
« Cihazi st kaynaklarinin yakinina yerlestirmeyin.
Fritdz yalnizca icine yag konulduktan sonra calistinimali-
dir. Bos olarak isitilirsa, bir 1s1 emniyet tertibati miidahale
ederek calismasini durdurur. Bu durumda cihazin yeniden
calistinlabilmesi icin yetkili merkezlerimizden birine bag-
vurulmasi gerekir.
Fritozde yag kacadi meydana gelirse, yetkili teknik servis
merkezine veya sirketin yetkili personeline bagvurun.

m Onemli Not:

Buiisaret, kullanict icin Gnemli tavsiye ve bilgileri belirtir.
Fritdzii ilk defa kullanmadan dnce siizgeci ve kapag (filt-
reyi ¢ikarin) sicak su ve tabak canaklara uygun deterjanla
iyice yikaym.



Bu islem tamamlandiginda 6zenle kurulayin ve kabin di-
binde toplanabilecek su artiklarini giderin. Bu uygulama
cihaz caligirken sicak yaglann tehlikeli sekilde sicrayarak
disart glkmasini nlemek icindir.

« ik kullanimda cihazdan yeni iiriin kokusu ¢ikmasi son de-
rece normaldir. Odayr havalandirin.

+ Elde iretilmis veya asiditesi yiiksek yaglarin kullaniimasi
yasaktir.

Bu cihaz Avrupa 2004/108/CE elektromanyetik uyum direktifi
ve gida maddeleri ile temas etmeye yonelik materyaller ile ilgili
1935/2004 numarali ve 27/10/2004 tarihli Avrupa Kararname-
sine uygundur.

CiHAZIN ACIKLAMASI

A.  Kapak

B.  Yanim kapak (varsa)

C.  Filtre (bazi modellerde gikanlabilir)
D. Hazne

E. Acma diigmesi

F. Termostat diigmesi/ikaz lambasi
G.  Siizgeg

H.  Sap kaydirma diigmesi

I Siizgegsapi

TEKNIK VERILER

Netagirk 2,5kg

Giig: ozellik etiketine bakin
Frekans:  ozellik etiketine bakin
Gerilim:  ozellik etiketine bakin

KULLANIM iCiN TALIMATLAR

Fisi elektrik prizine takmadan dnce daima haznede yag oldu-
dundan emin olun.

Hazneye dokiilecek yag miktan: azami kapasite 2,3 litredir (ic
yaginda 2 kg).

DIKKAT: Yag seviyesi daima, haznenin icinde gdsterilen maksi-
mum ve minimum seviyeler arasinda bulunmalidir.

Yag seviyesi “min” isaretinin altinda oldugunda fritzii kesin-
likle kullanmayin; bu durum 1si emniyet tertibatinin miidahale
etmesine neden olur ve degistirilmesi icin yetkili merkezimize
basvurmaniz gerekir.

En iyi sonuglar iyi kalitede yer fistigi yadi kullanildiginda elde
edilir.

Katricyagi parcalan kullanacaksaniz, bunlar fritoziin ilk dakika-
larda kuru sekilde isinmasini dnleyecek bicimde kiiciik parcalar
halinde dograyin.

Sicaklik ayart i¢ yagi eriyene kadar 150°C olarak belirlenmelidir;
yalnizca yag eridikten sonra istenilen sicaklik ayar yapiimalidir.
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KIZARTMAYA BASLAMA

Fisi elektrik prizine takin ve diigmeyi istediginiz sicakliga getirin.
Termostatin ikaz lambasi séndiigiinde (daha dnceden doldur-
dugunuz) siizgeci yagin icine daldinn ve kapag kapatin. Cok
fazla yiiklemeyin (maks. 1kg taze patates). Bu islemden hemen
sonra filtreden dikkate deger miktarda buhar gikmasi ve siizge¢
sapinin yakinlarinda yogusan damlaciklar olusmasi son derece
normaldir.

KIZARTMANIN TAMAMLANMASI

Pisirme siiresi doldugunda siizgeci kaldirin ve yiyeceklerin iste-
diginiz sekilde kizanip kizarmadiklarini kontrol edin. Yarim kapak
bulunan modellerde bu kontrolii kapagi agmadan icinden baka-
rak yapabilirsiniz.

Pisirme isleminin yeterli olduguna karara verirseniz, termostat
isaretcisini “F” anahtarin icinden bir tik sesi gelene kadar“0" ko-
numuna cevirerek cihazi kapatin.

Siizgeci yukan konumda bir siire fritoziin icinde birakarak fazla
yagin siiziilmesini saglayin.

DONDURULMAMI§YIYE(EKLERIN KIZARTILMASI
Kizartilacak yiyecekler yalnizca yag doru sicakiga ulasti-
gdinda, yani ikaz lambasi sondiigiinde yaga daldinimaldir.
Siizgedi agin yiiklemeyin.

Bu uygulama yag sicakiiginin aniden diismesine ve kizar-
tilan yiyeceklerin asiri yagl ve esit kizarmamig olmalarina
yol acar.

Yiyeceklerin ince dogranip dogranmadiklarini ve kalinlikla-
rinin ayni olup olmadigini kontrol edin; cok kalin dogranan
yiyeceklerin ici iyi pismez.

Hamurlu yiyecekleri pisirirken siizgeci 6nce bos olarak dal-
dirmanizi, ardindan ayarlanan sicakliga ulasildiginda (ikaz
lambasi sondiigiinde), yiyecekleri dogrudan sicak yagin
icine atmanizi, boylece hamurlu yiyeceklerin siizgece ya-
pismasini onlemenizi tavsiye ederiz.

Yagin icine daldirmadan dnce yiyecekleri iyice kurulaym,
aksi halde agin nemli yiyecekler (dzellikle de patates)
pistikten sonra yumusar. Su agisindan zengin yiyeceklerin
(balik, et, sebzeler) galetaya veya una bulanmasl, yaga
daldirmadan dnce galeta veya unun fazlasinin alinmasi
tavsiye edilir.




Yiyecek Miktar maks. g. Sicaklik °C Siire (dakika)
PATATES KIZART- yarim porsiyon 500 190 7-9
MASI tam porsiyon 1000 190 16-18
Kalamar 500 160 12-13
BALIK Norveg 1stakozu kuyrugu 500 160 9-10
Sardalya 500 160 12-13
Dil baligi 400 160 7-8
Milano usulii kotlet 300 170 8-9
ET Tavuk kotlet 300 180 7-8
Kofte 500 170 7-8
Enginar 250 150 11-12
Karnabahar 300 160 7-8
SEBZE Mantar 300 150 6-7
Patlican 100 170 7-8
Kabak 300 1610 1-12
Belirtilen pisirme siireleri ve sicakliklarinin yaklasik degerlerdir
ve miktara ve kendi kisisel damak tadiniza gdre ayarlanmalari
gerekir.
DONDURULMUSYiYE(EKLERiN KIZARTILMASI
Dondurulmug yiyecekler genellikle ¢ok sayida buz kristaliyle
kaplidir; siizgeci sallayarak pisirme isleminden dnce bunlarin
giderilmesi gerekir. Ardindan, yagin sicramasini dnlemek iin
stizgedi kizartma yagina cok yavas daldirin.
Yiyecek Miktar maks. g. Sicaklik °C Siire (dakika)
PATATES KIZARTMASI 350 (*) 190 6-8
PATATES KIZARTMASI (azami miktar) 800 190 16-18
PATATES KROKET 500 190 9-11
BALIK Parmak Be'rlam baligi 300 190 5-6
Karides 300 190 5-6
ET Tavuk kotlet 200 190 7-8

Belirtilen pisirme siireleri ve sicakliklarinin yaklasik degerlerdir

ve miktara ve kendi kisisel damak tadiniza gdre ayarlanmalari

gerekir..

(*) Bu doz, en iyi kizartma sonucunu elde etmek icin tavsiye
edilen dozdur.
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YAGIN KULLANIM SURESI

Arada sirada tamamen yenilenmesi gerekir. Her fritdzde oldugu
gibi, birden cok kez 1sitildiginda yag bozulur! Bu nedenle, dogru
sekilde kullanilmis ve siiziilmiis olsa dahi belirli bir siklikta yagin
tamamini degistirmenizi tavsiye ederiz. Yagi her 5/8 kullanimda
bir veya asagidaki durumlarda degistirmenizi tavsiye ederiz:
Kotii koku gelmesi; kizartma sirasinda duman ¢ikmasi; yagin
kararmasi. Temizlik veya bakim islemlerinden énce fisi prizden
cekerek cihazi kapatin ve sogumaya birakin. Bu islemi her kizart-
ma uygulamasindan, &zellikle de galetali veya unlu yiyecekler
kizarttiktan sonra yapmanizi tavsiye ederiz. Sivinin iginde kalan
yiyecek parcalan yanma egilimi gdsterir ve yagin daha cabuk
bozulmasina neden olur. Yagin yeterince soguyup sogumadigini
kontrol edin (yaklasik iki saat bekleyin).

TEMIZLIK

Herhangi bir temizlik islemi yapmadan once fii elektrik prizin-
den cekin.

Fritozii kesinlikle suya daldirmayin veya muslugun altina tutma-
yin. igine sizan sular elektrik carpmasina neden olabilir. Kapagi
bulasik makinesinde yikayabilirsiniz. Cikarmak icin yukan dogru
cekin. Hazneyi sicak su ve tabak ¢anaklara uygun sivi deterjanla
yikayin. Ardindan durulayip, 6zenle kurulayin. Sepeti bulasik
makinesinde yikayabilirsiniz. Yapismaz hazneye sahip modeller-
de agindina cisimler veya deterjanlar kullanmayin, yalnizca ntr
bir deterjan ve yumusak bir bez kullanin.

KOKU ONLEYiCi FILTRENIN BAKIMI

Cikanlabilir filtre: Kapadin icinde bulunan koku dnleyici filtre
zamanla etkisini kaybeder; bu nedenle her 10/15 kullanimda bir
degistirilmesi tavsiye edilir. Degistirmek iin filtreyi orten plastik
ozel i1zgarayi cikarin.

Kalici filtre: Kalici filtre kapak normal sekilde yikandiginda te-
mizlendiginden degistirilmesi gerekmez.

BERTARAF
2002/96/EC Avrupa Direktifi uyarinca, cihazi evsel
E atiklarda beraber bertaraf etmeyip, resmi bir ¢op ay-

ristirma merkezine teslim edin.
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