Bu talimat kitapgigini cihazin kurum ve kullanimindan dnce
dikkatle okuyun. En giivenli kullanim ve en iyi sonuglari yalnizca
bu sekilde elde edebilirsiniz.

m Gnemli Not:

Buiisaret, kullanici icin Gnemli tavsiye ve bilgileri belirtir.

Cihazin ilk kullaniminda yeni kokusu yaymasi ¢ok normaldir.
Odayr havalandirin.

Yiiksek asiditeli veya el yapimi yaglarin kullanilmasi yasaktir.
Cihaz harici bir zaman ayari veya ayn bir uzaktan kumanda
sistemi vasitasi ile calistinimamalidir.

Mevcut cihaz Avrupa 2004/108/CE elektromanyetik uyum di-
rektifi ve gida maddeleri ile temas etmeye ydnelik materyal-
ler ile ilgili 1935/2004 numarali ve 27/10/2004 tarihli Avrupa
Kararnamesine uygundur.

Bu cihaz yalnizca domestik kullanima ydneliktir. Asagida be-
lirtilen ortamlarda kullanimi ngdrilmemektedir : diikkan,
ofis ve dider is alanlarinin personeli icin mutfak olarak tayin
edilen yerler, ciftlik evleri, otel, motel, diger konuk evleri,
kiralik odalar.

A Yanma Tehlikesi!
Riayet edilmemesi yaralanmalar veya cihaz hasarlarina sebep ola-

bilir.

Cihaz alisirken isinir. CIHAZI COCUKLARIN ULASABILECEKLERI
YERLERDE BIRAKMAYIN.

Agir yaniklara sebep olma riski oldugundan, yag sicakken
fritozii tasimayin.

Fritdzii ilk olarak kullanmadan dnce dzenle yikayin: hazne,
sepet ve kapak (filtreyi cikarin) sicak su ve bulagik deterjani
ile yikanmalidir.islem bittiginde, tiimiinii 6zenle kurulayin ve
haznenin dibinde toplanan olasi su birikintilerini temizleyin.
Bu isleyis sirasinda tehlikeli yag sicramalanini 6nlemek icin-
dir.

(ihaz, tutma saplarini kullanarak tagiyin. (Asla tagima islemi
icin sepet tutma saplanini kullanmayin).

Yaklasik 2 saat bekleyip, yadin yeterince soguyup
sogumadigini kontrol edin.

Cihazin drenaj borusu ile donatilmig ise ¢alisma sirasinda dai-
ma kapali ve yuvasina yerlestirilmig oldugundan emin olun.
Cihazin drenaj borusu ile donatilmig ise ¢alisma sirasinda dai-
ma kapali ve yuvasina yerlestirilmis oldugundan emin olun.
Kapak agildiginda kizgin buhar ve yag sicramalarina dikkat
edin.

Sepeti daldirmadan dnce kapagin iyice kapali oldugundan
emin olun.

tavsiyeler

A Dikkat!

itaat edilmemesi yaralanmalar veya cihaz hasarlarina sebep ola-

bilir.

Cihazi1s1 kaynaklarinin yakinina yerlestirmeyin.

Fritoz yalniz sivi veya kati yag ile doldurulduktan sonra
calistinimalidir. Gercekten bog iken isitildiysa, isleyisi durdu-
ran bir termik giivenlik cihazi araya girerek miidahale eder.
Bu durumda, cihazi yeniden calistirmak icin yetkili bir teknik
servis merkezine basvurmak gereklidir.

Eer fritdz yag sizdiracak olursa, teknik servis merkezi veya
sirket tarafindan yetki verilmis bir personele bagvurun.

Sepet otomatik olarak haznenin merkezi miline baglanir.
Bununla beraber, kinlmalar dnlemek icin dogru pozisyonu
aramak icin maniiel olarak dondiirmeyin.

Cihazin diisiik fiziksel-psikolojik-algisal kapasiteli (gocu-
klar dahil), deneyim ve bilgisi yetersiz kisiler tarafindan
kullanimina, kendilerinden sorumlu kisilerin dikkatli egitimi
ve gozetimi olmadigi takdirde, izin vermeyin. Bebekleri, cihaz
ile oynamadiklarindan emin olmak iin izleyin.

A Tehlike!

itaat edilmemesi halinde hayati tehlikesi olan, elektrik
carpmalarina bagl yaralanmalara sebep olabilir.

m

Kullanmadan dnce, sebeke elektrik geriliminin cihazin veri
plakasinda belirtilene tekabil ettigini denetleyin.

Cihazi yalnizca minimum 10 A kapasiteye sahip ve verimli bir
toprak hat ¢ekilmis akim prizine takin.

Elektrik kablosu zarar gdrmiisse, degisiminin her tiirli ri-
skin oniine gececek sekilde diretici ya da teknik bakim ser-
visi veyahut da esdeger uzmanlikta her hangi bir teknisyen
tarafindan yapilmas gerekir.
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CIHAZIN TANIMI

KIZARTMAYA GECI$

kapaktaki cizime bakiniz)
Filtre kapad

Koku dnleyici filtre

Yag filtresi

Cikarilabilir hazne

Kablo bdlmesi
Termostat ve kapatma diigmesi
Agma diigmesi

Dakika sayaci ekrani
Dakika sayaci tusu

Isikli gdsterge

Yag kabi (*)

Yag kabi kapadi (*)
Drenaj borusu kapagi (*)
Yag kabi bolmesi (*)
Yag drenaj borusu (*)
Boru yuvasi kapagi (*)
Sepet tutma sapl

Tutma sapi siirgusii
Sepet

Gozetleme penceresi
Kapak

( *) Sadece F38436 modelinde

N<Cc—HVYREPOWOZEZIr~TIOATMMON®>

SIVIVEYA KATI YAG iLE DOLDURMA
Sepeti (U) dzel tutma sapini (S) (sek. 1) yukariya dogru geke-
rek en yiiksek pozisyona getirin.

Gnemli Not: Sepet yiikseltme ve alcaltma islemi DAIMA
kapak kapali halde yapilir.
Kapadi (2) (G) diigmesine basarak acin (sek. 2).
Sepeti yukariya dogru cekerek cikarin (sek. 3).
Hazneye (D) yag koyun: maksimum kapasite 1,51(1,3 kg. kati
yag) veya minimum kapasite 1,1 (1 kg. kati yag).

&Dikkat! Ya§ seviyesi daima azami ve asgari seviyeler
arasinda bulunmalidr.

ADikkat! Fritozi asla “min” seviyesinin altinda yag ile
kullanmayin, bu termik giivenlik cihazinin miidahalesine sebep
olabilir, dedistirilmesi icin yetkili servis merkezimize basvurmaniz
gereklidir.

m Gnemli Not: En iyi sonuglar iyi kalitede bir yer fistigi tohu-
mu yagi ile elde edilir. Farkli yaglan birbirine kanstirmaymn. Kati
yag kullaniyorsaniz, fritoziin ilk dakikalarda kuru isinmamasi icin
kiiiik parcalara kesin. Isi yagin tamamen erimesine kadar 150 C'ye
ayarlanmalidir, yalniz daha sonra arzu edilen 1siya gegilebilir.
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Termostat diigmesini (F) arzu edilen sicakliga cevirerek maki-
neyi calistirin (sek. 4).

Termostat (L) gosterge lambasi sondiigiinde, (dnceden
doldurdugunuz) sepeti (U) hazneye (D) yukar konumda
yerlestirip (sek. 3) kapadi (Z) kapatin.

Siirgiiyii (T) ok yoniinde iterek ve ayni zamanda tutma sapini
(S) indirerek, sepeti yavasca daldirin (sek. 5).

A Dikkat! Sepeti agin doldurmayin (max 1,2 kg. taze pata-
tes).

m Onemli Not: Bu islemden hemen sonra filtre kapagindan
(A) fark edilir miktarda buhar ¢lkmasi ve sepetin tutma yerinin
yakinlarinda yogusma olusmasi gayet normaldir.

Pisme siiresi doldugunda tutma sapini yukari dogru cekerek
sepeti kaldirin ve pisme derecesini kontrol edin.

ELEKTRIK DAKIKA SAYACININ AYARI

Pisme siiresini (1) tusuna basarak programlayin, gdsterge (H)
ayarlanan dakikayi gdsterir.

Hemen sonra rakamlar yanip sénmeye baglar ve bu pisme
siiresinin basladigi anlamina gelir. Son dakika saniye olarak
gosterilir.

Hata yapilmasi halinde, tusa 2 saniyeden fazla basili tutularak
pisme siiresi tekrar programlanabilir. Gsterge sifirlanir daha
sonra baslangig operasyonunu tekrar edin.

Dakika sayaci pisme siresinin sona erdigini 20 saniye aralikh
iki seri “bip” sesi ile bildirecektir. Sesli uyariyr kapatmak icin
dakika sayac diigmesine basmak yeterlidir.

m Gnemli Not: dakika sayaci cihaz kapatmaz

Dakika sayaa pilinin degistirilmesi
Dakika sayacini yuvasindan alt kenarindan kaldirarak ¢ikaran
(sek. 6).
Arkasinda bulunan pil kapagini kurtulana kadar saatin aksi
yoniinde dondiriin (sek. 7).
Pili ayni tiirde (L1131) yeni bir pille degistirin.

m Gnemli Not: Cihazin gerek degisimi gerekse imhasinda pil
¢ikanilmali ve cevre icin zararli oldugundan dolay yiiriirliikteki ya-
salara uygun sekilde yok edilmelidir.
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DONDURULMAMIS GIDALARIN KIZARTILMASI

m Gnemli Not: Kizartilacak gida maddeleri yalniz yag dogru
sicakda ulastiginda yani 1sikh gdsterge sondiigiinde yaga
daldinimaldr.

Sepeti asiri doldurmayin. Bu yag sicakliginda ani diisiislere ve bdy-
|elikle cok yag emmis ve esit olmayan bir kizartma elde edilmesine
neden olabilir.

Cok kalin dogranan gidalanin i¢ kisimlan iyi pismeyeceginden,
kizartilacak gidalarin ince ve esit kalinlikta dograndigindan emin
olun.

Hamurlu yiyecekler kizartilirken nce bos sepetin yaga daldinimasi
ve programlanan sicakhiga ulagildiginda (1igikli gdsterge (L)
sondiigiinde) hamurun sepete yapismasina engel olmak icin
yiyecegin direkt olarak kizgin yaga atilmasi tavsiye edilir.

Asirt nemli yiyecekler pistikten sonra yumusadiklarindan (zellikle
patates), yagin icine daldirmadan dnce yiyecekleri iyice kurulayin.
Cok sulu yiyeceklerin (balik, et, sebze), yaga batinlmadan énce
fazlaliklarin alinmasi kosuluyla una ve ekmege batinlmalar tav-

siye edilir.

Yiyecek tiirii Maksimum miktar g. Sicakhik (°C) Siire (dakika)

KIZARMIS PATATES
1,51 yag ile miikemmel bir kizartma icin 600 190° 10-12
tavsiye edilen miktar
1,1litre yag ile kizartilacak maksimum miktar 1000 190° 18-20
1,5 litre yag ile kizartilacak maksimum miktar 1200 190° 20-22

BALIK Kalamar 500 160° 9-10
istiridyeler 500 160° 9-10
Karides kuyrugu 600 160° 7-10
Sardalye baligi 500-600 170° 8-10
Miirekkep baligi 500 160° 8-10
Dil baligi (3) 500-600 160° 6-7

ET Dana snitzel (2) 250 170° 5-6
Tavuk snitzel (3) 300 170° 6-7
Kofte (8-10) 400 160° 7-9

SEBZELER  Enginar 250 150° 10-12
Karnabahar 400 160° 8-9
Mantar 400 150° 9-10
Pathcan 300 170° 1-12
Kabak 200 170° 8-10

Pisirme zaman ve sicakliklari yaklasik degerler olup, kisisel damak zevki ve miktarlara gére ayarlanmalan gerekmektedir.
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DONDURULMUS GIDALARIN KIZARTILMASI

Donmus gidalar ¢ok sayida buz kristalleri ile kaphidirlar ve bunlarin
pisirmeden dnce sepetin sallanmasi ile elenmeleri gereklidir.

A Yanma Tehlikesi! Sepeti indirmeden dnce kapagin iyice
kapali oldugundan emin olun. Ardindan, yagin kaynamasini 6nle-
mek icin sepeti cok yavas bir sekilde yaga daldirin.

Yiyecek tiirii Maksimum miktar g. Sicakhk (°C) Siire (dakika)
KIZARMIS PATATES
1,5 l'yag ile miikemmel bir kizartma icin 200 (*) 190° 4-6
tavsiye edilen miktar
1,1litre yag ile kizartilacak maksimum miktar 600 190° 13-15
1,5 litre yag ile kizartilacak maksimum miktar 1000 190° 18-20
BALIK Morina baligi dilimleri (6) 300 190° 4-6
Karides 300 190° 4-6
ET Tavuk snitzel (3) 200 180° 6-8

Pisirme zaman ve sicakliklari yaklasik degerler olup, kisisel damak zevki ve miktarlara gére ayarlanmalan gerekmektedir.

(*)  Bumiikemmel bir kizartma elde etmek icin tavsiye edilen dozdur. Dogal olarak daha fazla miktarda dondurulmus patates kizartmak
miimkiindiir fakat yaga atildiklarinda yag sicakidinin diismesine sebep olacagindan dolayi kizartmanin daha yagh olacagini gz
oniinde bulundurun.

SIVI VEYA KATI YAGIN SUZULMESI - Tipayi (0) saat yoniiniin tersinde cevirerek agik (sek. 15).
m . . o o - Islemin sonunda, tipay saat yoniinde cevirerek kapatin, dre-
Onemli Not: Bu islemin her kizartma islemi sonrasinda, naj borusunu yuvasina yerlestirip kapagi kapatin.

ozellikle de yiyecekler unlandiklarinda yapilmasi tavsiye edilir.
Yagin yeterince sogumasini bekleyin (yaklasik iki saat bekleyin). SIVIVE KATI YAGIN OMRU

. . Araliklarla tamamen yenilemek gereklidir. Herhangi bir fritozde
Drena.j borusu (Q) yag kabi (M) bulunmayan modeller 45, gibi yag, birden fazla kez isitlisa bozulur! Dogiru sekilde
- Fritozin kapagini (Z) agp hazneyi  saplarindan tutup  yyijaniisa da belli araliklarla degistirilmesini tavsiye ederiz. 5/8

aldirarak (D) gikarin (sek. 8). Haznenin icindeki yagi baska  yyjjanimdan sonra veya asagidaki durumlarda yagin tamamen

birkaba bogaltin. 3 degistirilmesi tavsiye edilir:
+ Cikanilabilir hazneyi tekrar yuvasina yerlestirin. . kdtii koku olusumu

- Sepeti (U) hazneninicine yerlestirip dibine bir filtre yerlestirin -~ t12 <rasinda duman ckmast
(sek.9). Filtreler yetkili saticlardan ve teknik servis merkezle-

: T + yadin koyulagmasi
finden temin edilebil. Fritoz az yag ile calisgindan, doner sepet sayesinde piyasadaki

+ Kative si ya filtreden tagmamast icin fritdz icine yavaséa g fritizlere oranla yagin yarisini kullanma avantajina sahiptir.
doldurun (sek. 10).

Drenaj borusu (Q) yag kabi (M) bulunan modeller

«  Fritozii mutfak tezgahinin kenarna yakin yerletirin (sek.
).

« Bdlmeyi (P) sekil 12'de gdsterildigi gibi disart dogru cekin.

+ Yag kabini (M) kapagini (N) takmadan yunasina yerlegtirin
(sek. 13).

- Kapagi (R) agip (sek. 14) drenaj borusunu (Q) ¢ikarin.
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KOKU ONLEYiCi FILTRENIN DEGIiSTIRILMESi

Kapagin icindeki koku dnleyici filtre zamanla verimini yitirir. Fil-
treyi dedistirmek icin plastik filtre kapagini (A) ¢ikarin (sek. 11).
Koku dnleyici filtreler yetkili saticilardan ve teknik servis merkezle-
rinden temin edilebilir.

TEMIZLIK

ATehlike! Her tiirli temizlik isleminden dnce daima fisi
prizden ¢ekiniz. Fritdzii asla suya daldirmayin ve akan musluk
altina sokmayin. Su iceri isleyerek elektrik carpmalarina neden
olabilir.

m Onemli Not: Ya§ yaklagik 2 saat boyunca yeteri kadar
soduduktan sonra, “sivi veya kati yagin siiziilmesi” paragrafinda
aciklandig gibi kati veya sivi yadi bogaltin.

Fritozii asla egerek ve bas asadi cevirerek bosaltmayin (sek. 17).

Hazne, sepet ve kapagi (filtreyi cikarin) sicak su ve bulasik deterjani
ile yikayin.

Kapak (Z) ¢ikarilabilmektedir; kapadi ¢ikarmak icin ayni anda geri
ve yukari dogru itiniz (bkz. sek. 18'deki “A” ve“B” oklan).

A Dikkat! Onceden filtresini cikarmadan dnce kapagi suya
daldirmayin.

Haznenin (D) temizligi icin asagidaki gibi ilerleyin:

Hazneyi hafifce kaldirarak fritézden cikarin (bkz. sekil 8) ve
yumusak bir siinger kullanarak su ve bulagik deterjani ile
yikaymn.

Hazne ve sepet bulagik makinesinde yikanabilir. Borunun,
calismayr olumsuz etkileyecek sekilde hasar gormemesine
dikkat ediniz.

Hazneyi tekrar yerine yerlestirmek icin, boru bdlmesinin
kapagini (R) agin; ardindan boru yatay konumda ve tipa takili
halde hazneyi egerek yerlestirin; son olarak kapagi kapatin.
Haznenin icindeki yag filtresini (C), cok kirlendiginde veya
tikandiginda temizlemek igin, saat yoniiniin tersinde cevire-
rek cikarin.

& Dikkat! Haznenin yapismaz kaplamasina zarar vermemek
icin, asindinci nesne veya deterjanlar degil, sadece yumusak bir
bez ve notr bir deterjan kullanin.

ARIZALAR
Anormallik Sebep Care
Koti  kokularin | Koku dnleyici filtre (B) dolu. Filtreyi degistirin.
¢tkmasi
Yag eskidi. Kati veya sivi yagi dedistirin.
Pisirme sivisi uygun degil. iyi bir fistik yag1 kullanin.
Yag tagiyor Yag eskidi ve ¢ok kopiik yapiyor. Kati veya sivi yagi degistirin.
Yag icine yeterince kurutulmamis gidalar Gidalar iyi kurulayin.
daldirdiniz.
Sepetin fazla hizli daldinimasi. Yavasca daldirin.
Fritozdeki yag miktan Gst siniri agiyor. Haznedeki yag miktarini azaltin.
Yag isinmiyor Termik giivenlik cihazi devreye girmis olabilir. Teknik Servise bagvurun (cihaz degistirilmelidir).
Yalniz sepetin yansi | Sepet pisirme sirasinda dénmiiyor. Haznenin dibini temizleyin.
kizardi Sepetin teker siirme halkasini iyice temizleyin (sek 19).
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