Bu talimat kitapgigini cihazin kurum ve kullanimindan dnce

dikkatle okuyun. En giivenli kullanim ve en iyi sonuglari yalnizca

bu sekilde elde edebilirsiniz.

tavsiyeler

Yiiksek asiditeli veya el yapimi yaglarin kullaniimasi yasaktir.
Cihaz harici bir zaman ayan veya ayn bir uzaktan kumanda
sistemi vasitasi ile calistinimamalidir.

Kullanmadan once, sebeke elektrik geriliminin cihazin veri
plakasinda belirtilene tekabiil ettigini denetleyin.

Cihazi yalnizca minimum 10 A kapasiteye sahip ve verimli
bir toprak hat cekilmis akim prizine takin. (Cihazin fisi ve priz
arasindaki uyumsuzluk halinde, prizi kalifiye bir personele
uygun olan baska bir tanesi ile degistirtin).

Cihazi1s1 kaynaklarinin yakinina yerlestirmeyin.

Elektrik kablosu zarar gormiigse, degisiminin her tiirlii riskin
oniine gececek sekilde dretici ya da teknik bakim servisi
veya esdeder uzmanlikta herhangi bir teknisyen tarafindan
yapilmasi gerekir.

Ghaz  calisirken  sicaktr.  CIHAZI
ULASABILECEKLERI YERLERDE BIRAKMAYIN.
Yag sicakken fritozii tagimayin ciinkii sicaktir ve agir yaniklara
sebep olma riski vardir.

Fritoz yalmz svi veya kati yag ile doldurulduktan sonra
calistinimalidir. Gergekten bos iken isitildiysa, isleyisi durdu-
ran bir termik giivenlik cihazi araya girerek miidahale eder.
Bu durumda, cihazi yeniden calistirmak igin yetkili bir teknik
servis merkezine basvurmak gereklidir.

Eger fritdz yag sizdiracak olursa, teknik servis merkezi veya
sirket tarafindan yetki verilmis bir personele bagvurun.
Fritozii ilk olarak kullanmadan dnce dzenle yikayin: hazne,
sepet ve kapak (filtreyi cikarin) sicak su ve bulasik deterjani
ile yikanmalidir. islem bittiginde, tiimiinii 6zenle kurulayin ve
haznenin dibinde toplanan olasi su birikintilerini temizleyin.
Bu igleyis sirasinda tehlikeli yag sicramalarini onlemek icin-
dir.

Cihazin diisiik fiziksel-psikolojik-algisal kapasiteli (gocu-
klar dahil), deneyim ve bilgisi yetersiz kisiler tarafindan
kullanimina, kendilerinden sorumlu kisilerin dikkatli egitimi
ve gozetimi olmadig takdirde, izin vermeyin. Kiiciik cocuklari,
takip ederek cihaz ile oynamadiklarindan emin olun.

(ihazi, tutacaklanini kullanarak tastyin. (Asla tagima islemi
icin sepet tutacaklanini kullanmayin).

Yagin yeterince sogudugunu kontrol edin yaklasik 2 saat
bekleyin.

Cihazin ilk kullaniminda yeni kokusu yaymasi ok normaldir.
Odayr havalandirn.

Kablonun, fritoziin yerlestirildigi yiizeyin kenarlarindan
kullaniciya engel olabilecek ya da bir cocuk tarafindan
rahatlikla ulasilabilecek sekilde asagr sarkmasini onleyin.
Kapagin agilmasinin neden olabilecegi olasi yag sicramalari
ve kaynak buhara dikkat edin.

COCUKLARIN

+ Mevcut cihaz Avrupa 2004/108/CE elektromanyetik uyum di-
rektifi ve gida maddeleri ile temas etmeye yonelik materyal-
lerile ilgili 1935/2004 numarali ve 27/10/2004 tarihli Avrupa
Kararnamesine uygundur.

« Bucihaz yalnizca domestik kullanima yoneliktir. Asagida be-
lirtilen ortamlarda kullanimi dngdrilmemektedir: diikkan,
ofis ve diger is alanlarinin personeli icin mutfak olarak tayin
edilen yerler, ciftlik evleri, otel, motel, diger konuk evleri,
kiralik odalar.

« Sadece F13235 ile birlikte verilen ¢ikarilabilir kontrol panelini
kullanin.

CIHAZIN TANIMI
kapaktaki cizime bakiniz)
Kapak

Gozetleme penceresi
Filtre

Ag¢ma diigmesi
Cikanlabilir hazne
Sepet

Tutacak siirgiisii
Sepet tutacagi
Kontrol paneli
Termostat siirgiisii
Isikli gdsterge
Elektrik konnektdrleri
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— Kullanim talimatlan

Fisi elektrik prizine takmadan once hazne iginde daima yag
oldugundan emin olun. Hazneye yag koyun: maksimum kapasite
1,3 litre (1,2 kg. yag).

DIKKAT: Ya seviyesi daima azami ve asgari seviyeler arasinda
bulunmalidir. Fritdzii asla “min” seviyesinin altinda yag ile
kullanmayin, bu termik giivenlik cihazinin miidahalesine sebep
olabilir, degistirilmesi icin yetkili merkezimize bagvurmaniz ge-
reklidir. En iyi sonuglar iyi kalitede bir yer fistigi tohumu yag ile
elde edilir. Kati yag kullaniyorsaniz, fritdziin ilk dakikalarda kuru
1sinmamasi i¢in kiigiik parcalara kesin. Isi yagin tamamen erime-
sine kadar 150 C'ye ayarlanmalidir, yalniz daha sonra arzu edilen
Islya gegilebilir.

KIZARTMA

1. Kizartilacak yiyecedi sepete asla agin yiiklememek kosulu ile
yerlestirin (azami 0,7 kg taze patates).

Daha homojen bir kizarma elde etmek icin yiyecek madde-
lerini orta kisimlar daha bos hirakilmak iizere sepetin yan
yiizeylerine dogru toplaymn.

“L” kodlu termostat siirgiisiini arzu edilen sicakga getirin
(sek.1). Programlanan sicakliga ulasiimast ile “M” kodlu yesil
renkli isikli gosterge soner.

Gosterge soner sonmez, sepeti yavagca yada daldirin, “G” siir-
giisiinii geriye ittikten sonra tutacadi yavasca indirip kapadi
kapatin.

Bu operasyondan sonra filtre kapagindan fark edilir miktarda
¢ok sicak buhar ¢lkmasi cok normaldir.

Pismenin baginda, yiyecek maddeleri yaga daldinldiktan he-
men sonra, “B” kodlu gozetleme penceresinin i¢ duvar buhar
ile kaplanir ve bu buhar yavas yavas kaybolur.

Sepet tutacagi yakininda yogunlasma damlalarinin olugmasl
¢ok normaldir.

KIZARTMA SONUNDA

Pisme siiresi doldugunda sepeti kaldirin ve yiyecegin arzu edilen
kizarma derecesine ulastigini kontrol edin. Gozetleme pencere-
si bulunan modellerde, bu kontrol, kapagi agmadan gozetleme
penceresi araciligiyla yapilabilir. Pismenin tamamlandigina ka-
naat getirdiyseniz, cihazi dahili salterin Klik sesi duyulana kadar
“L” kodlu termostat siirgiistinii “0” konumuna getirerek kapatin.
Yagin fazlasini sepeti fritoz icinde yiiksek pozisyonda bir miiddet
birakarak akitin (Sek. 2).

SIVI VEYA KATI YAGIN SUZULMESI

Yiyecek maddeleri parcalan dzellikle unlanmig olduklarinda, sivi
icinde kalarak yanmaya egilimleri oldugundan ve boylece sivi ve
katiyagin ok daha hizli bayatlamasina neden olacagindan dolayi,
her kizartmadan sonra sivi veya kati yagi siizmeniz tavsiye edilir.
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Yaklasik 2 saat bekleyip, yadin yeterince soduyup sogumadigini
kontrol edin. Kati yad kullaniimasi halinde ¢ok sogumaya
birakmamaya dikkat edin, aksi halde katilasabilir.

1. Fritoz kapaginiagin,“I’kodlu Kontrol Panelini sekil 3'te gdste-
rilen sekilde gikanip, ardindan “E” kodlu gikanlabilir hazneyi,
kulplarindan tutarak (sek. 4) cikarin, sek. 5'te gosterildigi gibi
kapad ¢ikarin. Hazneyi bogaltin (sek. 6).

2. Haznedeki olasi kalintilan bir siinger veya kagit havlu ile te-
mizleyin.

3. Hazneyi, (N) kodlu konnektorler on tarafa gelecek sekilde
yerlestirin.

4. “I"kodIu Kontrol Panelini yuvasina yerlestirin.

5. Sepeti list pozisyona yerlestirin ve sepetin altina bir filtre
koyun. (sek. 7). Filtreleri saticiniz veya teknik servis merkezi-
mizden elde edebilirsiniz.

6. Kati ve sivi yag filtreden tasmamasi igin fritdz icine yavasca

doldurun (sek. 7). islem tamamlandiginda kapagi yerine
takn.
DIKKAT: Boylelikle filtre edilen yag fritdz icinde saklanabilir.
Bununla beraber eger bir pisirme ve digeri arasinda uzun siire
gecerse, bozulmasinin dnlenmesi igin yagin kapali bir kap icinde
saklanmasl tavsiye edilir. En iyi kural balik kizartilan yaglarin diger
gidalann kizartildiklar yaglardan ayr saklanmasidr.

KOKU ONLEYiCi FILTRENIN DEGIiSTIRILMESI

Kapagin icindeki koku nleyici filtre zamanla verimini yitirir.
Filtreyi degistirmek icin, kanca iizerine 1 numarali ok yoniinde
bastirarak plastik filtre kapagini ¢ikarip, 2 numarali ok yoniinde
kaldirin (sek. 8 ).

Filtreleri degistirin.



Her temizlikten dnce daima fisi elektrik prizinden ¢ikariniz.
Kontrol panelini asla suya daldirmayin ve akan musluk altina
sokmayin. Su iceri isleyerek elektrik carpmalarina neden olabilir.
Yagin yeterince sogudugunu kontrol edin (yaklagik 2 saat
bekleyin). Onceden “Sivi veya kati yagin siiziilmesi” paragrafinda
aciklandig iizere kati veya sivi yagi bosaltin.

Kapagi sek. 5'de belirtildigi gibi kaldirn.

Onceden filtresini karmadan 6nce kapagi suya daldirmayin.

“E”kodlu haznenin temizligi icin asagidaki gibi ilerleyin:
sekil 3'te gosterilen sekilde “I” kodlu kontrol panelini gikarin,
“E” kodlu cikarilabilir hazneyi kulplarindan tutarak ¢ikarnip
(sek. 4), bulagik makinesinde veya elde sicak su ve bulasik
deterjani ile yikayin.

«  Timiini 6zenle calkalayin ve kurulayin. Hazneyi bulasik
makinesinde yikiyorsaniz, yapismaz kaplama ¢izilmeyecek
sekilde yerlestirin.

Not: kontrol paneli ¢ikarildiktan sonra, fritdziin diger biitiin
kisimlari bulasik makinesinde yikanabilir.

Fritdzii asla ederek ve bas asagi cevirerek bogaltmayin (sek.
9).

«+  Birikebilecek atiklari ortadan kaldirmak icin, sepetin diizenli
olarak 6zenle temizlenmesi tavsiye edilir.

YAPISMAZ YUZEYLI CIKARILABILIR HAZNE
Haznenin temizligi icin asindinci nesne veya deterjanlar degil,
yalniz yumusak bir bez ve nétr bir deterjan kullanin.

KATI VE SIVI YAG KULLANIM OMRU

Sivi ve kati yag asla azami seviyenin altina inmemelidir. Araliklarla
tamamen yenilemek gereklidir. Sivi ve kat yagin 6mri icinde

ne kizartildigina baglhdir. Una bulanmig kizartmalar yagi basit
kizartmadan daha cok kirletir. Herhangi bir fritozde oldugu gibi
yag, birden fazla kez isitilirsa bozulur! Dogru sekilde kullanilsa da
belli araliklarla degistirilmesini tavsiye ederiz.

DOGRU SEKILDE KIZARTMAK iCiN
Her tarif icin tavsiye edilen 1sinin izlenmesi 6nemlidir. Cok
diisiik sicakhikta kizartma yag ceker. Cok yiiksek isida derhal
kabuk olusur ve ici cig kalir.
Eger az miktarda yiyecek kizartilacaksa yag sicakligi, yagin
siddetli kaynamasini 6nlemek icin belirtilenden daha diisiik
bir sicakliga ayarlanmalidir.
Kizartilacak gida maddeleri yalniz yag dogru sicakhga
ulastiginda  yani gkl gdsterge sondiigiinde yada
daldinlmalidir.
Sepeti agiri doldurmayin. Bu yag sicakliginda ani diisiislere ve
bdylelikle cok yad emmis ve egit olmayan bir kizartma elde
edilmesine neden olabilir.
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Cokkalinyiyecekleriniclerinin pismemelerive giizel bir gdriin-
tii vermemeleri fakat kalinliklari esit olan diger yiyeceklerin
ideal pisme seviyesine eszamanli olarak ulasmalarindan
dolayl, yiyeceklerin ince ve ayni kalinlikta olduklarini kontrol
edin.

Sivi veya kati yapin sicramasini dnlemek icin, yiyecekleri
yaga batirmadan once itice kurulayin. Ayrica, nemli yiye-
cekler pistikten sonra islak kalir (6zellikle de patatesler). Cok
sulu yiyeceklerin (balik, et, sebze), yaga batinimadan dnce
fazlaliklanin alinmasi kosuluyla una ve ekmege batinlmalan
tavsiye edilir.



DONDURULMAMIS YIYECEKLERIN KIZARTILMASI

Yiyecek tiirii Maksimum miktar g. Ma!( simum Siire (dakika)
miktar g.
KIZARMIS PATATES yarim porsiyon 350 190° 5-7
tam porsiyon 700 190° 10-14
BALIK Kalamar 250 160° 6-7
istiridyeler 250 160° 6-7
Karides kuyrugu 250 160° 5-6
Sardalye baligi 250 170° 6-7
Miirekkep baligi 250 160° 6-7
Dil baligi (1) 130 160° 5-6
ET Dana snitzel (1) 120 160° 5-7
Tavuk snitzel (2) 240 180° 4-6
Tavuk budu (2) 300 180° 20-25
Kofte (6) 250 160° 4-6
SEBZELER Enginar 150 150° 5-6
Karnibahar 200 160° 4-5
Mantar 200 150° 4-5
Patlican (2 dilim) 50 170° 3-4
Kabak 150 160° 5-6

Pisirme zaman ve sicakliklarinin yaklasik olduklar ve kisisel damak
zevki ve miktarlara gre ayarlanmalan gerektigini unutmayin

DONDURUI.MUS GIDALARIN KIZARTILMASI
Dondurulmus gidalar ¢ok diisiik sicakliktadirlar. Sonucunda,
kati veya sivi yag sicakhiginin fark edilir bicimde diismesine

bunlarin pisirmeden nce sepetin sallanmasi ile elenmeleri
gereklidir. Yag kaynamalarini 6nlemek icin sepeti kizartma

neden olurlar. Iyi bir sonug elde etmek icin asagidaki tabloda yagina yavasca daldirn.
tavsiye edilen miktarlar asmamanizi tavsiye ederiz.
« Donmus gidalar ¢ok sayida buz kristalleri ile kaplidirlar ve
Yiyecek tiirii Maksimum miktar g Is1(°C) Siire (dakika)
KIZARMIS PATATES 200 (*) 190 3-6
PATATES KROKET 350 190 6-7
BALIK Morina baligi dilimleri (6) 150 190 4-5
Karides 150 190 4-5

ET Tavuk snitzel (n. 1) 120 190 3-5

Pisme siireleri yaklasiktir ve kizartilacak yiyeceklerin baslangic
sicakliklart ve donmus gida reticisinin tavsiye ettigi isilar baz

alinarak ayarlanirlar.

(*) Bu mikemmel bir kizartma elde etmek icin tavsiye edilen
dozdur. Dogal olarak daha fazla miktarda dondurulmug patates
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kizartmak miimkiindiir fakat yaga atildiklarinda yag sicakhiginin
diismesine sebep olacagindan dolayr kizartmanin daha yagh
olacagini goz oniinde bulundurun.



tevic bogukluld

Anza Nedeni Coziim
Koti  kokularin | Koku dnleyici filtre dolu. Filtreleri degistirin.
¢tkmasl
Yag eskidi. Kati veya sivi yagi degistirin.
Pisirme sivisi uygun degil. iyi bir fistik yagi kullanin
Yag tastyor Yag eskidi ve cok kdpiik yapryor. Kati veya sivi yadi dedistirin.
Yag icine yeterince kurutulmamig gidalar Gidalar iyi kurulayin.
daldirdiniz.
Sepetin fazla hizl daldinimasi. Yavagca daldirin.
Fritozdeki yag miktar tist siniri agiyor. Haznedeki yad miktarini azaltin.
Yag 1simmiyor Fritdz daha dnce hazne icinde yag olma- Teknik Servise basvurun (cihaz degistirilmelidir)
dan calistirilarak termik giivenlik cihazinin
bozulmasina neden oldu
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