Bu talimat kitapgigini cihazin kurum ve kullanimindan once dik-
katle okuyun. En giivenli kullanim ve en iyi sonuclar yalnizca bu
sekilde elde edebilirsiniz.

+ Kullanmadan dnce, sebeke elektrik geriliminin cihazin veri
plakasinda belirtilene tekabiil ettigini denetleyin.

+ (ihazi yalnizca minimum 10 A kapasiteye sahip ve verimli
bir toprak hat cekilmis akim prizine takin. (Cihazin fisi ve priz
arasindaki uyumsuzluk halinde, prizi kalifiye bir personele
uygun olan baska bir tanesi ile degistirtin).

« Cihazi1si kaynaklarinin yakinina yerlestirmeyin.

« Bu cihazin elektrik kablosu, degisimi icin ozel aletler
gerektirdiginden asla kullanici tarafindan dedistirilmemelidir.
Eger elektrik kablosu kusurlu ise her tiirlii riskin oniine gec-
mek icin degigim iretici veya teknik hizmet servisi ya da
esdeger uzmanlikta bir personel tarafindan yapilmalidir.

« Chaz caligirken  sicaktr.  CiHAZI  COCUKLARIN
ULASABILECEKLERI YERLERDE BIRAKMAYIN.

+  Agrr yaniklara sebep olma riski oldugundan, yag sicakken
fritozii tagimayin.

« Fritozii yagsiz kullanmayin.

+ Eder fritdz yag sizdiracak olursa, teknik servis merkezi veya
sirket tarafindan yetki verilmis bir personele bagvurun.

« Fritozii ilk kez kullanmadan dnce, hazneyi, sepeti ve kapagi
sicak su ve sivi bulasik deterjani ile dikkatli bir sekilde yikayin.
islem bittiginde, tiimiinii 6zenle kurulayin ve haznenin di-
binde toplanan olasi su birikintilerini temizleyin. Bu igleyis
sirasinda tehlikeli yag sicramalarini dnlemek icindir.

«  (ihazin disiik fiziksel-psikolojik-algisal kapasiteli (cocu-
klar dahil), deneyim ve bilgisi yetersiz kisiler tarafindan
kullanimina, kendilerinden sorumlu kisilerin dikkatli egitimi
ve gozetimi olmadigi takdirde, izin vermeyin. Bebekleri, cihaz
ile oynamadiklarindan emin olmak icin izleyin.

« (ihazi tagimak icin alt kisimda dort tarafinda bulunan gi-
rintileri kullanin. (Asla tasima islemi icin sepet tutacaklarini
kullanmayn).

« Kablonun, fritoziin yerlestirildigi yiizeyin kenarlarindan
kullaniciya engel olabilecek ya da bir cocuk tarafindan
rahatlikla ulasilabilecek sekilde asagi sarkmasini onleyin.

+  Cihazin ilk kullaniminda yeni kokusu yaymasi ¢ok normaldir.
Odayr havalandirn.

« (ihaz harici bir zaman ayari veya ayn bir uzaktan kumanda
sistemi vasitasi ile calistinimamalidir.

+  Yiyecek maddeleri ile temas etmeye yonelik nesne ve ma-
teryaller Avrupa 1935/2004 Kararname talimatlari ile uyum
icindedir.

+ Kapagin agiimasinin neden olabilecegi olasi yag sigramalan
ve kaynak buhara dikkat edin.
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tavsiyeler

« Bucihaz yalnizca domestik kullanima yoneliktir. Asagida be-
lirtilen ortamlarda kullanimi ongoriilmemektedir : diikkan,
ofis ve diger is alanlarinin personeli icin mutfak olarak tayin
edilen yerler, ciftlik evleri, otel, motel, diger konuk evleri,
kiralik odalar.

CIHAZIN TANIMI

(sayfa 2'deki sekle bakiniz)

A.  Kapak

B.  Gozetleme penceresi (eger mevcutsa)
(. Filtre (bazi modellerde ¢ikarilabilmektedir)
D. Hazne

E. A¢madigmesi

F. Termostat siirgiisii

G.  Sepet

H. Tutacak siirgiisii

I Sepet tutacagi

L lsikli gdsterge

TEKNIK VERILER

Net agirlik 2.6 kg

Glig 1200W

Frekans 50/60 Hz

Gerilim 220-240V

TASFIYE
2002/96/EC Avrupa Direktifi uyarinca, cihazi evsel
atiklarda beraber tasfiye etmeyip, resmi bir ¢5p aynstirma
merkezine teslim edin.



— kullanim talimatlan g

Fisi elektrik prizine takmadan once hazne iginde daima yag
oldugundan emin olun. Hazneye yag koyun: maksimum kapasite
1,2 litre (0,7 kg. yag).

DIKKAT: Yag seviyesi daima haznenin ic kisminda gésterilen alt ve
tist (F) seviyeler arasinda olmalidir. Fritzii asla “min” seviyesinin
altinda yag ile kullanmayin, bu termik giivenlik cihazinin miida-
halesine sebep olabilir, degistirilmesi icin yetkili merkezimize
basvurmaniz gereklidir. En iyi sonuglar iyi kalitede bir yer fistigi
tohumu yad ile elde edilir. Kati yag kullaniyorsaniz, fritoziin ilk
dakikalarda kuru isinmamasi icin kiiciik parcalara kesin. Isi yagin
tamamen erimesine kadar 160 C'ye ayarlanmalidir, yalniz daha
sonra arzu edilen isya gegilebilir.

KIZARTMAYA GEGi$§

Fisi prize takip siirgiiyii arzu edilen sicakida getirin. Termostat
gosterge lambasi séndiigiinde, (6nceden doldurdugunuz) sepeti
yaga daldinp kapagi kapatin. Sepeti agin doldurmayin (max 0,7
kg. taze patates). Bu islemden hemen sonra filtreden fark edilir
miktarda buhar ¢lkmasi ve sepetin tutma yerinin yakinlarinda
yogusma olusmasi gayet normaldir.

KIZARTMA SONUNDA

Allo scadere del tempo di cottura sollevare il cestello e controllare
Pisme siiresi doldugunda sepeti kaldirin ve yiyecegin arzu edilen
kizarma derecesine ulastigini kontrol edin. Gozetleme pencere-
si bulunan modellerde, bu kontrol, kapagi agmadan gozetleme
penceresi araciligiyla yapilabilir. Pismenin tamamlandigina ka-
naat getirdiyseniz, cihazi dahili salterin klik sesi duyulana kadar

“F" kodlu termostat siirgiisiinii “0” konumuna getirerek kapatin.
Yagin fazlasini sepeti fritoz icinde yiiksek pozisyonda bir miiddet
birakarak akitin.

DONDURULMAMIS YiYECEKLERIN KIZARTILMASI

«  Kizartilacak gida maddeleri yalniz yag dogru sicakliga
ulastiginda  yani igikli - gdsterge  sondiigiinde  yaga
daldinimalidir.

«+ Sepetiasiri doldurmayin. Bu yag sicakhiginda ani diisiislere ve
baylelikle cok yag emmis ve esit olmayan bir kizartma elde
edilmesine neden olabilir.

«  (okkalin dogranan gidalarin ic kisimlariiyi pismeyeceginden,
kizartilacak gidalarin ince ve esit kalinlikta dograndigindan
emin olun.

« Hamurlu yiyecekler kizartilirken Gnce bos sepetin yaga
daldinimasi ve programlanan sicaklija ulasilmasi (gdsterge
lambasinin sénmesi) ile hamurun sepete yapismasina engel
olmak icin yiyecegin direkt olarak kizgin yaga atilmasi tavsiye
edilir.

«  Agint nemli yiyecekler pistikten sonra yumusadiklarindan
(6zellikle patates), yadin icine daldirmadan dnce yiyecekleri
iyice kurulayin. Cok sulu yiyeceklerin (balik, et, sebze), yaga
batinimadan 6nce fazlaliklarin alinmasi kosuluyla una ve
ekmege batinlmalari tavsiye edilir.

Yiyecek Maksimum miktar g. Sicakhk (°C) Siire (dakika)
KIZARMIS yarim porsiyon 350 190° 5-7
PATATES tam porsiyon 700 190° 1-13
BALIK Kalamar 250 160° 6-7
istiridyeler 250 160° 6-7
Karides kuyrugu 250 160° 57
Sardalye baligi 250 170° 6-7
Miirekkep baligi 250 160° 6-7
Dil baligi (1) 130 160° 5-6
ET Dana snitzel (1) 120 160° 5-7
Tavuk snitzel (2) 240 180° 4-6
Tavuk budu (2) 300 180° 20-25
Kéfte (6) 250 160° 4-6
SEBZELER Enginar 150 160° 5-6
Karnibahar 200 160° 4-5
Mantar 200 160° 4-5
Patlican (2 dilim) 50 170° 34
Kabak 150 160° 5-6

Pisirme zaman ve sicakliklari yaklasik degerler olup, kisisel damak zevki ve miktarlara gdre ayarlanmalar gerekmektedir.
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DONDURULMUS GIDALARIN KIZARTILMASI

Donmus gidalar ¢ok sayida buz kristalleri ile kaphidirlar ve bunlarin
pisirmeden dnce sepetin sallanmasi ile elenmeleri gereklidir.
Yag kaynamalarini 6nlemek icin sepeti kizartma yagina yavasca
daldinn.

Yiyecek Maksimum miktar g. Sicaklik (°C) Siire (dakika)

KIZARMIS PATATES 200 (*) 190 3-6

PATATES KROKET 350 190 6-7

BALIK Morina baligi dilimleri (6) 150 190 4-5
Karides 150 190 4-5

ET Tavuk snitzel (1) 120 190 3-5

Pisirme zaman ve sicakliklan yaklasik degerler olup, kisisel damak
zevki ve miktarlara gre ayarlanmalan gerekmektedir.

(*) Bu miikemmel bir kizartma elde etmek icin tavsiye edilen
dozdur.

KATI VE SIVI YAG KULLANIM OMRU

Araliklarla tamamen yenilemek gereklidir. Herhangi bir fritdzde
oldugu gibi yad, birden fazla kez isitilirsa bozulur! Dogru sekilde
kullanilsa da belli araliklarla degistirilmesini tavsiye ederiz. 5/8
kullanmdan sonra veya asagidaki durumlarda yagin tama-
men degistiriimesi tavsiye edilir: Kotii koku olusumu; kizartma
sirasinda duman ¢ikmasi; yagin koyulagmasi. Temizlik ve bakim
islemlerinden dnce, cihazin fisini cekerek kapatin ve sogumaya
birakin. Bu islemin her kizartma islemi sonrasinda, dzellikle de yi-
yecekler unlandiklarinda yapilmasi tavsiye edilir. Sivinin icinde ka-
lan yiyecek parcalari, yanarak kizartma yaginin cabuk bozulmasina
neden olur. Yagin yeterince sogudugunu kontrol edin (yaklagik iki
saat bekleyin).

TEMIZLIK

Her temizlikten 6nce daima figi elektrik prizinden ¢ikariniz.

Fritdzii asla suya daldirmayin ve akan musluk altina sokmayin.
Su iceri isleyerek elektrik carpmalarina neden olabilir. Kapak
bulasik makinesinde yikanabilmektedir. Cikarmak icin yukan
dogru cekin. Hazneyi sicak su ve sivi bulasik deterjani ile yikayin.
Ardindan durulayip dikkatle kurulayin. Sepet bulasik makinesin-
de yikanabilmektedir. Yapismaz haznenin temizligi icin asindinic
nesne veya deterjanlar degil, sadece yumusak bir bez ve nétr bir
deterjan kullanin.
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KOKU ONLEYiCi FILTRENIN BAKIMI

Cikanlabilirfiltre: kapagin icine yerlestirilmis koku 6nleyici filtre za-
man ile randimanini kaybeder, bu yiizden her 10/15 kullanimdan
sonra degistirilmesi tavsiye edilir. Filtreyi degistirmek icin 6zel pla-
stik filtre kapag izgarasini kaldirin.

Kalia filtre: Kalicr filtre, kapak yikanirken temizlendiginden,
degistirilmesi gerekmemektedir.



