LTR 4

Bu talimat kitapgigini cihazin kurum ve kul-
lanimindan dnce dikkatle okuyun. En giivenli kul-
lanim ve en iyi sonuclari yalnizca bu sekilde elde

edebilirsiniz.

CIHAZIN TANIMI

(bakin sekil sf. 3)

MOZIrA-TIAMMOUN®>

Sepet tutacagi

Tutacak strgusi

Kapak

Lomboz

Filtre ortasu

Sepet

Filtre ortlisi kancasi

Kablosarma boslugu

Cihazi kaldirmak icin tutacak

Drenaj borusu tapasi (tim modeller icin degil)
Ayak

Yag drenaj borusu (tim modeller igin degil)

. Isikli gosterge

Termostat manivelasi
Boru yuvasi kapagdi (tim modeller icin degil)
Acma digmesi

TAVSIYELER

Kullanmadan 0Once, sebeke elektrik geriliminin
cihazin veri plakasinda belirtilene tekabil ettigini
denetleyin.

Cihazi yalnizca minimum 10 A kapasiteye sahip ve
verimli bir toprak hat ¢ekilmis akim prizine takin.
(Cihazin fisi ve priz arasindaki uyumsuzluk halinde,
prizi kalifiye bir personele uygun olan baska bir
tanesi ile degistirtin).

Cihazi 1s1 kaynaklarinin yakinina yerlestirmeyin.
Elektrik kablosu zarar gérmdisse, degisiminin her
tlrl riskin 6nline gececek sekilde Gretici ya da tek-
nik bakim servisi veya esdeger uzmanlikta herhangi
bir teknisyen tarafindan yapilmasi gerekir.

Cihaz calisirken sicaktir.

CiHAZI COCUKLARIN ULASABILECEKLERi YERLERDE
BIRAKMAYIN.

Yag sicakken fritdzi tasimayin ¢linkd sicaktir ve agir
yaniklara sebep olma riski vardir.

Fritéz yalniz sivi veya kati yag ile doldurulduktan
sonra calistirlimalidir. Gercekten bos iken isitildiysa,
isleyisi durduran bir termik glvenlik cihazi araya
girerek miidahale eder. Bu durumda, cihazi yeniden
calistirmak icin yetkili bir teknik servis merkezine
basvurmak gereklidir.

Eger fritdz yag sizdiracak olursa, teknik servis merkezi

veya sirket tarafindan yetki verilmis bir personele bas-
vurun.

Sepet otomatik olarak kuvetin merkezi miline baglanir.
Bununla beraber, kirlmalar énlemek icin dogru pozi-
syonu aramak icin manuel olarak dondiirmeyin.

Fritézu ilk olarak kullanmadan 6nce &zenle yikayin:
kiivet, sepet ve kapak (filtreyi cikarin) sicak su ve bulasik
deterjani ile yikanmalidir. islem bittiginde, timind
Ozenle kurulayin ve kivetin dibinde toplanan olasi su
birikintilerini temizleyin. Bu isleyis sirasinda tehlikeli yag
sicramalarini dnlemek icindir.

Cihazin dusuk fiziksel-psikolojik-algisal kapasiteli
(cocuklar dahil), deneyim ve bilgisi yetersiz kisiler
tarafindan kullanimina, kendilerinden sorumlu kisilerin
dikkatli egitimi ve gozetimi olmadigi takdirde, izin ver-
meyin. Bebekleri, cihaz ile oynamadiklarindan emin
olmak icin izleyin.

Yag heniiz sicak iken cihazi tagimaya calismayin.

Cihazi 6zel tutacaklari (I) kullanarak tagtyin. (Asla tasima
islemi icin sepet tutacaklarini kullanmayin).

Yagin yeterince sogudugunu kontrol edin yaklasik 2
saat bekleyin.

Eder cihazinin drenaj borusu ile donatilmis ise calisma
sirasinda daima kapali ve yuvasinda oldugundan emin
olun.

Cihazin ilk kullaniminda yeni kokusu yaymasi ¢ok nor-
maldir. Odayi havalandirin.

Kablonun, fritdziin yerlestirildigi ylizeyin kenarlarindan
kullaniciya engel olabilecek ya da bir cocuk tarafindan
rahatlikla ulasilabilecek sekilde asagi sarkmasini
onleyin.

Kapagin acilmasinin neden olabilecegi olasi yag si¢ra-
malari ve kaynak buhara dikkat edin.

Yiiksek asiditeli veya el yapimi yaglarin kullaniimasi
yasaktir.

Cihaz harici bir timer veya ayn bir uzaktan kumanda
sistemi vasitasi ile calistilmamalidir.

Mevcut cihaz Avrupa 2004/108/CE elektromanyetik
uyum direktifi ve gida maddeleri ile temas etmeye
yonelik materyaller ile ilgili 1935/2004 numarali ve
27/10/2004 tarihli Avrupa Kararnamesine uygundur.
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KULLANIM TALIMATLARI

Siva veya kati yag ile doldurma

«  Sepeti “F” 6zel tutacagl "A" (sek. 1) yukariya dogru
cekerek en yiiksek pozisyona yukseltin.
Sepet yiikseltme ve alcaltma islemi DAIMA kapak
kapali halde yapilir.
«  Kapagi "C" diigmeye "O" basarak agin (sek. 2).
«  Sepeti yukariya dogru cekerek cikarin (sek. 3).
«  Kapicine 1,2 It. yag doldurun (veya 1 kg kati yag).
DIKKAT: Yag seviyesi daima azami ve asgari seviyeler
arasinda bulunmalidir. Fritozii asla "min" seviyesinin
altinda yag ile kullanmayin, bu termik giivenlik
cihazinin miidahalesine sebep olabilir, degistirilmesi
icin yetkili merkezimize bagvurmaniz gereklidir.
En iyi sonuglar iyi kalitede bir yer fistigi tohumu yagdi ile
elde edilir. Farkl yaglan birbirine karistirmayin.
Kati yag kullaniyorsaniz, fritdziin ilk dakikalarda kuru
Issnmamasi i¢in kiiclk parcalara kesin. Isi yagin tama-
men erimesine kadar 150 C'ye ayarlanmalidir, yalniz
daha sonra arzu edilen isiya gecilebilir.

KIZARTMAYA GECiS

1. Kizartilacak yiyecegi sepete asla asin ytiklememek
kosulu ile yerlestirin (azami 1 kg taze patates).

Daha homojen bir kizarma elde etmek icin yiyecek
maddelerini orta kisimlar daha bos birakilmak tzere
sepetin yan ylizeylerine dogru toplayin.

2. Sepeti ylkseltilmis pozisyonda kiivete gecirin (sek.
3) ve kapagdi kancalar gecinceye kadar hafif bir baski
uygulayarak kapatin. Sicak yag sicramalarini 6nle-
mek icin sepeti alcaltmadan 6nce daima kapadi
kapatin.

3. Fisi akim prizine takin ve termostat manivelasini "N"
arzu edilen 1s1 tizerine getirin (sek. 4). Programlanan
sicakliga ulasiimasi ile yesil renkli 1sikh gosterge "M"
soner.

4. Gosterge sOner sbnmez, "B" suirguistinli geriye ittik-
ten sonra tutacagr yavasca alcaltarak sepeti derhal
yaga daldirn.

- Bu operasyondan sonra filtrekapagindan "E" fark
edilir miktarda ¢ok sicak buhar ¢ikmasi cok normal-
dir.

+  Pismenin basinda, yiyecek maddeleri yada
daldirildiktan hemen sonra, lombozun "D" i¢ duvari
yavas yavas kaybolacak buhar ile kaplanir.

+  Sepet tutacadi yakininda yogunlasma damlalarinin
olugmasi ¢cok normaldir.

KIZARTMA SONUNDA

Pisme siiresi doldugunda sepeti kaldirin ve yiyecegin
arzu edilen kizarma derecesine ulastigini kontrol edin.
Bu kontrol lomboz araciligi ile kapak agilmadan bakarak
yapilabilir.

Pismenin tamamlandidina kanaat getirdiyseniz, cihazi
dahili salterin klik sesi duyulana kadar termostat mani-
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velasini "0" pozisyonuna getirerek kapatin.
Yagin fazlasini sepeti fritoz icinde yiksek pozisyonda bir
muddet birakarak akitin.

SIVI VEYA KATI YAGIN SUZULMESi

Yiyecek maddeleri parcalarn 6zellikle unlanmis olduk-
larinda, sivi icinde kalarak yanmaya egilimleri oldugun-
dan ve bdylece sivi ve kati yagin cok daha hizli bayatla-
masina neden olacagindan dolayr bu operasyonu her
kizartmadan sonra yapmaniz tavsiye edilir.

Yagin yeterince sogudugunu kontrol edin yaklasik 2
saat bekleyin.

Drenaj borusu olmayan modeller (L)

1. Kapadi (C) sek. 13'te gosterildigi gibi ¢ikarin.

2. Fritozi sek. 16'da gosterildigi gibi sivi veya kati yagi
bir kapta toplamak lizere egerek bosaltin.

Drenaj borulu modeller

Fritoziin on kismini yaslama yiizeyi kenarina yak-
lastirin, ayaklarin (K) damia zemin icinde kaldiklari-
na dikkat edin (sek. 5).

1. Fritoz kapagini acin ve sepeti ¢ikarin (sek. 3).

2. Kapagi“O”sek. 6'da belirtildigi gibi acin.

3. Drenaj borusunu "L" ¢ekin.

4. Tapay! “)" cikarin ve bu bir kaba yoneltiimediginde
disar kati veya sivi yag cikisini énlemek icin esza-
manl olarak iki parmaginiz ile boruyu sikistirin (sek.
7).

5. Kati veya sivi yagin bir kabin icine bosalmasini sag-
layin (sek. 8).

6. Olasi kalintilar bir stinger veya kagit havlu ile kiivet-
ten temizleyin.

7. Operasyon bittiginde tapay! yerine taktiktan sonra
drenaj borusunu yuvasina yerlestirin.

8. Sepeti Uist pozisyona yerlestirin ve sepetin altina bir
filtre koyun (sek. 9). Filtreleri saticiniz veya teknik ser-
vis merkezimizden elde edebilirsiniz.

9. Kati ve sivi yagdi filtreden tasmamasi icin fritdz icine
yavasca doldurun (sek. 10).

10. Boylece filtre edilen yag fritdz icinde saklanabilir.
Bununla beraber eger bir pisirme ve digeri arasinda
uzun sire gecerse, bozulmasinin énlenmesi icin
yagin kapali bir kap icinde saklanmasi tavsiye edilir.
En iyi kural balk kizartilan yaglarin diger gidalarin
kizartildiklari yaglardan ayri saklanmasidir.

Kati yag kullanilmasi halinde ¢ok sogumaya birak-

mamaya dikkat edin, aksi halde katilasabilir.

DIKKAT: Fritézii asla egerek veya ters cevirerek bosalt-
mayin, bunun yerine daima drenaj borusunu kullanin.



KOKU ONLEYICi FILTRENIN BAKIMI

DOGRU SEKILDE KIZARTMAK iCiN

Hareket ettirilemez filtre: kapagin icine yerlestirilmis
koku onleyici filtre zaman ile randimanini kaybeder, bu
ytizden her 10/15 kullanimdan sonra degistirilmesi tav-
siye edilir. Degisimi icin 6zel plastik filtre kapadi 1zgara-
sini kaldirin (sek. 11/12).

TEMIZLiK

Herhangi bir temizlikten 6nce daima fisi elektrik prizin-

den cikariniz.

Fritozii asla suya daldirmayin ve akan musluk altina

sokmayin. Su iceri isleyerek elektrik carpmalarina

neden olabilir.

Yagin yeterince sogudugunu kontrol edin (yaklasik 2

saat bekleyin). Onceden "sivi veya kati yagin filtre edil-

mesi" paragrafinda aciklandigi Gizere kati veya sivi yagi
bosaltin.

Kapagi sek. 13'de belirtildigi gibi kaldirin.

Kapak sabittir, onu ¢ikarmak icin asagidaki gibi uygu-

layin: geriye dogru itin (bakin ok "1, sek. 13) ve esza-

manli olarak yukariya cekin (bakin ok "2", sek. 13). Once-
den filtresini cikarmadan 6nce kapadi suya daldirmayin.

Kuvet temizligi icin asagidaki gibi uygulama yapin:

«  Kuveti sicak su ve sivi bulasik deterjani ile yikayin,
ardindan timuni 6zenle durulayin ve kurulayin. Yag
drenaj borusuna sahip modellerde, suyu daima
bunu kullanarak bosaltin (sek. 14); daha sonra yag
drenaj borusunda biriken su kalintilarini temizleyin.

« Drenaj borusunun igini temizlemek icin donanim-
daki burgu fircayr kullanin (sek. 15).

« Olasi artiklar teker siirme halkasinda birikebilecekle-
ri icin, sepetin 6zenle temizlenmesi tavsiye edilir.

«  Fritéziin digini sigramalar ve olasi ufak yag veya
bugu tasmalarini ortadan kaldiracak sekilde
yumusak ve nemli bir bez ile temizleyin.

Yapismaz yiizeyli kiivetli modeller

Kivetin temizligi icin asindirici nesne veya deterjanlar
degil, yalniz yumusak bir bez ve nétr bir deterjan kul-
lanin.

PiSIRME iCiN TAVSIYELER

KATI VE SIVI YAG KULLANIM OMRU

Sivi ve kati yag asla asgari seviyenin altina inmeme-
lidir. Araliklarla tamamen yenilemek gereklidir. Sivi ve
kati yagin 6mri icinde ne kizartildigina baglidr.

Una bulanmis kizartmalar yagi basit kizartmadan daha
cok kirletir.

Herhangi bir fritdzde oldugu gibi yag, birden fazla kez
isitihirsa bozulur! Dogru sekilde kullanilsa da belli aralik-
larla degistirilmesini tavsiye ederiz. Fritdz az yag ile
calistigindan, doner sepet sayesinde piyasadaki diger
fritozlere oranla yagin yarisini kullanma avantajina
sahiptir.

Her tarif icin tavsiye edilen isinin izlenmesi 6nemli-
dir. Cok dustk i1sida kizartma yag ceker. Cok yiiksek
1sida derhal kabuk olusur ve ici ¢ig kalir.
Kizartilacak gida maddeleri yalniz yag dogru
1stya ulastiginda yani 1sikli gosterge sondiigiinde
yaga daldiriimalidir.

Sepeti asir doldurmayin. Bu yag sicakhginda ani
duslislere ve bodylelikle ¢cok yag emmis ve esit
olmayan bir kizartma elde eldilmesine neden olabi-
lir.

Eder az miktarda yiyecek kizartilacaksa yagin isisi
kuvvetli yag kaynamalarini 6nlemek icin belirtilen-
den daha dusuk bir 1siya ayarlanmalidir.

Cok kalin yiyeceklerin iclerinin pismemeleri ve giizel
bir gorintl vermemeleri fakat kalinliklari esit olan
diger yiyeceklerin ideal pisme seviyesine eszamanli
olarak ulasmalarindan dolayi, yiyeceklerin ince ve
ayni kalinhkta olduklarini kontrol edin.

Yaga daldirmadan o6nce yiyecekleri iyice kuru-
layin, nemli yiyecekler pistikten sonra yumusadiklari
icin (0zellikle patates), cok su ihtiva eden yiyecekle-
rin (baliklar, etler, sebzeler), un fazlasinin yaga batiril-
madan 6nce alinmasina dikkat edilerek galeta unu
veya un ile unlanmasi tavsiye edilir.
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DONDURULMAMIS YiYECEKLERIN KIZARTILMASI

Yiyecek Miktar azami gr. Isi (°C) Siire dakika
KIZARMIS PATATES | Mikemmel bir kizartma icin 500 190 7-8
tavsiye edilen miktar
Miktar MAX (gtvenlik sinir) 1000 190 14-16
BALIK Kalamar 500 160 9-10
istiridyeler 500 160 9-10
Karides kuyrugu 600 160 7-10
Sardalye bahg: 500-600 170 8-10
Mirekkep balig 500 160 8-10
Dil baligi (n. 3) 500-600 160 6-7
ET Dana pirzola (n. 2) 250 170 5-6
Tavuk pirzola (n. 3) 300 170 6-7
Kofte (n. 8- 10) 400 160 7-9
SEBZELER Enginar 250 150 10-12
Karnibahar 400 160 8-9
Mantarlar 400 150 9-10
Patlican 300 170 11-12
Kabaklar 200 170 8-10

Pisirme zaman ve isilarinin yaklasik olduklari ve kisisel damak zevki ve miktarlara gére ayarlanmalar gerektigini g6z
oniinde bulundurun.

DONDURULMUS GIDALARIN KIZARTILMASI

«  Dondurulmus gidalar ¢ok disuk sicaklktalardir. - Donmus gidalar cok sayida buz kristalleri ile kaplidir-

Sonug olarak kati ve sivi yag sicakliginda 6niine gegi- lar ve bunlarin pisirmeden énce sepetin sallanmasi
lemez bicimde fark edilir bir diistise neden olurlar. lyi ile elenmeleri gereklidir. Yag kaynamalarini dnlemek
bir sonug elde etmek icin asagidaki tabloda tavsiye icin sepeti kizartma yagina yavasca daldirin.

edilen miktarlari asmamanizi tavsiye ederiz.

Pisme sureleri yaklasiktir ve kizartilacak yiyeceklerin baslangig i1silari ve donmus gida Ureticisinin tavsiye ettigi isilar
baz alinarak ayarlanirlar..

Yiyecek Miktar azami gr. Is1 (°C) Siire dakika

KIZARMIS PATATES | Mikemmel bir kizartma icin 180 (¥) 190 3-4

tavsiye edilen miktar

Miktar MAX (gtivenlik sinirr) 1000 190 16-18
PATATES KROKET 500 190 7-8
BALIK Morina bahigi dilimleri 300 190 4-6

Karides 300 190 4-6
ET Tavuk pirzola (n. 3) 200 180 6-8

UYARILAR: Sepeti daldirmadan énce kapagin iyice kapali oldugundan emin olun.

(*) Bu mukemmel bir kizartma elde etmek icin tavsiye edilen dozdur. Dogal olarak daha fazla miktarda dondurulmus
patates kizartmak mimkiindir fakat yaga atildiklarinda yag isisinin diismesine sebep olacagindan dolayi kizart-
manin daha yagh olacagini géz 6niinde bulundurun.
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iSLEYiS ANORMALLIKLERI

ANORMALLIK

SEBEP

CARE

Kot kokularin ¢ikmasi

Koku 6nleyici filtre dolu.
Yag tiikendi.
Pisirme sivisi uygun degil.

Filtreyi degistirin.
Kati veya sivi yagi degistirin.
iyi bir yer fistigi tohumu yagi kullanin.

Yag tasiyor

Yag eskidi ve cok kdpuk yapiyor.

Yag icine yeterince kurutulmamis gida-
lar daldirdiniz.

Sepetin fazla hizh daldiriimasi.
Fritdzdeki yag miktar azami siniri asiyor.

Kati veya sivi yagi degistirin.
Gidalan iyi kurulayin.

Yavasca daldirn.
Klvet icindeki
azaltin.

yag miktarini

Yag isinmiyor

Fritdz daha 6nce kiivet icinde yag olma-
dan calistirilarak termik glvenlik
cihazinin kirilmasina neden oldu.

Teknik Servise Basvurun (cihaz
degistirilmelidir).

Yalniz sepetin yarisi
kizardi

Sepet pisirme sirasinda donmuyor.

Kuvetin dibini temizleyin.
Sepetin teker stirme halkasini
temizleyin.
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