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Cihaz1 kullanmadan 6nce tiim talimatlari dikkatle okuyun.

Bu firn yiyecek pisirmek icin tasarlanmistir. Farkli amaclar icin kullanilamaz, modifiye edilemez ve hicbir
sekilde kurcalanamaz.

Cihazi en az 85 cm ytikseklikte, cocuklarin ulasamayacaklari yatay bir zemine yerlestirin.

Kullanmadan 6nce tiim aksesuarlari 6zenli bir sekilde yikayin.

Fisi akim prizine takmadan 6nce denetlenmesi gerekenler:

- Sebeke gerilimi 6zellikler plakasinda belirtilene tekabiil etmesi.

- Akim prizinin en azindan 16A giiciinde ve toprak hat teli ile donatilmis olmasini.

Uretici firma, bu kaza 6nlem talimatina riayet edilmemesi durumunda tiim sorumlulugu reddeder.
Firinin ilk kullanimindan 6nce, icindeki koruma kartonlari, kitapciklari, plastik torbalari, vs. ¢ikarin.



ilk kullanimdan énce, yeni kokusunu ve nakilden énce rezistanslari korumak icin uygulanan koruyucu mad-
deye bagh dumani gidermek icin, cihazi en azindan 15 dakika termostat azami seviyede olacak sekilde
cahstirin.

Bu operasyon sirasinda odayi havalandirin.

DIKKAT: Cihaz ambalajindan cikartildiktan sonra kapaginin ve kendisinin tam olmasini denetleyin. Kapak cam
oldugundan dolayi kirilgandir, gézle gordilir sekilde egrilmis, cizilmis, siyrilmis olmasi halinde degistirme
talep edilmesi tavsiye edilir. Ayrica cihazin kullanimi, temizlik islemleri ve yer degisimleri sirasinda kapagi vur-
mayin, siddetle carpmayin ve cihaz hala sicakken camin tizerine soguk sivilar dokmeyin.

Cihaz kullanilirken, kapagin ve dis yiizeylerin sicakliklan ¢ok yiiksek olabilir. Daima manivelalar,
kulplar ve diigmeleri kullanin. Asla firinin metal ve cam kisimlarina dokunmayin.
Gerektiginde eldiven kullanin.

Bu elektrikli cihaz yaniklara sebep olabilecek yiiksek i1silarda calisir.

Cihazin disuk fiziksel-psikolojik-algisal kapasiteli (cocuklar dahil), deneyim ve bilgisi yetersiz kisi-

ler tarafindan kullanimina, kendilerinden sorumlu kisilerin dikkatli egitimi ve gozetimi olmadigi takdirde,
izin vermeyin. Bebekleri, cihaz ile oynamadiklarindan emin olmak igin izleyin.

Calisan cihazi yerinden oynatmayin.

Cihazin kullanilmamasi gerekli durumlar:

- Elektrik kablosu kusurlu ise.

- Cihaz diismis ve hasar veya calisma anormallikleri goriliyorsa.

Bu durumlarda her tiirlii riski dnlemek icin cihaz en yakin satis sonrasi servis merkezine gotirtlmelidir.
Elektrik kablosunu sarkitmayin ve firinin sicak kisimlarina degdirmeyin. Cihazi asla elektrik kablosundan
cekerek kapatmayin.

Uzatma kablosu kullanilacak ise iyi durumda olmasina, toprak hatli bir fis ile ve en azindan cihaza tahsis edi-

len elektrik kablosununkine esit bir iletken kablo ile donatiimis olmasina dikkat edin.

Her turli elektrik carpmasi riskini dnlemek icin cihazi veya elektrik kablosunu ya da her ikisini birlikte asla

suya daldirmayin.

Cihazi i1s1 kaynaklarinin yakinina yerlestirmeyin.

Firinin yakininda ve tizerine yerlestirildigi mobilyanin altinda asla yanici Grlinler yerlestirmeyin.

Ekmek yanicidir. Kizartma ve 1zgara sirasinda firini gézetleyin. Cihazi asla asili bir mobilya veya raf ya da

perde, kepenk, vs. gibi yanici maddelerin yakinina yerlestirmeyin.

Cihazi asla bir 1s1 kaynagdi olarak kullanmayin.

Cihazin icine asla kagit, karton veya plastik koymayin ve tizerinde hig bir nesne birakmayin (aletler, izgara-

lar, diger nesneler).

Havalandirma agizlarina hicbir sey sokmayin. Onlari tikamayin.

Yiyeceklerin ya da firinin diger b6liimlerinin alev almasi halinde, atesi asla su ile sondiirmeyi dene-

meyin. Kapagi kapali tutun, fisi cekin ve nemli bir bez ile atesi bogun.

Bu firin ankastre kullanim icin Gretilmemistir.

Kapak acildiginda asagidakileri dikkate alin:

- cokadir nesneler ile fazla basing uygulamayin ya da kulptan tutarak asagi
dogru fazla cekmeyin.

- Kapak acikken Uzerine asla agir kaplar veya firindan heniz cikariimis
kizgin tavalar koymayin.

Yurdrlukteki yasalarin cihazin satin alindigi tlkeden farkli bir tilkede kullanil-

masi halinde degisebileceklerini dikkate alarak yetkili bir servis merkezine

kontrol ettirin.

Kisisel glivenlik icin cihazi asla yalniz sokmeyin; daima yetkili bir servis merke-

zine basvurun.

Bu cihaz sadece domestik kullanim igin Uretilmistir. Uygunsuz veya talimatlara uymayan her tiirlt profe-

syonel kullanim ne iretici ne de garanti yikiimluligiinde degildir.

Cihazi kullanmadiginizda ve temizlemeden 6nce mutlaka prizden cikarin.

Elektrik kablosu zarar gormisse, deg@isiminin Uretici ya da teknik bakim servisi veyahut da esdeger

uzmanlikta herhangi bir teknisyen tarafindan her tirli riskin 6niine gegecek sekilde yapilmasi gerekir.

Bu cihaz elektromanyetik 2004/108/CE direktifi ve gida maddeleri ile temas halindeki materyalleri ilgilen-

diren (EC) No: 1935/2004 ve 27/10/2004 tarihli kararnamaye uygundur.

Cihaz harici bir timer veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi vasitasi ile ¢alistirllmamalidir.

Cihaz dis kismi duvara yanasmis sekilde durmali ve calistinlmahdir.

Bu talimatlari saklayin
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OZETLEYIiCi TABLO

Program

Fonksiyon secim
manivelasi pozisyonu

Termostat manive-
las1 pozisyonu

Izgara ve aksesuar-
lar pozisyonu

Notlar/Tavsiyeler

]

Buz ¢cézme (¥) @ o -
Hassas pisme Q 60°-220° E j B
C J
Yiyecekleri sicak C] 60° E j -
tutma 3 €
L g .
Lazanyalar, etler, piz-
zalar, torta cesitleri ve
yuzeylerinin kitir
(veyahut 1zgara) olma-
si gereken yiyecekler
E j ve ekmek icin idealdir.
Aksesuarlarin kul-
C ) | lanimi icin ilgili sf.
Fanli firnda pisme s o o 6'daki tablodaki tav-
* 60°-220 siyeleri dikkate alin.
Ayrica bu fonksiyon iki
katta eszamanli pisir-
me icin  idealdir.
4 b Tavsiyeler icin, sf. 8'e
danisin.
E j Doldurulmus sebzele-
3 € rin, baliklarin, keklerin
ve kiicuk kuslarin pisi-
Gelenelfsel finnda C] 60°-220° rilmesi icin idealdir.
pizsme 5 m— e| | Aksesuarlarin kul-
lanimi icin 7. sayfadaki
tabloya danisin.
L%j
perhiz izgarali modeller | Geleneksel her  tar
Grill de pisme @ ~ow icin 1zgara icin idealdir:

8 d

]

perhiz 1zgarasi olmayan
modeller icin

hamburger, sosis, sis,
vs. kizarmis ekmek.

(*) yalniz bazi modellerde
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KUMANDALARIN KULLANIMLARI

Termostat manivelasi (A)
Arzu edilen isiy1 boyle segin:

un

«  Buz¢dzmeicin (*) (bakinsf.6): ...l Termostat manivelasi “+" pozisyonunda.
+ Yiyecekleri sicak tutmak icin (bakin sf. 6): ............. Termostat manivelasi “60°C” pozisyonunda.
«  Fanlifinn (*) veya geleneksel firin ile pisirme icin

(bakinsf.6-7) ..o Termostat manivelasi “60°C'den “220°C'ye.
« Hertlrizgaraicin (bakinsf. 8): ............coiiiiiial. Termostat manivelas “¥' ¥ '¥” pozisyonunda.

Timer manivelasi (B)

+ Pisme siiresini programlamakiicin: ..................... Manivelayi saat yoniinde arzu edilen slreye cevirin
(maks. 120 dakika); programlanan siire dolduktan
sonra bir akustik sinyal duyulur (*) ve firin otomatik
olarak kapanir.

«  Finnikapatmakicin: ... manivelayi "0" pozisyonuna getirin.

20 dakikadan kisa sireli programlar icin ilk dnce timer manivelasini skalanin sonuna kadar cevirin ve sonra arzu
edilen sure Uzerine getirin.

Fonksiyon se¢im selektorii (D)
Bu manivelayi hareket ettirerek pisirmeleriniz icin mevcut fonksiyonlar secilir, yani:

(3] BUz cozme () () GELENEKSEL FIRINDA
(yalniz fan calisir ¥ ¥ ¥ | e vivecekierin sicak
TUTULMASI

i i i (yalniz Ust ve alt rezistans calisir)

_ﬂ_r FANLI FIRINDA PISME (*) Tm_ @GRILL

(Ust, alt rezistans ve fan calisir) (yalnizca st rezistans en
yuksek gugte calisir)

(] Hassas pisme

(yalnizca alt rezistans calisir)

EXIIIYIS

Gosterge lambasi (C)
Lambanin yanmasi firinin calismakta olduguna isaret eder.

Firin ic 15191 (N) (¥)
Firin cahsirken, firin i¢ 1s1g1 daima yanar. Lambayi degistirmek icin asagidaki uygulamayi izleyin: fisi akim pri-

zinden cikarin, koruyucu cami sokiin ve yanmis lambayi ayni tipte bir yenisi ile degistirin (ylksek isilara
dayanikli) ve koruyucu cami monteleyin.

(*) yalniz bazi modellerde
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FIRININ KULLANIMI

Genel tavsiyeler

« Fanli ve geleneksel firinda pisirmelerde ve 1zgara yaparken secilmis 1sida firinin 5 dakika 6n isitilmasi en iyi
pisirme sonuglarina ulasmanizi saglar.

«  Pisme sireleri Grln kalitesi, yiyeceklerin isilari ve kisisel damak zevkine gore degisir. Tabloda belirtilen stire-
ler yaklasiktir ve degisikliklere agiklardir ve firinin 6n isitilmasi icin gerekli stireyi hesaba katmazlar.

+  Dondurulmus gidalarin pisiriimesinde trlin ambalaji lizerinde tavsiye edilmis strelere danisin.

Izgara sokma/cikarma sistemi (*)

Eger firin 1zgara sokma / ¢tkma kolu ile donatilmis ise, bu basit talimatlara riayet edin:

« lzgarayir sokmak icin: izgarayi firnin dibine kadar, firinin sag tarafi Gzerinde bulunan lastigi asacak sekilde
itin (bir atma sesi duyulmalidir). Kapagi kapatin, izgara otomatik olarak girecektir.

- lzgarayi cikarmak icin: kapadi acin (1zgara otomatik olarak birkag cm cikacaktir), izgaray! bir firin eldiveni
ile kavrayin ve kendinize dogru ¢ekin.

Buz gézme@ (*)

Kisa zamanda iyi bir ¢éziilme elde etmek icin gerekenler:

«  Fonksiyon secim manivelasini (D) @ pozisyonuna cevirin.

«  Termostat manivelasini (A) “” pozisyonuna getirin.

« Timer manivelasini (B) arzu edilen sireye cevirin.

« lzgara katini (G) alt kilavuza gecirin ve lzerine icinde ¢oziilecek yiyecek olan alcak bir tabak yerlestirin ve
sonra kapagdi kapatin.

Cozme ornekleri: 1 kg et asla gevirilmeden 80-90 dakika.

Hassas pisme Q
Pastane mamiilleri ve seker kapli tortalar icin onerilir. Yiyeceklerin temel pismelerini tamamlama ve 6zellikle alt

kisimlarinda yiksek isiya ihtiyag olan pisirmelerde mikemmel sonuclar elde edilir.

« lzgarayi (lzerinde bir tava ile) alt kilavuza 4. sayfadaki sekilde gosterildigi gibi gegirin.

«  Fonksiyon secim manivelasini (D) pozisyonuna gevirin.

« Arzu edilen Islyl termostat manivelast ile segin (A).

« Timer manivelasini (B) arzu edilen siireye cevirin. Programlanan siire doldugunda akustik bir sinyal ile belir-
tilecektir; pisirmenin ayarlanan siireden 6nce bittigi hallerde Timer manivelasini manuel olarak (B) “0”
pozisyonuna getirin.

Yiyeceklerin sicak tutulmasi C]

« Termostat manivelasini (A) “60°C” pozisyonuna gevirin.

«  Fonksiyon secim manivelasini (D) pozisyonuna ¢evirin.

« Timer manivelasini (B) arzu edilen streye cevirin.

« lzgara katini (G) alt kilavuza gegirin ve Uzerine icinde yiyecek olan tabagi koyun.

Cok fazla kuruyacaklarindan dolayi yiyeceklerin uzun sire firinin icinde birakilmamasi tavsiye edilir.

Fanli firinda pisme | % | (¥)

Bu fonksiyon en mikemmel pizzalari, lazanyalari, kizartmalar ve tiim et turevi ikinci yemekleri (ktigtik kuslar
haric), patates rosto, her cesit torta ve ekmek elde etmek icin idealdir. Ayrica her iki katta farkli yiyeceklerin pisi-
rilmesine elverislidir. Uygulamayi asagidaki gibi yapin:

« lzgara katini (G) tabloda belirtilen pozisyona yerlestirin.

«  Fonksiyon se¢cim manivelasini (D) pozisyonuna gevirin.

«  Termostat manivelasini ¢evirerek sicakligi secin (A).

«  Timer manivelasini (B) arzu edilen siireye cevirin.

- Finn 5 dakika isittiktan sonra pisirilecek yiyecegdi yerlestirin.

(*) yalniz bazi modellerde
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TERMOSTAT| .. IZGARA - ;
PROGRAM MANIVELASI SURELER POZISYONU GOZLEMLER VE TAVSIYELER

Cubuk makarnalar 1 Kg. 220° 20 dk. alt Pisirmenin yarisinda tepsiyi ¢evirin

Lazanya 1 kg. 220° 20 dk. “ Atese dayanikli bir kap kullanin ve 10
dk. sonra ¢evirin.

Pizza 500 g 220° 17 dk. u Firin tablasi kullanin.

Tavuk 1 kg. 200° 70-80 dk. u Firin tablasi kullanin ve 38 dk. sonra
cevirin.

Domuz rosto 900 g 200° 70 dk. u Firin tablasi kullanin ve 35 dk. sonra
cevirin.

Kofte 650 g 180° 55 dk. u Firin tablasi kullanin ve 30 dk. sonra
cevirin.

Patates rosto 500 g 200° 50 dk. u Firin tablasi kullanin ve 2 kez karistirin.

Marmelatli torta 700 g 180° 40 dk. u Firin tablasi kullanin.

Strudel 1 kg 180° 40 dk. u Firin tablasi kullanin.

Cevizli kek 800 g 180° 35 dk. u Bir kek kalibi kullanin.

Biskiiviler 100 g 180° 14 dk. u Firin tablasi kullanin.

Ekmek 500 g 200° 25 dk. u Yag gezdirilmis firin tablasi kullanin.

Geleneksel firin ile pisme C]
Bu fonksiyon tim balik cesitleri, doldurulmus sebzeler, yumurta aki bazli hazirlanmis tathlar ve uzun sureli
p|§me (60 dakikadan fazla) isteyen tatllar icin idealdir. Uygulamayi asagidaki gibi yapin:

Izgarayi tabloda belirtilen yerine yerlestirin.

«  Fonksiyon secim manivelasini (D) Q

« Termostat manivelasini ¢evirerek sicakligi secin (A).
« Timer manivelasini (B) arzu edilen sireye cevirin.

«  Finni 5 dakika on isittiktan sonra yiyecegi yerlestirin.

p02|syonuna gevmn.

TERMOSTAT | _.. IZGARA . ;
PROGRAM MANIVELASI SURELER POZISYONU GOZLEMLER VE TAVSIYELER

Bildircin (3) 220° 44 dk. Beze Firin tablast kullanin ve 24 dakika
sonra cevirin.

Alabalik 5009 200° 35 dk. " Firin tablasi kullanini ve 16 dk. sonra
cevirin.

Kalamar dolmasi 4509 200° 30 dk. " Borcam kullanin ve pisirmenin yarisin-
da cevirin.

Domates graten 5509 200° 40 dk. " Yag gezdirilmis firin tablasi kullanin ve
20 dk. sonra cevirin.

Ton balikli kabak 750g 200° 40 dk. " Firin tablasi kullanin: yag, domates ve
su koyun; tablayi 20 dk. sonra cevirin.

Uziimli kek 1 kg 180° 75 dk. " Bir kalip kullanin ve pisirmenin yarisin-
da cevirin.

Beze 120° 50 dk. " Yag gezdirilmis firn tablasi kullanin.

Servis yapmadan 6nce en azindan 1
glin dinlenmeye birakin.
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Izgara ile pisme @

+ lzgarayi (G) Ust kilavuza gegirin.

«  Fonksiyon secim manivelasini (D) pozisyonuna cevirin.

- Eger firninizda perhiz 1zgarasi varsa (0): 1zgara yapilacak yiyecedi firin tablasi (H) Gzerine yerlestirilmis
(0) perhiz 1zgarasi Gzerine koyun ve timiini i1zgara katina yerlestirin (G).

« Eger firninizda perhiz i1zgarasi yoksa (0): yiyecegi direkt olarak 1zgara katina yerlestirin (G) (firin tablasi
damlayan yagdi toplamak icin (H) alt rezistans lizerine yerlestirilir.

- Kapagi kapatin.

«  Timer manivelasini (B) arzu edilen sireye cevirin.

TERMOSTAT | _.. I1ZGARA = .
PROGRAM MANIVELASI SURELER POZISYONU GOZLEMLER VE TAVSIYELER

Domuz pirzolasi (2) vow 26 dk. st 14 dakika sonra cevirin.

Sosis (3) “ 20 dk. “ 11 dakika sonra cevirin.

Taze hamburgerler (2) “ 25 dk. “ 13 dakika sonra cevirin.

Sucuk (4) “ 26 dk. “ 14 dakika sonra cevirin.

Sisler 5009 “ 26 dk. “ 8, 15 ve 21 dakika sonra cevirin.
Kizarmis ekmek (4 fette) “ 9 dk. “ 6 dakika sonra cevirin.

NOT: Ekmek kizartmak icin firin tablasi yerlestirilmemelidir.

2 kat lizerinde fanl firinda eszamanli pisme (¥)

Fanli firnda pisme iki kat Gzerinde farkl iki yemegin pisirilmesine olanak
verir.

2 rezistanstan yayilan sicaklik, fan tarafindan kuvvetlice sirkiile edilen & & %
hava aracihgi ile finnin icine dagitilir.

Bu sekilde sicaklik esit ve hizli bicimdefirinin her kismina yayihr; bosluk-

taki hava kuruyarak koku ve tadlarin birbirlerine karismalarina engel 4 4 4
olur.

Ust rezistans

alt rezistans
Ayni anda iki tabak pisirilmek istendiginde, bu basit kurallart uygulamak

yeterlidir.

1. Tariflerin eszamanl pisme streleri tek pisirmelerden daha uzundur. [ ]

2. Pisirmenin yaklasik yarisinda iki tepsiyi kendi aralarinda degistirin, m
Usttekini alt 1zgaranin lizerine ve alttakini Ust izgaranin Uzerine

Ayrica finn tabaklarini yarim tur dondiiriin.

Not: 1zgaralar yandaki sekilde gosterildigi gibi yerlestirilmelidirler.

(*) yalniz bazi modellerde
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TEMIZLIK VE BAKIM

Sik yapilan temizlik pisirme sirasinda duman ve koti kokularin olusma-
sini 6nler. Cihazin icinde yag birikmesine izin vermeyin.

Herhangi bir bakim ya da onarim operasyonundan dnce prizden ¢ikarin
ve firini sogumaya birakin.

Kapadu, i¢ duvarlari, sirlanmis veya lakeli yiizeyleri deterjanl su ile temiz-
leyin ve iyice kurulayin.

Firinin aliminyum iginin temizligi icin asla aliminyumu asindiran triin-
ler (basingli tlip kutuda deterjanlar) kullanmayin ve delici ve kesici aletler
ile duvarlari siyirmayin.

Disg yuizeylerin temizligi icin daima nemli bir stinger kullanin. Cilayi boza-
bilegi icin asindirici Urlinler kullanmaktan kaginin. Firinin Gzerindeki
mazgallardan iceri su ya da likit sabun girmemesine dikkat edin.

Cihazi suya daldirmayin; akan su altinda yikamayin.

Tdm aksesuarlar diger bulasiklar gibi, hem elde hemde bulasik makina-
sinda yikanirlar.

Eger firinda bir kirinti tepsisi mevcutsa:

Kirinti tepsisini ¢ikarmadan once firinin tamamen sogudugundan emin
olun.

Tepsiyi dipten ¢ikarin (yandaki sekil); elde yikayin. E§er temizlemesi zor
bir kir ise, sabunlu sicak su ile tepsiyi calkalayin ve gerekli ise cizmeden
nazikge ovun.

TEKNIK VERILER

Net agirhk 5 kg Kuvvet 1400 W
Frekans 50/60 Hz Gerilim 220-240V
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