GUVENLIK UYARILARI

Cihazi kurmadan ve kullanmadan dnce talimatlan dik-
katle okuyun. En iyi sonuclara ve en yiiksek kullanim
giivenligine ancak bu gekilde erisebilirsiniz.

Elektrik kablosu zarar gormiisse, degisi-
minin Gretici ya da teknik bakim servisi
tarafindan her tiirlii riskin oniine gece-
cek sekilde yapilmasi gerekir.

Cihazi asla suya daldirmayin.

Bu cihaz, 8 yasindan kiiciik cocuklar ta-
rafindan kullanilmamalidir. Bu cihaz,
dikkatli bir gozetim altinda tutulmalan
kosuluyla 8 yagindan biiyiik cocuklar ta-
rafindan kullanilabilir. Bu cihaz, fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi disik
ya da deneyimi ve bilgisi olmayan kisi-
lerce yalnizca dikkatli gozetim altinda
ve cihazin giivenli sekilde kullanimi ile
cihazla ilgili riskler hakkinda bilgi veril-
dikten sonra kullanilabilir. Bu cihaz ile
kablosunu 8 yasin altindaki cocuklarin
erisemeyecekleri bir yerde tutun. Kul-
laniar tarafindan yapilacak temizlik ve
bakim islemleri cocuklar tarafindan ya-
pilmamalidir.

Cihaz harici bir zaman ayari veya ayn bir
uzaktan kumanda sistemi vasitasi ile ¢a-
listinimamalidir.

Bu cihaz yalnizca ev ici kullanim icindir.
Kullaniminin ongériilmedigi yerler: Diik-
kan, ofis ve diger is alanlarinin personeli
icin mutfak olarak tayin edilen yerler,
iftlik evleri, otel, motel, diger konuk ev-
leri, kiralik odalar.

Pisirme cihazlari, sabit bir zemine yer-

Uygu
rik ca

lestirilmeli, sicak sivilarin dokiilmesini
onlemek icin eger mevcutsa tutamakla-
nindan tutularak kullaniimalidir.

Tehlike!

n hareket edilmemesi halinde hayati tehlikesi olan, elekt-
rpmalarina bagl yaralanmalara sebep olabilir.

(ihazi kullanmadan once sebeke geriliminin cihazin bilgi
plakasinda belirtilen degerlere uygun oldugundan emin
olun.

(ihaz yalnizca an az 15 A kapasiteye sahip ve alisan bir
toprak hattiyla donatilmig prize baglayin. (Priz ile fis ara-
sinda uyumsuzluk olmas halinde prizin uzman kisiler tara-
findan fige uygun tiple degistirilmesini saglayin.)

Elektrik kablosu cihazin sicak kisimlarina, 1s1 kaynaklarina
veya kesici kdgelere temas etmemeli veya yakin olmama-
Iidr.

(ihaza temizlik islemi uygularken ve cihaz kullanimda de-
Gilken, cihazin elektrik baglantisini daima kesin.

A Yanma Tehlikesi!

ikazlara uygun hareket edilmemesi haslanma veya yanmaya yol

acabi

lir.

Gihaz calisirken sicaktir. CIHAZI COCUKLARIN ERISEBILE-
CEKLERI SEKILDE BIRAKMAYIN.

Fritozi yag sicakken tagimayin, ciddi yanmalara neden ola-
bilir.

Cihaz 6zel tutamaklarini kullanarak tastyin. (Bu iglemi ya-
parken kesinlikle pisirme haznesinin sapini kullanmayin.)
Yagin yeterince sogudugunu kontrol edin, yaklagik 2 saat
bekleyin.

Gii¢ kablosunu fritdziin dayandigi yiizeylerin kenarindan
sarkar sekilde birakmayin, cocuklar kolaylikla cekebilir
veya kullanicilar takilabilir.

Cok sicak buhara ve meydana gelebilecek yag sigramalari-
na dikkat edin.

Sivi ve kati yaglar yaniadir; eder alev alirlarsa cihazin
elektrik priziyle baglantisini hemen kesin ve alevleri ci-
hazin kapagiyla veya bagka bir kapakla sondiiriin. Alevleri
sondiirmek icin asla su kullanmayin.

Cikanilabilir hazneyi yerinden ¢ikarmak igin daima yagin
tamamen sogumasini bekleyin.

A Dikkat!

ikazlara uygun hareket edilmemesi yaralanmalara veya cihazin

zarar

gormesine yol acabilir.

(ihazi ist kaynaklaninin yakinina yerlestirmeyin.

Fritoz, yalnizca yagla doldurulduktan sonra calistirima-
[idir. Eger bogken isinirsa, 1s1 giivenligi diizenegi devreye
girerek calismasina son verir. Bu durumla karsilasildiginda,



cihazin yeniden calistinlabilmesi icin yetkili merkezlerimiz-
den birine getirilmesi gerekir.

« Fritdz yag kagiryorsa teknik servise veya sirketin yetki ver-
didi bir tamirciye gétiiriin.

« Zarar gdrmiis olmasi halinde (6rnegin yere diismesi nede-
niyle) veya calisirken sorunlar olusuyorsa cihazi calistirma-
yin. Ureticinin yetki verdidi bir destek merkezine gétiirin.

«  Fisi gkarmak istediginizde elektrik kablosundan tutarak
cekmeyin, dogrudan fisten tutarak cekin.

« Komuta aygitlarini, elektrik kablosu ve fisini suya veya baska
sivilara asla daldirmayin.

+ Yalnizca plastik kapakli modeller icin: pisirme esnasinda
kapagi kullanmayin.

Gnemli Not:

Bu isaret, kullanici iin 6nemli tavsiye ve bilgileri belirtir.
ilk kullanimda cihazdan yeni iriin kokusu ¢tkmasi son de-
rece normaldir. Odayr havalandirin.
El iiretimi veya asit seviyesi yiiksek yaglanin kullaniimasi
yasaktir.
Hareketli haznenin icerisinde belirtilen MIN ve MAX seviye-
lerine daime riayet edin.
Mikro giivenlik anahtan, 1sitici parcanin yalnizca kumanda
aygitlar dodru sekilde yerlestirilmis oldugunda calismasini
temin eder.

Bu cihazin gida maddeleri ile temas eden materyalleri Avrupa
Birliginin 1935/2004 sayili yonergesine uygundur.

TEMIZLEME

Herhangi bir temizleme islemine baglamadan dnce fisin ¢ikanl-
mis oldugundan emin olun.

Fritdzii asla suya sokmayin ve musluk suyunun altina tutmayin
(sekil 6'ya bakin). Kumanda paneline su sizarsa elektrik carpma-
larina neden olabilir.

Yagin yeterince soguk oldugunu kontrol edin, kumanda aygitla-
rini gikarin ve yagi bosaltin.

Haznede kalan yagi bir siinger veya kagit havlu yardimiyla alin.
Kumanda aygitlari, elektrik kablosu ve direnci hari, cihazin geri
kalan tiim parcalari sicak su ve bulagik deterjani ile yikanabilir
(bkz. sek. 7).

Fritdze zarar verebilecek asindinc siingerler kullanmayin.
Temizlik iglemi bittikten sonra, fritozii caligtirdiginizda yagin
sigramasini Gnlemek amaciyla her bir parcayi dzenle kurulayin.

CiIHAZIN ELDEN CIKARILMASI
(ihaz evsel atiklarla birlikte elden ¢ikarilmamali, bu-
nun yerine bir resmi atik toplama merkezine birakil-

— malidir.

TEKNIK OZELLIKLER

model: boyutlar (PxLxH):  agurlik:
F44510 455x275x295 3,72Kg
F44520 455x275x325 3,98Kg
F44532 445x285x330 5,18Kg

Daha fazla bilgi icin cihaz iizerindeki ozellikler plakasina
danisin.

CIHAZIN TANIMLAMASI

Sicakligin ayarlanmasl icin termostat ayar diigmesi
Doldurulmus cihaz ikaz lambasi (kirmizi renkte)
Yag sicakligi ikaz lambasi (yesil renkte)

Mikro giivenlik anahtan

Maksimum doldurma miktar gdstergesi

MIN - MAX yag seviyesi gostergesi

Sepet destegi

(Varsa) Yag bosaltma muslugu icin ufak tezgah
(Varsa) Yag bosaltma muslugu

Yag filtresi

Plastik kapak (yalnizca bazi modellerde mevcut), pisirme
esnasinda kullanmayin

Ortiici

Tutamaklar

Kumanda aygitlarinin sabitlenmesi icin yuva
Kollu kapak

(Varsa) Buhar deligi

(Varsa) Kapak filtresi

Cikanlabilir hazne

Agilabilir kulplu sepet

Elektrik direnci

Kumanda aygitlan

Kablo koyma parcasi

Isi giivenligi diizenedi icin sifirlama unsuru
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ISI GUVENLIGI DUZENEGI

Cihaz, anormal isleme veya hatali kullanilma durumlarinda
devreye girerek 1snmayi durduran bir 151 giivenligi diizenegiyle
donatilmistir. Cihaz soguduktan sonra, bir kiirdan veya benzeri
nesne yardimiyla, RESET yazisinin yakinlarindaki giivenlik diize-
nedini yeniden etkinlestiren diigmeye (Z) nazikge basin (sek.1'e
bakin). Cihaz calismazsa, iireticinin yetki verdigi bir destek mer-
kezine basvurmaniz gerekir.

KULLANIM TALIMATLARI

Fritozi ilk defa kullanmadan dnce iyice temizleyin. Sepet, hazne
ve kapak icin sicak su ve bulagik deterjani kullanin. Kumanda
aygitlar, elektrik kablosu ve direnci nemli bir bezle temizlenebi-
lir. Kumanda aygrtlarina su sizmamig ve gikarilabilir haznede su




kalmamis oldugundan emin olun. Tiim parcalar dogru sekilde
kurulayin. Kumanda aygitlaninin fritgziin gvdesine iyi sabitlen-
mis oldugunu kontrol edin. Kumanda aygitlan (U), uygun yuva-
ya (N) dogru sekilde yerlestiriimediyse mikro giivenlik anahtan
(D) cihazin calismasina izin vermez.

KATI VE SIVI YAGIN DOLDURULMASI
Agilabilir sepetin kulbunu kilitlenene dek cevirin (sekil
2'deki 2. konum). Sepeti (S) asagiya dogru cekerek cikarin.
Sivi yag kullaniyorsaniz, maksimum seviyeye (R) ulasana
dek hazneye yag doldurun (sekil 3'e bakin).
Bu sinin asla gegmeyin, eger gecerseniz hazneden yag
tasma riski olugur. Yag seviyesi daima maksimum ve mi-
nimum belirtecleri arasinda olmalidir. En iyi sonuglar, yer
fistigi tohumlarindan elde edilmis iyi kalitede bir yag kul-
lanilarak elde edilir.
Bunun yerine kalip yag kullaniyorsaniz, parca parca kesip
baska bir kapta eritin. Sivilasmis yagi fritoz haznesine do-
kiin. Kati yag1 asla fritoz sepetinde veya direncinde eritme-
yin (bkz. sek. 4).

ON ISITMA
Kizartilacak gidalari sepete koyun (S), sepette gdsterilen
maksimum seviyeyi asla gegmeyin (sek. 8). Sepet kulbu-
nun dogru konumda bulundugundan emin olun (sekil
2'deki 2. konum).
Cihazi elektrige baglayin. Bu esnada, (B) ve (C) ikaz lamba-
lariyanar.
Termostat diigmesini (sek. 5' bakin) istedidiniz sicaklija
getirin (pisirme tablosuna bakin), yesil renkli yag sicakhdi
ikaz lambasi (C) soner.
Ayarlanan sicakliga ulasildiginda yesil renkli ikaz lambasi
(C) yanar.

KIZARTMA

+  (Q) ikaz lambasi yanar yanmaz sepeti (S) yada daldirin, si¢-
ramalari veya sicak yag dokiilmesini Gnlemek amaciyla cok
yavasca asadi indirin.
Hatiri sayilir miktarda buhar ¢ikmasi tamamen normaldir.
Pisirme sicakhigi diistiigiinde sepeti (S) yukan kaldirin ve
yiyeceklerin istedidiniz kizarma derecesine erisip erismedi-
gini kontrol edin.
Pisirme isleminin sona ermesinde karar kilarsaniz, termos-
tat diigmesini (A) “<"konumuna dondiirerek cihazi kapatin.
Fisi prizden cekin.
Onemli Not Daha ¢ok kizartma yapmak isterseniz, yesil
ikaz lambasinin yanarak ayarli sicaklia yeniden erisildigini
gdstermesini bekleyin. Bu gerceklestiginde, sepeti (S) bir
kez daha yavasca yaga daldirin.
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KATI VE SIVI YAGIN OMRU

Yag, asla minimum diizeyin altina dismemelidir. Fritozdeki
yagin ara sira tamamen degistirilmesi gerekir. Yagin émrii ki-
zartilan yiyeceklere bagldir. Ornegin, ekmek kinntisina veya
una bulayarak kizartma, sade kizartmaya gdre yagi daha hizli
kirletir. Her fritdzde oldugu gibi, yag ne kadar sik isinirsa kalitesi
o denli diiser. Bu yiizden, dogru kullanildigi durumda bile yag
belirli araliklarla tamamen yenilemenizi oneririz.




DONMAMIS GIDALARIN KIZARTILMASI

Sepeti fazla doldurmayin, yag sicakliginda ani bir diisiise neden
olabilir. Bu ise, kizartmalarinizin fazla yag ¢ekmesine ve sepet-
teki yiyeceklerin ayni sekilde kizarmamasina neden olur.
Yiyeceklerin ince ve esit biiyiikliikte dogranmis oldugundan
emin olun, ¢ok kalin dogranmis yiyecekler giizel gériinseler de
icleri iyi pismez; ayni bilyiikliikteki yiyecekler ise en uygun pis-
me derecesine ayni anda ulasir. Yag sicramalarini dnlemek icin
yiyecekleri yaga daldirmadan dnce iyice kurulayin. Ayrica, nemli
yiyecekler kizartildiktan sonra gevser (dzellikle patates). Ol-

dukga fazla su iceren yiyeceklerin (balik, et, yesil sebze), ekmek
kinintisina veya una bulanmasi tavsiye edilir. Yaga daldirmadan
once fazla kinntilan ve unu almaya 6zen gosterin. Yiyecekleri
yagd, un ve yumurta karistinimasiyla elde edilen hamura bula-
diysaniz, hamurun sepete yapismasini dnlemek amaciyla énce
bos sepeti yaga daldirmanizi, ayarli sicakliga ulasildiginda ise
yiyecekleri dogrudan sicak yaga birakmanizi tavsiye ederiz.
Pisirme siire ve sicakliklarinin yaklasik oldugunu ve yiyecek mik-
tarina ve kisisel zevke gére ayarlanmasi gerektigini goz dniine
alarak, asagidaki tabloya bakin.

Yiyecek Sicaklik (°C) Pisirme siiresi (dakika)
TAM PORSIYON TAZE PATATES 170° 1-15
BALIK Kalamar 140° 9-13
Unlu patatesli kurabiye 140° 10-14
Sardalya 140° 10-14
Karides 140° 8-12
Dil balii 140° 6-10
ET Domuz kiilbasti 160° 8-12
Tavuk kiilbasti 160° 9-13
Kofte 160° 9-13
SEBZELER  Enginar 150° 13-18
Karnabahar 150° 10-14
Mantar 150° 8-12
Patlican 150° 9-13
Kabak 150° 13-18

DONMUS GIDALARIN KIZARTILMASI

Donmus gidalarin sicakligi ¢ok disiiktiir. Bu yiizden kizartma
yaginin sicakhigini 6nemli 6lciide diisilrirler. Iyi bir sonug elde
etmek icin sepeti fazla doldurmamanizi dneririz. Donmus gi-
dalar genellikle, kizartmadan dnce gidermeniz gereken buz
parcalanyla kaphidir. Bundan sonra, sepeti kizartma yagina, ya§
patlamalarini 6nlemek icin cok yavasca sokun.

Verili pisirme siireleri yaklasiktir ve kizartilacak yiyeceklerin

baslangictaki sicaklik derecesine ve donmus gida ireticilerinin
tavsiye ettigi sicakliga bagli olarak degistirilmelidir.

Yiyecek Sicaklik °C Pisirme siiresi (dakika)
g,:lTi\ET[EEN PiSIRILMiS DONDURULMUS 190° 10-14
PATATES KROKET 180° 7-10
BALIK Mezgit kroket 180° 3-6
Pisi baligi filetosu 180° 2-5
ET Tavuk kiilbasti 180° 3-6
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YAG BOSALTMA MUSLUGU OLAN MODELLER

Dikkat: Yag sicakken bogaltmayin, yanma tehlikesi bulunur.
Asagidaki sekilde ilerleyin:

1.

2.
3.
4

Sepeti ¢ikarin.

Ufak tezgahi agin (H).

Saatin ters yoniine cevirerek muslugu (1) agin.

Swviyl, tasmayacadi kadar biiyik bir kaba bosaltin (sekil
10'a bakin).

Haznede kalan yagi bir siinger veya kagit havlu yardimiyla
alin.

Saat yoniine cevirerek muslugu kapatin.

Ufak tezgah kapatin (H).

Balik kizartilan yag, diger yiyeceklerin kizartildigi yagdan
ayn bir yerde saklamak iyi bir yontemdir.

Kuyruk yagi veya ic yadi kullaniyorsaniz katilasmasini dnle-
mek icin fazla sogutmasina izin vermeyin.

m GOnemli Not: Cihazin haznesinde, kizartmadan kalan bii-
yiik parcalari tutan, gikarilabilir bir filtre bulunur. Haznedeki yag
tamamen bosalinca, sekil 9'da gdsterildigi iizere filtreyi cekerek
¢ikarin. Bulagik deterjaniyla yikadiktan sonra yerine yerlegtirin.

Gnemli Not: Kumanda paneli ve siire dlcer gikarildiktan

sonra fritdziin geri kalan tiim parcalan bulasik makinesinde
yikanabilir.
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