GUVENLIK UYARILARI

Gihazt kullanmadan once tiim talimatlari
dikkatle okuyun.

Bu talimatlan saklayin.

Gnemli Not:

Bu isaret, kullanici icin 6nemli tavsiye ve bilgileri belirtir.
Bu mikrodalga firin, yalnizca yiyecek ve icecek 1sitmak ve
pisirmek icin uygundur. Gida maddesi kurutma, giysi ku-
rutma veya sicak-soguk tedavi amacli yastik, terlik, stinger,
nemli bez veya benzerlerini 1sitma islemleri yaralanmalara
ve yangin riskine yol acabilir. Farkli amaclar icin kullanila-
maz, modifiye edilemez ve hicbir sekilde kurcalanamaz. Bu
mikrodalga firin bir mobilyanin icinde veya ankastre kulla-
nim icin tasarlanmamistir.
Firni calistirmadan dnce, alet ve kaplarin mikrodalga firin-
lara 6zel olduklarindan emin olun (bakin boliim “Kullanila-
cak kap kacak”)
Yiizeylere zarar verebileceginden ve bozulmalarina ne-
den olabileceginden firnin cam kapagini temizlerken
asindirici deterjanlar veya metal kazima aletleri kullan-
mayin.
Tim mikrodalga finnlar, yiiriirlikteki elektromanyetik
uyum ve giivenlik talimatlari ile uyum icerisinde test edil-
mis ve onaylanmislardir. Tedbir yolunda, iretici firmalar
calisan bir mikrodalga firin ve bir kalp pili arasinda olasi
titresim cakismalarini 6nlemek icin en azindan 20 - 30 cm
mesafe alinmasini dnerirler. Her hangi bir sebepten, bir
titresim cakismasl fark edilme siiphesi uyandiginda mik-
rodalga firni kapatin ve kalp pili iiretici firmasi ile temasa
gegin.
Firnin asir 1sinmasi halinde (uzun siireli kullanim, bos
kullanim, vs.) firin giivenlik termostati tarafindan kapat-
labilir. Soguduktan sonra firin diizenli calisma sekline geri
donecektir.

Bu cihaz yalnizca evsel amacl kullanim
icindir. Asagida belirtilen ortamlarda
kullanimi 6ngoriilmemektedir: diikkan,
ofis ve diger ig alanlarinin personeli icin
mutfak olarak tayin edilen yerler, ciftlik
evleri, otel, motel, diger konuk evleri,
kiralik odalar.

(ihaz harici bir zamanlayici veya ayn bir
uzaktan kumanda sistemi vasitasi ile ¢a-
listinimamalidir.
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Cihaz dig kismi duvara yanasmis sekilde durmali ve calisti-
rilmalidir.

Cihaz ilk kez calistinldiginda 10 dakika kadar bir siire
"yeni" kokusu ve biraz duman ¢ikarmasi miimkiindiir. Bu
yalnizca rezistanslara uygulanmig koruyucu madde mev-
cudiyeti nedeniyledir.

A Dikkat!

ikazlara uygun hareket edilmemesi yaralanmalara veya cihazin
zarar gormesine yol acabilir.

Dikkat! Kapak ya da contalar hasar gor-
diiyse, firn uzman bir teknisyen (iiretici
ya da satianin Miisteri Hizmetleri tara-
findan egitilmis) tarafindan tamir edil-
meden once kullanilamaz.

Dikkat! Mikrodalga yayimi korumasi-
nin kaldinlmasi gerektiginden bakim
ve onarim operasyonlarini uygulamak,
spesifik hazirhgi olmayan kisiler icin teh-
likelidir.

Dikkat! Bu cihaz, gozetim altinda
olmadikc¢a veya cihazin giivenli kul-
lanimiyla ilgili talimatlari almadan
ve ortaya cikabilecek tehlikeleri an-
lamadan 8 yasindan kiiciik cocuklar
ile fizikse, duyusal veya zihinsel ka-
pasitesi kisith ya da gerekli deneyim
ve bilgiden yoksun Kkisilerce kulla-
nilmamalidir. Kii¢iik ¢ocuklari, takip
ederek cihaz ile oynamadiklarindan
emin olun. Kullaniaiya ait temizlik
ve bakim islemleri, 8 yasindan biiyiik
ve siirekli gozetim altinda olanlar
disinda cocuklar tarafindan yapilma-
maldir. Cihazi ve gii¢c kablosunu 8
yasindan kiiciik cocuklarin eriseme-

yecekleri yerlerde saklayin.

Firini, cephesi ve kapak arasinda herhangi bir nesne
sikistiginda calistirmayin. Kapagin i¢ kismini asindir-
mayan deterjanlar ve nemli bir bez kullanarak daima



temiz tutun. Firin cephesi ve kapagi arasinda kir ve yi-
yecek artiklarinin birikmesine izin vermeyin.

«  (ok sicakken ddner tabagi suya sokmayin. Termik sok
kinlmasina sebep olabilir.

« “Yalniz MIKRODALGA" ve “KOMBINE MiKRODALGA” fonk-
siyonlari kullanilirken kivilamlara sebep olacagindan
dolayi firn bosken 6n 1sitma yapilmamasi (yiyecek ol-
madan) ve calistiimamasi gerekir.

« Finni temizliginin ihmali, yiizeylerin bozulmasina yol
acar. Yani cihazin kullanma dmrii iizerinde olumsuz etki
yapmasindan ote miimkiin tehlikeli durumlar yaratabi-
lir.

+  Mikrodalga firnda pisirme islemi yaparken, yiyecekler
ve icecekler icin cihazla birlikte gelen buhar aksesuari
ve pizza tabagi disinda metal kaplari kullanmayin.

+  Buhar aksesuarini kabuklu yumurta pigirmek icin kul-
lanmayin

/5\Yanma Tehlikesi!

Ikazlara uygun hareket edilmemesi haslan-

ma veya yanmaya yol acabilir.

- Dikkat! Cihaz kombine bir sekilde calig-
tinldiginda ulasilan yiiksek sicakliklar-
dan otiirti cocuklar firni yalnizca yetiskin
bir kisinin gozetimi altinda kullanabilir-

ler.

+ Finndan duman ¢ktigi gériildiigiinde, olasi alevleri bog-
mak icin kapadi agmadan cihazi kapatin veya prizden ce-
kin.

« Ozellikle mikrodalga firin aletleri kullanin. Airi isinmalari
ve akabinde dogabilecek yangin risklerini 6nlemek icin eri-
yen plastik, karton veya dier yanici materyaller icinde ya
da ufak miktarda yiyecek isitilirken firmin kontrol edilmesi
tavsiye edilir.

- Dikkat! Likit 1sitmayin aksi taktirde ka-
pali kaplar patlayabilirler. Mikrodalga
finnda kabuklu yumurta 1sitmayin ne de
pisirin, sona eren pisirme asamasinda
dahi patlayabilir.

- Dikkat! Kullanim sirasinda cihaz 1sinir.
Finn calistinlirken iizerine hig bir nesne
koymayin. Finnin icerisindeki kizan un-

surlara dokunmayin.
« Swilar isitilirken (su, kahve, siit, vs.) gecikmis bir
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kaynama etkisi yiiziinden icerigin aniden kaynamaya
baglamasi ve siddetle tasarken yaniklara sebep olma-
si miimkiindiir. Bunu dnlemek icin, sivilari isitmadan
once kabin icine bir plastik kasik veya cam bir cubuk
batinlmasi gereklidir. Her kosulda kabi dikkatli kulla-
nin.

Alev alabilecedi icin biiyiik miktarda yag ve yiiksek al-
kol dereceli likdrler isitmayin.

Yeni dogmus bebeklerin yiyecekleri isitildiktan sonra
(biberon ve kavanozlarda), icerigi sallayin ve karistirin
ve yaniklari onlemek icin tiketmeden dnce sicakligini
kontrol edin. Homojen bir sicaklik elde etmek icin yi-
yecegi sallamak ve kanistirmak tavsiye edilir. Piyasada
bulanabilen biberon sterilizatdrlerinin kullanilmasi du-
rumunda, firini calistirmadan nce daima, kabin diretici
tarafindan belirlenmis su miktan ile dolu oldugunu
kontrol edin.

Dikkat! Cihaz calisirken, kapak ve dis yii-

zey yiiksek 1silara ulagabilirler.

« Pisirme sirasinda yiiksek sicaklikta buhar olusur. Firin veya
aksesuar kapagini agarken buhar ¢ikmasindan kaynakli ya-
niklari 6nlemek icin dikkat edin.

ATehlike!

ikazlara uygun hareket edilmemesi halinde hayati tehlikesi
olan, elektrik carpmalarina bagl yaralanmalara sebep ola-
bilir.
« Elektrik kablosu veya fisi hasarli ise elektrik carpiimalarina
neden olabileceginden dolayi firini calistirmayin.

Elektrik kablosu zarar gormiigse, dedis-
tirme islemi Uretici ya da Teknik bakim
servisi veyahut da esdeger uzmanlkta
herhangi bir teknisyen tarafindan her
tiirlii riskin oniine gececek sekilde yapil-
masl gerekir.

TEKNIK VERILER

ebatlar (UxGxY): 520x430x320mm

ic kisim (UxGxY): 335x245x350mm 28-30L

tabak capi: 31,5cm

agirlik: 14.5Kg

Daha fazla bilgi icin cihaz lizerindeki 6zellikler plakasina danisin.

Verim giicii

Finninizin WATT olarak verim giicii cihazin veri plakasinda MIC-
RO OUTPUT bashdr altinda bulunur. Veri plakasina danistiginizda
Kendi firninizin giiciinii dikkate alin! Piyasadaki mikrodalgalar



icin tariflere danistiginiz zaman da gerekli olacaktir.

Bazi modellerde azami verim giicii WATT
% 3 bazinda, yandaki kontrol tablosuna tasinan
sembol ile belirtilmistir.
C EMevcut cdhaz Avrupa 2004/108/CE elektromanyetik
uyum direktifi ve gida maddeleri ile temas etmeye ydnelik
materyaller ile ilgili 1935/2004 numarali ve 27/10/2004 tarihli
Avrupa Kararnamesine uygundur. Uriin, ISM makine 2. Grubu,
B Sinifina dahil olarak siniflandinimistir. Grup, materyallerin
islenmeleri icin radyo frekanslarinin yogun olarak yaratildigi ve/
veya elektromanyetik formlar altinda kullanildiklari tim ISM
(endistriyel, bilimsel veya tibbi) makinelerini ayrica elektro
erozyon aletlerini kapsar .
B sinifina, domestik amacl aletler ya da domestik kullanima yg-

nelik biinyelerin yiyecek gereksinimi icin disiik voltajli elektrik
sebekesine direkt bagl sabit kullanimlar girerler.

FIRIN VE KUMANDA PANELINiN TANIMI
Grill rezistansi

Finn i hazne lambasi

Mikrodalgalarin gikis kapagi

Izgara/pizza tabag (yalnizca bazi modellerde)
Kapagin i¢ kismi

Yiiksek 1zgara

Ddner tabak

Ddner tabak destedi

Déner tabak ¢ekici

Buhar aksesuari (yalnizca bazi modellerde)
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1. Siire ve fonksiyonlar ekrani:

Mikrodalga ~ Buz cizme  Grill Cocuk kilidi
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Kahvalti  Saat Pizza Buhar
(yalnizea bazi ~ (yalnizca bazi
modellerde)  modellerde)

FONKSIYON tusu: fonksiyon segimi

tusu:Saati ayarlamak
(w30} tusu: 6zel ve programlanabilir fonksiyona sahip tus
BASLAT tusu: pisirmeyi ve hizli 1sitmay1 baslatir

VA W
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GUC SEVIYESI tusu: mikrodalga giic seviyesi secimi
P20=180W

P25=225W

P30=270W

P50 = 450W

P70 =630W

P80 =720W

P100=900W

&/ tusu: 1zgara/pizza tabagi veya buhar aksesuariyla
pisirme secimi (yalnizca bazi modellerde)

DURDUR tugu: pisirmeyi sonlandirir ve programlari siler
SURE AYARI diigmesi: giiniin saatini ve pisirme siiresini
ayarlar

KURULUM VE ELEKTRIK BAGLANTILARI

« Finni ambalajindan ¢ikarin, déner tabadi (G), ilgili deste-
gi (H/1) ve tiim aksesuarlan barindiran korumayi ¢ikarin.
Destegin (H/1) ddner tabagin merkezindeki yuvasina dogru
sekilde yerlestirildiginden emin olun.

« lcbélimii yumusak ve nemli bir bezle temizleyin.

«  Tasinmaya bagli hasarlar olmadidini ve kapagin miikem-
mel sekilde agilip kapandigini kontrol edin.

« (ihazi sabit ve 85 cm yiikseklikte, cocuklarin ulasamaya-
caklari bir zemine yerlestirin ¢iinkii firn calisirken kapak
yiksek 1silara ulasabilir.

+ (ihaz calisma katina yerlestirdikten sonra, cihazin yiizeyleri
ile yan ve arka duvarlar arasinda yaklasik 5 cm ve firnin iize-
rinde en azindan 30 cm serbest alan kaldigini kontrol edin.

« Hava girislerini tikamayin. Ozellikle, firnin izerinde her-
hangi bir nesne birakmayin ve hava ve buhar ¢ikis maz-
gallarinin (cihazin ist, alt ve arkasinda bulunan) daima
serbest olduklarint kontrol edin.

+ Destegi (H/I) dairesel merkezinin ortasina yerlestirin ve
lizerine doner tabag (G) koyun. Destek (H/1) doner tabagin
ortasindaki ilgili yuvasina gegmelidir.

m Gnemli No: finni isi kaynaklannin iizerine veya yaki-
nina yerlestirmeyin (ornegin buzdolabi iizerine).

«  (ihazi yalmizca 16A giiciinde akim prizlerine baglayin. Firn
caligirken ani bir miidahaleyi dnlemek icin ikametgahiniz-
daki ana salterin de 16A giiciinde olmasini kontrol edin.

« (ihaz, kurulumdan sonra da fis ve prize kolay ulagilmasini

saglayacak sekilde yerlestirin.
Kullanmadan dnce, sebeke geriliminin cihazin plakasi iizerin-
de belirtilen ile ayni oldugunu ve akim prizinin toprak hat'a
dogru sekilde baglandigini kontrol edin: Uretici bu talimata
uyulmamasindan kaynaklanan her sorumlulugu reddeder.

«  Modern elektronik cihazlarin (radyo, miizik setleri, vs.)
biiyiik bdliimii radyo frekans (RF) sinyalleri ile kaphdir. Bu-
nunla beraber, bazi cihazlar mikrodalga firndan gelen rad-



yo frekans sinyalleri tarafindan kapatilmig olmamalidirlar.
Calisan firin ile bu cihazlar arasinda en azindan 1- 2 metre
mesafe birakilmasi tavsiye edilir.

URUNLE BiRLIKTE GELEN AKSESUARLAR

o~ Yiiksek 1zgara (F)
| — ,’,"' Hizli et icin Grill fonksiyonun-
= —
@ da kullanilr.
Ddner tabak (G)
Ddner tabak tiim

fonksiyonlarda kullanilir.

lzgara/pizza tabagi (D)
(yalnizca bazi modellerde)
Bu tabak Pizza
fonksiyonunda kullanilir.

(G101

KULLANILACAK KAP KACAK

Yalnizca mikrodalga ve mikro dalga ile kombine edilen fonksi-
yonlarda, iizerlerinde dekoratif unsurlar veya metal bdliimler
olmayan (yaldizli kenarlar, kulplar, ayaklar) tim cam kaplar
(pyrex olmasi daha iyidir), seramik, porselen, toprak ¢omlekler
kullanilabilir.

Yalniz Mikrodalga pisirmelerde 1siya dayanikli plastik kaplar
kullanmak da miimkiindiir. Kabin kullanimi ve herhangi bir
ozelligi ile ilgili kusku duydugunuzda bu basit provay uygulaya-
bilirsiniz: bos kabi azami giig seviyesinde 30 saniye firnnin icine
yerlestirin (yalniz mikrodalga fonksiyonu).

Kap soguk kalir ya da hafif isinirsa mikrodalga firinlar icin uygun
demektir. Fakat eger cok 1sinirsa (ya da kivilam gikiyorsa), uygun
bir kap degildir.

Kisa 1sitmalarda altlik olarak kagit havlu, karton tepsi ve "kullan
ve at" plastik tabak kullanilabilir. Form ve ebatlari goz oniinde
tutuldugunda bunlarin dogru rotasyon saglamalar vazgegil-
mezdir. Mikrodalga finnda pisirme yapmak icin metal, tahta,
kamis ve kristal kaplar uygun degildirler.

Hatirlatmak gerekir ki, mikrodalgalar kabi degil icindeki yiyece-
gisittigindan, yiyecegi tencere kullanmaya ve akabinde bulagik
yikamaya gerek kalmadan direkt olarak servis tabaginin iinde
pisirebilirsiniz.

Buhar aksesuari (L) Isinan yiyecegin tabagi da isitma olasiligi goz 6niinde bulundu-
(yalnizca bazi modellerde) ruldugunda tutacak kullanilmas gereklidir.
Buhar fonksiyonunda Firnin, Grill fonksiyonlarina ayarlandiysa, her tiir firin kabi kulla-
kullanilir. nilabilir.
Her kosulda, asagidaki tabloya danigin:
2| 2 | g s
- £ £ & § | B | £ £5| s ]
onksiyon S F g ,;,- Ee| 2 g R
S e | =
% Mikrodalga
* Buz cbzme EVET EVET EVET EVET NO EVET EVET | HAYRR
@Buhar (yalnizca bazi modellerde)
2Z YV Mikrodalga + gril
Q\ Pizza (yalnizca bazi modellerde) HAYIR | EVET EVET EVET | HAYIR | HAYR | HAYR | HAYR
L2 Kahvalt
YVV Gl HAYIR | EVET EVET EVET EVET | HAYRR [ HAYIR | EVET
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FIRININ KULLANIMI iCIN KURAL VE TAVSIYELER
Mikrodalga firnla, dogada da isik dalgalari (6regin, giines
isinlari) halinde bulunan elektromanyetik isinimlar yayarlar;
bunlar finnin icinde yiyeceklere her yonden niifuz ederek su,
yag ve seker molekiillerini isitirlar. Isi yiyecegin icinde cok cabuk
tirer fakat kap sadece dolayl olarak sicak yiyecekten i1si nakli
ile 1sinir. Bu yiyecegin kaba yapismasina neden olur bu yiizden
(bazi durumlarda, hepsinde kullanmayin) pisirme uygulamasi
sirasinda ¢ok az yag kullanmak miimkiindiir. Yag yoniinden
fakir oldugundan mikrodalga pisirmenin ok saglikli ve perhi-
ze yonelik oldugu kabul edilir. Aynica geleneksel yontemler ile
kiyaslandiginda, pisirme yiyeceklerin daha az suyunu cektikleri,
daha az temel besin 6gesi kaybettikleri ve tatlarini daha fazla
koruduklari daha disiik bir 1sida gergeklesir.

Mikrodalga firinda dogru pisirme i¢in temel kurallar

« Pisirme kesinlikle pisirilecek yiyecegin biiyiiklik ve homo-
jenligine baghdir: kusbasi rostodan daha dnce piser ¢iinkii
et parcalan daha kiiciik ve homojendirler. Siireleri dogru
olarak programlamak icin, sonraki sayfalardaki tablolar
referans alinarak,yiyecegin miktar ve pisme siiresi artiril-
diginda oranlarinda artmasi gerektigini ve tam tersi, géz
oniinde bulundurun. "Dinlenme" siirelerine dikkat etmek
dnemlidir: dinlenme siiresi tabiriyle yiyecegin pisirildikten
sonra icindeki sicaklik yayilma derecesini artirmak icin
dinlenmeye birakilmasi kast edilir. Ornegin etlerin isisi din-
lenme siiresi boyunca yaklasik 5 - 8°C artacaktir. Bekleme
siiresi firinin diginda da uygulanabilir.

« Endnemli hareketlerden bir tanesi pisirme boyunca birden
fazla kez karistirma yapilmasidir: 1siy1 esitlemeye ve pisir-
me zamanini kisaltmaya yarar.

- Pisirme boyunca yiyecegin cevrilmesi de tavsiye edilir: bu
daha ziyade kiiciik parcalara dogranmig etlerden (tavuk
gogs, kusbast) cok, biiyik parcalara dogranmis etler (ros-
tolar, biitlin tavuklar...) iin gecerlidir.

« Derilive kabukluyiyecekler (drnek: elma, patates, domates,
sosis, balik) bir catal ile, buharin disan ¢ikmasini saglamak
ve deri ya da kabugun patlamasini 6nlemek icin birden ¢ok
yerinden delinmelidir

- Egerayniyiyecek cinsinden ¢ok sayida porsiyon pisiriliyorsa
atege dayanikli bir kaba halka formunda yerlegtirin bdylece
esit bir pisme elde edilir

« Yerlestirilen yiyecegin pisirilme isisi diisiik oldugunda ge-
rekli pisme siiresi uzar. Oda sicakhigindaki yiyecek buzdola-
bi sicakhigindaki yiyecekten dnce pisecektir.

« Pisirmeyi daima kabi déner tabagin merkezine yerlestire-
rek yapin.

« Finnin iginde, kapak bdlgesinde ve hava cikislarinda bu-
dulanma olusumu gayet normaldir. Azaltmak icin yiyecegi
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seffaf film, yagli kagrt, cam kapak ya da basitge ters cevril-
mis bir tabak ile kapatin. Ayrica, sulu yiyecekler (dr. seb-
zeler) kapak ile kapatildiklarinda daha iyi piserler. Yiyecek-
lerin kapatilmasi firnin iginin temiz tutulmasini da saglar.
Mikrodalga firinlar icin uygun transparan film kullanin.
Mikrodalga finnda kabuklu yumurta pisirmeyin: icinde
olusan basing, tamamen pismis haldeyken bile yumurtayi
patlatabilir. Sahanda degilse dnceden pismis yumurta isit-
mayin

Kapali kutular icindeki yiyecekleri isitmadan 6nce kapak-
larni agmayr unutmayin. Kap icindeki basing sona eren
pisirmede dahi yiikselerek patlamaya sebep olabilir.

SAAT NASIL AYARLANIR
Cihaz ilk kez ev elektrik sebekesine baglandigi zaman ya da bir
voltaj diisiikligiinde ekranda 2-3 saniye icin 'delo’ hog geldiniz
mesajl ve daha sonra dort tire cizgisi goriinir (--:--) Giindin
saatinin programlamak icin asadida aciklanan uygulamalari
izleyin:
Ekranda (D simgesi yanana kadar ( tusuna (3) (sek.1)
basin.
Ekranda saat yanip soner (sek. 2).
istediiniz saat ayarini yapmak igin (6rnegin 13) (sek. 4),
SAAT AYARI diigmesini (9) cevirin (sek. 3).
BASLAT tusuna (5) basin (sek. 5).
Ekranda dakika yanip soner (sek. 6).
SAAT AYARI diigmesini (9) (sek. 3) cevirerek istediginiz da-
kikayr (sek. 7) ayarlaymn.
BASLAT tusuna (5) basin (sek. 5). Ekranda programlanan
saat goriintiilenir (sek. 8).
Programlandiktan sonra saati degistirmek isterseniz, yu-
kanda agiklandigi gibi yeni bir saat programlama islemi
yapin.

PI§IRME NASIL PROGRAMLANIR

FONKSIYON tusuna (2) basin (sek. 9) ve istediginiz fonksi-
yonu segin; sectiginiz fonksiyon ekranda ilgili sembollerin
yanmasi ile goriintiilenecektir.

Mevcut fonksiyonlar:

N~
Z Mikrodalga

* Buz cozme

YVV Grill

N~

Z VYV Mikrodalga + gl

SAAT AYARI diigmesini (9) (sek. 3) cevirerek pigirme siire-

sini ayarlayin. Pisirme siiresini segmek icin daima pisirme
tablolarina basvurun.



m Onemli Not: pisirme siiresini pisirme islemi sirasin-
da da degistirebilirsiniz; yalnizca DURDUR tuguna (8) (sek.
10) bir kez basarak veya firn kapagini acarak pisirme isle-
mine gegici olarak ara verin.

+  Mikrodalga, Mikrodalga + Grill birlesik istediginiz giic
yiizde olarak ifade edilen sekilde ve ekranin orta kisminda
yanip sonene kadar GUC SEVIYESI tusuna (6) (sek. 11) iist
liste basarak mikrodalga gii¢ seviyesini secin.(sek. 12).
Giicii se¢mek icin daima pigirme tablolarina bagvurun.

Gnemli Not: otomatik buz cozme yapilirken herhan-
gi bir giic seviyesi secimine gerek yoktur.

mﬁnemli Not: programlanan giic seviyesini pisirme
sirasinda degistirmek basitge GUC SEVIYESI (6) (sek. 11)
tusuna basarak miimkiindiir. Bu tusa bir kez basildiginda
gegerli secim gdriintiilenir, sonraki her basls giiciin degis-
tirilmesini saglar.

+ Pisirme islemine baglamak icin BASLAT tusuna (5) (sek. 5)
basin. Ekranda pismenin bitmesi icin kalan siire hesabi go-
riindr.

mﬁnemli Not: Herhangi bir sebepten dolayi pisirme
islemine baglama komutu verilmedigi taktirde 2 dakika
sonra tiim ayarlamalar otomatik olarak silinir.

«  Pisme bittiginde sesli sinyal verilir (3 "bip") ve ekranda
“End"” yazisi goriiniir (sek. 13). Kapadi agin ve yiyecekleri
¢lkarin. Pisme siiresinin bitiminden 3 dakika sonra veya
DURDUR tusuna (8) (sek. 10) basildiginda gdsterge giiniin
saatini gosterir.

mﬁnemli Not: programlanan pismenin gidisatinin
kontrolii istenen her an kapagin agilip yiyecek maddesinin
denetlenmesi ile miimkiindiir. Boylece mikrodalgalarin
yayimi durdurulur ve firnin fonksiyonu tekrar harekete
gecirmek kapadi kapatarak ve BASLAT tusuna (5) (sek. 8)
basarak miimkiindiir.

m Gnemli Not: eger herhangi bir sebepten kapagi ac-
madan pisirmeyi durdurmak gerekirse DURDUR tusuna (8)
(sek. 10) basmak yeterlidir.

m GOnemli Not: pisirmeyi tamamlamak icin asagidaki
uygulamay izleyin:

Eger finn kapadr aciksa, DURDUR tusuna (8) (sek. 10) bir
kez basin. Kapak kapali ise ve pisme devam ediyorsa DUR-
DUR tusuna (8) (sek. 10) iki kez basin. Ekran saati goriin-
tiilemeye doner.

HIZLIISITMA
Bu fonksiyon ufak miktarlardaki yiyecek ve icecekleri isitmak igin
cok faydalidir. BASLAT tusuna (5) (sek. 5) iki kez basin:
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Firin 2 dakika azami giicte caligir.
Hizli 1sitma, pisirmeyi tamamlamak icinde faydalidir.

COCUK KiLiDi
Finn cocuklar tarafindan istenmeyen/kaza sonucu bir calistir-
may engelleyen bir giivenlik cihazi ile donatilmistir.
Giivenlidin girilmesi icin:
DURDUR tugunu (8) (sek. 10) 3 saniye basili tutun.
Kisa bir “bip” sesi duyulur ve ekranda (1) simgesi yanar:
finn artik calistinlamaz.
Onceden girilen giivenligi devre digt birakmak icin DURDUR
tusunu (8) (sek. 10) 3 saniye basili tutun.

ENERJi TASARRUF FONKSIYONU
Teknolojik gelismeler her gecen yil elektrik enerji sarfiyatinin
artmasini talep ediyor. Bu zararli maddelerin (co2, siilfiir, vs.) ar-
tisina bagli daima biiyiiyen bir cevre kirlenmesi ve yenilenemez
dogal kaynaklarin (kdmiir, gaz, petrol) istismar edilmesi olarak
terciime edilir. Enerji tasarrufu, elektrik enerji sarfiyatini azalt-
mak (r. stand-by konumundaki cihazlarin tiiketimini azaltmak)
onemli, cabuk ve herkese ulasabilecek bir yenilenebilir "sanal"
enerji kaynagidr.
islemedidi donemlerde firn tarafindan elektrik enerji tiiketimini
azaltmak iin.
GUC SEVIVESI tusunu (6) (sek. 11) 2-3 saniye basili tutun.
Finindan bir "bip" sesi gelir.
Hibir tusa basilmazsa ekran otomatik olarak 10 dakika
sonra kapanir (saat programlamalari saklanir). Ekran ha-
reketli*-'kisa cizgisini gdsterecektir.
10 dakikadan uzun siire kapak acik tutulursa, firin ic hazne-
si lambasi (B) otomatik olarak soner.
Ekrani yeniden agmak icin bir tusa basin.
Enerji tasarruf fonksiyonunu devre digi birakmak ve daima
saatin gosterilmesi icin GUC SEVIYESI tusunu (6) (sek. 11)
2-3 saniye basili tutun; firn bir "bip" sesi verir.

COZME

BUZ
« Torba, plastik film ya da kendi paketleri icindeki donmus
gidalar metal bdliimler yoksa (6r; kapatma serit yada nok-
talan) dogrudan firmin icine konabilirler.

Bazi gidalarin, sebze ve balik gibi, pisirmeye baslamadan
once tamamen dziilmelerine ihtiyag yoktur.

Nemlenmis gidalar, ragu ve tiirliler aynidiklar, cevrildikle-
ri ve kanstinldiklarinda kolay ve hizl ¢bziiliirler.

(dzme islemi sirasinda et, balik, meyve sivi kaybederler:
derin bir kap icinde ¢bziin.

Buzluga koymadan dnce her bir parca eti pogetlere ayirmak
tavsiye edilir. Bu size hazirlik asamasinda degerli bir siire
tasarrufu saglayacaktr.



+  (dzme isleminden hemen sonra, pisirmeden once, din-
lenme siirelerine riayet etmek dnemlidir: dinlenme siiresi
tabiriyle yiyecedin pisirildikten sonra icindeki sicaklik ya-
yilma derecesini artirmak icin dinlenmeye birakilmasi kast
edilir.

ISITMA

Yiyecek isitma fonksiyonu finninizin tim kullanishilik ve verimini

ortaya koydugu bir fonksiyondur. Geleneksel metotlar ile karsi-

lastinldiginda mikrodalga finn kullanarak, zaman tasarrufu ve
bununla birlikte elektrik enerji tasarrufu elde edilir.

+ Yiyeceklerin (dondurulmus gida cesitleri) en azindan 70°C
bir sicaklikta isitiimalari tavsiye edilir (yakabilir!). Yiyecegi
derhal yemek sicak oldugundan miimkiin degildir fakat
yiyecegin sterilizasyonu garanti edilir.

« Onceden pisirilmis ve dondurulmus yiyecekleri isitmak icin
daima asagidaki kurali uygulayin:

- yiyecegi metal kaplardan ¢ikarin;

- transparan film (mikrodalga firnlar iin uygun olan cinsin-
den) ya da yagh kagt ile kaplaymn; bu sekilde dogal lezzet
korunur ve firin temiz kalir; ters cevrilmis bir tabakla kapat-
mak da miimkiindiir.

- edermiimkiinse, isitma islemini hizlandirmak ve esitlemek
icin sik sik karitirin ve cevirin;

- paket iizerindeki siireleri dikkatle takip edin; hatirlayin ki,
bazi durumlarda, siirelerin artirilmalan gerekebilir.

« Dondurulmus gidalar isitilmadan dnce ¢oziilmelidirler.
Yiyecedin baslangig isisi ne kadar diisiik olursa isitma icin
gereken siire o kadar uzun olur.

ANTRELER VE ANA YEMEKLERIN PiSiRILMESI
Sehriye ya da sebze corbalari genelde az miktarda su gerekti-
rirler ¢iinkii mikrodalga firn icerisindeki buharlasma azdur. Tuz,
kurutucu etkiye sahip oldugundan pisirme sonunda veya din-
leme siiresinde eklenmelidir. Mikrodalga firnda pilav pisirme
siiresinin (makarna cegitlerinde oldugu gibi) yaklagik olarak
ocakta pilav pisirme siiresine yakin oldugunu sdylemek dogru
olur. Mikrodalga firnda pilav pisirmenin avantaji siirekli karistir-
ma geredinin olmamasidir (2 -3 kez kanstirmak yetecektir)

ET PiSIRME

Pisirme kesinlikle pisirilecek yiyecegin bilyiiklik ve homojenligi-
ne baglidir: kusbasi rostodan daha dnce piser ciinkii et parcalari
daha kiiciik ve homojendirler.

Rostolar, tavuk ve sisleri yumusak tutmak icin pisirmeye baslar-
ken 1/2 bardak su ilave edilmesini tavsiye ederiz.

GARNITUR VE SEBZE PiSiRME
Mikrodalga firinda pisirilen sebzeler, geleneksel pisirme sekline
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kiyasla renk ve besin degerlerini daha fazla korurlar. Pisirmeden
once yikayip temizleyin. Biiyiik boyuttaki sebzeler esit parcalara
boliiniir. Her 500 gr sebze icin yaklasik 5 yemek kasidi su ekleyin
(lifli sebzeler daha fazla su isterler). Yalniz Mikrodalga fonksiyo-
nunda pisen sebzeler daima mikrodalga firina uygun transparan
filmile kapatilmalidirlar. Pisirmenin yarisinda en azindan bir kez
karistirin ve yalnizca en son asamada az miktarda tuz koyun.

m Gnemli Not: tablodaki pisirme siireleri belirtici bir degere
sahiptirler ve yiyecedin icerigi, yapisi, baslangig isisi ve agirhgi
bazindadirlar.

BALIK PiSIRME

Balik miikemmel sonuglar vererek cabuk piser. Az miktarda
tereyagi ve zeytinyad ile soslanabilir (veya soslanmayabilir).
Transparan bir film ile kaplayin. Dogal olarak eger deri varsa
cizilmelidir; filetolar esit bir sekilde hazirlanmalidirlar. Baligi
yumurta ve ekmege bulayarak pisirmenizi tavsiye ederiz.

TATLI VE MEYVE PiSIRME

Tathlar geleneksel pisirmeden daha cabuk kabanrlar (diisiik
1sida). Kabuk yapmamalar icin, yiizeyin seker yada krema (or.
cikolata) ile soslanmalan tercih edilir; ayrica pigirildikten sonra
geleneksel firinda pisirilenlere kiyasla daha cabuk kuruduklarin-
dan iistlerinin kapatilmalan tavsiye edilir. Meyve kabugu ile pi-
siriliyorsa delinmeli ve kapatilmalidir: dinlenme siiresine riayet
etmek 6nemlidir (3 -5 dakika).

BUHAR FONKSIYONUYLA PiSiRME (YALNIZCA BAZI
MODELLERDE)

Bu fonksiyon, sebzeler, baliklar, vb. gibi buharda pisirilebilen
tiim yiyecekleri hizlica pisirmek icin uygundur.

&Dikkat! buhar aksesuarini (L) daima cam ddner tabagin
(G) iizerine yerlestirin. Pisirme islemi sirasinda i¢ haznenin du-
varlarina carpmasini 6nlemek icin aksesuarin daima tabagin
tam ortasina yerlestirildiginden emin olun. Bu basit kurallara
uyulmamasi, aksesuarin zarar gérmesine veya kivilam ¢ikma-
sina neden olabilir.

Plastik kaba 500 cc su doldurun ve buhar aksesuarinin me-
tal kaidesi iizerine koyun (sek. 14).

Yiyecekleri, metal tabana oturtarak buhar aksesuarinin
icine yerlestirin (sek. 15). lyice yerlestirildiginden emin
olduktan sonra aksesuari metal kapagiyla kapatin.
@/ﬂb tusuna (7) (sek. 16) basin.

Ekranda /M simgesi yanar.

SAAT AYARI diigmesini (9) (sek. 3) cevirerek pisirme siire-
sini ayarlayin. Pisirme siiresini segmek icin daima pisirme
tablolarina basvurun.



m Onemli Not: pisirme siiresini pisirme islemi sirasin-
da da degistirebilirsiniz; yalnizca DURDUR tusuna (8) (sek.
10) bir kez basarak veya firn kapagini acarak pisirme isle-
mine gegici olarak ara verin.

« Pisirme islemine baglamak icin BASLAT tusuna (5) (sek. 5)
basin.
Pisme bittiginde sesli sinyal verilir (3 "bip") ve ekranda
“End” yazisi goriiniir (sek. 13). Kapadi agin ve yiyecekleri
¢lkarin.
Pisme siiresinin bitiminden 3 dakika sonra veya DURDUR
tusuna (8) (sek. 10) basildiginda gdsterge giiniin saatini
gosterir.

&Yanma Tehlikesi! pisirme sirasinda, aksesuarin
icinde, yiiksek sicaklikta buhar olusur. Kapagi acarken
buhar ¢ikmasindan kaynakli yaniklan énlemek icin dikkat
edin. Aksesuari zellikle plastik kaidesinden tutun ve kapa-
@1 Ust kulp araciigiyla kaldirin, aksesuarin metal kisimlari
ile temas etmeyin (sek. 17).

Pisirme icin Buhar fonksiyonunun kullanilmasi

Bu buhar aksesuariyla yiyecek, suyun kaynarkenki nemli sicak-
i1 ve yiyecekle dogrudan temas etmemesi sayesinde besleyici
tuzlanin kayiplan dnlenir. Boylelikle, buhar aksesuari mikrodal-
galanin asamadigi metal bir kapak ile donatilmistir; mikrodalga-
lar yalnizca suyu ve plastik bolimdeki yiyecegi isitirlar, su buhar
yaratir ve yiyecekler piser.

Dikkat! Hasarlari ve buhar aksesuarinin igindeki elektrik
bosalmalarini dnlemek icin aksesuari kabin icinde en azindan
500 cc su olmadan kullanmayin.

Eger su pisirmenin sonuna gelmeden tamamen buharlagirsa,
kabin icine 500 cc su daha ekleyin.

ADikkat! Eger aksesuar goriiniir sekilde hasar gormiis, ki-
rik yada biikiilmis ise kullanmayin.
Metal kaide ve kapak olmadan asla pigirmeyin.

Tabloda gdsterilen siireler ortalamadirlar ve bu ufak temel ku-

rallar dikkate alinarak ayarlanmalidirlar.

« Pisme siireleri yiyeceklerin ebatlarina bagldir. Parcalara
dogranmis sebzeler biitiin olanlara kiyasla daha cabuk
piserler.

« 0da sicakhgindaki bir yiyecek dogrudan buzdolabindan
¢lkanlmis olana kiyasla daha cabuk piser.

«  Biryiyecedin pisirme sonucu daima iriiniin kalitesi ve ta-
zeligine baghdr.

Pisirme siireleri tablosu

Yiyecekler Miktar Pisme Siiresi
Havug 400 gr 20 dakika
Kabak 400 gr 12 dakika
Karnabahar 450 gr 23 dakika
Patates 500 gr 20 dakika
Somon baligi 350 gr 13 dakika
dilimleri
Tavuk gogsii 300gr 13 dakika

Metal kaide kenarina gecirilmis lastik bir conta ile donatilmistir
(sek. 18). Conta aksesuarin temizligi icin rahatlikla sokilebilir;
temizlik sonunda kesinlikle orijinal pozisyonuna getirilmelidir.

ADikkat! Aksesuar, conta metal kaide kenarina dogru
sekilde gecirilmeden kullanmayin (bu contanin bulunmamasi
aksesuara zarar verebilir veya kullanim sirasinda kivilamlara
sebep olabilir).

PiZZA FONKSIYONUYLA Pi§iRME (YALNIZCA BAZI

MODELLERDE)

Bu fonksiyon, sunlar gibi "atistirmalik" sinifina giren, ticari

olarak dondurulmus halde bulunan tiim riinlerin pisirilmesi/

isitilmasina olanak tanir: ekmekler, tuzlular, kiiciik pizzalar,
tuzlu pastalar, aromali hamburgerler, kizarmis patatesler, cesitli
pogacalar, kruvasanlar, vb.

En iyi sonuglari elde etmek icin, asagidaki basit kurallari/tavsi-

yeleri goz oniinde bulundurun:

« 0zel izgara/pizza tabagi (D) her pisirme islemi 6ncesinde
on 1sitmaya tabi tutulmalidir; finn bu islemi programla
ayarlandiginda ve BASLAT tusuna (5) (sek. 5) basildiginda
otomatik olarak yapar.

« Pisirmeniz gereken yiyeceklerin hangi sinifa girdigini gor-
mek icin daima pisirme tablosuna basvurun.

Asagidaki gibi ilerleyin:

. @/‘1’5’ tusuna (7) (sek. 16) basin.

Ekranda @\ simgesi yanar.
+ SAAT AYARI diigmesini (9) (sek. 3) evirerek pisirme siire-

sini ayarlayin. Pisirme siiresini segmek icin daima pisirme
tablolarina basvurun.

+  lzgara/pizza tabagini (D) (gereken sekilde yagladiktan
sonra) finna, dogrudan doner tabadin (G) izerine yerles-
tirip, kapadn kapatin ve BASLAT tusuna (5) (sek. 5) basin.
Firn otomatik olarak 3 dakika boyunca tabag isitir. Ekran-
da on 1sitma isleminin bitimine kalan siire goriintilenir.

m Onemli Not: tabak on 1sitma siiresi degistirilemez.

On 1sitma islemi tamamlandiginda (firn tarafindan 2 “bip”
sesiyle bildirilir), yanmaz tutamak kullanarak i1zgara/pizza
tabagini (D) firndan ¢ikarin (dikkat sicaktir!) (sek. 19) ve



pisirecediniz/isitacaginiz yiyecekleri iizerine yerlestirin.

«  lzqara/pizza tabagini (D) yeniden firina yerlestirin ve BAS-
LAT tusuna (5) (sek. 5) tekrar basin (1 dakika icinde hichir
tusa basiimazsa, finn otomatik pisirme islemine geger).
Ekranda daha dnce ayarlanan siire gdriintiilenir.

m Gnemli Not: pisirme siiresini pisirme islemi sirasin-
da da degistirebilirsiniz; yalnizca DURDUR tusuna (8) (sek.
10) bir kez basarak veya finn kapagini acarak pisirme isle-
mine gecici olarak ara verin.

+ Pisme bittiginde sesli sinyal verilir (3 "bip") ve ekranda
“End"” yazisi goriiniir (sek. 13). Kapagi agin ve yiyecekleri
¢lkarin.

Pisme siiresinin bitiminden 3 dakika sonra veya DURDUR
tusuna (8) (sek. 10) basildiginda gdsterge giiniin saatini
gosterir.

AYaﬂma Tehlikesi! yiyecekleri pisirirken/isitirken
firin Grill ve/veya Fan birlesik modlarinda calisir; bu neden-
le yiyecekleri finndan ¢ikanrken ok dikkatli olun, 1zgara/
pizza tabaginin (D) yani sira firin i¢ haznesinin iist kismina
yerlestirilen rezistans (A) da cok sicaktr.

Bu fonksiyonun nasil daha iyi kullanilabilecegine ve en iyi so-
nuclarin nasil elde edilebilecegine dair asagida baz tavsiyeler
verilmistir:

Yiyecekler Notlar

Dondurulmug pizza | - Pizzayr tabaga koyun ve tamamini
16-18 dakika pisirin.

« Cordon Blue iiriiniinii tabaga koyun
ve tamamini 7-9 dakika pisirin. Pi-
sirme islemi sirasinda altini distiine
cevirmeniz gerekmez.

« Cubuklar tabaga koyun ve tamami-
ni 6-8 dakika pisirin. Pisirme islemi
sirasinda altini distiine ¢evirmeniz
gerekmez.

Dondurulmug
Cordon Blue

Dondurulmug balik
cubuklar

"KAHVALTI" FONKSIYONU

Kahvalti fonksiyonu, kahvaltidaki su klasik yiyeceklerin kolay
ve hizli bir sekilde 1sitilmasini saglar: bir fincan kahve/siit/cay
ve kruvasan/pogaca (taze, dondurulmammis) veya kizartilacak
ekmek dilimleri. Birinci asamada fincanin icindekiler hizla isiti-
Iir. Ulastigr yiiksek sicaklik sayesinde iceceginiz uzun siire sicak
kalacaktrr. ikinci asamada geleneksel elektrikli rezistanslar saye-
sinde yiyecekler isitilir: bu uygulama pogacalarin ve kizartilacak
ekmek dilimlerinin yiizeylerinin ¢itir ¢itir olmasini saglar.

Asagidaki gibi ilerleyin:

(67508 tusuna (4) (sek. 20) basin.

Ekranda “1” rakami goriintiilenir ve Q simgesi (sek.
21) yanar. Tek kisilik kahvalti servisini isitabilirsiniz (6r.
bir ﬁncan)s(jt ve pogacalar). Miktarin daha yiiksek olmasi
halinde £ tusuna (4) (sek. 20) yeniden basarak ikinci
programi secin (ekranda 2" rakami gériintiilenir) (sek. 22).
icecekle birlikte fincani finna koyun ve dogrudan déner
tabadin (G) (sek. 23) iizerine oturtun. Pigirme islemine
baslamak icin BASLAT tusuna (5) (sek. 5) basin. Ekranda
pismenin bitmesi icin kalan siire hesabi gériintiilenir.
Birinci asama sona erdiginde finn otomatik olarak durur,
iki kisa "bip" sesi duyulur ve ikinci asamanin pisirme siiresi
yanip soner halde goriintiilenir. Kapagi agin ve fincani ¢ika-
rin. Bu noktada pogacalar veya ekmek dilimlerini dogru-
dan ddner tabagin (G) lizerine koyabilirsiniz (1zgaranin (F)
kullanilmasi tavsiye edilir) (sek. 24).

BASLAT tusuna (5) (sek. 5) yeniden basarak Kahvalti fonk-
siyonunu yeniden baslatin. Finn 1 dakika icinde BASLAT
tusuna basilarak yeniden baglatilmazsa, otomatik pisirme
islemine geger.

ikinci asama sona erdiginde, firn tamamen durur ve ek-
randa“End” yazisi (sek. 13) goriintiilenir.

Yiyecekleri ¢lkarmak icin kapagi ain. Pisme siiresinin biti-
minden 3 dakika sonra veya DURDUR tusuna (8) (sek. 10)
basildiginda gdsterge giiniin saatini gdsterir.

AYanma Tehlikesi! ikinci asamada pisirme/isitma
yaparken, finn Grill ve/veya Fan modunda calisir: bu ne-
denle, 1zgaranin yani sira firnin dist kismindaki rezistans
da finnin i¢ haznesi gibi ¢ok sicak oldugundan, yiyecekleri
finndan ¢ikarirken ok dikkatli olun.

"Kahvalti" tusuyla programlama G0
Aynica, Q0 tusunu (4) kullanarak kendi gereksinimlerinize
gore iki agamali baska bir pisirme seklini programlayabilirsiniz.
ikili pisirme islemi sirayla uygulanir ve finn pisme durumunu
incelemeniz amaaiyla size zaman tanimak icin iki uygulama
arasinda 1 dakika duraklar. Yeni program, fabrika ayan olarak
belirlenmis olan Kahvalti fonksiyonunun yerini alir.

A§agldgki gibiilerleyin:

. Lo tusunu (4) (sek. 20) en az 3 saniye basili tutun: fi-
rindan kisa bir“bip”sesi gelir ve ekranda yanip sonen halde
“Fct1”yazisi goriintiilenir (sek. 25).

« FONKSIYON tusunu (2) (sek. 9) kullanarak istediginiz birinci
fonksiyonu ayarlayip, ardindan BASLAT tusuna (5) (sek. 5)
basarak se¢imi onaylayn.

« Birinci fonksiyon onaylanir onaylanmaz ekranda yanip s6-
nen halde “Fct2” yazisi goriintiilenir.

mﬁnemli Not: ikinci asamay! programlamak istemi-



yorsaniz, dogrudan BASLAT tusuna (5) (sek. 5) basin.

« FONKSIYON tusunu (2) (sek. 9) kullanarak ikinci fonksiyo-
nu ayarlayip, ardindan BASLAT tusuna (5) (sek. 5) basarak
secimi onaylaymn. Firin kisa bir "bip" sesi verir ve yerel saati
goriintiler. Artik Kahvalti tugu sizin tar§f|n|zdan secilen
yeni pisirme islemiyle baglantilidir ve R0, tusuna (4)
(sek. 20) basarak bu islemi kolayca cagirabilirsiniz.

Gnemli Not: elektrik kesintisi veya finnin figinin
¢ekilmesi halinde elektrik enerjisi geri geldiginde firin oto-
matik olarak fabrikada ayarlanan Kahvalti fonksiyonuna
geri doner.

TEMIZLiK VE BAKIM

&Tehlike! Her tiirlii bakim veya temizlik operasyonundan
once daima fisi cekin ve cihaz soguyuncaya kadar bekleyin.

&Dikkat! Cizici deterjanlar, paletler veya sivri uglu metal
aletler kullanmayin. Ayrica, finnin dis yiizeyi temizlenirken, ci-
hazin iizerindeki hava ve buhar ¢ikis mazgallarina su veya likit
deterjanlar girmemesine dikkat edin. Ayrica kapagin yiizeyinin
temizlenmesinde alkol kullanlmamasindan bagka, ¢izici toz
deterjanlar ve amonyak bazli deterjanlarin da kullaniimamalari
dgiitlenir. Finnin ic kisminin temizligi icin asla buharli temizle-
yiciler kullanmayin.

Cihazinizi daima en iyi durumda korumak istiyorsaniz, kapagin,
finnin ici ve diginin nemli bir bez, ndtr veya likit deterjan ile te-
mizlenmesi tavsiye edilir.

Mikrodalgalarin ¢ikis kapagini (C) daima yag ve yag sicramala-
rindan temiz tutun. Miikemmel bir kapanmay garantilemek
icin, kir ve yiyecek artiklarinin firnin cephesi ile kapak arasin-
da sikismalarini 6nlemek amaci ile kapagin i kismini daima
temiz tutun. Finnin arkasinda bulunan hava giris deliklerinin
zaman iginde toz ve kir kalintilari ile tikanmalarini nlemek
icin diizenli olarak temizleyin. Bazen firinin zeminin de oldugu
gibi, doner tabagin (G) ve ilgili destegin (H/1), temizlenmek
icin cilkariimalan gerekecektir. Doner tabag ve ilgili destegi-
ni sabunlu su ve nétr sabun ile yikayin (bulasik makinesinde
yikanabilirler).

Ddner tabagin motoru mihiirlenmistir. Aynica, firmin dibi temiz-
lenirken suyun ddner tabak (H/I) desteginin altina sizmamasina
dikkat edin.

m Gnemli Not: Ddner tabagi uzun bir isitmadan sonra soguk
suya hatirmayn; yiiksek termik sok kinlmasina sebep olabilir.

HERHANGI BiR SORUNLA KARSILASILDIGINDA

Eger herhangi bir unsurun calismadigi veya bir kusur fark edildi-
di takdirde, iiretici tarafindan yetki verilmis bir Servis Merkezine
bagvurun. Her kosulda, teknisyenlerimize danismadan once,
asadidaki su basit kontrolleri yapin:

Sorun

Sebep/Coziim

Cihaz calismiyor

« Fis prize iyi yerlestirilmedi.

- Elektronik kontrolil, cihazi en azindan 1-2 dakika fisten cekerek sifirlaymn.
« Eneri tasarruf fonksiyonu devreye sokulmus olabilir (ekran kapali): bir tusa basin.
- Kapak dogru sekilde kapanmadi.

« Prizde elektrik yok (evin sigortasini kontrol edin).
« Gocuk giivenligi devreye sokuldu (ekranda @ sembolii).

Finnin iizerine kondugu
zeminde, finnin iginde veya
kapagin etrafinda bugu

« Suihtiva eden yiyecekler pisirildiginde, finnin icinde olusan buharin disari ¢lkmasi ve finnin digin-
da, lizerine kondugu zeminde ve kapagin ¢ercevesinde yogunlasmasi cok normaldir.

Finnin icinde kivilamlar

« igerisinde yiyecek yokken firni Mikrodalga ve kombine olarak galistirmayin.
- Metal kaplar, paketler ve metal kisimlari olan paketler kullanmayin.

Yiyecekler isinmiyor
veya esit sekilde pismiyor

+ Dogru fonksiyonu secin veya pisirme siiresini artirin.
+ Pisirmeden dnce yiyecek tamamen ¢oziilmedi.

Yiyecek yaniyor

« Dogru fonksiyonu secin veya pisirme siiresini azaltin.

Yiyecek esit sekilde
pismiyor aklinizda bulundurun.

« Doner tabak bloke oldu

+ Yiyecedi pisme sirasinda karistirin. Yiyecek maddesinin esit parcalara kesildiginde daha iyi pistigini

m Onemli Not: Firinin i¢ hazne lambasinin (B) bozulmasi halinde cihazi sorunsuz olarak kullanmaya devam edebilirsiniz. Lamba-

nin degistirilmesi icin yetkili bir Servis Merkezine basvurun.
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G( Q SAAAL P20 300gr 5-8 min
NN kg
_- = P100 500 gr 9-11 min
eV s~ HR K 18/-2000—> +75°0/+80°C
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bt X - 700 gr 35-40 min
*
x X% - 500gr | 30-35min
*
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= P100 09r | 1-1,15min
5/8°C—> +35°C/+40°C
, = P100 500 gr 7-9 min
SEDFT 5/8°C—> +75°(/+80°C
= P100 500 gr 8-10min
XAA P50 1200 gr 70-75 min
IS P100 500gr | 10-15min
P100 500gr | 12-15min
= P100 500 gr 7-10min
= P100 500 gr 10-13 min
= P100 600 gr 8-10 min
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