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BOLUM 1 - GENEL

1.1 FIRIN VE KUMANDA PANELINiN TANIMI

T IGTMMON®>

mhwh=

Grill resistansi secimi mikrodalga

Kumandalar paneli 1=180W

Mikrodalgalarin cikis kapagi 2 =225W

Buhar aksesuari 3=270W

Kapadin i¢ kismi 4 = 450W

Ust 1zgara 5 =630W

Doner tabak 6 =720W

Doner tabak destegi 7 =900W

Alt 1zgara 6. Tuslar ZAMAN AYARI TIME ADJUST: gliniin saatini
ve pisirme siiresini programlama.

1. Siire ve fonksiyonlar ekrani 7. Tus STOP: pisirmeyi sonlandirir ve programlari

Tus BUGU STEAM: buhar siler

Tus AUTO MENU 8. Tus START: pisirmeyi ve hizli isitmayi baslatir.

Tus FUNCTION: fonksiyon se¢imleri 9. TusISITEMP.

Tus GUG SEVIYESI POWER LEVEL: gii¢ seviye

1.2 GUVENLIK iCiN ONEMLI UYARILAR

Miiteakip talimatlari dikkatle okuyun ve ileride danismak icin saklayin

Not. Bu firin domestik ortamda buz ¢6zmek, isitmak ve pisirmek icin tasarlandi. Farkli amaglar icin kullani-
lamaz, modifiye edilemez ve hicbir sekilde kurcalanamaz. Bu mikrodalga firin bir mobilyanin icinde veya
ankastre kullanim icin tasarlanmamugtir.

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

DIKKAT: Kapak ya da contalar hasar gérdiiyse, firn uzman bir teknisyen (iiretici ya da saticinin Misteri Hiz-
metleri tarafindan egitilmis) tarafindan tamir edilmeden 6nce kullanilamaz.

DIKKAT: Mikrodalga yayimi korumasinin kaldiriimasi gerektiginden bakim ve onarim operasyonlarini uygu-
lamak, spesifik hazirhgr olmayan kisiler icin tehlikelidir.

DIKKAT: Likit 1sitmayin aksi taktirde kapali kaplar patlayabilirler. Mikrodalga firnda kabuklu yumurta isit-
mayin ne de pisirin, sona eren pisirme asamasinda dahi patlayabilir.

DIKKAT. Dokunulan kisimlari kullanim sirasinda cok sicak olabilirler. Cocuklarn finndan uzak tutun. Cihazin
disuk fiziksel-psikolojik-algisal kapasiteli (cocuklar dahil), deneyim ve bilgisi yetersiz kisiler tarafindan kul-
lanimina, kendilerinden sorumlu kisilerin dikkatli egitimi ve gozetimi olmadigi takdirde, izin vermeyin.
Bebekleri, cihaz ile oynamadiklarindan emin olmak i¢in izleyin.

DIKKAT: cihaz kombine bir sekilde calistinldiginda ulasilan yiiksek sicakliklardan étiiri cocuklar firini yalniz-
ca yetiskin bir kisinin gdzetimi altinda kullanabilirler.

Firini kapagdi acik ve giivenlik cihazlarini kurcalayarak calistirmayr denemeyin.

Firini, cephesi ve kapak arasinda herhangi bir nesne sikistiginda calistirmayin. Kapagin (E) i¢ kismini agindir-
mayan deterjanlar ve nemli bir bez kullanarak daima temiz tutun. Firin cephesi ve kapadi arasinda kir ve yiye-
cek artiklarinin birikmesine izin vermeyin.

Elektrik kablosu veya fisi hasarli ise elektrik carpilmalarina neden olabileceginden dolayi firini calistirmayin.
Elektrik kablosu zarar gormusse, degisiminin Uretici ya da teknik bakim servisi veyahut da esdeger uzmanlk-
ta herhangi bir teknisyen tarafindan her tirli riskin 6niine gececek sekilde yapilmasi gerekir.

Firindan duman ¢iktigi goriildiigiinde, olasi alevleri bogmak icin kapagi agmadan cihazi kapatin veya
prizden cekin.

10) Ozellikle mikrodalga firin aletleri kullanin. Asiri isinmalari ve akabinde dogabilecek yangin risklerini dnlemek

icin eriyen plastik, karton veya diger yanici materyaller icinde ya da ufak miktarda yiyecek isitilirken firinin
kontrol edilmesi tavsiye edilir.
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béliim 1 - genel

11) Gok sicakken doner tabagi suya sokmayin. Termik sok kirllmasina sebep olabilir.

12) “Yalniz MIKRODALGA" ve “KOMBINE MIKRODALGA" fonksiyonlari kullanilirken kivilcimlara sebep olacagindan
dolayi firin bosken 6n i1sitma yapilmamasi (yiyecek olmadan) ve calistirilmamasi gerekir.

13) Finni calistirmadan 6nce, alet ve kaplarin mikrodalga firinlara 6zel olduklarindan emin olun (bakin bolim
“Kullanilacak kap kacak”)

14) Kullanim sirasinda cihaz isinir. Firin calistiriirken Gizerine hig bir nesne koymayin. Firinin icerisindeki kizan
unsurlara dokunmayin.

15) Sivilar isitilirken (su, kahve, sit, vs.) gecikmis bir kaynama etkisi ytiziinden icerigin aniden kaynamaya basla-
masi ve siddetle tasarken yaniklara sebep olmasi miimkiindir. Bunu dnlemek icin, sivilari 1sitmadan énce
kabin icine bir plastik kasik veya cam bir cubuk batirilmasi gereklidir. Her kosulda kabi dikkatli kullanin.

16) Alev alabilecedi icin blyik miktarda yag ve yiksek alkol dereceli likorler isitmayin.

17) Yeni dogmus bebeklerin yiyecekleri isitildiktan sonra (biberon ve kavanozlarda), icerigi sallayin ve karistirin
ve yaniklar dnlemek icin tiiketmeden 6nce sicakligini kontrol edin. Homojen bir sicaklik elde etmek icin
yiyecedi sallamak ve karistirmak tavsiye edilir. Piyasada bulanabilen biberon sterilizatorlerinin kullaniimasi
durumunda, firini calistirmadan 6nce daima, kabin Uretici tarafindan belirlenmis su miktari ile dolu oldugu-
nu kontrol edin.

18) Firini temizliginin ihmali, ylizeylerin bozulmasina yol acar. Yani cihazin kullanma 6mru izerinde olumsuz etki
yapmasindan 6te miimkdn tehlikeli durumlar yaratabilir.

19) Yiizeyi bozabilecedi ve kirlmasina sebep olacagindan, firinin cam kapagini temizlemek icin asindirici toz
deterjanlar veya metal raspa kullanmayin.

20) Tum mikrodalga firinlar, yurdrlikteki elektromanyetik uyum ve giivenlik talimatlari ile uyum icerisinde test
edilmis ve onaylanmislardir. Tedbir yolunda, Uretici firmalar ¢alisan bir mikrodalga firin ve bir pacemaker ara-
sinda olasi titresim cakismalarini nlemek icin en azindan 20 - 30 cm mesafe alinmasini 6nerirler. Her hangi
bir sebepten, bir titresim cakismasi farkedilme stiphesi uyandiginda mikrodalga firini kapatin ve pacemaker
Uretici firmasi ile temasa gegin.

21) Firnin asirt 1sinmasi halinde (uzun sdreli kullanim, bos kullanim, vs.) firin glvenlik termostati tarafindan
kapatilabilir. Soguduktan sonra firin diizenli calisma sekline geri donecektir.

22) Cihaz cahsirken, kapak ve dis ylizey yiksek 1silara ulasabilirler.

23) Bu cihaz yalnizca domestik kullanima yoneliktir. Miteakip kullanimlar 6ngoérilmezler: diikkan, ofis ve diger
is alanlarinin personeli icin mutfak olarak tayin edilen yerler, ciftlik evleri, hotel, motel, diger konuk evleri,
kirahk odalar.

24) Cihaz harici bir timer veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi vasitasi ile calistirlmamalidir.

25) Cihaz dig kismi duvara yanasmis sekilde durmali ve ¢alistiriimalidir.

ONEMLI NOT: Cihaz ilk kez calistirildiginda 10 dakika kadar bir siire "yeni" kokusu ve biraz duman cikarmasi
mumkiindir. Bu yalnizca resistanslara uygulanmis koruyucu madde mevcudiyeti nedeniyledir.

1.3 TEKNIK VERILER

Dis boyutlar (GxYxE) 510x320x520
ic boyutlar (GxYxE) (LxHxP)  350x210x330
Yaklasik agirhk 18 kg.

Daha fazla bilgi icin cihaz Gzerindeki 6zellikler plakasina danisin.

Mevcut cihaz Avrupa 2004/108/CE elektromanyetik uyum direktifi ve gida maddeleri ile temas etmeye yonelik
materyaller ile ilgili 1935/2004 numarali ve 27/10/2004 tarihli Avrupa Kararnamesine uygundur. Uriin, ISM
makina 2. Grubu, B Sinifina dahil olarak siniflandirilmistir. 2. Grup, materyallerin islenmeleri icin
radyofrekanslarinin yogun olarak yaratildigi ve/veya elektromanyetik formlar altinda kullanildiklar tim ISM
(endustriyel, bilimsel veya tibbi) makinalarini ayrica elektroerozyon aletlerini kapsar . B sinifina, domestik amacli
aletler ya da domestik kullanima yonelik bilinyelerin yiyecek gereksinimi icin disiik voltajli eletrik sebekesine
direkt baglh sabit kullanimlar girerler.
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béliim 1 - genel

VERIM GUCU

Firininizin WATT OLARAK verim giicii cihazin veri plakasinda MICRO OUTPUT baslidi altinda bulunur.
Veri plakasina danistiginizda Kendi firininizin giclint dikkate alin! Piyasadaki mikrodalgalar icin tariflere
danistiginiz zaman da gerekli olacaktir.

&

“\

sembol ile belirtilmistir.

1.4 INKURULUM VE ELEKTRIK BAGLANTISI

1+—— Bazi modellerde azami verim glicii WATT bazinda, yandaki kontrol tablosuna tasinan

1

9)

Firini ambalajindan ¢ikarin ve déner tabagin tutuldugu korumay: (G), ilgili
destegi (H) ve tiim aksesuarlari ¢ikarin. Destegin (H) doner tabagin merke-
zindeki yuvasina dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun.

ic bdlimu yumusak ve nemli bir bezle temizleyin.

Tasinmaya bagh hasarlar olmadigini ve kapagin mikkemmel sekilde acilip
kapandigini kontrol edin.

Cihazi sabit ve 85 cm yiikseklikte, cocuklarin ulasamayacaklari bir zemine
yerlestirin ¢tinkd firin calisirken kapak yiiksek isilara ulasabilir.

Cihazi calisma katina yerlestirdikten sonra, cihazin yiizeyleri ile yan ve
arka duvarlar arasinda yaklasik 5 cm ve firinin lizerinde en azindan 30
cm serbest alan kaldigini kontrol edin. firinin iistii (sek. 1).

Hava girislerini tikamayin. Ozellikle, firnin {zerinde herhangi bir nesne
birakmayin ve hava ve buhar ¢ikis mazgallarinin (cihazin Gst, alt ve arkasin-
da bulunan) DAIMA SERBEST olduklarini kontrol edin (sek. 2).

Destegi (H) dairesel merkezinin ortasina yerlestirin ve lzerine déner tabagi
(G) koyun. Destek (H) doner tabagin ortasindaki ilgili yuvasina gegmelidir.
ONEMLI NOT: firin1 1s1 kaynaklarinin iizerine veya yakinina yerlestir-
meyin (6rnegin buzdolabi iizerine) (sek. 3).

Cihazi yalnizca 16A gliclinde akim prizlerine baglayin. Firin ¢alisirken ani bir
mudahaleyi 6nlemek icin ikametgahinizdaki ana salterin de 16A giiciinde
olmasini kontrol edin.

Cihazi, kurulumdan sonra da fis ve prize kolay ulasiimasini saglayacak sekil-
de yerlestirin.

10) Kullanmadan 6nce, sebeke geriliminin cihazin plakasi tizerinde belirtilen ile

ayni oldugunu ve akim prizinin toprak hat'a dogru sekilde baglandigini
kontrol edin: Uretici bu talimata uyulmamasindan kaynaklanan her
sorumlulugu reddeder.

11) Modern elektronik cihazlarin (radyo, muzik setleri, vs.) biiytk bolimu radyo

frekans sinyalleri ile kaplidir (RF). Bununla beraber, bazi cihazlar mikrodalga
finndan gelen radyofrekans sinyalleri tarafindan kapatilmis olmamalidirlar.
Calisan firnin ile bu cihazlar arasinda en azindan 1 - 2 metre mesafe birakil-
masl tavsiye edilir.

HAVA
CIKISI

HAVA
CIKISI HAVA

ﬁ G‘?I

sek. 2
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béliim 1 - genel

1.5 DONANIMDAKIi AKSESUARLAR

UST IZGARA
‘ ‘ Yalniz grill fonksiyonu:
tlm 1zgara gesitleri icin.

DONER TABAK
Déner tabak tiim fonksiyonlar icin kullanilir.

BUHAR AKSESUARI (tiim modeller i¢in degil)
“Buhar” fonksiyonu kullanilir (bakin sayfa 158)

ALT IZGARA

FAN fonksiyonu: KOMBI FUNCTION fonksiyonlar::
tim geleneksel pisirme cesitleri, hizli et, patates, kabaran tathlar ve
ozellikle tath pisirmek icgin. Uzeri kizaran yiyecekler icin (or.

lazanya).
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béliim 1 - genel

1.6 KULLANILACAK KAP KACAK

Yalnizca mikrodalga ve mikro dalga ile kombine edilen fonksiyonlarda, tizerlerinde dekoratif unsurlar veya metal
boltimler olmayan (yaldizli kenarlar, kulplar, ayaklar) tim cam kaplar (pyrex olmasi daha iyidir), seramik, porse-
len, toprak ¢comlekler kullanilabilir. "yalniz mikrodalga" pisirmelerde isiya dayanikli plastik kaplar kullanmak da
mumkiindur. Kabin kullanimi ve herhangi bir 6zelligi ile ilgili kusku duydugunuzda bu basit provayi uygulayabi-

lirsiniz: bos kabi azami gli¢ seviyesinde 30 saniye firinin icine yerlestirinin (“yalniz mikrodalga" fonksiyonu).
Kap soguk kalir ya da hafif isinirsa mikrodalga firinlar icin uygun demektir.
Fakat eger ¢ok isinirsa (ya da kivilcim ¢ikiyorsa), uygun bir kap degildir.
Kisa isitmalarda altlk olarak kagit havlu, karton tepsi ve "kullan ve at" plastik tabak kullanilabilir. Form ve ebatlar
g6zoniinde tutuldugunda bunlarin dogru rotasyon saglamalari vazgecilmezdir.
Mikrodalga firinda pisirme yapmak icin metal, tahta, kamis ve kristal kaplar uygun degildirler.
Hatirlatmak gerekir ki, mikrodalgalar kabi degil icindeki yiyecedi isittigindan, yiyecegi tencere kullanmaya ve
akabinde bulasik ytkamaya gerek kalmadan direkt olarak servis tabadinin icinde pisirirebilirsiniz. Isinan yiye-
cegin tabagi da i1sitma olasihgi gé6zoninde bulunduruldugunda tutacak kullanilmasi gereklidir.

Eger firin “Yalniz grill” veya "Yalniz fan" fonksiyonlarina ayarlandiysa, her tir firin kabi kullanilabilir.

Her kosulda, asagidaki tabloya danisin:

Cam |Payreks|Camserani ::mt AEE:V Plastik E?gn x:‘lgl

JEIERRL 0 EVET EVET |EVET EVET HAYIR| EVET | EVET HAYIR

- dalos - . HAYIR | EVET | EVET | EVET HAYIR HAYIR HAYIR HAYIR

- - HAYIR | EVET | EVET | EVET  EVET HAYIR HAYIR EVET
EVET | EVET | EVET HAYIR HAYIR HAYIR HAYIR

EVET | EVET | EVET HAYIR EVET | EVET HAYIR

EVET | EVET | EVET HAYIR HAYIR HAYIR  HAYIR

EVET | EVET | EVET HAYIR |[HAYIR |HAYIR | HAYIR
HAYlR EVET | EVET | EVET HAYIR HAYIR HAYIR HAYIR
HAYlR EVET | EVET | EVET HAYIR HAYIR |HAYIR| EVET
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béliim 1 - genel

1.7 FIRININ KULLANIMI iCiIN GENEL KURAL VE TAVSIYELER

Mikrodalgalar dogada 1sikhi dalgalar halinde mevcut (6rnek: giines 151g1)
elektromanyetik isinlardir ki, firnin icinde yiyecegin her yoniinden niifuz ederek
su, yag ve seker molekdilleriniisitirlar. Isi yiyecegin icinde cok ¢abuk rer fakat kap
sadece dolayli olarak sicak yiyecekten isi nakli ile isinir. Bu yiyecedin kaba
yapismasina neden olur bu yizden (bazi durumlarda, hepsinde kullanmayin)
pisirme uygulamasi sirasinda ¢ok az yag kullanmak mimkiindir. Yag yoniinden
fakir oldugundan mikrodalga pisirmenin ¢ok saglikl ve perhize yoénelik oldugu
kabul edilir. Ayrica geleneksel yontemler ile kiyaslandiginda, pisirme yiyeceklerin
daha az suyunu cektikleri, daha az temel besin 6gesi kaybettikleri ve tadlarini
daha fazla koruduklari daha diisuk bir 1sida gergeklesir.

Mikrodalga firinda dogru pisirme icin temel kurallar

1) Pisme kati surette pisirilecek yiyeceklerin biiyiikliikleri ve homojenlikleri-
ne bagldir: bir kusbasi rostodan daha énce piser ¢linki et parcalari daha
kiicik ve homojendirler. Sireleri dogru olarak programlamak icin, sonraki
sayfalardaki tablolar referans alinarak,yiyecegin miktari ve pisme suresi
artinildiginda oranlarinda artmasi gerektigini ve tam tersi, g6zéniinde bulun-
durun. "Dinlenme" sirelerine dikkat etmek dnemlidir: egerdinlenme zamani
denirse bu, yiyecegin pisirildikten sonra icindeki sicaklik yayillma derecesini
artirmak icin dinlenmeye birakilmasi anlamina gelir. Ornegin etlerin isisi din-
lenme siiresi boyunca yaklasik 5 - 8°C artacaktir. Bekleme siiresi firinin disinda
da uygulanabilir.

2) En 6nemli hareketlerden bir tanesi pisirme boyunca birden fazla kez karistir-
mayapilmasidir: sty esitlemeye ve pisirme zamanini kisaltmaya yarar.

3) Pisirme boyunca yiyecegin cevrilmesi de tavsiye edilir: bu daha ziyade kiiglik
parcalara dogranmis etlerden (tavuk gogsi, kusbasi) cok, buylk parcalara
dogranmis etler (rostolar, bittin tavuklar...) icin gecerlidir.

4) Derili ve kabuklu yiyecekler (6rnek: elma, patates, domates, sosis, balik)
bir catal ile, buharin disari cikmasini saglamak ve deri ya da kabugun
patlamasini 6nlemek icin birden cok yerinden delinmelidir (Sek. 5).

5) Eger ayni yiyecek cinsinden c¢ok sayida porsiyon pisiriliyorsa atese dayanikh
bir kabaytiziik formunda yerlestirin bdylece esit bir pisme elde edilir (sek. 6).

6) Yerlestirilen yiyecegin pisirilme 1sisi diisiik oldugunda gerekli pisme siresi
uzar. Oda sicakhigindaki yiyecek buzdolabi sicakhgindaki yiyecekten dnce
pisecektir.

7) Pisirmeyi daima kabi déner tabagin merkezine yerlestirerek yapin.

8) Firinin icinde, kapak bélgesinde ve hava cikislarinda bugulanma olusu-
mu gayet normaldir. Azaltmak icin yiyecegi seffaf film, yagh kagit, cam
kapak ya da basitce ters cevrilmis bir tabak ile kapatin. Ayrica, sulu yiye-
cekler (or. sebzeler) kapak ile kapatildiklarinda daha iyi piserler. Yiyeceklerin
kapatilmasi firinin icinin temiz tutulmasini da saglar. Mikrodalga firinlar icin
uygun transparan film kullanin.

9) Mikrodalga firinda kabuklu yumurta pisirmeyin (sek. 7): icinde olusan
basing, pisirme sonuna gelindiginde dahi yumurtay! patlatabilir. Sahanda
degilse dnceden pismis yumurta isitmayin

10) Kapalh kutular icindeki yiyecekleri isitmadan 6nce kapaklarini agmayi unut-
mayin. Kap icindeki basing sona eren pisirmede dahi yiikselerek patlamaya
sebep olabilir.
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2.1 SAAT NASIL AYARLANIR

BOLUM 2- KUMANDALARIN KULLANIMI VE FONKSIYONLARIN PROGRAMLANMALAR

Cihazilk kez ev elektrik sebekesine baglandigi zaman ya da bir voltaj dustikligiunde ekranda 2-3 saniye icin

'BELD" hosgeldiniz mesaji ve daha sonra dort tire ¢izgisi goriindr (--:--)
GUliniin saatinin programlamak icin asagida agiklanan uygulamalari izleyin:

TIME ADJUST

STOP START/ &

En azindan 2 saniye siireyle
TIME ADJUST ZAMAN AYARI
(6) tuslarina eszamanli olarak
basin.

(Ekranda saat yanip soner).

TIME ADJUST

STOP START/ &

Arzu edilen saati programla-
mak icin TIME ADJUST
ZAMAN AYARI (6) tuslarina
basin.

START (8) tusuna basin.
(Ekranda dakikalar yanip
sonerler).

TIME ADJUST

l_@_)

SToP START/ S5

Arzu edilen dakikalan TIME
ADJUST ZAMAN AYARI (6) tus-
larina basarak programlayin.

START (8) tusuna basin.
(Ekran programlanan saati
gOsterir).

50 0™

A

' 2

[ J
150 070
oy
b g
e LS

| e L g

[ Ll

Programlandiktan sonra kadran saatini degistirmek isterseniz, yukarida agiklandigi gibi yeni bir saat pro-

gramlama islemi yapin.

Programlanan fonksiyonun devreye girmesinden sonra dahi aktlel saatin goriintiilenmesi, TIME ADJUST
(6) tuslarina en azindan 1 saniye eszamanli olarak basili tutulmasi ile mimkandir. (saat 2 saniye goriinti-

lenir).

Uzun siireler programlamak icin “+” ya da “-" tuslarina basin (eszamanli basmayin).
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béliim 2 - kumandalarin kullanimi ve fonksiyonlarin programlanmalari

2.2 PiSIRME NASIL PROGRAMLANIR

1

POWER LEVEL TEMP.

TIME ADJUST

FUNCTION FONKSIYON (4) tusuna
basin (fonksiyon secimi) ve arzu
edilen fonksiyonu secin, sectiginiz
fonksiyon ekranin alt kisminda
bulunan ilgili sembollerin yanmasi
ile goruntilenecektir.

Mevcut fonksiyonlar:

a3
:
—~
a3
a3

-
U
-
L
-
L
-
L

Q

[w—y—
GOSTERGE SEGILMi$ FONKSIYON GOSTERGE SEGILMi$ FONKSIYON
L % yalnizca mikrodalga * yalniz fan
-)é- otomatik buz ¢ozme % vvv | grill kombine edilmis mikrodalga
vew yalniz grill = # kombine mikrodalga ve fan
— 2 Ppisirme siiresini TIME ADJUST

TIME ADJUST

ZAMAN AYARI (6) tuslarina basarak

—o— programlayin (eszamanli (] .-’ =070 00
basmayin). Sirenin secimi icin 00 =000
daima 3. Bolimdeki tabloya
danisin.
Not: Programlanan sirenin modi-
fiye edilmesi pisirme SIRASINDA
dahi basitce TIME ADJUST
ZAMAN AYARI (6) tuslarina basarak
mimkiindur (eszamanh basmayin).
FUNCIIUN
3 Fonksiyonlar icindekiler:
POWERLEVEL  TENE ):}Imz r_nkikr:dlalga + grill ile kom- 3 N
C ine mikrodalga
inza T=alx]
TIME ADJUST ¢ .-. l’-. .-.
+ kombine mikrodalga + grill ~
=

;®_J

STOP START/ i

mikrodalganin gii¢ seviyesini tekrarlayarak POWER LEVEL GUC SEVIYESI (5) tusuna ekranin st kismindaki
sayllar ile ifade edilmis arzu edilen gii¢ yanip sdnene kadar basin. Gli¢ secimi icin 3. Bolimdeki tabloya

danisin.
Not: -

otomatik buz ¢ézme yapilirken herhangi bir glic seviyesi secimine gerek yoktur.

- programlanan gii¢ seviyesini pisirme sirasinda degistirmek basitce POWER LEVEL GUC SEVIYESI (5)

tusuna basarak miimkdiind(ir.
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o
— 4
POWER LEVEL TEMP.

yalniz fan : .-’ .-. :-

Fonksiyonlar icindekiler:

TIME ADJUST kombine mikrodalga + grill

5

—e—
| STOP |START/?v“A'§§I

Arzu edilen istyi stirekli bicimde TEMP. ISl (9) tusuna basarak secin. Isinin se¢imi icin daima 3. Bélimdeki tabloya

danisin.
Not: pisirme suresi secildikten sonra bu siirenin degistirilmesi mimkiin degildir (program 2 kez STOP (7) dig-

mesine basilarak iptal edilmelidir).

5 Pisirme islemine baslamak icin START (8) tusuna basin. Ekranda pisme-
nin bitmesi icin kalan stire hesabi goriindr.

START/ &t

Not: Herhangi bir sebepten dolayi pisirme islemine baslama komutu verilmedigi taktirde 2 dakika sonra tiim ayarla-
malar otomatik olarak silinir.

Yalniz mikrodalga + fan kombine fonksiyonu: Firinin isitilmasi asamasinda, ekranda arzu edilen isi gériintilenir:
Istya ulasildiktan sonra ekran pisme siresinin bitmesine kadar kalan stireyi sayar.

®@@ 6  Pisme bittiginde akustik bir sinyal verilir (3 "bip") ve ekranda “ENZ" yazI-

@@@ sI goruinlir. Kapagi agin ve yiyecek maddesini cikarin. Pisme suresinin
e® bitiminden 3 dakika sonra veya STOP (7) tusuna basildiginda gosterge
@

gunun saatini gosterir.

Not: - programlanan pismenin gidisatinin kontrolii istenen her an kapagin acilip yiyecek maddesinin dene-
tlenmesi ile miimkiind(ir. B6ylece mikrodalgalarin yayimi durdurulur ve firnin fonksiyonu tekrar hareke-
te gecirmek kapagi kapatarak ve START (8) tusuna basarak mimkdinddir.

« eder herhangi bir sebepten kapadgi agmadan pisirmeyi durdurmak gerekirse STOP (7) tusuna basmak
yeterlidir.

- pisirmeyi tamamlamak icin asadidaki uygulamayi izleyin:
- eger firin kapadi agiksa, bir kez STOP (7) tusuna basin.
- kapak kapali ise ve pisme devam ediyorsa iki kez STOP (7) tusuna basin. Ekran saate déner.

« Yalniz fan ve mikrodalga + fan ile pisirmeler sirasinda, TEMP. ISI (9) tusuna basarak daha 6nceden pro-
gramlanmis isiy1 kontrol etmek miimkiind(ir (2 saniye sonra ekran geri kalan pisme siiresine doner).
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2.3 HIZLI ISITMA

Bu fonksiyon ufak miktarlardaki yiyecek ve icecekleri isitmak icin ¢ok faydahdir.
. iki kez START (8) tusuna basin: Firin 2 dakika azami glicte calisir.

Hizli 1sitma, pisirmeyi tamamlamak icinde faydahdir.

2.4 COCUKLARIN GUVENLIGI

Firin cocuklar tarafindan istenmeyen/kaza sonucu bir calistirmayi engelleyen bir glivenlik cihazi ile donatilmistir.
Guvenligin girilmesi igin:

. 3 saniye STOP (7) tusuna basil tutun.

. Kisa bir "bip" sesi duyulur ve ekran tzerinde ikon a yanar: firini calistirmak mimkin olmayacaktir.

. Onceden girilen giivenligi devre disi birakmak icin 3 saniye STOP (7) tusuna basili tutun.

2.5 ENERJi TASARRUF FONKSIYONU

Teknolojik gelismeler her gegen yil elektrik enerji sarfiyatinin artmasini talep ediyor. Bu zararli maddelerin (co2,

stilfur, vs.) artisina bagli daima buiylyen bir cevre kirlenmesi ve yenilenemez dogal kaynaklarin (komir, gaz,

petrol) istismar edilmesi olarak terciime edilir. Enerji tasarrufu, elektrik enerji sarfiyatini azaltmak (6r. stand-by

konumundaki cihazlarin tiketimini azaltmak) énemli, cabuk ve herkese ulasabilecek bir yenilenebilir "sanal"

enerji kaynagidir.

islemedigi dénemlerde firin tarafindan elektrik enerji tiiketimini azaltmak icin.

- Hicbir tusa basilmazsa ekran otomatik olarak 10 dakika sonra kapanir (saat programlamalari saklanir). Ekran
hareketli-'kisa cizgisini gosterecektir.

«  Ekraniyeniden agmak icin bir tusa basin ve kapadi acin.

- Enerji tasarruf fonksiyonunu devre disi birakmak ve daima saatin gosterilmesi icin 7-8 saniye POWER LEVEL
GUC SEVIYESI (5) tusuna basin; finin bir "bip" sinyali verir.

Not: stand-by durumunda enerji tiiketimini azaltmak icin, eger kapak 10 dakikadan fazla acik tutulursa, bosluk-

lamba otomatik olarak kapatilacaktir (devredisi birakilamaz fonksiyon).
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BOLUM 3 - FIRININ KULLANILMASI:
ONERILER VE SURE TABLOLARI

3.1 BUZ COZME

Torba, plastik film ya da kendi paketleri icindeki donmus gidalar metal bolimler yoksa (6r; kapatma serit yada

noktalar) dogrudan firinin icine konabilirler.

Bazi gidalarin, sebze ve balik gibi, pisirmeye baslamadan énce tamamen ¢ozlilmelerine ihtiyag yoktur.
Nemlenmis gidalar, ragu ve tirliler ayrildiklari, cevrildikleri ve karistirildiklarinda kolay ve hizl ¢ozilirler.

Cozme islemi sirasinda et, balik, meyva sivi kaybederler: derin bir kap icinde ¢ozin.
Buzluga koymadan dnce her bir parca eti posetlere ayirmak tavsiye edilir.

Bu size hazirlik asamasinda degerli bir siire tasarrufu saglayacaktir.

Cozme isleminden hemen sonra, pisirmeden 6nce, dinlenme sirelerine riayet etmek dnemlidir: dinlenme
siiresi (dakika olarak), gidanin icinde azami bir i1s1 dagiliminin saglanmasi icin dinlenmeye birakilmasi demek-

tir.

"OTOMATIK BUZ COZME" FONKSIYONUNDA COZULME SURELERI

MIKTAR  SURE NOT/TAVSIYELER v

ET
- Rostolar (domuz, okiiz, dana, vs.) 1kg 29-32 20
- Biftek, pirzola, fileto etler 200 gr 10-12 | Coziilmenin yarisinda altini Gstiine gevirin 5
- Kusbasl, gulas 500 gr 18-20 10
- Kiyma 250 gr 11-13 15
+ Kiyma 500 gr 14-16  |Bakin not . 15
- Hamburger 200 gr 11-13 10
- Sucuk 300 gr 13-15 10
KUMES HAYVANLARI
- Ordek, hindi 1,5 kg 34-37 |Coziilmenin yarisinda kiimes hayvanlarinin 20
- Butlin tavuk 1,5 kg 34-37 |altini Ustiine cevirin. Dinlenme siresinin 20
- Parca tavuk 700 gr 19-21 |sonunda suyun altinda yikayarak olasi buzlar 10
- Tavuk gégsu 300 gr 18-20 | temizleyin. 10
SEBZELER

Dondurulmus sebzeler pisirmeden Once

¢ozllmeyi gerektirirler.
BALIK
- Filetolar 300 gr 14-16 |Cozilmenin yarisinda baligin altini Ustline 7
« Dilimler 400 gr 15-17 | cevirin. 7
« Butiin 500 gr 18-20 7
« Karidesler 400 gr 15-17 7
SUT VE SUT URUNLERI
+Yag 250 gr 10-12 | Aliminyum kagidi ve metal kisimlarin ¢ikarin. 10
- Peynir 250 gr 11-13 | Peynirin tamamen ¢ozlilmesi gerekir. 15
+ Krema 200 ml 13-15 | Dinlenme siiresine riayet edin. Krema kutusundan 5

cikarilmali ve bir tabaga konmalidir.
EKMEK
- 2 orta ekmek 150 gr 2-3 Ekmegi dogrudan doner tabagin Uzerine 3
+ 4 orta ekmek 300 gr 6-7 koyun. 3
+ Ekmek dilimi 250 gr 6-7 3
+ Kepek ekmek dilimi 250 gr 6-7 3
MEYVE
- Cilek, erik, kiraz, frenk Gzim(, kayisi 500 gr 13-14 |2 -3 kez karistirin 10
+ Ahududu 300 gr 9-10 |2 -3 kezkanistirin 10
- Bogurtlen 250 gr 7-8  |2-3kezkanistirin 6

¥Bu talimatlar 60705 Normuna gore kiyma et buz ¢ézme testini ylriitmek icin uygundur, Par. 13.3 (bakin sf. 2). Pro-

gramlanan sirenin yarisinda yiyegin altini Gstline cevirin. Cozillecek gida dogrudan doner tabagin lizerine konur.
60705 Normuna gore yapilan Verim Testleri hakkinda genis bilgiler tabloya tasinmistir sayf. 2.
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3.2ISITMA

boliim 3 - firinin kullanilmasi: éneriler ve siire tablolari

Yiyecek isitma fonksiyonu firininizin tiim kullanislilik ve verimini ortaya koydugu bir fonksiyondur.
Geleneksel metodlar ile karsilastirildiginda mikrodalga firin kullanarak, zaman tasarrufu ve bununla birlikte

eletrik enerji tasarrufu elde edilir.

Yiyeceklerin (dondurulmus gida gesitleri) en azindan 70°C bir sicaklikta isitilmalari tavsiye edilir (yakabilir!).

Yiyecegi derhal yemek sicak oldugundan miimkiin degildir fakat yiyecegin sterilizasyonu garanti edilir.

Onceden pisirilmis ve dondurulmus yiyecekleri isitmak icin daima asagidaki kurali uygulayin:

- yiyecegi metal kaplardan ¢ikarin;

- transparan film (mikrodalga firinlar icin uygun olan cinsinden) ya da yagh kagit ile kaplayin; bu sekilde
dogal lezzet korunur ve firin temiz kalir; ters cevrilmis bir tabakla kapatmak da mimkanddr.

- eger mimkinse, 1sitma islemini hizlandirmak ve esitlemek igin sik sik karistirin ve cevirin;

- paket tzerindeki sireleri dikkatle takip edin; hatirlayin ki, bazi durumlarda, stirelerin artiriimalar gerekebi-

lir.

Dondurulmus gidalar isitilmadan 6nce ¢oziilmelidirler. Yiyecegin baslangic isisi ne kadar diisuk olursa isitma
icin gereken siire o kadar uzun olur.

ISITMA SURELERi TABLOSU

- - Gic  sOR i
MIKTAR FONKSIYON‘ SEVIY%SI daiikaﬁar NOT/TAVSIYELER
YiYECEKLERI YUMUSATMAK I~
- Cikolata/seker 100 gr =~z 4 5-6 |Birtabagin icine koyun. Sekeri bir kez kanstinn.
- Yag 50-70 gr g 7 0/7"-0,12" | Yag eritmek icin 1 dakika ekleyin
BUZDOLABI ISISINDAKI GIDALAR (5/8°C) 20/30°C'ye kadar Y -
= B 1191_y170 | Metalik folyoyu cikarin.
* Y(_)gurt 12 G Y Z 0112" O’,W” Biberonu emziksiz 1sitin ve istmadan hemen sonra isiyi
- Biberon 240 gr 035"-0/40" | esitlemek icin kanstinn. icerigin isisini tiketmeden 6nce
kontrol edin. Eger sit oda sicakliginda ise belirtilen sireyi
hafifce azaltin. Eger siit tozu kullaniliyorsa, toz kalintisi alev
o alabileceginden dolayi iyice kanstirin. Yalnizca steril siit
BUZDOLABI ISISINDAKI ONCEDEN PISIRILMIS GIDALAR. (baslangg siiresi 5/8°C) 70°C'ne kadar kullanin.
- Paketlenmis lazanya 400 gr “ 7 = Piyasada bulunan 70°C de isitilmak icin pisirilmis her
veya doldurulmus makarna tUrll paketlenmis yiyecek. Yiyeceklerden her tirli
+ Piringli ve/veya sebzeli et| 400 gr i @ 6-8 metalleri cikarin ve dogrudan servis yapilacak tabagin
lizerine koyun. lyi bir sonug elde edebilmek icin
«  Paketlenmis ballk ve/veyasebze | 300 gr " “ 5-7  |yiyecegin daima kapali olmasi gereklidir.
- Etve/veya sebze tabagi | 400 gr 0 G 7-8 |Yiyecek maddesi dogrudan servis yapilacak tabagin
. Mggg;’;ab%ar’;ggmgﬁveya 400 gr g “ 7-8 liizerine konur ve daima transparan film veya ters
. Balik ve/veya pilav tabagi 300 gr ) ) 6-8 cevirilmis bir tabak ile kapatilir.
ISITILACAK/PISIRILECEK DONMUS GIDALAR (baslangig isisi-18/-20°C) 70°C'ne kadar
- Paketlenmis lazanya veya| 400 gr " 7 8-10 |Piyasada bulunan 70°C de isitilmak icin pisirilmis
doldurulmus makarna dondurulmus paket icerisindeki her tirlii yiyecekler
- Pirincli ve/veya sebzeliet| 400 gr " " 7-8 | kastedili;
« Onceden pisirilmis balik 300 gr g " 5=7
ve/veya sebzeler paketleri
« Cig balik ve/veya sebze 300 gr @ “ 10-12 ?ig yiyecekleri paketlerinden cikarin ve mikrodalga
paketleri Irna uygun bir kabin icine koyarak tizerini kapatin.
« Etve/veya sebze porsiyonlari| 400 gr o @ 8- 70 Csitilacak her tlrld pismis dondurulmus Donmus
+ Makarna, cannellone 400 gr o o 9- yiyecegi servis edilecek tabaga koyun ve ters cevrilmis
veya lasagna porsiyonlari baska bir tabak veya pyrex ile kapatin. Ortasinin iyice
+ Balik ve/veya pilav porsiyonlari | 300 gr o @ 6-8 sicak oldugundan emin olun; mimkiinse yiyecegi
" karistirin.
BUZDOLABINDA SAKLANAN ICECEKLER ( 5/8°C) yaklasik 70°C'ne kadar arsmn
« 1 fincan su 180 cc " 7 1.30”-2 | Isiyr esitlemek icin tiim icecekler isitmanin sonuna kadar
- 1 fincan st 150 cc " “ 1-1'30" | kanstinlhirlar. Corbanin ters cevrilmis bir tabak ile kapatil-
- 1 fincan kahve 100 cc u " 1-1.30” | masini tavsiye ederiz.
- 1 tabak corba 300 cc “ " 3.4
ODA SICAKLIGINDAKI iCECEKLER 20/30° den yaklasik 70°C'ne kadar
+ 1fincan su 180 cc 0 5 1-1.30" | lsiyr esitlemek icin tiim icecekler istmanin sonuna kadar
- 1 fincan sut 150 cc “ " 0.30”-1 | kanstmlirlar. Corbanin ters cevrilmis bir tabak ile kapatil-
+ 1 fincan kahve 100 cc " @ 0:30"-1 | masini tavsiye ederiz.
- 1 tabak corba 300 cc “ u 2-3
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3.3 - ANTRELER VE ANA YEMEKLERIN PiSiRILMESI

Sehriye ya da sebze corbalari genelde az miktarda su gerektirirler ¢clinkii mikrodalga firin icerisindeki buharlas-
ma azdir. Tuz, kurutucu etkiye sahip oldugundan pisirme sonunda veya dinleme siiresinde eklenmelidir. Mikro-
dalga firinda pilav pisirme siresinin (makarna cesitlerinde oldugu gibi) yaklasik olarak ocakta pilav pisirme sure-
sine yakin oldugunu séylemek dogru olur.

Mikrodalga firinda pilav pisirmenin avantaji stirekli karistirma gereginin olmamasidir (2 -3 kez karistirmak yete-

cektir)
: : UC | SURE -
MIKTAR FONKSIYON SEVIY%SI daklf'kalar NOT/TAVSIYELER
» Lazanyalar 1100 gr w 7 25-30 |Cig makarna icin uygun sureler. Eger makarna
~ onceden pisirilmisse 8 dk. MIKROGRILL kombine
pisirme yetecektir.
» Roma usult gnocehi 600 gr "%: / 2530 Sureyi cok asmamaya dikkat edin.
* Finnda makarna 1500 gr :':%: / 20:25 Makarna énceden ayri olarak kaynatilir.
- Pilav 300 gr. ~ 7 12-15 | Tim malzemeler mikrodalga firna uygun bir kaba
di piring i konur ve stleri transparan film ile ortilur
(mikrodalga firnn azami glcte yaklasik 12 - 15
calismak tizere 300 gr piring icin 750 gr ¢orba suyu
gerekir).

3.4 - ET PiSIRME

Pisirme kesinlikle pisirilecek yiyecegin blyuklik ve homejenligine baghdir: sis etler bir rostodan daha ¢abuk piserler
clinki et parcalari daha ufak ve homojendirler. Rostolar, tavuk ve sisleri yumusak tutmak icin pisirmeye baslarken 1/2
bardak su ilave edilmesini tavsiye ederiz.

GUC  SURE i
MIKTAR FONKSIYON SEVH&SI ‘dakikalar NOT/TAVSIYELER

- Rostolar (domuz, dana,) 1000 gr 5 3 55-60 Kurumasini 6nlemek icin etrafinda bir miktar
% yag birakin. Cok fazla sos koymayin, 30-35
dakika sonra gevirin.
- Kofte 800 gr 5 4 30-35 [500 gr sigir eti kiymasini yumurta, domuz
% pastirmasi, rendelenmis ekmek, vs. ile karistirin. Bir
miktar yag ve beyaz sarap ekleyin. Pisirmenin
yarisinda cevirin.
- Kofte 900 gr % 20-22 Bakin not X
« Butlin tavuk 1200 gr 5 65-70 | Yagin cikmasi icin deriyi delin. Bakin not gz
% Pisirmenin yarisinda cevirin.
- Parca tavuk 700 gr % 5 45-50 | Pisirme boyunca 1 kez cevirin.
» Sis 600 gr é 4 30-35 | Pisirmenin yarisinda gevirin.
~~
- Gulas 1500 gr = 7 40-42 | Uzeri acik olarak pisirin ve 2-3 kez karistirin.
» Tavuk gogsu 500 gr =~ 5 10-12 | Pisirmenin yarisinda cevirin.
» Dana veya domuz pirzola | 2 parca vvv = 22-27
Izgarayi kullanin. Firinda 3 dk. 6n 1sitma yapin.
Grill resistansi sadece firinin Ust kismina isi
» Sucuk 2 parca vy = 28-32 |yaydigindan pisirmenin yarisinda gevirin.
» Hamburger 2 parca vvv - 28-32

% Bu talimatlar 60705 Normlari kiyma et pisirme Testlerini gerceklestirmek icin uygundur, Par. 12.3.3. Kabi mikrodalga firin-
lara uygun bir transparan film ile kapatin. 60705 Normuna goére yapilan Verim Testleri hakkinda genis bilgiler tabloya
tasinmistir sayf. 2.

X% Bu talimatlar, 60705 Normu Pisirme Testi uygulamast icin uygundur, Par. 12.3.6. 60705 Normuna gdre yapilan Verim Testleri hakkin-
da genis bilgiler tabloya tasinmistir sayf. 2.
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3.5 - GARNITUR VE SEBZE PiSIRME

Mikrodalga firinda pisirilen sebzeler, geleneksel pisirme sekline kiyasla renk ve besin degerlerini daha fazla korurlar.
Pisirmeden 6nce yikayip temizleyin. Buylik boyuttaki sebzeler esit parcalara boltundr. Her 500 gr sebze icin yaklasik 5
yemek kasigi su ekleyin (lifli sebzeler daha fazla su isterler).

YALNIZ MIKRODALGADA pisen sebzeler daima mikrodalga firina uygun transparan film ile kapatiimalidirlar. Pisirme-
nin yarisinda en azindan bir kez karistirin ve yalnizca en son asamada az miktarda tuz koyun.

Dikkat: tablodaki pisirme siireleri belirtici bir degere sahiptirler ve yiyecegin icerigi, yapisi, baslangi¢ isisi ve agirligi
bazindadirlar.

AR |FO 0 dalikala NOT/TAVSIYELER
- Kuskonmaz 500 gr I 7 9-11 2 cm'lik parcalara dograyin
- Enginar 300 gr = 7 10-12 | Kereviz dibi kullanmak tercih edilir
- Fastlye 500 gr ~ 7 11-13 | Parcalara dograyin
« Brokoli 500 gr = 7 7-9 Tek "ciceklere" ayimn
« Bruksel lahanasi 500 gr = 7 7-9 Biitiin birakin
- Beyaz lahana 500 gr = 7 7-9 Biitlin birakin
« Kirmizi lahana 500 gr S 7 79 Buttin birakin
- Havug 500 gr = 7 9-11 Esit parcalara dograyin
- Karnibahar 500 gr x 7 11-13 | Tepelerine ayirin
+ Besamel soslu karnibahar | 1000 gr = 7 25-30 5:,;“:2;222 2 gir%mfe ki)[j:\(;‘oliergyeigﬁirdirén pisirme
« Kereviz 500 gr ~ 7 7-9 Parcalara ayirin
- Patlican 800 gr S 7 6-8 Kip seklinde dograyin
. Patlican 1zgara 2 dilim e B 12-15 Izgarayi kullanin. Pisirmenin yarisinda gevirin
« Parmigiana usuli patlican| 1300 gr = 7 9-1 Patlicanlar kizartma veya izgara olarak daha cabuk hazirlanirlar
- Pirasa 500 gr 3 7 6-8 Butlin birakin
« Champignon mantar 500 gr = 7 6-8 Butuin birakin. Su gerekmez
- Sogan 250 gr = 7 5-7 Esit parcalar halinde yayin. Su gerekmez
- Ispanak 300 gr IS 7 6-8 Yikadiktan sonra kapatin ve suyunu siiziin
- Bezelye 500 gr X~ 7 10-12
« Rezene 500 gr ~ 7 12-14 Dorde boliin
- Kizarmis domates 800 gr ~ 2 20-25 | Esit parcalar olmasi tercih edilir
- Biber 500 gr ~ 5 9-11 Parcalara dograyin
- Biber 1zgara 2 ceyrek vvv - 12-15 Izgarayi kullanin. Pisirmenin yarisinda gevirin
- Biber dolmasi 1400 gr =~ 5 25-30 | Kisa ve genis olanlar tercih edilir
- Patates 500 gr =~ 5 8-10 Esit parcalara dograyin
« Rosto patates (taze) 500 gr :'E% 2 25-30 1-2 kez karistirin
« Rosto patates (dondurulmus) 600 gr 5'5 2 30 1-2 kez karistirin
- Patates kizartma ”(S,E’angr =~ 4 30-35 |Bakin not ¥
. Kabak 500 gr I 5 7-9 Biitiin birakin

Bu talimatlar, 60705 Normu Pisirme Testi uygulamasi i¢in uygundur, Par. 12.3.4. 60705 Normuna gdre yapilan
Verim Testleri hakkinda genis bilgiler tabloya tasinmistir sayf. 2
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3.6 - BALIK PiSIRME

Balik miikemmel sonuglar vererek cabuk piser. Az miktarda tereyagi ve zeytinyadi ile soslanabilir (veya soslanmayada-
bilir). Transparan bir film ile kaplayin. Dogal olarak eger deri varsa cizilmelidir; filetolar esit bir sekilde hazirlanmalidir-
lar. Baligi yumurta ve ekmege bulayarak pisirmenizi tavsiye ederiz.

ONKSIYON seGRE s dafdiniar NOT/TAVSIYELER
» Filetolar 300 gr IS 4 Film ile kaplayin
« Dilim etler 300 gr I~ 4 9-11 Film ile kaplayin
- Butln 500 gr IS 4 10-12 | Film ile kaplayin
- Butln 250 gr 5 4 79 Film ile kaplayin
« Dilimler 400 gr = 4 9-11 Film ile kaplayin
» Karidesler 500 gr =~ 4 9-11 Film ile kaplayin
» Firinda balk 600 gr % 2 3540 |Bir damla beya}z sarap, su, zeytinyadi ve bir dis
sarimsak ekleyin. Kapatmayin

3.7 - TATLI VE MEYVE PiSiIRME

Tathlar geleneksel pisirmeden daha cabuk kabarirlar (disik i1sida). Kabuk yapmamalari icin, ylizeyin seker yada
krema (6r. cikolata) ile soslanmalari tercih edilir; ayrica pisirildikten sonra geleneksel firinda pisirilenlere kiyasla
daha cabuk kuruduklarindan tstlerinin kapatiimalari tavsiye edilir. Meyve kabugu ile pisiriliyorsa delinmeli ve
kapatilmalidir: dinlenme siiresine riayet etmek dnemlidir (3 -5 dakika).

sicaklik NOT/TAVSIYELER

Cevizli torta 700 gr * - 35-40 180 Her tiirlti krema ile servis yapilabilir.

Viana tortasi 850 gr * - 35-40 180 Arasina marmelat siirilmek igin

Ananasli torta 800 gr * - 35-40 180 Ananas dilimleri kalibin dibine yerlesti-
rilmelidir, ya da parcalara kesin ve
hamurun igine karistirin.

Elmali torta 1000 gr # - 35-40 180 Elmalar dekorasyon icin Ustline
dizilmelidir

Kahveli torta 750 gr * - 35-40 180 Krema ile miitkemmel doldurulur

Zabaione 300 gr =~ 5 1'-1'30" - Her 30" bir ¢irpin

Pismis armut 300 gr = 7 2-3 - Armut dérde boltntr

Pismis elma 300 gr =~ 7 3-4 - Elmalar dilimler halinde kesilir

Egg custard 750 gr ~ 7 12-14 = Bu talimatlar 60705 Normu Pisirme

(Yumurta kremasi) Testlerini uygulamak icin uygundur,
par. 12.3.1.

Sponge cake (Pandispanya) | 475 gr = 7 4-6 - Bu talimatlar 60705 Normu Pisirme
Testlerini uygulamak icin uygundur,
par. 12.3.2. 60705 Normuna gdre
yapilan Verim Testleri hakkinda
genis bilgiler tabloya tasinmistir
sayf. 2.
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3.8 - BUHAR FONKSIYONU iLE PiSIRME (TUM MODELLER iCIN DEGIL)

Bu fonksiyon sunlar igin uygundur:
+ sebze, balik, vs. gibi tim yiyecekleri buharda hizli olarak pisirmeye

Firini buhar fonksiyonunda calistirin

1 Cam doéner tabadi (G) ve doéner
tabak destegini (H) yuvasindan
cikarin

2 Plastik kaba 200/400 cc su doldurun
ve buhar aksesuarinin metal kaidesi
Gzerine koyun.

3 Yiyecegi buhar aksesuarinin icine —

koyun ve metal kaidenin (lizerine
veya eszamanli olarak iki katta pisir-
me yapmak icin plastik 1zgaranin
Uzerine yerlestirin. Aksesuarin metal
kapak ile, plastik kabin kenarlarina
iyice oturdugundan emin olarak

kapatin. @

SensOr 4 Tusa basin; STEAM BUHAR (2).
STEAM Tusun yanindaki led lamba yana-

caktir.

5 Pisirme siiresini TIME ADJUST
ZAMAN AYARI (6) tuslarina basarak
programlayin (eszamanlh
basmayin).

Siirenin secimi icin daima 3. Bolim-

deki tabloya danigin.

Not: Programlanan sirenin modi-

fiye edilmesi pisirme SIRASINDA

dahi basitce TIME ADJUST ZAMAN

AYARI  (6) tuslarina  basarak

mumkiindir (eszamanli basmayin).
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6/ Pisme bittiginde akustik bir sinyal

)
%@ verilir (3 "bip") ve ekranda “ENG"
% yazisi gorlnur. Kapagi agin ve yiye-
©° cek maddesini ¢ikarin. Pisme siresi-

nin bitiminden 3 dakika sonra veya
STOP (7) tusuna basildiginda
gosterge glinlin saatini gosterir.

Dikkat: pisirme sirasinda, aksesuarin icinde, yiiksek 1sida buhar olusur. Kapagi acarken buhar
citkmasindan kaynakli yaniklari onlemek icin dikkat edin.

Aksesuari 6zellikle plastik kaidesinden tutun ve kapag st kulp araciligiyla kaldirin, aksesuarin metal
kisimlari ile temas etmeyin.

PiSIRME iCiN BUHAR FONKSIYONUNUN KULLANILMASI

Bu aksesuarla yiyecek, suyun kaynarkenki nemli sicakligi ve yiyecekle dogrudan temas etmemesi sayesinde

besleyici tuzlarin kayiplari onlenir. Boylelikle, BUHAR aksesuari mikrodalgalarin asamadigi metal bir kapak ile

donatilmistir; mikrodalgalar yalnizca suyu ve plastik bolimdeki yiyecedi isitirlar, su buhar yaratir ve yiyecekler

piser. 12 dakikadan kisa pisirme stireleri icin 200 cc, daha uzun sireler icin ise 400 cc su kullanin.

Hasarlari ve buhar aksesuarinin icindeki elektrik bosalmalarini nlemek icin aksesuari kabin icinde en

azindan 200 cc su olmadan kullanmayin. Eger su pisirmenin sonuna gelmeden tamamen buharlasirsa,

kabin icine 200 cc su daha ekleyin.

Tabloda gosterilen siireler ortalamadirlar ve bu ufak temem kurallar dikkate alinarak ayarlanmalidirlar.

«  Pisme sureleri yiyeceklerin ebatlarina baglidir. Parcalara dogranmis sebzeler biitiin olanlara kiyasla daha
cabuk piserler.

« oda sicakligindaki bir yiyecek dogrudan buzdolabindan ¢ikariimis olana kiyasla daha ¢abuk piser.

+  biryiyecegin pisirme sonucu daima urlinin kalitesi ve tazeligine baghdir.

- eger aksesuar goriniir sekilde hasar gérmiis, kirik yada biikiilmiis ise kullanmayin. Metal kaide ve
kapak olmadan asla pisirmeyin.

PiSIRME SURELERI

MIKTAR PiSME SURELERI

+ Bitlin kabak 400 gr 15 dakika
+ Dogranmis kabak 400 gr 12 dakika
+ Karnibahar 450 gr 23 dakika
« Dogranmis patates 500 gr 20 dakika
- Butln patates 500 gr 25 dakika
+ Somon baligi dilimleri 350 gr 13 dakika
+ Somonlu alabalik 400 gr 13 dakika
+ Tavuk gogsi 300 gr 13 dakika

159



boliim 3 - firinin kullanilmasi: éneriler ve siire tablolari

Metal kaide kenarina gecirilmis lastik bir conta ile donatiimistir.

conta metal kaide kenari

EVET KULLANMAYIN

Kenarinda conta ile kullanin contasiz

Conta aksesuarin temizligi icin rahatlikla sokilebilir; temizlik sonunda kesinlikle orijinal pozisyonuna getirilmelidir.
METAL KAIDE KENARINA DOGRU $EKILDE GEGIRILMEMiS CONTA OLMADAN AKSESUARI KULLANMAYIN (eksik-
ligi aksesuara zarar verebilir veya kullanim sirasinda kivilcimlara sebep olabilir).I

3.9 OTOMATIK PiSIRME NASIL PROGRAMLANIR

1 AUTO MENU (3) tusuna basin ve e p
arzu edilen fonksiyonu secin ki bu

AUTO MENY fonksiyon ekran Uzerinde goriinti- -

lenecektir.
Mevcut fonksiyonlar:
A1: donmus ekmek ¢cézme
A2: patates
A3: rosto -
A4: tavuk
A5: balik L )
A6: tart

O
Sa
{

FUNCTION

N

POWER LEVEL TEMP.

S e

|

)
|
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2 START (8) tusuna basarak otomatik

fonksiyonu onaylayin. =7

U R

— 3 AUTO MENU (3) (yalniz bazi fonk-
T ST siyonlar icin) tusuna basarak pisiri- - e
—g lecek yiyecegin arzu edilen mik- : .’::-.
tarini programlayin. -’

7 4 Pisirme islemine baglamak icin

50071

Ekranda pismenin bitmesi icin kalan

START (8) tusuna basin. -,
"'
. \_4
stire hesabi gortindr.

Not: Herhangi bir sebepten dolayi pisirme islemine baslama komutu verilmedigi taktirde 2 dakika sonra tiim ayarla-
malar otomatik olarak silinir.

A6 fonksiyonunda (torta) bir kez START (8) tusuna basilinca firn 5 dakika (firin T3 33567
icinde yiyecek olmadan) 6n isitma yapar (sicak hava ile). =
¢inae yiy yap S HEF
Xt %a

SensOr

TecHNoLoGY

STEAM

H

AUTO MENU

o

FUNCTION

On isitma sona erdiginde tatliyi firin icine yerlestirmek miimkdindir.
START (8) tusuna basarak (veya otomatik olarak 1 dakika sonra) firin arzu edilen fonksiyonu etkin kilar ve ekran pis-

menin bitmesi icin kalan siire sayimini gosterir.
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@ 5 Pisme bittiginde akustik bir sinyal verilir (3 "bip") ve ekranda “END" yazi-

%@ s1 goriliniir. Kapagi acin ve yiyecek maddesini ¢ikarin. Kapagin acilisin-

% da, eger yiyecek yeteri kadar pismediyse ekran baska bir pisirme siire-
©° si gosterecektir.

Extra-cooking fonksiyonunu baslatmak icin START (8) tusuna basin.
Pisme siiresinin bitiminden 3 dakika sonra veya STOP (7) tusuna
basildiginda gosterge gliniin saatini gosterir.

Note: - programlanan pismenin gidisatinin kontrolii istenen her an kapadin agilip yiyecek maddesinin dene-
tlenmesi ile miimkiind(ir. Béylece mikrodalgalarin yayimi durdurulur ve firinin fonksiyonu tekrar hareke-
te gecirmek kapadi kapatarak ve START (8) tusuna basarak mimkdind(ir.

« eder herhangi bir sebepten kapagi agmadan pisirmeyi durdurmak gerekirse STOP (7) tusuna basmak
yeterlidir.

«  pisirmeyi tamamlamak icin asagidaki uygulamayi izleyin:
- eder firin kapagi agiksa, bir kez STOP (7) tusuna basin.
- kapak kapali ise ve pisme devam ediyorsa iki kez STOP (7) tusuna basin. Ekran saate déner.

Bu fonksiyon bazi pisirme tiplerini basitlestirmeye olanak verir; uygun kategori ve pisirilecek yiyecek agirligini
secmek yeterlidir.
Kategoriler miteakip sekilde ayrilirlar:

A1. Donmus ekmek ¢6zme: bu kategori donmus ekmegin sicak ve kokulu olmasi icin idealdir. Ekmegi dogru-
dan alt 1zgara lizerinde dogrudan ddner tabagda yerlestirin, agirhdi secin ve START (8) tusuna basin.

A2. Patates: bu kategori klasik Jacket patates pisirmek icin idealdir. Patatesleri iyice yikayin, bir catal ile delin ve
dogrudan doner tabak tzerine yerlestirin. Agirligi secin ve START (8) tusuna basin. Tereyadi veya peynir ile dol-
durularak servis edilir.

A.3 Rosto: bu kategori geleneksel sekilde et pisirmek icin idealdir. Eti payreks icinde yerlestirin, alt 1zgara Uizeri-
ne (yumusak kalmasi icin bir damla su ekleyerek), agirhidi secin ve START (8) tusuna basin. Et pisirmenin yaklasik
yarisinda cevrilir.

A.4 Tavuk: bu kategori tim veya parca tavuk pisirmek icin idealdir. Payreks icindeki tavugu alt 1zgara tizerinde
dogrudan doner tabagda yerlestirin, agirhgi secin ve START (8) tusuna basin. Tavuk pisirmenin yaklasik yarisinda
cevrilir.

A.5 Balik: bu kategori geleneksel sekilde balik pisirmek icin idealdir. Baligi payreks icine yerlestirin, yumusak kal-
masini saglamak icin bir bardak su ekleyin,alta 1zgara Gizerine yerlestirin ve START (8) tusuna basin. Daha 6nce-

den programlanmis siire yaklasik 500 gr. balik pisirmek icindir.

A.6 Tart: bu kategori otomatik olarak tart pisirmek icin idealdir. Bos firinda 5 dk. 6n 1sitma yapin: Kek kalibini alt
1zgara Uzerine yerlestirin ve START tusuna basin.
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4.1 TEMIZLiK

Her tiirlii bakim veya temizlik operasyonundan dnce daima fisi ¢ekin ve
cihaz soguyuncaya kadar bekleyin.

Cihazinizi daima en iyi durumda korumak istiyorsaniz, kapagin, firmin igi ve
disinin nemli bir bez, notir veya likit deterjan ile temizlenmesi tavsiye edilir.
Mikrodalgalarin ¢ikis kapagini (C) daima yag ve yag sicramalarindan temiz tutun.
Dikkat: Firininiz verniklenmistir. Cizici deterjanlar, paletler veya sivri uclu
metal aletler kullanmayin. Ayrica, firinin dis yiizeyi temizlenirken, cihazin
lizerindeki hava ve buhar c¢ikis mazgallarinasu veya likit deterjanlar
girmemesine dikkat edin. Ayrica kapadin yiizeyinin temizlenmesinde alkol
kullanilmamasindan baska, cizici toz deterjanlar ve amonyak bazli deterjanlarin
da kullaniimamalar 6gitlenir. Mikemmel bir kapanmayi garantilemek icin, kir ve
yiyecek artiklarinin firinin cephesi ile kapak arasinda sikismalarini dnlemek amaci
ile kapagin i¢c kismini daima temiz tutun.

Firinin i¢c kisminin temizligi icin asla buharli temizleyiciler kullanmayin.

Firinin arkasinda bulunan hava giris deliklerinin zaman icinde toz ve kir kalintilari
ile tikanmalarini 6nlemek icin diizenli olarak temizleyin.

Bazen firinin zeminin de oldugu gibi, doner tabagin (G) ve ilgili destegin (H),
temizlenmek icin cikarilmalari gerekecektir. Doner tabagi ve ilgili destegini
sabunlu su ve nétur sabun ile yikayin (bulasik makinasinda yikanabilirler).
Doner tabagi uzun bir isitmadan sonra soguk suya batirmayin; yiiksek
termik sok kirilmasina sebep olabilir.

Doner tabagin motoru mihirlenmistir. Ayrica, firnin dibi temizlenirken suyun
doner tabak (H) desteginin altina sizmamasina dikkat edin.
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4.2 BAKIM
Eger herhangi bir unsurun calismadigi veya bir kusur farkedildigi takdirde, Uretici tarafindan yetki verilmis bir
Servis Merkezine basvurun. Her kosulda, teknisyenlerimize danismadan once, asagidaki su basit kontrolleri

yapin:

SORUN SEBEP/COZUM

. Elektronik kontrol(, cihazi en azindan 1-2 dakika fis-
ten cekerek sifirlayin.

. Enerji tasarruf fonksiyonu devreye sokulmus olabilir
(ekran kapali): bir tusa basin.

. Kapak dogru sekilde kapanmadi.

. Fis prize iyi yerlestirilmedi.

. Prizde elektrik yok (evin sigortasini kontrol edin).

. Gocuk giivenligi devreye sokuldu (ekranda @@ sem-
bold).

Cihaz calismiyor

. Su ihtiva eden yiyecekler pisirildiginde, firinin icinde
Firinin iizerine kondugu zeminde, firinin icinde olusan buharin disari ¢gikmasi ve firinin disinda, tze-
veya kapagin etrafinda bugu rine kondugu zeminde ve kapadin cercevesinde
yogunlasmasi cok normaldir.

. icerisinde yiyecek yokken firini Mikrodalga ve kom-
bine olarak ¢alistirmayin.

. Metal kaplar, paketler ve metal kisimlari olan pake-
tler kullanmayin.

Firinin icinde kivileimlar

. Dogru fonksiyonu secin veya pisirme slresini artirin.
Yiyecek yeteri kadar isinmiyor veya pismiyor . Pisirmeden 6nce yiyecek tamamen ¢oziilmedi.

. Dogru fonksiyonu segin veya pisirme suresini

Yiyecek yaniyor azaltin.

. Yiyecegi pisme sirasinda karistirin. Yiyecek maddesi-
nin esit parcalara kesildiginde daha iyi pistigini
aklinizda bulundurun.

. Déner tabak bloke oldu

Yiyecek esit sekilde pismiyor

. Firin sicakligini ayarlayamiyor, teknik servise basvu-

Ekranda‘FAIL’ yazisi gorintiilenir run

NOT: Firinin lambasinin bozulmasi halinde cihazi sorunsuz olarak kullanmaya devam edebilirsiniz. Lambanin
degistirilmesi icin yetkili bir Servis Merkezine basvurun.
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