ONEMLI UYARILAR

Cihazi kullanmadan dnce tiim talimatlan dikkatle oku-
yun. Bu talimatlari saklayin

Onemli Not:

Buiisaret, kullanici icin Gnemli tavsiye ve bilgileri belirtir.

Firnin ilk kullanimindan dnce, icindeki koruma kartonlar,
kitapciklan, plastik torbalar, vs. gikarn.

Cihaz, fisinin takilacagi elektrik prizinden en az 20 cm me-
safeye yerlegtirilmelidir.

(ihazi calisma katina yerlegtirdikten sonra, cihazin yiizey-
leriile yan duvarlar arasinda en az 10 cm ve finnin iizerinde
en azindan 10 cm serbest alan kaldigini kontrol edin.

ilk kullanimdan 6nce, yeni kokusunu ve nakliyeden dnce
rezistanslan korumak icin uygulanan koruyucu maddeye
bagli dumani gidermek icin, cihazi en azindan 15 dakika
termostat azami seviyede olacak sekilde calistirin. Bu ope-
rasyon sirasinda oday havalandirin.

Kullanmadan 6nce tiim aksesuarlari dzenli bir sekilde yika-

yin.
N\ virtat

itaat edilmemesi yaralanmalar veya cihaz hasarlarina sebep
olabilir.

Bu firn yiyecek pisirmek icin tasarlanmistir. Farkli amaclar
icin kullanilamaz, modifiye edilemez ve hichir sekilde kur-
calanamaz.

Cihaz ambalajindan ¢ikartildiktan sonra kapagin ve firnin
hasarsiz olup olmadigini kontrol edin. Kapak cam oldu-
gundan dolayr kinlgandir, gozle gdriiliir sekilde egrilmis,
cizilmis, siynlmig olmasi halinde degistirme talep edilmesi
tavsiye edilir. Ayrica cihazin kullanimi, temizlik islemleri ve
yer degisimleri sirasinda kapagi vurmayin, siddetle carp-
mayin ve cihaz hala sicakken camin iizerine soguk sivilar
dokmeyin.

(ihazi en az 85 cm yiikseklikte ve cocuklarin erisemeyecek-
leri, yatay bir diizleme yerlestirin.

Bu cihaz, dikkatle gozetim altinda tu-
tulmalar ve cihazin giivenli bir sekilde
kullanimi ve olasi risklerle ilgili bilgilen-
dirilmeleri kaydiyla, 8 yasin iizerindeki
cocuklar ile kisith fiziksel, algisal veya
zihinsel kapasiteye sahip ya da yetersiz
deneyim ve bilgiye sahip kisiler tarafin-
dan da kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Kulla-
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nici tarafindan yapilacak temizlik ve ba-
kim islemleri 8 yasindan biiyiik olmayan
ve gozetim altinda calismayan ¢ocuklar
tarafindan yapiimamalidir.

Bu cihaz ile kablosunu 8 yagin altindaki
cocuklarin erisemeyecekleri bir yerde tu-

tun.

Calisir durumdaki cihazi yerinden oynatmayin.

Cihazin kullanilmamasi gerekli durumlar:

Elektrik kablosu kusurlu ise

Cihaz diismiis ve hasar veya calisma kusurlari gériiliiyorsa.
Bu tiir durumlarda her tiirlii riski Gnlemek icin cihaz en ya-
kin satis sonrasi servis merkezine gotiirtilmelidir.

Cihazi 1s1 kaynaklarinin yakinina yerlestirmeyin.

Cihazi asla bir 1st kaynag olarak kullanmayin.

Cihazin icine asla kadit, karton veya plastik koymayin ve
tizerinde hig bir nesne birakmayin (aletler, 1zgaralar, diger
nesneler).

Havalandirma agikliklarindan iceri hichir sey sokmayin. Bu
acikhiklarin 6niinii kapatmayin.

Bu finn ankastre kullanim icin iiretilmemistir.

Kapagi acikken asagidakilere dikkat edin:

Agir nesnelerle veya tutamagindan asagi dogru ¢ekerek
fazla baski uygulamayin.

Agik haldeki kapadin lizerine agir kaplar veya heniiz firin-
dan ¢ikanimig sicak tencereleri koymayin.

Bu cihaz yalnizca ev amacli kullanima yonelik tasarlanmig-
tir. Uygunsuz veya talimatlara uymayan her tiirlii profes-
yonel kullanim ne iretici ne de garanti yiikiimliliginde
degildir.

Bu cihaz yalnizca evsel amagli kullanim
icindir. Asagida belirtilen ortamlarda
kullanimi uygun degildir: diikkan, ofis ve
diger is alanlarinin personeli icin mutfak
olarak tayin edilen yerler, ciftlik evleri,
otel, motel, diger konuk evleri, kiralik

odalar.
(ihazi kullanmadiginizda ve temizlemeden dnce mutlaka
fisini cekin.

(ihaz harici bir zamanlayici veya ayn bir
uzaktan kumanda sistemi vasitasi ile ¢a-
listinimamalidir.



« Cihaz dig kismi duvara yanasmis sekilde durmali ve calisti-
rilmalidir.

+ Temizlemeden 6nce mutlaka ana salteri‘0’konumuna geti-
rerek cihazi kapatin ve fisini elektrik prizinden gikarin.

& Yanma Tehlikesi!
Riayet edilmemesi yaralanmalar veya cihaz hasarlarina sebep
olabilir.

Cihaz kullanilirken, kapagin ve dig yii-
zeylerin sicakhiklan ¢ok yiiksek olabilir.
Daima manivela, kulp ve diigmeleri kul-
lanin. Asla firnin metal ve cam kisimlan-
na dokunmayn. Gerekirse eldiven takin.
Bu elektrikli cihaz yaniklara neden olabi-

lecek yiiksek sicakliklarda calisr.

Firnin yakininda ve iizerine yerlestirildigi mobilyanin al-
tinda asla yanic iiriinler yerlestirmeyin.

Cihazi asla asili bir mobilya veya raf ya da perde, kepenk,
vs. gibi yania maddelerin yakinina yerlestirmeyin.
Yiyeceklerin ya da finnin diger béliimlerinin alev almasi
halinde, atesi asla su ile sondiirmeyi denemeyin. Kapagi
kapali tutun, fisi cekin ve nemli bir bez ile atesi bogun.

Arehlike!

itaat edilmemesi halinde hayati tehlikesi olan, elektrik carpma-

larina bagh yaralanmalara sebep olabilir.

« Fisi akim prizine takmadan dnce denetlenmesi gerekenler:

- Sebeke geriliminin 6zellikler plakasinda belirtilene tekabiil
etmesi.

- Akim prizinin en azindan 16A giiciinde ve toprak hat teliile
donatilmis olmasini.
imalatgi sirket bu kaza dnleme kuralina uyulmamasindan
kaynaklr hichir sorumlulugu kabul etmez.
Elektrik kablosunu sarkitmayin ve firnin sicak kisimlarina
degdirmeyin. Cihazi asla elektrik kablosundan cekerek ka-
patmayin.
Uzatma kablosu kullanilacak ise iyi durumda olmasina,
toprak hatli bir fis ile ve en azindan cihaza tahsis edilen
elektrik kablosununkine esit bir iletken kablo ile donatil-
mis olmasina dikkat edin.
Her tiirlii elektrik carpmasi riskini Gnlemek icin cihazi veya
elektrik kablosunu, fisini ya da cihazin tamamini asla suya
daldirmayin.

Elektrik kablosu zarar gormiisse, degisi-
minin Gretici ya da teknik bakim servisi
veya esdeder uzmanlikta herhangi bir
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teknisyen tarafindan her tirli riskin
oniine gececek sekilde yapilmasi gere-
kir.

+ Kendi giivenliginiz icin cihazi asla yalniz baginiza sokme-
yin; daima yetkili bir servis merkezine bagvurun.

TEKNIK VERILER

Gerilim: 220-240V ~ 50/60Hz
Cekilen gii¢: 1800 W

Dig ebatlar UxGxD: 535x405x355
Agirlik: yaklasik 10kg

c € Cihaz miiteakip CE direktiflerine uygundur:
Alcak Gerilim Direktifi 2006/95/CE ve akabinde yapilan de-
disiklikler;
EMC Direktifi 2004/108/CE ve sonraki degisiklikleri.
Yiyecek maddeleri ile temas etmeye yonelik nesne ve ma-
teryaller Avrupa (CE) N°1935/2004 kararname talimatlar
ile uyum icindedir.

CiHAZIN BERTARAFI

EZOOZ/%/E( Avrupa Direktifi uyarinca, cihazi evsel

atiklarda beraber bertaraf etmeyip, resmi bir ¢op ay-
 SSIEII

nistirma merkezine teslim edin.

CIHAZIN TANIMI

Termostat diigmesi

Fonksiyon segme diigmesi
Zaman ayari diigmesi

ikaz lambas!

(am kapak

lzgara

Izgara (yalnizca bazi modellerde)
Finin tepsisi

Izgara gikarma tutamagi (yalnizca bazi modellerde)
3l

Sis ¢karma tutamag

Kinnti tablasi

Alt rezistans

Ust rezistans

Sis deligi

Sis destegi
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ZAMAN AYARI DUGMESI (C)

Zaman ayari diigmesi (C), en cok 120 dakikaya kadar ayarlana-
bilir. Pisirme siiresi ayarlanmamissa ve zaman ayan diigmesi “0”
konumundaysa, firin calismaya baslamaz.

Pisirme siiresini ayarlamak icin, zaman ayan diigmesini istedigi-
niz sicakhidi secene kadar saat yoniinde cevirin.

ikaz lambas (D) yalnizca pisirme siiresi seildiginde yanar. Ayar-
lanan siire doldugunda, zaman ayan diigmesi "0" konumuna
doner, bir sesli sinyal verilir ve firnn kendiliginden kapanir.
Ayarlanan zaman pisirme islemi sirasinda zaman ayan diigmesi
istenilen zamana cevrilerek degistirilebilir.

Cihazi zaman ayan olmadan, pisirme siiresi ayarlamadan kul-
lanmak i¢in, zaman ayan diigmesini ON konumuna cevirin. Bu
durumda firin, zaman ayan diigmesi "0" konumuna getirilene
kadar calisir halde kalir.

Pisirme sireleri iiriinlerin kalitesine, yiyeceklerin sicakigina ve
kisinin lezzet algisina baglidir.

TERMOSTAT DUGMESI (A)

Termostat diigmesini (A) saat yoniinde cevirerek dilediginiz
sicaklik degerine getirin. Sicaklik ayari 230°C degerine kadar
yapilabilir.

FONKSIYON SECME DUGMESi (B)

Bu diigmeyikullanarak pigirme islemlerinizde kullanabileceginiz
fonksiyonlari segebilirsiniz. Fanli firn, geleneksel firin ve 1zgara
ile yapilan pisirme uygulamalarinda daha iyi pisirme sonuglari
elde etmek amaciyla daima firnda 5 dakika 6nceden ayarlanmig
sicaklida kadar 6n 1sitma uygulamaniz tavsiye edilir.

Mevcut fonksiyonlar:

BUZ gﬁZME (yalnizca bazi modellerde)

Kisa siirede iyi bir buz ¢6zme uygulamasi yapmak icin:
Firn tepsisini (H) 4. kilavuza, 1zgaray (F) 3. kilavuza yerleg-
tirmeniz ve iizerine buzu ¢oziilecek yiyecegi yerlestirmeniz
gerekir.

« Fonksiyon secim diigmesini (B) 8 J konumuna cevirin.
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Termostat diigmesini (A)“ ® " konumuna cevirin.

Zaman ayari diigmesini (C) ON konumuna veya istediginiz
siireye cevirip, ardindan kapag kapatin.

Dondurulmus yiyecekleri pisirmek icin, Giriin ambalajinda
tavsiye edilen siirelere basvurun.

T YiYECEKLERI SICAK TUTMA
Firin tepsisini (H) 3. kilavuza yerlestirin ve iizerine yiyecek-
leri koyun.
Fonksiyon secim diigmesini (B) C] konumuna cevirin.
Termostat diigmesini (A) T~ konumuna gevirin.
Zaman ayari diigmesini (C) ON konumuna veya istediginiz
siireye cevirip, ardindan kapagi kapatin.
Cok fazla kuruyabileceklerinden yiyecekleri finnda uzun
siire bekletmemeniz tavsiye edilir.
Izgarayi veya firn tepsisini sicakken firndan ¢ikarmak igin
ozel tutamag (1) (varsa) kullanin.

(L) NaRiN PisiRME

Bu fonksiyon, sekerli tatlilar ve turtalar icindir. Tabandaki yiye-

ceklerin pisirilmesinde veya ozellikle alt kisminda is1 gerektiren

pisirme uygulamalarinda da en uygun sonuclar elde edilir.

« Finn tepsisini (H) 3. kilavuza yerlestirin ve iizerine pisirile-
cek yiyecekleri koyun.

Fonksiyon secim diigmesini (B) Q konumuna cevirin.
Termostat diigmesini (A) cevirerek 100°Cila 160°C arasin-
da dilediginiz sicakhign segin.

Zaman ayari diigmesini (C) ON konumuna veya istediginiz
siireye cevirip, ardindan kapag kapatin.

Izgarayi veya firn tepsisini sicakken firndan ¢ikarmak igin
ozel tutamag (1) (varsa) kullanin.

[:] GELENEKSEL FIRINLA PiSiRME
Bu fonksiyon, her tiirlii balik, sebze dolmalari, girpilmig yumurta
beyaziyla yapilan tathlar ve uzun pisirme siireleri (60 dak. iizeri)
gerektlren tathlar icin idealdir. Asagidaki gibi ilerleyin:
Izgaray! (F) veya firin tepsisini (H) dilediginiz kilavuza yer-
lestirin.

Fonksiyon secim diigmesini (B) @ konumuna cevirin.
Termostat diigmesini (A) cevirerek dilediginiz sicakligi se-
qin.

Zaman ayari diigmesini (C) ON konumuna veya istediginiz
siireye cevirip, ardindan kapag kapatin.

Firina yaklagik 5 dakika énceden isittiktan sonra, pisirece-
giniz yiyecekleri yerlestirin.

Izgarayi veya firn tepsisini sicakken firndan ¢ikarmak igin
ozel tutamag (1) (varsa) kullanin.



FANLI FIRINLA PiSiRME (yalnizca bazi model-

lerde)

Bu fonksiyon, et, pizza ve ekmek pisirmek icin idealdir.

« lzgarayi (H) dilediginiz kilavuza yerlestirin ve lizerine pisiri-
lecek yiyecekleri koyun.

« Fonksiyon secim diigmesini (B) konumuna cevirin.

«  Termostat diigmesini (A) cevirerek dilediginiz sicakligr se-
qin.

+  Zaman ayari diigmesini (C) ON konumuna veya istediginiz
siireye cevirip, ardindan kapag kapatin.

- lzgarayi veya firn tepsisini sicakken firnndan ¢ikarmak icin
ozel tutamag (1) (varsa) kullanin.

J 1z6ara

Bu fonksiyon, dolgulu tostlar, balik, biftek ve sebzeler icin ide-

aldir.
Izgara yapilacak yiyecekleri dogrudan izgaranin (F) iizerine
yerlestirin ve 1zgaray! finin tepsisinin (H) Gizerine koyup, ar-
dindan 1. kilavuza yerlestirin.

« Fonksiyon secim diigmesini (B) @ konumuna cevirin.

+ Termostat diigmesini (A) 556 konumuna cevirin.

+ Zaman ayar diigmesini (C) ON konumuna veya istediginiz
siireye cevirip, ardindan kapadi kapatin.

« Pisirmenin yanisinda cevirin.

« lzgarayi veya finn tepsisini sicakken firndan ¢ikarmak icin
ozel tutamag (1) (varsa) kullanin.

DONER IZGARA iLE PiSIRME

Bu fonksiyon, tavuk sis, genel kanatl hayvanlar ve dana izgara

yapmak icin idealdir.

« Yiyecekleri sise (L) gecirin ve ozel catallanni kullanarak
sabitleyin (en iyi sonucu elde etmek icin eti iple iyice bag-
layin).

« Finn tepsisini (H) 4. kilavuza yerlestirin, sisi (L) 6zel deligi-
ne (Q) ve destegine (R) gecirin.
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Fonksiyon secim diigmesini (B) &) konumuna cevirin.
Termostat diigmesini (A) E§6 konumuna cevirin.

Zaman ayari diigmesini (C) ON konumuna veya istediginiz
siireye cevirip, ardindan kapag kapatin.

Pisirme siiresi sona erdikten ve yiyeceklerin dogru sekilde
pistigini kontrol ettikten sonra dzel sis ¢lkarma tutamagini
(M) kullanarak sisi (L) ¢ikarabilirsiniz.

ig AYDINLATMA ISIGI (Sadece bazi modellerde)
ic aydinlatma igigini yakmak icin fonksiyon secim diigmesini (B)

konumuna cevirin.

TEMIZLIK

Temizligin sik yapilmasl, pisirme sirasinda kotii kokulanin ve
dumanlarin gkmasini onler. Herhangi bir temizlik islemi yap-
madan &nce figi akim prizinden ¢ekin.

Cihazi kesinlikle suya daldirmayin, basingli suyun altinda yi-
kamayn. lzgara (F), finn tepsisi (H) ve kirinti toplama tepsisi
(N) normal bulagiklar gibi elde veya makinede yikanabilir. Dig
yiizeylerin temizliginde daima nemli bir siinger kullanin.

Dig yiizeyin kaplamasina zarar verebilecek asindincr iriinleri
kullanmaktan kaginin. Firinin sag tarafinda bulunan havalan-
dirma agikliklarindan iceri su veya sivi sabun girmemesine 6zen
gosterin.

Firinin iginin temizliginde kesinlikle korozyona ugratici riinler
kullanmayin ve duvarlari sivri veya kesici cisimlerle kazimayn.
Yalnizca asindirici olmayan sivi deterjanlan kullanin. Catallar,
bicaklari veya sivri cisimleri firnin sag ve arka taraflarindaki
acikhiklardan iceri sokmaya kalkismayin.

Kinnti toplama tepsisini (N) kendinize dogru cekerek cikarin.
Bu islemde zorlanirsaniz, tepsinin dis kisimlarini nemlendirin.
Kirler varsa nemli bir bezle temizleyin. Iyice kurulayip, ardindan
tepsiyi yeniden takin.




PISIRME TABLOSU
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tuzlu turta O | 2000 | 40-45 3 x 2000 | 35-40 3
taze pizza O 200° | 30-35 3 OJ 200° | 30-35 3
dondurulmus pizza O 200° | 15-20 3 OJ 200° | 15-20 3
cannellone O | 2000 | 55-60 4 O | 200 | 55-60 4
lazanyalar O | 2000 | 55-60 4 O | 2000 | 55-60 4
biltiin tavuk 30° 120 - 30° 120 -
dana rosto 230° 100 - 30° 100 -
sis O | 200 | 35-40 3 O | 200 | 35-40 3
finnda balik O 180° | 35-40 3 O 180° | 35-40 3
dondurulmus patates OJ 200° | 50-55 3 B 200° | 45-50 3
taze patates O 200° | 55-60 3 OJ 200° | 50-55 3
marmelatl turta OJ 200° | 40-45 3 200° | 35-40 3
napoli usulii gorek O 200° | 55-60 3 OJ 200° | 55-60 3
margarita turta C] 200° 25-30 3 200° 20-25 3

Pisirme siireleri Griinlerin kalitesine, yiyeceklerin sicakligina ve kisinin lezzet algisina baghdr.

123




