CiHAZIN TANIMI

i¢ aydinlatma lambasi (eger mevcutsa)
Sis yuvasi (eger mevcutsa)

Diyet |zgara (eger mevcutsa)
Sis tutacagi (eger mevcutsa)

A termostat ayar diigmesi
B Zaman ayan diigmesi

C  Gosterge lambasi

D Fonksiyon secim diigmesi
E Camkapak

F Altrezistans

G lzgara

H  Finn tepsisi

| Sis (eger mevcutsa)

L Kinntitablasi

M Ust rezistans

N

0

P

Q

O W U >

ray 1 Cihazin dogru bir sekilde calig-
masini temin edebilmek ve

ray 2 miikemmel pisme sonuglari elde
etmek amaayla, kirmt toplama

ray 3 tablasini DAIMA alt kisimdaki yu-
vasina yerlestirin.

kirinti toplama tablasi
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TEKNIK OZELLIKLER
Calisma gerilimi ........eerrveeeennnnnnnd ozellikler plakasina bakin
Azami giic tiiketimi ...0zellikler plakasina bakin

ENERJI TUKETIMi (CENELEC HD 376 direktifi)

200° Csicakliga ulagmakiigin ..........ccccceeevvevevvveneennt 0,09 KWsa
Bir saat boyunca 200° C sicakligi korumak igin ......0,58 KWsa
Toplam 0,67 KWsa

Mevcut cihaz Avrupa 2004/108/CE elektromanyetik uyum di-
rektifi ve gida maddeleri ile temas etmeye yonelik materyaller
ile ilgili 1935/2004 numarali ve 27/10/2004 tarihli Avrupa Karar-
namesine uygundur.

ONEMLI UYARILAR
- (Cihazi kullanmadan once talimatlan dikkatle
okuyun.

Bu firnn yiyecek pisirmek icin tasarlanmistir. Farkli amaglar
icin kullanilamaz, modifiye edilemez ve hicbir sekilde kur-
calanamaz.

Cihazien az 85 cm. yiikseklikte, cocuklarin ulasamayacak-
lari yatay bir zemine yerlegtirin.

Kullanmadan dnce tiim aksesuarlari 6zenli bir sekilde
yikayin.

Fisi akim prizine takmadan dnce denetlenmesi
gerekenler:

Sebeke geriliminin ozellikler plakasinda belirtilene
tekabiil etmesi.

Akim prizinin en azindan 16A giiciinde ve toprak hat
teliile donatilmig olmasini.

Uretici firma, bu kaza dnlem talimatina riayet
edilmemesi durumunda tiim sorumlulugu red-
deder.

Firnin ilk kullanimindan dnce, icindeki koruma kartonlar,
kitapgiklan, plastik torbalari, vs. gikarin.

ilk kullanimdan 6nce, yeni kokusunu ve nakilden énce
rezistanslari korumak icin uygulanan koruyucu maddeye
bagh dumani gidermek iin, cihazi en azindan 15 dakika
termostat en yiiksek seviyede iken calistirin.

Bu operasyon sirasinda odayi havalandirin.

DIKKAT: Cihaz ambalajindan cikartildiktan sonra kapaginin
ve kendisinin tam olmasini denetleyin. Kapak cam
oldugundan dolayr kinlgandir,gdzle gorilir sekilde
egrilmis, cizilmis, catlamis ya da siyrnlmis olmasi halinde
degistirme talep edilmesi tavsiye edilir.

Ayrica cihazin kullanimi, temizlik islemleri ve yer degisim-
leri sirasinda kapadi vurmayn, siddetle carpmayin ve cihaz
hala sicakken camin iizerine soguk sivilar dokmeyin.
Cihaz kullamilirken, kapagin ve dis yiizeylerin sicak-
liklan ¢ok yiiksek olabilir. Asla firnin metal ve cam
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kisimlarina dokunmayin. Gerektiginde eldiven kul-
lanin.

Bu elektrikli cihaz yaniklara sebep ola-

bilecek yiiksek sicakliklarda cahisir.

Dokunulan kisimlari kullanim sirasinda ¢ok

sicak olabilirler. Cocuklari firndan uzak tutun.

Cihazn dilsiik fiziksel-psikolojik-algisal kapasiteli (cocuk-
lar dahil), deneyim ve bilgisi yetersiz kisiler tarafindan kul-
lanimina, kendilerinden sorumlu kisilerin dikkatli egitimi
ve gdzetimi olmadigi takdirde, izin vermeyin.

Kiiciik cocuklar, cihaz ile oynamadiklarindan emin olmak
icin izleyin.

(alisir durumdaki cihazi yerinden oynatmayin.

Cihazin kullaniimamasi gerekli durumlar:

Elektrik kablosu kusurlu ise.

(ihaz diismilg ve hasar veya calisma kusurlari gériliyorsa.
Bu durumlarda her tiirlii riski nlemek icin cihaz en yakin
satig sonrasi servis merkezine gotiirilmelidir.

Elektrik kablosunu sarkitmayin ve firnin sicak kisimlarina
degdirmeyin. Cihazi asla elektrik kablosundan cekerek ka-
patmayin.

Uzatma kablosu kullanilacak ise iyi durumda olmasina,
toprak hatl bir fis ile ve en azindan cihaza tahsis edilen
elektrik kablosununkine esit bir iletken kablo ile donatilmis
olmasina dikkat edin.

Her tiirli elektrik carpmasi riskini Gnlemek iin cihazi veya
elektrik kablosunu, fisini ya da cihazin tamamini asla suya
daldirmayin.

Cihazi 151 kaynaklarinin yakinina yerlestirmeyin.

Finnin yakininda ve iizerine yerlestirildigi mobilyanin al-
tinda asla yanici iiriinler yerlestirmeyin.

Ekmek yaniaidir. Kizartma ve 1zgara sirasinda firini daima
gozetim altinda tutun.

Cihazi asla asili bir mobilya veya raf ya da perde, kepenk, vs.
gibi yanict maddelerin yakinina yerlestirmeyin.

Cihazi asla bir 1s1 kaynag olarak kullanmayn.

Cihazin icine asla kagit, karton veya plastik koymayin ve
lizerinde hic bir nesne birakmayin (aletler, 1zgaralar, diger
nesneler).

Havalandirma agizlarin hig bir sey sokmayin. Onlar tika-
mayin.

Yiyeceklerin ya da firmin diger béliimlerinin alev al-
mas! halinde, atesi asla su ile sondiirmeyi dene-
meyin.

Kapagi kapali tutun, fisi cekin ve nemli bir bez ile
atesi bogun.

Bu finn ankastre kullanim iin iiretilmemistir.

Kapak agildijinda asagidakileri dikkate alin:

cok agir nesneler ile fazla basin uygulamayin ya da kulp-
tan tutarak asagi dogru fazla cekmeyin.



Kapak acikken iizerine asla agir kaplar veya firndan heniiz
cikanimig kizgin tavalar koymayin.

Yiiriirliikteki yasalarin cihazin satin alindidi iilkeden farkh
bir iilkede kullanilmast halinde degisebileceklerini dikkate
alarak yetkili bir servis merkezine kontrol ettirin.

Kisisel giivenlik icin cihazi asla yalniz basiniza sékmeyin;
daima yetkili bir servis merkezine basvurun.

Bu cihaz sadece domestik kullanim icin iiretilmistir.
Uygunsuz veya talimatlara uymayan her tiirlii profesyonel
kullanim ne iiretici ne de garanti yiikiimliiligiinde degildir.
Cihazi kullanmadiginizda ve temizlemeden dnce mutlaka
prizden ¢ikarin.

Eger elektrik kablosu kusurlu ise her tiirlii riskin niine
gecmek icin degisim iretici veya teknik hizmet servisi ya
da esdeder uzmanlikta bir personel tarafindan yapiimalidr.
Yiizeyi bozabilecedi ve kinlmasina sebep olacagindan,
finnin cam kapagini temizlemek icin asindinc toz deter-
janlar veya metal raspa kullanmayin.

Cihaz harici bir zaman ayari veya ayri bir uzaktan kumanda
sistemi vasitasl ile calistinimamalidir.

Cihaz arka kismi duvara yanagmis sekilde durmamali ve
calistinimaldr.

Bu cihaz yalnizca domestik kullanima yoneliktir.
Miiteakip kullanimlar 6ngdriilmezler: diikkan, ofis ve diger
is alanlarinin personeliicin mutfak olarak tayin edilen yer-
ler, ciftlik evleri, otel, motel, diger konuk evleri, kiralik
odalar.

Bu talimatlan saklaymn.

OZETLEYiCi TABLO
Program fgnkmyon seqim ‘;rfermt)‘stat ‘ayar lzgara ve.aksesuarlar Notlar/Tavsiyeler
diigmesi pozisyonu | diigmesi pozisyonu pozisyonu
! Yiyecegi dogrudan 2. raya yer-
Buz ¢dzme (sadece k"2 3 Iyecegi dogrudan 2. raya y
° lestirismis olan 1zgaranin lizer-
bazi modellerde) 0 )
3 | inekoyun.
1
- o o 2 | Dogrudan 3. raya yerlestiril-
Hassas pigimme [;-] 100°C-200%C 3 mis olan tepsiyi kullaniniz.
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Fonksiyon secim Termostat ayar Izgara ve aksesuarlar .
Program AN Lo L . Notlar/Tavsiyeler
diigmesi pozisyonu | diigmesi pozisyonu pozisyonu
Yiyecekleri sicak tutmak icin bu
fonksiyonu seginiz. Yiyecekleri bir
saatten fazla siire sicak tutmayin
1 . P .
ve bu fonksiyonu soguk yiyecekleri
Sicak tutma .ILR, 2| isitmak igin kullanmayin. Eger
3 | yemek servis yapmak icin yeteri
kadar sicak dedilse, termostat
diigmesi aracihgiyla daha yiiksek
bir sicaklik seginiz.
1
4 2
3 Lazanya, et, pizza, pasta cesitleri
ve yiizeylerinin kitir (veya gra-
Fanli pisirme (sadece o 5 tenli) olmasi gereken yiyecekler
bazi modellerde) 100°C-200°C o ve ekmek icin idealdir. Aksesuar-
1 larin kullanimiiin ilgili tablodaki
N tavsiyeleri dikkate alin, sf. 124.
3
1
4 2
3 | Doldurulmus  sebzelerin,
- baliklarin, keklerin ve kiiciik
. 5 o veya kuslarin pigirilmesi icin idealdir.
Geleneksel pisirme @ 100°C-200°C Aksesuarlarin kullanimi igin 7.
1 | sayfadaki tabloya danigin 125.
2
3
1
Kizartma @ @ 2| Ekmek kizartmak icin idealdir.
3

zgara ile pisirme

Diyet 1zgarasini (P) (eger mev-
cutsa) tepsi iizerine yerlestirin;
lizerine yiyecedi koyun ve hep-
sini birlikte 1.raya oturtun
lzgara et, balik ve sebze icin
idealdir.

Pili¢ cevirme sisi ile
pisirme (sadece bazi
modellerde)

1.

Sisi (0), 10. sayfada gosterildigi
gibi yuvasina yerlestirin. 126.
Tepsiyi 3. raya yerlestirin.
Kiimes hayvanlan, sigir eti, vb.
icin idealdir.
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KUMANDALARIN KULLANIMLARI
Termostat ayar diigmesi (A)
Arzu edilen is1y1 boyle segin:

Buz ¢dzme icin (sadece bazi modellerde) (bkz. sayf. 124):
termostat ayar diigmesi “+” konumunda.

« PYiyecekleri sicak tutmak icin (bkz. sayf. 124):
Termostat ayar diigmesi @ konumunda.

Fanli (sadece basi modellerde) veya geleneksel pisirme icin
(bkz. sayf. 124-125):
Termostat ayar diigmesi 100°C - 200°C arasinda.

Kizartma icin (bkz. sayf. 125):
Termostat ayar diigmesi E] konumunda.

Her gesit 1zgara tiirii icin (bkz. sayf. 126):
Termostat ayar diigmesi [f] konumunda.

Zaman ayan diigmesi (B)
Firini calistirmak icin:
Ayar diigmesini saat yoniinde cevirin.
Firini kapatmak icin:
Diigmeyi "0" pozisyonuna getirin.

Fonksiyon se¢im selektorii (D)
Bu diigmeyi hareket ettirerek pisirmeleriniz icin mevcut fon-
ksiyonlar seilir, yani:

(sadece bazi modellerde)
(yalniz fan calisir)

(sadece bazi modellerde)

(iist, alt rezistans ve fan
caligir)

O

(yalnizca alt rezistans caligir)

O

(yalniz list ve alt rezistans
caligir)

)

(yalnizca iist rezistans en
yiksek giicte caligir)

(sadece bazi modellerde)
(yalnizca iist rezistans ve

t—3

sis motoru en yiiksek giicte
caligir)

Finn icaydinlatma 15161 (N) (sadece bazi modellerde)
ve Gosterge lambasi (C)
Finn calisirken, gdsterge lambasi (C) ve i¢ aydinlatma lambasi
(N) (eger mevcutsa) acik kalir.
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FIRININ KULLANIMI

Genel tavsiyeler
Fanli ve geleneksel firnda pisirmelerde ve izgara yapar-
ken, pisirme dncesinde finnin daima 5 dakika boyunca
istenilen sicaklikta 1sitilmasi tavsiye edilir.
Pisme siireleri iiriin kalitesi, yiyeceklerin sicakhdi ve kisisel
damak zevkine gore degisir.
Tabloda belirtilen siireler belirtici ve degisikliklere mi-
saittirler ve firmin on isitilmasi icin gerekli siireyi dahil
ederler.
Dondurulmus gidalarin pisirilmesinde iiriin paketi Gize-
rinde tavsiye edilmis siirelere danigin.

Buz ¢ozme (sadece bazi modellerde)

Kisa zamanda iyi bir ¢ziilme elde etmek icin gerekenler:
Fonksiyon secim diigmesini (D) konumuna getirin.
Termostat ayar diigmesini (A) “+” pozisyonuna getirin.
Zaman ayari diigmesini (B) saat yoniinde cevirin.

Tepsiyi (H) 3. raya, 1zgaray (G) 2. raya yerlestirin ve iizerine
buzu oziilecek gidayi koyup kapagi kapatin.

Buz ¢6zme igleminin sonunda, zaman ayari diigmesini (B)
tekrar "0" konumuna getirin.

(dzme drnekleri: 1kg et hi¢ cevirmeden 80-90 dakika.

Hassas pisirme E]
Pastane mamilleri ve seker kapli pastalar iin dnerilir.
Yiyeceklerin temel pismelerini tamamlama ve &zellikle alt kisim-
larinda yiiksek 1s1ya ihtiyag olan pisirmelerde miikemmel
sonuglar elde edilir.
Tepsiyi (H) 122. sayfadaki tabloda gdsterilen sekilde 3. raya
yerlestirin.
Fonksiyon secim diigmesini (D) [;] konumuna getirin.
Arzu edilen isiy1 termostat ayar diigmesi ile secin (A).

« Zaman ayan diigmesini(B) saat yoniinde cevirin; pisirme
tamamlandiktan sonra diigmeyi (B) tekrar "0" konumuna
getirin.

Sicak tutma Q

+ Termostat ayar diigmesini (A) konumuna getirin.

+ Fonksiyon secim diigmesini (D) Q konumuna getirin.

« Zaman ayan diigmesini (B) saat yoniinde cevirin.

« Tepsiyi (H) 3. raya yerlegtirip iizerine yiyecegi koyun.

« Islemi tamamlamak icin, zaman ayari diigmesini (B) te-
krar "0" konumuna getirin.

(ok fazla kuruyacaklarindan dolay1 yiyeceklerin uzun siire firnin

icinde birakilmamasi tavsiye edilir.

Fanl pisirme E] (sadece bazi modellerde)

Bu fonksiyon en miikemmel pizzalari, lazanyalar, kizartmalar ve

et bazli her tiir ikincileri (kiiciik kuslar haric), patates rosto, her

cesit pasta ve ekmek elde etmek icin idealdir. Uygulamay

asagidaki gibi yapin:

- lzgarayi (G) veya tepsiyi (H) 122. sayfadaki tabloda gdste-
rilen yere yerlestirin.

+ Fonksiyon secim diigmesini (D) konumuna getirin.

« Termostat ayar diigmesini cevirerek sicakligi secin (A).

« Zaman ayari diigmesini (B) saat yoniinde cevirin.

+ Finn 5 dakika 1sittiktan sonra pisirilecek yiyecedi yerleti-
rin.

+  Pisirme isleminin sonunda, zaman ayar diigmesini (B) te-
krar "0" konumuna getirin.

Termostat 1zgara/tepsi
Program .. .| Siireler pozisyonu Gozlemler ve tavsiyeler
ayar diigmesi

Kis 700 gr 200°C 35-40 dk. 3 Finn tepsisini kullanin.

Tavuk Tkg 200°C 70-80 dk. 3 Finn tepsisini kullanin ve yaklasik 38 dk. sonra gevirin.
Domuz rosto 900 gr 200°C 60-70 dk. 3 Firin tepsisini kullanin ve 30 dk. sonra cevirin.
Kofte 650 gr 200°C 45-50 dk. 3 Finin tepsisini kullanin ve 20 dk. sonra cevirin.
Patates rosto 500 gr 200°C 50-60 dk. 2 Firin tepsisini kullanin ve 2 kez karistirin.
Marmelatl tart 700 gr 200°C 35-40 dk. 3 Bir kek kalibr kullanin.

Strudel 1kg 200°C 35-40 dk. 2 Finn tepsisini kullanin.

Kek 800 gr 200°C 35-40 dk. 3 Bir kek kalibr kullanin.
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Geleneksel pisirme C]
Bu fonksiyon tiim balik esitleri, doldurulmus sebzeler, yumurta
kari bazli hazirlanmis tatlilar ve uzun siireli pisme (60 dakikadan
fazla) isteyen tathlar icin idealdir. Uygulamay asagidaki gibi
yapin:
Izgaray1 (G) veya firn tepsisini (H) tabloda belirtilen yere
koyun.
Fonksiyon secim diigmesini (D) [j konumuna getirin.

Termostat ayar diigmesini cevirerek sicakligi sein (A).
Zaman ayari diigmesini (B) saat yoniinde cevirin.

Firni 5 dakika isittiktan sonra yiyecedi yerlestirin.
Pisirme isleminin sonunda, zaman ayari diigmesini (B) te-
krar "0" konumuna getirin.

Termostat 1zgara/tepsi ) )
Program .- - | Siireler | pozisyonu Gozlemler ve tavsiyeler
ayar diigmesi
Gratenli makarna 1kg 200°C 25-30 dk. 2 Istya dayanikli bir kap kullanin.
Lazanya 1kg 200°C 25-30 dk. 2 Istya dayanikli bir kap kullanin.
Pizza 500 gr 200°C 30-35 dk. 3 Firin tepsisini kullanin.
Alabalik 500 gr 180°C 30-35 dk. 3 Firin tepsisini kullanin ve 16 dk. sonra evirin.
Kalamar dolmasi 450 gr 180°C 25-30 dk. 3 Borcam kullanin ve pisirmenin yarisinda cevirin.
Domates graten 550 gr 180°C 35-40 dk. 2 Yad gezdirilmis firin tepsisi kullanin ve 20 dk. sonra gevirin.
Ton baliklr kabak 750 gr 180°C 35-40 dk. 2 Firin tepsisi kullanin: yag, domates ve su koyun;
tepsiyi 20 dk. sonra cevirin.

Kizartma C]

Izgara (@), ayni anda alti ekmek dilimi kizartma imkan
saglayacak boyutlardadir. Buna ragmen en iyi sonuglar
bir seferde dort dilim ekmek kizartilarak elde edilir.
Kizartilacak ekmek dilimlerini asagidaki gosterildigi gibi
yerlestirin:

iki dilimin kizartilmasi

i L]
Altr dilimin kizartilmasi

Dort dilimin kizartilmasi

Ekmek kizartma talimatlan:
Dondurulmus ekmek, corek ve gdzlemeleri kizartmak icin

daima 1zgaray1 kullanin.

1. lzgarayi 2. raya yerlegtirin.

2. Kizartilacak gidalan 1zgaranin orta kismina yerlestirin.
Kapagi kapatin.

3. Termostat ayar diigmesini (A) @ konumuna ve
fonksiyon secim diigmesini (D) [j konumuna getirin.

4. Zaman ayari digmesini (B) saat yoniinde cevirin.
Genellikle, orta dereceli bir kizartma elde etmek icin,
zaman ayari diigmesini (B) 4-5 dakikaya ayarlayiniz.
Zaman denemesi yapmak icin birkac ekmek dilimini
kizartin.

5. Ekmek kizartilirken, her iki tarafi da ayni anda kizartmak
icin hem alt hem de st rezistans calisir. Kapagin cam
kisminin ic tarafinda bir miktar yogusma gerceklesebilir.
Bu normaldir. Kizartma sirasinda kayholacaktir.

6. Sesli bir sinyal, programlanan siirenin bittigini haber
verir. Kizartma islemi tamamlandiginda ve rezistanslar
otomatik olarak kapanir.

Termostat ayar diigmesini (A) “~”konumuna getirin.

Not: Daha diisiik bir kizartma derecesi tercih edildiginde, zaman

ayari diigmesini (B) “0" konumuna getirerek firna herhangi bir

zarar vermeksizin kapatmak yeterlidir.

Daha yiiksek bir kizartma derecesi tercih edildiginde ise, zaman

ayari diigmesini (B) istenilen derece elde edilene kadar saat y6-

niinde cevirerek dongiiyii tekrarlayin.

Daha sonra termostat ve programlama diigmelerini yu-

karida tarif edildigi gibi kapatin.
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Finnin diizenli kullanimiyla, her cesit ekmek tiirii icin en uygun
ayar elde edilecektir.

iyi bir kizartma icin tavsiyeler: Biiyiik ekmek dilimleri ve
dondurulmus ekmekler daha yiiksek ayarlar gerektirirler.

Tek bir ekmek dilimi, birden cok dilimin gerektirdiginden daha
diisiik ayarda kizartilmalidir.

Izgara ile pisirme E]

«  Pisirilecek giday, tepsi (H) tizerinde bulunan diyet 1zga-
rasinin (P) iizerine koyup hepsini birlikte 1. raya yerlestirin.
Kapad tik sesini duyana kadar kapatin (bkz. sekil 1).
Fonksiyon se¢im diigmesini (D) E‘] konumuna getirin.

« Zaman ayari diigmesini (B) saat yoniinde cevirin.
+  Pisirme isleminin sonunda, zaman ayan diigmesini (B) te-

krar“0” konumuna getirin.

« Yaklasik olarak pisirmenin yarisinda yemegi cevirin.

sek. 1

Program Termﬂs tat .| Siireler Gozlemler ve tavsiyeler
ayar diigmesi
Domuz pirzolasi (2) E] 30dk. 16 dakika sonra cevirin.
Sosis (3) “ 20 dk. 11 dakika sonra cevirin.
Taze hamburgerler (2) “ 25 dk. 13 dakika sonra cevirin.
Sucuk(4) “ 26 dk. 14 dakika sonra cevirin.
Sisler 500 gr “ 26 dk. 8, 15 ve 21 dakika sonra cevirin.

Pili¢ cevirme sisi ile pisirme (sadece bazi mo-

dellerde)

Bu fonksiyon, tavuk, kiiciik kus, domuz ve dana rosto pisirmek

icin idealdir. Maksimum 2kg'lik bir yiikle kullanilabilir.

« Yiyeceklerisise (I) gecirin ve kancalarla sabitleyin (sekil 3)
(miikemmel sonug elde etmek icin eti mutfak ipligi ile
baglaymn).

sek. 2

Firin tepsisini (H) 3. raya ve sisi (I) yuvasina yerletirin (sekil
3).
Kapag tik sesini duyana kadar kapatin (bkz. sekil 1).
Termostat ayar diigmesini (A) konumuna getirin.
+ Fonksiyon secim diigmesini (D) konumuna getirin.
+ Zaman ayan diigmesini (B) saat yoniinde cevirin.
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Pisirme siireleri icin asadidaki tabloya bakiniz.

Program Agirhik Siireler
Tavuk 1-2Kg 120 dk.
Domuz rosto 0,8-1,7Kg 90 dk.

Belirtilenden adir gidalan pisirmek icin fanl pisirmenin kul-
lanmasi tavsiye edilir.



TEMIZLIK VE BAKIM

Sik yapilan temizlik pigirme sirasinda duman ve kétii kokularin
olusmasini dnler. Cihazin icinde yag birikmesine izin vermeyin.
Her hangi bir bakim ya da onarim operasyonundan nce prizden
¢ikarin ve firini sogumaya birakin.

Finn kapad, i duvarlari ve yapismaz yiizeylerini sirlanmis de-
terjanli su ile temizleyin ve iyice kurulayin.

Fininin iginin temizligi icin asla aliiminyumu agindiran riinler
(basingl tiip kutuda deterjanlar) kullanmayin ve duvarlarin
yapismaz kaplamasina zarar vermemek icin sivri ve kesici ale-
tlerle kazimayin.

Dis yiizeylerin temizlii icin daima nemli bir siinger kullanin.
Cilay1 bozabilecegi icin asindiria iiriinler kullanmaktan
kaginin.

Finnin iizerindeki mazgallardan iceri su yada likit sabun girme-
mesine dikkat edin.

Firinin @ist ve yan taraflarindaki agikliklara catal, bigak veya sivri
uglu nesneler sokmayin.

Cihazi suya daldirmayin; akan su altinda yikamayin.

Tiim aksesuarlar diger bulagiklar gibi, hem elde hem de bulagik
makinesinde yikanirlar.

Finin tabanindaki tepsiyi cikarin. Elde yikayin.

Eger temizlemesi zor bir kir ise, sabunlu sicak su ile tepsiyi cal-
kalayin ve gerekli ise cizmeden nazikge ovun.
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