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tion" finns tillbehoren i det nedre skyd-
det av styrenplast.

1.1 - TEKNISKA DATA

Driftsspdnning . .. ... se markplét
Maximal upptagen spéinning .. ... ... .. se markpl&t
ENERGIFORBRUKNING (standard CENELEC HD 37¢)

Forattuppn& 200 °C ..o 0,20 KWh
For att bibehalla temperaturen 200 °Cientimme ..................... 0,70KWh
SUMMOA .« oot e e e e 0,90 KWh

Denna apparat éverensstdmmer med direktiv 2004/108/EG om elekiromagnetisk kompatibilitet samt med
fdrordning (EG) nr 1935/2004 av den 27 oktober 2004 om material avsedda att komma i kontakt med

livsmedel.
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KAPITEL 1 - ALLMANT

1.2 - BESKRIVNING AV UGNEN OCH TILLBEHOREN

Ovre vérmeelement

Innerbelysning (om sadan ingér)
Sidofalsar

Uttag for grillspett (om sédant ingér)
Termostat

Signo”ompo termostat

Timervred (p& vissa modeller)

I ™MMmMOO ™ >
PO voOoOZZTT T

Funktionsvéljare

Kontrollpanel

Nedre vérmeelement

Glaslucka

L&ngpanna (om sé&dan ingér)

Galler

Grillspett (om sadant ingér)

Héllare for grillspett (om sadant ingér)
Utdragbar smuluppsamlingsbricka

SIDOFALSAR

Fals 1
Fals 2

~—
=

TS
//

Fals 3

AN

Ugnen har 3 falsar for placer-
ing av langpannor och galler
pé olika nivéer.

Fals smulbricka
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KAPITEL 1 - ALLMANT

1.3 - SAMMANFATTANDE TABELL

. . PLACERING o .
PROGRAM FUNKTIONSVALJARENS | TERMOSTATINSTALLNING AV GALLER, S |ANMARKNINGAR/TIPS
LAGE OCH TILLBEHOR E
. — 1 Om du ska varmhalla
VARMHALLNING m o | maten |gng|'c<la an EO{f’O
tor bar du 16
AV MAT — =~ ___} med folie for it unchika
e att den blir torr.
OMTALIGA Satt langpannan direkt
o o & den nedre falsen eller
MATVAROR (OM 80°- 230 2 pa
o . T placera en form pé gall-
SADANT INGAR) o ret (p& den nedre falsen).
1
2
MATLAGNING | — 80°- 230° 3 Satt |c°:|ngponncm direkt
(se tabellen p& eller pa falsen eller stall en
UGN — sidan 118) 1 form pa gallret.
2
©
Perfekt for all grillning av
traditionellt slag: ham-
urgare, korv, grillspett,
rosfat bréd etc. Ldgg
e maten direkt pa gallret.
L&ngpannan anvénds for
3 | att samla upp eventuellt
GRILININGOCH | [Y¥Y vvv droppande fet.
GRATINERING Idealiskt for ratter som
1 endast ska gratineras (t.
T ex. pilgrimsmusslor etc.).
| detta fall placerar du
behéllaren (med maten i)
3 pé gallret.
Idealiskt for tillagning av
GRILLNING MED 1 ckling ‘och kgf;: el i
vow wveow allménhet, skinkstek etc.
GR|LL§PEW Hall ett gF|os vatten i lang-
(OM SADANT +—3 2 | pannan for att ﬁndegl'ii,to
INGAR) e rk frén brinnande fett
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KAPITEL 1 - ALLMANT

1.4 - VIKTIGA UPPLYSNINGAR

Las dessa instruktioner noggrant innan du anvénder apparaten.

Denna ugn &r utformad fér tillagning av mat. Den fér inte anvéindas i andra syften eller modifieras p& négot séitt.

Placera ugnen pa ett horisontellt plan pa minst 85 cm hajd, utom réckhall for barn.

Diska alla tillbehdr noggrant innan du anvénder dem.

Kontrollera fsljande innan du sitter i stickproppen i eluttaget:

att nétspdnningen &r den som anges p& mdrkpldten.

- att eluttaget har en kapacitet p& minst 16 A och &r jordat.
Tillverkaren patar sig inget ansvar om denna scikerhetsbestimmelse inte f&ljs.

e Ta bort allt som ligger inuti ugnen - skydd av papp, bruksanvisning, plastpésar etc. - innan du anvénder ugnen férsta gan-
gen.

* L&t ugnen vara igéing utan mat med termostaten pé maximum i minst 15 minuter fér att f& bort den lukt som kan uppstéd i nya

apparater och avldgsna rék till fljd av att véirmeelementen har behandlats med skyddsmedel innan transporten.

Védra rummet under denna tid.

OBS: Kontrollera att luckan &r hel nér du har tagit ut ugnen ur emballaget. Effersom ugnsluckan &r av glas och dérmed &mtalig
bor du be att f& den utbytt om den har synliga krosskador, féror eller repor. Nér du anvénder, rengér och férflyttar ugnen bor
du dessutom undvika att smélla igen luckan, att ststa till den kraftigt och att hélla kalla véitskor pé glaset nér ugnen &r varm.

e Nar ugnen dr i drift kan luckan och de utvéindiga ytorna bli mycket varma. Anvéind alltid vred, handtag och knappar. Vidrér
aldrig ugnens metalldelar eller glaset. Anvéind grillvantar om det behvs.

e De hdga temperaturer som férekommer nér denna elektriska apparat ér i drift kan orsaka brénnskador.

* L&t inte personer med reducerad psykisk, fysisk eller sensorisk férmaga eller ofillréicklig erfarenhet och kunskap
(daribland barn) anvénda apparaten utan noggrann &vervakning och ledning av en person som ansvarar for
deras sékerhet. Se till att barn inte leker med apparaten.
Flytta inte ugnen nér den &r i drift.

*  Anvédnd inte ugnen om:

- elsladden é&r skadad

- ugnen har fallit, uppvisar synliga skador eller inte fungerar som den ska
| dessa fall bsr du ta med ugnen till nérmaste serviceverkstad fér att undvika fara.

e L&t inte elsladden hénga ner och se till att den inte kommer i kontakt med ugnens varma delar. Dra inte i sjéilva sladden nér
du ska dra ut stickproppen ur eluttaget.

e Om du vill anvéinda en férléingningssladd bor du kontrollera att den @r i gott skick, har en jordad stickpropp och en ledare

med minst samma tvérsnitt som apparatens elsladd.

Doppa aldrig ner elsladden, stickproppen eller hela apparaten i vatten eller andra vétskor. Risk f&r elektriska urladdningar.

Placera inte apparaten i nérheten av vérmekdllor.

Placera aldrig eldfarliga produkter i nérheten av ugnen eller i ett skap eller dylikt under den.

Bréd kan bréinnas. Overvaka alltid ugnen nér du rostar eller grillar. Anvéind aldrig apparaten placerad under ett dverskép

eller en hylla eller i nérheten av eldfarligt material sé&som gardiner, persienner etc.

Anvéind inte apparaten som en vérmekdlla.

Légg aldrig papper, papp eller plast i ugnen och léigg aldrig ndgonting ovanpa den (redskap, galler eller andra féremal).

For inte in féremdl i ventilationsdppningarna. Téipp infe igen dem.

Forsok aldrig sléicka elden med vatten om matvaror eller delar av ugnen bérjar brinna.

Hall luckan stijngd, dra ut stickproppen och kvév |égornc1 med en Fuktig trasa.

Denna ugn &r infe utformad fér att byggas in.

e Naér ugnsluckan &r 8ppen bér du ténka pé att:

- infe placera dllifér tunga féremal pé luckan eller dra handtaget nedét.

- aldrig stélla tunga behéllare eller heta formar som du tagit ur ugnen pé luckan.

®  Om du ska anvénda apparaten i ett annat land &n den képtes i bér du léta kontrollera
den hos en aukioriserad serviceverkstad, eftersom géllande bestémmelser kan skilja sig at.

e For din personliga sékerhets skull bér du aldrig demontera apparaten sjélv. Véand dig il
en aukforiserad serviceverkstad.

e Denna apparat &r endast avsedd fér hushéllsbruk. Tillverkaren pétar sig inget ansvar och lémnar ingen garanti om ugnen
anvdnds for yrkesmassigt bruk, p& ett oldmpligt séitt eller i strid med instruktionerna.

*  Dra alltid ur stickproppen nér du inte anvéinder ugnen, sérskilt innan du ska rengéra den.

*  Om elsladden &r skadad ska den fér att undvika fara bytas ut av tillverkaren, dennes serviceverkstad eller annan person med
motsvarande kunskaper
Spara dessa instruktioner
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

2.1 - ATT ANVANDA KOMMANDONA

e TERMOSTAT (E)

Stall in 8nskad temperatur pé& féljande sétt:

L
For att laga mat i ugn: termostaten p& me||cm 80 °C och 230 °C

For att varmhélla mat: termostaten pé& |12~

For all slags grillning och tillagning med grillspett (om sadant ingar):

v

sditt termostaten i léige

e TIMERVRED (G) (PAVISSA MODELLER)

For att programmera in tillagningstiden:

Vrid vredet medsols till 6nskad tid (max. 120 minuter). Nér den instéllda
tiden har gétt hérs en ljudsignal och ugnen stéings av automatiskt.

For att stanga av ugnen: sétt vredet i lége "0".

For att stdlla in kortare tid &n 10 minuter vrider du férst vredet sa langt det
gar och vrider sedan tillbaka det till onskad tid.

o FUNKTIONSVALIARE (H) b Q

Med denna véljare stéller du in olika tillagningsfunktioner:

S MATLAGNING | UGN OCH VARMHALLNING AV MAT

(6vre och nedre virmeelementen i funktion)

2 £ 4

__| OMTALIGA MATVAROR (OM SADANT INGAR)

(endast det nedre vérmeelementet i funktion)

GRILLNING

v

£3| GRILLSPETT (OM SADANT INGAR)

(endast det Gvre viirmeelementet i funktion med maximal effekt)

e SIGNALLAMPA TERMOSTAT (F)

Signallampan ténds for att visa att ugnen haller pa att véirmas upp och sléicks
ndr ugnen har uppnétt instdlld temperatur.
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

2.2 - RAD FOR ANVANDNINGEN

¢ Vid matlagning i ugn och vid tillagning av “émtéliga” matvaror bér du alltid vérma upp ugnen i férvég
till dnskad temperatur for att resultatet ska bli s& bra som méjligt.

¢ Tillagningstiderna beror pé matvarornas kvalitet och temperatur och pé din personliga smak. De tider
som anges i tabellerna &r ungeférliga och kan variera. De tar heller inte hénsyn till den tid det tar aft
varma upp ugnen.

e Se tidsangivelserna p& férpackningarna néir du ska tillaga djupfrysta produkter.

2.3 - INSTALLNING AV OLIKA FUNKTIONER
o ATT VARMHALLA MAT [,

Satt langpannan eller gallret med en form pa pa fals 3, som i figuren pa sidan
136. Denna funktion anvénds fér att hélla maten varm till dess att den ska
serveras. L&t inte maten std i ugnen léinge, effersom den dé kan bli torr (téick for-
men med folie eller bakplétspapper).

Satt funktionsvaljaren (H) i lage C]
Séitt termostaten (E) pd | Ml

Stall in 6nskad tid med timervredet (G) (om sadant finns). Nar den instdllda tiden
har gétt hors en ljudsignal. Sétt timervredet (G) (om sadant finns) i lage “0”
manuellt om du vill avsluta varmhéllningen innan den instéllda tiden har géit.

e OMTALIGA MATVAROR |__

Satt langpannan eller gallret med formen pé fals 3 som i figuren pé sidan 136. Anvénds for bakverk och

glaserade kakor. Resultaten blir utmérkta ocksé nér det géller att fullborda tillagningen av olika matrétter

och laga rétter som framfér allt fordrar undervéirme. Séitt formen péa den nedersta falsen (3).

Satt funktionsvaljaren (H) i lage |—).

Stéll in &nskad temperatur med termostaten (E).

Stéll in 6nskad tid med timervredet (G) (om s&dant finns). Nér den instéllda tiden har gétt hérs en ljudsig-
nal. Séitt timervredet (G) (om sadant finns) i ldge “0” manuellt om du vill avsluta tillagningen innan den

instdllda tiden har gétt.
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

« MATLAGNING I UGN Cl

Saitt funktionsvéljaren (H) i lage

Stéll in &nskad temperatur med termostaten (E).

Stall in 6nskad tid med timervredet (G) (om s&dant finns).

Vénta tills ugnen har uppnatt instélld temperatur (signallampan slécks) och stll
sedan in formen med maten pé& gallret eller stéll langpannan med maten i direkt pé

falsen (f8lj anvisningarna i nedanst&ende tabell). Nér tillagningen ér avslutad hérs

en ljudsignal.
RECEPT MANGD | TERMOSTAT |TILAGNINGSTD| . Amfz'NNngNA ANMARKNINGAR OCH RAD
FARSK PIZZA 400 g 200°C 25 min. 3 Anvéind 'éngpgg';ﬁgt (1) eller en plat pa
PAJ 600g |  200°C 35 min. 3 Anviind lgngpannan [N} eller en
FRYST PIZZA 450 g 220°C 13 min. 2 Kan Fiﬁ’gf{“g%&";ﬁjﬂﬂ'{ ¢(0)
LASAGNE 1500g | 200°C 40 min. 3 Sl ormen direkt s et (O).
CANNELLONI 2300g |  200°C 40 min. 3 Still ormen direkt s et (O).
HEL KYCKLING 1500g | 220°C 90 min. 3 Stckhél med en gofl st e rinner ut.
SKINKSTEK 1500 g 220°C 90 min. 3 Limnar kvar lite et s6 ot steken inte blir forr.
KOTTFARSLIMPA 1000g | 200°C 60 min, 3 g cen ekt ingerner ) leri enfom
KANIN | BITAR 1000 g 200°C 60 min. 3 Tt vaten. Vein fe hlvc ficen om 4 efor-
Eﬁl{/ﬂg}%@&% 900 g 190°C 40 min. 3 Téick fisken helt med grovi salt.
UGNSBAKAD HAVSBRAXEN | 1000 |  190°C 40 min. 3 Bt o
FORELLIFOUEPAKET | 800g | 190°C | 40min. 3| o e B s e
OABERCINER. MED | 17004 | 200°C 30 min. 2 Staill formen pa gallret (O).
SQUASHMEDTONFISK | 1000 g 200°C 40 min. 2 A”Vﬁg";.'ig%ﬁ";’;j”oﬁg’, eler en plet pd galet
POTATISGRATANG 1500 g 200°C 40 min. 2 Stall formen pa gallret (O).
APPELPAJ 1000 g 190°C 90 min. 3 Stall pajformen pa gallret (O).
MUFFINS 600 g 200°C 18 min. 2 stal "‘“ff;';j;;::;’;f’ direkt]

Légg till cirka 5 minuter fér foruppvérmning.
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

vowv

e GRILLNING OCH GRATINERING

Denna funktion dr idealisk for att grilla hamburgare, kotletter, korv etc.

Den kan ocksé anvéindas for att bryna mat: gnocchi alla romana, gratinerade pil-
grimsmusslor efc.

Tillvagagéangssdtt:
Lagg den mat som ska gri”os direkt pd ga||re’r och p|c1cero detta pd |éngponncm
(N) p& mittfalsen (2) som visas i figur 1. L&t luckan sté pé glént som i figur 2. Hall
gdrna ett glas vatten i l&ngpannan (N) fér att underlétta rengdringen och undvika
rok frén bréint fett.

b A 4

Satt funktionsvéljaren (H) i lage

v

Satt termostaten (E) pd

Stall in 6nskad tid med timervredet (G) (om s&dant finns).

Viktigt: lamna ett avstand pa cirka 2 cm mellan maten péa gallret (O) och ugnsluckan (se figur 1) for att
forbétira grillresultatet.

Om du ska gratinera mat som annars ér férdiglagad stéller du formen direkt pé& gallret p& mittfalsen. Lét
luckan st& pa glént som i figur 3. Nér tillagningen &r avslutad hors en ljudsignal. Sétt timervredet (G) (om
sadant finns) i ldge "0" manuellt om du vill avsluta tillagningen innan den instéllda tiden har gatt.
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

Lagg brodskivorna som i figuren, det vill sdga pa ett avstand av 2

cm fran gallerkanten, fér att de ska bli jagmnt grillade.

ENDAST NAR DU SKA GRILLA BROD: fruppvdrm ugnen i 2-3 minut-
er med luckan pa glént (figuren 4)

I nedanstaende tabell finner du nagra goda rad fér utmérkta grillresultat.

RECEPT MANGD | TERMOSTAT |TILLAGNINGSTID ANMARKNINGAR OCH RAD
FLASKKOTLETTER (4) 600 g M 20 min. Vand efter cirka 12 minuter
vV~ , Stick hal med en gaffel s& att fettet rinner ut.

KORYV (12

(12 12009 25 min. Vénd efter cirka 15 minuter
HAMBURGARE (6) 700 g M 20 min. Vand efter cirka 12 minuter
VARMKORY (6) 500 g M 10 min. Vand efter cirka 3-4 minuter
GRILLSPETT (4) 650 g M 25 min. Véind efter cirka 15 minuter
GRILLAT BROD 6 stycken T 3,5 min. Vénd efter halva tiden
(RBOI\IN?A(I:\ICAHI ALLA L 1500 g M 15 min. Stéll formen pa gallret pa mittfalsen (2)
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KAPITEL 2 - ATT ANVANDA UGNEN OCH TILLAGNINGSTABELLERNA

« GRILLNING MED GRILLSPETT (OM SADANT INGAR) |3

Lampligt for tillagning av spett med kyckling och fégel i allménhet samt skink- och kalvstekar.

Tillvagagéangssdtt:

fig. 5

Tré upp maten p& spettet (P) och fast med gafflarna
(bind upp kéttet med hushallssnére for bésta resultat).

fig. 7

Sétt in ldngpannan och tryck in spettet i uttaget (D)
genom att luta héllarna (Q) &t héger.

N&r du anvénder denna funktion behéver du inte féruppvérma ugnen.

vow

| il |

Satt funktionsvaljaren (H) i lage (E3 .

vvw

Satt termostaten (E) pd

Stall in 8nskad tid med timervredet (G) (om s&dant finns).
Kom ihég att aterstélla timern om tillagningstiden dverstiger 2 timmar.

Saitt timervredet (G) (om sadant finns) p& “0” for att stéinga av ugnen nér maten &r

fardig.

Sétt léngpannan med den mat som ska tillagas pé& den
nedersta falsen (3) genom att luta héllarna (Q) &t vén-
ster. Se till att spetsen pa spettet 1 &r riktad framét.

Néar du anvdnder denna funktion behdver du inte
féruppvérma ugnen.
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KAPITEL 3 - RENGORING OCH UNDERHALL

Rengdr ugnen ofta for att undvika att det bildas rok och uppstér délig lukt under tillagningen.
Dra alltid ut stickproppen ur eluttaget innan du utfér ndgon form av rengéring.

Saink aldrig ned ugnen i vatten och spola den inte med
vatten.

Gallret, [&ngpannan och grillspettet (om s&dant finns) kan
du diska som vanligt, antingen fér hand eller i
diskmaskin.

Rengdr ugnen utvéindigt med en fuktad svamp (fig. 11).
Undvik att anvéinda produkter med slipverkan som kan
skada ytan (av emal; eller lack). Se till att det inte tréinger
in vatten eller rengéringsmedel genom skarorna pé
ugnens hdgra sida.

Anvind aldrig frétande produkter for att rengéra ugnen
invandigt och repa inte véiggarna med spetsiga eller
vassa féremal. Anvénd endast flytande rengdringsmedel
utan slipverkan.

Forsok inte féra in gafflar, knivar eller andra spetsiga fsremél i halen pé ugnens baksida.

INNERBELYSNING (om sadan ingar) X
Ugnens innerbelysning (B) lyser alltid nér ugnen dar
igéng. Ga till véiga enligt féljande for att byta lampa:

® dra ut stickproppen ur eluttaget.

e skruva loss skyddsglaset (X) genom att vrida det mot-
sols och byt ut lampan (Y) mot en likadan (se figur

|

> O
12). Q\\
Skruva pé skyddsglaset (X) igen. \J

Anvénd bara lampor som &r avsedda fér ugnar (T300

°C) / /
OBS: Det gdr att anvénda ugnen &ven om lampan dr %\ N
sonder. / .

Viktig information for en korrekt boriskaffning av produkten i dverensstimmelse med Europadirektiv

2002/96/EG.

Vid slutet av produktens livsléingd, far den inte skaffas bort som tétortsavfall. Den kan verléimnas ill lokala

myndigheters avfallssorteringscentraler eller fill en &terférséliare som ger denna service.

Att skaffa bort en hushéllsmaskin undviker méjliga negativa konsekvenser fér miljén och hélsan som hér- .
stammar frén en olémplig bortskaffning och filléter en dtervinning av materialen som den bestér av for att

spara befydande energi och tillgangar.

Som péminnelse om att hushéllsmaskiner méste skaffas bort separat, har produkten markerats med en soptunna med eft
kryss.
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