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MAX MILK

MAX FROTH

MIN

1 BESKRIVNING AV KOMPONENTERNA

1.1 Beskrivning av maskinen

A1. Lock
A2. Packning
A3. Stöd för vispen
A4. Visp
A5. Mjölkkanna
A6. Handtag mjölkskummare

A7. Matningskabel
A8. Bottenplatta med elkontakt

A1

A2

A6

A3

A4

A7

A8

A5
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1.2 Beskrivning av kommandon

B1. Knapp för vegetabiliska drycker:
• Tryck in 1 gång: skumma varma drycker
• Håll intryckt i 3 sekunder: värm drycken

B2. Knapp komjölk:
• Tryck in 1 gång: skumma mjölken
• Håll intryck 3 sekunder: värm mjölken

B3. Knapp kalla drycker:
• Tryck in 1 gång: skumma mjölken eller den 

vegetabiliska drycken

B1 B2 B3

1.3 Beskrivning av tillbehören (endast på vissa modeller) 

C1. Mått för recept (* Endast på vissa modeller) 

C1
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2 FÖRE ANVÄNDNING OCH RENGÖRING AV APPARATEN

Varning:
• Diska inte i diskmaskin.
• Använd inte lösningsmedel, abrasiva rengöringsmedel eller alko-

hol för rengöring av maskinen.
• Förvara förpackningsmaterialet (plastpåsar) utom räckhåll för 

barn.
• Sänk aldrig ner mjölkkannan (A5) och/eller basen med elkontak-

ten i vatten (A8).
• Häll inte rinnande vatten i mjölkkannan (A5): vattnet kan stänka 

och blöta de elektriska komponenterna.

1. Före rengöringen, koppla bort apparaten från elnätet.
2. Dra ut locket (A1) från mjölkkannan (A5) (fig. 1).
3. Ta bort packningen (A2) (fig. 2).
4. Dra ut vispstödet (A3) ur mjölkkannan (fig. 3). 
5. Dra ut vispen (A4) (fig. 4).

1

2

3 4

6. Sänk ner elementen separat i varmt vatten med diskmedel (40-
50°C) och låt ligga i blöt i minst 30 minuter (fig. 5).

7. Skölj allt med färskt dricksvatten och torka med en ren duk (fig. 6).
8. Återmontera packningen på locket (fig. 7) och vispen på stödet (fig. 

8).

> 30 min

+
40-50  °C

5

7 86
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2.1 Rengöring av mjölkkannan

Varning:
• Diska inte i diskmaskin.
• Använd inte lösningsmedel, abrasiva rengöringsmedel eller alko-

hol för rengöring av maskinen.
• Förvara förpackningsmaterialet (plastpåsar) utom räckhåll för 

barn. 
• Sänk aldrig ner mjölkkannan (A5) och/eller basen med elkontak-

ten i vatten (A8).
• Häll inte rinnande vatten i mjölkkannan (A5): vattnet kan stänka 

och blöta de elektriska komponenterna.

1. Förbered i en kanna, en lösning med varmt vatten (40-50°C) och 
diskmedel (fig. 9). 

2. Häll lösningen i mjölkkannan (A5) (fig. 10) och låt verka i minst 30 
minuter.

3. Töm sedan mjölkkannan (fig. 11).
4. Skölj mjölkkannan: häll färskt dricksvatten i en kanna, häll vattnet i 

mjölkkannan (fig. 12) och töm den (fig. 11).
5. Torka mjölkkannan (både invändigt och utvändigt) meden ren, torr 

duk (fig. 13).

40-50 °C

500 ml

+

9

> 30 min

10 11

13

40-50  °C

500
ml

12

6. För in stödet (A3) helt med 
vispen (A4) och sätt tillbaka 
locket (A1)  fullständigt med 
packning (A2).

7. Sätt tillbaka mjölkkannan 
på basen. Apparaten är klar 
för användning (fig. 14).

14
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3 ANVÄNDNING AV LATTEMIX

3.1 Vilken mjölk ska jag använda?
Använd alltid mjölk eller vegetabilisk dryck vid kylskåpstemperatur (5°C).
Kvaliteten på skummet beror på flera faktorer:
• typ av mjölk eller vegetabilisk dryck. När du använder vegetabiliska 

drycker är det lämpligt att använda "Barista"-versionerna av dessa 
drycker för att optimera kvaliteten på skummet;

• Det använda märket;
• ingredienser och näringsvärden.

3.2 Hur mycket mjölk?
Nivåerna anges inuti mjölkkannan (fig. 15) med gränserna indikerade för 
mängden mjölk för att tillreda din dryck.
Överskrid inte MAX gränsen för tillredningen (MAX MILK= ej skummad 
dryck; MAX FROTH = skummad dryck). Iaktta även minimumnivån.

3.3 Tillredning av dryckerna
1. Anslut apparaten till elnätet (fig. 16).
2. Ta av locket (A1) (fig. 1).
3. Häll mjölken eller den vegetabiliska drycken i mjölkkannan (A5) 

(fig. 17). Kontrollera nivån inuti behållaren:
• MAX MILK: maximal nivå för varm mjölk;
• MAX FROTH: maximal nivå för skummad mjölk;
• MIN: minimum nivå för alla tillredningar.

4. Stäng locket (fig. 18).
5. Anslut mjölkkannan till basen (fig. 19).
6. Forsätt genom att trycka in knappen för den önskade drycken som 

visas nedan:

MAX MILK

MAX FROTH

MIN

15

16

18 19
MAX MILK

MAX FROTH

MIN

5°C
17
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Vegetabilis-
ka drycker

Mjölk Vegetabilis-
ka drycker/

Mjölk

Skummad varm dryck
(fig. 20/21) 

Varm dryck 
(fig. 22/23) (Håll intryckt i 

3 sekunder) 
(Håll intryckt i 
3 sekunder) 

Skummad kall dryck 
(fig. 24) 

Bee
p

20
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p

21
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p
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7. Tillagningen startar och stoppar automatiskt (kalla drycker tar läng-
re tid att tillaga). När tillredningen är slutförd, avger apparaten ett 
långt ”Pip”.

8. För att avbryta tillredningen manuellt, tryck in knappen som blinkar.

Obs:
Om apparaten står oanvänd på basen i mer än 5 minuter, aktiveras den 
automatiska avstängningen. För att återaktivera apparaten, tryck på 
en av knapparna för att slå på den igen och förbereda den för nästa 
användning.



9

LatteMix

3.4 Använd måttet för recepten (C1) 
Med detta tillbehör har du tillgång till ett antal drycker att prova: se 
nedan 3 förslag för att börja. Upptäck mer på delonghi.com.

Viktigt!
Häll inte varma drycker i måttet: använd endast som mått för 
ingredienser.

MJÖLK MED LÖNNSIRAP OCH KANEL 
Total tillagningstid: 10 min

Portioner: 1

FÖR DETTA RECEPT BEHÖVER DU:

Helmjölk (150 ml) 

1 espresso, mellanrostat kaffe (40 ml) 

4 matskedar lönnsirap

1 tsk mald kanel

Vispgrädde (100 ml) 

Mald kanel till garnering

En 300 ml kopp (mugg) 

TILLREDNING:

1. Förbered en espresso i muggen och häll i lönnsirap och kanel; 
rör om för att blanda väl.

2. Häll mjölken i LatteMix och tryck på Komjölk-knappen i 3 sek-
under för att aktivera Hot Milk-funktionen.

3. När maskinen stängs av, häll den varma mjölken i muggen och 
täck espresson som tidigare blandats med lönnsirap.

4. Skölj av LatteMix och tillsätt vispgrädden.

5. Tryck på COLD funktionsknappen och låt vispas upp i 60 
sekunder.

6. Häll den vispade grädden över kaffet och strö över lite kanel för 
smakens skull. Njut av din mjölk!

http://delonghi.com
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KALLT KAFFE NITRO-STYLE 
Total tillagningstid: 5 min

Portioner: 1

FÖR DETTA RECEPT BEHÖVER DU:

Iskuber

1 espresso, mellanrostat kaffe, ELLER 1 cold brew (40 ml / 1 oz) 

Kallt vatten 100ml / 3oz

Kall mjölk (valfritt) 

Ett högt glas

TILLREDNING:

1. För espresso: förbered kaffet, låt det svalna till rumstemperatur 
och häll det i LatteMix.

2. Med cold brew: tillsätt 40 ml / 1 oz i LatteMix.

3. Tillsätt vattnet i LatteMix.

4. Montera samtidigt som du håller ned COLD-funktionsknappen.

5. Kyl ett högt glas med is.

6. Häll vispat kaffe över isen.
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MATCHA IS-LATTE 
Total tillagningstid: 5 min

Portioner: 1

FÖR DETTA RECEPT BEHÖVER DU:

200 ml av din alternativa favorit vegetabiliska dryck - kall (vi föreslår 
att du använder en "Barista"-version av vegetabilisk mjölk) 

17g matcha grönt tepulver

Ett högt glas

Iskuber

TILLREDNING:

1. Häll 150 ml av din favorit vegetabilisk mjölk och matcha-tepul-
vret i LatteMix.

2. Tryck på knappen för vegetabiliska drycker.

3. Kyl ett högt glas med is.

4. Häll Matcha Latte över isen.

5. Häll i de återstående 50 ml alternativ vegetabilisk mjölk.
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4 RENGÖRING
Efter användningen gå vidare son anges i kapitlet "2 Före användning och 
rengöring av apparaten".

ch
em

ica
ls

Diska inte i diskmaskin
Använd inte lösningsmedel, 
abrasiva rengöringsmedel eller 
alkohol 



13

LatteMix

5 OM NÅGOT INTE FUNGERAR

Fel Orsak Lösning

Maskinen slås inte på Apparaten är inte ansluten till 
elnätet

Anslut kontakten till 
matningsuttaget

Den tillredda drycken har inget 
eller lite skum

Funktionen "Varm mjölk” har valts Upprepa tillredningen, använd 
mjölk vid kylskåpstemperatur 
och tryck en gång på funktion-
sknappen (se kap. "3 Användning 
av LatteMIX") 

Mjölken är för varm Använd mjölk vid 
kylskåpstemperatur

Efter rengöring har vispen (A4) inte 
satts in i stödet igen, eller så saknas 
hela stödet (A3) eller är inte korrekt 
insatt

Sätt in vispen i stödet och se 
till att det är korrekt insatt i 
mjölkkannan

Näringsvärdena för den vegetab-
iliska drycken är inte lämpliga för 
tillredningen

Välj "barista"-versionerna av den 
vegetabiliska drycken

Mjölk rinner över från behållaren För mycket mjölk i behållaren Kontrollera alltid att den ihäll-
da drycken aldrig överstiger 
MAX-nivån som anges för varje 
beredning

Apparaten står på en lutande yta Apparaten måste alltid placeras 
på en plan yta 

Alla knapparna blinkar snabbt Överhettningslarm Koppla ur apparaten och töm 
mjölkkannan. Vänta 10 minuter 
och häll sedan i mer mjölk vid 
kylskåpstemperatur
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