SAKERHETSVARNINGAR

Vanligen lds noga igenom hela bruksanvisningen innan
apparaten tas i bruk. Forvara noggrant dessa instruktio-
ner.

Om stromkabeln dr skadad mdste denna
bytas ut av tillverkaren eller en service-
representant for att forhindra eventuella
risker.

Sank aldrig ner apparaten i vatten.

Nar enheten ar i drift, kan temperaturen
pa dtkomliga yttre ytor och locket vara
mycket hog. Anvand alltid handtaget,
greppytor och knapparna. Vid behov an-
vand handskar.

Vid bruk uppnar denna elapparat hoga
temperaturer vilket kan orsaka brann-
skador.

Denna apparat kan anvandas av barn
fran 8 ar och uppat och personer med
nedsatt fysisk eller mental formdga eller
brist pd erfarenhet och kunskap, om de
overvakas eller far instruktioner anga-
ende anvandning av apparaten pa ett
sakert satt och forstdr faran den innebar.
Barn fér inte leka med apparaten. Ren-
goring och underhall som ska utféras av
anvandaren far inte utforas av barn utan
overvakning.

Forvdrm inte apparaten ndr denna ar
tom.

Starta inte apparaten utan mat i behal-
|laren; detta kan leda till skada.

Denna apparat ar endast avsedd for
hushallsbruk. Den dr inte avsedd for
anvandning i lokaler som anvands som
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personalkok i butiker, kontor eller andra
arbetsplatser, lantgdrdsturism, hotell,
motell eller andra hotellverksamheter
eller rumsuthyrning.

Apparaten fdr inte startas via extern ti-
mer eller med ett separat fjarrkontroll-
system.

Varning!
Underldtenhet att iaktta denna varning, kan medfora skador
livshotande elektriska stotar.
Fore anvandning, kontrollera att ndtspanningen motsvarar
den som anges pa apparatens markplat.
Apparaten far endast anslutas till ett eluttag med en ka-
pacitet pa minst 10 A utrustat med en effektiv jordning.
Tillverkaren fransager sig allt ansvar om dessa sakerhets-
foreskrifter inte foljs.

A Varning for brannskador!

Underldtenhet att folja dessa varningar kan leda till brénnska-

dor eller skallskador.
Under drift & apparaten varm. LAMNA INTE APPARATEN
ATKOMLIG FOR BARN.
Flytta apparaten med hjélp av de ddrfor avsedda handta-
gen. Anvand aldrig behallarens handtag for att gora detta.
Lat inte stromkabeln hdnga dver kanten pa arbetsytan dar
apparaten ar placerad da den latt kan nds av ett barn eller
vara ett hinder for anvéndaren.

« Seupp for het anga som kan komma ut ur ventilerna.

A Varning!

Underldtenhet att folja dessa varningar kan leda till skador pa
utrustningen.
Placera inte apparaten i narheten av varmekdllor.
Behallaren fasts automatiskt i det centrala stiftet. For att
undvika skador, rotera darfor inte behallaren manuellt for
att soka den korrekta positionen.
Satt inte i nagot i luftventilerna. Blockera inte.
Hall inte vétska i behallaren dver MAX-niva (E).
Hall inte olja dver den maximala nivan angiven i mattkop-
pen for olja (niva 5) i behallaren.

mAllmﬁnnaAnmﬁrkningar
Denna symbol markerar rdd och viktig information for anvan-
daren.
Innan apparaten anvands for forsta gangen, ta bort allt
papper inuti t.ex. skyddande kartong, broschyrer, plastpa-
sar, 0sv.
Innan apparaten anvands for forsta gangen, diska be-



hallaren, blandararmen och locket med varmt vatten och
diskmedel. Torka darefter delarna ordentligt och avldgsna
eventuellt kvarvarande vatten som samlats pa botten av
behallaren.

+ Det @r helt normalt att apparaten avger en lukt av nytt,
forsta gangen du anvénder den. Ventilera rummet.

«  Apparaten ska placeras minst 20 cm frén uttaget dar den
ska anslutas.

- Vissa tillagningsprogram kan orsaka att dnga sip-
prar ut fran locket. Vi rekommenderar darfor att
apparaten inte placeras under vaggskap eller koks-
mébler (fig. 12).

TEKNISKA UPPGIFTER
matt (DxBxH): 405x325x290 mm
vikt: 6,3 kg

For mer information, se typskylten pa apparaten.

€ Apparaten dverensstammer med foljande EU-direktiv:
+ EU-forordning nummer 1935/2004 frén 2004-10-27 om
material som dr avsedda att komma i kontakt med livs-
medel.
+ EU-forordning Stand-by 1275/2008.

KASSERING
Ska apparaten inte kastas bland hushéllssoporna,
ﬁ\/ utan ldmnas till en dtervinningscentral.

BESKRIVNING AV APPARATEN

Lock

Galler for utslapp av varmluft (ventilation)
Knappar for att lossa ventilen

Utdragbar ventil

Maximal nivda MAX

Stromkabel

Kondenssamlare

Huvudknapp pd/av

Blandararm

Behallare med keramisk beléggning (med stift for blanda-
rarmen)

Skjutreglage handtag

Handtag till behallare

Oljemattkopp (niva fran 1till 5)

Ljusramp for effektniva

Knapp for effektniva

Timerknapp + (oka tiden)

Display

Timerknapp - (minska tiden)

—_— T T o mm o N >
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Vred for val av tillagningsprogram
Belyst knapp for start/stopp av program
Apparatens stomme

Handtag for att lyfta apparaten

Knapp for att 6ppna locket

Kanal for kondensuppsamling

Galler

Behallare med teflonbeldggning

N <X<=s=<c—w

TILLAGNINGSPROGRAM

Automatiska program: genom att vilja ett av filjande
program visas normal tillagningstid och optimal effektniva pa
displayen. Dessa parametrar kan emellertid dndras utifran re-

cept eller personliga dnskemél.
95

<= SPEZZATINO RISOTTOdetta program &r utmarkt for att
tillaga olika typer av risotto och grytor.

For denna typ av tillagning, anvand behdllaren med stift
for blandararm (J).

Blandararmen (1) borjar i detta program att rotera efter
a 3 minuter sd att maten steks jamnt (vi rekommende-
rar darfor att du distribuerar maten jamnt pd botten av
behallaren).

| detta program dr effektnivan forinstélld péd
—==e=och tillagningen varar i 60 minuter. DET AR
daremot mdjligt att justera tillagningsnivan via knappen
for effektnivan (0) och tillagningstiden via timerknap-
parna + (P) och - (R) utifrén vad som anges i receptet
som skall tillagas.

Nér locket (A) 6ppnas kommer tillagningen INTE att
avbrytas och displayen (Q) kommer att fortsétta att visa
aterstaende tillagningstid.

KAKA: Detta program ar perfekt for tillagning av alla ty-
per av mjuka kakor, muffins och smakakor.

For denna typ av tillagning anvénd behdllaren (2), sar-
skilt avsedd for desserter och kakor.

Vi rekommenderar att du alltid smérjer och mjolar be-
hallaren (Z) innan du placerar en kaka, medan om du la-
gar mat som kan vandas under tillagningen sésom bullar
eller kakor, anvénder bakplatspapper.

| detta program d&r effektnivdn forinstélld pd
—e==cooch tillagningen varar i 40 minuter. DET AR
daremot mjligt att justera tillagningsnivan via knappen
for effektnivan (0) och tillagningstiden via timerknap-
parna + (P) och - (R) utifrén vad som anges i receptet
som skall tillagas.

| jamforelse med en vanlig ugn medfor detta tillagnings-
program betydande energibesparingar eftersom det inte
krdver ndgon forvérmning.

Nér locket (A) Gppnas kommer tillagningen och den in-



GRILL

stéllda tiden som visas pa displayen (Q), att avhrytas och
aterupptas automatiskt ndr du stanger locket.

PIZZA: Detta program &r perfekt for att uppnd knapriga
pizzor pd bdsta italienska sétt.

For denna typ av tillagning anvénd behéllaren (Z).

Vi rekommenderar att alltid olja behallarens botten (Z)
for att tilllaga hemgjord pizza, medan det for fryst pizza
rdcker att anvanda bakplatspapper.

| detta program dr effektnivan forinstalld pa
— == ochtillagningen varari 30 minuter. DET AR
ddremot mdjligt att justera tillagningsnivan via knappen
for effektnivan (0) och tillagningstiden via timerknap-
parna + (P) och - (R) utifrdn vad som anges i receptet
som skall tillagas.

Nér locket (A) Gppnas kommer tillagningen och den in-
stéllda tiden som visas pa displayen (Q), att avbrytas och
aterupptas automatiskt ndr du stanger locket.

POTATIS: Det hér programmet ar sarskilt [ampligt for till-
lagning av alla typer av potatis, bade férsk och djupfryst,
stick-formade och kroketter.

For denna typ av tillagning anvénd behallaren med stift
for blandararm (J).

Blandararmen (1) borjar i detta program att rotera efter
nagra minuter for att undvika att potatisen som fortfa-
rande ar fryst bryts sonder.

| detta program dr effektnivan forinstalld pd
— === och tillagningen varar i 32 minuter. DET AR
daremot mdjligt att justera tillagningsnivan via knappen
for effektnivan (0) och tillagningstiden via timerknap-
parna + (P) och - (R) utifrdn vad som anges i receptet
som skall tillagas.

Nér locket (A) 6ppnas kommer tillagningen och den in-
stéllda tiden som visas pa displayen (Q), att avbrytas och
aterupptas automatiskt ndr du stanger locket.

GRILL: detta program dr perfekt for grillning all typ av
mat.

For denna typ av tillagning anvénd alltid gallret (Y) pla-
cerat i behdllaren (Z).

| detta program dr effektnivan forinstalld pa
— === och tillagningen varar i 50 minuter. DET AR
daremot mdjligt att justera tillagningsnivan via knappen
for effektnivan (0) och tillagningstiden via timerknap-
parna + (P) och - (R) utifran vad som anges i receptet
som skall tillagas.

Nér locket (A) Gppnas kommer tillagningen och den in-
stéllda tiden som visas pa displayen (Q), att avbrytas och
aterupptas automatiskt nér du sténger locket.

Halvautomatiska program: genom attvalja ett av foljan-
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de program visas normal tillagningstid och optimal effektniva
pa displayen, som kan justeras utifran recept eller personliga
onskemal.

23
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UGN: detta program &r idealiskt for tillagning av knapri-
ga friterade ratter som paneras inann tillagning (rdkor,
kotletter, kroketter, etc.).

Dessutom ar det ocksa lampligt for tillagning av ugns-
stek, ugnsstekt fisk eller grénsaker, smordegsinbakad
mat, med eller utan blandararm (I). Du kan darfor an-
vanda bada behallarna for denna typ av tillagning.
Detta tillagningsprogram medfdr betydande energibe-
sparingar, eftersom det inte krdver nagon forvarmning.

| detta program dr effektnivan forinstalld pd
—===cochttillagningen varari 60 minuter. DET AR
ddremot mjligt att justera tillagningsnivan via knappen
for effektnivan (0) och tillagningstiden via timerknap-
parna + (P) och - (R) utifrdn vad som anges i receptet
som skall tillagas.

Nér locket (A) Gppnas kommer tillagningen och den in-
stdllda tiden som visas pa displayen (Q), att avbrytas och
aterupptas automatiskt ndr du stanger locket.

AIRGRILL: detta program rekommenderas for matlag-
ning kott, fisk och grillade gronsaker. Det fungerar dven
utmarkt for mat som forst maste tillagas i ugnen och
sedan gratineras.

For denna typ av tillagning anvand behéllaren (Z).

| detta program d&r effektnivdn forinstélld pd
—==c=acochttillagningen varar i 40 minuter. DET AR
daremot mdjligt att justera tillagningsnivan via knappen
for effektnivan (0) och tillagningstiden via timerknap-
parna + (P) och - (R) utifrén vad som anges i receptet
som skall tillagas.

Nér locket (A) Gppnas kommer tillagningen och den in-
stdllda tiden som visas pa displayen (Q), att avbrytas och
dterupptas automatiskt ndr du stanger locket.
STEKPANNA Detta program tillater en tillagning som
motsvarar tillagning i kastrull, men med den fordelen
att blandarmen automatiskt blandar maten; bra for sop-
por, sylt, grytor, saser, fruktdrycker, kokning av mat och
stekning av kottbullar och fisk.

For denna typ av tillagning anvénd behallaren med stift
for blandararm (J).

| detta program d&r effektnivan forinstélld pa
——=c=a= och tillagningen varar i 40 minuter. DET
AR daremot mdjligt att justera tillagningsnivan via
knappen for effektnivan (0) och tillagningstiden via ti-
merknapparna + (P) och - (R) utifran vad som anges i
receptet som skall tillagas.

Nar locket (A) oppnas kommer tillagningen INTE att



avbrytas och displayen (Q) kommer att fortsatta att visa
aterstdende tillagningstid.

ANVANDNING

mAllmﬁnnaAnmiJ’rkningarInnan du anvénder apparaten

for forsta gangen, diska noggrant behallaren (J) och (2), blan-

dararmen (1),gallret (Y) och den utfragbara ventilen (D) med
varmt vatten och milt diskmedel for serviser.

Utfor foljande:

- Oppna locket (A) genom att trycka pd knappen (W) (fig. 1).

+ Haka av den utdragbara ventilen (D) genom att trycka pa
de tva knapparna () (fig. 2).

+  Lyfthandtaget pa behallaren (L) tills du hor ett "klick" (fig.
3).

« Tabort behdllaren (J) genom att lyfta den uppét (fig. 4).

«  Tautblandararmen (I) fran sin plats (fig. 4).

« Diska behdllaren (J) och (Z), blandararmen (1), gallret (Y)
och den I6stagbara ventilen (D) (fig. 6).

+ Torka darefter delarna ordentligt och avldgsna eventuellt
kvarvarande vatten som samlats pd botten av behdllaren
() och (2).

- Satt tillbaka behallaren (J) eller (Z) (beroende pa vilket
recept som skall tillagas) i apparatens stomme (U) och
placera den pad rétt satt.

« Sank behdllarens handtag (L) genom att anvénda skjut-
reglaget (K) (fig 7).

- Om sa anges i receptet, stt tillbaka blandararmen pa
sin plats (stiftet placerat i botten av behdllaren (J)) (fig. 4).
| tillagningsprogrammet GRILL skall déremot gallret (Y)
alltid anvandas och placeras i botten pa behallaren (Z) (fig.
5).

« Hallingredienserna som ska tillagas inuti behallaren (J) el-
ler (Z)och observera méngderna som angesi tillagningsta-
bellen/kokboken.

«  Tillstt olja om detta krévs for den dnskade tillagnings-
metoden utifran de doser som anges i tillagningstabellen/
kokboken med hjélp av méttkoppen(M).

« Lagg pd locket (A).

+  Anslut apparaten till vdgguttaget.

+ S| pd apparaten genom att trycka pa pa/av knappen (H).

« Vrid pd vredet for att vdlja tillagningsprogram (S) till ns-
kat lage (fig. 8) (se tillagningstabell/kokbok).

« Stéll in 6nskad tillagningsnivd genom att trycka in knap-
pen for effektnivan (0) (fig 9) (sese tillagningstabell/kok-
bok)).

« Stéll in dnskad tillagningstid genom att trycka in timerk-
napparna + (P) - (R) (fig 10). Displayen (Q) visar installda
minuter.

« Tryckin knappen starta/stoppa program (T) som tands (fig.
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Tillagningen startar.

Apparaten kommer att ange ndr tillagningstiden &r slut
med tvd "pip" i intervaller. For att stanga av ljudsignalen,
hall ned knappen starta/stoppa program (T).

Stdng av apparaten genom att trycka in pa/av knappen
(H).

Oppna locket (A) och ta bort behallaren (J) eller (Z) med
den tillagade maten.

Ldgg locket (A) t sidan sd att apparaten fortare kan svalna.

m Allmdnna Anmdrkningar For att uppna ett optimalt re-
sultat bdrjar blandararmen (I) i vissa program att réra om efter
ndgra minuters tillagning.

Allmédnna Anmdrkningar. Under tillagningen gar locket
(A) att oppna for att tillsatta eventuella ingredienser eller kont-
rollera tillagningsnivan. Displayen blinkar, ventilation stannar
tillflligt och aterupptas nar locket sténgs. | programmen utan
ventilation avbryts inte tillagningen.

mAllmiinna Anmdrkningar. Nar knappen starta/stoppa
program (T) dr aktiverad kommer apparaten att sténgas av om
behallaren tas ut, och fortsdtter att fungera igen nar behallaren
dterplaceras i apparaten.

Allmdnna Anmdrkningar. Om du under tillagningen
trycker in knappen start/stopp program (T) en géng, gar ap-
paraten i stand-by. Om du haller knappen intryckt i minst 2
sekunder avbryts tillagningen och funktionen gar tillbaka till
standardparametrar.

UNDERHALL OCH RENGORING

AVaming! Innan ndgon som helst rengdring genomfors,
ta alltid ut kontakten ur vagguttaget och |at apparaten svalna
ner pa lampligt satt. Sank aldrig ned apparaten i vatten och
placera den inte under vattenkranen Vatten som infiltrerar sig
i apparaten kan resultera i elektriska stotar.

« Diska noggrant behallaren (J) och (Z), blandararmen (1),
gallret (Y)och ventilen (D) med varmt vatten och neutralt
diskmedel. Behallaren kan diskas i diskmaskinen, frekvent
diskning kan emellertid minska keramikbeldggningens
egenskaper.

Rengor gallret for varmluftsutslapp (B) utan att ta bort det.
Kontrollera och tém kondenssamlaren (G) regelbundet,
sarskilt nar stora mangder anga forekommit.

mAllmﬁnna Anmdrkningar For rengoring av behdllaren
(J) och (2) anvénd varken foremal eller rengéringsmedel som
kan lamna repor, utan endast en mjuk trasa med neutralt disk-
medel.



FUNKTIONSFEL

Fel

Orsal/Atgérd

Apparaten varms inte upp

Den termiska sdkerhetsanordningen kan ha utldsts. Kontakta ett
auktoriserat servicecenter (enheten bor erséttas)

Behallaren &r déligt placerad och apparaten fungerar inte

Placera behallaren korrekt

Locket &r inte stangt ordentligtoch apparaten fungerar inte

Sténg locket ordentligt

Blandararmen (E) roterar inte

Vénta nagra minuter efter att tillagningen borjat

Displayen visar £/ och avger 3 "bip" i intervaller

Sténg av apparaten, lat den svalna och kontrollera om apparaten
startats utan mat. Om felet kvarstar, kontakta ett auktoriserat
servicecenter

Displayen visar £3 och avger 5 "bip" i intervaller

Stéing av apparaten, &t den svalna och kontrollera om apparaten
startats utan mat. Om felet kvarstar, kontakta ett auktoriserat
servicecenter

Displayen visar £5 och avger 7 "bip" i intervaller

Kontakta ett auktoriserat servicecenter

Displayen visar £5 och avger 7 "bip" i intervaller

Kontakta ett auktoriserat servicecenter

TILLAGNINGSTABELLER
Potatis
Recept Typ Mangd Olja Tilla?':::?stid Blandararm | Tillagningsprogram | Effektniva
1700gr (*) | niva5 40-43 JA 7 ===
1500r (*) | niva4 37-40 JA g ===
Firska | 1250qr(*) | nivé3 35-37 JA 9 ——=
1000 gr (*) | niva2 28-31 JA @ ===
Potatis 750qr(*) | niva1 23-26 JA 7 ===
standard
10x10 15009 | utan 32-34 JA 7 ===
1250gr | utan 30-32 JA 7 ===
Djupfrysta | 1000 | utan 28-30 JA 9 ——=
750qr | utan 26-28 JA 7 ——=
500gr | utan 24-26 JA 7 ===
Potatis i ugn Fdrska 1700gr | niva3 40-43 JA @ ——=
Klyftpotatis | Djupfrysta | 10009 utan 30-32 JA @ ===
Farskpotatis | Djupfrysta | 1200 gr utan 35-40 JA @ —==
Ugnskroketter | Djupfrysta 750 gr utan 20-25 JA @ ===

(*) skalad
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Forratter

Recept Typ Mangd Olja Tllla(g':::)gstld Blandararm Tillagningsprogram | Effektniva
Risotto Farsk 480 gr nivé 5 15-18 A < ===
Kottfarssds | Farsk 1000 g niva 5 60-65 JA fie} ===
Paclla | Djupfryst | 600 utan 13-15 JA f) ===
Cannelloni | Farska 15009 utan 40-45 NEJ = —emee
Kott-fagel
£ g
E £ =)
= | §| E
Recept Typ | Mingd | Olja S 3 & | Effektniva Tips
E 5 s
g = g
= =
Kycklingbitar | Djupfrysta | 750 gr utan 15-18 JA A | === -
Kycdinglar || poka | 10009 | utan | 4550 | NE | GE | mememco| vind2-3 ginger
ugnen
Kycklinglér i sas Farsk | 1000¢ utan 70-80 NEJ L, | —====| vind 2- 3 ganger
Kalvgryta Farska 600¢ niva 2 30-35 JA L === -
Kalvkotletter Farska 3st utan 20-25 NEJ & | === vind efter 15 min
Stek Farsk 1000 g utan 80-90 NEJ 2 | === vind 2-3 ginger
Spett Férska 800¢ utan 20-25 NEJ % | === vind2- 3 ganger
Hamburgare Farska 4st utan 15-20 NEJ % | =====| vind efter 15 min
Kottbullar Farska 450 g utan 25-28 JA - -
Anvénd gallret
Lammkotletter Farska 600g utan 12-15 NEJ @D | === och vind efter 10
minuter
Anvand gallret
Kycklingvingar Farska 500 gr utan 20-25 NEJ %A | —=e==co| ochvind efter
13-15 minuter
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Fisk-Skaldjur

£ g
= g 2
B s s
Recept Typ Mangd Olja § 4 § Effektniva Tips
) ]
= =
Fiskpinnar | Djupfrysta 18st utan 20-23 NEJ 2 |me=moo -
Laxkotlett Farsk 400 gr utan 20-25 NEJ R -
Laxfilé Farsk 3509 utan 20-25 NEJ R R -
Pilgrims- Firska 4st utan 15-17 NEJ o W PR -
mussla
Blackfisk Farska 8 st niv 1 15-20 NEJ A | ma=maes -
Rikor Farska 600 niva 1 13-18 JA R -
Jatterakor |  Farska 800g niva 1 15-20 JA freon N R -
Anvénd
gallret
Guldsparid Farsk 25t utan 20-25 NEJ =2 === ochvind
efter 13-15
minuter
Anvénd
Fiskspett Farska 3009 utan 12-15 NEJ 27 S gellret och
vand efter
10 minuter
Gronsaker
Recept Mangd | Olja Tlllagn!ngstld Blandararm Tillagnings- Effektniva
(min) program
Zucchini 8009 | niva5s 25-30 JA frie} ——=e
Aubergine 10009 | nivd3 25-30 JA o ===
Svampar 10009 | nivd5 20-25 JA R —==e
Kronértskocka Djupfrysta 800g | niva3 35-40 JA = —ee=e
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Snack

£ g
E B
Recept Typ Mingd | Olja S 3 =3 = Tips
2 5 s £
g | = g -
= =
" - A Smarj pléten och rotera
. Farsk | 300g | niva1 | 30 NEJ === e efter 20 min
Djupfryst 4509 utan 20-25 NEJ —==c=ac=| Rotera 180 °efter 15 min
Rk | 600g | utan | 023 | NO | B |meoeo| MOUPEEN oot
. 180° efter 15min
Salt paj
i Smorj platen och rotera
_ W —
Djupfryst | 700¢ utan | 45-50 NEJ B | == T ctter 30min
Mini pizzor Djupfrysta |  14st utan 20-25 NEJ —==c=c=| anvand bakplatspapper
Saltkringlor Djupfrysta |  14st utan 20-25 NEJ —=e=c=ac0 | anvand bakplatspapper
o ) fordela dem jamnt pa
- oA R p—
Lokringar Djupfrysta | 12/15st | utan | 10-15 NEJ ooy =S| otten av behallaren
Dessert
£ g
E B
Recept Typ Méngd | Olja é -E é = Tips
= o = =
s | = = -
= =
Paj Farsk 700g | utan | 4550 | NE) | 8 |cmememo -
anvand bakplatspapper
Briocher Djupfrysta |  4st utan | 25-30 NEJ B3 |e===c=o|  och rotera 180° efter
12-13 min
anvand bakplatspapper
Kex Farska 8t utan 12-15 NEJ é —=e==ac=3|  och rotera 180° efter
15min
Strudel Farsk 400gr | utan | 20-25 | NEJ 8 |—m=moe -
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