—Leknmmgndalignng
Lds igenom denna instruktionsbok noggrant innan du installerar arbetsplatser, i jordbruksforetag, pa hotell, motell eller lik-

och anvander apparaten. Det r enda sattet att uppnd optimala nande.
resultat och maximal driftssakerhet.

BESKRIVNING AV APPARATEN

Kontrollera att natspanningen motsvarar den spanning som  (se ritning pé sidan 2)

anges pd markplaten innan du anvénder fritdsen. A, Lock

Anslut endast fritésen till ordentligt jordade eluttagmed en B, Inspektionsfonster (om sadan ingér)
kapacitet p& minst 10 A. (Overlat &t en elektriker att bytaut ¢, Filter (borttagbart pé vissa modeller)
uttaget om vagguttaget och apparatens stickpropp inte skul- D, Friteringskarl

le passaihop.) E. Oppningsknapp

Placera inte fritdsen i narheten av varmekallor. F. Termostatknapp

Du fdr inte sjdlv byta ut fritdsens sladd, eftersom dettain- G, Korg

grepp kréver specialverktyg. Om elsladden dr skadad skaden . L&stangent

for att undvika fara bytas ut av tillverkaren, dennes service- |, Korghandtag

verkstad eller annan person med motsvarande kunskaper. L. Kontrollampa

Fritosen blir varm ndr den ar i bruk. PLACERA DEN UTOM
RACKHALL FOR BARN.

TEKNISKA DATA
Flytta aldrig fritosen nér oljan &r varm. Detta kan leda till al-  pettovikt 2.6 kg
Ivarliga brannskador. Upptagen spanning 1200 W
Anvénd inte fritdsen utan olja. frekvens 50/60 Hz

Kontakta en serviceverkstad eller av tillverkaren auktoriserad
personal om fritosen lacker olja.

Rengor friteringskérlet samt korgen och locket noggrant med
varmvatten och flytande diskmedel innan du anvander fri-
tosen forsta gangen. Torka alla delarna noggrant nér du har
diskat dem. Avldgsna eventuellt vatten som har samlats pa
kérlets botten. P4 detta sétt undviker du farliga stank av het
olja ndr apparaten &r i funktion.

Latinte personer med reducerad psykisk, fysisk eller sensorisk
formaga eller otillrdcklig erfarenhet och kunskap (daribland
barn) anvdnda apparaten utan noggrann dvervakning och
ledning av en person som ansvarar for deras sakerhet. Se till
att barn inte leker med apparaten.

Lyft apparaten i urtagen nedtill pa alla fyra sidorna nér du ska
flytta den. (Lyft den aldrig i korghandtaget).

Lat inte sladden hanga ner dver bank- eller bordskanten sa
att barn kan na den och den &r i végen for anvandaren.

Det &r helt normalt att fritosen luktar lite forsta gangen du
anvander den. Vadra rummet.

Driv inte apparaten med en extern timer eller separat fjrr-
kontroll.

De material och foremal som dr avsedda att komma i kontakt
med livsmedel dverensstimmer med foreskrifterna i EG-
forordning 1935/2004.

Se upp for het anga och oljestank som kan uppsta nér du 6pp-
nar locket.

Denna apparat ar endast avsedd for hushallsbruk. Den ska
inte anvandas: i personalkok i affarer, pa kontor eller andra
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spanning 220-240V

AVFALLSHANTERING

| enlighet med EU-direktiv 2002/96/EG ska apparaten
inte kastas bland hushallssoporna, utan lamnas till en
atervinningscentral.



T

Kontrollera alltid att det finns olja i behallaren innan du satter i
stickproppen.

Fyll oljebehadllaren med hégst 1,2 liter olja (0,7 kg fett).

0BS: Oljenivan ska alltid hélla sig mellan maximi- och minimimar-
keringarna inuti fritdsen.

Anvénd aldrig fritdsen om oljenivan befinner sig under nivan
“min’; eftersom detta kan utldsa dverhettningsskyddet. Vand dig
till en auktoriserad serviceverkstad om du maste byta ut skydet.
Du uppnar det basta resultatet genom att anvanda en jordnétsolja
av god kvalitet. Om du anvander fett i fast form bor du skéra det i
mindre bitar sd att fritdsen inte vérms upp utan fett under de forsta
minuterna. Temperaturen ska vara installd pa 160 °C till dess att
fettet helt har dvergatt i flytande form. Sedan kan du éndra instél-
Iningen till 6nskad temperatur.

ATT BORJA FRITERA

Satt i stickproppen i eluttaget och stéll in 6nskad temperatur. Fyll
korgen och sank ned den i oljan ndr kontrollampan har slackts.
Sténg locket. Overbelasta inte korgen (max. 0,7 kg farsk potatis).
Det &r helt normalt att en betydande mangd &nga strommar ut
fran filtret omedelbart efter detta och att det bildas kondensdrop-
par vid korghandtaget.

EFTER FRITERINGEN

Hoj upp korgen och kontrollera att maten har uppnétt onskad bry-
ning nar friteringstiden har gatt ut. Pa modeller med inspektion-
slucka kan du gdra denna kontroll genom luckan, utan att dppna
locket. Om maten &r fardigfriterad stanger du av fritdsen genom

att satta termostatreglaget “F” i lage "0 sd att ett klick hors fran
strombrytaren. Lat korgen sitta kvar i det hoga laget inuti fritdsen
en stund sa att oljan rinner av.

FRITERING AV ICKE DJUPFRYST MAT

« Séankinte ned den mat som skall friteras i oljan forran den har
uppnatt rétt temperatur, d.v.s. nér kontrollampan slacks.

« Overbelasta inte korgen. Detta medfor att oljan genomgar en
hastig temperaturminskning, vilket ger ett alltfor flottigt och
ojamnt resultat.

+ Kontrollera att den mat som skall friteras &r skuren i tunna
skivor med samma tjocklek, eftersom alltfor tjocka skivor inte
blir genomstekta.

« Nér du ska fritera panerade matvaror bor du forst sanka ned
korgen tom i oljan och vénta tills den installda temperaturen
uppnas (kontrollampan slécks). Ligg sedan ned maten direkt
i den heta oljan, med korgen nedsankt, for att undvika att
frityrsmeten fastnar i korgen.

+ Se till att den mat som ska friteras &r torr innan du sanker
ned den i oljan eller fettet, eftersom for fuktrik mat blir mjuk
efter friteringen (framfor allt potatis). Vi rekommenderar att
du panerar eller mjolar in vattenrik mat (fisk, kdtt, gronsaker)
samt dr noga med att avldgsna dverskottet av strobrdd eller
mjélinnan du sanker ned maten i oljan.

Typ av mat Maximimangd Temperaturi °C Tid i minuter
POMMES FRITES halv portion 350 190° 5-7
hel portion 700 190° 11-13
FISK Blackfisk 250 160° 6-7
Musslor 250 160° 6-7
Havskréftstjrtar 250 160° 57
Sardiner 250 170° 6-7
Sma blackfiskar 250 160° 6-7
Sjétunga (1) 130 160° 5-6
KOTT Flaskkotletter (1) 120 160° 5-7
Kycklingbrost (2) 240 180° 4-6
Kycklingbrost (2) 300 180° 20-25
Kottbullar (6) 250 160° 4-6
GRONSAKER  Krondrtskockor 150 160° 5-6
Blomkal 200 160° 4-5
Svamp 200 160° 4-5
Auberginer (2 skivor) 50 170° 3-4
Squash 150 160° 5-6

De angivna friteringstiderna och temperaturerna dr ungefarliga och maste anpassas med hénsyn till mangd och personlig smak.
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FRITERING AV DJUPFRYST MAT

Djupfryst mat ar ofta helt tackt av iskristaller, som du méste ta bort
fore friteringen genom att skaka korgen. Sank sedan ned korgen
mycket Iangsamt i oljan for att undvika att oljan bubblar och stén-
ker.

Typ av mat Maximiméangd Temperaturi °C Tid i minuter

POMMES FRITES 200 (%) 190 3-6

POTATISKROKETTER 350 190 6-7

FISK Fiskpinnar (6) 150 190 4-5
Rékor 150 190 4-5

KOTT Kycklingbrost (1 st.) 120 190 35

De angivna friteringstiderna och temperaturerna ar ungefarliga
och maste anpassas med hansyn till méngd och personlig smak.
(*) Detta @r den mangd som rekommenderas for basta friterings-
resultat.

OLJAN OCH FETTETS HALLBARHET

Byt ut oljan eller fettet helt med jamna mellanrum. Om oljan
varms upp flera génger forsimras den, som i alla fritdser. Aven om
oljan anvénds och filtreras pa ett korrekt sétt rekommenderar vi
darfor att du byter ut den helt och hallet med jamna mellanrum.
Vi rekommenderar att du byter ut oljan efter 5-8 friteringar eller i
foljande fall: ndr délig lukt eller rok uppstar under friteringen eller
nar oljan har blivit mork.

Sténg av apparaten, dra ur stickproppen och I&t apparaten svalna
innan du rengdr eller underhaller den. Vi rekommenderar att du
gor detta efter varje fritering, sérskilt efter fritering av panerad
eller mjélad mat.

Mat som blir kvar i oljan eller fettet tenderar att brannas och gor
att oljan/fettet forsamras snabbare. Kontrollera att oljan r tillrac-
kligt kall (vanta cirka 2 timmar).

RENGORING

Dra alltid ut stickproppen ur eluttaget innan du utfor nagon form
av rengoring.

Doppa aldrig ner fritdsen i vatten och spola den heller aldrig under
vattenkranen. Om vatten skulle trénga in kan detta leda till elektri-
ska stotar. Du kan diska locket i diskmaskin. Ta loss det genom att
dra det uppat. Diska kdrlet med varmt vatten och flytande disk-
medel. Skdlj och torka noggrant. Korgen kan diskas i diskmaskin.
Anvdnd inte foremal eller rengéringsmedel med slipverkan nér du
rengdr modeller med belagd insida, bara en mjuk trasa med milt
rengdringsmedel.
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UNDERHALL AV LUKTFILTRET

Borttagbart filter: eftersom luktfiltret i locket blir mindre effektivt
med tiden bdr du byta ut det efter 10-15 anvéndningar. Ta loss pla-
stgallret och byt ut filtret.

Permanent filter: det permanenta filtret behdver inte bytas ut,
utan rengdrs i samband med den vanliga rengéringen av locket.



