SHKERHETSVARNINGAR

Las noga igenom hela bruksanvisning-
en innan apparaten tas i bruk.

Behall denna bruksanvisning.

m Observera:

Denna symbol anger rd och informationer som ar viktiga for

anvandaren.
Innan du anvander ugnen for forsta gangen, ta bort allt
papper inuti i form av skyddande kartong, broschyrer,
plastpasar, osv.
Kontrollera att apparaten inte har skadats under transpor-
ten.
Apparaten ska placeras pa minst 20 ¢m avstand fran det
vdgguttag som ska anvandas.
Fore den forsta anvandningen ska ugnen kdras utan be-
lastning pa max. temperatur, med funktionen CONVEC-
TION, i minst 30 minuter for att pa nytt neutralisera lukten
och eventuell rék som uppstatt genom de skyddande dm-
nena som applicerades pa motstanden innan transporten.
Vddra rummet.
Anvénd inte pa ytor som kan skadas av varmen.
Ugnen ska placeras inomhus, i en miljo utan drag och langt
fran varmekallor och direkt solljus.
Fore anvéndning ska alla tillbehoren diskas omsorgsfullt,
for hand eller i diskmaskin, med undantag for smulupp-
samlaren som ska diskas for hand.
Ugnen &r forsedd med ett system for aterstalning av
timern vid stromavbrott upp till 5 s.

A Varning!

Underldtenhet att folja dessa varningar kan leda till skador pa
utrustningen.
Denna ugn har framtagits for att anvanda vid matlagning.
Den far aldrig anvéndas for andra syften och far inte for-
andras eller manipuleras pa ndgot satt.
Nar du tagit ut apparaten ur emballaget ska du kontrollera
att luckan dr hel och och fungerar korrekt.
Ugnsluckan tillverkas i glas och ar dérfor omtalig.
Om den ar synligt krossad, farad eller rispad méste den
bytas ut.
Undvik att sla pa eller stota emot luckan med kraft under
anvandning, rengdring och ndr apparaten ska flyttas. Hall
inte kalla vatskor pa glaset nér apparaten ar varm.
Placera apparaten pa en plan yta pa en hdjd av minst 85
«m, utom rackhall for barn.

Apparaten kan anvandas av barn fran 8
ar och uppat och av personer med ned-
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satt fysisk, sensorisk eller mental for-
maga eller som inte har den nddvandiga
erfarenheten och kunskapen, under for-
utsattning att de dvervakas eller har er-
hallit instruktioner angdende saker an-
vandning av maskinen och har forstatt
farorna i samband med anvandningen.
Overvaka barnen och se till att de inte
leker med apparaten. Anvandarens ren-
gorings- och underhallsatgarder far inte
overldtas till barn om de inte har fyllt 8
ar och dvervakas konstant.

Hall apparaten och sladden pa langt av-

stand fran barn under 8 ar.

Flytta inte apparaten ndr den ari drift.

Anvénd inte apparaten om:

Nétsladden dr defekt

Apparaten har fallit, uppvisar synliga skador eller fungerar
onormalt. Om detta intréffar maste apparaten undersokas
pa narmaste servicecenter for efterforséljning for att und-
vika alla risker.

Placera aldrig apparaten i narheten av varmekallor.
Anvénd inte apparaten som varmekalla.

Ldgg aldrig papper, kartongpapp eller plast inuti appara-
ten och stall ingenting ovanpa den (husgerdd, galler, andra
foremal).

For inte in ndgonting i ventilationsoppningarna som sitter
pa apparatens ovan- och baksida. Kontrollera att de inte
tapps igen.

Denna ugn dr inte konstruerad for inbyggnad.

Stall aldrig tunga foremal, kokande pannor eller behallare
pa den dppna luckan.

Dra inte handtaget nedat.

All anvandning som ar yrkesmdssig, olamplig eller strider
mot anvandarinstruktionerna frantar tillverkaren allt an-
svar och gor dennas garanti ogiltig.

Denna apparat ar endast avsedd for hus-
hallsbruk.

Den dr inte avsedd for anvandning i lo-
kaler som anvands som personalkok i
butiker, kontor eller andra arbetsplatser,



lantgdrdsturism, hotell, motell eller lik-
nande verksamheter eller vid rumsut-
hyrning.

Koppla alltid ur apparaten nar den inte anvands och fore
varje rengoring.

Apparaten far inte drivas med en extern
timer eller med ett separat, flarrstyrt

system.

Apparaten ska placeras och drivas med baksidan intill vag-
gen.

Anvénd inte kantiga eller vassa delar av metall for att ren-
gora dryppannan.

Fore rengdring ska du alltid stanga av apparaten och ta ut
kontakten ur vdgguttaget.

Denna produkt ar inte avsedd for forva-

ring av livsmedel.

Matlagningstillbehdren ar olampliga som forvaring for
livsmedel, i synnerhet om de &r sura. Undvik att Ita sura
amnen som citronsaft eller dttika stanna kvar pa matlag-
ningstillbehdren. Om sura dmnen som citronsaft, tomat-
puré, dttika och dylikt ldmnas kvar pa matlagningstillbe-
hdren en léngre stund kan de angripa och forstdra ytorna.

& Fara for brdnnskador!

Underldtenhet att folja dessa varningar kan
leda till brannskador eller skallskador.

Nar apparaten ar i drift, kan temperatu-
ren hos luckan och de yttre, tillgangliga
ytorna komma att stiga kraftigt. Anvand
alltid justeringsrattarna, handtagen och
tryckknapparna. Vidror aldrig metallde-
larna eller glaset. Anvand grytlappar vid
behov.

Denna elektriska apparat drivs vid hoga
temperaturer som kan framkalla brann-

skador.

Lamna inte brannbara produkter i ndrheten av ugnen eller
nedanfor arbetsytan dér den har placerats.

Ta aldrig apparaten i drift nedanfor ett véggskap eller en
hylla eller i ndrheten av brannbara material som gardiner,
spjdljalusier, etc.
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Om matvarorna eller andra delar av ugnen bérjar
att brinna, far du aldrig forsoka slacka flammorna
med vatten.

Hall luckan stangd, dra ut vaggkontakten och kvav
elden med en fuktig trasa.

A Fara!

Underldtenhet att folja dessa varningar kan orsaka skador ge-
nom elektriska stotar med fara for livet som féljd.

Innan du sticker in kontakten i vagguttaget ska du
kontrollera att:

Natspanningen dverensstimmer med vardet som
anges pa markskylten.

Vagguttaget ska ha en minimikapacitet av 16 A och
vara forsedd med jordledning.

Tillverkaren fransager sig allt ansvar om denna vik-
tiga skyddsregel inte respekteras.

Lat inte ndtsladden hénga och undvik att den vidror de
varma delarna av ugnen. Koppla aldrig ur apparaten ge-
nom att dra i nétsladden.

Om du dnskar anvénda forlangningssladd ska du kontrol-
lera att den dri gott skick, att stickkontakten &r jordad och
att ledarkabeln som minimum haller samma kapacitet
som ndtsladden som levererades med apparaten.

For att undvika alla risker for elstotar far du aldrig nedsan-
ka ndtsladden, stickkontakten eller apparaten i sin helhet i
vatten.

Om ndtsladden blivit skadad ska den
bytas ut av tillverkaren, dennas service-
center eller annan person med liknande
kompetens for att eliminera samtliga

risker.

For att skydda personsakerheten far du inte forsoka att
demontera apparaten pa egen hand. Kontakta alltid Ser-
vicecentret.

er

Denna produkt uppfyller forordning (EG) nr
1935/2004 om material och produkter avsedda att komma
i kontakt med livsmedel.
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TEKNISKA DATA

Spdnning: 220-240V ~ 50/60Hz
Absorberad spanning: 2000 W
Dimensioner LxHxD: 490 x 445 x 300
Vikt: 11,586 kg

INSTALLATION OCH FORSTA ANVANDNING

«Innan du anvénder ugnen for forsta gangen ska du ta bort
allt papper inuti i form av skyddande kartong, broschyrer,
plastpasar, osv.

«  Kontrollera att apparaten inte har skadats under transpor-
ten.

«  Anvénd enheten pa en plan och stabil yta.

Ta bort alla eventuella foremal fran apparatens ovansida.
Anvénd inte pa ytor som kan skadas av varmen.

- Fore anvandning ska alla tillbehdren diskas omsorgsfullt,
for hand eller i diskmaskin, med undantag for smulupp-
samlaren som ska diskas for hand. Smuluppsamlaren fors
in i ugnen, i botten av utrymmet, under det nedre mot-
standet.

«  Apparaten ska placeras pa minst 20 cm avstand fran det
vdgguttag som ska anvandas.
Innan apparaten tas i drift, ska den placeras 10 cm fran
vaggen och fran alla eventuella foremal som befinner sig

pa samma arbetsyta.
10 cm Min
10/cm Min 1 20 ¢m Min
Palal 40
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« Fore den forsta anvandningen ska ugnen kéras utan be-
lastning, med funktionen CONVECTION (ventilerad tillag-
ning), pa max. temperatur, i minst 30 minuter for att pa
nytt neutralisera lukten och eventuell rok som uppstatt
genom de skyddande amnena som applicerades pa mot-
standen innan transporten. Vadra rummet.

JUSTERING AV KLOCKA

Nér apparaten ansluts till eluttaget for forsta gangen eller efter
ett avbrott i stromforsorjningen, avges en ljudsignal och dis-
playen visar fyra bindestreck ("-- : --"). Efter 5 sekunder slocknar
displayen eftersom ingen tid ar instélld. Apparaten Gvergar i
vanteldge. For att stélla in klockan ska du folja nedanstdende
beskrivning:

Tryck pa igangséttningsknappen START (H) i minst 3 sekunder
(fig. 2).

Tiden borjaratt blinka (22.17).

Stall in tiden genom att vrida pa justeringsratten © timer (G)
(13.00).

Tryck pad igdngsattnings-knappen START (H).
Minuttalet borjar blinka (/= £0).

Stall in minuter genom att vrida pa justeringsratten @ timer
@) (=:28).

Tryck pd igdngsattnings-knappen START (H).

Nu visas den instdllda tiden (73:25).

Om du onskar dndra tiden successivt ska du upprepa procedu-
ren enligt ovan. Apparaten maste vara i vanteldge for att kunna
dndra tiden.




; FUNKTION BAKE (TRADITIONELL TILLAGNING)

Denna funktion dr idealisk for att tillaga lasagne, cannelloni och
olika slags pajer ...

Tryck pd knappen téndning/véntelage 0] (N).

Ugnen tands.

Nér ugnen ar ténd och du inte vrider pa ndgon justerings-
ratt eller trycker pa en knapp, slocknar den efter 2 minuter
och dvergdr i vanteldge.

Den automatiskt valda funktionen som visas pé displayen
ar BAKE (Traditionell tillagning).

De instéllningsbara vérdena, tillagningstid och tempera-
tur, blinkar. Om dessa varden inte stalls in, kommer dis-
playen att visa 1:00 h och 180 °C.

Vrid justeringsratten reglering temperatur/vikt &/d@ (M)
for att justera temperaturen (fran ett minimum av 80 °Ctill
ett maximum av 220 °C).

Vrid justeringsratten timer © (G) for att stalla in tillag-
ningstiden (fran ett minimum av 0:01 minut till ett max-
imum av 2:00 timmar).

Tryck pa igangsattnings-knappen START (H) for att sétta
igang foruppvarmningsfasen.

Den rdda funktionslampan (1) som sitter vid igangsatt-
nings-knappenSTART (H) tands och displayen visar texten
"PRE - HEAT”.

N&r ugnen har natt den instéllda temperaturen, avges en
ljudsignal.

Den tidigare instéllda tillagningstiden borjar minska.
Oppna ugnsluckan och ligg maten som ska tillagas pé
gallret (D) eller i dryppannan (E) i position 1 eller 2.

P
| N

+  Stdng luckan.

« Nar tillagningstiden dr slut visar displayen texten "END”
och det hors en ljudsignal.

« Foratt dterstélla ugnen under drift eller efter avslutad till-
lagning nar displayen visar texten “END’, ska du trycka pa
knappen téndning/vénteldge 0] (N) under 2 sekunder.
Oppna ugnsluckan och ta ut matvarorna. Anvind grytlap-
par.

Nér funktionen BAKE (traditionell tillagning) ar aktiv, gar det
att dndra funktion till CONVECTION (ventilerad tillagning) eller
till BROIL/GRILL utan att avbryta tillagningen. Vrid helt enkelt
justeringsratten funktionsvaljare FUNCTION (0) for att vélja den
nya, dnskade funktionen. Tillagningstiden och temperaturen
forblir enligt de tidigare instéllningarna. For funktionen BROIL/
GRILL kommer temperaturen att stallas in automatiskt.

POSITION .

MAT VIKT GALLER/DRYPPANNA TEMPERATUR TID (minuter)
cannelloni 1000 g galleripos. 1 180°C 35-40
fisk 1000 g dryppanna i pos. 2 200 °C 30-35
gratinerade tomater 1000 g dryppannai pos. 2 200°C 25-30
sockerkaka 7009 galleripos. 1 170°C 25-30
kringla 7509 galleripos. 1 180°C 30-35
marmeladpaj 1000 g dryppannai pos. 2 180 °C 30-35
plum cake 900¢ galleripos. 1 150°C 85-90
muffins 12st dryppannai pos. 2 170°C 20-25




@ FUNKTION CONVECTION (VENTILERAD TILLAG-

NING)

Denna funktion dr idealisk for att tillaga pajer, fagelkdtt, potatis,
bakverk med smdrdeg ....

Tryck pd knappen téndning/véntelage 0] (N).

Ugnen tands.

Nér ugnen ar ténd och du inte vrider pa ndgon justerings-
ratt eller trycker pa en knapp, slocknar den efter 2 minuter
och dvergdr i vanteldge.

Den automatiskt valda funktionen som visas pé displayen
ar BAKE (Traditionell tillagning).

Vrid justeringsratten funktionsvaljare FUNCTION (0) for att
véljaldget CONVECTION.

De instaliningshara vdrdena temperatur och tillagningstid
blinkar. Om dessa varden inte stélls in, kommer displayen
attvisa 1:00 h och 180 °C.

» =

FUNCTION

(©)

Vrid justeringsratten reglering temperatur/vikt & /d@ (M)
for att justera temperaturen (fran ett minimum av 80 °Ctill
ett maximum av 220 °C).

Vrid justeringsratten timer © (G) for att stalla in tillag-

ningstiden (fran ett minimum av 0:01 minut till ett max-
imum av 2:00 timmar).

Tryck pa igangsattnings-knappen START (H) for att satta
igang foruppvarmningsfasen.

Den rdda funktionslampan (1) som sitter vid igangsatt-
nings-knappen START (H), tdnds och displayen visar texten
"PRE - HEAT".

N&r ugnen har natt den instéllda temperaturen, avges en
ljudsignal.

Den tidigare instéllda tillagningstiden borjar minska.
Oppna ugnsluckan och ligg maten som ska tillagas pé
gallret (D) eller i dryppannan (E) i position 1 eller 2.

P
| N

+  Stdng luckan.

« Nar tillagningstiden dr slut visar displayen texten "END”
och det hors en ljudsignal.

« Foratt dterstélla ugnen under drift eller efter avslutad till-
lagning nar displayen visar texten "END’, ska du trycka pa
knappen tandning/vanteldge 0] (N) under 2 sekunder.
Oppna ugnsluckan och ta ut matvarorna. Anvind grytlap-
par.

Nér funktionen CONVECTION (ventilerad tillagning) ar aktiv, gar
det att @ndra funktion till BAKE (traditionell tillagning) eller till
BROIL/GRILL utan att avbryta tillagningen.

Vrid helt enkelt justeringsratten funktionsvaljare FUNCTION (0)
for att vélja den nya, dnskade funktionen.

Tillagningstiden och temperaturen forblir enligt de tidigare
instéllningarna. Fér funktionen BROIL/GRILL kommer tempera-
turen att stallas in automatiskt.

MAT VIKT 6 ALL:ROI;I;YII?;:\NN A TEMPERATUR TID (minuter)
brod 5009 dryppanna i pos. 2 170°C 35-40
paj 700g galleripos. 1 180°C 30-35
hel kyckling 25004 dryppannai pos. 1 180 °C 90-100
kyckling i bitar 1500 g dryppannaii pos. 1 180°C 40-45
spett 10009 dryppanna i pos. 2 170°C 55-60
stek 10009 dryppannai pos. 1 180 °C 75-80
djupfryst potatis 1000 g dryppanna i pos. 2 190°C 55-60
férskpotatis 10009 dryppannai pos. 2 190 °C 50-55
djupfrysta briocher 65t dryppanna i pos. 2 160 °C 25-30
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[: FUNKTION BROIL/GRILL (TILLAGNING MED

GRILL)

Denna funktion dr idealisk for att tillaga kottbitar, korvar och kot-
letter eller vid gratinering ....

Denna funktion krdver inte foruppvarmning.

Placera matvarorna pa gallret (D) och satt in detta i ugnen
tillsammans med dryppannan (E).

Dryppannan (E) och gallret (D) ska placeras enligt figuren
(position 3 och 4).

Stang luckan.

Tryck pd knappen téndning/vénteldage 0] (N).

Ugnen tands.

Nér ugnen @r ténd och du inte vrider pa négon justerings-
ratt eller trycker pa en knapp, slocknar den efter 2 minuter
och dvergdr i vanteldge.

Den automatiskt valda funktionen som visas pa displayen
ar BAKE (Traditionell tillagning).

Vrid justeringsratten funktionsvéljare FUNCTION (0) for
att vdlja ldget BROIL/GRILL; displayen visar texten “BRL"
och det instéliningshara vardet avseende tillagningstiden
blinkar. Om detta varde inte stalls in, kommer displayen att
visa 0:30 minuter.

030

’BROIL/ GRILL »BROIL / GRILL : \

o bri

FUNCTION
(o) §

Med denna funktion stalls temperaturen in automatiskt.
Vrid justeringsratten timer © (G) for att stélla in tillag-
ningstiden (fran ett minimum av 0:01 minut till ett max-
imum av 2:00 timmar).

Tryck pa igdngsattnings-knappen START (H) for att satta
igang tillagningen.

Den rdda funktionslampan (1) som sitter vid igangsatt-
nings-knappen START (H) ténds.

Vdnd rétten efter ungefar halva tiden.

Nar tillagningstiden &r slut visar displayen texten “END”
och det hors en ljudsignal.

For att dterstélla ugnen under drift eller efter avslutad fill-
lagning ndr displayen visar texten “END’, ska du trycka pa
knappen tandning/vénteldge (!) (N) under 2 sekunder.
Oppna ugnsluckan och ta ut matvarorna. Anvind grytlap-
par.

Nér funktionen BROIL/GRILL &r aktiv, gar det att dndra funktion
till BAKE (traditionell tillagning) eller till CONVECTION (ventile-
rad tillagning) utan att avbryta tillagningen.

Vrid helt enkelt justeringsratten funktionsvaljare FUNCTION (0)
for att vélja den nya, Gnskade funktionen.

Tillagningstiden forblir samma som den tidigare instéllda, tem-
peraturen stalls in automatiskt (180 °C).

POSITION .

MAT VIKT GALLER/DRYPPANNA TEMPERATUR TID (minuter)
kotlett 3st galleri pgs. 4 auto 25-30
dryppannai pos. 3
korvar 4004 galleri pos. 4 auto 20-25
dryppannai pos. 3
lammkotletter 4st galler pgs. 4 auto 15-20

dryppannai pos. 3




 FUNKTION PIZZA
Denna funktion dr idealisk for att tillaga farska eller djupfrysta

pizzor.
« Det dr en automatisk funktion som inforlivar forinstallda
program.

« Med funktionen PIZZA stalls tillagningstiden och tempe-
raturen in automatiskt. EFTER avslutad tillagning kan du
dock Idgga till ndgra extra minuter, vid behov.

« Ldgg pizzan pa pizzafatet (Q), stall det pa gallret (D) och
sattiniugnen i position 1.

D

00000000 1
« Stdngluckan.

« Tryck pa knappen tandning/vénteldge OX() Ugnen
tands. Nar ugnen ar téand och du inte vrider pd nagon jus-
teringsratt eller trycker pa en knapp, slocknar den efter 2
minuter och overgar i vanteldge. Den automatiskt valda
funktionen som visas pa displayen dr BAKE (Traditionell
tillagning).

«+ Vrid justeringsratten funktionsvaljare FUNCTION (0) for
att vdlja ldget PIZZA. Det installningsbara vdrdet avseende
vikten pa pizzan blinkar.

PPIZIA D
»RIZA D

FUNCTION

Vrid justeringsratten reglering temperatur/vikt &/d (M)
for att stalla in pizzans vikt (fran ett minimum av 100 g till
ett maximum av 900 g)
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och for att vélja den typ av pizza som ska tillagas: ‘farsk’
ellerdjupfryst’ (*}K« FROZEN).

Tryck pd igdngsattnings-knappen START (H) for att sétta
igang tillagningen.

Den rdda funktionslampan (1) som sitter vid igéngsatt-
nings-knappen START (H) ténds.

Under tillagningen av den ‘farska’ pizzan, meddelas med
en ljudsignal att du kan dppna ugnsluckan for att lagga
mozzarella pa pizzan.

Detta intraffar inte ndr du tillagar en ‘djupfryst’ pizza (*-
FROZEN).

Sténg luckan och vénta tills hela tillagningsfasen &r avslu-
tad.

Du kan tillaga tva ‘djupfrysta’ pizzor (»;Ke FROZEN) samti-
digt genom att Iagga dem direkt pa var sitt galler (D) enligt
figuren (position 1 och 3).

Efter halva tiden later du de bada gallren byta plats.

Vid slutet av tillagningstiden , blinkartexten pa displayen
"00:00” och det hors en ljudsignal.

DU kan ldgga till en tid pa max. 10 minuter vid behov. Om
ingen tid stallts in inom 5 minuter, kommer ugnen att
aterstéllas automatiskt. Om du har stallt in en forlangd tid,
visas texten "END” ndr denna har forflutit.

For att dterstdlla ugnen under drift eller efter avslutad till-
lagning ska du trycka pa knappen tandning/vantelage d)
(N) under 2 sekunder.

Oppna ugnsluckan och ta ut pizzan eller de bada pizzora.
Anvand grytlappar.



[i FUNKTION COOKIES (SMAKAKOR)

Denna funktion dr idealisk for att baka liickra smdkakor ...

+ Det dr en automatisk funktion som inforlivar forinstéllda
program.

+ Med denna funktion stalls tillagningstiden och temperatu-
ren in automatiskt.
Det gar dock att dndra graddningstiden genom att vrida pa
justeringsratten timer © (G).

« Tryck pé knappen tindning/vantelige (1) (N).
Ugnen tands. Nar ugnen ar tand och du inte vrider pa na-
gon justeringsratt eller trycker pa en knapp, slocknar den
efter 2 minuter och Gvergar i vanteldge.
Den automatiskt valda funktionen som visas pa displayen
dr BAKE (Traditionell tillagning).

- Vrid justeringsratten funktionsvaljare FUNCTION (0) for att
vélja laget COOKIES; displayen visar texten “1P” som blin-

kar.
P COOKIES 55>

FUNCTION

Vrid justeringsratten reglering temperatur/vikt &/d (M)
for att valja mangden smakakor som ska bakas: “1P"for att
baka kakorna placerade pa samma niva eller “2P" for baka
pa tva nivaer samtidigt.

« Tryck pa igangsattnings-knappen START (H) for att satta
igdng foruppvarmningsfasen.
Den roda funktionslampan (I) som sitter vid igangsatt-
nings-knappenSTART (H) , ténds och displayen visar texten
"PRE-HEAT".

+ Nér ugnen har nétt den instéllda temperaturen, avges en
ljudsignal. Den instéllda gréddningstiden och den roda
lampan (1) blinkar.
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Oppna ugnsluckan, placera kakora i dryppannan () (for
att tillaga kakorna pa en enda niva) och satt in allt i ugnen
i position 2.

Du kan baka kakorna pa tvd nivaer samtidigt genom att
ldgga kakorna direkt pd de tva gallren (D) anvanda bak-
platspapper och sétta in allt i ugnen i position 1 och 3. Efter
ca halva tiden blinkar den roda funktionslampan (1) och en
ljudsignal meddelar att de bada gallren ska byta plats.

OOOO‘OOOO

Sténg luckan.

Tryck pd igdngsattnings-knappen START (H) for att fortsat-
ta baket.

Nér graddningstiden &r slut, visar displayen texten “00:00”
och det hdrs en ljudsignal.

DU kan ldgga till en tid pd max. 10 minuter vid behov. Om
ingen tid stallts in inom 5 minuter, kommer ugnen att
aterstdllas automatiskt. Om du har stéllt in en forlangd tid,
visas texten "END” nér denna har forflutit.

For att aterstdlla ugnen under drift eller efter avslutad
graddning, ska du trycka pa knappen tandning/vénteldge
0] (N) under 2 sekunder.

Oppna ugnsluckan och ta ut dryppannan (E) eller de bada
gallren (D). Anvénd grytlappar.



; KEEP WARM (VARMHALLNING)

Placera matvarorna som lagats i forvég pa gallret (D) elleri
dryppannan (E) och sétt in dem i ugnen i position 1.

D
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Stang luckan.

Tryck pd knappen tandning/vénteldge (|) (N).

Ugnen tands. Nér ugnen &r tand och du inte vrider pa nd-
gon justeringsratt eller trycker pa en knapp, slocknar den
efter 2 minuter och dvergar i vantelage.

Den automatiskt valda funktionen som visas pa displayen
ar BAKE (Traditionell tillagning).

Vrid justeringsratten funktionsvaljare FUNCTION (0) for att
vélja laget KEEP WARM. Det instdllningsbara vérdet avse-
ende tiden for varmhallning blinkar.

» KEEP WARM T

FUNCTION

Vrid justeringsratten timer @ (G) for att stdlla in tiden
for varmhallning (frén ett minimum av 0:01 minut till ett
maximum av 6:00 timmar). Med denna funktion stalls
temperaturen in automatiskt.

Tryck pa igangsattnings-knappen START (H) for att sétta
igang varmhallningen av maten.

Den rdda funktionslampan (1) som sitter vid igangsatt-
nings-knappen START (H) tands.

Nér varmhdllningstiden drslut, visar displayen texten
"END" och det hors en ljudsignal.

For att terstalla ugnen under drift ellervid avslutad tid
for varmhallning nér displayen visar texten "END’, ska du
trycka pa knappenténdning/vanteldge 0] (N) under 2
sekunder.

Oppna ugnsluckan och ta ut matvaroma. Anvind grytlap-
par.
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Slow cooker

Tack vare sin exakta laga temperatur kan funktionen KEEP
WARM &ven anvéndas som ‘slow cooker’ (Iangkok vid ldg tem-
peratur). Med denna funktion kan fillagningstiden stallas in
med upp till 6 timmar.

‘i] FUNKTION DEFROST (UPPTINING)
Denna funktion dr idealisk for att underldtta upptiningen av livs-
medel...
Innan du anvander denna funktion, ska du kontrollera att
ugnen har svalnat helt.
Placera matvarorna som ska tinas pa gallret (D) eller i dryp-
pannan (E) och stt in i ugnen i position 1.

+  Stdng luckan.
Tryck pd knappen téndning/vénteldge 0) (N).
Ugnen ténds. Nér ugnen &r ténd och du inte vrider pa na-
gon justeringsratt eller trycker pa en knapp, slocknar den
efter 2 minuter och dvergdr i vanteldge.
Den automatiskt valda funktionen som visas pa displayen
ar BAKE (Traditionell tillagning).
Vrid justeringsratten funktionsvéljare FUNCTION (0) for
att vélja laget DEFROST; displayen visar texten ‘* DEF”
och det instdllningshara vérdet avseende tillagningstiden
blinkar. Om detta vérde inte stalls in, kommer displayen att
visa 0:30.

M.2Mn
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« Vrid justeringsratten timer @ (G) for att stélla in tiden for
upptining (fran ett minimum av 0:01 minut till ett maxi-
mum av 2:00 timmar).

« Tryck pa igdngsattnings-knappen START (H) for att satta




igang cykeln for upptining.

Den rdda funktionslampan (1) som sitter vid igéngsatt-
nings-knappen START (H) , tands.

Nér upptiningstiden &r slut, visar displayen texten "END”
och det hérs en ljudsignal.

For att aterstalla ugnen under drift eller vid avslutad upp-
tining ndr displayen visar texten "END”, ska du trycka pa
knappen tandning/vanteldge (l) (N) under 2 sekunder.
Oppna ugnsluckan och ta ut matrétten.

GODA RAD FOR HALSOSAM MATLAGNING

Nar du lagar en rétt med hogt fettinnehall i funktionerna BAKE och
CONVECTION, rekommenderar vi att placera maten direkt ovanpa
gallret som infdrts i position 2 och dryppannan i position 1.
Ddrigenom hamnar dverskottsfettet i dryppannan.

D
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UNDERHALL OCH RENGORING

Med regelbundna rengdringar undviker du uppkomsten av rok
och délig lukt under tillagningen. Lat inte fett ansamlas inuti
apparaten.

Fore varje underhdlls- eller rengdringsatgérd ska du dra ut
stickkontakten och lata ugnen svalna.

Rengdr ugnsluckan, innervdggarna och de externa ytorna
med en l6sning av vatten och neutralt rengdringsmedel
och torka noga.

Anvénd inte slipande, sura eller frdtande rengéringsmedel,
antdndliga vatskor, skurborstar eller vassa metallforemdl
vid rengdringen. Sank aldrig ned apparaten i vatten; tvétta
den inte under en vattenstrdle.

Var forsiktig sa att vatten eller flytande tval inte rinner ge-

nom dppningarna ovanpd ugnen.

Tillbehdren kan diskas for hand eller i diskmaskin med un-
dantag for smuluppsamlaren, som ska diskas for hand och
torkas noga.

Dra ut brickan till smuluppsamlaren (R) fran ugnens nedre
del.

Diska den for hand. Om smutsen &r svar att avldgsna ska du
skolja brickan med varmt tvélvatten och, vid behov, rengd-
ra forsiktigt med en tvattsvamp, utan att skrapa.

N&r ugnen dr i drift & belysningen (B) inuti ugnen alltid
tand.

For att byta lampan ska du fdlja nedanstaende beskrivning:
dra ut vdggkontakten frén eluttaget, skruva av glaskupan
och byt ut lampan med en ny av samma typ (som motstar
hdga temperaturer). Skruva darefter tillbaka glaskupan pa
plats. (typ av lampa: E14, 15W, 300 °C).

BORTSKAFFANDE

Apparaten fdr inte bortskaffas med vanligt hus-
hallsavfall, utan ska overlamnas till en auktorise-
rad central for separat avfallshantering.

I



FELFUNKTIONER

FELMED- .
2 MOJLIGT -
DELANDE PA | BESKRIVNING FEL ATGARD
DISPLAYEN
) Anteckna felets nummer.
Den elektroniska P . T
kontrollen har Aterstall kontrollen genom att trycka pd knappen tandning/
E0:11 Felfunktion i tem- uptickt en vanteldge d) (N) under 2 sekunder och ta ut stickkontakten
Fel peratursonden fe[:?unktion i fran eluttaget. Temperatursonden kan vara skadad. Kontakta
ett servicecenter som auktoriserats av De Longhi och uppge
temperatursonden
felnumret.
. Anteckna felets nummer.
Den elektroniska Y- . -
kontrollen har Aterstall kontrollen genom att trycka pd knappen téndning/
E0:12 Felfunktion i tem- upntickt en vanteldge (D (N) under 2 sekunder och ta ut stickkontakten
Fel peratursonden fe[:?unktion i fran eluttaget. Temperatursonden kan vara skadad. Kontakta
ett servicecenter som auktoriserats av De Longhi och uppge
temperatursonden
felnumret.
Anteckna felets nummer.
— ) Aterstall kontrollen genom att trycka pa knappen tandnin
Den instéllda Den elektroniska I g yeap pp. v/
vintelage () (N) under 2 sekunder och ta ut stickkontakten
temperaturen kontrollen har \ N .
o o fran eluttaget. Kontrollera forst att ugnsluckan har varit
uppnas inte: noterat dverdrivet N .
£0:21 . - ordentligt stangd under drift.
Ugnen kunde ldng funktionstid ol . . .
Fel ) N N . 0Om luckan halls dppen under drift, klarar ugnen inte att uppna
inte uppna for att uppna -
o R den instdllda temperaturen.
deninstallda den instdllda R . ) .
) .. | Omluckan daremot varit korrekt tillsluten kan motstanden ha
temperatureninom | temperatureninuti | .
cimlia tid Lanen blivit skadade.
9 9 Kontakta ett servicecenter som auktoriserats av Dé& Longhi och
uppge felnumret.
) Anteckna felets nummer.
Den elektroniska P . -
.- Aterstall kontrollen genom att trycka pd knappen téndning/
Overtemperatur: kontrollen har s el )
. N vanteldge (D (N) under 2 sekunder och ta ut stickkontakten
£0:22 Ugnen har uppnatt | upptéckt en \ )
" . fran eluttaget. Den elektroniska kontrollen av ugnen kan vara
Fel en alltfor hog onormalt hdg sadad
temperatur temperatur inuti ) ) ) A .
P P Kontakta ett servicecenter som auktoriserats av De Longhi och
ugnens utrymme
uppge felnumret.
Anteckna felets nummer.
Kterstill kontrollen genom att trycka pa knappen tandnin
Oforutsedd Den elektroniska s g yap pp' 9/
R vintelage () (N) under 2 sekunder och ta ut stickkontakten
uppvarmning: kontrollen har .
Temperatursonden | upptéckt frén eluttaget.
< " Detta fel kan intréffa om funktionen DEFROST igangsattes
£0:27 har upptéckt enen | Enovantad N . - .
o . .. | ndrugnenfortfarande var varm fran en tidigare anvandning.
Fel temperaturkning | uppvdrmning inuti )
trots att Lansutrvmmet nir Kontrollera att ugnen har svalnat helt innan du startar
motstanden varit mgotstén)iien varit funktionen DEFROST. Om du inte har anvant funktionen
R R DEFROST, kan den elektroniska kontrollen vara skadad.
avstangda avstangda

Kontakta ett servicecenter som auktoriserats av Dé Longhi och
uppge felnumret.

226




MOJLIGT
FEL
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Ugnen tands inte

- Kontrollera att stickkontakten &r ordentligt inford i eluttaget

- Satt in stickkontakten i ett annat uttag

- Kontrollera att elkretshrytaren fungerar korrekt

Om dessa atgdrder inte Ioser problemet, har ugnen troligen drabbats av en felfunktion.
Kontakta ett servicecenter som auktoriserats av De Longhi .

Ljuset i displayen har
slocknat

Den elektroniska ugnskontrollen har dvergatt i vnteldge efter att varit oanvand en tid, om klockslaget
inte har varit installt.
Nér klockslaget dr installt @r ljuset i displayen alltid tant.

Klockslaget har
forsvunnit

Om det tidigare installda klockslaget har forsvunnit, har det intréffat ett avbrott i eltillforseln som
oversteg 5 sekunder. Den elektroniska kontrollen har dterstallts.
Stéll in klockslaget pa nytt.

Lampan i ugnen for-
blir slackt ndr ugnen
artand

- Glodlampan i ugnen dr trasig. Byt ut den.
- Glodlampan i ugnen &r inte korrekt fastskruvad pa sin plats. Kontrollera att glodlampan ar
korrekt fastskruvad.
Om dessa atgérder inte ldser problemet, har sannolikt lampans elektroniska styringskontroll drabbats
av en felfunktion.
Kontakta ett servicecenter som auktoriserats av Dé Longhi.

Pizzan gréddas ojamnt

Pizzor som dr mycket stora eller som bestér av speciella degar och ingredienser, kan fa problem att
graddas enhetligt.
Virekommenderar att rotera pizzan under tillagningen for ett bra slutresultat.

Det kommer anga fran
oppningarnai ugnen

Detta dr normalt. Ugnen ar har ventilationsppningar for att leda ut dverskottsfukt som uppstar fran
livsmedel med extra hog fuktighet.

Det finns vatten-
droppar pd ytan pa
innerglaset i luckan

Detta dr normalt. Kondens som alstras fran livsmedel med extra hdg fuktighet rinner pd innerglasets
yta och samlas upp i en sarskild ledare i den nedre delen av innerluckan.
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RECEPT

FARSK PIZZA

Ingredienser: Kvantitet
vatten 2004
farsk dljast 79

vitt mjol W330

(eller manitobamjdl typ 0) 2109
durumvetemjol 509

extra jungfru olivolja 15¢
kokssalt 69
mozzarella 1004
tomat

salt e.b.
oregano e.h.

1. Forbered pizzadegen; [6s upp jasten i vattnet i degbunken,

hall i mjolsorterna och kndda i ca 7-8 minuter. Rensa da
och da deg fran kroken med hjélp av en spatel.

2. Tillsétt saltet lite i taget och slutligen oljan i en strale. Nér
oljan har absorberats helt, ska du hélla ner degen pa ett
smort bakbord och forma en boll med hénderna.

3. Lagg den i en ldttsmord och rymlig skal, tack med plast-
folie eller med en ren bakduk och stéll den att jasa pa en
ljummen och dragfri plats.

4. Vdnta tills degen ndstan har fordubblats i volym (ca 1,5
timme) och fortsatt att forma pizzan. Flytta dver degen till
det Idtt mjolade bakbordet och tanj ut den med handerna;
olja noga in det medfdljande pizzafatet, lagg degen ovan-
pé och tack med tomatpurén, en nypa salt och oregano.

5. Séttin pizzafatetiugnen ovanpa gallret som inforts pa fals
1. Valj funktionen PIZZA, stall vikten pa 800 g och tryck pa
igangsattningsknappen START (H).

6. 6 minuter fore sluttiden hors en ljudsignal fran ugnen; lagg
nu pa mozzarellan i sma tarningar och fortsatt tillagning-
en.

7. Serveraratten.

LASAGNE ALLA BOLOGNESE

Ingredienser: Kvantitet

farsk lasagne 10 plattor

béchamelsas 11

kottfarssas 500¢

grana ost (typ parmesanost) 100 gr

1. Forbered forst kdttfarssasen och béchamelsasen.

2. Fortsatt att laga lasagnen: ta en eldfast rektanguldr form

med matten 30 x 20 cm. Fordela ett jamnt skikt av bécha-

melsas dver hela Idngpannan, lagg lasagneplattorna ovan-
pa och hll ytterligare ett tunt lager béchamelsds verst.

3. Fordela nu kéttfarssdsen och den rivna osten. Var noga
med att att tdcka hela ytan i langpannan. Nu fortsatter
du med ytterligare lager av lasagne tills ingredienserna &r
slut; avsluta med ett lager kéttfarssds och str dver rikligt
med riven granaost.

4. Vdlj funktionen BAKE, stdll in temperaturen pa 180 °C och
tiden pd 40 minuter; tryck pa igangsattningsknappen
START (H). | ugnen pabdrjas foruppvarmningsfasen; ndr
temperaturen har uppnatts visas tillagningstiden pd dis-
playen. Stdll ingpannan pa gallret som inforts pa fals 1
och tillaga under den installda tiden.

5. Ta ut ratten ur ugnen och I&t den svalna nagot innan du
stdller den pd bordet.

KYCKLINGRULLADER MED 0ST- OCH SPENATFYLL-
NING

Ingredienser: Kvantitet:
kycklingbrost 4

ost i skivor 2

forkokt spenat 2009

extra jungfru olivolja e.h.

salt och peppar e.h.
salviablad e.b.
rosmarin e.b.

1. Platta ut kycklingbrdsten och bulta l&tt med en kdttklubba;
salta, peppra och strg dver rosmarin och salvia. Légg spe-
naten och ostskivorna som skurits i strimlor ovanpa.

2. Rulla ihop kycklingskivorna och slut ihop dem med en
tandpetare eller en bit hushallssndre.

3. Ldgg rulladerna i dryppannan som téckts med bakplats-
papper.

4. Vlj funktionen CONVECTION, stdll in temperaturen pa 180
°Coch tillagningstiden pa 30 minuter. Tryck pd igdngsatt-
ningsknappen START (H). | ugnen péabdrjas foruppvarm-
ningsfasen.

5. Nér temperaturen har uppnatts visas tillagningstiden pa
displayen. Sétt in dryppannan pa fals 2 och tillaga under
den installda tiden.

6. Serverai skivor.



FLASKLAGG MED SESAMPOTATIS OCH INGEFAR-

SKRYDDAD LOKKRAM

Ingredienser: Kvantitet
flasklagg

(2 sthela, skurna pd langden i halvor)  1,4kg
ekologisk rod potatis 5009

mix av selleri, morot, [ok e.b.

vitlok 2st
Dijonsenap 1 msk
kryddnejlika 6st

salvia, rosmarin e.b.

extra jungfru olivolja 3g

lok 150¢
farsk ingefdra 30¢

salt och peppar e.b.

1. Marinera under en dag (rekommenderas) kottet med se-

napen, 2 msk olja, den pulveriserade kryddnejlikan, vitld-
ken, drtkryddorna, ett glas torrt vitt vin, salt och peppar.
Skér mixen av mordtter, selleri och 16k i mycket sma bitar,
blanda den med kéttet och placera allt i dryppannan.

Sétt in dryppannan pd fals 1, stang luckan och stéll in ug-
nen med funktionen KEEP WARM i 4 timmar.

Tvdtta under tiden potatisarna i bikarbonat och skdr dem i
tdrningara 3 x3 cm.

Forvall potatisarna i saltat vatten till “al dente”-konsistens,
ta upp dem och krydda med salt, peppar, olja och sesam-
fron.

Skar Ioken i mycket sma bitar och koka den i 500 g vatten
tills den blir krdmig. Tillsdtt darefter den rivna ingefaran
och rismjolet lite i taget och mixa allt. Smaka av med salt.
Sdsen ska ha en krdmig konsistens, at den vid behov koka
ihop ytterligare.

Ta ut kéttet ur ugnen, avldgsna och bevara gronsakerna
och stekspadet. Fordela potatisarna i dryppannan.

Mixa och blanda kokfonden som tillagades innan med ex-
tra jungfru olivolja.

Valj funktionen CONVECTION, stall in temperaturen pd 220
°C och tillagningstiden pa 30 minuter. Tryck pd igangsétt-
ningsknappen START (H). | ugnen pabdrjas foruppvarm-
ningsfasen.

. Nér temperaturen har uppnatts visas tillagningstiden pa

displayen. Sétt in dryppannan pa fals 2 och tillaga under
den instdllda tiden.

. Nér kdttet &r brynt tar du ut det ur ugnen och serverar med

de tvd fardigblandade sdserna.
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GULDBRAX PA MEDELHAVSVIS
Ingredienser: Kvantitet
guldbraxar 2
cherrytomater 2009
taggiasche oliver 100g
vitloksklyfta 1

timjan e.h.

salt eb.
peppar e.h.
olivolja e.h.

1. Avldgsna forst och frémst fjllen fran guldbraxarna; tvatta

och rensa dem. Salta och peppra inuti, tillsétt en vitloks-
klyfta och tvd kvistar timjan.

2. Hélloljaiformen och placera de tvd guldbraxarna.

3. Skar tomaterna i halvor och hall dem i formen med oliver;
salta det hela.

4. Valj funktionen BAKE, stéll in temperaturen pa 200 °C och
tillagningstiden pa 35 minuter. Tryck pa knappen START. |
ugnen pabdrjas foruppvarmningsfasen.

5. Nér temperaturen har uppnatts visas tillagningstiden pd
displayen. Sétt in dryppannan pa fals 2 och tillaga under
den instdllda tiden.

6. Servera.

MARMELADPAJ

Ingredienser: Kvantitet

mjol 250g

socker 11049

smor 125¢

aqg (1 helt och 1dggula)

salt 1nypa

marmelad 200g

1. Kndda samtliga ingredienser i en matberedare (utom mar-
meladen); ldgg ca 1/3 av degen dt sidan som ska anvéndas
till dekoration.

2. Kavla ut resten av degen med en brodkavel och kld en kak-
form med den smorda och mjdlade degkroken.

3. Tillsétt marmeladen och dekorera med korsade remsor av
den terstaende degen.

4. Valj funktionen BAKE, stall in temperaturen pa 180°C och
tillagningstiden pa 35 minuter. Tryck pa knappen START. |
ugnen pabdrjas foruppvarmningsfasen.

5. Nar temperaturen har uppnatts visas graddningstiden pa

displayen. Placera bakformen ovanpa gallret som inforts
pa fals 1 och gréadda pajen under den installda tiden.



SOCKERKAKA CHOCOLATE-NUTS CHIPS COOKIES
Ingredienser: Kvantitet Ingredienser: Kvantitet
agg 6 skalade hasselndtter 10g+509
socker 190¢ rarérsocker 509
00 mijol 1509 sojamjolk 50ml
potatismjol 754 dinkelmjol 259
vanillin 29 kakaopulver 59
majsstarkelse 109
1. Vispadggen med sockerien skal tills du farenskummande ~ mdrk choklad i flisor 15¢
uppsvalld smet. Tillsétt nu det siktade mjdlet, potatismjol
och vanillin och blanda med en visp tills du far en jamn Hacka hasselndtterna i mixern med sockret tills du uppnar
smet, med uppmérksamhet att inte Idta den sjunka ihop. en finfordelad smulblandning
2. Smorjoch mjdla en kakform med en diameterav 26 cm och Sikta mjdlet i en skal med stérkelsen och kakaon. Dérefter
hall smeten i mitten. Bred ut den jamnt. tillstter du blandningen med hackade hasselndtter och
3. Valj funktionen BAKE, stall in temperaturen pa 170 °Coch slutligen chokladen. Tillsatt darefter sojamjdlken och be-
tillagningstiden pa 30 minuter. Tryck pa knappen START. | arbeta degen intensivt tills den &r slat och genomfuktad.
ugnen pabdrjas foruppvarmningsfasen. Stéill i skdlen i kylskdpet i minst 1 timme sd att degen blir
4. Nar temperaturen har uppnatts visas graddningstiden pd fastare och kan bearbetas med handerna.
displayen. Placera bakformen ovanpd gallret som inforts Arbeta degen som om den hade varit gnocchi: skar ut rem-
pé fals 1 och grédda pajen under den installda tiden. sor och ta undan nagra nétter till garnering. Forma degen
till klotformade delar som du placerar pa var sitt galler
PLUM CAKE med bakplatspapper. Platta till bollarna med en gaffel och
Ingredienser: Kvantitet str hasselndtshlandningen ovanpa.
smiir 250g Valj funktionen COOKIES och stdll in 2P.
socker 2509 Tryck pd knappen START (H).
igg 3hela + 2 dggulor Nér temperaturen har uppnatts Gvergdr ugnen i vénteldage
mjl 250g och graddningstiden pa displayen blinkar: stt in gall-
russin 80g ren pa fals 1 och 3, stdll in tiden 20 minuter och tryck pa
rom 1litet glas igangsdttningsknappen START (H).
salt 1nypa Efter ca halva tiden avger ugnen en ljudsignal och gradd-
ningstiden blinkar pa displayen. Lat de bada gallren byta
1. Bearbeta smoret val (som maste tas ut fran kylskapet plats och tryck pa igangsattningsknappen START (H).
minst 2 timmar i forvag) med sockret tills blandningen har Servera kakorna.
blivit vit.
2. Tillsdtt dggen ett i taget, dérefter mjélet och en nypa salt.
Sedan tillsdtter du rom och russinen (som blgtlagts i forvag
under ca 30 minuter i ljummet vatten).
Mjola russinen sedan du kramat ur dem ordentligt sa att de
inte sjunker till bottnen av bakformen under gréddningen.
3. Héll smeten i en smord och mjélad rektangular form.
4. Valj funktionen BAKE, stall in temperaturen pa 150°C och
tillagningstiden pa 90 minuter. Tryck pd igangsattningsk-
nappen START (H). | ugnen pabdrjas foruppvarmningsfa-
sen.
5. Nar temperaturen har uppnétts visas graddningstiden pa

displayen. Placera kakformen ovanpa gallret som inforts
pé fals 1 och grédda under den instéllda tiden.

230



