VIKTIGA UPPLYSNINGAR n

F&r att undvika fel och uppné bdsta majliga resultat bér du lésa anvisningarna noggrant innan
du anvénder stekp|qﬂc1n.

Denna apparat &r avsedd for matlagning och ska séledes inte anvéindas fér andra syften eller
modifieras eller manipuleras pé négot sétt.

Se till att elsladden inte kommer i kontakt med heta delar av apparaten nér den ér i drift.

Ta loss styrenheten F och diska stekplattan noggrant innan du anvéinder den.

Satt inte tillbaka styrenheten f5rréin plattan &r helt torr.

Hall apparaten utom réickhéll fér barn och lémna den aldrig utan uppsikt nér den &r paslagen.
Dra ut stickproppen ur eluttaget:

® innan du tar loss styrenheten

* ndr du ska stélla undan apparaten

o fére all rengéring och underhaill

* omedelbart efter anvéindningen

Anvéind bara fsrléngningssladdar som uppfyller géllande séikerhetsbestammelser.

Anvéind inte apparaten utomhus. Du fér infe sjdlv byta ut apparatens sladd, eftersom detta
ingrepp kréver specialverktyg. Vénd dig endast fill av tillverkaren auktoriserad serviceverkstad
om sladden skadas och behéver bytas ut.

Dra aldrig i sjélva sladden nér du ska dra ut stickproppen ur eluttaget.
Anvéind aldrig apparaten intill en végg.
Anvéind aldrig apparaten utan droppbrickan fér fett D.
Doppa aldrig ned apparaten i vatten nér styrenheten sitter pé.
Stall inte undan apparaten férrén den har svalnat helt.
Vidrér inte stekplattan med vassa redskap, eftersom detta kan skada beléggningen.
Varning: nér apparaten &r i drift kan dess utvéindiga ytor bli mycket varma.
Denna apparat éverensstimmer med standarden EN 55014 om radioavstdrning.

VIKTIG INFORMATION FOR EN KORREKT BORTSKAFFNING AV PRODUKTEN | OVERENSSTAM-
MELSE MED EUROPADIREKTIV 2002/96/EG.
Vid slutet av produktens livsléngd, fér den inte skaffas bort som tétortsavfall. Den kan
dverldmnas till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en aterforséljare
som ger denna service.
Att skaffa bort en hushallsmaskin undviker m&jliga negativa konsekvenser fér miljon och
B hdlsan som hérstammar fran en olémplig bortskaffning och tilldter en &tervinning av
materialen som den bestar av for att spara betydande energi och tillgéngar.
Som pdaminnelse om att hushéllsmaskiner maste skaffas bort separat, har produkten
markerats med en soptunna med eft kryss.
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BESKRIVNING AV APPARATEN

I TMTmMOO®>

Belagd stekplatta

Isolerade handtag
Avrinningshél

Léstagbar droppbricka for fett
Reglerbara bakre fotter
Léstagbar styrenhet
Instéllningsbar termostat
Signallampa

INSTALLATION

Kontrollera att apparaten inte har skadats under transporten innan du anvénder den.
Placera apparaten pé ett horisontellt plan utom réickhall fr barn, eftersom vissa delar blir mycket

var

Lat

ma under anvéndningen. Kontrollera féljande innan du sétter i stickproppen i eluttaget:

att nétspéinningen motsvarar det véirde i V som anges p& mérkpléaten pé apparatens undersida.
att eluttaget har en kapacitet p& minst 10 A.

att uttaget och stickproppen passar ihop. L&t annars byta ut uttaget.

att uttaget &r ordentligt jordat. Tillverkaren pétar sig inget ansvar om sé inte ér fallet.

att fétterna E &r rétt instéllda (i lége A eller B).

stekplattan st& pé utan matvaror i minst 5 minuter for att f& bort den lukt som kan uppsta i nya

apparater vid férsta igéngsattningen. Védra rummet under denna tid.

GRILLNINGSLAGEN
HORISONTELL GRILL (fotterna i liige A) LUTANDE GRILL (fotterna i léige B)
Lampligt for gronsaker liksom for égg, Detta léige lampar sig for alla matvaror
fisk, ost, korv och dylikt. som avger vétska/fett under tillagningen.

AN

\/ T~

lage A lage B

VANDNING

Se fill att droppbrickan D sitter p& plats (se figuren pé sidan 3).

Séitt i stickproppen i uttaget och stéll in termostaten G i ett léige som passar det som ska grillas
och méngden (se tabellen).

Stall in fstterna E med hénsyn fill den typ av tillagning som du ska utféra.

Féruppvarm apparaten tills signallampan H slocknar innan du légger pa maten.

Lagg den mat som ska grillas pé plattan.

Vrid termostatvredet G fill laget “ o “ for att stéinga av apparaten.

Dra ut stickproppen efter tillagningen och l&t apparaten svalna.

Vidrér inte plattan med vassa redskap, eftersom detta kan skada belédggningen.
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TILLAGNINGSTIPS
Se till att droppbrickan D sitter i ordentligt och kom ihég att TOMMA DEN MED JAMNA MELLAN-
RUM.

Torka av frysta eller marinerade matvaror innan du légger dem pa plattan.

Krydda kétt innan tillagningen, men vénta med att salta fill vid serveringen.

Nar du lagar véldigt fet mat kan lite fett stéinka ut utanfér stekplattan.

Se till att avrinningshélet C aldrig ér tilltéppt.

I tabellen pé& sidan 43 hittar du nagra exempel pé hur du kan anvénda din stekplatta.
Téink pé& att tidsangivelserna i tabellen &r ungeférliga.

De kan variera beroende p& matvarornas egenskaper (ursprunglig temperatur, vatteninnehall) och

personlig smak.

RENGORING
Dra alltid ut kontakten ur eluttaget och &t apparaten svalna innan du utfér négon som helst rengs-
ring.
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Om du rengdr apparaten efter varie tillagning undviker du att det uppstér obehaglig rék eller
lukt nésta géng du anvéinder den.

Lossa styrenheten F genom att dra den utat.

Du kan diska stekplattan for hand med varmt vatten eller i diskmaskin.

Lagg plattan i blét i varmt vatten i ndgra minuter, s& att eventuella matrester som har fastnat
mijukas upp.

Anvéind inte redskap eller rengéringsmedel med slipverkan som kan skada eller repa beldg-
gningen.

Montera tillbaka styrenheten nar stekploﬁon &r ren och torr och haka fast den ordenﬂigt.

Ta loss droppbrickan for fett genom att dra den utét nér du ska témma eller rengéra den.

Tryck in den s l&ngt det gér nér du sétter tillbaka den.



UNGEFARLIGA TILLAGNINGSTIDER

MATVARA | MANGD TTERMOSTAT FOTLAGE (miTnIl?ter) ANMARKNINGAR OCH RAD
Kotletter 4-6 MAX B 10-13 | Vand varannan/var tredje minut s& aft tillagningen blir jémn.
Hamburgare 6-8 | MAX B 9-11 | Vand effer halva tiden.
Biff av rosthiff 3-4 MAX B 5-7 Tiden avser blodig biff. Vénd efter halva fiden.
Revbensspidll | 12-15| max | B | 3035 Zﬂq \i\:rllc; :;i:”ef och skiir sedan upp det efter 3/4 av
Lever 3-5 MAX B 3-5 Skalj levern ordentligt och véind efter halva tiden.
Grillspett 6-8 | MAX B 10-12 | Vand var tredje minut s att alla 4 sidorna grillas.
Halv kyckling 1 MED B 55-60 | Vand ofta (omkring var 10:e minut).
Varmkorv 5-6 | MAX A 4-6 Skér i tvé delar. Vénd efter halva tiden.
Bacon 8-10 | MAX B 4-6 Vand efter halva tiden.
cdsiccia s-10 | max | B |8-10 :sqr korven i ivé delar. Om du grillar den hel far det langre
(Lf':igg-":r')siccia 2-3 | MAX | B |12-15 Stick hal med en gaffel sa att fettet rinner ut.
Filé av laxforell 3-4 MED A 6-8 Viand efter halva tiden.
Laxkotlett 3-4 MED A 12-15 | Vand efter halva tiden.
Sjétunga 2-3 MED 10- 12| Vand efter halva tiden.
Blaickfisk 6-8 MED A 12- 15| Vand efter halva tiden.
Auberginer (iskivor) | 8- 10 | MAX A 8-10 | Skarilika tiocka skivor. Véind efter halva tiden.
Squash (i skivor) | 12-15 | MAX A 10 - 12| Skérilika tiocka skivor. Vénd efter halva tiden.
Paprika 8-10 | MAX | A |10-12 | Skrilikatiocka skivor. Véind efier halva fiden.
(i 4 delar)
Lok {skivad) 8-10 | MAX' | A | 68 | guilikatiocka skivor. Véind efter halva fiden.
Polenta (i skivor) | 14-16 | MAX A 13-17 | Skari1,5 cm tiocka skivor. Vand efter halva tiden.
Ost (i skivor) 8-10 | MED A 4-5 | Vand efter halva tiden.
Stekt Ggg 6-8 | MED A 3-4 | Knack dggen direkt pa stekplatian.
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