- Forinte in foremal i ventilationsoppnin-
Elarna. Tappinteigen dem.

- Hall grillen utom rackhall for barn och
lamna den aldrig utan uppsikt nar den
ar paslagen.

- Dra ut stickproppen ur eluttaget: innan
dustallerundan ﬁrillen ellertarloss gril-
Iplattorna; fore all rengdring och under-
hdll; omedelbart efter anvandningen.

- Anvand bara forlangningssladdar som
uppfyller gallande sakerhetshestam-
melser.

- Anvénd inte grillen utomhus.

- Om elsladden ar skadad ska den for att
undvika fara bytas ut av tillverkaren,
dennes serviceverkstad.

- Draaldrig isjalva sladden nar du skadra
ut stickproppen ur eluttaget.

- Anvan aIdrig grillen utan grillplattor.

- Sankinte ned grilleni vatten,

- Stall inte undan grillen forrén den har
svalnat helt.

- Nar apparaten anvands kan det
héndaattdessutvénd?a orblir
mycket varma. Anvand alltid handtagen
ellerhandskar om det behdvs.

- Denna apparat Gverensstammer

VIKTIGT

- Lasanvisningarma noggrantinnan
duanvandergrillen for att undvika
fel och uppna basta mojliga resul-
tat.

- Denna apparat dravsedd for matlagning
och ska saledes inte anvandas for andra
syften ellermodifieras ellermanipuleras
Bé ndgot satt.

- Denna apparat ar endast avsedd for
hushallsbruk. Den ska inte anvandas: i
personalkok i affarer, pa kontor eller
andra arbetsplatser, pa bondgdrdshotell,
Bé hotell och motell, vid rumsuthyrning.

- Denna apparat far lov att anvandas av
barn frdn 8 dr och uppdt samt av Eerso—
ner ned nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental fﬁrméﬁ;a ellermed bristande er-
farenhet och kunskap om de noggrant
overvakas ellerinstrueras om hur appa-
raten skaanvandas pa ett sakert sétt och
forstarvilka risker som arforbundna med
apparatens anvandning. Bam far inte
leka med apparaten. Barn far inte ren-
qbra apparaten eller utfora servicearbe-
ten pa den om de inte r dldre én 8 ar
och dvervakas noga. Hall apparaten och

dess elsladd utom rdckhall for barn
under 8 ar.

- Setill atthamninte leker med grillen. Om
elsladden ar skadad ska den for att un-
dvika fara bytas ut v tillverkaren, den-
nes serviceverkstad.

- Se till att elsladden inte kommer i kon-
takt med heta delar av apparaten nar
den ari drift.
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med direktiv 2004/108/EG om elek-
tromagnetisk kompatibilitet.
Drivinte apparaten med en extern timer
eller separat fiarrkontroll.

De material och foremal som ar avsedda
attkommai kontakt med livsmedel ove-
rensstammer med foreskrifterna i EG-fo-
rordning 1935:2004.



BESKRIVNING AV MASKINEN

A Apparatens dverdel

B Isolerande handtag

C Ovre avtagbar belagd grillplatta
D Apparatens nederdel

E Instéllningsbar termostat

INSTALLATION
- Kontrollera att grillen inte har skadats under transporten innan
du anvander den.
- Apparaten ska alltid std pd en torr och plan yta som tal varme,
pa minst 85 cm hdjd och utom réckhall for barn, nér den an-
vénds.
- Kontrollera foljande innan du satteri stickproppen i eluttaget:
« att ndtspanningen motsvarar det vérde i V som anges pa
markplaten pa grillens undersida

« att eluttaget har en kapacitet pd minst 10 A

- att eluttaget och stickproppen passar ihop, 3t annars byta
ut stickproppen

- attuttaget ar ordentligt jordat. Tillverkaren patar sig
inget ansvar om sa inte ar fallet.

- Satt pa grillen i barbecue-laget (se sid. 3, Idge 3), utan mati
minst 5 minuter for att eliminera den lukt som kan uppsta for-
sta gangen en ny apparat anvands. Vadra rummet under
denna tid.

GRILLNINGSLAGEN
Grillen kan anvéndas i foljande 3 lagen:

KONTAKT: Perfekt for kott i allmanhet, gronsaker, polenta, varma
smorgdsar (lage 1 pa sid. 3).

GRATINERING: Idealiskt for fisk och pizza (Iage 2 pa sid. 3). Lyft
upp grillens dverdel och vrid den mot dig for att stélla in detta
lage.

BARBECUE: Detta ldge kan du anvanda for allt utom pizza (lage
3pasid. 3).
Oppna grillen helt och fll ned distanshallaren.

ANVANDNING

- Sattistickproppen och stéll in termostaten (E) i 6nskad posi-
tion om du har en modell med termostat. Signallampan (G)
tands. Véarm upp grillen med stangda grillplattor.

- Nar grillen har uppnatt onskad temperatur slécks signallam-
pan.

- Lagg den mat som ska tillagas pa grillplattorna.

- Stdllingrilleniettavldagena 1, 2 eller 3.

- Placera en varmebestandig uppsamlingsbehéllare under fet-
tuttdmningspipen.

- Foratt stanga av grillen vrider du termostatvredet motsols sa
ldngt det gar, mellan lagena “slow” och “0”. Tryck sedan in det
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F Hake for att fasta/lossa grillplattorna
G Signallampa

H Fettuttomning

| Nedre avtagbar belagd grillplatta

samtidigt som du vrider pa det, fortfarande motsols, tills du
kommer till ldget“0".
- Dra ut stickproppen efter tillagningen och lat grillen svalna.
Vidror inte plattorna med skdrande verktyg, eftersom
detta kan skada beldggningen.

TILLAGNINGSTIPS

- Torka av upptinade och marinerade matvaror innan du lagger
dem pa grillplattorna

- Krydda kétt innan tillagningen, men vanta med att salta till
vid serveringen

- Nardu anvénder kontaktldget bor de bitar som ska grillas vara
lika tjocka, sd att de blir fardiga samtidigt

- Nar du tillagar fisk maste du olja in den nedre grillplattan (1)

- Nedan hittar du nagra exempel pa hur du kan anvanda din
grill.

Tank pa att tidsangivelserna i tabellen dr ungefarliga.

De kan variera beroende pa matvarornas egenskaper (ur-

sprunglig temperatur, vatteninnehdll) och personlig

smak.

RENGORING

- Dra alltid ur kontakten ur eluttaget och lat grillen
svalna innan du utfor nagon som helst rengéring.

- Om du rengdr grillen efter varje anvéndning undviker du att
otrevlig rok och lukt uppstar nasta gang du anvénder den.

- Dukan taloss de 2 grillplattorna med hjélp av hakarna (F) och
diska dem i hett vatten eller i diskmaskin.

- Lat plattorna ligga i blot i hett vatten ndgra minuter sa att
eventuella fastbranda matrester frdn tillagningen ldses upp.

- Anvdnd inte verktyg eller rengdringsmedel med slipverkan
som kan skada eller repa den speciella beldggningen.

- Montera tillbaka grillplattorna nér de &r rena och helt torra.

Avfallshantering
| enlighet med EU-direktiv 2002/96/EG ska apparaten
inte kastas bland hushallssoporna, utan ldmnas till en
s Atervinningscentral.



TABELL OVER KOKTIDER
« TERMO- | GRILLPO- . .
MAT (méngd) STATLAGEl  SITION TID ANMARKNINGAR OCH RAD
Kotletter MAX 1 6-8' | Kotletterna bor helst vara lika tjocka
Hamburgare MAX 1 1y Qppna inte plattan innan 2-3 min. har gatt, annars gar hamburgaren
sonder
Rosthiff MAX 1 2-3" | Tiden avser blodig biff
Biff av flaskkott MAX 1 2-3" | Tiden avser blodig biff
Revbensspjall MAX 1 15-18" | Vénd revbensspjallen efter 10 min
Lever MAX 1 2-3" | Skolj levern val
Grillspett MAX 1 8-10" | Vand efter 4-5min
Kyckling MED 1 20-30" | Klyv kycklingen, vand inte
Korv MAX 1 3-5 | Skaritva delar
Salsiccia-korv MAX 1 4-6' | Skdritva delar
Lang salsiccia-korv MAX 1 7-9 | Skarvid behov i tvd delar
Filé av laxforell MED 2 16-20" | Olja in plattan och vénd efter halva tiden
Laxkotlett MED 2 16'-20" | Olja in plattan och vénd efter halva tiden
Sjotunga MED 2 18-22" | Olja in plattan och vand efter halva tiden
Musslor MED 2 12'-15" | Dubehdver varken olja in plattan eller vanda dem
Auberginer MAX 1 6-8' | Skari lika tjocka skivor
Squash MAX 1 6-8' | Skari lika tjocka skivor
1paprika (ifyradelar)) ~ MAX 1 6-8' | Stang plattan och tryck ned den ordentligt
Lok (i skivor) MAX 1 6-8' | Skari lika tjocka skivor
Polenta (i skivor) MAX 1 10-15" | Skéri 1,5 cm tjocka skivor Oppna inte plattan innan 10 min. har gatt
Fyllda brod MED 1 2-4" | Anvand mjukt brod
Toast MED 1 2-3" | Ldgg bara en halv ostskiva pa varje brodskiva
Pizza MED ) 30235 Ta loss den nedre grillplattan, ldgg pizzadegen pa den, lagg pa dnskad

fylining och stt tillbaka plattan

48



