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VIKTIGT

Lds anvisningarna noggrant innan du anvander grillen for att undvika fel och uppna
bésta mijliga resultat.

Denna apparat dr avsedd for matlagning och ska séledes inte anvandas for andra syf-
ten eller modifieras eller manipuleras pa nagot sétt.

Lét inte personer med reducerad psykisk, fysisk eller sensorisk férmaga eller otillrack-
lig erfarenhet och kunskap (déribland barn) anvdnda apparaten utan noggrann over-
vakning och ledning av en person som ansvarar for deras sékerhet.

Se till att barn inte leker med apparaten.

Se till att barn inte leker med grillen. Om elsladden ar skadad ska den for att undvika
fara bytas ut av tillverkaren, dennes serviceverkstad.

Se till att elsladden inte kommer i kontakt med heta delar av apparaten nér den ar i drift.
Nar grillen ar i drift finns risk att komma i kontakt med ytor som héller en hdg tempe-
ratur.

Rengdr de tvd belagda grillplattorna ordentligt innan du anvénder grillen.
Montera inte tillbaka plattorna forrdn de ar helt torra.

Hall grillen utom réackhall for barn och lamna den aldrig utan uppsikt ndr den ar pasla-
gen.

Dra ut stickproppen ur eluttaget:

innan du staller undan grillen eller tar loss grillplattorna

fore all rengdring och underhall

omedelbart efter anvandningen

Anvand bara forlangningssladdar som uppfyller géllande sékerhetsbestimmelser.

Anvénd inte grillen utomhus. Grillens sladd far inte bytas ut av anvdndaren, eftersom
detta krdver att man anvdnder specialverktyg. Véand dig endast till av tillverkaren aukto-
riserad serviceverkstad om sladden skadas och behover bytas ut.

Dra aldrig i sjdlva sladden nér du ska dra ut stickproppen ur eluttaget.

Anvénd aldrig grillen utan grillplattor.

OBS: anvénd inte grillkol eller liknande branslen i denna grill.

Sénk inte ned grillen i vatten.

Stéll inte undan grillen forrdn den har svalnat helt.

Vidrdr inte grillplattorna med skdrande verktyg, eftersom detta kan skada beldggningen.
Denna apparat 6verensstimmer med standarden EN 55014 om radioavstérning.
Driv inte apparaten med en extern timer eller separat fjarrkontroll.

De material och foremal som &r avsedda att komma i kontakt med livsmedel Gverens-
stdmmer med foreskrifterna i EG-forordning 1935/2004.

INSTALLATION
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Kontrollera att grillen inte har skadats U
under transporten innan du anvander den.
Placera grillen pd en horisontell yta

dar den &r odtkomlig for barn, efter- .
som vissa delar av den uppnar hdg
temperatur under anvéndningen.

att eluttaget och stickproppen pas-
sar ihop, It annars byta ut stick-
proppen

att uttaget ar ordentligt jordat.
Tillverkaren pétar sig inget ansvar
om s inte &r fallet.

Kontrollera foljande innan du sétter i

stickproppen i eluttaget:

e att ndtspdnningen motsvarar det
virde i V som anges pd markpla-
ten pa grillens undersida

« att eluttaget har en kapacitet pé
minst 10 A

Sétt pa grillen i barbecue-ldget (se
sid. 3, ldge 3), utan mat i minst 5
minuter for att eliminera den lukt
som kan uppstd forsta gangen en ny
apparat anvdnds. Vadra rummet
under denna tid.



GRILLNINGSLAGEN
Grillen kan anvéndas i féljande 3 lagen:

KONTAKT

Perfekt for kott i
allménhet, grén-
saker, polenta,
varma smdrgasar
(lage 1 pa sid. 3).

GRATINERING

Idealiskt for fisk och
pizza (ldge 2 pé sid.
3). Lyft upp grillens
dverdel och vrid den
mot dig for att stélla
in detta lage.

BARBECUE

Detta ldge kan du
anvénda for allt utom
pizza (lage 3 pd sid.
3).

Oppna grillen helt
och féll ned distan-

ANVANDNING

Satt i stickproppen och stéll in ter-
mostaten (E) i 6nskad position om
du har en modell med termostat.
Signallampan (G) tdnds. Varm upp
grillen med sténgda grillplattor.

Nar grillen har uppnétt 6nskad tem-
peratur slacks signallampan.

Ldgg den mat som ska tillagas pé
grillplattorna.

Stéll in grillen i ett av ldgena 1, 2 eller
3.

Placera en varmebestindig uppsam-
lingsbehdllare under fettuttdmning-
spipen.

For att stdnga av grillen vrider du ter-
mostatvredet motsols sa langt det
gar, mellan ldgena “slow” och “0”.
Tryck sedan in det samtidigt som du
vrider pd det, fortfarande motsols,
tills du kommer till 1aget “0”.

Dra ut stickproppen efter tillagningen
och 13t grillen svalna.

RENGORING

Dra alltid ur kontakten ur eluttaget och lat
grillen svalna innan du utfor nagon som
helst rengdring.

Om du rengér grillen efter varje
anvandning undviker du att otrevlig
rok och lukt uppstar nista géng du
anvander den.

Du kan ta loss de 2 grillplattorna med
hjdlp av hakarna (F) och diska dem i
hett vatten eller i diskmaskin.

shéllaren.

Vidrér inte plattorna med skédrande
verklyg, eftersom detta kan skada
belédggningen.

TILLAGNINGSTIPS

Torka av upptinade och marinerade
matvaror innan du ldgger dem pa grill-
plattorna

Krydda kétt innan tillagningen, men
vanta med att salta till vid serveringen
Nar du anvéander kontaktldget bor de
bitar som ska grillas vara lika tjocka,
sd att de blir fardiga samtidigt

Nar du tillagar fisk maste du olja in
den nedre grillplattan (1)

Nedan hittar du nagra exempel pa hur
du kan anvénda din grill.

Tank pa att tidsangivelserna i tabellen ar
ungefarliga.

De kan variera beroende pa matvarornas
egenskaper (ursprunglig temperatur, vat-
teninnehall) och personlig smak.

L4t plattorna ligga i bl6t i hett vatten
ndgra minuter sa att eventuella fast-
brinda matrester frén tillagningen
|6ses upp.

Anvand inte verktyg eller rengéring-
smedel med slipverkan som kan
skada eller repa den speciella beldg-
gningen.

Montera tillbaka grillplattorna nér de
ar rena och helt torra.

35



TERMO-

GRILLPO-

WAT (méngd) | cratiiicel  SITION TID ANMARKNINGAR OCH RAD
Kotletter 5 1 6’-8" | Kotletterna bor helst vara lika tjocka
Y Oppna inte plattan innan 2-3 min. har gétt,
Hamburgare 0 1 3-5 annars gar hamburgaren sonder
Rosthiff 5 1 2’-3’ | Tiden avser blodig biff
Biff av flaskkott 5 1 2’-3’ | Tiden avser blodig biff
Revbensspjill 5 1 15’-18 | Vand revbensspjallen efter 10 min.
Lever 5 1 2’-3" | Skolj levern vél
Grillspett 5 1 8’-10" | Vand efter 4-5 min.
Kyckling 4 1 20°-30" | Klyv kycklingen, vand inte
Korv 5 1 3’-5 | Skaritva delar
Salsiccia-korv 5 1 4-6" | Skaritvéd delar
Lang salsiccia-korv 5 1 7-9" | Skar vid behov i tvd delar
Filé av laxforell 4 2 16’-20° | Olja in plattan och vand efter halva tiden
Laxkotlett 4 2 16’-20" | Olja in plattan och vand efter halva tiden
Sjétunga 4 2 18’-22’ | Olja in plattan och vand efter halva tiden
Musslor 4 2 12’-15’ | Du behdver varken olja in plattan eller vanda dem
Auberginer 5 1 6’-8" | Skar i lika tjocka skivor
Squash 5 1 6’-8" | Skari lika tjocka skivor
1 paprika (i fyra
pap (ify 5 1 6’-8" | Sting plattan och tryck ned den ordentligt
delar)
Lok (i skivor) 5 1 6’-8" | Skari lika tjocka skivor
¢ oL y_qg» | Skdr i 1,5 cm tjocka skivor Oppna inte plattan
Polenta (i skivor) 5 1 10-15 innan 10 min. har gt
Fyllda bréd 4 1 2’-4" | Anvind mjukt brod
Toast 4 1 2’-3’ | Ldgg bara en halv ostskiva pa varje brédskiva
Ta loss den nedre grillplattan, 1dgg pizzadegen
Pizza 3 2 30’-35" | pa den, lagg pa onskad fylning och sétt tillbaka

plattan.
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